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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitadtsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und bedanken uns
fiir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit (iberzeugt das
Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller
Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal Care und Kiihlen &
Gefrieren bietet SEVERIN mit Gber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fir
jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.de oder
www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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Multicooker

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor der Benutzung
des Gerétes durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerét darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Geréat nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerétes
angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat entspricht
den Richtlinien, die fur die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

. Dampfauslass
Tragegriff
Deckeloffner
Besteckhalterung
Bedienfeld
Display
Anschlussleitung
Deckeleinsatz
Rasthaken

10. Deckelverriegelung
11. Kocheinsatz

12. Dampfgareinsatz
13. Messbecher

14. Schopfkelle

15. Schopfloffel
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Sicherheitshinweise

» Um Gefahrdungen zu vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerét und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst durchgefiihrt
werden. Daher im Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

« Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

+ Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

» Den Kocheinsatz nach jedem Gebrauch reinigen.
Weitere Hinweise zur Reinigung dem Abschnitt
[Reinigung und Pflege’ entnehmen.

+ Zwischen Kocheinsatz und Beheizung dirfen sich
keine Verunreinigungen oder brennbaren Materialien

befinden.

= Das Gerat darf nur mit der dazugehdrigen

Netzanschlussleitung benutzt werden.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen

Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat mit dem Handgriff frei auf eine stabile,

temperaturbestandige, spritzunempfindliche, ebene
Unterlage stellen, um das Verschiitten von heilflem
Fett zu vermeiden.

+ Die Anschlussbuchse am Gerét muss vor

Spritzwasser geschiitzt werden.

+ Vorsicht! Missbrauch des Gerates kann zu

Verletzungen fuhren.

+ Die Gehauseoberflachen sind bei und nach dem

Betrieb heil.

+ Das Gerét ist dazu bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie

zB.

- in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Biiros und
anderen ahnlichen Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren
typischen Wohnumgebungen,

- in Frihstlickspensionen.

+ Das Gerat darf nicht von Kindern zwischen 0 und 8

Jahren benutzt werden.

+ Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber

benutzt werden, wenn sie standig beaufsichtigt
werden.

+ Das Gerat kann von Personen mit reduzierten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich

des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
+ Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch

Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn sie sind 8



Jahre und lter und werden beaufsichtigt.
+ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der

Anschlussleitung femzuhalten.

- Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.
Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Méngel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen kénnten.
Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen von aufien nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In diesen Féllen das Gerét
nicht in Betrieb nehmen.
Das Gerét nicht auf heiBe Oberflachen (z.B. Herdplatten
0.4.) oder in die Nahe von offenen Gasflammen stellen.
Das Gerét nicht in der Nahe oder unterhalb von Vorhangen,
Hangeschranken oder anderen empfindlichen Materialien
benutzen.
Der Dampfauslass am Gerét darf nicht abgedeckt werden.

- Vorsicht! Der austretende Dampf ist heil. Den
Austrittsbereich wéahrend und kurz nach dem Betrieb nicht
beriihren.
Beim Offnen des Deckels vorsichtig vorgehen um
Verbriihungen durch heien Dampf zu vermeiden.

- Vorsicht! Speisen, besonders fett- und dlhaltige Speisen,
kénnen sich bei Uberhitzung leicht entziinden.
Das Gerat darf nur bewegt und der Tragegriff darf nur
genutzt werden, wenn das Gerat abgekuhlt ist und sich
keine Lebensmittel in dem Kocheinsatz befinden.

- Vorsicht! Bei Uberfiillung kann das Gargut Uberkochen!
Daher die Max-Markierungen beachten.
Den Netzstecker ziehen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Stérungen wahrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.
Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Anschlussleitung nicht herunterhangen lassen.
Die Anschlussleitung darf heie Gerateteile nicht berthren.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schéden ibernommen werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme eventuelle Verpackungsreste
entfernen und das Gerat mit einem feuchten Tuch abwischen.
Den Kocheinsatz und die Zubehdrteile wie unter Reinigung und
Pflege beschrieben reinigen.
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Bedienfeld

Die Funktionen des Gerates konnen Uber das Bedienfeld
gesteuert werden:

staar

Starten des Kochvorgangs nach der Auswahl von
Programm und Zeit. Die Kontrollleuchte zeigt an, dass sich
das Gerat im Koch- bzw. Wartemodus befindet.

Eiii

Auswahl des Kochprogramms.

HOUR
™

Wechsel zwischen Stunden und Minuten bei der
Zeiteingabe.
oo
“d_/‘
Erhohen der Zeiteinstellung.

e \‘
\Z/
Reduzieren der Zeiteinstellung.

THER

Einstellung des zeitverzogerten Starts der Kochprogramme
g

THE

Einstellung der individuellen Programmlaufzeit (nicht
mdglich bei den Reisprogrammen und dem Schnellkoch-
Programm).

X
)

Abbruch des Programms und Starten der
Warmhaltefunktion. Die rote Kontrollleuchte zeigt an, dass
sich das Gerat im Modus ,Warmhalten’ befindet.

Display

Reis Klebreis Naturreis Schnellkoch-Programm

gebratener Reis  Haferbrei  Suppe  Langzeit-Kochen

Zeiteinstellung ’-’ .-, [ ] ,.-’ '.-’ Warm-

D D L

Eintopf /
Schmoren

Fisch Rind Huhn Schwein Braten Aufwarmen

Dampfgaren Joghurt Nudeln Kuchen Kochen

Im Display werden die mdglichen Programme und
Programmeinstellungen angezeigt. Bitte dazu auch den
Anhénger ,Displayiibersetzung' beachten.

Das jeweils ausgewahlte Programm wird durch Blinken des
Programmnamens angezeigt.



Das Gerét anschlieRen

Zunachst den Geratestecker in die Anschlussbuchse an

der hinteren rechten Seite des Gerates stecken. Dann den
Netzstecker in die Steckdose stecken. Es ertént ein Signalton
und im Display werden die mdglichen Programme und die
Uhrzeit 12:00 angezeigt.

Uhrzelt einstellen
Das Gerat anschlieflen. Die Taste HOUR/MIN drei
Sekunden gedriickt halten, bis die Minuten-Anzeige
zu blinken beginnt. Mithilfe der +/--Tasten die Minuten
einstellen. Die Taste HOUR/MIN driicken, um die Stunden
einzustellen. Nach einigen Sekunden stoppt das Blinken von
Stunde/Minute und die eingegebene Uhrzeit ist gespeichert.
Das Geréat kann auch ohne eine Einstellung der Uhrzeit
betrieben werden.
Nach einer Netzunterbrechung bleibt die aktuelle Uhrzeit fiir
ca. 12 Minuten gespeichert.

Besteckhalterung

An der hinteren rechten Geréateseite befindet sich ein
Rasthaken fiir die Besteckhalterung. Die separat beiliegende
Besteckhalterung von oben einsetzen und einrasten lassen.
Auch wahrend des Gebrauchs kann hier der beiliegende
Schdpfléffel oder die Schopfkelle aufbewahrt werden.

Deckel
Um den Deckel zu 6ffnen, den Deckeldffner nach unten
ziehen.
Beim VerschlieRen des Deckels immer darauf achten, dass
er richtig einrastet.

Markierungen im Kocheinsatz

Im Kocheinsatz befinden sich verschiedene Markierungen:

CUP:  Markierung firr die Wasserflillmenge pro Messbecher
mit Reis (siehe Kochprogramme Reis).

MAX:  Markierung fir die maximale Fullmenge

L: Anzeige der Fiillmenge in Litern

Bedlenung Allgemein
Zur Schonung der Antihaft-Beschichtung des Kocheinsatzes
keine scharfen Gegenstande verwenden. Nur den
beiliegenden Léffel, die Kelle oder Kochutensilien aus Holz
benutzen!
Die Lebensmittel gemaR Rezept vorbereiten.
Den Kocheinsatz in das Gerat setzen.
Das Gerét anschliefen und, wenn gewiinscht, die aktuelle
Uhrzeit einstellen.
- Wasser bzw. Lebensmittel gemaf den Angaben der
einzelnen Kochprogramme in den Kocheinsatz fiillen. Zum
Dampfgaren den Dampfgareinsatz in den Kocheinsatz
setzen.
Die Min.- und Max.-Markierungen im Kocheinsatz beachten!
Den Deckel schlieBen. Der Deckel muss sicher schlieRen
und einrasten.
Durch Driicken der MENU-Taste das gewtinschte
Kochprogramm auswahlen. Mit jedem Tastendruck wird
fortlaufend ein anderes Programm angewahit.
Falls erwtinscht, den Startpunkt des Kochvorgangs

verzdgern (siehe Zeitverzégertes Kochen).
Falls erwiinscht, die voreingestellte Programmlaufzeit
individuell abandern. (siehe Individuelle Programmiaufzeit).
Diese Funktion ist in den Reisprogrammen und dem
Schnellkoch-Programm nicht wahlbar.
Den Programmablauf mit der START-Taste starten.
Nach einer Vorlaufzeit von ca. 1 Minute startet das Gerét
das Kochprogramm.
Soll das Kochprogramm wahrend des Kochvorgangs
abgebrochen werden, kann jederzeit die KEEP-Taste
gedrlickt werden.

» Zum Abbruch wahrend einer Programmeingabe muss die
KEEP-Taste zweimal gedrlickt werden.
Das Display zeigt die verbleibende Restkochzeit an
(nicht bei den Reisprogrammen und beim Schnellkoch-
Programm).
Nach Ablauf des Kochprogramms ertdnt ein Signalton und
das Gerat wechselt in den Modus ,Warmhalten'.
Nach der Entnahme der Lebensmittel das Gerét ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Zeltverzogertes Kochen (PRESET)
Mit dieser Programmfunktion kann der Programmstart um
bis zu 24 Stunden verschoben werden.
Nach der Auswahl des Kochprogramms die TIMER-Taste
dricken.
Mithilfe der +/--Tasten zundchst die gewiinschte
Stundenzahl eingeben.
Die HOUR/MIN-Taste driicken und mithilfe der +/--Tasten
die Minutenzahl eingeben.
Die Auswahl mit der TIMER-Taste bestatigen.
Nun den Programmablauf mit der START-Taste starten.
Im Display werden die aktuelle Uhrzeit und die Angabe
PRESET angezeigt.
Im Wartemodus kann die ausgewéhlte Wartezeit durch
Driicken der TIMER-Taste angezeigt werden.
Nach Ablauf der Wartezeit startet das Kochprogramm
automatisch.

InleldueIIe Programmlaufzeit
Mit dieser Programmfunktion kann die voreingestellte
Kochzeit verandert und individuell eingestellt werden.
Diese Funktion ist in den Reisprogrammen und dem
Schnellkoch-Programm nicht wahlbar.
Nach Auswahl des Kochprogramms blinkt im Display die
Angabe TIMING und die voreingestellte Zeit wird angezeigt.
Die Taste TIME driicken.
Mithilfe der +/--Tasten zunachst die gewiinschte
Stundenzahl eingeben.
Die HOUR/MIN-Taste driicken und mithilfe der +/--Tasten
die Minutenzahl eingeben.

+ Zum Eingeben der Stunden/Minuten die +/--Tasten einzeln
driicken oder gedriickt halten.
Nun den Programmablauf mit der START-Taste starten.
Folgende Programmlaufzeiten kdnnten eingestellt werden:



Programm Werks-einstellung | Mdgliche Zeit-
in hrs einstellungen
Haferbrei 0:30 0:05-4:00
Suppe 0:40 0:05-4:00
Langzeitk. 8:00 2:00 - 16:00
Eintopf/ Schmoren 1:00 0:05-6:00
Dampfgaren 0:30 0:10-3:00
Joghurt 8:00 1:00 - 16:00
Nudeln 0:10 0:05-0:40
Kuchen 1:00 0:10-3:00
Kochen 0:30 0:05-3:00
Fisch 0:30 0:05-2:00
Rind 1:30 0:05-5:00
Huhn 0:30 0:05-3:00
Schwein 0:30 0:05-4:00
Braten 1:00 0:10-3:00
Aufwarmen 0:20 0:05-1:00
Warmhalten

Nach dem Ende des Kochvorgangs schaltet das Gerat auf
den Modus ,Warmhalten'. Die zubereiteten Lebensmittel
werden fir maximal 11 Stunden bei einer Temperatur von
ca. 70 ° C warmgehalten. Die rote Kontrollleuchte leuchtet
und das Display zeigt KEEP WARM an.

- Wenn sich das Gerat im Stand-by-Betrieb befindet, kann
diese Funktion jederzeit durch Driicken der KEEP-Taste
angewahlt werden.

Uberhitzungsschutz

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der
das Gerét vor Uberhitzung, z.B. bei Betrieb ohne eingefillte
Lebensmittel, schiitzt. Hat der Uberhitzungsschutz das Gerat
ausgeschaltet, muss es erst abkiihlen, bevor es erneut benutzt
werden kann.

Netzunterbrechung

Bei einer kurzzeitigen Unterbrechung der Stromzufuhr in

einem laufenden Programm, wird das Programm weiter
fortgesetzt, sobald die Unterbrechung beendet ist. Bei einer
Netzunterbrechung von mehr als 12 Minuten schaltet das Gerat
in den Stand-by-Modus und muss neu gestartet werden.

Kochprogramme

Reis

Reis, Klebreis, Naturreis, Schnellkoch-Programm, gebratener

Rels
Die gewtinschte Menge Reis mithilfe des beiliegenden
Messbechers in den Kocheinsatz fiillen. Die minimale
Zubereitungsmenge betragt zwei Messbecher, die maximale
zehn Messbecher.

- Wasser einfillen. Die linke Markierung in dem Kocheinsatz
gibt an, wieviel Wasser bei einer bestimmten Anzahl von
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Messbechern Reis eingefiillt werden muss (Beispiel: 4
Messbecher Reis = auffiillen bis zur Markierung 4).

Nach Belieben wiirzen.

Bei der Zubereitung von gebratenem Reis Margarine oder
Butter zugeben (pro Messbecher ca. 20 g Margarine/Butter).
Den Deckel schlieBen und das Gerat starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.

Die ungefahre Kochzeit fir 2 Messbecher Reis betragt 35
Minuten und fiir 10 Messbecher Reis 50 Minuten.

Haferbrei, Suppe, Langzeit-Kochen, Eintopf/Schmoren,
Kochen, Fisch, Rind, Huhn, Schwein
Die Zutaten gemaR Rezept in den Kocheinsatz fiillen.
Den Deckel schliefen und das Gerat starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.

Dampfgaren
2 Liter Wasser in den Kocheinsatz fillen.
Den Dampfgareinsatz in den Kocheinsatz setzen. Die
Zutaten in den Dampfgareinsatz fiillen. Er darf nur locker
befiillt sein und die Zutaten durfen nicht iiber den Rand
ragen.
Den Deckel schlieen und das Gerat starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.
Das Gerét heizt das Wasser vor. Sobald das Wasser
ausreichend erhitzt ist, beginnt der Garprozess und das
Display zeigt die verbleibende Restkochzeit an.

Joghun
Grundsatzlich Iasst sich zur Joghurt-Zubereitung jede Milch
verwenden. Am besten eignet sich homogenisierte Milch
(H-Milch). Jede andere Milch sollte kurzzeitig auf ca. 90 °C
(kurz vor dem Kochen) erhitzt werden und wieder auf 40 °C
abgekiihlt werden.

1 Liter Milch in den Kocheinsatz fiillen.
100 ml naturlichen frischen Joghurt (ohne Zusatz von Obst
oder Fruchtsaft) in die Milch einriihren.

+ Anstelle des Frischjoghurts kann auch Joghurt-Pulver
verwendet werden. Das Joghurt-Pulver nach den Angaben
des Herstellers in die Milch einrtihren.

Den Deckel schliefen und das Gerét starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.
- Wir empfehlen eine Zubereitungszeit von ca. 10 Stunden.

Nudeln
Den Kocheinsatz mit der benétigten Menge Wasser fiillen
(maximal 2 Liter).
Den Deckel schlieBen und das Gerat starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.
Sobald das Wasser erhitzt ist, erténen drei Signaltone.
Nun die Nudeln und Salz einfiillen, den Deckel schlieen.

Kuchen
Den Kuchenteig gemaR Rezept in einer separaten Schissel
zubereiten.
Den Kocheinsatz von innen einfetten.
Den Teig einfiillen (maximal 2 Liter Teig).
Den Deckel schlieRen und das Gerét starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.



Braten

Die gewiinschte Menge Bratfett in den Kocheinsatz fillen.
Den Deckel schliefen und das Gerét starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.

Sobald das Fett erhitzt ist, ertonen drei Signaltone.

Nun die zu bratenden Lebensmittel vorsichtig in das Bratfett
legen und den Deckel schlieRen.

Aufwarmen

Die aufzuwarmenden Lebensmittel in den Kocheinsatz
fillen.

Den Deckel schliefen und das Gerét starten wie unter
Bedienung Allgemein beschrieben.

- Wahrend des Erwarmungsvorgangs sollten die Lebensmittel

von Zeit zu Zeit vorsichtig umgerihrt werden.

Rezeptideen fiir den Multicooker:

oder unter
www.severin.de/Service/Rezepte

Relnlgung und Pflege

Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat
abkihlen lassen.

Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit
nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar darin eingetaucht
werden.

Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Das Grundgerat aufien und innen nur mit einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen.

Den Kocheinsatz und die anderen Einzelteile im Spllwasser
reinigen und griindlich abtrocknen.

Den Dampfauslass im Deckel nach dem Gebrauch reinigen.
Dazu den Dampfauslass nach oben abnehmen. Den
Dampfauslassbereich im Deckel mit einem feuchten Tuch
reinigen.

Die Unterseite des Dampfauslasses abnehmen (siehe
Markierungen) und beide Teile im Spulwasser reinigen.

+ Von Zeit zu Zeit sollte der Deckeleinsatz gereinigt werden.

Dazu die beiden Rasthaken an der Aluplatte nach vorne
ziehen und den Einsatz herausnehmen. Im Spiilwasser
reinigen und griindlich abtrocknen. Zum Wiedereinsetzen
den Einsatz unten in den Deckel einsetzen und die
Deckelverriegelung nach oben ziehen. Den Einsatz nach
hinten driicken, bis er hérbar einrastet.

Die Teile nicht in der Spllmaschine reinigen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service / Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung
Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
mmmm Rohstoffe, die wiederverwertet werden konnen.
Eine ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung
bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft iber die ordnungsgemafie
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegentiber dem Verk&ufer
und eventuelle Verkaufergarantien unberihrt. Wenden Sie
sich im Garantiefall daher direkt an den Handler. Zusatzlich
gewahrt SEVERIN eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Mangel, die nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.

Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemale Behandlung oder
normalen VerschleiR zurlickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder Gliihlampen.
Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von SEVERIN
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich werden,
setzen Sie sich bitte telefonisch oder per Mail mit unserem
Kundendienst in Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Multi-cooker

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the following
instructions carefully and keep this manual for future reference.
The appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to a safety socket
installed in accordance with the regulations.

Make sure that the supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Familiarisation
Steam vent
Carrying handle
Lid release
Utensil holder
Control panel
Display

Power cord with plug
Lid insert
Locking tab
10. Lid lock

11. Cooking insert
12. Steaming insert
13. Measuring cup
14. Ladle

15. Spoon
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Important safety instructions

+ Inorder to avoid hazards, and to comply with safety
requirements, repairs to this electrical appliance or
its power cord must be carried out by our customer
service. If repairs are needed, please send the
appliance to our customer service department (see
appendix).

- Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and has cooled
down completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with liquids or immerse it.

+ Clean the cooking insert after each use. For detailed
information on cleaning the appliance, please refer to
the section Cleaning and care.

+ Ensure that the space between the cooking insert and
heating element is free of inflammable materials, dirt
or other impurity.
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+ Do not operate the appliance with any power cord

other than the one supplied.

+ The appliance is not intended to be operated by

means of an external timer or separate remote-
control system

+ To avoid spilling hot o, use the carrying handle to

place the appliance on a stable, heat-resistant and
level work surface, impervious to splashes and stains.

+ The connecting socket on the appliance must be

protected at all times against possible contact with
water.

- Caution: Any misuse can cause severe personal

injury.

+ The exterior surfaces become hot during use and will

remain so for some time afterwards.

+ This appliance is intended for domestic or similar

applications, such as the

- staff kitchens in shops, offices and other similar
working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type environments.

+ The appliance must not be used by children under the

age of eight.

+ The appliance may be used by children over eight

years, if constant supervision is provided.

+ This appliance may be used by persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities, or lacking
experience and knowledge, provided they have been
given supervision or instruction conceming the use
of the appliance and fully understand all dangers and
safety precautions involved.

+ Children must not be permitted to play with the

appliance.

+ Children must not be permitted to carry out any

cleaning or maintenance work on the appliance
unless they are supervised and at least 8 years of
age.

+ The appliance and its power cord must be kept well



away from children under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away from
children — such materials are a potential source of danger,
e.g. of suffocation.

Every time the appliance is used, the main body including
the power cord as well as any attachment fitted should be
checked thoroughly for any defects. Should the appliance,
for instance, have been dropped onto a hard surface, or

if excessive force has been used to pull the power cord, it
must no longer be used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety of the appliance.

Do not place the appliance on hot surfaces (eg hot-plates) or

near open gas flames.
Do not position or operate the appliance close to or
underneath any wall-cupboards or hanging objects such as
curtains or any other inflammable materials.
Do not cover the steam vent.
Caution: Escaping steam is very hot. Do not touch any
areas near the vent during or immediately after operation.

- To prevent scalding from hot steam, use extreme caution
when opening the lid.
Caution: When overheated, food may tend to ignite.
However, the likelihood of this occurring is increased where
food with a high fat or oil content is concerned.
Do not move the appliance, even with its carrying handle,
unless the appliance has cooled down sufficiently and the
cooking insert is empty.
Caution: Food may boil over as a result of overfilling.
Always observe the Max markings.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,
- in case of any malfunction, and also
- before cleaning the appliance.

+ When removing the plug from the wall socket, never pull on
the power cord; always grip the plug itself.
Do not let the power cord hang free.

- The power cord must be kept well away from any hot part of

the appliance.
No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied with.

Start up

Before using the appliance for the first time, remove any
remaining packaging and wipe the surface with a damp cloth.
Clean the cooking insert and accessory parts as described in
the section Cleaning and care.

Control panel

The various functions of the multi-cooker can be controlled
via the control panel. :

staar

Starting the cooking process after selecting the programme
and time settings. The indicator light shows, that the
appliance is in cooking or delay mode.

Eiii

Selecting the cooking programme.

HOUR
™

Changing between hours and minutes when setting the

time.
G
“d_/‘

Increasing the time.
N
\Z/

Decreasing the time.

Delaying the start of a cooking programme with the timer
g

THE

Setting the individual program running time (not available
in rice-cooking and fast-cooking programmes).
X
nwj/
Interrupting an active programme and activating the
Keeping-warm function. The red indicator lamp shows that
the unit is in Keep warm mode.

Display
Fluffy rice  Glutinous rice  Brownrice  Fast cook
Crispy rice Porridge Soup Slow cook

'.-U '.-"'.-’ '.-' Keep
ol O O 2

Yoghurt Pasta Cake Boil
Chicken  Pork

Stew  Steam

Fish  Beef Pan fry Reheat

+ The display shows the possible programmes and
programme settings. Please also refer to the Display
translations in the appendix.

- The programme selected is shown at the time by its name

flashing on the display.



Connecting the appliance

First connect the smaller plug to the socket on the rear right of
the appliance, and then insert the mains plug to a suitable wall
outlet. A signal is heard, and the possible programme options
and 12:00 are shown on the display.

Settlng the current time
Connect the appliance to the mains. Keep the HOUR/MIN
button pressed for three seconds, until the minute digits

start flashing. Use the +/- buttons to set the correct minutes.

Press the HOUR/MIN button to set the hours. After a few
seconds, the flashing of the hour/minute digits ceases; the
current time is now set.

- The appliance can also be used without first setting the
current time.
In the case of a power failure, the time remains stored for
around 12 minutes.

Utensil holder

There is a snap-on hook for the utensil holder at the rear right
side of the appliance. Fit the holder (provided separately) from
above, ensuring that it locks into place. The serving spoon or
ladle may also be stored here during operation.

Lid

- To open the lid, pull the lid release downwards.

- When closing the lid, always ensure that it locks safely into
place.

Cooking insert markings

The cooking insert shows the following markings:

CUP:  Water fill amount per measuring cup of rice (see
Cooking programmes - Rice).

MAX:  Maximum fill level

L: Fill amount in litres

General operation
Note: To prevent damage to the non-stick coating of the
cooking insert, do not use any sharp or pointed objects.
Use only the spoon or ladle supplied, or otherwise wooden
cooking utensils.
Prepare the food according to the recipe.
Place the cooking insert into the appliance.
Connect the appliance to the mains and, if so desired, set
the current time.
Put the water or food into the cooking insert, observing the

information provided for the individual cooking programmes.

When steam cooking, place the steaming insert into the
cooking insert.

Note: Observe the Min and Max markings inside the
cooking insert.

Close the lid, ensuring that it is safely closed and locked into

place.
Select the desired cooking programme with the MENU

button. With each push of the button, the next programme in

the sequence is selected.

If desired, the starting time for the cooking process can be
delayed (see Delayed timer setting).

If desired, the pre-set programme running time can be

SEVERIN

adjusted individually (see Individual programme running
time). This function is not available in the rice-cooking and
fast-cooking programmes.

Press the START button to start the programme.

- The selected cooking programme starts after a lead time of

approx. 60 seconds.

- The cooking programme can be interrupted at any time by

pressing the KEEP button.
To cancel data input while programming, press the KEEP
button twice.

- The display shows the remaining cooking time (not

applicable for rice-cooking and fast-cooking programmes).

+ An acoustic signal indicates that the cooking time has

elapsed, and the appliance switches to Keep warm mode.

- After the food has been taken out, turn the appliance off and

disconnect it from the mains.

Delayed timer setting (PRESET)

With this programme function, the programme start can be
delayed for up to 24 hours.

- After selecting the desired cooking programme, press the

TIMER button.

Use the +/- buttons to enter the required number of hours.
Press the HOUR/MIN button and then use the +/- buttons to
enter the minutes.

Press the TIMER button to confirm your input.

Press the START button to start the programme.

- The display shows the current time and PRESET.
- While in this delay mode, the time selected can be displayed

by pressing the TIMER button.
Once the pre-programmed delay has elapsed, the cooking
programme starts automatically.

InlelduaI programme running time

With this programme function, the pre-set cooking time can
be changed and adjusted individually.

- This function is not available in the rice-cooking and fast-

cooking programmes.

- After selecting the cooking programme, TIMING and the

pre-set time appear on the display. Press the TIME button.
First use the +/- buttons to enter the required number of
hours.

Press the HOUR/MIN button and then use the +/- buttons to
enter the minutes.

- To enter the hours/minutes, press the +/- buttons repeatedly,

or keep them pressed.
Now press the START button to begin the programme
sequence.

- The following programme running times can be selected:



Programme Factory setting Possible time
in hrs settings
Porridge 0:30 0:05-4:00
Soup 0:40 0:05-4:00
Slow-cooking 8:00 2:00 - 16:00
Stewing / braising 1:00 0:05-6:00
Steam cooking 0:30 0:10 - 3:00
Yoghurt 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Cake 1:00 0:10-3:00
Boiling 0:30 0:05-3:00
Fish 0:30 0:05-2:00
Beef 1:30 0:05-5:00
Chicken 0:30 0:05 - 3:00
Pork 0:30 0:05-4:00
Pan-fry 1:00 0:10 - 3:00
Re-heating 0:20 0:05-1:00

Keep warm mode
Once the cooking time has elapsed, the appliance
automatically switches to Keep warm mode. The food is kept
warm for a maximum of 11 hours at 70 ° C. The red indicator
lamp comes on and the display shows KEEP WARM.

- While in stand-by mode, this function can be selected at any
time by pressing the KEEP button.

Thermal safety cut-out

The appliance is fitted with an overheat safety cut-off protecting
it against overheating (eg when operating it without any food
in). Once the safety cut-out has switched off the appliance, it
must be allowed to cool down sufficiently before it is switched
on again.

Power failure

In the case of a short power interruption while a programme

is running, it will resume once power is restored. If the power
failure exceeds 12 minutes, the unit switches to stand-by mode
and must be re-started.

Cooking programmes

Rice

Normal rice, glutinous (sticky) rice, natural (brown) rice, fast-

cooklng programme, fned/crlspy rice
Put the desired amount of rice into the cooking insert, using
the measuring cup provided. The minimum quantity required
is two cups, the maximum allowed is ten cups.
Put in the water. The left marking inside the cooking insert
shows the amount of water needed for a certain number of
measuring cups of rice (example: 4 measuring cups of rice =
fill up to marking 4).
Season to taste.

- When preparing fried/crispy rice, add margarine or butter
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(about 20 g per measuring cup).
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.

- The approximate cooking time for two measuring cups of
rice is 35 minutes, and 50 minutes for 10 cups.

Porridge, soup, slow-cooking, stewing/braising, cooking,
fish, beef, chicken, pork
Put the ingredients into the cooking insert according to the
recipe being used.
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.

Steam cooking
Put 2 litres of water into the cooking insert.
Place the steaming insert inside the cooking insert. Put the
ingredients into the steaming insert, which must only be
filled loosely; ensure also that the food does not come out
over the rim.
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.

- The water is first pre-heated. Once it is sufficiently hot, the
cooking process begins. The display shows the remaining
cooking time.

Yoghun
Generally, any sort of milk can be used for making yoghurt.
However, homogenised (U H T) milk will give the best
results. Any other sort of milk should be heated up to 90 °C
for a short time (just short of boiling), and then be allowed to
cool down to approx. 40 °C.

- Put one litre of milk into the cooking insert.

+ Add 100 ml of natural fresh yoghurt (without sugar or fruit
juice) into the milk, stirring it in.
Dry culture can be used instead of natural yoghurt. Stir the
yoghurt powder into the milk according to the manufacturer’s
instructions.
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.

- We recommend a processing time of around 10 hours.

Pastalnoodles
Put the required amount of water into the cooking insert
(max 2 litres).
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.
Once the water is hot enough, a sequence of three acoustic
signals is heard.
Put in the noodles and salt, and close the lid.

Cake
Prepare the cake dough in a separate bowl according to the
recipe.
Grease the inside of the cooking insert.
Put in the dough (max 2 litres of dough).
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.



Pan -frying
Put the desired quantity of frying fat into the cooking insert.
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.
Once the fat is sufficiently heated, a sequence of three
acoustic signals is heard.
Carefully place the food to be fried into the hot fat and close
the lid.

Re -heating
Put the food to be re-heated into the cooking insert.
Close the lid and start the appliance as described in the
section General operation.
While re-heating is in progress, the food should be gently
stirred occasionally.

Recipe ideas for the multi-cooker:

or under
www.severin.de/Service/Rezepte

CIeanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected
from the power supply and has cooled down completely.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with liquids or immerse it.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Clean the outside and inside of the main unit by wiping it
with a slightly damp cloth.
The cooking insert and other components may be cleaned
with hot soapy water, drying them thoroughly afterwards.
Always clean the steam vent in the lid after use. To clean,
pull off the vent with an upward motion. The area around the
vent may be wiped with a slightly damp cloth.
Take off the lower part of the steam vent (see markings) and
clean both parts with hot soapy water.
The lid insert should be cleaned from time to time. Remove
the insert first by pulling the two locking tabs on the
aluminium base towards the front, then take it off. Clean
with hot soapy water, drying it thoroughly afterwards. To
re-assemble, fit the insert into the lid from below, and then
pull the lid lock upwards. Push the insert to the rear until it is
heard locking into place.
Do not clean these parts in the dish-washer.
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Disposal
Devices marked with this symbol must be disposed
E of separately from your household waste, as they
contain valuable materials which can be recycled.
Emmm  Proper disposal protects the environment and human
health. Your local authority or retailer can provide information
on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials

and workmanship for a period of two years from the date of
purchase. Under this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be defective, providing
the product is returned to one of our authorised service centres.
This guarantee is only valid if the appliance has been used in
accordance with the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with by any unauthorised
person, or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor
breakables such as glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the guarantee card and
proof of purchase.
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Cuiseur multifonction

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre installée
selon les normes en vigueur.

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond &

la tension indiquée sur la fiche signalétique. Ce produit est
conforme a toutes les directives relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Clapet de libération de la vapeur
Poignée de transport

Systéme d'ouverture du couvercle
Support ustensiles

Tableau de commande

Affichage

Cordon d'alimentation avec fiche
Insert couvercle

Ergot de verrouillage

10. Systéme de verrouillage du couvercle
11. Bol multifonction

12. Panier vapeur

13. Verre doseur

14. Louche

15. Cuillere

©CO®ND>AR N =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de blessures, et pour rester
en conformité avec les exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil électrique ou de son
cordon d'alimentation doivent étre effectuées par
notre service clientéle. Si des réparations sont
nécessaires, veuillez envoyer appareil a notre
service aprés-vente (voir appendice).

+ Débranchez toujours la fiche de la prise murale et
laissez refroidir lappareil avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer 'appareil avec du liquide et ne pas le
plonger dans du liquide.

+ Nettoyez le bol multifonction aprés chaque utilisation.
Pour des informations détaillées concernant le
nettoyage de I'appareil, veuillez vous référer au
paragraphe Entretien et netfoyage.

+ Assurez-vous que I'espace entre le bol multifonction
14

et la résistance ne soit pas obstrué par des matériaux
inflammables, de la poussiére ou autres impuretés.

+ Ne pas faire fonctionner 'appareil avec un cordon

d'alimentation autre que celui fourni.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un

programmateur externe ou une télécommande
indépendante.

+ Pour éviter de renverser de la matiere grasse chaude,

servez-vous de la poignée de transport pour poser
['appareil sur une surface stable et plane, résistant a
la chaleur, et qui ne craint pas les éclaboussures et
les taches.

+ La prise de connexion de I'appareil doit étre protégée

en permanence pour éviter tout contact avec l'eau.

+ Attention : Une mauvaise utilisation peut provoquer

des blessures corporelles graves.

+ Les surfaces extérieures deviennent chaudes

pendant lutilisation et le restent quelque temps
apres.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des

applications domestiques et analogues telles que :

- des coins cuisines réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes;

- ['utilisation par les clients des hétels, motels et
autres environnements & caractére résidentiel ;

- des environnements de type chambres d'hdtes.

- L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de

moins de 8 ans.

+ L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de

8 ans a condition qu'ils soient supervisés.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés

d'au moins 8ans, a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou quiils aient regu des instructions
quant a l'uiisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'ils comprennent bien les dangers encourus.

+ Le nettoyage et I'entretien par 'utilisateur ne doivent

pas étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne
soient agés de plus de 8ans et quils soient sous la



surveillance d'un adulte.

Conserver 'appareil et son céble hors de portée des
enfants gés de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentale sont
réduites ou dont 'expérience ou les connaissances
ne sont pas suffisantes, a condition qu'ils bénéficient
d'une surveillance ou qu'ils aient regu des instructions
quant a l'utiisation de I'appareil en toute sécurité et
en comprennent bien les dangers potentiels.

Les enfants ne doivent pas utiliser appareil comme
un jouet.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses accessoires ne présentent
aucun signe de détérioration qui pourrait avoir un effet
néfaste sur la sécurité de fonctionnement de I'appareil. Au
cas ou I'appareil, par exemple, serait tombé sur une surface
dure, ou si une force excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé.
Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (comme
des plaques de cuisson) ou a proximité de flammes de gaz
nues.

N'utilisez pas I'appareil sous ou a proximité de rideaux,
buffets ou autres matériaux inflammables.

Ne pas recouvrir le clapet de libération de la vapeur.

- Attention : La vapeur qui s'échappe est brillante. Ne pas

toucher les parties de I'appareil situées prées du clapet
pendant ou immédiatement apres ['utilisation.

Pour éviter les brilures causées par la vapeur brulante,
soyez extrémement prudent lors de I'ouverture du couvercle.
- Attention : Des aliments surchauffés peuvent s’enflammer.
Mais ce risque augmente considérablement avec des
aliments trés gras ou cuits dans beaucoup d’huile.

Ne pas déplacer I'appareil, méme a I'aide de la poignée de
transport si 'appareil n'a pas suffisamment refroidi et que le
bol est plein.

- Attention : Les aliments peuvent bouillir si le bol est trop
plein. Respectez toujours les repéres de remplissage
maximal.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- aprés I'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Pour retirer le cordon de la prise murale, ne tirez jamais sur
le fil mais servez-vous de la fiche.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Le cordon d'alimentation doit étre tenu éloigné des parties
chaudes de I'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dégats
dus & une mauvaise utilisation ou a la non-conformité aux
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présentes consignes de sécurité.

Mise en marche

Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois, retirez tout
emballage et essuyez la surface avec un chiffon humide.
Nettoyez le bol multifonction et les accessoires tel décrit au
paragraphe Entretien et nettoyage

Ecran de contréle

Les différentes fonctions du cuiseur multifonction peuvent
étre programmées sur I'écran de contréle :

st

Démarrage de la cuisson apres sélection du programme
et du temps de cuisson. Le témoin lumineux indique si
I'appareil est en mode cuisson ou départ différé.

Eiii

Sélection du programme de cuisson.

HOUR
™

Changement entre les heures et les minutes lors du
réglage du temps de cuisson.
oo
“d_/‘
Augmentation du temps de cuisson.

7z N
“\T/J
Diminution du temps de cuisson.

THER

Retardement du démarrage d’un programme de cuisson
grace a la minuterie

THE

Réglage du temps de cuisson pour un programme
individuel (non disponible pour la cuisson du riz et les
programmes de cuisson rapide).

X
=g
Interruption d’un programme actif et activation de la
fonction Garder au chaud. Le témoin lumineux rouge
indique que I'appareil est en mode Garder au chaud.



Affichage

Riz Riz gluant Riz brun Cuisson rapide

Riz sauté Porridge Soupe Cuisson lente

’-’ ,-'.'.-' '.-' Garder
,-’ 0= 0 0 (nod

Cuissona Cuisson a
I'étuvée  la vapeur

Poisson Boeuf Poulet Porc Rotir Réchauffer

Yaourt Pates Gateau Bouillir

L'affichage indique les programmes disponibles ainsi que
les réglages. Veuillez également vous référer a la Traduction
d’écran figurant dans I'appendice.

Le programme sélectionné est affiché a I'écran et son nom
clignote.

Branchement de I'appareil

Branchez d’abord la fiche la plus petite a la prise située a
I'arriére, a droite, de I'appareil puis branchez la fiche principale
sur une prise murale adaptée. Un signal sonore est émis et les
différentes options de programmes ainsi que le symbole 12:00
sont affichés a I'écran.

Reglage de I'horloge
Branchez I'appareil sur le secteur. Maintenez la touche
HOURIMIN enfoncée pendant trois secondes, jusqu’a ce
que les minutes se mettent a clignoter. Servez-vous des
touches +/- pour régler les minutes. Appuyez sur la touche
HOURIMIN pour régler 'heure. Au bout de quelques
secondes, I'heure et les minutes cessent de clignoter ;
I'horloge est réglée.
L'appareil peut néanmoins étre utilisé sans que I'horloge soit
réglée.
En cas de coupure de courant, I'heure est conservée
pendant environ 12 minutes.

Support ustensiles

Un crochet se trouve a l'arriere, sur le coté droit de I'appareil
pour fixer le support a ustensiles. Fixez le support (fourni
séparément) par le haut en vous assurant qu'il est met bien en
place. La cuillére de service ou la louche peut y étre rangée
pendant I'utilisation.

Couvercle
Pour ouvrir le couvercle, appuyez sur le systéme de
verrouillage du couvercle.
Lors de la fermeture du couvercle, assurez-vous que le
systéme de verrouillage est bien enclenché.

Repéres dans le bol multifonction
Dans le bol multifonction, figurent les repéres suivants :
CUP:  Quantité d’eau par dose de riz (voir Programmes de

cuisson - Riz).

MAX:  Niveau de remplissage maximal

Quantité de remplissage en litres

Utlllsatlon générale

- Remarque : Pour éviter d'endommager le revétement anti-
adhésif du bol multifonction, ne pas utiliser d'objets pointus
ou tranchants. Servez-vous uniquement de la cuillére ou de
la louche fournie, ou dans le cas contraire d’ustensiles de
cuisine en bois.

Préparez les aliments selon la recette.

Placez le bol multifonction sur I'appareil.

Branchez I'appareil sur le secteur et si vous le désirez,
réglez I'horloge.

Versez I'eau ou les aliments dans le bol multifonction en
observant les directives fournies pour chaque programme
individuel de cuisson. Pour la cuisson vapeur, placez le
panier vapeur dans le bol multifonction.

Remarque : Respectez les reperes Min et Max a l'intérieur
du bol multifonction.

Fermez le couvercle en vous assurant que le systeme de
verrouillage est bien enclenché.

Sélectionnez le programme de cuisson désiré grace a la
touche MENU. A chaque fois que la touche est enfoncée, le
programme suivant est sélectionné.

Il est possible, si désiré, de retarder le démarrage de la
cuisson (voir Réglage départ différé).

Il est possible, si désiré, de prérégler le temps de cuisson du
programme individuel (voir Temps de cuisson du programme
individuel). Cette fonction n'est pas disponible pour la
cuisson du riz et les programmes de cuisson rapide.
Appuyez sur la touche START pour démarrer le programme.
Le programme de cuisson sélectionné démarre dans les 60
secondes environ.

Le programme de cuisson peut étre interrompu a tout
moment en appuyant sur la touche KEEP.

Pour annuler une sélection pendant la programmation,
appuyez deux fois sur la touche KEEP.

L'écran affiche un temps de cuisson restant (ne s’applique
pas a la cuisson du riz ou aux programmes de cuisson
rapide).

Un signal sonore indique que le temps de cuisson s'est
écoulé et I'appareil passe au mode Garder au chaud.

Une fois que les aliments sont sortis de 'appareil, éteignez
celui-ci et débranchez-le du secteur.

Reglage départ différé (PRESET)

Avec cette fonction, le démarrage du programme peut étre
retardé jusqu'a 24 heures.

Apreés avoir sélectionné le programme de cuisson désiré,
appuyez sur la touche TIMER.

Servez-vous des touches +/- pour entrer le nombre d’heures
requises.

Appuyez sur la touche HOUR/MIN puis sur les touches +/-
pour entrer les minutes.

Appuyez sur la touche TIMER pour confirmer la saisie.



- Appuyez sur la touche START pour démarrer le programme.

L'écran affiche I'heure correcte et PRESET.

Dans le cadre de ce mode départ différé, le temps
sélectionné peut étre affiché en appuyant sur la touche
TIMER.

Une fois que le temps de départ différé préprogrammé
est écoulé, le programme de cuisson démarre
automatiquement.

Temps de cuisson du programme individuel
Avec cette fonction, le temps de cuisson préprogrammé
peut étre modifié et ajusté individuellement.

Cette fonction n'est pas disponible pour la cuisson du riz ou
les programmes de cuisson rapide.

- Aprés avoir sélectionné le programme de cuisson, TIMING
et le temps présélectionné s'affichent a I'écran. Appuyez sur
la touche TIME.

Servez-vous d'abord des touches +/- pour entrer le nombre
d’heures requises.

Appuyez sur la touche HOUR/MIN puis sur les touches +/-
pour entrer les minutes.

Pour entrer les heures/minutes, appuyez de fagon répétée
sur les touches the +/-, ou maintenez-les enfoncées.
Maintenant, appuyez sur la touche START pour démarrer le
programme.

Les temps de cuisson des programmes suivants peuvent
étre sélectionnés :

Programme Réglages usine Réglages temps
en heure possibles
Porridge 0:30 0:05-4:00
Soupe 0:40 0:05-4:00
Cuisson lente 8:00 2:00 - 16:00
Cuisson a 'étuvée 1:00 0:05-6:00
Cuisson vapeur 0:30 0:10 - 3:00
Yaourt 8:00 1:00 - 16:00
Pates 0:10 0:05 - 0:40
Gateau 1:00 0:10 - 3:00
Bouillir 0:30 0:05-3:00
Poisson 0:30 0:05-2:00
Beeuf 1:30 0:05-5:00
Poulet 0:30 0:05-3:00
Porc 0:30 0:05-4:00
Rétir/Frire 1:00 0:10-3:00
Réchauffer 0:20 0:05-1:00

Mode maintien au chaud
Une fois que le temps de cuisson est écoulé, I'appareil
passe automatiquement au mode Garder au chaud. Les
aliments sont conservés au chaud, au maximum, pendant
11 heures a une température de 70 ° C. Le témoin lumineux
rouge s'allume et I'écran affiche KEEP WARM.
Lorsque I'appareil est en mode stand-by, cette fonction peut
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étre sélectionnée a tout moment en appuyant sur la touche
KEEP.

Dispositif de coupure thermique

L'appareil est équipé d'un dispositif de coupure thermique
qui empéche la surchauffe (par ex. si I'appareil fonctionne a
vide). Une fois que le dispositif de coupure thermique a éteint
I'appareil, celui-ci doit étre laissé suffisamment refroidir avant
de le remettre en marche.

Coupure de courant

En cas de coupure de courant de courte durée pendant le
déroulement du programme, celui-ci redémarre une fois le
courant rétabli. Si la coupure de courant se prolonge plus de 12
minutes, I'appareil passe au mode stand-by et doit étre remis
en marche.

Programmes de cuisson

Riz

Riz normal, glutineux (gluant), nature (brun), programme de

cuisson rapide, riz sauté/soufflé
Versez la quantité désirée de riz dans le bol multifonction en
vous servant du verre doseur fourni. La quantité minimale
requise est de 2 verres, la quantité maximale est de 10
verres.
Versez I'eau. Le repere a gauche, a l'intérieur du bol,
indique la quantité d’eau nécessaire pour un certain nombre
de verres de riz (exemple: 4 verres de riz = remplissez
jusqu’au repere 4).

- Assaisonnez.
Pour préparer du riz sauté/soufflé, ajoutez de la margarine
ou du beurre (environ 20 g par verre).
Fermez le couvercle et mettez I'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
Le temps de cuisson approximatif pour deux verres doseur
de riz est 35 minutes, et 50 minutes pour 10 verres.

Porridge, soupe, cuisson lente, cuisson a I'étuvée,
poisson, beeuf, poulet, porc
Placez les ingrédients dans le bol multifonction selon la
recette exécutée.
Fermez le couvercle et mettez 'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.

Cmsson vapeur
Versez 2 litres d’eau dans le bol multifonction.
Placez le panier vapeur a l'intérieur du bol multifonction.
Mettez les ingrédients dans le panier vapeur qui ne doit
pas étre trop rempli ; assurez-vous que les aliments ne
débordent pas.
Fermez le couvercle et mettez I'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
L'eau doit étre chauffée au préalable. Une fois qu’elle est
suffisamment chaude, la cuisson commence. L'écran affiche
le temps de cuisson restant.



Yaourt
De fagon générale, tous les types de lait conviennent
a la préparation des yaourts. Cependant, c’est le lait
homogénéisé (U H T) qui donne les meilleurs résultats. Tous
les types de lait doivent étre chauffés a 90 °C pendant une
courte période (mais ne doivent pas bouillir), puis doivent
étre laissé refroidir a environ 40 °C.
Versez un litre de lait dans le bol multifonction.
Ajoutez 100 ml de yaourt nature (sans sucre ni jus de fruit)
dans le lait et mélangez.
Un milieu de culture sec peut étre utilisé a la place de yaourt
nature. Mélangez la poudre de yaourt dans le lait selon les
instructions du fabricant.
Fermez le couvercle et mettez I'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
Nous recommandons un temps de préparation d’environ 10
heures.

Pates
Versez la quantité requise d’eau dans le bol multifonction
(max 2 litres).
Fermez le couvercle puis mettez I'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
Une fois que I'eau est assez chaude, trois signaux sonores
sont émis.
Versez les pates et le sel puis refermez le couvercle.

Gateau
- Préparez la pate a gateau dans un bol a part selon la
recette.
Beurrez l'intérieur du bol multifonction.
Mettez la pate a I'intérieur du bol (max 2 litres de pate).
Fermez le couvercle et mettez 'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.

RotlrIFrlre
Mettez la quantité désirée de matiére grasse dans le bol
multifonction.
Fermez le couvercle et mettez 'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
Une fois que la matiére grasse est suffisamment chaude,
trois signaux sonores sont émis.
Placez délicatement les aliments & frire sur la matiére
grasse chaude et fermez le couvercle.

Rechauf‘fer
Mettez les aliments a réchauffer dans le bol multifonction
Fermez le couvercle et mettez I'appareil en marche tel
indiqué au paragraphe Utilisation générale.
Pendant le réchauffage, les aliments doivent étre, de temps
en temps, légérement remués.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir
suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas nettoyer
I'appareil avec du liquide et ne pas le plonger dans du
liquide.
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N'utilisez pas de produits abrasifs ni de détergents tres
puissants.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil en essuyant
avec un chiffon légeérement humide.

Le bol multifonction et autres accessoires peuvent étre
nettoyés a I'eau chaude savonneuse. Séchez-les ensuite
soigneusement.

Nettoyez toujours le clapet de libération de la vapeur du
couvercle aprés utilisation. Pour le nettoyer, tirez sur le
clapet vers le haut. La partie autour du clapet peut étre
essuyée avec un chiffon légérement humide.

Démontez la partie inférieure du clapet (voir repéres) et
nettoyez les deux parties a I'eau chaude savonneuse.
L'insert du couvercle doit étre nettoyé de temps en temps.
Retirez d’abord I'insert en tirant vers I'avant les deux ergots
de verrouillage sur la base en aluminium, puis démontez-
le. Nettoyez-le a I'eau savonneuse et séchez-le ensuite
soigneusement. Pour le réassembler, replacez linsert sur le
couvercle par le bas puis tirez le systéme de verrouillage du
couvercle vers le haut. Poussez l'insert vers I'arriere jusqu’a
ce que vous I'entendiez se verrouiller.

Ne pas laver ces pieces au lave-vaisselle.

Mise au rebut
Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets
ménagers, car ils contiennent des matériaux
EEEm  précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous contribuez
a la prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin auprés
duquel vous avez acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée

de deux ans a partir de la date d'achat, contre tous défauts

de matiére et vices de fabrication. Au cours de cette période,
toute piece défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette
garantie ne couvre pas l'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni
les détériorations provoquées par une mauvaise utilisation

et le non-respect du mode d‘emploi. Aucune garantie ne

sera due si I'appareil a fait I'objet d'une intervention a titre de
réparation ou d‘entretien par des personnes non-agréées par
nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les droits Iégaux des
consommateurs sous les lois nationales applicables en vigueur,
ni les droits du consommateur face au revendeur résultant du
contrat de vente/d‘achat. Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous emballage solide, a une
de nos stations de service aprés-vente agréées, muni de votre
nom et adresse. Si vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre envoi la
preuve de garantie (ticket de caisse, facture etc.) certifiée par
le vendeur.
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Multikoker

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende instructies
goed doorlezen en deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen gebruikt worden door
personen die bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netvoeding

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een, volgens
de voorschriften geinstalleerd geaard, stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit product komt overeen
met de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Opbouw

1. Stoomuitlaat

2. Draaghandvat

3. Dekselontgrendeling

4. Kookgerei houder

5. Bedieningspaneel

6. Display

7. Netsnoer met stekker

8. Dekselinleg

9. Vergrendelingslip

10. Dekselvergrendeling

11. Binnenpan voor koken

12. Binnenpan voor stomen

13. Maatbeker

14. Opscheplepel

15. Lepel

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Omrisico te voorkomen, en te voldoen aan
de veiligheidseisen, mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig zijn, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie aanhangsel).

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elekrische schokken te voorkomen dit
apparaat nooit met vioeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

* De binnenpan voor koken na elk gebruik
schoonmaken. Voo uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat, raadpleeg de sectie
Onderhoud en schoonmaken.

+ Zorg ervoor dat de ruimte tussen de binnenpan
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voor koken en het verwarmingselement vrij is van
brandbare materialen, vuil of andere onzuiverheden.

+ Gebruik het apparaat niet met een ander netsnoer

dan het netsnoer dat geleverd is.

- Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik met een

externe tijdklok of een apart afstandsbediening.

+ Om morsen van hete olie te voorkomen, moet men

de draaghandvat gebruiken om het apparaat op
een stabiele, hittebestendige en viakke ondergrond
te plaatsen welke beschermt is tegen druppels en
viekken.

+ Het stopcontact op het apparaat moet altijd

beschermd worden tegen mogelijk contact met water.

- Waarschuwing: Verkeert gebruik van dit apparaat

kan persoonlijk letsel veroorzaken.

* De uitwendige opperviaktes zullen heet worden

tijdens gebruik en zullen voor een lange periode heet
blijven.

- Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk of

gelijkwaardig gebruik, zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels, kantoren of andere
bedrifsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

*Het apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen

jonger dan acht jaar.

* Het apparaat mag gebruikt worden door kinderen

ouder dan acht jaar, indien er constante supervisie is.

+ Het apparaat mag gebruikt worden door personen

met verminderde fysische, zintuigelijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van ervaring en kennis,
wanneer deze onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik van dit apparaat
en volledig de gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
+ Kinderen mogen in geen geval dit apparaat

schoonmaken of onderhoudswerkzaamheden



uitvoeren behalve wanneer onder toezicht van een
volwassene en ze tenminste 8 jaar oud zijn.
Het apparaat en het netsnoer moeten altijd goed

weggehouden worden van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van inpakmateriaal
daar dit een bron van gevaar zijn voor bijv. verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de
hoofdeenheid inclusief het netsnoer als welk ander hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op eventuele
defecten worden gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan het netsnoer getrokken
heeft, mag men het niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak (bijv.
kookplaten) of in de nabijheid van een gasviam.

Plaats dit apparaat nooit bij of onder overhangende kasten
of gordijnen of andere brandbare materialen.

De stoomuilaat niet bedekken.

Let op: Ontsnappend stoom is erg heet. Raak geen
plekken aan in de nabijheid van de stoomuitlaat tijdens of
direct na gebruik.

Om verbranding door hete stoom te voorkomen, de deksel
uiterst voorzichtig openen.

- Attentie: Bij oververhitting kan het voedsel tot
zelfontbranding overgaan. De mogelijkheid dat dit zal
gebeuren zal toenemen naarmate het vet- of oliegehalte van
het voedsel hoger is.
Het apparaat niet verplaatsen, zelfs niet doormiddel van het
draaghandvat, tenzij het apparaat voldoende afgekoeld is en
de binnenpan voor koken leeg is.
Let op: Het eten kan overkoken als gevolg van overvullen.
Altijd op de max markeringen letten.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- voordat men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact, trek

aan de stekker zelf.

Laat het snoer nooit los hangen.

Het netsnoer moet goed uit de nabijheid gehouden worden
van alle hete delen van het toestel.

De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer

dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.

Opstarten

Voordat het toestel voor de eerste keer gebruikt wordt, alle
resterende verpakking verwijderen en de buitenkant afvegen
met een vochtige doek. Maak de binnenpan voor koken

en toebehoren schoon zoals beschreven in de paragraaf
Onderhoud en schoonmaken.
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Bedieningspaneel

De diverse functies van de multikoker kunnen geregeld
worden via het bedieningspaneel. :

staar

Het kookproces starten na het selecteren van het
programma en tijdsinstellingen. Het indicatielampje geeft
aan dat het apparaat in de kook of uitstel modus staat.

Eiii

Selecteren van het kookprogramma.

HOUR
™

Wisselen tussen uren en minuten bij het instellen van de

tijd.

/RN
“d_/‘

Tijd verhogen.
/7 \‘
\Z/
Tijd verminderen.

THER

Het starten van het kookprogramma uitstellen met de timer
g

THE

Instellen van de werktijd van het individuele programma
(niet beschikbaar voor programma'’s rijst koken en snel
koken).

X
=g
Onderbreken van een actief programma en activering van
de warmhoud functie. Het rode indicatielampje geeft aan
dat de eenheid in de modus Warmhouden staat.

Display

Gewone rijst  Kleefrijst  Zilvervliesrijst Snel koken

Gebakken rijst Havermoutpap Soep Langzaam koken

000050 0 (v
000 0 o

Stoven Stomen Yoghurt Pasta Gebak Koken

Vis Rundvlees Kip Varkensvlees Braden Opwarmen

Het display toont de beschikbare programma’s en
programma instellingen. Raadpleeg ook de Displayvertaling
in de bijlage.

Het op dat moment geselecteerde programma wordt
weergegeven door het knipperen van de naam op het
display.



Het apparaat aansluiten

Steek eerst de kleine stekker in het stopcontact aan de
achterkant van het apparaat, steek dan de netstekker in

een geschikt stopcontact. Er luid een signaal, de mogelijke
programma opties en 12:00 wordt weergegeven op het display.

Instellen van de huidige tijd
Sluit het apparaat aan op de netvoeding. Houdt de HOUR/
MIN (UUR/MIN) knop gedurende 3 seconden ingedrukt,
totdat de minuut cijfers beginnen te knipperen. Gebruik de
+/- knoppen om juiste minuut instelling te maken. Druk op
de HOUR/MIN knop om uur instelling te maken. Na een
paar seconden, stopt het knipperen van de uur/minuut
ciffers; de huidige tijd is nu ingesteld.
Het apparaat kan ook gebruikt worden zonder het eerst
instellen van de huidige tijd.
In het geval van een stroomstoring blift de tijd gedurende
ongeveer 12 minuten opgeslagen.

Kookgerei houder

Er is een opklikbare haak voor de kookgerei houder aan de
rechter achterkant van het apparaat. Plaats de houder (apart
geleverd) van bovenaf, en zorg ervoor dat het op zijn plaats
vergrendeld zit. De opscheplepel of lepel mag tijdens gebruik
hier ook opgeborgen worden.

Deksel
Om de deksel te openen, de dekselontgrendeling naar
beneden trekken.
Bij het sluiten van de deksel, altijd ervoor zorgen dat deze
goed op zijn plek vergrendeld zit.

Markeringen binnenpan voor koken

De binnenpan voor koken heeft de volgende markeringen:

BEKER: Hoeveelheid vulwater per maatbeker met rijst (zie
Kookprogramma’s - Rijst).

MAX:  Maximum vulniveau

L: Vul hoeveelheid in liters

AIgeheIe bediening
Opmerking: Om schade te voorkomen aan de
antiaanbaklaag van de binnenpan voor koken, geen scherpe
of puntige voorwerpen gebruiken. Gebruik alleen de lepel
of opscheplepel die meegeleverd is, of anders houten
kookgerei.
Bereid het eten volgens recept.
Plaats de binnenpan voor koken in het apparaat.
Sluit het apparaat aan op het lichtnet en stel, indien
gewenst, de huidige tijd in.
Doe wat water of eten in de binnenpan voor koken, daarbij
lettend op de informatie die gegeven is voor de afzonderlijke
kookprogramma'’s. Bij het stoom koken, de binnenpan voor
stomen in de binnenpan voor koken plaatsen.
Opmerking: Let op de min en max markeringen in de
binnenpan voor koken.
Sluit de deksel en zorg ervoor dat deze veilig gesloten en op
zijn plaats vergrendeld zit.
Selecteer het gewenste kook programma met de MENU
knop. Bij elke druk op de knop wordt het volgende
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programma in volgorde geselecteerd.
Indien gewenst kan de starttijd voor het kookproces
uitgesteld worden (zie Timer instelling voor uitstellen
starttijd).
Indien gewenst kan de vooraf ingestelde programma looptijd
afzonderlijk ingesteld worden (zie Afzonderlijke programma
doorlooptijden). Deze functie is niet beschikbaar voor de
programma’s rijst koken en snel koken.
Druk op de START knop om het programma te starten.
Het geselecteerde kook programma begint na een
aanlooptijd van ongeveer 60 seconden.

+ Het kookprogramma kan altijd onderbroken worden door op
de KEEP (HOUDEN) knop te drukken.

- Om tijdens het programmeren de invoer van gegevens te
annuleren, twee keer op de KEEP knop te drukken.
Het display toont de resterende kooktijd (niet van toepassing
voor de programma'’s rijst koken en snel koken).
Een geluidssignaal geeft aan dat de kooktijd verstreken is
en het apparaat schakelt over op de modus Warmouden.
Nadat het eten eruit is genomen, het apparaat afzetten en
de stekker uit het stopcontact nemen.

Timer instellen voor uitstellen starttijd PRESET (VOORAF
INGESTELD)
Met deze programmafunctie, kan de start van het
programma tot 24 uur uitgesteld worden.
- Na het selecteren van het gewenste kook programma op de
TIMER knop drukken.
Gebruik de +/- knoppen om het gewenste aantal uur in te
voeren.
Druk op de HOUR/MIN knop en gebruik dan de +/- knoppen
om de minuten in te voeren.
Druk op de TIMER knop om de invoer te bevestigen.
Druk op de START knop om het programma te starten.
Het display toont de huidige tijd en PRESET
- Tijdens deze uitstel modus kan de geselecteerde tijd
weergegeven worden door op de TIMER knop te drukken.
+ Wanneer de vooraf ingestelde uitsteltijd verstreken is zal het
kook programma automatisch starten.

Afzonderluke programma doorlooptijden
Met deze programmafunctie kan de vooraf ingestelde
kooktijd afzonderlijk veranderd en ingesteld worden.
Deze functie is niet beschikbaar voor de programma'’s rijst
koken en snel koken.
Na het selecteren van het kookprogramma verschijnt
TIMING en de vooraf ingestelde tijd op het display. Druk op
de TIME knop.
Gebruik eerst de +/- knoppen om het benodigd aantal uren
in te voeren.
Druk op de HOUR/MIN knop en gebruik dan de +/- knoppen
om de minuten in te voeren.
Om de uren /minuten in te voeren, herhaald drukken op de
+l- knoppen, of ingedrukt houden.
Druk nu op START knop om met de programmareeks te
beginnen.
De volgende programma doorlooptijden kunnen
geselecteerd worden:
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Programma Fabrieksinstelling Mogelijke
in uren tijdsinstellingen

Havermoutpap 0:30 0:05-4:00
Soep 0:40 0:05-4:00
Langzaam koken 8:00 2:00 - 16:00
Stoven / smoren 1:00 0:05-6:00
Stomen 0:30 0:10 - 3:00
Yoghurt 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Gebak 1:00 0:10-3:00
Koken 0:30 0:05-3:00
Vis 0:30 0:05-2:00
Rundvlees 1:30 0:05-5:00
Kip 0:30 0:05 - 3:00
Varkensvlees 0:30 0:05-4:00
Braden 1:00 0:10 - 3:00
Opwarmen 0:20 0:05-1:00

Warmhouden modus
Wanneer de kooktijd verstreken is, schakelt het apparaat
automatisch over op de modus Warmhouden. Het eten
wordt maximaal 11 uur warm gehouden op een temperatuur
van 70 °C. Het rode indicatielampje gaat branden en het
display toont KEEP WARM (WARMHOUDEN).

- Tijdens de stand-by modus, kan deze functie op elk moment
gekozen worden door op de KEEP knop te drukken.

Oververhittingsbeveiliging

Het apparaat is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging
die het beschermd tegen oververhitting (bijv. bij gebruik zonder
voedsel). Wanneer de oververhittingsbeveiliging het apparaat
heeft uitgeschakeld, moet hij voldoende af kunnen koelen
voordat hij weer ingeschakeld kan worden.

Stroomuitval

In het geval van een korte stroomonderbreking terwijl er een
programma loopt, zal deze hervat worden wanneer de storing
is hersteld. Als de stroomstoring langer duurt dan 12 minuten,
schakelt het apparaat over op de stand-by modus en moet het
opnieuw worden gestart.

Kookprogramma'’s

Rijst

Normale rijst, glutinous (kleverige) rijst, natuurlijke (bruine) rijst,

snelkook programma, gebakken/knapperige rijst
Gebruikmakend van de meegeleverde maatbeker, de
gewenste hoeveelheid rijst in de binnenpan voor koken
doen. De minimaal benodigde hoeveelheid is twee
maatbekers, het maximaal toegestane is tien maatbekers.
Doe het water erin. De linker markering aan de binnenkant
van de binnenpan voor koken geeft de hoeveelheid water
aan die nodig is voor een bepaald aantal maatbekers rijst
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(voorbeeld: 4 maatbekers rijst = opvullen tot markering 4).
Op smaak brengen.

Bij het bereiden van gebakken/knapperige rijst, wat
margarine of boter toevoegen (ongeveer 20 g per
maatbeker).

Sluit de deksel en start het toestel zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.

De kooktijd voor twee maatbekers rijst is ongeveer 35
minuten, en 50 minuten voor 10 bekers.

Havermoutpap, soep, langzaam koken, stoven /smoren,
koken, vis, rundvlees, kip, varkensvlees
Plaats de ingrediénten in de binnenpan voor koken
overeenkomstig het recept.
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.

Stomenlstoom koken
Doe 2 liter water in de binnenpan voor koken.
Plaats de binnenpan voor stomen in de binnenpan voor
koken. Doe de ingrediénten in binnenpan voor stomen, die
alleen losjes gevuld mag worden; zorg er ook voor dat het
voedsel niet boven de rand uit komt.
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.
Het water wordt eerst voorverwarmd. Eenmaal voldoende
warm, dan begint het kookproces. Het display geeft de
resterende kooktijd aan.

Yoghun
Over het algemeen kan elke soort melk gebruikt worden
voor het maken van yoghurt. Echter, gehomogeniseerde (U
H T) melk zal de beste resultaten geven. Elke andere soort
melk moet voor een korte periode verhit worden tot 90 °C
(tegen de koken), en dan de gelegenheid hebben af te
koelen tot ongeveer 40 °C.

Doe een liter melk in de binnenpan voor koken.

+ Voeg al roerend 100 ml natuurlijke verse yoghurt toe (zonder
suiker of fruitsap) in de melk.

+ Yoghurtcultuur kan gebruikt worden in plaats van natuurlijke
yoghurt. Roer de yoghurt poeder in de melk volgens de
instructies van de fabrikant.

Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.

- We adviseren een verwerkingstijd aan van ongeveer 10 uur.

Pasta/noedels
Doe de benodigde hoeveelheid water in de binnenpan voor
koken (max 2 liter).
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.

+ Wanneer het water heet genoeg is, is er een reeks van drie
geluidssignalen.
Doe de noedels met zout erin en sluit de deksel.

Gebak
Bereid voor het gebak volgens recept het deeg voor in een
aparte schaal.
De binnenkant van de binnenpan voor koken invetten.



Plaats het deeg erin (max 2 liter deeg).
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.

Braden
Doe de gewenste hoeveelheid braadvet in de binnenpan
voor koken.
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.
Wanneer het vet eenmaal voldoende verhit is, is er een
reeks van drie geluidssignalen.
Voorzichtig het eten wat gebraden moet worden in het hete
vet leggen en de deksel sluiten.

Opwarmen
Plaats het eten wat opgewarmd moet worden in de
binnenpan voor koken.
Sluit de deksel en start het apparaat zoals beschreven in de
paragraaf Algehele bediening.
Tijdens het opwarmen moet het eten van tijd tot tijd zachtjes
doorgeroerd worden.

Onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat nooit
met vloeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende
schoonmaakproducten.
Maak de buitenkant en binnenkant van het hoofddeel
schoon met een licht vochtige doek.
De binnenpan voor koken en andere delen mogen
schoongemaakt worden met warm zeepwater, en daarna
goed afdrogen.
De stoomuitlaat na gebruik altijd schoonmaken. Om deze
te reinigen, de uitlaat eraf trekken met een opwaartse
beweging. Het gebied om de ventilatie uitlaat mag met een
licht vochtige doek schoongemaakt worden.
Haal het onderste deel van de stoomopening eraf (zie
markeringen) en reinig beide delen met warm zeepwater.
De deksel moet regelmatig schoongemaakt worden.
Verwijder eerst de dekselinleg door de twee vergrendellipjes
op de aluminium basis naar voren te trekken, en neem de
inleg er dan vanaf. Schoonmaken met warm zeepwater,
daarna goed afdrogen. Om weer te monteren, de inleg van
onderuit in de deksel plaatsen, en dan de deksel sluiting
omhoog trekken. Duw de inleg naar achteren totdat het
hoorbaar op zijn plaats sluit.
Deze delen niet in de vaatwasser schoonmaken.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten apart
E weggegooit worden van het huishouidelijke afval,
daar deze waardevolle materialen bevatten welke
Em  men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en de
menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke autoriteit
of handelaar kan daar informatie over geven.

SEVERIN

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na de
aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door het niet in

acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale slijtage

en zeer breekbare onderdelen als glaskannen etc. Deze
garantieverklaring heeft geen invioed op uw wettelijke rechten,
en ook niet op uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale wetgeving welke
de aankoop van goederen beheerst. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons bevoegde instellingen.
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Robot multi-coccion

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier consulta
posterior. El aparato sélo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Este aparato solo se debe conectar a una toma de tierra
instalada segun las normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas. Este producto cumple
con las directivas obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

Orificio de salida del vapor

Asa para llevar

Dispositivo de apertura de la tapa
Sujeta-utensilios

Panel de control

Visualizador

Cable de alimentacion con clavija
Pieza interior de la tapa

Pestafia de bloqueo

10. Bloqueo de la tapa

11. Recipiente de coccién

12. Cesto para coccion al vapor

13. Vaso de medicién

14. Cucharén

15. Cuchara

©OoN>aR N =

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, y cumplir con las
normas de sequridad, la reparacion del aparato
eléctrico o del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a uno de
nuestros servicios de asistencia postventa (consulte
el apéndice).

+ Antes de limpiar el aparato, asegurarse de que esté
desconectado de la red eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con sustancias liquidas y no lo
sumerja.

+ Limpie el recipiente de coccion después de cada
uso. Para tener informacion detallada sobre la
limpieza del aparato, consulte la seccion Limpieza y
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mantenimiento.

- Compruebe que el espacio entre el recipiente de

coccion y la resistencia térmica esta limpio y no
hay ningun material inflamable, suciedad ni otras
impurezas.

+ No conecte el aparato utilizando un cable de

alimentacion distinto al suministrado con el mismo.

- El aparato no debe ser utilizado con un temporizador

externo ni un sistema de mando a distancia.

+ Para no derramar el aceite caliente, utilice el

asa para llevar para colocarlo en una superficie
estable, nivelada y termorresistente, insensible a las
salpicaduras y manchas.

+ Latoma de conexion del aparato se debe proteger

siempre para evitar el posible contacto con agua.

- Precaucion: Eluso incorrecto puede provocar

lesiones personales graves.

+ Las superficies exteriores se calientan durante el uso

y se mantendrén calientes durante cierto tiempo.

+ Este aparato ha sido disefiado para el uso doméstico

u otra aplicacion similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,

- €n casas rurales.

+ Elaparato no debe ser utilizado por nifios menores

de ocho afios.

+ El aparato puede ser utilizado por nifios mayores de

ocho afios, siempre que estén bajo la supervision
constante de un adulto.

+ Este aparato podra ser utilizado por personas

con reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales, 0 sin experiencia ni conocimiento del
producto, siempre que hayan recibido la supervision
o instrucciones referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el aparato.



+ No se debe permitir que los nifios realicen ningun
frabajo de limpieza o mantenimiento del aparato a
menos que esté bajo vigilancia y tengan mas de 8
afios.

El aparato y su cable eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance de nifios menores de 8

anos.

Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del material de
embalaje, porque podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar
que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion como
cualquier accesorio no estan defectuosos. En caso de que
el aparato haya caido sobre una superficie dura, o se haya
tirado en exceso del cable de alimentacion, no se debera
utilizar de nuevo: incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la seguridad en el uso
del aparato.

No coloque el aparato sobre superficies calientes (por
ejemplo un fuego eléctrico) ni cerca de llamas de gas.

No utilice ni coloque este aparato cerca de objetos tales
como cortinas o materiales inflamables.

No cubra el orificio de salida del vapor.

Precaucion: El vapor expulsado esta muy caliente. No
toque ninguna zona préxima al orificio de salida del vapor
durante o inmediatamente después del funcionamiento del
aparato.

Para evitar sufrir quemaduras por el vapor caliente, extreme
las precauciones al abrir la tapa.

Cuidado: Cuando se caliente en exceso, el alimento se
podria prender fuego. Sin embargo, la probabilidad de que
esto suceda incrementa con los alimentos de alto contenido
en grasa o aceite.

No mueva el aparato, ni siquiera desde el asa, a menos que
se haya enfriado suficientemente y el recipiente de coccion
esté vacio.

Precaucion: Los alimentos podrian hervir si el aparato se
llena en exceso. Siempre se debe respetar la sefial de nivel
Max.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- sihay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la clavija.
No permita que el cable de conexion cuelgue libremente.
Mantenga el cable de alimentacion suficientemente alejado
de cualquier parte caliente de la placa.

No se acepta ninguna responsabilidad si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Puesta en marcha

Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire el material de
embalaje restante y limpie su superficie con un pafio himedo.
Limpie el recipiente de coccién y los accesorios siguiendo las
indicaciones de la seccion Limpieza y mantenimiento.

SEVERIN

Panel de control

Las distintas funciones del robot multi-coccion se puede
controlar desde el panel de control:

staar

Iniciar el proceso de coccion después de seleccionar
el programa y el ajuste del tiempo. La luz indicadora
sefiala que el aparato esta en la funcién de coccién o de
temporizador.

Eiii

Seleccionar el programa de coccion.

HOUR
™

Cambiar entre horas y minutos durante el ajuste del
tiempo.
AN
x\-b:
Incrementar el tiempo.
75N
\_/
Disminuir el tiempo.

THER

Programar el inicio de un programa de coccion con el
temporizador

g

THE

Ajustar el tiempo de funcionamiento de un programa
individual (no disponible en los programas de coccion de
arroz y de cocina rapida).

X
=g
Interrumpir un programa activo y activar la funcion
Conservar en caliente. La luz indicadora roja sefiala que el
aparato esta en la funcion Conservar en caliente.

Pantalla

Arroz esponjoso  Arroz glutinoso  Amroz integral - Cocina rapida

Aroz crujiente  Cremadeavena  Sopa  Cocer a fuego lento

0007 00
L0 0=00 00 o

gsotgif‘;%é Cocer al vapor Yogur Pasta Pastel Cocer

Pescado Carnederes Pollo Cerdo Freir Recalentar

La pantalla muestra los programas y ajustes disponibles en
cada programa. Consulte también las Traducciones de la
pantalla incluidas en el apéndice.
El programa seleccionado aparece indicado en cada
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ocasion, con su nombre parpadeando en la pantalla.

Conexion del aparato

Conecte primero la clavija pequefa en la toma de la parte
posterior del aparato, y a continuacién conecte el cable de
alimentacion en una toma de corriente. Se escuchara una
sefial sonora, y los programas disponibles y 12:00 apareceran
en la pantalla.

Ajuste de la hora actual
Conecte el aparato a la toma de corriente. Mantenga
pulsado el boton HOUR/MIN durante tres segundos, hasta
que los digitos de los minutos comiencen a parpadear.
Utilice los botones +/- para ajustar los minutos. Pulse el
boton HOUR/MIN para ajustar las horas. Después de unos
segundos, los digitos de las horas/minutos dejaran de
parpadear; la hora ya estara ajustada.
El aparato también se puede utilizar sin haber ajustado la
hora.
En caso de interrupcion del suministro eléctrico, la hora se
memorizara durante aproximadamente 12 minutos.

Sujeta-utensilios

Existe un acople para enganchar el sujeta-utensilios en la
parte posterior derecha del aparato. Acople el sujeta-utensilios
(suministrado por separado) desde arriba, comprobando que
esta correctamente instalado. La cuchara o el cucharén se
pueden guardar aqui durante el funcionamiento del aparato.

Tapa
Para abrir la tapa, tire del dispositivo de apertura de la tapa
hacia abajo.
Al cerrar la tapa, compruebe siempre que esta
correctamente cerrada.

Marcas del recipiente de coccion

El recipiente de coccion incluye las siguientes marcas:

VASO: Capacidad en vasos de arroz (consulte Programas
de coccién - Arroz).

MAX:  Capacidad maxima

L: Capacidad en litros

Funclonamlento general
Nota: Para no dafiar la capa antiadherente del recipiente
de coccion, no utilice ningun objeto afilado ni puntiagudo.
Utilice solo la cuchara o el cucharén suministrados, o algun
utensilio de madera.
Prepare los alimentos segun las indicaciones de la receta.
Introduzca el recipiente de coccidn en el aparato.
Conecte el aparato a la toma de corriente y, si lo desea,
ajuste la hora.
Introduzca agua o alimentos en el recipiente de coccion,
respetando la informacion facilitada en los programas
individuales de coccién. Para cocer al vapor, introduzca el
cesto de coccion al vapor dentro del recipiente de coccion.
Nota: Respete siempre las sefiales de Min y Max del
interior del recipiente de coccion.
Cierre la tapa, comprobando que esta correctamente

acoplada.
2

Seleccione el programa de coccién deseado con el boton
MENU. Con cada pulsacion del boton, se seleccionara el
programa siguiente en orden secuencial.

Si lo desea, puede programar que el proceso de coccion
se inicie con el temporizador (consulte Ajuste del
temporizador).

Silo desea, puede ajustar individualmente el tiempo de
duracion del programa seleccionado (consulte Tiempo de
duracion de un programa individual). Esta prestacion no
esta disponible en los programas de coccién de arroz y de
cocina rapida.

Pulse el botén START para iniciar el programa.

El programa de coccién seleccionado se activara después
de aproximadamente 60 segundos.

El programa de coccién se puede interrumpir en cualquier
momento pulsando el boton KEEP.

Para cancelar los datos introducidos durante la
programacion, pulse dos veces el boton KEEP.

La pantalla indica el tiempo de coccion restante (no
aplicable en los programas de coccién de arroz y de cocina
rapida).

La sefial sonora indica que el tiempo de coccion ha
transcurrido, y el aparato pasa a la funcién Conservar en
caliente.

Después de extraer los alimentos, apague el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica.

Ajuste del temporizador (PRESET)
Con esta prestacion, el programa seleccionado se puede
poner en funcionamiento incluso 24 horas después.
Después de seleccionar el programa de coccion deseado,
pulse el botén TIMER.
Utilice los botones +/- para seleccionar el nimero de horas
al que desea ajustar el temporizador.
Pulse el boton HOUR/MIN y después utilice los botones +/-
para introducir los minutos.
Pulse el botén TIMER para confirmar los datos introducidos.
Pulse el botén START para iniciar el programa.
La pantalla indica la hora actual y el temporizador PRESET.
Cuando esté en la funcion temporizador, las horas
seleccionadas se pueden visualizar pulsando el botén
TIMER.
Cuando haya transcurrido el tiempo programado con
el temporizador, el programa de coccion se activara
automaticamente.

Tlempo de duracion de un programa individual
Con esta prestacion, es posible cambiar el tiempo
predeterminado de un programa y ajustarlo de modo
individual.
Esta prestacion no esta disponible en los programas de
coccidn de arroz y de cocina rapida.
Después de seleccionar el programa de coccion, en la
pantalla se visualizara TIMING y el tiempo predeterminado.
Pulse el botén TIME.
Utilice primero los botones +/- para seleccionar el nimero
deseado de horas.
Pulse el boton HOUR/MIN y utilice los botones +/- para
seleccionar los minutos.



Para introducir las horas/minutos, pulse varias veces los
botones +/-, 0 manténgalos pulsados.

- Ahora pulse el botén START para iniciar la secuencia del
programa.
Se pueden seleccionar los siguientes tiempos de
funcionamiento para estos programas:

Programa Configuracién de | Posibles ajustes
fabrica en horas de tiempo
Crema de avena 0:30 0:05-4:00
Sopa 0:40 0:05-4:00
Cocer a fuego lento 8:00 2:00 - 16:00
Cocido/Estofado 1:00 0:05-6:00
Cocer al vapor 0:30 0:10 - 3:00
Yogur 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Pastel 1:00 0:10-3:00
Cocer 0:30 0:05-3:00
Pescado 0:30 0:05-2:00
Carne de res 1:30 0:05-5:00
Pollo 0:30 0:05-3:00
Cerdo 0:30 0:05-4:00
Freir 1:00 0:10 - 3:00
Recalentar 0:20 0:05-1:00

Funclon conservar en caliente
Cuando el tiempo de coccion ha concluido, el aparato
automaticamente activa la funcién Conservar en caliente.
Los alimentos se conservan calientes durante un tiempo
maximo de 11 horas a 70 ° C. La luz indicadora se enciende
y la pantalla indica KEEP WARM.
Mientras el aparato esta en espera, esta prestacion se
puede seleccionar en cualquier momento pulsando el boton
KEEP.

Dispositivo térmico de seguridad

El aparato incorpora un dispositivo térmico de seguridad

para la desconexion que evitara el sobrecalentamiento (por
ejemplo, cuando funciona sin alimentos). Cuando el dispositivo
térmico de seguridad haya apagado el aparato, debera esperar
hasta que se haya enfriado suficientemente antes de volver a
encenderlo.

Interrupcion del suministro eléctrico

En caso de que se produzca una breve interrupcion del
suministro eléctrico durante un programa, el mismo se
reanudara cuando se restituya el suministro eléctrico. Si la
interrupcion de suministro eléctrico es superior a 12 minutos,
el aparato pasaré a la funcién de espera y deberan volver a
activarlo.

SEVERIN

Programas de coccion

Arroz

Arroz normal, arroz glutinoso (pegajoso), arroz natural

(mtegral) programa de cocina rapida, arroz frito/crujiente
Afada la cantidad deseada de arroz al recipiente de
coccion, utilizando el vaso de medicidn suministrado. La
cantidad minima necesaria son dos vasos, la cantidad
maxima posible son diez vasos.

- Afada el agua. Las sefiales de la izquierda en el interior del
recipiente de coccién indican la cantidad de agua necesaria
para un determinado numero de vasos de arroz (por
ejemplo: 4 vasos de arroz = llenar de agua hasta la sefal 4).
Sazone segun sus preferencias.

Si prepara arroz frito/crujiente, debera afiadir margarina o
mantequilla (aproximadamente 20g por vaso de arroz).
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.

El tiempo de coccién aproximado para dos vasos de arroz
es 35 minutos, y 50 minutos para 10 vasos.

Crema de avena, sopa, cocina lenta, cocido/estofado,
coccion, pescado, carne de res, pollo, cerdo
Afada los ingredientes al recipiente de coccion segun la
receta que vaya a utilizar.
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.

Cocclon al vapor
Afada 2 litros de agua en el recipiente de coccion.
Coloque el cesto para coccion al vapor dentro del recipiente
de coccion al vapor. Afiada los ingredientes en el cesto,
que no deberd estar excesivamente lleno; debe asegurar
también que los alimentos no sobresalen del borde.
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.
El agua se precalienta primero. Cuando esté
suficientemente caliente, se iniciara el proceso de coccion.
La pantalla indicara el tiempo de coccién restante.

Yogur
En general, se puede utilizar cualquier tipo de leche para
preparar yogur. No obstante, la leche homogeneizada (U H
T) ofrece el mejor resultado. Si utiliza cualquier otro tipo de
leche, debera calentarla a 90 °C durante un breve intervalo
de tiempo (practicamente el punto de ebullicion), y permitir
que se enfrie aproximadamente a 40 °C.

- Afada un litro de leche en el recipiente de coccion.
Afada 100 ml de yogur fresco natural (sin azticar ni zumo
de fruta) a la lecha, y revuelva.
También se puede utilizar cultivo seco en lugar de yogur
natural. Afiada el cultivo en polvo a la leche y revuelva,
siguiendo las instrucciones del fabricante.
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccién Funcionamiento

general.
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Recomendamos un tiempo de funcionamiento de
aproximadamente 10 horas.

Pastalfldeos
Afada la cantidad necesaria de agua en el recipiente de
coccion (méx. 2 litros).
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.
Cuando el agua esté suficientemente caliente, se escuchara
una secuencia de tres sefiales sonoras.
Afada los fideos y la sal, y cierre la tapa.

Pastel
- Prepare la masa del pastel en un cuenco separado
siguiendo la receta.
Engrase ligeramente el interior del recipiente de coccion.
Afada la masa (méx. 2 litros de masa).
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.

Fre|r
Afiada la cantidad deseada de aceite para freir, en el interior
del recipiente de coccion.
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.
Cuando el aceite esté suficientemente caliente, se
escuchara una secuencia de tres sefiales sonoras.
Con precaucion afiada los alimentos a freir al aceite caliente
y cierre la tapa.

Recalentar
Afada los alimentos a recalentar en el interior del recipiente
de coccion.
Cierre la tapa y ponga el aparato en funcionamiento
siguiendo las indicaciones de la seccion Funcionamiento
general.
Durante el proceso de recalentamiento, debe revolver los
alimentos ocasionalmente.

L|mp|eza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esté
desconectado de la red eléctrica y se haya enfriado por
completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no limpie el
aparato con sustancias liquidas y no lo sumerja.
No emplee productos de limpieza abrasivos o muy fuertes.
Limpie el exterior y el interior del aparato con un pafio
ligeramente hiimedo.
El recipiente de coccion y los otros componentes se pueden
limpiar con agua caliente jabonosa, y después se deben
secar por completo.
Siempre debe limpiar el orificio de salida de vapor de la
tapa, después de cada uso. Para limpiarlo, debera tirar
hacia arriba del orificio para extraerlo. La zona alrededor del
orificio se puede limpiar con un pafo ligeramente hiimedo.

- Extraiga la parte inferior del orificio de salida del vapor
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(consulte las sefales) y limpie las dos partes con agua
jabonosa caliente.

La pieza interior de la tapa se debe limpiar de vez en
cuando. Extraiga la pieza interior tirando hacia delante
de las dos pestafias de bloqueo situadas en la base de
aluminio, y extraigala. Limpie con agua caliente jabonosa,
después séquelo por completo. Para volver a montarlo,
coloque la pieza interior en la tapa desde abajo, después
tire del bloqueo de la tapa hacia arriba. Empuje la pieza
hacia detras hasta que escuche que esta correctamente
acoplada.

Estas piezas no se deben limpiar en el lavavajillas.

Eliminacion
Los dispositivos en los que figura este simbolo
Ei deben ser eliminados por separado de la basura
doméstica, porque contienen componentes valiosos
EEm  que pueden ser reciclados. La eliminacién correcta
ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el establecimiento
de venta donde podran facilitarle la informacién relevante.

Los aparatos eléctricos que ya no son utilizables se pueden
entregar gratuitamente en el establecimiento de venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un periodo de dos afios,
contado a partir de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra. Esta garantia

solo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo las
instrucciones de uso, sempre que no haya sido modificado,
reparado 0 manipulado por cualquier persona no autorizada
0 haya sido estropeado como consecuencia de un uso
inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como cristales, piezas
ceramicas, etc. Esta garantia no afecta a los derechos legales
del consumidor ante la falta de conformidad del producto con
el contrato de compraventa.



Pentola multifunzione

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di leggere
attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve essere utilizzato
solo da persone che hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente ad una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione di alimentazione corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto e
conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

Aperture di aerazione
Impugnatura

Rilascio del coperchio
Sostegno per utensili
Pannello di comando
Display

Cavo di alimentazione e spina
Inserto del coperchio

Fermo di bloccaggio

10. Blocco del coperchio

11. Recipiente di cottura

12. Cestello per cottura a vapore
13. Misurino dosatore

14. Mestolo

15. Cucchiaio

O©CO®NDAR N =

Importanti norme di sicurezza

* Per evitare ogni rischio, € nel rispetto delle norme
di sicurezza, le riparazioni a questo apparecchio
elettrico 0 al cavo di alimentazione devono essere
effettuate dal nostro servizio di assistenza tecnica.
Nel caso siano necessarie riparazioni, vi preghiamo
diinviare I'apparecchio al nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che I'apparecchio sia disinserito dalla
presa di corrente e si sia raffreddato completamente
prima di pulirlo.

* Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

+ Pulite il recipiente di cottura dopo ogni utilizzo.

Per informazioni pit dettagliate su come pulire

SEVERIN

['apparecchio, consultate la sezione Manutenzione e
pulizia.

+ Controllate che lo spazio tra il recipiente di cottura

e I'elemento riscaldante sia libero da materiali
infiammabili, sporcizia o altre impurita.

+ Non mettete in funzionamento I'apparecchio con un

cavo di alimentazione diverso da quello fornito in
dotazione.

+ L'apparecchio non ¢ previsto per 'utilizzo con un

timer esterno o con un sistema separato di comando
a distanza.

+ Per evitare schizzi di olio bollente, usate

limpugnatura per sistemare I'apparecchio su una
superficie di lavoro solida e piana, resistente al calore
e impermeabile agli spruzzi e resistente alle macchie.

+ Lapresa di corrente sull'apparecchio deve rimanere

sempre ben protetta da un qualsiasi eventuale
contatto con l'acqua.

+ Avvertenza: Il cattivo uso puo essere causa di gravi

lesioni alla persona.

+ Le superfici esterne diventano molto calde durante

funzionamento e rimangono calde anche per un certo
tempo dopo.

+ Questo apparecchio & studiato per il solo uso

domestico o per impieghi simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-breakfast’ (letto &
colazione).

+ L'apparecchio non deve essere maneggiato da

bambini di eta inferiore agli otto anni.

+ L'apparecchio pu essere utilizzato da bambini

di aimeno otto anni, se sono sotto costante
sorveglianza.

+ |l presente apparecchio pud essere usato da

persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 da persone senza particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano sotto sorveglianza o siano
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state date loro istruzioni sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere consentito di giocare con

[apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere consentito di

effettuare operazioni di pulizia o di manutenzione
sul'apparecchio a meno che non siano supervisionati
da un adulto e siano comunque pili grandi di 8 anni di
eta.

L'apparecchio € il cavo di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve essere

tenuto fuori della portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate
attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento. Se per esempio fosse
caduto battendo su una superficie dura, o se ¢ stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo di alimentazione,
I'apparecchio non va pil usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare conseguenze negative
sulla sicurezza nel funzionamento dell'apparecchio.

Non poggiate I'apparecchio su superfici calde (per esempio
piastre di cottura) o vicino a fornelli a gas a fiamma libera.
Non installate né utilizzate I'apparecchio vicino o sotto un
armadio a muro o oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.

Non coprite le aperture di aerazione.

- Avvertenza: |l vapore in uscita & molto caldo. Non toccate

nessuna parte vicina alle aperture di aerazione durante o
immediatamente dopo il funzionamento.

Per evitare scottature a causa del vapore caldo, usate
estrema attenzione quando aprite il coperchio.

- Avvertenza: In caso di surriscaldamento, c'é pericolo che il

cibo prenda fuoco e questa eventualita aumenta con cibi ad
alto contenuto di grasso o olio.

Non muovete I'apparecchio, neanche tramite la sua maniglia
apposita, se prima non si & raffreddato abbastanza e il
recipiente di cottura non & vuoto.

- Avvertenza: Gli alimenti potrebbero debordare come
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conseguenza di un riempimento eccessivo. Rispettate
sempre i segni di massimo (Max) indicati.

Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

Non lasciate pendere liberamente il cavo di alimentazione.
Il cavo di alimentazione deve essere tenuto sempre ben

lontano dalle parti dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.
Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Primo utilizzo

Al momento del primo utilizzo dell'apparecchio, eliminate ogni
elemento dell'imballaggio e pulite le piastre con un panno
umido. Pulite il recipiente di cottura e i componenti accessori
secondo quanto descritto nella sezione Manutenzione e pulizia.

Pannello di comando

Le varie funzioni della pentola multifunzione possono
essere controllate tramite il pannello di comando:

>

str

Awvio del processo di cottura dopo aver selezionato le
impostazioni del programma e del tempo. La spia luminosa
indica che I'apparecchio si trova in modalita di cottura o di
awvio posticipato.

Eiii

Selezione del programma di cottura.

HOUR
™

Cambio tra ore e minuti per impostare I'orario.
o)
“d_/‘
Aumento del tempo.
N
\_/
Diminuzione del tempo.

THER

Awvio posticipato del programma di cottura tramite il timer.

THE

Impostazione della durata di funzionamento per i singoli
programmi (non disponibile per la cottura del riso e per i
programmi di cottura rapida).

X
)

Interruzione del programma attivo e attivazione della
funzione Mantenimento in caldo. La spia luminosa rossa
indica che I'apparecchio si trova in modalita Mantenimento
in caldo.



Display

Riso  Risoglutinoso  Risointegrale  Cottura rapida

Riso soffiato  Zuppad'avena  Zuppa  Cottura lenta

o0 009 =000 000 [
Dl

Stufato Cottura a vapore Yogurt Pasta Dolce Bollitura

Pesce Manzo Pollo Maiale Frittura Riscaldamento

Sul display sono indicati i programmi e le impostazioni

di programma possibili. Consultate anche la sezione
Traduzione del display in appendice.

Il programma selezionato & indicato con il lampeggio del suo
nome sul display.

Collegamento dell’apparecchio

Inserite prima la piccola spina nella presa sul retro
dell’apparecchio, e poi collegate la spina a una presa di
corrente a muro adatta. Sentirete un segnale acustico e sul
display compaiono le opzioni di programma possibili e le cifre
12:00.

Impostazwne dell’orario
Collegate I'apparecchio alla corrente elettrica. Tenete
premuto il tasto HOUR/MIN (ORA/MINUTI) per tre secondi,
sino a quando le cifre dei minuti cominciano a lampeggiare.
Con i tasti +/- impostate i minuti corretti. Premete il tasto
HOUR/MIN (ORA/MINUTI) per impostare le ore. Dopo
alcuni secondi, il lampeggio delle cifre relative alle ore/minuti
si interrompe: I'ora corrente & impostata.
L’apparecchio funziona anche senza impostare prima
I'orario corrente.
In caso di interruzione di corrente, I'orario resta memorizzato
per circa 12 minuti.

Supporto per utensili

C’é un gancio a scatto che serve a fissare gli utensili sul lato
posteriore destro dell'apparecchio. Inserite il supporto (fornito
separatamente) dal basso, controllando che si sia fissato

in sede. Il cucchiaio e il mestolo possono essere tenuti qui
durante il funzionamento.

Coperchio
Per aprire il coperchio, spingete in basso il tasto di rilascio
del coperchio.
Quando chiudete il coperchio, accertatevi sempre che si sia
bloccato bene in sede.

SEVERIN

Indicazioni sul recipiente di cottura

Sul recipiente di cottura sono riportate le seguenti indicazioni:

CUP:  (TAZZA) Quantita di acqua per ogni misurino
dosatore di riso (v. Programmi di cottura - Riso).

MAX:  Livello massimo di riempitura

L: Quantita di riempitura in litri

Fun2|onamento generale

Nota: Per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente del recipiente di cottura, non usate oggetti
appuntiti o taglienti. Usate solo il cucchiaio e il mestolo forniti
di dotazione, o in alternativa degli utensili da cucina in legno.
Preparate gli alimenti seguendo la ricetta.

Sistemate il recipiente di cottura nell'apparecchio.
Collegate I'apparecchio alla corrente elettrica e, se lo
desiderate, impostate I'orario corrente.

Mettete I'acqua o gli alimenti nel recipiente di cottura,
rispettando le informazioni fornite per i singoli programmi di
cottura. Nel cucinare a vapore, sistemate il cestello per la
cottura a vapore dentro il recipiente di cottura.

Nota: Rispettate i segni di minimo e di massimo (Min/Max)
indicati all'interno del recipiente di cottura.

Chiudete il coperchio, controllando che sia ben chiuso e
bloccato in sede.

Tramite il tasto MENU impostate il programma di cottura
desiderato. Con ogni pressione del tasto si imposta il
programma successivo nell'ordine.

Se lo desiderate, potete posticipare I'ora di avvio del
processo di cottura (v. Impostazione del timer per 'avvio
posticipato).

Se lo desiderate, il tempo di funzionamento del programma
selezionato puo essere regolato singolarmente (v. tempo di
funzionamento del singolo programma). Questa funzione
non ¢ disponibile per la cottura del riso e per i programmi di
cottura rapida.

Premete il tasto START (AVVIO) per avviare il programma.
Il programma di cottura selezionato comincia dopo un tempo
di esecuzione di circa 60 secondi.

Il programma di cottura pud essere interrotto in qualsiasi
momento premendo il tasto KEEP (MANTIENI).

Per cancellare I'inserimento dei dati durante la
programmazione, premete due volte il tasto KEEP
(MANTIENI).

Sul display ¢ indicato il tempo di cottura rimanente (non
disponibile per la cottura del riso e per i programmi di cottura
rapida).

Un segnale acustico avvisa della fine del tempo di cottura e
I'apparecchio passa alla modalita Mantenimento in caldo.
Dopo aver tolto gli alimenti, spegnete I'apparecchio e
scollegatelo dall'alimentazione elettrica.

Impostazwne per I'avvio posticipato (PRESET)

Grazie a questa funzione, I'avvio del programma pud essere
posticipato sino a 24 ore.

Dopo aver selezionato il programma di cottura desiderato,
premete il tasto TIMER.

Agendo sui tasti +/- inserite il numero di ore richiesto.
Premete il tasto HOUR/MIN (ORE/MINUTI) e poi, con i tasti

+/- inserite i minuti necessari.
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Premete il tasto TIMER per confermare I'inserimento dei
dati.

Premete il tasto START (AVVIO) per dare inizio al
programma.

Sul display & indicata I'ora corrente e la dicitura PRESET.
Mentre I'apparecchio si trova in modalita di avvio
posticipato, potete sempre visualizzare I'orario impostato
premendo il tasto TIMER.

Quando il tempo pre-impostato per I'avvio posticipato &

trascorso, il programma di cottura si avvia automaticamente.

Tempo di funzionamento di un singolo programma
Grazie a questa funzione, il tempo di cottura prestabilito pud
essere modificato e regolato singolarmente.
Questa funzione non & disponibile per la cottura del riso e
per i programmi di cottura rapida.
Dopo aver selezionato il programma di cottura, sul display
compare la dicitura TIMING e il tempo prestabilito. Premete
il testo TIME (TEMPO).
Agendo sui tasti +/- inserite il numero di ore richiesto.
Premete il tasto HOUR/MIN (ORE/MINUTI) e poi sempre
usando i tasti +/- impostate i minuti.
Per immettere le ore/i minuti, premete ripetutamente i tasti
+/- 0 manteneteli premuti.
Ora premete il tasto START (AVVIO) per dare inizio alla
sequenza di programmi.
E possibile selezionare i seguenti tempi di programma:

Programma Impostazioni di Possibili
sistemain h impostazioni di
tempo
Zuppa d’avena 0:30 0:05-4:00
Zuppa 0:40 0:05-4:00
Cottura lenta 8:00 2:00 - 16:00
Stufato/brasato 1:00 0:05-6:00
Cottura a vapore 0:30 0:10-3:00
Yogurt 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Dolce 1:00 0:10-3:00
Bollitura 0:30 0:05-13:00
Pesce 0:30 0:05-2:00
Manza 1:30 0:05-5:00
Pollo 0:30 0:05-3:00
Maiale 0:30 0:05-4:00
Frittura 1:00 0:10-3:00
Riscaldamento 0:20 0:05-1:00

Modallta Mantenimento in caldo
Alla fine del tempo di cottura fissato, I'apparecchio si pone
in modalita Mantenimento in caldo. Gli alimenti sono tenuti
caldi per un massimo di 11 ore a 70 ° C. La spia luminosa
rossa si accende e sul display compare la dicitura KEEP
WARM (TIENE IN CALDO).
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Durante la modalita di attesa (stand-by), questa funzione
puo essere attivata in qualsiasi momento premendo il tasto
KEEP (MANTIENI).

Scatto termico di sicurezza

L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che lo
protegge in caso di surriscaldamento (per es. se messo in
funzione senza aver inserito nessun alimento). Quando lo
scatto termico di sicurezza interviene e spegne I'apparecchio,
dovete aspettare che si raffreddi sufficientemente prima di
poterlo riaccendere.

Interruzione di corrente

Se si verifica una breve interruzione di corrente mentre € in
corso un programma, questo riprendera al ritorno della corrente
elettrica. Se I'interruzione dura pit di 12 minuti, 'apparecchio
passa alla modalita di attesa (stand-by) e dovra essere
riavviato.

Programmi di cottura

Riso

Riso normale, riso glutinoso, riso integrale, programma di

cottura rapida, riso soffiato:
Mettete la quantita desiderata di riso nel recipiente di
cottura, aiutandovi con il misurino dosatore fornito in
dotazione. La quantita minima consentita € di due misurini,
quella massima di dieci misurini.
Inserite I'acqua. L'indicazione presente sulla sinistra
allinterno del recipiente di cottura mostra la quantita di
acqua necessaria per un certo numero di misurini di riso
(esempio: 4 misurini di riso = riempimento sino al segno 4).
Condite.
Quando preparate riso soffiato, aggiungete della margarina
o del burro (circa 20 g per ogni misurino dosatore).
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
Il tempo di cottura approssimativo per due misurini di riso &
35 minuti e 50 minuti per 10 misurini.

Zuppa d’avena, zuppa, cottura lenta, stufato, pesce,
manzo, pollo, maiale
Mettete gli ingredienti nel recipiente di cottura seguendo la
ricetta che volete preparare.
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.

Cottura a vapore
Mettete 2 litri di acqua nel recipiente di cottura.
Sistemate il cestello per la cottura a vapore nel recipiente
di cottura. Inserite gli ingredienti nel cestello per la cottura
a vapore, che non deve essere caricato troppo; controllate
anche che gli alimenti non fuoriescano dal bordo.
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
L'acqua viene dapprima pre-riscaldata. Quando e
sufficientemente calda, comincia il processo di cottura. Sul
display € indicato il tempo di cottura rimanente.



Yogurt
Di solito & possibile utilizzare qualsiasi tipo di latte
per la preparazione dello yogurt. Comunque, il latte
omogeneizzato (U H T) da risultati migliori. Ogpni altro tipo di
latte dovra essere riscaldato sino a 90 °C per poco tempo
(giusto una breve bollitura), e poi lasciato raffreddare sino a
circa 40 °C.
Mettete un litro di latte nel recipiente di cottura.
Aggiungete al latte100 ml di yogurt fresco naturale (senza
zucchero o succo di frutta) e mescolate.
Si puo utilizzare anche coltura essiccata al posto dello
yogurt naturale. Mescolate la polvere di yogurt nel latte,
seguendo le istruzioni del produttore.
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
Consigliamo un tempo di lavorazione di circa 10 ore.

Pasta
Mettete la quantita di acqua richiesta nel recipiente di
cottura (massimo 2 litri).
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
Quando I'acqua sara abbastanza calda, si sentira una serie
di tre segnali acustici.
Aggiungete la pasta e il sale e richiudete il coperchio.

Dolce
Preparate I'impasto per il dolce in una terrina separata
seguendo la ricetta che desiderate.
Cospargete di grasso l'interno del recipiente di cottura.
Mettete I'imposto per il dolce (massimo 2 litri di impasto).
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.

Frlttura
Inserite la quantita desiderata di grasso per fritture nel
recipiente di cottura.
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
Quando il grasso sara sufficientemente caldo, si sentira una
serie di tre segnali acustici.
Inserite con molta attenzione gli alimenti da friggere nel
grasso caldo e richiudete il coperchio.

Rlscaldamento
Mettete gli alimenti da riscaldare nel recipiente di cottura.
Chiudete il coperchio e avviate I'apparecchio secondo
quanto descritto nella sezione Funzionamento generale.
Durante il processo di riscaldamento, dovete mescolare
delicatamente gli alimenti di tanto in tanto.

Manutenzmne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e
I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non pulite
I'apparecchio con liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detergenti concentrati.

SEVERIN

Pulite I'interno e I'esterno dell'apparecchio principale
strofinandolo con un panno leggermente umido.

Il recipiente di cottura e gli altri componenti possono

essere lavati con acqua calda e detersivo per i piatti. Dopo
asciugate tutto bene.

Pulite sempre le aperture di aerazione sul coperchio dopo
I'uso. Per pulirle, togliete la griglia con un movimento verso
I'alto. Per pulire la zona intorno alla griglia, strofinatela con
un panno leggermente umido.

Togliete la parte inferiore dellapertura di aerazione (v. le
indicazioni) e pulite da entrambe le parti con acqua calda e
detersivo per i piatti.

Anche l'inserto del coperchio pud essere pulito di tanto in
tanto. Togliete prima l'inserto spingendo in avanti le due
linguette di bloccaggio sulla base di alluminio, poi toglietelo.
Lavatelo con acqua calda e detersivo e poi asciugatelo
bene. Per rimontarlo, mettete I'inserto nel coperchio dal
basso, poi tirate il fermo del coperchio verso I'alto. Spingete
linserto in fondo sino a sentirlo bloccato in sede.

Non lavate in lavastoviglie questi elementi.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
K devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
EEEm valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono fornire ulteriori
informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data

di vendita (certificata da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari di costruzione. |
danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o similari
non vengono riconosciuti. La presente garanzia non pregiudica
i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale vigente che disciplina
I'acquisto di beni. La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Multi-koger

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug bar denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der er bekendt med
denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod jordfejl
og installeret i overensstemmelse med el-regulativet.

Veer opmaerksom pa, om lysnettets spaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
Dampventil
Beerehandtag
Lagudlgser
Redskabsholder
Kontrolpanel
Display
Ledning med stik
Lagindsats
Lasetap

10. Laglas

11. Grydeindsats
12. Dampindsats
13. Méalebeeger

14. Opaser

15. Grydeske

O©CO®NDAR N =

Vigtige sikkerhedsregler
+ For at undga farer, og overholde
sikkerhedsbestemmelserne, skal reparation af
dette elektriske apparat eller dets ledning, altid
udfares af vores kundeservice. Hvis reparation er
nedvendig, skal apparatet sendes til vores afdeling
for kundeservice (se tilleg).

- Sorg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kolet fuldstaendigt af inden rengaring.

+ For at undga risiko for elektrisk stod ma apparatet
ikke rengeres med nogen former for vaeske eller
nedseenkes i vaeske.

+ Renger grydeindsatsen efter hver brug. Detaljeret
information om rengering af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring og vedligehold.

+ Sorg for, at mellemrummet mellem grydeindsatsen og
varmeelementet er frit for brandbart materiale, snavs

gller andre urenheder.
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+ Brug ikke andre ledninger til apparatet end den

medfglgende.

- Apparatet er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en

ekstern timer eller et separat fiemstyringssystem.

+ For at undga at spilde varm olie, bedes du bruge

baerehandtaget til at anbringe apparatet pa en stabil,
plan og varmeresistent overflade der kan tale sprajt
0g pletter.

* Den elektriske stikkontakt i apparatet skal il enhver

tid beskyttes mod muligheden for kontakt med vand.

- Advarsel: Misbrug kan forarsage alvorlig

personskade.

+ Kabinettets ydre flader bliver varme under brug og

forbliver varme et godt stykke tid bagefter.

+ Dette apparat er beregnet til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser, sasom

- i tekekkener, kontorer eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og tilsvarende
foretagender,

- B&B pensionater.

+ Apparatet ma ikke betjenes af bam under 8 ar.
+ Apparatet kan betjenes af bern over 8 ar, under

konstant opsyn af en voksen.

+ Dette apparat kan benyttes af personer med

reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, safremt de

har faet vejledning og instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler
vedrarende sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

+ Born ma aldrig fa lov til at lege med apparatet.
+ Barn ma aldrig fa lov til at udfare nogen former

for rengaring eller vedligehold af dette apparat
medmindre de er under opsyn.

+ Apparatet og dets ledning ma altid holdes vaek fra

bam som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold bgrn vaek fra emballagen, da denne udger

en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks. kvaelning.

- Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets

tilbeher ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for



eksempel har vaeret tabt pa en hard overflade eller der

er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af apparatet.
Stil ikke apparatet pa varme flader (f.eks. kogeplader) eller i
nzerheden af &ben ild.

Undlad at placere eller benytte apparatet teet ved eller under
kekkenoverskabe, eller under haengende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.

Deek aldrig dampventilen til.

- Advarsel: Udsivende damp er ekstremt varm. Rar ikke
nogen omrader naer dampventilen under eller umiddelbart
efter brug.

For at undga at blive skoldet af varm damp, skal man veere
overordentlig forsigtig nar laget abnes.

+ Advarsel: Fgdevarer der overophedes har let ved at
anteende. Risikoen for at dette sker er imidlertid foraget nar
det drejer sig om fedevarer med hgjt indhold af fedt eller
olie.

Flyt ikke apparatet, selv ikke i beerehandtagene, med mindre
apparatet er kalet tilstreekkeligt af og grydeindsatsen er tom.

- Advarsel: Maden kan koge over som et resultat af
overfyldning. Overhold altid maksimumsmarkeringen.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,

- i tilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

Lad ikke ledningen haenge lgst ud over bordkanten.
Hold altid ledningen langt veek fra apparatets varme dele.

- Vi patager os ikke ansvaret for skader, der skyldes misbrug
eller manglende overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug

Inden apparatet tages i brug ferste gang, ma al tilbageveerende
emballage fiernes og overfladen tarres af med en fugtig klud.
Renger altid grydeindsatsen og andet tilbehar som beskrevet i
afsnittet om Rengaring og vedligehold.

SEVERIN

Kontrolpanel

Multi-kogerens forskellige funktioner kan kontrollers via
kontrolpanelet

staar

Starter tilberedningsprocessen efter valg af program og
tidsindstilling. Indikatorlyset viser at apparatet er i gang
med tilberedning eller er sat pa forudindstillet start.

Eiii

Veelger tilberedningsprogrammer.

HOUR
™

Skifter mellem timer og minutter ved indstilling af tid.
o
“d_/‘
Forleenger tiden.
N
\Z/
Forkorter tiden.

THER

Forudindstiller starttidspunktet for tilberedningen med
timeren.

g

THE

Indstiller tilberedningstiden for det enkelte program (ikke
tilgeengelig for riskogning og hurtigkogningsprogrammerne
Afbryder et aktivt program og aktiverer holde-varm
funktionen. Det rgde indikatorlys viser at apparatet er i
holde-varm tilstand.

Display
Ris Glutingse ris Brune ris Hurtigkogning
Stegte ris Gred Suppe Langtidskogning

00 0 0= 0 4§ oo

Gryderet Dampning Yoghurt Pasta Kage Kogning

Fisk Okseked Kylling Svineked Stegning Opvarmning

Displayet viser de mulige programmer og
programindstillinger. Der henvises for gvrigt til Display
oversaettelser i tillegget.

Det aktuelt valgte program vises ved at dets navn blinker pa
displayet.
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Tilslutning af apparatet

Farst seettes det lille stik i kontakten bag pa apparatet i hgjre
side, og derefter saettes el-stikket i en passende stikkontakt.

Der lyder et signal, og de mulige programmer og 12:00 vises
pa displayet.

Indstllllng af klokkeslat
Tilslut apparatet til stramforsyningen. Hold HOUR/MIN
knappen trykket ned i tre sekunder, indtil minuttallene
begynder at blinke. Brug +/- knappen til at indstille
minutterne. Tryk p& HOUR/MIN knappen for at indstille
timetallene. Efter fa sekunder holder time/minut tallene op
med at blinke; klokkesleettet er nu indstillet.

- Apparatet kan bruges uden ferst at indstille klokkesleettet
| tilfeelde at stramsvigt, lagres tiden i cirka 12 minutter.

Redskabsholder

Der findes en krog til redskabsholderen bag pa apparatet i
hajre side. Seet holderen (medfelger separat) pa plads fra
oven, veer sikker pa at den lases pa plads. Grydeskeen og
opgseren kan ogsa opbevares her medens apparatet er i brug.

Lag
For at &bne laget, traek lagudlgseren nedad.
Nar laget lukkes, skal man altid vaere omhyggelig med at det
er last sikkert pa plads.

Grydeindsatsmarkeringer

Grydeindsatsen viser de falgende markeringer:

CUP:  Pafyldningsmeengde af vand per malebaeger ris (se
madlavnings programmer — Ris).

MAX:  Maksimalt pafyldningsniveau

L: Pafyldningsmeengde i liter

Generel betjening
- Vigtigt: For at undga beskadigelse af slip-let overfladen i
grydeindsatsen, ma man aldrig benytte skarpe eller spidse
genstande. Brug kun den medfglgende grydeske eller
opgser, eller andre kakkenredskaber af tree.

- Tilbered maden efter de medfalgende opskrifter.

Seet grydeindsatsen ned i apparatet.

- Tilslut apparatet til stramforsyningen og, om gnsket, indstil
aktuelt klokkeslaet.

Kom vand eller mad ned i grydeindsatsen, veer opmaerksom
pa oplysningerne for de enkelte madlavningsprogrammer.
Ved damptilberedning, placer dampindsatsen indeni
grydeindsatsen.

- Vigtigt: Overhold Min og Max markeringerne pa indersiden
af grydeindsatsen.

- Luk laget, serg for at det er forsvarligt lukket og fastlast.

- Veelg det gnskede tilberedningsprogram med MENU-
knappen. Ved hvert tryk pa knappen, bliver det naeste
program i sekvensen valgt.

Hvis det anskes, kan starttidspunktet for tilberedningens
pabegyndelse udseettes (se Forudindstillet tid).

Hvis det @nskes, kan den forudindstillede tilberedningstid
justeres individuelt (se Individuel tilberedningstid).
Denne funktion er ikke tilgaengelig for riskogning og
hurtigkogningsprogrammer.
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- Tryk pa START-knappen for at starte programmet.

- Det valgte tilberedningsprogram starter efter en
forberedelsestid pa ca. 60 sekunder.

- Tilberedningsprogrammet kan afbrydes nar som helst ved at
trykke pa KEEP knappen.

+ For at annullere indtastet data under programmering, tryk to
gange pa KEEP knappen.

- Displayet viser den resterende tilberedningstid (geelder ikke
for riskogning og hurtigkogningsprogrammerne).
Et lydsignal angiver at tilberedningstiden er gaet og at
apparatet skifter til holde-varm tilstand.
Efter maden er blevet taget ud, sluk for apparatet og tag
stikket ud af stikkontakten.

Formdstlllet tid (PRESET)
Med denne programfunktion kan starttidspunktet for
programmet udseettes i op til 24 timer.
Efter valg af gnsket tilberedningsprogram, tryk TIMER
knappen.

+ Brug +/- knappen for at indtaste det gnskede antal timer.

- Tryk p& HOUR/MIN knappen og brug derefter +/- knapperne
for at indtaste minutterne.

- Tryk pa TIMER knappen for at bekreefte din indtastning.

- Tryk pa START knappen for at starte programmet.
Displayet viser den aktuelle tid og PRESET.

+ Medens apparatet er i forindstillet tilstand, kan den valgte tid
vises ved at trykke pa TIMER knappen.

- Nar den forindstillede tid er gaet, starter
tilberedningsprogrammet automatisk.

Ind|V|dueI tidsindstilling
Med denne funktion, kan den forindstillede tilberedningstid
forandres og justeres individuelt.
Denne funktion er ikke tilgaengelig for riskogning og
hurtigkogningsprogrammerne.

- Efter at have valgt tilberedningsprogrammet, TIMING og den
forindstillede tid vises pa displayet. Tryk pa TIME knappen.

- Brug farst +/- knapperne for at indtaste de ngdvendige antal
timer.

- Tryk pa HOUR/MIN knappen og brug sa +/- knapperne for
at indtaste minutterne.
For at bekreefte timer/minutter, skal man trykke pa
knapperne +/- gentagne gange, eller holde dem nede.

- Tryk nu pa START knappen for at starte programsekvensen.
De folgende programleengder kan veelges:



Program Fabriksindstillet Mulige
tidit. tidsindstillinger

Grod 0:30 0:05-4:00
Suppe 0:40 0:05-4:00
Langtidskogning 8:00 2:00 - 16:00
Gryderet 1:00 0:05 - 6:00
Dampning 0:30 0:10 - 3:00
Yoghurt 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Kage 1:00 0:10-3:00
Kogning 0:30 0:05-3:00
Fisk 0:30 0:05-2:00
Oksekad 1:30 0:05-5:00
Kylling 0:30 0:05 - 3:00
Svineked 0:30 0:05-4:00
Stegning 1:00 0:10 - 3:00
Opvarmning 0:20 0:05-1:00

Holde -varm funktion
Nar tilberedningstiden er gaet, slar apparatet automatisk

over til holde-varm tilstand. Maden holdes varm i maksimum

11 timer ved 70° C. Det rade indikatorlys teendes og
displayet viser KEEP WARM.

| standby tilstand kan denne funktion veelges nar som helst
ved at trykke pa KEEP knappen.

Termosikring

Apparatet er udstyret med en termosikring, som beskytter det
mod overophedning (f.eks. hvis det er teendt uden mad i). Hvis
termosikringen har slukket for apparatet, skal det have lov il at
kole tilstraekkeligt af for det teendes igen.

Stromsvigt

| tilfeelde af en kort stremafbrydelse medens et program er i
gang, vil det starte igen, nar strammen kommer tilbage. Hvis
stramsvigtet overstiger 12 minutter, vil apparatet skifte til
standby tilstand og ma genstartes.

Madlavningsprogrammer

Ris
Almindelig ris, glutings (kleebrig) ris, naturlig (brune) ris,
hurtlgkognlng stegte/sprade ris.
Kom den gnskede maengde ris ned i grydeindsatsen ved
hjeelp af det medfelgende malebaeger. Minimumsmeengden
er to kopper, maksimum tilladt er ti kopper.
Fyld vandet i. Markering til venstre pa indersiden af
grydeindsatsen viser den maengden vand, som er

nadvendig for et vist antal malebaegre med ris (eksempelvis:

4 malebaegre ris = pafyldning til markering 4).

- Tilfej krydderi efter smag.

- Ved tilberedning af stegte/sprade ris, tilfgj margarine eller
smer (cirka 20 g per malebaeger).
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Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.

Den omtrentlige tilberedningstid for to malebeegre ris er 35
minutter, og 50 minutter for ti malebaegre.

Grad, suppe, langtidskogning, gryderet/braisering,
kognlng, fisk, okseked, kylling, svinekod
Kom ingredienserne ned i grydeindsatsen ifglge den opskrift
som benyttes.
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.

Dampnlng
Kom 2 liter vand i grydeindsatsen.
Seet dampindsatsen indeni grydeindsatsen. Laeg
ingredienserne ned i dampindsatsen, som kun ma fyldes
lgst og sddan at maden ikke kommer op over kanten.
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.
Farst varmes vandet op. Nar det er tilstraekkeligt varmt
starter tilberedningsprocessen. Displayet viser den
resterende tilberedningstid.

Yoghurt
Som udgangspunkt kan enhver form for meelk anvendes il
fremstilling af yoghurt. Imidlertid vil homogeniseret maelk
(UHT) give de bedste resultater. Enhver anden slags maelk
bar varmes op til 90 °C i kort tid (lige fer kogepunktet), og
derefter fa lov til at kele ned til cirka 40 °C.

+ Kom en liter meelk i grydeindsatsen.

- Tilseet 100 ml frisk yoghurt naturel (uden sukker eller
frugtsaft) til meelken, rgr det sammen.

- Tar yoghurtkultur kan bruges i stedet for frisk yoghurt. Rer
yoghurtpulveret i meelken ifglge producentens instruktioner.
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.

- Vianbefaler en tilberedningstid pa omkring 10 timer.

Pasta/nudler
Kom den ngdvendige maengde vand i grydeindsatsen
(maks. 2 liter).
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.
Nar vandet er varmt nok, lyder der en sekvens af tre
lydsignaler.
Kom nudler og salt i, og luk laget.

Kage
Forbered kagedejen i en separat skal efter opskriften.
Smer indersiden af grydeindsatsen.
Kom dejen i (maks. 2 liter dej).
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.

Stegnmg
Kom den gnskede maengde stegefedtstof ned i
grydeindsatsen.
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet

Generel betjening.
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Nar fedtstoffet er tilstreekkeligt varmt, lyder der en sekvens
af tre lydsignaler.

Leeg forsigtigt, den mad der skal steges, ned i det varme
fedtstof og luk laget.

Opvarmnlng
Leeg maden, som skal varmes op, ned i grydeindsatsen.
Luk laget og start apparatet som beskrevet i afsnittet
Generel betjening.
Medens opvarmningen er i gang, ber der forsigtigt rares
rundt i maden med jeevne mellemrum.

Renggrlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kolet fuldsteendigt af inden renggring.
For at undga risiko for elektrisk sted ma apparatet ikke
renggres med nogen former for veeske eller nedsaenkes i
vaeske.
Benyt ikke skuremidler eller skrappe renggringsmidler.
Renger selve apparatet ud- og indvendigt ved at tarre det af
med en letfugtig klud.
Grydeindsatsen og det andet tilbehgr kan rengeres med
varmt sebevand. Tgr delene grundigt af bagefter.
Renger altid dampventilen i laget efter hver brug. For at
rengere ventilen traekkes den af med en opadgéende
beveegelse. Omradet omkring ventilen kan terres af med en
letfugtig klud.

- Tag den nederste del af ventilen af (se markeringerne) og
renger begge dele med varmt seebevand.
Lagindsatsen ber rengeres en gang imellem. Fiern
indsatsen ved farst at traekke de to lasetapper pa
aluminiumsbasen fremad, derefter kan den tages af. Renger
med varmt saebevand, ter den grundigt af bagefter. Nar
den samles igen, seettes indsatsen ind i laget nedefra, og
derefter traekkes laglasen opad. Skub indsatsen bagud indtil
det tydeligt heres at den lases pa plads.
Renger ikke disse dele i opvaskemaskinen.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan genbruges.
mmmm  Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og
menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan give
dig yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to

ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som felge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare dele som f.eks. glas,
deekkes ikke af garantien. Denne garanti har ingen indvirkning
pa dine lovmaessige rettigheder, heller ikke de nationale
forbrugerrettigheder om anskaffelse af varer. Hvis produktet
ikke fungerer og ma returneres, skal det pakkes forsvarligt
ind, og navn, adresse samt arsagen il returneringen skal
vedleegges. Hvis dette sker mens garantien stadig daekker,
ma garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges ved. Garantien

bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet af folk, der ikke er
38
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Multikokare

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du I&sa denna bruksanvisning
noga och spara den for framtida referens. Apparaten bér
endast anvandas av personer som bekantat sig med dessa
instruktioner.

Anslutning till vigguttaget

Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt gallande bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som ar
markt pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de krav
som ar géllande fér CE-markning.

Komponenter
1. Angventil
2. Bérhandtag
3. Locksparr
4. Redskapshallare

5. Kontrollpanel

6. Display

7. Natsladd med kontakt

8. Lockinsats

9. Sparrflik

10. Locklas

11. Kokinsats

12. Anginsats

13. Mattkopp

14. Slev

15. Sked

Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker och for att uppfylla
sakerhetskraven, far reparationer av denna elektriska
apparat eller dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om det krévs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara kundtjanstavdelningar
(se bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och se fill att
apparaten &r avstangd innan rengdring pabdrjas.

+ Unavik risken for elekirisk stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i vatskor.

+ Rengor kokinsatsen efter varje anvandning. Se
avsnittet Skétsel och rengGring for detaljerad
information om hur apparaten bor rengdras.

- Se'ill att utrymmet mellan kokinsatsen och
varmeelementet & fritt fran brandfarliga material,
smuts och andra orenheter.

+ Anvand inte apparaten med nagon annan elsladd &n
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den som medfoljer.

+ Apparaten bor inte anvandas med hjélp av en extern

timer eller separat fiérrkontroll

+ For att forhindra att het olja spills ut bor du anvénda

barhandtaget da du placerar apparaten pa en stabi,
jamn och varmebestandig arbetsyta som ej skadas av
stank eller flackar.

+ Apparatens stickpropp maste alltid skyddas fran

kontakt med vatten.

+ Varning: Felaktig anvandning kan orsaka svara

personskador.

+ Apparatens yttre hole blir hett under anvandningen

och forblir varmt en tid aven efter det att apparaten
stangs av.

+ Apparaten &r avsedd for hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra kommersiella
miljoer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstéllen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Apparaten far inte anvandas av bam under atta ar.
+ Apparaten far anvandas av bam dver atta ar under

standig tillsyn.

+ Denna apparat kan anvandas av personer som

har minskad fysisk rérelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentattilstand, eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap, forutsatt att dessa personer
ar under uppsyn eller har fatt tilrackliga instruktioner
betraffande apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Bam bor inte tillatas leka med apparaten.
+ Barn bor inte tillatas rengdra eller gra service pa

apparaten ifall de inte &r dvervakade och minst 8 ar
gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor hallas utom rackhall

for barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan uppsta.
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Det finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvandning bor apparaten samt dess elsladd
och monterade tillbehdr inspekteras noga sa att de inte har
nagra skador. Om apparaten t ex har tappats pa en hard yta,
eller om elsladden har utsatts for alltfér hard kraft, bor den
inte langre anvandas: Aven osynliga skador kan forséamra
apparatens driftsakerhet.

Placera inte apparaten pa varma ytor (t.ex. heta plattor) eller
nara gaslagor.

Placera inte apparaten eller anvand apparaten néara eller
under véggskap eller hangande féremal sdsom gardiner
eller annat lattantandligt material.

- Tack inte for angventilen.

- Varning: Utslapp av anga ar mycket varmt. Ror inte nagra
ytor néra ventilen under eller omedelbart efter anvandning.

+ Var mycket forsiktig nér du 6ppnar locket for att undvika
skallning fran het anga.

+ Varning: Mat kan antdndas om den upphettas alltfér
mycket. Sannolikheten for att detta skall handa ar dock
storre med mat som innehaller mycket fett eller olja.

Flytta inte apparaten, ens via dess handtag, om inte
apparaten har svalnat tillréckligt och kokinsatsen ar tom.

- Varning: Mat kan koka dver pa grund av dverfylinad.
Kontrollera alltid max-markeringen.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengars.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i stickproppen,

aldrig i sladden.

Lat inte sladden hanga fritt.

Natsladden maste hallas pa sakert avstand fran apparatens
alla varma delar.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer till foljd av
felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte foljts.

Uppstart

Innan apparaten anvands for forsta gangen ska allt
forpackningsmaterial tas bort och ytan ska torkas av med
en fuktig trasa. Rengdr kokinsatsen och tillbehdren enligt
instruktionerna i avsnittet Skétsel och rengdring.
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Kontrollpanel

De olika funktionerna i multikokaren kan styras via
kontrollpanelen.:

staar

Startar kokprocessen efter programval och tidsinstallning.
Indikatorlampan visar att apparaten ar i koknings- eller
fordrojningslage.

™

Val av kokningsprogram.

HOUR
™

Vaxling mellan timmar och minuter vid tidsinstallning.
e
) “d_/‘
Okar tiden.
7 N
\_/
Minskar tiden.

THER

Fordrojer starten av kokningsprogrammet med timern.

Staller in individuell programtid (ej tillgangligt i programmen
for ris- och snabbkokning).
X
=g
Avbryter ett aktivt program och aktiverar
varmhallningsfunktionen. Den roda indikatorlampan visar
att enheten &r i varmhallningslage.

Display

Ris Klibbris Brunt ris eller naturris Snabbkokningsprogram

Stekt ris Havregrynsgrét Soppa Langtidskokning

’-’.-’.'-".-' Varm-
’-’ ’.’I‘-' ,-. hallning

Gryta/Brassera Angkoka Yoghurt Pasta Kaka Koka

Fisk Notktt Hona Griskott Steka Uppvérmning

Displayen visar méjliga program och programinstalliningar.
Se &ven Display6verséttningarna i bilagan.

Det valda programmet visas pa displayen med namnet
blinkande intill tiden.



Anslutning av apparaten

Anslut forst den smalare kontakten till uttaget pa apparatens
baksida och sétt sedan i stickkontakten i vagguttaget. En signal
hérs och de tillgangliga programvalen och 12:00 visas pa
displayen,

Installnlng av aktuell tid
Anslut apparaten ill elnatet. Hall knappen HOUR/MIN
nedtryckt i tre sekunder tills minutsiffrorna bérjar blinka.
Anvand knapparna +/- for att valja rétt minuter. Tryck pa
knappen HOUR/MIN for att stélla in timmar. Siffrorna for
timme/minut slutar att blinka efter nagra sekunder; aktuell tid
ar nu installd.

- Apparaten kan aven anvandas utan att aktuell tid stalls in.

- Vid strdmavbrott bibehalls tiden i ca 12 minuter.

Redskapshallare

Det finns ett knappfaste for redskapshallaren pa hogra delen av
apparatens baksida. Passa in hallaren (tillhandahélls separat)
ovanifran och se till att den laser fast. Serveringsskeden eller
sleven kan férvaras hér &ven under drift.

Lock

- Tryck lockspérren nedat for att 6ppna locket.

- Vid sténgning av locket, se alltid till att det laser fast
ordentligt.

Kokinsatsmarkeringar

Kokinsatsen visar f6ljande markeringar:

Kopp:  Uppfylinadsniva av vatten per mattkopp med ris (se
Kokningsprogram - Ris).

MAX:  Maximal uppfyllnadsniva

L: Uppfylinadsniva i liter

Vanllg anvandning
Obs: For att forhindra skador pa kokinsatsens non-
stickbeldggning, anvand inga vassa eller spetsiga foremal.
Anvénd endast skeden eller sleven som medfdljer,
alternativt koksredskap i tra.

Laga maten enligt receptet.
Placera kokinsatsen i apparaten.

- Anslut apparaten till elnatet och, om sa onskas, stall in
aktuell tid.

Placera vattnet eller maten i kokinsatsen och se
informationen for det individuella kokningsprogrammet. Vid
angkokning, placera anginsatsen i kokinsatsen.

Obs: Observera markeringarna for min. och max pa insidan
av kokinsatsen.

Sténg locket och se till att det ar ordentligt stangt och
fastlast.

- Valj dnskat kokningsprogram med knappen MENU. For
varje knapptryckning valjs nasta program i ordningen.
Starttiden for kokningsprocessen kan fordrojas om sa
onskas (se Instélining av férdréjningstimer).

Den forinstallda programtiden kan &ndras individuellt om s&
onskas (se Individuell programtid). Den har funktionen &r
inte tillganglig i programmen for ris- och snabbkokning.

- Tryck pa START-knappen for att starta programmet.

Det valda kokningsprogrammet startar efter en ledtid pa ca
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60 sekunder.

- Kokningsprogrammet kan avbrytas nér som helst genom att
trycka pa KEEP-knappen.

- For att avbryta datainmatning under programmeringen, tryck
pa KEEP-knappen tva ganger.
Displayen visar den aterstaende kokningstiden (ej tillampligt
i programmen for riskokning och snabbkokning).
En ljudsignal indikerar att koktiden &r slut och att apparaten
vaxlar till varmhallningslage.
Sténg av apparaten efter att maten tagits ur och koppla bort
den fran elnétet.

Installnmg av fordrojningstimer (PRESET)
Med den har programfunktionen kan programstarten
fordréjas upp till 24 timmar.
Efter val av dnskat kokningsprogram, tryck pa TIMER-
knappen.

+ Anvand knapparna +/- for att stalla in antal timmar.

» Tryck p& HOUR/MIN-knappen och anvand sedan knapparna
+/- for att stélla in minuter.

- Tryck pa TIMER-knappen for bekrafta ditt val.

- Tryck pa START-knappen for att starta programmet.
Displayen visar aktuell tid och PRESET.

- Nar den ar i fordrojningslage kan vald tid visas genom att
trycka pa TIMER-knappen.

- Sa snart den forprogrammerade fordrdjningen har upphdrt
startar programmet automatiskt.

Ind|V|dueII programtid
Med den har funktionen kan den férinstéllda kokningstiden
&ndras och stéllas in individuellt.
Den har funktionen ar inte tillgénglig i programmen for ris-
och snabbkokning.
Efter att kokningsprogrammet har valts visas
TIDSINSTALLNING och den forinstallda tiden pa displayen.
Tryck pa TIME-knappen.

- Anvénd knapparna +/- for att forst stélla in antal timmar.

- Tryck pa HOUR/MIN-knappen och anvand sedan knapparna
+/- for att stélla in minuter.
For att ange timmar/minuter, tryck upprepade ganger pa
knapparna +/- eller hall de intryckta.

+ Tryck nu pa START-knappen for att starta programmet.
Foljande programtider kan valjas:
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Program Fabriksinstallning Méjliga

i tim. tidsinstallningar
Havregrynsgrét 00:30 0:05-4:00
Soppa 00:40 0:05-4:00
Langsam kokning 08:00 2:00 - 16:00
Grytstekning/brésering 01:00 00:05 - 06:00
Angkokning 0:30 00:10 - 03:00
Yoghurt 08:00 01:00 - 16:00
Pasta 00:10 0:05-00:40
Kaka 01:00 00:10 — 03:00
Kokning 0:30 0:05 - 03:00
Fisk 0:30 0:05 - 02:00
Notkott 01:30 0:05 - 05:00
Hoéna 0:30 0:05 - 03:00
Griskott 0:30 0:05 - 04:00
Stekning 01:00 00:10 - 03:00
Uppvarmning 00:20 0:05-01:00

Varmhallnlngslage
S snart kokningstiden har gatt ut véxlar apparaten
automatiskt till varmhaliningsidge. Maten halls varm i max
11 timmar i 70° C. Den réda indikatorlampan tands och
displayen visar VARMHALLNING.
| vilolage kan den hér funktionen véljas nar som helst genom
att trycka pa KEEP-knappen.

Overhettningsskydd

Apparaten ar utrustad med ett 6verhettningsskydd som skyddar
den mot dverhettning (t.ex. vid anvandning utan nagon mat i).
Sa snart dverhettningsskyddet har stangt av apparaten maste
den svalna ordentligt innan den sétts pa igen.

Stromavbrott

| fall av stromavbrott medan programmet kdrs kommer det
att aterupptas sa snart strommen har kommit tillbaka. Om
strdmavbrottet Gverskrider 12 minuter vaxlar apparaten till
vilolage och maste startas pa nytt.

Kokningsprogram

Ris

Vanligt ris, klibbris, brunt ris eller naturris,

snabbkoknlngsprogram stekt ris
Lagg i 6nskad mangd ris i kokinsatsen genom att anvanda
medfdljande méattkopp. Minsta mangd ris &r tva koppar och
max tillatna &r tio koppar.
Hall i vattnet. Den vénstra markeringen pa insidan av
kokinsatsen visar mangd vatten for ett visst antal mattkoppar
med ris (exempel: 4 mattkoppar med ris = fyll upp till
markering 4).
Kryddning efter smak.

- Vid tillagning av stekt ris, tillsatt margarin eller smér (ca 20
g. per mattkopp).
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Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.

Den uppskattade koktiden for tva mattkoppar med ris ar 35
minuter och 50 minuter for 10 koppar.

Havregrynsgrot, soppa, langtidskokning, kokning, fisk,
notkott, hona, griskott
Lagg i ingredienserna i kokinsatsen enligt det recept som
anvands.
Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.

Angkoknmg
Hall i 2 liter vatten i kokinsatsen.
Placera anginsatsen inuti kokinsatsen. Lagg i ingredienserna
i anginsatsen vilken endast far fyllas glest; samt sakerstall
att maten inte kommer ovanfér kransen.
Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.

- Vattnet varms forst upp. Sa snart det ar tillrackligt varmt
borjar kokningsprocessen. Displayen visar aterstaende
koktid.

Yoghun
Generellt kan all sorts mj6lk anvéandas for att gora yoghurt.
Homogeniserad (U H T) mjdlk ger dock det basta resultatet.
All annan sorts mj6lk bor varmas upp till 90° C en kort stund
(endast kort kokning) for att sedan fa svalna till ca 40° C.
Hall'i 1 liter mjolk i kokinsatsen.

- Tillsatt 100 ml. farsk naturell yoghurt (utan socker eller
fruktjuice) i mjélken och rér om.

+ Torrkultur kan anvandas istallet for naturell yoghurt. Ror ner
yoghurtpulvret i mjélken enligt tillverkarens instruktioner.
Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.

- Virekommenderar en tillagningstid pa ca 10 timmar.

Pastalnudlar
Hall i erforderlig méngd vatten i kokinsatsen (max 2 liter).
Stang locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.
Sa snart vattnet ar tillrackligt varmt hérs tre ljudsignaler i rad.
Lagg i nudlar och salt och stang locket.

Kaka
Forbered kaksmeten i en separat skal enligt receptet.
Smérj insidan av kokinsatsen.
Hall i smeten (max 2 liter smet).
Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.

Steknlng
Lagg i 6nskad mangd matfett i kokinsatsen.
Stang locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.
Sa snart fettet ar tillrackligt varmt hors tre ljudsignaler i rad.
Lagg forsiktigt i maten som ska tillagas i det heta fettet och
stang locket.



Uppvarmnlng
Lagg maten som ska varmas i kokinsatsen.
Sténg locket och starta apparaten enligt beskrivningen i
Vanlig anvéndning.
Nar uppvarmningen pagar bor maten forsiktigt réras om da
och da.

Skotsel och rengdring
Dra alltid stlckproppen ur vagguttaget och se till att
apparaten &r avstangd innan rengéring pabdrias.

Undvik risken for elektrisk stét genom att inte rengéra eller
doppa apparaten i vatskor.

- Anvénd inte slipmedel eller starka rengdringsldsningar.
Rengdr huvudenhetens utsida och insida genom att torka
den med en latt fuktad trasa.

Kokinsatsen och andra delar kan rengéras med varmt vatten
med diskmedel och ska torkas av noga efterat.

Rengor alltid angventilen i locket efter anvandning. For att
rengora ventilen dras den av med en uppatgaende rorelse.
Omradet runt ventilen kan torkas med en l4tt fuktad trasa.
Ta av den nedre delen av angventilen (se markeringar) och
rengdr bada delarna med varmt vatten med diskmedel.
Lockinsatsen bor rengdras emellanat. Avlagsna insatsen
genom att forst dra de tva sparrflikarna pa aluminiumplattan
mot mitten och ta sedan av den. Rengér med varmt

vatten med diskmedel och torka av den noga efterat. For
hopsattning passas insatsen in i locket nerifran, dra sedan
locklaset uppat. Tryck insatsen mot baksidan tills det hors att
den gari las.

Rengor inte dessa delar i diskmaskin.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste kasseras
E separat fran hushallsavfallet, eftersom de innehaller
vérdefulla material som kan atervinnas. Korrekt
mmmm  avfallshantering skyddar miljén och manniskors
hélsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars garanti raknat

fran inkdpsdagen mot uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna garantivillkoren.

Denna garanti inverkar inte pa dina lagstadgade rattigheter
eller dina lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall apparaten anvands
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som anvander apparaten
for eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.

SEVERIN
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Monitoimikeitin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kéyttda ja
séilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun
pistorasiaan.

Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen arvokilvessa
mainittua jénnitettd. Tdma tuote on kaikkien voimassa olevien
CE-merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Hdyrynpoistoaukko

2. Nostokahva

3. Kannen avaaja

4. Tyodkalupidike

5. Ohjauspaneeli

6. Nayttd

7. Liitintdjohto ja pistotulppa

8. Kannen siséosa

9. Lukituskieleke

10. Kansilukko

11. Valmistusastia

12. Hoyrytysastia

13. Mittakuppi

14. Kauha

15. Lusikka

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttdmiseksi ja turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan valmistajan huoltopalvelu
saa korjata tamén sahkolaitteen ja uusia
litantajohdon. Jos tarvitaan korjauksia, laheta laite
huolto-osastollemme (katso liite).

- Varmista, etta [ammittimesté on katkaistu virta ja etta
se on jadhtynyt téysin ennen puhdistamista.

+ Sahkdiskun vaaran valttamiseksi ala puhdista laitetta
nesteilla alaka upota sita nesteisiin.

* Puhdista valmistusastia jokaisen kayttokerran jalkeen.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen puhdistuksesta on
osassa Laitteen puhdistus ja hoito.

+ Varmista, ettei valmistusastian ja
kuumennuselementin valisessa tilassa ole syttyvid
materiaaleja, likaa tai muita epapuhtauksia.

- Laitetta ei saa kayttaa muun kuin mukana toimitetun

virtajohdon kanssa.
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- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi erillisen

ajastimen tai kaukosaatimen kanssa.

+ Valtd kuuman 6ljyn laikkyminen sijoittamalla

laite nostokahvasta kannattamalla vakaalle,
kuumuudenkestavalle ja vaakasuoralle tyoalustalle,
joka on roiskeita ja tahroja kestava.

-+ Laitteen liitantd taytyy suojata aina niin, ettei se voi

joutua kosketuksiin veden kanssa.

+ Varoitus: Vadrinkaytosta saattaa seurata vakavia

henkilovammoja.

* Ulkopinnat kuumenevat kayton aikana ja ne pysyvat

kuumina jonkin aikaa kayton jalkeen.

- Tama laite on tarkoitettu kotitalouskéyttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat majatalot.

+ Alle kahdeksanvuotiaat lapset eivat saa kayttaa

[aitetta.

* Ylikahdeksanvuotiaat lapset saavat kayttaa laitetta

vain jatkuvassa valvonnassa.

- Tatd laitetta saavat kayttad henkildt, joilla on

fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti rajoittunut
foimintakyky tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali heita valvotaan tai
ohjataan laitteen kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
+ Lasten ei saa antaa tehda laitteen puhdistus- tai

huoltotoimenpiteita, elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka vahintdén 8 vuotta vanhoja.

+ Laite ja sen litantajohto taytyy aina pitaa alle

8-vuotiaiden ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa huolellisesti laitteen

runko, liitdntéjohto ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi pudonnut kovalle
pinnalle tai liitdntdjohdon vetadmiseen on kaytetty likaa
voimaa, laitetta ei saa enaé kayttaa: nakymattomatkin



vauriot voivat aiheuttaa laitetta kéaytettdessa vaaratilanteita.
Ala sijoita laitetta kuumille pinnoille (esim. kuumille levyille)
tai kaasuliekkien laheisyyteen.

Ala aseta laitetta seindkaapin tai mink&an riippuvan esineen
(verhojen, muun tulenaran materiaalin) alle tai Iaheisyyteen.
Héyrynpoistoaukkoa ei saa peittaa. )

Varoitus: Poistuva hdyry on erittdin kuumaa. Alé kosketa
hoyrynpoistoaukon Iahellé olevia alueita kéytén aikana tai
heti sen jalkeen.

Ole erittain varovainen avatessasi kantta, jotta valtat
kuuman hdyryn aiheuttamat palovammat.

Varoitus: Ylikuumennettu ruoka voi syttya palamaan,
varsinkin jos kyseessé on paljon rasvaa tai 6ljya sisaltava
ruoka.

- Al siirr3 laitetta, ei edes nostokahvasta kiinnipitamalla,
paitsi jos laite on jadhtynyt riittavasti ja vaimistusastia on
tyhja.

Varoitus: Ruoka voi kiehua yli, jos astia on liian tdynna.
Noudata aina maksimimerkintgja (Max.).

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kaytén jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, la veda
liitantdjohdosta; tartu aina pistotulppaan.

Ala anna liitantajohtimen roikkua laitteesta.

Liitantajohto on pidettava kaukana laitteen kuumista osista.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vaurioista, jos
ne johtuvat laitteen vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.

Kayttoonotto

Poista ennen laitteen ensimmaéisté kayttéa siita kaikki
pakkausmateriaalit ja pyyhi pinta kostealla ratilla. Puhdista
valmistusastia ja lisdvarusteosat kohdassa Laitteen puhdistus
ja hoito olevan kuvauksen mukaisesti.
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Ohjauspaneeli

Monitoimikeittimen eri toimintoja voidaan saataa
ohjauspaneelin kautta. :

staar

Valmistusprosessin kaynnistaminen ohjelman valinnan ja
aika-asetusten jalkeen. Merkkivalo imaisee, etté laite on
valmistus- tai viivetilassa.

Eiii

Valmistusohjelman valinta.

HOUR
™

Tuntien ja minuuttien valilla vaihtaminen aikaa
asetettaessa.

t'/;i-\h

N
Ajan suurentaminen.

N
\Z/
Ajan pienentaminen.

THER

Kaynnistysviiveen asettaminen ajastimella
valmistusohjelmalle

Ohjelman yksildllisen kestoajan asettaminen (ei
kaytettavissa riisinvalmistus- ja pikakypsennysohjelmissa).
X
nwj/

Aktiivisena olevan ohjelman keskeyttaminen ja
lampiménapitotoiminnon aktivointi. Punainen merkkivalo
iimaisee, etta laite on Lampimandpito-toiminnossa.

Naytté

Ruskea tai
luonnonriisi

Kaurapuuro  Keitto

Riisi  Puuroriisi Pikakypsennysohjelma

Pitkaaikainen
kypsennys

'-’ ,-’ = '-’ '-’ Lampi-

’-. ,-’l‘-. ,-' manapito

o Hggmsp Jogurtti Nuudelit Kakku Ruoanlaitt

Kala Nauta  Kana  Sika Paisti

Paistettu riisi

Lammitys

Néaytossa nakyvat mahdolliset ohjelmat ja ohjelma-
asetukset. Katso myds liitteesta Néyton kdénndkset.
Valittuna oleva ohjelma nakyy silla hetkelld naytlla nimi
vilkkuvana.
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Laitteen liittdminen

Liita ensin pienempi pistoke laitteen takaoikealla olevaan
litdntaan ja sitten virtapistoke sopivaan seindpistorasiaan.
Kuuluu merkkiaani ja naytolla nakyvat mahdolliset ohjelma-
asetukset ja 12:00.

Nykylsen ajan asettaminen
Liita laite verkkovirtaan. Pidd HOUR/MIN-painiketta
painettuna kolmen sekunnin ajan, kunnes minuuttinumerot
alkavat vilkkua. Aseta minuutit oikein painikkeilla +/-.
Aseta tunnit HOUR/MIN-painiketta painamalla. Muutaman
sekunnin kuluttua tunti-/minuuttinumerot lakkaavat
vilkkumasta; nykyinen aika on nyt asetettu.
Laitetta voidaan kéyttaa myds asettamatta ensin nykyista
aikaa.
Mikali tapahtuu virtakatkos, aika pysyy tallennettuna noin 12
minuutin ajan.

Tyokalupidike

Laitteen takana on oikealla puolella kiinnityskoukku
tyékalupidiketta varten. Kiinnita tyokalupidike (myydaéan
erikseen) ylapuolelta ja varmista, etta se lukkiutuu paikalleen.
Siina voidaan sailyttaa myos tarjoilulusikkaa tai -kauhaa kayton
aikana.

Kansi
Kansi avataan vetamalla kannen avaajaa alaspain.
Kun suljet kannen, varmista, etté se lukkiutuu varmasti
paikalleen.

Kannen sisdosan merkinnét

Kannen sisdosassa on seuraavat merkinnat:

CUP:  Veden tayttdmaara mittakupillista (riisi) kohti (katso
Valmistusohjelmat - Riisi).

MAX:  Enimméistayttdmaara

L: Tayttomaara litroissa

Ylelnen kaytto
Huomautus: Al3 kayta teravia esineits, ettei
valmistusastian tarttumista estava pinta vaurioidu. Kayta
vain oheista lusikkaa tai kauhaa tai muutoin vain puisia
keittiotyokaluja.
Valmista ruoka reseptin mukaisesti.
Laita valmistusastia laitteeseen.
Liita laite verkkovirtaan ja aseta halutessasi nykyinen aika.
Laita valmistusastiaan vetté tai ruokaa ja noudata yksittaisia
valmistusohjelmia varten olevia tietoja. Jos valmistat ruokaa
hoyrykypsennyksella, sijoita hdyrytysastia valmistusastiaan.
Huomautus: Huomioi valmistusastian siséll4 olevat minimi-
(Min) ja maksimimerkinnat (Max).
Sulje kansi ja varmista, et se on turvallisesti lukittuna
paikalleen.
Valitse haluamasi valmistusohjelma MENU-painikkeella.
Kullakin perakkaisella painalluksella seuraava perakkéinen
ohjelma tulee valituksi.
Valmistusprosessin kaynnistysaikaa voidaan haluttaessa
viivyttaa (katso Viiveajastimen asetus).
Esiasetetun ohjelman kestoaikaa voidaan haluttaessa

saataa yksildllisesti (katso Ohjelman yksildllinen kestoaika).
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Tama toiminto ei ole kaytettavissa riisinvalmistus- ja
pikakypsennysohjelmissa.

Kéynnist& ohjelma START-painiketta painamalla.
Valittu valmistusohjelma kaynnistyy noin 60 sekunnin
viiveelld.

Valmistusohjelma voidaan keskeyttaa milloin tahansa
KEEP-painiketta painamalla.

Tietojen syottd voidaan keskeyttaa ohjelmoinnin aikana
painamalla kaksi kertaa KEEP-painiketta.

Naytto nayttaa jaljella olevan valmistusajan (ei koske
riisinvalmistus- ja pikakypsennysohjelmia).

Merkki&ani iimaisee, etta valmistusaika on kulunut ja laite
kytkeytyy Ldmpiménépito-toimintoon.

Kun olet poistanut ruoan laitteesta, katkaise siita virta ja
irrota se verkkovirrasta.

V||vea]ast|men asetus (PRESET)
Télla ohjelmatoiminnolla ohjelma voidaan kaynnistaa jopa
24 tunnin viiveelld.
Valitse haluamasi valmistusohjelma ja paina TIMER-
painiketta.
Valitse tuntien maara painikkeilla +/-.
Paina HOUR/MIN-painiketta ja valitse sitten minuutit
painikkeilla +/-.
Vahvista sydtetty aika TIMER-painiketta painamalla.
Kaynnista ohjelma START-painiketta painamalla.
Naytdssa nékyy nykyinen aika ja PRESET.
Téssa viivetilassa valittu aika voidaan tuoda nayttéon
TIMER-painiketta painamalla.
Kun esiohjelmoitu viive on kulunut, valmistusohjelma
kéynnistyy automaattisesti.

Ohjelman yksiléllinen kestoaika
Télla ohjelmatoiminnolla voidaan muuttaa ja saataa
yksikéllisesti esiasetettua valmistusaikaa.
Téama toiminto ei ole kaytettavissa riisinvalmistus- ja
pikakypsennysohjelmissa.
Valmistusohjelman valinnan jalkeen nayttdon ilmestyvéat
TIMING ja esiasetettu aika. Paina TIME-painiketta.
Valitse ensin tarvittavat tunnit painikkeilla +/-.
Paina HOUR/MIN-painiketta ja valitse sitten minuutit
painikkeilla +/-.
Tunnit/minuutit valitaan painamalla toistamiseen painikkeita
+/- tai pitamalla niita painettuina.
Kéynnista sitten ohjelmajakso START-painikkeesta.
Seuraavat ohjelmien kestoajat ovat valittavissa:



Ohjelma Oletusasetush | Mahdolliset
aika-asetukset
Kaurapuuro 0:30 0:05 - 4:00
Keitto 0:40 0:05 - 4:00
Pitkaaikainen kypsennys 8:00 2:00 - 16:00
Pataruoka / haudutus 1:00 0:05-6:00
Hoyrykypsennys 0:30 0:10 - 3:00
Jogurtti 8:00 1:00 - 16:00
Pasta 0:10 0:05-0:40
Kakku 1:00 0:10 - 3:00
Ruoanlaitto 0:30 0:05 - 3:00
Kala 0:30 0:05 - 2:00
Nauta 1:30 0:05 - 5:00
Kana 0:30 0:05 - 3:00
Sika 0:30 0:05 - 4:00
Paisti 1:00 0:10 - 3:00
Lammitys 0:20 0:05-1:00

Lamplmanapltotmmlnto
Kun valmistusaika on kulunut, laite kytkeytyy automaattisesti
L&mpiménapito-toimintoon. Ruoka pysyy ldmpimana
enintadn 11 tuntia 70 °C:ssa. Punainen merkkivalo syttyy ja
nayttoon tulee teksti LAMPIMANAPITO.

- Valmiustilassa tdmé toiminto voidaan valita milloin tahansa
KEEP-painiketta painamalla.

Ylikuumenemiselta suojaava katkaisin

Laite on varustettu ylildmpétilalta suojaavalla katkaisimella,
joka suojaa sita ylikuumenemiselta (esim. kun laitetta kaytetaan
ilman ruoka-aineksia). Kun suojakatkaisin on katkaissut
aitteesta virran, sen taytyy antaa jaahtya riittdvasti ennen kuin
virta kytketaan jélleen paélle.

Virtakatko

Mikali iimenee lyhyt virtakatko ohjelman ollessa kéynnissa, se
kéynnistyy jalleen virran palautuessa. Jos virtakatko kestaa
yli 12 minuuttia, laite kytkeytyy valmiustilaan ja ohjelma taytyy
kéynnistaa uudelleen.

Valmistusohjelmat

Riisi

Normaali riisi, puuroriisi, luonnonriisi (ruskea),

plkakypsennysohjelma palstettu riisi
Lisaa haluamasi méaara riisia valmistusastiaan oheisella
mittakupilla. Vahimmaismaéara on kaksi kuppia, suurin
sallittu maara on kymmenen kuppia.
Lisaa vesi. Valmistusastian sisélla oleva vasen merkinta
iimaisee tietylle mittakuppimaaralle tarvittavan vesimaaran
(esimerkki: 4 mittakuppia riisia = tayta merkkiin 4 saakka).
Mausta maun mukaan.
Kun valmistat paistettua riisia, lisda margariinia tai voita
(noin 20 g mittakuppia kohti).

SEVERIN

Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.

Keskimaéarainen valmistusaika kahdelle mittakupilliselle riisia
on 35 minuuttia ja 10 kupilliselle 50 minuuttia.

Kaurapuuro, keitto, pitkdaikainen kypsennys, pataruoka/
haudutus, ruoanlaitto, kala, nauta, kana, sika
Laita ainekset valmistusastiaan kaytettavan reseptin
mukaisesti.
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.

Hoyrykypsennys
Laita 2 litraa vetta valmistusastiaan.
Laita hdyrytysastia valmistusastiaan. Laita ainekset
hoyrytysastiaan, joka pitaa tayttaa valjasti; varmista, ettei
ruoka tule reunuksen yli.
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.

+ Vesi esikuumennetaan ensin. Kun se on riittdvan kuumaa,
valmistusprosessi alkaa. Jaljella oleva valmistusaika nakyy
naytossa.

Jogurttl
Jogurtin valmistukseen voidaan kéyttaa yleisesti kaikenlaista
maitoa. Homogenoidulla (UHT) maidolla saadaan kuitenkin
parhaat tulokset. Muuntyyppisia maitoja taytyy kuumentaa
hetkeksi (vain kiehauttaa) 90 °C:een ja antaa sitten jadhtya
noin 40 °C:een.
Lisaa valmistusastiaan yksi litra maitoa.
Lisd& maidon sekaan hdmment&malla 100 ml tuoretta
luonnonjogurttia (ilman sokeria tai hedelmamehua).
Luonnonjogurtin sijasta voidaan kayttaa kuivaa hapatetta.
Sekoita jogurttijauhe maitoon valmistajan ohjeiden
mukaisesti.
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.
Suosittelemme noin 10 tunnin valmistusaikaa.

Pastalnuudellt
Laita tarvittava vetta paistorasvaa valmistusastiaan
(enintaan 2 litraa).
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéytt olevan
kuvauksen mukaisesti.
Kun vesi on riittdvan kuumaa, kuuluu kolmen merkkiaanen
sarja.
Laita nuudelit ja suola valmistusastiaan ja sulje kansi.

Kakku
Valmista kakkutaikina erillisessé kulhossa reseptin
mukaisesti.
Rasvaa valmistusastian sisapuoli.
Laita taikina valmistusastiaan (enintaan 2 litraa taikinaa).
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.
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Palstl
Laita tarvittava maara paistorasvaa valmistusastiaan.
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.
Kun rasva on riittdvan kuumaa, kuuluu kolmen merkkiaénen
sarja.
Laita paistettava ruoka varoen kuumaan rasvaan ja sulje
kansi.

Lammltys
Laita lammitettédva ruoka valmistusastiaan.
Sulje kansi ja kdynnista laite kohdassa Yleinen kéyttd olevan
kuvauksen mukaisesti.
Kun [ammitys on kaynnissa, ruokaa taytyy hdmmentaa
vélilla kevyesti.

Laltteen puhdistus ja hoito
Katkaise virta ja anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.
Séhkdiskun vaaran vélttdmiseksi &l puhdista laitetta
nesteilld alaka upota sité nesteisiin.

- Ald kdyta hankaavia tai karkeita puhdistusaineita.
Puhdista paayksikén ulko- ja sisépuoli pyyhkimalla ne
kosteahkolla rievulla.

Valmistusastia ja muut osat voidaan pesté kuumalla
saippuavedelld, ja ne taytyy kuivata sen jalkeen
perusteellisesti.

Puhdista kannessa oleva hyrynpoistoaukko kayton
jalkeen. Veda sen levy puhdistusta varten irti ylospéin.
Héyrynpoistoaukkoa ympardiva alue voidaan pyyhkia
kosteahkolla ratill.

Irrota hdyrynpoistoaukon alaosa (katso merkinnét) ja
puhdista molemmat osat kuumassa saippuavedessa.
Kannen sisdosa taytyy puhdistaa aika ajoin. Irrota
kannen siséosa vetdmalla ensin alumiinipohjassa olevia
lukituskielekkeita eteenpéin ja sitten irrottamalla se.
Pese kuumassa saippuavedessa ja kuivaa sen jalkeen
perusteellisesti. Asennat kannen sis&osan takaisin
kiinnittdmalla sen kanteen alapuolelta ja vetdmalla sitten
kansilukkoa ylospain. Veda sisdosaa taaksepain, kunnes
kuulet sen lukkiutuvan paikoilleen.

Néité osia ei saa pesta astianpesukoneessa.

Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteesta erillaan, sillé ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
EEN  Asianmukaisella havittdmiselld suojellaan ympéristoa
ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetéan 2 vuoden takuu, joka koskee valmistus-
ja ainevikoja, ostopaivasta lukien yksildityd ostokuittia

vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta kaytetadan vaarin,
kayttoohjeen vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu syntyvista
esine- ja henkildvahingoista lankeaa laitteen kéyttajalle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eiké mihink&an muihin

kansallisen lainsaadannon saatamiin tuotteiden ostoa koskeviin
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laillisiin kuluttajacikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla on.
Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell. fi

asiakaspalvelu@harrymarcell fi
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Multi-kuchenka

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac sie z
ponizszg instrukcja, ktora nalezy zachowac do pozniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez
osoby, ktore zapoznaly sig z niniejszq instrukcja.

Podtaczanie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej wytacznie
przez prawidtowo zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzic, czy napiecie sieciowe zgadza sie z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE przepisami

dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Otwoér ujscia pary

Uchwyt do przenoszenia
Przycisk otwierania pokrywy
Uchwyt na przybory

Panel sterujacy

Wyswietlacz

Przewdd zasilajacy z wtyczka,
Wkiadka pokrywy

Zaczep blokujacy

10. Blokada pokrywy

11. Wkiadany pojemnik do gotowania
12. Wkiadka do gotowania na parze
13. Miarka

14. Chochelka

15. Lyzka

©OoN>aR WD =

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo, wszelkie naprawy
tego elektrycznego urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego musza by¢ wykonywane przez nasz
serwis. Jesli urzadzenie wymaga naprawy, prosimy
wystac je do naszego dziatu obstugi klienta (zob.
zatacznik).

+ Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
sprawdzic, czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest
Wytgczone z sieci elektrycznej.

+ Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czyscic
urzadzenia cieczami ani nie zanurzac go.

+ Wkfadany pojemnik do gotowania nalezy my¢ po
kazdym uzyciu. Szczegttowe informacie na temat
czyszczenia urzadzenia znajduja sie w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

* Przestrzen pomigdzy wktadanym pojemnikiem do

SEVERIN

gotowania a grzalkg powinna by¢ zawsze czysta i
wolna od jakichkolwiek fatwopalnych materiatow.

* Nie podigcza¢ urzadzenia do zasilania za pomocq

innego przewodu niz oryginalny z zestawu.

* Urzadzenie nie jest przystosowane, by je uruchamia¢

przy uzyciu zewnetrznego czasomierza lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.

+ Aby nie dopusci¢ do wylania sie goracego oleju,

ustawi¢ urzadzenie - trzymajac za uchwyt do
przenoszenia - na stabilnej, rownej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury, odpryski i plamy.

+ Gniazdo elektryczne w urzadzeniu nalezy

bezwzglednie chronic przed jakimkolwiek kontaktem
Zwoda.

+ Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia

moze doprowadzic do powaznych obrazen ciata.

* Korpus urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej

temperatury w trakcie pracy i pozostaje goracy przez
jaki$ czas po jej zakoriczeniu.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowan

domowych lub podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych
lokalach (przez Klientow);

- pensjonatach.

+ Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w

wieku ponizej oSmiu fat.

* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w

wieku powyZej oSmiu lat tylko i wylgcznie pod statym
nadzorem osoby dorostej.

+ Osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,

czuciowych moga korzystac z urzadzenia, pod
warunkiem Ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaly
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia i s w peni
Swiadome wszelkich zagrozen i wymaganych
$rodkow ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia jako

zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom na wykonywanie
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jakichkolwiek prac zwigzanych bezpoérednio z
konserwacja lub czyszczeniem urzadzenia, a jezeli
juz, to dziecko musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobg dorosta,

Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego przewodu
zasilajaceqo dzieci ponizej 8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep do
elementow opakowania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznego wypadku, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtéwny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe sa,
sprawne i nie noszg $ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadio na twarda powierzchnie albo przewod zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje sie
ono do dalszego uzytku: nawet najmniejsza, niewidoczna
usterka powstata z tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw
na dziatanie urzadzenia i bezpieczefstwo uzytkownika.

Nie stawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach (np.
ptyta grzewcza kuchenki) ani w poblizu zrodet otwartego
ognia.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu pétek $ciennych
lub pod przedmiotami wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa.

Nie zakrywa¢ otworu ujcia pary.

Ostrzezenie: Wylatujaca para jest bardzo goraca. Nie
dotyka¢ miejsc wokdt otworu uj$cia pary w trakcie pracy
urzadzenia ani bezposrednio po jej zakonczeniu.

- Aby nie dopusci¢ do oparzenia sie goraca para, zachowaé
szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy.
Ostrzezenie: W przypadku przegrzania zywnosci, moze sie
ona zapali¢. Niebezpieczenistwo zapalenia zwieksza sig w
przypadku produktow z duzg zawartoscig ttuszczu lub oleju.
Nie przenosi¢ urzadzenia, nawet za pomocg uchwytu
do przenoszenia, dopdki nie wystygnie i nie zostanie
oprézniony wktadany pojemnik do gotowania.

Ostrzezenie: Przepetnienie pojemnika moze spowodowac
wylanie sie produktu. Nalezy zawsze stosowac sie do
oznaczen Max.

- Wityczke nalezy wyja¢ z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;

- i przed przystapieniem do czyszczenia.

Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd przy wyjmowaniu
wtyczki z gniazdka.

Nie pozostawia¢ przewodu zasilajacego swobodnie
Zwisajacego.

Przewdd zasilajacy nalezy zawsze trzymac z dala od
goracych elementéw urzadzenia.

+ Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie uzytkownik.

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zdja¢ z niego wszystkie
elementy opakowania i przetrze¢ powierzchnig wilgotng
Sciereczka. Wyczysci¢ wktadany pojemnik do gotowania oraz
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pozostate elementy w sposdb opisany w punkcie Czyszczenie
i konserwacja.

Panel sterujacy

Do obstugi poszczegolnych funkcji multi-kuchenki stuzy
panel sterujacy. :

>

stuar

Uruchamianie procesu gotowania po wybraniu programu
i ustawieniu czasu. Lampka kontrolna pokazujaca,
ze urzadzenie pracuje lub jest w trybie opéznionego
uruchomienia.

Eiii

Wybor programu gotowania.

HOUR
™

Przechodzenie miedzy godzing a minutg podczas
ustawiana czasu.

s ~
)
Przedtuzanie czasu.
N
“\T/‘
Skracanie czasu.

s
Opd&znianie godziny rozpoczecia programu gotowania za
pomocg czasomierza.

THE

Ustawianie czasu trwania danego programu (niedostepne
w przypadku programu gotowania ryzu i szybkiego
gotowania).

X
=g
Przerywanie realizowanego programu i wigczanie funkcii
utrzymywania ciepta. Czerwona lampka kontrolna
informuje, ze urzadzenie pracuje w trybie Podtrzymywanie
ciepta.

Wyswietlacz

Ryz puszysty Ryzkleisty Ryz brazowy  Szybkie gotowanie

Ryzsmazony  Owsianka  Zupa Powolne gotowanie

el

Danie jed-  Gotowanie
nogarnkowe na parze

Ryba Wotowina Dréb Wieprzowina Smazenie Podgrzewanie

Jogurt Makaron Ciasto Gotowanie




- Wyswietlacz pokazuje dostepne programy i ich ustawienia.
W zatgczniku znajduje sie Tiumaczenie tekstow na
wySwietlaczu.

Nazwa wybranego programu mruga na wy$wietlaczu.

Podtaczanie urzadzenia

Najpierw podiaczy¢ mniejsza wtyczke do gniazdka z tytu
urzadzenia, po czym wozy¢ standardowa wtyczke do gniazda
elektrycznego. Pojawi sie sygnat dzwigkowy a na wys$wietlaczu
pojawig sie dostepne opcje programu oraz 12:00.

UstaW|an|e godziny
- Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Nacisng¢ i przytrzymac
przez trzy sekundy przycisk HOUR/MIN, az zaczng mrugaé
cyfry oznaczajace minute. Za pomocg przyciskow +/-
ustawi¢ minute. Nacisna¢ przycisk HOUR/MIN, aby ustawi¢
godzine. Po kilku sekundach cyfry oznaczajace godzing/
minute przestang mruga¢ — aktualna godzina zostata w ten
sposob ustawiona.

- Z urzadzenia mozna korzystac takze i bez ustawiania
godziny.

- W przypadku przerwy w dostawie pradu, ustawienie godziny
pozostaje aktualne przez okoto 12 minut.

Uchwyt na przybory

Z tytu urzadzenia znajduje sie haczyk do zaczepienia uchwytu
na przybory. Zatozy¢ uchwyt (w zestawie) od gory, tak aby

si¢ zatrzasnat na swoim miejscu. Mozna w tym miejscu
przechowywa¢ w trakcie pracy urzadzenia tyzke lub chochelke
z zestawu.

Pokrywa

- Aby otworzy¢ pokrywe, pociagna¢ w dét przycisk do
otwierania pokrywy.

- Zamykajac pokrywe, zawsze nalezy zwrdci¢ uwage, aby sie
prawidtowo zatrzasnefa.

Oznaczenia na wktadanym pojemniku do gotowania
Na wktadanym pojemniku do gotowania znajduja sie
nastepujace oznaczenia:

CUP:  llo$¢ wody na miarke ryzu (zob. Programy gotowania
- ry2).

MAX:  Maksymalny poziom wypetnienia.

L: llo$¢ wypetnienia w litrach.

Obsluga uwagi ogélne
Wskazowka: Aby nie uszkodzi¢ teflonowej pOW|erzchn|
wktadanego pojemnika do gotowania, nie uzywaé ostrych
czy szpiczastych narzedzi. Nalezy uzywa¢ wytacznie tyzki
lub chochelki z zestawu albo drewniane przybory.
Przygotowa¢ produkt zgodnie z przepisem.

- Wilozy¢ do urzadzenia pojemnik do gotowania.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania i w razie potrzeby
ustawi¢ godzine.

+ Wiozy¢ produkt albo wla¢ wode do pojemnika do gotowania,
stosujac sie do instrukgji dotyczacej zadanego programu
gotowania. Jezeli ma zosta¢ uzyta wktadka do gotowania na
parze, wiozy¢ ja do pojemnika.

- Wskazowka: Stosowac sie do oznaczen Min i Max na
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wewnetrznej $ciance pojemnika.

+ Zamknag¢ pokrywe, zwracajac uwage na prawidiowe
zatrza$niecie jej.

- Wybra¢ zadany program gotowania za pomocg przycisku
MENU. Kazde naci$niecie przycisku powoduje przejscie do
kolejnego programu.

- W razie potrzeby czas rozpoczecia procesu gotowania
mozna opdzni¢ (zob. Ustawianie opdznienia).

- W razie potrzeby mozna zmieni¢ domysiny czas gotowania
(zob. Zmienianie czasu gotowania). Funkcja ta jest
niedostepna w przypadku programu gotowania ryzu i
szybkiego gotowania.

Nacisna¢ przycisk START, aby wiaczy¢ program.

Po okoto 60 sekundach rozruchu wigczy sie wybrany
program gotowania.

Program gotowania mozna w kazdej chwili przerwa¢ lub
zakoriczy¢ naciskajac przycisk KEEP.

- Aby anulowa¢ ustawienia wprowadzone podczas
programowania, nacisna¢ dwukrotnie przycisk KEEP.

Na wyswietlaczu pokazany jest czas pozostaty do
zakoriczenia programu gotowania (nie dotyczy programu
gotowania ryzu ani szybkiego gotowania).

Po uptynieciu ustawionego czasu gotowania pojawia

sig sygnat dzwigkowy i urzadzenie przechodzi do trybu
Podtrzymywanie ciepfa.

Po wyjeciu produktu wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od
zasilania.

UstaW|an|e opoznienia (PRESET)
Dzigki tej funkcji mozna op6zni¢ czas rozpoczgcia programu
gotowania o maksymalnie 24 godziny.
Po wybraniu zadanego programu gotowania nacisna¢
przycisk TIMER.

+ Za pomoca przyciskow +- ustawi¢ zadang liczbe godzin
opdznienia.
Nacisna¢ przycisk HOUR/MIN, po czym za pomocg
przyciskow +/- ustawi¢ minuty.
Nacisna¢ przycisk TIMER, aby potwierdzi¢ ustawienia.
Nacisna¢ przycisk START, aby wigczy¢ program.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina oraz PRESET.
Kiedy urzadzenie znajduje sie w trybie op6znienia,
ustawiony czas opdznienia mozna sprawdzi¢ naciskajac
przycisk TIMER.
Kiedy uplynie ustawiony czas opdznienia, automatycznie
rozpocznie sig program gotowania.

Zmlemame czasu gotowania
Dzieki tej funkcji mozna zmieni¢ domysiny czas gotowania,
aby dostosowac go do indywidualnych potrzeb.
Funkcja ta jest niedostepna w przypadku programu
gotowania ryzu i szybkiego gotowania.
Po wybraniu programu gotowania na wyswietlaczu pojawia
sie TIMING oraz domysiny czas gotowania. Nacisnaé
przycisk TIME.
Najpierw, za pomocag przyciskéw +/-, ustawi¢ zadana liczbe
godzin.
Nacisng¢ przycisk HOUR/MIN, po czym za pomoca
przyciskow +/- ustawi¢ minuty.

- Aby ustawi¢ godzine/minute, naciska¢ odpowiednio przyciski
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+l- albo trzymac je przycisniete.

Nastepnie nacisna¢ przycisk START w celu uruchomienia
programu.

Mozna ustawi¢ nastepujace czasy gotowania:

Program Ustawienie Dostepny
fabryczne w przedziat czasu
godzinach
Owsianka 0:30 0:05-4:00
Zupa 0:40 0:05-4:00
Powolne gotowanie 8:00 2:00 - 16:00
Duszenie 1:00 0:05-6:00
Gotowanie na parze 0:30 0:10-3:00
Jogurt 8:00 1:00 - 16:00
Makaron 0:10 0:05-0:40
Ciasto 1:00 0:10 - 3:00
Gotowanie 0:30 0:05-3:00
Ryba 0:30 0:05-2:00
Wotowina 1:30 0:05-5:00
Dréb 0:30 0:05 - 3:00
Wieprzowina 0:30 0:05-4:00
Smazenie 1:00 0:10-3:00
Podgrzewanie 0:20 0:05-1:00

Podtrzymywanle ciepta
Po zakonczeniu gotowania urzadzenie automatycznie
przetacza si¢ na tryb Podtrzymywania ciepta. Urzadzenie
utrzymuje produkt w temperaturze 70°C przez maksymalnie
11 godzin. Wigcza si¢ czerwona lampka kontrolna a na
wyswietlaczu pojawia sie KEEP WARM.

- Kiedy urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania, mozna
wiaczy¢ te funkcje w dowolnym momencie, naciskajac
przycisk KEEP.

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, chronigcy je przed przegrzaniem sig (np. w
przypadku wiaczenia bez zadnego produktu w $rodku). Kiedy
wytacznik bezpieczenstwa spowoduje wytaczenie urzadzenia,
musi ono wystarczajaco ostygnag¢, aby mozna je byto ponownie
wiaczyé.

Przerwa w dostawie pradu

W przypadku krétkiej przerwy w dostawie pradu w trakcie
gotowania, urzadzenie wznowi dziatanie wg ustawionego
programu, kiedy wréci zasilanie. Jezeli przerwa w dostawie
pradu trwa diuzej niz 12 minut, urzadzenie wiaczy sie w trybie
oczekiwania i nalezy je ponownie uruchomic.
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Programy gotowania

Ryz

Normalny ryz, ryz klejacy, ryz naturalny (brazowy), szybkie

gotowanle ryz smazony/chrupiacy
Wsypa¢ zadang ilos¢ ryzu do wkiadanego pojemnika
do gotowania, odmierzajac ilo$¢ miarka znajdujaca sie
w zestawie. Minimalna wymagana ilos¢ to dwie miarki,
maksymalna - dziesie¢.

- Wla¢ wode. Oznaczenia po lewej stronie wktadanego
pojemnika do gotowania wskazujg wymagang ilo$¢ wody w
zaleznosci do liczby miarek ryzu (np. 4 miarki ryzu = poziom
wody 4).

- Doprawi¢ do smaku.

Przygotowujac smazony/chrupki ryz, doda¢ margaryne lub
masto (okoto 20 g na miarke ryzu).

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.

Przyblizony czas gotowania dwoch miarek ryzu wynosi 35
minut, a 10 miarek — 50 minut.

Owsianka, zupa, powolne gotowanie, duszenie, gotowanie,

ryba wotowina, drob, wieprzowina
Wiozy¢ sktadniki do wktadanego pojemnika do gotowania
zgodnie z przepisem.

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.

Gotowanle na parze
Wiac¢ 2 litry wody do wktadanego pojemnika do gotowania.

- Wiozy¢ do pojemnika wkiadke do gotowania na parze.
Wiozy¢ sktadniki do wktadki do gotowania na parze;
sktadniki musza by¢ luzno roztozone i nie moga wychodzi¢
poza krawedz.

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.

- Najpierw podgrzewana jest woda. Kiedy woda osiagnie
odpowiednig temperature, rozpocznie sig proces gotowania.
Na wyswietlaczu odliczany bedzie czas pozostaty do korica
procesu gotowania.

Jogurt
Na ogét, do przygotowywania jogurtu nadaje sie kazdy
rodzaj mleka. Jednak najlepsze rezultaty daje mleko
homogenizowane (UHT). Mieko innego rodzaju nalezy
najpierw podgrzac do 90°C (wytaczy¢ zanim sie zagotuje),
po czym odstawi¢, az ostygnie do okoto 40°C.

- Wia¢ jeden litr mieka do wktadanego pojemnika do
gotowania.

Doda¢ do mleka, mieszajac, 100 ml naturalnego, $wiezego
jogurtu (bez dodatku cukru czy owocow).

+ Zamiast jogurtu naturalnego mozna uzy¢ suchej kultury
bakterii. Doda¢ jogurt w proszku do mleka wedtug instrukcji
producenta.

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.

- Zalecany czas przyrzadzania to okoto 10 godzin.



Makaron
Wia¢ odpowiednig ilo$¢ wody do wktadanego pojemnika do
gotowania (maks. 2 litry).

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.
Kiedy woda osiggnie odpowiednig temperature, pojawig sie
trzy sygnaty dzwigkowe.

- Whozy¢ makaron, posoli¢ i zamkna¢ pokrywe.

Clasto
- Przygotowaé¢ w misce ciasto wedtug przepisu.

- Posmarowac tluszczem wnetrze wktadanego pojemnika.

- Wiozy¢ ciasto (maks. 2 litry).

- Zamknag¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.

Smazenle
- Wihozy¢ zadana ilo$¢ tluszczu do wktadanego pojemnika.
Zamkna¢ pokrywe i wigczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogdine.
Kiedy ttuszcz osiagnie odpowiednig temperature, pojawig
sig trzy sygnaly dzwigkowe.
Ostroznie wiozy¢ do ttuszczu produkt przeznaczony do
smazenia i zamkna¢ pokrywe.

Podgrzewanle
Whozy¢ do wktadanego pojemnika produkt przeznaczony do
podgrzania.

- Zamkna¢ pokrywe i wiaczy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg
w punkcie Obstuga — uwagi ogéine.
Podczas podgrzewania nalezy co jaki$ czas delikatnie
zamiesza¢ podgrzewany produkt.

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie catkowicie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektrycznej.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czysci¢
urzadzenia cieczami ani nie zanurzac go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac zracych roztworéw, ani
$rodkdw Scierajacych.

Urzadzenie nalezy przeciera¢ z zewnatrz i w $rodku
wilgotng $ciereczka.

- Wktadany pojemnik i inne akcesoria mozna my¢ w goracej
wodzie z ptynem, po czym nalezy doktadnie wytrze¢ je do
sucha.

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ otwdr ujScia pary i pokrywe.
Aby wyczysci¢ otwor, nalezy go wyja¢, pociagajac w gore.
Miejsce wokét otworu mozna przetrze¢ lekko wilgotng,
$ciereczka.

- Zdja¢ dolng czes$¢ otworu ujscia pary (zob. oznaczenia) i
wyczysci¢ obie czesci w goracej wodzie z ptynem.

- Wkiadke pokrywy réwniez nalezy co jaki$ czas wyczyscic.
W tym celu wyja¢ wkiadke, pociagajac do przodu dwa
zaczepy w aluminiowej podstawie. Umy¢ w goracej wodzie
z plynem, po czym dokfadnie osuszy¢. Aby wiozy¢ wkiadke
z powrotem, przytozy¢ ja od spodu do pokrywy i pociagna¢
w gore zaczepy. Przycisna¢ wkiadke do pokrywy, az si¢
zatrza$nie na swoim miejscu.
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Nie my¢ tych czesci w zmywarce.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy usuwac¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego. Urzadzenia
EEm takie zawierajg bowiem cenne materialy, jakie mozna
podda¢ recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
przyczynia sie do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.
Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja lokalne
wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczng.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania
przez okres dwoch lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do naprawy lub

wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze
produkt zostanie odniesiony prze klienta do punktu zakupu,

a pdzniej odestany przez sklep do serwisu centralnego w
Opolu, prowadzonego przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie musi by¢ uzywane
zgodnie z instrukgja i nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez nieupowazniong do
tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani elementow
tatwo tlukacych sie, jak szkio, elementy z tworzyw sztucznych,
Zzar6wki itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych
praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére dotyczg zakupu
przedmiotéw uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidfowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dotaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy oraz
przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na gwarancj,
prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture zakupowa.
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va ENEYXETE TIPOTEKTIKG TNV KUPIa povada, To NAKTpIKG
KaoAwdI0, KaBwG kal kABe eGapTNUA Yia TUXOV EAATTWHATA.
Av n guokeun, yia Tapddeiypa, Exel Téael o€ akAnpn
em@avela 1y Exel aoknBei urepBoAiki duvapn yia 10
TpaBNyUa Tou nAekTpIKOU KaAwdiou dev Ba rpETEl va
xpnaipotoinBei {ava, akoun ki av n {nuid dev gaiveral
611 pmropei va TTpokaAéael TPoBAANATA OTNV AOQAAR
AgIToupyia TNG CUCKEUNG.

- Mnv TomroBeTeite TN GUOKEUR O€ JETTEG ETTIPAVEIES (TT.X.

NAEKTPIKEG EOTIES) A KOVTA GE YUVEG GAOYEG OFE £OTIEG
agpiou.

+ Mnv TomroBeTeite T GUCKEUR Kal Pnv T BéTETE O€ Aeimoupyia

KOVTA ) kATw aTTé VIOUAATTION ) KPEMOTTA QVTIKEIpEVT, OTTWG
KoupTiveg i GANa eU@AeKTA UAIKG.

+ Mnv kaAuTTTETE TNV €000 ATWOU.
- NpoooxA! O atpog mou diagelyel eival TOAU (eoTdg. Mnv

ayyidete omroladATOTE TIEPIOYN KOVTa OV €600 KT TN
B10pKeIa TNG AciToupyiag ) apéowg PETA aTTd auTh.

- Ta va amogeuxbei n TpdkAnan eykaupdtwy amd Tov {EaTd

QTHO, XPNOIUOTIOIACTE IB1QITEPN TTPOTOXT OTAV AVOIYETE TO
KATTAKI.

- NpoooxA! Av utrepBeppavBolyv, Ta TpOPIHa EVOEXETAI Va

£xouv Tnv 1éon va avagAexboulv. QaTooo, n meavonTa
auTr augavetal 6Tav n TEPIEKTIKATNTA TwV TPOPIHWY OE
Aitrog 1y A@d1 gival ugnAn.

+ Mnv peTakiveiTe Tn ouOKeur|, akdun Kai pe ™ Aapnh

HETAQOPAG TNG, EKTOG €AV N CUCKEUN EXEI PUXBei apKeTd Kall
70 £vOETO PayeIpEpaTog eival Adelo.

- NpoooxA! To eaynté utmopei va Bpdael kai va Eexelhioe!

wg amoTéAeaa Tou utrepPBoAikou yepiouartog. Na Tnpeite
TavTa TIG EVOEISEIS PEYIOTNG OTABUNG.

- @povrilete TAvTOTE VO BYALETE TO PIG TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amd TV TPila

- perd m xpnon,

- € TIEPITITWOT TUXOV duaAeiToupyiag, kai emTiong

- TIPIV T0 KOBAPIO6 TNG CUOKEUNG.

- Orav Byddete 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTmd Ty

pia, oté unv Tpapdre 10 NAeKTPIKG kaAwdIo. Na idveTe
mévra 10 i610 TO PIG.

SEVERIN

+ Mnv agrvete 10 nAekTPIKG KAAWBIO va KpEPETal EAEUBEPO.

- Na diatnpeite TavTa T0 NAEKTPIKO KAAWDIO JaKPIA aTTd
otroladnoTe {E0TA PEPN TNG CUOKEUNG.

- Aev pépoupe kapia uBlvn yia {nuiég TTou TrpokaAolvTal
Aoyw AavBaopévng xpAong r emeidn dev Exouv Tpn6ei ol
TapoUaeg odnyieg.

‘Evapdn

[TpIv XpNOILOTIOINGETE T GUCKEUN yIa TTIPWTN YOP4,
agaipéaTe TUXOV Evamopévovta UAIKG GUOKEUaaiag Kal
OKOUTTIOTE TNV EMIQaveia pe éva vwo Tavi. KaBapioTe 10
¢vBeTo payeipéparog kai Ta ateaoudp OTTwG TIEPIYPAETal 0TV
evotnTa «Kabapiouos kai gpovrida.

Mivakag eAéyxou

O1 diG@opeg AeiToupyieg Tou ToAUpdyeIpa eAEyxovTal péow
Tou Trivaka eAEyxou. :

staar

EkkiviiaTe T diadikaaia payeipépatog apou EMIAESETE TO
TIPOYpappa Kai Tig pubuioeig wpag. H evaeikTikA Auyvia
deixvel OTI N ouoKeun PpiokeTal g TpOTIO AciToupyiag
payeipéuaTog r kabuoTépnaong.

™

EmAéSre To Tpoypappa payeipéuarog.

AMAETE peTatl wpwv Kal ATV KaTd T pUBYIoN TG

wpag.
G
“d_/‘

AutroTe 10 Xpdvo.
7N
\_/

MeiwaTe T0 Xpovo.

KaBuaTeprioTe v évapén evog TpoypappaTog
HaYEIPENATOG LE TO XPOVODIOKOTIT.

g

PuBuioTe 10 Xpovo Aeitoupyiag EexwpiaTol TPoypApHaTOg
(dev OiaTiBeTal aTa mPoypAppaTa payelpéuatog pudiol kai
Ypriyopou payeipéuaTog).

X
)

AlaKOWTE TO EVEPYO TTPOYPAMLA KAl EVEQYOTIOINGTE
T Aermoupyia diarfpnong Tng BepudtnTag. H KOKKIvN
eVOEIKTIKA Auyvia deixvel 611 N uovada BpiokeTal o€ TPOTIO
Aermoupyiag Aiarripnong tng Bepudrnrag.
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086vn

’ . ; Kaoravé pid  Mpdypappa ypryopou
POg  P0Q M'khoUTivoug 1 QUOIK6 POl UayelpénaTog

payelpepévo pUg PO pe Bpwpn  Zolma  Apyod payeipeua

o l't g0 =
G ) A0 0= 0 0 Lo

YoUmeg/apyd Mayeipepa
Bpdaiwo  aTov atuo

Wdpi Mooxdpr Korémouho Xoipivéd  Tnydviopa  Zéotaya

laoldpn Zupapikd MAukd Bpdoipo

H 086vn eppavilel Ta mbava mpoypdupara Kai pubpioelg
Tpoypappdtwy. Avarpétre kai atn Merdppaan 066vng oTo
TapapTnua.

+ To TpOypaupa TToU EMAEYETAI ELQAVICETal TNV WPA JE TO
Gvopd Tou va avaBoapriver oTnv 086vn.

Z0v3eon TG OUOKEUNS

TuvdEaTe TTPWTA TO PIKPOTEPO BUCUA GTNY UTTOS0XH OTNV
Tiow, 8ECIA PEPIA TNG TUTKEUNG KaI JETA EITAYAYETE TO PIG
TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou ae katdAAnAn mpida. Akolyetal éva
ofua kai ol Moavég emAoyEg TTpoypaypatiapol kar 12:00
epQavidovtal atnv 0B6vn.

Pueplan NG TPEXOUTAG WPAG
ZuvdEaTE TN cuoksun omv strpu(n NAEKTPIKA Trapoxn
Kpathate marnuévo 1o kouuti HOUR/MIN yia Tpia
SeutepOAETTTa, PEXPI VO apyioouv va avaBoaprvouv Ta
Ynoia Twv AETTITWY. XpNCIUOTIOIRCTE Ta KOUWTTIA +/- yia va
puBpioete Ta owaTd Aetrrd. Marrate 1o Koupti HOUR/MIN
yia va pubicete TIg wpeg. Metd amd Aiya deutepoAeTTTa,
oTaparodv va avapoaBrvouv Ta yneia wpwv/AetTwv. H
TPEXOUT O WPa EXEl TWPA PUBHIOTE.
H ouokeun ptmopei emiong va xpnaipotoin6ei xwpig v
TIPWTN PUBION TG TPEXOUCTG WPAG.
Ze TePITTWon dIaKoTG PEUNATOG, N WPA TTAPAEVEI
amoBnKeupévn yia Tepitrou 12 AeTTa.

Ymodoxn okeuwv

Ymapyel évag aopaAifduevog yaviZog yia Ty utmodoxn
OKeuwv aTnV TTiow, degid pepid Tng ouokeung. TomoBeTAOTE
v utTodoxn (Tapéxetal §exwplaTd) amé Tavw, GpovTidoviag
va ag@ahioel ot Béon Tng. Mmopeite va puAGoaETE €W TO
koutaAI aepPipioparog 1 TNV koutaAa katd T didipkeia TG
Aeiroupyiag.

KuTraKl
MNava av0|§£Te T0 KOTTAKI, TPaBrgre Ty amacealion
KQTTaKIoU TPOG Ta KATW.
Orav kAeivere 10 KaTTéKI, va BePaitovecTe TTavTa 6TI
aceahilel kaAa atn Béon Tou.
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Evdeieig évBeTou payeipéparog

210 €vBeTO payelpéparog avaypagpovial ol akéAouBeg evaeiteig:

CUP:  MMood6mra mARpwang vepol ava KUTTEAO pérpnong
pugiou (Beite Mpoypduuara payeipéuarog - Pudi).

MAX:  Méyiotn o1aBun TARpwaong

L: Moadtnta mARpwang ae Aitpa

Fsvu(r] Aeiroupyia
Inpeiwon: Mo va amouyete v TpdkAnan ¢npiag oty
avTIKOMNTIKR emkGAUYN Tou €vBETOU payelpéparTog, Un
XPNOIHOTIOIEITE aXUNPd 1 puTepd okeln. Na xpnaoiuoTroieite
p6vo To koutaAi i TNV kouTaAa Trou Trapéxovral, 1 E0AIva
HOYEIPIKA OKEUN.

EToipaoTe 10 @aynté oUpewva e T guvtayn.

- TomoBetraTe 10 £VBETO PayEIPENOTOG UETT OTN GUOKEUN.
TuvOEQTE T GUOKEUN OTNV KEVTPIKI NAEKTPIKA TTAPOXH Kal,
edv emBupeite, pubuioTe TV Tpéxouoa wpa.

- TomoBeTAoTE TO VEPD fi TO YaynTd péoa aTo EvBeTO
HOYEIPEATOG, TNPWVTAG TIG TTANPOPOPIES TIOU TTAPEXOVTAI
yia Ta EexwpiaTd mpoypdppara payeipéuarog. Otav
payelpeUeTe aTov aTud, TOTTOBETAOTE TO €vBETO aTHOU PéCT
070 €VBETO payeIpEUATOG.

Inpeiwon: TnproTe TIG evOEiCEIG EAGKIOTNG Kl PEYIOTNG
0T1a8unG péoa aTo EvOETO payeIpEpaTog.

KAeioTe 10 kamaki, gpovTifovag va eival KAEIopévo e
ao@aAela Kal aocaAiouévo aTn Béon Tou.

EmAECTe To £mMBUUNTO TTPOYPaNKA PaYEIPENATOG LE TO
kouptri MENU. Me k&6 TTdnpa Tou KouuTTioU, ETTIAEYETAI TO
ETOWEVO TIPOYPapUa TNV akoAoubia.

Edv emBupeite, uTopeite va kaBuaTEPATETE TNV WPA
évapgng yia  diadikaaia payeipéparog (Beite PUBuIon
XpovokabuaTépnang).

Edv emBueite, pmmopeite va pubuioeTe EexwpIoTa To Xpodvo
AeiToupyiag evog Tpokabopiapévou TpoypapuaTog (deite
Xpovog Asitoupyiag EexwpioTou mpoypduparog). Auth n
Aeitoupyia dev diatiBeTal aTa TPOYPAPUATA HAYEIPENATOG
pugiol kal ypriyopou payelpéUaTog.

MartAaTe 10 koupTri START yia va apyioeTe 10 TPOYPAWKA.

- To emAeypévo TTpAYpaPpa HaYEIPEPATOS apYilel PTG amo
apxIké Xpovo TiePiTTou 60 SeuTEPOAETTTWV.

MmopeiTe va SlaKOYETE TO TTIPAYPAPHA HAYEIPEPATOG
0TT0IadATIOTE OTIVWN €AV TIaTATETE TO KoupTTi KEEP.

l'a va akupwaoeTe v elgaywyr SeGopEVwY KaTd Tov
Tpoypapuartiops, arate To kouptri KEEP 600 gopég.
21V 086vn eppavifetal o uTTOAOITTOG XPAVOG payeIpEUaTOg
(dev 10X Uer yia TTPOoypaupaTa payeipépaTog pudiol Kal
YPrYOPOU HAYEIPEUATOG).

- 'Eva akouaTiké oriua uTrodeikviel 6T 0 XpOvog
payeipéparog Exel TapéABel kal N ouokeun petapaivel aTov
1O Aeitoupyiag Aiarripnong g Bgpudémnrag.

- A@ou ByaAete To paynTé, OPRATE TN CUCKEUN Kal
ATOOUVOEDTE TNV ATTO TNV KEVTPIKA NAEKTPIKA TIAPOXA:

Pueplan xpovokaBuatépnang (MPOEMIAOIH)
Me aum m )\anoupvla Tpoypduparog, n svupﬁn
TIPOYPAHATOG UTTOPE] va KABUGTEPATEI YO LEXPI 24 WPEG.

+ AQoU emAELeTe TO EMBUNTO TIPOYPAUUA POYEIPENATOG
mrathoTe 1o kouutri TIMER.

+ XPnOIYOTIOINCTE TOl KOUNTTIA /- yia va E10ayAyETE TOV



QTTOITOUUEVO APIBHO WPWV.

MNarAote 10 kKoupTi HOUR/MIN Kai peté xpnaoiyomoInaTe Ta
KOUWTTIG +/- yia VO £10AYAYETE Ta AETITA.

MNarAote 10 KoupTri TIMER yia va emBeRaiwaeTe Ty
gl0aywyn 0ag.

MNarAate 1o kKoupTri START yia va apxigeTe To TPdypauLa.
v 086vn eppavidetal n Tpéxouca wpa kai PRESET.

- Am6 autév Tov TpdTro Acmoupyiag kaBuaTépnang, UTTopeiTe
Va EUQaViOETE TO XPOVO TTOU ETIAEXTNKE EAV TTATAOETE TO
koupTi TIMER.

MaAig TapéABel n poypappartiopévn kaBuaTépnan, apxidel
auTtépara 1o TTPOYPAUa HayeElpEUATOG.

Xpovog AeiToupyiag EexwpiaTol TpoypdyupaTog
Me autr T AeiToupyia TTpoypAPHATOG, UTTOPEITE VOl u)\AuisTe
kai va puBpioeTe EexwpIaTd Tov TTpoKaBopIapévo Xpdvo
payeIpéparTog.

- Auth n Aeimoupyia dev Siatibetal aTa TpoypdupaTa
payeipéparog pudiol kai ypriyopou HayelpéuaTog.

- A@oU emAECETE TO TTPOYPaMUA payElpépaTog, aTnv 086vN
epgavigerar TIMING kai o pokaBopiopévog Xpovog.
MNarAate 10 kKoupTi TIME.

+ XpnOIYOTIOINCTE TTPWTA T KOUNTTIA +/- yIa va €I0ayAyeTe
TOV QTTQITOUUEVO APIBKO WPWV.

MatAaTe 10 kouptri HOUR/MIN Kai peTé xpnoipotoInaTe Ta
KOUUTTIG +/- yia va elgayayeTe Ta AETITA.

l'a va eloayayeTe TIg WPEG/AETITA, TATAOTE EMavEIANPEVa
0L KOUUTTIA +/- 1} KpATAGTE T TTATNWEVAL.

- Twpa, TatoTe 1o kouptti START yia va apyioete v
akoAouBia Tou TTpoypAPHATOG.

Mmopeite va emAEEeTe Toug akdAouBoug xpbvoug
TTPOYPAHKATWY:

Mpdypapua Epyootaciakry | Auvarég pubpioeig
pUBuION O€ WPES XPovou
PUQ) pe Bpwun 0:30 0:05-4:00
Touta 0:40 0:05-4:00
Apy6 payeipepa 8:00 2:00 - 16:00
Youreg / Apyo 1:00 0:05-6:00
Bpaaiuo
Mayeipepa atov 0:30 0:10-3:00
aryé
TaotpTi 8:00 1:00 - 16:00
Zupapika 0:10 0:05-0:40
MAuka 1:00 0:10-3:00
Bpdaoipo 0:30 0:05-3:00
Yapi 0:30 0:05-2:00
Moayap! 1:30 0:05-5:00
Kotdmouho 0:30 0:05-3:00
XoipIvo 0:30 0:05-4:00
Tnydviopa 1:00 0:10-3:00
ZEoTapa 0:20 0:05-1:00

SEVERIN

Tponog Aeitoupyiag 6|umpncng eapuomrag
MaAig TapéABel 0 XpOvog HayEIPEUATOG, N GUTKEUN
petapaivel autdpara atov 1610 Aeitoupyiag Aiarripnong
Mg Bepudmrag. To gaynté diatnpeitar {eaTd yia 11 wpeg
aToug 70 °C, 10 péyioTo. Avapel n KOKKIVR EVOEIKTIKA Auxvia
ka1 amv 086vn eppaviletal KEEP WARM.

+ AT6 Tov TpOTIO AEITOUPYIOG AVAPOVAG, MTTOPEITE va ETTIAEETE
auTr TN AEIToupyia ava TAca aTIyuRA €0V TTATATETE TO
koupTri KEEP.

Ac@daAeia katd TG uTrEPBEppAvVONS

H ouokeun eival podiaapévn pe pia aopaAeia kard Tng
uTIEPBEPUAVONG TTOU TNV TTIPOCTATEVE! OO TV UTIEPBEPUAVAN
(1r.x. 6Tav AsiToupyei xwpig gayntd). Ao T aTiypr TTou n
aopdAeia kard Tng umepBEppavang BECE! T GUOKEUR EKTOG
AeiToupyiag, TPETTEN va TNV a@ATETE Va KPUWAE TIPIV Eival
duvaro va v Béaete avé ae Aeitoupyia.

AiakoTr) nAeKTpIKOU PEUPATOG

2TV TepITITwan piag alvioung S10KOTTAG PEUMATOG EVW éva
Tpoypaupa Bpioketal ae Acitoupyia, autd Ba guvexIoTel HOAIG
amokaraaTadei o pedpa. Edv n diakotm pedpartog Eemepdaoel
10 12 AetTd, n povada petapaivel g€ TpOTIO AsiToupyiag
QVaPOVAG KAl TIPETTEN VOl ETTAVEKKIVNOEI.

Mpoypappara payeipéparog

PUQI

Kavoviké pudl, pugi ykhoUTivoug (KOAMWBES), QUTIKOS (kaaTavo)

puUI, TTPGYPANHA YPIYOPOU HAYEIPEUATOG, THYAVNTO/

payelpapavo pudI
TomoBemaTe TV €mBupnTi Too6™Ta PUIol Péaa aTo
£vBETO PayeIpEPaTOog, XPNOIHOTIOILVTAG TO KUTIEAAD
péTpnang Tou Trapéxetal. H eAdyiom TooéTa mou
amaiteitan givar d0o kOTeAAa, n PéyioTn ToodTnTa TTIOU
emTpémeTal eivar déka KUTTEAQ.
Pigre 10 vepd. H apioTepr) évdeign péoa oto évBeto
payelpéparog deiyvel TV T006TNTA VEPOU TTOU ATTAITEITAl
yia évav opiopévo apiBuéd kutréAwv pétpnang pudiou
(mapédelyua: 4 kumeAAa pétpnang pudiol = TARPwWanN PEXP!
v €voeign 4).

- MpoaBéate pmayapikG avaloya Pe Tv TPOTiUNGH 0ag.
'Otav mpoeToipddete myavnto/uayeipepévo pudi, TpooBéaTe
papyapivn fj BoUtupo (mepitou 20 g avé KUTTEAO
pETPNONG).

KAeiaTe TO KATTAKI KAl EKKIVAOTE TN GUOKEUN OTTWG
TEPIYPAPETAl ATV TIapAypago evikrj Aeiroupyia.

Karé mpoatyyion, o xpovog payeipéuarog yia d0o KueAa
péTpnong pudiou eivar 35 Aetrd, kai 50 Aetra yia 10
kOmeAAQ.

PUQ1 pe Bpwpn, apyd payeipepa, colteg/apyo Bpaaipo,
puyslpapa yapl, pooxupl KOTOTTOUAO, x0|p|vo
Pire Ta ouaTaTika péoa aTo €vBeTo payeipépatog aUpewva
L€ Tr) GUVTQYR TTOU XPNOIHOTIOIETA.
KAeioTe TO KATTAKI KAl EKKIVAOTE TN GUOKEUT OTTWG
TEPIYPAPETAI ATV TIApAypago evikrj Aeitoupyia.
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Muyelpapu oTOV quo
Pire 2 Aitpa vepo péoa aTo £vBeTo payeipéuaTog.

- TomoBetroTe T0 évBeTO ATUOU PETT OTO £VBETO
payeipéparog. TomoBeTaTe Ta GUATATIKA péTa aTo EvOETO
QaTpou, To oTToio TTPETTEN va YepIOTET Aiyo. PpovTioTe T0
@aynToé va pnv mepdael ToTé To Xeihog.

KAgioTe TO KOTTAKI KAl EKKIVAOTE TN GUOKEUT OTTWG
TIEpIYPAPETaI 0TV TIAPAyPaPo evikA AciToupyia.

Mpwra mpoBeppaiveral 1o vepd. MOAIG ival apketd (eaTo,
apxidel n diadikaoia payeipéparog. v 086vn epgaviletal
0 UTTOAOITTOG XPOVOG ayEIPEUATOG.

Fluoupﬂ
leviKa, popei va xpnaoipotoinBei omolodAmoTe €idog
YGAAKTOG yia TNV TTapackeun yiaouptiol. QoT600, T0
opoyevotroinuévo (U H T) yaiha Ba dwael Ta kaAutepa
amoreAéapata. Omolodrote GAAo yaAa Ba Tpémel va
Beppavbei péxpi Toug 90 °C yia alvTouo Xpoviko dIaoTnua
(HOAIG TTPIV TO BPATILO) KAl METG VOl AQEDET VOl KPUWTEI
Tepimou atoug 40 °C.
Pi¢re éva Aitpo yahaktog péaa oo EVOETO payeIpEPATO.
MpoaBéate 100 ml puaikoU, ppéokou yiaoupTiol (Xwpig
{axapn A xupo @polTwy) Y€oa oTo YaAa kai avadeuoTe 1o
péoa aTo yaAa.
Mmopei va xpnaipotoin6ei &npr KaAAiépyeia avri yia
QUOIKO YI000pPTI. AvadeUaTE Tn aKOVN YIaoupTioU YEca aTo
yaha aOp@wva e TIG 0dnyieg ToU KATAoKEUAOT.
KAeioTe TO KATTAKI KAl EKKIVAOTE TN GUOKEUT OTTWG
TEPIYPAPETAI ATV TIapAypago evikrj Aeiroupyia.
ZuviaToUpe xpdvo emegepyaaiag mmepitou 10 wpwv.

ZuualeulNouwA
Pire mv QTmaIToUPEVn TTOGOTNTA VEPOU PETT OTO EVBETO
payeipéparog (PéyioTo 2 Aitpa).
KAeioTe TO KOTTAKI KaI EKKIVAOTE TN GUOKEUT OTTWG
TIEpIYPAPETaI 0TV TIaPAyPaAPo evikA AciToupyia.
MaAig 10 vepd eival apkeTd (eaTd, akouyeTal pia akoAouBia
amé Tpia NXNTIKG aruaTa.
Pi¢re Ta vouvTA kai aAdTi Kail KAEioTe T KOTTAKI.

FAUKu
MpogtoipaaTe T {0pn KEIK Ot EEXWPIOTO PTTOA GUPQWVA LE
n ouvTayn.

- AadwaTe T0 ETWTEPIKO TOU £VBETOU HayEIPENATOG.

- TomoBetroTe péoa n {UUN (HEyioTo 2 Aitpa {UpNG).

- KAeioTe 10 KOTAKI Kal EKKIVATTE T GUOKEUN OTTWG
TEPIYPAPETaI ATV TIapaypago evikrj Aeiroupyia.

Tnvuwcpu
Pire v emBupunTA moadtTa Aitroug Tyavioparog péoa
070 £VBETO payEIPEPATOG.
KAeiaTe TO KATTAKI KAl EKKIVAOTE TN GUOKEUT OTTWG
TEPIYPAPETaI ATV TIapAypago evikrj Aeiroupyia.
MaAig To Aitrog BeppavBei apketd, akolyeTar pia akoouBia
amoé Tpia nyNTIKG oAuaTa.

- TomoBeTAOTE TIPOCEKTIKA TO GAYNTO YIA TNYAVIOHA pETQ
070 (£0TO NITTOG KAl KAEIOTE TO KATTAKI.
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Zsompu
TomoBetroTe T0 PaynTo yia ZEoTapa péoa oTo £vBeTo
payeIpEUaTOG.
KAeiaTe TO KATTAKI KAl EKKIVAOTE T GUOKEUN OTTWG
TEPIYPAPETAl ATV TIApAypago evikrj Aeiroupyia.
Evw To ZéoTapa Bpioketal ot eGEAIgn, TepioTaaiakda Ba
TpETEl va avadeUeTe apyd 10 gaynTo.

Kueuplupog Kol @povTida
Mpiv kaBapiceTe T cuakeun, BePaiwbeite 611 eival
amoouvoedEPEVN aTTO TO NAEKTPIKG PEUUA Kal OTI EXEI
KPUWOEI EVTEAWG.
l'a va amo@uyeTe Tov Kivouvo TTPOKANaNng nAektpomAngiag,
unv kaBapideTe TN OUCKEUN WE Uypd Kai pnv T Bubiete o
uypd.
Mn xpnoipotoigite diaBpwriké f okAnpd kabapiaTikd
SloAupara.
l'a va KaBapioeTe 1o E5WTEPIKG Kal TO ECWTEPIKG PEPOG TNG
KUp1ag povadag, okouTrioTe TV pe éva eAa@pd Bpeyuévo
mmavi.
Mmopeite va kaBapioerte 10 EvBeTo payeipéparog kai Ta GAAa
oUCTaTIKA PéPN HE (EOTO GATIOUVOVEQOD, EVW) HETA TTIPETTEN Va
0 OTEYVWOETE TIOAU KOAGL.
Meté ™ xpAon, va kaBapiete TavTa v £§odo aTpol aTo
kamaki. Ma va v kabapioete, Tpaphgre Ty €500 pe pia
avodIkn Kivnan. MTopeite va oKouTTigeTe TV TEPIOXH YUpW
amé v €500 e Eva eEAapPa BpeypEVO TTaV.
Byaite 10 KdTW PEPOG TG €§6d0U atuol (BeiTe evdeiteig) kal
kaBapioTe kai Ta dUo pépn pe (e0TO CATTOUVOVEPO.
Mpémel va kabapideTe TepIOTACIAKA TO £VOETO KATTOKIOU.
AgaipéaTe Tpwra T0 EvBeTO TpaPwvTag TI 800 YAwTTIGES
aceaAiong aTnv ahoupivévia Baaon Tpog Ta PTPOaTA Kal
et ByaAte 0. KaBapioTe pe (eaTd gamouvovepo Kai
YETE OTEYVWOTE TO TTOAU KaAG. Ta emavacuvapuoAdynan,
TOTTOBETAATE TO EVBETO PECT OTO KATTAKI AT TO KATW PEPOG
kai getd Tpapntre mv aoedAion karmakiol Tpog Ta TAavW.
ZTIPWETE T0 £VBETO TIPOG T THOW PEKPI VO TO AKOUTETE VOl
ac@ahioel oTn Béon Tou.
Mnv TTAéveTe QuTA Ta pépPn GTO TIAUVTAPIO TTIATWVY.

Aroppiyn
O1 ouokeuég Pe auTd To oUPBOAO TTPETTEl VOl
E amoppipBolv §exwpIaTa aTmd Ta OIKIAKA aTroBANTa,
€TEI0N TIEPIEXOUV TIOAUTIUA UNIKG TTOU MTTOPOUV va
EEN  qvakukAwBoUv. H owaoTr di1dBean mpoaTatelel TO
mepIBAMov Kai v avBpwrivn uyeia. Oa Bpeite TAnpogopieg
Y10 TO CUYKEKPIPEVO Bépa aTd TV TOTTIKA aag appodia apyi A
gummopo AIaVIKAG.

Eyyonon

To Tpoidv autd givar eyyunpévo yia dia Tepiodo dUo eTwv
amoé TNV NUEPT TNG AYopPAg yia EAaTTwATA aTa UAIKG Kal

TNV KATaoKeur Tou. H eyyinon 1ox0er av kai pévo av n
OUOKEUN XpnalpoTroinBei oUWV e TIG 0dnYieg XPHROEWS
ka1 epoaov Bev £XEl TPOTTOTTOINGEI ) ETTIOKEVATTE] ATTO N
e1dIkeupéva dTopa ) Oev €xel kataaTpagei EaiTiag kakAg
xpriong. H mapoloa eyyinon dev emnpeddel Ta vopoBetnuéva
dIKaIWMATA aag, 0UTe OTTOI0DATIOTE VOUIHO SIKAIWHA EXETE WG
karavaAwTAg CUPPWVa PE TV I0XU0UCa BVIKR vopobeaia



SEVERIN

Trou diEmel TNV ayopd ayabwv.
H eyyonon autn dev KaAUTITEl QUOIKEG PBOPEG OUTE Ta
€0BpauoTa PEPN TNG GUOKEUN.
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MynbTuBapka

YBaxaeMmblil nokynatenb!

[Nepen ncnonb3oBaHueM 3Toro npubopa npounTaiite,
noxanyiicra, BHUMaTeNbHO AaHHOe PyKOBOACTBO W AepXuTe
€ro Mof PyKOW, Tak Kak OHO MOXET NOHagobuTLCs BaM B
ByayLiem. 31oT nprbop MoryT 1Cnonb30BaTh TONMBKO NKLa,
03HaKOMMBLUWECS C AAHHBIM PYKOBOZCTBOM.

BkntoueHue B ceTb

BkntoyaTh aHHbIA NPBOP MOXHO TOMBKO B 3a3eMIEHHYIO
PO3eTKY, YCTaHOBMEHHYO B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLAMM
npasunamu.

HanpsbxeHue B ceTV [JOMKHO COOTBETCTBOBATH HAMPSIKEHMIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBoficKoii Tabnnuke. [laHHoe n3nenve
COOTBETCTBYET TPEOOBaHNAM AMPEKTUB, 06S3aTENbHBIX ANS
nonyyeHs NpaBa Ha ucnonb3oBaHe Mapkuposku CE.

YcTpoiicTBO

Beinyck napa

Pyuka ans nepeHocku

®ukcaTop KpbILLKKM

[lepxatenb emkocTi

[MaHenb ynpaBnexus

Lucnnein

LLIHYp nUTaHus €O LWTENCenbHOI BUMKOM
BcraBka ans KpblLUKu

KpenexHas nanka

10. 3aMOK KpbILLKK

11. Yawa gns npurotoeneHus

12. KoHTelHep Ans NpuroToBneHUs Ha napy
13. MepHas vaLuka

14, Yepnak

15. Jloxka

©OoN>aR N =

lMpaBuna 6e3onacHocTu

+ Y106bl M3DEXATb HECYACTHBIX CMy4aeB v 0BeCTewTh

cobiozieHve MpaBiin TeXHiKY 6e30MacHOCTH,
PEMOHT f1aHHOTO 3nexTponpubopa wan ero WHypa
NUTaHA JOMKEH NPOU3BOAUTLCS HaLLei cryxboi
cepBCHoro obenyxveams. Ecnu Heobxogum
PEMOHT, 0TNPaBbTE, NoXanyvicTa, npubop B Haw

OTZEN CEPBYCHOTO 0BCTYXUBAHWA (CM. NPUNOXEHHE).

+ [leper TeM kak NpUCTYMUTS K WCTKe npnbopa,
OTKIKOYMTE €70 OT CETU 1 JaifTe eMy NOMHOCTbIO
OCTbITb.

+ Bo usbexanue nopaxeHns aNEKTPUYECKVIM TOKOM He

MoiiTe aneKTpoanI60p XAQKOCTAMM U HE norpy>KaV|Te

€r0 B XnOKoCTh.
' OqMLLlaVITe €MKOCTW 119 NPUroToBNEHNA nocne

KaXgoro uenonb3osakug. Ytobbl nony4mTs bonee
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noapobHyKo MHAOPMALMIO N0 YCTKe Npubopa,
obpatwTech, noxanyiicta, k pa3geny «4ucmka u
06wt yxod.

+ YBewTech, 4To MPOCTPAHCTBO MEXAY EMKOCTbI

[N MPUTOTOBIIEHYA U HATPEBATENbHbIM MEMEHTOM
cBOBOLIHO OT BOCTINAMEHSIOLYMXCA MaTepUanos,
A3 UMM OT FAPYTVIX MIpUMECEH.

+ Vcnonb3yiiTe npuBOP TOMBKO CO LHYPOM MUTaHNS U3

KOMMNeKTa nocTaBku.

+ Okennyarauys npubopa ¢ MCnonb3oBaHKEM

BHELLHETO TaitMepa Wi OTAEN5HOO YCTPOiACTBa
[MCTaHLMORHOTO YnpaBneHys He onyCKaeTcs.

+ Yro6bl 3bexaTh pa36pr3FVIBaHVIFI ropaYero macna,

CTaBbTe NPUOOP Ha YCTOM4MBYH) TENNOCTOMKYIO I
POBHY}0 paboyyko MOBEPXHOCTb, HEBOCTPUUMYMBYH
Kk BpblaraM v naTHam, 6epsick TONbKO 3a PyuKy And
NEPEHOCKM.

- Pa3bem ang nogknioyenus npubopa FOMmKeH ObiTb

MIOCTOSHHO 3aLLMLLEH OT BO3MOXHOTO KOHTAKTa C
BOZOM.

* Mpeaynpexaexne! Mpu HeMpaBUIbHOM

MCnONb30BaHMM MPUBOPa MOXHO MONYYHTH
CEPE3HYK TPaBMY.

* HapyxHas noepxHocTb npu pabote npubopa

HarpesaeTca n 0CTaeTca FOpﬂ‘-IeVI €LLe B TE4eHne
HEKOTOPOro BPEMEHM NOCIIE ero BbIKIOYEHNU.

+ Q10T anexTponpubop NpeaHasHayeH aAns

YICNONb30BaHMS B JOMALLHIX WM MOZOOHbIX

YCTIOBYSIX, KaK, HanpuMep:

- B KyXHAX NS MepcoHana, pacnonoXeHHbIX B
MaraayHax, ocweax v B fpyroi nogobHow paboueit
cpege;

- B CEMbCKOXO3AVCTBEHHOM paboueit cpene;

- TI0CTOANbLAMY B OTENAX, MOTENSIX ¥ B APYTAX
nopo6HbIX MECTaX MPOXVBAHKS,

- B FOCTEBbIX JOMaX C NPEAOCTaBNEHUEM HOUnera 1
3aBTpaKa.

* [Tpubop He [OMKEH MCMONb30BATLCA AETbMM

mnaaue 8.

* [Tpubop MoxeT 1cnonb30BaTHCA AETHMM CTaplue 8



16T, €CIW OHY BY YT HaXOZUTLCA MOZ NOCTOAHHBIM
HabnoneHuem.

+ 9107 NpubOp MOXET UCMONb30BATLCS MMLAMM

C OrPaHU4EHHbIMM (OM3MHECKMMM, CEHCOPHBIMM
YN YMCTBEHHBIMY CIOCOBHOCTAMM WA He
06nagaoLLyMit JOCTATOYHbIM OMbITOM 11 YMEHNEM
TOMKO MPM YCAIOBMIM, 4TO OHY HaXOZATCA N0
MPUCMOTPOM WA NOMTY4MAN MHCTPYKTAX 1O
NONb30BaHII0 aHHbIM MPUEOPOM, NOMHOCTbH)
0CO3HaI0T BCE OMACHOCTH, KOTOPbIE MOTYT Myt 3TOM
BO3HVIKHYTb, ¥ O3HAKOMIEHbI C COOTBETCTBYHILLMMY
npaBuUnaMM TEXHYIKM BE30NaCcHOCTH.

He paspelwaitte geTam urpatb ¢ npubopom.

+ [leTAM MOXHO pa3peLuaTb YUCTKY M 0BCHYuBaHHE
npubopa TONbKO MO MPUCMOTPOM U ECI MM He
MeHee 8 ner.

Hukorza He ponyckaite K npubopy M K WHypy
NUTaHus feTed Mnagle 8 ner.

. I'Ipe.qynpe»(.qenue. [epxute yNakoBO4HblEe MaTepuanbl

B HEOCTYNHOM Arisl A6Teil MECTe, TakK Kak OHI SIBNSKTCA
MOTEHLManbHbIM UCTOYHKOM ONACHOCTH, Hanpumep,
YAyLWbA.

- Tlepea kaxabiM BKIOYEHEM anekTponpubopa cresyet
yGeuTbCs B OTCYTCTBIM MOBPEXAEHNIA Kak Ha OCHOBHOM
YCTPOIICTBE, BKIIOYast W LUHYP NUTaHWS, Tak v Ha NnioGom
[DOMONHUTENEHOM, ECTI OHO YCTAHOBMEHO. Ecri Bl
POHANW NpuGOp Ha TBEPAYHO NOBEPXHOCTb MMM NpUarani
Ype3MepHOe yCunne ANs BLITATMBAHNA WHYPA MATAHKS,
3TOT NMpnBOp He creayeT Gonblue UCToNb30BaTh: Aake
HEBUVMOE NOBPEXOEHIE MOXET OTPULIATENBHO CKA3aTLCA
Ha 3KCnyaTaLMoHHoi 6esonacHocTy Npubopa.

+ He cTaBbTe npubop Ha ropsvyio NOBEPXHOCTb (Hanpumep,

Ha KOHCOPKM KyXOHHOW MAMTbI) UAKN Y OTKPLITOrO MnameHu
ra30BOM NMNUTLI.

- He ycraHaenvBaiite npubop 1 He UCnonb3yiiTe ero okono
HaCTEHHbIX LUKAchOB UMM NOL HAMM, UMK NOA TaKUMM
npeamMeTamm, Kak 3aHaBecu W Jpyrue BocnnameHsemble
matepuani.

- He 3akpbiBaliTe OTBEpCTME ANA BbIMyCKa napa.
- Mpepynpexaenue! Bbixogswmit nap oveHb ropsumin. He

npuKacanTech K y4acTkam NoBEPXHOCTU OKOMO OTBEPCTHS
BO BpeMsi Unn cpasy xe nocne paboTbl npubopa.

+ YTt06bl He NoMy4MTb OXOT OT ropsYero napa, byabTe o4eHb
OCTOPOXHbI NP OTKPbIBAHUIN KPbILLKM.

- BHumanue! [leperpeTas nuLia MOXET UMETb TEHAEHLIMIO

K BOCTINAMEHEHMI0, NPUYEM BEPOSTHOCTb STOrO SABMEHMS
BO3PACTaeT NpU NPUrOTOBNEHUY MULLM C BOMbLUMM
KOMMYECTBOM Xupa v Macrna.

- He nepewmeLyaitte npuGop Aaxe 3a pyuky Ans NepeHOCKy,
MoKa OH [I0CTATO4HO HE OCTbIM 1 MOKa EMKOCTb AANS FOTOBKM
He OMopoXHeHa.

SEVERIN

- Mpepynpexaenue! lNpy nepenonHeHn eMKOCTY NULLA
NPy KANEHUM MOXET BbINNecHyTbCA. Beeraa cneaute 3a
MeTKaMy MaKCUManbHOrO YPOBHS.

- Bcerpa BblHUMaliTe CETEBYIO BUNKY M3 PO3ETKN:

- 1ocne UCMoNb30BaHMS;
- npv ntoboit Henonagke;
- nepes 4ncTkoit npubopa.

* Hukorga He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHWS, YTOBbI BbIHYTH BUNKY
13 CTEHHON PO3eTKM, 6epUTECH TOMBKO 3 BUIIKY.

- He ponyckaitte cBO60AHOIO MPOBMCAHNS LUHYPa NUTAHNS.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObI LUHYP NUTAHWUS HAXOAMMCS HA
A0CTaTO4HOM YAaNneHUN OT HarpeBaloLNXCs YacTen
npubopa.

+ MaroToBuTeNb He HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS,
npou3oLLeaLLNe BCREACTBIE HEMPaBUIbHOMO
1CNOMb30BaHMA UK HECOBMIOAEHNS NONOKEHNA AaHHOTO
PYKOBO/CTBA.

BBog B akcnnyatauuto

lMepea ncnonb3oBaHrem npubopa B NepsbIil pa3 ynanute

C HETO OCTAMLLMECS YNIaKOBOYHbIE MaTepUaribl U NPOTpUTE
MOBEPXHOCTb Npubopa BaxHOM TkaHb. O4MCTUTE EMKOCTb
Qs FOTOBKY W NPUHAANEXHOCTH, KaK ykasaHo B pasfene
«Yucmka u obwuli yxo0».
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MaHenb ynpaBnexus

YnpaeneHue pasnuyHbIMA OYHKLUSMIA MyTbTUBAPKNA
OCYLL|ECTBNAETCS C MAHENM yNpaseHus.

staar

3anyck npoLiecca NpuroToenexus nocne Bbibopa
MpOorpaMMbl 1 YCTABOK BPEMEHH.
/HavKaTopHasi NaMnoyKa nokasblBaeT, YTo npuGop
HaXOAUTCS B PEXVME MPUTOTOBNEHNS
UMY B PEXVME OTCPOYEHHOTO 3anycka.

Eiii

Bbi6op nporpamMmbl MpUrOTOBMEHHS.
HOUR

[Tepekrto4eHmre Yacos 1 MUHYT NPy 3aaHnu BPEMEHU.
AN
\&)
YBenu4eHne BpemMeHu.
75N
\_/
YMeHbLUIEH!E BPEMEHM.

THER

OTcpoyka 3anycka nporpamMmbl MPUrOTOBIIEHS MPU
MOMOLLM Tanmepa.

g

THE

3apaHve BpeMeHM BbINONMHEHNS MHAVBUAYaMbHOM
nporpammb! (Ans nporpammb|
NPUrOTOBNEHMS pUCa U ANS porpaMM BbicTporo
NPUroTOBNEHNS HE MPUMEHSIETCS).
X
=g
[pepbiBaHi1e aKTMBHOM MPOrpaMMbl M aKTUBMPOBaHME
(yHKLMW NOAAEpKaHus Tenna.
KpacHas nHavkaTopHas namnoyka nokasbiBaeT, YTo
npnbop HaxoauTCs B pexvme
«[lloddepxaHue mennay.

Oucnnei

KopuyHeBbIit
unm Gypbii puc

OscsHas kawa — Cyn

lporpamma 6bicTporo
MPUrOTOBNEHMS]

[lonras Bapka

Puc  Knelikuit puc

YKapeHblit puc

00000

o0 =000 00

Tywehue [aposapka [MapoBapka MakapoHbl Mupor Bapka

Poiba loBsguHa Kypuua CeuHuHa Kapka [Mogorpes

Ha aucnnee 0T06pa)Ka}0TCﬂ BO3MOXHbI€ Nporpammb|
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1 MporpamMmHble perynuposku. ObpatuaiiTecs Takxke,
noxanyicra, k [lepegody ducnneliHbix coobweHud,
NPUBEAEHHOMY B MPUNOKEHNM.

BbibpaHHas nnu akTueHas nporpamma oTobpaxaetcs co
CBOMM Ha3BaHMEM, MUTAIOLLMM Ha uCrnee.

MoakntoyeHune npubopa

CHayana noakmniounTe MeHbLLYIO BUMKY K pa3bemy Ha npasoil
3a[Helt CTOpoHe npubopa, NOTOM BCTaBbTE CETEBYIO BUIKY B
CTEHHYI0 po3eTKy. PasfaeTcs 3BykOBOW CUTHan 1 Ha aucnnee
oTobpaxatoTCcs BO3MOXHbIE MpOrpamMmbl 1 Ludps! 12:00.

YCTaHOBKa TeKyLiero BpemMeHu
MopkntounTe Npubop K ceTn. HaxmuTe 1 He oTnyckanTe
kHonky HOUR/MIN (YACBI/MUHYTbI) B TeueHue Tpex
CEeKyHA, MoKa He HaYHYT MUraTb LMdpbI MUHYT. YCTaHoBUTE
NpaBuNbHbIE MUHYTbI NPY NOMOLLY KHOMOK +/-. HaxmuTe
kHonky HOURI/MIN, utobbl ycTaHoBUTb Yackl. Yepes
HECKONbKO CEKyHA MUraHue Lindp, NokasbIBaLLMX Yachl v
MUHYTbI, NPEKPALLAETCS: TeKyLLiee BPEMS YCTaHOBIEHO.
IMpnbop MOXHO Takxke MCnonb3oBaTh 1 6e3 nepBr4HON
YCTaHOBKI TEKYLLEEro BpeMeHm.
B cnyyae npekpalLeHms nofayv anekTpo3HepriM 3HaueHue
BPEMEHM COXPAHAETCA B TeYeHne 12 MUHYT.

Mlepxatenb eMKoCTH

Ha npaBoii 3agHeit cTopoHe npubopa nmeetcs
3aLLenKMBAIOLLMACS KPIOYOK ANS [epxKaTens emMKoCTH.
YcTaHoBuTE AepxaTernb CBEpXY (MOCTaBMSETCS B OTAENBHOM
ynakoBke), y6eanBLLMCh, YTO OH 3aLLENKHYNCS Ha MECTe.
3[eCb MOXHO TakKe W XpaHuTb NOKKY UMK Yepnak BO BpeMst
paboTbl npubopa.

Kpbiwka
UT06bl OTKPbITH KPbILLKY, NOTSHUTE (UKCATOP BHU3.
Mpw 3aKpbIBaHNM KPBILLKW, BCErAa NPOBEPSAITE, 4TO OHa
Ha[eXHo 3alLenkHynach Ha MecTe.

MeTku Ha eMKOCTM AN NPUroTOBNEHNs

Ha eMKoCTV Anst NPUrOTOBREHINSA UMEIOTCS CReayoLLMe METKM:

CUP:  KomnuyecTBo BoAbl A1t MEPHO YalLLky puca (CM.
lMpozpammb! Ons npueomosnenus - Puc).

MAX:  MakcumanbHblii ypoOBEHb HaMOMHEHNS

L: YpOBEHb HAMNOMHEHNS B NINTpaX

06u.w|e yKazaHus no ucnonb3oBaHuio npubopa
Mpumeyanmne. YtoBbl He SOMYCTUTL NOBPEXAEHNS
AHTUMPUrapHOrO MOKPLITUS  eMKOCTU NS NPUrOTOBNEHMS,
He 1Cnonb3yiiTe OCTPbIE UM OCTPOKOHEYHbBIE MPEAMETbI.
Vcnonb3ayitTe TONbKO NOXKY UMK Yepnak U3 KoMnmekTa
MOCTaBKY UMK APYTYI0 AEPEBSIHHYIO KyXOHHYIO YTBaph.
MpuroToBbTE NPOAYKTHI B COOTBETCTBAN C PELIENTOM.
BcraBbTe B npubop emMKOCTb NSl NpUroTOBREHMS.
MopkntounTe NpubOp K ceTn 1, ecnmn TpebyeTes, ycTaHoBUTe
TekyLuee BpeMs.
HaneliTe B eMKOCTb Ans NPUrOTOBMEHIUS BOAY Wi
MONOXWTE B HEE NPOAYKTbI, COBMiofas ykasaHus Ans
OTAeMbHbIX NPOrpamMM NpUroToBAEHNs. [N NpuroToBNeHNs
Ha napy NoMecTuTe B YaLlly NpeaHasHayeHHbI Ans 3Toro



KOHTEMNHep.

Mpumeyanune. Creaute 3a Metkamn Max n Min Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yallm.

3akpoiiTe KpbILLKY M YOeanTech, YTO OHa 3aKpbinach NNOTHO
1 3aLLenKkHynacs Ha MecTe.

BbibepuTe HyxHyto nporpamMmy NpUroTOBNEHNS NPY NOMOLLM
kHomku MENU. Mpy kaxaom HaxaTum KHoMkW BblbupaeTcs
O4epeAHas NporpaMma 13 NocneAoBaTensLHOCTM Nporpamm.
Ecnun Tpebyetcs, Bpems 3anycka npowecca npuroToeneHus
MOXeT BbITb OTCPOYEHO (CM. Peeynuposka malimepa
0MCPOYEHHOR0 3anycka).

Ecnu TpebyeTcs, Bpems BbINONHEHNs NpefBapuTensbHO
3ajaHHON NPOrpaMMbl MOXHO PerynupoBaThb
WHAMBUAYanbHO (CM. MHOUBUAYabHOe 8pEMS 8bINOIHEHUS
npoepamMbl). B nporpammax npuroToBneHus puca

11 BBICTPOrO NPUrOTOBNEHNS JaHHasA (YHKUNS He
ucnonb3yetcs

Haxmure kHonky START (MYCK), utobbl 3anyctutb
nporpammy.

BbibpaHHas nporpamma NpuUroToBneHns 3anyckaeTcs nocne
MHULManu3aLmm, 3aHumatoLLen npumepHo 60 cekyHa.
[Tporpammy NpuroToBNEHNS MOXHO NpepBaTh B Moboe
Bpemsl, Haxas kHonky KEEP (MOOOEPXXAHUE).

Y106kl OTMEHWTL AaHHbIE, BBEAEHHDBIE BO BPEMS
nporpaMmmupoBaHis, HaxmuTe kHonky KEEP asaxapbl.
[lncnneit nokasbiBaeT OCTalOLLEECs BPEMS MPUTOTOBNEHNS
(B nporpamMmax npuroToBREHNs puca 1 BbICTPOro
NPUroTOBNEHNS AaHHas PYHKLWS HE NCnonb3ayeTcs).
lMopaya 3BYKOBOrO CUrHana 03HayaeT, YTo BpeMms
NPUrOTOBNEHMA UCTEKNO, 1 NPUBOP NepeknioyaeTcs B
pexum noddepxaHus menna.

lMocne n3BneyeHns NPOAYKTOB BbIKMIO4MTE NPUBOP 1
OTKIKOUUTE €ro OT CeTH.

Perynupoaxa Talimepa oTcpoyeHHoro 3anycka (PRESET)

Briarogaps aToit NporpaMMHON (yHKLIM 3amyck NporpamMbl
MOXHO OTCPOUMTb A0 24 4acoB.

lMocne BbIGOPa HYXXHOM NPOrpaMMbl MPUrOTOBAEHNS
HaxmuTe kronky TIMER (TAUMEP).

BBequTe HyxHoe Bpems B Yacax npy NOMOLL KHOMOK /-,
Haxmurte kHonky HOUR/MIN v 3aTem BBEAUTE MUHYTHI NpU
TMOMOLLY KHOMOK *+/-.

HaxwmuTe kHonky TIMER, 4to6bl nogTeepauTh BBEAEHHOE
3HayeHwe.

Haxmute kHonky START, utobbi 3anycTutb nporpammy.

Ha gucnnee otobpaxaetcs TekyLiee Bpems v coobLyeHme
PRESET.

Bo Bpems AelicTBUS pexiima 0TCPOYEHHOrO 3anycka
BbIGpaHHOE BPEMSt MOXHO BbIBECTW Ha AUCTINENt HaxaTeM
kHonku TIMER.

[Nocne ucTeueHns 3aaHHON OTCPOYKK NpoLece
NPUroTOBNEHMA 3aMyCKkaeTCs aBTOMATUYECKN.

MHAMBMAyaHbHOE BpeMs BbINOJIHEHUA NporpamMmmbl

Bnarogaps 310l NporpaMMHOit (hyHKLMM NpeaBapuTEnbHO
3a/jaHHoe BPEMS NPUTOTOBMEHUS MOXHO U3MEHSTb U
yCTaHaBNMBaTb MHAMBMAYaNbHO.

B nporpammax npuroToBnenmsi puca u bIcTporo
MPUrOTOBMEHMS JaHHas (PYHKLWS HE UCTIOMb3YETCS.

SEVERIN

Mocne BbiGopa NporpamMMbl NPUTOTOBNEHNS HA AUCTINEE
nosiensietcs coobieHne TIMING u npeasapuTensHo
3agaHHoe Bpemsi. Haxmute kHonky TIME (BPEMSA).
CHayana BBeAWTE HY)XHOe BPEMS B Yacax Npu NOMOLLM

KHOMOK +/-.

Haxmure kHonky HOUR/MIN v BBeguTe MUHYTBI Npy
MOMOLLM KHOMOK +/-.
[Ing BBEAGHNS YACOB M MUHYT NOBTOPHO HAXMANTe KHOMKM

+/- NN HAXMUTE 1 HE OTMyCKalTe uX.

Mocne atoro HaxmuTe kHonky START, utobbl 3anycTuth
LYK BBINOMHEHMS NPOrpaMMbl.
MoxHo BbibpaTh CrieayioLee BpeMs BbINOMHEHNs

nporpamm:
Mporpamma 3aBopckas ycTaBka BosamoxHble
BY YCTaBK/ BpEMEHH
OBcsiHas Kawa 0:30 0:05-4:00
Cyn 0:40 0:05-4:00
[onras Bapka 8:00 2:00 - 16:00
TyweHrune 1:00 0:05-6:00
MapoBapka 0:30 0:10-3:00
Worypt 8:00 1:00 - 16:00
MakapoHbl 0:10 0:05-0:40
Mupor 1:00 0:10-3:00
Bapka 0:30 0:05-3:00
Pbiba 0:30 0:05-2:00
[oBsaMHa 1:30 0:05-5:00
Kypuua 0:30 0:05-13:00
CBWHMHa 0:30 0:05-4:00
Kapka 1:00 0:10-3:00
Mogorpes 0:20 0:05-1:00

Pex(wM noaaepxaHua Tenna
- Cpaay xe nocne UCTEYeHNs BPEMEHM NPUTOTOBNEHMS
npubop aBTOMaTUYECKU NEPEKTIOYAETCS B PEXUM
noddepxaHusi menna. MNuLa NOAAEPKMBAETCA TENNON
B TeuyeHme He Bonee 11 yacos npu Temnepatype 70 °
C. 3aropaeTtcs kpacHas MHAMKATOpPHAs Namnoyka 1 Ha
aucnnee otobpaxaetcs coobiuenne KEEP WARM.

Mpu HaxoxaeHu1 npubopa B peXUME OXULaHUs 3Ty
(hyHKLMIO MOXHO BbIGpaTh B M060E BPEMS!, HaxaB KHOMKY

KEEP.

MpepoxpaHuUTeNbHbIA TENOBOK BbIKNOYaTeNb
MMpubop cHabxeH NpeaoXpaHUTENbHbIM BbIKIoYaTenem
OT neperpesa (Hanpumep, koraa npubop BKIIOYEH

6e3 npoaykTos). Mocrie oTkno4eHust npubopa
NpefoXpaHUTENbHBIM BbIKNKYaTENEM eMy HYXHO faTb
[OCTaTONHO OCTbITb, MPEXE YEM BKIMIOYUTb €ro CHOBA.
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MpekpalleHre noaayu 3neKTPO3HEPrumM

B cnyyae kpaTkoBpeMEeHHOTO NpekpaLLeHIst nogaum
3MEKTPO3HEPTUN BO BPEMS! BbINONHEHNS NPOrpaMmbl ee
BbINOMHEHNE BO30GHOBUTCS Cpasy e Nocre BOCCTAHOBMEHMS
noJaum anekTposHepruu. Ecnu nepepbis B nofave
3MNEKTPO3HEPTUN NPEBBICUT 12 MUHYT, NPUBOP NepeknImMTCs B
PEXUM OXUAAHNS W [OIKEH ObITb 3amyLLEH MOBTOPHO.

MporpaMmbI NpUroToBneHus

Puc
OBbIYHBIN pUC, KNEKkA pyc, MPUPOLHBIN (BypbIit) puc,
nporpamma BbICTPOrO MPUrOTOBNEHMS, KapEHbIA pyC.

MonoxuTe Hy)XHOe KOMYECTBO puca B YalLly ANs
MPUrOTOBNEHMS, UCTIONbB3YSH MEPHYIO YaLLIKy 13 KOMNNeKTa
nocTaeky. [lns MUHUManbHOTO NPUroToBReHNs TpebyeTcs
[BE YaLLKy, MaKCUManbHO A0NYCTUMOE KONUYECTBO
COCTaBNSeT AECATb YalLek.

Haneiite Bogy. JleBas MeTka BHYTpY Yalli MoKasbiBaeT
Konu4ecTBo Bofbl, Tpebyemoe Ans onpeaeneHHoro
KONW4eCTBa Yallek puca (Hanpumep: 4ns 4 MepHbIX Yallek
puca = HanonHUTbL 40 MeTKM 4).

[MpunpaebTe N0 BKYCY.

[ina npuroToBneHns xapeHoro puca AobasbTe MaprapuHa
1MW CAMBOYHOTO Macna (okono 20 r MaprapuHa unu macna
Ha MEPHYH0 YaLLKy).

3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, Kak ykasaHo B
pasgene Obuwjue yka3aHusi no UCNOb308aHUI0 NPUBOpa.
[Mpubnu3nTenLHoe Bpemst NPUrOTOBMNEHNS ANs ABYX
MEepHbIX Yallek puca coctasnaet 35 MUHYT 1 50 MUHYT Ana
10 vawex.

OBcsHas kawa, cyn, gonras Bapka, TylleHue, Bapka, pbioa,
roBsiAVHA, Kypuua, CBUHMHA

MonoXuTe MHIPeMEHTh! B COOTBETCTBIM C CTIONb3YEMbIM
peLenTom.

3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, Kak ykasaHo B
pasgene ObLme ykasaHs No MCMOMb30BaHMI0 Npubopa.

I'IpuromBneHue Ha napy

Hanelite fa nuTpa BoAbI B Yallly NSt NPUTrOTOBNEHMS.
lMomecTuTe B YaLly KOHTEAHep AN NPUrOTOBNEHS Ha Napy.
MonoXuTe UHIPeVEHTHI B KOHTEAHEP ANS NPUTOTOBNEHNS
Ha napy, KOTOpbIl OmkeH ObITb HAMOMHEH HENMOTHO;
ybeauTech, YTO MHrPEAMEHTLI He BbICTYNAtoT 3a kpaii
KOHTEMHepa.

3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, Kak ykasaHo B
pasgene Obujue yka3aHusi no UCnob308aHUI0 NPUBOpa.
Bopa cHavana npegsaputensHo HarpeBaeTcs. Mocne Toro
kak OHa CTaHeT [JOCTATOYHO ropsyel, HaunHaeTcs NpoLece
npurotoBneHus. Ha gucnnee oTobpaxaeTtcs ocTaloLeecs
BPEMS MPUrOTOBMEHNS.

VIorypT

64

O6bIYHO NSt NPUTOTOBNEHMS OrypTa MOXHO UCTONb30BaTH
noboit copT Moroka. Tem He MeHee, roMOreH3MpoBaHHoe
monoko (U H T) gact camble nyywne pesynbTatsl. Jlioboi
Apyroii COpT MOMOKa HYXXHO NpefBapuTensHO HarpeTsb [o 90
°C Ha KopOTKoe Bpems (MoYTW [0 3aKMnaHusl), a NoToM AaThb

OCTbITb NpuMepHo 70 40 °C.

HaneliTe B Yaluy Ans roTOBKM OANH IUTP MOMOKA.
[obasbTe B Monoko100 Mn HaTypanbHOro CBEXEro iorypta
(6e3 caxapa unu pyKTOBOrO COKa) 1 pa3meLLaiiTe ero.
BmecTo HaTypanbHoro norypTa MOXHO UCMoNb30BaTh

€r0 CyXyto KynbTypy. PasmeLuaiTe AorypTHbIit NOPOLLIOK B
MOIIOKe B COOTBETCTBUM C yKa3aHUsIMW NPOV3BOANUTENS.
3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, kak ykasaHo B
pasgene ObLume yka3aHus No UCMONb30BaHMIO npubopa.
MbI pekomeHayem roToBuTb MOTypPT NPUMEpPHO B Teyerue 10
4acos.

Maxapoubl Unu nanwa

HaneliTe B Yaluy Ans NPUroTOBNEHNS HY)XHOE KOMUYECTBO
BoAbl (He Gonee 2 NuTpoB).

3akpoiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, kak ykasaHo B
pasgene ObLuue yka3aHus No UCMONb30BaHMIO npubopa.
Mocne Toro kak BoAa AOCTaTOMHO HarpeeTes, MoAakTCs T
3BYKOBbIX CUrHana

MonoxwTe MakapoHbl 1 COMb 1 3aKPOITE KPbILLIKY.

pror

MpuroToBbTE TECTO [N NMPOTa B OTAENBHON EMKOCTH B
COOTBETCTBIM C pPeLienTom.

CMaxbTe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb Yallv Ans
NpUroTOBNEHMA.

3aneite TecTo (He Bonee 2 NUTPOB TecTa).

3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, kak ykasaHo B
pasgene ObLume yka3aHus No UCMONb30BaHMIO npubopa.

)KapKa

3arneiiTe B Yallly NS NPUrOTOBNEHNS HYXHOE KONMYECTBO
(puTiopa.

3akpoitTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, kak ykasaHo B
pa3gene ObLuue yka3aHus No UCMONb30BaHMIO npubopa.
Mocne TOro Kak Xup AOCTATO4HO HArpeeTcs, pasaatoTcs Tpu
3BYKOBbIX CUrHana.

TwarensHo 06BansiTe NPOAYKTLI NS Xapk B ropsyem
XUPE M 3aKPOITE KPbILLIKY.

Moporpes

MonoxwTe noforpeBaemyto MULLY B Yally Ans NOJOrPeBa.
3akpoiiTe KpbILLKY 1 3anycTuTe npubop, Kak ykasaHo B
pasgene Obwjue ykasaHusi no UCNOb308aHUI0 NPUBOpa.
Bo Bpems nogorpesa nuLly creayeT nepruoanyecki
nepemeLLnBaTh.

LIwcTKa 1 o6wuit yxon

Meper TeM kak NPUCTYNUTL K YMCTKe Npubopa, OTKNKUUTe
€ro 0T CeT! W AaliTe eMy NOMHOCTbIO OCTbITh.

Bo n3bexaHne nopaxeHus 3neKTpU4eckMM TOKOM He
MOTe aneKkTponpubop XMAKOCTAMU W He NorpyxaliTe ero B
KuaKocTm.

He ncnonbayiite abpasnBHble U CUNbHOAEICTBYIOLLME
MotoLLe CpeacTBa.

Oumctute Kopnyc npubopa CHapyXu 1 BHYTPK, NpoTepeB
€ro crerka yBnaxHeHHoM TKaHbIo.

EMKOCTV NS NPUrOTOBNEHMS U iPYriA€ KOMMOHEHTbI MOXHO
MbITb B ropsiyeil MbINbHON BOLE, NOCHE YEro UX HyXHO



TLATENbHO BbICYLUMTD.

Bceraa ounyaiite 0TBEPCTIE ANA BbINYCKA Napa B KPbILUKE
nocne ucnonb3oBaHus npubopa. [1ns 04NCTKM CABUHBTE
BbINYCKHOE YCTPOICTBO, NOAAAB ero BBepX. MoBEpXHOCTL
BOKPYT BbINYCKHOTO OTBEPCTUS MOXHO NPOTEPETH crerka
YBNAXHEHHOI TKaHbO.

CHUMUTE HUXHIOK YaCTb YCTPOIICTBA NS BbiMycka napa
(cM. MeTKu) 1 BbIMoiiTE 06€ YacTy B ropsiyen MbirbHOM
BOZE.

BcTaBKy KpbILLKM HY)XHO 04MLLaTb BpEMS OT BPEMEHM.
Y106bI CHAATL BCTABKY, HYXHO noaaTh Bnepes obe
KpenexHble Nankv Ha antoMUHNEBOM OCHOBaHUM, 1
TONbKO NOTOM €€ CHsATb. BbIMOIiTe e€ B ropsiyeii MbifbHOM
BOA€, NOCNe Yero TwjaTenbHo BbicylnTe. [ing obpatHoit
YCTaHOBKI CHaYara BCTaBbTe CHI3Y BCTABKY B KPbILLKY,
3aTeM noTaHUTe hUKCaTop KpbILki BBEpX. CABMHBTE
BCTaBKy Ha3af, Noka OHa He 3allenkHeTcs Ha MecTe.

He moitTe 3111 ileTanu B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Yrunusauus

YcTpolicTBa, NOMEeYEHHbIE STUM CUMBOJIOM, JOMKHbI
E YTUNM3NPOBaTLCA OTAENBHO OT JOMALLHEro Mycopa,

TaK KaK OHW COAEpXKaT NOMEe3HbIE MaTepuarsl,
EEE  KOTOpble MOTYT ObITb HaNpaBneHbl Ha nepepaboTky.
[MpaBunbHas yTunu3auns 0becneumBaeT 3alluTy OKpYXaloLLei
cpefbl W 340pOBbst YenoBeka. MHdopmaLmio no atomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NOMY4UTb Y MECTHBIX BNACTEN UK Y
npopaasLia yCTPOCTBa.

[apaHTus

[apaHTuitHbIN CpOK Ha Mpnbopsl hrpmbl ,Severin® - 2

roa co AHs UX Npoaaxu. B TeyeHne aToro BpemMeHm Mbl
BecnnatHo ycTpaHuM Bce AedeKTbl, BO3HUKLLME B pe3ymnbTate
MPOW3BOACTBEHHOrO Bpaka N NPUMEHEHNS HeKaYeCTBEHHbIX
matepuanos. [apaHTus He pacnpocTpaHseTcs Ha AedekTbl,
BO3HMKLLME 13-3a HeCObMIoAeHNs pyKoBOACTBA N0
akcnnyatauuu, rpyboro obpatleHns ¢ npubopom, a Takke

Ha ObloLmecs (CTeKnsHHbIE W kepamuyeckme) YacTu. [laHHas
rapaHTUsi He HapyLLaEeT BaLLKX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke NiobbIx
ApYrux npas noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX HaLVOHaMbHbIM
3aKOHOZATENbCTBOM, PErynvpytoLLMM OTHOLLEHNS,
BO3HMKaloLve Mexay noTpebutenamn v npoaasLiamm npu
npogaxe T0BapoB. [apaHTus aHHynupyeTcs, ecnu npubop
PEMOHTUPOBANCA He B yKa3aHHbIX HaMI MyHKTax CEPBUCHOTO
obcnyxvBaHus. Bbl MOXeTe no noyTe 0TnpaBuTL Npubop

C NepeyHeM HeNcnpaBHOCTEN 1 NPUMOXKEHHBIM KaCCOBBIM
4EeKOM Ha HaLll BrvbKkanLLMiA NYHKT CEPBMCHOTO 0BCIYXMBaHMSI.
Kakvne-nnbo aononHuTenbHbIe rapaHTi NpoAaBLia 3aBOOM-
WU3roTOBUTENEM HE MPUHAMAIOTCS.

SEVERIN
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko appig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43 (0) 62467358 10

Fax:. +43(0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: +3256 715451
Fax: +3256 70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275 614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment (Shenzhen) Ltd.

2/F., Block A, Dong He Industrial Building

Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao

Shenzhen

Tel.: +86 755 25551458 or 25550852
Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p. 618
(725067 Klecany

Tel.: +420 233 55 9474
Fax: +420 233 559474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk
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Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Espana

Severin Electrodomesticos Espaia S.L.
SIN. (C."Las Higueras

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34 925513405

Fax: +34 925541940

eMail: severin@severin.es

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 9222058 00

Fax: +34 922 2059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX

Tel.: +333 88476208

Fax: +33 388476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong
Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,

Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 28504015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Zansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100t Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +91 80 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Iraq
AIJOUD Home Appliances Manufacturing Co. Ltd
PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi
Al Joud Building Karadat Kharej
Baghdad - Iraq
Tel.: +964 782 270 2727
+964 770003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P.0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d"Eau
3364 Leudelange

Tel.: +35237 94 94 402
Fax: +352 37 9494 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel : +3892/2445009 or - 019
Fax: 438922463270



Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta
Crosscraft .Co .Ltd.
Valletta Road

Paola, Malta
Tel.:  +35621804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812
eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333
Fax:+31263193352
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trolldsveien 34

1414 Trollasen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman

Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING CO
BUILDING NO: 1906, WAY NO:6424

GHALA 112, PO. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.
Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 809 3441

eMail: severinconsumercare@col

com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.
UL.WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +48 77 453 86 42

Fax: +48 77 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122 616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6uTa Cepauc
123362 r. Mocksa,
yn. (Bobogbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 15421926

Slowak Republic
PREMTs.r.0.

Skladova 1

917 01Trava

Tel: +421 33 55 45007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

AL.CD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.: +27 216740294

Fax: +27 216740295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: +46 401207 70
Fax: +46406 110335

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Syria

Joud Industries Domestic Appliances Co.

P0.Box 199 0r 219

Motorway entrance

Lattakia - Syria

Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591

Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

SEVERIN

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai UA.E.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +44 1204 558161
eMail: office@hsdl.info
Web: www.hsdl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn
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