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Elektricky kontaktni gril

eta 4155

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaru¢nim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENi JAN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Nikdy spotiebi¢ nepouZzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o pouzivani spotfebite bezpecnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesmeji
hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesmeéji provadét
déti, pokud nejsou starsSi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se
musi drzet mimo dosah spotfebice a jeho pfivodu.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru.

- POZOR - Spotiebi€ neni uréen pro €innost prostfednictvim
vnéjsiho Casoveého spinace, dalkoveého ovladani nebo jakékoli
jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje
nebezpeci vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo
nespravné umistén v okamziku uvedené spotfebice do €innosti.
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- PFi manipulaci s grilem postupujte tak, aby nedoSlo k poranéni
(napf. popaleni, opareni). Pfi manipulaci se spotfebi¢em
pouzivejte drzadlo.

— Je-li spotfebi¢ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlim, rostlindm a hmyzu.

— Spotrebic je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni ouziti!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Nepouzivejte gril venku!

— Nepouzivejte gril k vytapéni mistnosti!

— Na kontaktni gril neodkladejte Zadné pfedméty.

— Gril nikdy neponofujte do vody (ani ¢asteéné) a nemyjte pod tekouci vodou!

— Gril nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Gril nepouzivejte k jinym ucelim (napt. k suseni vyrobki z textilu, obuvi atd.) nez
doporucuje vyrobce.

— Neumistujte gril na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, direvéné-lakované desky a rtizné tkaniny/ubrusy).

— Nepokladejte spotfebi¢ v blizkosti prfedmétl nebo pod predméty, které se mohou
poskodit parou, napfiklad stény, kuchynské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony unikajici
para by je mohla poskodit.

— Nepouzivejte spotiebi€ v prostfedi nasyceném vybusnymi nebo hoflavymi parami.

— Spotfebi¢ se nesmi pouzivat v prostorach, ve kterych se pouzivaji nebo skladuji
chemikalie, barvy a dalsi hoflave, vybusné, t€kavé a zdravi Skodlivé latky.

— Gril pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od hoflavych pfedméta (napf. zaclony, zavésy, drevo atd.),
tepelnych zdroj (napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrcha (dfezy,
umyvadla atd.).

— UPOZORNENI — N&které &asti tohoto spotiebite se mohou stat velmi horkymi a zptsobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pritomnosti déti a hendikepovanych lidi.

— Nepouzivejte desky samostatné (napf. k pfipravé potravin na el. / plynovém / indukénim /
halogenovém sporaku nebo na otevieném ohni).

— Pred kazdym pfipojenim k el. siti se pfesvédcte, Ze je regulator teploty v poloze 0.

Po ukonéeni prace a pfed kazdou udrzbou vzdy otocte regulator teploty do polohy 0
a odpojte spotrebi¢ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.

— Spotfebi¢ je vybaven bezpecnostni pojistkou, ktera jej chrani proti prehrati.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred grilovanim odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE-sacek atd.).

— Pouzivejte kvalitni olej nebo tuk doporu€eny vyrobcem na grilovani.

— P¥i grilovani tuéného masa nebo uzenek davejte pozor na vystfikujici tuk.

— P¥i grilovani je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého
vzplanuti odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a ohen uhaste.

— Po ukonceni prace vzdy spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z elektrické zasuvky.

— Spotfebi¢ nepfenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
Urazu popalenim. Vlivem vysoké teploty se mlze ohrat také podlozka, na které je
spotfebi€ polozZen, proto se ji nedotykejte, dokud nezchladne.
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— Spotfebic je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpecuje
dvoupodlové odpojeni od el. sité.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej
nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim, zakopnutim nebo
zatahanim za pfivod napt. détmi mize dojit k pfevrzeni i stazeni spotfebi¢e a nasledné
k vaznému zranéni!

— Z hlediska pozarni bezpeé&nosti gril vyhovuje €SN 06 1008. Ve smyslu této normy se jedna
o spotrebic, ktery Ize provozovat na stole nebo podobném povrchu s tim, Ze ve sméru
hlavniho salani, tj. nad deskou, musi byt dodrzena bezpecna vzdalenost od povrchu
hoflavych hmot 200 mm a v ostatnich smérech min. 100 mm.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Aby se zajistila bezpe€nost a spravna funkcnost pfistroje, pouzivejte jen originalni nahradni
dily a vyrobcem schvalené pfislusenstvi.

— Tento spotfebi€ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani piistroje, které neni v souladu s navodem
WKk obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou prelozeny
a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za $kody zpusobené nespravnym pouzivanim spotiebice
a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1

A — gril
A1 —regulator teploty A5 — grilovaci desky
A2 — odklapéci viko A6 — napéjeci pfivod
A3 — kontrolka pfipojeni k el. siti A7 — aretace desek
A4 — drzadlo

B - odkapni nadoba (2 ks) — Tuk v odkapni nadobé nepouzivejte pro dalsi zpracovani a po
vychladnuti jej odstrante!

Rozevieni grilu (obr. 8, 9, 10, 11)

Uchopte viko A2 za drzadlo A4 a odklopte ho do aretaéni polohy (cca 50°), nasledné
nasledné viko mirnym tahem nadzvednéte a odklopte tak, aby se gril rozeviel do horizontalni
polohy (180°). V tomto stavu mlzete pfipravovat na kazdé samostatné grilovaci desce

rizné druhy potravin (napf. uzenky, palacinky, sazené vejce apod.). Opétovné sloZeni grilu
provedete pouhym pfiklopenim vika.

Ill. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte gril s pfisluSenstvim. Z grilu odstrarite vSechny
pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfi prvnim uvedeni do provozu nastavte do
polohy 3 a pfi otevieném okné nechte gril v €innosti cca 10 minut, potom ho vypnéte a nechte
vychladnout. Kratké, mirné zakoureni neni na zavadu a didvodem k reklamaci spotfebice.
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Po vychladnuti umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé
s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout (viz odst. V. UDRZBA). Nyni je spotfebié pfipraven k pouZiti.

POZOR

— Béhem grilovani se nedotykejte kovovych ¢asti grilu nebo desek, protoze tyto ¢asti jsou
HORKE! Obzvlast’ dejte pozor na to, aby se grilu nedotykaly déti! Pro prenaseni
(ve vychladlém stavu) pouzivejte pouze drzadlo A4.

— Doporucujeme pfi manipulaci pouzivat ochranné pracovni pomucky (napf. chiiapky).

— Nenechavejte zapnuty prazdny gril déle nez 20 minut.

— Nezavirejte viko za pouziti nadmeérné sily!

— PFi zméné teploty pribéhu grilovani bude trvat cca 5 az 10 minut nez deska dosahne
nastavené teploty (viz informace na displeji).

— V prlibéhu zahfivani maze dochazet k cyklovani termostatu. Tento jev nepovazujte
za zavadu.

— Pred vloZzenim potravin nechte desky vzdy rozehtat na pracovni teplotu. Pfi nahfivani
desek nechte viko priklopené.

— Nikdy nepokladejte na teplou desku zmrazené nebo tézkeé potraviny.

— Nikdy mezi desky a topné téleso nevkladejte alobal ani jiny material nebo predméty.

— Nikdy nepokladejte chladnou desku na horké topné téleso.

— Nepouzivejte kovoveé klesté, obracecky, ndz nebo jiné ostré kovove kuchyriské nacini,
mohly by poskodit nepfilnavou povrchovou Upravu grilovacich desek.

— Zpracované potraviny na deskach nikdy nekrajejte!

— Gril neni vhodny pro grilovani potravin obalenych ve strouhance.

— Uzenky maji pfi grilovani tendenci praskat. Abyste tomu pfedesli, propichnéte
je na nékolika mistech vidlickou nebo nafiznéte nozem.

— Na vliné/pachy, paru a kouft, vznikajici béhem pfipravy potravin, mohou citlivé reagovat
domaci zvifata (napf. exoticti ptaci). Z tohoto divodu doporu¢ujeme pfipravu potravin
provadét v jiné mistnosti.

— PFi pouzivani grilu dochazi vlivem dilatace materiald k obéasnému vydani
charakteristického zvuku (praskani). Tento jev je naprosto normalni a neni divodem
k reklamaci spotfebice.

— V zajmu zachovani optimalnich vlastnosti nepfilnavé vrstvy, nepfipravujte potraviny
zabalené v pecicim / pergamenovém papiru nebo v alobalu.

— Pfed konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu. Pokud
pfipravované pokrmy nejsou dostatecné udélané, v pfipravé pokracujte.

IV. POKYNY K OBSLUZE (obr. 5, 6, 7

Gril umistéte na pevny, rovny a suchy povrch (napf. kuchyrisky stul), ve vySce minimalné 85
cm, mimo dosah déti. Vidlici napajeciho pfivodu A6 zasurite do el. zasuvky a zkontrolujte,
zda neprochazi pod grilem a pfes jakékoliv ostré €i horké plochy. El. zasuvka musi byt
dobre pfistupna, aby bylo mozno spotrebic v pfipadé nebezpeci snadno odpojit od el. sité.
Rozsviti se Cervené kontrolni svétlo A3, které signalizuje pfipojeni k el. siti.

Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Pfed pouzitim grilu pouze zasurite pod
vylevku v desce nadobu B na zachytavani prebytecné Stavy a tuku. Regulator teploty A1
nastavte do polohy 1 nebo 2 nebo 3. Desky se za¢nou nahfivat. Gril s pfiklopenym vikem
nechte prfedehrat bez vlozenych potravin. Jakmile je dosazeno pracovni teploty, ulozte
potraviny na grilovaci plochu A5 (nejlépe na jeji stfed) a pfiklopte viko.
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Plovouci zavés automaticky pfizpusobi vysku horniho vika tloustce/sile potraviny.
Béhem grilovani mizete pomoci drzadla A4 ,lehce” pritlacit desky k sobé&. Nékolik minut
pred ukon&enim grilovani spotfebi¢ vypnéte otocenim regulatoru teploty A1 do polohy 0
(a odpojenim napajeciho pfivodu A6 z el.zasuvky), protoze deska je dostatecné horka
pro dogrilovani potravin. Pokrm vyjméte pomoci vhodné dievéné nebo teplu odolné
umélohmotné obracecky.

TIPY PRO DOSAZENI NEJLEPSICH VYSLEDKU PRI GRILOVANi MASA

Nasledujici tipy zpracovani povazuijte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy pFiprav
(zpracovani) potravin jsou pouze pFiblizné a pohybuiji se v jednotkach minut. Cas grilovani
se bude ménit podle teploty grilu, okolniho prostfedi a typu pfipravované potraviny.
Délku pfipravy si mizete upravit dle Vasi chuti, ¢im déle bude pfiprava probihat tim bude
potravina vypecenéjsi, kfupavejsi.

Veskeré Casy pripravy pokrm0 doporu€ované v odborné literatufe (kucharkach)
predpokladaji, ze maso ma teplotu chladniCky. Pfiprava zamrazeného masa muze trvat
podstatné déle. Potraviny pfi grilovani peclivé sledujte a ¢as pfipravy upravte podle
vasi potfeby. Cast&j§im obracenim potraviny lépe propedete. Pied grilovanim zeleniny,
ryb nebo libového masa, doporucujeme potfit desku rostlinnym olejem nebo postfikat
specialnim sprejem proti napékani potravin. V pfipadé pfipravy masa s obsahem tuku
¢i marinovanych potravin neni tfeba desku takto oSetfovat. Pouzivejte pouze Cerstvé
potraviny (ne mrazené).

Z masa odstrarite Slachy, pfebyte¢ny tuk a z ryb odstrante kosti. Potraviny, které chcete
grilovat, nakrajejte na platky cca 1 — 1,5 cm silné. Pokud chcete maso zjemnit, mizete
potravinu pfedem nalozit, okofenit, potfit omackou nebo olejem.

Nez zacnete s grilovanim marinovaného masa, nejdfive ho, ale zbavte pfebytecné
marinady a vlhkosti. Nékteré marinady obsahuji vysoké mnozstvi cukru, ktery se by pfi
grilovani mohl napékat na desky. Maso pfi grilovani nepropichujte a pfili§ dlouhou
pfipravou zbyte€¢né nevysusuijte.

Pokud budete pfipravovat rizné druhy potravin za sebou (napf. maso, ryby, zelenina,
ovoce), doporu¢ujeme mezi jednotlivymi chody desky odistit od zbytk(i pomoci dfevéné
obracecky, stérky nebo papirovou utérkou. Horké desky necistéte vodou!

Jako pomucku pro stanoveni pfiblizné doby grilovani mazete pouzit nasledujici tabulku:

D &

;’f 9-11 min

==
W = 3 -4 min Imn-p

S 4 min 2

i e N
IT.?‘“‘P @‘j 7-9min '=*

@’/ﬁ 14-16 min
(n:\t? e | 20-22min m
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7 e | 20-25min
(f} 30 min .2 5
@Cﬁ 7 -9 min c
STES | 10-12min
" ‘Lﬂ
I = 4 -10 min

) 15-14min | 2, . -
C?gr:@ 10- 20 min °@
2

T _9 mi
@Q 7-9min .

: o
@ 4-5min a

=

Poznamka: ¢as nutny k prfedehfati grilu neni zahrnut v uvedenych €asech pfiprav.

V. UDRZBA (obr. 1, 12

Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho
privodu z el. zasuvky! Gril éistéte az po jeho vychladnuti! Cisténi provadéijte pravidelné
po kazdém pouziti otiranim mékkym vihkym hadfikem! Nepouzivejte drsné a agresivni
Cistici prostfedky (napf. ostré pfedméty, ziravé prostfedky na €isténi trub apod.).
Nepouzivejte také zadné zafizeni na tlakové myti (napf. my¢ku, wapku, parni Gistice)!

Z grilu odstrante pfipadné stopy tuku a zbytky potravin, které se pfichytily na deskach
napf. pomoci bézné, plastové kuchyrnské obracecky. Pro snadnéjsi ¢isténi mlzete vyjmout
desky z plasté grilu.

Odkapavaci nadobu B umyijte v horké vodé s pfidavkem saponatu a utfete do sucha
(mUzete pouzit my¢ku nadobi). VSeobecné plati, Ze byste méli gril istit vzdy, kdyz byl
pouzit. Pfed dal$im pouzitim Fadné osuste veSkeré soucasti a povrch grilu. Pokud se
znedisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym hadfikem. Normalni je, Ze v prabéhu ¢asu se
barva povrchti méni. Tato zména ale zadnym zpusobem neméni vlastnosti povrchu a neni
davodem k reklamaci spotfebice! PEkného vzhledu desek, pFi del§im pouzivani, docilite
lehkym potfenim olejem nebo jinym tukem.

Vyjmuti a vlozeni desek (obr. 2, 3, 4)
Odehnutim aretace A7 a desku A5 odijistite a vyklopenim ji odejméte z grilu. Vystupky na desce
zasunte do dvou otvorl v plasti a nasledné pfiklopenim zajistéte (ozve se slysitelné cvaknuti).

Ulozeni

Pfed ulozenim se ujistéte, ze je gril chladny. Gril skladujte (mozno i v kolmé/vertikalni
poloze) na bezpe¢ném a suchém misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
Spotfebi¢ je mozné skladovat ve svislé poloze.
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VI. RESENi PROBLEMU

Problém Pri¢ina Reseni
Potraviny jsou Nastavena pfili§ nizka teplota | Informace o teploté a ¢asu naleznete
nedostatecné Kratky as pripravy na etiketé potravin
pfipraveny PFili§ mnoho potravin na desce | SniZzte mnoZstvi potravin
Gril vydava Na grilu jsou neg&istoty (zbytky | Gril vygistéte viz odst. V. Udrzba
nepfijemny zapach | tuku, potravin)
Gril nefunguje Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte pfivod, vidlici a el. zasuvku

VIl. EKOLOGIE X23¥a D=4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material( pouzitych

na vyrobu baleni, komponentt a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly
na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Zze pouzité vyrobky nesmi byt
likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej
odevzdejte na ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pFirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt
disledky nespravné likvidace odpadu. DalS$i podrobnosti si vyZzadejte od mistniho GUfadu
nebo nejbliz§iho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz). PFi nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotiebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotrebi¢e, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika
pravo na zarucni opravu! Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate

na infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) Uvedené na typovém stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 3,35

Spotrebic tfidy ochrany l.

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 295 x 386 x 145

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustraéni.

HOT — Horké. HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti. DO
NOT COVER — Nezakryvat. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS —
Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek
v kolébkach, postylkach, koc¢arcich nebo détskych ohradkach. PE
sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

A UPOZORNEN; & UPOZORNENI: HORKY POVRCH

1741



@

Elektricky kontaktny gril

eta 4155

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JAN

— InStrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a t'ahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné tcely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takychto pripadoch zaneste spotrebi¢
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej
funkcie.

— Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom
alebo boli pou€ené o pouzivanie tohto spotrebica bezpenym
sposobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvom. Deti si so
spotrebiCom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatefom
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

— Ak je napadjaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouZzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Pri manipulacii s grilom postupujte tak, aby nedoSlo k poraneniu
(napr. popalenie, obarenie). Pri manipulacii so spotrebicom
pouzivajte drzadlo.
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— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne citlivym
riadiacim zariadenim, programatorom, Casovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky, pretoze
v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecCenstvo poZiaru.

— Ak je spotrebi€ v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratdm, rastlinam a hmyzu.

— Nepouzivajte gril vonku!

— Gril nepouzivajte na vyhrievanie miestnosti!

— Na kontaktny gril neodkladajte Ziadne predmety.

— Gril nikdy neponarajte do vody (ani ¢iasto€ne) a neumyvajte ho pod teciicou vodou!

— Spotrebi¢ nenechavaijte v €innosti bez dozoru a pocas celého grilovania ho kontrolujte!

— Gril nepouzivajte na iné ucely (napr. na susenie textilu alebo obuvi), ako uvadza vyrobca.

— Nepokladajte gril na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené, papierové,
plastové, lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

— Nepouzivajte spotrebi¢ v prostredi nasytenom vybusnymi alebo horfavymi parami.

— Spotrebi¢ sa nesmie pouzivat v priestoroch, v ktorych sa pouzivaju alebo skladuju
chemikalie, farby a dalSie horfavé, vybudné, prchavé a zdraviu Skodlivé latky.

— Gril pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde sa neméze prevrhnat
a v dostato¢nej vzdialenosti od horlavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadlia).

— Neukladajte spotrebi€ v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony, unikajuca para by
ich mohla poskodit.

— Spotrebi¢ ma bezpe€nostnu poistku, ktora ho chrani pred prehriatim.

— Nepouzivajte dosky samostatne (napr. na pripravu potravin na el. / plynovom / indukénom
/ halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni).

— UPOZORNENIE — Niektoré €asti tohto vyrobku sa mézu stat velmi horucimi a sposobit’
popalenie. Zvlastna pozornost musi byt venovana pri pritomnosti deti a hendikepovanych
fudi.

— Pred kazdym pripojenim k el. sieti sa presvedcte, Ze je regulator teploty v polohe 0.

Po ukonceni prace a pred kazdou udrzbou vzdy otocte regulator teploty do polohy 0
a odpojte spotrebi€ od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el. zasuvky.

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Pred grilovanim odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Pouzivajte kvalitny olej alebo tuk odporuc¢any vyrobcom na grilovanie.

— Pri grilovani tu€ného méasa alebo udenin davajte pozor na vystrekujuci tuk.

— Pripravované potraviny sa mézu samy vznietit. V pripade nahleho vzplanutia pokrmu
odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a oher uhaste.

— Po skonceni prace spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky.

— Spotrebi¢ neprenasajte horuci, pri pripadnom prevrateni hrozi nebezpecenstvo popalenia.
Vplyvom vysokej teploty sa mbze zohriat' aj podlozka, na ktorej je spotrebi¢ polozeny,
preto sa jej nedotykajte, kym neochladne.

— Z hladiska poziarnej bezpeénosti moze gril pracovat' na stole alebo povrchoch
podobnych stolu pod podmienkou, Ze v smere hlavného salania (nad doskou) musi byt
dodrzana bezpecénostna vzdialenost’ od horfavych predmetov min. 200 mm, v ostatnych
smerov min. 100 mm.
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— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi€ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napéjaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mdzu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpe&nostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi moze niekto nezakopnut!

— Spotrebi€ je prenosny a ma pohyblivy privod s vidlicou, ktora zabezpecuje dvojpdlové
odpojenie od elektrickej siete.

— V pripade potreby pouZzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Tento spotrebi¢ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je urCeny tak,
ako je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v stulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny,
obareniny, poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade
nedodrzania vy$Sie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A — gril
A1 — regulator teploty A4 — rukovat
A2 — odklapacie veko A5 — grilovacie platne
A3 — kontrolné svetla zapnuto A6 — napajaci kabel

A7 — uzaver platne

B — odkvapkavacia nadoba (2 ks) — Tuk v odkvapkavacej nadobe nepouzivajte pre
dalSie spracovanie a po vychladnuti ho odstrarite!

Roztvorenie grilu (obr. 8, 9, 10, 11)

Uchopte veko A2 za rukovat A4 a odklopte ho do aretacnej polohy (priblizne 50°), potom
veko miernym tahom nadzdvihnite a odklopte tak, aby sa gril roztvoril do vodorovnej
polohy (180°). V tomto stave mdzete pripravovat na kazdej samostatnej grilovacej doske
rézne druhy potravin (napr. parky, palacinky, sadené vajcia a pod). Opatovné zloZenie grilu
vykonate jednoduchym priklopenim veka.

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte gril s prislusenstvom. Z grilu odstrante vSetky
pripadné prifnavé fdlie, nalepky alebo papier. Pri prvom uvedeni do ¢innosti nastavte

na stupen 3 a pri otvorenom okne nechajte gril v ¢innosti asi 10 minut, potom ho vypnite

a nechajte vychladnut. Pripadné kratke, slabé zadymenie nie je na zavadu a dévodom

na reklamaciu spotrebi¢a. Po vychladnuti utrite vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku

s potravinami makkou, vihkou, €istou handri¢kou alebo papierovou utierkou

(vid ods. V. UDRZBA). Teraz je spotrebié pripraveny na pouZitie.
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IV. POKYNY NA OBSLUHU (obr. 5, 6, 7

Gril umiestnite na vhodny rovny a suchy povrch (napriklad kuchynsky stél) s minimalnou
vyskou 85 cm, mimo dosahu deti. Vidlicu napajacieho privodu A7 pripojte do elektrickej
siete a skontrolujte, ¢i napajaci privod nie je poSkodeny, neprechadza pod grilom ani nie je
vedeny po ostrych &i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby

sa v pripade nebezpecenstva rura dala fahko odpojit od elektrickej siete. Rozsvieti sa
Cervené kontrolné svetlo A3, ktoré signalizuje pripojenie k el. sieti. Ponechajte volny
priestor na dobru ventilaciu. Pred pouzitim iba pod vylevku v doske umiestnite nadobu B
ktora zachyti vzniknutu stavu a tuk. Regulator A1 nastavte do polohy 1 alebo 2 alebo 3.
Platne sa za¢nu nahrievat. Gril s priklopenym vekom nechajte predhriat bez vlozenych
potravin. Ked spotrebi¢ dosiahne pracovnu teplotu, uloZte potraviny na spodnu dosku

A5 (najlepsie na jej stred) a priklopte veko. Plavajuci zaves automaticky prisposobi vysku
horného veka hrubke / sile potraviny. Po¢as grilovania mézete pomocou drzadla A4 ,lahko*
pritlacit dosky k sebe. Niekolko minut pred ukonéenim grilovania spotrebi¢ vypnite, pretoze
dosky su dostato€ne horuce na dogrilovanie potravin. Pokrm vyberte pomocou vhodnej
drevenej alebo umelohmotnej obracacky.

Doélezité upozornenia

— Pocas grilovania sa nedotykajte kovovych €asti grilu alebo dosiek, pretoze su
HORUCE! Najmai dbajte na to, aby sa grilu nedotkli deti! Na prenasanie
(v chladnom stavu) pouzivajte drzadlo A4.

— Odporuc¢ame pri manipulacii pouzivat ochranné pracovné pomocky (napr. chiiapky).

— Nenechavajte zapnuty prazdny gril dlhSie ako 20 minut.

— Veko nezatvarajte prilis velkym tlakom!

— V priebehu zahrievania méze dochadzat k cyklovaniu termostatu. Tento jav
nepovazujte za poruchu.

— Pri zmene teploty priebehu grilovania bude trvat cca 5 az 10 minut kym doska
dosiahne nastavenu teploty.

— Pred vloZenim potravin nechajte dosky vzdy rozohriat' na pracovnu teplotu. Pri
nahrievani platni nechajte veko priklopené.

— Nikdy nekladte na teplu dosku zmrazené alebo tazké potraviny.

— Nikdy medzi dosky a vyhrevné teleso nevkladajte alobal ani ¢okolvek iného.

— Nikdy nekladte chladnu dosku na horuce vyhrevné teleso.

— Nepouzivajte kovove klieSte, obracacky, ndz alebo iné ostré kovové kuchynské
nacinie, mohli by poSkodit' neprilnavi povrchovu Upravu grilovacich dosiek.

— Potraviny nekrajajte na doskach!

— Giril nie je vhodny pre grilovanie potravin obalenych v strihanke.

— Parky maju pri grilovani tendenciu praskat. Aby ste tomu predisli, prepichnite ich na
niekolkych miestach vidlickou alebo narezte nozom.

— Na véne/pachy, paru a dym, vznikajuci pocas pripravy potravin, mézu citlivo reagovat
domace zvierata (napr. exotické vtaky). Z tohto dovodu odporic¢ame potraviny
pripravovat v inej miestnosti.

— Pri pouzivani grilu dochadza vplyvom dilatéacie materialov k obasnému vydaniu
charakteristického zvuku (praskanie). Tento jav je Uplne normalny a nie je dbvodom
na reklamaciu spotrebica.

— V zaujme zachovania optimalnych vlastnosti neprilnavé vrstvy, nepripravujte potraviny
zabalené v pecenie / pergamenovom papiera alebo v alobale.

— Pred konzuméaciou skontrolujte dostato€né tepelné spracovanie pokrmu.

Ak pripravované pokrmy nie su dostato¢ne hotoveé, v priprave pokracuijte.
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TIPY PRE DOSIAHNUTIE NAJLEPSICH VYSLEDKOV PRI GRILOVANi MASA
Nasledujuce priklady spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich u¢elom nie

je poskytnit névod, ale ukazat mozZnosti réznej pripravy potravin. Casy priprav
(spracovania) potravin su iba priblizné a pohybuiju sa v jednotkach mintt. Cas grilovania sa
bude menit podla teploty grilu, okolitého prostredia a typu pripravovanych potravin. DiZzku
pripravy si mbézete upravit podla Vasej chuti, ¢im dlhsSie bude priprava prebiehat, tym bude
potravina vzrusujucejSia, chrumkavejsia.

VSetky Casy pripravy pokrmov odporuc¢ané v odbornej literature (kucharkach) predpokladaju,
Ze maso ma teplotu chladnicky. Priprava zmrazeného masa méze trvat podstatne dlhSie.
Pokrm pri grilovani pozorne sledujte a ¢as pripravy upravte podla potreby. Castejsim
obracanim sa potraviny lepSie prepecu. Pred grilovanim zeleniny, ryb alebo chudého masa
odporuc¢ame potriet dosku rastlinnym olejom alebo ho nastriekat’ Specialnym sprejom

proti pripekaniu potravin. Ak pripravujete mastnejSie alebo marinované maso, platriu takto
netreba pripravovat. Pouzivajte iba Cerstvé potraviny (nie zmrazené).

Z masa odstrante Slachy a tuk. Z ryb odstranite kosti. Potraviny, ktoré chcete grilovat,
nakrajajte na tenké mensie platky hrubé asi 1 — 1,5 cm. Ak chcete maso zjemnit, mozete
potravinu vopred nalozit, okorenit, potriet omackou alebo olejom. Nez zaénete s grilovanim
marinovaného masa, najskér ho, ale zbavte prebyto¢nej marinady a vihkosti. Niektoré
marinady obsahuju vysoké mnozstvo cukru, ktory by sa pri grilovani mohol napekat

na dosky. Maso pri grilovani neprepichujte a prili§ dlhou pripravou zbyto¢ne nevysusujte.
Pokial budete pripravovat rézne druhy potravin po sebe (napriklad méaso, ryby, zelenina,
ovocie), odpord¢ame medzi jednotlivymi chodmi dosky ogistit od zvySkov pomocou
drevenej obracacky, stierky alebo papierovou utierkou. Hortice dosky necistite vodou!

Ako pomdcku na urcenie pribliznej doby grilovania mbézZete pouzit’ nasledujucu tabulku:
& &
&7 | 911min
W = 3-4min rﬁ“-p

S 4 min

L?_g? @‘j 7 -9 min
(;\? Qfd 14 -16 min )

_ee® | 20-22min ,;"“ m

j, _eES | 20-25min

(*/’55} 30 min
@C‘EQ 7-9min
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@ | 10-12min | W 2,

g@ 4-10 min a ﬁ

..

S

) 15-14min | « 2,
C___i"ﬁ“p@ 10- 20 min °@
L@@m 7-9min | 2
@ 4 -5 min ,:

Poznamka: ¢as potrebny na predhriatie grilu nie je zahrnuty v uvedenych €asoch priprav.

V. UDRZBA (obr. 1, 12

Gril gistite az po jeho vychladnuti! Cistite ho po kazdom pouZiti makkou vihkou
handri¢kou! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety,
Zieraviny uréené na Cistenie rur a pod.)!Nepouzivajte tiez Ziadne zariadenia na tlakové
mytie (napr. umyvacku riadu, vysokotlakovy Cisti¢, parné Cisti¢e)! Z grilu odstrante pripadné
stopy tuku a zvy$ky potravin, ktoré sa prichytili na doskach napr. pomocou beznej,
plastovej kuchynskej obracacky. Platne sa budu jednoduchsie Cistit, ked ich vyberiete

z plasta grila.Odkvapkavacu nadobu B umyte v horucej vode s pridavkom saponatu

a utrite do sucha (mozno pouzit umyvacku riadu). VSeobecne plati, Ze by ste mali gril Cistit
vzdy, ked bol pouzity. Pred dalSim pouzitim riadne osuste vSetky sucasti a povrch grilu. Ak
sa znedisti napajaci privod, utrite ho vihkou handri¢kou. Normalne je, Ze pocas prevadzky
sa meni farba povrchu. Toto je v8ak bezvyznamné, z funkéného a hygienického hladiska,
nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebica! Pekny vzhlad dosok dosiahnete po dlh§om
pouZzivani, ak ich potriete olejom alebo inym tukom.

Vybratie a vloZenie platni (obr. 2, 3, 4)
Stlacte oba uzavery A7 a platriu A5 vyklopte. Vystupky na platni zasurite do dvoch otvorov
v plasti a potom priklopenim zaistite (zaznie pocutelné zaklapnutie).

Ulozenie

Pred ulozenim sa uistite, Ze dosky su chladné. Pred ulozenim sa uistite, Ze je gril chladny.
Gril skladujte (mozné aj vertikalnej polohe) na bezpe&nom a suchom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych osob. Spotrebi€ je mozné skladovat’ vo zvislej polohe.

V1. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pricina RieSenie

Potraviny su Nastavena prili§ nizka teplota Informécie o teplote a Case
nedostatocne Kratky &as pripravy najdete na etikete potravin
pripravené Prili§ mnoho potravin na doske |ZniZte mnoZstvo potravin
Gril vydava Na grile su necistoty (zvySky Gril vycistite, pozrite ods.

neprijemny zapach

tuku, potravin)

V. Udrzba

Gril nefunguje

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte privod, vidlicu a el.
zasuvku
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VIIl. EKOLOGIA RoXip:d

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré

su pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. S ciefom spravnej likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu ur¢enych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky
nespravne;j likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo
odpadu mdézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho odpojeni

od elektrickej siete odrezat’ napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora si vyzaduje zasah
do vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!
Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIil. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 3,35

Spotrebic triedy ochranny I

Rozmery (DxHxV), (mm) 295 x 386 x 145

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

HOT — Hortce!

DO NOT COVER — Nezakryvat.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat’ do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko
v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

/A\ UPOZORNENIE UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Electric contact grill

eta 4155

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

l. SAFETY WARNINGS J4N

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any
other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to the national standard.

— Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the floor
and been damaged or if it has fallen into water. In such cases take
the appliance to a professional service centre to verify its safety and
correct function.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision. Children younger
than 8 years must be kept out of reach of the appliance and its
power cord.

- Pay careful attention when handling the grill to avoid injury, (e.g.
burns, scalding). When handling the appliance use the handles.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must
be replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualified person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect
it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.
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- CAUTION — Do not use the appliance with a program, time switch
or any other part that turns the appliance on automatically as there

is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Never use the grill outdoors! Never use the grill for heating a room!

— Do not put any objects on the contact grill.

— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— The appliance must not be used in areas where chemicals, paints and other flammable,
explosive, volatile and harmful substances are used or stored.

— Never immerse the panel (or its part) in water and do not clean it in running water!

— Never leave the appliance in operation when unsupervised and check it during the
whole time of preparing meals!

— Do not use the grill for other purposes (e.g. for drying textile products, footwear, etc.)
than those recommended by the producer.

— NOTICE — Some parts of this product may become very hot and cause burns. Take
special care when children or handicapped persons are present.

— The product is equipped with a safety fuse which protects it against overheating.

— Do not place the grill on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. paper, glass,
paper and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/cloths).

— Use the grill in the work position only at places where the risk of tilting over is prevented and
which is far enough from flammable objects (e.g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources
(e.g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a self-adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Before grilling, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not place the appliance near objects or under objects which could get damaged by
steam, e.g. walls, kitchen cupboards, sideboards, paintings, or curtains. Leaking steam
could damage them.

— Use quality oil or fat recommended by the producer for grilling.

— When grilling fatty meat or sausages, be careful about splashing fat.

— While grilling there is a risk of self-ignition of the prepared food. In the case of sudden
ignition, disconnect the appliance from power supply and extinguish the fire.

— After finishing work, always switch off the appliance and disconnect it from power supply
by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Before every connection to the power grid make sure that the temperature control dial
is in the position 0. After finishing work and before any maintenance always turn the
temperature control dial to the position 0 and disconnect the appliance from the electrical
grid by pulling the power cord plug from the power socket.

— Do not carry the appliance when it is hot, if by chance it is tipped over there is a danger of
a burn injury. Due to high temperature, the pad under the appliance may heat up. Do not
touch it until it cools down.

— Do not use the pot on its own (e.g. for preparing meals on an electric / gas / induction /
halogen stove or on an open fire).

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the edge
of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by children can
result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!
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— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— With regards to fire safety, the grill complies with EN 60 335-2-6. Within the intention of
the standard, this appliance can be operated on a table or on a similar surface while safe
distance must be maintained from flammable materials of at least 200 mm in the direction
of the main heat radiation, i.e. above the plate, and at least 100 mm in the other directions.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— Use the appliance only with original accessories from the producer. Using another
appliance can represent a risk for the operator.

— Never use the appliance for any other purpose than that described in these instructions
for use!

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the appliance
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

A —grill
A1 — temperature regulator A5 — grill plates
A2 — hinged lid A6 — power cord
A3 — signaling lights ON A7 — lock plates
A4 — handle

B — drip container (2 pcs) — Do not use fat in the drip container for the further processing!

Grill opening (Fig. 8, 9,10, 11)

old lid A2 with handle A4 and lift it off to the blocked position (about 50°), to the maximum
position and lift it off so that the grill is opened to the horizontal position (180°). In this
state you can prepare various kinds of food on each separate grill plate (e.g. sausages,
pancakes, fried eggs etc.) You can fold the grill by snapping the lid shut.

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material and take out the grill with the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the grill. After the first putting into
operation, set the 3 position and let an grill in operation with a window open for about

10 minutes, then turn it off and let it cool down. Possible short-time mild smoke is not

a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason. After the appliance
cools down, swipe the parts that come in contact with food with a soft, wet and clean cloth
or a paper towel (see par. V. MAINTENANCE). Now the appliance is ready for use.
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IV. INSTRUCTIONS FOR USE (Fig.

Place the grill on a flat and dry surface (e. g. kitchen table) at least 85 cm high out of reach
of children. Insert the power cord fork A7 into the electric socket and make sure the power
cord is not damaged, it goes under the grill or through any sharp or hot surfaces.
The electric socket must be easily accessible so that a grill can be easily disconnected from
power supply if danger appears. A red signaling light A3 will come on, signaling connection
to electric power supply. Leave enough space to ensure sufficient ventilation. Do not forget
to place a drip container B (saucer or plate) under the drip channel of your plates to collect
any juices, oil and fat. that might run off. Set the grill to the required decline or on a flat
surface, or you fully open it. Set the control dial A1 to the 1 or 2 or 3 position. The plates will
start to heat. Allow the grill to heat up for approximately 10 minutes without placing any food
on it. When the operating temperature is reached, put food on lower plate A5 (preferably on its
centre) and snap the lid shut. The floating hinge automatically adapts height of the upper lid
to thickness/strength of food. During grilling, you can push plates ,slightly“ to each other using
handle A4. Turn off the grill by turning the temperature control dial A1 to position 0 (and unplug
supply cord A6 from el. socket) a few minutes before finishing grilling because the hotplate

is sufficiently hot to complete the grilling of the food. Remove food using suitable wooden
or plastic turner.

ATTENTION

— Do not touch metal parts of the grill or plates during grilling as the parts are HOT!
Be especially careful and prevent children from touching the grill! Use only
handle A4 for carrying (in the cooled down state).

— We recommend using personal protective aids (e.g. kitchen glove) when handling.

— Do not let an empty grill in the on position longer than 20 minutes.

— Do not close the lid by excessive force!

— While heating the thermostat may cycle. This is not considered to be a defect.

— Always allow the hotplates to heat up to working temperature before placing food on
them. When heating the plates, keep the lid closed.

— Never place frozen or heavy foods on a hotplate.

— Never place a tinfoil or any other material or objects between the boards and the heating
body.

— Never place a cool board on the hot heating body.

— When the temperature is changed during grilling, it will last about 5 to 10 minutes
before the plate reaches the set temperature.

— Do not use metal pliers, turners, a knife or other sharp metal kitchenware, it could
damage the non-stick surface finish of the grilling plates.

— Never cut the prepared food on the plates!

— The grill is not suitable for grilling food coated with breadcrumbs.

— Sausages tend to crack when grilled. To prevent it, pierce them at several places with
a fork or cut them with a knife.

— Pets (e.g. exotic birds) can be sensitive to smells/odours produced during preparation
of food. For this reason we recommend preparation of food in another room.

— When using the grill, occasional characteristic sound (cracking) may be heard due to
dilatation of materials. This is absolutely normal and the appliance is not subject to
a complaint for this reason.

— In order to maintain optimal properties of the non-stick layer, do not use the appliance to
prepare food wrapped in baking/parchment paper or aluminium foil.

— Check whether the food has been sufficiently heat processed before consumption. If the
food is undercooked, continue cooking.
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TIPS FOR ACHIEVING THE BEST RESULTS WHEN GRILLING MEAT

Consider the following tips for preparing food as examples and inspiration, the purpose of
which is not to provide instructions, but to show various possibilities of preparing food. The
times of food preparation (processing) are only approximate and they are given in minutes.
The time of grilling will vary according to the temperature of the grill, the environment and
the type of the prepared food. You can adjust the preparation time to your taste; the longer
the preparation takes, the crispier the food will be.

All times of food preparation recommended in professional literature (cookery books)
anticipate that food has the refrigerator temperature. Preparation of frozen meat can last
much longer.

Watch the food carefully when grilling and adjust the time of preparation at your wish. Food
will be grilled more thoroughly if you turn it more frequently. Before grilling vegetables, fish
or lean meat we recommend greasing the plate with vegetable oil or spraying it with special
oil against food sticking. If you prepare fatty meat or marinated food, the plate does not
have to be treated in this way. Use fresh food only (not frozen).

Remove tendons and excessive fat from meat and fish bones from fish. Cut food you want
to grill to slices about 1 to 1.5 cm thick. If you want to make your meat tenderer, you can
salt the food in advance, put spices on it, cover with sauce or oil.

Before you start grilling marinated meat, remove excessive marinade and humidity from it.
Some marinades contain a lot of sugar that could stick to the plates during grilling. Do not
pierce meat during grilling and do not dry it excessively by extended preparation.

If you prepare various kinds of food one after another (e.g. meat, fish, vegetables, fruit),
we recommend cleaning food residues from the plates using a wooden turner, a spatula

or a paper towel. Do not clean hot plate with water!

You can make use of the following table to help you determine the approximate time of grilling.
& ¥
& | 9-11min

W = 3 -4 min Izﬁ“-p

=) 4 min

o —
III(-}LJ”P Q’j 7 -9 min

@7; 14-16 min
([;\f? _ge | 20-22min ;u‘ m

j _eeES | 20-25min

C/’f' 30 min
@Cfp 7 -9 min
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==
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==

Note: the time necessary for pre-heating the grill is not included in the provided preparation
times.

V. MAINTENANCE (Fig. 1, 12

Clean the grill only after it has cooled down! Clean the appliance regularly after every
use by wiping with a wet soft cloth. Do not use rough and aggressive detergents

(e.g. sharp objects, caustic agents for cleaning ovens etc.).

Do not use any pressure-cleaning appliance (e. g. dishwasher, WAP, steam cleaners)!
Remove possible residues of fat and food that got stuck on the plates, using a common,
plastic kitchen turner. You can take out the boards from the appliance for easier cleaning.
Clean drip container B in hot water with a detergent and wipe till dry (you can use

a dishwasher). Generally, you should clean the grill whenever it has been used. Before
every other use, dry all parts and surface of the grill thoroughly. If the power cord is soiled,
wipe it with a wet cloth. It is normal that the surface colour changes over the time. But the
change does not alter the surface properties in any way and the appliance is not subject to
a complaint for this reason! The plates.can be kept clean and shiny even after long use if
treated with a drop of oil or some fat.

Changing the boards (Fig. 2, 3, 4)
Press button A7 and remove board A5 by tilting. Insert the protrusions on the board to the
two openings in the coating and secure by tilting (you will hear a click sound)

Storage

Before storing make sure that the grill is cool. The appliance can be stored vertically. Store
the grill in a safe and dry location that is out of reach of children and incapacitated persons.
The appliance can storage in the vertical position.

VI. TROUBLESHOOTING

Problem Solution
Foods are not The set temperature is too low | Information about temperature
cooked enough Short cooking time and time can be found on the food
label
Too much food on the hotplate | Reduce the amount of food
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Problem Cause Solution

The grill is emitting | The grill is soiled (food and fat | Clean the grill according to

an unpleasant odour |remains) paragraph V. Maintenance

The grill doesn't The power is not connected Check the power cord, plug and
work el. socket

VIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION o3PS

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken
over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more
details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for
improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the
appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input (W) Shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 3.35

Protection class of the appliance .

Size of the product (mm) 295 x 386 x 145

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.
Product images are for illustrative purposes only.
HOT. DO NOT COVER. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY.

/\ NOTICE WARNING: HOT SURFACE
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Elektromos kontaktgrill

eta 4155

HASZNALATI UTASITAS

Kodszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 6rizze meg.

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK JAN

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és adja at azt a készllék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellendrizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzatédban levé feszultséggel.

— A csatlakozovezeték villasdugéjat csak a szabvany szerint helyesen bekététt és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoloéaljzatba és ne huzza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogval

- A készuléket 8 éven feluli gyermekek, illetve csokkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd, vagy
a készulék mikodtetésében jaratlan személyek is hasznalhatjak,
amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve ismerik a készulék
biztonsagos mikodtetésének modjat és az azzal jaro veszélyeket.
A gyermek ne jatszon a készulékkel! Fellgyelet nélkll a gyermek
nem végezheti el a készulék tisztitasat, karbantartasat!.

- Ha a készllék csatlakozovezetéke megsérll, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonlo mindsitéssel
rendelkez6 mas személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel
veszélyes helyzet kialakulasat.

- Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérilt a tapkabel vagy
a csatlakozd6, ha nem mikodik megfeleléen, vagy ha a foldre esett
és megserult. llyen esetben vigye a készlléket szakszervizbe
és ellendriztesse, biztonsagos-e.

- A tartozékok vagy hozaférhet6 részek kicserélése elbtt, amelyek
mikodés kdzben mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt,
tisztitas vagy karbantartas elétt, a készuléket kapcsolja ki
és huzza ki a tapkabel dugojanak kihuzasaval az aljzatbdl!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl,
ha a készulék felugyelet nélkul marad.

-FIGYELEM: Ne hasznalja a készlléket olyan programmal,
id6kapcsoloval vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készlléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készuleék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet.
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- A grillstité hasznalata soran kertlje a séruléseket (pl. égési vagy
egyéb sériilés). A készilék mozgatasakor hasznalja a fogantyukat.

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznélatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Ne hasznalja a grillt kiils6térben!

— Ne hasznalja a grillt helyiségfiitésre!

— A készulék mikddése kozben kerllje a készulék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Ne helyezzen a kontakt grillre semilyen targyat sem.

— Ne hasznalja a készlléket robbanas- vagy tlizveszélyes gézokkel telt helyiségben.

— Ne hasznalja a késziiléket olyan helyeken, ahol kémiai szereket, festéket és mas
gyulékony, robbanékony, illékony és a karos anyagokat tarolnak.

— A grillt soha ne meritse vizbe (még részlegesen sem) és ne mossa le azt
folyévizben!

— Ne hagyija a grillt feliigyelet nélkiil és azt az ételkészités teljes ideje alatt ellenérizze!
Ne hasznalja a grillkészuléket a gyarto altal javasoltaktol eltéré mas célokra
(pl. textiltermékek, labbelik stb. szaritasara).

- FIGYELMEZTETES - A késziilék egyes részei nagyon melegek lehetnek, égési sériilést
okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre és mozgaskorlatozott emberekre!

— A készulék hdbiztositékkal van ellatva, mely védi a tulhevilés ellen.

— Ne tegye a készuléket olyan targyak kdzelébe, vagy ala, amelyek g6z hatasara
megsérilhetnek, példaul a falak, konyhai szekrények, képek, fliggonyok kbézelébe!

— Ne helyezze a készlléket nem stabil, térékeny és égheté fellletekre (pl. liveg-, papir-,
miianyag-, fabol késziilt-lakkozott lapokra és kiilonb6z6 szbttes anyagokra/abroszokra).

— A grillt csak annak tGzemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget annak
felborulasa és éghetd anyagoktol (pl. fliggonytol, drapériatdl, fatargyaktol stb.),
valamint h6forrasoktol (pl. kalyhatol, el/gaz tiizhelytdl stb.) és nedves fellletektdl
(mosogaték, mosdok stb.) megfeleld tavolsagban van.

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, foliaval stb.)! Grillezés el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges
csomagolasat (pl. papirt, PE-zacskoékat stb.).

— Az elektromos haldzathoz torténd csatlakoztatas el6tt mindig ellendrizze, hogy
a héfokszabalyozd 0. A munka befejezése és minden karbantartas el6tt allitsa
a héfokszabalyozét 0 allasba és huzza ki a tapkabel csatlakozojat az elektromos haldzatbol.

— A készuléket ne mozgassa forro allapotban, felborulas esetén égési sériilés veszélye all
fenn. A magas hémérséklet miatt a késziilék alja meleg lehet, ezért kérjik ne érintse azt
meg, amig a készulék ki nem hl.

— Hasznaljon a gyartocég altal grillezésre javasolt j6mindségi olajat vagy zsirt.

— Zsiros hus vagy virsli grillezésekor tgyeljen az esetlegesen kifréccsend zsirra.

— Grillezéskor az elkészitend6 ételek ongyulladasa is megtorténhet. Hirtelen fellobbanas
esetén kapcsolja le a készliléket az elektromos halozatrdl és oltsa el a tlizet.

— A munka befejezése utan kapcsolja ki a készlléket és valassza le az el.halozatrol
a csatlakozévezeték villasdugoja elektromos dugaszoldaljzatbol torténd kihtizasaval.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni. Soha ne helyezze azt forro felliletre, ne hagyja az
asztal vagy a munkalap szélén at tulnyulni. A csatlakozovezetékbe torténé beakadaskor,
bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték gyermekek altal torténdé megrantasakor a készulék
felborulhat vagy leeshet és azt kovetéen komoly sértilés torténhet!
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— A készulék hordozhatd kivitel( és villasdugéval ellatott hajlékony csatlakozdvezetékkel
rendelkezik, ami a készUlék elektromos halozatrol torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetévé.

— Tlzbiztonsag szempontjabdl a grilkészilék megfelel a EN 60 335-2-6 sz. szabvanynak.
Ezen szabvany értelmében olyan készulékrdl van szé, amelyet asztalon vagy mas
hasonlo fellleten Gzemeltethetiink azzal, hogy a f6 h6sugarzasi iranyban be kell tartani
az éghet6 anyagoktél mért min. 200 mme-es biztonsagi tavolsagot, a tébbi iranyban pedig
ez a tavolsag min. 100 mm legyen.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— Ellenérizze rendszeresen a készllék csatlakozoévezetéke allapotat.

— A készuléket csak annak a gyartécég altal atadott eredeti tartozékaival egyutt hasznalja.
Mas tartozékok hasznalata a kezel6 részére veszélyet jelenthet.

— A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az készllt és amit ezen utasitéas
leirdsa tartalmaz!

— A csomagolason, illetve a készulléken talalhato esetleges idegen nyelvii szOvegek
és képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.

— A készuléket csak annak a gyartécég altal készitett eredeti tartozékaival egyutt
hasznalja. A készuléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készult, ahogyan
azt ezen utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a készuléket semmilyen mas célra.

— FIGYELEM: olyan készUlék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitassal, esetén a sérlilés veszély I1éphet el6.

— Gyartocég nem felelés a készllék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredé karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sériilésekért,
tiizkarokeért) és nem felelés a készUlék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések
be nem tartésa esetén.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. abra
A - grillkésziilék

A1 — hémérséklet szabalyozé A5 — grillezé lapok
A2 — billené fedél A6 — csatlakoz6 vezeték
A3 — ellenérzé lampa (bekapcsolva A7 — biztonsagi zar sutélapok

A4 — fogantyu
B — csepegtet6 talca (2 db) — A csepegtetd talban Iévd zsirt ne hasznalja fel ujra!

A grill felnyitasa (8., 9., 10., 11. sz.abra)

Az A2 fedelet fogja meg a A4 fogantyu segitségével és nyissa fel a rogzitési helyzetbe
(cca 50°), ezutan a fedelet enyhén huzva emelje meg és nyissa ki ugy, hogy a grill
horizontalis helyzetbe nyiljon szét (180°). Ebben a helyzetben mindegyik 6nallé sitélapon
kilénbdz6 fajta ételeket készithetlink el. A grill ismételt 6sszezarasa a fedél egyszer(
visszahajtasaval végezhetd el.

ll. ELOKESZITES ES HASZNALATBAVETEL

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és vegye ki a grillsitét minden tartozékkal egydtt.
A grillstitébdl tavolitson el minden tapados foliat, matricat vagy papirt.

Els6é Gzembehelyezéskor allitsa be a 3 értékl maximalis hémérsékletet és hagyja a grillt
kb.10 percig bekapcsolt allapotban, majd kapcsolja azt ki és hagyja kihllIni. Révid ideig
tartd, enyhe fliist nem jelent hibat és nem ok a reklamaciora.
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Kihllés utan mossa el az 6szes olyan részt, amely érintkezésbe kerlil az élelmiszerrel,
forrd, tisztitészeres vizben, gondosan 6blitse le tiszta vizzel, majd t6rdlje szarazra, esetleg
hagyja megszaradni (Id. V. fejezet - KARBANTARTAS). Ezzel a késziilék hasznalatra
kész allapotba kerdil.

FIGYELEM

— Grillezés kdézben ne érintse meg a grill vagy a lapok fémrészeit, mivel azok FORROAK!
Kiilonoésen arra tigyeljen, hogy a grillhez gyermekek ne érhessenek hozza!
Athelyezéshez (kihdilt allapotban) hasznélja az A4 jelii fogantyut.

— Tanacsosnak tartjuk a kezelés soran megfelelé munkavedelmi eszkdzoket (pl.hé ellen
védob kesztyiit) alkalmazni.

— A fedél lezarasat ne végezze tul nagy erével!

— A melegités soran sor kertilhet a termosztat ki-bekapcsolodasara. Ez a jelenség nem
jelent meghibasodast.

— Az ures grillt ne hagyja 20 percnél hosszabb idére bekapcsolt allapotban.

— Soha ne tegyen a meleg lemezre fagyasztott vagy nehéz élelmiszert.

— A lapok és a flitétest kozé soha ne helyezzen aluféliat vagy mas anyagot ill. targyat sem.

— Ne helyezzen a forro fiitétestre hideg betétet.

— A beallitott hdmeérséklet grillezés kézbeni valtoztatasakor 5-10 percig eltarthat amig
a lap hémeérséklete eléri a beallitott hémérsékletet.

— Ne hasznaljon fémbdl késziilt fogot, forditdlapatot, kést vagy mas éles, fémbdl késziilt
konyhai segédeszkozoket, megkarosithatjak a grillezé lapok tapadasmentes feliileti
bevonatat.

— A feldolgozandé élelmiszereket soha ne szeletelje a grillezd lapokon!

— A grill nem alkalmas zsemlemorzsaban forgatott élelmiszerek grillezésére.

— A virslik grillezés kézben megrepedhetnek. Ennek megelézésére azokat néhanyszor
villaval szurja meg vagy késsel vagja fel.

— Az étel elkészitése soran annak illatara/kiparolgasaira, gbzeire és flistjére érzékenyen
reagalhatnak egyes haziallataink (pl. exotikus madarak). Emiatt az ételkészitést egy
kilén helyiségben javasoljuk végezni.

— A grill hasznalatakor hétagulasok kdvetkeztében idénként jellegzetes (pattogd) hang

— Ne hasznaljon suté papirt, vagy aluminium féliat, ellenkezé esetben a tapadasmentes
felllet karosodasat okozhatja.

— Fogyasztas el6tt ellenérizze az élelmiszer feldolgozasat. Ha az étel nem késziilt el,
folytassa a f6zést.

IV. KEZELESI UTASITASOK (5, 6, 7. sz. abrak

A grillsitét helyezze szilard, egyenes és szaraz fellletre (pl. a konyhaasztalra) min. 85 cm
magassagban, gyerekektdl tavol. A tapellatas csatlakozéjat A6 csatlakoztassa az elektromos
halézathoz és ellendrizze, hogy nem kertilt-e a vezeték a grillsité ala a késziilék alatt, vagy
éles, valamint forr6 targyak kézelében. Az elektromos konnektor kdnnyen elérhetd kell, hogy
legyen annak érdekében, ha barmilyen veszély Iép fel kdnnyen ki lehessen huzni.

A piros ellen6rzd lampa A3 jelzi a sutélapok flitését. Hagyjon megfelelé helyet a szell6zésre!
Hasznalat el6tt csak helyezze be a csepegtet6 talat B a gyiimolcslé felfogasara és kovér.

A szabalyozét A1 allitsa 1 vagy 2 vagy 3. A grill jell fedelét zarja le és hagyja azt
elémelegedni az élelmiszer behelyezése nélkul. Ha a készilék elérte a munkahémérsékletet.
Elyezze az élelmiszereket a lemezre A5 (legjobban annak kdzepére) és hajtsa ra a fedelet.
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A felsé fedél automatikusan hozzaidomul magassagban az élelmiszer vastagsagahoz /
méretéhez. Grillezés kdzben az A4 jell fogantyuval a lapokat ,enyhén* egymashoz
nyomhatja. A grillezés befejezése elbtt néhany perccel kapcsolja ki a késziléket, azaz
allitsa a szabalyozo6t A1 a 0 allasba, mivel a lemez elég forré ahhoz, hogy az élelmiszerek
megfeleléen megsiljenek. A kész ételt megfeleld kivitell, fabdl vagy mianyagbdl késziilt
forditélapattal vegye ki.

TIPPEK A HUS GRILLEZESEKOR ELERHETO LEGJOBB EREDMENYEKHEZ

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként tekintse, azok célja
nem a tényleges Utmutatas, hanem az élelmiszerek kiilénb6z6 feldolgozasi lehetésége
bemutatasa. Az élelmiszerek elékészitési (feldolgozasi) ideje csak kozelité értéki

és perces nagysagrendben mozog.

A grillezési id6 a grill hBmérséklete, a kdrnyezeti hdmérséklet és a készitett élelmiszer
tipusa szerint valtozik. Az elkészitési id6t izlése szerint valtoztathatja, minél hosszabb

az ételkészités ideje, annal izletesebb, ropogdsabb lesz az étel.

Az ételek elkészitésére a szakirodalomban (szakacskonyvekben) kdzolt idéadatok
feltételezik, hogy a hus h6mérséklete a hitészekrény hémérsékletével egyezik.

A fagyasztott hus el6készitése Iényegesen hosszabb id6t igényel.

Grillezés kdzben kisérje figyelemmel az élelmiszereket és az elkészités idejét sziikség
szerint valtoztassa. Gyakrabb torténé megforditassal az élelmiszer jobban atsiil.
Zoldségfélék, halak vagy sovany hus esetén javasoljuk a lapokat névényolajjal megkenni
vagy specialis, az élelmiszerek raégését megakadalyozé specialis spray-el befujni.

A zsiros husok el6készitésnél vagy marinirozott élelmiszereknél nem kell a grillez lapokat
ilyen modon kezelni. Csak friss élelmiszereket hasznaljon fel (ne fagyasztottakat).
Tavolitsa el a husbdl az ineket, a felesleges zsirt, a halakat pedig filézze ki. A grillezni
kivant élelmiszereket vagja 1 — 1,5 cm vékony szeletekre. Ha a hust finomabba kivanja
tenni, akkor az élelmiszert el6z6leg pacolja be, fliszerezze meg, kenje meg martassal vagy
olajjal.

Miel6tt elkezdené a marinalt hast grillezni, tavolitsa el arrdl a felesleges pacot

és nedvességet. Némely pacanyag nagyobb mennyiségi cukrot is tartalmaz, ami
ratapadhat a grillezd lapokra. A hust grillezéskor ne szurkalja at és hosszadalmas
el6készitéssel azt feleslegesen ne szaritsa ki.

Ha kiilénb6z6 fajta élelmiszereket kivan egymast kdvetéen elékésziteni (pl. hust, halat,
zo6ldséget, gylimolcsot) javasoljuk, hogy az egyes fogasok kozétt a grillezd lapokat fa
forditékanal, kendlap vagy papirszalvéta segitségével tisztitsa meg az ételmaradékoktol.
A forro lapokat ne tisztitsa vizzel!

A grillezés kdzelit6 ideje megallapitdsahoz segitségként a kdvetkez§ tablazatot hasznalhatja:
D :
& | 9-11min
= 2
™ P
W " 3-4min -:. gﬂ

= 4 min
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Megjegyzés: A kozolt elkészitési id6k nem tartalmazzak a grill elémelegitési idejét.

A grillt csak annak kihiilése utan tisztitsa! A tisztitast rendszeresen, minden

hasznalat utan, puha, nedves ruhadarabbal térténd térléssel végezze! Ne hasznaljon
karcos és agressziv tisztitoszereket (pl. éles targyakat, siitétisztit6 maré anyagokat
stb.) Ne hasznaljon nyomas alatti mosdberendezéseket sem (pl. mosogatégépet, wap
mosdberendezést, géztisztitd berendezést)! A grillrél tavolitsa el az esetleges zsir és
ételmaradékot, amelyek a grillez6 lapokra tapadtak pl. az altalanosan hasznalt konyhai
mUanyag kendlapatokkal. A kdnnyebb tisztitas érdekében a betéteket vegye ki a grill.

A B jelli zsiradékgyjté edényt forrd, szappanos vizzel mossa el és t6rdlje szérazra
(mosogatégépet is hasznalhat). Altalanosan érvényes, hogy a grillt mindig, annak
hasznalatat kdvetben tisztitsa. Tovabbi hasznalatbavétel elétt a grill valamennyi alkatrészét
és felliletét gondosan szaritsa meg. Ha a csatlakozévezeték beszennyezddik, akkor azt
nedves ruhadarabbal tordlje meg. A hasznalat soran idével a fellilet szine megvaltozik,
ami normalis jelenség. Ez a véltozas azonban semmiképpen sem valtoztatja meg a felllet
tulajdonsagait és nem ad okot a készulék reklamacidjara! A f6z6lap szép kinézetét, annak
hosszabb hasznalata utan elérheti ugy, ha enyhe olajat, vagy mas zsiradékot ken ra.

A betétek cseréje (2, 3, 4. sz. abrak)
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Nyomja meg az A7 nyomdégombot és a A5 jelli betétlapot annak felnyitasaval vegye le.
A betétlapon levé kiemelkedéseket illessze be a palast két lyukaba, majd azt behajtassal
biztositsa (kattanas hallatszik).

Tarolas

Tarolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készulék hidegek. A grillsitét biztonsagos,
szaraz helyen tarolja, gyerekektdl és korlatozott dontésképességli emberektdl tavol.
A készulék fuggleges helyzetben tarolhato.

VI. A PROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma Oka Eltavolitasa
Az élelmiszerek Tul alacsony hémérséklet A hdémérsékletekre és idétartamokra
nem elegendd kerult beallitasra vonatkozé informacidkat az
elkészitése Rovid elkészitési idd élelmiszer cimkéjén talalja
A grillez lapon tul nagy Csokkentse az élelmiszer
mennyiségl az élelmiszer mennyiségeét
A grillbdl A grill szennyez8dott (zsir és Tisztitsa meg a grillt, lasd az
kellemetlen szag élelmiszer maradékok) V. Karbantartas c. fejezetet
érz6dik
A grill nem mikoédik | Nincs haldzati csatlakozas Ellenérizze a csatlakozo
kabelt, a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot

Vil. OKOLOGIA R3PS

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kerulnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Gjrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egyiitt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket

adja le az arra kijeldlt gydjtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszerl
megsemmisitésével segiti megérizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikiszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kornyezeti és egészségligyi hatadsokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyjt6 telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisit6 felhasznalora a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
buntetés rohato ki. Ha a készlléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbdl, vagja el
az erbatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A késziilék elektromos részeibe val6 beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket
kizardlag szakszerviz végezhet!

A gyartoi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa a garancialis javitasra val6 jogosultsag
megsziinését vonja maga utan!
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VIil. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Suly (kg) kb. 3,35

A készllék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) 295 x 386 x 145

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

HOT - Forré.

DO NOT COVER — Soha ne takarja le.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS

% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer.

Ne hasznalja ezt a zacskot bélcs6kben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek

Jjarékakban.

/\\ FIGYELMEZTETES

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Elektryczny grill kontaktowy

eta 4155

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztos¢.
Dotyczy to takze gwaranc;ji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym wprowadzeniem urzgdzenia do eksploatacji nalezy doktadnie przeczytaé
instrukcje obstugi, przegladna¢ rysunki i instrukcje zachowaé do pézniejszego wgladu.
Wskazowki podane w instrukcji nalezy uwazac za czes$¢ urzgdzenia i przekazaé dalszemu
uzytkownikowi urzgdzenia.

— Nalezy skontrolowac, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym.

— Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtaczy¢ do prawidtowo uziemionego gniazdka.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- Z urzgdzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzgcych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.
Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom
zabroniona. Dzieci do lat 8 muszg trzymac sie z dala od urzgdzenia
i jego przewodu.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére
ruszajg sie podczas pracy, przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i odtgczyc je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifikowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Podczas przenoszenia grilla postepuj tak, aby nie doszto do obrazen
(np. oparzenia). Podczas przenoszenia urzgdzenia uzywaj uchwytow.
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- UWAGI — Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wtgcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wigcza urzgdzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty
dostepu do urzadzenia.

— Nie nalezy uzywac grilla na zewnatrz!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Wtyczki nie nalezy wklada¢ do gniazdka i nie wyjmowa¢ z gniazdka mokrymi
rekoma i nie wolno ciggna¢ za kabel!

— Nie nalezy uzywac grilla do ogrzewania pokoju!

— Na grill kontaktowy nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw.

— Grilla nie wolno zanurzaé¢ w wodzie (ani czesciowo) i nie my¢ pod biezagca woda!

— Grilla nie nalezy pozostawia¢ wigczonego bez dozoru i nalezy kontrolowac¢ przez
caly czas przygotowywania positkow!

— UWAGA: Niektore czesci tego produktu moga by¢ bardzo gorgce i spowodowac oparzenia.
Szczegolng uwage nalezy zwrdci¢ na obecnos¢ dzieci i oséb niepetnosprawnych.

— Grilla nie nalezy uzywac do innych celéw (np. do suszenia wyrobéw wiékienniczych,
obuwia, itp.) niz zaleca producent.

— Grilla nie nalezy umieszczac¢ na niestabilnym, fatwopalnym miejscu (np. szkto, papier,
plastik, drewno, lakierowane plyty i r6zne tkaniny/obrusy).

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia w poblizu przedmiotéw lub pod obiektami, ktére moga
zostaé uszkodzone przez pare np. $ciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, zastony,
para moze je uszkodzic.

— Nie uzywac urzgdzenia w srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub
tatwopalnymi.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w miejscach, w ktérych sg przechowywane lub
uzywane substancje chemiczne, farby i inne substancje tatwopalne, wybuchowe, lotne
i zdrowiu szkodliwe.

— Produkt jest wyposazony w bezpiecznik, ktory chroni go przed przegrzaniem.

— Grilla nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrécenia sie, z dala od tatwopalnych przedmiotow (takich jak zastony, draperie,
drewno, itp.), zrodet ciepta (np. grzejnikow, kuchenek elektrycznych/gazowych, itp.)
i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

— Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnych tapet, folii itp.)!

— Przed grillowaniem nalezy usung¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nalezy uzywac dobrej jakosci oleju lub ttuszczu zalecanego przez producenta.

— Podczas grillowania ttustego miesa lub wedzonek nalezy zwréci¢ uwage na wystrzykujgcy
ttuszcz.

— Przed kazdym podtgczeniem do sieci elektrycznej sprawdz, czy regulator temperatury
znajduje sie na pozycji 0. Po zakonczeniu pracy i przed kazdg konserwacjg nalezy zawsze
przekreci¢ regulator temperatury na pozycje 0 i odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej
poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego
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— Nie nalezy uzywac¢ zdejmované ptyty (np. do przygotowania jedzenia na kuchence
elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / halogenowej lub na otwartym ogniu).

— Podczas grillowania jest mozliwy samozapton przygotowywanej zywnosci. W przypadku
nagtego zapalenia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i ugasic¢ pozar.

— Po pracy nalezy zawsze wytgczy¢ i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania wyciggajgc wtyczke
zasilania z gniazdka elektrycznego.

— Nie nalezy przenosi¢ gorgcego urzadzenia, przy ewentualnym przewrdceniu grozi
niebezpieczenstwo obrazen w postaci oparzenia. Pod wptywem wysokiej temperatury
moze rowniez ogrzac sie podktadka, na ktorej zostato umieszczone urzadzenie, wiec
zanim podkfadka nie ostygnie nie nalezy jej dotykac.

— Zasilanie nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty ogien
i nie moze by¢ zanurzone w wodzie. Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu na gorace
powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie,
potkniecie lub pociggniecie na przyktad przez dzieci moze zostac¢ przewrécone lub
Sciggniete i spowodowac powazne obrazenia!

— Urzadzenie jest przenosne i posiada ruchomy kabel z wtyczka, ktéra zabezpiecza
dwubiegunowe odtgczenie od sieci.

— Pod wzgledem bezpieczenstwa pozarowego grill spetnia EN 60 333-2-6. Zgodnie
z tg normg jest urzadzeniem, ktére moze dziata¢ na stole lub podobnej powierzchni, pod
warunkiem, ze w kierunku gtéwnego promieniowania, czyli nad ptytg jest bezpieczna
odlegtos¢ od fatwopalnych powierzchni materiatdw 200 mm w innych kierunkach min.
100 mm.

— Jesdli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Nalezy regularnie sprawdzac¢ zasilanie urzadzenia.

— Z urzgdzeniem nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriow od producenta. Uzycie
innych akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego
jest przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie
sg przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;j.

— Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia, poparzenia,
pozar) i nie ponosi odpowiedzialnos$ci za gwarancje dotyczgce urzadzenia w przypadku
nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1

A — grill
A1 — regulator temperatury A5 — ptyty grillujgce
A2 — zamykana pokrywa A6 — przewdd zasilajgcy
A3 — lampka kontrolna (wtgczone) A7 — zamkniecie ptytki
A4 — uchwyt

B — tacka na tluszcz (2 szt.) —Ttuszcz w miseczce nie nalezy dalej uzywac i po
wychtodnieciu powinien by¢ wylany.
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Otwarcie grilla (rys. 8, 9, 10, 11)

Pokrywe A2 uchwyci¢ za rekojes¢ A4 i otworzy¢ jg do ustalonej pozycji (okoto 50°), pokrywe
nastepnie unies¢ i otworzy¢ tak, aby grill byt rozwarty w pozycji horyzontalnej (180°).

W tej pozycji mozna oddzielnie na kazdej ptycie przygotowaé¢ dwie rozne potrawy. Ponowne
ztozenie grilla nastgpi po prostym zamknieciu pokrywy.

lll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij grill wraz z wyposazeniem. Usun z grillu
wszelkie folie, naklejki czy papier. Podczas pierwszego uruchomienia, nalezy ustawi¢ na
pozycje 3 i przy otwartym oknie, pozostawi¢ grill dziatajgcy okoto 10 minut, a nastepnie go
wytgczy¢ i ostudzic. Krotkie, delikatne dymienie nie stanowi usterki i nie jest powodem do
reklamaciji urzgdzenia. Po ostygnieciu umyj czesci, ktére bedg dotykac potraw, w gorgcej
wodzie z dodatkiem $rodka myjgcego, doktadnie je optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha,
ewentualnie pozostaw do wyschniecia (por. ust. V. KONSERWACJA). Teraz urzgdzenie jest
gotowe do uzycia.

UWAGA

— Podczas grillowania, nie wolno dotyka¢ metalowych czesci grilla lub ptyty, poniewaz sg
GORACE! Szczegoélnie nalezy uwaza¢, aby grilla nie dotykaty dzieci! W przypadku
przenoszenia (po ochtodzeniu) nalezy uzywac tylko uchwytu A4.

— Zalecany przy obchodzeniu sie stosowac¢ srodki ochrony indywidualnej (np. rekawice).

— Nie nalezy zostawiac¢ grilla, jezeli jest pusty i wigczony nie dtuzej niz 20 minut.

— Nie nalezy zamykac¢ pokrywy na site!

— Zmiana temperatury podczas pieczenia trwa okoto 5-10 minut zanim ptyta osiggnie
zgdang temperature.

— W trakcie podgrzewania moze dojs¢ do zmiany cykli termostatu. Nie jest to wada.

— Zanim umiescisz na ptytach potrawy, rozgrzej najpierw ptyty do temperatury roboczej.
Przy nagrzewaniu ptytek powinna by¢ zamknieta pokrywa.

— Nigdy nie ktadz na cieptej ptycie zamrozonych lub ciezkich potraw.

— Miedzy plytki i element grzejny nigdy nie wtadaj folii aluminiowej lub innych materiatéw
lub przedmiotow.

— Nigdy nie wktadaj zimnych ptytek na goracy element grzejny.

— Grill nie nadaje sie do grillowania zywnosci panierowane;.

— Nie nalezy uzywa¢ metalowych szczypcow, topatki, noza lub innych ostrych naczyn
metalowych, ktére mogg spowodowac¢ uszkodzenie powierzchni ptyty grilla.

— Nigdy nie nalezy kroi¢ jedzenia na ptytach!

— Grill nie nadaje sie do grillowania zywnosci panierowane;.

— Kietbasy maja tendencje do pekania podczas grillowania. Aby tego unikng¢, nalezy
przebic¢ w kilku miejscach widelcem lub nacig¢ nozem.

— Na zapachy, dym i pary wytworzone podczas przygotowywania positkéw, moga by¢
wrazliwe zwierzeta domowe (np. egzotyczne ptaki). Z tego powodu zalecamy
przygotowywanie zywnosci w innym pokoju.

— Przy uzyciu grilla dochodzi do rozszerzenia materiatu i wydawania charakterystycznych
dzwigkoéw (praskania). Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie ma powodu do
reklamacji urzadzenia.

— W celu utrzymania optymalnych wtasnosci powtoki nieprzywierajgcej, nie przygotowywac
potraw owinietych w papier do pieczenia / pergamin lub folie aluminiowa.

— Przed spozyciem sprawdzi¢ czy danie jest obrobione termicznie. Jesli przygotowane
potrawy nie sg odpowiednio ugotowane nalezy kontynuowa¢ gotowanie.
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IV. INSTRUKCJA OBSLUGI (rys. 5, 6, 7

Umiesc¢ grill na stabilnej, rownej i suchej powierzchni (np. na stole kuchennym) na
wysokosci min. 85 cm, z dala od dzieci. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A6

do gniazdka elektrycznego i sprawdz, czy nie jest poprowadzona pod grillem i ze nie
przechodzi pod urzgdzeniem i przez jakiekolwiek ostre lub gorgce powierzchnie. Gniazdko
elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby urzadzenie w razie niebezpieczernstwa mozna
byto tatwo odtgczy¢ od zasilania. Zaswieci sie czerwona i zielona lampka A3, ktéra
wskazuje na podtgczenie do sieci elektrycznej. Pozostaw wolng przestrzen potrzebng

do wtasciwej wentylacji. Przed uzyciem potrzeba tylko wiozy¢ tacke B lub pojemnik
ponizej ptytek ktéry przechwyci sok i ttuszcz. Nastaw regulator A1 na pozycje 1 lub

2 lub 3. Ptyty zaczng sie nagrzewac. Grill z pokrywg nalezy podgrza¢ bez wtozonej
zywnosci. Gdy temperatura grill zostanie osiggnieta, potéz potrawy na ptycie A5 najlepiej
w $rodku) i zamknaé pokrywe. Plywajacy zawias automatycznie dostosowuje wysoko$¢
gornej pokrywy do grubosci zywnosci. Podczas grillowania mozna za pomocg uchwytu
A4 lekko® przycisng¢ ptyty do siebie. Na kilka minut przed zakoinczeniem grillowania
wytgcz urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora A1 na pozycje 0, poniewaz ptyta jest
dostatecznie gorgca, aby mozna byto dokonczy¢ grillowanie potraw. Nalezy wyjgé pokarm
odpowiednig topatkg drewniang lub plastikowa.

PORADY DOTYCZACE OSIAGNIECIA NAJLEPSZYCH WYNIKOW PODCZAS
GRILOWANIA MIESA

Nastepujgce porady przetwarzania prosimy traktowac, jako przyktady i inspiracje, ktérych
celem nie jest przepis, ale pokazanie réznych opcji przygotowania zywnosci. Czasy
przygotowania zywnosci tylko sg przyblizone i sg w minutach. Czas grillowania bedzie sig
rozni¢ w zaleznosci od temperatury grilla, Srodowiska i rodzaju przygotowywania positkdw.
Dtugos¢ przygotowania, mozna dostosowac w zaleznosci od smaku, tym dtuzej bedzie
zywnos$¢ przygotowywana, tym bedzie bardziej opieczona i chrupigca.

Wszystkie czasy przygotowania potraw, zalecane w literaturze (ksigzki kucharskie)
zaktadaja, ze migso ma temperature jak po wyjeciu z lodowki. Przygotowanie zmrozonego
migsa moze trwac znacznie dtuzej. Zywno$é na grillu nalezy obserwowac uwaznie a czas
przygotowania dostosowac¢ do potrzeb. Przez czeste obracanie potrawy bedzie ona lepiej
opieczona. Przed grillowaniem warzyw, ryb lub chudego miesa, zalecamy przetrze¢ plytki
olejem roslinnym lub specjalnym sprayem przeciw przypalaniu zywnosci. W przypadku
przyrzadzania miesa z ttuszczem lub marynowanego nie jest konieczne ptytke w taki
sposob traktowaé. Nalezy uzywac tylko $wiezych produktdw spozywczych (niemrozone).
Z miesa nalezy wyja¢ sciegna, nadmiar tluszczu i usungc¢ kosci. Pokarmy, ktore chcemy
grillowac, nalezy pokroi¢ w plasterki ok. 1 - 1,5 cm grubosci.

Jesli chcemy, aby mieso byto delikatne mozna wczesniej zywno$¢ przyprawic, przetrze¢
sosem lub olejem.

Przed rozpoczeciem grillowania marynowanego miesa, najpierw nalezy pozby¢ sie
nadmiaru wilgoci i marynaty. Niektére marynaty zawierajg duze ilosci cukru, ktéry bedzie
podczas grillowania przypala¢ sie ptytkach. Miesa podczas grillowania nie nalezy przebijaé
i niepotrzebnie zbyt dtugo nie wysuszaé. Jesli bedziemy przygotowywac rézne rodzajow
zywnosci razem (np. mieso, ryby, warzywa, owoce) zaleca sie pomiedzy grillowaniem
oczy$ci¢ ptytki od zanieczyszczenh przy pomocy drewnianej topatki, szpachelki lub
recznikiem papierowym. Gorgcych ptytek nie nalezy czysci¢ woda!
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Jako pomoc do okreslenia przyblizonego czasu grillowania mozna korzysta¢ z ponizszej tabeli:
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Uwaga: Czas potrzebny do podgrzania grilla nie jest wliczony w czasach przygotowania.

V. KONSERWACJA (rys. 1, 12

Grill nalezy czysci¢ az po schiodzeniu! Nalezy czysci¢ regularnie po kazdym
uzyciu przez wytarcie miekkg wilgotng szmatka! Nie nalezy stosowac¢ zracych
i agresywnych srodkoéw czyszczacych (np. ostrych przedmiotéow, srodkéw zracych

do czyszczenia piekarnikéw, itp.).

Nie nalezy uzywac urzgdzen cisnieniowych (takich jak zmywarka do naczyn, urzgdzenia
czyszczace za pomocg pary)! Z grilla nalezy usung¢ wszelkie $lady ttuszczu i resztki
zywnosci, ktore sg na ptytach np. za pomocg plastikowej szpatuiki.
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Dla tatwiejszego czyszczenia, mozna wyjac¢ ptytki z obudowy grilla. Tacke na tluszcz B
nalezy umyc¢ w gorgcej wodzie z detergentem i wytrze¢ do sucha (mozna uzy¢ zmywarki).
Ogdlnie rzecz biorgc, grill nalezy czysci¢, zawsze, gdy jest uzywany. Przed dalszym
uzyciem nalezy prawidtowo osuszy¢ wszystkie czesci i powierzchnie grilla. Jesli przewod
jest brudny, nalezy przetrze¢ go wilgotng szmatkg. Normalne jest, ze z czasem zmieni
sie kolor powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wtasciwosci powierzchni i nie jest
powodem do zgdania reklamacji! Po dluzszym uzytkowaniu fadny wyglad ptyt, mozna
przywroci¢ przez lekkie potarcie olejem lub innym ttuszczem.

Wymiana plytek (rys. 2, 3, 4)
Nacisnij przycisk A7 i ptytke A5 wyjmij. Wystepki na ptytce zasun do dwéch otworéw
w obudowie a potem zabezpiecz (stycha¢ dzwigk).

Utozenie

Przed magazynowaniem sprawdz, czy ptyty sg chtodne. Urzgdzenie nalezy przechowywaé
w bezpiecznym i suchym miejscu z dala od dzieci i os6b uposledzonych. Urzgdzenie
mozna przechowywaé w pozycji pionowe;.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Potrawy sg Zostata ustawiona zbyt niska Informacje dotyczace
niedostatecznie temperatura. temperatury i czasu znajduja sie
przygotowane. Krétki czas przygotowania. na etykiecie potrawy.

Zbyt duzo potraw na ptycie. Zmniejsz ilo$¢ potraw.
Grill brzydko Na grillu znajdujg sie Wyczys¢ grill zgodnie z instrukcjg
pachnie. zanieczyszczenia (resztki w ust. V. Konserwacja.

ttuszczu, potraw).
Grill nie dziata. Nie jest wigczone zasilanie. Sprawdz przewdd, wtyczke

i gniazdko elektryczne.

VIl. EKOLOGIA XY, P-4

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetwarzania wtdérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elekirycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac¢ utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnie$¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktorych beda przyjete bez
optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrddta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegodtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy
zwrdcic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl ).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegaé karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez ucigcie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzgdzenia nie bedzie mozliwe
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Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykonaé wyltacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIll. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Moc poborowa (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Masa okoto (kg) 3,35

A készilék érintésvédelmi osztalya I

Wymiary produktu (mm) 295 x 386 x 145

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuzg wylacznie jako ilustracja.

HOT - Gorgce.
DO NOT COVER - Nie zakrywac.
HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY.
Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kotyskach, tozeczkach,
woézkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\\ OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA
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CZ
ZARUCGNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet étyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozZno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni ndkupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarugéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni Ci jiné vydéle¢né innosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym prisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky

potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich predmétd nebo

tekutin (vCetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zpisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvederJé v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni &islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




— SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru€nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'Styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zane zaru¢na doba plynut az odo dfia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdnov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zaruény list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatiiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

Vsetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné &islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

6)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi cze$ciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmoéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzadzenia, zaréowno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osoéb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtdrnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznos$ci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze skutkowac
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzadzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odpfatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, staja sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartoséci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic¢ jedynie zwrécone czegsci
urzgdzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzgadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sig jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (1j. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytgczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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