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Important safety instructions

Read and follow all instructions before using your
oven to prevent the risk of fire, electric shock,
personal injury, or damage when using the appliance.
This guide does not cover all possible conditions

that may occur. Always contact your service agent

or manufacturer about problems that you do not
understand.

This is the safety alert symbol.This symbol
alerts you to potential hazards that can cause

A death or serious injury. All safety messages will
follow the safety alert symbol and either the
word “WARNING” or “CAUTION". These words
mean:

/AN WARNING  This symbol will alert you to
hazards or unsafe practices which could cause
serious bodily harm or death.

A CAUTION  This symbol will alert you to
hazards or unsafe practices which could cause
bodily injury or property damage.



* This oven must only be installed by a licensed
electrician.

* The installer is responsible for the correct electrical
connection of the appliances and the observance of
the relative safety codes and recommendations.

* Rating plate is located on the left side of the door or
on the back cover.

Electrical Safety

* This appliance must be connected to the mains
power supply by a specially licensed electrician only.

* Electrical leads and cables should not be allowed to
touch the oven.

( N\

/A WARNING

* The oven should be connected to the
electricity supply by means of a proper circuit
breaker or fuse. Never use multiple plug
adapters or extension leads.

* This connection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporation a
switch in the fixed wiring in accordance with
the wiring rules.

- Failure to do so can result in a fire.
\ J
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Safety

Damage

s

/A WARNING

e If the oven has been damaged in transport, do
not connect it.

* In the event of a fault or damage to the
appliance, do not attempt to operate it.

* Repairs of the appliance should be carried out
by a licensed technician only. Wrong repairs
may result in considerable danger. If you need
repairs, contact an LG Service Center or your
dealer.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never remove the outer casing from the oven.
If the oven is faulty and needs servicing or
you are in doubt about its condition, unplug it
from the wall socket and contact the nearest
after-sales service centre.

- Failure to do so can result in malfunctioning and
death or electrical shock when using.

.




Maintenance

s

.

/A WARNING

* The power supply of the appliance should
be turned off when it is being repaired or
cleaned.

* Be careful in connecting electrical appliances
to sockets near to this appliance.

* Do not use high-pressure water cleaners
or steam jet cleaners for electrical safety
reasons.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

* The appliance should be powered down
before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

- Failure to do so can result in malfunctioning and
death or electrical shock when using.
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Safety

Safety during Operation

/A WARNING

* Do not touch interior parts until it has cooled
down sufficiently.

- When the oven operates, the interior parts will

. be very hot and burns may occur.

Ve

/A WARNING

» Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

* The appliance is not intended for use by
young children or infirm persons without
supervision.

* Young children should be supervised
to ensure that they do not play with the
appliance.

e Children should be kept at a safe distance
when the oven operates.

.




.

/A WARNING

 Children should be kept at a safe distance

until the oven has cooled down after cooking.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children)with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

* The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements. Children
less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
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Safety

Safety during Operation

/A WARNING

* This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

* Never block the air vents

- The oven may overheat and automatically switch
itself off. It will remain inoperable until it has
cooled sufficiently.

* Do not cover or obstruct the ventilation with
cloths or paper.

- The cloths or paper may catch fire as hot air is
emmited from the oven.

L Do not spill or pour water in the vents.
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/A WARNING

* When in use, the oven interior surfaces
become very hot! Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the
oven.

- These walls may be hot enough to burn skin
even after cooking is finished, though they do
not appear to be so, avoid placing hands and
arms inside the oven.

* The oven surfaces will become hot when the
appliance is operated at a high temperature
for a long period of time.

* The oven door must be closed when cooking
is performing.

* When cooking, take care when opening the
oven door as hot air and steam will escape
rapidly.

- The hot air or steam released may cause
scalding.

.

1
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Safety

Safety during Operation
/AN WARNING

* When cooking dishes that contain alcohol,
the alcohol can evaporate due to the high
temperatures. The vapor cancatch fire if it comes
into contact with a hot oven part.

 Never store flammable or easily deformable
materials in the oven to reduce the risk of fire in
the oven cavity.

e Should an oven fire occur, leave the oven door
closed and turn the oven off. If the fire continues,
throw baking soda on the fire or use a fire
extinguisher. Do not put water or flour on the fire.

- Flour may be explosive and water can cause a
grease fire to spread and cause personal injury.

 Use oven gloves when removing a dish from the
oven.

- The trays and racks are hot.

* The oven must be secured by screwing a
minimum of 2 thin general purpose self tapping
screws into the 2 upper mounting holes located
on the outer side facias, into the cabinetry. Check

if the oven is installed properly.
\§ J

12




/A WARNING

* Do not store or operate this equipment
outdoors. Do not use this product near water
(for example, near a kitchen sink, in a wet
basement, or near a swimming pool, and the
like)

* Be sure all packing materials are removed
from the appliance before operating it.

* Do not use this oven for commercial
purposes.

- This oven has been designed only for the

cooking of household foods and for Domestic
use.

* Do not use the oven door as a rest table for
hot items or cookware.

* Never use your appliance for warming or
heating the room.

* Do not step, lean, or sit on the door of the
oven.

- These can cause the oven to tip resulting in
burns or serious injuries.

13
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Safety

Safety during Operation
/AN WARNING

* Do not touch an electric cord with a wet hand.

- It is very dangerous. You can get an electric
shock.

* Be careful not to damage the power cable.

* Do not operate this appliance if it has a
damaged power cable or plug.

* Do not immerse power cable or plug in water
and keep power cable away from heated
surfaces.

* Do not let cord hang over edge of table or

counter.
\ J
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/A WARNING

* Don’t spread aluminium foil on the bottom of
the oven and do not place any baking trays or
tins on it.

- The aluminium foil blocks the heat, which may
result in damage to the enamel surfaces and
cause poor cooking results and this will result in
poor baking by lack of heat circulation.

Ve

A\ WARNING

* Please ensure cooking times are correctly set.

- Over cooking may result in the food catching fire
and subsequent damage to your oven.

15
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Safety

Safety during Operation

/A WARNING

e Don’t pour water into the oven bottom when it
is hot.

- This could cause damage to the enamel surface
and deform the base.
* When cooking very moist cakes, use the deep
pan(or baking tray).
- Dripping fruit juices from the baking tray will
leave stains, which become indelible.
* Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill.

- If the Baking tray is used, it may become
deformed due to the great difference in
temperature.

* Do not heat unopened food containers.

- Build-up of pressure may cause the container to
burst and result in injury.

16



/A WARNING

* Do not use the oven door as a rest table
under any circumstances.

* Be careful when you remove the door. The
door is heavy.

* Do not use the appliance as a storage
surface.

* Do not let sparks or open flames to come in
contact with the appliance when you open
the door.

» Always cook with the oven door closed.

* Be careful when you remove or install the
accessories.

 Remaining fat or food in the appliance can
cause fire.

* Do not change the specification of this
appliance.

e Internally the appliance becomes hot when
in operation.

* Do not touch the heating elements that are
in the appliance.

.

17

HSITON3



Safety

/A WARNING

* Do not close or open oven door by foot
excessively.

* Do not obstruct vent hole with tissue.
* Do not put live animal to dry the wet.

* The appliance must not be installed
behind a decorative door in order to avoid

. overheating.
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Disposal

4 N\

A\ CAUTION

* Your new oven has been correctly packaged
for transportation. Remove all of the
packaging material before putting the

appliance into use.
\§ J

» The packaging material can be completely recycled.
You can obtain addresses for environmentally-
friendly disposal operations from your local City
Council.

* If you wish to store your oven away temporarily,
choose a dry, dust-free place. Dust and damp may
adversely affect the working parts in the oven.

19
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Safety

Used appliances

4 N\

/A WARNING

Used appliances must be rendered unusable prior
to disposal so that they no longer present a risk.
To achieve this, disconnect from the mains supply

and remove the power supply cable.
. J

For the protection of the environment, used
appliances must be Disposed of property.

* The appliance must not be disposed of along with
normal domestic waste.

* Your local City Council will inform you of times for
uplifting special waste or identify public disposal
facilities for you.

20



Appliance description

Overview

Control panel

Top-heating and grill
heating element

Oven light
Air outlet

Level 6
Level 5
Level 4
Level 3
Level 2
Level 1

Door seal

Side runners

Rear wall heating
element

Oven cavity

Nglass door
I

NOTE : The above picture may be
different with actual product.

Rating label

Door handle

Oven levels are numbered from the bottom up.
The 5 and 6 levels are mainly used for grill functions. Always grill
with the door closed.

Grilling must be operated with the door closed.

The cooking tables throughout these operating instructions give you
suggested oven settings, however you can change these to suit
yourself.

NOTE : The rating label is located at the left-hand inner edge of the
door or front-side of the oven.

21
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Control Panel

1. Function dial

2. Power/Cancel key
3. EasyClean key

4. Icon area

5. Text area

22




6. OK key
7. Time key
8. Adjustment dial

23
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Accessories

Wire grille

For dishes, baking tins, grilling and
roasting tins.

For grilling meat, place the wire grille on
the upper level above the deep pan.

Baking tray
For cakes, sponges and biscuits.

Deep pan
For moist cakes, for roasting and for
catching roasting juices or fat.

Grill tray

To be placed on top of the deep pan.
Dripping fat is caught in the deep pan
when grilling meat.

i

—Deep pan

NOTE : Included accessories
may differ depending on the
product.

NOTE: When you cook meat & poultry, you have to pour enough
water into the tray to prevent smoke generation. Please refer
to roasting and autocook mode section for more information.

Accessories for EasyClean

T e

Scouring Pad (1ea)

Sprayer (1ea) Non-scratch Owner's manual Installation manual

Manual

1 <
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Tips on using the tray and wire grille

Ensure that the tray and

wire grille are properly I's 3\

fitted onto both sides g X Z _

of the desired level. ° Baking tray
Take particular care (3% Deep pan
when removing finished gj i gap 26m
dishes and meals from

the oven!

Use a suitable cloth pot

holder or oven gloves.

If you place trays on the oven floor, the resulting build-up of heat
can damage the surface of the oven. For this reason, there must
always be a minimum gap of 2cm between the accessories and the
oven floor.

Fitting the wire grille, baking tray and deep pan
Slide the tray or wire grille in at the desired level.
The oven levels are numbered 7

from the bottom up to the top. H

2020 69

25
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Accessories

Using the wire grille

The wire grille is equipped with

a mechanical safety lock which
prevents them from being taken

out accidentally. To insert the wire
grille correctly, check that the lock is
facing downwards (as shown in the
illustration below). To take it out, lift
the front edge of the wire grille slightly
while sliding it out on the side runners.

The mechanical lock must always face the back of the oven.

TIP: Insert wire grille and trays fully into the oven until they come to
a stop.

26



Telescopic runners

Attaching the telescopic runners

Before using the oven for the first time, attach the telescopic runners
as per the following procedures.

1. Put the inserting bar of the side
telescopic runner into the hole.

2. Align the front recess with the
front screw hole. Insert and
fasten the screw clockwise.

=\

3. Attach the other telescopic runner in the same way.

4. The baking tray and Wire V= 2\
grille should be positioned . sehl,
accurately on the upright pins 5 :
of the telescopic runners. I — l‘ )
An unstable coupling between ik _
the baking tray and the T2 (= It
telescopic runners may cause | : a
the trays to drop or food to fall
onto the oven floor. FY

27
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Display symbols

Menu icon
Manual cook / Auto cook /
EasyClean / Settings

Indicator(Working icon)
Cooling /

Rapid heat up /
Residual heat

Indicator(Function icon)
Defrost / Keep warm /
Warming dishes / Lock /
Timer / Overall cooking /

Convection heat
End of cooking / Clock 150°C 00h:00m

Menu icon

sy Manual cook

Lights up when the Manual cook mode is being set or displayed.

wo Auto cook
Lights up when the Auto cook mode is being set or displayed.

7% EasyClean
Lights up when the Cleaning mode is being set or displayed.

NOTE : Depending on the product, {» icon may represent EasyClean
mode.

- Settings
Lights up when the Settings mode is being set or displayed.

28



Indicator (Function icon)

35 Defrost
Lights up when the Defrost function is being set or displayed.

e

s Keep warm
Lights up when the Keep warm mode is being set or displayed.

= Warming dishes
Lights up when the Warming dishes mode is being set or displayed.

& Lock
Lights up when the Child lock is set.

Indicator(Working icon)

= Cooling indicator

Lights up when the Cooling fan operates and whilst residual
temperature remains in the oven when it is switched off after
cooking, in conjunction with a 'Residual heat' indication on the
display.

it Rapid heat up

Lights up when the Rapid heat up function is operating.

Temperature Progress Indicator

This icon display increasing gradients until the temperature reaches
the correct set value.

29
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Setting the clock (24tr ciock Display)

Clock functions and symbols

Menu icon
Manual cook / Auto cook /
EasyClean / Settings

_________________

Indicator(Working icon)
Cooling /
Indicator(Function icon) —— o

Rapid heat up /
Defrost / Keep warm /

Warming dishes / Lock / Convection heat Residual heat
Timer / Overall cooking / 1501°C 00h:00m

End of cooking / Clock
% Timer

Lights up when the function timer is activated (e.g. minute minder
when boiling eggs).

I>I Overall cooking time

Lights up when the overall cooking time is being set or displayed.
The oven switches off automatically after the cooking time set has
expired.

—| End of cooking time

Lights up when the point in time set for the end of the cooking /
baking time is set or displayed. The oven switches off automatically
at the stipulated time.

® Clock
Lights up when the time is being set, changed or displayed.

30



Setting the time of day
The oven cannot be used until the time of day is set.

When the appliance is connected for the first time or after a power
failure, the hours text '00" will blink.

Example: to set the current time of day to 1:30(see the page 60
for 12hr or 24hr display)

0400 i3 04ko0
Seltitlime=houk Seltlitlime=minute

1 When power is initially Confirm by pressing the OK
applied upon installation, the key. The minute text '00" will
oven will turn on blink.

automatically. To set the
time of day, set the hour,
using the Adjustment dial.

0iE30
Setltlime minute

Set the Minutes, using the 4 Confirm your selection by
Adjustment dial. pressing the OK key.
The appliance is now ready
to use.

31
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Setting the clock

Changing the time of day

0400
Seltltlime=hour Seltftlime=houk

1 Set the Function dial to “O”. Select a new value for the
When the Oven is in the hour with the Adjustment
Stand by mode (clock is dial.

displayed), press the OK
key to set the time of day.
The hour display flashes.

0fE30
Setltlime minute

Press the OK key to confirm. Press the OK key to confirm
The minute display starts to the entry. The appliance is
flash. Set the new value for now ready to use. The clock
minutes, using the display can be set to remain
Adjustment dial. on, or to turn off after 5

minutes by changing the
option in the Setting mode.
Refer to page 63.
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Setting the timers
This function will only operate after the oven has started cooking.

Tlimelsettling
00hE00m

Press the Time key. "Time
setting" will flash in the
display

o
ey

Timelsetitling
00k09k59

Press the OK key to start
the timer function. Once the
set time has expired, you
will hear a signal and the
timer icon will flash.

Time setking
00hEDOm!

2 Set the desired time, using
the Adjustment dial.

Press the OK key to cancel
the signal tone and flashing
timer icon. The display will
then resume to show the
normal cooking mode.

To Cancel : When “Time
setting” appears on the
display, press the Time key.
If other functions appear on
the display, press the Time
key until you reach “Time
setting”, then press the Time
key.

NOTE : This timer setting method can also be used as a minute
minder when the Function dial is in the “O” position.

33
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Initial cleaning

Clean the oven carefully before putting it into use.

Important: Do not use any caustic or abrasive cleaners. These can

damage the oven surfaces.

Appliance exterior finish

Ovens with an exterior Stainless Steel finish, must be cleaned with

standard detergents only. Wipe the front of the appliance with a

slightly damp cloth.

Oven interior

1. Open the oven door. The oven light comes on.

2. Clean all baking trays, accessories with warm water and
dishwashing liquid.

3. Clean the oven interior in the same way, using warm water and
dishwashing liquid.

4. Allow the oven to dry.

Heating up

Before baking or roasting for the first time, the oven should be

turned on and allowed to heat up(200~250°C) and allowed to cool
without food, so that it may ware away any unpleasant odours.

Open the windows and ensure there is adequate ventilation during
this procedure.

1. Ensure that the time of day is set correctly.
2. Remove all accessories from the oven.

3. Use the Function dial to select the Manual mode :
Convection heat( (] ) or Fan grill( (] ) at 200°C

4. Leave the oven on in this operating mode for one hour.

34



Operation

Switching on the oven
To turn the Oven on for any operation whilst it is in the power save
mode (stand-by), touch the Power/Cancel key.

NOTE : The Oven will automatically turn off after 4 minutes if no
operation has been selected.

[Example : Manual cook > Fan grill > 200°C]

Manuall“cook Fanfgrill
Muln M@ Touchr 0K

Select the desired mode Select the desired function

with the function dial. by turning the adjustment
dial. Then Press the OK key.

The default value of each
function will flash. Select the
L desired value by turning the
R801G1 | ouhznna ’ adjustment dial and Press
the OK key.

NOTE : For further information, see the page 47~57.

Changing the temperature, grill levels or duration time

If you want to change the input value (temperature,grill level or
duration time) after a cooking programme has been started, press
the OK key to call up the setting display again. Then use the
adjustment dial to change the value.

Cooking will recommence after selecting the OK key.

35
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Operation

Switching off the oven.

If the oven is in operation, 2 Touch the Power/Cancel
turn the Function dial to the key.

“O” position to stop all

cooking functions.

NOTE : The Oven will automatically turn off after 4 minutes if no
operation has been selected or the Power/Cancel key is not
pressed after turning the dial to the “O” position.

Cooling system

The cooling fan switches on automatically to keep the appliance’s
surfaces cool. The air is displaced from in between the oven door
and the control panel. When the oven is switched off, the cooling fan
runs on and (even after the cooking fan has turned off) switches off
once the appliance has cooled down.

Residual Heat Indicator

The residual heat is indicated until the temperature has gone down
to 60°C.
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CHILD LOCK

The CHILD LOCK prevents the oven being switched on whilst in
stand by (off) mode. It can also be activated during the cooking
mode to stop the temperature or duration of the cooking from being
accidently changed. The CHILD LOCK function will not stop the unit
from being turned off whilst in the cooking mode. The CHILD LOCK
function does not lock the door. The CHILD LOCK function will be
automatically cancelled if the oven is turned off from the dial, or a
power failure occurs.

To activate the CHILD LOCK during cooking mode

1. Select the oven function and set
a temperature. If necessary, set
the cooking duration.

2. Press and hold the Time key
for about 5 seconds until the
Lock symbol( &, ) appears
in the display.

3. Time setting display will be
converted to the oven operation display after 10 seconds.
To activate the CHILD LOCK whilst in stand by mode with clock
display on, follow step 2 only.

De-activating the lock system

1. Press and hold the Time key until the Lock symbol( &) is no
longer displayed. The Lock System has now been de-activated.
The CHILD LOCK function is deactivated when the oven is turned off.

Rapid heat-up

The oven is supplied with rapid heat-up switched off. To activate the

rapid heat up option see page 60 for setting instructions before using
the oven. Rapid heat-up will only operate when Convection heat, Hot
air, Conventional heat functions are selected.

During the rapid heat-up phase the top and rear element in the oven
are used to reach the required temperature as quickly as possible.
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Operation

Canceling the “rapid heating up”
Rapid heating up should not be used for some items such as biscuits

and small cakes because they will brown too quickly from the top.
Refer to the setting mode on the page 60 to cancel.

Safety cut-out

* If the oven has been operating in a cooking mode for an extended
period with no change in settings, it will automatically switch off.
(This is not the same as the power saving mode.)

The safety cut-out device is activated at a temperature of:
Below 100°C switches off after 16 hours
100°C ~ 250°C switches off after 8 hours

Restarting after safety cut-out
Switch the oven off.
You can now start the oven in the normal way.

Baking dishes

When using baking dishes, always ensure that the dish is suitable
for use at the temperature inside the oven. The oven can operate at
up to 250°C. Refer to the instructions provided by the manufacturer
of the dish.

Soft Closing

The Soft Closing feature controls the oven door mechanism. A
system that employs new generation hinges to gently accompany
the oven door, preventing it from abruptly closing, so it closes softly
and quietly.
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Programming the overall cooking time

The oven switches off automatically at the end of the period of time
entered.

~
. 5
I

Convectionheat

Convectionheat
150°¢C 00hE00M:

150°¢C 00hEDOm!

Select the desired operating 2 Press the Time key once

mode and temperature. then the overall cooking time
icon and time text will be
blinking.

<
L)
)

Convectionheat &3 Convection‘heat
150°¢C 04hE30m 1502¢C 04k29:59

Set the desired overall 4 Start operation by pressing
cooking time with the the OK key. The time text
Adjustment dial. displays decreasing duration

time. Once the set time has
expired, you will hear a
signal tone and the oven will
switch off. Press the OK key
to cancel the signal tone.

39
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Operation

Combining overall cooking time and end of

cooking time
The overall and end of cooking time programmes can be combined
to permit the oven to be switched on and off automatically.

o
. 5
]

Convecitionheat %) Convection‘heat
1502¢ 00KE00m A50%c 0fRE30m

Select the desired operating 2 Press the Time key once.

mode and temperature. Set the desired overall
cooking time, using the
Adjustment dial.

Convection heal

Conveckionfheak
150°¢C 042958

150°¢C 14234 end

3 Now press the Time key When operation starts, the
once to set the end of time text displays
cooking time. Set the decreasing duration time.
desired end of cooking time Once the set time has
and confirm by pressing OK expired, you will hear a
key. signal tone and the oven

switches off. Press the OK
key to cancel the signal
tone.
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EasyClean mode

Functions

NOTE : Depending on
the product, & icon may
represent EasyClean
mode.

EasyClean
Spray water

Description of EasyClean mode

LG’s EasyClean enamel in your new oven provides flexibility while
cleaning the inside of your oven.

The EasyClean feature works with LG’s new enamel to help lift
LIGHT soils such as drops of cheese from pizzas or LIGHT grease
splatter from small roasts without harsh chemicals for safer and
faster hand-cleaning.

While traditional enamel surfaces require harsh chemicals to clean,
EasyClean uses ONLY WATER and runs for just 15 minutes in low
temperatures to help loosen LIGHT soils before hand-cleaning.

BENEFITS OF EasyClean

* Helps loosen light soils before hand-cleaning
» EasyClean only uses water; no chemical cleaners
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EasyClean mode

Cleaning Tips

* Allow the oven to cool to room temperature before using the
EasyClean mode. If you press EasyClean key when your oven
cavity is above 65°C(150°F), "Oven is hot" will appear in the
display, and the EasyClean mode will not be activated until the
oven cavity cools down.

* Using the irregular side of a non-scratch scouring pad may help
to take off the burnt-on stains better than a soft sponge or towel.

+ Certain non-scratch scrubbing sponges, such as those made
of melamine foam, available at your local stores can also help
improve cleaning.

» The oven should be level to ensure that the entire surface of the
bottom of the oven cavity is covered by water at the beginning of
the EasyClean mode.

* For best results, use distilled or filtered water. Tap water may
leave mineral deposits on the bottom of the oven.

+ Soil baked on through several cooking cycles will be more
difficult to remove with the EasyClean mode.

* If you open the oven door during EasyClean mode, the mode will
be paused until you close the oven door and touch OK key. The
mode will be continued, but we recommend you not to leave the
oven for a long time with the door opened because it may cause
the degradation of cleaning performance.

A Warning:

* Some surfaces may be hot after the EasyClean mode.
Wear rubber gloves while cleaning to prevent burns.

* During the EasyClean mode, the oven bottom becomes hot
enough to cause burns. Wait until the mode is over before
wiping the inside surface of the oven.

Failure to do so may result in burns.

* Avoid leaning or resting on the oven door glass while cleaning
the cavity. It may damage the oven door and you can get hurt
from it.
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EasyClean INSTRUCTION GUIDE

STEP

EasyClean INSTRUCTION GUIDE

NOTES

1

Remove oven racks and accessories from the oven.

2

Use a sprayer to spray 30 ml of water so that it
completely penetrates through residue on the
walls and in the corners of the oven. Next, spray
or pour another 120 ml of water onto the center of
the bottom, inside the oven. The indentation on the
oven bottom should be fully covered to submerge all
residues. Add more water if necessary.

ATTENTION: DO NOT SPRAY WATER DIRECTLY
ONTO THE DOOR.

OTHERWISE, WATER WILL DRIP ONTO THE
FLOOR.

Spray water in the
form of mist for better
coverage of the oven's
interior surface. Use
150 ml of water to clean
the oven's interior.

Close the oven door and press EasyClean key, and
then press Ok key.

A tone will sound at the end of the 15-minute.
Press the Power/Cancel key to clear the display and
tone.

Place a towel in front of the oven, underneath the
lower oven door, to capture any water that may spill
out during cleaning.

Clean the oven cavity immediately after the EasyClean
mode by wiping with a wet, non-scratch scouring
sponge or pad (if the correct sponge is used, the
scouring side will not scratch the finish). Some water
may spill into the bottom vents while cleaning, but it
will be captured in a pan under the oven cavity and will
not damage the oven.

ATTENTION : DO NOT USE ANY STEEL SCOURING
PADS, ABRASIVE PADS OR CLEANERS as these
materials can permanently damage the oven
surface.

Non-scratch scouring pad
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EasyClean mode

STEP EasyClean INSTRUCTION GUIDE NOTES

7 | Once the oven cavity is cleaned, wipe any excess
water with a clean dry towel. Replace racks and any
other accessories.

8 | If some light soils remain, repeat the above steps,
making sure to thoroughly soak the soiled areas.

NOTE :

* If you forget to saturate the inside of the oven with water before
starting EasyClean, press the Power/Cancel key to end the mode.
Wait for the oven to cool to room temperature and then spray water
into the oven and start another EasyClean mode.

* The cavity gasket may be wet when the EasyClean mode finishes.
This is normal.

* If mineral deposits remain on the oven bottom after cleaning, use a
cloth or sponge soaked in white vinegar to remove them.
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Switching the oven on
Using Direct key

[

Completely remove all 2 Spray 150 ml of water (30 ml
accessories from inside the on walls, 120 ml on the
oven. bottom) inside of the oven by

means of a sprayer. Use the
sprayer on the side walls,
back wall, and bottom.

EasyCllean EasyCliean
Touch oK TolchH 0K

Close the oven door. Touch 4 Touch OK key.
the EasyClean key.

NOTE : Depending on the product, & icon may represent
EasyClean mode.
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EasyClean mode

End
Clleanftheoven

5 After finishing the cleaning,
you will hear the signal tone.
Then do hand-cleaning as
mentioned in this manual
with given accessories.

A Warning: The surfaces of the oven become a little hot during
EasyClean mode. Accordingly, keep children away
from the oven.

NOTE : After finishing EasyClean mode, you will hear the signal
tone. Then do hand-cleaning as mentioned in this manual with given
accessories.
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Manual cook mode

Functions

Manualllcook
Turnidiall

Bottom heat
Pre-set 170 °C

Convectional heat
Pre-set 190 °C

Convection heat
Pre-set 150 °C
Warming dishes (+icon)
Pre-set 65 °C

£5°C +5°C +5°C
Min 40 °C / Max 250 °C Min 40 °C / Max 250 °C Min 40 °C / Max 250 °C

+5°C
Hot air Min 40 °C / Max 100 °C
Pre-set 160 °C
+5°C
Min 40 °C / Max 250 °C

Large grill
Low 1
Medium 2
High 3

*%

00

Defrost (+icon)
X1

7

EasyClean (+icon)

Fan grill
Pre-set 190 °C

Small grill
Low 1
Medium 2

Keep warm (+icon
High 3 P (ticon)

Pre-set 75 °C
+5°C
Min 40 °C / Max 100 °C

+5
Min 40 °C / Max 250 °C

Description of manual cook mode

The individual manual cook mode differ in that they involve a
combination of different heating elements. The various combinations
are suitable for producing a variety of heated areas and hot

air circulation paths in the oven, as required for the optimum
preparation of various dishes.

For the roasting and baking functions there are preset
recommended temperatures which you can, of course, adjust using
the Adjustment dial.

When using Large grill( 7] Jand Small grill( [~} ), you can select any
of three settings by turning the Adjustment dial.

When using the defrost( [+]= ), there are no other settings available.
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Manual cook mode

Convection heat

Convection heat mode uses only the heating
element in the back wall and the convection fan.
The recommended temperature is 150°C. It is
also possible to bake on more than one level in
Convection heat( [¢) ) mode. This means that it is

suitable for fruit cakes and stirred cake or yeast-dough, for example

a bread plait.

Hot air

In addition to the Conventional (upper and concealed
lower) heating elements, Hot air mode uses the
convection fan. This means that the roasting and
baking temperature can be reduced by 20-40°C. The
recommended temperature is 160°C. This mode is

== ’

suitable for cakes and biscuits, as it is possible to bake on more

than one level at the same time.

Fan grill

In this mode, the large grill element and the fan are
on. The recommended temperature is 190°C. This
function is suitable for pizzas, quiche lorraine or
cheesecakes.

Conventional heat ]

For Conventional heat, the upper and concealed
lower heating elements are used. This operating
mode is suitable for baking cakes, baking with a short
baking time, sensitive doughs and for roast beef and
fillet of beef on the one level. The recommended
temperature is 190°C.
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Large grill (1, 2, 3) [

The Large grill([~] ) uses the entire grill heating
element. No specific temperature can be set. You can
choose between three settings. The Large grill ([7])
is suitable for cooking steaks, cutlets, fish or making
toast, and for browning when cooking larger dishes

with a gratin topping. The preset level is 3. Always grill with the door

closed.

Small grill (1, 2, 3) (7]

The Small grill( (7] ) operates in the same way as the
Large grill( [~} ), however, only part of the grill heating
element is used. This makes it suitable for smaller
dishes. The preset level is 3. Always grill with the
door closed.

Bottom heat ]

In bottom mode, only the concealed heating element
in the oven floor is used. The recommended
temperature is 170°C. This function is particularly
suitable for finishing off cakes or pizzas on one of the
lower oven levels.

Defrost (-]«

In defrost mode, only the fan is used without heating.
The circulating air speeds up the defrosting process.
Place the frozen food in a suitable container to

trap the liquid produced during defrosting. Where
appropriate, you can use the wire grille and the deep

R

pan(or baking tray) to avoid soiling the oven. If water is allowed to
run out into the oven, the door seals will be contaminated and an

unpleasant odor may result.
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Manual cook mode

Keep warm [OJ*

For keep warm mode, the heating element at the top and concealed
element at the bottom of the oven cavity are activated. You can

use this function for keeping food warm until ready to serve. In this
mode, a selectable temperature from 40 to 100 °C can be set. The
duration of this function can also be set.

Warming dishes [s]=

Warming dishes mode is used to keep dishes warm
evenly. In this operating mode, the system uses the
Convection heating element and fan located at the
back of the oven to circulate warm air. A selectable
temperature from 40 to 100 °C can be set. The
duration of this function can also be set. Please ensure that the
dishes are oven compatible.

NOTE: During cooking, baking or roasting, if you leave the door
open for more than 10 minutes, all settings are cancelled.
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Switching the oven on (Example : Convection heat)

~
- 5

Mahuallfcook Convecition heal
Tuknfdial 150°¢C 00hE00M:

Select the Manual cook 2 Select the desired mode

mode with the Function dial. with the Adjustment dial.
(Example : Convection heat)
Confirm by pressing the OK
key. Selected mode then
appears on the display.

3]

Conveckionhealk B Convection heal
150e¢C 00hE00Mm 170°c 00hE00M:

You can adjust the desired 4 If you want to set the
temperature with the cooking time, press the Time
Adjustment dial. If you want key. Then the overall
to start without setting the cooking time icon & time text
cooking time, press the OK will blink. You can adjust the
key for operation. overall cooking time with the

Adjustment dial. Press the
OK key to start cooking.
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Manual cook mode

Switching the oven on (Example : Large grill)

Mahuallfcook Largegrill
Tukknfdial Level 3 00h:00m

Select the Manual cook 2 Select the desired mode

mode with the Function dial. with the Adjustment dial.
(Example : Large grill)
Confirm by pressing the OK
key. The selected mode will
appear on the display.

Lakkge gk
Levelf2F00hz00m

The default level will blink.
You can adjust the desired
level with the Adjustment
dial. Press the OK key to
commence grilling.
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Switching the oven on (Example : Defrost)

Manuallfcook Delfirosi
Tukknfdial TouchfOK

Select the Manual cook Select the desired mode
mode with the Function dial. with the Adjustment dial.
(Example : Defrost)

Defiroskt

000004

3 Press the OK key to start
the Defrost mode.
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Manual cook mode

Defrosting dishes

* Remove the dish from its packaging, put it on a plate and place the
plate on the wire grille.

* Do not cover the dish with a plate or bowl, as this can considerably
extend the defrosting time.

* Do not use the liquid produced during defrosting for cooking
the dish to avoid the risk of salmonella. Ensure that the liquid
produced during defrosting is free to run off the food onto the plate
or a baking pan if using the wire grille.

Oven levels
* For defrosting,use the wire grille on Level 1, or Level 2 for larger

dishes.

Defrosting table

The following table contains reference values for defrosting.

Dish Defrosting time Comments
(mins.)

Chicken, 1000 g 100-140 Use the wire grille with the
deep pan(or baking tray).
Turn the chicken after half
of the time.

Meat, 1000 g 100-140 Turn the meat after half of
the time or cover with tin
foil.

Meat, 500 g 90-120 Turn the meat after half of
the time or cover with tin
foil.

Trout, 150 g 23-35 Do not cover.

Strawberries, 300 g 20-30 Do not cover.
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Auto cook mode

Functions

Auto cook
Turn diial

Description of Auto cook mode

Auto cook mode operates the inner heaters to the predetermined
appropriate temperature and time for each item and its selectable
weight.

Item Type
Fish Salmon, steak / Jumbo Shrimps
Meat Roast beef / Roast pork / Leg of lamb

Potato products | Gratinated potatoes / Roast potatoes

Poultry and | Chicken (Whole, legs)
Game

Pizza Pizza, frozen, thin base
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Auto cook mode

Switching the oven on

Altbfcook
Tuknfdial

Touch the Power/Cancel 2 Select desired automatic
key if the oven is in the program with the Adjustment
power save mode. Select dial(in this example, Fish).
the Auto cook mode with Press the OK key to confirm
the Function dial. the category.

Sallmoniisiteak

Sallmonisteak .
8009 1L0kg

Select the desired dish from Press the OK key to confirm
this category with the the dish. Now use the
Adjustment dial(Salmon, Adjustment dial to set the
steak, in the example). weight of the dish.
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Salmon“steak 3 CookIEnd
800g 00k29k59

Press the OK key to start 6 When cooking has

cooking completed, the text area
displays “Cook End” and
you will hear a signal tone.

Resfidualfheak

7 If there is residual heat, the
residual heat icon flashes.
The oven will then
automatically operate the
cooling fan and the cooling
icon will flash until the
temperature has gone down
to 60 °C.
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Setting mode

Functions

Settings
Turn dial

Description of Setting mode
In the Setting mode, you can choose 7 options.

This oven is supplied with preset basic settings. You can change
these settings individually.

Basic setting

Optional setting

Language "English" 5 different languages.
Set Time "24 h-clock" "12 h-clock"
Heating-up "Normal” "Rapid"
phase
Oven lighting | "On for 60 seconds" "Fully on"
Sound "Sound On" "Sound Off"
Automatic Start "Automatic” "Manual"
Clock Display "Clock off" "Clock on"
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Enter the Setting mode

Touch the Power/Cancel key if the oven is in the power save
mode. Then select the Setting menu with the Left hand function
dial.

Changing the language

Language
Englliish

Setitliings
TukknNdian

1 Turn the Adjustment dial to 2 Use the Adjustment dial to

select the “Language” menu. set the desired language.

Press the OK key to set Press the OK key to confirm

desired language. the language you have
selected.
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Setting mode

Changing the clock

You can select either a 24
hour or 12 hour by turning
— » the Adjustment dial. Press
BdinsElack " the OK key. The time of day
can then be set. Enter and
confirm the hour. Then enter

1 Select the “Set time” menu and confirm the minutes.
by turning the Adjustment The time of day is now
dial. Press the OK key to saved.
confirm.

Heating-up phase

2 Now you can select
“‘Normal” or “Rapid” by
turning the dial. Then press

Heatling-up/phase

(L g the OK key to confirm.
NOTE: If the option “Rapid”
has been selected the

1 Select the “Heating-up corresponding symbol (refer
phase” menu by turning the to page 29) lights up during
Adjustment dial. Press the the heating up phase.

OK key to confirm.

Important: You may use the rapid heating only in the following
functions, Convection heat, Hot air and Conventional heat.
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Oven lighting

Ovenflighting
Onlfokk 60 seconds

1 Select the “Oven lighting”
menu by turning the
Adjustment dial. Press the
OK key to confirm.

Sound

Sound
Soundifon

Select the “Sound” menu by
turning the Adjustment dial.
Press the OK key to confirm.
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2 You can select “Fully on” or
“On for 60 seconds”. Select
by turning the dial and
confirm the one you want by
pressing the OK key. In
“Fully on” mode, the oven
lighting will stay on during
cooking for a maximum 3
hours.

NOTE : If you want to light
oven inside during cooking,
press the EasyClean key.
The oven lighting will stay
on during cooking for 60
seconds.

2 Select sound on or off mode
by turning the dial. Confirm
your selection by pressing
the OK key.

NOTE : In sound off mode,
all sounds are inaudible
except operating errors.
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Setting mode

Automatic start

You can select either
“‘Automatic” or “Manual’.
— » Select the desired starting
AtaB N1 ' method and press the OK
key to confirm the entry.

Select the “Automatic start”
menu. Press the OK key to
confirm.

NOTE : In automatic start mode, the cooking program will start
automatically about 8 seconds after the last entry was
made. In Manual mode, the OK key must be pressed for

cooking to start.
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Clock display

2 You can select either “Clock
on” or “Clock off” option by
turning the dial. Select the

CllockiDisplay

LU g setting you want and confirm
your selection by pressing
the OK key.

Select the “Clock Display”
menu. Press the OK key to
confirm.

NOTE : In clock on mode, the power save function is automatically
disabled and the clock is always on after switching the oven
off. In clock off mode, the energy saving function is enabled.
if the oven temperature is under 60°C after cooking, the
clock display will go out to save energy after approximately
5 minutes and the Power/Cancel key will need to be
pressed to reactivate the oven.
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Auto cook table

Fish
ms::lzs Category |Weight limit| Step Utensil Food Temp.
1-1 | Salmon, steak | 400-1200g {200g| Deep pan Refrigerated
(or baking tray)
+ Grill tray
1-2 Jumbo 300-1000g |100g| Deep pan Refrigerated
Shrimps (or baking tray)
+ Grill tray
Meat
mi::l:s Category |Weight limit| Step Utensil Food Temp.
2-1 Roast beef | 1000-2500g (500g| Wire grille + | Refrigerated
heat proof
glass dish
2-2 Roast pork | 1000-2500g |500g| Wire grille + | Refrigerated
heat proof
glass dish
2-3 | Legoflamb |1000-2000g |500g| Wire grille + | Refrigerated
heat proof
glass dish
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Oven level, .
Instructions
from bottom
3 Choose salmon steaks of 200g weight and 2.5cm thickness each.
Brush salmon with oil or melted butter, season as desired. Place
salmon onto deep pan(or baking tray) with greased grill tray.
When oven beeps, turn food over.
4 Remove feelers of shrimps. Brush with oil or melted butter.
Season as desired, place shrimps onto deep pan(or baking tray)
with grill tray. Insert into oven. When oven beeps, turn food over.

To avoid residual cooking, remove food from oven immediately.

Oven level,
from bottom

Instructions

2

Brush beef with oil or melted butter, season as desired. Put beef
in open dish and insert into oven. When oven beeps, add a big
cup of hot water to prevent smoke generation and cover with lid.
After cooking, allow to rest covered with foil for 10 minutes. Use
generated juice for gravy or sauce.

Brush pork with oil or melted butter, season as desired.

Place pork into dish, add a big cup of water to prevent smoke
generation, cover with lid and insert into oven. When oven beeps,
remove lid. After cooking, allow to rest covered with foil for 10
minutes. Use generated juice for gravy or sauce.

Brush leg of lamb with oil or melted butter, season as desired.
Place lamb into dish, insert into oven. When oven beeps, add a
big cup of water to prevent smoke generation and cover with lid.
After cooking, allow to rest covered with foil for 10 minutes. Use
generated juice for gravy or sauce.

To avoid residual cooking, remove food from oven immediately.
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Auto cook table

Potato products

ms:r]lzs Category |Weight limit| Step Utensil Food Temp.
4-1 Gratinated | 500-1500g |500g| Wire grille + Room
potatoes heat proof
glass dish
4-2 Roast 400-1600g [200g| Wire grille + Room
potatoes heat proof
glass dish
Poultry and game
milrj\zs Category |Weight limit| Step Utensil Food Temp.
5-1 Chicken, 1000-2000g |250g| Deep pan Refrigerated
whole (or baking tray)
+ Grill tray
5-2 | Chicken, legs | 600-1800g [200g| Deep pan Refrigerated
(or baking tray)
+ Grill tray
Pizza
mir:zs Category |Weight limit| Step Utensil Food Temp.
6-1 | Pizza, frozen, | 200-400g |100g| Wire grille Frozen
thin base
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Oven level, .
Instructions
from bottom
2 Cut pre-cooked gratin potatoes into slices. Place potatoes in dish,
cover with grated cheese (30g per 500g gratin potatoes) and
insert into oven.
2 Choose small potatoes (100-150g each). Peel, wash, dry and cut potatoes
into halves. Mix potatoes with salt, pepper and oil or melted butter and put
into open dish. Insert into oven. When oven beeps, turn food over.

To avoid residual cooking, remove food from oven immediately.

Oven level,
from bottom

Instructions

2

Brush chicken with oil or melted butter, season as desired. Place
chicken onto grill tray. Add water to deep pan(or baking tray) to prevent
smoke generation. Insert into oven. When the oven beeps, turn food
over. After cooking, allow to rest covered with foil for 10 minutes. Use
generated juice for gravy or sauce.

Brush chicken legs with oil or melted butter, season as desired.
Place chicken legs onto grill tray, fill water into deep to prevent
smoke generation, put grill tray on top and insert into oven. When
oven beeps, turn food over. After cooking, allow to rest covered
with foil for 3 minutes. Use generated juice for gravy or sauce.

To avoid residual cooking, remove food from oven immediately.

Oven level,
from bottom

Instructions

1

Place frozen pizza on wire grille. Insert into oven. Use only one
frozen pizza at a time.

A\ Warning

» Stand away when you open the door during cooking
because the hot vapor may cause burns or injury.

67



Baking

General information

When baking, use the Convection heat( [s] ) or Conventional heat
() modes.

Baking tins
» When baking in Conventional heat( ] ) modes, use baking tins
with a dark metal or coated surface.

* When baking with Convection heat( [#] ), you can also use baking
tins with a bright metal surface.

* Always place cake tins in the middle of the tray or wire grille.

* When baking with Conventional : T T ;
heat( ] ), you can place two H [
baking tins side by side in the oven. \
This means that the baking time is
only slightly longer. = (@) -

» When using two trays (baking tray

and deep pan), place the deep pan \
on Level 5 and the baking tray on 2

Level 2.
NOTE : Included tray may differ depending on the product.

.

Oven levels
The Oven levels are numbered from the bottom up.

When using Conventional heat( (] ), you can bake on one level only,
for example Level 4.

When using Convection heat( [«] ), you can bake sponge bases and
biscuits up to 2 baking trays at the same time, for example on levels
2 and 5.
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Using baking tables

The tables contain the temperature settings, baking times and Oven
levels for a selection of typical dishes.

» Temperatures and baking times should be regarded as reference
figures only. The actual values depend on the type of preparation,
quality of ingredients and the baking tin in use.

* We recommend first selecting a lower temperature and then
increasing it if necessary, for example if you want a higher degree
of browning or the baking time is too long.

« If you cannot work out the settings for a specific recipe, simply use
the settings for the most similar recipe.

* When baking cakes on baking trays or in tins on more than one
level, the baking time may be extended by 10 —15 minutes.

 Baking with a high liquidity content (e.g. pizza, fruit cakes, etc.)
should be baked on a single level only.

» With cakes and baking with different levels of dough, uneven
browning may take place initially. In this case, do not alter the
temperature setting. The degree of browning will even itself out
over the baking process.

* For energy saving, use the residual heat for 8 minutes before
finishing cooking times.
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Baking Tables

Baking on a single oven level

Operating mode | Convection heat |Conventional heat| Baking time
Recipe Oven| Temp. in |Oven | Temp. in qu bo.th types .Of
level °C level °C baking, in hrs, mins.
Cakes in baking tins
Ring-shaped 2 | 150-160 | 2 | 160-180 0:50-1:10
pound cake
Biscuits / pancakes | 2 140-160 | 2 | 150-170 1:10-1:30
Sponge finger 2 | 150-160 | 2 | 160-180 0:25-0:40
Flan base — 3 | 170-180 | 2 |190-210" 0:10-0:25
shortcrust pastry
Flan base — cake 3 | 150-170 | 2 | 170-190 0:20-0:25
mixture
Apple pie 2 | 150-170 | 2 | 170-190 0:50-1:00
Spicy cakes and 2 | 160-180 | 2 | 190-210 0:30-1:10
flan base (e.g.
quiche lorraine)
Cheesecake?) 2 | 140-160 | 2 | 170-190 1:00-1:30
Cakes on baking
tray
Bread plaits / 3 | 160-170 | 4 | 170-190 0:30-0:40
larger cakes
Christmas stollen 3 [150-1701| 4 |160-180")|  0:40-1:00
Bread (rye bread) | 2 |180-200"| 2 230" 0:20
Fermentation is 140-160 160-180 0:30-1:00
required
Pie / eclair 3 |[160-170"| 4 | 190-210 0:15-0:30
Swiss roll 3 [150-1701| 4 |180-200" 0:10-0:20
Fruit cake with 3 [160-1701| 4 |170-190") 0:40-1:20
shortcrust pastry

70



Operating mode | Convection heat | Conventional heat| Baking time
Recipe Oven| Temp. in |Oven| Temp. in qu bo.th types .Of
level °C level °C baking, in hrs, mins.
Small cakes 2 140-160 | 4 | 150-170 0:20-0:35
Slices with topping/ 4 |160-180" 0:40-1:20
filling, e.g. quark,
cream, sugar, almonds
Pizza (thick base)?)3)| 1 180-200 | 1 [190-210" 0:30-1:00
Pizza (thin base)2) | 1 | 200-220 | 1 230" 0:10-0:25
Unleavened bread | 1 | 200-220 | 1 230" 0:08-0:15
Swiss flan 1 180-200 | 1 | 210-230 0:35-0:50
Biscuits?)
Shortcrust biscuits?) | 3 | 150-160 | 4 |170-190") 0:06-0:20
Iced biscuits?) 3 | 140-150 | 4 | 160-180 0:10-0:40
Cake mixture 3 | 150-160 | 4 | 170-190 0:15-0:20
biscuits2)
Cakes and 3 80-100 4 | 100-120 2:00-2:30
pastries with egg
white, meringues
Macaroons 3 | 100-120 | 4 | 120-140 0:30-1:00
Yeast dough 3 | 160170 | 4 | 170-190 0:20-0:40
biscuits2)
Puff pastry cakes | 3 [160-180"| 4 [190-210" 0:20-0:30
and pastries
Bread rolls 3 [180-2001)| 4 [180-220") 0:20-0:35

1) Preheat the oven.
2) Switch off “rapid heat-up”.

3) Use deep pan(or baking tray).
Always count Oven levels from the bottom up.
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Baking Tables

Baking on more than one oven level

Recipe Hot air Baking time in

Oven level |Temp. in°C| hrs, mins.

Cakes /cakes and

pastries on baking

sheet?)

Pie / eclair?) 2/5 160-180") 0:35-1:00

Dry sponge cake with 2/5 140-160 0:30-1:00

crumble topping?)

Biscuits?)

Shortcrust biscuits?) 2/5 150-160 0:15-0:35

Iced biscuits?) 2/5 140-150 0:20-1:00

Cake mixture biscuits?) 2/5 160-170 0:25-0:40

Cakes and pastries with 2/5 80-100 2:10-2:50

egg white, meringues?)

Macaroons?) 2/5 100-120 0:40-1:20

Yeast dough cookies?) 2/5 160-170 0:30-1:00

Puff pastry cakes and 2/5 170-180" |  0:30-0:50

pastries?)

Bread rolls2) 2/5 180-190" 0:30-0:55

1) Preheat the oven.

2) Switch off “rapid heat-up”.

Always count Oven levels from the bottom up.
Place the deep pan(or baking tray) on level 5.

NOTE : This is optional for product having two trays.
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Table for strudel and baked dishes

Recipe Conventional heat | Baking ti_me in

Oven level |Temp.in°C| hrs, mins.
Baked pasta 1 180-200 0:45-1:00
Lasagne 1 180-200 0:25-0:40
Baked vegetables 1 200-220" 0:15-0:30
Pizza baguette 1 200-220" 0:15-0:30
Soufflé 1 180-200 0:15-0:30
Fish pie 1 180-200 0:30-1:00
Stuffed vegetables 1 180-200 0:30-1:00

1) Preheat the oven.
Always count Oven levels from the bottom up.

Baking tables for frozen ready—made dishes

Dish (I)e\:/irl‘ Oven function| Temperature Time
Frozen 3 Conventional | Follow instructions | Follow instructions
pizza Heat on pack. on pack.
Baguettes | 3 Conventional | Follow instructions |Follow instructions

Heat on pack. on pack.
Fruit cake 3 Conventional | Follow instructions |Follow instructions
base Heat on pack. on pack.
Chips 3 | Convection Heat 200-220°C 15-25 mins.

Always count Oven levels from the bottom up.

NOTE: Turn chips 2 or 3 times when heating. When heating frozen
dishes, the baking tray may bend out of shape because of
the great difference in the temperature of the frozen food
and the oven. Trays normally return to their original shape
once they have cooled down.
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Baking Tables

Baking tips

Results of baking

Possible cause

Solution

The cake base is
too light

Wrong Oven level

Use a dark baking tin or
put the cake one level

lower down.
Cake collapses Oven temperature | Set the temperature
(turns lumpy, soggy) | too high slightly lower.

Baking time too
short

Set a longer baking time.
The baking time cannot
be reduced by setting a
higher temperature.

Mixture contains
too much liquid

Use less liquid. Follow
instructions for dough
mixing times, especially
when using kitchen
appliances.

Cakes are too dry

Oven temperature
too low

Next time set a slightly
higher temperature.

Baking time too
long

Set a slightly shorter
baking time.

Cakes are browned
unevenly

Baking
temperature too
high and baking
time too short

Set a slightly lower
baking temperature and
a slightly higher baking
time.

Mixture unevenly
distributed

Distribute the mixture
evenly over the baking
tray/tin.

Baking time too long

Temperature too
low

Next time set a slightly
higher temperature.
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Roasting

HSITON3

When roasting, use the Fan grill( [z} ), Conventional heat ( (] )
modes.

TIP:

* Use heat resistant dishes when roasting (follow manufacturer’s
instructions).

« Stainless steel roasting pans are only of limited use, as they reflect
the heat to a very large extent.

* When using dishes with plastic handles, ensure that the handles
are heat resistant (follow manufacturer’s instructions).

* Large items for roasting or a number of items can be placed
directly on the wire grille above the deep pan(or baking tray) (e.g.
turkey, goose, 3~4 chickens, 3~4 knuckles of veal).

» Lean meat should be roasted in a roasting tray with a lid (e.g. veal,
braised beef, deep frozen meat). This keeps the juices in the meat.

* For cooking crispy crusts or bacon, a casserole dish with no lid
should be used (e.g. pork, minced meat, lamb, mutton, duck,
knuckle of veal, chicken, poultry meat, roast beef, fillet of beef,
game birds).

TIP:
* Pour enough water into the deep pan(or baking tray) to prevent
smoke generation when you use roasting mode.

TIP:

* Clean the oven as soon as possible after use if you are roasting
in an open-topped tin or dish. It is easier to remove fat splashes
when the oven is still warm.

& Warning: Allow the oven to cool down enough to ensure there is
no risk of burning yourself.
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Roasting

The table contains the required temperatures,roasting times and

Oven levels for various kinds of meat. The figures stated are

approximate figures only.

* We recommend cooking meat and fish weighing over 1 kg in the
oven.

* For lean meat and fish, use Conventional heat. For all other kinds
of meat we recommend Fan grill( [¥] ) mode.

* Add a little liquid to prevent roasting juices or fat from getting
burned onto the pan surfaces.

* Turn the food over after about half or two thirds of the cooking
time.

TIP: For better roasting results, baste joints and poultry with their
own juices a number of times during the roasting process.
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Roasting tables

Roasting Table

Fan grill Conventional heat
Oven : ,
Food level | Temp. Time Temp. Time
(°Cc)n (mins.) (°Cc)n (mins.)
Beef 22) 190 50~70 200 70~90
(approx. 1kg)
Venison 22) 180 75~100 | 200~230 | 100~120

(approx. 1kg)

Leg of pork 22) | 180~190 | 80~110 200 100~120
(approx. 1kg)

Rolled pork 22) | 180~190 | 90~120 | 200~220 | 110~130
(approx. 1kg)

Leg of lamb 2 180 110~130 200 150
(approx. 2kg)

Poultry 22) 210 50~60 | 200~220 | 70~90
(approx. 1kg)

Poultry 2 200 60~80 | 200~220 | 110~120
(approx. 2kg)

Stuffed 2 180~190 | 100~120 | 200~220 | 110~140
Poultry 2 180~190 | 120~140 | 190~210 | 130~150
(approx. 4kg)

Whole fish 22) | 160~180 | 35~55 | 200~220 | 35~55

(approx. 1.5kg)

This table is intended as a guide only, individual tastes and cuts of
meat will vary.

1) Set the pot roasting temperature 20°C higher.

2) Use the 4th level from the bottom when using Conventional heat.
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Grilling

For grilling, you have a choice of 4 different operating modes.

Large grill [

For larger quantities of flat food for grilling, for top-baking in large
tins. Choose 1 of 3 power levels (1 low, 2 medium and 3 high), as
suitable for the food being grilled.

Small grill [7)

For smaller quantities of flat food for grilling, for top-baking in small
tins. Choose 1 of 3 power levels (1 low, 2 medium and 3 high), as
suitable for the food being grilled.

Fan grill
For grilling larges pieces of meat or poultry, such as rolled roast or
turkey.

Grilling dishes

Use the deep pan(or baking tray) for grilling. Use the wire grille for
making toast. To catch dripping liquids, slide the baking tray or deep
panin at Level 1 or 2.
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Oven levels

Use levels 5 or 6 for grilling flat pieces of meat.

& Warning: exposed parts of the oven can become hot during

grilling. Keep children at a distance.

Using the grilling table

The grilling times are intended as approximate values only. The
actual times may vary depending on the quality of the actual meat
or fish. Grilling is particularly suitable for cooking flat pieces of
meat and fish. Turn the grilled food over about halfway through the

cooking time.

Grilling table

- Oven Large grill step 3

Foodforgrilling | 1oy 1st side ond side
Rissoles 5 8—10 mins. 6—8 mins.
Pork fillet 5 10-12 mins. 6—10 mins.
Grilling sausages 5 8—10 mins. 6—8 mins.
Beef or veal steaks 5 6—7 mins. 5-6 mins.
Fillet of beef 4 10-12 mins. 10-12 mins.
(1 kg approx.)
Toast") 4 2—-3 mins. 2-3 mins.
Toast with topping 4 6—8 mins.

1) Wire grille or deep pan(or baking tray)

Always count the Oven levels from the bottom up.
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Special functions

You can set your oven to low temperatures from 40°C and up. This
allows you to make yoghurt, for example, or to let dough rise.

How to make yoghurt

Dishes
Glasses or cups of 150 ml capacity which you cover with a lid or a
piece of tin foil.

Oven level
Place the wire grille on Level 4.

Preparation

1. Heat 1 litre of milk to 60-70°C.

2. Leave the milk to cool to roughly 40°C.

3. Stir 1509 of natural yoghurt into the milk, and then pour the
mixture into the individual containers and cover.

4. Leave the individual containers on the wire grille for approx. 5-8
hours (until the yoghurt has reached a set consistency), mature in
the oven with Conventional heat elements set at 40°C.

How to raise yeast dough

Dishes
Use a heat-resistant bowl for the dough (40°C).

Oven level
Place the wire grille on Level 2.

Preparation

1. Put the dough in the bowl. Cover the bowl with a damp cloth and
place on the wire grille.

2. Switch on Conventional heat( (] ) mode at 40°C.

3. Leave the dough to rise until it has doubled in size.
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Cleaning and care

& Warning: Switch the oven off before cleaning and allow to cool.

Outside

Wipe the front of the appliance with a soft cloth using a mild
detergent.

* Do not use any caustic or abrasive cleaning materials.

* For aluminium front panels use a mild window cleaner and for
stainless steel front panels use the corresponding cleaner for
stainless steel.

Oven interior

NOTE : Clean the appliance after use,as soon as it has cooled
down. This makes it easier to remove any deposits and they cannot
get burnt on.

» Switch the oven light on.

* Wipe down the oven with water and dishwashing liquid. Allow to
dry. Do not use any abrasive cleaners.

* Remove persistent deposits with a special oven cleaning product
or use the EasyClean mode.

Important: When using a spray-on cleaner, it is essential to follow
the manufacturer’s instructions! Do not clean the door
seal by hand.

Accessories

Clean the accessories (wire grille, baking tray, etc.) after use and
allow to dry fully. If necessary, treat in advance to soften deposits.
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Smart features

Before using the Tag On function

The Tag On function allows you to conveniently use the LG Smart

Diagnosis™, set cook mode as well as EasyClean™, and Oven

Stats features to communicate with your appliance right from your

own smart phone.

1. Download the LG Smart Oven App to your smart phone.

2. Turn on the NFC (Near Field Communication) function in your
smart phone.

The Tag On function can be used with most smart phones equipped

with the NFC function and based on the Android operating system (OS).

NOTE: To operate NFC function in this machine requires a smart phones
which have at least a certain level of NFC recognition function. In some
cases, NFC-equipped phones may be unable to transmit successfully.

Turning on the NFC function of the smart phone

Use Read and Write/P2P receive
Enableto wite NFC tags and

[ Tethering & Networks Q

1. Enter the "Settings" 2. Set "NFC* and 3. Check "Use Read
menu of the smart “Direct Android and Write/P2P
phone and select Beam” to ON and receive”.

"Share & Connect" select “NFC*.
under "WIRELESS
& NETWORKS”.

NOTE: Depending on the smart phone manufacturer and Android
OS version, the NFC activation process may differ.
Refer to the manual of your smart phone for details.
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The Tag On icon

T@o\ Look for the Tag On icon next to the control panel. This is where
you position your smart phone when using the Tag On function with
the LG Smart Diagnosis™, set cook mode as well as EasyClean™,
and Oven Stats features of the LG Smart Oven application.

NOTE : This picture can
be different with
real product.

When you use the Tag On function, position your smart phone so
that the NFC antenna on the back of your smart phone matches the
position of the Tag On icon on the appliance. If you do not know the
position of your NFC antenna, move your smart phone very slightly
in a circular motion until the application verifies the connection.

Because of the characteristics of NFC, if the transmission distance
is too far, or if there is a metal sticker or a thick case on the phone,
transmission will not be good. In some cases, NFC-equipped
phones may be unable to transmit successfully.

Press [ 8 ] in the LG Smart Oven app for a more detailed guide on
how to use the Tag On function.

83

HSITON3



Smart features

USING TAG ON WITH APP
The LG Smart Oven app offer the following features.

» Smart Diagnosis™
Allows you to diagnose and troubleshoot problems with your oven.

* EasyClean™
Allows you to set EasyClean™, see instruction guide as well
as simulate and compare energy consumption when using
EasyClean™ against self clean.

* Cook Mode Setting
Allows you to set repeatedly and conveniently the cook mode,
temp and cook time of your favorite dishes

Features could be added or deleted when the LG Smart Oven
application is updated.

Data saved on the LG Smart Oven application could be deleted
when the application is updated or your smart phone is changed.

SMART DIAGNOSIS™ (&) ~

Should you experience any problems with your Oven, it has the
capability of transmitting data to your smart phone using the LG
Smart Oven Application or via your telephone to the LG call center.
Smart Diagnosis™ cannot be activated unless your oven is turned
on by pressing the OK key. If your oven is unable to turn on, then
troubleshooting must be done without using Smart Diagnosis™.
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USING SMART DIAGNOSIS™

Smart Diagnosis™ Using Your Smart Phone

1. Download the LG Smart Oven application on your smart phone.

2. Open the LG Smart Oven application on your smart phone. Press
Smart Diagnosis™ key to advance to the next screen.

3. Follow directions of the application. Using ‘Tag on’ is
recommended but, if it does not work well, the application will
show how to use Audible Diagnosis.

4. Press [ ] in the LG Smart Oven app for a more detailed guide
on how to use the Tag On function.

Smart Diagnosis™ Through the CallCenter
1. Call the LG Call center at : (LG Czech Republic) +420 810 555 810
(LG Slovakia) +421 0850 111 154
(LG Hungary) +36 40 54 54 54
(LG Bulgaria) 0 700 1 5454
(LG Poland) +48 22 48 17 507

2. When instructed to do so by the call center agent, hold the mouthpiece
of your phone over the Smart Diagnosis™ logo on the machine. Hold
the phone no more than one inch from (but not touching) the machine.

NOTE: Do not touch any other keys or icons on the display screen.

3. Press and hold the OK key for three seconds.

4. Keep the phone in place until the tone transmission has finished. This
takes about six seconds and the display will count down the time.

5. Once the countdown is over and the tones have stopped, resume
your conversation with the call center agent, who will then be able
to assist you in using the information transmitted for analysis.

When conducting Audible Diagnosis
NOTE: » Call quality differences by region may affect the function.
* Use the home telephone for better communication
performance, resulting in better service.
* Bad call quality may result in poor data transmission from
your phone to the machine, which could cause Smart

Diagnosis™ to malfunction.
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Oven light

Risk of electric shock!

» Switch the oven off before replacing bulbs.
* Disconnect the appliance from the electricity supply

NOTE : To protect the bulbs and lamp cover, a soft cloth should be
placed on the oven floor.

Replacing the oven light / cleaning the lamp cover
Step. 1

Unscrew the lamp cover by turning
anti-clockwise.

Step. 2
Replace the oven lamp.
(Type E14, 230V, 25W, heatproof to 300°C)

NOTE : Always use a cloth to take hold of a lamp to avoid it burning
on fatty deposits.

Step. 3
Refit the lamp cover.

NOTE : Make sure that all parts are correctly in place.
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Oven door

Removing the oven door

Step. 1 I
To remove the oven door for

easier cleaning, open the door
fully.

]
“.-

]

7
Uk

\E

Step. 2

To release the locking
clamps on the hinges, push
aside the locking clamp
completely in the direction
of the arrow.

Step. 3

Then lift the door upwards as far

as it will go.

NOTE : Do not attempt to take
the door off the hinge
guides when itis in a
horizontal position. The
guides will close, and
damage the appliance.

Step. 4

Hold the door securely at both
sides and lift upwards off along
the hinge guides.
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Oven door

Rehanging the oven door

Step. 1

Hold the door securely at

both sides and carefully

fit it back onto the hinge

guides.

NOTE : Make sure that
the door goes
back on straight.

Step. 2

To lock the locking clamps
on the hinges, pull the
locking clamp completely
in the direction of the
arrow.
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Dismantling the oven door

The oven door is fitted with three glass panels. The inner glass
panels can be removed for cleaning.

NOTE : The following steps must be performed only after the oven
door has been removed after it has cooled down. Place
the door on a soft and even surface with the handle facing
down to protect it from breakage and to prevent it getting
scratched.

Step. 1

Push the spot at the right-
hand side of the door and
pull the top cover above the
glass panels forward little
bit.

Step. 2

Push the spot at the left-
hand side of the door and
pull the top cover above the glass panels forward.

Step. 3

Pull the inside glass panel out forward. Then remove the insulator
from the door.




Oven door

Step. 4

Lift the second glass panel up
and out.

Handle them very carefully to
avoid the risk of breakage.

Refitting the glass panels

Step. 1

Refit the second glass panel
carefully.

Step. 2

Refit the insulator and the inside
glass panel. The print of inside
panel should face in towards the
middle panel.

NOTE : Convex side of the
insulator must be located facing
up and the concave side of the
insulator must be located toward
you.

Step. 3
Finally replace the top cover.

NOTE : Clean the glass panels
with a mild detergent. Do not
use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Troubleshooting

Fault

Possible cause

Solution

The oven does not
heat up.

The oven is not switched
on.

Switch the oven on.

The clock is not set. Set the clock.

The required settings have | Check the settings.
not been set.

Fault in the mains power Check the fuse and the

supply. The protective
circuit breaker or the fuses
have been tripped.

circuit breaker. If the
fault reoccurs, consult
a qualified electrician.

The clock symbol
flashes in the
display.

There has been a power
failure.

Set the current time on
the clock display.

The oven lighting is
not operating.

The oven bulb is faulty.

Change the oven bulb.
See “Oven light” for
details.

If the fault connot be rectified by the above measures, contact
the LG service center

NOTE : If faulty,the appliance must not be used. If a fault occurs,
the appliance must be isolated by removing the mains plug or
switched off by removing the fuse or turning off the circuit breaker in

the house fuse box.

The appliance must only be repaired by a specially trained and
qualified electrical professional. Repairs carried out improperly may
result in considerable damage.
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Error codes

Error Code Possible Cause Solution
F-1 Sensor(Thermistor) is Please contact the LG
opened. service center.

The door will be locked
as if the oven is in Self-
cleaning mode.

F-2 Sensor(Thermistor) is Please contact the LG
shorted service center.

F-3 Touch panel sensor is Please contact the LG
shorted service center.

F-10 Door Locking system has | Shut off the power supply
malfunctioned. and reconnect the power.

(Wait a few minutes) If the
door is unlocked, you can
use the oven normally.
But if the fault message
appears again, please
contact the LG service
center.

/A CAUTION

* Repairs to the appliance must be carried out by a specially
licensed technician only! Considerable danger may result from
incorrect repairs.

* Do not use the appliance if damaged. In the event of a fault
or failure, switch off at the mains. In the event of a fault, visits
by technicians from Customer Service or dealers may not be
covered by the warranty if the cause of failure is the result of
abnormal customer use.
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Technical specifications

Mains connection 220-240 V~ 50 Hz
MAX power consumption 3200 Watts(3.2KW)

Oven installation dimensions

Height min. 600
Width min. 560(proud fit)
Depth min. 556

Oven interior dimensions (mm)

1. Usable capacity

Height x width x depth 331 X 484 X 421
Volume (Usable capacity) 67L

Regulation
EU Conformity Notice:

€

LG Electronics hereby declares that this product is in compliance
with the essential requirements and other relevant provision of
following Directives.

R&TTE Directive 1999/5/EC

European representative (where to request the complete
Declaration of conformity):LG Electronics Inc. Krijgsman 1, 1186 DM
Amstelveen, The Netherlands

You can download a owner's manual at http://www.lg.com.
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Installation instructions

Important: installation should be undertaken by a qualified
professional electrician only.

NOTE : The oven must be installed in compliance with the
manufacturer’s instructions. For more information about installation,
please refer to installation manual.

Safety instructions for the installer

* During installation, ensure that no persons can come into contact
with live components.

* The housing in which the oven is installed must comply with the
stability requirements of the DIN 68930 standard.
* The oven must be installed by a qualified professional electrician,
in accordance with the corresponding regulations and standards.
* The oven is a heavy appliance and must be transported with great
care.

* Before initial use, remove all packaging, both external and from
inside the appliance.

* No modification may be made to the oven’s technical
characteristics.

* The integrated cooking area or hotplates is/are provided
with special connections. These may only be attached to the
appropriate corresponding connections of the same type.
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Customer service & spare parts

If you require spare parts or a technician, contact your local LG
Customer Service Centre.

Your call will be automatically passed on to the Customer
Service Centre responsible for your post code area. You can find
the address of your local Customer Service Centre and other
information for customers on the Internet at www.lg.com

Please ensure you have the following details to hand:

. Your name and address, including your post code.
. Your telephone number.
. Exact details of the nature of the problem.

. The model, series and serial number. These details are found on
the rating plate located at the left-hand inner edge of the oven
door.

5. Your dated receipt of purchase. Please note that proof of
purchase is required for any warranty claim. Before requesting
a warranty claim, please ensure that you have read through
the section on “Troubleshooting”. There will be a charge for any
inspection carried out by a technician if it should transpire that
there is no mechanical or electrical fault present in the appliance.

A WODN -

Customer Service

For general queries on LG appliances or further details of LG
products, please contact our Customer Service Centre in writing or
by telephone or visit our website at www.lgservice.com
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EasyClean Quick Reference Guide

Instruction Guide

1. Remove oven racks and accessories from the oven.

2. Fill a spray bottle with 150ml of water and use the spray bottle
to thoroughly spray the inside surfaces of the oven.

3. Use at least 30ml of the water : =
depending on cleaning level to
completely saturate the soil on the
walls and in the corners of the oven.

4. Spray the remaining 120ml of water
depending on cleaning level onto

the bottom center of the oven cavity.
The indentation on the oven bottom should be fully covered to
submerge all soils. Add water if necessary.

NOTE:

Use the "mist" setting on the spray bottle for better coverage.

The entire water should be used for each oven cavity cleaned.

Do not spray water directly on the door. Doing so will result in water
dripping to the floor.
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5. Close the oven door.
Press the EasyClean key.
Press the OK key.

CAUTION:

* Some surfaces may be hot after the EasyClean mode. Wear
rubber gloves while cleaning to prevent burns.

* During the EasyClean mode, the oven bottom becomes hot
enough to cause burns. Wait until the cycle is over before wiping

the inside surface of the oven. Failure to do so may result in burns.

* Avoid leaning or resting on the oven door glass while cleaning the
cavity.
It may damage the oven door and you can get hurt from it.

6. A tone will sound at the end.

7. After the EasyClean mode and during hand-cleaning, enough
water should remain on the oven bottom to completely submerge
all soils. Add water if necessary. Place a towel on the floor in front
of the oven to capture any water that may spill out during hand-
cleaning.

8. Clean the oven cavity immediately after the EasyClean mode by
scrubbing with a wet, non-scratch scouring pad.
(The scouring side will not scratch the finish.)

Non-scratch
scouring pad

NOTE:
DO NOT use any steel scouring pads, abrasive pads or cleaners as
these materials can permanently damage the oven surface.
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EasyClean Quick Reference Guide

9. Once the oven cavity is cleaned, wipe any excess water with a
clean dry towel. Replace racks and any other accessories.
10. If some light soils remain, repeat the above steps, making sure
to thoroughly soak the soiled areas.

NOTE:

* If you forget to saturate the inside of the oven with water before
starting EasyClean, press the Power/Cancel key to end the mode.
Wait for the range to cool to room temperature and then spray
water into the oven and start another EasyClean mode.

* The cavity gasket may be wet when the EasyClean mode finishes.
This is normal. Do not clean the gasket.

« If mineral deposits remain on the oven bottom after cleaning, use a
cloth or sponge soaked in vinegar to remove them.
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HOW TO USE SPRAYER

Before use
1. Release pump assembly to
counter-clockwise.

o=
el

2. Fill water to 150ml level.
Do not exceed 240ml level.

3. Replace pump assembly and
tighten to clockwise.

-

CAUTION :

* Read instruction before use.
Ensure all fitting are tight.

* Do not use solvents in this
sprayer.
Use only water based liquids.

* Do not over pressurize.

* Do not store pressurized.
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How to use
1. Move the handle up and

down paying attention to the
resistance that builds as the
tank pressurize. When pumping
becomes difficult, stop. The
tank is pressurized.

. Use thumb trigger to deliver

precise doses of spray.
Thumb trigger may be locked-
on with locking key.

¥

. Use the pump handle to

pump more pressure into the
tank as the spray weakens in
strength.

. As you spin the cock of

nozzle, you can control the
concentration level of water.
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EasyClean Quick Reference Guide

FAQs

The oven is still dirty after running the EasyClean mode. What else
should | do?

The EasyClean mode only helps to loosen light soils in your oven to assist
in hand-cleaning of your oven. It does not automatically remove all soils
after the mode. Some scrubbing of your oven is required after running the
EasyClean mode.

| tried scrubbing the oven after running EasyClean, but some soils
still remain. What can | do?

The EasyClean mode works best when the soils are fully soaked and
submerged in water before running the mode and during hand-cleaning.
If soils are not sufficiently soaked in water, it can negatively affect the
cleaning performance. Repeat the EasyClean process using sufficient
water. Sugarbased and certain grease soils are especially hard to clean.

Soils on my oven walls are not coming off. How can | get my oven
walls clean?

Soils on the side and rear walls of your oven may be more difficult to fully
soak with water. Try repeating the EasyClean process with more than the
30ml of water.

Will EasyClean get all of the soils and stains out completely?

It depends on the soil type. Sugar-based and certain grease stains are
especially hard to clean. Also, if stains are not sufficiently soaked in water,
this can negatively affect cleaning performance.

Is it safe for the convection fan, heater element to get wet during
EasyClean?

Yes. The convection fan, heater element may get a little wet during
cleaning. However, direct spray onto the heater elements is not necessary
because these are selfcleaning during regular use.
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Do | need to use all 150ml of water for EasyClean?

Yes. It is highly recommended that 120ml of water be sprayed on the
bottom and an additional 30ml of water be sprayed on walls and other
soiled areas to fully saturate the soils for better cleaning performance.

| see “smoke” coming out of the oven during EasyClean. Is this
normal?

This is normal. This is not “smoke". It is actually water vapor (steam) from
the water in the oven cavity. As the oven heats briefly during EasyClean,
the water in the cavity evaporates and escapes through the oven.

How often should | use EasyClean?

EasyClean can be performed as often as you wish. EasyClean works best
when your oven is LIGHTLY soiled from such things as LIGHT grease
splatter and small drops of cheese. Please refer to the EasyClean section
in your owner's manual for more information.

What is required for EasyClean?

A sprayer, a non-scratch scrubbing pad and a towel. You should not
use abrasive scrubbers such as heavy-duty scouring pads or steel
wool. Except for a towel, all of the materials you need are included in
accessories box with your new oven.

Can | clean easily by using EasyClean mode to remove old dirty of

the oven?

Old dirty of the oven may not be removed easily by using EasyClean

mode. So, It is good way that EasyClean can be performed as often as

you wish to keep the oven clean.

EasyClean works best when your oven is LIGHTLY soiled from such

things as LIGHT grease splatter and small drops of cheese.

NOTE : To prevent making old dirty on the door and inside the oven, use
EasyClean mode as often as possible.
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Dulezité bezpec¢nostni pokyny

Pred pouzitim trouby si prostudujte vSechny pokyny a
dodrzujte je, zabranite tim moznému vzniku pozaru,
urazu elektrickym proudem, zraneéni osob nebo
poskozeni pouzivaného spotrebiCe. Tento navod
neobsahuje informace o veskerych okolnostech,
které mohou pfi pouzivani pristroje nastat. Pokud se
setkate s problémy, se kterymi si nevite rady, vzdy
kontaktujte vyrobce nebo autorizovany servis.

Toto je symbol bezpecnostni vystrahy.
Tento symbol vas upozorfiuje na potencialni
nebezpedi, ktera mohou zpUsobit umrti

A\ nebo t&Zka zranéni. VSechny bezpedénostni
pokyny budou oznacCeny symbolem a slovem
VYSTRAHA nebo UPOZORNENI. Tyto vyrazy
Znamenaji:

A VYSTRAHA Tento symbol upozortiuje

na nebezpeCi nebo nebezpecné postupy, které by
mohly zpusobit téZké zranéni nebo smirt.

/A UPOZORNENI Tento symbol upozorfiuje na
nebezpeli nebo nebezpecné postupy, které by
mohly zpusobit zranéni nebo poskozeni majetku.
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* Tuto troubu musi instalovat pouze opravnény
elektrotechnik.

* Instalaéni technik je odpovédny za spravné
elektrické pripojeni spotrebiCe a za dodrzeni
vSech odpovidajicich bezpecnostnich predpisl a
doporuceni.

* Typovy Stitek je umistén na levé strané dvefi a na
zadnim krytu.

Elektricka bezpec¢nost
* Tento spotrebiC musi byt pfipojen k sitovému
napajeni pouze opravnénym elektrotechnikem.

» Elektrické vodiCe a kabely se nesmi dotykat trouby.
( N\

A VYSTRAHA

* Trouba by méla byt pripojena k elektrické siti
pomoci vhodného jisti€e nebo pojistky. Nikdy
nepouzivejte rozdvojky nebo prodluzovaci
kabely.

* Pripojeni je nutné provézt pomoci pristupné
zastréky nebo integrovanim spinace do
fixni elektroinstalace v souladu s mistnimi
predpisy.

Pokud tak neucinite, maze dojit k pozaru.

\. J
5

AMS3D



Bezpecnost

Poskozeni

s

A\ VYSTRAHA

e Pokud doslo béhem prepravy k poskozeni
trouby, nepfripojujte ji.

* V pripadé poruchy nebo poskozeni spotrebice
jej neuvadéjte do chodu.

e Opravy spotrebi¢e by mél provadét pouze
opravnény technik. Nespravna oprava muize
znamenat velké nebezpeci. Pokud spotrebic
vyzaduje opravu, kontaktujte servisni stredisko
spolecnosti LG nebo svého prodejce.

* Pokud je privodni kabel poskozen, musi jej
vymeénit vyrobce, autorizovany servis nebo
jina kvalifikovana osoba, aby bylo mozné se
vyhnout nebezpedi.

* Nikdy nedemontujte vnéjsi skrin trouby. Pokud
je trouba vadna a vyzaduje udrzbu nebo mate-
li pochybnosti o jejim stavu, odpoijte ji od
zasuvky a kontaktujte nejblizsi poprodejni
servisni stredisko.

- Pokud tak neucinite, maze to pfi pouzivani
zpusobit poruchu, uraz elektrickym proudem
nebo umrti.

.




Udrzba
A\ VYSTRAHA

 Béhem oprav nebo ¢€isténi by mél byt vypnuty
napajeci zdroj spotiebice.

* Pokud pripojujete elektricky spotrebi¢ do
zasuvky v jeho blizkosti, bud'te opatrni.

» Z diivodu bezpecnosti elektrického zarizeni
nepouzivejte vysokotlaké vodni €istice nebo
parni Cistici zarizeni.

* Nepouzivejte k ¢isténi skla dveri trouby
drsné abrazivni €istici prostifedky ani kovové
Skrabky, protoze byste mohli poskrabat
povrch, coz by mohlo vést pozdéji k
roztristéni skla.

e Pfred vyménou zarovky by mél byt spotrebié
vypnut, vyhnete se tak nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

- Pokud tak neucinite, muze to pfi pouzivani
zpUsobit poruchu, uraz elektrickym proudem
nebo umrti.
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Bezpecnost

Bezpecnost béhem obsluhy

A\ VYSTRAHA

* Nedotykejte se vnitinich souéasti spotrebice,
dokud nevychladnou.
- Kdyz trouba pracuje, budou jeji vnitfni soucasti

velmi horké a muzZete si zpUsobit popaleniny.
\§

Ve

A\ VYSTRAHA

* Pristupné soucasti trouby mohou byt béhem
pouzivani horké. Udrzujte déti mimo dosah
trouby.

» Spotiebi¢ nesmi pouzivat déti ani nezpusobilé
osoby bez dalSiho dozoru.

» Udrzujte dohled nad détmi, aby si se
spotfebi€éem nemohly hrat.

e Pokud je trouba v provozu, méli byste deéti
udrzovat v bezpeéné vzdalenosti.

.




A\ VYSTRAHA

e Pokud je trouba v provozu, méli byste déti
udrzovat v bezpeéné vzdalenosti.

* Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby
(v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti.
Vyjimkou jsou situace, kdy je u takovych osob
zajistén dohled osoby odpovédné za jejich
bezpeénost nebo pokud jim takova osoba da
pokyny ohledné pouzivani spotrebice.

» Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou
béhem pouzivani horké. Méli byste byt
opatrni, abyste se nedotkli topnych ¢lankau.
Déti mladsi 8 let byste méli udrzovat mimo
dosah trouby, pokud nad nimi neudrzujete
dohled.
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Bezpecnost

Bezpecnost béhem obsluhy

A\ VYSTRAHA

* Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od
8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusSenosti a znalosti
pouze v pripadé, ze jsou pod dohledem
nebo jim byly poskytnuty pokyny tykajici se
bezpeéného pouzivani spotiebice a ze rozumi
pripadnym rizikim. Déti si s pfristrojem nesmi
hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi
provadeét déti bez dohledu.

* Nikdy neblokujte vétraci otvory.

- Trouba by se mohla prehfivat a automaticky
vypnout. Dokud dostate¢né nevychladne,
nebudete ji moci uvést znovu do chodu.

* Nezakryvejte ani neblokujte vétraci otvory
hadry ani papirem.

- Hadry nebo papir by se mohly vznitit, protoze z
trouby vychazi horky vzduch.

* Nerozlivejte do vétracich otvorti vodu.

.
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A\ VYSTRAHA

e Pokud je trouba v chodu, jsou vnitini povrchy
velmi horké! Méli byste byt opatrni, abyste se
nedotkli topnych élanku uvnitr trouby.

- | kdyz to nemusi byt na prvni pohled ziejmé,
stény trouby mohou byt natolik horké, Ze by po
dokonéeni vafeni mohly zpUsobit popaleniny
kGze. Nevkladejte ruce a paze dovnitf trouby.

* Povrchy trouby jsou za dlouhodobého
provozu na vysokych teplotach velmi horké.

e Pokud troubu pouzivate k vareni, musi byt
dvere uzaviené.

* Pfi vareni bud'te opatrni, protoze po otevreni
dvefi trouby dojde k prudkému uniknuti
horkého vzduchu a pary.

- Uvolnény horky vzduch a para mohou zpusobit
opareni.

1

AMS3D



Bezpecnost

Bezpecnost béhem obsluhy

4 N\

A\ VYSTRAHA

* Pfi vareni pokrmtu obsahuijicich alkohol miize v
disledku vysokych teplot dojit k jeho odparovani.
Vypary se mohou vznitit, pokud se dostanou do
kontaktu s horkymi souéastmi trouby.

* V troubé nikdy neskladujte hoflavé nebo snadno
deformovatelné materialy, snizite tak riziko pozaru
uvnitf trouby.

* Pokud by doslo k pozaru trouby, ponechte dvere
trouby uzaviené a troubu vypnéte. Pokud pozar
pokraéuje, vhod'te do ohné pecici sodu nebo
pouzijte hasici pristroj. Nehaste pozar v troubé
vodou ani kupfikladu moukou.

- Mouka se muze chovat jako vybusnina a voda
muze zpuUsobit rozliti hoficiho tuku do okoli a
zranéni osob.

* Pfi vyjimani mis z trouby pouzivejte rukavice.

- Misy, pekace a rosty jsou horke.

* Troubu musite zajistit pfiSroubovanim do skfiné
minimalné 2 tenkymi samoreznymi Srouby, které
zasunete do 2 hornich upeviiovacich otvort v
bo¢nich vnéjsich panelech. Zkontrolujte, zda je

trouba spravné nainstalovana.
g J
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A\ VYSTRAHA

* Neskladujte ani neprovozujte tento spotiebi¢
ve venkovnim prostredi. Nepouzivejte tento
vyrobek v blizkosti vody (napfiklad blizko
kuchynského diezu ¢i bazénu, ve vlhkém
sklepé a podobné).

* Pfed zapnutim spotrebi¢e zkontrolujte, zda byl
z néj odstranén veskery obalovy material.

* Nepouzivejte tuto troubu pro komercni ucely.

- Tato trouba byla zkonstruovana pouze
pro vareni v domacnostech a pro pouziti v
domacnosti.

* Nepouzivejte dvere trouby jako odkladaci stul
pro horké predméty nebo nadobi.

* Nikdy spotiebi€ nepouzivejte pro ohfivani
vzduchu nebo topeni v mistnosti.

* Na dvefre trouby nestoupejte a nesed'te na
nich, ani se nad né nenaklanéjte.
- Mohlo by to zpUsobit pfevrzeni trouby a

popaleniny nebo tézké zranéni.

13
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Bezpecnost

Bezpecnost béhem obsluhy

A\ VYSTRAHA

* Napajeciho kabelu se nedotykejte mokryma
rukama.

- Je to velmi nebezpeclné. Mohli byste si zpUsobit
uraz elektrickym proudem.

* Bud'te opatrni, abyste neposkodili napajeci
kabel.

* Nezapinejte tento spotrebié, pokud ma
poskozeny napajeci kabel nebo zastrcku.

* Neponofujte napajeci kabel ani zastréku
do vody a udrzujte jej mimo dosah horkych
povrchu.

* Neponechavejte kabel viset pres hranu stolu
nebo pracovni desky.

.

14



A\ VYSTRAHA

* Neroztahujte hlinikovou félii na dné trouby,
ani na néj nepokladejte zadné pecici plechy €i
kovové nadoby.

- Hlinikova félie blokuje pronikani tepla, coz muze
zpUsobit poSkozeni smaltovaného povrchu a
vést k Spatnym vysledkum pfi vafeni, napfiklad
k nedostate¢nému propeceni v dasledku nizké
cirkulace tepla.

.

/A VYSTRAHA
 Zajistéte, aby ¢asy vareni byly nastaveny
spravne.
- P¥ilis dlouhé vareni muze zpusobit pozar a

nasledné poskozeni trouby.

15
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Bezpecnost

Bezpecnost béhem obsluhy

A\ VYSTRAHA

* Nelijte vodu na dno trouby, kdyz je horké.

- MUZe to zpusobit poSkozeni smaltovaného
povrchu a deformovani zakladny.

* Pri vareni velmi vlhkych dorti pouzivejte
hluboky pekaé(nebo pecici plech).

- Odkapavajici ovocné stavy z peciciho plechu
zanechaji skvrny, které jsou neodstranitelné.

» Zmrazené potraviny, napriklad pizzy, by mély
byt pe€eny na draténém grilu.

- Pokud pouzivate pedici plech, muze se
deformovat v dusledku velkych teplotnich
rozdild.

* Neohfivejte neoteviené nadoby s potravinami.

- Tlak vznikajici uvnitf muze zpUsobit prasknuti
nadoby a pfipadné zranéni.

.
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A\ VYSTRAHA

e Za zadnych okolnosti nepouzivejte dvere
trouby jako odkladaci stul.

* Pfi demontovani dvefi bud'te opatrni. Dvere
jsou tézke.

* Nepouzivejte spotrebi€ jako odkladaci
plochu.

e Zabrante kontaktu spotrebi€e s jiskrami
nebo otevienym ohném, kdyz jsou oteviené
dvere trouby.

» Vzdy vaite s uzavienymi dveimi trouby.

* Pfi demontazi nebo montazi prislusenstvi
bud’te opatrni.

* Tuk nebo potraviny zbyvajici ve spotrebici
mohou zpuUsobit pozar.

 Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

e Za provozu se vnitrek spotrebi¢e velmi
zahriva.

* Nedotykejte se topnych ¢lanku, které se ve
spotiebi€i nachazeji.

.
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Bezpecnost

A\ VYSTRAHA

* Neotevirejte ani nezavirejte dvere trouby
prudce nohou.

* Neblokujte vétraci otvory ubrousky.

* Nevkladejte do trouby mokra zvirata, abyste
je ususili.

» Spotiebi¢ nesmite instalovat za ozdobné

dvere, protoze by to mohlo znamenat jeho
prehfivani.

.
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Likvidace

/A UPOZORNENI

» Vase nova trouba byla spravné zabalena
k prepravé. Pred uvedenim spotrebice
do provozu odstrante veskery obalovy
material.

» Obalovy material muze byt zcela recyklovan.
Kontaktni udaje spoleCnosti zabyvajici se
ekologickou likvidaci druhotnych surovin vam
poskytnou mistni spravni organy.

» Pokud chcete troubu uloZit mimo provoz, vyberte
si pro skladovani suché a bezprasné misto.
Prach a vihkost mohou nepfiznivé ovlivnit funkcni
soucasti trouby.

19
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Bezpecnost

Pouzité spotrebice
4 )\

A\ VYSTRAHA

Pouzité spotiebi¢e musi byt pred zlikvidovanim
nenavratné vyrazeny z provozu, aby jiz
nepredstavovaly zadné bezpecnostni riziko.

To provedete tak, ze odpojite spotiebi¢ od

sitového napajeni a oddélite napajeci kabel.
\§ J

K ochrané zivotniho prostredi musite spotrebi¢

zlikvidovat ekologickym zplisobem.

» Spotrebi¢ nesmi byt likvidovan spolecné s
normalnim domacim odpadem.

 VasSe mistni spravni organy vas mohou informovat
o ¢ase hromadného sbéru specialniho odpadu
a informovat vas o umisténi verejné sbérny
druhotnych surovin.

20



Popis spotrebice

Prehled

Ovladaci panel

Horni a grilovaci topny
¢lanek Svétlo trouby
Vyska 6 Vystup vzduchu
xysta 2 Tésnéni dvefi

PRI ySka

Bocni pojezdy =\ aa 3 Zadni topny &lanek
Vyska 2
Vyska 1
Vnitfek trouby

Typovy Stitek 7z \
ypovy ///’ \— Celosklenéné dvere

Klika dvefi

POZNAMKA: Vyse uvedeny
obrazek se muze odliSovat od
skute¢ného vyrobku.

VysSkové urovné trouby jsou Cislovany odspodu.
VysSky 5 a 6 jsou pfevazné pouzivany pro grilovani. Vzdy grilujte s
uzavienymi dvefmi trouby.

Grilovani musite provadét pouze s uzavienymi dvefmi trouby.

Tabulky vafeni obsazené v tomto navodu k obsluze obsahuji
doporucené parametry nastaveni trouby, mizete je vSak upravit
podle svych potreb.

POZNAMKA: Typovy &titek je umistén na levém vnitinim okraji dvefi
nebo na pfedni strané trouby.

21
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Ovladaci panel

1. Ovladac funkce

2. TlaCitko Napajeni/zruseni
3. Tlacitko funkce EasyClean
4. Oblast ikon

5. Oblast textu

22




7 8

6. Tlacitko OK
7. Tlagitko Cas
8. Oto¢ny ovlada¢ nastaveni

23



Prislusenstvi

Dratény gril

Pro nadobi, pecici plechy, grilovaci a
zapékaci nadoby.
Pro grilovani masa umistéte dratény gril do

&

horni vySkové urovné nad hluboky pekac.

Pecici plech

Pro dorty, piskotové tésto a sudenky. éﬂ//p i

Hluboky pekac/plech

Pro vihké dorty, opékani a pro /
zachytavani Stav nebo tuku z opékani.

Grilovaci plech

Zasouva se nad hluboky pekac.
Odkapavaci tuk je pfi grilovani \ ,
zachytavan do hlubokého pekace. < A et

Grilovaci
plech

POZNAMKA: Dodané

prisluSenstvi se muze

liSit v zavislosti na

pouzivaném produktu.
POZNAMKA: Kdyz vafite maso a driibeZ, musite nalit dostatek
vody na plech, abyste zabranili vytvareni koufe. DalSi informace
naleznete v kapitole popisujici rezim pec€eni a automatického
vareni.

PfisluSenstvi pro funkci EasyClean Ruéné
Stfikaci nadoba Neabrazivni Cistici Navod k obsluze Navod k instalaci
(1 kus) polstarek (1 kus)

24



Tipy pro pouzivani plechu a draténého grilu

Zajistéte, aby plech
a dratény gril byly
fadné upevnény na

| — ——/

obou stranach trouby Eieéti)cikrflech
Z QY uboky
Vv pozadované vysce. e ach

2920 60

Obzvlasté budte opatrni
pfi vyjimani plechu a
potravin z trouby!

i Mezera 2 cm

ANMS3D

Pouzijte dodany drzak

nadob nebo vhodné rukavice.

Pokud polozite plech na dno trouby, muze prenasené teplo poskodit
jeho povrch. Z tohoto divodu musite udrzovat vzdy minimalni
mezeru 2cm mezi pfisluSenstvim a dnem trouby.

Upevnéni draténého grilu, pe€iciho plechu a hlubokého
pekace.
Zasunte plech nebo dratény gril do pozadovane vySkové urovné.

VySkové urovné trouby jsou , ¥ I .
Cislovany zdola nahoru. H H
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Prislusenstvi

Pouzivani draténého grilu

Dratény gril je vybaven mechanickym
zamkem, ktery brani v jeho
nahodném uplném vytaZeni. Chcete-
li dratény gril spravné zasunout,
zkontrolujte, zda zamek sméfuje doll
(jak je znazornéno na obrazku nize).
Vytahnéte dratény gril ven, zvednéte
jeho pfedni okraj a soucasné jej
vysufite ven na bocnich kolejnicich.

Mechanicky zamek musi vzdy smérovat k zadni strané trouby.

TIP: Dratény gril a plechy zasouvejte do trouby aZ nadoraz.
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Teleskopicke kolejnice

Upevnéni teleskopickych kolejnic

Pfed prvnim pouZitim trouby upevnéte teleskopické kolejnice podle
nasledujicich pokyna.

ANMS3D

1. Vlozte zasouvaci ty€ bo¢ni
teleskopicke kolejnice do otvoru.

2. Vlyrovnejte pfedni zahloubeni s
prednim otvorem Sroubu. VloZte
a upevnéte Srouby postupné po
sméru hodinovych rucicek.

=\

e

3. Stejnym zplUsobem upevnéte druhou teleskopickou kolejnici.

4. Pecici plech a dratény gril V= 2\
byste méli umistit pfesné na . ;
Cepy teleskopickych kolejnic. 5 :
Nestabilni spojeni mezi I — l‘ )

pecicim plechem a I
teleskopickymi kolejnicemi ﬁ 2
muzZe zpusobit, Ze plechy )
nebo pokrmy spadnou na dno
trouby. O

(==
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Symboly displeje

lkona nabidky
Ruéni vafeni / Automaticke vareni /
EasyClean / Nastaveni

Kontrolka (ikona

Kontrolka (ikona funkce) provozu)
Rozmrazovani / Uchovat Chlazeni /
teplé / Zahfivani nadobi . Rychly ohrev /
| Zamek / Casovat / Con Ye ction‘heat Zbytkové teplo
Celkové vafeni / Konec 150°C 00h:00m

vareni / Hodiny

Ikona nabidky

sy Ruéni vareni

Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen rezim ru¢niho vareni.

wo Automatické vareni
Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen rezim automatického vareni.

7% EasyClean

Sviti, kdyZ je nastaven nebo zobrazen rezim cisténi.
POZNAMKA: V zavislosti na produktu mize ikona (p pfedstavovat
rezim EasyClean.

(- Nastaveni
Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen rezim nastaveni parametru.
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Kontrolka (ikona funkce)

3% Rozmrazovani

Sviti, kdyz je nastavena nebo zobrazena funkce rozmrazovani.

e

s Uchovat teplé

Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen rezim uchovani teplych
pokrmu.

= Zahfivani nadobi
Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen rezim zahfivani nadobi.

&  Zamknout
Sviti, kdyz je nastaven détsky zamek.

Kontrolka (ikona provozu)

= Kontrolka chlazeni

Sviti, kdyz pracuje chladici ventilator a trouba stale vyzaruje
zbytkové teplo i po vypnuti po dokon&eni vareni. Spole¢né se

zobrazuje na displeji indikace ,Zbytkové teplo®.
' Rychloohfev
Sviti, kdyz je v €innosti funkce rychloohievu.

Kontrolka prabéhu teploty

Tato ikona oznaduje zvySujici se prabéh teploty, dokud teplota
nedosahne spravné nastavené hodnoty.
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Nastaveni hodin (2snodinovy displej)

Funkce hodin a symbolu

lkona nabidky
Ruéni vareni / Automatické vareni
/ EasyClean / Nastaveni

_________________

Kontrolka (ikona
provozu)

Kontrolka (ikona funkce) —— e Chlazeni /
Rozmrazovani / Uchovat s Rychly ohfev /
teplé J ZahFivani nadobi Convection heat Zivytkons toplo

Zamek / Casovat / 150°C 00hi:00m

Celkové vareni / Konec
vareni / Hodiny

2 Casovaé

Sviti, kdyz je aktivovana funkce ¢asovace (napfiklad minutka pfi
vareni vajec).

I5I Celkovy &as vareni

Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen celkovy €as vareni.
Trouba se automaticky vypne po uplynuti nastaveného €asu vareni.

- Konec éasu vareni

Sviti, kdyz je nastaven nebo zobrazen ¢as ukonceni vareni/peceni.
Trouba se automaticky vypne ve stanoveny Cas.

O Hodiny
Sviti, kdyz je nastaven, zménén nebo zobrazen Cas.
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Nastaveni ¢asu

Troubu neni mozné pouzivat, dokud nenastavite Cas.

KdyzZ je spotfebiC poprvé pfipojen, nebo po vypadku napajeni, bude
problikavat ¢as ,00“ a rozblika se.

Priklad: Chcete-li nastavit aktualni €¢as dne na 1:30 (viz strana
60, kde je popsano zobrazeni 12 nebo 24hodinového

c¢asu)

0Ako0

0iEo0
Setftlime=minute

Seltltlime=houk

1 Kdyz po instalaci spotiebice Potvrdte stisknutim tlaCitka
pripojite napajeni, trouba se OK. Text minut ,00“ se
automaticky zapne. Chcete- rozblika.

li nastavit ¢as, nastavte
hodiny pomoci otoCeného
ovladace nastaveni.

C

0iE30
Setltlime minute

Pomoci oto¢ného ovladace Potvrdte volbu stisknutim
nastaveni nastavte minuty. tlacitka OK.
Spotiebi€ je nyni pfipraven k
pouZiti.
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Nastaveni hodin

Zmeéna nastaveni ¢asu

0400
Seltltlime=hour Seltftlime=houk

1 Nastavte ovladac funkce na 2 Oto¢nym ovladacem
,O“ Kdyz je trouba v nastaveni vyberte novou
pohotovostnim rezimu (jsou hodnotu hodin.
zobrazeny hodiny), stisknéte
tlacitko OK a nastavte Cas.

Displej hodin se rozblika.

0fE30
Setltlime minute

Stisknéte tlaCitko OK a 4 Stisknéte tlaCitko OK a
potvrdte. Zobrazena potvrdte zadanou hodnotu.
hodnota minut se rozblika. Spotfebi€ je nyni pfipraven k
Pomoci otocného ovladace pouziti. Zobrazené hodiny
nastaveni nastavte novou |ze nastavit tak, aby hodnota
hodnotu minut. zustala zobrazena, nebo se

vypnula po 5 minutach od
zmény moznosti v rezimu
nastaveni. Viz strana 63.
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Nastaveni casovace
Tato funkce bude aktivni az poté, co trouba zacne vafit.

~
iy

Tlimelsettling
00hE00m

Time setking
00hEDOm!

Stisknéte tlagitko Cas. Na 2 Pomoci oto¢ného ovladace
displeji se objevi ,Time nastaveni nastavte
setting” (Nastaveni Casu). pozadovany €as.

4 Stisknéte tlacitko OK a

wlr ! zruste ton signalu a
problikavajici ikonu

Timelsettling

L : Sasovace. Displej pak bude
nadale zobrazovat normalni

rezim vareni.
3 Stisknéte tlacitko OK a
spustte funkci ¢asovace. Zruseni: KdyzZ se na displeji
Jakmile uplyne nastaveny se objevi ,Time setting®
¢as, uslysite zvukovy signal (Nastavevnl' ¢asu), stisknéte
a ikona ¢asovace se tlacitko Cas.
rozblika. Pokud se na displeji zobrazi

jiné funkce, stisknéte tlacitko
Cas, az se zobrazi ,Time
setting” (Nastaveni ¢asu),
pak stisknéte znovu tlacitko
Cas.
POZNAMKA: Tento zptisob nastaveni asovade Ize také pouzit jako
minutku, kdyZ je oto¢ny ovlada¢ funkce v poloze ,O°.
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Pocatecni cistéeni

Pfed pouzitim trouby ji peclivé vycistéte.

Dulezité upozornéni: Nepouzivejte zadné ziravé nebo abrazivni
Cistici prostfedky. Mohou poskodit povrch trouby,

Vnéjsi povrch spotiebice

Trouby s vnéjSim povrchem z nerezové oceli musi byt Cistény pouze
standardnimi Cisticimi prostfedky. Otfete pfedni stranu spotfebice
mirné vlhkym hadrem.

Vnitrek trouby

1. Otevrete dvere trouby. Rozsviti se svétlo trouby.

2. Ocistéte vSechny pecici plechy a pfislusenstvi teplou vodou a
Cisticim prostfedkem na nadobi.

3. Vydcistéte vnitfek trouby stejnym zplisobem teplou vodou a
Cisticim prostfedkem na nadobi.

4. Ponechte troubu vyschnout.
Zahfrivani
Pfed prvnim peCenim nebo opékanim byste méli troubu zapnout

a nechat zahfat na 200-250 °C a pak ji nechat vychladnout bez
potravin, protoze tak ji muzete zbavit nezadoucich zapachda.

Oteviete okna a zajistéte, aby béhem tohoto postupu bylo k
dispozici dobré vétrani.

1. Zajistéte, aby byl spravné nastaven cCas.
2. Odstrarnite z trouby veSkeré pfislusenstvi.

3. Pomoci oto¢ného ovladace funkce vyberte ruéni rezim:
Konvekéni ohev (()) nebo gril s ventilatorem ([]) na teploté
200 °C.

4. Ponechte troubu v tomto rezimu po dobu jedné hodiny.
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Obsluha

Zapnuti trouby

Chcete-li zapnout troubu pro jakykoliv provozni rezim, kdyZ se nachazi
v usporném rezimu (pohotovostnim), stisknéte tlacitko Napajeni/zrusit.

POZNAMKA: Trouba se automaticky vypne po 4 minutach, pokud
nenavolite zadnou funkci.

[Priklad: ,Manual cook” (Manualni vafeni) > ,Fan grill“ (Gril s
ventilatorem) > 200 °C]

Mahuallfeook
Tulknfdia

Fanfgrilll
Touchr oK

Oto¢nym ovladacem funkce 2 Zvolte pozadovanou funkci
vyberte poZadovany rezim. otoCenim ovladace nastaveni.
Pak stisknéte tlacitko OK.

3 Vychozi hodnota kazdé
funkce se rozblika. Vyberte
pozadovanou hodnotu

Fanfgklil

HRURCHNNNNNREDNS 7 otocenim ovladade nastaveni

a stisknéte tlacditko OK.

POZNAMKA: Dalsi informace naleznete na strané 47-57.

Zmeéna teploty, urovné grilovani a doby trvani
Chcete-li zménit vstupni hodnotu (teplotu, uroven grilovani nebo
Cas trvani) po spusténi programu vareni, stisknéte tlaCitko OK a
vyvolejte znovu displej nabidky nastaveni. Pak pouZijte otoCny
ovladac€ nastaveni ke zméné hodnoty.
Po stisknuti tlaitka OK zaCne trouba vafit.
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Obsluha

Vypnuti trouby

1 Pokud je trouba nadale v 2 Stisknéte tlaCitko Napajeni/
chodu, otocte ovladace zrusit.
funkce do polohy ,0“ a
zastavte vSechny funkce
vareni.

POZNAMKA: Trouba se automaticky vypne po 4 minutach, pokud
nevyberete Zadnou funkci nebo po navraceni ovladace do polohy
,O“ nestisknete tlaCitko Napajeni/Zrusit.

Chladici systém

Chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Mezi dvefmi trouby a ovladacim panelem za¢ne
proudit vzduch. Kdyz je trouba vypnuta, chladici ventilator se spusti
a (po vypnuti ventilatoru vareni) vypne se az poté, co se spotiebic
dostatecné ochladil.

Indikator zbytkového tepla

Indikator zbytkového tepla signalizuje zbytkové teplo, dokud teplota
nepoklesne pod 60 °C.
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DETSKY ZAMEK

Funkce DETSKY ZAMEK brani zapnuti trouby v okamziku, kdy se
nachazi v pohotovostnim rezimu (vypnuto). Funkci Ize také zapnout
béhem vafeni a zabranit tak nahodné zméné teploty nebo dobé trvani
vafeni. Funkce DETSKY ZAMEK nezabrani vypnuti trouby v dobé&, kdy
se nachazi v rezimu vafeni. Funkce DETSKY ZAMEK nezamyké dvere.
Funkce DETSKY ZAMEK bude automaticky zrusena, pokud je trouba
vypnuta oto¢nym ovladacem nebo dojde k vypadku napajeni.

Aktivace funkce DETSKY ZAMEK bé&hem rezimu vareni

1. Vyberte funkci trouby a nastavte
teploty. V pfipadé potreby
nastavte dobu trvani vareni.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko
Cas asi 5 sekund, dokud se na
displeji nezobrazi symbol Zamku
(&)-

3. Displej nastaveni €asu se po
10 sekundach pfepne na displej obsluhy trouby.
Chcete-li aktivovat funkci DETSKY ZAMEK v pohotovostnim
reZzimu se zapnutym displejem hodin, provedte pouze krok 2.

Deaktivace systému zamku

1. Stisknéte a podrzte tlagitko Cas, dokud z displeje nezmizi symbol
Zamku (). Systém détského zamku byl nyni vypnut.
Funkce DETSKY ZAMEK je deaktivovana také pfi vypnuti trouby.

Rychloohiev

Trouba se dodava s funkci rychloohfevu. Chcete-li zapnout moznost
rychloohfevu, postupujte podle pokynl pro nastaveni funkce

pred pouzitim trouby na strané 60. Funkce rychloohfevu bude
mozné pouzivat pouze v pfipadé navoleni funkci Konvekéni ohfey,
Horkovzdu$ny ohfev nebo Konvencni ohfev.

Béhem faze rychloohfevu se pouzivaji horni a zadni topny ¢lanek
trouby, diky kterym je rychle dosazeno pozadované teploty.
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Obsluha

Zruseni rychloohrevu

Funkce rychloohfevu by neméla byt pouzivana pro nékteré pokrmy,
jako jsou napfiklad suSenky a malé dorty, protoZe pfilis rychle dojde
k zhnédnuti horni strany pokrmu.

Zruseni funkce provedte podle pokynu na strané 60.

Bezpecénostni vypnuti

» Pokud trouba pracovala v rezimu vareni po jistou delSi dobu bez
zmén nastaveni, automaticky se vypne. (Nejedna se o stejnou
funkci jako usporny rezim napajeni.)

K aktivaci bezpeénostniho odpojovaciho zafizeni dojde pfi
nasledujici teploté:

P¥i teploté pod 100 °C dojde k vypnuti trouby po 16 hodinach provozu
P¥i teploté 100-250°C dojde k vypnuti trouby po 8 hodinach provozu

Opétovné zapnuti trouby po bezpeénostnim vypnuti
Vypnéte troubu.
Nyni mUzete troubu spustit normalnim zptisobem.

Nadobi pro peceni

Pokud pouzivate nadobi pro peceni, vzdy zajistéte, aby nadobi bylo
vhodné pro pouziti pfi teplotach uvnitf trouby. Trouba mize pracovat
pfi teplotach do 250 °C. Informujte se v pokynech dodanych
vyrobcem nadobi.

Mékké uzavirani

Funkce mékkého uzavirani ovlada mechanismus dvefi trouby.
Systém vyuziva zavésy nové generace, které upevriuji dvere trouby
a brani v jejich prudkém zavfeni, takZe se zaviraji mékce a tise.
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Programovani celkového ¢asu vareni

Trouba se automaticky vypne na konci zadaného ¢asového
intervalu.

. :
. 5
I

Convectionheat
150e¢C 00hE00Mm

Convectionheat
150°¢C 00hE00M:

Vyberte pozadovany Stisknéte tlagitko Cas.,

provozni rezim a teplotu. jakmile se rozblika ikona
celkového Casu vareni a
text.

<
L)
[/

Convection‘heat
1502¢C 0429559

Convectionheat
150°¢C 04hE30m

3 Pomoci oto¢ného ovladace Zapnéte provoz stisknutim
nastaveni nastavte tlaCitka OK. Zobrazi se text
pozadovany celkovy ¢as Casu, ktery bude postupné
vareni. ubyvat. Jakmile uplyne

nastaveny Cas, uslySite
zvukovy signal a trouba se
vypne. Stisknéte tlacitko OK
a vypnéte zvukovy signal.
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Obsluha

Kombinovani celkového ¢asu vareni a

ukonceni ¢asu vareni

Programy celkového Casu vareni a ¢asu konce vareni Ize
zkombinovat a umoznit tak automatické zapnuti a vypnuti trouby.

o
. 5
]

Convecitionheat %) Convection‘heat
1502¢ 00KE00m A50%c 0fRE30m

Vyberte pozadovany 2 Stisknéte jednou tlacitko

provozni rezim a teplotu. Cas. Pomoci oto¢ného
ovladace nastaveni nastavte
pozadovany celkovy Cas
vareni.

~
- 5

Conveckionheak ) Convection heal
150e¢C 14:84 enhd 150°¢ 0429558

Nyni stisvknéte jednou 4 Jakmile se trouba uvede do
tlacitko Cas a nastavte chodu, zobrazi se text ¢asu,
konec Casu vareni. Nastavte ktery bude postupné ubyvat.
pozadovany Cas konce Jakmile uplyne nastaveny
vareni a potvrdte stisknutim Cas, uslySite zvukovy signal
tlacitka OK. a trouba se vypne. Stisknéte

tlacitko OK a vypnéte
zvukovy signal.
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Rezim EasyClean

Funkce

POZNAMKA: V zavislosti
na produktu mdze ikona
{» predstavovat rezim
EasyClean.

EasyClean
Spray water

Popis rezimu EasyClean

Smalt EasyClean spolecnosti LG ve va$i nové troubé poskytuje
flexibilitu Cisténi vnitfku trouby.

Funkce EasyClean diky novému smaltu spole¢nosti LG pomaha
odstrafiovat LEHKE negistoty, napfiklad kapky sira z pizzy nebo
LEHKE znegisténi tukem z malych ped&eni bez nutnosti pouziti
vycisténi.

Tradi¢ni smaltované povrchy vyzaduji k €isténi pouziti hrubych a
silnych chemikalii. Funkce EasyClean vyzaduje POUZE VODU,
pracuje pouze 15 minut pfi nizké teploté a napomaha odstranéni
LEHKYCH negistot pred ruénim &isténim.

VYHODY FUNKCE EasyClean

* Pomaha uvolnit lehké znecisténi pfed naslednym ruc¢nim
Cisténim.

* Funkce EasyClean potifebuje pouze vodu, Zzadné chemickeé Cistici
prostiedky.
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Rezim EasyClean

Tipy pro ¢isténi

* Pfed pouZitim reZzimu EasyClean ponechte troubu vychladnout na
pokojovou teplotu. Pokud stisknete tlacitko EasyClean a jeden oddil
trouby ma teplotu vyssi nez 65 °C (150 °F), na displeji se zobrazi
hlaseni ,Oven is hot* (Trouba je horka) a rezim EasyClean se
nezapne, dokud trouba nevychladne.

* Pouziti tvrdSi strany neabrazivniho &isticiho polStarku mize pomoci
odstranit pfipalené necistoty Iépe, nez mékka houba nebo utérka.

« Cisténi mohou napomoci n&které neabrazivni &istici houby,
napfiklad zhotovené z melaminové pény, které jsou dostupné v
mistnich obchodech.

* Trouba by méla byt vodorovna, aby bylo zajisténo, Ze dno vnitfniho
prostoru trouby bude na zaCatku reZzimu EasyClean celé zakryto
vodou.

* NejlepSich vysledkd dosahnete pouzitim destilované nebo filtrované
vody. Voda z kohoutku miize ponechat na dné trouby nanosy
minerall.

* Rezimem EasyClean se budou obtizné odstrafiovat necistoty, které
byly na dné trouby zapeceny v pribéhu nékolika pecicich rezimu.

» Pokud béhem cyklu EasyClean oteviete dvefe trouby, rezim se
pozastavi, dokud neuzaviete dvere trouby a nestisknete tlaCitko OK.
RezZim bude pokracovat, doporu¢ujeme v8ak neponechavat troubu s
otevienymi dvefmi, protoZe to muze snizit ucinnost Cisténi.

A Vystraha:

* Po dokoncCeni rezimu EasyClean mohou byt nékteré povrchy horké.
Pfi Cisténi pouzivejte rukavice, zabranite tak popaleninam.

» Béhem cyklu EasyClean se dno trouby zahfiva natolik, ze mize
zpusobit popaleniny. Vyckejte na dokon&eni rezimu, az poté otfete
vnitfek povrchu trouby.

Pokud tak neucinite, mize dojit k popaleninam.

* Pfi CiSténi vnitfku trouby se nenaklanéjte ani neopirejte o sklo dvefi
trouby. Mohlo by dojit k poSkozeni dvefi trouby a mohli byste se
zranit.
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NAVOD K POUZITi FUNKCE EasyClean

KROK

NAVOD K POUZITi FUNKCE EasyClean

POZNAMKY

1

Vyjméte rosty a prislusenstvi z trouby.

2

Pomoci stfikaci nadobky nastiikejte 30 ml
vody tak, aby zcela pronikla skrze zbytky na
sténach a v rozich trouby. Pak nastrikejte
nebo nalijte dalSich 120 ml vody do stiedu
dna trouby. Prolisy na dné trouby by mély byt
zcela zakryty, aby zbytky byly zcela ponofeny. V
pfipadé potieby pfidejte dalSi vodu.

POZOR: NESTRIKEJTE VODU PRIMO NA
DVERE.

MOHLO BY DOJIT K ODKAPAVANI VODY NA
PODLAHU.

Nastiikejte vodu ve
formé mlhy, dojde
tak k lepSimu pokryti
povrchu vnitiku
trouby. K vycisténi
vnitfku trouby pouzijte
150 ml vody.

Pokud bé&hem cyklu EasyClean otevfete dvefe
trouby, cyklus se pozastavi, dokud neuzaviete
dvefe trouby a nestisknete tlacitko OK.

Na konci 15minutového intervalu se ozve
zvukovy signal.

Stisknéte tlacitko Napajeni/Zrusit a zruste tak
zobrazeni a zvukovy signal.

Umistéte utérku pfed troubu pod jeji dvefe a
zachytte tak veSkerou vodu, ktera béhem cisténi
muze unikat.

Ihned po dokoné&eni rezimu EasyClean vycistéte
vnitfek trouby otfenim mokrou, neabrazivni
¢istici houbou nebo polstarkem (pokud pouzijete
spravnou houbu, strana pro drhnuti povrch
trouby neposkrabe). Pfi ¢isténi muze ¢ast vody
uniknout do dolnich vétracich otvort, bude

v8ak zachycena ve vané pod vnitfkem trouby a
nedojde tedy k poskozeni.

POZOR: NEPOUZIVEJTE OCELOVE CISTICI
POLSTARKY, ABRAZIVNi POLSTARKY
NEBO CISTICi PROSTREDKY, protoze takové
materialy trvale poskodi povrch trouby.

Neabrazivni Cistici polStarek
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Rezim EasyClean

KROK

NAVOD K POUZITi FUNKCE EasyClean

POZNAMKY

7

Jakmile je vnitfek trouby vycistén, otrete
nadbyte¢nou vodu Cistou a suchou utérkou.
Nasadte rosty a dalSi pfisluSenstvi.

8 | Pokud v troubé zbyvaiji lehké necistoty, opakujte
vySe uvedené kroky a ujistéte se, ze znecisténé
plochy jsou dostate¢né namocené.

POZNAMKA:

» Pokud pred zapocetim cisténi EasyClean neponechate vnitiek
trouby odmocit vodou, stisknéte tlaCitko Napajeni/Zrusit a

cyklus tak vypnéte. VycCkejte, az trouba vychladne na pokojovou

teplotu a pak nastfikejte do trouby vodu a spustte dalSi rezimu
EasyClean.

» Tésnéni vnitfku trouby muze byt po dokonceni rezimu EasyClean

mokré. Jedna se o normalni jev.
* Pokud jsou na dné trouby po dokonceni Cisténi vidét stopy po
mineralech, pomoci hadru nebo houby namocené v octé je
odstrante.
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Zapnuti trouby
Pouziti tlacitka primého ovladani

_-H : ¥ ¥ : ”ﬂ_ [

Odstrante z trouby veskeré 2 Nastfikejte 150 ml vody (30

prisluSenstvi. ml na stény, 120 ml na dno)
dovnitf trouby pomoci
stfikaci nadobky. Nastfikejte
vodu z nadobky na boc¢ni a
zadni stény a na dno.

EasyCllean EasyCliean
Touch oK Tolch 0K

Uzavrete dvefe trouby. 4 Stisknéte tlaCitko OK.
Stisknéte tlaCitko EasyClean.

POZNAMKA : V zavislosti na produktu muze ikona & predstavovat
rezim EasyClean.
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Rezim EasyClean

End
Clleanftheoven

5 Po dokonceni Cisténi
uslysite ton zvukového
signalu. Pak provedte ru¢ni
Cisténi zplisobem uvedenym
v této priru¢ce s pomoci
stanoveného pfislusenstvi.

A Vystraha: Povrchy trouby se béhem &isténi rezimem EasyClean
lehce zahfivaji. Udrzujte proto déti mimo dosah
trouby,

POZNAMKA : Po dokonéeni rezimu EasyClean uslysite ton
zvukového signalu. Pak provedte ruéni Cisténi zplisobem uvedenym
v této priru¢ce s pomoci stanoveného prislusenstvi.
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Rezim rucniho vareni

Funkce

Manualllcook
Turnidiall

Spodni teplo
Pfednastaveni 170 °C

Konvenéni teplo
Pfednastaveni 190 °C

Konvekce tepla

Prednastaveni 150 °C
° Zahfivani nadobi (ikona +)

Prednastaveni 65 °C

£5°C +5°C +5
Min 40 °C / Max 250 °C Min 40 °C / Max 250 °C Min 40 °C / Max 250 °C

+5°C
Horky vzduch Velky gril X% Min 40 °C / Max 100 °C
Prednastaveni 160 °C Nizka 1 0 O
+5°C Stredni 2
Min 40 °C / Max 250 °C Vysoka 3 Rozmrazit (ikona +)
e &+
Gril s ventilatorem Maly gril e W @
Prednastaveni 190 °C Nizka 1
£5°C Stredni 2 Udrzet v teple (ikona +) EasyClean (ikona +)
Min 40 °C / Max 250 °C Vysoka 3

Prednastaveni 75 °C
+5°C
Min 40 °C / Max 100 °C

Popis rezimu ruéniho vareni

Samostatny reZim rucniho vareni se liSi v tom, Ze zahrnuje pouZiti
kombinace riznych topnych ¢lankd. Rizné kombinace jsou vhodné
pro dosazeni ohfevu v riznych mistech trouby a cirkulaci vzduchu,
coz je potfebné pro optimalni pfipravu riznych druht pokrmd.
Funkce opékani a pe€eni maji pfedvolené doporucené teploty, které
samoziejmé muzete zménit pomoci oto¢ného ovladace nastaveni.
Pouzivate-li velky gril (7)) a maly gril ((7]), muzete vybrat jakékoliv ze
tfi nastaveni oto€enim ovladace nastaveni.

Pouzivate-li funkci rozmrazovani ((+]+), nejsou k dispozici zadna
dalSi nastaveni.
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Rezim rucniho vareni

Konvekéni ohifev

ReZim konvekéniho ohfevu pouZziva pouze topny
Clanek v zadni sténé a ventilator cirkulace horkého
vzduchu (konvekce). Doporuc€ena teplota je 150 °C. V
rezimu konvekéniho ohfevu ((«)) je rovnéz mozné péct

ve vice nez jedné vySkove urovni. To znamena, Ze
tento rezim je vhodny pro ovocné kolace a kynuté tésto, napriklad
pletené pecivo.

Horkovzdu$ny ohiev

Kromé konvencnich topnych €lanka (horni a skryty
dolni) pouziva rezim horkovzdusného ohfevu
ventilator cirkulace horkého vzduchu. To znamena,
Ze teplota opékani a pe¢eni maze byt snizena o

=== u
20—40 °C. Doporucena teplota j e 160 °C. Tento rezim

je vhodny pro dorty a suSenky a je mozné péct ve vice nez jedné
vySkové urovni soucasné.

Gril s ventilatorem

V tomto rezimu jsou zapnuté velky grilovaci topny
¢lanek a ventilator. Doporucena teplota je 190 °C.
Tato funkce je vhodna pro pizzy, slané lotrinské
kolace nebo tvarohové kolace.

Konvenéni ohiev [

Konvencni ohfev vyuziva horni a skryty dolni topny
Clanek. Tento provozni rezim je vhodny pro peceni
dortd s kratkou dobou peceni, pro citliva tésta a pro
hovézi pe€ené nebo hovézi filety v jedné vyskové

urovni. Doporucena teplota je 190 °C.
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Velky gril (1, 2, 3) (7

Velky gril (7)) pouziva cely grilovaci topny ¢lanek.
Nelze nastavit zadnou specifickou teplotu. Mlzete
volit mezi tfemi nastavenimi. Velky gril () je
vhodny pro pfipravu steakd, kotlet, ryb nebo toastu

ANMS3D

a pro zaprazovani pfi pripravé velkych pokrmu s
gratinovanou kurkou. Pfednastavena vyskova uroven je 3. Vzdy
grilujte s uzavienymi dvefmi trouby.

Maly gril (1, 2, 3) [

Maly gril (("]) pracuje stejnym zpUisobem jako velky
gril (7)), pouziva se vSak pouze ¢ast grilovaciho
topného clanku. Diky tomu je funkce vhodna pro
mensi pokrmy. Pfednastavena vyskova uroven je 3.

Vzdy grilujte s uzavifenymi dvefmi trouby.

Spodni ohiev [_]

V rezimu spodniho ohfevu se pouziva pouze topny
Clanek skryty pod dnem trouby. Doporucena teplota
je 170 °C. Tato funkce je obzvlasté vhodna pro
dokoncovani dortli nebo pizz v jedné z dolnich

vysSkovych urovni.

Rozmrazovani [+)x

V rezimu rozmrazovani se pouziva pouze ventilator
bez ohfevu.

Cirkulujici vzduch proces rozmrazovani urychluje. A
Umistéte zmrazenou potravinu do vhodné

nadoby, abyste zachytili kapalinu unikajici béhem
rozmrazovani. Pokud to je mozné, pouzijte dratény gril a hluboky
pekac(nebo pecici plech), abyste zabranili znecisténi trouby. Pokud
do trouby bude moci uniknout voda, znecisti se tésnéni dvefi a
muze dojit k vytvareni nepfijemného zapachu.
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Rezim rucniho vareni

Uchovat teplé (OJ*

V reZzimu uchovani pokrmu v teplém stavu se zapnout horni topny
Clanek a skryty dolni topny €lanek ve vnitfku trouby. Tuto funkci
muzete pouzivat pro udrzeni pokrmu v teplém stavu, dokud nejsou
pfipraveny k podavani. V tomto rezimu lze nastavit volitelnou teplotu
od 40 do 100 °C. Mlzete také nastavit dobu trvani této funkce.

Zahfivani nadobi (=)=

Zahfivani nadobi pouzivejte v pfipade, Ze chcete
rovhomérné nadobi prohfat. V tomto rezimu systém
pouziva konvekcni topny ¢lanek a ventilator cirkulace
horkého vzduchu na zadni strané trouby k zajisténi
obéhu vzduchu. Lze nastavit volitelnou teplotu od 40
do 100 °C. Muzete také nastavit dobu trvani této funkce. Zajistéte,
aby zahfivané nadobi bylo kompatibilni s troubou.

POZNAMKA: Pokud b&hem vareni, peéeni nebo opékani
ponechate oteviené dvere déle nez 10 minut, vSechna nastaveni
budou zruSena.
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Zapnuti trouby priklad: konvekéni ohtev)

Mahuallfcook Convectionheal
Tuknfdial 150°¢C 00hE00M:

Oto¢nym ovladacem funkce 2 Oto¢nym ovladacem

vyberte rezim rucniho nastaveni vyberte

vareni. pozadovany rezim.
(PFiklad: konvekéni ohfev)
Potvrdte stisknutim tlaCitka
OK. Vybrany rezim se
zobrazi na displeji.

Convection heal
170°c 00hE00M:

Conveckionthealk
150e¢C 00hE00Mm

3 PoZadovanou teplotu 4 Pokud chcete nastavit Cas
muzete nastavit pomoci vareni, stisknéte tlacitko
oto¢ného ovladace Cas. Pak se rozblika ikona
nastaveni. Pokud chcete celkového ¢asu vareni a text
zacit bez nastaveni ¢asu ¢asu. Pomoci otoéného
vareni, stisknéte tlagitko OK ovladace nastaveni nastavte
a spustte provoz. pozadovany celkovy Cas

vareni. Stisknéte tladitko OK
a zapnéte vareni.
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Rezim rucniho vareni

Zapnuti troubypriklad: velky gril)

Mahuallfcook Largegrill
Tukknfdial Level 3 00h:00m

Oto¢nym ovladacem funkce 2 Oto¢nym ovladacem

vyberte rezim rucniho nastaveni vyberte

vareni. pozadovany rezim.
(Priklad: velky gril)
Potvrdte stisknutim tlaCitka
OK. Vybrany rezim se
zobrazi na displeji.

-~
SAA- | B

Lakkge gkl
Levelf2Fo0hz00m

3 Vychozi vySkova uroven se
rozblika. PoZzadovanou
uroven muizete nastavit
otoCnym ovladaem
nastaveni. Stisknéte tladitko
OK a zapnéte grilovani.
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Zapnuti trouby priklad: rozmrazovani)

Manuallfcook Delfirosi
Tukknfdial TouchfOK

Oto¢nym ovladacem funkce 2 Oto¢nym ovladacem

vyberte rezim rucniho nastaveni vyberte

vareni. pozadovany rezim.
(PFiklad: rozmrazovani)

000004

Stisknéte tlacitko OK a
spustte funkci
rozmrazovani.
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Rezim rucniho vareni

Rozmrazovani pokrmu

* VVyjméte pokrm z obalu, polozte jej na talif a talif vlozte na dratény
gril.

* Nezakryvejte pokrm miskou ani talifem, protozZe by to znacné
prodlouzilo ¢as rozmrazovani.

* Nepouzivejte kapalinu vzniklou pfi rozmrazovani pokrmu pro
vareni, vyhnete se riziku salmonel6zy. Zajistéte, aby kapalina
vznikla pfi rozmrazovani mohla odtékat z pokrmu na talif nebo
pekac, pouzivate-li dratény gril.

Vyskové urovné trouby

* Pfi rozmrazovani pouzijte dratény gril ve vysSkove urovni 1 nebo
pro vetsi pokrmy 2.

Tabulka rozmrazovani
Nasledujici tabulka obsahuje referenéni hodnoty pro rozmrazovani.

Pokrm Cas Poznamky
rozmrazovani
(minuty)
Kufe, 1000 g 100-140 Pouzijte dratény gril s

hlubokym pekacem(nebo
pecici plech). V poloviné
doby kufe obratte.
Maso, 1000 g 100-140 V poloviné doby maso
obratte nebo zakryjte
tenkou kovovou folii.
Maso, 500 g 90-120 V poloviné doby maso
obratte nebo zakryjte
tenkou kovovou folii.
Pstruh, 150 g 23-35 Nezakryvejte.

Jahody, 300 g 20-30 Nezakryvejte.
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Rezim automatickéeho vareni

Funkce

Auto cook
Turn diial

Popis rezimu automatického vareni

Rezim automatického vareni pracuje s vnitinim topnymi ¢lanky, které
zahfivaji troubu na stanovenou hodnotu a po stanovenou dobu na
zakladé voliteIné hmotnosti pokrmu.

Polozka Typ
Ryba Losos, steak / Tygfi krevety
Maso PecCené hovézi / PeCené vepiové / jehnéci kyta
Pokrmy z Gratin. Brambory / PeCené brambory
brambor
Dribez a Kure (celé, stehna)
zvéfina
Pizza Pizza, mraZzend, tenky korpus
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Rezim automatickéeho vareni

Zapnuti trouby

Altbfcook
Tuknfdial

Pokud je trouba v 2 Vyberte pozadovany
usporném rezimu stisknéte automaticky program
tlacitko Napajeni/zrusit. ovlada¢em nastaveni (v
Vyberte rezim tomto pfikladu ryba).
automatického vareni Stisknéte tlacitko OK a
otoénym ovladacem funkce. potvrdte zadanou kategorii.

Sallmonl"steak - Sallmon/lsteak
800g AN0Kg

Vyberte pozadovany pokrm z 4 Stisknéte tlaCitko OK a

této kategorie pomoci potvrdte zadany pokrm.
ovladace nastaveni (v tomto Nyni pomoci oto¢ného
pfikladu losos, steak). ovladace nastaveni zvolte

hmotnost pokrmu.
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Salmon“steak 3 CookIEnd
800g 00k29k59

Stisknéte tla¢itko OK a Jakmile je vareni

zapnéte vareni. dokonc&eno, zobrazi se text
,Cook End“ (Konec vareni) a
ozve se zvukovy signal.

Reslidualfheat

7 Pokud trouba vyzafuje
zbytkové teplo, rozblika se
ikona zbytkového tepla.
Trouba pak automaticky
spusti chladici ventilator a
rozblika se ikona chlazeni,
dokud teplota nepoklesne
pod 60 °C.
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Rezim nastaveni

Funkce

Settings
Turn dial

Popis rezimu nastaveni
V rezimu nastaveni si muzete vybrat ze 7 moznosti.

Tato trouba se dodava s prednastavenymi zakladnimi nastavenimi.
Tato nastaveni mazete jednotlivé zmeénit.

Zakladni nastaveni

Volitelna nastaveni

Jazyk

,English* (Anglicky)

5 rlznych jazyku.

Nastaveni ¢asu

»24 h-clock® (24 hodin)

,12 h-clock® (12 hodin)

Ohrivaci faze

.,Normal“ (Normaini)

,Rapid“ (Rychly)

Osvétleni trouby| ,On for 60 seconds” .Fully on®
(Na 60 sekund) (Naplno zapnuty)
Zvuk »oound On® »oound Off*
(Zvuk zapnuty) (Zvuk vypnuty)
Automaticky »Automatic” .,Manual“ (Manualni)
start (Automaticky)
Zobrazeni hodin ,Clock off* ,Clock on*
(Hodiny vypnuty) (Hodiny zapnuty)
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Aktivace rezimu nastaveni

Pokud je trouba v usporném rezimu stisknéte tlaitko Napajeni/
zrusit. Pak vyberte nabidku nastaveni pomoci levého ovladacde
funkce.

Zména jazyka

Language

Setitliings
Englliish

TukknNdian

1 Otocte ovladac nastaveni a 2 Pouzijte oto¢ny ovladac

vyberte moznost ,Language” nastaveni a zvolte

(Jazyk). Stisknéte tlaCitko pozadovany jazyk. Stisknéte
OK a nastavte poZadovany tlaCitko OK a potvrdte

jazyk. vybrany jazyk.
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Rezim nastaveni

Nastaveni hodin

2 Otocenim ovladace
nastaveni mizete vybrat
p—— ; bud 24hodinovy nebo
LU 12hodinovy rezim. Pak
stisknéte tlacitko OK. Pak je
mozné nastavit Cas dne.

1 Zvolte nabidku ,Set time“ Zadejte a potvrdte hodinu.
(Nastaveni ¢asu) oto¢enim Pak zadejte a potvrdte
ovladace nastaveni. minuty. Nyni je uloZen Cas
Stisknéte tla¢itko OK a dne.
potvrdte.

Faze ohrevu

2 Nyni mazete vybrat
,Normal“ (normalni) nebo
,Rapid“ (Rychly) ohfev

Heatling-up/phase

- ' otoénym ovladacem.
Stisknéte tlaCitko OK a
potvrd’t,e.

1 Zvolte nabidku ,Heating-up POZNAMKA: Pokud
phase” (Ohfivaci faze) vyberete moznost ,Rapid”
oto¢enim ovladace (Rychly) ohfev, béhem
nastaveni. Stisknéte tlacitko ohfevu se rozsviti
OK a potvrdte. odpovidajici symbol (viz

strana 29).

Dulezité upozornéni: Funkci rychlého ohfevu muzete pouzit pouze
pro nasledujici funkce: Konvekéni ohfev, Horkovzdusny ohfev a
Konvencni ohfev.
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Svétlo trouby

2 Muzete vybrat moznosti

Ovenflighting
Onlfokk 60 seconds

Zvolte nabidku ,,Oven
lighting“ (Osvétleni trouby)
otoenim ovladace
nastaveni. Stisknéte tladitko
OK a potvrdte.

Zvuk

Soundion

Zvolte nabidku ,Sound*
(Zvuk) otoCenim ovladace
nastaveni. Stisknéte tladitko
OK a potvrdte.
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,Fully on“ (Naplno zapnuty)
nebo ,On for 60 seconds*
(Na 60 sekund). Vyberte
moznost otoCenim ovladacCe
a potvrdte vybranou volbu
stiskem tlacitka OK. V
rezimu ,Fully on* (Naplno
zapnuty) zustane trouba
zapnuta béhem vareni po
dobu maximalné 3 hodin.
POZNAMKA: Chcete-li
rozsvitit troubu béhem
vareni, stisknete-li tlacitko
EasyClean. Trouba zUstane
zapnuta béhem vareni po
dobu maximalné 60 sekund.

Otoc€enim ovladace vyberte
zapnuti nebo vypnuti zvuku.
Potvrdte volbu stisknutim
tlaCitka OK.

POZNAMKA: S vypnutym
zvukem jsou vSechny zvuky
vypnuté, kromé provoznich
chyb.




Rezim nastaveni

Automatické spusténi

Muzete zvolit ,Automatic®
(Automaticky) nebo
,Manual“ (Manuaini).

Aultomaticistart

LU g Vyberte pozadovany zplsob
zapinani a stisknutim
tlaitka OK zadani potvrdte.

1 Vyberte moznost ,Automatic
start” (Automaticky start).
Stisknéte tlacitko OK a
potvrdte.

POZNAMKA: V rezimu automatického spusténi se program vareni
zapne automaticky asi 8 sekund po zadani posledniho parametru.
V ruénim rezimu musite stisknout tlaCitko OK, az poté se vareni
spusti.
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Displej hodin

2 Otocenim ovladace muzete
vybrat moznosti ,Clock on*
— » (Hodiny zapnuty) nebo
eAGaKIBHHLL L ' ,Clock off* (Hodiny vypnuty).
Vyberte pozadovanou
moznost a potvrdte vybér
1 Vyberte moznost ,Clock otoc¢enim ovladace.
Display“ (Zobrazeni hodin).
Stisknéte tlacitko OK a
potvrdte.

POZNAMKA: V reZimu zobrazeni hodin je automaticky vypnuta
funkce usporného rezimu a hodiny jsou po vypnuti trouby trvale
zapnuté. V rezimu vypnuti hodin je funkce Uspory energie povolena.
Pokud je teplota trouby po vareni nizsi nez 60 °C, displej hodin se
vypne asi po 5 minutach, aby se uspofila energie, a chcete-li opét
aktivovat troubu, musite znovu stisknout tlacitko Napajeni/Zrusit.
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Tabulka automatickeho vareni

Ryba
Podna- . Hmotnostni . Teplota
bidka Kategorie limit Krok Nadoba pokrmu
1-1 | Losos, steak | 400-1200 g |200 g| Hluboky peka¢ | Chlazené
(nebo pecici plech)
+ grilovaci rost
1-2 | Tygfi krevety | 300-1000g |100g | Hluboky peka¢ | Chlazené
(nebo pecici plech)
+ grilovaci rost
Maso
Podna- . Hmotnostni . Teplota
bidka Kategorie limit Krok Nadoba pokrmu
2-1 PecCené 1000-2500g |500g | Dratény gril + Chlazené
hovézi sklenéna misa
z varného skla
2-2 Pecené 1000-2500g [500g | Dratény gril + Chlazené
veprove sklenéna misa
z varného skla
2-3 | Jehnécikyta | 1000-2000g [500g| Dratény gril + Chlazené

sklenéna misa
z varného skla
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Vyskova uroven
trouby, odspodu

3 Zvolte lososovy steak o vaze 200 g a tloustky 2,5 cm. Potfete
lososa olejem nebo rozehifatym maslem a okofenite podle potfeby.
Vlozte lososa do hlubokého pekace (nebo na pedici plech) s
potfenym grilovacim roStem. Jakmile trouba vyda zvukovy signal,
pokrm obratte.

4 Odstrarite tykadla krevet. Potfete olejem nebo rozpusténym
maslem. Okorfente podle potfeby, viozte krevety do hlubokého
pekace (nebo na pedici plech) s grilovacim rostem. VloZte do
trouby. Jakmile trouba vyda zvukovy signal, pokrm obratte.

Pokyny

Chcete-li se vyhnout dovareni zbytkovym teplem, ihned pokrm vyjméte z trouby.

Vyskova uroven
trouby, odspodu

2 Potfete hovézi maso olejem nebo rozehfatym maslem a okoferite podle
potfeby. VloZte maso do oteviené misy a dejte do trouby. Jakmile trouba
vyda zvukovy signal, pfidejte velky hrnek horké vody, abyste zabranili
vzniku koufe a zakryjte vikem. Po uvafeni ponechte odlezet zakryté folii
po dobu 10 minut. Viyvafenou Stavu pouZijte jako zaklad omacky nebo
zalivku.

2 Potfete vepfové maso olejem nebo rozehfatym maslem a okofente podle
potfeby. VloZte vepfové maso do misy, pfidejte velky hrnek vody, abyste
zabranili vytvafeni koufe, zakryjte vikem a vloZte do trouby. Jakmile
trouba vyda zvukovy signél, sejméte viko. Po uvareni ponechte odleZet
zakryté félii po dobu 10 minut. Vyvaienou Stavu pouzijte jako zaklad
omacky nebo zalivku.

2 Potfete jehnéCi kytu olejem nebo rozehfatym maslem a okoferite podle
potfeby. VloZte jehnéci do misy a dejte do trouby. Jakmile trouba vyda
zvukovy signal, pfidejte velky hrnek horké vody, abyste zabranili vzniku
koure a zakryjte vikem. Po uvafeni ponechte odlezet zakryté folii po dobu
10 minut. Viyvafenou Stavu pouzijte jako zéklad omacky nebo zalivku.

Pokyny

Chcete-li se vyhnout dovareni zbytkovym teplem, ihned pokrm vyjméte z trouby.
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Tabulka automatickeho vareni

Pokrmy z brambor

Podna- Kategorie Hmotnostni |\ | Nadoba Teplota
bidka limit pokrmu
4-1 Gratin. 500-1500g |500g| Dratény gril + Pokojova

Brambory sklenéna misa
z varného skla
4-2 Pecené 400-1600g (200 g| Dratény gril + Pokojova
brambory sklenéna misa
z varného skla

Dribez a zvérina

Podna- Kategorie Hmotnostni |\« | Nadoba Teplota
bidka limit pokrmu
5-1 Celé kufe | 1000-2000g [250g | Hluboky pekac | Chlazené

(nebo pecici plech)
+ grilovaci rost
5-2 | Kufeci stehna | 600-1800g (200 g| Hluboky pekac | Chlazené
(nebo pecici plech)
+ grilovaci rost

Pizza

Podna- . Hmotnostni . Teplota
bidka Kategorie limit Krok Nadoba pokrmu
6-1 |Mrazenéa pizza| 200-400g |100g| Dratény gril Zmrazena

tenky korpus
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Vyskova uroven
trouby, odspodu

Pokyny

2

ANMS3D

Nakrajejte pfedvafené gratinované brambory na platky. VioZte
brambory do misy, zakryjte strouhanym syrem (30 g na 500 g
gratinovanych brambor) a vioZte do trouby.

Vlyberte malé brambory (kazda asi 100-150 g). OSkrabejte, omyjte, osuste
a nakrajejte brambory na poloviny. Smichejte brambory se soli, pepfem a
olejem nebo rozpusténym maslem a vioZte do oteviené misy. VioZte do
trouby. Jakmile trouba vyda zvukovy signal, pokrm obratte.

Chcete-li se vyhnout dovafeni zbytkovym teplem, ihned pokrm vyjméte z trouby.

Vyskova droven
trouby, odspodu

Pokyny

2

Potiete kufe olejem nebo rozehfatym maslem a okorerite podle
potieby. VloZte kufe na grilovaci rost. Pfidejte vodu do hlubokého
pekace (nebo na pecici plech), abyste zabranili vytvareni koure.
Vlozte do trouby. Jakmile trouba vyda zvukovy signal, pokrm
obratte. Po uvareni ponechte odlezet zakryté félii po dobu 10 minut.
Viyvafenou Stavu pouzijte jako zaklad omacky nebo zalivku.

Potfete kufeci stehna olejem nebo rozehfatym méslem a okoferite
podle potfeby. Umistéte kufeci stehna do grilovaci misy, naplite vodou
natolik, abyste zabranili vytvafeni koufe, pak viozte nahoru grilovaci
mfizku a vlozte do trouby. Jakmile trouba vyda zvukovy signal, pokrm
obratte. Po uvafeni ponechte odlezet zakryté fdlii po dobu 3 minut.
Vlyvafenou Stavu pouzijte jako zaklad omacky nebo zalivku.

Chcete-li se vyhnout dovareni zbytkovym teplem, ihned pokrm vyjméte z trouby.

Vyskova uroven
trouby, odspodu Pokyny
1 Vlozte mraZzenou pizzu na dratény gril. VloZte do trouby. Vkladejte

pouze po jedné pizze.

/\ Vystraha

* Pii otevirani dvefi trouby béhem vareni se postavte stranou, protoze
unikajici horka para muize zpusobit zranéni nebo popaleni.
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Peceni

Obecné informace
PFi peCeni pouzivejte konvekéni ohfev ((¢)) nebo konvenéni ohiev

@)

Pecici plechy

* Pfi peceni v konvenénim rezimu (CJ) pouzivejte pecici plechy s
tmavym pokovenym nebo povlakovanym povrchem.

* Pfi peceni v rezimu konvek&niho ohfevu ((s]) mUzete také pouzivat
pecici plechy se svétlym kovovym povrchem.

* VVzdy vkladejte plechy na kolace doprostfed rostu nebo draténého
grilu.

* Pfi peCeni v konvencnim rezimu = —
(&) muzete umistit do trouby U

==
dva pedici plechy vedle sebe. To %@//
[;
_

znamena, ze peceni bude mirné
delsi. @) = %
* Pfi pouziti 2 plechu (pecici plechy
nebo hluboky pekac), polozte
hluboky pekac do vysSkove urovné %
5 a pecici plech do urovneé 2.
POZNAMKA: Dodany plech se muze lisit podle produktu.

Vyskové urovné trouby

VySkové urovné trouby jsou Cislovany odspodu.

PFi pouzivani konvenéniho ohfevu (]) mizete péct pouze v jedné
vysSkové urovni, napfiklad 5.

PFi pouzivani konvekéniho ohfevu ((«)) muzete péct mékké korpusy
a susenky az pomoci 2 pecicich plechd sou¢asné, napfiklad ve
vySkove urovni 2 a 5.

68



Pouziti tabulek pro peceni

Tabulky obsahuji teplotni nastaveni, Casy peCeni a vySkoveé urovné
trouby pro vybrané typické pokrmy.

* Teploty a Casy peceni byste méli povazovat pouze za referen¢ni
hodnoty. Skute¢né hodnoty zavisi na typu pfipravy, kvalité pfisad a
plechu na peceni, které pouzivate.

* Doporuc€ujeme nejprve vybrat nizsi teplotu a pak ji v pfipadé
potfeby postupné zvySovat, napfiklad pokud potrebujete vysSi
stupen zhnédnuti karky.

» Pokud nemuzete stanovit nastaveni pro specificky recept,
jednoduse pouzijte nastaveni pro nejpodobné;si recept.

» Kdyz pecete dorty na pecicim plechu nebo ve formé ve vice nez
jedné vyskové urovni, maze byt ¢as peceni delSi o 10-15 minut.

* Peceni pokrmu s vysokym obsahem vlhkosti (napfiklad pizza,
ovocny kola¢ atd.) byste méli provadét pouze na jedné vyskové
arovni.

* Pfi pe€eni dortd a pokrmU s riznym obsahem kynutého tésta
muze z pocatku dojit k rGznym urovnim zhnédnuti na povrchu. V
tomto pripadé nemeénte teplotni nastaveni. Stuper zhnédnuti se
postupné béhem peceni vyrovna.

» Z dlvodu Uspory energie pouzijte zbytkové teplo po dobu 8 minut
pfed dokonéenim CasU pfipravy.
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Tabulky peceni

Peceni v jedné vyskové urovni

Provozni rezim |Konvekéni ohfev| Konvenéniohiev | Cas peéeni
Trouba Trouba ‘o
.| Teplotav | ... .| Teplota v | Pro oba typy peceni
Recept vyskova o vyskova o AP

irovei C irover C v hodinach/minutach

Dorty v pecicim

plechu

Kulaty piSkotovy 2 150-160 | 2 160-180 0:50-1:10

dort

SuSenky / palaCinky | 2 140-160 | 2 150-170 1:10-1:30

Podlouhly piskot 2 150-160 | 2 160-180 0:25-0:40

Dortovy korpus - 3 170-180 | 2 |190-210" 0:10-0:25

jemné tésto

Dortovy korpus - 3 150-170 | 2 170-190 0:20-0:25

dortova smés

Jablkovy kola¢ 2 150-170 | 2 170-190 0:50-1:00

Korfenéné dorty a 2 160-180 | 2 190-210 0:30-1:10

dortové korpusy

(napriklad slany

lotrinsky kolac)

Tvarohovy kolacd®) | 2 140-160 | 2 170-190 1:00-1:30

Dorty na pecicim

plechu

Chlebovy pletenec| 3 160-170 | 4 170-190 0:30-0:40

/ velké dorty

Vanocni Stola 3 |150-1701| 4 |160-180" 0:40-1:00

VyZaduje se 2 |180-2001) | 2 230" 0:20

fermentace chleba 140-160 160-180 0:30-1:00

(nebo Zitného chleba)

Kolac/eclair 3 [160-1701)| 4 190-210 0:15-0:30

Svycarska $tola 3 |150-1701| 4 |180-200" 0:10-0:20

Ovocny kolac s 3 |160-1701| 4 |170-190" 0:40-1:20

jemnym téstem
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Provozni rezim | Konvekéni ohfev | Konvenéniohiev | Cas peéeni
Trouba Trouba .
droven uroven

Malé dorty 2 140-160 | 4 | 150-170 0:20-0:35
Rezy s polevou/npini, 4 1160-180" 0:40-1:20
napfiklad tvaroh,

krém, cukr, mandle

Pizza (silny korpus)?® | 1 | 180-200 | 1 [190-210V|  0:30-1:00
Pizza (tenky korpus)?| 1 | 200-220 | 1 230" 0:10-0:25
Nekva$eny chléb 1 200-220 1 230" 0:08-0:15
Svycarsky ovocny | 1 180-200 1 210-230 0:35-0:50
kolac

Susenky?)

Susenky s krustou?) | 3 | 150-160 | 4 |170-190" 0:06-0:20
Susenky s polevou?)| 3 140-150 | 4 | 160-180 0:10-0:40
Susenky z dortové | 3 150-160 | 4 | 170-190 0:15-0:20
smési?)

Dorty a jemné 3 80-100 4 | 100-120 2:00-2:30
pecCivo s vajeCnym

bilkem, snéhové

pusinky

Makronky 3 100-120 | 4 | 120-140 0:30-1:00
Susenky z 3 160-170 | 4 | 170-190 0:20-0:40
kynutého tésta2)

Dorty a jemné 3 [160-180" | 4 |190-210" 0:20-0:30
pecivo z

odpalovaného tésta

Bagety/kaiserky 3 [180-2001) | 4 |[180-220") 0:20-0:35

1) Pfedehfejte troubu.
2) Vypnéte rezim rychloohfevu.
3) Pouzijte hluboky pekac(nebo pecici plech).
VZdy pocitejte vySkové urovné odspodu.
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Tabulky peceni

Peceni ve vice nez jedné vyskové urovni

Horkovzdusny ohirev

Cas peceni v

Recept VS : hodinach/
P t’xro\\ll)((esﬁkﬁf\éiby Teplotav®Cl  minutach

Dorty/jemné pecivo
na pecicim plechu?)
Kolac/eclair?) 2/5 160-180") 0:35-1:00
Suchy piskotovy 2/5 140-160 0:30-1:00
kolac s kiehkou
polevou?)
Susenky?)
Susenky s krustou?) 2/5 150-160 0:15-0:35
Susenky s polevou?) 2/5 140-150 0:20-1:00
Susenky z dortové 2/5 160-170 0:25-0:40
smési2)
Dorty a jemné pecivo 2/5 80-100 2:10-2:50
s vaje¢nym bilkem,
snéhové pusinky?)
Makronky?2) 2/5 100-120 0:40-1:20
Susenky z kynutého 2/5 160-170 0:30-1:00
tésta?)
Dorty a pecivo 2/5 170-180" 0:30-0:50
z odpalovaného
tésta?)
Bagety/kaiserky?) 2/5 180-190" 0:30-0:55

1) Pfedehfejte troubu.

2) Vypnéte rezim rychloohfevu.
VZzdy pocitejte vySkové urovné odspodu.
Vlozte hluboky pekac (nebo na pecici plech) do vySkové urovné 5.

POZNAMKA: Toto je volitelné pro produkt majici dva plechy.
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Tabulky pro zapec¢ené pokrmy

Konvencni ohiev

Cas peéeni v

Recept VS : hodinach/

P t’xro\etlesﬁkﬁf‘é?xby Teplotav°C/  minutach

Zapecené téstoviny 1 180-200 0:45-1:00
Lasagne 1 180-200 0:25-0:40
Pecena zelenina 1 200-220" 0:15-0:30
Pizza - kapsa 1 200-220" 0:15-0:30
Suflé 1 180-200 0:15-0:30
Rybi kola¢ 1 180-200 0:30-1:00
PInéna zelenina 1 180-200 0:30-1:00

1) Pfedehfejte troubu.

VZdy pocitejte vySkové urovné odspodu.

Tabulky pro peéeni pro mrazené hotové pokrmy

Vyskova

Funkce

Pokrm uroven trouby|  trouby Teplota Cas
Mrazena 3 Konvencni | Postupujte podle | Postupujte podle
pizza ohfev pokynu na obalu. | pokynu na obalu.
Bagety 3 Konvencni | Postupuijte podle | Postupujte podle

ohfev pokynU na obalu. | pokynd na obalu.
Korpus 3 Konvencni | Postupuijte podle | Postupujte podle
ovocného ohfev pokynu na obalu. | pokynd na obalu.
kolace
Hranolky 3 Konvekeni 200-220°C 15-25 minut
ohfev

Vzdy pocitejte vySkové urovné odspodu.

POZNAMKA: P¥i ohfevu obratte hranolky 2-3x. Pfi ohfevu
zmrazenych pokrmd se mlze pecdici plech prohnout v disledku

rozdilu teplot zmrazené potraviny a trouby. Plechy se po vychladnuti

normalné vrati do puvodniho stavu.
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Tabulky peceni

Tipy pro peceni

Vysledky peceni

Mozna pric¢ina

Reseni

Korpus dortu je pfilis
malo propeceny

Nespravna
vySkova uroven
trouby

Pouzijte tmavy pecici
plech nebo vlozZte dort o
jednu uroven nize.

Dort se propada
(rozpada se na
kousky, je mokry)

Teplota trouby je | Nastavte teplotu na

pFili§ vysoka mirné niz8i hodnotu.

Cas peceni je Nastavte delSi ¢as

pFilis kratky pedéeni. Cas pedeni nelze

zkratit nastavenim trouby
na vyS$Si teplotu.

Smeés obsahuje

Pouzijte méné kapaliny.

pFilis§ mnoho Postupuijte podle
kapaliny pokynu pro ¢as michani
kynutého tésta, obzvlasté
pfi pouziti kuchynskych
spotfebicu.
Dorty jsou prilis Teplota trouby je | PFisté nastavte mirné
suché priliS nizka vySSi teplotu.
Cas peceni je Nastavte mirné kratSi Cas
pfilis dlouhy peceni.
Dorty jsou Teplota peceni Nastavte mirné nizsi
nerovhomerné je prilis vysoka teplotu peCeni a mirné
zhnédnuté na a Cas peceni je delSi Cas peceni.
povrchu pfilis kratky
Smés je Rozlozte smés
nerovnomerné rovnomérné po pecicim
rozlozena plechu/formé.

Cas pedéeni je prilis
dlouhy

Teplota je pfilis
nizka

Pristé nastavte mirné
vySSi teplotu.
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Opékani (pecené)

Pfi opékani pouzivejte grilovani s ventilatorem ([%]) nebo konvenéni

ohrev ().

TIP:

* PFi opékani pouzivejte zaruvzdorné misy (postupuijte podle pokyna
vyrobce).

» Opékaci misy z nerezové oceli maji pouze omezené pouziti,
protoze velmi odrazeji teplo.

* Pfi pouzivani mis s plastovymi rukojetmi zajistéte, aby rukojeti byly
zaruvzdorné (postupujte podle pokynu vyrobce).

* VVelké kusy pro opékani nebo vice kusu Ize vlozit pfimo na dratény
gril nad hluboky pekac (nebo na pecici plech) (napfiklad krocan,
husa, 3—4 kurata, 3—4 teleci kolena).

* Libové maso byste opékat na pecici panvi s vikem (napfiklad
teleci, duSené hovézi, hluboce zmrazené maso). Tim udrzite v
mase Stavu.

* Pro pfipravu kfupavé karky nebo slaniny byste méli pouzit kastrol
bez poklice (napfiklad vepfové, mleté maso, jehnéci, skopove,
kachna, teleci koleno, kufe, drabezi maso, hovézi pecené, hovézi
filet, zvéfina, ptaci).

TIP:
* Nalijte dostatek vody do hlubokého pekace(nebo na pecici plech),
abyste zabranili vytvafeni koufe v rezimu opékani.

TIP:

» Co nejdfive po pouziti pro opékani troubu vycistéte, pouzivate-
li oteviené plechy nebo misy. Je snazsi rozstfikané necistoty
odstranit, pokud je trouba stale tepla.

& Vystraha: Ponechte troubu dostate¢né vychladnout, abyste se
nepopalili.
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Opékani (pecené)

Tabulka obsahuje poZadované teploty a Casy opékani a vySkové

urovné trouby pro rizné typy masa. Uvedené hodnoty jsou pouze

priblizné.

* Doporuc€ujeme v troubé pfipravovat maso a ryby vazici vice nez 1
kg.

* Pro libové maso a ryby pouzijte konvenéni ohfev. pro vSechny
ostatni druhy mas doporucéujeme grilovani s ventilatorem ( (%]).

* Pfidejte trochu kapaliny, abyste zabranili v pfipalovani stav nebo
tuku z opékani na povrchu pecici panve.

* Asi v poloviné nebo dvou tfetinach ¢asu vareni pokrm obratte.

TIP: Pro lepSi vysledky béhem samotného opékani nékolikrat
podlijte kyty a dribez vlastni vypecenou stavou.
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Tabulky opékani

Tabulka opékani

Vyskova| Gril s ventilatorem | Konvenéni ohiev
Potravina |drovei | Teplota Cas Teplota Cas
trouby | (°C)" (minuty) (°cCcym (minuty)
Hovézimaso | 22 190 50-70 200 70-90
(pfiblizné 1 kg)
Zvéfina 22) 180 75-100 | 200-230 | 100-120
(pfiblizné 1 kg)
Vepfova kyta 22) | 180-190 | 80-110 200 100-120
(pfiblizné 1 kg)
Veprové 22) | 180-190 | 90-120 | 200-220 | 110-130
zavitky
(pfiblizné 1 kg)
Jehnéci kyta 2 180 110-130 200 150
(pfiblizng 2kg)
Drlibez 22) 210 50-60 | 200-220 | 70-90
(pfiblizné 1 kg)
Drlibez 2 200 60-80 | 200-220 | 110-120
(pfiblizné 2kg)
S nadivkou 2 180-190 | 100-120 | 200-220 | 110-140
Drlibez 2 180-190 | 120-140 | 190-210 | 130-150
(pfiblizné 4kg)
Cela ryba 22) | 160-180 | 35-55 | 200-220 | 35-55
(pfiblizné 1,5
kg)

Tato tabulka je ur€ena pouze jako voditko, jednotlivé chuté a fezy
masa se mohou lisit.

1) Nastavte teplotu pec€eni o 20 °C vySSi.
2) Pfi pouziti konvenéniho ohfevu pouzijte 4. vySkovou urover

odspoda.
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Grilovani

P¥i grilovani mate moznosti volit ze 4 provoznich rezima.

Velky gril [

Pro upravy velkych mnozstvi plochych pokrm0 pro grilovani, pro
peceni z horni strany na velkych pleSich. Vyberte 1 ze 3 urovni
vykonu (1 nizky, 2 stfedni a 3 vysoky), podle potfeby pro grilované
pokrmy.

Maly gril (7]

Pro upravy malych mnozstvi plochych pokrmU pro grilovani, pro
pecCeni z horni strany v malych pekacich. Vyberte 1 ze 3 urovni
vykonu (1 nizky, 2 stfedni a 3 vysoky), podle potfeby pro grilované
pokrmy.

Gril s ventilatorem

Pro grilovani velkych kusti masa nebo driibeze, napfiklad zavitka
rosténce nebo krocana.

Grilované pokrmy

Pro grilovani pouzijte hluboky pekac(nebo na pecici plech). Pro
opeceni toastu pouzijte dratény gril. Chcete-li zachytit odkapavajici
kapaliny, zasurite pecici plech nebo hluboky peka¢ do vyskové
urovné 1 nebo 2.
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Vyskové urovné trouby
Pro grilovan plochych kusu masa pouzivejte vySkové urovné 5 nebo
6.

& Vystraha: Obnazené ¢asti trouby mohou byt béhem grilovani
velmi horké. Udrzujte déti mimo dosah.

Pouzivani grilovaci tabulky

Casy grilovani jsou uréeny pouze jako pfiblizné hodnoty. Skuteéné
Casy se mohou liit v zavislosti na kvalité jednotlivych kusi masa
nebo ryby. Grilovani je obzvlasté vhodné pro vareni plochych kusu
masa a ryb. Obratte grilovany pokrm asi v poloviné ¢asu vareni.

Tabulka grilovani

ANMS3D

Potravina pro V’)’/ékm{é Velky gril, stupen 3
o uroven

grilovani trouby 1. strana 2. strana
Karbanatky 5 8-10 minut 6-8 minut
Veprové filety 5 10-12 minut 6-10 minut
Grilovaci klobasy 5 8-10 minut 6-8 minut
Hovézi nebo teleci 5 6-7 minut 5-6 minut
steaky
Hovézi filet 4 10-12 minut 10-12 minut
(pfiblizné 1 kg)
Toast!) 4 2-3 minut 2-3 minut
Toast s polevou 4 6-8 minut

1) Dratény gril nebo hluboky pekacé(nebo na pedici plech)
Vzdy pocitejte vySkove urovné odspodu.
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Zvilastni funkce

Troubu mlzZete nastavit na nizké teploty od 40 °C a vySe. To
umoznuje pfipravovat napfiklad jogurt, nebo nechat kynout tésto.

Vyroba jogurtu

Nadobi
Sklenice nebo misky s objemem 150 ml, které zakryjete vikem nebo
kusem tenké kovové folie.

Vyskova uroven trouby
Vlozte dratény gril do vyskové urovné 4.

Priprava

1. Zahtejte 1 litr mléka na 60-70 °C.

2. Ponechte mléko vychladnout zhruba na 40 °C.

3. Primichejte do mléka 150 g pfirodniho jogurtu a pak nalijte smés
do jednotlivych nadob a zakryjte.

4. Ponechte jednotlivé nadoby na draténém grilu asi 5-8 hodin
(dokud jogurt nedosahne pozadované konzistence), nechte
vyzrat v troubé s konvenénim ohfevem na teploté 40 °C.

Kynuti tésta

Nadobi
Pro tésto pouZijte Zaruvzdornou nadobu (40 °C).

Vyskova uroven trouby
Vlozte dratény gril do vySkové urovné 2.

Priprava

1. VloZte tésto do misy. Zakryjte misu vihkou utérkou a umistéte ji
na dratény gril.

2. Zapnéte konvencéni ohtev (] ) pfi teploté 40 °C.

3. Ponechte tésto vykynout, az bude mit dvojnasobnou velikost.
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Cisténi a péce

& Vystraha: Pred ¢isténim troubu vypnéte a nechte ji vychladnout.

Vnéjsi strana

Otrete pfedni stranu spotfebice mékkym hadrem a slabym Cisticim

prostfedkem.

* Nepouzivejte Zzadné Ziravé nebo abrazivni Cistici prostredky.

* Pro hlinikové predni panely pouzivejte slaby Cistici prostfedek
na okna a na predni panely z nerezoveé oceli pak pouzivejte
odpovidajici Cistici prostfedek na nerezovou ocel.

Vnitrek trouby

POZNAMKA:

Spotiebi¢ po pouziti vyCistéte ihned, jakmile vychladne. To vam

usnadni odstranéni vSech necistot, které by se mohly pfipalit.

« Zapnéte svétlo trouby.

» Otrete troubu vodou a Cisticim prostfedkem na nadobi. Ponechte
vychladnout. Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostfedky.

* Odstrante silné odolné nanosy specialnim produktem na cisténi
trouby, nebo pouzijte rezim EasyClean.

Dulezité upozornéni: Pfi pouziti Cisticiho prostfedku ve spreji je
dulezité postupovat podle pokyna vyrobce. Necistéte tésnéni dvefi
rucné.

Prislusenstvi

Vycistéte pfislusenstvi (dratény gril, pecici plech atd.) po pouziti a
nechte zcela uschnout. V pfipadé potifeby oSetfete pfedem tak, aby
nanosy zmekly.
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Inteligentni funkce

Pred pouzitim funkce Tag on

Funkce Tag On umozriuje pohodIiné pouzivat diagnostiku LG
Smart Diagnosis™, nastavovat rezim vareni a také pouzivat
funkci EasyClean.™Rovnéz umoznuje pouzivat statistiku trouby a
komunikovat se spotiebi¢em pfimo pomoci vaseho smartphonu.

1. Stahnéte si do smartphonu aplikaci LG Smart Oven.

2. Zapnéte ve smartphonu funkci NFC (komunikace na kratkou vzdalenost).
Funkci Tag On mlzete pouzit u vétSiny smartphonu vybavenych funkci
NFC a pouzivajicich opera¢ni systém Android (OS).

POZNAMKA: Chcete-li funkci NFC pouzivat v tomto spotfebii, budete
potfebovat smartphone, ktery ma alespon jistou uroven podpory

a rozpoznavani NFC. V nékterych pfipadech nemusi byt telefony
vybavené funkci NFC schopny uspésného prenosu.

Zapnuti funkce NFC smartphonu

&
[ Tethering & Networks Q

1. Aktivujte nabidku 2. Nastavte moznost 3. ZaSkrtnéte moznost
,Nastaveni ve vasem ,NFC*a ,Pfimé ,PouZit Cteni a zapis/
smartphonu a vyberte spojeni s Androidem* pfijem P2P*.
moznost ,Sdilet a do zapnutého stavu a
pipojit* v nabidce vyberte ,NFC*.

,BEZDRATOVA

PRIPOJENI A SITE

POZNAMKA: V zavislosti na vyrobci smartphonu a verzi systému
Android se proces aktivace funkce NFC muze lisit.
DalSi podrobnosti o pouzivani smartphonu naleznete v jeho
pfirucce.
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lkona funkce Tag on

T@o\ Vyhledejte ikonu funkce Tag on vedle ovladaciho panelu.
Zde byste méli umistit svlij smartphone pfi pouziti funkce Tag on
spolecné s diagnostikou LG Smart Diagnosis™, pro nastaveni
rezimu vareni a také funkce EasyClean™nebo funkci statistiky
trouby v aplikaci LG Smart Oven.

POZNAMKA: Tento obrazek se
muZe od skuteéného produktu lisit.

Kdyz pouzivate funkci Tag on, umistéte svuj smartphone tak, aby
anténa NFC na zadni strané smartphonu odpovidala umisténi

ikony Tag on na spotiebiCi. Pokud umisténi antény NFC neznate,
presurite opatrné smartphone kruhovym pohybem, az aplikace ovéfi
spojeni.

Je-li v dusledku charakteristik NFC prenosova vzdalenost pfilis
velka, nebo pokud je na téle telefonu kovova nalepka nebo silné
pouzdro, nebude pfenos dobry. V nékterych pfipadech nemusi byt
telefony vybavené funkci NFC schopny uspésného prenosu.

Stisknéte tlacitko [#El] v aplikaci LG Smart Oven a zobrazte
pruvodce s podrobnymi informacemi o funkci Tag On.
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Inteligentni funkce

POUZITIi FUNKCE TAG ON S APLIKACEMI

Aplikace LG Smart Oven nabizi nasledujici vlastnosti.

« Smart Diagnosis™
Umoznuje diagnostikovani a odstrafiovani poruch trouby.

* EasyClean™
Umoznuje nastavit funkci EasyClean™, viz také navod k pouziti,
v€etné simulace a porovnani spotfeby energie pfi pouziti funkce
EasyClean™ oproti samocisténi.

* Nastaveni rezimu vareni
Umoznuje nastavit opakované a pohodiné rezim va$e, teplotu a
Cas oblibenych pokrmu.

Pokud bude aplikace LG Smart Oven aktualizovana, mohou byt
pridany nebo odebrany dalsi vlastnosti.

Data uloZena v aplikaci LG Smart Oven mohou byt odstranéna,
pokud bude aplikace aktualizovana, nebo vymeénite svij
smartphone.

INTELIGENTNi DIAGNOSTIKA™ 3’""“‘“

Pokud byste méli néjaké problémy s troubou, je mozné prenést z
ni data do smartphonu prostfednictvim aplikace LG Smart Oven
do telefonu pfi zavolani do zakaznického centra LG. Aplikaci Smart
Diagnosis™ nelze aktivovat, dokud neni zapnuta trouba stisknutim
tlaCitka OK. Pokud neni troubu mozné zapnout, musite provést
odstranovani poruch pomoci aplikace Smart Diagnosis™.
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POUZITI INTELIGENTNI DIAGNOSTIKY™

Smart Diagnosis™ s pomoci smartphonu

1. Stahnéte si do smartphonu aplikaci LG Smart Oven.

2. Spustte aplikaci LG Smart Oven ve smartphonu. Stisknéte tlacitko
Smart Diagnosis™ a prejdéte na nasledujici obrazovku.

3. Postupujte podle pokynu aplikace. Pouziti funkce Tag on se
doporucuje, pokud vSak nepracuje spravné, aplikace vam ukaze,
jak pouzivat zvukovou diagnostiku.

4. Stisknéte tlacitko [lEl] v aplikaci LG Smart Oven a zobrazte
privodce s podrobnymi informacemi o funkci Tag On.

Smart Diagnosis™ prostrednictvim telefonniho centra
1. Zavolejte telefonni centrum LG na Cislech:
(LG Ceska republika) +420-810 555 810
(LG Slovensko) +421 0850 111 154
(LG Madarsko) +36 40 54 54 54
(LG Bulharsko) 0 700 1 5454
(LG Polsko) +48 22 48 17 507
2. Na vyzvu zastupce zakaznického centra podrzte sluchatko telefonu
u loga Smart Diagnosis™ na spotfebici. Drzte telefon maximalné ve
vzdalenosti 2,5cm od spotiebie (nedotykejte se jej viak).

POZNAMKA: Netisknéte 7adna jina tlacitka nebo ikony na obrazovce displeje.

3. Stisknéte a podrzte tlaCitko OK po dobu tfi sekund.

4. Podrzte telefon na misté, dokud neni ténovy pfenos dokoncen. Trva
to asi Sest sekund a displeji bude odpocitavat Cas.

5. Jakmile je odpocitavani dokonceno a tony byly ukonceny,
pokracujte v komunikaci se zastupcem zakaznického centra, ktery
vam pomuze s pouzitim pfenesenych informaci pro dalSi analyzu.

Provadéni zvukové diagnostiky

POZNAMKA:

* Kvalita hovoru se lisi v jednotlivych regionech a to mize funkci ovlivnit.

* Pro lepSi vysledky komunikace pouzijte pevnou linku.

« Spatna kvalita mizZe zplisobit $patny pfenos dat z telefonu do
spotrebice, coz mlze zpusobit poruchu funkce Smart Diagnosis™.
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Svétlo trouby

Riziko urazu elektrickym proudem!

» Pfed vyménou zarovek vypnéte troubu.

» Odpojte spotfebi¢ od pfivodu elektrické energie.

POZNAMKA: Polozte na dno trouby mékky hadr, ochranite tim
zarovky a sklenény kryt svétla.

Vymeéna svétla trouby/¢isténi sklenéného krytu
svetla
Krok 1

OdSroubuijte kryt svétla otocenim
proti sméru hodinovych rucicek.

Krok 2
Vyménte zarovku trouby.
(Typ E14, 230V, 25 W, Zaruvzdorna do 300 °C)

POZNAMKA: Vzdy pro drzeni zarovky pouzivejte hadr, vyhnete se
tak pfipaleni mastnych nanosu.

Krok 3
Nasadte sklenény kryt svétla.

POZNAMKA: Zkontrolujte, zda jsou v8echny sougasti na svych
mistech.
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Dvere trouby

Demontaz dvefi trouby

Krok 1
Chcete-li dvefe trouby

v s wrw

demontovat pro snazsi Cisténi,
uplné je otevrete.

Krok 2

Zatlacte pojistné svorky
Uplné na stranu ve sméru
Sipky a uvolnéte pojistné
svorky na zavésech.

Krok 3

Pak zvednéte dvere nahoru az
nadoraz.

POZNAMKA: Nevyjimejte dvefe
z voditek zavés(, pokud nejsou
ve vodorovné poloze. Kdyz

se voditka uzavrou, dojde k
poskozeni spotfebice.

Krok 4

Podrzte pevné dvefe na obou
stranach a zvednéte je nahoru
podél voditek.
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Dvere trouby

Montaz dvefi trouby

Krok 1

Podrzte dvere opatrné na
obou stranach a pomalu
je zasunte na voditka
zavesu.

POZNAMKA: Zaijistéte,
aby dvefe byly
zasunovany zpét rovné.

Krok 2

Zatahnéte pojistné svorky
ve sméru Sipky a zajistéte
je na zavésech.
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Demontaz dvefi trouby

Dverfe trouby jsou opatifeny tfemi sklenénymi panely. Vnitini
sklenéné panely Ize pro vycisténi demontovat.

POZNAMKA: Nasledujici kroky je mozné provést az po dokonalém
vychladnuti dvefi, které chcete demontovat. Umistéte dvefe na
mékky a rovny povrch s rukojeti smérem dolu, abyste je chranili
pfed prasknutim a zabranili poSkrabani.

Krok 1

Zatlacte na pravou stranu
dvefe a vytahnéte horni kryt
nad sklenéné panely mirné
dopfedu.

Krok 2

ZatlacCte na levou stranu
dvere a vytahnéte horni kryt
nad sklenéné panely.

Krok 3

Vytahnéte vnitini sklenény panel dopfedu. Pak vyjméte izolator ze
dvefi.

|zolator
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Dvere trouby

Krok 4

Zvednéte druhy sklenény panel
nahoru a smérem ven.

Manipulujte s témito soucastmi
velmi opatrné, abyste je
neposkodili.

Montaz sklenénych panelt

Krok 1

Opatrné namontujte druhy
sklenény panel.

Krok 2

Namontujte izolator a vnitfni
sklenény panel. Potisk na vnitfku
panelu by mél sméfovat ke
stfednimu panelu.

POZNAMKA: Konvexni strana
izolatoru musi byt umisténa
smérem nahoru a konkavni
strana izolatoru smérem k vam.
Krok 3

Nakonec nasadte horni kryt.

POZNAMKA: Vygistéte
sklenéné panely slabym Cisticim
prostfedkem. Nepouzivejte k Cisténi skla dvefi trouby drsné
abrazivni Cistici prostfedky ani kovové Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat povrch, coz by mohlo vést pozdéji k roztfisténi skla.
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Odstranovani poruch

Porucha Mozna pfi¢ina Reseni
Trouba se Trouba neni zapnuta. Zapnéte troubu.
nezahriva. Hodiny nejsou nastaveny. | Nastavte hodiny.

PozZadované nastaveni Zkontrolujte nastaveni.

nebylo provedeno.

ANMS3D

Porucha hlavniho zdroje Zkontrolujte pojistky
napajeni. Ochranny jisti¢ a jistic. Pokud se
nebo pojistky vypadly. porucha vyskytne
znovu, informuijte
se i kvalifikovaného
elektrotechnika.

Symbol hodin na Doslo k vypadku napdjeni. | Nastavte aktualni ¢as

displeji problikava. na displeji hodin.

Svétlo trouby Zarovka trouby je vadna. Vymeénte zarovku

nepracuje. trouby. Dal$i informace
naleznete v Casti
,oVétlo trouby*.

Pokud poruchu nelze odstranit vySe uvedenymi kroky,
kontaktujte servisni centrum spole¢nosti LG.

POZNAMKA: Pokud je spotfebi& vadny, nesmite jej pouzivat.
Pokud se vyskytne porucha, spotfebi¢ musite odpojit vytazenim
zastréky nebo vypnutim hlavni pojistky ¢i jistiCe v domovnim
rozvodu.

Spotiebi¢ muze byt odstranén pouze specialné vyskolenym a
kvalifikovanym elektrotechnikem. Nespravné provedené opravy
mohou zpuUsobit znaéné Skody.
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Kody chyb

Kéd chyby Mozna pfiéina Reseni

F-1 Snimac (termistor) je | Kontaktujte servisni centrum
prerusen. spole¢nosti LG.
Dvere se zamknou,
jako kdyz je trouba v
rezimu samocisténi.

F-2 Snimac (termistor) je | Kontaktujte servisni centrum
zkratovan. spolec¢nosti LG.

F-3 Snimat dotykového Kontaktujte servisni centrum
panelu je zkratovan. | spole¢nosti LG.

F-10 Systém uzamykani Vypnéte napajeni a pak jej

dvefi vykazuje

znovu pfipojte. (VycCkejte

poruchu. nékolik minut.) Pokud se

dvefe odemknou, mlzete
troubu normalné pouzivat.
Pokud se vSak porucha
objevi znovu, kontaktujte
servisni centrum spolecnosti
LG.

e N

/A UPOZORNENI

» Opravy spotfebi€e musi provadét pouze opravnény technik!
Nespravné provedené opravy mohou znamenat velké
nebezpeci.

* Nepouzivejte spotrebic, je-li poSkozen. V pfipadé poruchy nebo
zavady vypnéte sitoveé napajeni. V pripadé poruchy nemusi byt
navstéva servisniho technika ze zakaznického centra nebo od
prodejce kryta zarukou, pokud je pfi€ina poruchy disledkem
normalniho pouzivani. )
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Technické udaje

Sitové napajeni 220-240 V~, 50 Hz
Maximalni spotfeba 3200 Wattu (3,2 kW)

Instalaéni rozméry trouby

Vyska minimalné 600
Sitka minimalné 560 (t&sna montaz)
Hloubka minimalné 556

Vnitini rozméry trouby (mm)

1. Vyuzitelny objem

Vyska x Sifka x hloubka 331 x 484 x 421
Objem (vyuzitelny objem) 67 L

Informace pro zakaznika.
Hlu€nost dle Evropské normy:
-norma EN 60704-2-10 46dB(A)

Predpis
Oznameni o shodé s predpisy EU:

C€

Spole¢nost LG Electronics timto prohlaSuje, ze tento vyrobek je ve
shodé se zakladnimi poZzadavky a dalSimi ustanovenimi
nasledujicich smérnic.

Smérnice R&TTE 1999/5/EC

Evropsky zastupce (kde Ize vyZadat celé prohlaSeni o shodé)
LG Electronics Inc. Krijgsman 1, 1186 DM Amstelveen, Nizozemsko

UZivatelskou pfiru¢ku si stahnéte na webu http://www.lg.com.
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Pokyny k instalaci

Dulezité upozornéni: Instalace mize byt provedena pouze
kvalifikovanym profesionalnim elektrotechnikem. DalSi informace o
instalaci naleznete v instalacni pfirucce.

POZNAMKA : Trouba musi byt instalovana ve shodé& s pokyny
vyrobce. DalSi informace o instalaci naleznete v instalaéni pfirucce.

Bezpecénostni pokyny instalaéniho technika

» Béhem instalace zajistéte, aby se do kontaktu se soucastmi pod
proudem nedostala Zzadna osoba.

+ Skfin, do které je trouba nainstalovana, musi byt ve shodé s
pozadavky stability dle normy DIN 68930.

* Trouba musi byt nainstalovana kvalifikovanym profesionalnim
elektrotechnikem, v souladu s odpovidajicimi pfedpisy a nhormami.

* Trouba je tézky spotfebiC a musi byt pfepravovan velmi opatrné.

* Pfed prvnim pouZitim ze spotfebi€e odstrante vSechny obaly,
vnéjsi a vnitini.

* Technické charakteristiky spotfebic¢e nesmi byt Zadnym zplsobem
meénény.

* Integrované varné plochy nebo plotynky jsou opatfeny specialnim
pfipojenim. Mohou byt pfipojeny pouze odpovidajicim vhodnym
zpusobem spojeni stejného typu.
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Zakaznicky servis a nahradni soucasti

Pokud vyZadujete nahradni souc€asti nebo zasah technika,
kontaktujte zakaznické servisni centrum spolec¢nosti LG.

Vas hovor bude automaticky presmérovan do zakaznického
servisniho centra odpovédného za vasi oblast. Adresu mistniho
zakaznického servisniho centra a dalSi informace pro zakazniky
naleznete na webovych strankach www.lg.com

Zajistéte, abyste méli po ruce nasledujici udaje:

.Jméno a adresa, véetné PSC.
. Telefonni &islo.
. Pfesné podrobnosti o povaze problému.

. Model, fada a sériové Cislo spotfebiCe. Tyto podrobnosti
naleznete na typovém Stitku umisténém na levém vnitfnim okraiji
trouby.

5. Nakupni stvrzenku s datem koupé. Pro uplatnéni zaru¢ni
reklamace je nutné nakupni stvrzenku predlozit. Pfed vyzadanim
zarucni reklamace si prostudujte pokyny uvedené v Casti
,2Odstranovani poruch®. Pokud by byla provedena prohlidka
spotrebiCe technikem a bylo zjiSténo, ze spotfebiC nevykazuje
Zadnou mechanickou ani elektrickou poruchu, bude kontrola
zpoplatnéna.

A WODN -

Zakaznicky servis

Obecné dotazy o spotiebiCich LG nebo dalSi podrobnosti o
produktech LG vam poskytne zakaznické servisni stfedisko, které
muzete kontaktovat telefonicky nebo pisemné, nebo mizete
navstivit nase webové stranky www.lgservice.com
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Strucna referencni prirucka funkce EasyClean

Navod k pouziti

1. Vyjméte rosty a pfisluSenstvi z trouby.

2. Naplnte do stfikaci nadoby 150 ml vody a vystfikejte s ni
dukladné vnitfni povrch trouby.

3. Pouzijte alespon 30 ml vody v
zavislosti na urovni Cisténi pro upiné
namoceni necistot na sténach a
rozich trouby.

4. Vystrikejte zbyvajicich 120 ml vody
podle urovné znecisténi na dno

vnitfniho prostoru trouby. Prolisy
na dné trouby by mély byt zcela zakryty, aby zbytky byly zcela
ponofeny. V pfipadé potreby pridejte dalsi vodu.

POZNAMKA:

Pro lepSi pokryti pouzijte na stfikaci lahvi nastaveni v poloze ,mlha“.
VesSkerou vodu byste méli pouzit pro vycisténi vnitiku trouby.
Nestfikejte vodu pfimo na dvefe. Mohlo by to zpUsobit jeji stékani
na podlahu.
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5. Uzavrete dvefe trouby.
Stisknéte tlaCitko EasyClean.
Pak stisknéte tlaCitko OK.

VYSTRAHA:

* Po dokonceni rezimu EasyClean mohou byt nékteré povrchy
horké. Pfi Cisténi pouZzivejte rukavice, zabranite tak popaleninam.

* Béhem rezimu EasyClean se dno trouby zahfiva natolik, ze
muze zpUsobit popaleniny. VyZkejte na dokon&eni cyklu, az poté
otfete vnitfek povrchu trouby. Pokud tak neucinite, muze dojit k
popaleninam.

« Pfi CiSténi vnitfku trouby se nenaklanéjte ani neopirejte o sklo
dvefi trouby.
Mohlo by dojit k poSkozeni dvefi trouby a mohli byste se zranit.

6. Na konci se ozve zvukovy signal.
7. Po dokoncCeni rezimu EasyClean a b&éhem ru¢niho Cisténi by na
dné trouby mél zUstat dostatek vody, aby necistoty byly zcela

ponofeny. V pfipadé potieby pfidejte dalSi vodu. Umistéte utérku

pred troubu na podlahu pod jeji dvefe a zachytte tak veskerou

vodu, ktera b&éhem ru¢niho €isténi muze unikat.
8. Ihned po dokonceni rezimu EasyClean vycCistéte

vnitfni prostor trouby mokrym neabrazivnim

Cisticim polStarkem.

(Strana pro drhnuti povrch trouby neposkrabe.)

Neabrazivni
Cistici polStarek

POZNAI\VII,KA:

NEPOUZIVEJTE ocelové Cistici polStarky, abrazivni polStarky nebo
Cistici prostfedky, protoze takové materialy trvale poskodi povrch
trouby.
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Strucna referencni prirucka funkce EasyClean

9. Jakmile je vnitfek trouby vycistén, otfete nadbyte¢nou vodu
Cistou a suchou utérkou. Nasadte rosty a dalSi pfislusenstvi.
10. Pokud v troubé zbyvaji lehké necistoty, opakujte vySe uvedené
kroky a ujistéte se, Ze znecisténé plochy jsou dostate¢né

namocené.

POZNAMKA:

» Pokud pfed zapocCetim cisténi EasyClean neponechate vnitiek
trouby odmocit vodou, stisknéte tlaCitko Napajeni/ZrusSit a rezim
tak vypnéte. VyCkejte, az trouba vychladne na pokojovou teplotu a
pak nastfikejte do trouby vodu a spustte dalSi rezimu EasyClean.

 Tésnéni vnitfku trouby muze byt po dokonceni rezimu EasyClean
mokré. Jedna se o normalni jev. Tésnéni necistéte.

* Pokud jsou na dné trouby po dokonceni Cisténi vidét stopy po
mineralech, pomoci hadru nebo houby namocené v octé je
odstrarite.
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POUZIVANiI STRIKACi NADOBY

Pied pouzitim
1. Uvolnéte rozpraSovaci Cerpadlo
proti sméru hodinovych rucicek.

o=
)

2. Naplite 150 ml vody.
Neprekracujte objem 240 ml.

3. Nasadte rozprasovaci
Cerpadlo a dotahnéte po
sméru hodinovych ruciCek.

-

UPOZORNEN:I:

* Pfed pouZitim si prostudujte navod.
Zkontrolujte, zda jsou vSechny
spoje dotazené.

* Ve stfikaci nadobé nepouzivejte
rozpoustédla.

Plfite ji pouze kapalinami na vodné bazi.

* Netlakujte nadobku nadmeérné.

* Neskladujte nadobku natlakovanou.

99

Pouziti

1. Posunuijte rukojet nahoru
a dol a vénujte pozornost
odporu, ktery vznika béhem
tlakovani nadoby. Jakmile je
pumpovani obtizné, ukonCete
jej. Nadobka je natlakovana.

2. Pomoci spousté nastrikejte
presné davky kapaliny.
Spoust je mozné aretovat
pomoci zamku.

¥

——

3. Pumpicku pouzijte k
pfipadnému zvysSeni tlaku
v nadobce, jakmile proud
kapaliny za¢ne polevovat.

4. Stisknutim spousté trysky
muzete ovladat mnozstvi
stfikané vody.

)
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Strucna referencni prirucka funkce EasyClean

Casté dotazy

Moje trouba je po spusténi rezimu EasyClean stale znecisténa. Co
dalSiho je nutné udélat?

Rezimu EasyClean vam pouze pomuze uvolnit necistoty, které v troubé
ulpély, a usnadnit tak rucni €isténi trouby. Nezajisti automaticky odstranéni
veskerych necistot po dokonc€eni rezimu. Po provedeni rezimu EasyClean
musite stale Cisténi trouby dokoncit ru¢né.

Po dokonéeni rezimu EasyClean jsem troubu jesté vycistil rucné,
presto ¢ast necistot stale zistava. Co mohu délat?

Funkce EasyClean vykazuje nejvyssi ucinnost, kdyz jsou necistoty
namoceny a ponofeny do vody pfed spusténim rezimu a b&éhem ruéniho
Cisténi. Pokud necistoty nebudou dostatec¢né namoceny do vody, mize to
mit nepfiznivy vliv na uc€innost Cisténi. Opakujte proces EasyClean pomoci
dostateCného mnozstvi vody. Nékteré necistoty obsahujici cukr nebo tuky
se odstranuji obzvlasté obtizné.

Necistoty na sténach trouby nelze odstranit. Jak mohu vyd¢istit stény
trouby?

Necistoty na vnitfni a zadni sténé trouby se mohou obtizné namacet
vodou. Zkuste cyklus EasyClean opakovat s vice nez 30 ml vody.

Zajisti cyklus EasyClean uplné odstranéni veskerych necistot?
Zalezi to na typu znecCisténi. Nékteré necistoty obsahujici cukr nebo tuky
se odstranuji obzvlasté obtizné. Pokud necistoty nebudou dostatecné
namoceny do vody, muze to mit nepfiznivy vliv na ucinnost Cisténi.

Je bezpecné, kdyz béhem cyklu EasyClean dojde k namoc¢eni ventilatoru
cirkulace horkého vzduchu, opékaciho hoiraku a topného élanku?

Ano. Ventilator cirkulace horkého vzduchu nebo topny ¢lanek mohou byt
béhem cisténi lehce smaceny. Pfimé postfikani topného ¢lanku neni nutné,
protoze tyto soucasti s béhem normalniho pouzivani samy disti.
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Je nutné spotiebovat pro cyklus EasyClean veskery obsah 150 ml.
Ano. Dlrazné doporucujeme vystfikat 120 ml vody na dno a dalSich 30 ml
vody na stény a dalSi zneCisténa mista trouby, abyste tak upiné namodili
vSechny necistoty a zvySili u€innost cyklu.

Z vétracich otvoru trouby vychazi béhem cyklu EasyClean ,koui“. Je to
normalni?

Jedna se o normalni jev. Nejedna se o ,kouf“. Je to pouze vodni para z
vody, ktera se nachazi ve vnitfku trouby. Jak se trouba zahfiva béhem cyklu
EasyClean, voda uvnitf trouby se odparuje a unika para.

Jak casto je nutné pouzivat funkci EasyClean

Cyklus EasyClean Ize provadét libovolné ¢asto. Cyklus EasyClean ma
nejvy$si Gginnost, pokud jej pouZivate pro LEHKE znegiténi, zptisobené
napfiklad LEHKYMI skvrnami rozstfikaného tuku a malymi kapkami syru.
Informujte se v ¢asti EasyClean v navodu k obsluze, kde jsou dalSi informace.

Co dalSiho se k provedeni cyklu EasyClean vyzaduje?

Stfikaci nadoba, neabrazivni Cistici polStafek a utérka. Neméli byste pouzivat
zadné abrazivni prostfedky, napfiklad velmi tvrdé Cistici pol$tarky nebo
ocelovou vinu. Kromé utérky je veskery potfebny material soucasti sady
pFisluSenstvi dodavaného s troubou.

Lze snadno cyklem EasyClean vydcistit staré necistoty v troubé?

Staré necistoty nelze obvykle snadno odstranit pouze cyklem EasyClean.
Dobrym zpusobem je proto provadét cyklus EasyClean €asto, abyste troubu
udrzeli Cistou nepfetrzité.

Cyklus EasyClean ma nejvy$si Gginnost, pokud jej pouzivate pro LEHKE
znegisténi, zplisobené napfiklad LEHKYMI skvrnami rozstfikaného tuku a
malymi kapkami syru.

POZNAMKA : Chcete-li zabranit ulpivani negistot na sténach a dvefich uvnitf
trouby, pouzivejte cyklus EasyClean co nejCastégji.
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Doélezite bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim rury si precCitajte vSetky pokyny a pozorne
ich dodrzujte, aby sa zabranilo nebezpecCenstvu

vzniku poziaru, zasahu elektrickym prudom, zraneniu
0s0b alebo poskodeniu spotrebica v dosledku jeho
pouzivania. V tejto prirucke nie su obsiahnuté vSetky
situacie, ktoré mézu nastat. V pripade problémov,
ktorym nebudete rozumiet, kontaktujte vzdy svojho
servisneho technika alebo vyrobcu.

Toto je vystrazny symbol. Tento symbol vas
upozorni na potencialne nebezpecenstvo,
ktoré moze viest k vaznemu alebo smrtelnému

A\ zraneniu. Po zobrazeni vystrazného symbola
a slovného oznamenia "UPOZORNENIE"
alebo "VAROVANIE" sa zobrazi bezpe€nostna
sprava. Tieto slova znamenaju:

/AN UPOZORNENIE Tento symbol véas

upozorni na riziko alebo rizikovy postup, ktory
mobze viest k vaznemu alebo smrtelnému Urazu.

/A VAROVANIE Tento symbol vas upozorni na
nebezpelenstvo alebo rizikovy postup, ktory méze
viest' k smrtelnému zraneniu alebo Skode na
majetku.



* InStalaciu tejto rury méze vykonat iba opravneny
elektroinstalatér.

* InStalujuca osoba je zodpovedna za spravne
elektrické pripojenie spotrebiCov a dodrzanie
prislusnych bezpecCnostnych smernic a odporucani.

* VVyrobny §titok sa nachadza na lavej strane dveri
alebo na zadnom kryte.

Elektricka bezpec¢nost’
* K elektrickej sieti m6ze tento spotrebiC pripojit iba
elektroinstalatér so Specialnym opravnenim.

» Elektrické vedenie a kable sa nesmu dotykat' rury.
4 )

A UPOZORNENIE

* Rara by mala byt’ k elektrickej sieti pripojena
prostrednictvom riadneho isti¢a alebo poistky.
Nikdy nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie
kable.

e K pripojeniu mozete pouzit’ dostupnu zastréku
alebo nainstalovat’ do pevného vedenia
novy spinac v sulade s pravidlami pre
elektroinstalaciu.

- Nedodrzanie tejto poziadavky moze viest k
vzniku poziaru.

AMSN3AOTS



Bezpecnost’

Poskodenie spotrebica

A UPOZORNENIE

* Ak doslo v priebehu prepravy k poskodeniu rury,
spotrebi€ nezapajajte.

* V pripade poruchy alebo poskodenia sa
nepokusajte spotrebi¢ pouzivat’

» Opravu spotrebi¢éa moze vykonavat’ len
opravneny servisny technik. Nespravne vykonana
oprava méze predstavovat’ vysokeé riziko. Ak
spotrebi€ potrebuje opravu, kontaktujte servisné
stredisko LG alebo vasho predajcu.

* Vymenu poskodeného napajacieho kabla
musi z bezpeénostnych dévodov vykonat’
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby.

* Nikdy neodstranujte vonkajsi plast’ rary. Ak sa na
rare objavila porucha a je potrebny servis, alebo
ak si nie ste isti, ¢i rara funguje spravne, odpojte
ju zo zasuvky a obrat'te sa na najblizSie servisné
stredisko distributora.

- Ak tak neucinite, mdzete to viest k nespravnemu
fungovaniu spotrebica alebo zasahu elektrickym
prudom Ci smrtelnému urazu v doésledku jeho
pouzivania.
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Udrzba

.

A UPOZORNENIE

* Pri oprave alebo ¢isteni by mal byt’ spotrebié
odpojeny od privodu elektrickej energie.

* Bud'te opatrni pri zapajani elektrickych
spotrebi€ov do zasuvky v blizkosti tohto
spotrebica.

e Z bezpe€énostnych dévodov, z dévodu
pritomnosti elektrického vedenia,
nepouzivajte vysokotlakové vodné cCistiace
pristroje ani parné Cistiace pristroje.

* Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové Skrabky
na Cistenie skla dveri rury, pretoze mézu
poskriabat’ jeho povrch, a viest’ k rozbitiu
skla.

* Pred vymenou osvetlenia je potrebné
spotrebi€ vypnut’, aby ste predisli zasahu
elektrickym pradom.

- Ak tak neucinite, mbzete to viest k nespravnemu
fungovaniu spotrebiCa alebo zasahu elektrickym
prudom Ci smrtefnému urazu v désledku jeho
pouzivania.

AMSN3AOTS



Bezpecnost’

Bezpecnost’ po¢as obsluhy spotrebic¢a

A UPOZORNENIE

* Nedotykajte sa vnutornych ¢asti, kym
dostato¢ne nevychladli.
- PoCas pouzivania rury dosahuju vnutorné Casti
vysoku teplotu, a méze dojst k popaleniu.

A UPOZORNENIE

* Po€as pouzivania rury moézu aj dostupné Casti
dosahovat’ vysoku teplotu. Drzte preto deti v
bezpeénej vzdialenosti od spotrebica.

» Malé deti a nespdésobilé osoby nemézu
spotrebi¢ pouzivat’ bez dohladu d'alSej osoby.

» Malé deti by mali byt pod dohladom d'alSej
osoby, aby sa nehrali so spotrebicom.

e AK ruru prave pouzivate, deti by mali byt’ v
bezpeénej vzdialenosti.

.




.

A UPOZORNENIE

 Deti by mali byt’ v bezpeénej vzdialenosti, kym
rura po ukonéeni pe€enia nevychladne.

* Tento spotrebi€ nie je uréeny k pouzivaniu
osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnost’ami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak nie
su pod dohfadom osoby zodpovednej za ich
bezpecénost’, alebo ak neboli touto osobou
pouceni o pouzivani spotrebica.

e Pocas pouzivania dochadza k zahriatiu
spotrebi¢a a dostupnych ¢asti. Dbajte na to,
aby ste sa nedotykali vyhrevnych telies. Deti
mladsSie ako 8 rokov by sa mali nachadzat’ v
bezpeénej vzdialenosti od spotrebic¢a, ak nie
su pod neustalym dohladom.

AMSN3AOTS



Bezpecnost’

Bezpecnost’ po¢as obsluhy spotrebic¢a

A UPOZORNENIE

» Toto zariadenie mézu pouzivat’ deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnost’ami,
alebo osoby s nedostatoénymi skisenost’ami
a znalost’ami, ak pracuju pod dohladom
zodpovednej osoby alebo na zaklade pokynov
o bezpeénom pouzivani zariadenia a chapu
suvisiace rizika. Deti sa so zariadenim nesmu
hrat'. Cistenie a pouzivatel'ski udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dohladu zodpovedne;j
osoby.

* Nikdy neblokujte ventilaéné otvory.

- Rura by sa mohla prehriat’ a automaticky
vypnut. V danom pripade ju nebudete moct
pouzit, kym dostatoCne nevychladne.

* Nezakryvajte ani neblokujte ventilaciu
handrou alebo papierom.

- Handra alebo papier by sa mohli vznietit
v désledku prudu horuceho vzduchu
odchadzajuceho z rary.

* Na ventilaéné otvory nekvapkajte ani nelejte
vodu.

.
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A UPOZORNENIE

e Po€as pouzivania sa vnutorné €asti rury
zahrievaju na vysoku teplotu! Mali by ste dbat’
na to, aby ste sa nedotykali vyhrevnych telies
vo vnutri rary.

- VVnutorné steny rury mézu byt aj po ukoncéeni
pecCenia dostatoCne teplé na to, aby ste sa
popalili, aj ked sa to na prvy pohlfad nemusi
zdat. Nevkladajte preto do rury ruky ani
ramena.

* Pocas dlhého pouzivania rary pri vysokych
teplotach, sa povrch rury zahreje na vysoku
teplotu.

e Po€as pouzivania rury, zatvorte predné dvere.

* Pri tepelnej uprave jedal davajte pozor na
otvaranie dveri. M6ze z nich rychlo unikat’
hortci vzduch a para.

- Vypusteny horuci vzduch alebo para mézu
spbsobit obarenie.

1
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Bezpecnost’

Bezpecnost’ po¢as obsluhy spotrebic¢a

4 N\

A UPOZORNENIE

* Pri priprave pokrmov s obsahom alkoholu moéze
dochadzat’ k odparovaniu alkoholu v dosledku
vysokych teplét. Ak tieto vypary pridu do styku s
rozohriatymi ¢ast'ami rury, méze déjst’ k vzniku
poziaru.

* Nikdy v rure nepouzivajte horfavé alebo l'ahko
deformovatelné materialy, aby sa znizilo riziko
vzniku poziaru v priestore rury.

* Ak by doslo k vzniku poziaru, nechajte dvere rury
zatvorené, a ruru vypnite. Ak poziar neustane,
pouzite na zahasenie poziaru jedlu s6du alebo
hasiaci pristroj. Nehaste poziar vodou alebo mukou.
- Muka moze reagovat vybusne a voda moze spbsobit

rozSirenie poziaru a popaleniny.

* Pri vytahovani pokrmov z rury pouzivajte rukavice
na pecenie.

- Plechy a rosty su horuce.

* Rura musi byt’ zaistena minimalne 2 tenkymi
klasickymi samoreznymi skrutkami upevnenymi v 2
hornych skrutkovacich otvoroch nachadzajucich sa
na vonkajsej strane pristrojovej dosky, smerom dnu.

Skontrolujte, €i bola rira namontovana spravne.
g J
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A UPOZORNENIE

 Tento spotrebi€ neskladujte ani nepouzivajte
vo vonkajsich priestoroch. Nepouzivajte tento
vyrobok v blizkosti vody (napriklad v blizkosti
kuchynského drezu, vo vihkych suterénnych
priestoroch, v blizkosti bazénu, apod.)

* Uistite sa, ze ste pred pouzitim spotrebic¢a
odstranili vSetok obalovy material.

* Nepouzivajte tuto ruru na komercné ucely.

- Tato rura bola navrhnuta vyhradne na pripravu
domacich pokrmov a pouzitie v domacnosti.
* Nepouzivajte dvere rury na odkladanie
horucich nadob alebo kuchynského naradia.
e Raru nikdy nepouzivajte k ohrievaniu alebo
vykurovaniu domacnosti.
* Na dvere rury si nestupajte, neklakajte ani
nesadaijte.
- Mohlo by to viest k vyklopeniu rury a popaleniu
alebo vaznym zraneniam.

13
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Bezpecnost’

Bezpecnost’ po€as obsluhy rury

A UPOZORNENIE

* Nechytajte napajaci kabel mokrymi rukami.

- Je to velmi nebezpecné. Mohlo by dojst k
zasahu elektrickym prudom.

* Dbajte na to, aby ste napajaci kabel
neposkodili.

* V pripade poskodenia napajacieho kablu
alebo zasuvky tento spotrebi¢ nepouzivajte.

* Neponarajte napajaci kabel ani zasuvku do
vody a uchovavaijte napajaci kabel mimo
dosah rozpalenych casti.

 Dajte pozor, aby kabel nevisel cez okraj stola
alebo kuchynskej linky.

.
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A UPOZORNENIE

* Neukladajte na dno rury hlinikovu féliu a
nepokladajte na nu ziadne plechy alebo formy
na pecenie.

- Hlinikova fdlia zabrariuje vyhrievaniu rury, ¢o
moéze viest k poSkodeniu smaltovych povrchov
a spbsobit nedostatocnu tepelnu upravu a
nedostatoCnu kvalitu pe€enia v désledku slabej
cirkulacie ohriateho vzduchu.

A UPOZORNENIE

* Presvedcte sa, ze ste spravne nastavili dobu
tepelnej upravy.

- Prilis dlha doba tepelnej upravy moze viest ku

vzniku poziaru a naslednému poskodeniu rury.

.
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Bezpecnost’

Bezpecnost’ po¢as obsluhy spotrebic¢a

A UPOZORNENIE

* Nelejte na dno rury vodu, ak je rura rozpalena.

- Mohlo by to viest k poSkodeniu smaltovych
povrchov a deformacii dna.

e Pri priprave kolacov s vysokym obsahom
vody, pouzite hlboky plech na pecenie(alebo
plytkom).

- Ak by z plechu pretiekli ovocné Stavy, zanechalo
by to v rure neodstranitelné sSkvrny.

* Mrazené potraviny, napriklad pizzu, by ste
mali pripravovat’ na grilovacom roste.

- Ak pouzijete plech na pecCenie, mbze dojst k
jeho pokriveniu v désledku teplotnych rozdielov.

* Nezohrievajte balené jedla bez
predchadzajuceho otvorenia obalu.

- Nahromadenie tlaku v obale by mohlo sp&sobit
vybuch obalu a viest k zraneniam.

.
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A UPOZORNENIE

e Za ziadnych okolnosti nepouzivajte dvere
rury ako odkladaci priestor.

* Pri vyklapani dveri bud'te opatrni. Dvere su
t'azké.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako miesto na
uschovavanie veci.

e Ak su dvere rury otvorené, dbajte na to, aby
spotrebi¢ neprisiel do styku s iskrami alebo
otvorenym ohnom.

* Vzdy pecte so zatvorenymi dverami.

* Pri vkladani alebo vyberani prisluSsenstva
davajte pozor.

e Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici
moézu spoésobit’ vznik poziaru.

 Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

* PocCas pouzivania dochadza k zahriatiu
vnutorného priestoru spotrebic¢a.

* Nedotykajte sa vyhrevnych telies, ktoré su
v spotrebici.

.
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Bezpecnost’

A UPOZORNENIE

* Nezatvarajte ani neotvarajte dvere rary
nasilu nohou.

* Neupchavajte ventilaény otvor textiliou.

* Nevkladajte do rury zivé zviera s umyslom
ususit’ ho, ak je mokré.

» Spotrebi€¢ nesmie byt umiestneny za
dekorativnymi dverami kuchynskej linky,

aby nedoslo k ich prehriatiu.
.
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Likvidacia spotrebic¢a

4 N\

A\ VYSTRAHA

* Vasa nova rura bola primerane zabalena
za Ucelom prepravy. Skér ako prejdete k
pouzivaniu spotrebic¢a, odstrainte obalovy

material.
|\ J

* Obalovy material je 100% recyklovatelny. Informacie
0 zbernych miestach ziskate na obecnom/mestskom
urade.

* Ak chcete ruru doCasne uskladnit, vyberte suché
a neprasné miesto. Prach a vihkost by monhli
nepriaznivo ovplyvnit funkéné Casti rury.

19
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Bezpecnost’

Pouzité spotrebice

4 N\

MAUPOZORNENIE

Pred likvidaciou musia byt’ pouzité spotrebice
oznaéené ako nepouzitel'né, aby nepredstavovali
riziko. Pre splnenie tejto poziadavky odpoijte
spotrebi€ od privodu elektrickej energie a

odstrante napajaci kabel.
\§ J

Z dévodu ochrany zivotného prostredia je potrebné

pouzité spotrebi¢e primerane zneskodnit’.

* SpotrebiCe sa nesmu vyhadzovat spolu s beznym
domacim odpadom.

* Informacie o zbere rozmerného odpadu, pripadne
zbernych miestach, ziskate na obecnom/mestskom
urade.
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Popis spotrebica

Prehlad

Ovladaci panel

Vyhrevné teleso pre

horné vyhrievanie a gril Osvetlenie rary
Urovert 6 Ventilagny otvor
Broverj 2 Tesnenie dveri
e s rovef
Bocné drazky Uroven 3 Vyhrevné teleso
Uroven 2 zadnej steny
Urover 1

Priestor rury
Vyrobny Stitok —_/% \\— Celosklenené
|

I
Rukovat dveri

POZNAMKA: Vy$sie uvedeny
obrazok sa od skuto&ného
spotrebi¢a méze lisit.

Urovne vyhrievania su &islované od dola smerom hore.
Urovne 5 a 6 sa obvykle pouzivaju spolu s funkciou gril. Vzdy
grilujte so zatvorenymi dverami.

Grilovanie musi prebiehat so zatvorenymi dverami.

Tabulky na pripravu jedla v tomto navode vam orientacne navrhuju,
aku dobu pecenia nastavit, asy si vSak mdzete upravit podla seba.

POZNAMKA: Vyrobny $titok je umiestneny na lavom vnatornom
okraji dveri alebo prednej strane rury.
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Ovladaci panel

1. Otocné tlacidlo na vyber funkcie
2. Tlacidlo na zapnutie/zruSenie

3. Tlacidlo funkcie EasyClean

4. Pole s ikonami

5. Pole s textom

22
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6. TlaCidlo OK
7. Tlacidlo pre nastavenie Casu
8. Otocné nastavovacie tlacidlo

23



Prislusenstvo

Grilovaci rost

Pre pripravu jedal a pouzitie foriem na
pecenie, grilovanie Ci peCenie masa.
Ak grilujete maso, umiestnite rost o jednu

uroven vysSie nad hiboky plech na pecenie.

Plytky plech na pecenie
Pre pripravu kolacov, piskétového cesta
a sucheého cesta.

Hlboky plech na pecenie

Pre pripravu kolacov, peCenie masa
a zachytavanie Stiav alebo tuku z
grilovania.

Grilovaci plech

Umiestnite ho v hornej Casti hlbokého
plechu na pecenie.

Pri grilovani masa hlboky plech zachyti
odkvapkavajuci tuk.

Grilovaci
plech

),_Hlboky plech

na pecenie

POZNAMKA: Prilozené
prislusenstvo sa méze
liSit' v zavislosti na type

vyrobku.

POZNAMKA: Pii pedeni masa a hydiny musite na plech naliat
dostatoc¢né mnozstvo vody, aby ste zabranili vzniku dymu. Viac
informacii najdete v kapitole o peCeni masa a rezime automatickej

tepelnej upravy.

PrisluSenstvo na Cistenie pomocou funkcie EasyClean

T e

(1 v kazdom baleni)  Cistenie (1 v kazdom baleni)

Ruéné gistenie

RozprasSova¢ Neabrazivna hubka na Navod na obsluhu

<

Navod na instalaciu
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Tipy na pouzitie plechu a grilovacieho rostu

Uistite sa, ze plechu

a grilovaci rost

spravne zapadli na
oboch stranach rary v
pozadovanej urovni. Pri
vytahovani hotovych
jedal z rary budte
obzvlast opatrni!

s——————>\

Plytky plech

Hiboky plech
i medzera 2cm

2920 60

Pouzite vhodnu utierku

alebo rukavice.

Ak by ste umiestnili plech na samotné dno rury, nahromadené teplo
by mohlo poskodit jeho povrch. Z tohto dévodu medzi pouzivanym
prislusenstvom a dnom rury nechajte vzdy medzeru aspor 2cm.

Ako vlozit’ grilovaci rost a plechy na pecenie
Zasunte plech alebo grilovaci rost v pozadovanej arovni.

Urovne rury st ogislované od dola
smerom hore.

25
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Prislusenstvo

Pouzitie grilovacieho rostu
Grilovacie rosty su vybavené
mechanickou bezpecnostnou
poistkou, ktora zabrariuje ich
nahodnému vytiahnutiu. Aby ste
grilovaci rost vlozili spravne,
skontrolujte, Ci je poistka otoCena
smerom dole (pozri obrazok nizsie).
Ak chcete grilovaci rost vytiahnut,
zlahka ho nadvihnite, a zaroven potiahnite smerom von z boénych
drazok.

Mechanicka poistka musi byt’ vzdy otoéena smerom k zadnej
strane rary.

TIP: Grilovaci rost a plechy vzdy zatla¢te uplne dozadu, az kym sa
sami nezastavia.
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Teleskopicke drazky

Pripevnenie teleskopickych drazok

Pred prvym pouzitim rury pripevnite teleskopické drazky podfa

nasledujuceho postupu.

1. VloZte pripojku na boku

teleskopickej drazky do otvoru.

2. Predny vyklenok prilozte zarovno
k prednému otvoru na skrutku.
Vlozte skrutku a zatiahnite ju v
smere hodinovych ruciciek.

3. Rovnakym sp6sobom pripevnite a

4. Plech na pecenie a grilovaci
rost by mali byt umiestnené
priamo na kolmo stojacich
Capoch teleskopickych drazok.

Nestabilny spojovaci

¢lanok medzi plechom a

teleskopickymi drazkami méze
spoOsobit, ze plech na pecenie
sa prevrati a jedlo vypadne na

dno rury.

=\

;

e

j druhu teleskopicku drazku.

|

S

K
o
.
.
.

(==
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Symboly na displeji

lkony ponuky
Ruéna tepelna Uprava / Automaticka tepelna uprava
Funkcia EasyClean / Nastavenie

_________________

Ukazovatel (Ikona
prebiehajlicej €innosti)
Ukazovatel (Ikony funkcii) — S . Chladenie

Rozmrazovanie / § Rychle vyhrievanie /
UdrZanie teploty / Convection heat Zvyskové teplo

Ohrievanie pokrmov 150°C 00hi:00m

| Poistka / Casovad /
Celkova tepelna tprava /
Koniec tepelnej ipravy /
Hodiny

Ikony ponuky

»r Ruéna tepelna Gprava

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim rucnej
tepelnej upravy.

wor Automaticka tepelna uprava

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim automaticke;j
tepelnej Upravy.

¥ Funkcia EasyClean

Rozsvi’eti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim Cistenia.
POZNAMKA: V zavislosti na type vyrobku méze ikona & oznacovat
rezim rychleho Cistenia EasyClean.

(w Nastavenie

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim pre
nastavenie.
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Ukazovatel (lkony funkcii)

3% Rozmrazovanie

Rozsvieti sa, ak bola nastavena alebo zobrazena funkcia
rozmrazovania.

e

e Udrzanie teploty

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim pre udrzanie
teploty.

= Ohrievanie pokrmov

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny rezim pre
ohrievanie pokrmov.

& Poistka
Rozsvieti sa, ak bola nastavena detska poistka.

Ukazovatel (lkona prebiehajucej €innosti)

= Ukazovatel chladenia

Rozsvieti sa, ak je spusteny chladiaci ventilator, a vtedy, ak v rure
zostava zvyskove teplo, potom, €o bola rura vypnuta po peceni. V

poslednom pripade svieti na displeji aj ukazovatel "ZvySkove teplo".
' Rychle vyhrievanie
Rozsvieti sa, ak je spustena funkcia rychleho vyhrievania.

Ukazovatel teplotného vyvoja

Tato ikona ukazuje zvySujuce sa stupne, az kym teplota nedosiahne
nastavenu hodnotu.

29
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Nastavenie ¢asu (24-hodinové zobrazenie)

Funkcie hodin a symboly

lkony ponuky
Ruéna tepelna uprava / Automaticka tepelna uprava /
Funkcia EasyClean / Nastavenie

Ukazovatel (Ikona
. prebiehajlicej €innosti)
Ukazovatef (lkony funkcii) Chladenie

Rozmrazovanie /

. Rychle vyhrievanie
Udrzanie teploty / Convecition heat | Zyvyékogé oplo
Ohrigvanie onrmov/ 1 5 0 ¢ c 0 0 h: 0 om
Poistka / Casovat /

Celkové tepelna tprava /
Koniec tepelnej Upravy /
Hodiny

X Casovaé

Rozsvieti sa potom, €o bola aktivovana funkcia ¢asovaca (napr.
pripomenutie minut pri vareni vajec).

I>| Celkova doba tepelnej upravy

Rozsvieti sa, ak bola nastavena alebo zobrazena celkova doba
tepelnej upravy.

Po vyprsani celkovej doby tepelnej upravy sa rura automaticky
vypne.

—-| Cas konca tepelnej upravy

Rozsvieti sa, ak bol nastaveny alebo zobrazeny ¢as konca tepelnej
upravy/pecCenia. Rura sa automaticky vypne v nastaveny Cas.

O Hodiny
Rozsvieti sa, ak bol nastaveny, zmeneny alebo zobrazeny Cas .
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Nastavenie denného €asu

Ruru nie je mozné pouZit, kym nebude nastaveny denny Cas.
Ak ruru zapojite prvy krat alebo po vypadku elektrického prudu,
hodiny budu blikat' a ukazovat "00".

Priklad: nastavte aktualny denny ¢as na 1:30 (pozri strana 60
pre 12-hodinové alebo 24-hodinové zobrazenie)

0400 - 04ko0
Seitltlime=hour Seftltlime=milnute

Pri prvom zapojeni rury do Nastavenie potvrdte
elektrickej siete, po stlaCenim tlacidla OK. V poli
dokonceni inStalacie, sa rura s minutami sa rozblika "00".

automaticky zapne. Ak
chcete nastavit denny Cas,
nastavte hodiny pomocou
oto¢ného nastavovacieho
tlacidla.

0430

Setltlime minufe

Nastavte minuty pomocou 4 Nastavenie potvrdte

oto¢ného nastavovacieho stlacenim tlaCidla OK.

tlacidla. Spotrebic je teraz pripraveny
k pouzitiu.
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Nastavenie ¢asu

Zmena denného c¢asu

Seltltlime=hour

0400
Seltftlime=houk

Nastavte tlaCidlo pre vyber
funkcie na "O". Ak je rura v
pohotovostnom rezime
(zobrazuju sa hodiny), pre
nastavenie denného Casu
stlacte tlacidlo OK. Rozsvieti
sa pole s hodinami.

0fE30
Setltlime minute

3 Potvrdte stlacenim tlacidla
OK. Rozsvieti sa pole s
minutami. Zadajte novu
hodnotu minat pomocou
otoéného nastavovacieho
tlacidla.

32

Zadajte novu hodnotu hodin
pomocou oto¢ného
nastavovacieho tlacidla.

4 Potvrdte stlacenim tlacidla
OK. Spotrebic je teraz
pripraveny k pouZzitiu.
Zmenou moznosti v rezime
pre nastavenia mozete
nastavit, Ci sa zobrazenie
hodin po 5 minutach vypne
alebo zostane zapnute.
(Pozrite si stranu 63.)



Nastavenie ¢casovaca

Tuto funkciu je mozné pouzit' len vtedy, ak ste uz zacali s tepelnou
Upravou pokrmov.

~
- :

Timelsetting
00REDOmM!

Tlimelsettling
00h=00m

AMSNIAOTS

1 Stlacte tlaCidlo pre nastavenie 2 Pomocou oto¢ného

Casu. Na displeji sa rozsvieti nastavovacieho tlacidla
"Time setting" (Nastavenie nastavte pozadovany Cas.
Casovaca).

4 Pre zruSenie zvukového signalu
a svietiacej ikony ¢asovaca
stlacte tlaCidlo OK. Zobrazenie

H TR Z displeja sa vrati do pévodného

stavu a bude ukazovat normalny

rezim tepelnej upravy.

3 Spustenie ¢asovaca
potvrdte stlacenim tlacidla
OK. Po uplynuti
nastaveného Casu zacujete
zvukovy signal a rozsvieti sa
ikona Casovaca.

Ako ¢asovac zrusit: Ked sa na
displeji objavi "Time setting"
(Nastavenie Casu), stlacte
tlacidlo pre nastavenie Casu. Ak
sa na displeji objavia iné funkcie,
drzte tlacidlo pre nastavenie
¢asu dovtedy, kym sa neobjavi
"Time setting" (Nastavenie Casu).
Nasledne stlacte tlacidlo pre
nastavenie Casu.

POZNAMKA: Tento spdsob nastavenia ¢asovaca mozete pouZit' aj
ako pripomienku pri vareni minutok, ak je tla€idlo pre vyber funkcii
otoCené v polohe "O". 33



Prve cistenie

Pred prvym pouzitim rdru dékladne umyte.

Dolezité: Nepouzivajte ostré ani drsné Cistiace prostriedky. Mohli by
poskodit povrch rury.

Vonkajsie povrchy spotrebica

Rury s vonkajSim nerezovym povrchom je mozné Cistit len pomocou
beznych Cistiacich prostriedkov. Vycistite prednu stranu spotrebica
pomocou mierne navihéenej utierky.

Vnutorné povrchy rury

1. Otvorte dvere rury. Rozsvieti sa vnutorné osvetlenie rury.

2. Vycistite vSetky plechy na pecenie a prislusenstvo teplou vodou a
prostriedkom na umyvanie riadu.

3. Obdobnym sp6sobom, pomocou teplej vody a prostriedku na
umyvanie riadu potom vycistite vnutorné povrchy rury.

4. Nechajte ruru vyschnut.

Predhrievanie

Pred prvym pecCenim alebo inym typom tepelnej upravy raru najprv

zapnite, vyhrejte (na 200 - 250 °C) a nechaijte opat vychladnut bez

toho, aby ste do nej vkladali jedlo. Pomdze to odstranit neziaduce

pachy.

Otvorte okna a ubezpecte sa, Ze v priebehu tohto postupu je

miestnost’ dostatone vetrana.

1. PresvedcCte sa, Ze denny Cas bol nastaveny spravne.

2. Vlyberte z rary vSetko prisluSenstvo.

3. Pouzite tlacidlo pre vyber funkcie k vyberu rezimu ruénej tepelnej
upravy:
Konvekéné vyhrievanie ( (e ) alebo Grilovaci ventilator ( (%)) na
200°C

4. Nechajte ruru v tomto rezime zapnutu priblizne jednu hodinu.
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Obsluha spotrebica

Zapnutie rary
Ak chcete zapnut ruru a pouzit lubovolnu funkciu, kym je rura v
uspornom (pohotovostnom) reZzime, stlacte tlacidlo Zapnut/Zrusit.

POZNAMKA: Ak do 4 minGt nebude vybrana Ziadna funkcia, rira sa
automaticky vypne.

[Priklad: Manual cook (Ruc¢na tepelna uprava) > Fan grill (Grilovaci
ventilator) > 200°C]

Mahuallfeook
Tuknfdia

Fanfgkilll
Touchr 0K

Vyberte pozadovany rezim 2 Vyberte pozadovanu funkciu

pomocou tlacidla pre vyber otoCenim nastavovacieho

funkecii. tlacCidla. Nasledne stlacte
tlacidlo OK.

3 Rozsvieti sa prednastavena
hodnota jednotlivych funkcii.
Vyberte pozadovanu

Fanfgrill

190ECHNAH00E 00 7 hodnotu otoéenim

nastavovacieho tlac¢idla a
stladte tlacdidlo OK.

POZNAMKA: Viac informacii najdete na stranach 47- 57.

Zmena teploty, urovne grilu alebo doby tepelnej upravy

Ak chcete zmenit pdvodnu hodnotu (teploty, urovne grilu alebo
doby tepelnej upravy) po spusteni programu tepelnej upravy, stlacte
tlacidlo OK pre opatovné zobrazenie nastaveni. K zmene hodnoty
pouzite tlailo pre Upravu nastaveni.

Tepelna uprava sa znova spusti po stlaceni OK.
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Obsluha spotrebica

Vypnutie rury

1 Ak sa rura prave pouziva, Stlacte tlacidlo Zapnut/
pre zastavenie vSetkych Zrusit.
prave spustenych funkcii
otocCte tlaCidlom pre vyber
funkcie na "O".

POZNAMKA: Rura sa automaticky vypne, ak do 4 minGt nebola
vybrana Ziadna funkcia, alebo ak po otoCeni tlaCidla
do polohy "O", nebolo stla¢ené tlacidlo Zapnut/Zrusit.

Chladiaci systém

Chladiaci ventilator sa zapina automaticky, aby ochladil povrch
spotrebi€a. Vzduch sa presuva od medzery medzi dvierkami rury a
ovladacim panelom. Po vypnuti rury fuka chladiaci ventilator dalej
(dokonca aj potom, €o bol vypnuty ventilator pouzivany pri peceni) a
vypne sa az vtedy, ked sa spotrebi¢ ochladi.

Ukazovatel zvyskového tepla
Zvyskové teplo sa zobrazuje, kym teplota neklesne pod 60°C.
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DETSKA POISTKA

DETSKA POISTKA zabrariuje zapnutiu rary poéas pohotovostného
rezimu (ak je rura vypnuta). Je mozné ju aktivovat’ aj po€as rezimu
tepelnej upravy, aby sa zabranilo nahodnej zmene teploty alebo
doby trvania tepelnej upravy. DETSKA POISTKA nebrani vypnutiu
rary pogas peéenia. DETSKA POISTKA nezamyka dvere. DETSKA
POISTKA sa automaticky zru$i, ak bude rura vypnuta tlacidlom,
alebo ak déjde k vypadku elektrického prudu.
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Ako aktivovat’ DETSKU POISTKU poéas rezimu tepelnej upravy

1. Vyberte funkciu rury a nastavte
teplotu. Ak je to potrebné, nastavte
dobu trvania tepelnej upravy.

2. Stlacte tlacidlo pre nastavenie ¢asu a
podrzte ho asi 5 sekund, kym sa na
displeji neobjavi symbol zamky (& ).

3. Displej pre nastavenie Casu sa v
priebehu 10 sekund zmeni na displej s funkciami rury.

Ak chcete DETSKU POISTKU aktivovat po¢as pohotovostného
rezimu, ked je zapnuty displej s hodinami, staci, ak budete
postupovat podla kroku 2.

Deaktivacia poistného mechanizmu

1. Stlacte tlacidlo pre nastavenie ¢asu a podrzte ho, kym z displeja
nezmizne symbol zamky ( & ). Poistny mechanizmus bol prave
deaktivovany. Funkcia DETSKEJ POITSKY sa deaktivuje po vypnuti rary.

Rychle vyhrievanie

Rura je vybavena rychlym vyhrievanim, ktoré je normalne vypnuté. Ak
chcete aktivovat' moznost rychleho vyhrievania, postupujte podfa pokynov
k nastaveniu tejto funkcie na strane 60 skér, ako ruru pouzijete. Rychle
vyhrievanie je mozné zapnut len vtedy, ak bola zvolena funkcia konvekéné
vyhrievanie, teplovzdusné vyhrievanie alebo bezné vyhrievanie.
K rychlemu vyhrievaniu rury sa pouziva horné a doIné vyhrevné teleso, aby
bola rura ¢o najrychlejSie vyhriata.
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Obsluha spotrebica

ZrusSenie "rychleho vyhrievania"

Rychle vyhrievanie by ste nemali pouzivat pre pokrmy ako drobné
suché pecivo alebo menSie kolace, pretoze by zvonku prilis rychlo
zhnedli.

Ak chcete zrusit nastavenie tohto rezimu, pozrite sa na stranu 60.

Bezpeénostna poistka

* AK sa rura pouziva na tepelnu upravu prili$ dlhu dobu bez zmeny
v nastaveniach, automaticky sa vypne. (Toto opatrenie nema ni¢
spolo¢né s uspornym rezimom.)

Bezpecénostna poistka sa aktivuje pri teplotach:
Pri teplote pod 100°C déjde k vypnutiu po 16 hodinach
Pri teplote 100°C - 250°C déjde k vypnutiu po 8 hodinach

Obnovenie funkcii po pouziti bezpe€nostnej poistky
Ruru vypnite.
Teraz sa mbzete vratit k pouzivaniu rary normalnym spdésobom.

Pecenie
Pri peCeni sa uistite, Ze teplota vo vnutri rury je vhodna pre typ

jedla, ktoré peciete. Ruru mézete pouzivat az do 250°C. Riadte sa
pokynmi vyrobcu pripravovaného jedla/receptom.

Mechanizmus jemného zatvarania

Mechanizmus jemného zatvarania kontroluje mechanizmus dveri
rary. Systém, ktory vyuziva novu generaciu pantov jemne dovrie
dvierka rury, a predchadza ich nahlemu zabuchnutiu, tak, ze sa
vzdy zatvaraju jemne a potichu.
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Nastavenie celkovej doby tepelnej upravy
Na konci nastavenej doby sa rura automaticky vypne.

. :
. 5
I

Convectionheat 3 Convection heal
150e¢C 00hE00Mm 150°¢C 00hE00M:

Vyberte pozadovany rezim, 2 Po tom, €o sa rozblika ikona

funkciu a teplotu. celkovej doby tepelnej
upravy a pole s nastavenim
Casu, stlacte tlacidlo
Casovac.

<
L)
[/

Convection‘heat
1502¢C 0429559

Convectionheat
150°¢C 04hE30m

3 Pomocou oto¢ného Spustite ruru stlacenim
nastavovacieho tlacidla tlacidla OK. Pole s hodinami
nastavte pozadovanu bude ukazovat zostavajuci
celkovu dobu tepelnej Cas pripravy jedla. Po
upravy. uplynuti nastaveného ¢asu

zacCujete zvukovy signal a
rdra sa vypne. Zvukovy
signal vypnete stlaCenim
tlacidla OK.
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Obsluha spotrebica

Kombinovanie celkovej doby tepelnej upravy a

¢asu konca tepelnej upravy

Programy pre nastavenie celkovej doby tepelnej upravy a ¢asu
konca tepelnej upravy je mozné skombinovat tak, aby sa rura
automaticky zapinala a vypinala.

~
el
1

Convection‘heat

Convectionheat
1502¢C 0ARE30Mm

1501C 00hEDOm!

Vyberte pozadovany rezim, 2 Jedenkrat stlacte tlacidlo pre

funkciu a teplotu. nastavenie ¢asu. Pomocou
oto¢ného nastavovacieho
tlacidla nastavte
pozadovanu celkovu dobu
tepelnej upravy.

. :
7M

Convection heaf

Conveckionfheak B
1502¢C 14534 end 4502c 0iE29E58

Teraz jedenkrat stlaCte 4 Po zahajeni pripravy

tlacidlo pre nastavenie Casu, pokrmu bude pole s

aby ste nastavili Cas konca hodinami ukazovat

tepelnej upravy. Nastavte zostavajuci Cas pripravy. Po

pozadovany Cas konca uplynuti nastaveného Casu

tepelnej upravy a potvrdte zacCujete zvukovy signal a

stlacenim tlacidla OK. rura sa vypne. Zvukovy
signal vypnete stlaCenim
tlacidla OK.
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Rezim pre ¢istenie pomocou funkcie EasyClean

Funkcie

— POZNAMKA: V zavislosti
. na type vyrobku méze
ikona (& oznadovat

rezim rychleho Cistenia
EasyClean.

EasyClean
Spray water

Popis rezimu pre Cistenie pomocou funkcie EasyClean

Rezim pre ucinné Cistenie smaltovych povrchov spolo¢nosti LG -
EasyClean, zaisti flexibilitu pri Cisteni vnutornych Casti vasej novej
rary.

Funkcia pre u€inné Cistenie - EasyClean pomaha odstranit’ z
novych smaltovych povrchov spolognosti LG DROBNE nedistoty,
ako su napriklad syrové odrobinky z pizze, alebo DROBNE kvapky
masti, ktoré vySplachli pri peCeni. To zaisti bezpecnejSie a rychlejSie
ruéné Cistenie rury bez nutnosti pouzit agresivne chemické Cistiace
prostriedky.

Zatial ¢o Cistenie tradi¢nych smaltovych povrchov si vyzaduje
pouzitie chemickych Cistiacich prostriedkov, na uvofnenie fahkych
necistét pomocou funkcie EasyClean staci len voda a 15 minut
prevadzky pri nizkej teplote, az nasledne sa mézete pustit do
ru¢ného Cistenia.

VYHODY funkcie EasyClean

* Pomaha uvolnit’ Fahké necistoty pred ru¢nym Cistenim rary

» Funkcia EasyClean nepouziva ziadne chemické Cistiace
prostriedky, iba vodu
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Rezim pre ¢istenie pomocou funkcie EasyClean

Tipy na cCistenie:

* Pred spustenim rezimu Cistenia EasyClean, nechajte ruru
vychladnut na izbovu teplotu. Ak stlacite tlacidlo EasyClean a
vnutorna teplota vasej rury bude viac ako 65 ° C, na displeji sa
objavi oznamenie "Rura je horuca". Rezim Cistenia EasyClean sa
nespusti dovtedy, kym rdra nevychladne.

* Prihoreté Skvrny odstranite skér nerovhomernou stranou
neabrazivnej hubky na Cistenie ako jemnou Spongiou alebo utierku.

« Cistenie vam mézu ulahéit aj niektoré jemné abrazivne $pongie,
napriklad Spongie vyrabané z melaminovej peny, bezne dostupné v
drogeérii.

* Rura by mala byt postavena rovnomerne, aby ste mohli zaistit, Ze
celé dno rury bude pri spusteni rezimu EasyClean zakryté vodou.

* LepSie vysledky dosiahnete, ak pouzijete destilovanu alebo
filtrovanu vodu. Voda z kohutika méze na dne rury zanechavat
mineralne usadeniny.

* PripeCené necistoty, ktoré v rure nechate niekolko cyklov pecenia,
nepdjde pomocou rezimu EasyClean tak lahko odstranit.

* Ak v priebehu rezimu Cistenia EasyClean otvorite dvere rury, rezim
bude preruseny a obnovi sa az po opatovnom zatvoreni dveri a
stlaeni tlaCidla OK. Rezim bude pokraCovat v bode, kde skondil,
odporu€ame vam vsak, aby ste dvere nenechavali otvorené prilis
diho, pretoze méze dojst’ k znehodnoteniu priebehu Cistenia.

& Upozornenie:

* Niektoré asti rury mézu byt po ukon€eni rezimu EasyClean horuce.
Pri ru¢nom Cisteni pouzivajte rukavice, aby ste predisli popaleniu.

* Pocas cyklu EasyClean sa dno rury rozpali do tej miery, ze méze
sposobit popaleniny. Skér, nez sa pustite do utierania vnutornych
Casti rury, poCkajte na dokonc&enie cyklu.

Nedodrzanie tohto upozornenia méze viest k vzniku popalenin.

* Pri Cisteni vnatornych priestorov rury, neklacte ani sa neopierajte
o sklenené dvierka. Mohlo by déjst k poSkodeniu dveri rury a
spOsobeniu zraneni.
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NAVOD NA POUZIVANIE FUNKCIE EasyClean

KROK

NAVOD NA POUZIVANIE FUNKCIE EasyClean

POZNAMKY

1

Z rury vyberte pridavné rosty a prisluSenstvo.

2

Pouzite rozprasovac a nastriekajte 30 ml vody
tak, aby voda celkom prenikla do zvySkov
jedal prilepenych na stenach a v rohoch rury.
Potom doprostred dna rury nastriekajte alebo
nalejte d’alSich 120 ml vody. Zarezy na dne rary
by mali byt celkom zakryté vodou tak, aby voda
zakryvala vSetky usadeniny. V pripade potreby
pridajte viac vody.

UPOZORNENIE: VYHNITE SA TOMU, ABY STE
VODU STRIEKALI PRIAMO NA DVERE RURY.
V OPACNOM PRIPADE SA VODA ROZLEJE
NA PODLAHU.

Rozstrekujte

vodu jemnym
rozpraSovacom,
aby lepsie pokryla
vnutorné ¢€asti rary.
Na umytie vnatornych
Casti pouzite 150 ml
vody.

Zatvorte dvere rury a stlacte tlacidlo EasyClean.
Nasledne stlacte OK.

Po 15 minutach sa ozve zvukovy signal.
Stlacenim tlacidla Zapnut/Zrusit vymazete displej
a zruS8ite zvukovy signal.

Na podlahu, pod dvere rury rozprestrite utierku,
aby ste zachytili vodu, ktora sa pripadne mohla
vyliat' v priebehu cyklu Cistenia.

Po ukoné&eni rezimu &istenia EasyClean
okamzite utrite vnutorny priestor rary mokrou,
jemnou Spongiou na Cistenie alebo hubkou (ak
pouzijete vhodny typ Spongie, ani abrazivna
¢ast neposkrabe povrch rary). Pocas Cistenia sa
voda mohla dostat’ aj do ventilaénych otvorov v
spodnej Casti. Zachyti sa vSak do nadrzky pod
dnom rury a ruru neposkodi.

UPOZORNENIE: NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE
DROTENKY, SPONGIE S DRSNYM
POVRCHOM ALEBO AGRESIVNE CISTIACE
PROSTRIEDKY. Pouzitie tychto materialov by
mohlo trvalo poskodit’ povrch rury.

Neabrazivna hubka na
Cistenie
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Rezim pre ¢istenie pomocou funkcie EasyClean

KROK| NAVOD NA POUZIVANIE FUNKCIE EasyClean POZNAMKY
7 | Po vycisteni vnutorného priestoru rary, utrite

zvys$nu vodu suchou Cistou utierkou. Vratte na

miesto pridavné rosty a dalSie prislusenstvo.

8 | Ak v rure zostali nejaké necistoty, opakujte vySsie

uvedené kroky a dokladne navlh¢ite znecistené

miesta.

POZNAMKA:

* Ak ste pred spustenim samocistenia pomocou funkcie EasyClean
zabudli postriekat’ vnutro rdry vodou, stlacte tlacidlo Yapnut/ZruSit
pre ukonCenie rezimu Cistenia. PoCkajte, kym rura vychladne na
izbovu teplotu, a nastriekajte do rury vodu. Potom spustte novy
rezimu Cistenia pomocou funkcie EasyClean.

* Po skonceni rezimu Cistenia EasyClean mdzZe byt tesnenie vnutornej
Casti rury mokreé. Je to bezny jav.

* Ak po vycisteni zostanu na dne rury mineralne usadeniny, k ich
odstraneniu pouZzite handriCku alebo Spongiu namocenu v octe.
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Zapnutie rury
Pouzitie priameho tlacidla

| \|

Vyberte z rary vSetko 2 Nastriekajte 150 ml vody (30

prisluSenstvo. ml na steny, 120 ml na dno)
do vnutra rury pomocou
rozprasSovaca. Rozprasovac
pouzite na obe bocné steny,
zadnu stenu a dno.

EasyCllean EasyCliean
Touch oK Tolch 0K

Zatvorte dvere rury. Stlacte 4 Stlacte tlacidlo OK.
tlaCidlo EasyClean.

POZNAMKA: V zavislosti na type vyrobku méze ikona (o
oznacovat rezim rychleho Cistenia EasyClean.
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Rezim pre ¢istenie pomocou funkcie EasyClean

End
Clleanftheoven

5 Po ukonceni Cistenia
zaCujete zvukovy signal.
PokracCujte vySSie uvedenym
ru¢nym Cistenim pomocou
danych prostriedkov.

A Upozornenie : Pocas rezimu Cistenia EasyClean dochadza k
miernemu ohriatiu povrchu rury. Drzte preto deti v
bezpecnej vzdialenosti od rury.

POZNAMKA : Po ukonéeni rezimu &istenia EasyClean zadujete
zvukovy signal. Pokracujte vysSie uvedenym ru¢nym cistenim
pomocou danych prostriedkov.
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Rezim pre ruc¢nu tepelnu upravu

Funkcie

Manualllcook
Turnidiall

Ohrievanie dna
Prednastavené hodnoty 170 °C
°C

Konvekéné ohrievanie
Prednastavené hodnoty 190 °C

Konvekéné ohrievanie
Prednastavené hodnoty 150 °C
° Ohrievanie jedal (+ikona)

5
Min 40 °C / Max. 250 °C Prednastavené hodnoty 65 °C

£5°C +5°C
Min. 40 °C / Max. 250 °C Min. 40 °C / Max. 250 °C

+5°C
Teplovzdu$né ohrievanie X% Min. 40 °C / Max. 100 °C
Prednastavené hodnoty 160 °C
+5°C
Min. 40 °C / Max. 250 °C

Verky gril
Nizka teplota 1
Stredna teplota 2

Vysoka teplota 3 Rozmrazovanie (+ikona)

&
Grilovaci ventilator Maly gril e W @
Prednastavené hodnoty 190 °C Nizka teplota 1

£5°C Stredna teplota 2 Udrzanie teploty (+ikona) EasyClean (+ikona)
Min. 40 °C / Max. 250 °C

Vysoka teplota 3 Prednastavené hodnoty 75 °C
+5°C

Min 40 °C / Max. 100 °C

Popis rezimu pre ruénu tepelnu upravu

Jednotlivé rezimy tepelnej upravy sa liSia, kedZze kombinuju
niekolko réznych spésobov vyhrievania. Pre vyhrievanie réznych
Casti rury a réznu cirkulaciu horuceho vzduchu rarou su vhodné
rézne kombinécie, ktoré spifiaju poZiadavky na optimalnu pripravu
réznych pokrmov.

Pre funkciu pe€enie a peCenie masa je rura vybavena
prednastavenymi odporuc¢anymi teplotami, ktoré je samozrejme
mozné prispbésobit pomocou oto¢ného nastavovacieho tlacidla.
Pri funkciach Velky gril( (] )a Maly gril( (7] ) si mézZete vybrat jednu z
troch nastavenych urovni oto€enim nastavovacieho tlacidla.

Pre rozmrazovanie (-] ) nie su dostupné Ziadne nastavenia.
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Rezim pre ruc¢nu tepelnu upravu

Konvekéné vyhrievanie

Konvekéné vyhrievanie vyuZziva iba vyhrevné teleso
umiestnené v zadnej stene a konvekcny ventilator.
Odporuca sa teplota 150°C. V rezime konvekéného
vyhrievania ( (¢] ) je mozné piect na viacerych
urovniach. Znamena to, Ze tento rezim je vhodny na

pecenie ovocnych kolacov, kolacov z tekutého cesta alebo peciva z

kysnutého cesta, napriklad vianocky.

Teplovzdusné vyhrievanie

Rezim vyhrievania horucim vzduchom vyuziva okrem
konvekcného ventilatora Standardné vyhrievanie
(hornym a zapustenym dolnym) vyhrevnym telesom.
To znamena, Ze teplota moze byt v pripade pecenia
a peCenia masa o 20 az 40°C nizSia. Odporucana

== ’

teplota je 160°C. Tento rezim je vhodny pre pecenie kolacov a
suchého peciva, kedZze pri niom mozete piect su€asne na viac ako

jednej urovni.

Vyhrievanie grilovacim ventilatorom

V tomto rezime je zapnuté velké grilovacie teleso

a grilovaci ventilator. Odporucana teplota je 190°C.
Tuato funkciu mézete vyuzit pre pripravu pizze, kiSov
alebo plnenych plnenych kolacov.

Bezné vyhrievanie (]

Pri beznom vyhrievani sa pouziva horné a zapustené
dolné vyhrevné teleso. Tento rezim je vhodny pre
pecCenie kolaCov, pecCenie s kratkou dobou pecenia,
pecCenie krehkého cesta, hovadzieho masa alebo
svieCkovej, na jednej urovni. Odporucana teplota je
190°C.
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Verlky gril (1, 2, 3) [

Rezim Velky gril ([7]) vyuziva celé grilovacie
vyhrevné teleso. Nie je mozné nastavit konkrétnu
teplotu. MézZete si vSak vybrat’ z troch grilovacich
arovni. Velky gril ([7]) je vhodny pre pripravu

steakov, kotliet, ryb alebo hrianok, a taktiez pre
gratinovanie velkych jedal. Prednastavena je uroven 3. Vzdy grilujte
so zatvorenymi dverami.

Maly gril (1, 2, 3) [

AMSN3AOTS

Maly gril ([7]) pracuje rovnakym sposobom ako
Velky gril ([]), vyuzita je v8ak len ¢ast grilovacieho
vyhrevného telesa. Vdaka tomu je vhodny na
pripravu mensich jedal. Prednastavena je uroven 3.

VZzdy grilujte so zatvorenymi dverami.

Vyhrievanie spodnym telesom [ ]

V rezime vyhrievania spodnym telesom sa

pouZziva iba vyhrevné teleso zapustené do dna

rary. Odporuc¢ana teplota je 170°C. Tato funkcia je
obzvlast vhodna pre dopekanie kolacov alebo pizze

na jednej z niZSich urovni rury.

Rozmrazovanie [-]:

V rezime rozmrazovania pracuje iba ventilator bez
vyhrievania rury.

Cirkulujuci vzduch urychluje priebeh rozmrazovania. A
Vlozte zamrazené jedlo do vhodnej nadoby, ktora

zachyti vodu vzniknutu v désledku rozmrazovania.Ak
je to vhodné, pouzite grilovaci rost a hlboky plech (alebo plytkom),
aby ste predisli znecisteniu rury. Ak v rure vyteCie voda, zanesie sa
tesnenie dveri a vysledkom méze byt neprijemny zapach.
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Rezim pre ruc¢nu tepelnu upravu

m

Udrziavanie teploty (J“

Pri rezime pre udrzZiavanie teploty sa aktivuje horné vyhrevné teleso
a vyhrevné teleso zapustené v dolnej €asti rury. Tuto funkciu mozete
vyuzit na udrzanie teploty jedla, kym ho nebudete podavat. V tomto
rezime mézete nastavit teplotu podla vlastného vyberu od 40 do
100 °C. Obdobne je mozné nastavit dobu trvania funkcie.

Ohrievanie pokrmov ()=

Rezim pre ohrievanie pokrmov sa pouziva k
rovhomernému ohrievaniu jedal. Pri tomto rezime
systém vyuziva konvekéné vyhrevne teleso a
ventilator umiestneny v zadnej Casti rury, ktory uvadza
do obehu teply vzduch. Mézete nastavit' teplotu podla
vlastného vyberu od 40 do 100 °C. Obdobne je mozné nastavit
dobu trvania funkcie. Presvedcte sa prosim, Ze pripravované jedla
je mozné ohrievat v rure.

POZNAMKA: Ak v priebehu tepelnej Upravy alebo peéenia
ponechate dvere rury otvorené dlhsie ako 10 minut, vSetky
nastavenia budu vynulované.
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Zapnutie rury (Priklad : Konvekéné vyhrievanie)

Manuallfcook
Tukknfdial

Convectionheat
150°¢C 00hE00M:

1 Vyberte pozadovany rezim
ruénej tepelnej upravy
pomocou tlacidla pre vyber
funkecii.

Convectionheat
1502¢ 00hE00m

3 PoZadovanu teplotu mézete
nastavit pomocou oto¢ného
nastavovacieho tlacidla Ak
chcete funkciu spustit’ bez
nastavovania doby tepelnegj
upravy, stlacte tlacidlo OK.
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2 Vyberte pozadovany rezim
pomocou oto¢ného
nastavovacieho tlacidla.
(Priklad: Konvekéné
vyhrievanie) Vyber potvrdte
stlacenim tlacidla OK.
Zvoleny rezim sa nasledne
zobrazi na displeji.

Convection‘heat
A70Ee 00hE00m

Ak chcete nastavit dobu
tepelnej upravy, stlacte
tlacidlo pre nastavenie Casu.
Nasledne sa rozblika ikona a
textoveé pole pre celkovu
dobu tepelnej upravy.
PoZadovanu teplotu mézete
nastavit pomocou oto¢ného
nastavovacieho tlacidla.
Potvrdte stlacenim tlacidla
OK.
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Rezim pre ruc¢nu tepelnu upravu

Zapnutie rury (Priklad : Velky gril)

Manuallfcook
Tukknfdial

Largegrill
Level 3 00h:00m

2 Vyberte pozadovany rezim
pomocou oto¢ného

toéného tladidl nastavovacieho tlacéidla.
pomocou otocneno tiacidla (Priklad: Velky gril) Vyber
pre vyber funkcii.

1 Vyberte pozadovany rezim
rucnej tepelnej upravy

potvrdte stlaCenim tlacidla
OK. Zvoleny rezim sa
zobrazi na displeji.

Lakkge gkl
Levelf2Fo0hz00m

3 Rozblika sa prednastaveny
stupen grilovania.
Pozadovany stupen
grilovania modzete nastavit
pomocou oto¢ného
nastavovacieho tlacidla. Pre
spustenie grilovania stlacte
tlaCidlo OK.
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Zapnutie rury (Priklad : Rozmrazovanie)

Manuallfcook Delfirosi
Tukknfdial TouchfOK

(%]
0
<
5
1 Vyberte pozadovany rezim 2 Vyberte pozadovany rezim 23
rucnej tepelnej upravy pomocou oto¢ného
pomocou oto¢ného tlacidla nastavovacieho tlacidla.
pre vyber funkcii. (Priklad: Rozmrazovanie)

000004

RezZim rozmrazovania
spustite stlacenim tlacidla
OK.
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Rezim pre ruc¢nu tepelnu upravu

Rozmrazovanie jedal

* Vyberte jedlo z obalu, poloZte ho na tanier a umiestnite tanier na
grilovaci rost.

« Neprikryvajte jedlo tanierom ani miskou. MézZe to vyrazne prediZit
dobu rozmrazovania.

* Nepouzivajte vodu zachytenu po€as rozmrazovania k priprave
dalSich jedal, aby ste sa vyhli riziku salmoneldzy. Ak pouzivate
grilovaci rost, ubezpecte sa, Ze voda, ktora sa tvori pocas
rozmrazovania, méze volne odtekat na tanier alebo hiboky plech.

Urovne rary
* Pre rozmrazovanie pouzite grilovaci rost na urovni 1. V pripade
vacsich jedal pouzite uroven 2.

Tabul'ka pre rozmrazovanie

Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad referenénych hodnét pre
rozmrazovanie.

Jedlo Doba rozmrazovania Poznamky
(min.)
Kura, 1000 g 100 -140 Pouzite grilovaci rost a

hiboky plech(alebo plytkom).
V polovici nastavenej doby
otocte kura na druhu stranu.
Maso, 1000 g 100 -140 V polovici nastavenej doby
oto¢te maso na druhu stranu
alebo ho prykrite staniolom.
Maso, 500 g 90 -120 V polovici nastavenej doby
oto¢te maso na druhu stranu
alebo ho prykrite staniolom.
Pstruh, 150 g 23 -35 Nezakryvaijte.

Jahody, 300 g 20 -30 Nezakryvaijte.
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Rezim pre automaticku tepelnu upravu

Funkcie

Auto cook
Turn diial

Popis rezimu pre automaticku tepelnu tpravu

Rezim automatickej tepelnej upravy ohreje vnutorné vyhrevné telesa na
vopred stanovenu teplotu v stanovenej dobe podla zvoleného typu jedla
a hmotnosti.

Jedlo Typ
Ryby Losos, platky / Obrie krevety
Maso Pecené hovadzie / Pe¢ené bravCoveé / Jahnacina, noha
Jedla zo Gratinované zemiaky / PeCené zemiaky
zemiakov
Hydina a Kura (celé, nohy)
zverina
Pizza Pizza, mrazena, tenké cesto
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Rezim pre automaticku tepelnu upravu

Zapnutie rary

Altbfcook
Tuknfdial

1 Ak sa rura nachadza v Pomocou otocného
uspornom rezime, stlacte nastavovacieho tlac¢idla
tlacidlo Zapnut/Zrusit. vyberte poZzadovany
Pomocou oto¢ného tlacidla automaticky program
pre vyber funkcie vyberte (napriklad Ryby). Vyber
rezim automatickej tepelnej kategorie potvrdte stlacenim
upravy. tlacidla OK.

Sallmonl"steak
800g

Sallmon/lsteak
AN0Kg

3 Pomocou oto¢ného 4 Vyber typu jedla potvrdte
nastavovacieho tlacidla stlacenim tlacidla OK. Teraz
vyberte poZadovany typ jedla pomocou otoéného
(napriklad losos, platky). nastavovacieho tlacidla

nastavte vahu jedla.
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Sallmon;"steak
800g 00k29k59

Tepelnu upravu spustite
stlacenim tlacidla OK.

Reslidualfheat

AK v rure zostalo zvySkové
teplo, rozsvieti sa ikona
zvyskove teplo. Rura
nasledne automaticky spusti
chladiaci ventilator a
rozsvieti sa ikona chladenie,
kym teplota neklesne pod 60
°C.
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CookIEnd

6 Po ukonceni tepelnej upravy
sa v textovom poli objavi
napis "Cook End" (Koniec
tepelnej upravy) a ozve
zvukovy signal.
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Rezim pre nastavenie

Funkcie

Settings
Turn dial

Popis rezimu pre nastavenie
V nastavovacom reZzime si mézete zvolit zo 7 moznosti.
V rure su automaticky nastavené zakladné nastavenia. Tieto
nastavenia si mozete prispbsobit podla vlastnej potreby.

Zakladné nastavenia

Volitené nastavenia

5 réznych jazykov.

Jazyk "English" (Angli¢tina)

Nastavenie "24 h-clock" "12 h-clock"
Casu (24-hodinové zobrazenie) |(12-hodinové zobrazenie)
Faza "Rapid" "Normal"

vyhrievania | (normalne vyhrievanie) (rychle vyhrievanie)

Osvetlenie "On for 60 seconds" "Fully on" (Dlhodobé)

rary (Iba 60 sekund)
Zvuk "Sound On" (zvuk zapnuty) "Sound Off"
(zvuk vypnuty)

Automatické "Automatic" "Manual" (Ru¢né)

spustenie (Automatické)

Zobrazenie "Clock off" "Clock on"
hodin (Hodiny vypnuté) (Hodiny zapnuté)
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Vstup do rezimu pre nastavenie

Ak sa rdra nachadza v uspornom rezime, stlacte tlacidlo
Zapnut/Zrusit'. Potom pomocou Favého otoéného tlacidla pre
vyber funkcie vyberte nastavovaci rezim.

Zmena jazyka

Setitliings
Tuknldia

Language
Englliish

1 Otocte otoCnym 2 K nastaveniu pozadovaného
nastavovacim tlacidlom a jazyka pouzite oto¢né
zvolte ponuku "Language" nastavovacie tlacidlo. Vyber
(Jazyk). jazyka potvrdte stlatenim
Vyber pozadovaného jazyka tlacidla OK.
potvrdte stlacenim tlacidla
OK.
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Rezim pre nastavenie

Zmena hodin

2 Pomocou otoéného
nastavovacieho tlacidla si
p—— mozete vybrat 24-hodinové
LU alebo 12-hodinové
zobrazenie ¢asu. Nasledne
stlagte tlagidlo OK. Dale;

1 Pomocou oto¢ného mo&zete nastavit' denny Cas.
nastavovacieho tlacidla Zadaijte a potvrdte hodinu.
vyberte ponuku "Set time" Potom zadajte a potvrdte
(Nastavit' ¢as). Potvrdte minutu. Denny €as bol
stlacenim tlac¢idla OK. ulozeny.

Faza vyhrievania

2 Otocenim tlaCidla mozete
vybrat "Normal" normainy)
alebo "Rapid" (rychly)

Heatling-up/phase

Nakmal ' spbsob vyhrievania. Vyber
potvrdte stlacenim tlacidla
OK.

1 Pomocou otoéného POZNAMKA: Ak ste zvolili
nastavovacieho tlacidla moznost "Rapid" (rychle)
vyberte ponuku "Heating-up vyhrievanie pocas fazy
phase" (Faza vyhrievania). vyhrievania sa rozsvieti
Potvrdte stladenim tlacidla prislusny symbol (pozrite sa
OK. na stranu 29).

Délezité: Rychle vyhrievanie je mozné pouzit len spolu s nasledujucimi
funkciami: konvekéné vyhrievanie, teplovzdusné vyhrievanie
a bezné vyhrievanie.
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Osvetlenie ruary

Ovenflighting
Onlfokk 60 seconds

1 Pomocou otoéného
nastavovacieho tlacidla
vyberte ponuku "Oven
lighting" (Osvetlenie rury).
Potvrdte stlacenim tlacidla
OK.

Zvuk

Sound
Sound on

1 Pomocou otoéného
nastavovacieho tlacidla
vyberte ponuku "Sound"
(Zvuk). Potvrdte stlacenim
tlacidla OK.
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MoZete vybrat' z moznosti
"Fully on" (Dlhodobé)
osvetlenie alebo osvetlenie
"On for 60 seconds" (Iba 60
sekund). Moznost vyberte
pomocou otocného tlacidla
a vyber potvrdte stlacenim
tlacidla OK. V rezime "Fully
on" (DIhodobé) osvetlenie
zostane rura osvetlena
pocas tepelnej upravy po
dobu max. 3 hodin.
POZNAMKA: Ak chcete
osvetlit vnutro rary pocCas
tepelnej upravy, stlacte
tlaCidlo EasyClean.
Osvetlenie rary zostane
pocas tepelnej upravy
zapnuté po dobu 60 sekund.

Otoc€enim tlacidla vyberte
reZzim zapnuty alebo vypnuty
zvuk. Nastavenie potvrdte
stlaCenim tlacidla OK.
POZNAMKA: V rezime
"zvuk vypnuty" su vypnuté
vSetky zvuky okrem hlasenia
chyb.
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Nastavovaci rezim

Automatické spustenie

2 Mézete si vybrat dva
spdsoby spustenia:
— » "Automatic" (automaticky)
AtaB N1 ' alebo "Manual" (ruény).
Vyberte pozadovany spdsob
spustenia a pre potvrdenie
1 Vyberte ponuku "Automatic vyberu stlacte tlacidlo OK.
start" (Automatické
spustenie). Potvrdte
stlacenim tlacidla OK.

POZNAMKA: V rezime automatického spustenia sa program
tepelnej upravy spusti automaticky 8 sekund po poslednom
zvolenom nastaveni. V rezime ru¢ného spustenia sa tepelna uprava
spusti po stlaceni tlaCidla OK.
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Zobrazenie hodin

2 Otocenim tlacidla si mbzete
vybrat moznost "Clock on"
(Hodiny zapnuté) alebo

CllockiDisplay

LU ' "Clock off" (Hodiny vypnuté).
Vyberte pozadovanu
moznost a svoj vyber

1 Vyberte ponuku "Clock potvrdte stlaCenim tlacidla
Display" (Zobrazenie hodin). OK.
Potvrdte stlacenim tlacidla
OK.

POZNAMKA: V rezime hodiny zapnuté je automaticky vypnuta
funkcia uspory energie a hodiny zostavaju vzdy zobrazené aj po
vypnuti rury. V rezime hodiny vypnuté je aktivna funkcia uspory
energie. Ak je teplota rury po ukon€eni peCenia menej ako 60
stupniov C, displej s hodinami sa v ramci uspory energie vypne
po priblizne 5 minutach, a ak budete chciet ruru znova aktivovat
budete musiet’ stlacit’ tlacidlo Zapnut/Zrusit'.
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Tabulka s moznostami automatickej tepelnej upravy

Ryby

Urovne| Kategéria |Vaha (max.)| Krok Nadoba Teplota
pokrmu

1-1 Losos, 400-1200g |{200g| Hlboky plech | Zmrazené

porciovany (alebo plytkom)
+ grilovaci plech

1-2 | Obrie krevety | 300-1000g [100g| HIboky plech Zmrazené
(alebo plytkom)
+ grilovaci plech

Maso
Urovne| Kategéria |Vaha (max.)|Krok| Nadoba Teplota
pokrmu
2 -1 PecCené 1000-2500g |500g | Grilovaci rost +| Zmrazené
hovadzie teplovzdorna
maso sklenena misa

2-2 Pecené 1000-2500g |500g | Grilovaci ro$t +| Zmrazené
bravCové teplovzdorna
maso sklenena misa

2-3 | Jahiacina, |1000-2000g |500g | Grilovaci rost+| Zmrazené
nohy teplovzdorna
sklenena misa
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Uroven rary,

od dola Pokyny

3 Vyberte plétky porciovaného lososa, kazdy s vahou cca 200g a hrubkou
2,5¢cm. Potrite lososa olejom alebo roztopenym maslom, podfa potreby
okorerite. PoloZte lososa na vymazany grilovaci plech umiestneny v hibokom
(alebo plytkom) plechu. Ak sa z rury ozve pipanie, peCenie ukoncite.

4 Odstrante z kreviet tykadla. Potrite ich olejom alebo roztopenym
maslom. Podla potreby okorefite. Ulozte krevety na grilovaci
plech umiestneny v hibokom (alebo plytkom) plechu. Vlozte do
rury. Po zapipani rury pecenie ukoncite.

Aby sa pripravovany pokrm vplyvom tepla dalej nepiekol, vyberte okamZite jedlo z rary.

Uroven rury,
od dola Pokyny
2 Potrite hovadzie maso olejom alebo roztopenym maslom, podla

potreby okorefite. VloZte hovazie maso do nezakrytej nadoby
a vlozte do rury. Po zapipani rary pridajte pohar vody, aby ste
predisli vzniku dymu, a zavrite misu pokrievkou. Po dopeceni
nechajte maso vyhladnut zhruba 10 minat, prikryté alobalom.
Vypelenu $tavu pouZite na polievanie alebo pripravu omacky.

2 Potrite brav€ové maso olejom alebo roztopenym maslom, podla
potreby okorefite. VloZte brav€ové maso do misy, pridajte pohar
vody, aby ste predisli vzniku dymu, zakryte pokrievkou a vlozte
do rary. Po zapipani rary pokrievku zloZte. Po dopeceni nechajte
maso vyhladnut zhruba 10 minut, prikryté alobalom. Vype€enu
Stavu pouzite na polievanie alebo pripravu omacky.

2 Potrite jahnacie nohy olejom alebo roztopenym maslom, podla
potreby okorefite. VloZte jahfacinu do nadoby a nadobu vlozte
do rary. Po zapipani pridajte pohar vody, aby ste predisli vzniku
dymu, a prikryte pokrievkou. Po dopeceni nechajte méso
vyhladnuat zhruba 10 minat, prikryté alobalom. Vypecenu $tavu
pouzite na polievanie alebo pripravu omacky.

Aby sa pripravovany pokrm vplyvom tepla dalej nepiekol, vyberte okamZite jedlo z rary.
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Tabulka s moznostami automatickej tepelnej upravy

Jedla zo zemiakov

Urovne| Kategéria |Véaha (max.)|Krok| Nadoba Teplota
pokrmu
4 -1 | Gratinované | 500-1500g |500g | Grilovaci rost + | Izbova teplota
zemiaky teplovzdorna
sklenena misa
4-2 PeCené 400-1600g [200g| Grilovaci rost + | Izbova teplota
zemiaky teplovzdorna

sklenena misa

Hydina a zverina

Urovne| Kategéria |Vaha(max.)|Krok| Nadoba Teplota
pokrmu
5-1 Kura, celé | 1000-2000g [250g| HIboky plech Zmrazené
(alebo plytkom)
+ Grilovaci plech
5-2 | Kura, nohy | 600-1800g [200g| HIboky plech Zmrazené
(alebo plytkom)
+ Grilovaci plech
Pizza
Urovne| Kategéria |Vaha (max.)|Krok Nadoba Teplota
pokrmu
6 -1 |Pizza, mrazena,| 200-400g |100g| Grilovaci rost Mrazené

tenké cesto
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Uroven rary,

od dola Pokyny
2 Nakrajajte predvarené zemiaky na tenké platky. Vlozte zemiaky
do misy na pecenie, posypte postruhanym syrom (30g na 500g
gratinovanych zemiakov) a vioZte do ruary.
2 Vyberte malé zemiaky (kazdy cca 100-150g). Zemiaky oSkrabte, umyte,

vysuste a prekrojte na polovicu. PremieSajte zemiaky so solou, korenim
a olejom alebo rozpustenym maslom a poukladajte ich do nezakryte;
nadoby. VlozZte do rary. Po zapipani rary pecenie ukondite.

Aby sa pripravovany pokrm vplyvom tepla dalej nepiekol, vyberte okamzite jedlo z rury.

Uroven rury,
od dola

Pokyny

2

Potrite kura olejom alebo roztopenym maslom, podla potreby
okorerte. Polozte kura na grilovaci plech. Pridajte do hlbokého plechu
vodu, aby ste predisli vzniku dymu. VloZte do rary. Po zapipani rary
pecenie ukoncite. Po dopedeni nechajte maso vyhladnut zhruba 10
minut, prikryté alobalom. Vypecenu Stavu pouZite na polievanie alebo
pripravu omacky.

Potrite kuracie nohy olejom alebo roztopenym maslom, podla potreby
okorente. Poukladajte kuracie nohy na grilovaci plech, pridajte do
hibokého plechu vodu, aby ste predisli vzniku dymu, a uloZte na neho
grilovaci plech. Vlozte do rury. Po zapipani rury pecenie ukoncite. Po
dopeceni nechajte maso vyhladnut' zhruba 3 mindty, prikryté alobalom.
Vypec€enu Stavu pouzite na polievanie alebo pripravu omacky.

Aby sa pripravov

any pokrm vplyvom tepla dalej nepiekol, vyberte okamzite jedlo z rury.

Uroven rury,
od dola

Pokyny

1

PoloZte mrazenu pizzu na grilovaci rost. VloZte do rary.
Nerozpekajte sucasne viac ako jednu pizzu.

/\ Upozornenie

* Pri otvarani dveri poc¢as pecenia stojte d’alej od dveri, horuca
para by vas mohla obarit’ alebo spésobit’ popaleniny.
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Pecenie

VsSeobecné informacie

Pri peCeni pouzivajte rezim konvekcného ( [«] ) alebo bezného
vyhrievania ().

Formy na pecenie

* Pri peceni s vyuzitim rezimu bezného vyhrievania ( ] ) pouzivajte
formy na pecenie s tmavym kovovym povrchom alebo naterom.

* Pri pe€eni s vyuzitim konvekéného vyhrievania ( (e] ) mozete
pouzit' aj formy so svetlym kovovym povrchom.

* Formy na pecenie kolacov ukladajte vzdy doprostred plechu alebo
grilovacieho rostu.

* Ak pri peCeni pouzivate bezné

ri pec a , | — N
vyhrievanie ([} ), m6Zete do rary P
umiestnit’ dve formy na pecenie, \?/

jednu vedfa druhej.,Doba pecenia
sa tym mierne pred|zi. ) - %
* Pri pouziti 2 plechov (plytkého
a hlbokého plechu), umiestnite \
hiboky plech do urovne 5 a plytky 2
plech do urovne 2.
POZNAMKA: PriloZzené plechy sa mézu lisit v zavislosti na type
vyrobku.

Urovne rary

Urovne rury su éislované od dola smerom hore.

Pri pouziti bezného vyhrievania( ] ) mdzete pouzit len jednu
uroven, napriklad uroven 4.

Pri pouziti konvek&ného vyhrievania( («] ) m&zete piect piSkotové
alebo suché cesto az na 2 plechoch zaroven, napriklad na
urovniach 2 a 5.
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Pouzitie tabuliek na pecenie

Tabulky ukazuju nastavenie teploty, dobu pec€enia a urovne rury pre
vybrané klasické pokrmy.

» Uvadzanu teplotu a dobu pecenia by ste mali brat' iba ako
referenéné hodnoty. Skutocné hodnoty zavisia na spbsobe
pripravy, kvalite surovin a pouZzitej forme na pecenie.

» Odporu€ame vam, aby ste si najprv zvolili niZ8iu teplotu, a potom
ju zvysili, ak to bude potrebné, napriklad ak potrebujete, aby cesto
viac zhnedlo, alebo ak je doba pec€enia prili$ dlha.

* Ak nemdZete najst nastavenie pre pozadovany recept, jednoducho
pouzite nastavenie pre najpodobnejSi recept.

* Pri peceni kolacov na plechu alebo vo forme na viac ako jednej
urovni sa doba pecenia méze o 10 -15 minut predizit.

* Pokrmy s vysokym obsahom vody (napr. pizzu, ovocné kolace,
apod.) by ste mali piect iba na jednej urovni.

* Pri peCeni kolaCov a peciva z rézneho cesta na viacerych
urovniach zaroven nemusi cesto spociatku hnednut rovhomerne.
V takom pripade nemerite nastavenie teploty. Miera zhnednutia
sa v priebehu pec€enia vyrovna.

» Ak chcete Setrit energiu, poslednych 8 minut doby pripravy pokrmu
vyuzite na pec€enie zvySkove teplo.
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Tabulka s moznostami pecenia

Pecenie na jednej urovni

Zvoleny rezim |Konvekéné vyhrievanie| Bezné vyhrievanie| Doba pecenia
Recept e TPg ™Y 1O PR | paden, v had. min

Kolace vo formach
na pecenie
Okruhly kolac z 2 |150-160 | 2 | 160-180 0:50-1:10
piSkotového cesta
Suché drobné 2 |[140-160 | 2 | 150-170 1:10-1:30
pecivo / palacinky
Piskoty, dihé 2 [ 150-160 | 2 | 160-180 0:25-0:40
Tortovy korpus - 3 | 170-180 | 2 [190-210") 0:10-0:25
krehké cesto
Tortovy korpus - 3 | 150170 | 2 | 170-190 0:20-0:25
stredne krehké cesto
Kolace z maslového 2 [ 150170 | 2 |170-190 0:50-1:00
cesta s ovocnou pinkou
Korenené cesto 2 |[160-180 | 2 |190-210 0:30-1:10
a maslové cesto
(napr. kis)
Cheesecake?d) 2 [ 140-160 | 2 |170-190 1:00-1:30
Kolacée na plechu
Vianocka / 3 | 160170 | 4 | 170-190 0:30-0:40
vacsie buchty
Viano¢na stoéla 3 [150-170"| 4 |160-180") 0:40-1:00
PoZaduje sa 2 [180-2001| 2 230" 0:20
nakvasenie cesta na 140 -160 160 -180 0:30-1:00
chlieb (razny chlieb).
Kolace s 3 [160-170"| 4 | 190-210 0:15-0:30
pundingovou pinkou
Rolady 3 |[150-170"| 4 |180-200") 0:10-0:20
Ovocné kolace z 3 |[160-170"| 4 |170-190") 0:40-1:20
krehkého cesta
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Zvoleny rezim |Konvekcné vyhrievanie vyl?r?:\r/‘:ni e Doba pecenia
Malé torty 2 140-160 | 4 | 150-170 0:20-0:35
Rezy s polevou/ pinkou, 4 |160-180" 0:40-1:20
napr. tvarohovou,
smotanovou, cukrovou,
mandfovou
3If’)izza (hrubé cesto)?) | 1 180-200 | 1 |190-210") 0:30-1:00
Pizza (tenké cesto)?) | 1 | 200-220 | 1 230" 0:10-0:25
Nekysnuty chlieb 1 1200-220 | 1 230" 0:08-0:15
Plneny slany kola¢| 1 180-200 | 1 | 210-230 0:35-0:50
Suché drobné pecivo?)

Suché drobné pecivo| 3 | 150-160 | 4 |170-190" 0:06-0:20
z krehkého cesta?)

Zdobené/lepené 3 | 140-150 | 4 | 160-180 0:10-0:40
drobné pecivo?)

Kolace z viac ako 3 [150-160 | 4 | 170-190 0:15-0:20
jedného cesta2)

Kolace so snehom,| 3 80 -100 4 1100-120 2:00-2:30
snehovou penou

Drobné pecivo z 3 | 100-120 | 4 | 120-140 0:30-1:00
krehkého cesta

Kysnuté drobné pegivo?) | 3 | 160-170 | 4 | 170-190 0:20-0:40
PeCivo akolacez | 3 |160-180") | 4 [190-210" 0:20-0:30
listkového cesta

Pecivo z 3 [180-2001)| 4 [180-220") 0:20-0:35
chlebového cesta

1) Predhrejte rdru.

2) Vypnite “rychle vyhrievanie”.
3) Pouzite hiboky plech(alebo plytkom).
Urovne rury sa vzdy pocitaju od dola.
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Tabulka s moznostami pecenia

Pecenie na viacerych urovniach zaroven

Teplovzdusné vyhrievanie

Doba pecenia v

Recept Uroven rury | Teplotav°C|  hod., min.
Kolace a pecivo pecené
na papieri na pecenie?)
Kolace s pudingovou 2/5 160-180") 0:35-1:00
plnkou?)
Kolace zo suchého 2/5 140 -160 0:30-1:00
piSkotového cesta s
mrvenic¢kou?)
Suché drobné peéivo?)
Suché drobné pecivo z 2/5 150 -160 0:15-0:35
krehkého cesta?)
Zdobené/lepené drobné 2/5 140 -150 0:20-1:00
pecivo?)
Kolace z viac ako 2/5 160 -170 0:25-0:40
jedného cesta?)
Kolace a pecivo so 2/5 80 -100 2:10-2:50
snehom, snehovou
penou?)
Drobné pecivo z 2/5 100 -120 0:40-1:20
krehkého cesta?)
Kysnuté drobné pecivo?) 2/5 160 -170 0:30-1:00
Pecivo a kolace 2/5 170-180") 0:30-0:50
z listkového cesta?)
Pecivo z chlebového 2/5 180-190" 0:30-0:55
cesta?)

1) Predhrejte rdru.

2) Vypnite “rychle vyhrievanie”

Urovne rury sa vzdy pocitaju od dola.
Vlozte do rury hiboky plech(alebo plytkom) na uroveri 5.

POZNAMKA: Tato moznost je volitelna, a len ak je vyrobok

vybaveny dvoma plechmi.
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Tabulka pre stradly a zapekané pokrmy

Recept ’ Bezné vyhrievanie Doba pecenia v
Urover rury | Teplota v °C hod., min.
Zapekané cestoviny 1 180 -200 0:45-1:00
Lasagne 1 180 -200 0:25-0:40
Pecena/Zapekana zelenina 1 200-220" 0:15-0:30
Pizzové bagety 1 200-220" 0:15-0:30
Suflé 1 180 -200 0:15-0:30
Kolac¢ s rybacou plnkou 1 180 -200 0:30-1:00
Plnena zelenina 1 180 -200 0:30-1:00

1) Predhrejte rdru.

Urovne rury sa vzdy poéitaju od dola.

Tabul'ky pre pe€enie zmrazenych hotovych pokrmov

Jedlo  [Urovefi riry| Funkcia rary Teplota Doba
Mrazena 3 Bezné Postupujte podfa Postupuijte podfa
pizza vyhrievanie | pokynov uvedenych | pokynov uvedenych

na obale. na obale.
Bagety 3 Bezné Postupujte podfa | Postupuijte podfa
vyhrievanie | pokynov uvedenych | pokynov uvedenych
na obale. na obale.
Korpus 3 Bezné Postupuijte podra Postupuijte podfa
na kolac s vyhrievanie | pokynov uvedenych | pokynov uvedenych
ovocnou na obale. na obale.
plnkou
Hranolky 3 Konvekéné 200-220°C 15-25 min.
vyhrievanie

Urovne rary sa vzdy poéitaju od dola.

POZNAMKA: Pocas pe&enia hranolky 2 az 3-krat premie$ajte. Pri
ohrievani mrazenych pokrmov sa méze plech ohnut vzhladom k
velkému rozdielu medzi teplotou mrazenych potravin a rary. Po
ochladnuti sa plech obvykle vrati do svojho pévodného tvaru.
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Tabulka s moznostami pecenia

Tipy na pecenie

Vysledok pecenia

Mozna pric¢ina

RieSenie

Spodny diel kola¢a | Nespravne Pouzite tmavu formu
je prilis svetly zvolena uroven na pecenie alebo viozte
rary kolac o uroven nizsie.
Kola¢ sa rozpada Teplota rury je Nastavte teplotu o nie€o
(mrvi sa, je prilis prili§ vysoka nizsie.
vihky) Doba peéenia je | Nastavte dihsiu
prilis kratka dobu pecenia. Doba
pecCenia sa neda skratit
nastavenim vyssej
teploty.
Cesto/plnka Pouzite menej vody.
obsahuju prilis Dodrzujte pokyny na
vela vody pripravu kysnutého

cesta, najma ak
pouzivate kuchynskeé
spotrebice.

Kolace su prilis
suche.

Teplota rury je

Nabuduce nastavte o

prili$ nizka nieco vysSiu teplotu.
Doba pecCenia je | Nastavte o nieCo kratSiu
prilis diha dobu pecenia.

Kolade zhnedli
nerovnomerne.

Teplota pecCenia
je prilis vysoka

a doba pecenia
prilis kratka

Nastavte o nieCo nizSiu
teplotu pecenia a o nieCo
dlhSiu dobu pecenia.

Cesto/plnka nie
sU rovhomerné

Roztrite cesto/pinku
po plechu/vo forme
rovnomerne.

Doba pecenia je
prilis dlha

Teplota je prilis
nizka

Nabuduce nastavte o
nieco vySSiu teplotu.
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Pecenie masa

Pri pe€eni masa pouzivajte rezim s grilovacim ventilatorom ( [¥])
alebo rezim bezného vyhrievania ([ ).

TIP:

* Na pecenie masa pouzivajte teplovzdorné nadoby (postupujte
podla pokynov vyrobcu).

* Nerezové nadoby na pe€enie maju obmedzené pouzitie, pretoze
kumuluju teplo vo velmi velkej miere.

* Ak pouzivate nadoby s plastovymi ra¢kami, presvedcte sa, Ze
rucky su teplovzdorné (postupujte podla pokynov vyrobcu).

* Velké kusy urCené na pecCenie alebo vacsi pocet kusov mozete
umiestnit’ priamo na grilovaci rost umiestneny nad hibokym
plechom(alebo plytkom) (napr. morku, hus, 3 - 4 kur€ata, 3 - 4
tefacie kolena).

* Chudé maso je potrebné piect’ v pekaci, prikryté vekom (napr.
tefacie maso, dusené hovadzie maso, hlboko mrazené maso).
Maso tak zostane ponorené vo vlastnej Stave.

* Ak chcete pripravit chrumkavu kérku alebo zapiect navrchu
slaninu, pouzite pekac¢ bez veka (napr. pre brav€ové maso, mleté
maso, jahfiacie maso, baranie maso, kacicu, telacie koleno,
kuracie maso, maso z hydiny, hovadzie pecené maso, hovadziu
svieCkovu, zverinu).

TIP:
* Ak pouzivate rezim na peCenie masa, nalejte do hlbokého

plechu(alebo plytkom) dostatok vody, aby ste predisli vzniku dymu.

TIP:

* Ak maso peciete vo forme alebo pekaci bez veka, vycistite po
peceni ruru €¢o najskor. Kvapky masti sa odstraruju jednoduchSie,
ak je rura eSte tepla.

& Upozornenie: Nechaijte ruru dostato¢ne vychladnut, aby ste sa
nespalili.
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Pecenie masa

Tabulka obsahuje prehlad teplét, dob pecCenia a stupfiov rury
potrebnych k upec€eniu réznych druhov masa. Uvedené hodnoty su
priblizné.

* Odporu€¢ame vam, aby ste v rure pripravovali maso a ryby, ktoré
vazia viac ako 1 kg.

* Pre biele maso a ryby pouzite bezné vyhrievanie. Pre ostatné
druhy masa odporu¢ame pouzit rezim s grilovacim ventilatorom
().

* Pridajte na plech trochu vody, aby sa Stava z peCenia alebo
rozpustena mast’ nepripiekli k povrchu.

* V polovici alebo dvoch tretinach pecenia maso otoc¢te na druhu
stranu.

TIP: Ak chcete, aby bolo maso chutovo lepSie, podlejte peené

koleno a hydinu niekoflkokrat v priebehu pec€enia vliastnou
stavou.
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Tabulka pre pecenie masa

Tabulka pre pe€enie masa

Vyhrievanie grilovacim

Bezné vyhrievanie

. Uroven ventilatorom
Druh masa rary Teplota Teplota

(°C)" Doba (min.) (°C)" Doba (min.)
Hovadzie 22) 190 50-70 200 70 -90
maso
(asi 1kg)
Zverina 22) 180 75-100 | 200-230 | 100-120
(asi 1kg)
BravCové 22) {180-190 | 80-110 200 100 - 120
koleno
(asi 1 kg)
Bravéové, kusy| 22) | 180-190 | 90-120 |200-220 | 110-130
(asi 1 kg)
Jahiacina, 2 180 110 - 130 200 150
nohy
(asi 2kg)
Hydina 22) 210 50-60 |200-220| 70-90
(asi 1kg)
Hydina 2 200 60-80 |200-220 | 110-120
(asi 2kg)
Plnené maso 2 |180-190 | 100-120 | 200-220 | 110 - 140
Hydina 2 |180-190 | 120-140|190-210 | 130-150
(asi 4kg)
Ryby (vcelku) | 22 |160-180| 35-55 |[200-220| 35-55
(asi 1,5kg)

Tato tabulka sluzi iba ako odporu€any navod, akost a porcie masa

sa mozu lisit.

1) Pre misu na pec€enie nastavte teplotu o 20 °C vySSiu.
2) Pri pouZziti bezného vyhrievania pecte na 4. urovni od dola.
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Grilovanie

V pripade grilovania mate na vyber zo 4 réznych rezimov.

Velky gril [

Pre velké kusy urCené na grilovanie, pre zapekanie zvrchu vo
velkych formach na pecenie. Vyberte si vhodnu tepelnu urover pre
grilovanie jedla 1 az 3 (1 nizka teplota, 2 stredne vysoka teplota a 3
vysoka teplota).

Maly gril ()

Pre malé kusy urCené na grilovanie, pre zapekanie zvrchu v
malych formach na pecenie. Vyberte si vhodnu tepelnu uroven pre
grilovanie jedla 1 az 3 (1 nizka teplota, 2 stredne vysoka teplota a 3
vysoka teplota).

Vyhrievanie grilovacim ventilatorom

Pre grilovanie velkych kusov masa alebo hydiny, napriklad steakov
alebo moriaka.

Grilovanie pokrmov

Na grilovanie pouzite hlboky plech(alebo plytkom). Na opecenie
hrianok pouzite grilovaci rost. Pre zachytenie odtekajucej stavy
zasunte na uroven 1 alebo 2 plytky alebo hlboky plech na pecenie.
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Urovne rary
Rovné kusy masa grilujte na urovniach 5 alebo 6.

& Upozornenie: ¢asti rary vystavené grilovaniu sa moézu v
priebehu grilovania rozpalit. Drzte deti v
bezpecfnej vzdialenosti.

Pouzitie tabulky na grilovanie

Uvedena doba grilovania je orientacna. Skuto¢na doba sa moze
liSit' v zavislosti na akosti pripravovaného masa alebo ryby. Funkciu
grilovanie je vhodné pouzit pre tepelnu upravu rovnych kusov masa
alebo ryb. Priblizne v polovici doby grilovania maso alebo ryby
otocCte.

Tabulka pre grilovanie

AMSN3AOTS

Grilované maso/ Uroven Velky gril (3)

ryby rary 1. strana 2. strana
Fasirka 5 8—10 min. 6— 8 min.
Brav€ova kotleta 5 10-12 min. 6—10 min.
Klobasy na 5 8—10 min. 6—8 min.
grilovanie
BravCové alebo 5 6—7 min. 5—-6 min.
tefacie steaky
Hovadzia kotleta 4 10-12 min. 10-12 min.
(asi 1 kg)
Hrianka®) 4 2-3 min. 2-3 min.
Hrianka s posypom 4 6— 8 min.

1) Grilovaci rost alebo hiboky plech(alebo plytkom)
Urovne rary sa vzdy poéitaju od dola.
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Specialne funkcie

Vasu ruru mdzete nastavit' aj na nizke teploty od 40°C vysSie. To
vam pomd&Zze napriklad pri vyrobe jogurtu alebo kysnuti cesta.

Ako pripravit’ jogurt

Nadoby

Pohare alebo hrn€eky s objemom 150 ml, ktoré prikryjete vekom
alebo kuskom staniolu.

Stupen rary
VloZzte do rury grilovaci rost na uroven 4.

Priprava

1. Zohrejte 1 liter mlieka na 60-70°C.

2. Nechajte mlieko vychladnut na priblizne 40°C.

3. PrimieSajte do mlieka priblizne 150g jogurtu, a nasledne rozlejte
zmes do pripravenych nadob a zakryte ich.

4. Nechajte nadoby umiestnené na grilovacom roste cca 5 az
8 hodin (kym jogurt nedosiahne pozadovanu konzistenciu).
Nechaijte jogurt v rure zriet' s beznymi vyhrevnymi telesami
nastavenymi na 40°C.

Kysnutie cesta

Nadoby
Pouzite teplovzdornu nadobu na kvasenie cesta (40°C).

Uroven rury
Vlozte do rury grilovaci rost na uroven 2.

Priprava

1. VlozZte do misy kysnuté cesto. Prikryte misu vihkou utierkou a
poloZte na grilovaci rost.

2. Zapnite rezim bezného vyhrievania ([_] ) na 40°C.

3. Nechajte cesto vykysnut, az kym nenaberie dvojnasobny objem.
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Cistenie a udrzba

A Upozornenie: Pred &istenim ruru vypnite a nechajte vychladnut.

Vonkajsie povrchy

Prednu stranu spotrebica utrite jemnou utierkou pomocou Setrného

Cistiaceho prostriedku.

* Nepouzivajte ostré ani drsné Cistiace prostriedky.

* Na predné diely z hliniku pouZzite Setrny Cisti¢ okien a na nerezové
predné diely pouzite vhodny Cistiaci prostriedok na nerezove
povrchy.

Vnutorné povrchy rury

POZNAMKA!

Po pouziti spotrebiC vycCistite hned, ako vychladne. LahSie sa budu

odstranovat pripadné usadeniny, a naviac sa nepripalia.

« Zapnite v rure svetlo.

* VlySuchajte raru vodou a prostriedkom na umyvanie riadu.
Nechajte uschnut. Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky.

« Zaschnuté necistoty odstrante Specialnym Cistiacim prostriedkom
na rury alebo pomocou rezimu EasyClean.

Dolezité: Ak pouzivate rozstrekovaci Cistiaci prostriedok, je
potrebné, aby ste postupovali podla pokynov vyrobcu!
Tesnenie dveri necistite rucne.

Prislusenstvo

Po pouZiti umyte prisluSenstvo (grilovaci rost, plechy na pecenie,
apod.) a nechajte uschnut. Ak je to potrebné, prislusenstvo
namocte, aby sa odmocili necistoty.
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Inteligentné funkcie

Pred pouzitim funkcie Tag On

Funkcia "Tag On" vam umozriuje pohodine pouzivat program LG Smart
Diagnosis™ na inteligentné rozpoznanie a vyrieSenie poruch, alebo
napriklad nastavit' rezim tepelnej upravy, spustit' Cistenie pomocou
programu EasyClean, ™¢i nastavit’ iné funkcie rdry a komunikovat' s vasim
spotrebi¢om priamo z vaSeho inteligentného telefonu.

1. Stiahnite si do svojho smartfonu inteligentnu aplikaciu pre rury - LG
Smart Oven.

2. Zapnite si v teleféne funkciu NFC (Near Field Communication).

Funkciu Tag On podporuje vacsina smartfénov vybavenych funkciou NFC,

ktoré pouzivaju operacny systém Android (Android OS).

POZNAMKA: Aby ste mohli funkciu NFC spustit, musi vas smartfon podporvat
aspon urcitu mieru rozpoznavania NFC. V niektorych pripadoch nemusia
telefony, vybavené funkciou NFC, komunikovat' s inym zariadenim uspesne.

Ako zapnut’ funkciu NFC vo vaSom smartféone

&
1 Tethering & Networks \Q

1.V smartfone vstupte do 2. Nastavte funkcie 3. Skontrolujte "Pouzit
ponuky "Nastavenia" "NFC" a "Priamy Citanie a zapis/prijem
a vyberte "Zdielat prenos z Androidu” ako P2P".
a pripojit" v Casti ZAPNUTE a vyberte
"BEZDROTOVE "NFC".
PRIPOJENIEASIETE’".

POZNAMKA: Proces aktivacie funkcie NFC sa méze lisit v
zavislosti na vyrobcovi smartfénu a verzii Android OS.
Pokyny najdete v navode na pouzitie k vaSmu smartfénu.
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lkona Tag On

T@o\ Vyhladajte ikonu Tag On, ktora sa nachadza vedla ovladacieho
panelu. K tomuto miestu priloZte svoj telefon, ked pouzivate

funkciu Tag On na diagn6zu poruchy pomocou aplikacie LG Smart
Diagnosis™, alebo na nastavenie rezimu tepelnej upravy, spustenie
Cistenia pomocu EasyClean, ™¢i nastavenie dalSich funkcii rury
prostrednictvom inteligentnej aplikacie pre rury, LG Smart Oven.

AMSN3AOTS

POZNAMKA: Tento obrazok sluzi
ako ilustracia a od skuto¢ného
vyrobku sa méze lisit.

Pri pouziti funkcie Tag On umiestnite svoj smartfon tak, aby anténa
funkcie NFC v zadnej Casti vasho telefonu smerovala k ikone Tag
On umiestnenej na spotrebici. Ak neviete, kde sa anténa NFC
nachadza, pomaly otacajte svojim smartfobnom popri spotrebici, kym
aplikacia nenadviaze pripojenie.

Vzhladom k vlastnostiam funkcie NFC, ak je prenosova vzdialenost
prilis velka, alebo v pripade, zZe je telefon chraneny kovovou
nalepkou ¢i hrubym krytom, prenos nebude kvalitny. V niektorych
pripadoch nemusia telefény, vybavené funkciou NFC, komunikovat
s druhym zariadenim uspesne.

V aplikacii LG Smart Oven stlacte [ lE ] a zobrazi sa podrobny
navod k pouzivaniu funkcie Tag On.
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Inteligentné funkcie

POUZITIE FUNKCIE TAG ON A DALSICH APLIKACII

Aplikacia LG Smart Oven podporuje komunikaciu s nasledujucimi
programami.

« Smart Diagnosis™
Umozni vam diagnostikovat a odstranit’ poruchu na vasej rure.

* EasyClean™
Umozni vam nastavit' Cistenie pomocou funkcie EasyClean™
(pozrite sa do navodu na pouzitie), ale tiez simulovat’ a porovnat
spotrebu energie pri pouZiti Cistenia pomocou EasyClean™ a
Cistenia vaSimi vlastnymi silami.

* Nastavenie rezimu tepelnej upravy
Umozni vam opakovane a pohodine nastavit rezim tepelnej
upravy, teplotu a dobu pecenia vasich obfubenych jedal.

Pri aktualizacii aplikacie LG Smart Oven mdze déjst k pridaniu
alebo vymazaniu funkcii.

Udaje ulozené v aplikacii LG Smart Oven mézete vymazat
aktualizovanim aplikacie alebo zmenou v smartfone.

INTELIGENTNA DIAGNOSTIKA™ (&)~

V pripade problémov dokaze vasa rura preniest udaje o probléme
do vasho smartfonu prostrednictvom aplikacie pre inteligentnu
diagnostiku rar LG Smart Oven alebo prostrednictvom telefonického
hovoru so zakaznickou linkou LG. Funkcia Smart Diagnosis™
nemdze byt aktivovana, kym ruru nezapnete stlacenim tlacidla OK.
Ak sa vaS$a rura neda zapnut, diagnostiku poruchy musite vykonat
bez pouzitia aplikacie Smart Diagnosis™.
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POUZITIE INTELIGENTNEJ DIAGNOSTIKY™

Pouzitie aplikacie Smart Diagnosis™ pomocou smartfénu

1. Stiahnite si do svojho smartfonu inteligentnu aplikaciu pre diagnostiku poruchy
rary LG Smart Oven.

2. Otvorte v telefone aplikaciu LG Smart Oven. Stlacte tlacidlo Smart Diagnosis™
pre pokracovanie na dalSiu obrazovku.

3. Postupujte podla pokynov aplikacie. Odporuca sa pouZitie funkcie "Tag On",
ak vSak nefunguje dobre, aplikacia vam ukaze ako pouZzit zvukovu diagnostiku.

4.V aplikacii LG Smart Oven stlatte [ @ | a zobrazi sa podrobny navod k
pouzivaniu funkcie Tag On.

Diagnostika prostrednictvom zakaznickej linky LG
1. Kontaktujte zékaznicku linku LG na tel. C.:
(LG Ceska republika) +420 810 555 810
(LG Slovensko) +421 0850 111 154
(LG Madarsko) +36 40 54 54 54
(LG Bulharsko) 0 700 1 5454
(LG Polsko) +48 22 48 17 507
2. Ked vas k tomu zamestnanec zakaznickej linky vyzve, pridrzte mikrofon
vasho telefénu pri logu Smart Diagnosis™ na vasom spotrebici. Nedrzte
telefon viac ako 2,5 cm od spotrebica (zaroveri sa ale spotrebi¢a nedotykajte).

POZNAMKA: Nedotykajte sa Ziadnych dal$ich tlagidiel alebo ikon na displeji.

3. Stlacte tlacidlo OK a tri sekundy ho podrzte.

4. Drzte telefon v danej polohe, kym neskonci prenos tonu. Tén bude trvat
priblizne Sest sekund, pricom na displeji sa zobrazi odpocitavanie asu.

5. Po tom, ¢o odpo itavanie skoncilo a ton sa zastavil, pokraCujte v
rozhovore so zamestnancom zakaznickej linky, ktory vam bude moct
poméct na zaklade informacii odovzdanych na analyzu.

Ak vykonavate zvukovu diagnostiku

POZNAMKA:

* Kvalita hovoru sa moze liSit v zavislosti na oblasti pokrytia telefonnym
signalom a ovplyvnit tak spravnu funkciu.

* Pre lepSiu komunikéciu a nasledne kvalitnejSi servis pouzivajte pevnu linku.

* Zla kvalita hovoru méze viest k nekvalitnému prenosu dat z telefénu k
spotrebicu, ¢o by mohlo spdsobit problém s diagnostikou pomocou funkcie
Smart Diagnosis™. 85
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Osvetlenie ruary

Nebezpeéenstvo uUrazu elektrickym pradom!

* Pred vymenou Ziaroviek ruru vypnite.
» Odpojte spotrebi¢ od privodu elektrickej energie.

POZNAMKA: Pre ochranu Ziaroviek a krytu lampy umiestnite na
dno rury makku handricku.

Vymena ziarovky v rure / Cistenie krytu lampy
Krok 1

Odmontujte kryt lampy otoCenim
skrutiek proti smeru hodinovych
ruciciek.

Krok 2

Vymenite v rure Ziarovku.
(Typ E14, 230V, 25W, teplovzdorna do 300°C)

POZNAMKA: Na prichytenie Ziarovky vzdy pouzivajte utierku,
aby sa Ziarovka nezaspinila mastnymi necistotami a v priebehu
pouzivania nezacala horiet.

Krok 3
Znova nasadte kryt lampy.

POZNAMKA: Ubezpedte sa, Ze vSetky Gasti si spravne na svojom
mieste.
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Dvere rary

Vysadenie dveri rary

Krok 1

Ak chcete odstranit dvere
rary pre pohodinejSie Cistenie,
otvorte dvere dokoran.

Krok 2

Poistné svorky na
zavesoch uvolnite tak, ze
poistnu svorku vysuniete
nabok v smere Sipky.

Krok 3

Potom nadvihnite dvere €o
najvyssie smerom hore.

POZNAMKA: Nepokusajte sa
vysadit dvere zo zavesov, ak su
v horizontalnej polohe. Zavesy
sa zatvoria a posSkodia spotrebic.

Krok 4

Chytte dvere bezpecne na oboch
stranach a vysurite smerom hore
pozdlz zavesov.
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Dvere rary

Nasadenie dveri ruary

Krok 1

Chytte dvere bezpecéne
na oboch stranach a
pozorne nasadte spat do
Zavesov.

POZNAMKA: Ubezpedte
sa, ze dvere nasadzujete
rovno.

Krok 2

Poistné svorky na pantoch
zaistite tak, ze poistnu
svorku zasuniete celkom
nabok v smere SipKky.
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Rozmontovanie dveri rury

Dvere rury sa skladaju z troch sklenenych tabul. Vnutorna sklenena
tabula sa da vybrat a vycistit.

POZNAMKA: Nasledujuce kroky je mozné vykonat len potom, o
boli vysadené dvere rury a dvere uplne vychladli. PoloZte dvere na
makky a rovny povrch rukovatou smerujucou k podlahe, aby sa
predislo rozbitiu a poskriabaniu dveri.

Krok 1

ZatlaCte na miesto na
pravom boku dveri a
odtiahnite nabok horny kryt
umiestneny nad sklenenymi
tabulami.

Krok 2 Izolacia

ZatlaCte na miesto na lavom
boku dveri a odtiahnite
nabok horny kryt umiestneny nad sklenenymi tabulami.

Krok 3

Vytlaéte von vnutornu sklenenu tabulu. Nasledne vyberte z dveri
izolaciu.
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Dvere rary

Krok 4

Nadvihnite a vyberte von
prostrednu tabulu.

Narabajte s dverami velmi
opatrne, aby sa predislo ich
rozbitiu.

Opatovné nasadenie sklenenych tabul

Krok 1

Opatrne nasadte spat
prostrednu tabulu.

Krok 2

Nasadte spat izolaciu a vnutornu
sklenenu tabulu. Farbena Cast
vnutornej tabule by mala byt
otoCena smerom Kk prostredne;j
tabuli.

POZNAMKA: Konvexna strana
izolacie musi byt oto¢ena
smerom hore a konkavna
oto¢ena smerom k vam.

Krok 3

Nakoniec nasadte horny kryt.

POZNAMKA: Sklenené
tabule umyte Setrnym Cistiacim prostriedkom. Nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na
Cistenie skla dveri rury. Mohli by poSkriabat povrch skla a viest' k
jeho rozbitiu.
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Riesenie probléemov

Chyba Mozna pricina Riesenie
Rura Rdra nie je zapnuta. Zapnite ruru.
nehreje. Hodiny nie st nastavené. | Nastavte hodiny.
Nie su nastavené Skontrolujte
pozadované nastavenia. nastavenia.
Chyba v privode elektrickej | Skontrolujte poistky 2
. ey (o]
energie. Ochranny a ochranny istiC. Ak =
isti€ alebo poistky boli sa problém bude §
vyhodené. opakovat, obratte sa =
na kvalifikovaného
elektrikara.
Na displeji svieti Doslo k vypadku prudu. Na displeji hodin
symbol hodin. nastavte aktualny Cas.
Osvetlenie rury Ziarovka v lampe je vybita | Vymente Ziarovku.
nefunguje. alebo nefunkéna. Pokyny najdete v Casti
"Osvetlenie rary".

Ak nie je mozné problém odstranit’' pomocou vyssie
navrhnutych opatreni, kontaktujte zakaznicke stredisko LG.

POZNAMKA! Ak ma spotrebi& poruchu, nesmie sa pouzivat. Ak
ddjde k poruche, musite spotrebic izolovat odpojenim zo zasuvky
alebo vypnutim poistiek i hlavného isti€a v poistkovej skrini.

Opravu spotrebi¢a méze vykonaat len Specialne vySkoleny a
kvalifikovany elektrotechnik. Nespravne vykonané opravy mézu
viest' k znacnym Skodam.
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Kod chyby

Kéd chyby Mozna pricina RiesSenie
F-1 Cidlo (termistor) je Kontaktujte prosim
otvoreneé. zakaznicke stredisko LG.
Dvere budu
uzamknuté, ako keby
bola rara v rezime
samocistenia.
F-2 V Cidle (termistore) Kontaktujte prosim
doslo ku skratu. zakaznicke stredisko LG.
F-3 V Cidle dotykoveho Kontaktujte prosim
panelu doslo ku skratu. | zakaznicke stredisko LG.
F-10 Poistny mechanizmus | Odpojte privod elektrickej

dveri nefunguje
spravne.

energie a znova ho zapojte.
(Pockajte niekolko minut.) Ak
su dvere odomknuté, mézete
ruru normalne pouzivat. Ak
sa vSak znova objavi chybova
sprava, kontaktujte prosim
zakaznicke stredisko LG.

/A VYSTRAHA

* Opravu spotrebi¢a moze vykonavat len opravneny servisny
technik! Nespravne vykonana oprava by mohla viest' k
znacnému ohrozeniu.

* AK je spotrebiC pokazeny, nepouzivajte ho. V pripade chyby
alebo poruchy odpojte hlavny privod elektrickej energie. Na
opravu poruchy technikami zakaznickej sluzby LG alebo
distributorom sa nemusi vztahovat zaruka, ak je pri€inou

L poruchy abnormalne pouzivanie spotrebi€a zakaznikom.
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Technické udaje

Pripojenie k el. sieti 220-240V - 50 Hz
MAX spotreba el. energie 3200 W (3,2KW)

Vonkajsie rozmery rury

Vyska min. 600
Sirka min. 560(instalacia na tesno)
Vyska min. 556

Vnutorné rozmery rary (mm)
1. Vyuzitelna kapacita

Vy$ka x $irka x hibka 331 x 484 x 421
Objem (vyuzitelna kapacita) 67L
Nariadenie

V/yhlasenie o stlade so smernicami EU:

g

Spolo¢nost LG Electronics tymto potvrdzuje, Ze tento vyrobok je v
sulade so zakladnymi poziadavkami a dalSimi prisluSnymi
ustanoveniami nasledujucich smernic

Smernica R&TTE 1999/5/ES

Zastupca EU (u ktorého si mozete vyziadat kompletné znenie
Vyhlasenia o sulade)
LG Electronics Inc. Krijgsman 1, 1186 DM Amstelveen, Holandsko

Navod na pouzitie si mdzete stiahnut na strankach http://www.
lg.com.

93

AMSN3AOTS



Pokyny k instalacii

Dolezité: Instalaciu mbze vykonat iba opravneny elektroinstalatér.

POZNAMKA : Rura musi byt nainstalovana v sulade s pokynmi
vyrobcu. PodrobnejSie pokyny k instalacii najdete v navode na
inStalaciu.

Bezpeénostné pokyny pre instalujucu osobu

» Ubezpecte sa, Ze v priebehu inStalovania vyrobku nemdze Ziadna
dalSia osoba prist’ do kontaktu s ¢astami, ktoré su pod prudom.

« Kryty priestor, do ktorého ma byt rira nainstalovana, musi spifiat
poziadavky na stabilitu podla normy DIN 68930.

* Raru musi nainstalovat’ opravneny elektroinstalatér v sulade s
prislusnymi nariadeniami a normami.

* Rura je tazkym spotrebiCom a musi byt prepravovana s nalezitou
opatrnostou.

* Pred prvym pouzitim odstrarite vSetok obalovy material, z
vonkaj$ej aj vnutornej strany spotrebica.

+ Je zakazané vykonavat upravy technickych parametrov rury.

« Zabudovana oblast’ ur€ena na tepelnu upravu alebo platnicky su
vybavené Specialnym typom pripojenia. M6zu byt pripojené len k
zodpovedajucemu rovnakému typu pripojenia.
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Zakaznicky servis a nahradné diely

Ak potrebujete nahradné diely alebo sluzby servisného technika,
kontaktujte vase miestne stredisko sluzieb zakaznikom LG.

Vas telefonny hovor bude automaticky presmerovany do
zakaznickeho strediska, ktoré ma na starosti oblast’ podla vaseho
PSC. Adresu vasej pobocky zakaznickeho strediska, ako aj dalsie
informacie pre zakaznikov najdete na internete na www.lg.com

Ubezpecte sa, ze mate po ruke nasledujuce udaje:

AMSN3AOTS

. Vade meno a adresu, vratane PSC.

. VaSe telefénne Cislo.

. Presny popis charakteru problému.

. Typ, vyrobnu sériu a vyrobné Cislo spotrebica. Tieto udaje najdete
na vyrobnom stitku, ktory je umiestneny na favom vnutornom
okraji dveri rury.

5. Datum nakupu spotrebica. Vezmite prosim na vedomie, ze k

reklamacii je potrebny platny doklad o nakupe. Pred reklamaciou

sa prosim uistite, Ze ste si precitali kapitolu “RieSenie problémov”.

Za kontrolu vykonanu servisnym technikom, pri ktorej sa zisti, ze

spotrebi€ nema Ziadnu mechanicku ani elektricku poruchu, bude
uctovany poplatok.

A WODN -

Zakaznicky servis

Ak mate vSeobecné otazky tykajuce sa spotrebiCov LG alebo sa o
spotrebicoch LG potrebujete dozvediet viac informacii, kontaktuje
pisomne alebo telefonicky nase stredisko sluzieb zakaznikom alebo
navstivte naSe webové stranky na www.Igservice.com
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Rychly navod k cisteniu pomocou funkcie EasyClean

Navod

1. Z rury vyberte pridavné roSty a prisluSenstvo.

2. Naplnte flasu s rozprasovacom 150 ml vody a pomocou
rozpraSovaca postriekajte vnutorné povrchy rury vodou.

3. Pre uplné vycistenie nanosov na =
stenach a v rohoch rury pouzite
minimalne 30 ml vody podla miery
znecCistenia.

4. Nastriekajte zvysnych 120 ml, podfa
miery znecistenia, doprostred dna

rary. Zarezy na dne rury by mali byt
celkom zakryté vodou tak, aby voda zakryvala vSetky usadeniny.
V pripade potreby pridajte viac vody.

POZNAMKA:

Pre lepSie rozstriekanie vody vyberte z nastaveni flase funkciu
"hmla".

K vycisteniu kazdej jednej Strbinky rury by malo byt pouzité celé
mnozstvo vody.

Vyhnite sa tomu, aby ste vodu striekali priamo na dvere rury. Ak tak
ucCinite, voda steCie na podlahu.
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5. Zatvorte dvere rury.
Stlacte tlacidlo EasyClean.
Potom stlacte tlacidlo OK.

UPOZORNENIE:

* Niektoré Casti rury mézu byt po ukonceni rezimu EasyClean
horuce. Pri ruénom Cisteni pouzivajte rukavice, aby ste predisli
popaleniu.

* PoCas rezimu EasyClean sa dno rury rozpali do tej miery, ze mbze
spbsobit popaleniny. Skér, nez sa pustite do utierania vnutornych
Casti rury, poCkajte na dokoncenie cyklu. Nedodrzanie tohto
upozornenia mdze viest k vzniku popalenin.

* Pri Cisteni vnutornych priestorov rury, neklfacte ani sa neopierajte o
sklenené dvierka.

Mohlo by dojst’ k poSkodeniu dveri rury a spésobeniu zraneni.

6. Na konci Cistenia sa ozve zvukovy signal.
7. Po ukoncCeni rezimu Cistenia, ako aj v priebehu ruéného Cistenia,
by na dne rury malo zostat dostatoné mnozstvo vody tak, aby
boli usadeniny uplne ponorené. V pripade potreby pridajte viac
vody. Na podlahu, pod dvere rury rozprestrite utierku, aby ste
zachytili vodu, ktora by sa pripadne mohla rozliat po€as ru¢ného

Cistenia.

8. Vnutorné priestory rury vycistite ihnned po ukonceni rezimu
EasyClean tak, ze ich vySuchate neabrazivnou
hubkou na Cistenie.

(Ani drsnejSia strana hubky neposkrabe povrchovy
nater.)

Neabrazivna
hubka na
Cistenie

POZNAMKA:

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE drétenky, $pongie s drsnym
povrchom alebo agresivne Cistiace prostriedky. PouZzitie tychto
materialov by mohlo trvalo poskodit povrch rury.
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Rychly navod k cisteniu pomocou funkcie EasyClean

9. Po vycisteni vnutorného priestoru rary, utrite zvy$nu vodu
suchou cCistou utierkou. Vratte na miesto pridavné rosty a dalSie
prislusenstvo.

10. Ak v rure zostali nejaké necistoty, opakujte vySSie uvedené
kroky a dokladne navlhcite znecCistené miesta.

POZNAMKA:

* Ak ste pred spustenim samocistenia pomocou funkcie EasyClean
zabudli postriekat' vnutro rury vodou, stlacte tlaCidlo Zapnut/Zrusit
pre ukoncenie rezimu Cistenia. Pockajte, kym rura vychladne na
izbovu teplotu, a nastriekajte do rury vodu. Potom spustte novy
rezimu Cistenia pomocou funkcie EasyClean.

* Po skoncCeni Cistenia pomocou funkcie EasyClean méze byt
tesnenie vnutornej ¢asti rury mokré. Je to bezny jav. Necistite
tesnenie.

* Ak po vycisteni zostanu na dne rury mineralne usadeniny, k ich
odstraneniu pouZzite handri¢ku alebo Spongiu namocenu v octe.
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AKO POUZIVAT ROZPRASOVAC

Pred pouzitim Navod na pouzivanie
1. Odmontujte pumpovaci 1. Zatlacte ruckou flaSe smerom hore
nadstavec proti smeru a dole, pricom davajte pozor na tlak,
hodinovych ruciciek. ktory sa vytvara vnutri flase. Ak ide
- pumpovanie tazko, prestarite. Vo
) flasi je prili§ velky tlak.

2. Napliite vodou po urover 150 ml.
NeprekraCujte uroven 240 ml.

2. Pre nastriekanie presnych davok
pouzite tlacidlo, ktoré stlacte
prstom.

Tlacidlo sa da zamknut pomocou
zamykacieho tlacidla.

¥

3. Vymente pumpovaci nadstavec a

——

utiahnite ho.
o>
3. Ak sila rozpraSovania slabne,
pouzite pumpovaciu rucku, aby
ste zvysili tlak vo flasi.
] 4. Otac€anim hrdla nadstavca
VYSTRAHA: mobzete taktieZ kontrolovat
* Pred pouzitim si pre€itajte pokyny. uroven koncentracie vody.
Ubezpecte sa, ze vSetky nadstavce su ‘

poriadne utiahnuté.

* Ak pouzivate rozpraSovac, nepouzivajte
chemickeé Cistiace prostriedky.
Pouzivajte iba prostriedky na baze vody.

+ Dajte pozor, aby flaSa nebola pretlakovana.

* Neodkladajte ffasu, ak je pretlakovana.
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Rychly navod k cisteniu pomocou funkcie EasyClean

Casto kladené otazky

Po ukonceni rezimu Cistenia EasyClean je rira stale Spinava. Ako
inak by som mohol/mohla postupovat'?

Rezimu EasyClean pomaha odstrafiovat iba lahké necistoty, aby vam
ulahdil ru¢né Cistenie rury. Po ukonéeni rezimu neodstranuje vSetky
usadené necistoty. Po ukon&eni rezimu EasyClean je potrebné, aby ste
rary sami vysuchali.

Snazil/a som sa vysuchat’ svoju ruru po ukoncéeni rezimu EasyClean,
ale niektoré necistoty v nej stale zostavaju. Ako by som mal/a
postupovat?

Funkcia EasyClean je najucinnejsia, ak boli necistoty pred spustenim
rezimu, ale tiez po€as ru¢ného Cistenia, celkom namocené a ponorené vo
vode. Ak neboli necistoty Uplne namocené, mdze to nepriaznivo ovplyvnit
priebeh Cistenia. Zopakujte rezimu Cistenia EasyClean s dostatoénym
mnozstvom vody. Usadeniny s obsahom cukru alebo mastné necistoty sa
odstranuju obzvlast tazko.

Necistoty zo stien mojej rury nejdu dole. Ako mam postupovat’, aby
boli steny mojej rury Cisté?

Necistoty usadené na bo¢nych stenach a na zadnej stene vasej rury moéze
byt tazsie namoc it uplne. Skuste cyklus Cistenia EasyClean zopakovat s
vacsim mnozstvom vody ako 30 ml.

Je mozné pomocou funkcie EasyClean uplne odstranit’ vSetky
necistoty a Skvrny?

To zavisi na type necistoty. Usadeniny s obsahom cukru alebo niektoré
mastné Skvrny sa odstranuju obzvlast tazko. Navyse, ak neboli Skvrny
uplne namocené, méze to nepriaznivo ovplyvnit priebeh Cistenia.

Je pre konvekény ventilator alebo vyhrevné telesa bezpecné, aby sa
pocas Cistenia pomocou funkcie EasyClean namogili?

Ano. Konveké&nému ventilatoru ani vyhrevnym telesam v priebehu Gistenia
trochu vody neuskodi. Napriek tomu, priame nastriekanie vody na vyhrevné
telesa nie je nutné, pretoze sa Cistia samocistenim pocCas pravidelného
pouzivania.
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Musim na spustenie programu EasyClean pouzit’ celych 150 ml vody?
Ano. Dérazne odportéame, aby ste 120 ml vody nastriekali priamo na dno a
dalSich 30 ml vody na steny a dalSie zneCistené oblasti tak, aby boli necistoty
uplne namocené a vy ste dosiahli vysSieho u€inku Cistenia.

Pocas cCistiaceho cyklu EasyClean vidim, ako sa z rary "dymi". Je to
bezny jav?

Je to bezny jav. Nie je to "dym". V skutoCnosti to je vodna para, ktora sa
odparuje z vody v rdre. Kedze rura sa pocas Cistenia EasyClean mierne
zahrieva, voda, ktora sa nachadza vo vnutri rury sa odparuje a unika aj ked

rary.

Ako ¢asto by som mal/a funkciu EasyClean pouzivat'?

EasyClean mézete pouzivat tak ¢asto, ako chcete. EasyClean je najucinnejsi,
ak je va$a rira LAHKO znegistena, napriklad DROBNYMI $kvrnami od masti
alebo zvySkami syra. Viac informacii najdete v kapitole o funkcii EasyClean v
navode na pouzitie od vaseho vyrobcu.

Co potrebujem k pouzitiu funkcie EasyClean?

RozprasSovac, neabrazivnu hubku na Cistenie a utierku. Nemali by ste
pouzivat’ abrazivne Cistiace hubky, ako napriklad hubky s drsnym povrchom
alebo drétenky. Okrem utierky su vSetky prostriedky, ktoré potrebujete,
priloZzené v krabici s prislusenstvom k vasej rure.

Mo6zem funkciu EasyClean ucinne pouzit’ na odstrafiovanie starych
zaschnutych nec€istét z rary?

Staré necistoty sa pomocou funkcie EasyClean nedaju ucinne odstranit. Preto
je dobré, ak budete EasyClean pouzivat tak ¢asto, ako budete chciet, aby ste
ruru udrzali Cistu stéle.

EasyClean je najucinnejsi, ak je vasa rura LAHKO znecistena, napriklad
DROBNYMI kvrnami od masti alebo zvyskami syra.

POZNAMKA : Aby ste zabranili negistotdm ukladat sa na dverach a vo vnitri
rury, pouzivajte funkciu EasyClean ¢o najcastejsie.
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Poznamka







@ LG

Life's Good

E Disposal of your old appliance
|

1. All electrical and electronic products should be disposed of separately from the municipal waste stream via designated collection
facilities appointed by the government or the local authorities.

2. The correct disposal of your old appliance will help prevent potential negative consequences for the environment and human health.

3. For more detailed information about disposal of your old appliance, please contact your city office, waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

E Likvidace starych spotfebicl
L

1. V8echny elektrické a elektronické vyrobky by mély byt likvidovany oddélené od bézného komunalniho odpadu prostrednictvim
sbérnych zafizeni zfizenych za timto G¢elem viddou nebo mistni samospravou.

2. Spravny zpusob likvidace starého elektrického spotfebi¢e pomaha zamezit moznym negativnim dopadtim na Zivotni prostfedi a
zdravi.

3. Blizsi informace o likvidaci starého spotiebice ziskate u mistni samospravy, ve sbérném zafizeni nebo v obchodé, ve kterém jste
vyrobek zakoupili.

E Likvidacia vasho starého pristroja
L

1. VSetky elektrické a elektronické prdukty by mali byt' zlikvidované oddelene od komunalneo odpadu prostrednictvom na to
uréenych zbernych zariadeni, ktoré boli ustanovené vladou alebo organmi miestnej spravy.

2. Spravnou likvidaciou straych zariadeni pomoézete predchadzat’ potencialnym negativnym nasledkom pre prostredie a 'udské zdravie.

3. Podrobnejsie informacie o likvidacii starych zariadeni najdete na miestnom Urade, v sluzbe na likvidaciu odpadu alebo u predajcu,
kde ste tento produkt zakupili.
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