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Délezité upozornenie:
Rehydratacna vyziva HiPP ORS Mrkva - Ryza z prirodzenych zloziek
s obsahom Zivin a mineralnych soli je hlavne urcena k priamej spo-
trebe na reguldciu portich vodnej a elektrolytovej nerovnovahy.
PouZitie: Doplnkové bilancnd diéta, od ukonceného 4. mesiaca
veku dojcata pouzivajte len pod lekdrskym dohladom, pouzitie
pred ukoncenym 4. mesiacom len na zaklade odportcania lekara.
Pokial lekdr neodporuci inak, podavajte vylucne pocas prvf'ch
3az 4 hodin HiPP ORS 200. Pri fahkej hnacke: 20 - 30 ml/kg teles-
nej hmotnosti (TH) (hmotnostny Gbytok do 3 % TH). Pri stredne
tazkej hnacke: 30 - 80 ml/kg TH (hmotnostny tbytok 3-8 %TH).
Po Uspesnej rehydratécii je mozné ihned zacat s obnovenim
Brii'mu potravy {d’aléie informécie na zadnej strane etikety).
alSie straty tekutin sposobené vracanim a/ alebo hnackou je
nutné kompenzovat dodato¢nymi 50 - 100 ml ORS 200 po ka-
2dej epizode vodnatej stolice alebo zvracania (najlepsie po ly-
zickach a v kratkych intervaloch, napr. kazdych 5- 10 minl]t{
Kontraindikdcie: akutne a chronické zlyhavanie obliciek, meta-
bolickd alkaléza, neustavajlice zvracanie, strata vedomia/Sok, po-
ruch?/ vstrebavania sacharidov, nepriechodnost criev. Nevhodné
pri alergii alebo neznasanlivosti na niektorti zo zloziek vyrobku.

od ukonceného Kpriamej szotre,be HiPP ORS Mrkva - RyZa na baze perordlneho rehydratac-
neho roztoku. Dieteticka potravina na osobitné medicinske ucely (bilancna
dieta); k diétnemu postupu pri dyspepsil dojciat (hnackoveho ochorenia u

] _d,?jaat).vllozenle:,plt.na voda, mrkva 26 %, ryza 2%, glukazovy sirup, jecla sof s
mesiaca Jodom, citran sodny, citran draselny; regulator kyslostikyselina Citronova.
Na zéklade Vyzivové idaje 100 ml Skleni¢ka
odpordcania Energia kJ/kcal 88/21 176/42
lekara. Tuk%l o 0,1 ? 023
gzto 0 nasytené MK) (0,01 q) gé,o o)l
acharidy 429 4
g toho cukry) gﬁ 59) 85 g?
ielkoviny 3 g 69
Sol 03 29 06 49
Sodik 0129 0249
Draslik 98 mg 196 mg
v MK - mastné kyseliny
Mrkva - Ryza Osmolarita: 240 mOsmol/|

! Sterilizované. Skladujte pri izbovej teplote, Pred poutitim pre-
na baze peroralneho rehydrataéného roztoku (ORS) | trepte. Podavﬂtekchlaﬁnﬁ. Nﬁspotsrsb?vanetm%ozs v uzcjlﬂva te
+ Pomaha pri hnackovych ochoreniach « K priamej spotrebe ! M,%?},,‘!,?EP%!“,EJVDR‘M;,L’&E‘WM%VQ,',,‘@QHp,ﬁ aspotrenuliedoZAodin.
+ Bezgluténovy - Bez pridavku laktézy - Bez pridavku mliecnej , HiPP Czech s.ro, Pekaiska 628/14, 155 00, Praha 5. Infolinka:

bielkoviny « Dieteticka potravina na osobitné medicinske Ucely X +420724 139949 (po-pia 9-14 hod ), hipp@hipp.sk Vyrobené v Madarsku.

Venujte prosim pozornost informéciam na zadnej strane etikety.




HiPP ORS 200
K priamej spotrebe Mrkva - Ryza na baze

ho roztoku (ORS)

C.vyr. 2300

éné

Ineho rehydratac

perora

Potravina osobitné medicinske ucely HiPP ORS 200 na
baze mrkvy a ryZe na priamu spotrebu pre peroralne
podanie na doplnenie tekutin a minerdlnych latok.
Postup sa riadi podla zavaznosti priebehu hnacky.
Pouzitie len na odportcanie lekara.

Obnovenie prijmu potravy po uspesnej
rehydratacii

Rehydratécia:

Pri lahkej aZ stredne tazkej hnacke (miernej strate
tekutin): Pocas prvych 3 - 4 hodin pri lahkej hnacke
20-30 ml/kg telesnej hmotnosti (TH) az 30 - 80 ml/kg TH
pri stredne tazkej hnacke (rehydratacia).

Pri tazkej hnacke: Bezpodmienecne konzultujte

s lekdrom. ORS 200 moze byt podéavany ako doplnok

pri vnutrozZilnej vyzive.

Obnovenie prijmu potravy:

Dojcené deti by mali byt dojcené aj nadalej podla
potreby - paralelne pri podavani ORS 200. Podavajte
ORS 200 po malych lyzickach medzi doj¢enim.
Nedojcené deti vo veku do 6-tich mesiacov by mali
dostat v nadvaznosti na rehydrataé¢nu fazu obvyklu
veku vhodnu dojc¢ensku vyzivu.

Dojcata, ktoré su uz prikrmované by mali dostat
vnadvaznosti na rehydratacnd  fazu obvyklu
dojcenskd vyzivu a prikrmy v plnom mnozstve
a koncentracii. Pri tazkom priebehu choroby je
mozné prijem potravy postupne obnovit.

StarSie deti by mali dostavat najskér lahku stravu
a Caj. Vyhnite sa stavam s vysokym obsahom cukru
(sacharoza, fruktdza, sorbitol). Po dvoch, najneskor
viak do 5-tich dni prejdite na beznd stravu
zodpovedajucu veku.
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