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Hotové jidlo k obédu Ci vecefi
a8 y Navod k pouiti:

Z vysoce kvalitni zeleniny a masa ' IP' Névod na pouzitie:

Jemnd konzistence )

v neotevieném obalu mizete , S
Bez konzervaénich latek* *Podlezdkona, ¢ V00T @

Whotové Juo wlLo ).
lasagne e

J v neotvorenom obale moZete

sagne s hovézim masem / ohriaf vo vodnom kipel

sagne s hovéidzim mésom

erilovany masozeleninovy prikrm pro déti od ukongeného 6. mésice véku. Slozeni: rajGatové pyré 27,5 %, odtucnéné miko

S hoveZI m 0da, hovézimaso 8 %, mrkev 8 %, testoviny (tvrdd pSenice), cibule, sir 2,5 % (mléko jedld sil, syfidlo), epkovy ole,cele

! ﬂ d FyZ0vé mouka, suSeny Gesnek, oregano. Névod k pouii: Vjrobek e uréen k okamyité konzumaci nebo jej mizete v neofevienés

o ’ Jobalu ohfét ve, vodni Iazni. Pfed podévanim ohrétého jidla si vdy zkontrolujte jeho teplotu. V§robek v obalu nikd

maseém - 1 eabiveie v mikroviné oubs. O wrobekimed spoffeue i znov neativefe, teven nealitébeent uchoveid

chladniéce_fi spotrebujte do 24 hodin. Skladovani: Skladuite v suchu pfi teploté do,24 °C. Chranite pred pfimym slunecni
Efem’m. Baleno v ochranné atmosféfe.  Sterilizovanj masovo-zeleninovy prikrm pre deti od ukonéeného 6. mesiaca ve

=

lozenie: paradajkové pyré 27,5 %, odtucnené mieke, voda, hovdzie méso 8 %, mrkva 8 %, cestoviny (tvrdd pSenica), cibula

2,5 % (mlieko, jeclé sof, syridlo), repkovy olej, zeler, ryZova miika, suseny cesnak, oregano. Navod na pouitie: \jrobok jd
urceny na okamzitd konzuméciu alebo ho mozete v neotvorenom obale ofriaf vo vodnom kipeli. Pred podévanim ohriatehd
6 od ukoncenéhc jedla si vzdy skontroluite jeho teplotu. V§robok v obale nikd

» mésice/mesiac neohrievaite v mikiovinnej rire. Ohriaty virobok ihned
— spotrebuite a uz znovu neohrievajte. Otvorené neohriate balenig
- . J 4 uchovaite v chiadnicke a spotrebujte do 24 hodin. Skiadovanie

Skladujte v suchu pri teplote do 24 °C. Chrarite pred priamys
slnecnym Ziarenim. Balené v ochrannej atmosfére.
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