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Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, muzete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledkd.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

Registrace vaseho spotrebicCe, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.



CESKY 3

1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledkd.

- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak cini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim casovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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- Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebiC a poté plameny zakryjte napr. vikem nebo
hasici rouskou.

- Nepokladejte véci na varnou desku.
- K cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

- Na varnou desku nepokladejte zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotrebiC, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.

- Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky

ovladaCem a nespoléhejte na detektor nadoby.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se

topnych ¢lanku ve spotfebici. PFi vkladani i vyjimani
prislusenstvi Ci nadobi vzdy pouzivejte kuchynské
chniapky.

- Pred udrzbou odpojte spotfebi¢ od napajeni.
. Prfed vyménou zZarovky se nejprve presvédcte, ze je

spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré

kovové skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
posSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

- Jestlize je posSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit

pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

- Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.

Muze byt horka.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte

predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.
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-V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek
pro odpojeni od sité v souladu s platnymi
elektroinstalacnimi predpisy.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace + Veskera elektricka pfipojeni by méla

& UPOZORNENI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrarite veSkery obalovy material.
Poskozeny spotriebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchyriska skfinka a vyklenek musi
mit vhodné rozméry.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicl a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecnou
konstrukci a vedle bezpecnych
konstrukci.

Nékteré ¢asti spotrebice jsou pod
proudem. Uzaviete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebi¢l nebo kuchyrského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neumist'ujte na podstavec.
Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Zajistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
spotrebiCe. Ridte se pokyny v Easti
,Instalace®.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Uudaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sitové kabely se nesmi nachazet v
blizkosti dvefi spotfebi¢e nebo se jich
dotykat, obzvlasté jsou-li dvere horké.
Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojd.
Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izola¢ni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicl
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastrcky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvefe
spotrebice.
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2.3 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI!

Nebezpeci Urazu a popaleni.
Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem.

Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfovat hoflavé pary. Kdyz varite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.

Péry uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mGze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprveé.

Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte horlavé
pfedméty nebo pfedméty obsahujici
horlavé latky.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Dvitka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci posSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném

povrchu nemaji vliv na vykon

spotiebiCe. Nejedna se o zavadu z
hlediska ustanoveni zaruky.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte

hluboky plech. Ovocné §tavy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Nepokladejte horké nadoby na

ovladaci panel.

Nenechte vyvarit vodu v nadobach.

Dbejte na to, aby na spotrebic

nespadly varné nadoby ¢i jiné

predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi

nadobami nebo zcela bez nadob.

Na spotfebic¢ nebo pfimo na dno

spotfebi¢e nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku

nebo nadoby s poSkozenym dnem

mohou zpUsobit poskrabani. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je uren vyhradné pro

pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k

jinym uceldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pfed provadénim udrzby spotrebic
vypnéte.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.



* Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti

sklenénych panelu.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeérite. Kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

* P vyjimani dvifek spotfebic¢e budte

opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho

povrchu.

«  Zbytky tukl ¢i jidel ve spotrebici

mohou zpUsobit pozar.

«  Vydistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovove

predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem

Gisticiho prostredku.

2.5 Vnitfni osvétleni

« V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

)

9{9
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pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osveétleni domacnosti.

UPOZORNENI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.6 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi urazu &i
uduseni.
» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvitat ve spotrebici.

Ovladag funkci trouby

Elektronicky programator

Ovladac¢ teploty

Kontrolka / symbol / ukazatel teploty
Topny ¢lanek

@ Osvétleni

Drazky na rosty, vyjimatelné

Bl Ventilator

El Polohy rostd
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3.2 Usporadani varné desky

"i‘?

\/\
éé

3.3 Prislusenstvi

U

* Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

* Kombinovany pekac
Na kolace a suSenky. K peceni
moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni cisténi
Ze spotrebiCe odstrarte veSkeré

prislusenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Dvifka jsou vybavena
systémem pomalého
zavirani. Dvitka nezavirejte
silou.

@ Viz &ast ,Cisténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim spotrebic vycistéte.

Pfislusenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

Indukéni varna zéna 1 400 W, s
funkci posileni vykonu 2 500 W
Vystup pary - pocet a poloha zavisi

na modelu

Indukéni varna zéna 1 800 W, s
funkci posileni vykonu 2 800 W

Indukéni varna zéna 1 800 W, s
funkci posileni vykonu 2 800 W

Ovladaci panel

A Indukéni varna zéna 2 300 W, s
funkci posileni vykonu 3 600 W

* Vysunovaci kolejnicky
Pro rosty a plechy na peceni.

+ Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.

4.2 Pouzivani senzorovych
tlaCitek

K zapnuti funkce stisknéte a podrzte
pfislusny symbol na displeji na alespon
jednu sekundu.

4.3 Nastaveni ¢asu

Pred provozem trouby musite nastavit
¢as.

Po pripojeni spotrebice k elektrické siti,
po vypadku elektrického proudu nebo
neni-li nastaven ¢asovac, ukazatel
funkce Denni ¢as blika.

Stisknéte tlacitko + nebo — a nastavte
spravny ¢as.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
¢as.



4.4 Zména dasu

Denni ¢as nelze ménit,
pokud je aktivni funkce

Trvani Il nebo Ukongeni

-],

Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel Denniho ¢asu.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu".

UPOZORNEN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Ovladaci panel varné desky

ﬁl

T

CESKY

4.5 Predehrati

Predehrati prazdného spotrebice ke
spaleni zbytkové mastnoty.

N -

3.
4.
5

6.
PrisluSenstvi se muze zahtat vice nez
obvykle. Ze spotfebi¢e mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev.
Zajistéte v mistnosti dostatecné vétrani.

5. VARNA DESKA — DENNIi POUZIVANI

Zvolte funkci @ a maximalni teplotu.
Nechte spotfebi¢ pracovat jednu
hodinu.

Zvolte funkci & a maximalni teplotu.
Nechte spotn"’ebié pracovat 15 minut.

Zvolte funkci (2] a maximalni teplotu.
Nechte spotreblc pracovat 15 minut.

@

B 3 -
v —

=

':: S — + [

9 - + @

m

. |

K ovladani spotiebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a
zvukové signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové tla- Funkce Poznamka
Citko
0) ZAP/NYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné
desky.
= Blokovani tlacitek / Slouzi k zablokovani a odblokovani
Détska bezpecnostni ovladaciho panelu.
pojistka
- Displej nastaveni te-  Ukazuje nastaveni teploty.
ploty
- Ukazatele Casovace  Ukazuiji, pro kterou zonu je nasta-
varnych zon veny ¢€as.
- Displej asovace Ukazuje €as v minutach.
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Senzorové tla- Funkce Poznamka
Citko
6 ] ST - Slouzi k nastaveni teploty.
[o® Funkce posileni vyko- Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
nu
') + | — - Slouzi ke zvySeni nebo snizeni
Casu.
g © - Slouzi k volbé varné zény.
o STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

5.2 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis
Varna zéna je vypnuta.
[I] _ @ Varna zéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

E|&|E)

Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.

+ Fisfen Doslo k poruse.

Varna zoéna je stale horka (zbytkoveé teplo).

Je zapnuta funkce Blokovani tlagitek /Détska bezpecnostni po-
jistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni

Zadna nadoba.

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

0

5.3 Kontrolka zbytkového tepla 5.4 Zapnuti a vypnuti

UPOZORNENI! stisknutim O na jednu sekundu varnou
Nebezpedi popaleni desku zapnete nebo vypnete.
zbytkovym teplem.

5.5 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

Indukéni varné zoény vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.
» vSechny varné zény jsou vypnuté,
* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,



* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se pfili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvaii obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.

* po urcité dobé nevypnete varnou
zénu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti E]
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

(4J, 1 - 2 6 hodin
3-45hodin

5 4 hodiny

6 -9 1,5 hodiny

5.6 Nastaveni teploty

Pomoci + zvySite nastavenou teplotu.
Pomoci = snizite nastavenou teplotu.

Soucasnym stisknutim + a~ vypnete
varnou zénu.

5.7 Automaticky ohrev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za krat$i dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Aby bylo mozné funkci

zapnout, varna zéna musi

byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte [o? (rozsviti se @). Ihned
stisknéte + (rozsviti se ). lhned

stisknéte =, dokud se nezobrazi
spravné nastaveni teploty. Po tfech

sekundach se zobrazi @

Vypnuti funkce: stisknéte +
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5.8 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zdnam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky prepne na
nejvyssi teplotu.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte o8, Rozsviti se (7.

Vypnuti funkce: stisknéte L nebo —.

5.9 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zény pfi jednom
vafeni.

Nejprve zvolte varnou zénu, poté

zvolte funkci. Teplotu mizete nastavit
pred nebo po nastaveni funkce.

Nastaveni varné zény: stisknéte

opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zony.

Zapnuti funkce nebo zména ¢asu:

stisknéte + nebo — Casovacle a

nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zény zacne blikat

pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho €asu: zvolte

varnou zonu pomoci @ Kontrolka varné
zbény zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici Cas.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu
pomoci D a stisknéte —. Zbyvaijici ¢as
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zoény zhasne.

(i)

Jakmile uplyne nastaveny
Cas, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

Minutka
Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zéna (na displeji
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nastaveni teploty je zobrazeno ),
muzete tuto funkci pouzit jako Minutku.
Zapnuti funkce: stisknéte . stisknate

—+ nebo — ¢asovage a nastavte ¢as.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zoén.

5.10 STOP+GO

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze ménit
tepelné nastaveni.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

Zapnuti funkce: stisknéte s}?,’. Rozsviti
se M Rozsviti se

Vypnuti funkce: stisknéte s;*:p. Zobrazi
se prfedchozi nastaveni teploty.

5.11 Blokovani tlacgitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte B. Na Ctyfi
sekundy se rozsviti (L. Casovaé zustane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte B, zobrazi
se prfedchozi nastaveni teploty.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

5.12 Détska bezpecCnostni
pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na

Ctyfi sekundy stisknéte . Rozsviti se
. Pomoci O varnou desku vypnéte.

Funkci vypnete takto: pomoci ©)
zapnéte varnou desku. Nenastavujte

teplotu. Na Ctyfi sekundy stisknéte E

Rozsviti se . Pomoci @ varnou desku
vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni:
pomoci ©) zapnéte varnou desku.
Rozsviti se . Na Ctyfi sekundy

stisknéte B Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mGzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci @ funkce se opét zapne.

5.13 Funkce Rizeni vykonu

» Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

+ Kazda faze se vyznacuje maximalnim
elektrickym zatizenim.

» Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
stanovenou hodnotu.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

» Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.




6. VARNA DESKA - TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Nadobi

(i)

U indukénich varnych zén
vytvari silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zony
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

(1)

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvicova dna nadob
(oznacgeno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodna, jestlize:

¢ se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zéné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohfeje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilngjsi.
Rozméry nadoby
Indukéni varné zony se do urcité miry
automaticky pfizpUsobi velikosti dna
nadoby.
Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.

6.2 Minimalni priimér nadoby

Varna zéna Minimalni
primér nadoby
(mm)

Leva zadni — 145 125

mm

Prava zadni — 180 145

mm
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Varna zéna Minimalni
primér nadoby
(mm)

Prava predni — 180 145

mm

Leva predni — 210 180

mm

6.3 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materialli (sendviCova
konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych material(l (sendviCova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji Zzadnou zavadu varné

desky.

6.4 Uspora energie

* Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

» Nadobu postavte na varnou zénu a
teprve potom ji zapnéte.

» Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

6.5 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie pfisluSené varné zény
neni pfimo umérny. Kdyz zvysite
nastaveni teploty, nezvysi se Umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, Ze varna zona se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaije v nasledujici tabulce
jsou jen orientacni.
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Nastaveni Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

-1 Udrzeni teploty hotového ji-  dle Nadobu zakryjte poklickou.
dla. potreby

1-2 Holandska omacka, rozpous- 5-25  Cas od ¢asu zamichejte.
téni: masla, ¢okolady, zZelati-
ny.

1-2 Zahusténi: nadychané omel- 10-40 Varte s poklickou.
ety, michana vejce.

2-3 DusSeni jidel z ryze a mléc- 25 -50 Pridejte alespon dvakrat tolik
nych jidel, ohfivani hotovych vody nez ryze, mlé¢na jidla
jidel. béhem ohfivani ob¢as zami-

chejte.

3-4 Poduseni zeleniny, ryb, ma- 20 - 45 Pridejte nékolik 1Zic tekutiny.
sa.

4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na

750 g brambor.

4-5 Vareni vétsiho mnozstvi ji- 60 - Az 3 | vody a prisady.
del, duseného masa se zele- 150
ninou a polévek.

6-7 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z tele- potreby
ciho masa, kotlet, masovych
kroket, uzenin, jater, jisky,
vajec, palacinek a koblih.

7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15  V poloviné doby obratte.
bramborova kaSe, silné fizky,
steaky.

9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.

7. VARNA DESKA - CISTENi A UDRZBA

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
» Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace 7.2 Cisténi varné desky

* Varnou desku po kazdém pouziti - Okamzité odstraiite: roztaveny plast,
oCistete. .. plastovou folii nebo jidlo obsahuijici

* Nadoby pouZivejte vzdy s Cistou cukr. Pokud tak neuginite, negistota
%Pofjnl stranou. . muUze varnou desku poskodit.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na Specialni skrabku pfilozte Sikmo ke

povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.
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sklenénému povrchu a posunujte ostfi zbarveni. Vycistéte varnou desku
po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném
vychladnuti varné desky: skvrny od varnou desku osuste mékkym
vodniho kamene, vodové krouzky, hadrem.

tukové skvrny nebo kovove lesklé

vlhkym hadfikem s malym mnozstvim
myciho prostfedku. Po vycisténi

8. TROUBA — DENNIi POUZIVANI

UPOZORNEN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Zapnuti a vypnuti trouby

@ Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ symboly
ovladace, ukazatele nebo
kontrolky:
» Ukazatel se rozsviti, kdyz
trouba zacne hrat.
+ Kontrolka se rozsviti,
kdyz je trouba v provozu.
* Symbol ukazuje, zda
ovladac fidi jednu z
varnych zén, funkce
trouby nebo teplotu.

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

3. Troubu vypnete otoCenim ovladace
funkci a teploty trouby do polohy

vypnuto.
8.2 Funkce trouby
Symbol Funkce trouby Pouziti
Poloha Vypnuto Spotiebic je vypnuty.

0

Pravy horky vzduch

K peceni jidla na dvou urovnich soucasné a k
susSeni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40
°C niz8i nez pfi pouziti funkce Konvenéni ohfev.

Konvencéni ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné Urovni
trouby.

<

Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecengjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplo-
tu trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce
Konvencéni ohfev.

<l

Turbo gril

K peceni vétsich kusl masa nebo dribeze s
kostmi na jedné drovni trouby. Také k zapékani
a peceni dozlatova.
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Symbol Funkce trouby Pouziti
= VelkoploSny gril Ke gfilo’ve@nl’ plochych kusu ve velkém mnozstvi
a opékani chleba.

—_— Mirné peceni K peceni ve formach a k suseni potravin na
%? jedné drovni trouby pfi nizké teploté.

V2 Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.
s

_ 6' Osvétleni trouby Zapne osvétleni bez pecici funkce.

8.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi€ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebic vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.

8.4 Vlozeni pfisluSenstvi trouby
Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekacg / plech zasurte mezi
drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.

@ * Veskeré prisluSenstvi je z
ddvodu vy$Si bezpecénosti
vybaveno malymi zafezy
na horni strané pravého a
levého okraje. Tyto
zarezy také funguji jako
zafizeni proti preklopeni.

» Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych
nadob.

8.5 Teleskopické vysuvy -
vlozeni pfislusenstvi trouby

@ Instalacni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.
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Vlozte plech na peceni nebo hluboky
pekac / plech do teleskopickych vysuv.

§§/§J

Zasurite tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozicky
smérovaly doll.

—

\

Tvarovany rost polozte na hluboky
pekac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech vlozte do teleskopickych
Vysuv.

9. TROUBA - FUNKCE HODIN

9.1 Displej
A B c A) Ukazatele funkci
o 0) Uichzate unkes
o BEHE ©
=1 -l
9.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni Gasu.
D HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.

-|_ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
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9.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

@ Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

Q Minutka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny
vliv na provoz spotrebice.

[=] Trvani K nastaveni doby pfipravy v troubé.

S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti trouby.

@ Funkce Trvani =l a

Ukongeni | 1ze pouzit
soucasné k nastaveni délky
provozu spotfebice a doby
jeho vypnuti. Diky tomu Ize
spotrebic¢ spustit s urcitou
Casovou prodlevou. Nejprve

nastavte funkci Trvani =l a
poté Ukonceni =,

9.4 Nastaveni funkci hodin

U funkee Trvani [l a Ukongeni =1
nastavte funkci trouby a teplotu pfipravy
jidla. Toto neni nutné u funkce Minutka

Q.

1. Opakované stisknéte €D, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce hodin.

2. Pomoci + nebo — nastavte ¢as
pozadované funkce hodin.

Funkce hodin je spusténa. Na displeji se

zobrazi ukazatel nastavené funkce

hodin.

10. TROUBA - TIPY A RADY

& UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

U funkce Minutka se na
displeji zobrazi zbyvajici
cas.

3. Po uplynuti ¢asu zacne blikat
ukazatel funkce hodin a zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladac funkci trouby a
ovladac teploty do polohy vypnuto.

U funkce Trvani |2l a

Ukongeni | se spotebic
vypne automaticky.

9.5 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

10.1 Peceni moucnych jidel

» VaS$e trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostl byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

+ Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.



Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
urCity recept, snazte se vybrat
podobné jidlo.

Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovhomeérné
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» P¥i del$i dobé peceni mlzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem
peceni, abyste vyuzili zbytkového
tepla.

PFi pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se

béhem peceni vyrovnaji.

10.2 Tipy k pe€eni moucnych jidel

Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Spodek kolace je prilis
svetly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kolac¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka.

PFi pristim peceni nastavte
0 néco nizsi teplotu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

PFilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
zvysSenim teploty.

Kol&c¢ klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

Ve smési je pfiliS mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu treni tésta,
zejména pouzivate-li ku-
chyriského robota.

Kolac je pfrili§ suchy.

Teplota trouby je pfili§ niz-
ka.

PFi pristim peceni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prilis suchy.

Prilis dlouha doba peceni.

P¥i pFistim peceni nastavte
kratSi dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka a doba peceni je
prili§ kratka.

Nastavte nizsi teplotu pe-
¢eni a prodluzte dobu pe-
ceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Smés je nerovnomeérné ro-
ZloZena.

Smés rovnomérné rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis niz-
ka.

PFi pristim peceni nastavte
trochu vysSi teplotu trouby.

10.3 Mirné peceni

» Najednou pecte pouze v jedné formé
nebo plechu na peceni.

* Tuto funkci pouzijte k peceni ve
formach a k suseni potravin na jedné
urovni trouby pfi nizké teploté.
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Susenky 180 - 190 10 - 201)
Tésto: Odpalované tésto 180 - 190 30-4071
Tésto: Krehké tésto 180 - 190 25.351)
Pusinky 80 - 100 120 - 150
1) Predehfejte troubu.
10.4 Pravy horky vzduch
Peceni na jedné urovni
Peceni ve formé
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Kulaty kola¢ nebo brioska 150 - 160 50-70 2
Linecky kolac / ovocné kolace 140 - 160 50-90 1-2
Piskotova buchta bez tuku 150 - 1601 25-40 3
Dortovy korpus - kfehké tésto 170 - 1801 10-25 2
Dortovy korpus - piskotové tésto 150 - 170 20-25 2
Jable¢ny kolac¢ (2 formy @ 20 cm, 160 60 - 90 2-3
polozené Uhlopficné)
1) Predehfejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Drobenkovy kola¢ (suchy) 150 - 160 20 - 40 3
Ovocné kolace (kynuté tésto / pis- 150 35-55 8
kotove tést0)1)
Ovocné koléace z kiehkého tésta 160 - 170 40 - 80 3
1) Pouzijte hluboky pekad / plech.
Susenky
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Susenky z kiehkého tésta 150 - 160 10 - 20 8
Maslové susenky / Prouzky tésta 140 20-35 8
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Susenky z piSkotového tésta 150 - 160 15-20 3
Snéhové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Makronky 100 - 120 30-50 3
Susenky z kynutého tésta 150 - 160 20 - 40 3
Drobné pecivo z listového tésta 170 - 1801 20-30 &
Pecivo 1601) 10- 35 3
Malé kolacky (20 ks na plech) 1501 20-35 3
1) Predehfejte troubu.
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
B’agety zapecené s roztavenym 160 - 1701 15 - 30 1
syrem
PInéna zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Predehfejte troubu.
Peceni na vice urovnich
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na pec¢eni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
2polohy
Zakusky z listového tésta s kre- 160 - 1801 25-45 2/4
mem / bananky
Kola¢ s drobenkou, suchy 150 - 160 30-45 2/4
1) Predehfejte troubu.
Susenky/small cakes/cukrovi/pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
2polohy
Susenky z kfehkého tésta 150 - 160 20 - 40 2/4
Maslove suSenky / Prouzky tésta 140 25-45 2/4
Susenky z piSkotoveého tésta 160 - 170 25-40 2/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
2 polohy
Cajové pedivo z vajecného bilku, 80 - 100 130-170 2/4
snéhové pusinky
Makronky 100 - 120 40 - 80 2/4
Susenky z kynutého tésta 160 - 170 30-60 2/4
Drobné pecivo z listového tésta 170 - 1801 30-50 2/4
Pecivo 1801 25-40 2/4
Malé kolacky (20 ks na plech) 1501) 20-40 2/4

1) Predehrejte troubu.

10.5 Tradiéni peéeni na jedné trovni (&

Peceni ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Kulaty kola¢ nebo brioska 160 - 180 50-70 2
Linecky kola¢ / ovocné kolace 150 - 170 50 - 90 1-2
Piskotova buchta bez tuku 1701 25-40 3
Dortovy korpus - kfehké tésto 190 - 2101 10 - 25 2
Dortovy korpus - piskotové tésto 170 - 190 20-25 2
Jablec¢ny kolac¢ (2 formy @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2
polozené Uhlopficne)
Slany kolac (napf. Slany lotrinsky 180 - 220 35-60 1
kolac)
Tvarohovy dort 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Predehrejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Kynuta pletynka / Vénec 170 - 190 40 - 50 2
Vanocéni Stola 160 - 1801 50-70 2
Chléb (zitny chléb): 1. 2301 1. 20 1-2

1. Prvni ¢ast procesu peceni. 2. 30-60

1
2. Druha ¢ast procesu peceni. 2. 160- 180"
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Zakusky z listového tésta s kré- 190 - 2101 20-35 3

mem / bananky

Rolada 180 - 2001 10 - 20 &

Drobenkovy kolac (suchy) 160 - 180 20 - 40 3

Maslovy mandlovy kolac / cukrové  1gq _ 2101) 20 - 30 3

kolacky

Ovocné kolace (kynute tésto / pis- 170 35-55 3

kotove tésto)z)

Ovocné kolace z kiehkého tésta 170-190 40 - 60 3

Kolace s jemnou naplni (napf. tvar- 450 - 1801 40 - 80 3

oh, smetana, pudink)

Pizza (s velkou naplni) 190 - 2101 30 -50 1-2

Pizza (tenka) 220 - 2501) 15-25 1-2

Nekvaseny chléb 230 - 250 10-15 1

Svycarsky jableény kolaé 210 - 230 35-50 1

1) Predehfejte troubu.

2) Pouzijte hluboky pekac / plech.

Susenky

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Susenky z kiehkého tésta 170-190 10 - 20 3

Maslove suSenky / Prouzky tésta 1601 20-35 &

Susenky z piSkotového tésta 170 - 190 20-30 3

Snéhoveé pusinky 80 -100 120 - 150 3

Makronky 120- 130 30 - 60 &

Susenky z kynutého tésta 170 - 190 20 -40 3

Drobné pecivo z listového tésta 190 - 2101 20-30 3

Pedivo 190 - 2101 10 - 55 3

Malé kolacky (20 ks na plech) 1701 20 - 30 3-4

1) Predehfejte troubu.
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Tabulka pro nakypy a zapékana jidla

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Zapecené téstoviny 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapékana zelenina 180 - 2001 15-30 1
Bagety zapecené s roztavenym 200 - 2201) 15-30 1
syrem
Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1
Rybi nakypy 180 - 200 40 - 60 1
Plnéna zelenina 180 - 200 40 - 60 1
1) Predehrejte troubu.
10.6 Priprava pizzy
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Pizza (tenka)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s velkou néplm’)1) 180 - 200 20-35 1-2
Ovocné kolacky 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kola¢ (Pikantni ko- 170 - 190 45 - 55 1-2
lac)
Svycarsky kolad 170 - 200 35-55 1-2
Tvarohovy dort 140 - 160 60 - 90 1-2
Jablecny kolag, s horni vrstvou 150 - 170 50 - 60 1-2
Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1-2
Nekvaseny chléb 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Listové tésto s naplni 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Flammekuchen (alsaske jidlo po- 530 _ 2502) 12-20 2-3
dobné pizze)
Pirohy (ruské pirohy s naplni) 180 - 2002) 15-25 2-3

1) Pouzijte hluboky pekad / plech.
2) piedehteite troubu.



10.7 Peceni masa

» K peceni masa pouzivejte
zaruvzdorné nadoby (viz pokyny
vyrobce).

* Velké pecené muzete péct ptimo v
hlubokém pekaci / plechu (je-li
soucasti pfislusenstvi) nebo na
tvarovaném rostu nad timto plechem.

« Libové maso doporucujeme péct v
pekaci s poklici. Maso tak bude
Stavnatéjsi.

» VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
kurc¢icku, muzete péct v pekaci bez
poklicky.
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* Maso a ryby doporu€ujeme péct ve
spotrebici az od hmotnosti 1 kg.

» Abyste zabranili pfipékani stavy nebo
tukll z masa na plechu, nalijte do
hlubokého pekace / plechu trochu

tekutiny.

» Podle potfeby otocte peceni (za 1/2 -
2/3 doby peceni).

» Velké kusy pe€ené nebo driibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potiete
vlastni $tavou. Lépe se tak upecou.

» Spotiebi¢ mizete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a

vyuzit zbytkového tepla.

10.8 Pedeni masa pomoci tradiéniho ohievu O

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu
Dusené maso 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Hovézi pe¢ené nebo na cm tloustky 530 _2501) 6-8 1
filet: nepropecené
Hovézi pe¢ené nebo na cm tloustky 220 - 230 8-10 1
filet: stfedné prope-
cené
Hovézi pe¢ené nebo na cm tloustky 200 - 220 10-12 1
filet: dobfe propecené
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Plec, krkovice, kytav 1 -1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
celku
Kotlety, zebirka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Sekana 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Veproveé koleno (pred- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 -120 1
varené)
Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
1kg 210 - 220 90 - 120 1

Teleci peéené”
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Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Teleci koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) PouZijte uzavfenou pecici nadobu.
Jehnéci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Jehnédi kyta, jehnééi  1-1,5kg 210 - 220 90-120 1
pecené
Jehné&ci hibet 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Zvérina
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
ZajeCi hibet, zajei ky- az 1 kg 220 -2401) 30-40 1
ty
Hrbet z vysoké zvéfe  1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Kyta z vysoké zvére 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Predehrejte troubu.
Dribez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Kusy dribeze 200-250g 220 - 250 20-40 1
kazda
Pulka kurete 400 - 500 g 220 - 250 35-50 1
kazda
Kufre, brojler 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Kachna 1,5-2kg 210 - 220 80-100 1
Husa 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Krata 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Krata 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryby
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Cela ryba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1




10.9 Peceni masa s nastavenim Turbo gril

CESKY 27

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Hovézi pecené nebo filet:  na cm tloustky 199 - 2001) 5-6 1
nepropecené
Hovézi peené nebo filet: na cm tloustky 180 - 190 6-8 1
stfedné propecené
Hovézi peCené nebo filet: na cm tloustky 170 - 180 8-10 1
dobfe propecené
1) Predehrejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Plec, krkovice, kytav cel- 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1
ku
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 170- 180 60 - 90 1
Sekana 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Veprové koleno (pred- 7509 -1kg 150 - 170 90-120 1
varené)
Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Teleci pecené 1 kg 160 - 180 90 -120 1
Teleci koleno 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) C€as (min) Poloha
rostu
Jehnédi kyta, jehnéci pe- 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
cené
Jehnéci hibet 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Driibez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Kusy driibeze

200 - 250 g kaz-
dy

200 - 220 30 -50

1
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Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Pllka kurete 400 - 500 g kaz- 190 - 210 35-50 1
da
Kure, brojler 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2kg 180 - 200 80-100 1
Husa 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Krata 25-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Krata 4-6kg 140 - 160 150-240 1

10.10 Grilovani obecné

UPOZORNENI!
VZzdy grilujte se zavienymi
dvirky trouby.

* Vzdy grilujte pfi maximalni

nastavené teploté. Grilovaci oblast je nastavena do stfedu
* Rost zasunte do polohy uvedené v rostu.

tabulce pro grilovani.
» Girilujte pouze ploché kousky masa

nebo ryb.
* Prazdnou troubu vzdy predehfiejte

po dobu péti minut pomoci

grilovaci funkce.

10.11 Velkoplosny gril [

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

1. stra- 2. strana

na

2. stra-

na
Karbanatky max 1) 9-15 8-13 4
Veprovy platek max 10-12 6-10 4
Klobasy max 10-12 6-8 4
Hovézi steaky, teleci steaky  max 7-10 6-8 4
Topinky max 1D 1-4 1-4 4-5
Topinky s oblohou max 6-8 - 4

1) Predehfejte troubu



10.12 Rozmrazovani

Potraviny rozbalte nebo zbavte obald.
Potraviny polozte na talif.
Nezakryvejte je talifem ani miskou.
Mohlo by tak dojit k prodlouzeni doby
rozmrazovani.

CESKY

» Pouzijte prvni polohu rostu trouby.
Jedna se o spodni Uroven.

29

Jidlo Mnozstvi Dobarozm- DalsSicéas Poznamky

razovani rozmrazo-
(min) vani (min)

Kure 1 kg 100 - 140 20-30 Kure polozte na obraceny
podsalek na velky talif. V po-
loviné doby obratte.

Maso 1 kg 100 - 140 20 -30 V poloviné doby obratte.

Maso 500 g 90 - 120 20 - 30 V poloviné doby obratte.

Pstruh 150 g 25-35 10-15 -

Jahody 300 g 30-40 10 - 20 -

Maslo 250 g 30-40 10-15 -

Smetana 2x200g 80-100 10-15 Smetanu naslehejte, kdyz je
stale jeSté misty lehce zmra-
zena.

Dort 1,4 kg 60 60 =

11. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

PFedni stranu spotfebice otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostredku.

K ¢isténi kovovych ploch pouziveijte
bézny Cistici prostredek.

Vnitfek spotrebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

* Mate-li nepfilnavé prisluSenstvi,
necdistéte je agresivnimi Cisticimi

prostiedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohlo by

dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

11.2 Spotiebie z nerezové
oceli nebo hliniku

(i)

Dvitka trouby Cistéte pouze
vihkou houbou. Osuste je
mékkym hadrikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.
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11.3 Vyjmuti dréazek na rosty
K vycisténi trouby vyjméte drazky na
rosty.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

H__}:\'

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi smérfovat
dopredu.
Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

& POZOR!
Ujistéte se, ze delsi

upevnovaci drat je vepredu.
Konce obou dratli musi
smérovat dozadu.
Nespravna instalace mlze
poskodit smalt trouby.

11.4 Odstranéni dvirek trouby

Ciéténi si usnadnite, vysadite-li dvitka.

~

1. Oteviete pIné dvirka.

2. Posunujte Soupatko, dokud
neuslySite cvaknuti.

3. Privirejte dvitka, dokud se Soupatko
nezajisti.

4. Odstranite dvefe.
Dvifka odstranite jejich vytazenim
smérem dopredu nejprve na jedné a
poté na druhé strané.

Po vycisténi dvifka trouby nasadte zpét

opacnym postupem. Ujistéte se, ze pfi

zasouvani dvifek uslysite klapnuti. V

pripadé potfeby pouzijte silu.

11.5 Vytazeni a vycisténi
sklenénych panel( dvifek

@ Sklo v dvifkach vaseho
spotfebi¢e muze byt rizného
typu a tvaru dle prikladd na
obrazcich. Pocet sklenénych
paneld se maze také lisit.

1. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

2. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrarite
ji.

3. Postupné uchopte sklenéné panely
na jejich horni strané a vytahnéte je
nahoru z kolejnicek.



4. Vycistéte sklenéné panely dvifek
spotrebice.

Panely nainstalujete obracenym

postupem.

11.6 Vyména zarovky

Na dno vnitiku spotiebiCe polozte
meékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

& UPOZORNENI!

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

1. Vypnéte spotiebic.
2. Vytahnéte pojistky v pojistkové
skfifice nebo vypnéte jistic.

Zadni zarovka

Sklenény kryt zarovky se
nachazi na zadni strané
vnitfku trouby.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruCiek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku v troubé vyméinite za novou,
zaruvzdornou do teploty 300 °C.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Pouzijte zarovku stejného typu.
4. Nasadte sklenény kryt.

11.7 Vysazeni zasuvky

& UPOZORNENI!

Pfi pouzivani trouby se v
zasuvce muze tvorit velké
teplo. V zasuvce neskladujte
hoflavé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostfedky,
plastové sacky, textilni
chiapky, papir, spreje,
apod.).

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1. Vytéhnéte zasuvku az na doraz.

2. Zdvihnéte zasuvku pod mirnym
uhlem a vyndejte ji z jejich drazek.
Zasazeni zasuvky:

1. Chcete-li zasuvku zasunout zpét,
usadte ji do pfislusnych kolejnicek.
Ujistéte se, ze jsou vSechny uchytky
v drazkach spravné uchycené.

2. Sklopte zasuvku do vodorovné
polohy a zasunte ji.
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12.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Nelze zapnout spotfebic.

Spotfebic neni zapojeny
do elektrické sité nebo je
pripojeny nespravneé.

Zkontrolujte, zda je
spotfebi¢ spravné zapoje-
ny do elektricke sité.

Nelze zapnout spotfebic.

Je uvolnéna pojistka.

ZKkontrolujte, zda pFi¢inou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvoliuje
opakované, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Varnou desku nelze zapn-
out ani pouzivat.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tlacitek sou-
Casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zoroveé tlagitko.

Varnou desku nelze zapn-
out ani pouzivat.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Varna deska -
Denni pouzivani*.

Varnou desku nelze zapn-
out ani pouzivat.

Na ovladacim panelu je
voda nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vyp-
nuta, ozve se zvukovy sig-
nal.

Zakryli jste jedno nebo
vice senzorovych tlacitek.

Odstrante predmét ze sen-
zorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzor-
ové tlagitko .

Odstrante predmét ze sen-
zoroveho tlacitka.

Nerozsviti se Kontrolka
zbytkového tepla.

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu, a neni
proto horka.

Jestlize byla varna zona
zapnuta dostatecné dlou-
ho, aby byla horka, obratte
se na autorizované servis-
ni stredisko.

Funkce Automaticky ohiev
nefunguje.

Varna zéna je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
te€né vychladnout.

Funkce Automaticky ohfev
nefunguje.

Je nastavena nejvyssi te-
plota.

Nejvyssi stuper teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa
mezi dvéma nastavenimi.

Je zapnuta funkce Rizeni
vykonu.

Viz ¢ast ,Varna deska -
Denni pouzivani.

Senzorova tlacitka se
zahfivaiji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvka.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zonach pouzivejte
velké nadoby.

Na displeji varné desky se
zobrazi [3

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Vypnéte varnou desku a
znovu ji zapnéte.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Je spusténa funkce Détska
bezpecnostni pojistka ne-
bo Blokovani tlagitek.

Viz ¢ast ,Varna deska -
Denni pouzivani*.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Na varné zoné neni zadna
nadoba.

Na varnou z6nu postavte
nadobu.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Varna deska - Ti-
py a rady".

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Pramér dna nadoby je pro
varnou zoénu pfilis maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmery.

Viz ¢ast ,Varna deska - Ti-
py a rady".

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou nas-
taveni spravna.

Osvetleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeérite zarovku.

Na displeji se zobrazi
,12.00%

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu ¢as.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfili§ dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

12.2 Servisni Udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,

se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém S§titku. Typovy Stitek

vnitfni ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

13. INSTALACE

UPOZORNEN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.1 Technické udaje 13.4 Ochrana proti pfeklopeni
= POZOR!
Rozméry & Nainstalujte ochranu proti
Vyska 847 - 867 mm preklopeni, ktera zabrani
— padu spotfebice pfi jeho
Sitka 596 mm nespravném zatizeni.

Ochrana proti preklopeni

Hloubka 600 mm . -
funguje pouze tehdy, je-li

Objem trouby 74| spotfebi€ umistén ve
spravném prostoru.

et AN ¥ X Na vasem spotfebici se

13.2 Umisteni spotrebice nachéazi symboly zobrazené

Tento volng stojici spotfebié mizete na obrazcich (dle modelu),

umistit s kuchyriskou skfifikou po jedné které vas upozornuji na

nebo po obou stranach nebo v rohu. instalaci ochrany proti

preklopeni.

<

‘!>
A=

Minimalni vzdalenosti

il

Rozméry mm
A 2
B 685

13.3 Vyrovnani spotfebice

& POZOR!
Ujistéte se, Ze jste ochranu

proti preklopeni nainstalovali
ve spravné vysce.

Presvédcte se, ze je plocha za
spotfebi¢em hladka.

1. Nastavte spravnou vySku a umisténi

Pomoci sefiditelnych nozi¢ek na spodku spotiebite, nez pripojite ochranu
spotfebiCe nastavte vysku horni pracovni proti preklopeni.

plochy do stejné trovné s ostatnimi 2. Nainstalujte ochranu proti preklopeni
povrchy. ve vy$ce 77 mm pod Urovni horni

pracovni plochy a 49 mm od levé
strany spotfebice skrze kruhovy otvor



na konzole. Viz obrazek. PfiSroubujte
jej do pevného materialu nebo
pouzijte vhodnou oporu (zed).

3. Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebice. Viz obrazek.
Nadzdvihnéte predek spotrebice (1)
a umistéte jej doprostied prostoru v
kuchyriske lince (2). Jestlize je
prostor mezi pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsi, nez je Sitka
spotrebice, pak musite pro
vystfedéni spotrebice upravit
postranni rozmér.

Recyklujte materidly oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnera k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice

CESKY 35
13.5 Elektricka instalace

A UPOZORNENI!

Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecénostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava bez zastrcky a
napajeciho kabelu.
Vhodné typy kabelG: HO7 RN-F, HO5 RN-

F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, H05 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

ur¢ené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

pFislusnym symbolem & nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni drad.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi& znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok,
ktory v sebe skryva desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a
Stylovy — pri jeho navrhu sme mysileli na vas. Preto si pri kazdom pouziti mézete
byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

& Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
@ www.electrolux.com

www.registerelectrolux.com

Do spotrebi¢a si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

a Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sérioveé Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

& Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny
@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je
zodpovedny za Skody a zranenia spésobené
nespravnou instalaciou a pouzivanim. Navod na
pouzivanie uchovavaijte vzdy v blizkosti spotrebica, aby
ste dofi mohli v buducnosti nahliadnut'.

1.1 Bezped&nost deti a zranitelnych oséb

VAROVANIE!
NebezpecCenstvo udusenia, poranenia alebo
trvalého postihnutia.

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpec¢nom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

. Nedovoite detom ani doméacim zvieratam pribliZit sa k
spotrebicu pocCas prevadzky alebo ked je horuci.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, odporu¢ame, aby ste
ju zapli.

. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecCnostné pokyny

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

. Spotreblc nepouzwajte prostrednictvom externého
gasovada ani samostatného dialkového ovladania.

- Varenie na O|ejl alebo tuku na varnom paneli bez
dohladu méze byt nebezpeéné a méze spdsobit
poziar.
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- Nikdy sa nepokusSajte zahasit' ohen vodou, ale vypnite

spotrebi€ a potom zakryte plamen, napr. pokrievkou
alebo hasiacou prikryvkou.

- Na varnom povrchu nenechavajte ziadne predmety.
- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CisticCe.
- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a

pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,

vypnite spotrebic, aby ste vylucili moznost’ urazu
elektrickym prudom.

- Varny panel vypinajte po kazdom pouziti jeho

ovladacimi prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu
rozpoznavania varnej nadoby.

- Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebica zohreju na

vysoku teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov v
spotrebici. Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva
alebo nadob na pecCenie vzdy pouzivajte kuchynské
rukavice.

- Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
- Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou ziarovky

vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

- Na Cistenie skla dvierok nepouZzivajte drsné praskoveé

prostriedky, ani ostré kovové Skrabky, pretoze by
mohli poSkrabat’ povrch, o moze spdsobit’ rozbitie
skla.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho

dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Budte opatrni, ked' sa dotykate zasuvky na

skladovanie. Méze byt horuca.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite

prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.
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- Odp3jacie zariadenie musi byt’ zaclenené v pevnej
kabelazi v sulade s pravidlami a predpismi, ktoré sa

tykaju zapajania.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

& VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

« QOdstrante v§etok obalovy material.

« Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebi¢om.

* Pri premiestnovani spotrebi¢a budte
vzdy opatrni, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte bezpecnostné rukavice.

« Spotrebic¢ netahajte za rukovat.

* Kuchynska skrinka a prislusny
vyklenok musia mat’ vhodné rozmery.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

+ Uistite sa, Ze konstrukcie, pod ktorymi
a vedla ktorych je spotrebic
nainstalovany, su bezpecné.

* Niektoré sucasti spotrebica su pod
napatim. Spotrebic¢ zabudujte do
nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi Cast'ami.

* Po bokoch spotrebi¢a musia byt
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.

*+ Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.

« Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
horuceho kuchynského riadu zo
spotrebica pri otvoreni dveri alebo
okna.

« Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
stabilizacné pomécky. Pozrite si Cast’
,InStalacia”.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat’
vylu€ne kvalifikovany elektrikar.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze elektrické udaje
uvedené na typovom S§titku spotrebi¢a
zodpovedaju parametrom elektrickej
siete. Ak nie, kontaktujte elektrikara.

* Vzdy pouzivajte spravne inStalovanu
uzemnenu zasuvku.

* Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predIiZovacie privodné kable.

» Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebic¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

» Zastrcku zapojte do zasuvky az na
konci instalacie. Uistite sa, Ze je
napajaci elektricky kabel po instalacii
pristupny. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastreku.

» Pri odpajani spotrebi¢a od elektrickej
siete netahajte za napajaci elektricky
kabel. Vzdy tahajte za zastrcku.

» Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka).

» Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.
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Skor ako zapojite sietovu zastréku do
siet'ovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zranenia a
popalenin.

Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Tento spotrebi¢ pouzivajte iba v
domacom prostredi.

Nemente technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas ¢innosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebic v ¢innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Mbze dojst’ k uniku horiceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Ked je spotrebi¢ v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom
musia udrziavat' vzdialenost' od
induk&nych varnych zén minimalne
30 cm.

VAROVANIE!
Riziko poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mézu pri zohriati
uvolnovat’ horlavé vypary. Pri priprave
jedla musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostato¢nej vzdialenosti
od tukov a olejov.

Vypary uvolfiované velmi hordcim
olejom mo6zu spdsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvySky pokrmov, mdze sposobit’
poZiar pri nizSej teplote ako novy olej.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horfavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut’ zmes alkoholu so
vzduchom.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— nenechavaijte v rure vihky riad ani
potraviny po ukon&eni pripravy
jedla,

— pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu nema ziadny
vplyv na vykon spotrebi¢a. Nie je to
nedostatok, na ktory sa vztahuje
zaruka.

Na pripravu vihkych kolacov

pouzivajte hlboky pekac. Ovocné

Stavy spdsobuju sSkvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

Horuci kuchynsky riad nenechavaijte

na ovladacom paneli.

Nenechajte obsah kuchynského riadu

vyvriet.

Davajte pozor, aby na spotrebi¢

nespadli predmety alebo kuchynsky

riad. Mohlo by dojst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

Varné zony nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

Do spotrebica ani priamo na jeho dno

nekladte hlinikovu foliu.

Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s

poskodenym dnom méze sposobit’

poskriabanie. Pri premiesthovani
tychto predmetov po varnom povrchu
ich vzdy nadvihnite.

Tento spotrebic je urceny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.



2.4 OSetrovanie a Gistenie

AN

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred udrzbou vypnite spotrebic.
Zastrcku napajacieho kabla vytiahnite
zo siet'ovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mdzu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poSkodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na servisné
stredisko.

* Pri vyberani dvierok spotrebic¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

* Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli opotrebeniu povrchového
materialu.

e ZvySky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spbdsobit’ poziar.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

3. POPIS SPOTREBICA

3.1 Celkovy prehiad

Loloo—
@ﬁ\llhu [V
115 =
%% =
%2 Sy \.J--—E
v N

<~

L

A\

N
\\

SLOVENSKY 41

» Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
ur¢ena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym prudom.

* Pred vymenou Ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.

» Pouzivajte ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

» Odrezte elektricky kabel a zlikvidujte
ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladad funkcii rury
Elektronicky programator
Ovladac teploty

Svetelny ukazovatel / symbol /
indikator teploty

Ohrevny ¢&lanok

A Osvetlenie

ZasUvacia li$ta, vyberateina
Bl Ventilator

El Urovne v rare
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3.2 Rozlozenie varného povrchu

"i‘?

\/\
éé

3.3 Prislusenstvo

U

* Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Kombinovany pekac
Na kolace a susienky. Na pecenie
masa a mucnych pokrmov alebo ako
nadoba na zachytavanie tuku.

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.1 Prvé Cistenie

Zo spotrebita vyberte vyberateiné
zasUvacie listy a prislusenstvo.

@ Dvierka su vybavené
systémom pomalého
zatvarania. Dvierka sa
nepokusajte zatvorit’ silou.

@ Pozrite si kapitolu
,OSetrovanie a Cistenie®.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vycistite.
PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na pévodné miesto.

Indukéna varna zéna 1 400 W s
vykonovou funkciou Power 2 500 W

Vyvod pary - poCet a poloha zavisi
od modelu

Indukéna varna zéna 1 800 W s
vykonovou funkciou Power 2 800 W

Indukéna varna zéna 1 800 W' s
vykonovou funkciou Power 2 800 W

Ovladaci panel

@ Indukéna varna zéna 2 300 W s
vykonovou funkciou Power 3 600 W

+ Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

+ Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka sa nachadza
pod dutinou rury.

4.2 Pouzivanie senzorovych
tlaCidiel
Funkciu zapnete tak, ze sa dotknete

zvoleného symbolu na displeji a podrzite
ho minimalne 1 sekundu.

4.3 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel funkcie denného &asu blika,
ked zapojite spotrebi¢ do elektrickej
siete, po vypadku prudu alebo ak nie je
nastaveny ¢asovac.

Stlaganim tlagidla + alebo —
spravny ¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazenie Casu blikat' a displej bude
zobrazovat' nastaveny denny cas.

nastavte



SLOVENSKY 43

4.4 Zmena ¢asu PrisluSenstvo sa mdze zohriat' viac nez
zvy€ajne. Spotrebi¢ méze produkovat
@ Ak je spustena funkcia zapach a dym. Je to normalne.
Trvanie =l alebo Koniec Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.
=>|, denny &as nie je mozné
zmenit'.
Opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie
denného Casu.
Pri nastavovani nového ¢asu postupujte
podla ¢asti Nastavenie Casu.
4.5 Prvé zohriatie rury
Pred prvym pouzitim treba prazdny
spotrebi¢ zohriat, aby sa vypalil zvy$ny
tuk.
1. Nastavte funkciu & a maximalnu
teplotu.
2. Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu
hodinu.
3. Nastavte funkciu El a maximalnu
teplotu.
4. Nechajte spotrebi€ v ¢innosti 15
minut.
5. Nastavte funkciu &2 a maximalnu
teplotu.
6. Nechajte spotrebic v €innosti 15
minut.
5. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE
VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Ovladaci panel varného panelu
gl neE o u
; ||:= |i° C:lq ) l_ _:_ é,,

B [ - - b
+ [

+ e e
@i{’:@—+‘—é34|r
I

& I
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky
vam oznamia, ktoré funkcie st zapnuté.

Senzorové tla- Funkcia Poznamka
cidlo
® ZAP /| VYP Zapnutie a vypnutie varného pane-
la.
&= Blokovanie / Detska  Zablokovanie a odblokovanie ovla-
poistka dacieho panela.
- Displej varného stup- Zobrazenie varného stupnia.
na
- Ukazovatele varnych  Ukazuju, pre ktoru zénu nastavu-
z6n pre Casovac jete Cas.
- Displej Casovaca Zobrazenie ¢asu v minutach.
6 ] +/— - Nastavenie varného stupnia.
Gs Vykonova funkcia Zapnutie a vypnutie funkcie.
Power
B +/ — = PrediZenie alebo skratenie éasu.
E D - Nastavenie varnej zony.
Y STOP+GO Zapnutie a vypnutie funkcie.

5.2 Zobrazenie varného stupna

Displej

Popis

n
L

Varna zéna je vypnuta.

(0.6

Varna zéna je zapnuta.

Funkcia STOP+GO je zapnuta.

Funkcia Automaticky ohrev je zapnuta.

Funkcia Vykonova funkcia Power je zapnuta.

™

@ E &6

O«

e

islo

Vyskytla sa porucha.

Varna zéna je esSte horuca (zvyskové teplo).

Funkcia Blokovanie / Detska poistka je zapnuta.

| 6| &

Kuchynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne na varnej
zone nie je ziadny riad.

@)

Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.




5.3 Ukazovatel zvy$kového
tepla

VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo
popalenia zvyskovym
teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo
potrebné na varenie priamo v dne
nadoby na varenie. Sklokeramika sa
mierne ohreje teplom riadu na varenie.

5.4 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut alebo

vypnut, dotknite sa tlacidla ®na1
sekundu.

5.5 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny
panel, ak:

» vSetky varné zony su vypnuté,

e po zapnuti varného panela
nenastavite ziadny varny stupen,

* rozlejete alebo polozite nieCo na
ovladaci panel na viac ako 10 sekund
(panvicu, handru atd’.). Zaznie
zvukovy signal a varny panel sa
vypne. Odstranite prislusny predmet
alebo vycistite ovladaci panel.

* varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panelu
nechajte varnui zénu vychladnut.

« ak pouzivate nespravny riad.
Rozsvieti sa symbol l"J a po 2
minutach sa varna zéna automaticky
vypne.

* Ak nevypnete varnu zénu alebo
nezmenite varny stupen. Po ¢ase sa

zobrazi symbol ) a varny panel sa
vypne.
Vzt'ah medzi varnym stupriom a
¢asom, po ktorom sa varny panel
vypne:

(L) 1-26hodin
3 -4 5 hodin

5 4 hodiny

6 -9 1,5 hodiny
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5.6 Varny stupen

Ak chcete zvysit' varny stupen, dotknite
sa + Ak chcete znizit’ varny stupen,
dotknite sa . Ak chcete varnu z6nu
vypnut, dotknite sa naraz + a—.

5.7 Automaticky ohrev

Ak zapnete tato funkciu, dosiahnete skor
pozadovany varny stupen. Funkcia
nastavi na urcity ¢as najvyssi varny
stupen, ktory sa potom znizi na potrebnu
uroven.

Pred zapnutim funkcie musi

byt varna zéna chladna.
Zapnutie funkcie pre varnu zénu:
dotknite sa B" (@ sa rozsvieti).
Okamzite sa dotknite + ( sa

rozsvieti). Okamzite sa dotknite =, kym
sa nerozsvieti spravny varny stupen. Po

3 sekundéach sa rozsvieti ukazovatel (),
Vypnutie funkcie: dotknite sa tlacidla

+.

5.8 Vykonova funkcia Power

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zon. Funkciu mozno aktivovat’
pre indukénu varnu zénu iba na
obmedzeny ¢as. Potom sa indukéna
varna zdéna opat’ automaticky prepne na
najvyssi varny stupen.

Zapnutie funkcie pre varnu zénu:
dotknite sa L. (F) sa zapne.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tIac':idIaE:B
alebo —.

5.9 Casovad

Odpocitavajuci casovac

Tuto funkciu mézete pouzit’ na
nastavenie ¢asu prevadzky varnej zony
pre jedno konkrétne varenie.

Najskor nastavte varni zénu a potom
funkciu. Varny stupen mozno nastavit’
pred alebo po nastaveni funkcie.
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Nastavenie varnej zény:opakovane sa

dotykajte (vD az kym sa nerozsvieti
ukazovatel pozadovanej varnej zony.

Zapnutie funkcie alebo zmena ¢asu:

dotknite sa 1 alebo — asovada a
nastavte ¢as (00 - 99 minut). Ked
ukazovatel varnej zény za¢ne blikat
pomaly, odpocitava sa nastaveny ¢as.

Kontrola zostavajliceho &asu: zvolte
varnu zénu pomocou tlacidla @
Ukazovatel varnej zény zacne rychlo
blikat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci
¢as.

Vypnutie funkcie: nastavte varnu zénu
pomocou @ a dotknite sa ™.
Zostavajuci Cas sa bude odpocitavat’

nadol az po 00. Ukazovatel varnej zény
zhasne.

@ Po uplynuti nastaveného
Casu zaznie zvukovy signal
a bude blikat' 00. Varna zéna
sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa .

Kuchynsky ¢asomer

Tuto funkciu mézete pouzit’ ako
Kuchynsky €asomer, ak je varny panel
zapnuty a varné zony nie su zapnuté

(displej varného stupna zobrazi ).

Zapnutie funkcie: dotknite sa @

Dotknite sa tlacidla + alebo —
Gasovaca, aby ste nastavili ¢as. Po
uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @
Tato funkcia nema vplyv na
¢innost' varnych zon.

5.10 STOP+GO

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté

Pri zapnutej funkcii nemozete zmenit’
nastavenie varného stupna.
Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

Zapnutie funkcie: dotknite sa_c . (2 sa
zapne. Rozsvieti sa ukazovatel

Vypnutie funkcie: dotknite sa .
Nastavi sa predchadzajuci varny stupen.

5.11 Blokovanie

Ovladaci panel mézete pocas pouzivania
varnych zén uzamknut. Tato funkcia
zabrani neimyselnej zmene varného
stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa &.

Rozsvieti sa L na 4 sekundy.Casomer
zostane zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tlacidla
EI. Nastavi sa predchadzajuce
nastavenie varného stupna.

Ked vypnete varny panel,
vypnete aj tuto funkciu.

5.12 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neumyselnému
zapnutiu varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou ® Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa | na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou ® Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa Bnas sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu
iba na jedno varenie: varny panel

aktivujte pomocou O®.[sa zapne.

Dotknite sa | na 4 sekundy. Do 10
sekund nastavte varny stupen. Varny
panel moézete pouzivat. Po vypnuti

varného panela pomocou O sa funkcia
Znovu zapne:

5.13 Funkcia Riadenie vykonu

+ Varné zény st zoskupené podia
polohy a poctu faz vo varnom paneli.
Pozrite si obrazok.



Kazda faza ma maximalne elektrické
vykonové zatazenie.

Funkcia rozlozi vykon medzi varné
zény pripojené do rovnakej fazy.
Funkcia sa aktivuje pri presiahnuti
celkového vykonového zat'azenia
varnych zon pripojenych na jednu
fazu.

Funkcia znizi vykon ostatnych
varnych zén pripojenych do rovnakej
fazy. ;

Ukazovatel varného stupna pre zénu
S0 znizenym vykonom striedavo
zobrazuje dve urovne.

6. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Kuchynsky riad

(i)

(i)

Pri indukénych varnych
zénach vytvara silné
elektromagnetické pole teplo
v kuchynskych nadobéach
velmi rychlo.

Indukéné varné zony
pouzivajte s vhodnym
kuchynskym riadom.

Material kuchynského riadu

vhodny: liatina, ocel, smaltovana
ocel, antikoro, riad s viacvrstvovym
dnom (oznaceny vyrobcom ako
vhodny pre indukéné varné zony).
nevhodny: hlinik, med’, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre
indukény varny panel, ak:

po nastaveni najvyssieho varného
stupfia voda zovrie velmi rychlo.
ak sa ku dnu riadu pritiahne magnet.

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.

Rozmery kuchynského riadu

Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju rozmerom dna
kuchynského riadu, avsak len do urcitej
hranice.
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Uginnost’ varnych zén zavisi od priemeru
dna kuchynského riadu. Kuchynsky riad
s priemerom dna mensim, ako je
minimalny rozmer, absorbuje iba ¢ast’
ohrevného vykonu, ktory vytvara varna
zéna.

6.2 Minimalny priemer riadu

Varna zéna Minimalny
priemer ku-
chynského ria-
du (mm)

Lava zadna - 145 125

mm

Prava zadna - 180 145

mm

Prava predna - 180 145

mm

Lava predna - 210 180

mm

6.3 Zvuky pocas prevadzky
Ak je pocut’:

praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova Struktura).
piskanie: pri pouzivani varnej zény s
vysokym vykonom, ak je kuchynsky
riad vyrobeny z réznych materialov
(sendvicova Struktura).

hucanie: pri pouzivani vysokych
vykonov.

cvakanie: pri spinani elektrickych
obvodov.
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» svistanie, bzu€anie: pri ¢innosti
ventilatora.

Zvuky su normalne a neznamenaju

Ziadnu poruchu varného panela.

6.4 Setrenie energie

+ Na kuchynsky riad podia moznosti
vzdy polozte pokrievku.

varnej zony nie je linearny. Zvysenie
nastavenia varného stupia nie je
priamoumerné zvySeniu spotreby
energie varnej zény. To znamena, ze
varna zéna nastavena na stredne
intenzivny varny stuper vyuziva menej
ako polovicu svojho vykonu.

Udaje uvedené v tabuike s

* Varnu nadobu polozte na varnu zénu
pred zapnutim.

» Zvyskove teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

6.5 Priklady pouzitia na varenie

Vzajomny vztah medzi nastavenym
varnym stuprfiom a spotrebou energie

iba orientacné.

Varny stup- Pouzitie: Cas Rady

en (min)

1 Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte
jedal. potreby pokrievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25  Z €asu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, Zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané 10-40 Varte s pokrievkou.
omelety, volské oka.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlied- 25-50 Pridajte aspof dvakrat toiko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlieCne
hotovych jedal. jedla poc¢as pripravy premie-

Sajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 -45 Pridajte niekolko polievko-

vych lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

4-5 Varenie vacSieho mnozstva 60 - Max. 3 | tekutiny plus prisa-
jedla, omacok a polievok. 150 dy.

6-7 Jemné vyprazanie: rezne, te- podia Po uplynuti polovice ¢asu
lacie cordon bleu, kotlety, potreby obratte.
masoveé gulky, klobasky, pe-
¢en, zasmazka, vajicka, liev-
ance, Sisky.

7-8 Vyprazanie pri vysSej teplote, 5-15  Po uplynuti polovice ¢asu
zemiakové placky, steaky, obratte.
rezne.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vypra-

zané hranolceky.
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Varny stup- Pouzitie:

en

Cas
(min)

Rady

(&)

er.

Varenie velkého mnoZstva vody. Je zapnuté vykonové funkcia Pow-

7. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informacie

Varny panel odistite po kazdom
pouziti.

Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.
Skrabance a tmavé skvrny na
povrchu neovplyvnuju funkénost
varného panela.

Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur€eny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

7.2 Cistenie varného panela

Okamzite odstrante: roztopeny plast,

plastovu féliu a potraviny s obsahom

cukru. V opa¢nom pripade mozu
necistoty poskodit' varny panel.
Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola
naklonena v ostrom uhle, a ¢epel
posuvajte po povrchu.

Po dostatoénom vychladnuti
varného panela odstrarite:
usadeniny vodného kamena, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vlihkou handrickou a malym
mnozstvom umyvacieho prostriedku.
Po Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou.

8. RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

8.1 Zapnutie a vypnutie rury

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

(i)

-

V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic
ovladace, indikatory,
svetelné ukazovatele
alebo Ziarovky:

» Ukazovatel sa rozsvieti,
ked sa rara zohrieva.

« Ziarovka sa rozsvieti, ked
je rdra v prevadzke.

* Symbol zobrazuje, Ci
oto€ny ovladac ovlada
jednu z varnych zon,
funkcii rury alebo teplotu.

Otocte ovladaé a zvoite funkciu rary
Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

Ak chcete vypnut ruru, otocte
ovladace funkcii a teploty do vypnutej
polohy.
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8.2 Funkcie rury

Symbol Funkcia rury na pe- Pouzitie
cenie
0 Poloha Vypnuté Spotrebic¢ je vypnuty.
Teplovzdusné pece- Na pecenie zaroven na 2 Urovniach a susenie
nie potravin.Nastavte o 20 - 40 °C nizSiu teplotu ako
pri funkcii pre Tradi¢né pecenie.
—_ Tradiéné pecenie Na pecenie mucnych jedal a mésa na jednej ur-
— ovni.
(V) Pizza Na pecenie jedla na 1 drovni, pri ktorom chcete

dosiahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu a
chrumkavu kérku naspodku. Nastavte o 20 — 40
°C nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradi¢né pece-

nie.

= Turbo gril Na pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny s

Y kostami na 1 drovni. Tiez na gratinovanie a za-
pekanie.

— Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vaéSich mnozst-
vach a pripravu hrianok.

— Lahké peéenie Na pecenie vo formach a susenie na jednej ur-

Y ovni rary pri nizkej teplote.

V2 Rozmrazovanie Na rozmrazovanie mrazenych potravin.

XY}

'6' Osvetlenie v rare Na zapnutie osvetlenia bez funkcie pecenia.

8.3 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebic v prevadzke, automaticky
sa aktivuje chladiaci ventilator, aby
udrzal povrch spotrebi¢a chladny. Ak
spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator
pokracuje v €innosti, az kym sa spotrebic

neochladi. \

8.4 Vkladanie prislusenstva

~—

\

rary
Dréteny rost spolu s hilbokym

Hiboky pekaé: pekacoms .+ y

Hiboky pekac zasurite medzi vodiace Hiboky pekaé zasurite do vodiacich li&t

tyce zastvacich list. zvolenej Urovne rury a dréteny rost

zasunte vysSie.
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Rost rdry polozte na teleskopickeé listy
tak, aby nozicky smerovali nadol.

@ » Kazdy kus prisluSenstva
ma v hornej ¢asti na Plech na pecenie alebo hlboky pekac
pravom a lavom okraji polozte na teleskopicke listy.
malé zarazky na zvysenie
bezpecnosti. Tieto
zarazky zaroven
zabranuju prevrhnutiu.

* Vysoky lem okolo rostu je
zariadenie, ktoré
zabraruje zoSmyknutiu
riadu.

8.5 Teleskopické listy —
vkladanie prisluSenstva rury

Droéteny rost polozte na hiboky pekac.
Pokyny na instalaciu Droteny rost a hiboky pekac polozte na
teleskopickych list si odlozte teleskopicke listy.

na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mozete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

—
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9. RURA - CASOVE FUNKCIE

9.1 Displej
A B Cc A) Ukazovatele funkcii
Y=Y 0) Ukazovaiel fmkeie
o BHHE ©
=1 -l
9.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
—_ MINUS Na nastavenie casu.
D CLOCK (hodiny) Nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie casu.

9.3 Tabulka s éasovymi funkciami

Casova funkcia Pouzitie
@ Presny ¢as Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Ja) Kuchynsky Na nastavenie ¢asu odpocitavania. Tato funkcia nema
Gasomer vplyv na prevadzku spotrebica.
[=] Trvanie Na nastavenie doby pecenia v rure.
->| Koniec Na nastavenie ¢asu, kedy sa ma rura vypnut.

. . 9.4 Nastavenie Casovych
@ Funkcie Trvanie 121 a

funkcii
Koniec = mézete pouzit aj
sucasne, aby ste nastavili, Pre funkcie Trvanie |2 a Koniec =1
ako dlho ma byt spotrebi¢ nastavte funkciu a teplotu pre pripravu
zapnuty a kedy sa ma pokrmu. Toto nie je potrebné v pripade

vypnut. To vam umozni

automatické zapnutie kuchynského ¢asomera Q.

spotrebica s Casovym 1. Opakovane stia&ajte tlacidio D
oneskorenim. Najprv dovtedy, kym nezacne blikat
nastavte Trvanie |_)| a ukazovatel pozadovanej Casove;j

funkcie.

2. Stlacanim tlacidla + alebo —
nastavte ¢as pre pozadovanu ¢asovu
funkciu.

potom Koniec =



Casova funkcia sa spusti. Na displeji sa
zobrazi ukazovatel Casovej funkcie, ktoru
ste nastavili.

Pri pouziti funkcie
kuchynského ¢asomera
displej zobrazuje zostavajuci
éas.

3. Po uplynuti prislusného ¢asu zatne
ukazovatel ¢asovej funkcie blikat' a
zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlac¢enim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rary a oto€ny
ovladac teploty otocCte do vypnutej
polohy.

10. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

AN
(4]

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

10.1 Pecenie

« VaSa rura méze pri pec€eni fungovat’
inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali
doteraz. Prispdsobte svoje zvy€ajné
nastavenia (teplota, ¢as pripravy
jedla) a urovne v rure hodnotam v
tabulkach.

« Vyrobca odporuca, aby ste prvykrat
pouzili nizSiu teplotu.

10.2 Tipy na pecenie
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@ Pri funkciach Trvanie I_)l a

Koniec = sa spotrebi&
automaticky vypne.

9.5 ZruSenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

» Ak nemate k dispozicii informacie pre
konkrétny recept, riadte sa pokynmi
pre velmi podobny pokrm.

» Ak peciete kolace na viacerych
urovniach, ¢as peCenia mozete
predizit o 10 az 15 minut.

» Kolace a pecivo sa pri roznych
urovniach spociatku neopec¢u rovnako
dohneda. V takomto pripade nemente
nastavenie teploty. Rozdiely sa
vyrovnaju pocas pecenia.

» Pri dlhsich ¢asoch pecenia mozete
priblizne 10 minut pred uplynutim
Casu pecenia ruru vypnut’ a vyuzit' tak
zvySkové teplo rary.

Ked pripravujete mrazeny pokrm, plechy

v rire sa mozu pocas pecenia

zdeformovat'. Ked plechy znova

vychladnu, deformacia zmizne.

Vysledok pecenia

Mozné priciny

Riesenie

Spodok kolaca nie je dos-

tatocne prepeceny. spravna.

Uroven rostu/plechu nie je

Kolag vlozte do nizSej ur-
ovne v rure.

Kolac je nizky a vlhky,
zvlneny alebo st nanom  ka.
vlhké pasy.

Teplota rury je prili§ vyso-

Pri dalSom peceni nas-
tavte o nieco nizSiu teplotu
v rare.
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Vysledok pecenia

Mozné priciny

RieSenie

Kolac je nizky a vlhky,
zvineny alebo su na fiom
vlhké pasy.

Prilis kratky ¢as pecenia.

Nastavte dIhsi cas pece-
nia. Cas pecenia nie je

mozné skratit’ nastave-
nim vyssich tepl6t.

Kolag je nizky a vlhky,
zvineny alebo su na iom
vihké pasy.

V ceste je prili§ vela tekuti-
ny.

Pouzite menej tekutiny.
Davaijte pozor na ¢asy mie-
senia, predovsetkym pri
pouziti kuchynskych spo-
trebicov.

Kolag je prilis suchy.

Teplota rury je prili§ nizka.

Pri dalSom peceni nas-
tavte vysSiu teplotu v rure.

Kolag je prilis suchy.

Prilis dihy ¢as pecenia.

Pri dalSom peceni nas-
tavte kratSi ¢as pecenia.

Kolac¢ zhnedol nerovno-
merne.

Teplota v rure je prilis vy-
soka a ¢as pecenia je prili§
kratky.

Nastavte nizSiu teplotu pe-
¢enia v rure a predizte ¢as
pecenia.

Kolac¢ zhnedol nerovno-
merne.

Zmes nie je rovhomerne
rozlozena.

Zmes cesta rozotrite po
plechu rovhomerne.

Kolac¢ sa za nastaveny ¢as
neupecie.

Teplota rury je prili§ nizka.

Pri dalsom peceni nas-
tavte o nieCo vyssiu teplotu
v rare.

10.3 Lahké pedenie

» Pecte naraz len v jednej forme alebo
na jednom plechu.

» Tato funkcia sluzi na pe€enie vo
formach a susenie na jednej Urovni

rdry pri nizkej teplote.

Pokrm Teplota (°C) Cas (min)
Susienky 180 - 190 10 - 201

Cesto: Veterniky 180 - 190 30-401
Cesto: krehké 180 - 190 25_351)
Snehoveé pusinky 80-100 120 - 150

1) Raru predhrejte.



10.4 Teplovzdu$né pedenie

Pecenie mucnych pokrmov na jednej
urovni

Pecenie vo formach
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) L’Jrqveﬁ
v rure

Bébovka alebo brioska 150 - 160 50-70 2

Kola¢ Madeira/ovocné kolace 140 - 160 50 - 90 1-2

Piskétovy kolac bez tuku 150 - 1601) 25-40 3

Korpus z krehkého cesta 170 - 1801 10 - 25 2

Korpus z piskétového cesta 150 - 170 20-25 2

Jablkovy kolac¢ (2 formy @ 20cm 160 60 - 90 2-3

umiestnené v uhlopriecke)

1) Raru predhrejte.

Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urgver'l
Vv rure

Kola¢ posypany mrvenic¢kou (su- 150 - 160 20-40 3

chy)

Ovocné kolace (z kysnutého/pisko- 150 35-55 3

tového cesta)1)

Ovocné koléace z krehkého cesta 160 - 170 40 - 80 3

1) Pouzite hiboky pekad.

Susienky

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
v rure

Susienky z krehkého cesta 150 - 160 10-20 3

Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 20-35 3

Susienky z piSkotového cesta 150 - 160 15-20 3

Pecivo z bielka, snehové pusinky 80 - 100 120 - 150 3

Mandiové susienky 100 - 120 30-50 3

Susienky z kysnutého cesta 150 - 160 20-40 3

Pecivo z listkového cesta 170 - 1801 20-30 3

Pecivo 1601) 10-35 3
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
Vv rure
Kolaciky (20 na plech) 1501 20-35 B
1) Raru predhrejte.
Tabuika Nakypy a zapeéené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqver'\
Vv rure
Bagety oblozené roztopenym syr- 150 - 1701) 15-30 1
om
Plnena zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Raru predhrejte.
Viacurovnové pecenie
Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
Vv rure
2 arovne
Veterniky/odpalované cesto 160 - 1801 25-45 2/4
Suchy kola¢ s mrvenickou 150 - 160 30 -45 2/4
1) Raru predhrejte.
Susienky/small cakes/pecivo/zemlicky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
v rare
2 urovne
Susienky z krehkého cesta 150 - 160 20 - 40 2/4
Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 25-45 2/4
Susienky z piSkotového cesta 160 - 170 25-40 2/4
Bielkové susienky, snehové pu- 80 - 100 130-170 2/4
sinky
Mandlové susienky 100 - 120 40 - 80 2/4
Susienky z kysnutého cesta 160 - 170 30 - 60 2/4
Pecivo z listkového cesta 170 - 1801 30-50 2/4
Pecivo 1801) 25- 40 2/4
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii

v rare

2 urovne
Kolaciky (20 na plech) 1501 20 - 40 2/4
1) Raru predhrejte.
10.5 Tradiéné peéenie na jednej trovni &
Pecivo vo formach
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven

Vv rure

Babovka alebo brioska 160 - 180 50-70 2
Kola¢ Madeira/ovocné kolace 150 - 170 50 - 90 1-2
PiSkétovy kolac bez tuku 1701 25-40 3
Korpus z krehkého cesta 190 - 2101 10 - 25 2
Korpus z piskétového cesta 170 - 190 20 -25 2
Jablkovy kolac¢ (2 formy @ 20cm 180 60 - 90 1-2
umiestnené v uhlopriecke)
Slany kola¢ (napr. slany lotrinsky 180 - 220 35-60 1
kolac)
Tvarohova torta/kolac 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Raru predhrejte.
Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri

Vv rure
Pletenec/veniec z kysnutého cesta 170 - 190 40 - 50 2
Vianocka 160 - 1801 50-70 2
Chlieb (razny chlieb): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Prva cast procesu pecenia. ’ 1 2. 30-60
2. Druha Cast’ procesu pecenia. 2. 160- 180"
Veterniky/odpaTované cesto 190 - 2101 20-35 3
Piskotova rolada 180 - 2001) 10 - 20 3
Kola¢ posypany mrvenickou (su- 160 - 180 20 - 40 3
chy)
Mandiovy maslovy kola&/cukrové 190 - 2101 20-30 3

kolace
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
Vv rure
Ovocné kolace (z kysnutého/pisko- 170 35-55 B
tového cesta)z)
Ovocné kolace z krehkého cesta 170 - 190 40 - 60 3
Kysnuty kola¢ s jemnou plnkou 160 - 1801 40 - 80 8
(napr. tvarohovou, smotanovou,
pudingovou)
Pizza (s bohatym oblozenim) 190 - 2101 30 -50 1-2
Pizza (tenkd) 220 - 2501) 156-25 1-2
Nizky chlieb 230 - 250 10-15 1
Svajtiarsky kola¢ Wahe 210 - 230 35-50 1
1) Raru predhrejte.
2) pouzite hiboky pekag.
Susienky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ
Vv rire
Susienky z krehkého cesta 170 - 190 10-20 3
Linecké kolaciky/ploché pecivo 1601 20-35 8
Susienky z piskoétového cesta 170 - 190 20 - 30 3
Pecivo z bielka, snehové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Mandiové susienky 120 - 130 30-60 8
Susienky z kysnutého cesta 170 - 190 20 - 40 3
Pecivo z listkového cesta 190 - 2101) 20-30 8
Pecivo 190 - 2101) 10-55 8
Kolaciky (20 na plech) 1701 20-30 3-4
1) Raru predhrejte.
Tabuika Nakypy a zapeéené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urgveﬁ
Vv rire
Cestovinovy nakyp 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Gratinovana zelenina 180 - 2001 15-30 1
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rare

Bagety oblozené roztopenym syr-  5qq _ 2201) 15-30 1

om

Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1

Zapeceneé ryby 180 - 200 40 - 60 1

Plnena zelenina 180 - 200 40 - 60 1

1) Raru predhrejte.

10.6 Pizza

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure

Pizza (tenka)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s bohatym obloienl'm)” 180 - 200 20-35 1-2
Svajciarske pedivo Wihe 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolaé 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kola¢ 170 - 190 45 - 55 1-2
Svajciarska torta 170 - 200 35-55 1-2
Tvarohova torta/kolac 140 - 160 60 - 90 1-2
Jablkovy kola¢, obloZzeny 150 - 170 50 - 60 1-2
Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1-2
Nizky chlieb 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Kolac¢ z listkového cesta 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Nemecky slany kola¢ Flammeku- 530 _ 2502) 12-20 2-3
chen

Pirohy (ruska verzia calzone) 180 - 2002) 15-25 2-3

1) Pouzite hiboky pekad.
2) Raru predhrejte.

10.7 Pecenie méasa .

» Na pecenie pouzivajte teplovzdorny
riad urCeny do rury (pozrite si pokyny .
od vyrobcu).

* Velké kusy masa mozete piect priamo
v hlbokom pekaci alebo na drétenom .
roSte umiestnenom nad hlbokym
pekacom (ak je k dispozicii).

Chudé maso pecte v pekaci s
pokrievkou. Takto zostane méso
StavnatejSie.

VSetky druhy masa, ktoré maju

zhnednut alebo ziskat’ kérku, mozno

piect’ v pekaci bez pokrievky.

V spotrebi¢i odpori¢ame piect’ maso

a ryby s hmotnost'ou aspon 1 kg.
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» Aby ste zabranili pripaleniu Stiav
alebo tuku, prilejte do hibokého

pekaca trochu vody.

+ Pecené méaso po uplynuti 1/2 - 2/3
doby pecenia podla potreby obratte.

+ Velké kusy pe¢eného méasa a hydinu

niekolkokrat podlejte pogas peéenia

vlastnou St'avou. Vysledok pecenia sa
tym zlepsi.

» Spotrebi¢ mézete vypnut’ asi 10 minat
pred ukoncenim pecenia a vyuzit' tak
zvySkové teplo.

10.8 Pedenie masa s funkciou Tradiéné peéenie &

Hovadzie

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroven
v rare

Dusené maso v pekaci 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Hovadzie pecené ale- na cm hrubky 230 - 2501 6-8 1

bo hovadzie filety: ne-

prepecené

Hovadzie pecené ale- na cm hrubky 220 - 230 8-10 1

bo hovadzie filety:

stredne prepecené

Hovadzie pecené ale- na cm hrubky 200 - 220 10-12 1

bo hovadzie filety: do-

bre prepecené

1) Raru predhrejte.

Bravcéové

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rure

Pliecko, krkovicka, 1-1,5kg 210 - 220 90-120 1

stehno

Kotleta, rebierka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1

Sekana 750 g - 1kg 170-190 50 - 60 1

Bravcové koleno (pre- 7509 -1 kg 200 - 220 90 - 120 1

dvarené)

Telacie

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare

Telacie pegené™) 1kg 210 - 220 90 -120 1

Telacie koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1

1) Pouzite pekac zakryty pokrievkou.
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Jahnacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rare
Jahnacie stehno, pe- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
¢ené jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Zverina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure
Zajaci chrbat, noha za- az do 1 kg 220 -2401) 30-40 1
jaca
Srnéiljeleni chrbat 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Srncie stehno 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Raru predhrejte.
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rire
Casti hydiny Porcia 200 — 220 - 250 20-40 1
2509
Polovica kurcata Porcia 400 — 220 - 250 35-50 1
500 g
Kur€a, vykimené 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Kacka 1,56-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Hus 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Morka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Morka 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryba
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rure
Celaryba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
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10.9 Pecdenie masa s Turbo grilovanim

Hovadzie

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure

Hovadzie pecené alebo na cm hrubky 190 - 2001 5-6 1

hovadzie filety: neprepe-

éené

Hovadzie pecené alebo na cm hrubky 180 - 190 6-8 1

hovadzie filety: stredne

prepecené

Hovadzie pecené alebo na cm hrubky 170 - 180 8-10 1
hovadzie filety: dobre pre-
pecené

1) Raru predhrejte.

Bravéové
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
Pliecko, krkovi¢ka, stehno 1 -1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Sekana 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Bravcové koleno (predvar- 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
ené)
Telacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare
Pecena telacina 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Telacie koleno 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jahnacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Jahnacie stehno, pecené 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure
Casti hydiny Porcia 200 — 200 - 220 30 - 50 1

2509
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Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) l.'quver'\
Vv rire
Polovica kurcata Porcia 400 — 190 - 210 35-50 1
500 g
Kur€a, vykimené 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Kacka 1,56-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Hus 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Morka 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Morka 4-6kg 140 - 160 150-240 1

10.10 Grilovanie vSeobecne

VAROVANIE!

Grilujte vzdy pri zatvorenych

dvierkach rary.

* Grilujte vzdy s maximalnou

teplotou.

* Rost zasunte do urovne rury
odporucanej v tabulke grilovania.
¢ Grilujte iba ploché kusky masa alebo

ryby.

¢ Prazdnu ruru vzdy predhrievajte
pomocou funkcii grilu 5 minut.

10.11 Rychle grilovanie [

Oblast’ grilovania sa nachadza v strednej

Casti roviny rary.

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure

1.stra- 2. strana

na

2. stra-

na
Fasirky el 9-15 8-13 4
Bravcova fileta max. 10-12 6-10 4
Klobasy max. 10-12 ©6-8 4
Hovadzie a telacie steaky max. 7-10 6-8 4
Hrianky max 1 1-4 1-4 4-5
Oblozené hrianky max. 6-8 - 4

1) Ruru vopred predhriat’

10.12 Rozmrazovanie

e Z pokrmu odstrante obal. Pokrm

poloZte na tanier.

* Nezakryvajte ho taniermi ani miskami.
Mohlo by ddjst’ k predizeniu ¢asu
rozmrazovania.
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Pouzite prvu droven v rare. Tu Uplne
dole.

Pokrm Mnozstvo Cas rozmra- Dodatoény Poznamky

zovania ¢as rozm-
(min.) razovania
(v min.)

Kur¢a 1 kg 100 - 140 20-30 Kurca polozte na prevrateny
tanierik polozeny vo velkom
tanieri. Po uplynuti polovice
Casu obratte.

Maso 1 kg 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovice ¢asu
obratte.

Maso 500 g 90 -120 20-30 Po uplynuti polovice ¢asu
obratte.

Pstruh 150 g 25-35 10-15 -

Jahody 300 g 30-40 10- 20 -

Maslo 250 g 30 -40 10-15 -

Smotana 2x200g 80-100 10 - 15 Smotanu vysiahajte, kym je
miestami eSte mierne zmra-
zena.

Kola¢ 1,4 kg 60 60 -

11. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu spotrebica ocistite
makkou handri¢kou namocenou v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov
pouzite bezny Cistiaci prostriedok.
Vnutro spotrebica vycistite po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo
zvySkov jedal méze mat' na nasledok
vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekaci.

Odolné necistoty odstrarite
Specialnym Cistiacim prostriedkom pre
rdry na pecenie.

Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makku handricku namoc¢enu v

teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

Ak mate prislusenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani
v umyvacke riadu. Méze to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

11.2 Antikorové alebo hlinikové
spotrebice

()

Dvierka rury Cistite iba
vlhkou Spongiou. Vysuste
ich makkou handrickou.
Nikdy nepouzivaijte ocelové
drétenky, kyseliny ani
abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rary.
S rovnakou obozretnost'ou
Cistite aj ovladaci panel rury.



11.3 Vyberanie zasuvacich list

Ak chcete ruru vycistit, vyberte
zasuvacie listy.

1. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasUvacich
list od bocnej steny.

ke

2. Potiahnite zadnu Cast’ list od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Upevnovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.
Pri instalacii zastvacich list zvolte
opacny postup.

& POZOR!
Dbajte na to, aby bol dIhsi

upevnovaci drot vpredu.
Konce dvoch drétov musia
smerovat’ dozadu.
Nespravna instalacia moze
sposobit’ poskodenie smaltu.

11.4 Vyberanie dvierok rury

Cistenie si zjednodusite, ked dvierka
zvesite.
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1. Dvierka Uplne otvorte.

2. Posuvny prvok posuvajte, az kym
nezaznie cvaknutie.

3. Zatvarajte dvierka, az kym sa
posuvny prvok nezaisti.

4. Odnimte dvierka.
Pri demontazi dvierok ich najprv
potiahnite smerom von na jednej
strane a potom na druhe;j.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka

rury. Pri inStalacii zvolte opacny postup.

Pri nasadzovani dvierok sa uistite, ze

zaznelo cvaknutie. Ak je to potrebné,

pouzite silu.

11.5 Vyberanie a Cistenie skiel
dvierok

@ Typ a tvar skiel vo dvierkach
na vasom vyrobku sa mézu
liSit' od prikladov
znazornenych na obrazkoch.
Rozdiel mbze byt aj v pocte
skiel.

1. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.
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2. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

3. Sklené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Uchytiek.

4. Sklené panely dvierok vycistite.
Pri montazi panelov zvolte opacny
postup.

11.6 Vymena osvetlenia

Na spodnu ¢ast’ dutiny spotrebica
polozte handriCku. Zabranite tak
poskodeniu skleného krytu a vnutra rary.

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
usmrtenia elektrickym
prudom! Pred vymenou
Ziarovky odpojte poistku
(spotrebi¢ nesmie byt pod
napéatim).

Ziarovka a skleneny kryt
ziarovky mozu byt horuce.

1. Spotrebic vypnite.

2. Odstrante poistky z poistkovej skrine
alebo preruste elektricky obvod
(spotrebi¢ nesmie byt pod napatim).

Zadna ziarovka

Skleneny kryt ziarovky sa
nachadza v zadnej Casti

rary.

1. Skleneny kryt otoéte dolava a vyberte
ho.

Skleneny kryt vycistite.

Vymerite Ziarovku rury za vhodnu
teplovzdornu ziarovku odolnu do
teploty 300 °C.

Pouzite rovnaky druh Ziarovky do
rary.

4. Nasadte skleneny kryt.

wnN

11.7 Vybratie zasuvky

& VAROVANIE!

V zasuvke sa pri pouzivani
rdry méze akumulovat’ teplo.
Nesmiete tam odkladat’
horlavé predmety (napr.
Cistiace materidly, plastové
tasky, ochranné rukavice,
papier, Cistiace spreje a
pod.).

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Zasuvku nadvihnite pod miernym
uhlom a vyberte ju zo zasuvacich list
zasuvky.

Vlozenie zasuvky:

1. Ak chcete vlozit' zasuvku, nasadte ju
na zasuvacie listy. Skontrolujte, €i
zapadky spravne zapadli do list

2. Zasuvku spustite do vodorovnej
polohy a zasurite.



VAROVANIE!

12. RIESENIE PROBLEMOV

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

12.1 Co robit, ked...
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Problém

Mozné pri€iny

RieSenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut.

Spotrebic nie je pripojeny
ku zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojeny
nespravne.

Skontrolujte, ¢€i je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Spotrebi¢ sa neda zapnut.

Je vyhodena poistka.

Skontrolujte, ¢i je pric¢inou
poruchy prave poistka. Ak
sa poistka vyhodi opako-
vane, obrat'te sa na kvalifi-
kovaného elektrikara.

Varny panel sa neda zap-
nat’ ani pouzivat'.

Naraz ste sa dotkli 2 alebo
viacerych senzorovych tla-
cidiel.

Dotknite sa iba jedného
senzorového tlacidla.

Varny panel sa neda zap-
nat’ ani pouzivat'.

Funkcia STOP+GO je zap-
nuta.

Pozrite si kapitolu ,Varny
panel - kazdodenné pouzi-
vanie®.

Varny panel sa neda zap-
nut’ ani pouzivat'.

Na ovladacom paneli je vo-
da alebo je ovladaci panel
znecisteny tukom.

Vycistite ovladaci panel.

Zaznie zvukovy signal a
varny panel sa vypne.
Ked je varny panel vypn-
uty, zaznie zvukovy signal.

Nieco ste polozili na jedno
alebo viaceré senzorové
tlacidla.

Odstrante predmet zo sen-
zorovych tlacidiel.

Varny panel sa vypne.

Nieco ste polozili na sen-
zorové tlacidlo @

Odstrante dany predmet
zo senzorového tlacidla.

Ukazovatel zvy$kového te-
pla sa nezapne.

Zona este nie je horuca,
pretoZe bola zapnuta iba
po kratky cas.

Ak bola zéna zapnuta dos-
tato¢ne dlho na to, aby bo-
la horlca, obratte sa na
autorizované servisné stre-
disko.

Funkcia Automaticky ohrev
nefunguije.

Zona je horuca.

Zo6nu nechajte dostatocne
vychladnut.

Funkcia Automaticky ohrev
nefunguje.

Je nastaveny najvyssi var-
ny stupen.

Najvyssi varny stupen ma
rovnaky vykon ako funkcia.

Varny stupen sa prepina
medzi dvomi Uroviiami.

Funkcia Riadenie vykonu
je zapnuta.

Pozrite si kapitolu ,Varny
panel - kazdodenné pouzi-
vanie®.
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Zohriali sa senzorové tlaci-
dlia.

Kuchynsky riad je prili$ vel-
ky alebo ste ho polozili pri-
li$ blizko ovladacov.

Ak je to mozne, prelozte
velky riad na zadné zo6ny.

Na displeji varného panela
sa rozsvieti [3

Funkcia Automatické vypi-
nanie je zapnuta.

Varny panel vypnite a zno-
va ho zapnite.

Na displeji varného panela

sa rozsvieti .

Funkcia Detska poistka
alebo Blokovanie je zapnu-
ta.

Pozrite si kapitolu ,Varny
panel - kazdodenné pouzi-
vanie®.

Na displeji varného panela

sa rozsvieti .

Na zdne nie je Ziadny riad.

Polozte riad na zonu.

Na displeji varného panela

sa rozsvieti .

Riad nie je vhodny.

Pouzite vhodny kuchynsky
riad.

Pozrite si kapitolu ,Varny
panel - Tipy a rady".

Na displeji varného panela

sa rozsvieti .

Prilis maly priemer dna ria-
du pre tuto zonu.

Pouzite kuchynsky riad
spravnych rozmerov.
Pozrite si kapitolu ,Varny
panel - Tipy a rady".

Rura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Zapnite raru.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte cas.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente ziarovku.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektrick-
ého napajania.

Znova nastavte presny
cas.

V dutine rury a na jedlach
sa zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rare pri-

li8 dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rure
dlhsie ako 15 — 20 minut.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
zavolajte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Stitku. Typovy §titok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z
vnutorného priestoru spotrebica.

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)
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Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Sériové Cislo (S.N.) e

13. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Technické udaje

Rozmery

Vyska 847 - 867 mm

Sirka 596 mm

Hibka 600 mm Na vyrovnanie spotrebita do vodorovnej
Objem rury 74| polohy a prispésobenie okolitym

zariadeniam pouzite malé nozi¢ky v
spodnej Casti spotrebica.

13.2 Umiestnenie spotrebica _ _
Va$ voine stojaci spotrebié moZete 13.4 Ochrana proti prevrateniu

nainstalovat’ so skrinkami na jednej POZOR!
alebo po oboch stranach a do rohu. A Nainétal.ujte ochranu proti

prevrateniu, aby ste zabranili
prevrateniu spotrebica pri
jeho nerovnomernom

—_ zat'azeni. Ochrana proti
prevrateniu funguje iba
vtedy, ak je spotrebi¢

<

umiestneny v spravne;j

‘ oblasti.
> Vas spotrebic je oznaceny

symbolmi uvedenymi na

g obrazkoch (niektoré

modely), ktoré vas
upozornuju na instalaciu

il

Minimalne vzdialenosti ochrany proti prevrateniu.
Rozmer mm
A 2

B 685
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stredu priestoru medzi skrinkami (2).
Ak je priestor medzi skrinkami vacsi
ako je Sirka spotrebica, je potrebné
upravit' bo¢nu vzdialenost' tak, aby
bol spotrebi¢ vycentrovany.

& POZOR!
Dbajte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu

nainstalovali do spravnej
vysky.

Uistite sa, ze je povrch za spotrebicom
hladky.

1. Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebi¢ do
spravnej vysky a polohy.

2. Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 77 mm pod hornym
povrchom spotrebi¢a a 49 mm od

lavej strany spotrebic¢a do kruhového

otvoru na konzole. Pozrite si
obrazok. Priskrutkujte ju k pevnému
materialu alebo pouzite vhodnu
vystuz (stenu).

3. Otvor najdete na lavej strane v
zadnej Casti spotrebi¢a. Pozrite si
obrazok. Nadvihnite prednu cast’

spotrebica (1) a spotrebic¢ zasunte do

Materialy ozna¢ené symbolom

A%
odovzdajte na recyklaciu. £O. Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi

a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

13.5 Elektricka insStalacia

& VAROVANIE!

Vyrobca nenesie
zodpovednost' v pripade, ze
nedodrzite bezpe€nostné
opatrenia uvedené v
prislusnej kapitole.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej
zastréky a kabla.

Vhodné druhy kablov: HO7 RN-F, HO5

RN-F, HO5 RR-F, H05 VV-F, HO5 V2V2-
F (T90), HO5 BB-F.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebiCe oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. & Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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