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Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme za zakUpenie tohto produktu Beko. Diifame. Ze sa dockéte tych najlepsich vysledkov od wyrobku,
vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technoldgiami. Preto vam odporticame, aby ste si tuto
pouzivatel'sku priru¢ku a iné sprievodné dokumenty preditali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre
referenciu v buducnosti. Ak rdru prevediete na ini osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'sku prirucku. Riadte sa
vSetkymi varovaniami a informaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamatajte si, Ze tato uZivatel'ska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlenie symbolov

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujice symboly:

Py Dolezité informécie alebo uzitocné tipy pre
{ 1 pouZivanie.
Varovanie ohladom nebezpecnych situdcii s
' ohfadom na Zivot a majetok.
[

Varovanie na zasah elektrickym prtidom.

1

'ﬁ Nebezpecenstvo vzniku poZiaru.
ij Varovanie - Hortce povrchy.
Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY
Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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fIDolezité pokyny pre bezpeénost a ochranu Zivotného prostredia

Téato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomdzu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest k
zruseniu zaruky.

VSeobecnd bezpe€nost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby alebo
ak nedostanu pokyny tykajlce sa
bezpe¢ného pouzivania spotrebica
alebo nerozumeju moznym rizikam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a uZivatel'skd tdrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi bez
dozoru.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a moze to mat
za nasledok zruSenie zaruky. Pred
montazou si pozorne precitajte tieto
pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akékolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci je
funkCny gombik vypnuty.

Elektrickd bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik. Hrozi
riziko zasahu elektrickym pradom!
Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a ochranou
ako je to uvedené v Casti
,lechnické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v sulade
S miestnymi predpismi.

Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!

Pocas inStalacie, udrzby, Cistenia a
oprav musi byt spotrebiC odpojeny
od napdjace;j siete.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo rizikam.
SpotrebiC je potrebné nainstalovat
tak, aby ho bolo mozné odpojit od
napajacej siete. Oddelenie musi
byt zaistené spinacom
zabudovanym do fixnej elektrickej
inStalacie, v stlade so stavebnymi
smernicami.



Pocas pouzivania sa zadna stena
rdry zohrieva. Skontrolujte, Ci nie je
elektrické napojenie v kontakte so
zadnou stenou; inak moze dojst k
poSkodeniu spojov.

Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
mdze roztavit a sposobit poZiar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek poSkodenia
vypnite pristroj a odpojte ho od
sietového zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpec€nost produktu

SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa
mdzu pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti vo
veku do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po poziti
alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a

mdze spdsobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi,

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania zohreju.
Pocgas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rury.
Nahromadenie tepla moze poSkodit
dno rury.

Na dno zasuvky nepokladajte
hlinikovu foliu.

Na Cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
parné CistiCe, pretoze by to mohlo
sposobit zasah elektrickym pradom.
Spravne umiestnenie drbtene;
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotent policku a/alebo
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plech na podstavec. Drotent
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
470K).

e Ak je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknutg,
vyrobok nepouzivajte.

e Rukovat rary nie je uréend na
suSenie utierok. NeveSajte na neho
utierky, rukavice alebo podobné
textilné vyrobky, ked je v prevadzke
gril s otvorenymi dvierkami.

o Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortce;j rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice ur¢ené na pouzitie v rure.

o Uistite sa, ze je spotrebiC vypnuty
predtym ako vymenite lampu,
vyhnete sa tak moznosti
elektrického Soku.

Prevencia pred moznym

nebezpeCenstvom vzniku poziaru!

o Skontrolujte, Gi su vSetky elektrické
zapojenie bezpe€nd a pevna, aby
ste tak prediSli nebezpecenstvu
iskrenia.
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Nepouzivajte poSkodené kable

alebo predlzovacie kable.

o Uistite sa, ze sa do miesta
zapojenie nemdze dostat Ziadna
kvapalina ani vihkost.

BezpeCnostné pokyny pre mikrovinnu

rdru

e SpotrebiC je urCeny iba na doméace
pouzitie. Spotrebi¢ sa nesmie
pouzivat v komer¢nych priestoroch,
napr..

e kuchynkach pre zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach;

e farméach;

e Klientmi v hoteloch, moteloch a
ostatnych obytnych priestoroch;

e hostinskych izbach;

e Detom starSim 8 rokov dovolte
pouzivat ruru bez dozoru, ak ste
ich zodpovedajucim spdsobom
poucili, teda je dieta schopné
pouzivat mikrovinnu ruru bezpecne
a rozumie nebezpecenstvam
plyndcim z nespravneho pouzitia.

e Pri pouziti spotrebica v
kombinovanom rezime musia deti
od 6smich rokov pouzivat ruru iba
za dozoru dospelej osoby a to z
dbvodu vytvaranych teplot.

e (dhalené Gasti vyrobku budu pocas
pouzivania vyrobku a po fnom
horlce.

e Skontrolujte pripadné poSkodenie

rdry, napr. zle nasadené alebo

ohnuté dvere, poSkodené tesnenie
dveri a povrchu, zlomené alebo



uvolnené zavesy a zapadky vo
vnutri spotrebica alebo na dverach.
V pripade, Ze objavite nejaké
poSkodenie, rdru nepouzivajte a
kontaktujte zastupcu
autorizovaného servisu.

Ak sl dvierka alebo tesnenie
dvierok poSkodené, rura nesmie
byt pouzivana kym nebude
opravena kompetentnou osobou
alebo zastupcom autorizovaného
servisu.

Nez ruru spustite, uistite sa, i su
dvere riadne zatvorené.
BezpeCnostny mechanizmus vo
dverach zabrani vaSmu spotrebi¢mi
ves pustenia su dvere otvorené, v
takom pripade varenie pozastavi.
Nesmie dochadzat k interferencii
vasho zamykacieho systému alebo

pokuse o prekonanie tohto systému.

AK je systém zamykania dveri
prekonany, existuje
nebezpecenstvo vystavenia
posobeniu mikrovin ak je spotrebic
spusteny s otvorenymi dverami.
Medzi prednu Cast rury a dvere
nevkladajte ziadny predmet. Ruru
nesmiete pouzivat pokial riadnemu
zatvoreni dveri brani napr.
Papierové utierky alebo vreckovky.
Radiové ruenie

Ruru umiestnite nie menej ako 2 metre

od TV, radii, bezdrdtovych
modemov, pristupovych bodov a
antén. V opacnom pripade mdze
dojst k ruseniu.

Nevarte jedlo s ¢asom varenia a
mikrovinnym vykonom nastavenym
na prili§ vysoku hodnotu.
Nadmerné varenie moze spalit
niektoré Casti jedla

Pri vareni v mikrovinnej rdre
nikdy nepouZivajte hlinikov foliu
alebo hlinikové riadu. Iskrenie
spotrebiC poskodi.

Pocas varenia v mikrovinnej rdre
nepriblizujte kovové predmety na
vzdialenost kratSiu ako 3 cm.

Do rary nevkladajte korozivne
chemikdlie alebo materialy
obsahuijtice korozivne vypary.

V pripade rusenia ho mozné znizit
alebo eliminovat ak vykonate
nasledovné postupy:

1.
2.

3.

VyCistite povrch dveri a tesnenie.
Presmeruijte prijimaciu anténu
radia alebo televizie.

Mikrovinnu raru premiestnite s
ohladom na prijimac.

Mikrovinnd rdru presurite mimo
dosahu prijimaca.

Mikrovinnu ruru zapojte do ingj
zasuvky tak, aby bola v inom
okruhu ako prijimac.

Ruru umiestnite mimo dosahu
vykurovacich prvkov a nepouzivajte
vo vihkom prostredi.

Je nebezpecné, aby ktokolvek iny
ako kompetentnd osoba alebo
zastupca autorizovaného servisu,
vykondval akékolvek opravy alebo
servis, ktory zahfiia odobratie krytu,
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ktory poskytuje ochranu pred
vystavenim mikrovinnej energii;

kamenine sa mdze expandovat a
spdsobit nalomeniu nadoby.

e Tento produkt patri do skupiny 2. Aby ste znizili nebezpecenstvo vzniku
triedy B zariadenia ISM. Skupina 2~ poZiaru v rure:

obsahuje vSetky ISM zariadenia o
(priemyselné, vedeckeé a lekarske),

ktoré generuje vysokofrekvencnu
energiu a/alebo sa pouziva vo

forme elektromagnetického

Ziarenia pre oSetrenie materidlu a
zariadeni. Zariadenie triedy B je

vhodné na pouzitie v domacom .
prostredi priamo pripojenom k
napajacej sieti s nizkym napatim,
ktora sa nachadza v obytnych
budovach.

e Mikrovinnd rura je urcend k ohrevu
potravin a napojov. Susenie
potravin alebo obleCenia alebo
ohrievacie podloziek, hub, vihkého e
obleCenia a podobnych materialov
mdze predstavovat riziko zranenia,
vznietenia alebo poziaru.

e Va3a rura nie je navrhnuta na
suSenie ziadnych zivych stvorenia.

e RUru nezapinajte, ak je prazdna.

To mdze ruru poSkodit. Ak chcete

rdru otestovat, viozte do nej pohar
vody. Voda vstrebe mikrovinnu

energiu a rdra neutrpi Ziadne .
poSkodenie.

o Pouzivajte kuchynské potreby,
ktoré su vhodné pre pouzitie v
mikrovinnych rurach;

Pri vareni v mikrovinnej rre .
nepouzivajte kameninu. Vihkost v
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Pri ohrievani potravin v plastovych
alebo papierovych nadobach
sledujte ruru z dévodu moznosti
vznietenia; Ak spozorujete dym,
vypnite a odpojte spotrebi¢ zo siete
a nechajte dvierka zatvorené, aby
sa akékolvek plamene udusili;

Z plastovych alebo papierovych
vrecusok odstrarite kovové sponky
esSte nez ich umiestnite do rdry.
Priestor rury nepouzivajte ako
Ulozny priestor. V otvore rdry v
Case, ked ju nepouzivate,
nenechavajte papierove vyrobky,
riad alebo potraviny.

Ak pre varenie v mikrovinnej rure
pouzijete také materidly ako je
drevo, papier a plast, nenechavajte
ruru bez dozoru. Papier, drevo a
podobné materidly sa mozu vznietit,
zatial Co plastové materialy sa
mdzu rozpustit. Nepouzivajte
nadoby vyrobené z takych
materialov pri pouziti rury,
grilovanie a zmieSané funkciu.
Obsah dojcenskych flia$ a flasticiek
s detskou vyzivou treba pred
pouzitim premieSat alebo s nimi
zatrepat, aby ste tak predisli
popaleninam.

Tekutiny a ostatné potraviny nesmd
byt ohrievané v uzavretej nadobe,
pretoze su nachylné k explozii.



Mikrovinny ohrev napojov moze
mat za nasledok oneskoreny var,
preto je potrebné pri manipulacii s
nadobou opatrnosti;

Vajicka v Skrupine, vajiCka uvarené
natvrdo nemozno v mikrovinnych
rirach varit, pretoze by monhli
explodovat, a to aj po skonceni
ohrievania.

Ruru nepouzivajte na ohrievanie
sytenych napojov alebo potravin vo
vzduchotesnych nadobach, napr.
Plechovkach. To spdsobi
nahromadenie tlaku vo vnatri rdry,
ktory mbze mat za nasledok
poskodenie alebo explozii v pripade
otvorenia dveri.

Mikrovinnu rdru nepouzivajte na
varenie alebo ohrevu vajec, Ci uz sa
Skrupinou alebo bez nej. Nez
zaGnete varit zemiaky, jablka,
gaStany alebo podobné ovocie a
zeleninu, prepichnite je.
NepouZivajte porcelan obsahujuce
kov (striebro, zlato, atd"). Zo
zabalenych potravin odstrante
vSetky kovové sponky. Casti kovu v
rure mozu spdsobit’ iskrenie a
spOsobit vazne poskodenie.

Ruru nepouzivajte na smazenie na
oleji, lebo v rire nemozno
regulovat teplotu oleja.

Mikrovinnd rdru nepouZivajte na ohrev

olejov alebo napojov s vysokym
obsahom alkoholu.

Ruru nedavajte na miesta, kde sa
kumuluje tepl6t, vihkost, ani do
blizkosti horlavych materialov.
Vnutorna Cast rdry nepouzivajte
ako ulozny priestor.

Na dvere rury pokial st otvorené
niC neveSajte, ani nedovolte detom,
aby sa na nich hojdali. To dvere
rdry ohne a zabrani riadnemu
zatvorenie.

Pri ohrievani kvapalin viozte do
nadoby sklenenu tyGinku. To
zabrani oneskorenému varu
kvapaliny, a tak nahlemu
preteceniu v okamihu presunutie
nadoby.

Ruru nepouzivajte ak:

- Dvere nie su riadne zatvoreng;
- Zavesy sU poskodené;
- Kontaktné povrchy medzi dverami a

prednou stranou rury su poskodeng;

- Okno dveri je poSkodené;
- K elektrickému iskrenia dochadza v

rure aj ked sa v priestore pre
varenie nenachadza ziadny kovovy
predmet.

Je velmi dblezité, aby ste pri vareni
malého mnozstva jedla nevybrali
dihé trvanie alebo prilis vysoky
vykon a vyhli sa tak prehriatiu
alebo spaleniu jedla. Napriklad,
platok chleba moze pri velmi
vysokom vykone zacat po 3
mindtach horiet.

Ruru nepouzivajte na smazenie,
pretoze nemozno ovldadat teplotu
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oleja rozpaleného v mikrovinnej
rdre.

Kontaktné povrchy dveri (predna
Cast vnutorného segmentu a
vnutorna Cast dveri) musia byt
udrziavany Cisté, aby sa zaistil
spravny prevadzku rdry.

Zamysfané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné pouzitie zrusi platnost
zaruky.

Tento spotrebiC je urceny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

Nepouzivajte ju na zahrade,
balkdnoch ¢i inych vonkajsich
priestoroch.

Pouzivajte kuchynskeé potreby,
ktoré su vhodné pre pouzitie v
mikrovinnych rurach; Pri vareni v
mikrovinnej rure nepouzivajte
kameninu.

Tento vyrobok nepouzivajte na
ohrievanie tanierov pod grilom,
suSenie uterakov a utierok atd. na
rukovati a pre vykurovanie. Tento
vyrobok Nepouzivajte na
vykurovanim,

VSetky otvory za spotrebiCom a pod
spotrebicom musi byt utesnené.
Nebrante prudenie vzduchu.
Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne poskodenie spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.
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Ruru mozno pouzit na
rozmrazovanie, pecenie, opékanie
a grilovanie pokrmov.

Bezpec€nost deti

Pristupné Casti mozu byt poCas
pouZitia horuce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

Obalové materialy st pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti. Likvidujte
vSetky Casti balenia v sulade s
predpismi o Zivotnom prostredi.
Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

Pri pouziti spotrebiCa v
kombinovanom rezime mozu deti
starSie ako 8 rokov ruru pouzivat
iba pod dohladom dospelej osoby,
a to z dovodu vytvaranych teplot.
Odhalené Casti vyrobku budu pocas
pouzivania vyrobku a po nom
horlce.

Nad spotrebiC nestavajte ziadne
predmety, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Ked su otvorené dvierka rury,
nevkladajte na ne ziadny tazky
predmet a nedovolte detom, aby
na ne sadali. Moze sa prevratit
alebo sa mozu poSkodit panty
dvierok.



Likvid4cia starého produktu

Dodrziavanie smernice WEEE a
likvidacia odpadu:

Tento produkt spifia smernicu EU WEEE
(2012/19/E0). Tento vyrobok nesie
symbol pre triedenie, platny pre
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento vyrobok bol vyrobeny z kvalitnych
dielov a materialov, ktoré mozno pouzit
opakovane a recyklovat. Produkt na
konci zivotnosti nevyhadzuijte do bezného
doméaceho odpadu. Odvezte ho do
zberného miesta pre recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Informacie o tychto zbernych miestach
zZiskate na miestnych tradoch.

Dodrziavanie smernice RoHS:

Produkt, ktory ste zakupil spifia
smernicu EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje ziadne Skodlivé ani zakdzané
materialy, ktoré st smernicou zakazang.
Informdcie o baleni

e Baliace materidly su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov v stlade
S nasimi narodnymi smernicami na
ochranu zivotného prostredia.
Nelikvidujte obalové materialy spolu
s doméacim alebo inym odpadom.
Odvezte ich do miest zberného
odpadu urenych miestnymi tradmi.
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BVseobecné informacie
Prehlad

1 Ovladaci panel 6 Motor ventilatora (za ocelovou platiou)
2 Drotena policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Predné dvierka
1 2 3 4 ] 6 7

12 11 10 9 6 8

Tlagidlo Zap./Vyp. 11 Tlacidlo nastavenia
Tlagidlo komfortného vyberu ponuky jedla teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu
Zobrazenie funkcif 12 Tiacidlo ¢asu a nastaveni
Policko indikatora aktudineho Casu

Kontrolka ukazovatela

teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu

Tladidla pre zvySenie a znizenie teploty/¢asu/vykonu,

tlagidla pre navigaciu v menu

Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia

tlaidlo Potvrdenie

Textovy displej

Displej komfortného vyberu jedla

[op} O~ WN =

— © oo N

(e}
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Obsah balenia

Dodané prisluSenstvo sa méZe odliSovat v 3. Hiboky plech
_ zavislosti od modelu produktu. V3etko Pouziva sa pre cestoviny, velké pecenie,

prislusenstvo popisané v pouzivatelske prirucke $tavnaté jedld a na zachytdvanie tuku pocas
sa s vaSim produktom nemusf dodavat. grilovania

1. Navod na pouZitie

2. Plech do rary

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedla a velké
pecenie.

4. Drotend polica
Pouziva sa na opekanie a na polozenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na pozadovany podstavec.
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Technické udaje

Celkovy prikon

Typ/Cast kabla HOS5W-FG 3 x 1,5 mm 2 alebo ekvivalent

Rozmery pre inStaldciu (vySka/Sirka/hlbka) **450 alebo 460 mm/560 mm/min. 550 mm
Multifunkéné rira
Vntitorné osvetlenie 15/25W

Mikrovinny wkon

Zaklady: Informacie na energetickom §titku elektrickych rdr st uvedené v stlade s normou EN 60350-1/IEC 60350-1.
Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrigvaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventildtora (ak je stcastou vyrobku).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréend v stlade s nasledujticim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok
podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrigvanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné ohrievanie.

Pozrite si Cast Instaldcia,.

*k

» Technické parametre sa moZu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v
predchédzajliceho upozornenia za Gcelom sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
; zlepSenia kvality vyrobku. laboratornych podmienkach v stlade s
prisluSnymi normami. V zavislosti od
» N0bréazky v tejto pritucke st schematicke a prevédzkovych podmienok a podmienok okolitého
: I nemusia sa tpine zhodovat s vasim vyrobkom. prostredia vyrobku sa tigto hodnoty mdzu It
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Blinstaldcia

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju povod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a mdze to mat za nasledok
zrudenie zaruky.

. Priprava miesta a montaz privodov elektriny pre
{ I vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Viyrobok musi byt namontovany v stilade so
vSetkymi miestnymi elektrickymi nariadeniami.

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty su v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia musia byt

teplovzdorné (minimaine 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musi byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

Spotrebi€ neindtalujte do blizkosti chladniCiek
alebo mrazniciek. Teplo vydavané pristrojom
povedie k zvySenej spotrebe energie chladiacich
jednotiek.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montazou vizudlne skontrolujte, ¢i na

vyrobku nie sU Ziadne zavady. Ak su,
vyrobok nemontujte.

Poskodené vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecénost.

Pfed inStalaciou

Spotrebic je urCeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebi¢om a kuchynskymi

Dvierka a/alebo ricka sa nesmu pouZivat na
dvihanie alebo prestvanie pristroja.

' Ak méa vyrobok drotena madla, zatlacte ich spat
do stran vyrobku po presunuti.
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InStal4cia a pripojenie
e Produkt mbzete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnymi pravidlami pre montaz.
Electrické pripojenie
\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v
tabulke , Technické parametre”. Ak pouzivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia
prenechajte na kvalifikovaného elekirikdra. Nasa
spoloénost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré st
sposobené v dosledku pouzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v sdlade s miestnymi
predpismi.

NEBEZPECENSTVO:
Vlyrobok musi k sietovému zdroju pripojit ibal

autorizovana a kvalifikovand osoba. Zdruéna
doba vyrobku zagina plyndt iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré majl
pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravneng
osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty,

ani stlaGeny, ani nesmie prist do styku s
horticimi ¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opatnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom, skratu
alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v silade s
miestnymi predpismi.

o Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e  Sietovy kdbel vasho vyrobku musi byt v silade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zaCatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od
sietového zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

astrcka sietového kabla musi byt po montazi
Jlanko dostupnd (nenasmerujte ju ponad platiu).

Zasunite sietovy kabel do zasuvky.

InStaldcia produktu

1. Nasurite riru do skrine, vyrovnajte ju a zaistite,
pritom kontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je
poskodeny a/alebo sU zaseknutg.

18/5K

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
znazornené.
Pre produkty s chladiacim ventilatorom

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

' Chladiaci ventilator pokracuje v chode dalSich 20
- 30 mindt po vypnuti rary.

Findlna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Preprava v buddcnosti

e QOdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartoénu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rure
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rdry vlozte pas karténu, ktory sa




zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rary s boCnymi stenami.

Na dvihanie alebo prendsanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

V mikrovinnych ¢astiach:

e  Zabalte skleneny tanier a prilepte ho k stenam,
aby sa nerozbil.
Predné dvere prilepte k hlavnej asti.
Zabalte predné sklo, dvierka a panel nylonom s
bublinkami, aby ste predisli pripadnému nérazu.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytn(t pri preprave.
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Priprava

Tipy pre Usporu energie o Varte jedld hned za sebou. Rura uZ bude horica.
Nasledujtice informacie vam pomdzu pouzivat vas *  Energiu mozete usetrit aj tak, Ze riru vypnete par
spotrebit ekologicky a Setrit energiou: minat pred dobou skonCenia varenia. Neotvarajte
e Vrire pouZivajte tmavé alebo smaltované nédoby, dvierka rdry. )

pretoie |epé|e prenééajlj tep'oi L4 Zmrazené pOtrany pred varenim rozmrazte.
o Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to Povodné pouzitie

odportita pouzivatelské prirucka alebo pokyny na  Nastavenie Casu

varenie. Pred pouZitim rdry nastavte ¢as. Ak ¢as
e PocCas varenia neotvarajte dvierka rary prili§ nenastavite, rira nebude fungovat.

Casto.

e Skuste piect viac ako jeden pokrm v rire
sti¢asne, ako nahle je to mozné. Mdzete varit tak,
Ze na drotend policu umiestnite dve nadoby.

1 2 3 4 56 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tlagidlo Zap./Vyp. 18  Zobrazenie funkcif
2 Tlagidlo komfortného vyberu ponuky jedla 19 Tlacidlo nastavenia
3 Symbol mikrovinnej rdry teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu
4 Politko indikétora aktudineho Gasu 20 Tiacidlo Casu a nastaveni
5 Kontrolka ukazovatela Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu Pred nastavenim ¢asu musite nastavit jazyk.
6 Symbol vnitornej teploty riry
7 Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)
8 Symbol teploty/vykonu/hmotnosti
9 Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia
10 tlacidlo Potvrdenie
11 Tlacidla pre zvySenie a znizenie teploty/¢asu/vykonu,

tladidla pre navigaciu v menu
12 Textovy displej
13 Displej komfortného vyberu jedla
14 Symbol nastaveni
15 Symbol Alarm
16 Symbol ¢asu skondenia varenia
17 Symbol ¢asu varenia
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Nastavenie jazyka
oP N
® ¢ Endlish oy

Ked' riru zapnete prvykrat, na displeji textu sa zobrazi
"English". Stlacte ™\ alebo \/ a vyberte

poZadovany jazyk. Zlahka stlaGte a potvrdte vyber
jazyka.

. Obrazovka nastavenia jazyka sa zobrazi iba pocas
{ I prvého spustenia. Jazyk zmefite pomocou ponuky

nastaveni. Nastavenie.

Nastavenie ¢asu

Pro—

go:0g0 o

® °C/w§ Nast. ¢as polas difa L v

Po vykonani vyberu jazyka sa na displeji zobrazi "Time
setting" (Nastavenie ¢asu). Zlahka stlatte /\ alebo
N\ a zadajte aktualny Gas.

Predvolené ohrev

Viyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.
Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE
Hortice povrchy spdsobuju popaleniny!
yrobok mdZe byt pocas pouzivania hortici. Nikdy

sa nedotykajte hortcich horakov, vnitornych ¢asti
rdry, ohrievacov atd’. DrZte vyrobok mimo dosahu
deti.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
hortcej rury, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

Elektricka rira

. Z rary vyberte vSetky pekace a drotent policu.

. Zatvorte dvere rry.

. Vyberte najvyssi vykon grilu, vid.

. Rdru spustite zhruba na 30 mint.

. Rdru vypnite, pozri

Ura s grilom

. Z rary vyberte vSetky pekace a drotenu policu.

. Zatvorte dvere rdry.

. Vyberte najvy$si vykon grilu, pozri Ako spustit gril,
4. Gril nechajte spusteny zhruba na 30 mindt.

5. Gril vypnite, pozri Ako pouzivat gril

1
2
3
4
5
R
1
2
3

Pred pouzitim riry nastavte ¢as. Ak Cas nie je
nastaveny, symbol nastavenie zostane
rozsvieteny. Tato ikona nezmizne, pokym
nenastavite ¢as.

Prvé Cistenie spotrebica

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne sapondty,
Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne ostré predmety.
Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch,
¢oho dosledkom méze byt rozbitie skla.

1. Vyberte v3etky obalové materidly.
2. Povrchy spotrebiCe utrite navinéenou handriCkou
alebo hubkou a potom vysuste.

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin pocas
prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne. Zaistite,
aby bola miestnost dobre vetrana, aby ste

odstranili dym a zapach. Zabrarite priamemu
vdychovaniu dymu a zapachu, ktory sa vytvéra.
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BAko pouzivat mikrovinng rdru

V8eobecné informdcie o vareni v mikrovinng;

rdre

Aby ste predisli preteCeniu ohrievanej vody alebo inych

kvapalin:

3. Nepouzivajte uzavretej nadoby ani nadoby s

Uzkymi otvormi.

Neprehrievajte.

Pred vlozenim nadoby do mikrovinnej rury

premiesajte obsah Cajovou lyZitkou a potom

otvorte dvere a znovu premieSajte v polovici doby
ohrevu. LyZi¢ku nenechavajte v napoji ak je rira
spustend.

6.  Pri ohrievani napr. Polievok a omacok moze dojst
k neoCakavanému prete¢eniu este nezZ sa
dosiahne bod varu. Pri ohrigvani takych kvapalin
nenechavajte rdru bez dozoru.

e Poohriati detského jedla alebo napoja v flasticke
flastiCku pretrepte a skuste teplotu skor nez jedlo
¢i napoj podate svojmu dietatu. Pred ohriatim
odstrarite z flastiCky viecko a cumlik.

e Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnosti
moZzete jedlo zakryt Specidlnou nylonovou foliou.

e Produkt nepouZivajte na vyrobu popkornu s
vynimkou pripadov, ked pouzijete Specidine
navrhnuté vrecka uréené na pouZitie v
mikrovinnej rure.

o Cokoladové sladkosti s nizkym obsahom
kvapaliny a jedla s obsahom muky musi byt
zahrievana opatrne.

e  Vajicka v Skrupine, vajicka uvarené natvrdo
nemozno v mikrovinnych rurach varit, pretoze by
mohli explodovat, a to aj po skonceni ohrievania.

\lyhody varenie v mikrovinnej rire

eV beznych rdrach teplo vydavané elektrickymi
vykurovacimi prvkami alebo plynovymi horakmi
prenikd do jedla z vonkajSej Casti. Preto sa pre
ohriatie vzduchu vo vnutri, komponentov riry a
riadu spotrebuje velké mnoZstvo energie.

V mikrovinnej rire teplo generuje samotné jedlo a
teplo prenika zvntra von. Nedochadza k Ziadnej
strate tepla uprostred, na vnutornych stendch
rdry alebo riadu (ak je vhodné na pouZitie v
mikrovinnej rure). Inymi slovami, ohrieva sa len
jedlo.

e Mikrovinné rdry znatelne znizuj dizku varenia.
Cas potrebny na varenie v mikrovinnej rare je
oproti beZnej rure o polovicu aZ o tretinu nizsie.

4,
5.
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Vela zdvisi na hustote, teplu a mnozstvo prisad,
ktoré sa uvari.

e Prirodzent chut potravin mozete zachovat ked
ich budete varit vo vlastnej Stave, bez toho aby
ste pridali prili§ velké mnoZstvo korenia, alebo
ich mozete varit Upine bez korenia.

e Mikrovinnej riry Setri energiu. Energia sa
spotrebovava len ked varite. V pripade
mikrovinnej rdry nedochddza k Ziadnym stratam
energie.

o Nemusite sa starat, ¢i zabudnete nechat méiso
rozmrazit. Mikrovinné rlry rozmrazi potraviny za
kratku chvilu, takze ich moZete takmer ihned
zacat varit. Tak sa zniZi riziko rastu baktérii.

e Potraviny si vdaka kratSej dobe varenia uchovaju
svoju nutriénu hodnotu.

o (istenie je v porovnani s beZnymi rdrami tie?
jednoduchsie.

Mikroviny v tedrii

e Mikroviny st forma energie podobna radiovym a
televiznym vindm. Mikrovinnu energiu vydava
magnetronova trubice vo vaSej mikrovinnej rire.
Mikrovinnd energia sa rozptyluje v rare v3etkymi
smermi, odrdza sa od stien a tak do jedla prenika
rovnomerne. Mikroviny sposobi rychle vibracie
molekdl v potravindch. Tieto vibracie vytvara
teplo, ktoré potravinu ohrieva.

e Mikroviny kovovymi stenami vaSej rury
nepreniknd. Mikroviny mozu preniknut takymi
materidlmi ako je keramika, sklo alebo papier.

Preco sa potraviny ohrievaju

V&cSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody zacnu

pri vystaveni pdsobeniu mikrovin vibrovat. Napatie

medzi molekulami vytvara teplo, ktoré zvySuje teplotu
potravin, rozmrazuje je, ak st zmrazeng, vari je alebo
je ohrieva. V désledku nahromadenia tepla v potravine

e Mozno potraviny varit s pouzitim minimdineho
alebo Ziadneho mnozstva oleja;

e Rozmrazovanie alebo varenie v mikrovinnej rire
je omnoho rychlejsi ako v beznej rire;

e Vitaminy, mineraly a ostatné prvky obsiahnuté v
potravinach st uchované;

e Prirodna farba a voa potravin sa nezmeni.

Nadoby vhodné na pouzitie v mikrovinnej rire
Mikroviny prechddza porceldnom, sklom, karténom
alebo plastom, ale nie kovy. Preto nie je kovovy riad
ani riad s kovovymi ¢astami vhodné na pouzitie v
mikrovinnej rdre.



Kov mikroviny odrdza ...

... Ale tie prechadza sklom alebo porcelanom ...

VYSTRAHA
Nebezpecenstvo popdlenia!
Do mikrovinnej riry nikdy nevkladajte kovové

alebo kovom pokryté nadoby.

VYSTRAHA
Ruru nepouzivajte ak je prazdna. To by mohlo
rdru poskodit.

Mikroviny nemézu prechddzat kovom. Mlkrovlny
sa odrazi od vSetkych kovovych predmetov v rire
a to spdsobi nebezpecné elektrické iskrenie.
V&cSina teplu vzdornych nekovovych ndadob je na
pouZitie v mikrovinnej rdre vhodnd. AvSak,
niektoré nadoby mozu obsahovat materidly, ktoré
nie st na pouZitie v mikrovinnej rire vhodné. Aby
ste zistili, ¢i je nddoba vhodnd na pouZitie v
mikrovinnej rure alebo nie, mozete vykonat
nasledujdci test:
e Nddobu, ktort chcete otestovat vlozte do riry
prazdnu, spoloéne s inou nadobou naplnenou
vodou.
Mikrovinnu rdru spustite maximdine na 1 mintu.
Ak sa voda zahreje a testovana nadoba zostane
chladnd, potom je vhodnd na pouZitie v
mikrovinnej rure.

e Nadruhu stranu, ak voda zostane studend a
ohreje sa nadoba, znamend to, Ze mikroviny boli
vstrebané nadobou a teda tato nadoba nie je
vhodnd na pouzitie v mikrovinnej rire.

Sklenené nadoby

e Vyhnite sa pouZitie nddob z velmi tenkého skla
alebo olovnatého skla. Na pouzitie v mikrovinnej
rdre sa hodi teplu vzdorné sklenenej nadoby. Na
druht stranu, do mikrovinnej rdry nepouzivajte
kriStalové nadoby, napr. Pohdre na vodu alebo
vino, ktoré sa mozu v pripade zahriatia obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

e Nepouzivajte hrnce a riad vyrobeny z plastu pri
dihodobom vareni v mikrovinnej rure; to isté plati
pre vrecka pouZitie pre uchovavanie mrazenych
potravin. Je tomu tak, pretoze hortice potraviny
skor alebo neskor spdsobi rozpustenie alebo
naruSenie plastovych nadob. Takéto nadoby
pouZivajte len na kratkodobé varenie v
mikrovinnej rdre.

Vrecka na varenie

e Vreckd na varenie sa hodi na pouZitie v
mikrovinnych rirach, za predpokladu, Ze su
uréené na poufZitie v mikrovinnej rure.
Nezabudnite ich prepichnut, aby ste umoznili
unikaniu pary. Na varenie nikdy nepouZivajte
normalny plastové vreckd, pretoZe sa rozpusti.

Papier

e Papier nesmiete pouzivat k dlhodobému varenie.
Dojde ku vznieteniu papiera. Papierové riad je
vhodny pre mastné a suché potraviny, ktoré
treba kratko ohriat.

Nepouzivajte recyklovany papier. Takyto papier moze
obsahovat fragmenty, ktoré sposobi iskrenie.

Dreveng a prutené nadoby

e Vzhladom k tomu, Ze mikroviny spdsobuiju
vysychanie Struktury dreva a jej praskanie,
drevené nadoby sa nesmu pouzivat.

Porcelanové nadoby

e VSeobecne povedané, nadoby z takych
materidlov st na pouzitie v mikrovinnej rire
vhodné, ale aby ste si boli isti, musite ich
otestovat.

Kovové nadoby

e  Kovové nadoby odrdZza mikroviny od potravin.
Preto sa pouzitie takychto nadob vyhnite.
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NEBEZPECENSTVO:
Urcité nadoby obsahujlice vysoky obsah

7eleza alebo olova nie st vhodné na pouZitie
ako nddoby na varenie.
Riad otestujte na vhodné pouZitie.

Plastovy tanier Ano Nie Nie
vhodny na pouzitie do
mikrovinnej ri

Umiestnenie jedla

Rovnomernych usporiadanim jedla do nadoby
dosiahnete optimalnych vysledkov. Tento spdsob
je mozné pouZit na dosiahnutie uspokojivych
vysledkov.

Mbzete varit velké mnozstvo rovnakych kusov
(napr. Zemiaky). Ak je usporiadate do
rovnomerne rozmiestneného kruhu, uvari sa
lepSie. Vyhnite sa tomu, aby ste ich pokladali na
seba.

Vzhladom k tomu, Ze mikroviny pdsobia silnejSie
na vonkajSiu vrstvu potravin, pri vareni potravin
roznych tvarov a sily umiestnite silné ¢asti
doprostred. Tak sa zabezpedi, Ze sa tieto Casti
uvari ako prvy.

Ryby a iné potraviny, ktoré nie st rovné,
umiestnite na okraj plechu.

Na seba moZete dat kiisky mésa, nakrdjané
skutocne na jemno. Silnejsi potraviny, napr.
Parky a platky mdsa musia byt umiestnené blizko
k sebe.

Oméacky ohrievajte v samostatnej nadobe. K
tomu Ucelu sa lepSie hodia tzke, hiboké nadoby.
Nadoby musia byt pri ohrigvani oméacok alebo
polievok plnej maximalne do dvoch tretin.

Ak varite rybu celu, prepichnite ju, aby nedoslo k
spaleniu koze.

Pri pouZiti pasky, vreciek alebo papiera na

peCenie je prepichnite, aby ste umoznili nik pary.

Malé kusky jedla sa uvari rychlejSie ako velké
kusky a kusky rovnakého tvaru sa uvaria
rychlejSie ako ostatné kusky. Aby ste dosiahli tie
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najlepsie vysledky, nakrajajte jedlo na kisky
rovnakej velkosti.

Vyska jedld

e Vpripade jedla, ktorg je silnejSie (napr. PeCienka)
sa spodna Gast uvari rychlejsie. To znamena, 7e
niekedy je také jedlo treba niekolkokrat otoGit.

e Silné alebo husté jedlo mozno umiestnit na
vy$Sie miesto a umoznit mikroviniek, aby
spdsobili na spodnu a strednd ¢ast.

Navrhy )

Faktory ovplyviiujlice dizku varenia v mikrovinnej rire:

o Ditka varenie v mikrovinnej rire zavisi na rade
faktorov. DIzku nutného ¢asu mdze znatelne
ovplyvnit teplota ingrediencii pouzitych v recepte.
Preto kola¢ pripraveny zo studeného masla,
mlieka a vajec sa bude varit znatelne dihSie nez
ten, ktory pripravite z ingrediencii o izbovej
teplote.

e Najma, o sa tyka chleba, kolaGov a krémovych
omacok, odportca sa, aby ste niektoré jedla
vybrali z riry eSte pred dplnym dokoncenim. Ak
takéto jedlo ponechate po vybrati z rdry zakryté,
teplo sa bude aj nadalej Sirit z vonkajSich do
vnutornych vrstiev.

Ak jedlo ponechate v rtre do Uplného dokonGenia,
riskujete spalenie vonkajSej vrstvy. Postupom
¢asu ziskate dobry Usudok kolko ¢asu treba na
varenie a kolko k ponechaniu vonku.

e Jedlo, ktoré varite nenechavajte bez dozoru.
Va8a mikrovinna rura sa automaticky rozsvieti ak
je v prevadzke, ¢o vam umozni sledovat stav
varenych potravin.



Rozmrazovanie:

o Di%ka rozmrazovanie z4visi na tvare balicka.
Plytké, obdiZnikové balitky sa rozmrazuji
rychlejSie ako hiboké nadoby.

e Ako nahle sa zaénu Casti jedla rozmrazovat,
oddelte ich. Tak sa rozmrazia rychlejSie.

o (im viac jedla varite, tym dlh§ie to bude trvat.
Dvojnasobné mnozstvo jedla sa bude varit
zhruba dvakrat dlhSie. Ak uvareni jednej zemiaky
trva Styri mindty, uvarenie dvoch zemiakov bude
trvat pribliZzne sedem mint.

MnoZstvo mikrovin, ktoré rdra vytvori zostane rovnaké,
bez ohladu na to, kolko jedla do mikrovinnej riry
ddte. To znamend, Ze ¢im viac jedla do rary date,
tym dihSie to bude trvat.

Tekuty obsah

o Tekuty obsah ovplyviiuje di#ku varenia, pretoze
mikroviny su citlivé na vihkost. Potraviny s
prirodzenym obsahom vody (napr. Zelenina, ryby
a hydina) sa uvarf rychlo a lahko. Pri vareni
suchych potravin, napr. RyZa, sa odportca pridat
vodu.

e Nezabudnite, Ze vlhkost sa v mikrovinnej rire
eliminuje, pretoze pri vareni suchsich potravin,
napriklad niektorych druhov zeleniny musite
najprv danu potravinu mierne navihgit, aby si
uchovala svoju vihkost.

e Privareni potravin s nizkym obsahom vody
(rozmrazovanie peciva, priprava popkornu)
dochddza k rychlemu odparovaniu. V takychto
pripadoch sa moZe pripravované jedlo spalit. A
rdra alebo riad sa mozu poskodit. Preto nastavte
iba potrebny ¢as a ruru poéas varenia
nenechavajte bez dozoru.

Para

e Vlhkost v potravindach moZe niekedy spdsobit, Ze
sa pocas prevadzky v rure nahromadi velké
mnozZstvo pary. To je normalne.

Cukor

e Pripriprave jeddl s vysokym obsahom cukru,
napr. Pudingov a kolacov, dodrzte odportcania
uvedené v knihe s receptami do mikrovinnej rdry.

Ak prekrocite odporti¢ant dobu varenia, méze dojst k
popdleniu jedla alebo poSkodenie rury.

Hustota potravin

e  [ahké, porézne jedlo, napriklad chleba a kolace
sa budu pripravovat kratSiu dobu nez tazké,

husté potraviny, napr. Pecatnych a dusené méso.

Pri ohrievani poréznych potravin dajte pozor, aby
nemali tvrdy, suchy povrch.

Kosti a tuk

e  Kosti a tuk vedu teplo a na uvarenie dojde
rychlejSie. Pri vareni kiiskov mésa obsahujticich
kosti alebo tuk sa uistite, Ci sa vari rovnomerne a
Ci sa neprevarili.

Farba jedla

e Maso alebo hydina pecena dlhSie ako 15 minut
zlahka zhnedne, vd'aka viastnému tuku. Aby
jedlo, ktoré je pripravengé rychlo vyzeralo
lakavejSie a opeCene, mbzete ho zaliat omackou
barbecue alebo séjovou omackou. Ak pouZzijete
iba malé mnoZstvo tychto omacok, zakladné chut
jedla to neovplyvni.

Znizenie vnatorného tlaku v jedle.

e Mnoho druhov potravin md koZicku alebo Supku.
Vndtri sa moZe hromadit para, a potraviny mozu
popraskat. Aby ste tomu predisli, treba sluky
alebo koZicku prepichnut vidli¢kou alebo nozom.
Tento postup by ste mali pouZzit u zemiakov,
kuracich pecienok, musli, #tkov, parkov a
niektorych druhov ovocia a zeleniny.

Jedlo poGas varenia otacajte a mieSajte.

e Pri priprave v mikrovinnej rdre je mieSanie
doleZité. Pri beznom vareni treba jedlo
premieSavat. Pri mikrovinnom vareni je jedlo
treba premieSat, aby sa dosiahlo rovnomerné
distribdcie tepla. Vzdy mieSajte zvonku dovnuitra,
pretoZe vonkajSia ¢ast sa zahreje skor ako ta
strednd.

eV pripade pe€enia a celej hydiny je potrebné, aby
ste ich otadali a zaistili tak, Ze sa horna a spodna
Cast rovnomerne opecie. Nakrajané méaso aj kura
treba otacat.

e  (taCanie jedla a premieSavanie je dolezité, aby
sa zabezpecilo, Ze vSetky strany budu
rovnomerne prepeceng.

Rézne doby varenia

e Na zaciatku najprv nastavte minimalnu dobu
varenia a potom skontrolujte, Ci je jedlo hotové.
Doby varenia uvedené v tomto ndvode st
priblizné hodnoty. Doby varenia sa mozu lisit
podla rozmerov a typov potravin a nadob na
potraviny.

Doba stdtia

e Po vybrati z riry nechajte jedlo chvilu odpogindit.
Pri rozmrazovani, varenie a ohrievanie nechajte
jedlo chvilu odpocindt, dosiahnete tak lepSie
vysledky. Je tomu tak, Ze sa teplom jedlo rozsiri
rovnomerne.

Vo vnutri mikrovinnej rdry sa jedlo vari aj po vypnuti
riry. Doba stdtia zvySi teplo jedld zhruba 0 3 ° C
az 8 ° C. Tento proces nevykonava mikrovinna
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rdra, ale teplo v jedle. Doba statia sa moZe IiSit
podla druhu potravin. Niekedy je to obdobie
kratke, pretoZe sa jedlo po vybrati podava. Tato
doba sa mdze zvysit u velkych potravin az o
desat min(t.

e Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnosti
moZete jedlo zakryt $pecidlnou nylonovou féliou.

e \Vybratie pred tplnym uvarenim a ponechanie
stranou kym sa nedovari, sa najmé odportica
napr. U mésa, kurcata, chleba, kolacov a
smotanové omacky.

Ako pouzivat mikrovinnu ruru

Predtym, ako mdZete riru pouZit, musi byt
nastaveny ¢as. Ak ¢as nenastavite, rira nebude

VaSa mikrovinna rura vyuziva 3 rozne rezimy - len
mikroviny, len funkciu riry a kombinovany rezim.

Funkcie rira | Jedlo sa vari iba ohrigvanim
vykurovacich prvkov rliry. Riru moZete
pouzit pre vSetky druhy varenia a tiez
pre rozmrazovanie. Jedla sa v rezime
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56 7 8 9

20 19 18

1 Tladidlo Zap./Nyp.

2 Tladidlo komfortného vyberu ponuky jedla

3 Symbol mikrovinnej riry

4 Policko indikatora aktudineho ¢asu

5 Kontrolka ukazovatela
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu

6 Symbol vnitornej teploty rary

7 Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)

8 Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

9 Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia

10 Tlacidlo Potvrdenie

11 Tlacidla pre zvySenie a znizenie teploty/¢asu/vykonu,
tlagidla pre navigaciu v menu

12 Textovy displej

13 Displej komfortného vyberu jedla

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol ¢asu skondenia varenia

17 Symbol ¢asu varenia

18  Zobrazenie funkci

19 Tladidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu

20 Tlacidlo Casu a nastaveni

Po zapnuti a nastaveni aktualneho ¢asu sa rira vrati

do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi len

aktudlny ¢as.

Ked je displej v tomto stave, funkéné su len tlacidla

@ a\_/. VSetky akcie mdzete vykonat v menu
Nastavenia. pozri: Nastavenie,
Obsluha v mikrovinnom rezime

1. Rdru zapnite stlaCenim @

2. Ked sarira zapne, zobrazi sa Uvodnd obrazovka.

17 16 15 14 13 12 11 10

© P 000 900w o

@"C/WE_ Mtﬂmmllmmupeﬂcu $v

11

§
12 34 5 6
Pozicie stojana
Symbol mikrovinnej riry
Zobrazenie funkcii
Textovy displej
Pole ¢asu varenia: Oznaduje nastaveny Cas varenia.
Kontrolka mikrovinného vykonu/teploty/hmotnosti
Tato obrazovka obsahuje mikrovinny reZim s Groviiou
mikrovinného vykonu, odport¢ant poziciou rostu a
dobou varenia.
3. Ak chcete zmenit droven mikrovinného vykonu,

stlacte “C/W a vykonajte nastavenie vykonu.

Wsymbol sa rozblika.

® P' 01:00 El]aw}bﬁ;;

o O~ wWwN =

[ S—

4, Stlatte A/~ az kym sa v poli nezobrazi

pozadovana Uroven vykonu. Stlacte a
nastavte Uroveri tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovana hodnota.

5. Pre nastavenie doby varenia stlatte @ a prejdite
na "Doba varenia". - symbol sa rozblika.
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6. Stladte A/~ a vyberte pozadovanud dobu

varenia a nastavenie potvrdte pomocou . Ako
nahle je doba varenia nastavend, zobrazi sa 1=,

01:00 aaaw} >l

- 03:00 600~ © - MiTovinng viion G
P

4.  Stladte ~/~~ az kym sa v poli nezobrazi

® oW Es varenia ;: o poiadovapé Urgveﬁ vykonu. StIa{:te a
nastavte urovei tak, aby sa na displeji zobrazila
7. Ak st hodnoty doby varenia a urovne vykonu poZadovana hodnota.
vhodné, stlacte > [ a zacnite varit. Spusti sa 5. Ak cheete v kombinovanom rezime zmenit teplotu,
varenie a na displeji sa zobrazf "Cooking" . dvakrat stlacte "C/W a nastavte teplotu.
(Varenie). Csymbol sa rozblika.
© P |0e:59600 \01:00 180 < ~ vt
1 =1 Pt
oow Varenie -.,5Ev i“v
Ak dojde pocas varenia k otvoreniu rdry, na 6. Stlacte A~~~ aZ kym sa v poli nezobrazi

i displeji sa zobrazi "Paused" (Pozastavens) a

mikrovinné varenie sa zastavi. pozadovand teplota. StlaCte i a nastavte

teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila
Varenie sa zastavi ako nahle sa otvoria dvere. Po poZadovana hodnota.
zatvoreni dveri riry mus stacit > [ a varenie 7. Pre nastavenie doby varenia stlatte @ a prejdite

znova spustit. " . s
- - S— na "Doba varenia”. =} symbol sa rozblika.
»Rira bude fungovat na nastavenej irovni azdokonca g Stiaite ~/~ra vyberte pozadovanti dobu

zvolenej doby varenia. Svetlo v rire je pocas varenia
rozsvietené. varenia a nastavenie potvrdte pomocou . Ako
8. Po dokon&eni varenia sa na displeji zobraz "Good nahle je doba varenia nastavend, zobrazi sa =,

appetite" (Dobrd chut) a ozve sa zvukovy signdl.
9. Zvukovy signal zastavite stlaGenim [ubovolného
tladidla.
Obsluha v kombinovanom rezime

|10:00 .«?Bawf\ Dl

1. Rdru zapnite stlaCenim 0} E;J varenla f: v
2. Stlacte ~~ alebo ~ a vyberte poZadovany
kombinovany rezim. 9. Ak je doba varenia, troveil wkonu a hodnoty
o teploty vhodné, stlacte >l a zacnite varenie.
P . w Dl Spusti sa varenie a na displeji sa zobrazi
::«-@g gl’ 00 600 "Cooking" (Varenie).

® T - Podprt natinmikro+ventilator’; « ® P .' 09:59 200w ~ DRl

AN

3. Ak chcete zmenit rovef mikrovinného vykonu, lem

stlatte “C/W a vykonajte nastavenie vykonu. © ww Varenie v
Wsymbol sa rozblika.

* k dbjde pocas varenia k otvoreniu riry, na
l displeji sa zobrazi "Paused" (Pozastavené) a
mikrovinné varenie sa zastavi.
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»RUra sa zahreje na nastavend teplotu a zachova tito
teplotu az do konca zvolenej doby peCenia. Stcasne sa
rdra spusti pri nastavenej trovni mikrovinného vykonu.
Svetlo v rure je pocas varenia rozsvietené.

. Pocas varenia mozete zmenit Grover
i I mikrovinného vykonu a dobu varenia.

. Hodiny na rire zobrazi ¢as v mindtach a
i I sekundach.

™ Pri mikrovinnom vareni alebo kombinovanom
reZime pri nizkych teplotach moZe v rire zostat
zapach po vybrati jedla. V takom pripade spustite
rdru s ventildtorom na 230 ° C po dobu 20 minit.

Vypnutie elektrickej rary
Stlacte\L/a vypnite ruru.

Prvy rost v rire je spodnd ro$t. Pri mikrovinnom
vareni pouzite iba prvy rost.

zhladom k bezpecnostnym dévodom je
maximalna doba varenia obmedzena na 12 mindt
pri najvy$Som vykone. Na ostatnych trovniach
mozno tento stav nastavit az na 90 mindt.

Pocas vykondvania nastaveni na sa displeji
zobrazi stvisiace symboly.

Pokial dojde k vypadku napdjania, program sa
. zrusi. Raru musite znova naprogramovat.
Aktudlny Cas sa nedd nastavit zatial ¢o rira
i pracuje v [ubovolnej funkcii alebo ak bol

nastaveny poloautomaticky alebo pine
automaticky program.

Dokonca aj ked je rdra vypnutd, svetlo v rire sa
I rozsvieti, ked otvorite dvierka rury.

R[S

i o

29/5K



Obsluha rezimov mikrovinnej rary Mikrovinny rezim + gril + ventildtor
Tu uvedené poradie prevadzkovych rezimov sa moze Mikroviny a hortici vzduch ohriaty vefkym grilom sa

lisit podia vybavenia vasho pristroja. rovnomerne rozvadza v rire velmi rychlo pomocou
ventilatora. Je vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.
P

lbk'kyty,k'w
]- pripade je mozné varit len najednorﬁ roste. © P 0’ :03 500 w ~ Pl

Rura sa v samostatnom mikrovinnom reZime 12@ "
nezahreje. Ohreje sa iba jedlo. ©ow Mikrovinnd riea +gril+ :\ o

mmm—

1o

o Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte

Mikrovinnd riira o L do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
Spusti sa iba mikrovinna rira. Tento rezim je mozné pouzit ohrievad.

na ohrev jeddl a napojov, rovnako ako na varenie. Jedla sa Nastavte teplotu na maximainu Grovei
uvari bez opecene. Po polovici ¢asu grilovania otoCte jedlo.
© P 8’ :88 Q{}OW ~ Pl Mikrovinny reZim + rozmrazovanie

Spusti sa iba mikroviny a ventilator (na zadnej stene).
Vhodné pre rozmrazovanie mrazenych pokrmov, a to

=

. Mikrovalovna a pomaly pri izbovej teplote, a pre ochladzovanie varenych
©ow. i pokrmov.
Mikrovinny rezim + ventilator © P 01,00 600w ~ Vi
Spolocne s mikrovinami sa spusti aj zadny ventilator riry. : A 1t
Hortci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa e
pomocou ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri po — ,
celej rare. Jedld uvarite za kratSiu dobu a sti¢asne sa ®ow M nné rira+ i

opec.

Tabulka funkcii

A
Bl :08 600 w: g Tabulka funkcii uvadza funkcie, ktoré je mozné
5 P pouzivat v mikrovinnej rtire a kombinovanom rezime, a
L —— ) ich prisluSné maximaine a minimdine teploty.
@ Tw Podprt naanmtl«c—i—vemllatorﬁg e ykon mikrovinnej riry vo wattoch je

0 100,200,300,600 a 900.

Mikrovinny rezim + gril
Spusti sa mikroviny a gril v hornej Casti riry. Je vhodné na
rilovanie velkych porcii mésa.

In o e
01:00 600w~ oo JEm

o PP

Mikrovinny rezim + gril + 100 - 600 50 - 280

Tabulka ¢asov varenia

[P

) ;
® tw Mikrovinnd réra + gril G o

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

Nastavte teplotu na maximalnu troven.
Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v zavislosti
od teploty jedla, hrdbky, typu a vasich vlastnych
preferencii varenia.

1. podstavec rury je spodny podstavec. Pri
mikrovinnom vareni pouZite iba prvy rost.

& =
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Doba varenia Hmotnost (g) Teplota (° C) Mikrovinny as varenia
vykon (W) (zhruba v
min.

rira-+gril+ventilator

Gratinované zemiaky * Mikrovinny rezim + 1250 180 25
ventilator

as rozpustenia as Navrhy
(min.) Gakania
(zhrub: min

Koaiabagew 1500t 45 @ ] ]

Celd ryba

Funkcia Pripravené jedl&
Vyber funkcii pripravenych jedal

Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy : _
pokrmov, ktoré boli pecidlne pre vas pripravené
profesiondlnymi kucharmi a ulozené v pamati ~ )
ovladacej jednotky. . ML)
Viyber funkcie pripravenych jedal: 3. Stlaéte A/~ a vyberte pozadované jedio.

1. Stagenim D riru zapnite. 4. Stlatte DIl a zatnite varit.

Ked sa rira zapne, zobrazi sa vodna prevadzkové Stiacte I 1] a zacnite varit jedld, ktoré nevyZaduji
obrazovka. _ o predhrievanie.

2. Dvakrét stlacte P a vyberte funkciu Hotové jedid. V
tomto kroku sa na displeji zobrazi "|:E/l’[lb
casserole" (Jahnacie casserole) a A,

5. Akjedlo, ktoré ste vybrali vyZaduje predhriatie, na
displeji sa zobrazi "Preheahing” (Predhrievanie).

6. "Place the tray" (VloZte plech) sa zobrazi na
displeji a ako nahle sa predhriatie dokonéi, spusti
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sa zvukovy signdl, alebo ked D I zagne varit jedla,
ktoré nevyzaduju predhriatie.

7. Jedlo vloZte do rury a riru zatvorte.

Varenie sa spusti a na displeji sa zobrazi "Cooking"

(Varenie).

8.  Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good
appetite" (Dobru chut) a ozve sa zvukovy signal.

Ak cheete signal alarmu vypnit, stladte
[ubovolné tlacidlo.

"Spat" svietiace na displeji pri navigacii v
ponuke pokrmov vam umoZni vratit sa do
nadradenej ponuky. Pdvodnu funkciu moZete|
vratit stiaenim P.

JAHNACIE EN COCOTTE
INGREDIENCIE

e 150 g jahiacieho masa, nakrajaného na
kocky

100 g cibule

20 g Cervenej papriky

20 g zelenej papriky

40 g Cerstvych zemiakov

20 g baklazanu

100 g paradajok

2 striéiky cesnaku

¥ lyZice paradajkového pretlaku
1 lyZica olivového oleja

10 g masla

Sol

Korenie

PRIPRAVA
e Cibulu, Eervenu papriku, zelent papriku,
zemiaky, baklazan a paradajky nakrdjajte
nahrubo.
Nasekajte cesnak.
Nakrajant zeleninu v mise premieSajte s
jahriacim méasom a dal$imi prisadami.
e Zmes nalejte do sklenenej nadoby s
vieGkom, pridajte maslo.
Nédobu zakryte vekom.
Zakrytu sklenent nadobu vlozte na 1.
policku predhriatej rry a spustite varenie.
e (Odporti¢ame podavat jedlo potom, ¢o ho
po uvareni nechdme 10 mintt odpocint.

HOVADZIE WELLINGTON

32/SK

INGREDIENCIE

40 g cibule jemne nakrdjané na kocky
2 ks hub jemne nakrajanych na kocky
1 stricik cesnaku, nakrajany na jemno
70 ml smotany

Sol

Korenie

150 g hovédzieho filé

1 ks nastrdhaného peciva

1 rozmieSané vajce

1 lyZica olivového oleja

PRIPRAVA

e Pekac rozpdlte, pridajte 1 lyZicu olivového
oleja. Povrch kazdého filety potrite olejom,
posypte solou a korenim a dajte na panvicu
(uistite sa, Ze sa méso Uplne neprepecie).
Maso nechajte vychladndt.

e Vinej panvici osmazte cibulu, huby a
cesnak. Ked sa voda z hub odpari, pridajte
smotanu a zmes premieSajte kym
nezhustne. Zmes nechajte Uplne
vychladnat.

e Prisypte miku, nechajte vychladnit zhruba
1 hodinu pri izbovej teplote

o Polovicu vychladnutej zmesi dajte do
vyvalkaného cesta, pridajte maso a cesto
prelozte (vajickom potrite hornd stranu tak,
aby sa cesto k sebe prilepilo).

Jedlo dajte na tanier.

Potrite rozsfahanymi Zitkami.

Tanier dajte na 1. policku predhriatej rdry a
jedlo uvarte.

KANIC

INGREDIENCIE

= 2 celi kanice o vahe 300 g (celkom 600 g)

= 90 g cibule nakrajanej na tenké platky (3-4
mm)

= 1 stredne velky zemiak (na platky o sile 1-4

mm)

1 zvézok tymianu

1 zvdzok kopru

1 stricik cesnaku, nakrajaného na jemno

kora z 1 citréna

1 bobkovy list

10 ml citrénovej Stavy

Maslo

10 ml olivového oleja

® ®m B % ® ® % %
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Sol, ¢ierne korenie

PRIPRAVA

®

Rybu potrite solou, ¢iernym korenim a
maslom.

V mise zmieSajte zemiaky, cibulu, tymian,
kopor, cesnak, citrdnovd koru, bobkovy list,
citrénovd Stavu a olivovy olej.

Pekac vytrite olejom.

Do jednej polovice pekaca dajte pol zmesi
zemiakov a cibule.

Ryby napliite druhou polovicou zmesi a
vlozte ich na zmes uz viozenu do pekaca.
Tanier dajte na 1. policku predhriatej rdry a
jedlo uvarte.

MASOVE GULKY SO ZELENINOU
INGREDIENCIE

PRIP
[ ]

1 stredne velka cibula

1 mald ervena paprika

1 mala zelend paprika

1 mala ZIta paprika

1 maly baklaZan

1 mala cuketa

2 stredne velké paradajky

25 g masla

0,5 kg mletého mésa

175 g strihanky

1 lyZica paradajkového pretlaku
1 vajce

30 ml smotany

1 lyzicka mletej sladkej papriky
Sol

Korenie

RAVA

V panvici rozpustite maslo. Na olej dajte
jemne nakrajand cibulku a baklazan.
Pridajte jemne nakrajant Cervend, zelenu a
ZItd papriku, lahko osmatzte.

Pridajte jemne nakrajanu cuketu a
paradajky a osmaZzte (ale nenechajte
zeleninu prili§ zméknut), zmes nechajte
vychladnut.

V inej mise premieSajte mleté maso, vajcia,
smotanu.

Pridajte vychladnutt zeleninovd zmes,
korenie, sol, mletl papriku a strdhanku,
premieSajte dohladka.

Na plech dajte papier na pecenie, na ktory
date gul6cky z mletého mésa.

Tanier dajte na 1. policku predhriatej rdry a
jedlo uvarte.

Odport¢ame podavat jedlo potom, ¢o ho
po uvareni nechame 5 mindt odpodinut.

SALAT 7 CERVENEJ REPY S KOZIM SYROM
INGREDIENCIE

& ®m B % ®B O® ® ¥ % ® ® ¥ ¥

PRIP

10 ks Cervenej repy po 50g
2 pomaranée

2 citrony

90 m | octu balsamico

100 ml olivového oleja

1 vanilkovy struk

Sol

Korenie

3 vetvicky tymianu

2 stridiky cesnaku

2 z2vizky rokety

10 malych paradajok (cherry)
100 g kozieho syra

RAVA

ZmieSajte ocot balsamico, pomarancovu
koru, citrénovu koru, vanilku, olivovy olej,
jemne nasekany cesnak a ¢erstvy tymian
{vytvorte marinadu).

Cervend neoltipand repu nechajte
marinovat.

Marinovanou cviklu vyrovnajte do sklenenej
nadoby, zalejte marinddou a zakryte
vieCkom.

Zakrytl sklenent nadobu vioZte na 1.
policku predhriatej rdry a spustite varenie.
Uvarené jedlo vyberte z riry a nechajte
vychladnut.

Vychladnutt repu nozom olupte a
nakrdjajte.

Nasekajte rukolu, pridajte rozpolené cherry
paradajky, platky pomaranca a nakrajan(i
repu.

Pridajte uvarent a vychladnutou marinadu,
sol, Gierne korenie a nakrajany kozi syr,
premieSajte a servirujte.

GRATINOVANE ZEMIAKY

INGREDIENCIE

200 g Cerstvych zemiakov

100 ml smotany

1 Stipka mletého muskatového orieSka

¥ 8 m B % &

Sol

Korenie
1 stricik cesnaku, nakrdjaného na jemno
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= 1 bobkovy list
= 1 vetvicku tymianu
= 1 lyzicu masla

PRIPRAVA

= Zemiaky nakrdjajte na velmi tenké platky (1-2
mm) a vlozte na 30 mint do vody.

= Uvarte smotanu, muskatovy orieSok, sol, Cierne
korenie, cesnak, bobkovy list a tymian.

= Sklenenu misu vymazte maslom, do nej dajte v
dvoch radoch zemiaky. Zalejte polovicou zmesi.
Vlyrovnajte zemiaky do dalSich 2 radov a zalejte
zvySkom zmesi.

= Zakryti sklenent nadobu vioZte na 1. poliéku
predhriatej rdry a spustite varenie.

= Po vybrati z riry zakryte jedlo obratenym vekom
(vyviniete tak tlak na jedlo a vyrovnate ho) a
nechajte odpoginut.

= \lychladené gratinované zemiaky nakrajajte.

= Rozohrejte panvicu, nalejte 1 lyzicu olivového
oleja a povrch gratinovanych zemiakov osmazte.

= (Odporti¢ame podavat hortice.

HORUCE KOLACE S COKOLADOVOU OMACKOU
INGREDIENCIE
= 2 lyzice muky
2 lyZice cukru
2 lyZice mlieka
1 lyZica oleja
1 lyZica kakaa
1 vajce

¥ B # B B

INGREDIENCIE na Cokoladovi omacku
= 50 g smotany
= 50 g horkej Cokolady

PRIPRAVA

e  ZmieSajte miku, kakao, cukor a dobre
premieSajte.

e  Pridajte mlieko, olej a vajicko a dobre
premiesajte.

e Zmesou napliite misky na soufflé, zhruba
do polovice.

e  Misku na soufflé dajte do rury a varte v
nevyhratej rire.

e  Vsamostatnej mise uvarte misu a vyberte
ju z rary. Pridajte horku Cokolddu a
premieSajte, kym sa Gokolada nerozpusti
(Cokoladova omacka).

o Cokoladovi omagku nalejte na hortci kola¢
a podavajte.

34/8K

ROLKA Z LISTKOVEHO CESTA SO SKORICOU A

HROZNOVYM VINOM
INGREDIENCIE
= B ks listkového cesta
= 1 Zitok
INGREDIENCIE NA NAPLN
= 100 ml vody
100 g cukru

1 lyzicka hrozienok

1 pohdr mletych orieSkov

¥ pohara kokosu

1 lyZitka Skorice

PRIPRAVA

eV panvici zvarte vodu a cukor. Zmes
vyberte z rdry. Pridajte kokos, oriesky,
Skoricu, premieSajte, nechajte vychladnit
(naplr).

e  Listkové cesto, ktoré ste nechali hodinu
odpocivat pri izbovej teplote, vyvalkajte.

e Napliou potrite vyvalkané cesto, rozotrite ju
pomocou lyZice, posypte hrozienkami.

o (Cesto zavifite a nakrdjajte na ksky o Sirke
zhruba 3 cm.

e Napekac dajte papier na pecenie,
vyrovnajte rolky, nechajte medzi nimi
dostatok miesta, potrite Zitkom.

e Tanier dajte na 1. poliCku predhriatej riry a
jedlo uvarte.

e (Odporticame podavat teplé.

% % B B B

PLNENE LISTY S OLIVOVYM OLEJOM

INGREDIENCIE
= 500 g listov vinica v soli
= ¥ pohdra olivového oleja
= Horlica voda
= Polovica citronu
INGREDIENCIE NA NAPLN:
= 4cibule

1 pohdr olivového oleja

2 lyzice piniovych orieSkov

2 pohére ryze

1 lyZica suSenej maty

1 lyZika Cierneho korenia

1 lyZitka Skorice

5-6 g cukru

2 lyZice hrozienok

1 pohar nasekanej petrzlenovej viiate
1 lyzicka soli

8 % ® ¥ ® ®w & ® 8 X
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Cibulu osmazte na olivovom olgji, do zmesi
pridajte ryZu a zlahka osmazte. Pridajte
dalSie prisady do naplne a osmazte ich.
Zmotané listy vini¢a dajte do dostatocne
velkej sklenenej misy s vekom.

Pridajte olivovy olej, citrénovd Stavu a
horticu vodu tak, aby zmes neprekrocila
horny povrch listov vinica.

Nadobu zakryte vekom.

Zakrytu sklenent nadobu vlozte na 1.
poli¢ku predhriatej rdry a spustite varenie.
PInené listy vini¢a sa odportic¢a podavat po
tom, €o ste ich nechali vychladnit na
izbovu teplotu, priblizne 1 hodinu a potom
ich dajte do chladnicky.

KURACIE PALICKA
INGREDIENCIE

®

#®

3 ks paliciek

3 stredne velké zemiaky (nakrajané na
kolieska o sile 1 cm)

2 cibule nakrajané na tenké platky
(priblizne 3-4 mm)

2 paradajky nakrdjané na kocky

INGREDIENCIE NA marinddy

OB B OB O®B OB OF B 8 B B 8

1 strucik cesnaku

Y2 lyZicky Cierneho korenia
1 lyzica soli

50 ml Eerveného vinneho octu
1 lyZica cukru

1 lyZica melasy

1 lyZica medu

Stavaz 1 citréna

2 vetvicky tymianu

3 ml palCivej omacky

1 lyzica suSenej papriky
200 ml olivového oleja

PRIPRAVA

Osmazte cesnak a zmieSajte v3etky
ingrediencie do marinady.

Kuracie palicky premieSajte s polovicou
marinddy a druht polovicu zmieSajte s
paradajkami, zemiakmi a cibulu, nechajte
marinovat po dobu 2 hodin.

Palicky vyrovnajte doprostred pekaca.
Okolo nich dajte zemiaky, medzi palicky
dajte cibulu a paradajky.

Jedlo dajte na policku do predhriatej rdry a
varte.

Po uvareni nechajte 5 mintt odpoCinit a
potom podavajte.
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Brouzivanie riry

VSeobecné informdcie o peceni, opekanie
a grilovanie

VAROVANIE
Hortce povrchy sposobuju popdleniny!

\lyrobok moze byt pocas pouzivania hortici. Nikdy
sa nedotykajte hordcich horakov, vniitornych &asti
rdry, ohrigvacov atd. Drzte vyrobok mimo dosahu
detf.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
hortcej riry, pouZivajte vZdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZzitie v rre.

NEBEZPECENSTVO:
Davajte pozor pri otvarani dvierok rury,

pretoze mbZe unikat para.
Unikajuica para vdm mdze obarit ruky, tvar
a/alebo oti.

Tipy pre pe€enie

e PouZivajte neprilnavé kovové plechy alebo
hlinikové nadoby alebo teplu vzdorng silikénové
formy.
Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Rury formu vkladajte doprostred priehradky.
Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rura hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy pre opekanie

e Akna celé kur¢a, moriaka a velké kusy mésa
nanesiete napr. Citrénovd Stavu a Cierne korenie
pred pecenim, zvySite Ucinnost pecenia.

e RoZnenie mésa s kostou trva asi 0 15 a7 30

mint dihsie ako médsa rovnakej velkosti bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa vyZaduje asi 4 az
5 mindt pecenia.

e  Maso nechajte v rire eSte cca 10 mintt po
upedeni. Stava sa lepsie rozlozi po celom
peCenom méase a pri krajani nevyteka z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy pre grilovanie

Ked grilujete mdso, ryby a hydinu, rychlo zhnednu, st

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie su obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj

zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
polici alebo po plechu na pecenie s drétenou
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policou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrigvaca.

Drétend policu alebo plech na pecenie s grilom
zasunte do rdry na poZadovanu droven. Ak
grilujete na drotenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do tohto plechu nalejte trochu vody pre
[ahSie Cistenie.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na grilovanie,
predstavuju riziko poZiaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne teplo pri

grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do zadnej
¢asti grilu. Toto je najhortcejSie miesto a
mastné jedlo sa moze vznietit.




PouZitie elektrickej rury

1 2 3

Pred pouzitim rury nastavte ¢as. Ak ¢as
nenastavite, rdra nebude fungovat.

56 7 8 9

20 19 18 17

Tlagidlo Zap./Vyp.

Tlagidlo komfortného vyberu ponuky jedla

Symbol mikrovinnej riry

Policko indikatora aktudineho Casu

Kontrolka ukazovatela

teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu

Symbol vnitornej teploty riry

Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)

Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia

Tlacidlo Potvrdenie

Tlacidla pre zvySenie a zniZenie teploty/Gasu/vkonu,

tladidla pre navigaciu v menu

12 Textovy displej

13 Displej komfortného vyberu jedla

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol ¢asu skondenia varenia

17 Symbol ¢asu varenia

18  Zobrazenie funkeif

19 Tladidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu

20 Tlacidlo Casu a nastaveni

Po zapnuti a nastaveni aktualneho ¢asu sa rira vrati

do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi len

aktudlny ¢as.

Ked je displej v tomto stave, funguju tIaéidIé@a@
VSetky akcie mdZete vykonat v menu Nastavenia.
PozriMenu Nastavenia,
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Vyber teploty a prevadzkového rezimu

1. Ruru zapnite stlaCenim @
2. Ked sa rura zapne, zobrazi sa (vodna obrazovka.
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Pozicie stojana

Zobrazenie funkcii

Symbol funkcie

Textovy displej

Politko indikatora teploty/hmotnosti

Na tejto obrazovke st doporucené teploty v pali

Teplota/hmotnost a aktivne vykurovacie prvky a

odportcana pozicie na displeji.

3. Stlatte A/~ anastavte pozadovani funkciu.

AZ funkciu zvolite, moZete nastavit "Teplotu", "Cas

pecenia", "Cas konca peCenia" a "Urychlenie" (rychle

ohrievanie).

4. Ak cheete zmenit teplotu, raz stladte “C/W a

ziskajte pristup k displeju s teplotou.
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5. Stladte A/~ aZ kym sa v poli nezobraz

pozadované polia Teplota/Hmotnost. Stlacte a
nastavte teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovana hodnota.

6. Ak su hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlacte
D01 a zatnite varit. Spusti sa varenie a na displeji
sa zobrazi "Cooking" (Varenie).

Kontrolka trovne teploty vndtri rdry bude svietit
kym rira nedosiahne nastavenej teploty
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Vypnutie elektrickej rdry

Stladte\.L/a vypnite ruru.

Tabulka funkcif

Tabulka funkcii oznaCuje funkcie, ktoré moZete pouzit
v rure a ich prisluné maximdine a miniméalne teploty.

Funkcie sa liia v zavislosti od modelu vyrobku.

Maximalna nastavitelna doba pecenia v reZimoch
mimo ohrievania, je z bezpe¢nostnych dovodov
flobmedzena na 6 hodin.

Pocas vykondvania akychkolvek nastaveni budu
blikat na displeji prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie. Rdru
musite preprogramovat.

Aktudlny ¢as sa neda nastavit, kym rira pracuje v
ktorejkolvek funkcii alebo ak je na rire vykonané
poloautomatické alebo plne automatické
programovanie.

Dokonca aj ked je rdra vypnutd, svetlo v rire sa
rozsvieti, ked otvorite dvierka rury.

Odpordand teplota Rozsah tepl6t (° C)
°0)

; blne’ gri.lov.

_ventilator _—

[ Uchovanieteploty [ 60 ~ ]40-100 |
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Prevadzkové rezimy
Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrazkoch sa moze liSit od usporiadania na vaSom
vyrobku.
Ohrev s ventildtorom
Hortci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri po
celej rdre. Je vhodné pre varenie vasich jedal v roznych
trovniach podstavcov a vo vacSine pripadov nie je potrebné
predhrievanie. Vhodné na varenie s viacerymi plechmi.
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Ked su dvierka rdry otvorené, motor ventildtora saj
1 nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.

PIny gril
V prevadzke je velky gril v strope rury. Je vhodné na
rilovanie velkych porcii mésa.

(DP
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® czw Orlnd grilovanie

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

Nastavte teplotu na maximalnu troven.
Po polovici ¢asu grilovania otoCte jedlo.

Dolny gril
Maly gril v hornej Gasti riry je vhodny pre grilovanie a
zapekanie pokrmov.

® P:I eaatA N
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e Malé alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrigvag.

Nastavte teplotu na maximalnu Groven.
Po polovici ¢asu grilovania otoCte jedlo.



Usporny ohrev s ventil4torom

Pre Usporu energie mozete pouzit tito funkciu namiesto
vareni, ktoré by ste vykonali pomocou ohrevu s ventildtorom
pri teplotdch 160-220 © C. Cas varenia sa ale trosku
prediZi.

Casy varenia, ktoré slvisia s touto funkciou, st uvedené v
tabulke ,Ekonomické ohrievanie ventilatorom*.

180 © ~ vl

®© vw Eko vyhr. ventllét. v

UdrZiavanie teploty
Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej na
servirovanie na dihé ¢asové obdobie.

© P © A bl
2 5

© vw Uchovanie terlotw .
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Ovladanie riadiacej jednotky rdry
1 2 3

56 7 8§ 9

20 19 18 17

Tlagidlo Zap./Vyp.

Tlagidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Symbol mikrovinnej riry

Policko indikatora aktudineho Casu
Kontrolka ukazovatela
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vnitornej teploty riry

Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)
Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia
Tladidlo Potvrdenie

Tladidla pre zvySenie a znizenie teploty/¢asu/vykonu,
tladidla pre navigaciu v menu

12 Textovy displej

13 Displej komfortného vyberu jedla

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol ¢asu skondenia varenia

17 Symbol ¢asu varenia

18  Zobrazenie funkeif

19 Tladidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu

20 Tlacidlo Casu a nastaveni

Aktivacia poloautomatického prevadzky

V tomto rezime prevadzky moZzete nastavit Casové

obdobie prevadzky riry (dobu varenia).

1. Rdru zapnite stlacenim \.1/.

2. Stlatte ™\ alebo \ a nastavte poZzadovany
rezim.

3. Pre nastavenie doby varenia stlaCte @ a prejdite
na "Doba varenia”. I symbol sa rozblika.

o1~ wWw N =

- = © 0w N >

- o

40/5K

16 15 14 13 12 11 10

4. Pre nastavenie doby varenia stlacte #™\ alebo

/. Pre potvrdenie stladte . Ako nahle je
doba varenia nastavend, zobrazi sa =l

100:00180 <~ 8

5. Jedlo vioZte do riry a rdru zatvorte.

6. Pre nastavenie teploty varenia stlatte “C/W a
prejdite na "Teplota".

Pre nastavenie teploty stlatte /™ alebo \/.
Stlagte [> 1 a zadnite varit. Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Cooking (Varenie)".

»Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a zachova tito
teplotu aZ do konca zvolenej doby pecdenia. Svetlo v
rire je poCas varenia rozsvieteng.

© ~

Setky Casti symbolu vnitornej teploty v rire sa
apnu, ako nahle vasa rura dosiahne nastavenu
eplotu.

9. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobraz "Good
appetite" (Dobrd chut) a ozve sa zvukovy signdl.

10. Zvukovy signal zastavite stlacenim fubovolného
tlagidla.

Nastavenie urychlenie

Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouZzite

na rychlejSie dosiahnutie poZadovanej teploty rary.

' Posilfiovac sa neda vybrat pri funkciach varenia,
ako sti Rozmrazovanie, Pomalé varenie,
Uchovanie teploty a Varenie pri nizkej teplote.

Nastavenie urychlenie sa zrusi v pripade vypadku
energie.




Vlyberte pozadovanu funkciu varenia a potom:

1. Stlagte "C/W v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Booster passive" (Urychlenie
pasivne).

2. Stlacte ™\ a prejdite na moznost "Booster
active" (Aktivne urychlenie). =4 symbol sa
rozsvieti.

® P o c /\ >
] H

»a@symbol zrychlenie zmizne, ako néhle rura dosiahne
poZadovanu teplotu a rdra obnovi prevadzku na
funkciu zvolenej pred zapnutim zrychlenie.

3. Ak cheete funkciu urychlenie zrusit, stlacte
°C/W v kratkych intervaloch pokym sa na displeji
nezobrazi "Booster active" (Aktivne urychlenie).

4. Stlacte ™\ a prejdite na moznost "Booster
passive" (Urychlenie pasivne).

180* ol

O ww Aktfvny zosiifiova¥

@2

I S——
© ww, Pasivny zoslifiovat

»Ked' sa vratite na displej pre vyber funkcie,uz@zmizne.
PouZitie zamku

Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mozete predist
pouZivaniu rdry.

™ 7amok moZno pouZit bez ohladu na to, €i je rira
{ spustend alebo nie. Raru moZete vypnut
Istlacenim tlacidla \.L/ aj ked je zdmok aktivovany
ardra je v prevadzke.

Aktivacia zamku

1. Stlatte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Key lock passive" (Zamok
pasivne).

2. Zamok aktivujte stladenim /. Po aktivacii
zamku sa na displeji zobrazi "Key lock active"
(Zamok aktivny).

0 P

A~

+

® ww Akifvne uzamin. K. o

»Po aktivéacii zamku sa na displeji zobrazi "Key lock
active" (Zamok aktivny) - a to po stlaceni lubovolnej
kldvesy (s wnimkou\).
lagidld rary nefungujd, ak je aktivovand funkcia
amku. Zémka tlacidiel sa v pripade vpadku
pradu nezrusi.

Deaktivacia zdmku
1. Zamok deaktivujte stiadenim /. "Key lock
passive" (Zamok pasivne) sa zobrazi na displeji.

® P

>
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® ‘r/w Pasivne uzamkn. ki 5: v

Pouzitie asovata ako budika

Casova¢ produktu mdzete pouzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rury. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzitotné
vtedy, ked' chcete jedlo v rire otodit v urenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23 hodin a 59
mindt.

Nastavenie budika:

® P

goog oo
A ;

¢ *c/w Alarn ¥ v

1. Stlatte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi symbol fa}

2. Pre nastavenie Gasu stiatte ™ alebo N, £
zostane po nastaveni Casu budika svietit.

3. Po nastaveni ¢asu budika £ zatne blikat a ozve
sa zvukovy signal.

4.  Alarm zastavite stlaGenim lubovolného kldvesu.

Zru$enie budika:

1. Stlacte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi symbol fa}
2. Stlaéte /™ kym sa na displeji nezobrazi "00:00".
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Tabulka ¢asov varenia

tychto hodndt odliSovat.

™ Specifikované hodnoty boli uréené v laboratriu.
Hodnoty, ktoré pre vas moZu platit, sa mézu od

Pegenie a raznenie

1. police v rure je spodna polica.

asného peCenia s 2 plechmi umiestnite hibi plech na horny podstavec a ten druhy plech na spodny podstavec

* Odporticame vykonavat predhrievanie u véetkych potravin.

Usporny ohrev s ventildtorom

P Potom, ako sa varenie zacne v reZime
{ l ekonomického vyhrievania ventildtorom, nemerite

teplotu varenia.

Tipy na pecenie kolacov

Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo
nizte teplotu 0 10 °C.

AK je kolac na hornej strane prili§ tmavy, polozte
ho na nizsi podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

Ak je dobre upeCeny zvnlitra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouZite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predlZte dobu pedenia.

Tipy na pecenie peCiva

Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10° C a skratte dobu pecenia. Navihgite vrstvy
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Pocas pedenia v rezime sporného ohrevu s
entildtorom neotvérajte dvere rdry.

cesta omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajiCok
ajogurtu.

Ak peCenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolna nie je
upedena, uistite sa, Ze mnoZstvo Stavy, ktoré ste
pouzili na pecivo nie je na dolnej strane peciva
prili velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na homnej
strane peciva, aby pe€ivo rovnomerne zhnedlo.



Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd strana nie|
ie stale dostatocne hned, um|estn|te ho

T|py pre varenie zeleniny
Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zaCina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rury.

Tipy pre varenie zeleniny

Funkcia Pripravené jedld

[Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy

pokrmov, ktoré boli pecidlne pre vas pripravené

profesionalnymi kucharmi a ulozené v paméti
ovladacej jednotky.

V tejto ponuke sa teplota, poloha podstavca, hmotnost

a funkcie varenia nastavuju automaticky.

Hmotnost a ¢as varenia si moZete zmenit podla vasho

jedla a chuti.

Vlyber funkcie pripravenych jedal:

1. Stladenim @ rru zapnite.

Ked' sa rira zapne, zobrazi sa (vodnd prevadzkové

obrazovka.

2. Stlacte P a vyberte funkciu Pripravené jedla. V
tomto kroku sa na displeji zobrazi "Kolace &
chleby & torty".

® p %wun

L2
C) C/w Kol., chl. a torty

3 Stladte A/~ a vyberte pozadovanu funkciu
menu (KolaCe & Chleby & Torty, Maso, Ryby,
Hydina, Speciality).

4, Stlacte a potvrdte menu hlavnych jedal,
ktoré ste vybrali.

5. Stlatte A/~ a vyberte pozadované jedlo
(OrieSkové suSienky, Kolag, Kolaciky, atd')

© T \y0:00 mkg >l
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6. Do rary viozte riad.

7. Stlagte DIl a zacnite varit. "Cooking" (Varenie) sa
zobrazi na displeji.

8.  Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good
appetite" (Dobru chut) a ozve sa zvukovy signal.

k chcete zvukové upozornenie vypnut,
stlaCte [ubovolné tlacidlo.

"Spat" svietiace na displeji pri navigacii v
ponuke pokrmov vam umozni vratit sa do
nadradenej ponuky. Povodnu funkciu moZete)
vratit stlacenim P
Pred zaGatim pecenia v ponuke pripravy pokrmov
mdzete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu
pokrmu, ktory ste vybrali. Urobite to nasledovne:
1. Powhbere pozadovaného jedla stlagte ‘C/W.

Zobrazi sa "Hmotnost" a na displeji sa rozblika kg.

© P \Yp:00 (2 v

g

@wgrl-imomd

2. Stladte /\i/ a nastavte hmotnost, potvrdte

stlaenim

Rura zmeni teplotu a dobu varenia
automaticky, podla zmeny hmotnosti.

menit moZete len hmotnost tych jedal, u
ktorych je hmotnost uvedend.

3. Stlacte DI a zadnite varit.
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Ponuka komfortného jedla:
Mb7ze sa IiSit v zavislosti od modelov

a ovocné to

d Lahké jedla Speciali rira

Hrozienkovo-

brownies roste

skoricou
Jablkowy kolag a rozinkami

Plneng listy
s olivowm
Bohaté pecnvo ole]om

Nastavenle
Nastavenie jasu
Jas sa dd nastavit iba vtedy, ked je rdra vypnuta.

1. Stlatte v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Brightness" (Jas).

2. Kdispozicii st 4 trovne jasu,ato 1,2, 3a 4. Pre
vyber poZadovanej trovne stlatte /NN,

Urover jasu sa po vypnuti rtry zniZi, ¢im sa

Setri energia. Po zapnuti riry sa znovu vrati

na nastavend droven.

Nastavenie kontrastu
Kontrast sa da nastavit iba vtedy, ked je rira vypnuta.

1. Stlatte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Contrast" (Kontrast).

K dispozicii st 4 drovne kontrastu, ato 1, 2, 3 a 4. Pre
vyber poZadovanej Urovne stladte ™\ alebo .

Nastavenie hlasitosti

Nastavenie hlasitosti je mozné vykonat len ak je rira

vypnuta.

Stladte @ v kratkych intervaloch pokym sa na displeji
nezobrazi "Volume" (Hlasitost).

2. Kdispozicii su 3 trovne hlasitosti, a to 0 (vypnuty
zvuk), 1 a 2. StlaCte /™ alebo W/ a
pozadovanu Uroven.

Nastavenie jazyka

Jazyk sa da nastavit iba vtedy, ked je rira vypnutd.
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| Kuriace palicky |

1. Stlacte v kratkych intervaloch pokym sana
displeji nezobrazi "Selected Language" (Vybrany
jazyk).

2. Stlatte /™ alebo \/ a vyberte poZzadovany
jazyk.

Ovladanie grilu

VAROVANIE
PoCas grilovania zatvorte dvierka rury.
Hortice povrchy mdzu spdsobit popaleniny!
Zapnutie grilu
1. Ruru zapnite stlaCenim @
2. Stladte A/~ a nastavte pozadovanu funkciu
grilu. 5
AZ funkciu zvolite, moZete nastavit "Teplotu”, "Cas
pecenia", "Cas konca pecenia" a "Urychlenie" (rychle
ohrievanie).
3. Ak chcete zmenit teplotu, raz stlacte ‘C/W a
ziskajte pristup k displeju s teplotou.
4, Stlatte AV~ az kym sa v poli nezobrazi

poZadované polia Teplota/Hmotnost. Stlacte a
nastavte teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila
pozadovana hodnota.

5. Ak st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlacte
D[ a zagnite varit. Spusti sa varenie a na displeji
sa zobrazi "Cooking" (Varenie).

Vypnutie grilu

1. Rdru vypnite stladenim @



Tabulka Easov pre grilovanie

Grilovanie s elektrickym grilom

25...35min.

25..30min. *
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fi0dr7ba a péce

VSeobecné informacie
Zivotnost vyrobku sa predlZi a pripadné problémy sa
obmedzi, ak je vyrobok pravidelne Gisteny.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim udrzby a Cistenia odpojte

vyrobok od zdroja napajania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechaijte

vychladnat.
Hortice povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyGistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom poutZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite tepll vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
ltkou.

e - Podisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmernui kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujcich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti oCistite tak, Ze ich utriete
jemnou ldtkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

» Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
{ I poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne sapondty,

Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne ostré predmety.
Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouZivajte
silné abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch,
¢oho dosledkom méze byt rozbitie skla.

P Na Cistenie zariadenia nepouZzivajte parné Cistice,
i I pretoze by to mohlo sposobit zasah elektrickym

pridom.

Cistenie mikrovinnej rary

e Ak savo vnatri rdry alebo v jej okoli nahromadi
para, utrite ju makkou handrickou. K tomu moze
dojst, ak je mikrovinna rdra prevadzkovana vo
vysoko vihkych podmienkach. A to je normaine.
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e (Obcas je potrebné pre ucely Cistenia vybrat
skleneny tanier. Skleneny tanier umyte v teplej
vode alebo v umyvacke.

e Valec a riru treba Gistit pravidelne, aby sa
predislo nadmernej hlucnosti. Spodny povrch
rary vyGistite jemnym Cistiacim prostriedkom.
Valec mozno umyt vo vlaZnej vode alebo v
umyvacke. Po vybrati vojne zo spodnej asti riry
za Ucelom Cistenia sa uistite, Ze ste ho vloZli
spat v spravnej pozicii.

e 7Zdpach z riry odstranite tak, ze do Salky vody
pridate Stavu a koru z citréna a nechate v
mikrovinnej rdre varit po dobu 5 mindt. Dokladne
utrite a vysuSte méakkou handrickou.

e Ked bude treba vykonat vymenu Ziarovky v rure,
kontaktujte zastupcu autorizovaného servisu.

e Rira musi byt pravidelne Gistend a akékolvek
zvySky potravin musia byt odstranené. Ak sa vam
nepodari udrzat raru v ¢istom stave, moze dojst
k naruseniu povrchu, ¢o by mohlo nevhodne
ovplyvnit Zivotnost spotrebi¢a a mozno mat za
nasledok aj nebezpecnl situaciu.

e Produkt nelikvidujte spolocne s domacim
odpadom. Je potrebné, aby bol odvezeny do
zberne odpadov prevadzkovanej mestskym
Uradom.

Dajte pozor, aby ste pocas Cistenia dveri rry
neposkodili tesnenie dveri. Ak je tesnenie dveri
poSkodené, riru nepouzivajte.

Cistenie ovladacieho panelu
Ovladaci panel a tladidla vyCistite vihkou handrickou,
potom je vytrite dosucha.

Pri Cisteni ovlddacieho panelu neodstraujte
oviddacie tlagidld/gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rdry

Cistenie dveri riry

Ak cheete oCistit dvierka rdry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok rry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani kovové
Skrabky. Mozu poskriabat povrch a poskodit sklo.




Vymena Ziarovky

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Zziarovky v rure sa uistite, ze

vyrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predili riziku zasahu
elektrickym prudom.

Hortice povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

. Ziarovka v rtire je $pecidlna Ziarovka, ktord vydrz
a7 300 ° C. Pozri Technické vlastnosti. Svetla do
riry moZete ziskat u vasho autorizovaného
servisného zastupcu.

» Y oloha svetla sa moZe liSit od toho, ktoré je
{ I zobrazené na obrazku.

Ak je rura vybavend okruhlou Ziarovkou:

1. Produkt odpojte od napdjania.

2. Zlozte skleneny kryt otodenim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. \Vytiahnite svetlo riry zo zdierky a vymerite ich za
nove.
4. NainStalujte skleneny kryt.
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BRiesenie problémov

7 1iry wiohatza pocas prevadzky para.

e Jenormalne, Ze pri prevadzke unikd para. >>> Toto nie je zdvada.

Pri zahrievani a ochiadzovant vyrobok vddva kovow zvik.

e  Ked sa zahreju kovové stciastky, mozu sa rozpinat a spdsobovat hluk. >>> Toto nie je zdvada.

Produkt nefunguie.

e Hlavna poistka je chybna alebo uvolnend. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrini. V pripade potreby
ich vymerite alebo restartuijte.

e Produkt nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky). >>> Skontrolujte zapojenie do zastrcky.

e Gombiky/otocné regulatory/tladidla na ovladacom paneli nefunguju. >>> MbZe byt aktivovany zamok.
Vlypnite ho, prosim. (Vid")

Svetlo niry nefunguje.

o Ziarovka v rdre je chybnd. >>> Ziarovku vymeiite.

e Napdjanie je odpojené. >>> Skontrolujte, Ci je zariadenie zapojené do siete. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrini. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo znovu aktivujte.

Riira nebireje.
e  Funkcie a teplota nie st nastavené. >>> Nastavte funkciu a teplotu pomocou tlaidla Funkcie a/alebo
Teplota.

e Napdjanie je odpojené. >>> Skontrolujte, Gi je zariadenie zapojené do siete. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrini. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo znovu aktivujte.

Pri dihom stiaceni tacidiel nedochadza k Ziadnej reakel

e Rdru nespustajte. Vypnite isti¢ okruhu a spotrebi¢ odpojte zo siete. Kontaktujte zastupcu autorizovaného
Servisu.

Mikrovinna riva nefunguie.

e Produkt nie je do zasuvky riadne zapojeny >>> Zapojte zastrcku do zasuvky.

e Dvere nie st zatvorené. >>> Dvere musi po zatvoreni "cvaknut".

e Medzi dverami a prednou Castou riry moze byt prekdzka. >>> Prekazku odstraite a dvere zatvorte.

Potas spustenia mikiovinhe; iy o pocut aviastny 2k

e Vo vnutri riry je elektricky obluk spdsobeny cudzim kovovym predmetom. >>> Kovovy predmet z riry
vyberte.

e Nadoba v rire sa dotyka stien rury. >>> Vyhnite sa kontaktu s dverami rury.

e Vo vnUtri rdry su volné predmety alebo riad. >>> Volné predmety alebo riad z riry vyberte.

Jedlo sa neohrieva alebo sa ohrleva prills pomaly

o Nebola vybrana spravna doba a/alebo Groveri vykonu. >>> Vyberte vhodn( drovesi wkonu a dizku varenia.

e MnoZstvo jedla mdZe byt vacSie ako normalne alebo mdze byt chladnejSie ako inokedy. >>> Nastavte
dalsi ¢as varenia. Pravidelne kontrolujte, Ci sa jedlo nepdli.

e Vo vnUtri rdry st volné predmety alebo riad. >>> Volné predmety alebo riad z riry vyberte.

Jedlo Je pili§ hottice, suche alebo spalene

e Nebola vybrand spravna doba a/alebo drovef vykonu. >>> Skontrolujte, ¢i ste vybrali spravny vykon a
dobu varenia. Ak je rdra poSkodend, kontaktujte autorizovany servis.

Po ukonceni varenia je pocut diviy zviik

e MoZe dojst k spusteniu ventilatora. >>> To nie je zavada. Chladiaci ventilator je spusteny aj po vypnuti
rlry. Ventildtor sa automaticky zastavi ako nahle teplota klesne na urgitti troven.

Ak problém nedokaZete odstranit, hoci ste postupovali podla pokynov uvedenych v tejto Casti, obratte sa na
autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakdpili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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