Bl-Trouba
Navod k pouziti
BVR35500XMS

Zabudovanarura
Pouzivatel'ska prirucka




Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. Ze sa doCkate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technoldgiami. Preto vam odporti¢ame, aby ste si tito pouZivatel'skd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na indi osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a

informaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uZivatel'ska priruCka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi su

v prirucke presne vymedzené.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivaji nasledujtice symboly:

DoleZité informdcie alebo uzitoéné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred zdsahom elektrickym
pradom.

Viystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
! tykajlce sa ohrozenia Zivota a majetku.
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Vlystrahy pred nebezpe¢enstvom
poziaru.

ij Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
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ﬂ Dolezité pokyny tykajtce sa bezpecnosti a Zivotného prostredia

Téato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomdzu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

e Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
zZnizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dudevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej 0soby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.

e Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maj
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
precitajte tieto pokyny.

e AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

4/SK

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpe€nost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spOsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vyrobok sa poc¢as montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poSkodeny, musi ho



vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
prediSlo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStaldcie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elekiriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izoldcia kablov
mdze roztavit a spsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a jeho pristupné Casti
sa mozu pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozeréte.

Vyrobok nikdy nepouZivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinéciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spOsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
horucimi povrchmi,

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rary.

Nezakryvajte Ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, 7e
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rary.
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Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rury.

Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouZivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
z4sah elektrickym pradom.
Spravne umiestnenie droteng;
poliCky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotent policku a/alebo
plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasuite medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrd

je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rary nie je urCend na
suSenie utierok. Po¢as pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.
Uistite sa, Ze je spotrebiC vypnuty
predtym ako vymenite lampu,
vyhnete sa tak moznosti
elektrického Soku.

Zéruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
su iba originaine kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
KomercCné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na suSenie uterakov, utierok atd'.
tak, Ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.



e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

¢ Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

e Pristupné Casti mozu byt pocas
pouzitia hordce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

e (balové materialy su pre deti
nebezpeCné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

o Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebic Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze

sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.
Likvidacia starého vyrobku
V siilade so smernicou o odpadoch z

elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smemicou 0 odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informécii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne trady.
V siilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:
Tento produkt bol zakupeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materidly Specifikované smemicou.
Likvidacia obalového materialu
e (Obalové materidly st pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stilade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beZnym odpadom z
domdcnosti.
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7 VSeobecné informécie

Prehl'ad

Ovladaci panel
Rucka

Predné dvierka
Polohy polic
Strednéa Cast
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Policko indikdtora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkeif
Poli¢ko indikdtora aktudineho ¢asu
Textovy disple]

Symboly menu Nastavenia

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlagidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Tlagidlo ¢asu a nastaveni

Tlagidlo Potvrdenie
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Svetlo

Horny ohrevny prvok

Motor ventildtora v hornej Casti (za doskou)
Motor ventildtora v spodnej Gasti (za doskou)

9 8 7 6
Tlacidla hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu)
Tlacidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posilfiovaca
Tlacidlo Volba Casti riry
Tlagidlo Viyber funkcie *

Tlacidlo ZAP./VYP.

V rirach sa samoGistenim, naparovanim a
vlastnostami mikrovinnej riry.



Obsah balenia

Dodané prisluSenstvo sa moZe odliSovat v
4vislosti od modelu produktu. V3etko
prisluSenstvo popisané v pouZivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

—_

PouZzivatel'ska prirucka

Plech do rry

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedla a velké
pecenie.

Hiboky plech

PouZiva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

Drotend policka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach

na pozadovany podstavec.

Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
Teleskopické podstavce vam umoziujd
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drétenej policky.

Pri pouzivani plechu a drbtenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, ze
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.
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Technické parametre

Celkovy prikon 3,5kW

Typ kabla/prierez HO5VW-EG
3% 1,5 mm?

MontdZne rozme Ska/Sirka/hlbka **590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Zaklady: Informacie na energetickom Stitku elektrickych rar st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urCené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrigvaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je st¢astou vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je uréend v stlade s nasledujicim stanovenim priorit, v zvislosti od toho, Gi
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.
** Pozrite si Gast MontdZ, strana 11.
echnické parametre sa mdzu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchédzajliceho upozornenia za Gcelom prievodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s

prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vaSim vyrobkom.
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K] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podia
platnych predpisov. V opaénom pripade zaruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montdZ privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zékaznika.

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt

teplovzdomné (minimdine 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevnené.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musi byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musf byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo

elektrickymi nariadeniami.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniCiek

lebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

yZaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizualne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuijl riziko pre vasu
bezpecnost.

Na drZanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka a/ani ricku.

Pred montazou

Spotrebi je urCeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpe¢na vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi

k ma vyrobok drotené ricky, zatlacte racky
pat do bocnych stien potom, ako vyrobok
presuniete.
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550

*

Montaz a pripojenie

e Produkt mdzete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej

poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v

tabulke , Technické parametre”. Ak pouzivate vyrobok

s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia

12/5K

min.

prenechajte na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
spolognost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré su
spdsobené v dosledku pouZivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v stlade s miestnymi
predpismi.




NEBEZPECENSTVO:
\lyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovana osoba. Zarucna
doba vyrobku zagina plynit iba po spravnej
montdzi.

\Wrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majll povod v postupoch, ktoré vykonajl
neopravnené osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi
astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v sulade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho wyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaCatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

astrCka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupnd (nenasmeruijte ju ponad
platfiu).
Zasunte sietovy kabel do zasuvky.
In$taldcia produktu
1. Zasuiite riru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
priGom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je zlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
zndzormeng.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokracuje v chode dalSich
20 - 30 mintt po vypnuti rdry.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vietkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zaverecna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Budiica preprava

e Qdlozte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupuijte podia pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vnidtornd
stranu dvierok rury viozte pas kartonu, ktory sa
zhoduije s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rary s bonymi stenami.

e Na dvihanie alebo prendSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani racku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

kontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnit pri preprave.
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A Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujtice informacie vam poméZu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoze lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportéa pouZivatel'skd prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rdry prili§
Casto.

TaBafio o fonles

|
!

14 13 12
Policko indikétora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkeii
Politko indikdtora aktudineho ¢asu
Textovy displej

1

O N OO~ W NN =

- 4 4 4 a4 ©
N LW NN = O

*

Symboly menu Nastavenia

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Tlagidlo ¢asu a nastaveni

Tlaidlo Potvrdenie

Tlacidla hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu)
Tlacidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posilfiovaca
Tlacidlo Volba Casti riry

Tladidlo Vyber funkcie *

Tlagidlo ZAP./VYP.

V rirach sa samoGistenim, naparovanim a
vlastnostami mikrovinnej rary.

Nastavit pociatocny ¢as

1. Ked produkt preykrét zapnete, pole a symbol (&
hodin sa rozblikaju. Zobrazi sa text "Nastavit
aktualny Gas".
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10

VZzdy ked je to mozné, pokuste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo st¢asne. Mbzete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.

Varte jedla hned za sebou. Rura uzZ bude hortca.
Energiu moZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
mintt pred dobou skonCenia varenia. Neotvarajte
dvierka rry.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

[ ]
Prvé pouzitie
Pociatoéné nastavenie éasu

et

4 5
FINO#H0=D)|

5]
18J

9 8 7 6

nnan e e
ghkhk
(N

Set day fime

>N

Pole hodin nastavte pomocou A/~ tlaCidiel.
Stlagenim &7 hodinu potvrdite.

Polia a symbol & mint sa rozblikaj. Mintitu
nastavte pomocou A/~ tlaidiel. Stlagenim
mindtu potvrdite.

/.

= -/ N
WM. = el

Set day fime

AN

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji s
zobrazi len aktudlny Cas.

<8}

Nastavenie jazyka
Jazyk je mozné nastavit len, ak je rira v
pohotovostnom stave.



1. Stladte ® tlatidio pokial sa 3= v menu
nezobrazia symbol.

1 LN -t
I FUU

Language: English

2. = symbol sa na displeji rozbliké a zobrazi sa
moznost nastaveného jazyka.
3. Stladte AV~ tladidld pre vyber poZzadovaného
jazyka.
4. Stladte ¥ a potvrdte nastavenie.
» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
» Tladidla @ a (® st funkené len, ak je displej v
tomto stave. VSetky akcie moZete vykonat v menu
Nastavenia.
pripade vypadku napajania alebo ak je
yrobok odpojeny a znovu zapojeny sa znova
obrazi ponuka nastavenia ¢asu.

Prvé cistenie vyrobku

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povreh.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Gistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mdzu poskriabat
povrch, ¢o mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

1. Odstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Viyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.
Dojde tak k spdleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobujd popaleniny!
\lyrobok mdze byt pocas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte horticich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievatov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo Z
hortcej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZzitie v rdre.

Elektricka rira

1. Vyberte z riry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rdry.

3. Vyberte polohu Static (Statickd).

Grilovacia rara

1. \Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rury.

Vlyberte najvysSi vkon grilu. Pozrite si Cast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v Easti

Dym a zdpach sa m6zu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.

aistite, aby bola miestnost dobre vetrang, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.

Ok wn
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B Praca s rarou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobujt popaleniny!
\iyrobok mdZe byt poCas pouzivania horici.
Nikdy sa nedotykajte hortcich hordkov,
vnutornych ¢asti rdry, ohrievaGov atd'. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
hortcej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

mdze unikat para.
Unikajlica para vdm moze obarit ruky, tvar
a/alebo oi.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikanove formy.
Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Formu na pecenie poloZte do stredu podstavca.
Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rura hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rdre nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Méaso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dlhsie, ako rovnaku porciu masa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mint.

e Po dopeCeni nechajte maso odpodivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepsie rozlozi po celom
pecenom mase a pri krajani nevyteka z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete maso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, st

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

16/SK

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
mriezkou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

o Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasunte do rdry na pozadovanu droven.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na pedenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na peCenie pridajte trochu vody
kvoli lahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Gasti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moze vznietit.

Praca s elektrickou rirou

Pozicie stojana

Vo vaSej rire je k dispozicii 6 rostov, 3 z nich v
spodnej asti a 3 z nich v hornej Casti. V rdre je dalsi
drézka, do ktorej sa zasunie doska strednej Gasti (A).
Tento priestor pri vareni nepouzivajte.




Jedna velka
gast

v spodnej Casti.
Hodi sa pre
varenie stredne
velkych porcii.

Varit mozete v
jednej velkej
Casti. Hodi sa
pre varenie
velkych porcii a
roznych
pokrmov.

= frofeofe~fonfo

aktivny, na displeji sa
zobrazi hodnota
teploty, pozicie rostu,
symbol varenia,
symbol
pohotovostného
rezimu, symbol ¢asu
varenia a symbol ¢asu
ukondenia varenia

Ak je aktivna jedna
velka Gast, na displeji
sa zobrazi hodnota
teploty, pozicie rostu,
symbol varenia,
symbol
pohotovostného
reZimu, symbol Gasu
varenia a symbol éasu
ukondenia varenia.
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Funkgcie riry vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba riry s jednou

Poradie prevadzkovych reZimov znazornené na tychto velkou Castou. o o
brézkoch o%e It od iadani § V tejto Casti st vysvetlené vSetky funkcie rury

Staticky (spodny a dolny Spodny a dolny ohrev je zapnuty stCasne. Varte len s jednym
ohrev) plechom.

aticky + ventilator orny ohrev, dolny ohrev s ventilatorom (v zadnej stene) st
(spodny / horny ohrev zapnute. Pomocou ventilatora sa hortci vzduch velmi rychlo a

podporovany ventilatorom rovnomerne rozsiri po celej rire. Varte len s jednym plechom.

Varenie s asistenciou Funguije iba ohrev v zadnej stene. Hortci vzduch ohriaty
ventildtora ventildtorom sa rovnomerne rozvadza po celej rire velmi rychlo
pomocou ventilatora. Vo vacSine pripadov sa predhrievanie

nevyzaduje.

lorny ohrev a ventilator (v zadnej stene st zapnuté) sa spusti
stcasne. Vhodné na pecenie pizze.

Je spustena len vnutorna Cast horneho ohrevu v rire. Vhodné pre
grilovanie malych a stredne velkych porcii masa.

Gril + ventilator (gril Ventildtor v zadnej Casti riry je spusteny sticasne s vnitornou a

podporovany ventilatorom) vonkajSou ¢asti vykurovacieho prvku v hornej ¢asti riry. Pomocou
ventilatora sa hortici vzduch velmi rychlo a rovnomerne rozsiri po
celej rire. Vhodné pre grilovanie stredne velkych porcii masa.

Usporné varenie s Funguje iba ohrev v zadnej stene. Pre Usporu energie mozete
ventilatorom pouzit tito funkciu namiesto vareni, ktore by ste vykonali pomocou
ohrevu s ventilatorom pri teplotach 160-220 ° C. PredlZi sa vSak
0 tro8ku Cas varenia,
(Casy pecenia suvisiace s touto funkciou st uvedeng v tabulke
“(Jsporné varenie s ventilatorom"
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Ekonomicky gril Vlyhrievanie
ventildtorom
Spodna Cast

Rozmrazovanie

Spodné ohrievanie

Pizza

S pomocou ventilatora Staticky
+ Pizza Statické + ventilator
Vyhrievanie
ventilatorom
Jedna velka Cast
Pizza
Multi varenie (3D)
Uplné grilovanie +
_ ventiltor
Uplné grilovanie
Horny vykurovaci prvok
+ ventilator
Ekonomicky gril
Spodné ohrievanie
Uchovanie teploty
Varenie pri nizkej
teplote
Rozmrazovanie

Tabul'ka funkcii
Tabulka funkcii oznaduje funkcie, ktoré mozete pouzit
v rire a ich prislusné maximalne a minimdlne teploty.

Funkcie sa ligia v zavislosti od modelu vyrobku.
Pocas vykondvania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prisluSné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie.
RUru musite preprogramovat.

ktuélny Cas sa neda nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rire vykonané poloautomatické alebo plne
automatické programovanie.

Dokonca aj ked je rira vypnuta, svetlo v rdre
a rozsvieti, ked otvorite dvierka riry.

Usporny ventilator Z bezpegnostnych dovodov
je maximalna doba, uz mozno nastavit pre
"Cas varenia" obmedzend na 6 hodin vo

vSetkych poziciach okrem "Uchovanie teplého
pokrmu" a "PeCenie pri nizkej teplote”.

Funkcie varenia Z bezpecnostnych ddvodov je
maximalna doba, uz mozno nastavit pre "Cas
arenia" obmedzend na 6 hodin vo vietkych
poziciach okrem "Uchovanie teplého pokrmu"

a "Pedenie pri nizkej teplote”.

Rura je spustena maximalne 2 hodiny pri teplote 280 °
C alebo vysSej.

40 - 280

Vyhrievanie 180
ventilatorom

40-280

19/SK

Uplné 200
grilovanie +



vykurovaci
prvok +
ventilator

ohrievanie

nizkej teplote

Usporny ventilator
ventilatorom

Uplné 200 40 - 280
grilovanie +
ventilator

Horny 40 - 280
vykurovaci

Roavibzovaie | - j. ]

Usporny ventilator

ventiltorom

Rozmrazovanie | - 1. ]
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Obsluha riadiacej jednotky riry
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Policko indikdtora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkeii

Poli¢ko indikdtora aktudineho ¢asu

Textovy displej

Symboly menu Nastavenia

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Tlagidlo ¢asu a nastaveni

Tlaidlo Potvrdenie

10 Tladidla hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu)

OO ~NO O~ wWwnN —

11 Tladidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posilfiovaca

12 Tladidlo Volba Gasti riry

13 Tladidlo Vyber funkcie *

14 Tlaidlo ZAP./VYP.

V rirach sa samogistenim, naparovanim a
vlastnostami mikrovinnej rdry.

Symboly na displeji:

= Symbol rychleho ohrevu (Urychlenie)
= Symbol ¢asu varenia

= Symbol Gasu skongenia varenia

JaN Symbol Alarm

» Symbol pohotovostného rezimu
> Symbol varenia

® Symbol aktudlneho ¢asu

= Symbol nastaveni

ST Symbol ohrevu

,05?, Symbol Rozmrazovanie

VZ? Symbol Zdmok
= Symbol Otvorené dvere

Eod Symbol Nastavenie jasu
» Symbol Nastavenie hlasitosti
= Symbol Nastavenie jazyka

;: Symbol Sonda do mésa *

* Li8i sa v zavislosti od modelu produktu.

SO0 H0E=D)

10 9 8 7 6

Prevadzka riry ako jednej ¢asti

Manuédina prevadzka

PoCas manualnej prevadzky bude rdra spustena

nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a

teploty. Rira sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol uzivatel.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktualneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Zrary wberte stredn( Cast. Iba po vybrati strednej
Casti bude ¢asovac rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Casti.

2. Ruru zapnite stlagenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekund.

3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Gasti.

= T Vel 1 LN
ol (@) kU

Eco Fan Heating

4. Pozadovanu funkciu varenia nastavte stlaéenim
A\ tladidiel.

= [T M s uln
SR I H"l

4

Fan heating
5. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte C raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

Sarel =1 1L
| 1B @ I FLILI

M

Temperature
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6.

Pozadovanu teplotu nastavte stlatenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stlagenim ] .

Pre nastavenie Urjchlenie stladte °C tlagidlo
dvakrdt a aktivujte nastavenie urychlenie. Na

displeji sa zobrazi upozornenie —3& a symbol
"Pasivny urychlenie".

stladte ubovolné s alebo A\ tlacidlo a
nastavenie urychlenie aktivujte. Na displeji sa

zobrazi upozornenie —'—.‘ﬂﬁ a symbol "Aktivne
urychlenie". Nastavenie potvrdte stlatenim [,

ko nahle je nastavenie urychlenie
vykonané, rira sa spusti v maximalnom
vykone, aby dosiahla nastavend teplotu.
Ako nahle je nastavenej teploty

dosiahnutd, =® symbol zmizne.
Nastavenie urychlenie je pre funkcie

aktivny pocas ktorého =@ sa zobrazi, C
ak je tladidlo stlatené dvakrat.

Vlozte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlatte

P [l tlagidlo po dobu dvoch sekind a zagnite varit.
Varenie zaCne a na displeji sa zobrazi "Varenie".

@l

4 1AFEP Tl | LI
||3|J ¢ Fl

2

Cooking

» Rlra sa rozohreje na nastavenu teplotu.

ymlgol vSetkych segmentov vniitornej teploty
riry °C sa rozsvieti ako nahle rira dosiahne
nastavend teplotu.

k dojde k otvoreniu dverf rﬂ, na displeji sa

obrazi varovanie a / alebo 7 symbol "Dvere
tvoreng".

11. Ked sa proces varenia dokonéi, znovu D stlacte

tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukondite.

=

R u[R]

2

e~ & | H-"-I

Paused

Poloautomaticka prevadzka

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho Casu
vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi
len aktudlny Gas.

Z rury vyberte strednu ast. Iba po vybrati strednej
Casti bude ¢asova¢ rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Casti.

Ruru zapnite stlaGenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekund.

Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Gasti.

;| ™ | LN
@11 U

Eco Fan Heating

Pozadovanu funkciu varenia nastavte stlatenim
A\ tladidiel.

=]

ERERTT

<

Fan heating

Ak chcete zmenit teplotu, stladte “Craz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

%)

J el © I LI
| |3 I F
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Temperature

Pri poloautomatickej prevadzke moZete nastavit ¢as,
kedy sa rdra zapne (Cas varenia).
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Pozadovanu teplotu nastavte stlatenim A/~
tlacidiel. Ako nahle je dosiahnutd pozadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stiagenim [] .

Pre nastavenie Urychlenie stlacte °C tlagidlo
dvakrat a aktivujte nastavenie urychlenie. Na

displeji sa zobrazi upozornenie =® a symbol
"Aktivne urychlenie".

stlaGte [ubovolné ~v” alebo A\ tlaidlo a
nastavenie urychlenie aktivujte. Na displeji sa

zobrazi upozornenie =® a symbol "Aktivne
urychlenie". Nastavenie potvrdte stiatenim [,

ko nahle je nastavenie urychlenie

ykonané, rdra sa spusti v maximalnom

ykone, aby dosiahla nastaven( teplotu.
Ako nahle je nastavenej teploty

dosiahnutd, =@ symbol zmizne.
Nastavenie urychlenie je pre funkcie

aktivny pocas ktorého =@ sa zobrazi, C
ak je tlacidlo stlacené dvakrét.

9. Pre nastavenie ¢asu varenia ( drzte tlagidlo

pokial sa na displeji nezobrazi "Cas varenia”. [
sti¢asne sa rozblika symbol.



. - _ 3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
£ AT @ I ” H I vyber varenie v jednej velkej Gasti.
4 : & [T e -
- Cook nmev. : ! : = HHE ) I H_I“
10. Stlatte A/~ tlacidld a nastavte pozadovand : 2o Fon Heaing
dobu varenia a nastavenie potvrdte stiatenim (7.
Ako ndhle je Cas varenia nastaveny, = symbol 4, Poiadovamv]. fpnkciu varenia nastavte stlaenim
sa zobrazi natrvalo. N\ tacidiel.
11. VioZte nadobu do riry a zatvorte dvierka. s A a1 L
12. Ked st hodnoty funkcie, Casu a teploty vhodné, 4000 19 FUU
stlagte D> Il tlagidlo po dobu 2 sekund a zagnite : fon ot
varit. Varenie zaCne a na displeji sa zobrazi : =
"Varenie". 5. Ak chcete zmenit tgplotu, stladte "C raz a nastavte
s AT fa | LA teplotu na displeji. C Na displeji sa rozsvieti
Joue | @ | FlU symbol a zobrazi sa text "Teplota".
4 Cnoking 00:30 & s "-"—k: F@ I l:l-l I-I
» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava 2 o 21 HA
tlto teplotu a7 do konca zvoleného asu varenia. Temperature
ymb0| Véetk}}ch segmentov anjtomej tep|0ty 6. PoZadovanu teplotu nastavte stlaenim A/~
rl:"—y OC sa rozsvieti ako nahle rdra dosiahne tlaé|d|e| Ako néhle Je dOSIahﬂUté pOiadovane]
nastavent teplotu. hodnoty, teplotu potvrdte stladenim 1.
7. Pre nastavenie Urychlenie stlagte °C tlacidlo
dvakrat a aktivujte nastavenie urychlenie. Na
k dojde k otvoreniu dveri rﬂ, na displeji sa displeji sa zobrazi upozornenie =® a symbol
obrazi varovanie a / alebo 7 symbol "Dvere "Aktivne urychlenie”.
tvoreng". 8. stlacte fubovolné s alebo A\ tlacidio a
13. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrt chut" nastavenie urjchlenie akiivujte. Na displeji sa
a a "Pre pokraCovanie stlacte start" a ozve sa zobrazi upozormenie =@ a symbol "Aktivne
zvukovy signdl. urychlenie". Nastavenie potvrdte stladenim [
14, Ak chcgtg zvykovy signél zastavit, st.aél’ stlagit ko néhle je nastavenie unjchlenie
lubovolnd Kidvesu. Rura sa automaticky vypne. ykonang, riira sa spusti v maximélnom
15. Ak chcete, aby rura pokracovala v prevadzke, vkone, aby dosiahla nastavend teplotu,
stlatte D> [l tlacidlo po dobu 2 sekdnd. Rura bude Ako néhle je nastavenej teploty
spustend po neurcité Casové obdobie. . . .
dosiahnuta, <=® symbol zmizne.
k cheete zrusit poloautomaticky alebo Nastavenie urychlenie je pre funkcie
lautomaticky program po ich nastaveni, ) y ) s
musite obnovit Cas varenia. Riru moZete akt!vny pocas ktovrehg =0 sa zobrazi, C
wonit af stlacen @ L ak je tlacidlo stlacené dvakrat.
ypnut aj stlacenim tlacidla.
9. Pre nastavenie ¢asu varenia ( stladte tlacidlo

PIne automaticky rezim

V plne automatickom rezime mdZete nastavit ¢as

varenia a ¢as konca varenia.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho Casu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny Gas.

1. Z rlry vyberte strednd Gast. Iba po vybrati strednej
Casti bude ¢asovac rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Casti.

2. Ruru zapnite stlatenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekuind.

"(as varenia" na displeji. [ sugasne sa rozblika
symbol.

At el | LON
o @0 1Ry

Cook fime

10.

Stladte AV~ tlacidla a nastavte poZzadovan
dobu varenia a nastavenie potvrdte stiatenim [+1.
Ako néhle je Gas varenia nastaveny, M symbol
sa zobrazi natrvalo.
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. Na konci &asu varenia stlaéte (& v kratkych

intervaloch, kym sa na displeji nezobrazi "Cas
konca varenia" = a stasne sa rozblikd symbol.

=

fen

MBI
sl O R |

Cook end fime

2

13.
14.

. Stladte A/~ tlacidla pre nastavenie

pozadovaného konca Casu varenia a stlaGenim
potvrdte nastavenie. Ako nahle je ¢as konca
varenia nastaveny - zobrazi sa.

VloZte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

Ked st hodnoty funkcie, Casu a ¢asu konca

varenia vhodné, stiacte > Il tiacidlo po dobu 2
sekund a zacnite varit.

» » Na displeji sa zobrazi sprava "Pohotovostny

rezim". Casovat rdry automaticky prepodita &as

spustenia varenia tak, Ze odpocCita ¢as varenia od ¢asu
skonCenia varenia, ktory ste nastavili.

15. Vybrany prevadzkovy reZim sa aktivuje ako nahle
sa Cas varenia zatne odpocitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rura sa rozohreje na
nastavenu teplotu. Uchovava tuto teplotu az do
skoncenia ¢asu varenia. Svetlo v rdre je pocas
varenia po urcitu dobu rozsvietené.

Symbol véetokych segmentov vntornej
teploty riiry “C sa rozsvieti ako nahle rtra
dosiahne nastavenu teplotu.

k dojde k otvoreniu dveri riry, na

Isymbol "Dvere otvoreng”.

16. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrt chut"
a a "Pre pokraCovanie stlacte start" a ozve sa
zvukovy signdl.

17. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlacit
[ubovolnt klavesu. Rura sa automaticky vypne.

18. Ak chcete, aby rura pokraCovala v prevadzke,
stiaste [l tlacidlo po dobu 2 sektind. Rira bude
spustend po neurdité ¢asové obdobie.

k cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaveni,
musite obnovit ¢as varenia. Riru mozete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla.

Pouzitie rury iba s hornou alebo spodnou ¢astou
Manudina prevadzka

Pocas manualnej prevadzky bude rdra spustena
nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a
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teploty. Rira sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol uzivatel.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktualneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vioZend, ¢asovat
rdry sa spusti ako keby bola spustend celd|
Cast.

2. Ruru zapnite stlagenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekund.

3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej asti.

= 1 Y e 1
3y o/ | H In

Fan heating

4. Stlacte (5 ako nahle aktivujete spodné Cast rry.
Y‘symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rury.
Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie procesu varenia
ako pre spodné, tak hornd ¢ast riry sa spusti sucasne.
Na snimkach je vybrana spodna ¢ast rury.)

[ [=] 14
J 13| v -
i Idu Fan heating

Pri kazdom stlaceni =3 tlaCidla sa aktivuje
len spodna Cast, iba horn(i Cast alebo
podn(i a hornd Gast.

5. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlaéenim
AN\ tadidiel.
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Fan heat.+bottom
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte C raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

B [... &
Tt
Lo

-t

Temperature

7. PoZadovanu teplotu nastavte stlaéenim A/~
tlacidiel. Ako nahle je dosiahnutd pozadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stiagenim [+] .

Vlozte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlacte
D[l tiacidlo po dobu dvoch sekiind a za&nite varit.
Varenie zaCne a na displeji sa zobrazi "Varenie".

©
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» Rlra sa rozohreje na nastavenu teplotu.

ymlgol vSetkych segmentov vnltornej teploty
riry “C sa rozsvieti ako néhle riira dosiahne
nastavend teplotu.

v

t—ts

k dojde k otvoreniu dveri rﬂ, na displeji sa

obrazi varovanie a / alebo I symbol "Dvere
tvoreng".

10. Ked sa proces varenia dokonéi, znovu D stlacte
tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukondite.

= [___ &
] v
CEu Paused

t—ts

Pri pouZiti iba spodn(i alebo hornej Gasti,
nechajte nepouzitli Cast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

Poloautomaticka prevadzka

Pri poloautomatickej prevadzke mozete nastavit ¢as,

kedy sa rdra zapne (Cas varenia).

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktualneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktualny ¢as.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vloZend, ¢asovat
rlry sa spusti ako keby bola spustend celd|
Cast.

2. Ruru zapnite stlatenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekuind.

3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej ¢asti.

e M e uin
{80 Te] | {0
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Fan heating

Pri kazdom stlateni = tlacidla sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornti ast alebo
podnd a hornt ¢ast.

5. Pozadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
A\ tladidiel.

T -

L id Fan heat. +hottom
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte C raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= - (&
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Temperature

7. Pozadovanu teplotu nastavte stlaCenim A/~
tlacidiel. Ako nahle je dosiahnutd pozadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stiatenim [] .

8. Pre nastavenie Gasu varenia (& drte tlacidlo
pokial sa na displeji nezobrazi "Gas varenia”. =}
a sti¢asne sa rozblika symbol.

o] Te NN
TEREL LI
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9. Stlatte v/~ tlacidld a nastavte pozadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stlatenim v .
Ako nahle je Cas varenia nastaveny, (et symbol
sa zobrazi natrvalo.

10. Vlozte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

11. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlaGte
D> [l iacidlo po dobu dvoch sekiind a za&nite varit.
Varenie zaCne a na displeji sa zobrazi "Varenie".
™ symboly zmizne kym B [ symboly sa zobrazi
na displeji.

I | |1 LN

T H

LU ™ Cooking 00:30

» Rira sa predhreje na nastavenu teplotu a udrZiava
tUto teplotu a7 do konca zvoleného ¢asu varenia.

v

[

4, Stladte = ako nahle aktivujete spodna Cast rary.
Y‘symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rury.
Nastavenie teploty a kroky pre zaGatie procesu varenia

ako pre spodné, tak horna ¢ast riry sa spusti sicasne.

(Na snimkach je vybrana spodnd Cast r(ry.)

ymlgol vSetkych segmentov vnitornej teploty
riry “C sa rozsvieti ako néhle rtira dosiahne
nastavend teplotu.

g=o
e -
11 Fan heating

[

k ddjde k otvoreniu dveri riry, na displeji sa

tvoreng”.
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12. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrt chut"
a a "Pre pokraCovanie stlacte start" a ozve sa
zvukovy signal.

13. Ak chcete zvukovy signél zastavit, staci stlaCit
[ubovolnt klavesu. Rira sa automaticky vypne.

14. Ak chcete, aby rira pokraCovala v prevadzke,
stlacte I [l tlagidlo po dobu 2 sekind. Rura bude
spustend po neurcité Casové obdobie.

Pri pouZiti iba hornej alebo spodnej Casti
nechajte nepouzitl Cast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

Ak cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru mozete

vypn(t aj stladenim (D tladidla.

PIne automaticky rezim

V pine automatickom rezime mozete nastavit ¢as

varenia a ¢as konca varenia.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho Casu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny Gas.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

Ak nie je stredna Cast vioZend, Gasoval
rlry sa spusti ako keby bola spustend celd|
Cast.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidla po dobu
dvoch sekund.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej ¢asti.

1] M s N
{EE Te] | 10
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Fan heating

4, Stladte [ ako nahle aktivujete spodna ¢ast rdry.
“symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rury.
Nastavenie teploty a kroky pre zacatie procesu varenia

ako pre spodng, tak horna Gast riry sa spusti sicasne.

Na snimkach je vybrana spodna Cast rary.)

[ [=] 14
el v -
[N]8] Fan heating

t—ts

Pri kazdom stiageni (5 tlacidla sa aktivuje
len spodnd ¢ast, iba hornl Gast alebo
spodn(i a hornd Gast.

5. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlaéenim
I\ tadidiel.
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte C raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= - (&
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Temperature

7. Pozadovanu teplotu nastavte stlaCenim A/~

tlacidiel. Ako nahle je dosiahnutd pozadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stiatenim [] .

8. Pre nastavenie ¢asu varenia ( stlagte tlagidlo

"(as varenia" na displeji. [ a sicasne sa
rozblika symbol.

o] Te NN
TEREL LIZFZId
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9. Stlatte v/~ tlacidld a nastavte pozadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stlatenim v .
Ako nahle je Cas varenia nastaveny, (et symbol
sa zobrazi natrvalo.

10. Na konci &asu varenia stlaéte (5 v kratkych 5
intervaloch, kym sa na displeji nezobrazi "Cas
konca varenia" = sicasne sa rozblika.

I @ I LR
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11. Stlatte A/~ tlaCidla pre nastavenie
pozadovaného konca ¢asu varenia a stlaCenim
potvrdte nastavenie. Ako ndhle je ¢as konca
varenia nastaveny = zobrazi sa.

12. VloZte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

13. Ked st hodnoty funkcie, Casu a asu konca
varenia vhodné, stlacte I [l tlagidlo po dobu 2
sekund a zacnite varit.

» » Na displeji sa zobrazi sprava "Pohotovostny

rezim". Casovad rdiry automaticky prepoéita &as

spustenia varenia tak, ze odpocita ¢as varenia od ¢asu
skondenia varenia, ktory ste nastavili.

14. Vybrany prevadzkovy rezim sa aktivuje ako nahle
sa Cas varenia zaéne odpoCitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rira sa rozohreje na
nastavenu teplotu. Uchovava tuto teplotu az do
skonCenia ¢asu varenia. Svetlo v rdre je pocas
varenia po urcitt dobu rozsvieteng.




Symbol véettlfych segmentov vnitornej
teploty riry “C sa rozsvieti ako nahle rtra
dosiahne nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri riry, na

displeji sa zobrazi varovanie a / alebo |
Isymbol "Dvere otvoreng”.

15. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrt chut"
a a "Pre pokraCovanie stlacte start" a ozve sa
zvukovy signdl.

16. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlacit
[ubovolnt klavesu. Rura sa automaticky vypne.

17. Ak chcete, aby rura pokraCovala v prevadzke,
stiagte [l tlacidlo po dobu 2 sektind. Rira bude
spustend po neurdité ¢asové obdobie.

Pri pouziti iba hornej alebo spodnej ¢asti
nechajte nepouzitd Cast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

k cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru mozete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla.

Pouzitie hornej a spodnej ¢asti sticasne
Manudina prevadzka
Pocas manualnej prevadzky bude rdra spustena
nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a
teploty. Rura sa na konci ¢asu varenia automaticky
nevypne. Je potrebng, aby ju vypol uZivatel.
Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho Casu
vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi
len aktudlny Gas.
1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
Ak nie je stredna Cast vioZend, Gasoval

rlry sa spusti ako keby bola spustend celd|
Cast.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidla po dobu
dvoch sekund.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej asti.

E JF e
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Fan heating

Pri kazdom stlaceni =3 tladidla sa aktivuje
len spodnd ¢ast, iba hornl Gast alebo
spodn(i a hornd Gast.
4. Obe Casti aktivujte tak, B tiacidlo dvakrdt. T
symbol sa zobrazi vedla kazdej ¢asti rdry.

= JmT e
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5. Stlatte AV~ tlacidla a vyberte vhodnu funkciu
varenia medzi tymi, ktoré st nastavené pre obe
Casti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v hornej
Casti a piect peivo v spodnej ¢asti, mozete vybrat
funkeiu Gril + Ventilator.

Po vybere funkcie sa zobrazi text a "Teplota" a

nastavenia mozno vykonat samostatne pre kazdl z

Gasti. Pre tieto nastavenia T sa rozblika symbol

AT

aktivnej casti.
LN
] D I FLILI
TRl
101 ™= £ull grill e Fan heating

6. ék chcete zmenit teplotu hornej asti rdry, stlacte
C tlaidlo raz a ziskajte pristup k teplote v hornej
Casti rary. Vo vybranej Casti riry sa U rozblika
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= T 1 LA
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[N]8] Temperature

7. Pozadovanu teplotu nastavte stlaCenim A/~
tlagidiel. Ked dosiahnete poZadované hodnoty,
teplotu potvrdte stlagenim 7. Csymbol sa
rozsvieti a T rozbliké sa symbol aktivnej Casti.

= EarE] ST | LN
L D I FLILI

1are -
[N]R] Temperature

8. Ak chcete zmenit teplotu spodnej ¢asti rury,
aktivujte displej spodnej &asti riry stladenim (1.
Symbol spodnej Gasti in rlry sa rozblika.
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9. Stlacte C raz a ziskajte pristup k nastaveniu
teploty v spodnej Casti rdry. Vo vybranej Casti riry

sa °C rozblika symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= IO e | LA
il ® ] U

BT
|8} Temperature

10. Pozadovanu teplotu nastavte stlaenim A/~
tlagidiel. Ked dosiahnete poZadované hodnoty,
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teplotu potvrdte stladenim ] Csymbol sa

rozsvieti a T rozblika sa symbol aktivnej Casti.
Pri si¢asnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rdry, ak chcete zmenit nastavenie
teploty, rozdiel medzi astami nesmie byt
vySSia ako 80 ° C. A to preto, Ze Casti
budu ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.

11. VloZte nadobu do rlry a zatvorte dvierka.

12. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlacte
D [l tagidlo po dobu dvoch sekind a zaénite varit.
Varenie zacne a na displeji sa zobrazi "Varenie".
™ symboly zmizne kym B[ symboly sa zobrazi
na displeji.

= A0 [ =1
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Symbol véetokych segmentov vntornej
teploty riry “C sa rozsvieti ako nahle rira
dosiahne nastavend teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri riry, na

displeji sa zobrazi varovanie a / alebo |
Isymbol "Dvere otvoreng".

13. Ked sa proces varenia dokonéi, znovu D stlacte
tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukonite.
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Poloautomatickd prevédzka

Pri poloautomatickej prevadzke mozete nastavit ¢as,

kedy sa rdra zapne (Cas varenia).

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho Casu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny Gas.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

Ak nie je stredna Cast vioZend, Gasoval
rlry sa spusti ako keby bola spustend celd|
Cast.
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Fan heating

Pri kazdom stlateni = tlacidla sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornti Gast alebo
podn(i a hornd Gast.

4, Obe Casti aktivujte tak, Ze tladidlo = stlaGite
dvakrat, ™ symbol sa zobrazi vedla kazdej asti
rary.
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5. Stlatte A/~ tlacidla a vyberte vhodnu funkciu
varenia medzi tymi, ktoré st nastavené pre obe
Casti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v hornej
Casti a piect peivo v spodnej ¢asti, mozete vybrat
funkeiu Gril + Ventilator.

Po vykonani wheru funkcie sa zobrazf text a "Cas

varenia" a nastavenia mozno vykonat samostatne pre

kazdd z Gasti. Pre tieto nastavenia T rozblika sa
symbol aktivnej Casti.
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6. {’-\k chcete zmenit teplotu hornej Gasti riry, stlaCte
C tlacidlo raz a ziskajte pristup k teplote v hornej

Casti rary. Vo vybranej Casti riry sa L rozblika
symbol a sa zobrazi text "Teplota".
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7. Pozadovanu teplotu nastavte stlaCenim A/~
tlagidiel. Ked dosiahnete poZadované hodnoty,
teplotu potvrdte stlagenim [, Csymbol sa
rozsvieti a T rozbliké sa symbol aktivnej Casti.

& A0 1L

i D I FlIU

e v
[N]8] Temperature

t

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidla po dobu
dvoch sekund.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej asti.
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8. Ak chcete zmenit teplotu spodnej ¢asti rury,
aktivujte displej spodnej &asti rdry stlagenim (1.
Symbol spodnej Casti e rlry sa rozblika.
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9. Stlatte Craza ;|’§kajTe prl’stup kK nasta\_/%niu_ , ymbol véetkjch segmentov vniitornej teploty
teploty v spodnej Casti rtry. Vo vybranej Casti riry riry °C sa rozsvieti ako nahle rira dosiahne
sa C rozblikd symbol a sa zobrazi text "Teplota". nastavenu teplotu.

= 4T YRR k dojde k otvoreniu dveri rﬂl_lry, na displeji sa
2 i I}c K P obrazi varovanie a / alebo 7 symbol "Dvere
[m}! Temperature tvoreng”.

10. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~ 17. Na konci ¢asu varenia sa na displeji zobrazi
tlacidiel. Ked dosiahnete poiadoované hodnoty, "Dobrti chut" a a "Pre pokraCovanie stlatte
teplotu potvrdte stiagenim 2. °C symbol sa start" a ozve sa zvukovy signdl. _ .
rozevieti a ™ rozbliké sa symbol aktivnej cast. 18. Ako na}hle Cas varenia skonci, vyberte .Jedlo zrlry.

— - - - Ako nahle dvere znova zatvorte, varenie v druhej
Pri stiasnom pouZiti hornej a spodnej Gasti s dihgim Sasom varenia bude pokracovat.
tC:;ItthE/u?/c;zeclili(emgéezizénai?:rr?iar?g\rlﬁir:;% v 19. Ako néhle je proces varenia dokonceny, na displeji
vySSia éko 80 ° C. Ato preto, Ze Casti S?l z?? raztl l;? obrd chut” a ak “P,re. po!(lracovanie

, ) M stlaéte start" a ozve sa zvukovy signal.
budd ovplyvnené teplotou kazdej z Casti 20. Ak cheete zvukovy signdl zastavit, staci stlacit

11. Pre Cas varenia v aktivovanej spodnej Casti rry lubovolny klavesu. Rura sa automaticky vypne.
stlacte a erﬁe tlacidlo pokial sa na displeji 21. Ak chcete, aby rtra pokradovala v prevadzke,
nezobrazi "Cas varenia". Stitasne sa =1 stiacte > [ tiacidlo po dobu 2 sekiind. Reira bude
rozblikaju symboly. spustend po neurdité Sasové obdobie.

& A0l e | PN k cheete zrusit poloautomaticky alebo
AEAU S LFLL utomaticky program po ich nastaveni,
A IB5 W Cook ime musite obnovit Cas varenia. Riru mozete

12. Stladte A/~ tlacidld a nastavte pozadovanu \é}éﬁgﬁgaj stlacenim @ tiaCidla po dobu 2

dobu varenia a nastavenie potvrdte stiagenim [ :
Ako ndhle je &as varenia nastaveny, = symboly Vypnutie elektrickej riry
sa na obrazovke zobrazi sicasne. stiacte (D taidlo po dobu 2 sekind a vypnite rru.

13. Pri vareni v hornej Casti riry najprv ¢ast aktivujte Pouzivanie zamku tlacidiel
stlagenim . I symbol v hornej Casti sa rozblika. — Agtivovanim funkcie zamky tiacidiel mozete predist
Potom, stlate a (© drzte tlaidlo pokial sa na pouzivaniu riry.
displeji nezobrazi "Cas varenia". Stgasne sa (el . e .
rozblikajil symboly. o amok tlacidiel je mozné pouZit ak je rira v

v . . R pohotovostnom rezime.

14. Nastavte pozadovany Cas varenia v horngj Casti
stlagenim v/~ tlagidiel a potvrdenim [+1 . Ako
nahle je Gas varenia v hornej Casti nastaveny, 1~ Aktivacia zamku
symboly sa na obrazovke zobrazi sucasne. 1. Stlacte ® tlacidlo v kratkych intervaloch, kym sa

15. Vlozte nédobu do rdry a zatvorte dvierka. na displeji nezobrazi "Pasivny zamok”.

16. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,

stlagte D> I tiagidlo po dobu 2 sekuind a zagnite
varit. Varenie zacne a T symboly zmizne kym’
symboly sa zobrazi na displeji.

Nastaveny ¢as varenia sa zobrazi v hornej Gasti
displeja. Tu mozete sledovat zostavajlci Cas.

el

fenten

Dy grill {m] Fan heating
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ace
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00:30

» Rura sa zahreje na prednastavenu teplotu a zachova
tdto teplotu aZ do konca zvolenej doby varenia.

1 LN @ J
I FUL

Key lock active ’é’

» % symbol sa rozblika.
2. Zamok aktivujte stlaCenim [ubovolného A/~
symbolu. Zamok sa aktivu'#eéﬁ na displeji sa

zobrazi "Aktivny zamok". I symbol stéle blikd.
3. Stladte [ pre potvrdenie nastavenia.
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vynimkou /7 tladidiel, iné tladidla nie
0 funkéné, ak je funkcia zamku aktivovana.

1. Stlacte ( tagidlo v kratkych intervaloch, kjm sa
na displeji nezobrazi "Jas". 3 symbol blika na
displeji.

Vypnutie zamky tlacidiel

1. Zamok deaktivujte stlatenim fubovolného zo A
/~~ symbolov. "Pasivny zdmok" sa zobrazi na
displeji.

2. Stlatte [] pre potvrdenie nastavenia.

| LN o J
I FLI

Key lock passive ’é’

» Zamok je deaktivovany a V:J symbol z displeja
Zmizne.

Pouzivanie hodin ako budika

Casovag produktu mdzete pouzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie riry. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzitotné
vtedy, ked' chcete jedlo v rire otodit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

| LN e s
I FLId

Brightness 5

2. Kdispozicii je 5 stupfiov jasu, konkrétne 1, 2, 3, 4
a 5. Stlate A/~ tlaCidla a vyberte pozadovand
droven.

3. Stlagte [/ pre potvrdenie nastavenia.

Urove jasu sa po vypnuti rdry znizi, &im
a Setri energia. Po zapnuti rdry sa znovu
rati na nastaven(l drover.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny €as.

Nastavenie trovne hlasitosti

Urovedt hlasitosti je mozné nastavit len ak je rdra v

pohotovostnom stave.

1. Stlagte O tla&idlo v kratkych intervaloch, kym sa
< symbol "Dvere otvorené". Na displeji sa
rozblika symbol.

Maximalny ¢as alarmu moze byt 23 hodin a
59 minlt.

g -

Volume low

Nastavenie alarmu:

L A
LI

Aorm

1. Stlagte ( tlagidlo v kratkych intervaloch pokym sa
na displeji nezobrazi symbol. A symbol zaéne
blikat

2. Stlatte A/~ tladidla na nastavenie
pozadovaného ¢asu a nastavenia potvrdte
stlagenim 1, L\ symbol zostane po nastaveni
¢asu budika rozsvieteny.

3. Alarm zaznie po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Alarm vypnete stlacenim lubovolného tladidla.

ZruSenie alarmu:

1. Stlagte © tlagidlo v krétkych intervaloch, kym sa
JAY symbol "Dvere otvoreng".

2. Stladte ~ tlaCidlo pokial sa na displeji
nezobrazi "00:00" a nastavenie potvrdte
stlagenim [] .

» Budik sa zrugi a L) symbol zmizne.

Nastavenie jasu
Jas je mozné nastavit len ak je rira v pohotovostnom
stave.
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2. K dispozicii st 2 trovne hlasitosti, konkrétne
"Nizka hlasitost" a "Vysoka hlasitost”. Stlacte
A\ tladidla a vberte pozadovanu Urover.

3. Stlagte [ pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie jazyka

Jazyk je moZné nastavit len ak je rira v

pohotovostnom stave.

1. Stlatte ( tlagidlo pokial sa := menu nastavenia
nezobrazi symbol.

| LN e m
I FLI

Language: English

2. = symbol sa na displeji rozblika a zobrazi sa
moznost nastaveného jazyka.

3. Stlacte A/~ tlacidla a vyberte poZadovany jazyk.

4. StlaCte i pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny €as.

Nastavenie aktualneho éasu

Aktualny Gas je mozné nastavit len ak je rira vypnuta.

Ak cheete vykonat zmenu Casu nastaveného poCas

pociatoéného nastavenia:



1. Stlagte © tlagidlo v krétkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi text "Nastavenie | i:ﬂﬂ
aktudlneho asu". Polia hodin a & symbol sa -
rozblikaju na displeji.

NI Harmonogramy varenia

_rfnnn = —— —— -

UL Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
Set duy fime usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

avislosti od teploty jedla, hribky, typu a

2. Pole hodin nastavte pomocou A/~ tlaCidiel. u . . .

3. Stiatte ¥ pre potvrdenie nastavenia. vaSich vlastnych preferencii varenia.

4. Polia a symbol ( mindt sa rozblikaji. Mintty Na jednu vel'kii ¢ast PeCenie a opekanie
nastavte pomocou A/~ tlacidiel. Stlacte i1 pre Ked otvorite dvierka riiry, v pripade, 7 je
potvrdenie minut. arenie tipy k dispozicii na sklo dverf rdry, to

| N - oo plati pre jednotné celom Useku.

| HIII
N

Set day fime

; o T 1. podstavec rury je spodny podstavec.
» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa P V¢ spodny p
zobrazi len aktudlny Cas.

T T T

e T

Jahfiacie stehno (v En pladen 25 min, 250 / max. 70 90
kastrole) T potom 190

— potom 180 ... 190
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Moriak (5,5 kg) En pladen 25 min, 250 / max. 150 210
— potom 180 ... 190

potom 180 ... 190
o e 2

Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie ventildtorom o Neotvarajte dvere Pomalé varenie/Ekonomické

Po zacati peCenia v rezime pomalého pecenia yhrigvanie ventilatorom v rezime.
Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie

entilatorom nemerite pecenie teplotu.

100 120
ohriovzdornej

L
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Stejk - cely Jedna Uroven

I =Y I S

Predhrievajte 6 a7 7 minut.

Biele/Gervené maso sa musi prevratit na panvici skor, ako sa uvari,
Fazule sa pred varenim musia nechat 30 mintit vo vriacej vode. Konzervované fazule méZete priamo

pouzit.,
Zakrytie panvice zvysi vkon varenia.

Tipy na pecenie kolacov

e Akje kolac prili suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

e Akje kolag na homnej strane prili$ tmavy, polozte
ho na niZ&i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnltra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predlzte dobu pecenia.

Tipy pre pecenie peciva

e Akje pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10° C a skratte dobu pedenia. Navihgite vrstvy
cesta omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok
ajogurtu.

e Ak pecenie peciva trva prilis diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolna nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZzili na pecivo nie je na dolnej strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na hornej
strane peciva, aby pe€ivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd strana
hie je stale dostatotne hnedd, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rury.

Funkcie Pripravené jedla

Vyber funkcie pripravenych jedal

[Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy
pokrmov, ktoré boli Specidlne pre vas pripravené
profesionalnymi kucharmi a uloZené v paméti
ovlddacej jednotky.

V tejto ponuke sa teplota, poloha podstavca, hmotnost
a funkcie varenia nastavuju automaticky.

Hmotnost a ¢as varenia si mozete zmenit podla vasho
jedla a chuti. Menu hotovych jeddl su stcastou
kombindcie jednej velkej Casti, spodnej Casti a
spodnej-hornej asti.

Pre vyber funkcie hotovych jedal:

1. Stladte \L/ a riru zapnite.

Ak je doska strednej Casti zasunutd ked je rira
zapnutd, zobrazi sa prva funkcia Specidlny pre varenie
v hornej Casti.

Pri kazdom stlaceni =3 tlaCidla sa aktivuje
len spodna Cast, iba horn(i Cast alebo

podn(i a hornt ¢ast. Menu hotovych
jedal st stcastou kombindcie jednej
velkej Casti, spodnej Casti a spodnej-
hornej &asti.

2. Stlacte (3 tlacidio a wyberte &ast, v ktorej budete
varit.

3. Stlatte & tlagidlo a na displeji vyberte funkciu
Hotové jedld. V tejto faze sa na displeji zobrazi
hlavné menu.

. LTI

Cakes&breads&taris

4. Stlatte A/~ tlacidld a vyberte pozadovanu
funkciu Hotové jedia.

5. Stlatte i~ tlagidlo a potvrdte vybrané menu
Hlavné jedla.

6. Stlatte A/~ tlacidlo a vyberte pozadovang jedlo
(keksy, kolac, maly kolac, atd'.).
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Walnut cookies

7. Pred zaCatim peCenia v ponuke pripravy pokrmov
mozete nastavit hmotnost v zdvislosti na druhu
pokrmu, ktory ste vybrali. Urobite to nasledovne:

Stlacte "C kym sa na displeji nezobrazi "Hmotnost".

Na displeji vybrané Casti riry sa rozblikd symbol "kg"

a zobrazi sa "Hmotnost" .

8. Stladenim tladidiel vyberte zodpovedajlcu
hmotnost A/~ jedla. Ked je dosiahnuta
poZadovanej hodnoty, teplotu potvrdte stlacenim
. symbolu "Kg".

Rira zmeni teplotu a dobu varenia
automaticky, podla zmeny hmotnosti.

Pre spodnu Gast:

gratinovana
zelenina

--- jablkov --
Skoricové Cerstva Pre jednu
rolky gratinovana | velku Gast:
e

- - - - - - - - "
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menit mbZete len hmotnost tych jeddl, u
ktorych je hmotnost uvedena.

9. Do rury vlozte pokrm.

10. Stlacte P Il tiagidlo a zagnite varit. Na displeji sa
zobrazi "Varenie".

» Ako ndhle sa varenie dokondi, na displeji sa zobrazi

"Dobru chut" a zaznie zvukovy signdl. Ak chcete signal

alarmu vypnut, stlacte lubovolné tladidlo.

"Spat" svietiace na displeji pri navigécii v

o ponuke pokrmov vam umozni vratit sa do
nadradenej ponuky. Pvodnu funkciu moZete
vratit stlaéenim O

Menu Hotové jedla:
Mbze sa liSit v zavislosti od modelov

Velke
kur¢a
1600 g



PInend jahiiacie stehno

j )i
Orechové Mrazena Pstruh Velké kurga | Plnené Vyroba Ovocny kolaé | SuSené Makarony
kolagiky gratinovana 1600 g papriky jogurtu jablko S0 syrom

zelenina

Susienky Pecena Zeleninovy Kuracie Opeceny Jablkova SuSena Sendvice,
telacina v quiche kusky zemiak Stridla hruska mrazené
nédobe

Vol au vent Pstruh na

Zemia so Krélik Kysnuté
syrovou cesto na
Ink kolac

Krupicovy
kol4¢ v
sirupe

Horna Cast Spodna Cast

Lasagne
Zeleninova polievka Hovadzie wellington
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Recepty na vopred pripravené potraviny
PIZZA

INGREDIENCIE

Cesto:

e & 0 0 06 O 0 o o o o

400 g muky

15 g soli

3 g Cerstvého droZdia
20 g olivového oleja
250 g vlaznej vody

méacka:

2 paradajky, olupané

1/2 lyZice paradajkového pretlaku
1 lyZicka cukru

1 lyZicka soli

1 lyzica olivového oleja

Napli:

150 g strihaného syra mozzarella alebo Cedar
Saldmu, klobasy, kukurica, olivy, huby podla
vasho wberu

PRIPRAVA

DroZdie rozmieSajte vo vode.

Do zmesi drozdia a vody pridajte polovicu muky.
PokraCuijte v hnetenie a pridajte sol a olivovy olgj.
Po pridani zvySku muky hnetie, kym neziskate
hladké cesto.

Cesto dajte do vymastenej misy a zakryte
plastovym vekom. Cesto nechajte pri izbovej
teplote fermentovat 1 noc.

Cesto prelozte na dosku a vymieste. Cesto
zakryte misou a nechajte odpoginat dalsich 30
min(t.

Odpocinuté cesto prelozte na bezny pekac
pokryty papierom na pecenie a rukou vyvalkajte.
V hrnci zmieSajte v3etky prisady do omacky a
rozotrite po ceste, ktoré ste vyvalkali na pekaci.
Pridajte naplii podla svojej volby a strihanou
mozzarellu.

Nakoniec naplii trochu pokvapkajte olivovym
olejom.

Pripraven(l pizzu peCte na 1. roSte vaej riry.
Podavajte hortice.

LASAGNE
INGREDIENCIE
Bolonskad omacka:

200 g mletého hovédzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

1 stredne velka cibula, nakrajana na kocky
1 stredne velka mrkva, nastrihana

1/2 stredne velkého zeleru, nastrihana

2 paradajky, olupané

1 lyzicka paradajkového pretlaku
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1 lyZica olivového oleja

20 g masla

¥ pohare Cerveného vina

1 bobkovy list

Sol

Korenie

1/2 muskatového orieSka, nastriihana

BeSamel:

2 pohdre mlieka

2 lyZice olivového oleja

40 g masla

Y% balenia suchych lasagni
200 g strihaného parmezanu

PRIPRAVA
Priprava bolonskej omacky:

Na olivovom oleji a masle osmazte zeleninu, s
vynimkou paradajok.

K zelenine pridajte mleté méso a smazte dalSich
5 mindt.

Pridajte vino a nechajte alkohol odparit.

Do zmesi pridajte nakrdjané paradajky s
paradajkovym pretlakom. Zmes varte, kym sa
nezacne varit, potom pridajte bobkovy list a
duste dalSie 1/2 hodinu. Ak je potrebné, pridajte
vodu (priblizne 2,5 pohare).

Potom Co pridate sol, ierne korenie a muskatovy
orieSok, prestarite varit. Uistite sa, 7e omacka
zostane Stavnata.

MASOVE GULKY SO ZELENINOU:
INGREDIENCIE

500 g mletého hovidzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

1 stredne velka cibula, nakrdjand na kocky
¥ baklazanu, nakrajaného na malé kocky

1 cuketa, nakrajand na malé kocky

1 farebnd paprika, nakrajana na malé kocky
1 paradajka malej velkosti, bez Supky, bez
semienok, nakrdjané na kocky

50 g syra parmezan, nastruhaného

5 vetviCiek petrZlenovej vilate, nasekanej na
jemno

2 vajicka, rozmieSané

1 alka strahanky

1 lyZicka rimskej rasce

1 lyziCka papriky pimento

1 lyZiéka Cierneho korenia

1 lyZicka soli

2 lyZice olivového oleja

PRIPRAVA

Zeleninu oprazte na olivovom olgji.
OpraZenou zeleninu premieSajte s dalSimi
prisadami.



e 7 pripravenej zmesi urobte bochniCek a zlahka
zakryte plastovou féliou. Zmes nechajte v
chladnicke 2 hodiny odpoCivat.

e 7o zmesi, ktort vyberiete z chladniky, odstrarite
plastovd foliu.

PekdaC vymazte a dajte do neho zmes.
Pripravent zmes pecte na 1. roSte vasej rary.
Jedlo nechajte pred poddvanim minimalne 10
minGt odpoCinat.

Créme briilée

INGREDIENCIE

e 200 ml smotany

90 ml mlieka

50 g cukru krupice

3 Zltky

1 vanilkovy struk

Hnedy cukor

PRIPRAVA
Smotanu, mlieko, cukor a vanilku zohrejte v hmci
(nevarte). )

*  Vinej nadobe vySlahajte Zltky. Do Casti zahriate
zmesi pridajte vySlahané Zltky a premiesajte.
Pridajte zvySok zmesi, premiesavajte, aby ste
predisli tomu, Ze sa Zitky za¢nu varit.
Pripravent zmes nalejte do 4 nadob.

Nadoby na creme brulee dajte do normalneho
pekaca, do ktorého nalejete vodu.

Dezert varte na 5. razni predhriatej rury.

Po uvareni moZete na creme brulee nasypat
hnedy cukor a pomocou horédka alebo grile v rire
ho rozohrejte.

HOVADZIE WELLINGTON

INGREDIENCIE

600 g hovadzieho roStenky

400 g Sampinénov

1 mala cibula

5 vetviiek derstvého tymianu

2 lyZice horgice v prasku

4 velke listy listkoveho cesta

2 Zltky

1 lyZica sezamu

Sol / Cierne korenie

Olivovy olej

PRIPRAVA
Hovédzie rozdelte na Styri diely.

e Kazdu Cast ochutte olivovym olejom, solou a
¢iernym korenim, dajte na hortcu panvicu,
opecte a nechajte vychladnat.

Opedte cibulu, huby, tymian, sol a korenie.
Zmes varte, kym sa neodpari vSetka voda, potom
nechajte vychladnut.

Listkové cesto vyvalkajte na pomucenej doske,

konce cesta narezte.

o Naplfi rozotrite na listkové cesto, podla velkosti
hovédzieho.

e Hovédzie miso dajte na ndplii a posypte
horcicou.

e Hrany cesta preloZte, aby ste hovddzie plne
zakryli.
Konce cesta cez seba prelozte.
Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rury.
Po uvareni nechajte 5 mindt odpoCivat, potom
podavajte.

ZELENINOVA POLIEVKA

INGREDIENCIE

Zeleninovy vyvar:

1 stredne velka mrkva, olipané a nakrajané
1 stredne velky zeler, olipany a nakrajany

1 stredne velka mrkva, olipané a nakrajané
1 pdr, nasekany

2 bobkové listy

1 lyziCka Cierneho korenia

3 litre vlaznej vody

Polievka:

1 stredne velka cibula, olipané a nakrdjané

1 cuketa, nakrdjand

1 farebnd paprika, nakrdjana

1 stredne velké paradajka, nakrdjané

1 zeler, nakrdjany

4 striéiky cesnaku, so Supkou

1 lyZiéka Cierneho korenia

1 lyzicka soli

2 lyZice olivového oleja

1,5 litra zeleninového vyvaru

PR[PRAVA
Na zeleninovy vyvar varte vSetky prisady zhruba
45-60 minut, na nizkom plameni.
Pripraveny vyvar prefiltruje.
Zeleninu do polievky ochutte olivovym olejom,
solou a korenim a dajte do beZného pekaca.

e Na stranu pekdaca dajte cesnak zabaleny do
alobalu.
Jedlo varte na 5. roste predhriatej rdry.
PeCent zeleninu a olUpany cesnak zmieSajte s
vyvarom.

e QOdpori¢ame podavat hortice, po uvareni.

STEAK Z0 ZADNEJ ROSTENKY

INGREDIENCIE

e 700 g telacieho roStenky
e 1 lyzca Ciemeho korenia
e 15 Salky smotany

e 1 Salky bieleho vina
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e QOlivovy olej

e Sol

PR[PRAVA
Korenie namelte nahrubo.

e Steaky z rodtenky ochutte solou, potom posypte
nahrubo namletym korenim.

e (be strany steaku opecte na panvici, v olivovom
oleji.
Jedlo pecte na 2. roSte predhriatej rary.
Do panvice, v ktorej ste varili steaky, nalejte vino,
smotanu a sol.
Omacku varte, kym nezhustne.
Potom, o nechate uvarené méso 5-10 minit
oddychnu v rdre, nalejte nai omacku a poddvajte.

GRATINOVANA ZELENINA

INGREDIENCIE

150 g brokolice, len ruzicky

150 g Kkarfiolu, len ruziCky

150 g ruzickového kelu

1 velka mrkva, stredne velkd, nakrajand

1 velky zemiak, stredne velkd, nakrdjand

500 ml mlieka

40 g muky

40 g masla

80 g syra parmezan, nastrdhaného

1 lyZitka muskatového orieska, strihaného

Sol

Korenie

PR[PRAVA
Zeleninu uvarte oddelene.

eV panvici rozohrejte maslo, pridajte muku a varte,
kym neziska svetlohnedu farbu.

e Po malych ¢astiach pridajte mlieko izbovej teploty,
zmes premieSajte a mieSajte, kym nezhustne.
Uistite sa, Ze omacka nebude prili§ husta.

e Uvarent omacku posypte parmezanom, solou,
korenim a muskatovym orieSkom.

e Do omacky pridajte varent zeleninu a
premieSajte.

e Nalejte do skleneného pekaca, zhruba o velkosti
30x20x7 cm.

Jedlo varte na 4. roste predhriatej rary.
Gratinovanu zeleninu nechajte pred podavanim
5-10 minut odpoCinut.

TAHINI CHEESECAKE
INGREDIENCIE

e 500 g smotanového syra
e 150 g cukru krupice

e 5yajiCok

e 359 8krobu

e 200 ml smotany

e 2 lyZice olivového oleja
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e 210 g suSienok
e 100 g masla
PR[PRAVA
Susienky zomelte na jemno.
e Rozpustite maslo, pridajte k rozomletym
susienkam a premieSajte.
e Na plech dajte papier na peCenie, nai polozte
formu o priemere 24-27 cm a vySkou 5 cm.
e Do spodnej Gasti formy dajte suSienky zmieSané
s maslom. Zmes nechajte vo forme chladnut
priblizne 10 mindt, v chladnicke.
V inej mise vySlahajte smotanovy syr a cukor.
V inej mise vySlahaijte vajitka a Skrob.
V inej mise vySlahajte smotanu.
VSetky zmesi premieSajte, pridajte tahini.
Pripraventl zmes nalejte na korpus, ktory ste
vybrali z chladnicky.
Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rary.
Kola€ nechajte v chladniCke cez noc.

Pri krdjani odporti¢ame pouZit ndZ namoceny
do vody. Vdaka tomu nakrdjate kola¢ ahSie.

DUSENE JAHNACIE
INGREDIENCIE
800 g jahnacieho, nakrajaného na platky
2 lyzice muky
1 lyZica masla
1 lyZica olivového oleja
2 stredne velké cibule, nakrajané na malé kocky
1 lyZicka paradajkového pretlaku
2 stredne velké paradajky, ollipané a nakrdjané
na malé kocky
2 stredne velké mrkvy, nakrajané na velké kocky
e 2 stredne velké zemiaky, nakrdjané na velké
kocky
1 lyZicka susSeného tymianu
250 ml zeleninového vyvaru
Sol

Zeleninovy vyvar

1 stredne velka mrkva, ollipané a nakrajané

1 stredne velky zeler, olipany a nakréjany

1 stredne velka mrkva, ollipané a nakrajané

1 por, nasekany

2 bobkové listy

1 lyziCka Cierneho korenia

3 litre viaznej vody

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy wvar varte vSetky prisady zhruba
45-60 minat, na nizkom plameni.

e Pripraveny vyvar prefiltruje.



Platky jahfacieho mésa ochutte solou a korenim,

mukou a nadbytoénd muku oklepte.

V panvici rozohrejte maslo a olivovy olej a
jahriacie méso opecte.

Cibulu opecte v panvici, v ktorej ste varili méso,
potom pridajte paradajky a paradajkovy pretlak a
varte.

Do zmesi pridajte vyvar, sol a korenie.

Platky jahfiacieho mésa viozte do skleneného
pekaca s rozmermi 30x20x7 cm, potom pridajte
paradajkovii omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAC
INGREDIENCIE

170 g maky

170 g cukru krupice

3 vajicok

5 g kypriaceho prasku do peciva
170 g masla (pri izbovej teplote)
Citrénova kora z 2 citronov

2 g vanilky

PR[PRAVA

V mise vySlahajte vajitka a cukor.

Do zmesi pridajte muku, kypriaci prasok do
peciva a citrénovy koru.

Pridajte maslo izbovej teploty a dobre
premieSajte.

Teflénovou formu 27x15x6 cm vymazte maslom
a nalejte do nej zmes.

Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rdry.

FAZULOVE RAGU
INGREDIENCIE

115 g fazule

150 g pastrami, nakrdjané

2 stredne velké cibule, nakrdjané na malé kocky
4 zelené papriky, nakrajané na tenké kocky

2 stredne velké paradajky, ollpané a nakrdjané
na kocky

1 lyZica pasty z Gervenej papriky

1 lyzicka paradajkového pretlaku

1,5 lyZice masla

1 lyzicka Cili papricky

500 ml zeleninového wvaru (horticeho)

1 lyZicka kypriaceho prasku do peCiva

Sol

Korenie

PRIPRAVA

Fazula dajte do vody s kypriacim praskom, noc
pred varenim.

Fazula uvarte vo vode.

V rire rozpalte pekac, dajte do neho maslo.
Pridajte cibule nakrajané na kocky a osmazte.

Pridajte korenie, paradajky, pastu z Cervengj
papriky a paradajkovy pretlak a uvarte.

Pridajte pastrami, uvarenu fazulu, sol, korenie a
Cili papricku.

Do zmesi pridajte zeleninovy vyvar, 10 mindt
povarte na strednom plameni.

Pekac zakryte alobalom.

Pekac dajte do hornej Casti predhriatej riry a
varte.

KUKURICNY CHLIEB
INGREDIENCIE

150 g kukuricnej muky

150 g muky

10 g kypriaceho prasku do peciva
7 g soli

5 g cukru krupica

2 vajicka

100 ml mlieka

50 g masla, rozpusteného

50 g sterilizovanej kukurice

PR[PRAVA

Kukuri¢nu maku, muku, kypriaci praSok, sol a
cukor zmieSajte v mise.

V druhej mise zmieSajte vajitka, maslo a
kukuricu, dobre premieSajte.

Tekutt zmes pridajte k muke a dobre
premieSajte.

Maslom vymazte teflénovd formu na kolac, a do
nej nalejte zmes.

Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rary.

KANIC V SOLI
INGREDIENCIE

2 kanice (priblizne 2 kg)

1 kg hrubej soli

1 kg soli

6 vetviCiek Gerstvého tymianu, nasekané na
jemno

6 vetviciek Gerstvého tymianu

10 vetviCiek petrzlenovej viiate, nasekanej na
jemno

e 6 vetviciek kopru, nasekaného najemno
e (itrénova kora z 1 citréna

e 1 cesnak

e 6 vajecnych hielkov

PR[PRAVA

Rozotrite cesnak. Pripravte naplil z byliniek, kory
a cesnaku.

Dve lyZice ndplne si dajte bokom.

Kanice odistite. Kanice naplfite pripravenou
napliiou.

Vajecné bielky vySlahajte, pridajte zvySok ndpine
a soli, dobre premieSajte.
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o (ast zmesi dajte na plech, na ne polozte ryby a
zakryte zvySkom zmesi.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

e (Qdstrante krustu a podavajte.

RYZA PERDU

INGREDIENCIE

e 3kuracie palicky

Napli:

2 pohdre ryze

2 lyZice masla

2 lyZice piniovych orieSkov

2 lyZice ribezli (vo vlaznej vode)

4 lyzice mandli, sparenych a olUipanych

3 pohare kuracieho vyvaru

Sol

Korenie

Cesto:
e 125 g masla, izbovej teploty
e 2 vgjiCka

e 400 g muky

e 15lyzicky soli

e 100 gjogurtu

PRIPRAVA

e Palicky uvarte, odstrafite kozu a po vychladnuti
nakrajajte na malé kisky.

Kuraci vyvar prefiltruje a pouzite v napini.
Mandle, ribezle a piniové orieSky uvarte v masle
a nalejte do misy.

e Umyte ryZu a na pol hodiny ju dajte do viaznej,
osolenej vody.

e Uvarte ryzu s maslom, v ktorom ste uvarili
mandle, ribezle a piniové oriesky.

e Pridajte hortci kuraci vyvar a sol, duste 10 mintt
a dalSich 10 minUt nechajte odpodinut.

e Potom, Co si ndpli odpoCinie, pridajte mandle,
ribezle a piniové orieSky a premiesajte.

e PremieSajte miku, sol a maslo, vytvorte cesto,
za staleho mieSania pridajte vajce a jogurt a
hnetieme.

e Na pomucenej doske vyvalkajte cesto, rozdelte
ho na jednu velkd a jednu malu ¢ast.

e \lymaZte skleneny pekacik o velkosti 25x36x6
cm, dovnutra dajte velky kus cesta tak, aby
prekryvalo aj okraje pekaca.

e Na cesto dajte jednu vrstvu ryzovej ndplne a
jednu vrstvu kuracieho mésa.

RyZovU naplii zakryte mensim kusom cesta.
Odrezte prebytoCné cesto na okrajoch a pridajte
ho k cestu hore.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rdry.
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JAHNACIE TANDORI

INGREDIENCIE

e 2 kg celej jahfacieho stehna

e 3 vetviGky Cerstvého tymianu

o 3 vetvicky Gerstvého rozmarinu

* 8 stracikov cesnaku

PRIPRAVA

e Ostrym noZom odrezte tucné ¢asti jahhacieho
stehna a do mésa urobte zdrezy.

Zarezy napliite Gerstvymi bylinkami a cesnakom.
Jahriacie stehno dajte na gril.

Jedlo varte na 4. roste, na grile, v predhriatej
rire.

VETARIANSKY QUICHE
INGREDIENCIE

Cesto:

270 g muky

e 1lyzicka soli

e 180 g masla, studeného, nakrajaného na kocky
e 50 g studenej vody

Naplf:

e 3vajitka

e 2 lyzice smotany

e 70 g brokolice, len ruzicky

e 1 mald cibula, nakrajana na malé kocky

e 2 farebnd paprika, nakrdjana na malé kocky

e 5 vetviCiek petrZlenovej viiate, nakrdjané na
jemno

e Sof

e Korenie

PRIPRAVA

e PremieSajte miku, sol a maslo a vytvorte cesto.
e Ked zaCne cesto tuhnut, pridajte studend vodu a
dalej hnetie.

Cesto zabalte do plastovej folie a nechajte v

chladnicke 1 hodinu odpocindt.

e Zeleninu uvarte v slanej vode, nechajte ju vo
vode, aby si zachovala farbu.

e PremieSajte vajicka so smotanou. Pridajte
zeleninu, petrzZlenovd viiat, sol a Cierne korenie a
premiesajte.

e Maslom vymazte formu s priemerom priblizne 25
cm, vysoku 3 cm.

e Na pomucenej doske vyvalkajte cesto, kioré ste

vybrali z chladnicky, dajte do formy, zarovnajte

okraje a do cesta urobte vidlickou niekolko dierok.

Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rary.

Po 25 minutach varenia formu vyberieme,

pridajte zeleninovi zmes a pokracujte vo vareni.

BROWNIES CHEESECAKE
INGREDIENCIE



Korpus:

30 g kakaa, preosiateho
185 g masla, rozpusteného
130 g cukru krupice

2 vajicka

130 g maky

100 g Cokolady

Napli:

375 g tvarohu

165 g cukru krupice

3 vajicka

Pol lyZicky vanilky

Omacka:

e 100 g smotany

e 100 g horkej Gokolady

e Pol lyziCky medu

PRIPRAVA

e PremieSajte kakao, cukor a muku, potom pridajte
maslo, vajicka a kusky ¢okolady, dobre
premieSajte.

e Na plech dajte papier na pecenie, nain poloZte
formu o priemere 24-27 cm a vySkou 5 cm.
Zmes na korpus nalejte do formy, rozotrite.

Na naplii zmieSajte tvaroh, cukor a vanilku.
Postupne pridajte vajicka, mieSajte, kym
neziskate hladku zmes.

Pripravend zmes nalejte na Cokolddovy korpus.
Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

Na omacku si vo vodnom kupeli rozohrejte
smotanu, ¢okoladu a med.

e Pripravend omacku pridajte na kolac, potom ho
nechajte vychladndt pri izbovej teplote.

e Kola¢ nechajte v chladnicke priblizne 3-4 hodiny.

Pri krajani odportiGame pouzit n6Z namoceny
o vody. Vdaka tomu nakrdjate kolac ahsie.

SPENATOVY FLAN
INGREDIENCIE

Ndpli:

250 g Spenatu

4 vajicka

1 lyZica mlieka

100 g syra parmezan, nastrihaného

1 lyZicka muSkatového orieska, strihaného
1 lyZica piniovych orieSkov

2 lyZice olivového oleja

Korenie

Sol

Omacka:
e 200 g kozieho syra, postrihaného

150 ml mlieka

PRIPRAVA

Spenatové listy nasekaite, oplchnite a osuste.
Do panvice nalejte olivovy olej, pridajte Spenat.
Spendt duste 5 mindit.

Uvareny Spendt dajte do sitka a scedte
prebytoénu vodu.

VSetky prisady zmieSajte do hladka, tak, aby bola

zmes krémova.

4 malé nadobky vylozte papierom na pecenie.
Do n&dob rozdelte pripravenu zmes.

Nadoby dajte do normdineho pekaca, do ktorého
nalejete vodu.

Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rary.
Na oméacku si v panvici rozpustite kozi syr a
mlieko.

Omacku nalejte na hotovy Spenatovy flan a
podavajte.

KURACIE PALICKY
INGREDIENCIE

4 kuracie pali¢ky, bez kosti

6 stredne velkych zemiakov
3 vetviCiek Cerstvého tymianu
Sol

Naplf:

5 lyZice olivového oleja

2 striéiky cesnaku

5 lyzic strihanky

3 vetvicky Salvie, nasekané na jemno

3 vetvicky Cerstvého tymianu

3 vetvitky petrZlenovej viate, nakrajané na
jemno

Sol

Korenie

PRIPRAVA

V panvici rozpalte olivovy olgj.

Cesnak nasekajte najemno, osmazte v panvici.
Pridajte struhanku a povarime.

Pridajte Salvia, tymian, petrZlenovi viiat, sol a
korenie, pripravte ndplii.

Naplri dajte doprostred paliciek, ty zabalte.
Zemiaky nakrajajte na velké kocky, ochutte
rozmarinom, olivovym olejom a solou.
Zemiaky dajte do pekaca. Pekac dajte do rury,
pali¢ky na gril.

Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.
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Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rary.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

Grilovanie mozno podarit v jednej velkej ¢asti,
len v hornej ¢asti alebo v spodnej-hornej Casti.

Grilovanie v jednej vel'kej Casti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rara vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Zrdry vyberte strednd ¢ast. Po vybrati strednej
Casti bude rdra fungovat ako jedna velkd Cast.

2. Ruru zapnite stlatenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekuind.

3. Ked raru zapnete, zobrazi sa prva funkcia viastni
jednej velkej Casti.
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4. Stlatte A/~ a pozadovanu funkciu grilu.
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Full grill
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5. Potom, Co sa funkcie vyberte, mozno nastavit
"Teplota", "Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (Prevadzka rary
ako jednej Gasti) Obsluha riadiacej jednotky riry,
Strana 21

6. Ak funkcia varenia, teplota a ¢as su nastavené,
stlagte > [l tiagidlo a zacnite varit. Varenie zagne a
na displeji sa zobrazi "Varenie".

7. Ak je tato funkcia nastavend, rdra sa automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobru chut a
dvakrdt sa ozve zvukovy signdl. Rara sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia nastaveny, ako
néhle sa varenie dokongi, znovu I [l stiacte
tladidlo a varenie ukonCite.

8. Stlatte O] tladidlo a vypnite rdru.

Rezim grilovania len v hornej ¢asti

Rura sa vrdti do pohotovostného stavu, ako néhle sa

prvykrat zapne a vykona sa nastavenie aktualneho

Casu. Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
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k nie je stredna Cast vioZend, ¢asovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
el ast.

2. Ruru zapnite stlagenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekund.
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Gasti.
R -
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4. Stlatte A/~ a pozadovanu funkciu grilu.
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5. Po vybere funkcie mozno nastavit "Teplota”,
"Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas varenia" a "Cas
konca varenia". (Pouzite len hornd alebo spodnu
Cast rlry) Obsluha riadiacej jednotky rdry,
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6. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,
stlacte I [l tlagidlo a zacnite varit. Varenie zagne a
na displeji sa zobrazi "Varenie".

7. Ak je tato funkcia nastavend, rdra sa automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobru chut a
dvakrat sa ozve zvukovy signdl. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je ¢as varenia nastaveny, ako
nahle sa varenie dokondi, znovu P [l stiacte
tlacidlo a varenie ukonCite.

8. Stlacte @ tlacidlo a vypnite riru.

Spusti sa grilovanie len v hornej ¢asti, zatial' ¢o

je spustena horna aj spodna cast riry

Rura sa vrati do pohotovostného stavu, ako nahle sa

prwkrét zapne a vykond sa nastavenie aktualneho

¢asu. Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vioZend, ¢asovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
el ast.

2. Ruru zapnite stlagenim @ tlacidla po dobu
dvoch sekund.
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Gasti.
R -
{180 Te] | {0
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Fan heating




Pri kaZdom stlaceni tlacidla =3 sa aktivuje gpodnej éa§ tiriry siicasne) Obsluha riaciace]
len spodnd Gast, iba hornd Gast alebo jednotky iy, strana 21 )
spodnd a hornd ¢ast. 7. Ked st hodnoty funkcie, Casu a teploty vhodné,

————— — — stlagte Dl tlagidlo a zanite varit. Varenie zagne a
4. Obe Casti aktivujte tak, (=3 Ze tlaCidlo stlaCite

. L , na displeji sa zobrazi "Varenie".
dvakrdt, ™ Vedla kazdej Castiriy sa zobrazi 8. Ak je tato funkcia nastavend, rira sa automaticky
symbol. vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobru chut a
= A @] | L dvakrat sa ozve zvukovy signl. Rira sa vypne
ISR s 0 automaticky. Ak nie je as varenia nastaveny, ako
LT " e heatng s Fan heating nahle sa varenie dokonci, znovu > [l stiacte

tlagidlo a varenie ukongite.
9. Stlacte @ tlacidlo a vypnite riru.

5. Stladenim A/~ tlaidiel vyberte poZadovanu
funkciu, zatial Co horna Cast funguje ako gril.

B T "i | LTI Potraviny, ktoré nie i vhodné na
'-":‘::'I.r | FIIL grilovanie, predstavuj riziko poziaru.
LU ryl gl Fan heating Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Gasti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moze vznietit.

6. Po vybere funkcie mozno u kazdej funkcie riry
vybrat funkciu "Teplota" a "Cas varenia" tpine
samostatne. U tychto nastaveni ™ sa rozbliké
symbol aktivnej Casti. Pozri: (Pouzitie hornej a

e P s 20...25 min.
Telacie kotlety 25..30 min.

Iba pre hornu ¢ast: tabulka ¢asov varenia pri grilovani

1 ia (ribl min
Ryby 20..25 min.

# v zavislosti od hrdbky
Odporti¢ame, aby ste v pripade vSetkych jeddl nastavili predhrievanie zhruba na 5 minut.
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[} Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravideiného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlzi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

Pri Sisteni ovladacieho panelu neodstrariujte
viddacie tlacidla/gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim (drZby a Gistenia odpojte vyrobok

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom poutZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZzite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Podisteni sa vzdy ubezpeCte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejucich alebo neoxidujlcich
povrchov a rucky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti oCistite tak, Ze ich utriete
jemnou ldtkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Gistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, 6o mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
lektrickym pridom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.
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Cistenie rury

Cistenie boénych stien rury

1. Z rlry vyberte stredn( Cast.

2. Zasuiite droteny drziak s hornej Casti tak, aby
doslo k prepojeniu a z krytu vyberte kolik ¢.

3. Droteny drziak zasurite k bocnej stene a drZiak a
bolnu stenu vyberte z rury. Uistite sa, Ze kolik ¢. 2
je vynaty z krytu v zadnej Casti a Ze hrot €. 3 je
wytiahnuty zo skrutky v boCnej

4. Vytiahnite drbtenu policu a vyberte ju z otvoru v
bocnej stene (4) a odpojte drétenu policu od
boCnej steny.




5. Drziak a bocnu stenu vyGistite pomocou Gistiaceho
prostriedku a vlaznej vody a pomocou makkej
handricky alebo Spongie a vysuste suchou
handrickou.

6. Po Cisteni zasurite kolik ¢. 1 droteného drziaka do
otvoru (4), ktory sa nachddza na bocnej stene.
Uistite sa, i je boGna stena pripevnena v

ich koliky (2) zmestili do krytov na konStrukciu a
hrot €. 3 sa dostal do skrutky na bocnej strane.

8. Zasunte kolik droteného rostu (1) do krytu na

konStrukciu.

7. Bocnu stenu a rost pripevnite Kk rire tak, aby sa '

Uistite sa, Ci je droteny drZiak a botna
stena v kryte dobre usadend.

Katalytické steny

Bocné steny alebo len zadna stena riry mozu byt
potiahnuté katalytickym smaltom.

Katalytické steny riry sa nesmu Cistit. Porézny povrch
stien je samoCistiaci, tzn. Ze absorbuje a premiefia
vystrekujuci tuk (na paru a oxid uhlicity).

Cistenie dvierok rury

Ak chcete odistit dvierka rury, produkt odistite
pomocou teplej vody s Gistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok rdry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. MozZu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

nitorné sklo prednych dvierok mé povrchovii
ipravu na zaistenie fahkého Gistenia materidlu.
Na Cistenie skleneného veka nepouZivajte
Ziadne ostré drsné Cistiace prostriedky, tvrdé
kovové Skrabky, drotenky alebo bielidla,
pretoZe mozu poskriabat povrch. Toto méze
Znicit povrchovy materidl.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
lavej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornengé !

1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant

3. Pootvorte do polovice predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a [avého pantu.
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Kroky vykonané poCas procesu odstranenia
vierok vykonajte pri montazi dvierok v
pacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked znovu nasadzujete

dvierka.

Odstranenie vnutorného skla dvierok
Panel vnitorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

Otvorte dvierka rry

1 Ram
2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vdm a vyberte plastovti &ast
primontovanu k hornej Casti prednych dvierok.

123

1 Najvnitornejsi skleneny panel

2 Vndtorny skleneny panel

3 Vonkaj$i skleneny panel

4 Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnutornejSi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnitorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.
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Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opdtovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji

et

Vnutorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvnutornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montazi najvnitornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpedte, Ze potladena strana panelu smeruje ¢elom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je dole7ité, aby ste dolny okraj vnitorného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovii Cast tlaéte smerom k ramu, pokym nebudete
pocut ,cvaknutie”.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym pradom.
Hortce povrchy mozu spdsobit popaleniny!




Osvetlenie riry je $pecidina elektricka Ziarovka, Ak je vasa rara vybavena Stvorcovym svetiom:

ktora odolava teplotam az do 300 °C. 1. Wrobok odpojte 2o siete.

Podrobnosti najdete v Gasti Technické 2. Qdstranite drbtené podstavee tak, ako je to
parametre, strana 10. Svetld do riry mozete popisané. Pozrite si Cast .

ziskat u vasho autorizovaného servisného

zastupcu.

Poloha svetla sa moZze lisit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

Ak je vaSa rura vybavena okrahlym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Pomocou skrutkova¢a odmontujte ochranny
skleny kryt.

Svetlo rdry vytiahnite z a vymerite ho za nové.
Namontujte skleny kryt a potom drotené
podstavce.

o~

3. Svetlo rdry vytiahnite z jeho zasuvky a vymefite ho
za nove.
4. Namontujte skleny kryt.

47/5K



Riesenie problémov

Riira emituje pocas pouZivania paru..
e Je to normdlne, poas prevadzky unika para. >>> Nejde o poruchu.
Pocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovove zvuky.
o Ked sa kovové diely zahrejl, m6Zu sa roztiahnut a vyddvat zvuky. >>> Nejde o poruchu.
Produkt nepracuje.
o Sietovd poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
o \iyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zdstrcky.
Dsvetlenie riry nefunguje.
o Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e Doslo k vwypadku pradu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prdd. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
Riira sa nezohrieva.
¢ Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.
e Doslo k vwypadku pradu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prdd. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
k problém nedokaZete odstranit, hoci ste
postupovali podia pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakUpili vyrobok. Nikdy sa nepokuSajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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