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ELEKTRICKA TROUBA

Vazeny zdkazniku!

Pokyny pro pfipojeni

Informacni stitek

EE Upfimné vam dékujeme za zakoupeni naseho
vyrobku. Presvédcte se sédm o tom, Ze se na nase

vyrobky mizete spolehnout. Pro jednodussi
pouziti vyrobku priklddadme obsahly navod, ktery vam
pomuze v tom, abyste se co nejrychleji sezndmili s vasim
novym spotrebicem.

Navod k pouziti by vdm mél pomoci se rychle seznamit s
vasim novym spotrebicem. Prec¢téte si jej, prosim, velice
peclivé jesté predtim, nez zacnete zarizeni pouzivat.

V kazdém pripadé se nejprve ujistéte, ze je dodany
spotrebic v poradku a nenf poskozen. Pokud byste nasli
jakékoli vady, kontaktujte svého dodavatele. Telefonni
¢islo je uvedeno v zarucnim listé nebo na paragonu.
Prejeme vam spoustu pfijemnych zazitkd pri konzumaci
pripravenych pokrmd.

Pripojeni zarizeni k siti by mélo byt provedeno podle
pokynt v kapitole ,Pfipojeni k siti“ a v souladu s
odpovidajicimi platnymi predpisy a normami. Pripojeni
muze provést pouze kvalifikovany technik.

Informacni stitek, na kterém jsou uvedeny zékladni
informace o spotrebici, je nalepen na boéni sténé trouby a
je vidét, kdyz otevrete dvirka.
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Bezpecnostni opatreni

* Pristroj mohou pouzivat deti od 8 let véku a osoby se
snizenymi fyzickymi a mentalnimi dispozicemi, pripadn

é

s nedostatkem zkusenosti pouze za predpokladu, ze byli
dlkladné instruovany a pouceny o nebezpveéf plynoucim z
pouzivani. Déti si nesmi hrat s pristrojem. Cisténi a udrzba

by neméla byt provadéna détmi bez dohledu dospélé
osoby.

« VAROVANI: Spotrebi&, jeho ¢asti a prislusenstvi mize
byt béhem provozu velice horké. Vyvarujte se doteku
ohratych ploch. Deéeti do 8 let véku by nemeély byt
prirtomne, pokud nejsou pod stalym dohledem.

* Pouzivejte pouze doporucenou sondu pro vas model
trouby.

« VAROVANI: PFi vymeéné zarovky vnitiniho osvétleni se

nejprve ujistéte, ze je spotrebic vypnuty. Predejdete tak

moznosti zasazeni elektrinou.

* Na cisteni nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, ani
kovove Skrabky. Tyto mohou narusit povrch, pripadné
poskodit sklo, které se stane nachylnéjsi k poskozeni a
prasknuti.

* Na cisteni varné desky nikdy nepouzivejte parni Cistice
a tlakoveé cCistice. Hrozi nebezpeci zasazeni elektrickym
proudem.

* Spotrebi¢ neni pripraven na ovladani pomoci externich
¢asovacl a jinych specialnich ovlddacich systému.

Varovani

« Spotrebi¢ mize byt pripojen k elektrické siti pouze autorizovanym servisnim
technikem, nebo odbornikem

« Manipulace se spotrebicem, nebo neprofesionalni servisni zdsah mize vést k riziku
zavazného poranéni, pripadné k poskozeni vyrobku. Opravy mize provadét pouze
autorizovany servisni technik, nebo expert.

« Zachyceni napajeciho kabelu napftiklad ve dverich trouby muze zplsobit zkrat a
poskodit spotrebi¢. Dbejte na spravné umisténi napajecich kabeld do bezpecéné
vzdalenosti.

k
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« Vyrobek je urcen vyhradné pro vareni. Nepouzivejte k jinym Ucellm, napriklad pro
vytapéni mistnosti.

« Veénujte zvlastni pozornost vareni v troubé. Vzhledem k velmi vysokym teplotam
mohou byt pekace, plechy, mrizky a stény trouby velice horké. Vzdy pouzivejte
kuchynské rukavice.

« Nikdy neobalujte vnitini stény trouby aluminiovou folii, nepokladejte pecici nadoby na
dno trouby. Aluminiova félie zamezi cirkulaci vzduchu, znatelné zhorsi proces peceni a
poskodi svrchni vrstvu vnitfniho plasté.

« Dvere trouby mohou byt béhem procesu peceni velmi horké. Nekteré modely maji
proto instalované na dverich treti sklo, které vyrazné pomaha chranit vnéjsi plochu
dveri pred priliSnym zahrivanim.

« Pri pretizeni maze dojit k poskozeni pantd dveri. Nepokladejte tézké nadobi na
otevrené dvere , pri Cisténi se o oteviené dvere neopirejte. Pred cisténim trouby
sundejte dvere (kapitola »Odstranéni a instalace dveri trouby«). Nesedejte a
nestoupejte na oteviené dvere trouby (upozornit détil).

domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci

elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto

vyrobku pomuzete zabranit negativnim dlsledkdim pro Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho Ufadu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

E Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepat¥i do

Jéel spotiebice Spotrebic je uréen pro béznou pripravu pokrmd
v doméacnostech a nemél by se pouzivat k jinym uceldm.
Jednotlivé moznosti jeho pouziti jsou vycerpavajicim
zpUsobem popsany v tomto manualu.



Obrazky znazornuji jeden z modell spotrebice. Protoze se skupina spotrebicl, pro kterou
je tento navod urcen, skladad z nékolika rdznych modeld, nemuseji byt véechny zde
popisované funkce nebo prislusenstvi u vaseho modelu spotfebice dostupné.

gorenje

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvirek
3. Dvirka trouby

I

3
1 Tlacgitko zap./vyp. a pfepinac rezimd 3 Signalka trouby. Signalka sviti po dobu
trouby stoupani teploty a pri dosazeni
2 Tlacitko pro nastavovani teploty trouby nastavené teploty zhasne
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Chladici ventilator

Zapustény otocny
prepinac

TROUBA

(pouze u nékterych model()

Trouba je vybavena vestavénym ventildtorem, ktery
ochlazuje skrin trouby a ovladaci panel.

Nejprve na knoflik jemné zatlacte, aby se vysunul z
ovlddaciho panelu. Poté nastavte pozadovany rezim a
teplotu, popf. vykon varné zony sporaku.

Po kazdém pouziti otocte knoflikem zpét do nulové
polohy a zatlacte jej zpatky do ovlddaciho panelu.

Pred prvnim pouzitim

Dulezita upozornéni

.

Vyndejte z trouby vSechno pfislusenstvi a vycistéete
ji horkou vodou a béznym cisticim prostredkem.
Nepouzivejte abrazivni pripravky.

Po prvnim zapnutf trouby bude citit klasicky zapach
,novoty“; v mistnosti proto vétrejte.

Pouzivejte tmavé pekace s povrchem z tmavého silikonu
nebo smaltu, protoze tyto nddoby maji mimoradné
dobré vlastnosti pro prenos tepla.

Troubu predehrivejte jen v tom pripade, ze je to
uvedeno v receptu na pokrm, ktery pripravujete, nebo v
tabulkach, které jsou soucasti tohoto navodu (viz dale).
Zahrivani prazdné trouby spotfebuje spoustu energie;
hodné energie mdzete usetfit, pokud budete napr.
vanocni pecivo péct ihned za sebou.

Asi deset minut pred predpokladanym ukoncenim
peceni mdzete troubu vypnout. Timto zplsobem
usSetfite energii a vyuzijete teplo, které se v troubé
nahromadilo.

Poznamka: Po dokonceni pfipravy jidla se chladici
ventildtor zastavi. Pokud ponechate nadobu v troubé, maze
se z ni odparovat para kondenzujici na prednim panelu

a dvitkach trouby. Kondenzaci mlzete predejit tak, ze
nastavite knoflik pro volbu programu na pozici ,osvétleni*.
Pri tomto nastaveni ventilator bude stale troubu chladit a
nedojde k hromadéni zadného kondenzatu.



Pouzivani vasi trouby

PFi pouzivani vasi trouby vyuzivejte pouze tlac¢itko zap./
vyp., otocny prepinac rezimu trouby a tlac¢itko pro
nastavovani teploty.

Tlacitko pro nastavovani teploty.

Prepinacem pootocte do polohy pro pozadovany rezim/
systém vareni nebo pro pozadovany druh potravin.

Vareni volbou druhu potravin nebo provozniho rezimu

Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyz chcete pripravit
jakykoliv typ a mnozstvi potravin. Umoznuje vam zvolit
systém ohrevu a teplotu. Pokud zjistite, ze predem
nastavena teplota neni vhodnd, mizete ji zménit.
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Tabulka peceni pro vybrané druhy jidla

Pokrm/ Funkce

Doporuéena doba
°C)

peéeni

& mozna
nastavitelna teplota (°C)

Maximaln

Odhadovana doba
(h/min)

vareni

Mnozstvi (kg)

Vyska drazky (vyska
plechu) (zespoda)

pozornéni

U

Pfednastaveny provozni

rezim

Chléb

200

275

0:5

(62}

N

Pecte na plochém plechu/
pekaci pro peceni.

Kotlety, ryby
(mensi kusy)

240

275

2x0,2

Vareni/grilovani na mrizce
umisténé ve vodicich listach
4, 3* odkapéavaci podnos je
treba umistit do vodicich list
2, dvirka trouby museji byt
uzaviena. V poloviné maso
obratte.

KR

Kotlety, fizky,
ryby (vétsi
kusy)

240

275

4x0,2

Vareni/grilovani na mrizce
umisténé ve vodicich listach
4, 3* odkapavaci podnos je
treba umistit do vodicich list
2, dvitka trouby museji byt
uzavrena. V poloviné maso
obratte.

B

Q

Kurata

1.05

Kure pecte na mrizce ve
vodicich listach 2, odkapavaci
podnos zasunte do spodnich
vodicich list.

[+

W)

Pizza

200

275

0:19

1x0,5

Kure pecte na mrizce ve
vodicich listach 2, odkapavaci
podnos zasunte do spodnich
vodicich list.

Drobné
pecivo, kolace

275

0:26

2x0,3

2,3

Pecte na plochych pekacich
vlozenych do dvou Urovni/
vodicich list soucasné.

@A
&

Rozmrazovani

Polozte potraviny na mrizku,
odkapavaci podnos je treba
zasunout do spodnich
vodicich list.

§99

|

Zahrivani
talirQ

60

230

2

Cisteni

70

90

0:30

Do pekace nalijte 0,5 | vody
a viozte jej do spodnich
vodicich list. Po

30 minutach zbytky potravin
na smaltovanych plochach
trouby zmeéknou a bude
mozné je odstranit vihkym
hadrikem.

L

Poznamka: Tecka vedle symbolu potraviny znamena, ze troubu je tfeba pred viozenim
potravin predehrat na uvedenou teplotu. S velkym a malym topnym télesem pro grilovani trvé
predehrivani priblizné 5 minut.




6 Osvétleni trouby

Nékteré modely jsou vybaveny dvema vnitrnimi zarovkami:
jedna se nachazi v horni ¢asti zadni stény a druha
uprostred pravé stény. Osvétleni Ize zapnout nezavisle

na jakékoli dalsi funkci trouby. U ostatnich modeld se
osvétleni zapne automaticky pfi spusténi jakéhokoli rezimu
trouby.

@ (D) Horni/spodni topné téleso

Topné téleso na horni a spodni strané trouby ohriva troubu
stejnomérné. Peceni peciva nebo masa je mozné jenom v
jedné vysce.

Doporucenad doba peceni 200 °C.

& O eril

Pracuje pouze infracervené/grilovaci topné téleso, které je
soucasti velkého grilu.

Je vhodné pro grilovani mensich mnozstvi sendvicd, parkd
nebo toustového chleba. Doporucend doba peceni 240 °C.

& @ velky gril

PFi tomto rezimu jsou soucasné spustény horni topné
téleso a infra topné téleso. Infra topné téleso je umisténo
na horni sténé trouby. Toto topné téleso vyzaruje teplo
okamzité po svém spustéeni. Pro zvyseni Ucinnosti a vyuziti
celého prostoru trouby je navic aktivovano horni topné
téleso. Tento rezim je velice vhodny pro peceni malych
kouskd masa, napf. steakd, rostbifd, kotlet, Zebirek atd.
Doporucenad doba peceni 240 °C,

€ () Gril s ventilatorem

PFi tomto rezimu jsou spustény zaroven infra topné téleso
a ventildtor. Je vhodny pro grilovani masa a velkych kust
masa nebo dribeze na jedné vysce. Je také vhodny pro
peceni gratinovanych pokrma.

Doporucenad doba peceni 170 °C.
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& () Horky vzduch a spodni topné téleso

U tohoto rezimu je v provozu soucasné spodni topné
teleso a ventilator s horkym vzduchem. Tento rezim je
zvlasté vhodny pro peceni pizzy nebo vihkého a tézkého
peciva ve dvou vyskach, ovocného dortu z kynutého nebo
krehkého tésta a tvarohového nakypu.

Doporucend doba peceni 200 °C.

@Q () Horky vzduch

V tomto rezimu jsou v provozu soucasné kruhoveé topné
téleso a ventilator. Ventildtor na zadni sténé trouby
umoznuje stalé proudéni horkého vzduchu okolo pecené
nebo peciva. Je vhodny pro peceni masa a peciva ve vice
vyskach najednou. Teplota by méla byt nastavena na nizsi
droven nez pfi pouziti béznych provoznich rezima.
Doporucenad doba peceni 160 °C.

*0 () Rozmrazovani

U tohoto rezimu proudi vzduch bez zapnutych topnych
téles. V provozu je pouze ventildtor. Je vhodny pro pomalé
rozmrazovani zmrazenych potravin.

% () Spodni topné téleso a ventilator

V tomto rezimu pracuje spodni topné téleso a ventildtor
soucasné. Tento provozni rezim je vhodny pro ohrev
talifd, peceni malo nakynutého tésta a zavarovani ovoce a
zeleniny.

Pouzijte prvni vodici listy odspodu a plechy pro peceni,
které nejsou pfilis vysoké, aby ohraty vzduch mohl
cirkulovat takeé kolem horni ¢asti potravin.

Doporucenad doba peceni 60 °C.

0 (D) Spodni topné téleso

Spodni topné téleso lze pouzivat pro cisténi trouby.

a udrzba“.

V tomto rezimu pracuje pouze topné téleso ve spodni
Casti trouby. Tento provozni rezim zvolte také tehdy, kdyz
chcete, aby spodni strana peciva zhnédla (napfriklad pri
peceni ,mokrého” piskotového kolace s ovocnou naplini).



Vypnuti trouby

Vysky peceni

T

N Wb
N WA

-
-

\

Pfislusenstvi (zavisi na
modelu)

Po skonceni peceni otocte voli¢ programU a voli¢ teploty
zpét do vychozi polohy.

« Prislusenstvi (rost, nizky a hluboky pekac) mizete viozit
do trouby v 5 vyskach.

* Pamatujte, ze vysky peceni se vzdy pocitaji zespodu
nahoru. V pomocnych tabulkdch na peceni, které jsou
uvedeny dale v tomto dokumentu, je na jednotlivé vysky
odkazovano.

« U draténych drazek musite rost nebo pekace vzdy
zasunout pfimo do drazek.

RoSt, na ktery se poklada nadoba s potravinami nebo
potraviny pfimo.

Bezpecnostni pojistka je umisténa na voditkach
a ha mrizce. Pro vyjmuti mrizky je potreba jeji
nadzvednuti v momenté, kdy narazi na pojistku.

Mélky pekac je uréen pouze pro peceni peciva a kolacd.

Hluboky pekac je urcen pro peceni masa a vétsiny peciva.
MUze slouzit také jako odkapavaci pekac.

/\ Hluboky peka¢ by se nemél vkladat do prvni
drazky, jestlize nepouzivate gril nebo jestlize
hluboky pekac¢ nepouzivate jako odkapavaci pekac.
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PRIPRAVA POKRMU

Peceni peciva

* Pro peceni peciva mUzete pouzit horni/spodni topné
teéleso nebo horky vzduch (vyberte z nasledujicich
rezimC 3 [@], [&] Tukovy filtr musite pti peceni peciva
vzdy z trouby odstranit!

Navod

« Pripeceni peciva vzdy vyberte drazky, teplotu a dobu
peceni podle tabulky peceni peciva a zapomente na
zkusenosti, které jste ziskali pfi pouzivani jiné trouby.
Hodnoty uvedené v tabulce pro peceni peciva jsou ziskané
a ovérené zvlast pro tento model.

« Jestlize v tabulce peceni nenajdete urcity druh peciva,
potom vyberete Udaje pro pecivo podobné.

[ Peéeni peéiva hornim/spodnim topnym télesem

* Pouzivejte jenom jednu vysku peceni.

* Horni/spodni topné téleso je vhodné zvlasté pro peceni
suchého peciva, chleba a biskvitu.

* Pouzivejte tmaveé pekace. Svetlé pekace odrazeji teplo, a
proto se pecivo Spatné upece (zhnédne).

e Formy polozte vzdy na rost. Jestlize pouzivate pekac,
potom rost odstrante.

* Predehrivani urychli dobu peceni. Pecivo dejte do trouby
teprve tehdy, kdyz dosadhla vybrané teploty, to znamena,
kdyz kontrolni svétlo trouby poprvé zhasne.

Peceni peciva horkym vzduchem

Peceni peciva horkym vzduchem je obzvlasté vhodné pri

soucasném peceni ve vice vrstvach (drazkach) nad sebou,

napr. pri priprave vanocniho peciva v melkych pekacich.

Doporucujeme vam troubu predehrat a pouzivat druhou a

treti drazku zespodu. Tento rezim je vsak také vhodny pro

Stavnaté pecivo a ovocné kolace (v tomto pripadé pecte

pouze na jedné vysce).

* Teplotu nastavte na nizsi Uroven nez pfi pouziti rezimu
kombinovaného horniho a spodniho ohfevu (spodni
a horni topné téleso soucasné) (pro vice informaci se
podivejte do tabulky pro peceni peciva).

« Soucasné mUzete pripravovat i rizné druhy peciva,
pokud vsSak maji spolecnou teplotu pripravy.

« Doba peceni se mdze lisit i pri pouziti stejnych pekacu.
Kdyz pecete v nékolika pekacich najednou na dvou nebo
tfech vyskach, mdze byt doba potrebna k upeceni peciva
u jednotlivych pozic rdzna. Mdze se stat, ze budete muset
vytahnout jeden z pekacd drive (vétsinou se jednd o ten
nejvyse polozeny).



« Pokud je to mozné, pfipravte pecivo malych rozméra,
napr. linecké vanocni pecivo, tak, aby mely vsechny
kousky stejnou tloustku. Nerovnomerné pripravené
pecivo se také nerovnomérné propece a muze se i spalit.

« Jestlize pecete vice druhl peciva soucasné, potom
muUze vzniknout v troubé vice pary, kterd kondenzuje na
dvirkach a ty se orosi.

Tipy pro peceni peciva

Je jiz pecivo upecené?

Drevénou Spejli propichnéte pecivo na jeho nejvyssim
misté. Jestlize na $pejli nezlstane prilepené tésto,
potom je pecivo hotoveé. Vypnéte troubu a vyuzijte jesté
zbytkového tepla.

Pecivo se sesedlo
Ovérte recept. PFisté pouzijte méné tekutiny. Ridte se
pokyny vyrobce kuchynskych strojkl na michani.

Pecivo je prilis svétlé

Pristé pouzijte tmavou formu, postavte pecivo o jednu
drazku

nize a ke konci peceni zapnéte spodni topné téleso.

Pecivo s vlhkou naplni, napfiklad tvarohovy dort, neni
zcela upeceno
Pristé snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Upozornéni k tabulce pro peceni peciva:

* Teplota je uvedena v intervalech. Nejprve nastavte nizsi
teplotu a pokud pecivo spravné nezhnedne, nastavte
pristé teplotu vyssi.

¢ Doby peceni jsou uvadény jako priblizné hodnoty a
mohou se lisit v zavislosti na okolnostech.

¢ Hodnota, ktera je v tabulce uvedena tu¢nym pismem,
znazornuje nejvhodnéjsi rezim pro dané pecivo.

¢« Oznaceni * znamena, ze trouba ma byt predehrata na
pozadovanou teplotu jesté pred viozenim potravin.

« Pokud pouzivate papir na peceni, ujistéte se, ze je
odolny proti vysokym teplotam.
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Tabulka nastaveni trouby pro peceni peciva pfi kombinovaném pouziti horniho a
spodniho topného télesa nebo rezimu horkého vzduchu

Druh peciva Drazka Teplota (°C) Drazka Teplota (°C) Doba peceni
(zespo- (zespodu) (minuty)
du)
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 1 160-170 1 150-160 50-70
Buchta v hranatém pekaci 1 160-170 1 150-160 55-70
Buchta v dortové forme 1 160-170 2 150-160 45-60
ngrar;OéhOW kolac v dortove 1 170-180 2 150-160 65-85
Ovocna buchta, krehkeé tésto 1 180-190 2 160-170 50-70
Ovocny kolac¢ s polevou 1 170-180 2 160-170 60-70
Biskvitovy dort* 1 170-180 2 150-160 30-40
Buchta s posypkou 2 180-190 2 160-170 25-35
Quocns buchta. michane 2 170-180 2 150-160 45-65
Tresnovy kolac 2 180-200 2 150-160 35-60
Piskotova rolada* 2 180-190 2 160-170 15-25
Buchta z michaného tésta 2 160-170 2 150-160 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 180-200 2 160-170 35-50
Vanoc¢ni chlebicek 2 170-180 2 150-160 45-70
Jablkovy zavin 2 180-200 2 170-180 40-60
Koblihy 1 170-180 2 150-160 40-55
Pikantni pecivo
Slany kolac¢ 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Chléb 2 190-210 2 170-180 50-60
Rohliky* 2 200-220 2 180-190 30-40
Drobné pecivo
Piskoty z krehkého tésta * 2 160-170 2 150-160 15-25
Sttikané piskoty * 2 160-170 2 150-160 15-28
Kynuté drobné pecivo 2 180-190 2 170-180 20-35
Pecivo z listového tésta 2 190-200 2 170-180 20-30
\k/réétr::é%(peé'vo plnéne 2 180-190 2 180-190 25-45
Pecivo ze $lehanych bilkl
Ryzové pecivo 1 190-200 2 180-190 35-50
Pecivo z cerstvého syra 1 190-200 2 180-190 40-50
Zmrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 180-200 2 170-180 50-70
Tvarohovy dort 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Hranolky na peceni * 2 200-220 2 170-180 20-35
Krokety 2 200-220 2 170-180 20-35

Poznamka: Cislo drazky odpovidd drazkam pro umisténi mélkych pekadt nebo rostu.

Hluboky pekac by se nemél pouzivat v prvni drdzce.




Tabulka nastaveni pro peceni peciva pfi pouziti kombinace horkého vzduchu a spodniho

topného télesa

Druh peciva Drazka Teplota (°C) Doba peceni
(zespodu) (minuty)

Tvarohovy kolac¢ (750 g tvarohu) - 2 150-160 65-80

maslové pecivo

Pizza * - kynuté tésto 2 200-210 15-20

Slany kolac - kiehké krupavé tésto 2 180-200 35-40

Jablkovy zavin s posypkou - kynuté 2 150-160 35-40

tésto

Ovocny kola¢ - michané tésto 2 150-160 45-55

Jablkovy kola¢ - listové tésto 2 170-180 45-65
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Peceni masa

* Pro peceni masa pouzivejte tyto rezimy (Ja [&]

« Udaje vytisténé tuénym pismem oznaduji nejvhodné&jsi
rezim pro urcity typ masa.

* Pfi peceni masa doporucujeme pouzivat tukovy filtr
(pouze u nékterych model().

Tipy pro vybér nadobi

* Maso lze péct ve smaltovém nadobi, nadobi z varného
skla (Pyrex), z hliny nebo z litiny.

* Nerezové pekace nejsou pro peceni masa vhodné,
protoze odrazeji teplo.

e Jestlize peceni prikryjete, z(Ostane déle stavnatd a trouba
se tolik neznecisti.

* V otevieném pekaci bude pecené rychleji hnéda.

Upozornéni pro peceni masa

* V tabulce pro peceni masa najdete Udaje o teplote,
drdzce a dobé peceni. Protoze doba peceni zavisi na
druhu, vaze a jakosti masa, maze byt potreba ji zvysit
nebo snizit.

* Peceni masa, dribeze a ryb je ekonomické teprve pri
vaze nad 1kg.

* Pri pecenije zapotrebi pridat tolik vody, aby se tuk a
Stava z pecené nepfripalila. To znamena, ze pfi peceni,
které trva delsi dobu, musite ¢astéji kontrolovat a dolivat
vodu.

« Po vyprseni poloviny ¢asu peceni maso obratte, zejména
pfi peceni v pekdci. Proto je vhodné, aby se pecené
pekla nejdrive horni stranou oto¢ena dold.

* Pri peceni vétsich kusl masa dochazi k vyparovani
tekutin, a tim se dvirka trouby orosi.To je normalni jev,
ktery nema vliv na ¢innost pristroje. Po ukonceném
peceni otfete dvirka a sklo do sucha.

* Pfi peceni na rostu postavte pod rost hluboky pekac pro
zachyceni stavy vytékajici z masa. Oboji mlzete postavit
na teleskopické drazky, popf. zasunout do vytahovacich
nebo draténych drazek trouby.

« Jidla neochlazujte v uzavrené troubég, tim se vyhnete
oroseni.



Tabulka nastaveni trouby pro peceni masa pfi kombinovaném pouziti horniho a
spodniho topného télesa nebo rezimu horkého vzduchu

Druh masa Hmotnost Drazka Teplota Drazka Teplota Doba
() (zespodu) C) (zespodu) C) peceni
O (min.)
Hovézi
Hovézi pecené 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Hovezi pecené 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Rostbif, stredné upeceny 1000 2 210-220 2 180-200 30-50
Rostbif, dobre upeceny 1000 2 210-220 2 180-200 40-60
Veprové
Vepfova pecené s klzi 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Veprovy bok 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Veprovy bok 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Veprové plecko 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Veprova rolada 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlety 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Sekanad pecené 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Teleci
Teleci rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Teleci kyta 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Jehnéci
Jehnédi hibet 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Skopova kyta 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Zvéfina
Zajeci hibet 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Srnci kyta 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Kyta z divocaka 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Drlbez
Kure, celé 1200 2 190-200 2 180-190 60-70
Kure 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kachna 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Husa 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Krata 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryby
Cela ryba 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Rybi ndkyp 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Pozndmka: Tento pokyn se tykd hlubokého pekace; mensi pekace je treba umistit na
mrizku vlozenou do prvnich vodicich list - 3 1.-2. vodici listy - . (Hluboky pekac se
nesmi vkladat do prvnich vodicich list odspodu.)
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Grilovani a zapékani

Pri peceni na grilu davejte mimoradny pozor. V dusledku
zvysené teploty infra topného télesa jsou rost a ostatni
¢asti vybaveni trouby velmi horkeé, proto pouzivejte
ochranné rukavice a zvlastni klesté na maso!

PFi pichani do masa mdze vystriknout horky tuk
(napfiklad u klobasy). Abyste se vyhnuli opafeni kize
nebo zdsahu do oci, pouzivejte klesté na maso.

Prabéh grilovani po celou dobu kontrolujte. Maso se
muze kvali vysoké teploté rychle spalit!

Nedovolte détem, aby se priblizily ke grilu.

Peceni s infra topnym télesem je vhodné pro nemastnou
pripravu klobas, krajenych kouskl masa a ryb (steak,
fizek, platky lososa, ...), peceni chleba a zapékani.

Tipy pro pouzivani funkce grilovani

.

)

Na grilu pecete vzdy pfi uzavrenych dvirkach trouby.
V tabulce pro grilovani najdete doporucené nastaveni
teploty, pouzité drazky a délky doby grilovani. Doba
grilovani zavisi na druhu, vaze a jakosti masa (teplotu i
dobu mizete pfizplsobit).

PFi peceni masa doporucujeme pouzivat tukovy filtr
(pouze u nékterych modelQ).

Infra topné téleso (rezim grilu a velkého grilu) by se
meélo predehrivat po dobu asi péti minut.

Jestlize pecete na rostu, namazte ho olejem, aby se na
né&j maso nepripeklo.

Tenké platky masa polozte na rost.

Pod rost (do prvni nebo druhé drazky) zasunte pekac,
ktery zachyti kapajici tuk a stavu vytékajici z masa.
Asi v poloviné doby grilovani oto¢te maso. Prvni stranu
grilujte o néco déle nez druhou.

Pri grilovani vétsich kouskd masa na rostu (kure, ryby)
vlozte rost do druhé drazky a odkapavaci pekac do
prvni drazky.

Tenké platky masa by mély byt otoceny pouze jednou,
zatimco tlustsi otoc¢te nékolikrat po sobé. Pro otaceni
pouzijte klesté na maso, aby z masa nevyteklo prilis
Stavy.

Traveé druhy masa lépe a rychleji zhnédnou nez svetlé
veprové nebo teleci maso.

Po kazdém grilovani ocistéte troubu a prislusenstvi, aby
se necistota pristé nepripekla.



Tabulka nastaveni - velky gril

Druh jidla Hmotnost Drazka Teplota Teplota Doba peceni

Q) (zespodu) °C) Q) (min)
I

Maso a klobasky

4 platky z hovéziho masa, 180g/ks 4 240 - 14-16

krvave

4 platky z hovéziho masa, 4 240 - 16-20

stf.

érg\sg?/ z hovéziho masa, 4 240 - 18-21

4 tizky z veprové krkovicky 4 240 - 19-23

4 zebirka 4 240 - 20-24

4 teleci fizky 4 240 - 19-22

6 jehnéci kotlety 100g/ks 4 240 - 15-19

8 grilovaci klobasky 100g/ks 4 240 - 114

3 kusy masového syra 200g/ks 4 240 - 9-15

1/2 kurete 6009 2 - 180-190 25 (l.strana)

20 (2.strana)

Ryba

Platky lososa 600 3 240 - 19-22

4 pstruzi 2009/ks 2 - 170-180 45-50

Opeceny chléb

6 platkd bilého chleba / 4 240 - 1,5-3

4 platky chleba ze smisené / 4 240 - 2-3

mouky

Sendvi¢ - oblozeny toast / 4 240 - 3,5-7

Maso/driibez*

Kachna* 2000 2 210 150-170 80-100

Kure* 1500 2 210-220 160-170 60-85

Veprova pecené 1500 2 - 150-160 90-120

Veprové plecko 1500 2 - 150-160 120-160

Veprova kyta 1000 2 - 150-160 120-140

Rostbif/hovézi filet 1500 2 - 170-180 40-80

Gratinovana zelenina **

Kvétak/kapusta 750 2 - 210-230 15-25

Chrest 750 2 - 210-230 15-25

Poznamka: Drazka odpovida poloze umisténi masa; u masa/dribeze odpovida tato
drazka umisténi hlubokého pekace, zatimco u kurete se jedna o umisténi grilovaci mfizky.
Pri peCeni masa se ujistéte, ze jste jej dostatecné podlili vodou, jinak by se mohlo spalit.
Asi v poloviné celkové doby peceni maso otocte. Pri grilovani masa na grilovaci mrizce
vlozte do prvni nebo druhé drazky zespodu hluboky pekac. Bude do néj odkapavat tuk a
Stava z masa (viz Tipy pro grilovani masa).
Doporucéeni: Osuste pstruha pomoci papirové utérky. Do bfisni dutiny mu viozte petrzel,
sl a ¢esnek. Potrete ho olejem a poté polozte na grilovaci mfizku. Béhem grilovani ho

neotacejte.

* Tento druh masa mizete pripravit také na rozni (viz Pe¢eni na rozni).
** Zeleninu nejprve jemné uvarte a poté ji v malé sklenéné misce zalijte besamelovou
omackou a posypte strouhanym syrem. Sklenénou misu polozte na grilovaci rost.
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Tabulka nastaveni - gril

Druh jidla Hmotnost Drazka Teplota Teplota Doba peceni

(€)] (zespoda) ©C) C) (min.)
g

Maso a klobasky

2 platky z hovéziho filé, 180g/kom 4 240 - 18-21

propecené

2 zebirka 4 240 - 20-22

2 tizky z veprové krkovicky 180g/kom 4 240 18-22

4 grilovaci klobasky 100g/kom 4 240 - n-14

4 toasty 4 240 - 5-7

Toast - zapékani 4 240 3-4

3 pstruzi - na grilovaci 200g/kom 2 - 160-170 40-50

mrizce

Kufe - na grilovaci mrizce 1500¢g 2 - 160-170 60-80

Veprové plecko - v pekaci 15009 2 - 150-160 120-160

Zavarovani

Pro zavarovani pouzivejte rezim ohfevu spodnim topnym
télesem spolec¢né s ventilatorem.

Potraviny a sklenice pro zavarovani pfipravte jako obvykle.
Pouzijte obycejné sklenice s gumovou obrouckou a
sklenénym vickem. Nesmite pouzit sklenice na zavit nebo s
kovovymi vicky ani kovové plechovky. Jestlize je to mozné,

je nejlépe, kdyz jsou sklenice stejné veliké, naplnéné

stejnym obsahem a dobre uzaviené. Do pekace mizete

postavit 6 litrovych sklenic najednou.

¢ Pouzijte jenom cerstveé potraviny.

¢ Do hlubokého pekace nalijte asi 1 litr vody tak, aby
v troubé vznikla potfebna vihkost. Postavte sklenice
do trouby tak, aby se nedotykaly stén (viz obrazek).
Gumoveé tésneni by nemélo byt pred uzavrenim sklenic
vihke.

* Hluboky pekac¢ se sklenicemi postavte do 2. drazky
zespodu. Béhem zavarovani kontrolujte sklenice;
zavarujte az do té chvile, dokud nezacne obsah sklenic
Vit - dokud se neobjevi v prvnf sklenici bublinky. Ridte
se podle doby uvedené v tabulce pro zavarovani.



Tabulka nastaveni - zavafovani

Potraviny pro zavarovani Mnozstvi Kdyz zacne Vit Doba
T=170-180 °C, ponechan
¥ - v troubé
dokud nezacne vFit (min)
(min.)
Ovoce
Jahody 6x1 litr asi 40-55 vypnout 25
Ovoce s peckou 6x1 litr asi 40-55 vypnout 30
Jablkové pyré 6x1 litr asi 40-55 vypnout 35
Zelenina
Kyselé okurky 6x1 litr asi 40 do 55 vypnout 30
Fazole, mrkev 6x1 litr asi 40 do 55 nastavit na 30
120°C, 60 min.

Délka zavafovani: Doba uvedend v tabulce je pouze pfiblizna. Skute¢na doba se muize lisit
v zavislosti na teploté mistnosti, mnozstvi sklenic, mnozstvi a teploté zavarovaného ovoce
a zeleniny atd. Pred vypnutim trouby (plati pro ovoce) nebo nastaveni nizsi teploty (pro

nékteré druhy zeleniny) se ujistéte, ze jsou jiz ve sklenicich viditelné bublinky.

Dulezité: Peclivé sledujte sklenice a zaregistrujte okamzik, kdy se objevi prvni bublinky v

jakeékoli sklenici.

Rozmrazovani *0

* Proudénim vzduchu v troubé& muzete urychlit
rozmrazovani potravin. Chcete-li to provést, nastavte
troubu na ,Rozmrazovani”.

e Pro rozmrazovani jsou vhodné smetanové dorty s
krémovou naplni z masla, kolace, pecivo, chleba, rohliky
a hluboko zmrazené ovoce.

e Z hygienickych dGvod{ nerozmrazujte v troubé maso
nebo dribez. Pokud je to mozné, potraviny nékolikrat
otocte nebo zamichejte, aby se rozmrazily stejnomerné.
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CISTENI A UDRZBA
Nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cistice. Pred cisténim pristroj vypnéte (odpojte od
sité - vypnéte pojistky) a nechte vychladnout..

Pfedni panel trouby

Povrch vycistéte pomoci neabrazivnich cisticich prostfedkd urcenych pro hladké povrchy
a jemnym hadtikem. Cistici prostiedek naneste piimo na hadrik a odstrafite z povrchu
trouby necistoty. Poté povrch opldchnéte &istou vodou. Cistici prostredek nenanaseijte
nikdy pfimo na povrch trouby. Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostredky,
ostré predméty nebo draténku. Mohou pristroj poskrabat.

Hlinikovy povrch

Hlinikové povrchy by se mély cistit pomoci neabrazivnich kapalnych cisticich prostiedkd,
které jsou pro né zvlasté uréeny. Cistici prostfedek naneste piimo na vihky hadtik a
odstrafite z povrchu nedistoty. Poté povrch oplachnéte ¢istou vodou. Cistici prostiedek
nenanasejte nikdy pfimo na hlinikovy povrch. Nepouzivejte draténku nebo drsnou stranu
houby na myti nadobi. Mohou hlinik poskrabat. Tento povrch by nemél prijit do kontaktu
s prostredky pro cisténi povrchu trouby.

Pfedni panel trouby z nerezu

(jenom u nékterych model&)

Povrch cistéte jen slabym cistidlem (mydlova voda) a mékkou houbickou, kterd
nezanechava skrabance. Nepouzivejte Cistidla, kterd obsahuji rozpoustédla. V pripadé, ze
se nebudete fidit témito navody, mize dojit k poskozeni povrchu trouby.

Lakované povrchy a ¢asti z umélé hmoty

(jenom u nékterych model)

Knofliky a rukojet dvirek ocistite mékkym hadrikem a tekutym cistidlem, uréenym pro
gistenf hladkych lakovanych povrchi. Ridte se pokyny vyrobce.

Nedoporucujeme myti knoflikl v myc¢ce nddobi.

Upozornéni: Vyse zminéné typy povrchd nesméji nikdy prijit do styku se sprejem na
cisténi trouby. Doslo by k viditelnému a trvalému poskozeni.



Trouba

« Troubu muzete ocistit klasickym zpdsobem (Cistidly,
sprejem pro cisténi trouby), ale pouze v pfipadé, Ze je
velice $pinava nebo je Spina zazrana.

* Pro bézné cisténi trouby (po kazdém pouzitf)
doporucujeme nasledujici postup: Nalijte 0,6 | vody do

sklenéného nebo mélkého plechu a vliozte jej do spodni

drazky. AZ trouba vychladne, otocte voli¢ program
do polohy °§> a nastavte teplotu na 70 °C. Po triceti
minutach se zbytky jidel na smaltu trouby zmeékei a
muzete je otfit vinkym hadfikem.

P¥i silném uspinéni se Fidte nasledujicimi pokyny:

Trouba by méla byt pred cisténim vychladla.

* Po kazdém pouziti troubu a jeji prislusenstvi vycistéete,
aby se znecisténi nepripeklo.

* Mastnotu ocistite nejlépe teplou mydlovou vodou,
dokud je trouba jeste tepla.

* U velmi silného uspinéni pouzijte obycejna cistidla pro
¢isténi trouby. Troubu dikladné umyijte cistou vodou,
abyste odstranili zbytky cistidel.

* Nepouzivejte nikdy agresivni ¢istidla, napriklad hrubé
prostredky pro ¢isténi, hrubé houbicky na nadobi,
odstranovace rzi a skvrn a podobné.

* |Lakované, nerezové a pozinkované povrchy nebo c¢asti z

hliniku nesméji prijit do styku se spreji na cisténf trouby,

protoze tak muize dojit k jejich poskozeni a zméné barvy.

Totéz plati pro senzor termostatu (jestlize ma sporak
hodiny se sondou) a shora dostupna topna télesa.

* Pri ndkupu a davkovani cistidla myslete na zivotni
prostredi a fidte se pokyny jednotlivych vyrobcu.

Uzite¢né rady

* Kdyz pecete mastné kusy masa, doporucujeme, abyste
je zabalili do alobalu nebo do pfiméreného sacku na

peceni; mastnota se pak nebude rozstrikovat po troubé.

* Pfi peceni na grilu umistéte pod mrizku s masem pekac
na zachycenf tuku.

Prislusenstvi

Prislusenstvi (grilovaci mfizku, pekace atd.) umyjte horkou

vodou a béznym cCisticim prostredkem na nadobi.

Specialni smalt

Trouba, vnitfni strana dvifek trouby a pekace jsou
potazeny specidlnim smaltem, ktery ma hladky a odolny
povrch. Tato specialni vrstva umoznuje jednodussi cisténi
pri pokojové teploté.
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obrazek 1

obrazek 2

H

//

obrazek 3

obrazek 4

Odstranovani draténych drazek
Pokud si chcete usnadnit cisténi vnitrku trouby, vyndejte
teleskopické drazky ven:

)

Drazky zespodu otocte dovnitf a nahore je vytahnéte z
otvoru.

Boc¢ni rosty a draténé drazky ocistéte jenom obycejnymi
Cistidly.

Po vycisteni zavéste draténé srazky zpét do direk a
zatlacte dold.

ODEJMUTI VNITRNIHO ZASKLENI - TYKA SE
PREMIOVYCH CELOSKLENENYCH DVERI

Dverni sklo je mozné cistit také z vnitfni strany. Presto
musi byt sklo nejdfive vyjmuto (podivejte se do sekce
vyjmuti a nasazeni skla trouby).

o))

)

Mirné zvednéte podpéry na levé a prave strané dveri
(oznaceni 1) a vytahnéte je smérem od skla (oznaceni 2)
(viz obr. ).

Drzte skla dveri v dolnim okraji, mirné zvednéte - tak
aby jiz sklo nebylo pripojeno k podpore - a vyjméte (viz
obr. 2).

Chcete-li odstranit treti vnitrni sklo (jenom u nékterych
modeld), zvednéte a vyjméte ho. Odejméte také gumy
na skle (viz obr. 3).

Pro nasazeni dveri postupujte v opacném poradi.
Pozndmka: Chcete-li nasadit sklo, ujistéte se, Ze
oznacéeni (plilmésice) na dvefich a skle jsou v roviné
(obr. 4).
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obrazek 1

obrazek 2

obrazek 3

ODSTRANENIi A ZAMENA DVERI TROUBY S
JEDNODUCHYM ZAVESEM (zélezi na modelu)

a)Standardni zavirani

b)GentleClose - systém tlumici ndraz dvefi do télesa
trouby pfi zavirani. Je tak umoznéné jednoduché, tiché
a komfortni zavarini. Posunuti dvefi priblizné o 15° staci
k tomu, aby byl aktivovany GentleClose systém a aby se
dvere tiSe automaticky zavrely.

A Pokud budou dvere zavreny p¥ilis velkou silu,
ucéinnost GentleClose systému bude sniZzena,
pfipadné bude systém docasné vyrazen, aby
nedoslo k jeho poskozeni.

* Dvere trouby zcela otevrete az do vychozi polohy -
standardni zavirani (Obrazek 1)

* GentleClose systém - z vychozi polohy rotujte dvefmi o
90°a kontrolujte spravnost nasazeni

* Dvirka potom pomalu zavirejte, az spony zapadnou
do IGzka. Dvifka trochu pfiviete asi pod Uhlem 15°
(vzhledem k zaviené poloze dvirek) a vytahnéte je z
obou I0zek pantl na pfistroji (obrézek 2).

* Nasazovani probihd v obraceném poradi. Dvifka nasadte
pod Uhlem 15° do nosi¢d pantd na predni sténé pfistroje
a tlacte je dopredu a dold, az panty zasko¢i do drazek.
Ovérte, jestli zarezy pantd spravné zaskocily do svych
nosicua.

« Potom dvirka zcela otevrete a uchycovaci spony
otoc¢te do plvodni polohy. Dviftka pomalu zavirejte a
kontrolujte, jestli se spravné zaviraji. Jestlize se dvirka
nedaji spravné otevrit nebo zavrit, ovérte, jestli jsou
zarezy pantl spravné umistény v nosicich pantd.
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Zamek dvifek (pouze u
nékterych modeld)

A

Vyména jednotlivych
dila

Pozor:

Nikdy nedovolte, aby vyskocily objimky pantl dvirek,
protoze

kvali silnym pruzindm muaze dojit k poskozeni nebo ke
zranéni.

* Dvifka trouby jsou chrédnéna proti otevieni pomoci
zamku. Dvirka nelze otevrit, dokud neni zamek uvolnén.
Zamek dveri se otevre lehkym zatlacenim palcem a
pohybem doprava. Pritom musite soucasné otvirat
dvitka. Po uzavreni dvifek se zadmek sam vrati do
puvodni pozice.

Upozornéni: Pokud je zafizeni vybaveno zamkem dvirek,
pripevnéte jej podle prilozeného navodu pod ovladaci
panel.

Objimka zarovky je pod proudem. Riziko urazu
elektrickym proudem!

Pred vyménou zarovky odpojte zarizeni od sité
vysSroubovanim pojistky nebo vypnutim hlavniho jistice.

Zéarovka

(pouze u nékterych modeld)

Zarovka je spotifebni zbozi a nevztahuje se na ni zaruka!

* Pro vymeénu potrebujete zarovku s nasledujicimi
specifikacemi: kovani E 14, 230 V, 25 W, 300 °C.
Odsroubuijte sklenéné viko proti sméru hodinovych
rucicek a vymente zarovku trouby. Potom opét sklenené
viko prisroubujte.

Osvétleni pouzité v tomto vyrobku je specialné vyvinuto
pouze pro domaci spotiebice. Zarovka, ani celd lampa,
neni vhodna pro jakékoli jiné pouziti.



ZVLASTNI UPOZORNENI A CHYBOVA HLASENI

Béhem zaruc¢ni doby mohou jakékoli opravy provadét pouze servisni technici a servisni
stfediska autorizovana vyrobcem.

Pred zacatkem oprav odpojte zafizeni od sité vysroubovanim pojistky nebo vypnutim

hlavniho jistice.

Neodborné zdsahy a opravy pristroje jsou nebezpecné, mlze pfi nich dojit k Urazu
elektrickym proudem, a proto se do nich nikdy sami nepoustéjte. Takové prace prenechte

odbornikovi!

V pfipadé mensich poruch pristroje si nejdrive ovérte, jestli je nemdzete s pomoci naseho

navodu odstranit sami.

Dulezité

Navstéva opravére v zarucni IhGté neni zdarma, jestlize
pristroj nefunguje v ddsledku $patného zachazeni nebo
nespravneého pouziti. Nechavejte tento navod na snadno
dostupném misté. Pokud budete prodavat tento spotrebic
treti osobé, méli byste k nému tento navod prilozit.

Dale nasleduje nékolik rad k odstranéni poruch.

Trouba vyhazuje
opakované pojistky

« Zavolejte servisniho technika!

Vnitfni Zarovka
nesviti

* Vyménte zarovku podle tohoto navodu (Vyména jednotlivych
dild).

Trouba se nezahriva...

* Byl spravné nastaven rezim a teplota?
¢ Jsou uzavfena dvifka trouby?

Pecivo nenf uplné
propeceneé...

* Odstranili jste tukovy filtr?
« Ridili jste se pokyny a radami z ¢asti ,Peceni peciva”?
* Dodrzeli jste doporucené hodnoty z tabulky pro peceni

peciva?

Pokud problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis. Na jakékoli neodborné zasahy, nespravné pouzivani
nebo pripojeni se nevztahuje zaruka. V takovychto
pripadech bude naklady na opravu hradit uzivatel.
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POKYNY PRO INSTALACI A PRIPOJENI

Dulezita upozornéni

* Spotrebi¢ smi pripojit pouze kvalifikovany odbornik.

* V elektrickém vedeni je zafizeni, které oddéluje pristroj na vsech polech od sité a u
kterého je v oteviené poloze vzdalenost mezi kontakty nejméné 3 mm. Vhodné jsou
LS-kontakty nebo pojistky.

* Pro pfipojeni spordku se mohou pouzit gumové pripojkové kabely (typ HO5RR-F se
zeleno/zlutym ochrannym vodicem), PVC izolované kabely (typ HO5VV-F se zeleno/
zlutym ochrannym vodi¢em) nebo jiné kabely stejné nebo vyssi kvality.

* Dyha, lepidla a obklady nabytku z umélé hmoty, u kterych stoji pfistroj, museji byt
tepelné izolované (>75 °C), jinak se mohou zdeformovat.

* Obalovy materidl (folie z umélé hmoty, polystyren, hiebiky atd.) je potfeba odstranit
z dosahu déti, protoze predstavuje mozny zdroj nebezpeci. Malé ¢asti mohou déti
spolknout, félie predstavuje nebezpeci zaduseni.

Instalace * Dyha, popf. oblozeni skfifky, do které je trouba
vestavéna, musi byt opracovana lepidly odolnymi vici
teplu (100 °C), protoze by mohla kvali mensi teplotni
odolnosti zménit tvar.

* Pred vestavénim pristroje musite odstranit ze zadni
strany korpusu nadbytkového elementu zadni sténu.

* Musite vsak prihlédnou k mirdm otvoru pro vestaveni,
které jsou uvedeny na obrazku.

* Dno nabytkového elementu (max. 530 mm) musi byt
vzdy krats$i nez boéni stény, aby bylo zajisténo patficné
vetrani.

» Kuchynskou skrifku, do které budete troubu vestavovat,
vyrovnejte pomoci vodovahy.

* Nabytkovy element, do kterého je vestavena trouba,
musi byt bezpodminecné pevné zabudovan, napriklad
spojen se sousednimi skrinkami.

* Pristroj zatlacte az do konce skrinky tak, aby bylo
mozné zasroubovat sroubky zepredu do rédmu trouby,
tim se trouba spoji s bo¢nimi sténami skrinky.

* Pfi pfipevnovani davejte pozor, abyste Srouby prilis
neutahli, protoze tim muizete poskodit sténu skfinky
nebo smalt pristroje.




Elektrické zapojeni

w

S N -
min 550 _

Spotfebi¢ mdze pripojit pouze autorizovany servis nebo
elektrikar. Nespravné pripojeni mize zplsobit zna¢né
Skody na jednotlivych castech spotrebice. Na takovato
poskozeni neni poskytovana zaruka.

* Na zadni strané pristroje odsroubujte sroubovakem
viko pripojkové spony. Pritom Sroubovakem uvolnéte
zaklopky, umisténé vlevo a vpravo na spodni strané
pripojkové spony.

* Pripojovaci napéti spotrebitele (230 V proti N) musi
oveérit odbornik pomoci méficiho zarizeni.

* Pred zapojenim zkontrolujte, jestli napéti, které je
uvedeno na informacnim stitku, souhlasi s napétim vasi
rozvodoveé sité.

« Délka pfipojovaciho kabelu musi byt 1,5 m, abyste mohli
pristroj zapojit drive, nez jej posunete ke zdi.

* Délka napétového kabelu musi byt takova, aby v
pripadé, ze na néj bude pUsobit tazna sila, byl zemnici
kabel vytazen z pfistroje pozdéji nez napétovy kabel.
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Postup

* Pomoci sroubovaku otevrete kryt pripojovacich svorek
na zadnf strané pristroje. Pomoci sroubovaku uvolnéte
dvé spony podle obrdzku na krytu pfipojovacich svorek.

* Kabel napajeni ze sité musi byt veden pres zarizeni,
aby se odlehc¢ilo napnuti, které by mohlo zpUsobit jeho
vytazeni.

Barvy vodicu

L1 = externi vodi¢ vedouci napéti. Barva je normalné cerna
nebo hnéda.

N = nulovy vodic¢

Tento vodic je normalné modry.

Dbejte na to, aby vodi¢ N byl zapojen spravné!

PE = ochranny (zemnici) vodic¢

Tento vodic je Zlutozeleny.



TECHNICKE UDAJE

Informacni Stitek

) 0.0.0.0.0. G XXXX XXXX XXXX
B B e
XXXXXX ’ ‘

A Beo & : ¢

A Sériové Cislo

B Kod

C Model

D Typ

E Obchodni znacka

F Technické udaje

G Oznaceni a symboly shody

VYHRAZUJEME SI PRAVO NA ZMENY, KTERE NEMAJ[
VLIV NA FUNKCNOST SPOTREBICE.

Pokyny k pouzivani spotrebic¢e najdete take na www.
gorenje.cz
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