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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl! and blender goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:-

o before fitting or removing parts;

© when not in use;

O before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher/s supplied.

Never fit the blade unit to the power unit without the blender

goblet or compact chopper/grinder fitted.

Before removing the lid from the bowl or blender or compact

chopper/grinder from the power unit:-

O switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

o be careful not to unscrew the blender goblet or compact
chopper/grinder from the blade assembly.

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room

temperature before blending.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service

& customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch

hot surfaces.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended speed

chart.



This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor/blender can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.

blender safety

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room
temperature before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.
Important - The skirt on the base of the goblet is fitted during
manufacture and no attempt should be made to remove it.
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C_ IMPORTANT: HOT BLENDING INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot ingredients keep
hands and other exposed skin away from the lid to prevent possible burns.
The following precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot ingredients may result in hot
liquid and steam being forced suddenly past the lid or filler
cap ®.

e We recommend that hot ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200mls/5 cups capacity if processing hot liquids, such
as soups (refer to the markings on the goblet).

e ALWAYS commence blending at a low speed and gradually increase
the speed. NEVER blend hot liquids by using the Pulse setting.

® | iquids which tend to foam such as milk, should be limited to a
maximum capacity of 1000mls/4 cups.

® TJake care when handling the blender as the goblet and its contents will
be very hot.

® Take particular care when removing the lid. The lid is designed to be a
tight fit to prevent leakage. If necessary protect your hands with a cloth
or oven gloves when handling.

® Ensure the goblet is securely attached to the base and when removing
from the appliance, guide the base and ensure it is removed together
with the goblet.

® Ensure that the lid and filler cap are securely in place before every
blending operation.

® Always ensure that the vents in the filler cap are clear before every
blending operation @.

® \When fitting the lid to the goblet always ensure that the lid and goblet
rim are clean and dry to ensure a good seal and prevent spillage.




slicing/grating disc safety

Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.

Handle the cutting discs with care - they are extremely
sharp.

Do not overfill the bowl - do not exceed the maximum
capacity level marked on the bowl.

compact chopper/grinder safety

Never fit the blade unit to your food processor without the jar fitted.
Never unscrew the jar while the compact chopper/grinder is fitted to your
appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from children.
Never remove the compact chopper/grinder until the blades have
completely stopped.

To ensure the long life of your compact chopper/grinder, do not run it
continuously for longer than 60 seconds. Switch off as soon as you have
got the right consistency.

The appliance will not work if the compact chopper/grinder is incorrectly
fitted.

Do not process turmeric root in the compact chopper/grinder as it is too
hard and may damage the blades.

juice extractor safety

Do not use the juice extractor if the filter is damaged.
Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.



before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for contact
with food.

before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. These covers should
be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’

key
processor

power unit
detachable drive shaft
Tritan™ bowl

Tritan™ lid

wide feed tube
pushers

safety interlocks

cord storage (at back)
power on light

auto button
speed/pulse control
weighing function (Type FPM91)
kg/lb button

display screen
on/zero button
weighing tray

@O 0PO®OPO®O®OO

thermoresist blender

filler cap

lid

goblet

sealing ring
blade unit
filler cap vents

SIE)

- standard attachments

knife blade

dough tool

dual whisk

folding tool

max capacity disc

4mm slicing disc

2mm slicing disc

4mm grating disc

2mm grating disc
attachment storage box

©eBeBRRBCBOBE® > 0BG

B - optional attachments

Not all the attachments listed below will be included with your
food processor model. Attachments are dependent upon the
model variant. For more information or to order additional

attachments refer to the “service and customer care” section.

extra fine grater disc (if supplied)

fine Julienne disc (if supplied)
decorative slicing disc (if supplied)
French fry disc (if supplied)

mini bow!l and blade (if supplied)
compact chopper/grinder (if supplied)
citrus juicer (if supplied)

metal juicer extractor (if supplied)

@666 ®

to use your food processor

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @ — push

down lightly to ensure the drive shaft is fully engaged.

2 Then fit the bowl to the power unit. Place the handle
towards the back on the right hand side and turn clockwise
@ until it locks.

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

5 Fit the pushers to the feed tube — turn the small pusher
clockwise to lock in position @.

® The processor will not operate if the bowl, lid or
wide feed tube pusher are not fitted correctly
into the interlocks. Check that the feed tube and
bowl handle are situated to the right hand side.

6 Plug in. The Power On light will come on and flash until the
bowl and lid are fitted correctly. Select one of the following
options: -

Auto Button — the light will come on when the Auto Button is
pressed and the optimum speed for the attachment will be
automatically selected.

Speed Control — manually select the required speed (refer to
the recommended speed chart).

Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will
operate for as long as the control is held in position.

7 At the end of processing turn the speed control to the ‘O’ off
position or if using the Auto press the button and the light
will go out.

® The Power On light will flash if either the lid,
bowl or wide feed tube are not fitted.

® The Power On and Auto lights will flash if the
Auto is selected but the interlocks are not
engaged.

® The Auto Button will not operate if a speed is
selected on the speed control.

® Always switch off and unplug before removing the
lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee

beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

—_



Eco function

If the food processor is left plugged in for over 30 minutes
without being used, it will go into standby mode to reduce
energy consumption.

® The Power On light will pulse slowly and the food processor
will not operate until one of the following actions are carried
out:-

® The Auto Button is pressed.
® The speed control is turned to a speed and then turned
back to the ‘O’ off position.

The light will change to being constantly lit when ready to
use.

Note: If the bowl or lid are not engaged into the interlock the
power on light will pulse more rapidly than the Eco function.

weighing function (Type FPM91)

Your food processor is fitted with a built in weighing function
to allow ingredients to be weighed straight into the bowl or
blender goblet.

® The Maximum weighing capacity is 3Kg. This is the total
weight of all the ingredients including the weight of the bowl
or goblet.

to use the weighing function

1 Always fit the detachable drive haw m
shaft, bowl and attachment or 18 n
s | =P
blender goblet onto the power unit BBHBE .ou
before adding ingredients. ~— ~—
2 Plug in — the display screen will /kﬁ /ﬁ\
remain blank. I - i
3 Press the ON/ZERO button once .o u
and the display screen will light up. ~— ~—
4 Press the (kg/Ib) button to select m o D)
either grams or ounces. The (T .
-> :
display will default to kg/g when 'EUU 5' 5

first switched on. ~—

® The unit weighs in 2g increments and teaspoon/tablespoon
measures are recommended for weighing small quantities.

5 Check the display shows ‘0’ if not, zero by pressing the
ON/ZERO button. Then weigh the required ingredients
straight into the bowl or goblet. After the weight is displayed,
press the ON/ZERO button and the display will return to ‘0.
Add the next ingredients and that weight will be displayed.
Repeat until all ingredients are weighed.

® |f the display is not zeroed and either the ingredients or the
bowl/attachment/lid are removed the display will show [ - - -
-] to represent a minus reading.
To zero press the ON/ZERO button once.

6 Add the lid and select a speed to operate the processor.

® During operation the display screen will freeze [- - - -] until
the speed control returned to the ‘O’ off position.

® After processing the last weight will be displayed on the
screen when the speed control is returned to the ‘O’ off
position. Note: The weight of the lid will be included if the
display is not zeroed before switching on.

® The weight of any additional ingredients added down the
feed tube whilst the processor is running will not be shown
on the display screen.

@ weighing tray

A removable weighing tray is
supplied for weighing
ingredients without the bowl or
blender.
To use, place the tray on top of
the power unit. Then follow
steps 2 to 5 under ‘to use the
weighing function’.
To remove, just lift the tray off.
auto switch off

® The display screen will turn off automatically if the same
weight reading is shown after 5 minutes.

® The display screen can be turned off manually by pressing
and holding down the ON/ZERO button for a few seconds.
important

® Do not overload by exceeding the maximum weighing
capacity of 3Kg. The display will show [0 — Ld] if the
weighing function is overloaded.

® Do not subject the power unit to excessive force as this may
damage the weighing sensor.

® Always place the processor on a dry flat surface prior to
weighing.

® Do not move the power unit during operation of the weighing
function.

to use your thermoresist blender

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @) - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit @) and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it clicks @.
Refer to the graphics on the underside of the blade unit as
follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The blender will not work if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, and turn clockwise
@ to lock.

® The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select Auto, or a speed (refer to the recommended speed
chart) or use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the
oil, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down.
If the mixture is difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the blender is incorrectly fitted.



® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

® Don’t use the blender as a storage container. Keep it empty
before and after use.
® Never blend more than 1.6 litres (56 fl 0z) - less for frothy
liquids like milkshakes.

recommended speed chart

tool/attachment | function recommended | processing | maximum
speed time ¥ capacities
Knife blade All'in one cake mixes 8 15-20 secs | 2Kg/4lb 8oz
flour weight
Pastry - rubbing fat into flour 5-8 10 secs 500g/1lb 20z
flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 10-20 secs
Chopping fish and lean meat Pulse - 8 10-30 secs | 1Kg/2lb 40z
Patés and terrines max lean beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 500g/1Ib 20z
Chopping nuts 8 30-60 secs | 200g/8oz
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 8 10-30 secs 1Kg/2lb 40z
Sauces, dressing and dips 8 2 mins max | 800g/1lb 8oz
Knife blade with Cold soups Start at low 30-60 secs | 2 litres/4pts
max capacity disc speed and
Milkshakes/batters increase to 15-30 secs 1.5 litres/2pts 12 fl oz
maximum
Dual whisk Egg whites 8 60-90 secs | 2 -8 (70g — 280g)
Egg & sugar for fatless sponges 8 4-5 min 3 eggs (150g)
Cream 8 30 secs 250 mis — 750mls
9floz-27floz
Folding tool Whipping cream and fruit purees 1-2 60 secs 300g/120z cream,
300g/120z puree
Egg whites into heavy mixtures 1-2 60 secs 600g/1lb 60z total wt
Macaroons 1-2 60 secs 500g/1Ib 20z total wt
Dough tool Yeasted mixes 8 60 secs 1.3Kg/ 2Ib 120z total wt
White Bread Flour 8 60 secs 650g/1Ib 8oz flour wt
Wholemeal Bread Flour 8 60 secs 500g/1lb 20z flour wt
Discs - slicing/grating | Firm food items such as carrots, hard cheeses 5-8 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-5 -
Extra fine grater Parmesan cheese, potatoes for German 8 -
- - - potato dumplings - Do not fill above
Fine Julienne disc Pgtatg straws and rosti . 8 - the maximurm capacity
Stir fries and vegetable garnishes marked on the bowl
Decorative slicing Firm food items such as carrots and potatoes 5-8 -
disc Softer food items such as cucumber
French fry disc Cuts potatoes for thin French Fries and 8 -
ingredients for casseroles and dips
(eg cucumber, apple and pear.)
Thermoresist blender | Cold liquids and drinks 8 15-30 secs | 1.6 litres/56 fl oz
Stock based soups 8 30 secs 1.2 litres/42 fl oz
Soups using milk 8 30 secs 1 litres/2pts

We recommend that hot ingredients are allowed to cool before blen:

hot ingredients please read the Hot Blending Safety instructions.

ding. However should you wish to process

Mini bowl and knife

Meat 8 20 secs + Pulse| 300g/120z Lean beef
Chopping herbs 8 30 secs 20g/10z
Chopping nuts 8 30 secs 100g/40z
Mayonnaise 8 30 secs 2 Eggs

300g/120z Ol
Purees 8 30 secs 200g/80z




recommended speed chart

tomatoes

tool/attachment | function recommended | processing | maximum
speed time % capacities
Compact chopper/ | Processing a range of spices 8 30-60 secs 100g/40z
grinder Grinding coffee beans 8 30 secs 759/30z
Chopping nuts Pulse 5 secs 140g/50z
Lean braising steak (cut into 2cm cubes) Pulse 10 secs 200g/80z
Citrus Juicer Smaller items i.e. limes and lemons 1-2 - 2Kg/4lb 8oz
Larger fruits i.e. oranges and grapefruits
Juice extractor Juicing firm fruit and vegetables auto - 1Kg/2lb 40z apples
ie apples and carrots 800g/1Ib 120z carrots
Juicing soft fruits ie grapes and auto - 500g/1lb 20z

% This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.
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using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

@ knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, paté, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

hints

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the appliance is running.

® \\hen making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.

@ dough tool

Use for yeasted dough mixes.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the appliance is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
approx. 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

dual whisk

Use for light mixtures only e.g. egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for fatless
sponges. Heavier mixtures such as fat and flour will damage
it.

using the whisk

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Push each beater @ securely into the drive head.

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

6 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making all in one
cake mixes as these mixes are too heavy and will
damage it. Always use the knife blade.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.
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® Heavier ingredients such as flour and dried fruit should be
folded in by hand.

® Do not exceed the maximum capacity or processing time
stated in the recommended speed chart.

@ folding tool

Use the folding tool to fold light ingredients into heavier
mixtures for example meringues, mousses and fruit fools.

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Push the paddle @ securely into the drive head.

3 Fit the folding tool by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid — ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid .

6 Select low speed (speed 1 -2).

to remove the beater
Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @.

hints

® Do not use Auto or high speed as a low speed is required to
optimise the folding performance.

® For best results do not over whisk egg whites or cream —
the folding tool will not be able to fold the mixture correctly if
the whisked mix is too firm.

® Do not fold the mixture for longer than stated in the
recommended speed chart as the air will be knocked out
and the mix will be too loose.

® Any unmixed ingredients left on the paddle or sides of the
bowl should be carefully folded in using the spatula.

@® max capacity disc

When blending liquids, use the max capacity disc with the
knife blade. It allows you to increase the liquid processing
capacity from 1.4 litre to 2 litres, prevents leaking and
improves the chopping performance of the blade.

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.
Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the capacity disc over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! . Do not push down on
the capacity disc.

5 Fit the lid and switch on.

M~ OON =



slicing/grating discs

slicing discs - 4mm @), 2mm

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

grating discs - 4mm @, 2mm

Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

extra fine grater disc @ (if supplied)

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

fine julienne @ (if supplied)

Use to cut potatoes into straws and coarse grate for rosti,
stir fries and vegetable garnishes.

decorative slicing disc ¢ (if supplied)

Use to slice potatoes, carrot, cucumbers and foods of a
similar texture into fluted shaped slices.

French fry disc @ (if supplied)
Cuts potatoes for thin French Fries and ingredients for
casseroles and dips (eg cucumber, apple and pear.)

safety

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Do not overfill the bowl - do not exceed the
maximum capacity level marked on the bowl.

to use the cutting discs

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit..
Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost @.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Choose which size feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual items
or thin food items.

To use the small feed tube — first put the large pusher inside
the feed tube.

To use the wide feed tube — fit the small pusher into the
wide pusher and turn clockwise to lock in place.

Do not fill the feed tube above the maximum level as the
processor will not operate unless the wide feed tube pusher
is fitted correctly.

Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly
full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the Julienne disc, place ingredients horizontally.
When slicing or grating: food placed upright @ comes out
shorter than food placed horizontally @.

Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bow! after processing.
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mini bowl and knife (if supplied)

Use the mini processor bowl to chop herbs and process
small quantities of ingredients e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables, purées, sauces and baby food.

Do not overfill the bowl.

a mini blade
b mini bowl

to use the mini bowl and knife

Fit the detachable drive shaft and bowl! onto the power unit.
2 Fit the mini bowl over the detachable drive shaft - ensure the
cut out sections align with the locating tabs @ on the main

bowl.
Note: The main bowl lid cannot be fitted if the mini bowl is
not located correctly.

3 Place the knife blade over the drive shaft @.

Add the ingredients to be processed.

5 Fit the lid and switch on.

-

IN

safety

® Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Do not process spices — they may damage the plastic.

® Do not process hard food such as coffee beans, ice cubes
or chocolate — they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients
to make baby food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@) compact chopper/grinder (if supplied)

Use the compact chopper/grinder for processing dry
ingredients such as nuts, coffee beans and it is also suitable
for processing a range of spices such as: -

Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel seeds, fresh ginger root, fresh
chillies and whole cloves.

a sealing ring
blade unit
c glass jar

o

to use your compact chopper/grinder

1 Put your ingredients into the jar. Fill it no more than half full.

2 Fit the sealing ring to the blade unit.

3 Hold the underside of the blade unit and insert the blades
into the jar — turn anti-clockwise to lock @.

4 Place the compact chopper/grinder onto the power unit and
turn clockwise to lock @.

5 Use the Auto button, or select a speed (refer to the
recommended speed chart).



safety

Never fit the blade unit to your food processor without the
jar fitted.

Never unscrew the jar while the compact chopper/grinder is
fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away
from children.

Never remove the compact chopper/grinder until the blades
have completely stopped.

To ensure the long life of your compact chopper/grinder, do
not run it continuously for longer than 60 seconds. Switch
off as soon as you have got the right consistency.

The appliance will not work if the compact chopper/grinder
is incorrectly fitted.

Do not process turmeric root in the compact
chopper/grinder as it is too hard and may damage the
blades.

hints

For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 100g at a
time in the compact chopper/grinder.

Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at
a time to retain the flavour.

To release the maximum flavour and essential oils whole
spices are best roasted prior to milling.

Cut ginger up into small pieces before processing.

For best results the mini bow! attachment is recommended
when chopping herbs.

citrus juicer (if supplied)

a
b

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(eg oranges, lemons, limes and grapefruits).

cone
sieve

to use the citrus juicer

1

Fit the bowl! onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl handle @.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.
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metal juice extractor (if supplied)

a
b
c
d
e
f

9

Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit and
vegetables.

pusher

lid

pulp remover

filter drum

bowl

juicing spout

juice extractor drive adaptor

to use the juice extractor

1

~

Fit the drive adaptor onto the power unit @ — push down
lightly to ensure the adaptor is located correctly.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and
turn clockwise until it locks @.

Place the pulp remover into the filter drum - ensuring the
tabs locate with the slots in the bottom of the drum @®.

Fit the filter drum @.

Place the attachment lid onto the bowl, turn until it locks and
the feed tube sits over the handle @. Your juice
extractor will not operate if the bowl or lid are
not fitted correctly into the interlock.

Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

Cut the food to fit the feed tube.

Select Auto and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube. Process fully before
adding more.

After adding the last piece, let the juice extractor run for a
further 30 seconds to extract all the juice from the filter
drum.

safety

Do not use the juice extractor if the filter is
damaged.

Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the
feed tube. Unplug before unblocking the feed tube.

Before removing the lid, switch off and wait for the filter to
stop.

important

If the juice extractor starts to vibrate, switch off and empty
the pulp from the drum. (The juice extractor vibrates if the
pulp becomes unevenly distributed).

Maximum capacity that can be processed at one time is
1Kg of fruit or vegetables (refer to speed chart).

Some very hard foods may make your juice extractor slow
down or stop. If this happens switch off and unblock the
filter.

Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

Before processing remove stones and pips (eg pepper,
melon, plum) and tough skins (eg melon, pineapple). You
don’t need to peel or core apples and pears.

Use firm, fresh fruit and vegetables.

To maximise juice extraction place small quantities at a time
in the feed tube and push down slowly.

Citrus fruit - peel and remove the white pith, otherwise the
juice may taste bitter. For best results use the citrus juicer.



@) attachment storage box

Your food processor is supplied with a storage box for your
bowl attachments and discs.

1 Fit the knife blade and discs into the storage box when not
in use @.

2 The storage box is fitted with a safety lock - close the lid to
lock. To open, push the tab in @ and lift up the lid @.

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

o Handle the blades and cutting discs with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and won’t harm the plastic or affect the flavour of
your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Don’t immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender and compact chopper/grinder

1 Empty the goblet/jar, unscrew the blade unit by turning to
the unlock position g to release.

2 Wash the goblet/jar by hand.

3 Remove and wash the seals.

4 Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

dual whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

folding tool

® Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @. Wash in warm soapy water.

® \Vipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

centrifugal juicer
® The cutting blades on the base of the filter drum are very
sharp, take care when handling and cleaning the drum.
® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and won’t harm the plastic or affect the flavour of
your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

juice drive adaptor
® Wipe with a damp cloth, then dry
® Do not immerse the adaptor in water.
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all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they are dishwasher safe and can be washed
on the top rack of your dishwasher. Avoid placing items on
the bottom rack directly over the heating element. A short
low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

suitable for
dishwashing

item

main bowl, mini bowl, lid, pusher

knife blades, dough tool

detachable drive shaft

discs

max capacity disc

ANANANEIANAN

whisk beaters/folding tool paddle
Do not immerse the drive head in
water

blender goblet, lid, filler cap

blade unit and seal for blender

x|% |

blade unit and seal for compact
chopper/grinder

compact chopper/grinder jar

citrus juicer

metal juice extractor

juice drive adaptor

ANEIANANAN

spatula

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

® If you experience any problems with the
operation of the processor, before calling for
assistance refer to the troubleshooting guide.

If you need help with:
® ysing your appliance or
® servicing or repairs
® Contact the shop where you purchased your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.
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troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.
No power/indicator light not lit.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Eco function operating.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly
and the handle is situated
towards the right hand side.

Check that the lid interlock is
located correctly into the
handle area.

The processor will not
work if the bowl and lid
are fitted incorrectly.

Press either the Auto Button or
turn speed control on, then
return to ‘O’ to switch off Eco
function.

If none of the above check the
fuse/circuit breaker in your home.

Compact chopper/grinder will not operate.

Compact chopper/grinder not locked on correctly.

Compact chopper/grinder not assembled correctly.

The compact chopper/grinder will
not operate if fitted incorrectly to
the interlock.

Check blade unit is fully tightened
onto the compact chopper/grinder
jar.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

Blender not assembled correctly.

The blender will not operate if
fitted incorrectly to the
interlock.

Check blade unit is fully
tightened into the goblet.

Processor stops or slows
during processing.

Overload protection operated.
Processor overloaded or overheated during
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow
the appliance to cool down for
approximately 15 minutes.
Refer to the speed chart for
maximum capacities to
process.

Weighing function
Display screen freezes on [- - - -].

Weight changed on display screen.

Quantity weighed too small.

Power unit moved during operation.

Use teaspoon and tablespoon
measures for very small
quantities.

Do not move unit during use.

Zero the display before
weighing next ingredients.

Power On light flashing rapidly.

Normal operation.

The light will flash if the bowl, lid or blender are
not fitted to the power unit or not locked in
place correctly.

Check interlocks are engaged
correctly.

Power On light flashing slowly.

Normal operation.
Food processor left plugged in for over 30 minutes
without being operated and gone into Eco mode.

Press either the Auto Button or
turn speed control on and then
return to ‘O’ to switch off Eco
function.

Auto and Power On light flashing.

Normal operation.
The light will flash if the Auto selected but
interlocks not engaged.

Check interlocks are engaged
correctly or press the Auto
button to switch off the Auto
function.
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troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Blender or compact chopper/grinder
leaking from blade assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and
not damaged. To obtain a
replacement seal see

“service & customer care”.

Blender seal missing from blade unit when
removed from packaging.

The seal is packed pre-fitted to the blade unit.

Unscrew goblet and check that
seal is fitted to blade unit.

To obtain a replacement seal
see “service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.
seguranca

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

® As laminas e os discos estao muito afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre aperto de dedo na parte de cima, afastando-
se das partes cortantes, quer quando manusear quer quando
limpar.

® Nao levante ou transporte o processador pela pega — esta pode quebrar e
provocar ferimentos.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.

® Mantenha as mé&os e utensilios longe da taca e do copo misturador do
processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

® Desligue no interruptor e da tomada:-
© Antes de colocar ou retirar pecgas;
© Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

® Nao utilize os dedos para empurrar 0s alimentos no tubo de alimentacao.
Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

¢ Nunca coloque a unidade de laminas na unidade motriz sem
o copo misturador colocado ou o picador/moinho compacto.

® Antes de remover a tampa da taca ou do misturador ou do
picador/moinho compacto da unidade motriz:-

O desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

O tenha cuidado para nao desapertar o copo misturador ou o
picador/moinho compacto da unidade de lamina.

e RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes quentes
arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os misturar.

® Nao utilize a tampa para accionar o rob6 de cozinha, utilize sempre o
botao de velocidade on/off.

o Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos
se o mecanismo de engate for submetido a uma forca
excessiva.

e Desligue sempre o seu robot de cozinha da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

® N3ao utilize acessoérios nao autorizados.

® Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver
“servico e cuidados do cliente”.

e N3ao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
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N&o deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criangas.
As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o0 uso do electrodoméstico de forma segura e se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/misturadora pode resultar em
ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Consulte a respectiva seccéo “utilizacdo dos acessorios” para mais
informacgéo sobre seguranca para cada acessorio.

seguranca da misturadora

RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes quentes
arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.
N&o utilize o copo misturador sem a tampa colocada.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o misturador estiver vazio.

Para assegurar uma longa vida da sua misturadora, nao o faca funcionar
mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacao; esmague-os antes de os adicionar no
CopoO.

Importante - A base do jarro é ajustada durante o processo de fabrico
e nao devera efectuar nenhuma tentativa para a sua remocao.
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555 IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA MISTURAS
QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando mistura ingredientes
quentes, mantenha longe da tampa as maos e outras da pele expostas
para evitar possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaucoes:

° ATEN(;Z\O: Misturar ingredientes muito quentes pode fazer
com que o liquido quente e o vapor sejam lancados
subitamente para fora da tampa ou da tampa de
enchimento ®.

¢ Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes
quentes antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200mls / 5 chavenas de capacidade se processar
liquidos quentes, tais como sopas (consulte as marcacdes existentes no
COpO).

e Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos quentes usando a regulacao
Impulso.

® QOs liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o leite, nao
devem exceder 1.000mls / 4 chavenas de capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear a misturadora uma vez que 0 copo
misturador e respectivas pecas estardao muito quentes.

® Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa foi concebida
para ter um ajuste apertado para prevenir o vazamento. Se necessario,
quando manusear proteja as maos com um pano ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente preso a base e
quando o retirar do aparelho, guie a base e assegure-se que remove O
COpo € a base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de enchimento estao bem
presas no lugar antes de todas as operacdes de mistura.

® Assegure-se sempre que 0s respiradores existentes na tampa de
enchimento estao bem limpas antes de todas as operacdes de mistura @.

® Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-se sempre que a
tampa e o rebordo do copo estao limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar o vazamento.
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seguranca dos discos de fatiar/ralar

Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver
completamente parado.

Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta
extremamente afiado.

Nao encha demasiado a taca - nao exceda o nivel maximo
marcado na taca.

seguranca do picador/moinho compacto

Nunca instale a unidade das laminas na sua maguina sem o Copo
instalado.

Nunca desenrosque o jarro enquanto o picador/moinho compacto estiver
colocado no seu aparelho.

N&o toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das laminas afastada
das criancas.

Nunca retire o picador/moinho compacto enquanto as laminas nao
estiverem completamente paradas.

Para assegurar uma longa vida ao seu picador/moinho compacto, ndo o
faca funcionar mais de 60 segundos. Desligue-o assim que obter a
consisténcia desejada.

O aparelho nao funcionara se o picador/moinho n&o estiver correctamente
colocado.

N&o processe acafrio da india fresco no picador/moinho compacto, uma
vez que é muito duro e pode danificar as laminas.

seguranca do extractor de sumo

Nao utilize o extractor de sumo se o filtro estiver danificado.
Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacdo. Desligue sempre da corrente eléctrica antes de retirar o
tubo de alimentagao.

Antes de remover a tampa, desligue e espere até que o filtro pare.
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2

antes de ligar a corrente

Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a
mesma que a indicada na parte inferior do equipamento.
Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
Remova as tampas pléasticas da lamina de corte. Tenha
cuidado porque as laminas estao muito afiadas.
Estas tampas de protecgao devem ser deitadas fora uma
vez que servem apenas para protecgao durante a
fabricacao e transporte.

Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”

chave

robd de cozinha

@O 0POPOPO®EOO

unidade motriz

veio accionador destacavel

Taca em Tritan™

tampa Tritan™

tubo de alimentacao largo

calcadores

mecanismo de engate de seguranca
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)
luz de aviso de ligagao

botéo Auto

comandos de velocidade/impulsos
funcao de pesagem (Type FPM91)
botéo kg

ecra de visualizagéo

botdo on/zero

prato de pesagem

misturadora resistente a altas
temperaturas

©ee®ARROBR > 0B0BREO6

tampa de enchimento

tampa

Ccopo

anel vedante

laminas

respiradores da tampa de enchimento

— acessorios padrao

unidade de laminas

utensflio para massas

batedor de varetas duplo
acessorio para envolver

disco para grandes quantidades
disco de fatiar de 4 mm

disco de fatiar de 2 mm

disco de ralar de 4 mm

disco de ralar de 2 mm
acessorio de armazenamento
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- acessorios opcionais

Nem todos os acessorios da lista abaixo estaréo incluidos no

se

u robot de cozinha. Os acessoérios dependem do modelo.

Para obter mais informagdes ou encomendar acessorios
opcionais consulte a seccao “servigos e cuidados ao cliente”.

@666 ®

disco de ralar extra fino (se fornecido)

disco de cortar em juliana fino (se fornecido)

disco de fatiar com efeitos decorativos (se fornecido)
disco para cortar batatas em palitos (se fornecido)
taga mini e lamina (se fornecido)

picador/moinho compacto (se fornecido)
espremedor de citrinos (se fornecido)

extractor de sumo em metal (se fornecido)

utilizar o rob6 de cozinha

—_

Introduza o eixo accionador na unidade motriz @ — empurre
ligeiramente para baixo para prender completamente.

Em seguida introduza a taga na unidade motriz. Posicione
a pega na parte de tras com a mao direita e gire na
direcgao dos ponteiros do relogio @ até prender.

Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Coloque sempre a taga e acessoério no processador antes
de colocar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - assegurando-se que o cimo do eixo
accionador/ferramenta esté localizado no centro da tampa.
Coloque os empurradores no tubo alimentador — rode o
empurrador mais pequeno no sentido dos ponteiros do
relégio para prender @.

O processador nao funcionara se a taca e tampa
ou o tubo de alimentacao largo nao estiverem
bem colocados no engate de seguranca.
Confirme que o tubo de alimentacédo e a pega da
taca estao situados no lado direito.

Ligue a tomada de corrente. A luz indicadora de ligagdo
acende-se e pisca até a taga e a tampa estarem
correctamente colocadas. Seleccione uma das seguintes
opgoes: - Botdo Auto — a luz acende-se quando o Botao
Auto é pressionado e a velocidade correcta para o
acessorio, sera automaticamente seleccionada.

Controlo de Velocidade — seleccione manualmente a
velocidade requerida (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

Botao de Impulso — utilize este botao (P) para pequenos
accionamentos. O motor trabalhara enquanto o botéo de
impulso estiver nessa posicéo.

No fim do processamento, gire o botdo de velocidade para
a posicao “O” de desligado ou se estiver a utilizar o Auto
carregue o botao e a luz apaga-se.

A luz indicadora de lig se quer a taca,
tampa ou o tubo de alimentacao largo nao
estiverem bem colocados.

A luz indicadora de ligacao e a Auto piscam se o
botao Auto for seleccionado mas se os engates
de seguranca nao estiverem bem accionados.

O botdo Auto ndo funciona se estiver
seleccionada uma velocidade no controlo de
velocidade.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

P

importante
O robd néo foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar agucar granulado em agtcar mais fino.



Funcéao Eco

Se o processador ficar ligado a corrente por mais de 30
minutos sem funcionar, passa automaticamente para o
modo “standby” para reduzir o consumo de energia.

® A luz indicadora de ligagao pisca devagar e o processador
nao funcionara até que efectue uma das seguintes accoes:-

® Pressione o botdo Auto.
® Rode o controlo de velocidade para uma velocidade e
depois volte a coloca-lo na posigao “O” de desligado.

A luz acende-se entédo permanentemente quando estiver
pronto a ser utilizado.

Nota: Se a taga ou a tampa n&o estiverem correctamente
colocadas no encaixe, a luz indicadora de ligagao pisca
mais rapidamente do que na fun¢édo Eco.

funcao de pesagem (Type FPM91)

O seu robot de cozinha tem incorporado uma funcao de
balan¢a que permite pesar os alimentos directamente na
taga ou no copo misturador.

® A capacidade maxima de pesagem é de 3Kg. Este é o total
do peso de todos os ingredientes mais o peso da taga ou
do copo.

para utilizar a funcao de pesagem

1 Coloque sempre o0 eixo de o 0o /k:\
accionamento, a taga e o B BE Bg - G
acessorio ou 0 copo misturador . .
na unidade motriz antes de ~— ~—
colocar os ingredientes. fkﬁ o)

2 Ligue a corrente — o ecra de M | ¢! n
visualizagéo ird4 permanecer em . u
branco. ~— ~—

3 Pressione o botdo ON/ZERO uma ﬁ\ o)
vez para acender o ecra de (Cnn .
visualizag&o. "5"”" - 5‘ ’ 5

— —

4 Pressione o botéo (kg/Ib) para
seleccionar entre gramas ou ongas. Ao ligar o visualizador
encontra-se definido para kg/g.

® A unidade pesa em incrementos de 2g e recomenda-se a
utilizagao de colheres de cha/colheres de sopa para
medicao de pequenas quantidades.

5 Confirme que o visor marca “0”. Se néo for o caso,
pressione o botao ON/ZERO. Pese depois os ingredientes
necessarios, directamente na taga ou copo. Depois do peso
estar afixado, pressione o botdo ON/ZERO e o visor voltara
ao “0”. Adicionado mais ingredientes e 0 peso sera
mostrado. Repita esta operacado até todos os ingredientes
estarem pesados.

® (Caso o visualizador ndo se encontre a zeros e quer 0s
ingredientes ou quer a taga/acessorio/tampa sejam
removidos, o visualizador iré apresentar [ - - - -] indicando
uma leitura negativa. Para colocar a zeros, pressione
uma vez o botdo ON/ZERO.

6 Coloque a tampa e seleccione uma velocidade para colocar
o processador em funcionamento.

® Durante a operagao o ecra de visualizagao iré bloquear [ - -
- -] até que o controlo de velocidade volte para a posi¢éo de
desligado “O”.
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® Apds o processamento, o Ultimo peso sera visualizado no
ecra quando o controlo de velocidade é recolocado na
posigcéo “O”.
Nota: o peso da tampa sera incluido caso o visualizador nédo
se encontre a zeros antes de ser ligado.

® O peso de quaisquer ingredientes adicionais acrescentados
ao tubo de alimentagao quando o processador se encontra
em funcionamento nao sera indicado no ecra de
visualizacao.

@ tabuleiro de pesagem

E também fornecido um
tabuleiro de pesagem amovivel
para pesar ingredientes sem a
taga ou o copo.

Para o utilizar, coloque o
tabuleiro no cimo da unidade
motriz.

Siga depois os passos 2 a 5
“para usar a fungao de
pesagem”.

Para o retirar, basta levanta-lo.

Desligar automatico

® O ecra de visualizagéo ira desligar automaticamente caso a
mesma leitura de pesagem seja apresentada apos 5
minutos.

® O visor pode ser desligado manualmente pressionando e
mantendo pressionado o botdo ON/ZERO (LIGADO/ZERO)
durante alguns segundos.
Importante

® Nao coloque peso a mais excedendo a capacidade maxima
de pesagem de 3Kg. O visor mostrara “O” [0 — Ld] se a
fungéo de pesagem for sobrecarregada.

® N3ao sujeite a unidade de alimentacéo a forca excessiva pois
tal podera danificar o sensor de pesagem.

® Coloque sempre o processador numa superficie plana seca
antes de iniciar a pesagem.

® Nao mexa a unidade durante a operagéo da fungéo de
pesagem.

para usar a sua misturadora resistente
a altas temperaturas

1 Coloque o anel vedante @ na unidade de laminas @ -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
colocado.

® Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

2 Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo @) e
insira a lamina no copo - gire na direcgao contréria dos
ponteiros do reldgio até ouvir ou clique @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada
A misturadora nao funcionara se nao estiver
correctamente montada.
3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@. Cologue a tampa de enchimento.



5 Coloque a misturadora na unidade motriz e gire na direcgéo
dos ponteiros do relogio @ para prender.

® O aparelho nado funcionara se a misturadora nédo
estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

6 Seleccione Auto ou uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botéo de impulso.

Triturador de gelo — opere o botao em pequenos arranques
até que a trituracao tenha a consisténcia desejada.

N&o se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

O aparelho néo funcionara se a misturadora nao estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,

sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no misturador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da L4

tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a o
mistura, adicione mais liquido.

remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em

funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

N&o utilize a misturadora como recipiente de

armazenamento. Mantenha-a vazia ante e depois de a

utilizar.
N&ao misture mais de 1,6 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.

quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério |funcao velocidade tempo de | capacidades
recomendada proces- |maximas
samento ¥
Unidade de laminas Preparados completos para bolos 8 15 a 20 seg.| 2Kg peso da farinha
Massa — misturar a gordura com a farinha 5-8 10 seg. [500g peso da farinha
Adicionar dgua aos ingredientes da massa 10 a 20 seg.
Cortar peixe e carne magra Pulse - 8 10 a2 30 seg.| 1Kg
Patés e terrinas max. de carne de
vaca magra
Cortar vegetais Pulse 5a 10 seg. | 500g
Picar nozes 8 30 a 60 seg.| 200g
Fazer puré com frutos macios, frutos e vegetais 8 10 a2 30 seg.| 1Kg
cozinhados.
Molhos e pastas 8 2 min. Max. | 800g
Unidade de lamina com  |Sopas frias Comece auma (30 a 60 seg. |2 litros
disco para grandes velocidade baixa e
quantidades Milk-shakes/batidos va aumentando até |15 a 30 seg.| 1,5 litros
a0 Maximo.
Batedor de varetas Claras de ovo 8 60 a 90 seg.|2 — 8 (70g — 2809)
duplo Ovo e agucar para pao-de-l6 magro 8 4 a5 min. |3 ovos (1509)
Natas 8 30 seg. |250 ml - 750ml
Acessorio para envolver |Creme de chantili e puré de frutos 1-2 60 seg. |300g natas,
300g puré
Envolver claras em castelo em misturas pesadas 1-2 60 seg. | 600g peso total
Biscoitos secos a base de améndoa 1-2 60 seg. |500g peso total
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. |1,3Kg peso total
Farinha Branca para Pao 8 60 seg. |650g peso da farinha
Farinha Integral 8 60 seg. |500g peso da farinha
Discos - fatiar/ralar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro 5-8 -
Alimentos moles como pepinos, tomates 1-5 -
Ralador extra fino Queijo parmeséao, Batatas para bolinhos 8 -
de massa alemaes Nunca ultrapasse a
Disco de cortar em Batatas em palha e rosti 8 - capacidade
juliana fino Frituras tipo chinés e vegetais recheados méxima marcada
Disco de fatiar com Alimentos sdlidos como cenouras e batatas 5-8 - na taca.
efeitos decorativos Alimentos macios como pepinos
Disco para cortar Corta batatas para batatas fritas e ingredientes 8 -
batatas em palitos para ensopados e salteados (p. ex. pepinos,
magas e peras.)
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quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério |funcao velocidade tempo de | capacidades
recomendada proces- |maximas
samento ¥
Misturadora resistente a |Liquidos e bebidas frios 8 15 a 30 seg.| 1,6 litros
altas temperaturas Sopa a base de carne 8 30 seg. 1,2 litros
Sopa com leite 8 30 seg. |1 litros

Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes quentes antes de misturar. Contu

do se desejar

processa-los quentes, consulte por favor as Instrugdes de Seguranca para Misturas Quentes.

Mini taga e lamina Carne 8 20 seg. + |300g carne de vaca
impulso | magra
Picar ervas 8 30seg. |20g
Picar nozes 8 30 seg. |[100g
Maionese 8 30 seg. |2 ovos
300g de azeite
Purés 8 30 seg. |[200g
Picador/moinho Processar varias especiarias 8 30 a 60 seg.| 100 g
compacto Moer graos de café 8 30seg. |75¢g
Esmagar nozes Pulse 5 seg. 140 g
Carne magra ligeiramente cozinhada (cortar em Pulse 10seg. [200g
cubos de 2 cm)
Espremedor de citrinos  |Alimentos mais pequenos, ex.: limas e limoes 1-2 - 2Kg
Frutos maiores, ex.: laranjas e toranjas
Extractor de sumo Espremer frutos e vegetais frescos ex. macas e auto - 1Kg magas
cenouras 800g cenouras
Espremer frutos macios ex. tomates e uvas auto - 5009

% Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

@ unidade de laminas

A unidade de laminas é a mais versétil de todos os
acessorios.
O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

@ utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Coloque na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentacéo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demoraré cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

@) batedor de varetas duplo

Utilize apenas para misturas leves como claras de ovo, bater
natas, misturar agua com leite em pé e para bater ovos
com agucar para pao-de-l6. As misturas mais consistentes
tal como gorduras e farinhas vao danifica-lo.

utilizar o batedor

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Encaixe cada vareta @ na cabega accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que 0 eixo esta alinhado
com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® O batedor de varetas nao é adequado para bater
bolos uma vez que estas misturas sao muito
pesadas e vao danifica-lo. Utilize sempre a
unidade de lamina.
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sugestoes

® Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.

® Certifique-se que a taga e as varetas estao limpas e sem
gordura antes de misturar.

® |ngredientes mais pesados como a farinha e frutos secos
devem ser misturados e envolvidos a méao.

® Nao exceda as capacidades maximas ou o tempo de
processamento mencionados no quadro de velocidades
recomendadas.

@ acessorio para envolver

Use 0 acessorio para envolver quando envolve ingredientes
leves em misturas pesadas como por exemplo, Suspiros,
mousses e doces de frutos com natas batidas.

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Encaixe a espatula @ na cabeca accionadora.

3 Introduza o acessorio para envolver rodando-o
cuidadosamente até cair encaixando no eixo accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que o eixo esta alinhado
com o centro da tampa.

6 Sel ione a velocidade lenta (velocidade 1 - 2).

para remover a espatula
Desencaixe o batedor da cabega accionadora pressionando
o botao de libertagéo de acessorios @.

dicas

® N3o utilize a velocidade Auto ou elevada uma vez que é
indispensavel utilizar uma velocidade lenta para obter um
resultado 6ptimo quando envolver os ingredientes.

® Para obter melhores resultados nao bata previamente
demasiado as claras em castelo ou natas — o acessorio
para envolver ndo sera capaz de as misturar correctamente
se estiverem demasiado firmes.

® Nao envolva a mistura por mais tempo do que o
recomendado no quadro de velocidades recomendadas
uma vez que o ar sera expelido e a mistura ficara
demasiado solta.

® (Os ingredientes ndo envolvidos porque ficaram agarrados
a0 acessorio ou aos lados da taga devem ser
cuidadosamente envolvidos com uma espatula.

@® disco para grandes quantidades

Quando misturar liquidos, utilize o disco para grandes
quantidades com a unidade de lamina. Permite-lhe
aumentar a capacidade de processamento de liquidos de
1,4 litros até 2 litros, evita o derramamento e melhora o
desempenho da lamina.

Introduza o eixo removivel e a taca na unidade motriz.
Cologue a lamina de corte.

Adicione os ingredientes que deseja processar.

Coloque o disco para grandes quantidades por cima da
lamina assegurando-se que assenta no encaixe dentro da
taca . Ndo carregue para baixo o disco para
grandes quantidades.

5 Coloque a tampa e ligue a corrente eléctrica.
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discos de fatiar/ralar

discos de fatiar - 4 mm @), 2 mm
Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

discos de ralar - 4 mm @, 2 mm
Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

disco de ralar extra fino @ (se fornecido)
Raspa queijo parmeséao e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

disco de cortar em juliana fino® (se fornecido)
Utiliza-se para cortar batatas em palha e ralar
grosseiramente para rosti, para fritura tipo chinés e vegetais
recheados.

disco de fatiar com efeitos decorativos @) (se
fornecido)

Utiliza-se para fatiar batatas, cenouras, pepinos e alimentos
com texturas similares em fatias estriadas ou caneladas.

disco para cortar batatas em palitos @ (se
fornecido)

Corta batatas para batatas fritas e ingredientes para
ensopados e salteados (p. ex. pepinos, magas e peras.)

seguranca

® Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte
nao estiver completamente parado.

® Manipule com muito cuidado o disco de corte
porque esta extremamente afiado.

® Nao encha demasiado a taca - ndo exceda o nivel
maximo marcado na taca.

para usar os discos

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima
®.

3 Coloque a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de alimentagao.

Escolha que lado do tubo de alimentagao deseja utilizar. O
empurrador contém um pequeno tubo de alimentagao para
utilizar com componentes individuais ou ingredientes mais
finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagdo maior — introduza o
empurrador mais pequeno no maior e gire para prender.
N&o encha o tubo de alimentacéo acima do nivel maximo,
porque o processador ndo vai funcionar salvo se o tubo de
alimentagdo mais largo estiver correctamente colocado.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® NZo corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo. Em
alternativa utilize o tubo de alimentagao mais pequeno.
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Quando utilizar o disco para juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados verticalmente
® saem mais pequenos que os alimentos colocados na
horizontal @.

Os alimentos colocados verticalmente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

Existira sempre uma pequena perda de alimentos que
ficar@o no disco ou na taga depois de processados.

mini taca e lamina (se fornecido)

Use a taga mini para picar ervas e processar pequenas
quantidades de ingredientes: carne, cebolas, nozes,
maionese, vegetais, purés, molhos e comida de bebés.
Nao encha demasiado a taca.

mini lamina

mini taga

para usar a mini taca e lamina

—

~

Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.
Insira a mini taga por cima do eixo accionador,
assegurando-se que 0s encaixes estao alinhados com as
saliéncias @ da taca principal.

Nota: A taca principal ndo pode ser colocada se a mini
taga nao estiver correctamente inserida.

Coloque a Lamina de corte no eixo accionador @.
Adicione os ingredientes que deseja processar.

Cologue a tampa e ligue a corrente eléctrica.

seguranca
Nunca retire a tampa enquanto a lamina de corte néao estiver
completamente parada.

A lamina de corte esta muito afiada, manipule com cuidado.

importante

Nao processe especiarias, podem danificar o plastico.

Nao utilize em alimentos duros como os graos de café,
cubos de gelo ou chocolate pois podem danificar a lamina.

sugestoes

As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.
Adicione sempre um pouco de liquido quando mistura
ingredientes cozinhados para fazer comida de bebé.

Corte os alimentos como a carne, p&o, vegetais em cubos
de 1-2 cm antes de processar.

Quando confeccionar maionese, adicione o azeite pelo tubo
de alimentagao.



@ picador/moinho compacto (se
fornecido)

Utilize o picador/moinho compacto para processar
ingredientes secos, tais como nozes, graos de café e varios
tipos de especiarias como: -

Pimenta preta, sementes de cardamomo, sementes de
cominho, sementes de coentros, sementes de funcho,
raizes de gengibre fresco, piri-piri fresco e dentes de alho.

a anel vedante
b laminas
C jarro de vidro

para utilizar o picador/moinho
compacto

1 Coloque os seus ingredientes no copo. Nao o encha mais
de meio.

2 Encaixe o anel vedante no dispositivo da lamina.

3 Segure a unidade de corte pela parte de baixo e insira a
ldamina no copo - gire na direcgao contréria aos ponteiros do
relégio para prender @.

4 Coloque o picador/moinho compacto na unidade motriz e
gire na direcgéo dos ponteiros do reldgio até prender @.

5 Utilize o botéo Auto ou seleccione a velocidade (consulte o
quadro de velocidades recomendadas).

seguranca

® Nunca instale a unidade das laminas na sua maquina sem o
copo instalado.

® Nunca desenrosque o jarro enquanto o picador/moinho
compacto estiver colocado no seu aparelho.

® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das
laminas afastada das criancas.

® Nunca retire o picador/moinho compacto enquanto as
laminas nao estiverem completamente paradas.

® Para assegurar uma longa vida ao seu picador/moinho
compacto, ndo o faga funcionar mais de 60 segundos.
Desligue-o assim que obter a consisténcia desejada.

® O aparelho n&o funcionara se o picador/moinho nao estiver
correctamente colocado.

® Nzo processe agafrdo da India fresco no picador/moinho
compacto, uma vez que é muito duro e pode danificar as
léaminas.

dicas

® Para obter um desempenho mais optimizado quando
processar especiarias, recomendamos que Nao processe No
picador/moinho compacto mais de 100g de cada vez.

® Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que
as especiarias em gréo. E portanto melhor processar
pequenas quantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e libertar os dleos essenciais,
as especiarias inteiras deverao ser levemente torradas antes
de serem moidas.

® Corte 0 gengibre em pequenos pedacos antes de o
processar.

® Para obter melhores resultados, recomenda-se que utilize
como acessorio a pequena taga para picar as ervas.
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espremedor de citrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar 0 sumo de
citrinos (laranjas, limodes, limas e toranjas).

a cone espremedor
b coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taca .

3 Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo @.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faga rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulagao
de polpa e sementes.

extractor de sumo em metal (se
fornecido)

Utilize o espremedor centrifugador para retirar o sumo de
frutos e vegetais.

empurrador

tampa

removedor da polpa

tambor do filtro

taca

bico do espremedor

adaptador de accionamento do extractor de sumo

Q 0O O 0 T o

para utilizar o extractor de sumo

1 Introduza o adaptador de accionamento na unidade motriz
@, empurre ligeiramente para baixo para ter a certeza que
o adaptador estd bem colocado.

2 Coloque a taga. Coloque a pega dirigida para tras e gire na
direcgao dos ponteiros do relogio até prender @.

3 Coloque o removedor de polpa no tambor do filtro,
certificando-se que as patilhas encaixam nas ranhuras
existentes na parte inferior do tambor @.

4 Cologue o tambor do filtro @.

5 Coloque a tampa na taga, gire até prender e o tubo de
alimentacéo fica assente sobre a pega @. O seu
extractor de sumo nao funcionara se a taca ou a
tampa nao estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate.

6 Cologue um copo apropriado para o efeito por baixo do
bocal para recolher o sumo.

7 Corte a fruta para poder caber no tubo de alimentagéo.



8 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao. Processe completamente antes de adicionar
mais.

® ApOs adicionar o Ultimo pedago, deixe o extractor trabalhar
mais 30 segundos para extrair todo o sumo do tambor do
filtro.

seguranca

©® Nao utilize o extractor de sumo se o filtro estiver
danificado.

® Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os
dedos no tubo de alimentacéo. Desligue sempre da corrente
eléctrica antes de retirar o tubo de alimentacao.

® Antes de remover a tampa, desligue e espere até que o filtro
pare.

importante

® Se o extractor comecar a vibrar, desligue-o e esvazie o
conteudo do tambor do filtro. (O extractor vibra se a polpa
dentro do tambor do filtro estiver mal distribuida).

® A capacidade maxima que pode ser processada de cada
vez € de 1Kg de fruta ou vegetais (consulte o quadro de
velocidades).

® Alguns alimentos muito duros podem tornar o
funcionamento do extractor de sumo muito lento ou fazé-lo
parar. Se isso acontecer, desligue e desentupa o filtro.

® Desligue e limpe o colector de polpa regularmente durante a
utilizagéo.
sugestoes

® Antes de processar remova 0s carogos, sementes e a casca
duras dos alimentos (melao, ananas, etc.). Nao precisa de
descascar ou descarocar magas ou péras.

® Utilize sempre frutos ou vegetais frescos.

® Para maximizar a extracgao de sumo, coloque pequenas
quantidades de cada vez no tubo de alimentacdo e empurre
devagar.

® Citrinos — descasque e remova o carogo, caso contrario o
sumo pode saber a amargo. Para obter melhores resultados
utilize o espremedor de citrinos.

@) acessorio de armazenamento

E fornecido com o seu processador uma caixa de
armazenamento para guardar os acessorios das tagas e 0s
discos.

1 Encaixe a unidade de lamina e os discos na caixa de
armazenamento quando n&o estao a ser usados @.

2 A caixa de armazenamento tem uma fechadura — feche a
tampa para prender. Para abrir, empurre a patilha @ e
levante a tampa @.
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sao extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é
perfeitamente normal e néo danifica o pléstico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
6leo vegetal para recuperar a cor original.
unidade motriz

® | impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio néo tem restos
de alimentos agarrados.

® Nao submersa a unidade motriz na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.

misturadora e picador/moinho compacto

Esvazie o copo/jarro, desatarraxe o dispositivo de laminas

girando-o para a posigao de abrir E para o libertar.

2 Lave o copo/jarro a méao.

Remova e lave o anel vedante.

4 Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

5 Deixe secar voltado para baixo.

-
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batedor de varetas duplo

® Retire 0s batedores da cabecga accionadora puxando-os
suavemente para os libertar. Lave em agua morna com
sabao e seque.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

acessorio para envolver

® Desencaixe 0 acessorio da cabega accionadora
pressionando o botéo de libertacéo de acessoérios @. Lave
em agua morna com sabao e seque.

® Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

espremedor centrifugador

® As |aminas de corte na base do filtro estdo muito afiadas,
tenha cuidado quando manipular ou limpar o filtro.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e néo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
6leo vegetal para recuperar a cor original.

adaptador de accionamento do extractor
® | impe com um pano humido e seque em seguida.
® Nao emersa o adaptador em agua.



as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de lavar
loica e podem ser lavados na prateleira de cima da sua
maquina de lavar loica. Evite colocar os acessorios
directamente por cima dos elementos de aquecimento da
prateleira superior. E recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (maximo 50°C).

acessorio acessorio

adequado
para ser

lavado em
maquina de
lavar loica

taca principal, mini taga, tampa, empurrador v

unidade de laminas, utensflio para massas v

eixo amovivel X

discos v

disco para grandes quantidades v

batedor de varetas/acessorio para envolver v

Nao mergulhe a cabeca accionadora

em agua.

copo misturador, tampa, tampa de v

enchimento

unidade de lamina e anel vedante para a 4

misturadora

unidade da lamina e anel vedante para o X

picador/moinho compacto

jarro do picador/moinho compacto (%4

espremedor de citrinos v

extractor de sumo em metal v

adaptador de accionamento do extractor X

espatula v

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranga, ser substituido pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOOD autorizado.

® Se tiver alguns problemas com o funcionamento
do seu robot de cozinha, antes de chamar um
técnico, consulte o guia de resolucao de
problemas.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacdes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o seu aparelho.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto néo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para 0 ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O robot n&o funciona.

Falta de energia.
Nao se acende a luz indicadora de energia.

A taga nao esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A taga nao estéa correctamente presa.

Fungéo Eco em funcionamento.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
esté situada no lado direito.
Confirme que o mecanismo de
engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara
se a taca e tampa néao
estiverem bem colocadas.
Pressione ou o botdo Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologque-o na posi¢ao “O” para
desligar a fungéo Eco.

Se ndo nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

O picador/moinho compacto ndo
funcionara.

O picador/moinho compacto néo esta
correctamente preso.

O picador/moinho compacto ndo estao
correctamente montado.

O picador/moinho compacto nao
funcionaré se nédo estiver
correctamente preso.

Verifique se a unidade de laminas
esta totalmente apertada no jarro do
picador/moinho compacto.

A misturadora n&o funcionara.

A misturadora n&o esta correctamente preso.

A misturadora nao esta montado correctamente.

A misturadora nédo funcionara se
nao estiver correctamente presa nos
engates de seguranca.

Verifique se o dispositivo de laminas
estéa totalmente apertado dentro do
copo.

O processador para ou abranda
durante o processamento.

Funcionou a proteccéo de sobrecarga.
O processador esté sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante a operagao.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire o cabo eléctrico da
tomada e deixe arrefecer durante 15
minutos.

Consulte o quadro de velocidades
recomendadas para processar em
capacidade maxima.

funcao de pesagem
O ecré de visualizagcéo
bloqueiaem [- - - -].

O peso é alterado no ecra
de visualizagéo.

A quantidade pesada é muito pequena.

A unidade de alimentacéo foi mexida durante
a operagao.

Utilize colheres de chéa e colheres de
sopa para medir quantidades muito
pequenas.

Nao mexa na unidade durante a
utilizagao. Coloque o visualizador a
zeros antes de pesar 0s
ingredientes seguintes.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
rapidamente.

Funcionamento normal.

A luz pisca se a taga, a tampa, ou a misturadora
nao estiverem correctamente colocadas na unidade
motriz.

Verifique se os engates de
seguranca estéo correctamente
presos.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
devagar.

Funcionamento normal.

O processador foi deixado ligado a tomada por mais
de 30 minutos sem funcionar e passou para o
funcionamento Eco.

Pressione ou o botdo Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologque-o na posi¢ao “O” para
desligar a fungéo Eco.

Auto e Ligado e a luz a piscar.

Funcionamento normal.

A luz indicadora pisca se a funcao Auto foi
seleccionada mas se o0s engates de seguranga nao
estiverem bem accionados.

Verifique se os engates de
segurancga estao correctamente
presos ou carregue no botao Auto
para desligar a funcdo Auto.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

A misturadora ou o picador/moinho
compacto verte pela base da lamina.

Falta o anel vedante.
Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo
danificado.

Para obter um selo de substituigao,
ver “servico e cuidados do cliente”
base da lamina.

O selo vedante da misturadora falta na
unidade de lamina quando foi retirado
da embalagem.

O anel vedante é embalado jé& previamente colocado
na unidade de laminas.

Desaperte 0 copo e confirme que o
anel vedante esta colocado na
unidade de laminas.

Para obter um selo de substituigao,
ver “servigo e cuidados do cliente”
base da lamina.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

se 0s acessorios estdo correctamente montados.

Consulte as sugestoes na secgao respectiva em “Utilizagao dos Acessorios”. Verifique
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Espaiol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en

el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Las cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado. Al

utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa

superior, por el lado contrario del borde cortante.

No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse

y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni el

vaso de la licuadora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato:-

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el empujador que se suministra con el aparato.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia

sin que el vaso de la licuadora o el molinillo/picadora

compacto estén colocados.

Antes de quitar la tapa del bol o la licuadora o el molinillo/picadora

compacto de la unidad de potencia:

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora o el
molinillo/picadora compacto del conjunto de cuchillas.

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes calientes se

enfrien hasta que alcancen la temperatura ambiente antes de mezclarlos.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se danara y podria causar heridas si se aplica

una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que la revisen o la reparen

consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.
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No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona
de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de velocidades
recomendadas.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado 0O si No se siguen estas
instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar herido.
La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.

Consulte la seccidon correspondiente en "uso de los accesorios" para
conocer otras advertencias de seguridad para cada accesorio concreto.

seguridad de la licuadora

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes calientes se
enfrien hasta que alcancen la temperatura ambiente antes de mezclarlos.
Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

Haga funcionar la licuadora Unicamente con la tapa colocada en su sitio.
Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha durante
mas de 60 seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes de anadirlos al vaso.
Importante - La falda en la base del vaso se coloca durante la
fabricacion del aparato y no se debe intentar quitarla.
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sss IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA
(_/ MEZCLAR INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar ingredientes
calientes, mantenga las manos y otras zonas de piel expuestas alejadas de
la tapa para evitar posibles quemaduras.

Hay que observar las siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes puede hacer
que algo de liquido caliente y de vapor se vean forzados a
salir de repente por la tapa o el tapon de llenado ®.

¢ Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes
antes de proceder al mezclado.

® NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 mls / 5 tazas si procesa
liguidos calientes como, por ejemplo, sopas (consulte las marcas en el
vaso).

e SIEMPRE cmpiece el proceso de mezclado a una velocidad baja e
incremente la velocidad gradualmente. NUNCA mezcle liquidos
calientes usando la funcion Accion intermitente.

® | os liquidos que tienden a hacer espuma, como la leche, se deben
limitar a una capacidad maxima de 1000 mils/4 tazas.

® Tenga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y su contenido
pueden estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esta disefada para que
ajuste perfectamente a fin de evitar fugas. En caso necesario, proteja
SUsS manos con un trapo o guantes para horno al manipularla.

® Asegurese de que el vaso esté bien acoplado a la base y, al quitarlo del
aparato, guie la base y asegurese de que se quita junto con el vaso.

® Asegurese de que la tapa y el tapon de llenado estén bien colocados
antes de eada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapon de llenado
estén despejadas antes de eada operacion de mezclado @.

® Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la tapa y el borde del
vaso estén limpios y secos para garantizar un buen sellado y evitar
derrames.
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seguridad del disco rebanador/rallador

Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya
parado completamente.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan
muy afilados

No llene demasiado el bol - no exceda la capacidad maxima
marcada en el bol.

seguridad del molinillo/picadora compacto

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin estar el tarro puesto
Nunca desenrosque el bote mientras el molinillo/picadora compacto esté
acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de cuchillas fuera del
alance de los ninos.

Nunca quite el molinillo/picadora compacto hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente.

Para garantizar la vida Util de su molinillo/picadora compacto, no lo haga
funcionar mas de 60 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto como haya
logrado la consistencia adecuada.

El aparato no funcionara si el molinillo/picadora compacto no esta
acoplado correctamente.

No procese raiz de curcuma en el molinillo/picadora compacto ya que es
demasiado dura y podria dafar las cuchillas.

seguridad del extractor de zumo

No utilice el extractor de zumo si el filtro esta danhado.
Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos en
el tubo de entrada de alimentos. Desenchufe el aparato antes de
desobstruir el tubo de entrada de alimentos.

Antes de quitar la tapa, desconecte el aparato y espere a que el filtro se
detenga.
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antes de enchufar el aparato
® Aseglrese de que el suministro de energia eléctrica sea la
mismo que el que figura en la parte inferior del aparato.

® FEste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre

Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE)
n° 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el procesador de alimentos por
primera vez

1 Retire las cubiertas de pléstico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que solo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del
aparato.

2 Lave las distintas piezas; consulte "cuidado y limpieza".

descripcion del aparato
procesador de alimentos

unidad de potencia

eje motor desmontable

bol de Tritan™

tapa de Tritan™

tubo de entrada de alimentos ancho
empujadores

enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)

luz de encendido

botén Auto

control de velocidad/accion intermitente
funcion de pesaje (Type FPM91)
boton kg/lb

pantalla

botén on/zero

bandeja de pesaje

@R 0POPOPO®O®OO

licuadora thermoresist

tapoén de llenado

tapa

copa

anillo de cierre

unidad de cuchillas

salidas de vapor del tapén de llenado

- accesorios estandares

cuchilla

utensilio para amasar

batidor de varillas doble

utensilio para incorporar ingredientes
disco de capacidad méax

disco rebanador de 4 mm

disco rebanador de 2 mm

disco rallador de 4 mm

disco rallador de 2 mm

caja para ordenar los accesorios

©eeRRROOBR > 0RO
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B - accesorios opcionales

Los accesorios que se enumeran a continuacion no estaran
todos incluidos en su modelo de procesador de alimentos. Los
accesorios dependen de la variante del modelo. Para obtener
mas informacion o para pedir accesorios adicionales, consulte
la seccion “servicio técnico y atencion al cliente”.

disco rallador extrafino (si se incluye)

disco fino para cortar en juliana (si se incluye)
disco rebanador decorativo (si se incluye)
disco para patatas fritas (si se incluye)
minibol y cuchilla (si se incluye)
molinillo/picadora compacto (si se incluye)
exprimidor de citricos (si se incluye)

extractor de zumo de metal (si se incluye)

para utilizar el procesador de alimentos

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia @ - apriete hacia abajo ligeramente para
asegurarse de que el eje motor esté completamente
acoplado.

2 Entonces, acople el bol a la unidad de potencia. Coloque
el asa hacia la parte posterior en el lado derecho y gire en el
sentido de las agujas del reloj @ hasta que quede bien
sujeto.

3 Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

® Antes de anadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior
del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.

5 Acople los empujadores al tubo de entrada de alimentos —
gire el empujador pequefio en el sentido de las agujas del
reloj para que quede bien sujeto en su posicion @.

® EIl procesador no funcionara si el bol, la tapa o el
empujador del tubo de entrada de alimentos
ancho no estan acoplados correctamente en los
enclavamientos. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

6 Enchufe. La luz de encendido se iluminaré y parpadeara
hasta que el bol y la tapa estén correctamente acoplados.
Seleccione una de las siguientes opciones: -

Botén Auto - la luz se iluminara al pulsar el Botén Auto, vy la
velocidad optima para el accesorio se seleccionara
automaticamente.

Control de velocidad — seleccione la velocidad requerida
manualmente (consulte la tabla de velocidades
recomendadas).

Botén de accioén intermitente - utilice el boton de accion
intermitente (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botén de accién intermitente funcionara
mientras el botén se mantenga apretado.

7 Al acabar de procesar los alimentos, gire el control de
velocidad a la posicion de apagado “O” o, si utiliza la opcion
Auto, apriete el botén v la luz se apagara.

® La luz de encendido parpadeara si la tapa, el bol
o el tubo de entrada de alimentos ancho no estan
acoplados.

® Las luces de encendido y Auto parpadearan si la

opcion Auto esta seleccionada pero los

enclavamientos no estan acoplados.

@966 ®
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El botén Auto no funcionara si hay una velocidad
seleccionada en el control de velocidad.

Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.

importante

El procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azicar granulado en
azUcar extrafino.

Funcién Eco

Si el procesador de alimentos se deja enchufado durante
mas de 30 minutos sin que sea utilizado, entrara en modo
espera para reducir el consumo de energia.

La luz de encendido parpadeara lentamente y el procesador
de alimentos no funcionara hasta que se realice una de las
siguientes acciones:

Se pulse el botdn Auto.
Se gire el control de velocidad hacia una velocidad y luego
se vuelva a girar hacia la posicion de apagado “O”.

La luz cambiara y permanecera encendida de forma
continua cuando el aparato esté listo para utilizarse.
Nota: si el bol o la tapa no estan acoplados en el

enclavamiento, la luz de encendido parpadeara mas
rapidamente que con la funcion Eco.

funcion de pesaje (Type FPM91)

Su procesador de alimentos esta equipado con una funcion
de pesaje para poder pesar los ingredientes directamente en
el bol o el vaso de la licuadora.

® | a capacidad maxima es de 3 Kg. Este es el peso total de

todos los ingredientes incluido el peso del bol o el vaso.

para usar la funcion de pesaje

1

Acople siempre el eje motor o ﬁ\
desmontable, el bol, y el accesorio Talxl] n
o el vaso de la licuadora sobre la BBEBE - . u
unidad de potencia antes de ~— ~—
anadir los ingredientes. Cﬁ o)
Enchufe - la pantalla permanecera M |ep n
en blanco. .o u
Presione el boton ON/ZERO una ~ ~——— ~—
vez y la pantalla se encendera. ﬁ\ T
Presione el botén (kg/b) para ,Snn - 3 . 5
seleccionar los gramos o las (Juu

onzas. La pantalla tomara por ~ ~

defecto el ajuste kg/g al conectarla

por primera vez.

La unidad pesa en incrementos de 2 g, y se recomienda
realizar las mediciones en cucharadita/cucharada sopera
para pesar cantidades pequenas.

Compruebe que en la pantalla aparezca “0”, de lo contrario,
pongala a cero presionando el botén ON/ZERO. Entonces,
pese los ingredientes necesarios directamente en el bol o el
vaso. Después de que se visualice el peso, presione el
boton ON/ZERO vy la pantalla volvera a “0”. Aflada los
ingredientes siguientes y se visualizara el peso. Repita la
operacion hasta que todos los ingredientes estén pesados.

® Sj la pantalla no se pone a cero y los ingredientes o el
bol/accesorio/tapa se quitan, la pantalla mostrara [ - - - -]
para representar una lectura negativa. Para poner a
cero, presione el botén ON/ZERO una vez.

6 Afada la tapa y seleccione una velocidad para hacer
funcionar el procesador.

® Durante el funcionamiento, la pantalla se congelara [- - - -]
hasta que el control de velocidad vuelva a la posicion de
apagado "O".

® Después de procesar, el Ultimo peso se visualizara en la
pantalla cuando el control de velocidad regrese a la posicion
de apagado "O". Nota: el peso de la tapa se incluira si la
pantalla no se pone a cero antes de conectar.

® E peso de cualquier ingrediente adicional que se agregue al
tubo de entrada de alimentos mientras el procesador esté
en funcionamiento no aparecera en la pantalla.

@ bandeja de pesaje

Se facilita una bandeja de
pesaje desmontable para pesar
ingredientes sin el bol o la
licuadora.

Para usarla, cologue la bandeja
encima de la unidad de
potencia.

Luego siga los pasos 2 a 5
indicados en “para usar la
funcion de pesaje”

Para retirar la bandeja, simplemente saquela.

desconexion automatica

® | a pantalla se apagara automaticamente si se visualiza el
mismo peso después de 5 minutos.

® | a pantalla de visualizacion se puede apagar manualmente
manteniendo pulsado el boton ON/ZERO durante unos
segundos.
importante

® No sobrecargue el aparato excediendo la capacidad
maxima de 3 Kg. La pantalla mostrara [0 — Ld] si la funcién
de pesaje esté sobrecargada.

® No someta la unidad de potencia a una fuerza excesiva ya
que se puede dafar el sensor de peso.

® Coloque siempre el procesador sobre una superficie plana y
seca antes de pesar los ingredientes.

® No mueva la unidad de potencia durante la funciéon de
pesaje.
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para usar la licuadora thermoresist

1

Acople el anillo de cierre @ a la unidad de cuchillas @,
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.
Si la junta esta dafiada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.
Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas @) e inserte
las cuchillas dentro del vaso — gire en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que haga clic @. Consulte los
siguientes gréaficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo
La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.
Coloque los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa al vaso y empuije hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapon de llenado.
Coloque la licuadora sobre la unidad de potencia y girela en
el sentido de las agujas del reloj @ para que quede bien
sujeta.
El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la
tabla de velocidades recomendadas) o utilice el control de
accion intermitente.
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consejos

Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el
aceite en la licuadora. Retire el tapdn de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.
Picar hielo - accione el boton de accion intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada
correctamente.

Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el
tapon de llenado y, seguidamente, con el aparato en
marcha, anada los trozos uno a uno. Ponga la mano por
encima del orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el
vaso regularmente.

No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

Nunca mezcle cantidades superiores a 1,6 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.



tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcién velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥
Cuchillas Preparados para tartas en un solo paso 8 15-20 seg. |2 Kg peso de la harina
Masa - mezclar mantequilla con harina 5-8 10 seg. 500 g peso de la harina|
Anadir agua para mezclar los ingredientes 10-20 seg.
de la masa
Trocear pescado y carne magra botén de accion | 10-30 seg. |1 Kg
Patés vy terrinas intermitente — 8 ternera magra max
Cortar hortalizas y verduras botén de accion | 5-10seg. [500 g
intermitente
Picar frutos secos 8 30-60 seg. |200 g
Hacer puré con fruta blanda, hortalizas y verduras 8 10-30 seg. |1 Kg
y fruta cocidas
Salsas, alifios y salsas para mojar 8 2 min. max | 800 g
Cuchilla con disco de | Sopas frias Empezar con una | 30-60 seg. |2 litros
capacidad max velocidad lenta y
Batidos/pastas para rebozar aumentar hasta | 15-30 seg. | 1,5 litros
el maximo
Batidor de varillas doble| Claras de huevo 8 60-90 seg. |2-8(70-280q)
Huevo y azUlcar para bizcochos sin mantequilla 8 4-5min. | 3 huevos (150 g)
Nata 8 30 seg. 250 ml =750 ml
Utensilio para Batir nata y purés de fruta 1-2 60 seg. 300 g nata,
incorporar ingredientes 300 g puré
Claras de huevo en mezclas pesadas 1-2 60 seg. 600 g peso total
Macarrones 1-2 60 seg. 500 g peso total
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. 1,3 Kg peso total
Harina de pan 8 60 seg. 650 g peso de la haring|
Harina de pan integral 8 60 seg. 500 g peso de la harina|
Discos - rebanador/ Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5-8 -
rallador Alimentos mas blandos como pepinos o tomates 1-5 -
Disco rallador extrafino | Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de - No llene el bol por
patata alemana. encima de la
Disco fino para cortar | Patatas paja y rosti 8 - capacidad maxima
en juliana Salteados y guarniciones de verduras marcada en el mismo
Disco rebanador Alimentos consistentes como zanahorias y patatas 5-8 -
decorativo Alimentos mas blandos como pepinos
Disco para patatas fritas | Corta patatas para hacer patatas fritas finas e 8 -
ingredientes para guisos y salsas (por ejemplo,
pepino, manzana y pera)
Licuadora Thermoresist | Bebidas y liquidos frios 8 15-30 seg. | 1,6 litros
Sopas a base de caldo 8 30 seg. 1,2 litros
Sopas preparadas con leche 8 30 seg. 1 litros

Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes antes de proceder al mezclado. Sin embargo, si
cciones de seguridad para mezclar ingredientes calientes.

desea procesar ingredientes calientes, lea las Instru

Minibol y cuchilla Carne 8 20 seg. + |300 g ternera magra
botén de
accion
intermitente

Picar hierbas aromaticas 8 30 seg. 20g

Picar frutos secos 8 30 seg. 100 g

Mayonesa 8 30 seg. 2 huevos

300 g de aceite

Purés 8 30 seg. 200 g
Molinillo/picadora Procesar una variedad de especias 8 30-60 seg. [ 100 g
compacto Moler granos de café 8 30 seg. 759

Picar frutos secos botén de accion 5 seg. 140 g

intermitente
Bistec magro para estofado (cortado en dados botén de accion 10 seg. 200 g
de 2 cm) intermitente
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tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcién velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥

Exprimidor de citricos | Frutas mas pequefas, por ejemplo, limas y limones 1-2 - 2 Kg

Frutas méas grandes, por ejemplo, naranjas

y pomelos
Extractor de Exprimir fruta dura y hortalizas p. €j., manzanas auto - 1 Kg manzanas
ZUumo y zanahorias 800 g de zanahorias

Exprimir fruta blanda, p. €j., uvas y tomates auto - 500 g

% Esto es solo una orientacion y variaré dependiendo de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

@ cuchilla

La cuchilla es el accesorio méas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introdUzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

@ utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® [l reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya
que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.
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@3 batidor de varillas doble

Utilicelo solamente para mezclas ligeras como, por ejemplo,
claras ae nuevo, nata, leche evaporada y para montar claras
de huevo con azlcar para bizcochos ligeros. Las mezclas
mas pesadas, como las que llevan manteca y harina,
podrian dafar el accesorio.

uso del batidor de varillas

1 Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

2 Inserte cada varilla @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

® El batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya que
estas mezclas son demasiado pesadas y podrian
estropearlo. Utilice siempre la cuchilla.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

® | 0s ingredientes méas pesados como la harina y la fruta seca
se deben incorporar a mano.

® No exceda la capacidad méaxima o el tiempo de
procesamiento indicados en la tabla de velocidades
recomendadas.




@ utensilio para incorporar
ingredientes

Use este utensilio para incorporar ingredientes ligeros a
mezclas mas pesadas, por ejemplo, merengues, mousses y
purés de fruta con nata o crema.

1 Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

2 Inserte la paleta @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el utensilio para incorporar ingredientes girandolo
con cuidado hasta que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Seleccione una velocidad baja (velocidad 1 - 2).

para quitar el batidor
Retire el batidor del cabezal apretando el boton de
liberacion @.

consejos

® No utilice la opcion Auto o una velocidad alta ya que se
necesita una velocidad baja para optimizar el rendimiento
del utensilio para incorporar ingredientes.

® Para obtener mejores resultados, no bata demasiado las
claras de huevo o la nata ya que el utensilio para incorporar
ingredientes no podra remover la mezcla correctamente si la
mezcla batida es demasiado consistente.

® No remueva la mezcla durante mas tiempo del que se indica
en la tabla de velocidades recomendadas ya que se
eliminara el aire y la mezcla quedara demasiado blanda.

® Cualquier ingrediente que quede sin mezclar en la paleta o
en los lados del bol se debe incorporar poco a poco con la
espatula.

@ disco de capacidad max

Al mezclar liquidos, utilice el disco de capacidad max con la
cuchilla. Esto le permitira incrementar la capacidad de
procesamiento de liquidos de 1,4 litro a 2 litros, evitara las
fugas y mejorara el rendimiento de corte de la cuchilla.

1 Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

2 Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes que vaya a procesar.

4 Coloque el disco de capacidad en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaje correctamente en el
borde interior del bol @. No haga presiéon sobre el
disco de capacidad.

5 Ponga la tapa y encienda el aparato.

w
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discos rebanadores/ralladores

discos rebanadores - 4 mm @, 2 mm
Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

discos ralladores - 4 mm @, 2 mm
Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

disco rallador extrafino @ (si se incluye)
Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.

disco fino para cortar en juliana @ (si se incluye)
Utilicelo para cortar patatas paja y rallar con un tamano mas
grueso para rosti, salteados y guarniciones de verduras.

disco rebanador decorativo ) (si se incluye)
Utilicelo para cortar patatas, zanahorias, pepinos y alimentos
con una textura similar en rodajas con forma ondulada.

disco para patatas fritas @ (si se incluye)
Corta patatas para hacer patatas fritas finas e ingredientes
para guisos y salsas (por ejemplo, pepino, manzana y pera)

seguridad

® Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte
se haya parado completamente.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya
que estan muy afilados

® No llene demasiado el bol - no exceda la
capacidad maxima marcada en el bol.

para utilizar los discos de corte

1 Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba @.

3 Coloque la tapa.

4 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Elija el tubo de entrada adecuado al tamano de los
alimentos. EI empujador contiene un tubo de entrada mas
pequefio para procesar los elementos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada de alimentos pequerio,
introduzca primero el empujador grande en el tubo de
entrada.
Para usar el tubo de entrada ancho, ponga el empujador
pequefio dentro del empujador ancho vy gire en el sentido de
las agujas del reloj para que quede bien ajustado en su
posicion.
No llene el tubo de entrada de alimentos por encima del
nivel méaximo ya que el procesador no funcionara a menos
que el empujador del tubo de entrada de alimentos ancho
esté acoplado correctamente.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.



consejos

Utilice ingredientes frescos

No corte los alimentos en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba. Asf
evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. Como alternativa, utilice el tubo de entrada de
alimentos pequefio.

Al utilizar el disco para cortar en juliana, coloque los
ingredientes en sentido horizontal.

Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en sentido
vertical @ salen mas cortos que los que se colocan en
sentido horizontal @.

Los alimentos colocados en sentido vertical salen mas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.
Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequefos restos de comida en el disco o en el bol.

minibol y cuchilla (si se incluye)

a
b

Utilice el minibol procesador para trocear hierbas aromaticas
y procesar ingredientes en cantidades pequefas, por
ejemplo, carne, cebolla, frutos secos, mayonesa, verduras,
purés, salsas y papilla para bebés.

No llene demasiado el bol.

minicuchilla
minibol

para usar el minibol y la cuchilla

1

~

Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

Acople el minibol sobre el eje motor desmontable;
asegurese de que las secciones cortadas queden alineadas
con las lengUetas de fijacion @ en el bol principal.

Nota: la tapa del bol principal no se puede acoplar si el
minibol no esté colocado correctamente.

Coloque la cuchilla sobre el eje motor @.

Afada los ingredientes que vaya a procesar.

Ponga la tapa y encienda el aparato.

seguridad

No quite nunca la tapa hasta que la cuchilla se haya parado
completamente.

Las cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con
cuidado.

importante

No procese especias ya que podrian dafar el plastico.

No procese alimentos duros como granos de café, cubitos
de hielo o chocolate ya que podrian dafiar la cuchilla.

consejos

Las hierbas aromaticas se pican mejor si estan limpias y
secas.

Aflada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 1 0 2 cm aproximadamente.

Al hacer mayonesa, anada el aceite por el tubo de entrada
de alimentos.
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@ molinillo/picadora compacto (si se

a
b
c

incluye)

Utilice el molinillo/picadora compacto para procesar
ingredientes secos como, por ejemplo, frutos secos o
granos de café; también es adecuado para procesar una
variedad de especias como: -

Granos de pimienta negra, semillas de cardamomo, semillas
de comino, semillas de cilantro, semillas de hinojo, raiz
fresca de jengibre, chilis frescos y clavos enteros.

anillo de cierre
unidad de cuchillas
bote de cristal

para utilizar el molinillo/picadora
compacto

1

Ponga los ingredientes en el tarro. Liénelo sélo hasta la
mitad.

Encaje el anillo sellante en la unidad de cuchillas.

Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas e inserte las
cuchillas dentro del tarro — gire en sentido contrario a las
agujas del reloj @.

Coloque el molinillo/picadora compacto sobre la unidad de
potencia y girelo en el sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeto @.

Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la
tabla de velocidades recomendadas).

seguridad

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin estar el
tarro puesto

Nunca desenrosque el bote mientras el molinillo/picadora
compacto esté acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de
cuchillas fuera del alance de los ninos.

Nunca quite el molinillo/picadora compacto hasta que las
cuchillas se hayan detenido completamente.

Para garantizar la vida Util de su molinillo/picadora
compacto, no lo haga funcionar mas de 60 segundos
seguidos. Apaguelo tan pronto como haya logrado la
consistencia adecuada.

El aparato no funcionara si el molinillo/picadora compacto
no esta acoplado correctamente.

No procese raiz de circuma en el molinillo/picadora
compacto ya que es demasiado dura y podria dafar las
cuchillas.

consejos

Para obtener un resultado éptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese mas de 100 g a la vez en el
molinillo/picadora compacto.

Las especias enteras conservan su sabor durante mucho
mas tiempo que las especias molidas, por eso, es mejor
moler una cantidad pequefna cada vez para conservar el
sabor.

Es mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para
que liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

Corte el jengibre en trozos pequefios antes de procesarlo.
Para obtener mejores resultados, se recomienda utilizar el
minibol para picar hierbas aroméaticas.



exprimidor de citricos (si se incluye)

a
b

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

cono
colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1

Acople el eje motor desmontable y el bol sobre la unidad de
potencia.

Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion @.

Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo @.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.

extractor de zumo de metal (si se

Q "0 o 0 oo

incluye)

Utilice el exprimidor centrifugo para extraer el zumo de frutas
duras y de hortalizas.

empujador

tapa

despulpador

tambor del filtro

bol

pico vertedor

adaptador del extractor de zumo

para usar el extractor de zumo

1

Acople el adaptador a la unidad de potencia @ — apriete
hacia abajo ligeramente para asegurarse de que el
adaptador esté colocado correctamente.

A continuacion, coloque el bol. Coloque el asa hacia la parte
posterior y gire en el sentido de las agujas del reloj hasta
que quede bien sujeto @.

Coloque el despulpador dentro del tambor del filtro
asegurandose de que las lenglietas encajen en las ranuras
en el fondo del tambor @®.

Coloque el tambor del filtro @.

Coloque la tapa del accesorio sobre el bol, girela hasta que
esté bien sujeta y el tubo de entrada de alimentos quede
sobre el asa @. El extractor de zumo no funcionara
si el bol o la tapa no estan correctamente
ajustados en el enclavamiento.
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Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de la boca de
salida del zumo.

Corte la comida para que encaje bien en el tubo de entrada
de alimentos.

Seleccione auto y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada. Procese bien los alimentos antes de ahadir mas.
Después de afadir el ultimo trozo, deje que el extractor de
zumo funcione durante 30 segundos mas para extraer todo
el zumo del tambor del filtro.

seguridad

No utilice el extractor de zumo si el filtro esta
dafado.

Utilice unicamente el empujador suministrado. Nunca meta
los dedos en el tubo de entrada de alimentos. Desenchufe
el aparato antes de desobstruir el tubo de entrada de
alimentos.

Antes de quitar la tapa, desconecte el aparato y espere a
que el filtro se detenga.

importante

Si el extractor de zumo empieza a vibrar, desconecte el
aparato y vacie la pulpa del tambor. (El extractor de zumo
vibra si la pulpa no esta distribuida uniformemente).

La capacidad maxima que se puede procesar de una sola
vez es de 1Kg de fruta o verduras (consulte la tabla de
velocidades).

Algunos alimentos muy duros pueden hacer que el extractor
de zumo vaya mas lento o que se pare. Si esto sucede,
desconecte el aparato y limpie el filtro.

Desconecte el aparato y limpie el colector de pulpa
regularmente durante el uso.

consejos

Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las
semillas (p. €j., pimiento, melén o ciruela) y las pieles duras
(p. €j., meldn o pifa). No necesita pelar o quitar el corazéon
de las manzanas ni de las peras.

Utilice frutas y hortalizas frescas y en su punto.

Para extraer el maximo zumo, ponga cantidades pequefias
a la vez en el tubo de entrada y empuije lentamente.
Citricos — pele y retire la corteza blanca, de lo contrario, el
zumo puede ser amargo. Para obtener mejores resultados,
utilice el exprimidor de citricos.

@) caja para ordenar los accesorios

Su procesador de alimentos se entrega con una caja de
almacenamiento para guardar los accesorios del bol y los
discos.

Cologue la cuchilla y los discos en la caja de
almacenamiento cuando no los utilice @.

La caja de aimacenamiento esté equipada con un cierre de
seguridad; cierre la tapa para que quede bloqueada. Para
alorir, empuje la lenglieta hacia adentro @ v levante la tapa

D.



cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo hiumedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerja la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.

licuadora y molinillo/picadora compacto

Vacie el vaso/tarro, desenrosque la unidad de cuchillas
girando hacia la posicién de desbloqueo E para soltarla.
Lave el vaso/tarro a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.
Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor de varillas doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabdn.

Limpie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a
continuacién. No sumerja el cabezal en agua.

utensilio para incorporar ingredientes
Retire el batidor del cabezal apretando el botdn de
liberacion @. Lavelo con agua caliente y jabon.
Limpie el cabezal con un pafio himedo y séquelo a
continuacién. No sumerja el cabezal en agua.

exprimidor centrifugo

Las cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy
afiladas, tenga cuidado al manejar y limpiar el tambor.
Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

adaptador del exprimidor
Limpielo con un pafio himedo y séquelo a continuacion.
No sumerja el adaptador en agua.
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otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Evite colocar los articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa corto y a baja temperatura
(60°C maximo).

Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, minibol, tapa, empujador v

cuchillas, utensilio para amasar v

eje de transmision desmontable X

discos v

disco de capacidad max v

batidores de varillas/paletas del

utensilio para incorporar ingredientes v

No sumerja el cabezal en agua

vaso de la licuadora, tapa, tapon v

de llenado

unidad de cuchillas y anillo de cierre X

para la licuadora

unidad de cuchillas y anillo de cierre X

para el molinillo/picadora compacto

jarra del molinillo/picadora compacto (4

exprimidor de citricos engranado v

extractor de zumo de metal v

adaptador del exprimidor X

espatula v

servicio técnico y atencion al cliente

Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si tiene algan problema con el funcionamiento
del procesador, antes de llamar para solicitar
ayuda, consulte la guia de solucion de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que
comprd el aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.




ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado
los electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura mévil tachado.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona.

No hay corriente.
No se enciende luz indicadora/de encendido.

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Funcién Eco en marcha.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera esta bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

Apriete el botén Auto o conecte el
control de velocidad, luego vuelva a
girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcion Eco.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el
fusible/disyuntor en su hogar.

El molinillo/picadora compacto no
funcionara.

El molinillo/picadora compacto no se ha
ajustado correctamente.

El molinillo/picadora compacto no se ha
ensamblado correctamente.

El molinillo/picadora compacto no
funcionara si no esté acoplado
correctamente en el enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
de la jarra del molinillo/picadora
compacto.

La licuadora no funciona.

La licuadora no se ha acoplado correctamente.

La licuadora no se ha ensamblado
correctamente.

La licuadora no funcionara si no esta
acoplada correctamente al
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del vaso.

El procesador se detiene o se ralentiza
durante el proceso.

Proteccion de sobrecarga accionada.
Procesador sobrecargado o sobrecalentado
durante el funcionamiento.

Capacidad maxima sobrepasada.

Apague, desenchufe y deje que el
aparato se enfrie durante 15 minutos
aproximadamente.

Consulte la tabla de velocidades para

comprobar las capacidades maximas
que se pueden procesar.

funcion de pesaje
La pantalla se congela
en [----].

Peso cambiado en la pantalla.

La cantidad pesada es demasiado pequena.

La unidad de potencia se ha movido durante
el funcionamiento.

Realice las mediciones en
cucharadita cantidades muy
pequenas.

No mueva la unidad durante el uso.
Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

La luz de encendido parpadea
rapidamente.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si el bol, la tapa o la
licuadora no estan acoplados a la unidad de
potencia o si no estan correctamente ajustados
en su posicion.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados.

La luz de encendido parpadea lentamente.

Funcionamiento normal.

El procesador de alimentos se ha dejado
enchufado durante méas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en modo Eco.

Apriete el boton Auto o conecte el
control de velocidad y luego vuelva a
girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcién Eco.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

La luz de encendido y Auto parpadean.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si la funcion Auto esta
seleccionada pero los enclavamientos no
estan acoplados.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados o
apriete el boton Auto para
desconectar la funcion Auto.

La licuadora o el molinillo/picadora
compacto gotean por la base del
conjunto de cuchillas.

Falta el sello.
Sello incorrectamente colocado.
Sello dafiado

Compruebe que el sello esté bien
colocado y sin danar. Consulte
“servicio técnico y atencioén al cliente”
para un sello de recambio.

El anillo de cierre de la licuadora falta de la
unidad de potencia al sacarla del embalaje.

El anillo de cierre se empaqueta preacoplado a
la unidad de cuchillas.

Desenrosque el vaso y compruebe
que el anillo de cierre esté acoplado a|
la unidad de cuchillas.

Consulte “servicio técnico y atencion
al cliente” para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los.

Consulte los consegjos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumadan 6nce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Bicaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve

temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan dnce daima bigagi ¢ikartin.

Gu¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve

mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan once;

o kullanilmadiginda;

O temizlemeden Once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is icin

mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Bicak unitesini, blender haznesi veya kompakt dograyici/ogutlicu

takih degilken asla gug¢ unitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden veya blenderden ya da kompakt dograyici/ogutucuyu

gu¢ unitesinden ¢ikartmadan once:-

o cihazi kapatin;

© tim pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

© blender haznesini veya kompakt dograyici/o6guticuyu bigak
tertibatindan dondurerek ¢ikartmamaya dikkat .

HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeler karistirlmadan énce oda

sicakligina sogumaya birakilmalidirlar.

Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ag¢/kapat hiz ayar digmesini

kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asiri yuke maruz kaldiginda cihaz hasar

gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis parcalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayriimayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis

& musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin

Islanmamasina 6zen gdsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak

ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
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Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Bu fiziki, algilama ya da zihinsel yetersizligi olan kisiler tarafindan ya da
yeterli deneyimi olmayan kisiler tarafindan gozetim altinda olmalari ve
cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari ve olasi
tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.
Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

Her bir ek i¢in daha fazla guvenlik uyarilari igin “eklerin kullanimi”
altindaki ilgili bolume bagvurun.

blender glivenligi

HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler karistirilmadan énce oda
sicakligina sogumaya birakilmalidirlar.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bog c¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun é6murli olmasi igin 60 saniyeden fazla ¢alistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan once kirin.

Onemli — Haznenin etegi tretim esnasinda takilmistir ve sékiilmeye
calisiimamalidir.
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&MEMU: SICAK KARISTIRMA TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasihgini en aza indirmek igin,
olasi yaniklardan kaginmak amaciyla elleri ve cildinizin agik olan diger
kisimlarini kapaktan uzak tutun.

Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

¢ DIKKAT: Gok sicak malzemelerin karistiriimasi sicak sivi ve
buharin kapaktan veya doldurma kapagindan @ aniden
sigramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karistirilmadan 6nce sogumasinin
beklenmesini oneririz.

e Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA 1200ml / 5 fincan kapasitesini
asmayin (haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).

e Karistirmaya DAIMA diisiik hizla baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini kullanarak karistirmayin.

e Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum 1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmalhdir.

® Hazne ve igindekiler ¢ok sicak olacagi i¢in blenderi kullanirken dikkatli
olun.

e Kapag! acarken Ozellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi onlemek igin
siki kapanacak sekilde dizayn edilmistir. Gerektiginde ellerinizi
korumak i¢in bez veya firin eldiveni kullanin.

e Cihazdan cikartirken haznenin tabana guvenli sekilde takih
oldugundan emin olmak igin, tabani yonlendirin ve hazneyle birlikte
ciktigindan emin olun.

e Blenderin her kullanimindan 6nce, kapak ve doldurma kapaginin
yerine tam oturmus oldugundan emin olun.

e Blenderin her kullanimindan once doldurma kapagindaki
havalandirma deliklerinin agik oldugundan emin olun @.

e Kapagl hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve malzemelerin
dokulmesini onlemesi agisindan kapak ve hazne kenarlarinin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.
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dilimleme/dograma diski glivenligi

Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.
Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.

Kaseyi asiri doldurmayin - kdse Uzerinde isaretlenmis maksimum
kapasite duzeyini agmayin.

kompakt dograyici/oglitucu guvenligi

Sdrahiyi takmadan 6nce bigak birimini hicbir zaman 6guticiye
takmayiniz.

Cihaza kompakt dograyici/6gutlict takiliyken kaseyi asla dondirerek
cikartmayin.

Bicaklar cok keskindir. Bu ylzden bicaklara elinizle dokunmayiniz ve
cocuklari denetim altinda tutunuz.

Bicaklar tamamen durana kadar kompakt dograyici/6guticiyi asla
cikartmayin.

Kompakt dograyici/6gitliiclinizin uzun émirli olmasi icin slirekli olarak
60 saniyeden fazla calistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti
kapatin.

Cihaz kompakt dograyici/6gitiict dogru takilmamissa calismayacaktir.
Ogitici de zerdecal koklerini islemeyin, cok sert oldugundan bicaklara
zarar verebilir.

kati meyve presi guvenligi

Filtre hasarliysa kati meyve presini kullanmayin.

Sadece saglanan iticiyi kullanin. Asla parmaklarinizi besleme haznesine
sokmayin. Besleme haznesindeki tikanikligi temizlemeden once fisi
cekin.

Kapagi ¢ikarmadan once kapatin ve filtrenin durmasini bekleyin.
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fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas eden malzemeler
hakkindaki AT yonetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

ilk kullanimdan énce

Bicaktan plastik bigak kapaklarini gikarin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.
Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’

parcalar

mutfak robotu

@R 0POPPOPO®OOO

glc birimi

cikarilabilir kumanda mili
Tritan™ kase

Tritan™ kapak

genis besleme tlpl

iticiler

glvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)
glc acik 1191

otomatik digmesi

hiz/puls kumandasi

tartma fonksiyonu (Type FPM91)
kg/lb digmesi

ekran godstergesi
acma/sifirlama digmesi
tartma plakasi

termo dayanikli blender

©eBeBARCBRBR > 0O0BBREO6

doldurma kabi

kapak

kase

sizdirmaz halka

bigak unitesi

doldurma kapagi hava delikleri

— standart ekler

kesici bigak

hamur yogurucu

Gift cirpici

hamur karistirici
maksimum kapasite diski
4mm dilimleme diski
2mm dilimleme diski
4mm dograma diski
2mm dograma diski
ekleri saklama kabi
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- opsiyonel ekler

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model ¢esidine gore degisir. Daha fazla
bilgi veya ilave pargalari nasil siparis edebileceginiz igin
“servis ve musteri hizmetleri” bolimiine bakin.

@666 ®

ekstra ince dograyici diski (varsa)
ince Julyen diski (varsa)

dekoratif dilimleme diski (varsa)
parmak patates diski (varsa)

mini kase ve bigak (varsa)
kompakt dograyici/égutlicl (varsa)
narenciye sikacagi (varsa)

metal kati meyve presi (varsa)

mutfak robotunun kullanimi

=N

Ayrilabilir tahrik milini gtig Gnitesine takin @ — yerine tam
oturdugundan emin olmak igin hafifce bastirin.

Sonra kaseyi gl Unitesine takin. Sapi sag taraftan arkaya
dogru yerlestirin ve kilitleninceye kadar saat yoniinde @
cevirin.

Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

Kapagi yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Gstiniin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

iticileri besleme tiipiine takin — kilitemek igin kiigiik iticiyi
saat yonlnde cevirin @.

Kap, kapak veya genis besleme tiipii diizgiin olarak
takilmadiginda cihaz ¢galismayacaktir. Besleme
tiipliniin ve kase tutacaginin sag tarafa yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.

Fisi takin. Gug 1s1§1 yanar ve kap ile kapak dogru takilana
kadar yanip soéner. Sunlardan birini segin: -

Otomatik Digmesi — Otomatik Digmesine basildiginda
15191 yanar ve optimum hiz otomatik olarak segilir.

Hiz Kontrolli — gereken hiz manuel olarak segilir (Onerilen
hiz tablosuna bakin).

Puls — Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
kontrol bu pozisyonda tutuldugu siirece galisacaktir.
Kullanimin sonunda hiz kontroliini ‘O’ konumuna getirin
veya eger Otomatik kullaniyorsaniz digmeye basin, 1sik
sOnecektir.

Kap, kapak veya genis besleme tiipiinden biri takil
olmadiginda giic I1s1g1 yanip séner.

Otomatik segili oldugunda kilitler takil egilse Gii¢ ve
otomatik 1s1g1 birlikte yanip soner.

Eger hiz kontroliinde bir hiz segildiyse Otomatik
diigmesi galismaz.

Kapagi ¢cikarmadan 6nce daima kapatin ve fisten
cekin.

6nemli

Mutfak robotunuz ile kahve égutlilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.



Eko fonksiyonu

Gida igleyicisi kullaniimadan 30 dakikadan uzun sire fige
takili birakilirsa, enerji tiketimini azaltmak icin bekleme
moduna geger.

® Gug¢ acik 1131 yavas yavas puls yapacaktir ve asagidaki
eylemlerden biri yurutilene kadar gida isleyicisi galismaz:-

® Otomatik digmesine basiimasi.

® Hiz kontrolinin bir hiza déndurilmesi ve daha sonra 'O’
kapall konumuna geri ¢evrilmesi.

Kullanima hazir oldugu zaman, isik surekli yanar duruma
gegecekir.

Not: Kase ve kapak kilidine oturmamissa, gi¢ agik 1s1d1
Eko fonksiyonundan daha hizli puls ile yanar.

tartma fonksiyonu (Type FPM91)

Gida igleyiciniz dahili agirlik 6lgme fonksiyonuna sahiptir,
Gidalari dogrudan kabin igine koyarak tartabilirsiniz.

® Maksimum tartma kapasitesi 3Kg. Bu kap ve malzemelerin
toplam agirhgidir.

tartma fonksiyonunu kullanmak icin

1 Her zaman ayrilabilir tahrik milini, b /kﬁ\
kaseyi ve eklentiyi veya blender T} n
haznesini gu¢ Unitesine BEHHE - .ou
malzemeleri eklemeden 6nce ~— ~—
takin. (o 0 ) o)

2 Fisi takin — gosterge ekrani halen N> T
bos kalacaktir. . u u

3 ACMA/SIFIRLAMA diigmesine bir ~———"  ~—
kez basin; gosterge ekrani Cﬁ /T\
aydinlanacaktir. (CT .

4 G):'am ve ons arasinda segim {Juu - 3 ' 5

— —/

yapmak i¢in (kg/lb) diigmesine
basin. Gosterge ilk agildiginda
varsayilan olarak kg/g ayarlidir.

® Unite 2g'lik artislarla tartar ve kiiciik miktarlarin
tartilabilmesi igin cay kasigi/'yemek kasigi olglleri tavsiye
edilmistir.

5 Ekranda ‘0’ goriindigtinden emin olun, gériinmiyorsa
ON/ZERO dugmesine basarak sifirlayin. Sonra
malzemeleri kabin icine koyarak tartin. Agirlik
gosterildikten sonar ON/ZERO dugmesine basin ekran ‘0’
gosterecektir. Sonraki malzemeyi koyun, agirhgi
gosterilecektir. Tim malzemeleri 6lgene kadar tekrarlayin.

® Gosterge sifiranmamissa ve icerik veya kap/eklenti/kapak
cikartiimissa, eksi degerin okundugunu gostermek igin
gostergede [ - - - -] gorintulenir. Sifirlamak igin
ACMA/SIFIRLAMA diigmesine bir kez basin.

6 Kapag yerlestirin ve islemciyi calistirmak icin bir hiz segin.

® islem yapilirken, hiz kontrolii 'O' kapali pozisyonuna
getirilene kadar gosterge ekraninda [- - - -] gosterilir.

® slem sonrasinda, hiz kontrolii 'O" kapall pozisyonuna
getirildikten sonra en son agdirlik géstergede goérintilenir.
Not: Sistem agilmadan énce gdsterge sifirlanmamissa,
kapagin agirhgr da degere dahil olacaktir.

® jslemci galisir durumdayken besleme haznesinden eklenen
ek iceriklerin agirliklari, gésterge ekraninda
gosterilmeyecektir.
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@ tartma tepsisi

Kase takili olmadan
malzemeleri tartabilmek igin
cikartilabilir terazi tepsisi
saglanmistir.

Kullanmak igin, tepsini gl
Unitesi Uzerine koyun.

‘Agirlik dlgme fonksiyonu’
altindaki 2-5 adimlar takip edin

Cikartmak icin tepsiyi
kaldirmaniz yeterlidir.

otomatik kapanma

® Ayni deger 5 dakikadan uzun bir siire gésterilmisse,
g0sterge ekrani otomatik olarak kapanacaktir.

® Ekran, ON/ZERO (Agik/Sifir) diigmesine birkac saniye
basili tutarak manuel olarak kapatilabilir.
Onemli

® Maksimum tartma kapasitesi olan 3Kg'l gegmeyin-Asiri yik
oldugunda ekranda [0 — Ld] gosterilir.

® Giic unitesini yUksek voltaja maruz birakmayin, aksi
takdirde tartma sensorli hasar alabilir.

® Tartma islemine baslamadan 6nce, islemciyi daima kuru ve
diz bir ylizeyin tzerine koyun.

® Tartma islemi yapilirken gu¢ Unitesini hareket ettirmeyin.

termo dayanikh blender’inizin
kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini bigak Unitesine @ yerlestirin —
sizdirmazhigin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak Unitesini altindan tutun @) ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yonunin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

@ — kilit agik pozisyon
@ — kilitli pozisyon
Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Kabin kapagini takin ve sabitlemek igin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.

5 Blenderi gli¢ Unitesi tizerine yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonlinde @ cevirin.

® Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz calismayacaktir.

6 Otomatik veya bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna bakin)
veya puls kontrolinu kullanin.

6nemli

® Mayonez yaparken mikserin igine yagd hari¢ bitin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yag! kapaktaki delikten yavascga ekleyin.

® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

® Buz pargalama - buz istenen yogunlukta parcalanana kadar
puls modunda kisa araliklarla galistirin.

® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri igin dnerilmemektedir.



® Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢alismayacaktir.

® Kati malzemelerin karistirimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz galigirken pargalari
teker teker atin. Elinizi agikliktan uzak tutun. En iyi

sonuglar igin diizenli olarak bosaltin.

® Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1.6 litre zerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
kdépukll sivilar icin bu miktar daha az olmali.

onerilen hiz tablosu

Aracg/Aparat islevi onerilen hiz islem Maksimum
siresi % kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karisimlari 8 15-20 saniye | 2Kg un agirlig
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5-8 10 saniye 5009 un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su 10-20 saniye
ekleme
balik pargalama ve yagsiz kiyma Puls — 8 10-30 saniye | 1Kg
kofteleri ve sebzeleri pargalama maks. yagsiz et
sebzeli pargalama Puls 5-10 saniye | 500g
kuruyemis parcalama 8 30-60 saniye | 200g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 8 10-30 saniye | 1Kg
pure haline getirme
Soslar, ezmeler ve gokeltmeler 8 2 dakika maks.| 800g
Bicak maksimum Soguk gorbalar Dislk hizda 30-60 saniye | 2 litre
kapasite diski baslayin ve
Milkshakeler / pasta hamurlari maksimum hiza | 15-30 saniye | 1,5 litre
dogru gikin
Cift cirpici Yumurta beyazi 8 60-90 saniye | 2— 8 (70g — 280g)
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker 8 4-5 min 3 yumurta (1509)
Krema 8 30 saniye 250 ml — 750 ml
Devsirme aleti Krema ve meyve pureleri ¢cirpma 1-2 60 saniye 300g krema,
300g ptire
Agir karigimlar igine yumurta aki 1-2 60 saniye 600g toplam agirlik
Makaronlar 1-2 60 saniye 500g toplam agirlik
Yogurma araci Mayal karigimlar 8 60 saniye 1,3Kg toplam agirlik
Beyaz Ekmek Unu 8 60 saniye 6509 un agirhgi
Tam Bugday Ekmegi Unu 8 60 saniye 5009 un agirhgi
Diskler — dilimleme/ Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5-8 -
dograma Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1-5 -
Ekstra ince dograyici Parmes.a‘n peyniri, Aliman patates hamur 8 - Kase iizerinde
tathlari i¢in Patatesler . .
A - — - - isaretlenmis
Ince Jilyen diski Patates kizartma ve pipetleri 8 - maksimum
Patates ve sebze garnitirlerini karistirma Kapasitesinin
Dekoratif dilimleme Havug ve patates gibi sert gidalar 5-8 - lizerinde
diski §alatallk gibi daha yumusak yiyecek maddeleri doldurmayin
Parmak patates diski | Ince patates kizartmasi, gliveg ve dip soslar 8 -
icin malzemeler (salatalik, elma ve armut gibi)
dograyin.
Termo dayanikli Soguk sivilar ve igecekler 8 15-30 saniye | 1,6 litre
blender Et suyuna gorbalar 8 30 saniye 1,2 litre
St ile yapilan corbalar 8 30 saniye 1 litre
Sicak malzemelerin karistirimadan 6nce sogumasinin beklenmesini 6neririz. Bununla birlikte sicak
malzemeleri islemek isterseniz Sicak Karistirma Guvenlik Talimatlarina bakin.
Mini kase ve bigak Et 8 20 saniye 3009 yagsiz et
+ Puls
Otlari dograma 8 30 saniye 20g
Kuruyemis pargalama 8 30 saniye 100g
Mayonez 8 30 saniye 2 yumurta
300g yag
Pireler 8 30 saniye 200g
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onerilen hiz tablosu

Aracg/Aparat Islevi onerilen hiz islem Maksimum
siiresi % kapasite

kompakt dograyici/ Baharatlarin islenmesi 8 30-60 saniye | 100 g

ogutici Kahve 6glitme 8 30 saniye 759
Kuruyemis pargalama Puls 5 saniye 140 g
Yagsiz biftek (2cm kuip seklinde dogranmis) Puls 10 saniye 200 g

Narenciye sikacagi Kuglk 6geler, misket limonu ve limon gibi 1-2 - 2Kg
Daha buyiik meyveler, portakal ve greyfurt gibi

Kati meyve presi Kati meyve ve sebze sulari igin 6rn. elma ve otomatik - 1Kg elma
havug gibi 800g havug
Uziim, domates gibi yumusak meyvelerin otomatik - 5009
suyunu sikmak igin

% Bu sadece on fikir vermek igindir ve tam tarife ve islenen maddelere bagl olarak degisecektir.

eklerin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

@ kesici bicak

Bigak tiim ekler iginde en gok yénlii olandir. isleme
sliresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.
Bicagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari plire yapmada
ve ayrica biskuvi ve ekmek ufalamada kullanin.
ipuclari

[ islemden gecirmeden once et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kipler halinde kesin.

® Biskiviler ufalanmali ve makine calisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan g¢ikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kiipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karigtirmamaya dikkat edin.

@ hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgtin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye surecektir.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkii bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol acabilir.
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@) cift cirpici

Sadece hafif karigimlar icin kullanin, érn. yumurta
beyazlari, krema, sit kopigu ve yag icermeyen bezeler
icin yumurta ve seker cirparken. Yap ve un i¢ceren daha
yogun karigimlar zarar verecektir.

karistiricinin kullanimi

1 Sokdulebilir mili ve kabi gli¢ Gnitesi Gzerine yerlestirin.

2 Her cirpicyr @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyr tahrik mili Gzerine diisene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Calistirin.

onemli

® Cirpma hepsi bir arada kek karisimlari yapmak icgin
uygun degildir, ¢linkii bu karnigimlar ¢ok agir
oldugundan zarar verecektir. Her zaman bigagi
kullanin.
ipuclari

® En iyi sonug yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.

® Karistirma 6ncesinde kase ve karistiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.

® Un ve kurutulmus meyve gibi daha agir icerik maddeleri
elle devsirilmis olmahdir.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
ve islem sirelerini agmayin.




@ hamur karistirici

4

Hamur karistiriciyi, hafif malzemeleri daha agir
karigimlarin igine eklemek igin kullanin, érnegin bezeler,
kremalar ve meyve plreleri.

Sokdlebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi Gzerine yerlestirin.
Karistiricly! @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.
Devsirme aletini tahrik mili Gzerine dusene kadar dikkatle
doéndirerek takin.

Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagi takin — milin ucunun kapagin ortasina

6

yerlestiginden emin olun.

Diisiik hiz segin (hiz 1 - 2).

cirpiciyi gikartmak icin

Cikartma dugmesine @ basarak ¢irpiciyi tahrik kafasindan
ayirin.

ipuclan

Hamur karistirma performansini optimize etmek igin distk
hiz gerektiginden Otomatik veya yiiksek hiz kullanmayin.
En iyi sonuglar igin, yumurta aki veya kremayi asiri
¢irpmayin — ¢irpilmis karisim gok siki ise hamur
karistiricinin karigimi dogru karigtirmasi mumkun
olmayacaktir.

Hava disar atilacagindan ve karisim ¢ok gevsek
olacagindan 6nerilen hiz tablosunda belirtilenden daha
uzun bir sure karisimi karistirmayin.

Kése kenarlarinda ya da kiregin lizerinde kalan her turlu
karismamis maddeler dikkatlice spatula ile devsiriimelidir.

@ maksimum kapasite diski

A ON -

Sivilar karistirirken bigakl maks kapasiteli diski kullanin.
Sivi isleme kapasitesini 1.4 litreden 2 litreye yUkseltmenize
izin verir, sivinin digari akmasini 6nler ve bigaklarin
dograma performansini iyilestirir.

Sokulebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi lizerine yerlestirin.
Bigag! yerlestirin.

islenecek malzemeleri ekleyin.

Kapasite diskini bigagin tizerine yerlestirin, kasenin
igindeki gikintilara @ yerlestiginden emin olun. Kapasite
diskinin lizerine dogru asagiya itmeyin.

Kapagi takin ve calistirin.
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dilimleme/dograma diskleri

Dilimleme diskleri - 4mm @), 2mm
Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sodan dilimlemek igin kullanin.

Dograma diskleri - 4mm @9, 2mm
Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

ekstra ince dograyici diski @ (varsa)

Parmesan peyniri ve Alman patatesi icin patates rendeler.
ince julyen dograma @ (varsa)

Patates kizartma, karisik kizartmalar ve sebze garniturleri
icin patatesleri pipetler ve blyuk pargalar halinde kesmek
icin kullanin.

dekoratif dilimleme diski @9 (varsa)

Oluklu sekillendirilmis dilimler halinde patates, havug,
salatalik ve benzer dokuda gidalari dilimlemek igin
kullanin.

parmak patates diski @® (varsa)
ince patates kizartmasi, giiveg ve dip soslar igin
malzemeler (salatalik, elma ve armut gibi) dograyin.

guvenlik

® Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla

kaldirmayin.

® Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢ok keskindirler.
® Kaseyi asiri doldurmayin - kase lizerinde isaretlenmis

maksimum kapasite diizeyini asmayin.

kesme disklerinin kullanimi

1

Sokdlebilir mili ve kabi gl¢ Unitesi Gizerine yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik

mili Uzerine yerlestirin @.

Kapag yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi segin.
iticide ince malzemeler igin daha kiigiik bir tiip
bulunmaktadir.

Kuguk besleme tupuni kullanmak icin — énce besleme
tlpd icine blylk iticiyi yerlestirin.

Genis besleme tlpunu kullanmak igin — kiiguk iticiyi genis
itici igine yerlestirin ve saat yoniinde cevirerek Kilitleyin.
Besleme tiplnli maksimum seviyenin lizerinde
doldurmayin, besleme tupd iticisi diizgin takilmadikga
cihaz galismayacaktir.

Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin.

ipuclan

Taze malzemeler kullanin

Yiyecekleri ¢cok kiigik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu calisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller. Alternatif olarak kiigiik
besleme haznesini kullanin.

Julyen diskini kullanirken, malzemeleri yatay yerlestirin.
Dilimlerken veya dograrken: Dik yerlestirilen yiyecekler ®
yatay yerlestirilen yiyeceklerden @ daha kisa gikar.

Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa gikar.

Calistirdiktan sonra diskin tUzerinde ya da ¢anagin iginde
her zaman kuglik miktarda artik olacaktir.



mini kase ve bigak (varsa)

Mini mutfak robotu kasesini, baharatlari kiymak ve et,
sogan, findik, mayonez, sebze, plre, sos ve bebek
mamasi gibi malzemeleri kiigiik miktarlarda iglemek igin
kullanin.

Kaseyi fazla doldurmayin.

mini bigak
mini kase

mini kase ve bicak kullanimi igin

N

Sokdlebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi tzerine yerlestirin.

Mini kase gikarilabilir tahrik mili Gzerine takin - kesme
bélimlerinin ana kase tzerindeki yerlestirme sekmeleri ®
ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

Not: Mini kase dogru yerlestiriimezse ana kase kapagi
takilamaz.

Bigagi tahrik mili Gzerine yerlestirin @.

islenecek malzemeleri ekleyin.

Kapag takin ve cahigtirin.

givenlik
Bigcak tamamen durmadan kapag: asla agmayin.
Bigaklar ¢cok keskindir — daima dikkatli tutun.

onemli

Baharatlari islemeyin — plastige zarar verebilir.
Kahve gekirdekleri, buz kipleri ve gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin — bigada zarar verebilirler.

ipuclan

Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken dogranir.

Bebek mamasi yapmak icin pismis yiyecekleri karistirirken
her zaman ¢ok az sivi ekleyin.

islemden gegirmeden énce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 1-2 cm kupler halinde kesin.

Mayonez yaparken yagi besleme haznesinden ekleyin.

@) kompakt dograyici/6guticu (varsa)

a
b
[

Kompakt dograyici/6gituclyi findik, kahve ¢ekirdegi gibi
kuru maddeler igin kullanin, baharatlar igin de uygundur: -
Karabiber tohumu, kakule tohumu, kimyon tohumu, kisnis
tohumu, rezene, taze zencefil, taze biber veya karanfil

sizdirmaz halka
bigak Unitesi
cam kase

kompakt dograyici/6gutlcinuzi
kullanmak igin

1
2
3

Malzemeleri kaba koyun. Yaridan fazla doldurmayin.
Sizdirmazlik halkasini bigak Unitesine takin.

Bigak unitesini altindan tutun ve bigaklari kaba yerlestirin —
kilitlemek igin saat yoniniin tersine gevirin @.

Kompakt dograyici/éguticlyi glc Gnitesinin Gstline takin
ve kilitlemek igin saat yoniinde gevirin @.

Otomatik diigmesini kullanin veya bir hiz segin (tavsiye
edilen hiz tablosuna bakin).
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glivenlik

Strahiyi takmadan &nce bigak birimini hicbir zaman
ogutuclye takmayiniz.

Cihaza kompakt dograyici/6gituci takiliyken kaseyi asla
dondirerek cikartmayin.

Bicaklar cok keskindir. Bu ytzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz ve cocuklari denetim altinda tutunuz.
Bigaklar tamamen durana kadar kompakt
dograyici/6gtlictiyu asla gikartmayin.

Kompakt dograyici/6gittiiciiniiziin uzun émdrli olmasi igin
surekli olarak 60 saniyeden fazla calistirmayin. Dogru
yogunluga ulasir ulagsmaz aleti kapatin.

Cihaz kompakt dograyici/6gutici dogru takilmamissa
calismayacaktir.

Ogitlict de zerdecal kéklerini islemeyin, cok sert
oldugundan bigaklara zarar verebilir.

ipuclari

Baharat islerken optimum performans igin kompakt
dograyici/6guticuye bir seferde 100g’dan fazla baharat
islemeyin.

Butlin baharatlar aromalarini 6gitilmus baharatlara gore
daha uzun sire korur bu yiizden her seferinde kiigik
miktarlar 6gutin.

Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari igin
6gutmeden dnce kavurun.

islemeden 6nce zencefili kiigiik pargalara dograyin.

En iyi sonug icin sebze islerken kiglk kabin kullaniimasi
tavsiye edilir.

narenciye sikacagi (varsa)

a
b

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

sikma konisi

slizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1
2

Soklebilir mili ve kabi gli¢ tnitesi Gzerine yerlestirin.
Sizgeci kaseye takin — stizge¢ tutamaklarinin kase
Uzerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun
®.

koniyi tamamen asag@iya dusecek sekilde gevirerek tahrik
milinin (izerine yerlestirin @.

Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni Gizerine
bastirin.

Siizge¢ dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.

En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakliginda
saklayin be suyunu sikmadan énce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

Buyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve gekirdek
birikimini énlemek igin stizgeci diizenli araliklarla bosaltin.



metal kati meyve presi (varsa)

Santrifljli meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin
suyunu cikartabilirsiniz.

itici

kapak

posa temizleyici

filtre tamburu

kase

meyve suyu GIKIgI

kati meyve presi tahrik adaptori

Q "0 Q0 T

katli meyve presini kullanmak igin

1 Tahrik adaptorini gl Unitesine takin @ — yerine tam
oturdugundan emin olmak i¢in hafifce bastirin.

2 Sonra kaseyi yerlestirin. Tutacagi arkaya yerlestirin ve
kilitlenene kadar saat yoniinde gevirin @.

3 Posa temizleyiciyi filtre tamburunun igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun altindaki yuvalara oturdugundan emin
olun @®.

4 Filtre tamburunu takin @.

5 Ek parganin kapagini kasenin Uzerine yerlestirin ve
kilitlenene ve besleme tiipu tutamagin tzerine yerlesene
kadar donduriin @. Kase veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda kati meyve presi ¢calismayacaktir.

6 Meyve suyu gikisinin altina uygun bir bardak veya surahi
yerlestirin.

7 Parcalari besleme haznesine sigacak sekilde dograyin.

8 Otomatik segin ve itici ile esit sekilde ittirin —
parmaklarinizi asla besleme tiipii icine sokmayin.
Hepsi bitmeden baska malzeme eklemeyin.

® Son parcay! ekledikten sonra, kati meyve presinin
tamburda kalan tim suyu gikartmasi icin 30 saniye daha
calistirin.

giivenlik

® Filtre hasarliysa kati meyve presini kullanmayin.

® Sadece saglanan iticiyi kullanin. Asla parmaklarinizi
besleme haznesine sokmayin. Besleme haznesindeki
tikanikhgr temizlemeden once fisi ¢ekin.

® Kapag! ¢ikarmadan dnce kapatin ve filtrenin durmasini
bekleyin.

onemli

® Eger kati meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve
tamburdaki posayi bosaltin. (Eger posa dengesiz sekilde
dagilirsa kati meyve presi titreme baslar).

® Bir seferde maksimum 1 kg meyve veya sebze islenebilir
(hiz tablosuna bakin).

® Bazi ¢ok sert gidalar kati meyve presinin yavaslamasina
veya durmasina sebep olabilir. Eger bu olursa kapatin ve
filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyi dizenli olarak
temizleyin.
ipuclar

® slemeden 6nce gekirdekleri (6rn. biber, karpuz, erik) ve
kalin kabuklari temizleyin (6rn. karpuz, ananas). Elma,
armut gibi meyveleri soymaniz gerekli degildir.

® Kati, taze meyve ve sebzeler kullanin.

® Maksimum meyve suyu elde etmek icin, besleme tliptine
her seferinde kiglk pargalar koyun ve yavasga bastirin.
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® Narenciye meyveler— soyun ve beyaz yumusak dokuyu
cikartin, aksi takdirde meyve suyunuz aci olabilir. En iyi
sonucu almak icin narenciye sikacagi kullanin.

@) saklama kabi eki

Gida isleyiciniz eklentileri ve diskleri saklamaniz igin bir
saklama kabina sahiptir.

1 Mikser, bigak, hamur aleti ve diskleri kullanmadiginizda
buraya koyun @.

2 Saklama kabi, bir emniyet kilidi ile donatilmistir - kilittemek
icin kapagini kapatin. Agmak igin sekmeyi @ igeri itin ve
kapagi @ kaldirin.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip figini
prizden gekin.

® Bigaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli
davranin.

® Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strtlmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklar
bulunmamasina dikkat edin.

® Gii¢ Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlahgini gl Unitesi arkasinda yerde toplayin @.

blender ve kompakt dograyici/6giitiicii

1 Kabi/kaseyi bosaltin, bigak iinitesini kilit agik pozisyona (g
déndurerek serbest birakin.

2 Kabi/kaseyi elde yikayin.

Contayi gikarin ve yikayin.

4 Aygitin bigaklari ¢cok keskindir. Bu ylizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile
fircalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bicak
birimini suya batirmayiniz.

5 Ters gevirerek kurumaya birakin.

w

cift cirpici

® Cirpicilari tahrik kafasindan hafifge cekerek ayirin. Sicak
sabunlu su ile yikayin.

® Tahrik baghgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
baghgini suya batirmayin.

hamur karistirici

® Cikartma dugmesine @ basarak girpiciyi tahrik kafasindan
ayirin. Sicak sabunlu su ile yikayin.

® Tahrik baghgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
bagligini suya batirmayin.

kati meyve presi

® Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigaklar son derece
keskindir, tamburu kullanirken ve temizlerken son derece
dikkatli olun.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strtlmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

kati meyve presi tahrik adaptori
® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.
® Adaptorii suya sokmayin.



tiim diger pargalar

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak bulasik makinesinin tst gdzinde
yikanabilir Alt géze 1sitici bolim Gzerinde dogrudan
yerlestirmeyin. Kisa, dlsuk sicaklik (Maksimum 50°C)
program onerilir.

Parca Bulagik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, mini kase, kapak, itici v

bigaklar, hamur yogurucu v

ayrilabilir tahrik mili X

diskler v

maksimum kapasite diski v

cirpici/hamur karistirici v

Tahrik kafasini suya sokmayin

blender haznesi, kapak, doldurma kapagi v

bigak Unitesi ve blender icin conta X

bigak Unitesi ve kompakt X

dograyici/6gutlc igin conta

kompakt dograyici/égutiicl sisesi v

narenciye sikacagi v

metal kati meyve presi v

kati meyve presi tahrik adaptori X

kazima kasigi v

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.

® Yiyecek isleyicinin ¢calismasiyla ilgili herhangi bir
sorunla karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun
giderme kilavuzuna bakiniz.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN
ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya goturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayr bir sekilde atiimasi gevre Uzerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri donlisimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.
Higbir glic/gdsterge 151§1 yanmiyor.
Kase glg¢ Unitesine dogru yerlestirimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Eko fonksiyonu caligiyor.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin sag
tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Ya Otomatik digmesine basin veya
hiz kontroliinu acgin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak icin 'O’
durumuna geri donddirin.

Eger yukaridakilerden hig biri
degilse evinizdeki sigorta/devre
kesicisini kontrol edin.

Kompakt dograyici/6gituci
calismayacaktir.

Kompakt dograyici/égutiict dogru sekilde
kilittenmemis.

Kompakt dograyici/6gitiict dogru sekilde
birlestiriimemis.

Kompakt dograyici/6gutict
kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda ¢alismayacaktir.
Bigak Unitesinin kompakt
dograyiciya/6gutuclye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Blender galismayacaktir.

Blender dogru sekilde kilittenmemistir.

Blender dogru sekilde birlestirimemis.

Blender Kkilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda ¢alismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Mutfak robotu isleme sirasinda durur
veya yavaslar.

Asin yuk korumasi galistiriimaktadir.
Calisma sirasinda isleyici asirl yiklendi veya
asiri 1sindi.

Maksimum kapasite asildi.

Kapatin, fisten gekin ve yaklasik 15
dakika sogumasini bekleyin.

islemek igin maksimum kapasitelere|
hiz tablosundan bakin.

Tartma fonksiyonu

ekran gostergesi [- - - -] olarak kaliyor.

Gosterge ekranindaki agirlik degisti.

Tartilan miktar fazla kiglk.

Islem sirasinda gug¢ Unitesi hareket ettirildi.

Cok kuglk miktarlar igin cay kasigi
ve yemek kasigi olgulerini kullanin.
Kullanim sirasinda uniteyi hareket
ettirmeyin. Bir sonraki maddeyi
tartmadan 6nce ekrani sifirlayin.

Gug 151g1 hizli olarak yanip sénuyor.

Normal galisma.

Eger kap, kapak veya blender gi¢ Unitesine
takilmamigsa veya dogru sekilde
kilittenmemisse yanip soéner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
kontrol edin.

Gug 15191 yavas olarak yanip sénlyor.

Normal galisma.
Gida isleyici galistirimadan 30’u askin slredir
fisi takih kaldi ve Eko moduna girdi.

Ya Otomatik digmesine basin veya
hiz kontroliinii agin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak igin 'O’
durumuna geri donddrin.

Otomatik ve Gug Is131 yanip sonlyor.

Normal galisma.
Otomatik segili ama kilitler takili degilse
yanip soner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
fonksiyonunu kapatmak icin
Otomatik digmesine basin.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Blender veya kompakt dograyici/
o6guticl bigak tertibati tabanindan
sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarl Sizdirmazhgin
yedegini elde etmek icin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan ¢ikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak unitesine dnceden takilmistir.

Ayakli kabi sékiin ve contanin bigak|
Unitesine takilip takilmadigini
kontrol edin.

Hasarli Sizdirmazlhigin yedegini elde|
etmek igin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Pargal/ek pargalar iyi calismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro budouci

pouZziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Noze a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFfi manipulaci

a cisténi je uchopte vzdy za rukojet pro prsty na jejich horni ¢asti,

ve vzdalenosti od ostré hrany.

Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet — protoze by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do poharu

mixéru ruce ani kuchynskeé potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:

O pred montazi nebo demontazi dil;

O kdyz pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacCte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

prilozené péchovace.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni

nasazena mixovaci nadoba nebo kompaktni sekaéek/mlynek.

Pred sundanim vika z nadoby nebo mixéru nebo kompaktniho

sekacku/mlynku z hnaci jednotky:

O spotrebiC vypnéte;

O pocCkejte, az se nasazené doplnky/noze uplné zastavi;

o davejte pozor, abyste neodSroubovali mixovaci nadobu nebo
kompaktni sekacek/mlynek z nozové jednotky.

NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience nechte pfed mixovanim

vychladnout na pokojovou teplotu.

K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinac/regulator otacek.

Pokud bude bezpecnostni mechanismus vystaven nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfrijit do styku s

vodou.
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Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic¢ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebiC pouzivat v pfipade, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o
bezpecném pouZzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti. SpoleCnost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pripade, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaSeho robota/mixéru mize vést ke zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfislusenstvi mohou
odebirat energie méné.

DalSi informace o bezpecnosti pro jednotliva pfisluSenstvi naleznete v
¢asti ,pouziti prislusenstvi*.

bezpe€nostni pokyny pro mixér

NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience nechte pfed mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s nozovym nastavcem a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.

Priprava ovocnych mléénych koktaili — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

Dulezité upozornéni — Lista na dné nadoby se nasazuje napevno pfi
vyrobé. NepokouSejte se ji odstranit.
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sss  DULEZITE: POKYNY PRO MIXOVANi HORKEHO
OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi mixovani horkého obsahu,
nepfriblizujte k viku ruce a jiné €asti téla s nechranénou kuzi, abyste
zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpecnostni opatreni:

® POZOR: Pri mixovani velmi horkych ingredienci miize kolem vika
nadoby nebo plniciho vicka @ prudce uniknout horka tekutina a
para.

e Doporucujeme, abyste horké ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

e NIKDY pii mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky, neprekracujte
kapacitu 1200 ml / 5 Salku (fidte se znackami na nadobé).

e VZDY zadinejte mixovat na nizké rychlosti a postupné rychlost
zvySujte. NIKDY horké tekutiny nemixujte s pulznim nastavenim.

e Mnozstvi tekutiny, ktera tvori pénu, jako je mléko, by mélo byt
omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml /

4 Salky.

® Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoze nadoba a jeji obsah
budou velmi horkeé.

® Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je navrzeno tak, aby
pevné tésnilo a branilo uniku tekutin. V pfipadé potfeby pfi manipulaci
s vikem chrarnite ruce utérkou nebo rukavicemi.

e Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pripojena k zakladné, a pfi
odnimani z mixéru drzte zakladnu a davejte pozor, abyste ji odejmuli
spolu s nadobou.

® Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

® Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda jsou otvory ve
vicku plniciho hrdla Cisté @.

® Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda jsou viko a
okraj nadoby Cisté a suché, aby viko dobre tésnilo a nedochazelo k
uniku tekutin.
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bezpecnostni pokyny pro kotouce pro krajeni/strouhani
Nesnimejte viko, dokud se kotou€ uplné nezastavil.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré

Nadobu neprepliiujte — neprekracujte maximalni objem vyznacéeny
na nadobé.

bezpecnostni pokyny pro kompaktni sekacek/mlynek

Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci jednotku bez namontované
nadoby.

NeodSroubovavejte nadobu, kdyz je na pfistroj nasazeny kompaktni
sekacek/mlynek.

Nedotykejte se ostfi sekacich nozu. Sekaci jednotku skladujte mimo
dosah déti.

Nesundavejte kompaktni sekacek/mlynek, dokud se noze zcela
nezastavi.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost kompaktniho sekacku/mlynku,
nepouzivejte je déle nez 60 sekund. Po dosazeni spravné konzistence
ihned vypnéte.

Pokud neni kompaktni sekacek/mlynek spravné nasazen, nebude
pristroj fungovat.

V kompaktnim sekacku/mlynku nezpracovavejte kurkumovy koren,
protoze je priliS tvrdy a mohl by noze poskodit.

bezpecnostni pokyny pro odstavovac

Pokud je filtr poSkozen, odStavovac¢ nepouzivejte.

Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Do piniciho hrdla nestrkejte
prsty. Pfed uvolnénim plniciho hrdla pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
Pfed sejmutim vika pfistroj vypnéte a pocCkejte, az se filtr zastavi.
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pred zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji
Udajum vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

Tento spotrebi€ spliuje pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES o elektromagnetické
kompatibilité a pozadavky nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) 1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materidlech
a prfedmétech urenych pro styk s potravinami.

pred prvnim pouzitim

Od nozu odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty muzete zlikvidovat,
protoze chrani noze pouze pfi vyrobé a pfepravé.

Umyjte vSechny &asti - viz ,udrzba a Cisténi*.

popis
kuchyrisky robot

@ hnaci jednotka

@ oddélitelna ¢ast hnaciho hiidele

® nadoba Trétan™

@ viko Tritan™

® 8iroké plnici hrdlo

® tlagné dily

@ bezpetnostni blokovani

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

©® kontrolka zapnuti pfistroje

automatické tlacitko

@ ovladani rychlosti / pulst
vazici funkce (Type FPM91)

@ tlagitko kg/lb

@ displej

@ tlacitko zapnout/nulovani

@® podnos na vazeni

tepelné odolny mixér

plnici vicko

@ viko

mixovaci nadoba

tésnici krouzek

@ nozova jednotka

@ otvory plniciho vitka

A — standardni pfisluSenstvi

@ nastavec s nozovymi bfity

@ hnétaci nastavec na tésto

@) dvojity Slehad

@ michaci nastavec

@ kotoué¢ pro maximalni objem

@ kotou¢ pro krajeni (4 mm)

kotou¢ pro krajeni (2 mm)

@ kotou¢ pro strouhani (4 mm)

kotou¢ pro strouhani (2 mm)

@ ulozna skfifika na pfislusenstvi
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— volitelné pfislusenstvi

K vasemu modelu kuchyriského robotu nemusi byt pfilozeno

ve
ko
ne
pé

@

®@e0e6e® ®

Skeré prislusenstvi uvedené nize. PrisluSenstvi zavisi na
nkrétnim modelu. Pokud chcete ziskat dalsi informace
bo objednat dalsi pfisluSenstvi, pfectéte si ¢ast ,servis a
Ce o zakazniky".

kotou¢ pro velmi jemné strouhani (pokud je soucasti
dodavky)

kotou¢ pro krajeni na nudlicky (pokud je soucasti
dodavky)

kotou¢ pro ozdobné krajeni (pokud je soucasti dodavky)
kotou¢ na hranolky (pokud je souc¢asti dodavky)

mala miska s nozi (pokud je soucasti dodavky)
kompaktni sekacek/mlynek (pokud je soucasti dodavky)
lis na citrusové plody (pokud je souc¢asti dodavky)
kovovy odstavovac (pokud je soucasti dodavky)

jak pouzivat kuchynsky robot

1

Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel @ — lehce
zatlacte doll, aby hnaci hfidel zcela zapadla.

Pak na hnaci jednotku nasadte nadobu. Rukojet umistéte
na pravé strané smérem dozadu a otocte ve sméru
hodinovych rucicek @, dokud nezaklapne.

Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Misku a pfislusenstvi namontujte vzdy predtim, nez do
pfistroje vlozite ingredience.

Nasadte viko @ tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje
byl uprostred vika.

Do plniciho hrdla vlozte pé&chovace — malym pé&chovacem
otacejte ve sméru hodinovych ruci¢ek, aby zaklapl do
spravné polohy @.

Pokud neni nadoba, viko nebo péchovac sirokého
plniciho hrdla spravné nasazen a zaji$tén, nebude
kuchynsky robot fungovat. Zkontrolujte, zda jsou
plnici hrdlo a rukojet nadoby umistény na pravé
strané.

Zapojte do elektrické zasuvky. Rozsviti se kontrolka
zapnuti pfistroje, ktera bude blikat, dokud spravné
nenasadite nadobu a viko. Zvolte nékterou z téchto
moznosti:

Automatickeé tladitko — pfi stisknuti automatického tlacitka
se rozsyviti kontrolka a automaticky se zvoli optimalni
rychlost pro dany nastavec.

Ovladani rychlosti — ruéné zvolte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporucenych rychlosti).

Pulzni spina¢ — pulzni spina¢ (P) pouzijte pro kratké rychlé
otacky. Pulzni rezim bude fungovat, dokud spina¢ podrzite
v zapnuté poloze.

Na konci pouzivani otocte ovladani rychlosti do vypnuté
polohy ,O". V pfipadé pouzivani automatického rezimu
zmacknéte tlacitko a kontrolka zhasne.

Pokud neni nasazeno viko, nadoba nebo Siroké plnici
hrdlo, bude kontrolka zapnuti blikat.

Kontrolka pro pfikon energie a kontrolka automatické
volby budou blikat, pokud byla zvolena automaticka
volba, ale pfipojeni prisluSenstvi neni dostate¢né
(nedoslo k zaklapnuti).

Pokud je na ovladani rychlosti zvolena rychlost,
nebude automatické tlacitko fungovat.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez
odejmete kryt.



upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

Ekologicka funkce

Pokud pfistroj nechate zapojeny déle nez 30 minut bez
pouzivani, pfepne se do pohotovostniho rezimu, aby se
snizila spotieba energie.

® Kontrolka zapnuti bude pomalu blikat a pfistroj nebude
fungovat, dokud neprovedete néktery z nasledujicich
kroku:

® Zmacknuti automatického tlacitka.

® Otoceni ovladani rychlosti na urcitou rychlost a pak zpét
do vypnuté polohy ,O.
Kdyz je pfistroj pfipraven k pouziti, kontrolka zacne trvale
svitit.
Pozn.: Pokud nejsou nadoba nebo viko spravné
zaklapnuty, kontrolka zapnuti bude blikat rychleji nez v
ekologické funkci.

vazici funkce (Type FPM91)

Vas kuchyrisky robot je vybaven vestavénou funkci pro
vazeni, aby ingredience mohly byt vazeny pfimo v misce
nebo v nadobé mixeru.

® Maximalni hmotnost objemu je 3 kg. Jde o celkovou
hmotnost v§ech ingredienci v€etné hmotnosti nadoby.

pouzivani vazici funkce

1 Pred pfidanim ingredienci e ()
nasadte na hnaci jednotku Talxl] n
oddélitelnou hnaci hfidel, nadobu BHHHE - . u
a prislusenstvi nebo mixovaci ~— ~—
nadobu. m o)

2 Zapojte do zasuvky — displej Milep| -1
zUstane prazdny. . u u

3 Stisknéte jednou tlagitko —
ON/ZERO a o, T
displej se rozsviti. (CTr .

4 Stisknéte tlagitko (kg/lb) a vyberte (a0 =>4+ 5

— —

bud gramy nebo unce. Pfi zapnuti
se displej standardné nastavi na
ka/g.

® Vaha vazi v pfirustcich po 2 g a mala mnozstvi
doporucujeme odmérovat pomoci ¢ajové IZicky nebo
polévkoveé Izice.

5 Zkontrolujte displej, zda je na ném ,0“. Pokud ne, vynulujte
displej displej stisknutim tlacitka ON/ZERO. Pak zvazte
pozadované ingredience pfimo v misce nebo nadobé. Po
zobrazeni hmotnosti mGzete stisknout znovu tlacitko
ON/ZERO a na displeji opét naskoci ,0“. Pfidejte dalSi
ingredience a zobrazi se jejich hmotnost. Takto pokracuijte,
dokud nezvazite vSechny ingredience.

® Pokud neni displej vynulovan a ingredience nebo
misa/pfislusenstvi/viko jsou odstranény, na displeji se
zobrazi [ - - - -], coz oznaduje zapornou hodnotu.
Vynulovani provedete jednim stisknutim tlacitka
ON/ZERO.

6 Chcete-li robota spustit, pridejte viko a zvolte rychlost.

® Béhem provozu robota se displej zastavi a ukaze [- - - -],
dokud se ovladac rychlosti nevrati zpét do polohy vypnuto
L,O".

® Po skonceni provozu robota bude na displeji zobrazena
posledni hmotnost, kdyZ je ovlada¢ rychlosti vracen zpét
do polohy vypnuto ,0%. Upozornéni: Pokud nebude displej
pfed zapnutim vynulovan, zapocité se také hmotnost vika.

® Hmotnost jakychkoli dalSich ingredienci, které budou
pfisypany plnicim hrdlem bé&éhem provozu robota, nebude
na displeji zobrazena.

@® podnos na vazeni

S vyrobkem je dodavan i
podnos na vazeni pro pfipad,
Ze byste chtéli vazit
ingredience bez misky Ci
mixeru.

Pouzivani zahdjite tak, ze
podnos na vazeni polozite na
hnaci jednotku.

Pak postupujte podle krokl 2
az 5 v ¢asti ,pouzivani funkce
vazeni“.

Podnos sundate prostym zvednutim.

automatické vypnuti

® Displej se automaticky vypne, pokud ukazuje stejnou
hodnotu hmotnosti déle nez 5 minut.

® Displej Ize vypnout ruéné stisknutim a podrzenim tlacitka
ON/ZERO po dobu nékolika vtefin.
dulezité

® Neprekracujte maximalni kapacitu hmotnosti 3 kg. V
pfipadé pretizeni se na displeji zobrazi [0 - Ld].

® Netlacte na hnaci jednotku pfFili§ velkou silou, protoze by to
mohlo poskodit vazici senzor.

® Pred vazenim robota vzdy umistéte na suchy rovny
povrch.

® Beéhem vazeni s hnaci jednotkou nehybeijte.

pouzivani tepelné odolného mixéru

1 Osadte tésnici krouzek @ do nozové jednotky @ —
ujistéte se, Ze je tésnéni spravné umisténo v plose drazky.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.

2 Uchopte spodni stranu nozové jednotky €0 a zasuiite noze
do nadoby — oto€enim proti sméru hodinovych ruci¢ek
zaklapnéte @. Ridte se symboly na spodni strané nozové
jednotky:

@ — nezajisténa pozice

@ — zaijisténa pozice
V pfipadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.

3 Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.

4 Na poharek osadte viko, které pfitlacte dolu pro zajisténi
polohy ®. Osadte davkovaci uzavér.

5 Umistéte mixér na hnaci jednotku a oto€enim ve sméru
hodinovych rugitek @ zajistéte.

® Zafizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.



6 Zvolte automaticky rezim nebo rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti) nebo pulzni spinac.
tipy

® P¥i vyrob& majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pfidavejte olej.

® Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.

® Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

® Nedoporucéuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo
dojit k poskozeni plastovych ¢asti.

Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni fadné
pfipevnén.

Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte
nad otvorem. NejlepSich vysledk( dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdrnovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,6 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté
méné.

tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/adaptér Funkce doporucéena doba Maximalni
rychlost zpracovani ¥ | kapacity
Kraje¢ Smeési na mouéniky 8 15-20 s 2Kg hmotnost
mouky
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5-8 10s 500g hmotnost
Pridavani vody do tésta na peceni 10-20 s mouky
Sekani ryb a libového masa Pulse — 8 10-30 s 1Kg
Pastiky a teriny libového hovéziho
(max.)
Krajeni zeleniny Pulse 5-10 s 5009
Sekani ofechu 8 30-60 s 200g
Mixovani mékkého ovoce, vareného ovoce 8 10-30 s 1Kg
a zeleniny
Omacky a dresinky 8 max. 2 min | 800g
Noze s kotou¢em pro Studené polévky Zacnéte s nizsi 30-60 s 21
maximalni objem rychlosti a
Mliécné koktejly/lité tésto zvySujte na 15-30 s 1,51
maximum
Dvojity Slehac Slehani Zloutku a bilku 8 60-90 s 2 — 8 (70g — 280g)
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku 8 4-5 min 3 vejce (1509)
Krém 8 30s 250 ml — 750 ml
Michaci nastavec Slehacka a ovocné pyré 1-2 60 s 300g smetany,
3009 pyré
Vaje¢né bilky do hustych smési 1-2 60 s 600g celkova
hmotnost
Makronky 1-2 60 s 5009 celkova
hmotnost
Hnétaci hak Kynuta tésta 8 60 s 1,3Kg celkova
hmotnost
Svétla mouka 8 60 s 650g hmotnost
mouky
Celozrnna mouka 8 60 s 500g hmotnost
mouky
Kotouce - platkovaci/ Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. 5-8 -
strouhaci Mékéi potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. 1-5 -
Kotou¢ ne velmi jemné | Parmazéan, brambory na némecké bramborové 8 -
strouhani knedliky Neprekradujte
Kotou€ pro krajeni na Bramborové nudlicky 8 - maximalni objem
nudlicky Nudli¢ky na osmahnuti a zeleninové oblohy vyznaéeny na
Kotou¢ pro ozdobné Tvrdé potraviny, napf. mrkev a brambory 5-8 - nadobé
krajeni ME&KCi potraviny, napf. okurky
Kotou€ na hranolky Nakraji brambory na tenké hranolky €i pfisady 8 -
do dusenych mas a omacek na namaceni, tzv.
dipu (napf. okurka, jablko nebo hruska)
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tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/adaptér Funkce doporucéena doba Maximalni
rychlost zpracovani % | kapacity
Tepelné odolny mixér Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s 1,61
Polévky z vyvaru 8 30s 1,21
Polévky s miékem 8 30s 11
Doporucujeme, abyste horké ingredience pfed mixovanim nechali vychladnout. Pokud vSak chcete
mixovat horké ingredience, prectéte si prosim bezpecnostni pokyny pro mixovani horkého obsahu.
Mala miska s nozi Maso 8 20 s + Pulse |300g libového
hovéziho
Sekani bylinek 8 30s 20g
Sekani ofechu 8 30s 100g
Majonéza 8 30s 2 vejce
300g oleje
Pyré 8 30s 200g
Kompaktni sekacek/ Zpracovani celé Skaly kofeni 8 30-60 s 100 g
mlynek Rozemleti kdvovych zrn 8 30s 7549
Nasekani ofechl Pulse 5s 140 g
Libovy steak k restovani (nakrajeny na kosti¢ky Pulse 10s 200 g
velikosti 2 cm)
Lis na citrusové plody | Mensi plody, napF. limetky a citrony 1-2 - 2Kg
Vétsi plody, napf. pomeran¢ a grepy
Odstavovac Odstavovani tuzsiho ovoce a zeleniny, napf. automaticky - 1 kg jablek
jablek a mrkve rezim 800 g mrkve
Odstavovani mékkych automaticky - 500 g
citrusovych plodu, napf.hroznt rezim
a rajcat.

% Hodnoty jsou pouze orienta¢ni a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim receptu a zpracovavanych ingrediencich.

pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporu&enou rychlosti pro jednotliva pfislusenstvi v

tabulce.

@ nastavec s nozovymi bfity

Nastavec s nozovymi brity je z celého pfislusenstvi
nejuniverzalnéjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci. Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni spinag.

Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vafeného masa, zeleniny, ofechd,
pfipravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchard a peciva.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

Pri vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladniky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
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@ hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

® Do misy vlozte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvofi vlaény poddajny kus tésta.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni v
mise se nedoporucuje, protoZe robot by se mohl
prevrhnout.

@ dvojity Slehad
Pouzivejte pouze na fid$i smési, napf. vajec¢né bilky,
smetanu, kondenzované miléko a na Slehani vajec s

cukrem do piSkotového tésta bez tuku. HustSi smési s
tukem a moukou by Sleha¢ poskodily.

pouzivani Slehace

1 Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel a nadobu.

2 Obé metlicky ® pevné zasuiite do hlavice $lehace.

3 Slehaé nasadte pomalym otadenim, dokud na hnaci htidel
nezapadne.

4 Pridejte suroviny.

5 Nasadte viko tak, aby Spicka hridele byla uprostred vika.

6 Zapnéte.



dulezité

Slehaé neni vhodny pro pfipravu smési na mouéniky,
protoze jsou pfili§ husté a Sleha¢ by se poskodil. Pro
pripravu takovych smési pouzivejte nastavec s nozi.
tipy

Nejlepsich vysledkl doséhnete, pouZijete-li vejce
pokojové teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.

Hustsi ingredience, napf. mouku a suSené ovoce,
vmichejte ru¢né.

Neprekracujte maximalni objem ani dobu zpracovani
uvedené v tabulce doporucenych rychlosti.

@ michaci nastavec

-

Michaci nastavec mizete pouzivat ke vmichani fidkych
ingredienci do hustSich smési, napfiklad pro pfipravu
pusinek, Slehané pény a ovocné kase.

Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hridel a nadobu.
Do hlavice nastavce pevné zasurite lopatku @.

Michaci nastavec nasadte opatrnym ota¢enim, dokud
nezapadne na hnaci hfidel.

Pridejte ingredience.

Nasadte viko — dbejte na to, aby konec hridele byl
uprostred vika.

Zvolte nizkou rychlost (1 - 2).

odpojeni metlicky

Metlicku z hlavice nastavce odpojte zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @.

tipy

Nepouzivejte automatickou ani vysokou rychlost, protoze
pro spravné vmichani je vyzadovana nizka rychlost.
Nejlepsich vysledkl dosahnete, kdyz vajecné bilky nebo
smetanu nenaslehate pfilis husté — pokud je naslehana
smés pfili§ husta, michaci nastavec nedokaze ingredience
spravné vmichat.

Nemichejte smés déle, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti, protoze by se uvolnil vzduch a
smés by prili§ zfidla.

Nevmichané zbytky ingredienci z lopatek nebo stén
nadoby opatrné vmichejte pomoci stérky.

@ kotou€ pro maximalni objem

A WN -

PFi mixovani tekutin pouZzivejte sekaci niz s maxi krytem.
Ten umoznuje zvétsit objem zpracovavané tekutiny z 1,4
litru na 2 litry, zabranuje vyliti a zlepSuje efektivnost
sekaciho noze.

Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel a nadobu.
Nasadte sekaci nuz.

Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte kotou¢ pro maximalni objem na horni ¢ast
nozové jednotka tak, aby dosed! na lem uvniti nadoby @.
Na kotoué pro maximalni objem netlacte.

Nasadte viko a zapnéte.
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platkovaci/strouhaci kotouce

kotouée pro krajeni —4 mm @, 2 mm
Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, ¢ervenou Fepu a cibuli.

kotouée pro strouhani — 4 mm @, 2 mm
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

kotoué pro velmi jemné strouhani @ (pokud je
soucasti dodavky)

Ke strouhéni parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

kotou¢ pro krajeni na nudliéky @ (pokud je souéasti
dodavky)

Pouzivejte pro krajeni brambor na nudlicky a hrubé
strouhani na nudlicky pro osmahnuti a zeleninové oblohy.

kotou¢ pro ozdobné krajeni @9 (pokud je soucasti
dodavky)

Pouzivejte pro krajeci brambor, mrkve, okurek a
podobnych potravin na vorubkované platky.

kotou¢ na hranolky @ (pokud je souéasti dodavky)
Nakréji brambory na tenké hranolky ¢i pfisady do
dusenych mas a omacek na namaceni, tzv. dipt (napf.
okurka, jablko nebo hruska)

bezpecCnost

Nesnimejte viko, dokud se kotou¢ upiné nezastavil.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré
Nadobu neprepliiujte — neprekracujte maximalni objem
vyznaéeny na nadobé.

pouzivani kotoucu

1
2

Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel a nadobu.
Kotou¢ uchopte za uchytku uprostied a nasadte jej n
hfidel pfislusnou stranou nahoru @.

Nasadte viko.

Prislusnou potravinu vlozZte do plniciho hrdla.

Zvolte vhodnou velikost plniciho hrdla. Péchova¢ obsahuje
mensi plnici hrdlo pro zpracovani jednotlivych kouskd
nebo tenkych surovin.

Pouzivani malého plniciho hrdla: do plniciho hrdla nejprve
vlozZte vétsi péchovac.

Pouzivani sirokého plniciho hrdla: maly péchova¢ vlozte
do Sirokého péchovace a oto¢enim ve sméru hodinovych
hodinek zajistéte.

Nepfreplrujte plnici hrdlo nad maximalni troven, protoze
pokud neni péchovag Sirokého plniciho hrdla spravné
nasazen, nebude kuchyrisky robot fungovat.

Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.

tipy

Pouzivejte Cerstvé suroviny

Nekrajejte potraviny na pili§ malé kousky. Sitka plniciho
hrdla by méla byt témér zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu. Pfipadné
pouzijte mensi plnici hrdlo.

PFi pouziti kotou€e pro krajeni na nudlicky vkladejte
ingredience horizontalné.



Pfi krajeni nebo strouhani: potraviny vkladané kolmo @®
budou nakrajeny/nastrouhany na kratsi kousky nez
potraviny vkladané horizontalné @.

Potraviny krajené kolmo budou krats$i nez potraviny
krajené podélné.

Po zpracovani zistane na kotoucich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.

mala miska s nozi (pokud je sou&asti
dodavky)

Mini nddobu pouZivejte na krajeni bylina zpracovani
malych mnozstvi surovin, napf. masa, cibule, ofech,
majonézy, zeleniny, pyré, omacek a détské vyzivy.

Misku neprepliujte.

mala nozova jednotka
mala miska

pouzivani malé misky s nozi

Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel a nadobu.
Nasadte malou misku na hnaci hfidel tak, aby vyrezy
zapadly do vy¢nélki @ na hlavni nadobé.

Pozn.: Pokud neni mala miska vlozena spravné, nelze
nasadit viko hlavni nadoby.

Nasadte sekaci ntiz na hnaci hiidel @.

Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.
Nasadte viko a zapnéte.

bezpecnost
Viko nesnimejte, dokud se sekaci niz zcela nezastavi.

Sekaci n0z je velmi ostry — vZzdy s nim zachazejte opatrné.

dulezité

Nepouzivejte k zpracovani kofeni — muze poskodit plasty.
Nepouzivejte ke zpracovani tvrdych potravin jako
kavovych zrn, kostek ledu nebo ¢okolady — mohou
poskodit noze.

tipy

Bylinky musi byt pfed sekanim cisté a suché

PFi mixovani vafenych surovin pro vyrobu détské vyzivy
vzdy pfidejte trochu tekutiny.

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pred zpracovanim
nakrajejte na kostky asi 1-2 cm velké.

PFi vyrob& majonézy pfidavejte olej plnicim hrdlem.
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@) kompaktni sekacek/mlynek (pokud je

soucasti dodavky)

Kompaktni sekacek/mlynek pouzivejte na zpracovani
suchych surovin, jako jsou ofechy nebo kavova zrnka. Je
také vhodny na zpracovani fady koreni, napfiklad:

Cerny pepf, zrna kardamomu, kmin, zrna koriandru, zrna
fenyklu, Cerstvy zazvorovy koren, Cerstvé Cili papricky a
cely hrebicek.

tésnici krouzek
nozova jednotka

c sklenéna nadoba

pouzivani kompaktniho
sekacku/mlynku

1

Dejte vase ingredience do nadoby. Naplrite ji nanejvys do
pulky.

VloZte tésnici krouzek do noZové jednotky.

Chytnéte nozovou jednotku za spodek a vlozte noze do
nadoby — otacejte proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nedojde k zapadnuti @.

Kompaktni sekacek/mlynek nasadte na hnaci jednotku a
otocenim ve sméru hodinovych rucicek zajistéte @®.

Uzijte tlacitko automatické volby nebo vyberte rychlost (viz
prehled doporucenych rychlosti).

bezpecnostni zasady

Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci jednotku bez
namontované nadoby.

NeodSroubovévejte nadobu, kdyZ je na pfistroj nasazeny
kompaktni sekacek/mlynek.

Nedotykejte se osti sekacich nozu. Sekaci jednotku
skladujte mimo dosah déti.

Nesundavejte kompaktni sekacek/mlynek, dokud se noze
zcela nezastavi.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost kompaktniho
sekacku/mlynku, nepouzivejte je déle nez 60 sekund. Po
dosazeni spravné konzistence ihned vypnéte.

Pokud neni kompaktni sekacek/mlynek spravné nasazen,
nebude pfistroj fungovat.

V kompaktnim sekacku/mlynku nezpracovavejte
kurkumovy koren, protoze je prilis tvrdy a mohl by noze
poskodit.

tipy

Pro optimalni vykon pfi zpracovani kofeni v kompaktnim
sekacku/mlynku doporuéujeme, abyste najednou
zpracovavali maximalné 100 g.

Koreni v celku si podrzi svoji viini mnohem déle nez v
rozemletém stavu, a proto je nejlepsi rozemilat mala
mnozstvi kofeni pro okamzité uziti, abyste zachovali
koreni jeho vlni.

Pokud celé koreni pred rozemletim oprazite, dojde k
nejvétsSimu uvolnéni vané a éterickych oleja.

Pred zpracovanim zazvor nasekejte na malé kousky.

PFi drceni bylin dosahnete nejlepsiho vysledku, pokud
pouzijete stfedni misku.



lis na citrusové plody (pokud je
soucasti dodavky)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomeranéu, citrond, lunetek a
grapefruit().

a kuzel
b sitko

pouzivani lisu na citrusoveé plody

1 Na hnaci jednotku nasadte oddélitelnou hfidel a nadobu.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy @.

3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz @.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.

® Abyste dosahli nejlepsich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni ploSe.

® Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.

® P¥i lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdfiujte sitko, aby nedochézelo k hromadéni duziny a
pecek.

kovovy odstavovac (pokud je souéasti
dodavky)

Odstredivy odstavovac slouzi k vyrobé stavy z tvrdého
ovoce a zeleniny.

péchovac

viko

oddélovac duziny

filtracni buben

miska

hubice na stavu

hnaci adaptér odstavovace

Q "0 Q0 T

pouzivani odstavovace

1 Nasadte hnaci adaptér na hnaci jednotku @ a jemné
zatlacte, dokud nebude adaptér bezpecné umistén.

2 Pak nasadte nadobu. Drzadlo nastavte dozadu a otoenim
ve sméru hodinovych ruci¢ek zajistéte @.

3 Nasadte oddélovac¢ duziny do filtraéniho bubnu tak, aby
zobacky zapadly do otvor( ve spodni ¢asti bubnu @.

4 Nasadte filtracni buben @.

5 Vicko nasadte na nadobu a otocenim zajistéte tak, aby
plnici hrdlo bylo umisténo nad drzadlem @. Pokud
nebudou nadoba nebo vicko spravné nasazeny a
zajistény, nebude odstavovaé fungovat.

6 Pod hubici na Stavu postavte vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

7 Nakrajejte potraviny, aby se vesly do plniciho hrdla.

73

8 Zvolte automaticky rezim a s pouzitim péchovace
rovnomérné vtlacte ovoce ke zpracovani — nikdy
nevkladejte do plniciho hrdla prsty! Zcela zpracujte
davku ovoce, nez pridate dalsi.

® Po piidani posledniho kousku nechte odstavovac¢ dalSich
30 sekund bézet, aby se z filtrovaciho bubnu vyprazdnila
vSechna Stava.
bezpeénost

® Pokud je filtr poSkozen, odStavovac¢ nepouzivejte.

® Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Do plniciho hrdla
nestrkejte prsty. Pfed uvolnénim plniciho hrdla pfistroj
vytahnéte ze zasuvky.

® Pred sejmutim vika pfistroj vypnéte a pockejte, az se filtr
zastavi.
dulezité

® Pokud odstavovac zacne vibrovat, vypnéte jej a
vyprazdnéte z bubnu duzninu. (Odstavovac vibruje, pokud
je duznina nerovnomérné rozlozena).

® Maximalni mnozstvi zpracovatelné najednou je 1Kg ovoce
nebo zeleniny (viz tabulka s pfehledem otacek).

® Nekteré velmi tvrdé potraviny mohou zpusobit, Ze se
odstavovac zpomali nebo zastavi. V takovém pfipadé jej
vypnéte a uvolnéte filtr.

® Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte
oddélovac duziny.
tipy

® Pred zpracovanim odstrarite pecky a zrnka (napf. z
papriky, melounu, $vestek) a tuhé slupky (napf. u
melounu, ananasu). Jablka a hrusky nemusite loupat ani
odstranovat jadfince.

® Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu.

® Pro ziskani maximalniho mnozstvi Stavy vkladejte do
péchovaciho hrdla ovoce po malych davkach a pomalu je
tlacte doll.

® Citrusové ovoce — oloupejte a odstrante bilou duzinu, jinak
muze $tava chutnat hofce. Nejlepsich vysledkd dosahnete
s lisem na citrusové plody.

@) ulozna skrinka na pfislusenstvi

Kuchynisky robot je dodavan s GloZznou skfifikou na
nastavce a kotouce.

1 Nepouzivané nozové jednotky a kotouce vlozte do Ulozné
skrinky @.

2 Ulozna skrifika je opatiena bezpeénostni zapadkou — viko
se po zavieni zajisti. Pokud chcete viko otevfit, zatlacte na
vystupek @ a viko zvednéte @.

Péce a cisténi

® Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a privodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Nékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béZnou véc, plasticky material se

tim neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlhéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.
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Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do Ulozného prostoru na
zadni strané pohonné jednotky @.

mixér a kompaktni sekacek/mlynek

Vyprazdnéte poharek/nadobu a odSroubujte noZzovou
jednotku oto¢enim do nezaji$téné pozice E .

Pracovni poharek/nadobu ruéné umyijte.

Sundejte a umyjte tésnéni.

Nedotykejte se ostrych nozu — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponofrujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze dnem vzharu.

dvojity Sleha¢

Jemnym vytazenim odpojte metlicky od hlavice nastavce.
Omyjte v teplé vodé se saponatem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponorujte do vody.

michaci nastavec

Odpojte metlicku z hlavice nastavce zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @. Omyjte v teplé vodé se saponatem.
Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponofrujte do vody.

odstredivy odStavovac

Ostfi nozu na spodni strané filtraéniho bubnu jsou velmi
ostra, proto pfi manipulaci s bubnem a jeho ¢isténi davejte
pozor.

Nékteré potraviny zpUsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béZnou véc, plasticky material se
tim neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

hnaci adaptér odstavovace
Otrete vihkym hadfikem a osuste.
Nenamacejte adaptér do vody.

ostatni dily

Umyjte v ruce, pak osuste.

Pro umyti je také mozno pouzit my¢ku, a to jeji horni
patro. Polozky nepokladeijte pfimo na spodni polici nad
zahfivaci téleso. Doporu€ujeme kratky program s nizkou
teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni nadoba, mala miska, viko, tlacka v

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci v

nastavec na tésto

snimatelna pohonna hfidel X

kotouce v

kotou€ pro maximalni objem v

metli¢ky / lopatka michaciho nastavce v

Hlavici Sleha¢e neponofujte do vody

mixovaci nadoba, viko, plnici vicko 4

nozova jednotka a t&snéni pro mixér X

nozova jednotka a tésnéni pro kompaktni X

sekacek/mlynek

nadoba kompaktniho sekacku/mlynku v

lis na citrusové plody v

kovovy odstavovac v

hnaci adaptér odsStavovace X

roztérka v
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Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodd nutné nechat napajeci kabel
vyménit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy KENWOOD.

® Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem
robota, podivejte se pfed volanim opravare do pokynu
na odstranovani zavad.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE
TOHOTO VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebict se
predchazi vzniku negativnich dopadu na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebitl je vyrobek oznageny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.
Kontrolka zapnuti pfistroje nesviti.
Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Je aktivni ekologicka funkce.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo
kryt.

Zméacknéte automatické tlacitko nebo
otoc¢te ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O.
Tim se ekologicky rezim vypne.

Pokud se nejedna o zadny z
uvedenych pfipadu, zkontrolujte
pojistky/jisti¢ ve vasem domé.

Kompaktni sekacek/mlynek nefunguje.

Kompaktni sekacek/mlynek neni spravné
zajistény.

Kompaktni sekacek/mlynek neni spravné
sestaveny.

Kompaktni sekacek/mlynek nebude
fungovat, pokud je nespravné
nasazeny a zajistény.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka
zcela utazena v nadobé kompaktniho
sekacku/mlynku.

Mixér nefunguje.

Mixér neni spravné nasazen.

Mixér neni spravné sestaven.

Pokud neni mixér spravné zajistén,
nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je nozové jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi
nebo zpomali.

Aktivovala se ochrana proti pretizeni.
Pristroj se béhem provozu pretizil nebo
prehral.

Prekrocen maximalni objem.

Pristroj vypnéte, vytahnéte z
elektrické zasuvky a nechte asi 15
minut vychladnout.

Maximalni objemyke zpracovani
najdete v tabulce rychlosti.

vazici funkce
Displej se zastavi na zobrazeni [- - - -].

Zmeénéna hmotnost na displeji.

PFili§ mala vazena hmotnost.

Motorova jednotka se béhem provozu
pohnula.

Pro vazeni malych mnozstvi pouzijte
meéfitka Cajovych nebo polévkovych
IZic.

Nehybejte s pFistrojem béhem
provozu. Vynulujte displej pred
vazenim dalSich ingredienci.

Kontrolka zapnuti rychle blika.

Normalni provoz.

Kontrolka blika, pokud nejsou nadoba, viko
nebo mixér nasazeny na hnaci jednotku
nebo nejsou spravné zajistény.

Zkontrolujte, zda je pfislusenstvi
spravné zajisténo.

Kontrolka zapnuti pomalu blika.

Normalni provoz.

Kuchyrisky robot zlstal zapojeny déle nez
30 minut bez provozu a presel do
ekologického rezimu.

Zmacknéte automatické tlacitko nebo
otocte ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O.
Tim se ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a zapnuti
blikaji.

Normalni provoz.

Kontrolka blik&, pokud je zvolen
automaticky rezim, ale pfislusenstvi
neni spravné zajisténo.

Zkontrolujte, zda je pFisluSenstvi
spravné zajisténo, nebo zmacknutim
automatického tlacitka vypnéte
automatickou funkci.
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Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Zakladna nozové jednotky mixéru nebo
kompaktniho sekacku/mlynku netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potifebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a péce o zakazniky".

Na nozové jednotce po vybaleni chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je v baleni pfedem nasazené
na nozovou jednotku.

Odsroubujte nadobu a zkontroluijte,
zda je tésnéni nasazeno na nozové
jednotce.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v Casti
,Servis a péce o zakazniky".

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynu v oddile ,Pouzivani nastavcl*.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagol6éanyagot és cimkét!

A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, évatosan kezelje 6ket. A

kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, fellil fogja meg

azokat, a vagééltél tavol.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva — a

fogantyu eltérhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a vagokest.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzoket a robotgép edényétdl és a

mixerpohartol, amikor a készulék csatlakoztatva van a halézatra.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati vezetéket is huzza ki a

konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és 0sszeszerelése elbtt;

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt toméraddal

nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a keverépohar

vagy a kompakt daralé nélkul.

Miel6tt eltavolitana a fedelet az edényrdl, vagy a keverépoharat vagy a

kompakt daralét a meghajtéegyséqgrél:

O kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leallnak;

© ugyeljen ra, nehogy a kever6poharat vagy a kompakt daralot
lecsavarja a késegységrol.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6é hozzavalok keverése elétt varja

meg, hogy lehiljenek szobahdmeérseékletre.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval mikodtesse

a készuléket.

A készilék megsériilhet és sérulést okozhat, ha a zarészerkezetet

tulzott erének teszik Kki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatb6l, amikor nem

hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

MUkodés kozben ne hagyja a készuléket felugyelet néelkul.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készulléket. Ellenbrzés és javitas —

lasd: ,szerviz és vevdszolgalat”.

A meghajtéegyseéget, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugaszt ovja a

nedvességtol.
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Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne l6gjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forro felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

Ezt a késziiléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készulékhez és zsinodrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulékkel.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
erzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket felugyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkozo6an
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolédo
veszélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleldé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készlléket nem
rendeltetésszerien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

A robotgép/mixer helytelen hasznalata sérulést okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodd toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitmény.

A tartozékok hasznalata” fejezet megfelel6 részei ismertetik az egyes
tartozékokra vonatkozd biztonsagi figyelmeztetéseket.

turmixgép biztonsagi elSirasai

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6é hozzavalok keverése elétt varja
meg, hogy lehlljenek szobah&mérsékletre.

Mindig ovatosan banjon a késegységgel, és tisztitas kozben ne nyuljon
a vagoélekhez.

A mixert csak akkor m(ikddtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizarolag a tartozék poharat és késegyseéget hasznalja.

Soha ne mikodtesse a mixert Uresen.

A mixer hosszu élettartamanak megdrzése érdekében ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat torje darabokra, miel6tt
a poharba tenné.

Fontos — A pohar aljan talalhaté szegélyt a gyartas soran szerelik fel,
ne probalkozzon az eltavolitasaval.
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& FONTOS: FORRO HOZZAVALOK TURMIXOLASA
Az égési sérulések megeldzése érdekében forré hozzavaldk
turmixolasakor ugyeljen arra, hogy a keze és mas fedetlen bérfelllete ne
érjen a fedélhez.

Tartsa be a kovetkez6 dvintézkedéseket:

¢ FIGYELEM: Forré hozzaval6k turmixolasakor a forré folyadék
vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél mellett vagy a toltényilasnal
@®.

e Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja
lehdilni.

® SOHA ne lépje tul az 1200 ml / 5 csésze kapacitast forrd folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje a keverépoharon levé
jeloléseket).

e MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és csak
fokozatosan novelje a sebességet. SOHA ne turmixoljon forrd
folyadékot a rovid Uzem funkciéval.

® Habosodo folyadékok, példaul tej esetén a maximalis kapacitas
1000 ml/4 csésze lehet.

® A turmixgép kezelésekor legyen ovatos, mert a keverépohar és annak
tartalma forr6 lehet.

o A fedél eltavolitasakor korultekintéen jarjon el. A fedél a szivargas
megelbzése érdekében szorosan zar. Szikség esetén védje a kezét
egy torléruhaval vagy konyhai fogdkesztydlvel.

e Ugyeljen arra, hogy a keverépohar biztonsagosan régzitve legyen az
alaphoz, és amikor kiemeli a készulékbdl, az alapot megtamasztva, a
poharral egyutt emelje ki.

® Minden keverés el6tt ellenbrizze, hogy a fedél és a toltényilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.

® Minden keverés el6tt ellenbrizze, hogy a toltényilas kupakjanak a
nyilasai tisztak legyenek @.

e A kever6pohar fedelének felhelyezésekor mindig ugyeljen arra, hogy a
fedél és a pohar pereme tiszta és szaraz legyen, mert igy lesz
megfelel6 a tomités, és igy el6zheté meg a folyadék kiomlése.

79




szeletel6-/reszelbétarcsak biztonsagi elbirasai

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa teljesen le
nem alit.

A vagoétarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
koriltekintéssel kell banni.

Ne toltse tul az edényt — ne haladja tal a maximalis kapacitas
szintjének edényen lathaté jelét.

kompakt daralé biztonsagi elbirasai

A daralo edény nélkll soha ne szerelje fel a forgdkést a robotgépre.
Soha ne csavarja le az edényt, amig a kompakt daral¢6 fel van szerelve
a készulékre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés éleihez. A daralé kést mindig
gyermekektdl elzarva tarolja.

Soha ne vegye le a kompakt daralét, amig a kések teljesen le nem
alltak.

A kompakt daralé hosszu élettartamanak megérzése érdekében soha
ne mikodtesse folyamatosan 60 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki,
amint elérte a megfelel6 konzisztenciat.

A készulék nem mikodik, ha a kompakt daralé nincs megfeleléen
felszerelve.

Kurkumagyokeret ne 6roljon a kompakt daraléban, mert tul kemény, és
karosithatja a késeket.

gyumolcscentrifuga biztonsagi eléirasai

Ne hasznalja a gyumolcscentrifugat, ha a szliréje sériilt.

Kizarolag a készulékhez tartozo tomdrudat hasznalja. Soha ne nyuljon
kézzel az adagolocsébe. Ha az adagolocsé eltomdédik, huzza ki a
halozati csatakozot a konnektorbodl.

A fedél levétele el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
amig a szir6é megall.
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csatlakoztatas elGtt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé halozati feszlltség
paraméterei megegyeznek a készllék aljan
feltlintetettekkel.

® A készilék megfelel az elektromagneses
Osszeférhetdségrél szolé 2004/108/EK iranyelv, valamint
az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kerilé
anyagokrol sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004. oktéber
27.) kévetelményeinek.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a miianyag késvéddket a vagokésrdl. A kések

nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket a

védbelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és

szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
tisztitas”.

-

a készulék részei

o
Q
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Q
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ke,

meghajtéegység

levehetd hajtétengely

Tritan™ edény

Tritan™ fedél

széles adagolocsé

tdmdérudak

biztonsagi reteszek
vezetéktarold (a hatlapon)
bekapcsolasjelzé

auto gomb
sebességszabalyozé/rovid izem gomb
mérleg funkcié (Type FPM91)
kg/lb gomb

kijelz6

be/nullazé gomb

mérétalca

@R 0POE®OPO®OOO

=y
o
Q.
o
3
X
o
o

toltényilas kupakja

fedél

keverépohar

tomitégyrd

késegység

toltényilas kupakjanak nyilasai

— alaptartozékok
vagokés
dagaszto
kettés habverd
bekever6 eszkdz
max. kapacitasu tarcsa
4 mm-es szeletel6tarcsa
2 mm-es szeletel6tarcsa
4 mm-es reszel6tarcsa
2 mm-es reszel6tarcsa
tartozéktarolé doboz

©eeARRROBR > 0BBRGO6
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B — valaszthat6 tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté a
robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustol fligg.
B&vebb tajékoztatas és a tovabbi tartozékok
megrendelésének modja a ,szerviz és vevészolgalat” cimi
részben olvashato.

extra finom reszel6tarcsa (ha tartozék)
Julienne tipusu finom tarcsa (ha tartozék)
diszité szeletel6tarcsa (ha tartozék)
hasabburgonya tarcsa (ha tartozék)

mini edény és késegység (ha tartozék)
kompakt daralé (ha tartozék)
citromfacsaré (ha tartozék)

fém gyumolcscentrifuga (ha tartozék)

@066 ®

Q

robotgép hasznalata

N

llessze a levehetd hajtotengelyt a meghaijtoegységre @,

és enyhén lenyomva rogzitse.

2 Ezutan illessze az edényt a meghajtéegységre. A
fogantyut iranyitsa a jobb oldalon hatrafelé, és forgassa el
jobbra @, amig rogzul.

3 Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.

® Mindig rogzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, mielbtt betenné a hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet @ — a hajtotengely/eszkoz
csucsanak a fedél kozéppontjaba kell illeszkednie.

5 lllessze a témérudakat az adagol6csébe — a kis tomdrudat
jobbra elforditva rogzitse @.

® A robotgép nem miikddik, ha az edény, a fedél vagy a
széles adagolécsé nincs megfeleléen felszerelve a
zarszerkezetre. Ellendrizze, hogy az adagolocsé és az
edény fogantyuja a jobb oldalon legyen.

6 Csatlakoztassa a hal6zathoz. A bekapcsolasjelzé kigyullad,
és villog, amig az edény és a fedél nincs felszerelve
megfeleléen. Valasszon az alabbi lehetéségek koziil:
Auto gomb — a gomb lenyomasa utan a jelzéfény
kigyullad, és automatikusan a tartozék optimalis
sebessége lesz kivalasztva.

Sebességszabalyozé — manualisan valassza ki a kivant
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat).
Rovid Gzem — a révid Gzem funkciét (P) csak rovid ideig
hasznalja. A rovid Gzem funkcié addig mikodik, amig a
gombot ebben az allasban tartja.

7 Afeldolgozas végén a kikapcsolashoz a
sebességszabalyozot forditsa el a '0’ allasba, vagy az Auto
lizemmdd hasznalata esetén nyomja meg a gombot, és a
jelzéfény kialszik.

® A bekapcsolasjelzé villog, ha a fedél, az edény vagy a
széles adagolécsé nincs felszerelve.

® A taplalas be és az Auto lampa villog, ha az Auto van
kivalasztva, de nem kapcsolédtak ossze.

® Az Auto gomb nem miikddik, ha a
sebességszabalyozoval ki van valasztva egy
sebesség.

® A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a

késziiléket és huzza ki a csatlakozot.

fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daréalasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valo
el6allitasara.



Oko funkcio

Ha a robotgép 30 percnél tovabb be van kapcsolva ugy,
hogy nem hasznaljak, akkor az energiafogyasztas
csOkkentése érdekében készenléti lzemmodra valt at.

® A bekapcsolasjelzd lampa lassan pulzal, és a robotgép
nem miikddik, amig az alabbi miveletek egyikét el nem
végzi:

® [ enyomja az Auto gombot.

® A sebességszabalyozét sebességbe allitja, majd
visszaforgatja a kikapcsolt 'O’ allasba.
A jelzélampa Ujra folyamatosan vilagit, amikor a késziilék
hasznalatra kész.

Megjegyzés: Ha az edény vagy a fedél nincs megfelel6en
rogzitve, akkor a bekapcsolasjelzé gyorsabban villog, mint
az Oko funkciénal.

mérleg funkcio (Type FPM91)

A konyhagépen beépitett mérési funkcié teszi lehetévé az
alkotéelemek mérését kdzvetlendl a talban vagy a mixer
kehelyben.

® Maximalis mérékapacitas: 3 kg. Ez a hozzavalok sulya az
edénnyel vagy poharral egyutt.

a mérleg funkcié hasznalata

1 Mindig szerelje fel a levehet6 b e Cﬁ\
hajtotengelyt, az edényt és a BE‘HHE‘E - B
tartozékot vagy a keverépoharata |~ .
meghajtéegységre, mieldtt ~— —
betdltené a hozzavalokat. /kﬁ\ o)

2 Csatlakoztassa a készliléket — a M | e n
kijelzé Ures marad. .M u

3 Nyomja meg egyszer a ~— ~—
BE/NULLAZAS gombot, a kijelzé w2 ) (D)
vilagitani kezd. (Crm .

4 Nyomja meg a (kg/Ib) gombot a LUy - :-" ’ 5

gramm vagy uncia kézotti
valasztashoz. A kijelz6 alapbeallitasa az elsé
bekapcsolaskor kg/g.

® Akészilék 2 g-os Iépésekben mér, ezért a kisebb
mennyiségek méréséhez ajanlott a teaskanal/evékanal
hasznalata.

5 Ellendrizze, hogy a kijelzén ,0” lathato-e, ha nem, allitsa
nullara az ON/ZERO gomb lenyomasaval. Majd a
szukséges alkotoelemeket mérje bele egyenesen a talba
vagy kehelybe. Miutan a kijelzén lathaté a suly, nyomja le
az ON/ZERO gombot, és a kijelz visszaall ,0"-ra. Adja
hozza a kovetkez6 alkotéelemeket, és akkor lathaté lesz a
suly. Ismételje meg az 6sszes alkotéelemmel.

® Ha a kijelz6t nem nullazza le, és az 6sszetevéket vagy a
talat/tartozékokat/fedelet eltavolitjak, a kijelz6 [ - - - -]-t
mutat, ami negativ értéket jelent. A nullazashoz nyomja
meg egyszer a BEINULLAZAS gombot.

6 Tegye fel a fedelet, és valasszon sebességet a robotgép
hasznalatahoz.

® Hasznalat kdzben a kijelzén a [- - - -] lathatd, amig a
sebességvezérlét vissza nem allitja a kikapcsolt ,O0”
helyzetbe.
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® A feldolgozas utan a kijelzén az utoljara mért suly értéke
lathato, miutan a sebességszabalyozét visszadllitotta a
kikapcsolt ,0” allasba. Megjegyzés: A sulyban a fedél
sulya is benne lesz, ha a kijelz6t nem nullazza le a
bekapcsolas el6tt.

® A robotgép miikédése kdzben az adagoloétdlcséren
keresztll hozzaadott tovabbi 6sszetevék sulya nem jelenik
meg a kijelzdén.

@ méroétalca

Levehetd mérétalca van
mellékelve az alkotéelemek
mérésére tal vagy mixer nélkul.
A hasznélatahoz tegye ra a
talcat a tapegység tetejére.
Majd kdvesse az alabbi 2-5.
lépést: ,a mérési funkcid
hasznalata”.

Az eltavolitdsdhoz csak emelje
le a talcat.

automatikus kikapcsolas

® A kijelz6 automatikusan kikapcsol, ha 5 percig ugyanaz a
mérési eredmény.

® A kijelzé manudlisan is kikapcsolhato, ha néhany
masodpercig lenyomva tartja az ON/ZERO gombot.
fontos

® Ne terhelje tul a 3 kg-os maximalis mérési kapacitas
tullépésével. A kijelzén
[0 — Ld] lathaté, ha a mérlegfunkcié tul van terhelve.

® Ne tegye ki a géptestet tulzott er6hatasoknak, mivel ez
karosithatja a mérleg érzékeldit.

® Mindig széraz, egyenletes felszinen hasznalja a
robotgépet méréshez.

® A mérleg funkcié hasznalata kézben ne mozgassa a
géptestet.

a hoallé mixer hasznalata

1 Helyezze a tomitégy(rit @9 a késegységre @ — ligyeljen
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba kertdiljon.

® Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

2 Akésegység @ aljat megfogva helyezze be a poharba,
majd forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban, amig nem kattan egyet @. A késegység aljan
lathat6 abrak jelentése:

@ — nyitott allas
@ —zartallas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.

3 Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy
rogzitse @. Helyezze fel a toltényilas kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtéegységre, és jobbra forditsa
el @, amig rogzil.

® A késziilék nem miikodik, ha a mixer nincs
megdfelel6en felszerelve a zarészerkezetre.

6 Valassza az Auto lzemmddot, vagy valasszon egy
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat), vagy
haszndlja a révid tzem gombot.



tanacsok

® Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalét a
mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltényilas
kupakjat. Ezutan, a készulék mikodése kézben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztil.

® Srl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor el6fordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Jégapritas — mikodtesse tobbszor kis ideig a révid tizem
funkciot, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készllék nem mikddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

Szaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavaldkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készilék mikodése kézben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhaté. A hasznalat el6tt és
utan tresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,6 liternél tébb anyagot — és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.

ajanlott sebesseégek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcio ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség id6 ¥ kapacitas
Vagokés Tésztaporok 8 15-20 s 2Kg liszt suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 5-8 10s 500g liszt suly
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta 10-20 s
Hal és sovéany hus apritasa Pulse — 8 10-30 s 1Kg
Pastétomok max. sovany
marhahus
Z06ldség apritasa Pulse 5-10 s 500g
Di6 apritasa 8 30-60 s 200g
Puha gyumolcs, f6étt gyiimolcs és zoldség 8 10-30 s 1Kg
purésitése
Szo6szok, Ontetek és martasok 8 2 perc max. |800g
Vagokés max. kapacitasu | Hideg levesek Kezdje alacsony 30-60 s 2 liter
tarcsaval sebességen, és
Tejturmixok/hig tésztak novelje a 15-30 s 1,5 liter
maximumig
Kettés habver6 Tojasfehérje 8 60-90 s 2 — 8 (70g — 280g)
Tojas és cukor, margarin nélkil készilt tésztakhoz 8 4-5 min 3 tojas (1509)
Krém 8 30s 250 ml — 750 ml
Bekever6 eszkdz Habtejszin és gyumodlcspirék 1-2 60 s 300g tejszin,
300g ptiré
Tojasfehérje siri keverékekbe 1-2 60 s 600g teljes suly
Makaron 1-2 60 s 500g teljes suly
Dagaszt6 eszkdz Elesztovel késziilt tésztak 8 60 s 1,3Kg teljes suly
Fehér kenyérliszt 8 60 s 6509 liszt suly
Teljes kidrlési kenyérliszt 8 60 s 500g liszt suly
Tércsak — szeletelés/ Szilard alapanyagok, példaul répa vagy kemény 5-8 -
reszelés sajt
Lagyabb alapanyagok, példaul uborka vagy 1-5 -
paradicsom
Extra finom reszel6tarcsa | Parmezan sajt, burgonya krumplinudlihoz. 8 - Ne toltse meg az
Julienne tipusd finom Szalmakrumpli és roszti 8 - edényt a jelzett
tarcsa Wok ételek és zdldségkdretek maximalis
Diszit6 szeletel6tarcsa Kemény alapanyagok, példaul sargarépa és 5-8 - kapacitas folé
burgonya
Puhabb alapanyagok, példaul uborka
Hasabburgonya tarcsa Vékony szeletekre vagja a burgonyat chips 8 -
készitéséhez, és az egyéb alkotoelemeket
serpeny6ben készul6 és martogatds ételekhez
(pl. uborka, alma és korte)
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ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcio ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség idé % kapacitas
Ho6allé mixer Hideg folyadékok és italok 8 15-30 s 1,6 liter
Huslébdl készilt levesek 8 30s 1,2 liter
Tejes levesek 8 30s 1 liter

Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés elétt hagyja lehdil

elétt olvassa el ,A forré hozzavaldk turmixoladsanak biztonsagi utasitasai” részt.

ni. Forré folyadékok feldolgozasa

Mini edény és kés Hus 8 20 s + Pulse | 300g sovany
marhahus
Fliszerndvények apritasa 8 30s 20g
Di6 apritasa 8 30s 100g
Majonéz 8 30s 2 tojas
300g olaj
Plrék 8 30s 200g
Tobbfunkciés daralo Kuldnféle fliszerek feldolgozasa 8 30-60 s 100g
Babkavé 6rlése 8 30s 759
Di6 apritasa Pulse 5s 1409
Dinsztelt sovany marhaszelet (2 cm-es Pulse 10s 200 g
kockakra vagva)
Citromfacsar6 Kisebb alapanyagok, pl. lime és citrom 1-2 - 2Kg
Nagyobb gylimélcsok, pl. narancs és grépfrat
Gylmolcscentrifuga Gylmolcslé préselés azaz alma és sargarépa auto - 1Kg alma
8009 sargarépa
Lé facsarasa puha gyiimolcsokbél, azaz auto - 5009

sz616bdl és paradicsombdl

% Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé nyersanyagoktol.
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tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

@) vagokeés
Az Osszes tartozék kozil a vagdkés hasznalhato a legtobb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatdl fuigg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznalja a révid tizem funkciét.
A vagokés hasznalhato torta és tészta készitéséhez, nyers
és fétt hus, zoldség és dié apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek plrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

tanacsok

® A feldolgozas elétt a hust, kenyeret és z6ldséget vagja fel
kb. 2 cm éll kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép mikddése kdzben
helyezze be az adagolécsévon keresztiil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.

® Ugyelien arra, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

@ dagaszto

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép mikodése kdzben toltse be az adagoldcsovon
keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.

@) kettés habverd

Csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje, tejszin,
sUritett tej, valamint tojas és cukor 6sszehabarasahoz
zsiradék nélkili tésztaalapokhoz). Siribb keverékek (pl.
zsiradék és liszt) tonkreteszik a habverét.

a habver6 hasznalata

1 Szerelje fel a levehetd hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

2 Tolja be jol a két habverét @ a hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavalokat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kézéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

fontos

® A habveré nem hasznalhaté tésztaporokbdl késziilt
keverékek feldolgozasara, mivel ezek tul siriek, és
tonkretennék a habverét. Ezekhez mindig a vagokést
hasznalja.
tanacsok

® Alegjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahdémérsékletd.

e Ugyelien arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.
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A slriibb alapanyagokat, példaul a lisztet és a szaritott
gylmolcsot kézzel kell 6sszedolgozni.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast és feldolgozasi id6t.

@ bekeverd eszkoz

-

A bekeverd eszkdzzel konnyebb hozzavaldkat keverhet
sUr(ibb keverékekhez, pl. habcsok, mousse vagy
gyumolcskrém készitésénél.

Szerelje fel a levehet® hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

Tolja be j6l a kever6lapot @ a hajtéfejbe.

A bekeverd eszkoz felszerelésekor gondosan addig
forgassa, amig nem illeszkedik pontosan a hajtétengelyre.
Adja hozza a nyersanyagokat.

Helyezze fel a fedelet — tgyeljen arra, hogy a tengely vége
a fedél kbzepén legyen.

Alacsony sebességet valasszon (1 — 2 fokozat).

a habverd eltavolitasa

A kioldogomb @ megnyomasa utan hlzza ki a habverét a
hajtofejbél.

tanacsok

Ne hasznalja az Auto vagy a nagy sebességet, mivel az
optimalis bekeveréshez alacsony sebesség sziikséges.

A legjobb eredmény elérése érdekében ne verje tul a
tojasfehérjét vagy a tejszint — ha tul keményre sikerdl,
akkor a bekever6 eszkdz nem tudja elkésziteni
megfeleléen a keveréket.

A bekeverést ne végezze az ajanlott sebességek
tablazataban megadott id6nél tovabb, mert ezzel a levegét
kihajtana, és a keverék tul laza lesz.

A keverdlapaton és az edény oldalan esetleg ottmaradt
hozzavalokat gondosan be kell keverni a mianyag
kanallal.

@® max. kapacitasu tarcsa

Folyadékok keverésekor a max. kapacitasu tarcséat
haszndlja a vagokéssel. Ezzel a folyadékfeldolgozé
kapacitast 1,4 literrdl 2 literre névelheti, megel6zheti a
szivargast és javithatja a kés apritételjesitményét.
Szerelje fel a levehet6 hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

Szerelje fel a vagokést.

Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

lllessze a max. kapacitasu tarcsat a kés folé ugy, hogy az
nekitdmaszkodjon az edény bels6é peremének @. Ne
nyomja le a tarcsat.

lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készuléket.



szeletel6/reszeld tarcsak

szeletelStarcsak — 4 mm @, 2 mm

A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

reszelStarcsak — 4 mm @), 2 mm
A tarcsa reszeld oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyéhoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznélja.

extra finom reszelétarcsa @ (ha tartozék)
Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya lereszeléséhez.

Julienne tipusu finom tarcsa @ (ha tartozék)
Burgonya apritasara szalmakrumplihoz, résztihez, wok
ételekhez és zdldségkdretekhez.

diszit6 szeletel6tarcsa @3 (ha tartozék)
Burgonya, sargarépa, uborka és hasonlé allagu
élelmiszerek fodros alaku szeletelésére.

hasabburgonya tarcsa @9 (ha tartozék)

Vékony szeletekre vagja a burgonyat chips készitéséhez,
és az egyéb alkotéelemeket serpenydben készul6 és
martogatos ételekhez (pl. uborka, alma és korte).

biztonsag

® Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa
teljesen le nem alit.

® A vagotarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

® Ne toltse tul az edényt — ne haladja tal a maximalis
kapacitas szintjének edényen lathato jelét.

a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel a levehetd hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

2 A kdzépso fogorésznél megtartva a megfelel6 oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtotengelyre @.

3 lllessze a helyére a fedelet.

4 Tegye be az ételt az adagolocsébe.
Valassza ki, hogy melyik adagolécsovet szeretné
hasznalni. A témérud tartalmaz egy kisebb adagolocsovet,
kllén darabok vagy vékony nyersanyagok
feldolgozasahoz.
A kis adagolocsé hasznalata — el8szdr helyezze be a nagy
témérudat az adagolocsébe.
A széles adagolocsd hasznalata — helyezze a kis
tomdérudat a széles tomdradba, majd jobbra elforditva
régzitse.
Ne toltse meg az adagolécsdvet a maximalis szint folé,
mert a robotgép csak akkor lizemel, ha a széles
adagolocsé tomérudja megfelel6en illeszkedik.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdéraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagolécsébe.

tanacsok

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolocsovet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.
Masik megoldasként hasznalhatja a kis adagolécsovet.
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A Julienne tipusu tarcsa hasznalatakor a nyersanyagokat
vizszintesen helyezze el.

Szeleteléskor és reszeléskor: a fliggélegesen elhelyezett
darabok @ roévidebbre lesznek vagva, mint a vizszintesen
elhelyezett darabok @.

A flggdlegesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.

mini edény és késegység (ha

a
b

tartozék)

A mini edény fliszernévények apritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, példaul hus, hagyma, dio,
majonéz, zoldségek, purék, szészok és bébiétel
oOsszekeverésére alkalmas.

Ne toltse tal az edényt.

mini késegység

mini edény

a mini edény és késegység
hasznalata

1

IN

Szerelje fel a levehet® hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

Szerelje fel a mini edényt a levehetd hajtétengelyre —
tgyeljen arra, hogy a kivagott részek illeszkedjenek a f6
edényen lévé fiilekhez @.

Megjegyzés: A f6 edény fedelét nem lehet felhelyezni, ha
a mini edény nincs jol behelyezve.

Helyezze a vagokést a hajtétengelyre @.

Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készlléket.

biztonsag

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagokés
teljesen le nem allt.

A vagokés nagyon éles — mindig évatosan kezelje.

fontos

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

Ne apritson kemény alapanyagokat, példaul kavébabot,
jégkockat vagy csokoladét, mert karosithatjak a kést.

tanacsok

A fliszerndvényeket tiszta, széraz allapotban a
legcélszeriibb apritani.

Mindig adjon hozza egy kis folyadékot is, ha elére
elkészitett hozzavalokbol bébiételt kever.

A keverés megkezdése el6tt a nyersanyagokat (pl. hust,
kenyeret, z6ldséget) vagja kb. 1-2 cm éli kockakra.
Majonéz készitésekor az olajat az adagolécsévon
keresztul toltse be.



@) kompakt darald (ha tartozék)

o

A kompakt daralo szaraz hozzavalék, példaul dio, kavé
vagy a kovetkezd fliszerek 6rlésére hasznalhaté:
Feketebors, kardamomum mag, kdéménymag, koriander
mag, édeskdmény mag, friss gyombér gyokér, friss chilli
és egész szegfiiszeg.

tomitégyrt
késegység
lvegedény

a kompakt daralé hasznalata

1

2
3

Tegye az alkotéelemeket a korsoba. Legfeljebb feléig
toltse fel.

Tegye ra a tomitégydrit a késes egységre.

Fogja meg a késes egység aljat, és tegye be a késeket a
korséba — forditsa el az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban zarashoz @.

Helyezze a kompakt daralét a meghajtéegységre, és
jobbra forditsa el @, amig rogzil.

Hasznalja az Auto gombot, vagy valasszon ki egy
sebességet (lasd az ajanlott sebességtablazatot).

biztonsag

A daralé edény nélkil soha ne szerelje fel a forgokést a
robotgépre.

Soha ne csavarja le az edényt, amig a kompakt daralo fel
van szerelve a készllékre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés éleihez. A daralo
kést mindig gyermekektél elzarva tarolja.

Soha ne vegye le a kompakt daralét, amig a kések
teliesen le nem alltak.

A kompakt daralo hosszu élettartamanak megérzése
érdekében soha ne mikddtesse folyamatosan 60
masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amint elérte a
megfelel6é konzisztenciat.

A készilék nem mikoédik, ha a kompakt daralé nincs
megfeleléen felszerelve.

Kurkumagyokeret ne 6réljon a kompakt daraléban, mert tul
kemény, és karosithatja a késeket.

tippek

Az optimalis eredmény elérése érdekében 100 g fliszernél
tobbet egyszerre ne 6réljon a kompakt daraléban.

Az egész fliszerek hosszabb ideig megtartjak az iziiket,
mint az 6rolt fliszerek, ezért az iz megtartasa érdekében
mindig jobb csak kis mennyiséget 6rolni.

A maximalis iz és az illéolajok kivalasa érdekében az
egész fliszereket a daralas el6tt célszerli megpiritani.
Feldolgozas elétt a gyombért vagja kisebb részekre.

A legjobb eredmény elérése érdekében hasznalja a mini
talat, amikor fliszereket vag aprora.
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citrusfacsaro (ha tartozék)

a
b

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

kap

sz(ré

a citrusfacsard hasznalata

1

Szerelje fel a levehet6 hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

lllessze be a szlirét az edénybe, ligyelve arra, hogy a
sziir6 fogoja kdzvetlenll az edény fogoja folott legyen @.
Helyezze ra, majd forgatva hliizza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre @.

Vagja félbe a gyliimdlcsot. Kapcesolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsét a kupra.

A citrusfacsaré nem miikoédik, ha a sz(iré nincs
megdfeleléen rogzitve a helyén.

A legkedvezdébb eredmény elérése érdekében
szobah6mérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva goérgesse meg az asztalon.
Az ivolé kinyerésének el6segitése érdekében facsaras
kézben mozgassa a gyiimolcsot oldaliranyban ide-oda.
Nagy mennyiségli ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a sz(ir6t, hogy ne halmozddjon fel benne a gyiimélcshus
és a mag.

fém gyumolcscentrifuga (ha tartozék)

Q 0 a0 T

A gyimélcscentrifugaval kemény husu gylimoélcsokbdl és
z0ldségekbdl készithet ivolevet.

témérad

fedél

pépeltavolito

sz(irédob

edény

gyumolcslé kifolyonyilas
gylmolcscentrifuga hajtémiiadaptere

a gyumodlcscentrifuga hasznalata

1

llessze a hajtébmiiadaptert a meghajtoegységre @ —
enyhén lenyomva rogzitse.

Ezutan szerelje fel az edényt. A fogantyut iranyitsa
hatrafelé, és forgassa el jobbra, amig rogzil @.

Helyezze a pépeltavolitét a szlrédobba, tgyelve arra,
hogy a fllek a dob aljan talalhato aljzatokba keriiljienek @®.
lllessze be a sziirédobot @.

Helyezze a tartozék fedelét az edényre, és forditsa el,
amig rogzil, és az adagolocsé a fogantyu folé kerll @. A
gyumolcscentrifuga nem miikodik, ha az edény vagy a
fedél nincs megfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.
Helyezzen egy megfelel6 lveget vagy gyljtéedényt a
kifolyonyilas ala.

Vagja fel apr6 darabokra a nyersanyagot, hogy beleférjen
az adagoldécsébe.

Valassza ki az auto médot, és nyomja le egyenletesen a
tdmdraddal — soha ne tegye az ujjait a széles szaju
csébe. Teljesen dolgozza fel, miel6tt barmit hozzatesz.



Az utols6 darab hozzaadasa utan még hagyja 30
masodpercig mikodni a készuléket, hogy az dsszes lé
kijusson a sz(irédobbol.

elsé a biztonsag

Ne hasznalja a gyiimdlcscentrifugat, ha a szlirgje
sériilt.

Kizardlag a készllékhez tartozé tdmdérudat hasznalja.
Soha ne nyuljon kézzel az adagolécsébe. Ha az
adagolocsé eltomddik, huzza ki a halézati csatakozot a
konnektorbadl.

A fedél levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és
varja meg, amig a sz(ré megall.

fontos

Ha a gyumodlcscentrifuga razkédni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a dobbdl. (A gép akkor razkodik, ha a pép
egyenetlenil oszlik el a dobban.)

Az egyszerre feldolgozhatd maximalis mennyiség 1 kg
gylimolcs vagy zoldség (Id. a sebesség tablazatot).
Nagyon kemény nyersanyagok feldolgozasa kézben a
gylmolcscentrifuga lelassulhat vagy megallhat. llyenkor
kapcsolja ki a készlléket, és tisztitsa meg a sz(ir6t.
Feldolgozas kdzben a pépgyjtd tartalmat rendszeresen
Uritse ki.

tanacsok

A feldolgozas el6tt tavolitsa el a magokat (pl. paprika,
dinnye, szilva) és az erésebb héjat (pl. dinnye, ananasz).
Az almat és a kortét nem sziikséges kimagozni és
meghamozni.

Még nem puha, friss gyimoélcsot és zoldséget hasznaljon.
A legjobb gylimélcscentrifugalas érdekében egyszerre
csak kis mennyiséget tegyen a széles szaju cs6ébe és
lassan nyomja lefelé.

Citrusféléknél tavolitsa el a belsé fehér héjat, kilonben a
kinyert |é keser( lesz. A legjobb eredmény elérése
érdekében hasznadlja a citrusfacsarot.

@) tartozéktarol6 doboz

-

Az edény tartozékai és tarcsai a robotgéphez mellékelt
tarolédobozban tartandok.

A hasznalaton kivdli vagokést és tarcsakat helyezze a
tarolodobozba @.

A tarolédoboz biztonsagi zarral van ellatva — a zarashoz
csukja le a fedelét. A nyitashoz nyomja meg a fllet itt: @,
és hajtsa fel a fedelet @.

a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a haldzati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.

Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések ndvényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.
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N

meghajtéegység

El6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zarészerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtdegység
hatoldalan kiképzett taroloban @.

keverépohar és kompakt daralo

Uritse ki a poharat/edényt, csavarja le a késegységet gy,
hogy a nyitott allasba (g forditja.

Mossa el kézzel a poharat/edényt.

A tomitést vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt dblitse
le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

kettés habveré

Ovatosan meghuzva tavolitsa el a habverdket a
hajtofejbdl. Meleg, mosogatdszeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

bekeveré eszkoz

A kioldogomb @ megnyomasa utan hlzza ki a habverét a
hajtéfejbél. Meleg, mosogatdszeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtofejet elébb nedves ruhaval térdlje at, majd torélje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

gyiimolcscentrifuga

A sz(ir6dob aljan levé vagéélek nagyon élesek, ezért
mindig koriltekintéen fogja meg és tisztitsa a szlirédobot.
Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinez6dhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések novényi olajba martott runhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.

gyiimolcscentrifuga hajtomiiadaptere
Torolje meg egy nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
Az adaptert tilos vizbe meriteni.



egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd tordlje szarazra.

® \/agy beteheti mosogatégépbe, és ott is mosogathatja a
mosogatogép felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az also
polcra ne tegyen targyakat kézvetlenil a flitéelem folé.
Rovid idejd, alacsony hémérsékletli (maximum 50°C)
programot ajanlunk.

Tétel mosogatogépben
mosogathato tétel

f6 edény, mini edény, fedél, tomérud 4

vagokések, dagasztd v

levehetd hajtotengely X

tarcsak v

max. kapacitasu tarcsa v

habverék/keverélap v

Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

keverépohar, fedél, toltényilas kupakja v

késegység és mixer tomitése X

késegység és tomités a kompakt X

daraléhoz

kompakt daralé edénye v

citromfacsaro v

fém gyumolcscentrifuga v

gyUimolcscentrifuga hajtomiadaptere X

mianyag kanal v

szerviz és veviszolgalat

® Ha a haldzati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbol ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberével.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép
hasznalata soran, olvassa el a hibakeresési Utmutatot,
miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziliksége:
® a készulék hasznalataval vagy
® a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kindban.
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A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a
készulék alkotdbanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelent8s energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbdélum emlékeztet az elektromos
héaztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.



Hibaelharitas

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készllék nem indul el.

A késziilék nincs feszlltség alatt.
Az aramellatas jelz6fénye nem vilagit.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem rogzil megfeleléen.

Oko funkcio bekapcsolt.

Ellendrizze, hogy a halézati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyu
mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az
edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

Az Oko lizemmod kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,

vagy valasszon egy sebességet, és
uténa térjen vissza a 'O’ allasba.

Ha a fentiek egyike sem hoz
eredmeényt, ellendrizze otthonaban a
biztositékot.

A kompakt daralé6 nem muikodik.

A kompakt darél6 nincs megfelelen rogzitve.

A kompakt daralé nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A kompakt daralé nem m(ikédik, ha
helytelendl van felszerelve a
zarbszerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység
szorosan a helyén van-e a kompakt
daraléban.

A mixer nem mukodik.

A mixer nincs megfeleléen rogzitve.

A mixer nincs megfeleléen dsszeszerelve.

A mixer nem mikadik, ha helytelentl
van felszerelve a zardszerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba/edénybe.

A robotgép miikddeés kézben leall
vagy lelassul.

A tulterhelés elleni védelem bekapcsolt.
A robotgép miikodés kodzben tul lett terhelve
vagy tulmelegedett.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Kapcsolja ki a készlléket, huzza ki a
dugét a konnektorbdl, és kb. 15 percig
hagyja, hogy a készilék lehiljon.

A maximalisan feldolgozhat6
nyersanyagok mennyiségét lasd az
ajanlott sebességek tablazataban.

mérleg funkcio

hasznalata kézben a kijelz6
folyamatosan [- - - -]-t mutat.
Megvaltozott a mért suly

a kijelzén.

A mért mennyiség tul kicsi.

Hasznalat kozben elmozditottak a készuléket.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen
teaskanallal vagy evékanallal.

Ne mozgassa hasznalat kdzben.
Nullazza le a kijelzét a kovetkez6
Osszetevé mérése el6tt.

A bekapcsolasjelzd gyorsan villog.

Normal mikodés.

A lampa villog, ha az edény, a fedél vagy a
mixer nincs megfeleléen felszerelve a
meghajtéegységre, vagy nincsenek
megfeleléen régzitve.

Ellenérizze, hogy a zaroészerkezeteknél
a rogzités megfelel6-e.

A bekapcsolasjelz6 lassan villog.

Normal mikodés.

A robotgép 30 percnél tovabb volt a halézatra
csatlakoztatva anélkil, hogy hasznaltak volna,
és Oko lizemmodra valtott.

Az Oko lizemmod kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,

vagy valasszon egy sebességet, és
uténa térjen vissza a 'O’ allasba.
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Hibaelharitas

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Auto és bekapcsolasjelzé villog.

Normal miikodés .

A fény az Auto lzemmdd valasztasa esetén
villog, ha a zarészerkezeteknél nem megfelel
a rogzités.

Ellendrizze, hogy a zarészerkezeteknél
a rogzités megfelelé-e, vagy az Auto
funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg
az Auto gombot.

A keverépohar vagy a kompakt daralé
alul, a zaroszerkezetnél szivarog.

Hianyzik a tomités.
A témités nem megfelelden illeszkedik a helyére.
A tdmités megseérdilt.

Ellendrizze a tdmitést, hogy
megfeleléen illeszkedik-e és nem
sérilt-e. A cseretomités
beszerzésérdl lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tomitése hianyzik a
késegységbdl, amikor kiveszi a
csomagolasbdl.

A tdmités elére fel van szerelve a késegységre.

Csavarja le a keverépoharat, és
ellendrizze, hogy a témités a
késegységen van-e.

A cseretomités beszerzésérdl lasd:
,szerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a

tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztoSci.

UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowac ostroznos$¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac ostrzy.

Nie podnosic ani nie przenosic robota trzymajgc za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze doj$¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjgc ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadac rak ani przyboréw kuchennych.

Wyltaczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

zalgczonego w zestawie popychaczaly.

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostal na nig natozony dzbanek lub kompaktowa krajalnica/mtynek.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera bgdz kompaktowe;j

krajalnicy/mitynka z podstawy zasilajgce;:

O wyltgczy¢ urzadzenie;

o zaczekaé, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaija.

o zachowac ostroznosé, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
kompaktowej krajalnicy/mtynka z zespotu ostrzy.

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce sktadniki nalezy

ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

Nie uzywac¢ pokrywy do wigczania urzadzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predkosci/wtgcznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowac wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odiaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.
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Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisac¢ z blatu, na ktéorym stoi
urzgdzenie ani styka¢ sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikdéw, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Urzadzenia nie wolno obstugiwaé dzieciom. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzgdzen, o ile korzystajg z nich
pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace
ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.

Stosowanie robota w sposéb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobdér mocy innych nasadek moze by¢
mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczacej uzytkowania
danej nasadki.

bezpieczenstwo uzytkowania blendera
RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce sktadniki nalezy
ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thacych.
Blendera mozna uzywac¢ wytacznie z zatozong pokrywa.
Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.
Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggng¢ nie uzywajgc
urzadzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.
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® Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac¢ sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

e Uwaga — ostone podstawy dzbanka zamontowano fabrycznie i nie
nalezy jej zdejmowac.

sss UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE MIKSOWANIA
) GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas miksowania sktadnikdw
goragcych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci ciata z dala od pokrywy.
Nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek.

e UWAGA: miksowanie bardzo goracych skladnikow moze
spowodowa¢ nagte wypchniecie goracego ptynu i pary spod
pokrywy lub zakrywki wlewu @.

e Zalecamy ostudzenie goracych skladnikéw przed ich
miksowaniem.

® NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dzbanka,
wynoszgcej 1200 ml/5 szklanek podczas miksowania gorgcych
sktadnikow ptynnych, np. zup (zob. oznaczenia na dzbanku).

® Nalezy ZAWSZE rozpoczyna¢ miksowanie przy niskiej predkosci
obrotoéw i stopniowo zwiekszac predkosc. NIGDY nie miksowac
gorgcych sktadnikow ptynnych w trybie pracy przerywane;.

e W przypadku sktadnikow ptynnych wykazujgcych tendencje do
pienienia sig, np. mleka, ich objetosc¢ nie powinna przekraczac¢
1000 ml/4 szklanek.

® Podczas obstugi blendera nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartos¢ bedg bardzo gorace.

® Szczegolng ostroznosé nalezy zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak, by szczelnie pasowata do
otworu dzbanka i zapobiegata wyciekaniu znajdujgcych sie w nim
sktadnikow. W razie koniecznosci, podczas obstugi blendera zaktadac
rekawice kuchenne lub ostania¢ dtonie recznikiem kuchennym.

® Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z urzadzenia nalezy przytrzymywac¢ podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana razem z dzbankiem.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzic, czy
pokrywa i zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i stabilnie osadzone na
miejscu.
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® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzic, czy
otwory odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie sg zatkane @.

® Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy zawsze sprawdzi¢, czy brzegi
pokrywy i dzbanka sg czyste i suche — zapewnia to szczelne
zamkniecie, zapobiegajgc wylewaniu sie sktadnikdw.

bezpieczenstwo uzytkowania tarcz do krojenial/tarcia

® Pokrywe zdejmowac wylacznie po catkowitym zatrzymaniu sie
tarczy tnacej.

® Dotykajac tarcz nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosé¢ — sa
bardzo ostre.

® Miski nie nalezy przepetnia¢ — nie przekracza¢ znajdujacego sie na
niej oznaczenia maksymalnego dozwolonego poziomu skitadnikow.

bezpieczenstwo uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka

® Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus bez zatozonego stoika.

e Nigdy nie odkrecac pojemnika, gdy kompaktowa krajalnica/mtynek jest
zamontowana na urzadzeniu.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotow. Trzymaj zespot ostrzy z dala od
dzieci.

e Kompaktowg krajalnice/mitynek nalezy zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

® Dtugi okres uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka mozna
zapewni¢ nie uzywajgc jej przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej
pracy. Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikdéw natychmiast
wytgczyC urzadzenie.

e Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli kompaktowa krajalnica/mtynek nie
zostanie poprawnie zamocowana.

e W kompaktowej krajalnicy/mtynku nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy,
ktory jest bardzo twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

bezpieczenstwo uzytkowania sokowirowki

® Nie uzywac sokowiréwki, jezeli filtr jest uszkodzony.

e Uzywac wytgcznie zatgczonego w zestawie popychacza. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow. Przed przystgpieniem
do odblokowywania podajnika wytgczy¢ urzgdzenie i wyjaC wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Przed zdjeciem pokrywy wylgczy¢ urzadzenie i zaczekac, az filtr sie
zatrzyma.
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przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspdlnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r., dotyczacego
materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem

Zdja¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowa¢ ostroznos¢,
poniewaz sa bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wytacznie do ochrony ostrzy podczas produkciji i
przewozenia.

Umyc¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

oznaczenia

robot kuchenny

@R 0POEOPO®OOO

podstawa zasilajaca

wyjmowany wat napedowy

miska z tworzywa Trétan™

pokrywa z tworzywa Tritan™
podajnik szeroki

popychacze

blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)
wskaznik podtaczenia do sieci
przycisk ,auto”

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
waga (Type FPM91)

przycisk kg/ Ib

wyswietlacz

przycisk on/zero

szala

blender ze szkia thermoresist

©eeRARRBOBR > 0006

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

pierécien uszczelniajacy

zespot ostrzy

otwory wentylacyjne zakrywki wlewu

— standardowe nasadki

ostrze

koncéwka do zagniatania ciasta

podwdjna trzepaczka

koncéwka do taczenia lekkich sktadnikéw
tarcza o najwiekszej pojemnosci

tarcza do krojenia na 4-milimetrowe plastry
tarcza do krojenia na 2-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia na 4-milimetrowe wiorka
tarcza do tarcia na 2-milimetrowe wiérka
pojemnik do przechowywania nasadek
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— dodatkowe nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zataczone sg w

ze:
na

stawie z niniejszym modelem robota kuchennego. Rodzaj
sadek zatgczonych w zestawie zalezy od zakupionego

modelu. Wigcej informacji na ten temat oraz dane
umozliwiajgce zakup dodatkowych nasadek znajdujg sie w
czesci pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.

@

®@® ©8®e ® e

tarcza do tarcia na bardzo drobne widrka (jezeli
zatgczona w zestawie)

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki (julienne)
(jezeli zataczona w zestawie)

tarcza do krojenia w plastry do dekorac;ji (jezeli
zatgczona w zestawie)

tarcza do frytek (jezeli zataczona w zestawie)

miska mata i ostrze (jezeli zatgczona w zestawie)
kompaktowa krajalnica/mtynek (jezeli zatagczono w
zestawie)

wyciskarka do cytruséw (jezeli zatgczona w zestawie)
metalowa sokowiréwka (jezeli zataczona w zestawie)

obstuga robota

1

Zamocowa¢ wyjmowany wat napedowy na podstawie
zasilajacej @, lekko go naciskajac, by w petni zaskoczyt.
Nastepnie na podstawie zasilajgcej zamocowac miske.
Uchwyt, skierowany do tytu, umiesci¢ po prawej stronie i
przekreci¢ miske zgodnie z ruchem wskazowek zegara @,
az sie zablokuje we wtasciwej pozyciji.

Na wale napedzajacym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

Przed wlozeniem sktadnikow miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowacé na podstawie zasilajace;.
Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna czesé
watu napedowego/nasadka wpasowata sie w srodek
pokrywy.

Zamocowac popychacze w podajniku — mniejszy
popychacz przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara, az zablokuje sie na miejscu @.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska, pokrywa lub
popychacz do szerszego podajnika nie zostang
prawidtowo osadzone w blokadach bezpieczenstwa.
Podajnik i raczka miski musza znajdowac sie po
prawej stronie.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego. Wskaznik
podtaczenia do sieci zaswieci sig i bedzie miga¢ do
momentu, az miska i pokrywka zostang prawidtowo
zamocowane. Wybrac¢ jedng z nastepujacych opcji:
Przycisk ,auto” — po wigczeniu tego przycisku zaswieci sie
wskaznik poditgczenia do sieci, a optymalna predkos¢
obrotéw dla danej nasadki wybrana zostanie
automatycznie;

Regulator predkosci — pozwala na reczne wybieranie
predkosci obrotéw (zob. tabela zalecanych predkosci);
Tryb pracy przerywanej — przycisk (P). W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wciniety jest
przycisk.

Po zakonczeniu pracy regulator predkosci ustawi¢ w
pozycji ,O” (wytaczony). Jezeli uzywana byta funkcja Auto,
zwolni¢ przycisk, a wskaznik podtgczenia do sieci zgasnie.



Jezeli pokrywa, miska lub szeroki podajnik nie beda
zamocowane, kontrolka zasilania bedzie migac.
Kontrolki zasilania i funkcji Auto beda miga¢, jesli
wybrana zostata funkcja Auto, ale blokady
bezpieczenstwa nie zaskoczyly.

Przycisk ,,auto” nie bedzie dziata¢, jezeli regulator
predkosci jest ustawiony na jedna z predkosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i
wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

funkcja Eko

Jezeli robot pozostanie podtgczony do sieci przez ponad
30 minut, ale nie bedzie uzywany, przejdzie w stan
uspienia, co ma na celu zmniejszenie zuzycia energii.
Wskaznik podtgczenia do sieci bedzie powoli miga¢, a
robot nie zacznie pracowaé¢ dopdki nie zostanie wykonana
jedna z nastgpujacych czynnosci:

Wecisniety przycisk ,auto”

Regulator predkosci przekrecony na jedna z predkosci, a
nastepnie z powrotem do pozycji ,O” (wylaczony)
Gdy robot przejdzie w stan gotowosci do uzycia, wskaznik
podtaczenia do sieci zacznie $wieci¢ cigglym Swiattem.

Uwaga: jezeli miska lub pokrywa nie zostang prawidtowo
osadzone w blokadzie bezpieczenstwa, wskaznik
podtaczenia do sieci bedzie miga¢ szybciej niz przy
wigaczonej funkcji Eko.

waga (Type FPM91)

Robot zostat wyposazony we wbudowang wage,
umozliwiajacg wazenie sktadnikéw bezposrednio w misce
lub dzbanku blendera.

® Maksymalne obcigzenie wagi wynosi 3 kg. Jest to

maksymalny ciezar wszystkich sktadnikéw, wiaczajac
wage miski lub dzbanka.

uzytkowanie wagi

1

Najpierw na podstawe zasilajacg e T
nalezy zatozy¢ wyjmowany wat 008 n
napedowy, miske i nasadke lub aoEgs|=>| . L
dzbanek blendera, a dopiero ~— N~
potem doda¢ sktadniki. P T
Podtaczy¢ urzadzenie do pradu — E ﬂ

wys$wietlacz pozostanie pusty. .
Wocisng¢ przycisk ON/ZERO raz — ~— ~—

wyswietlacz zacznie sie $wiecic. ——— T/

Wocisna¢ przycisk kg/lb, aby H 'Fm T .
wybra¢ jednostke (gramy lub :-'JUU - j ' S
uncje). Po wigczeniu urzadzenie ~— ~—
automatycznie wybiera ustawienie

ka/g.

Urzadzenie wazy skokowo co 2 g, dlatego tez zaleca sie
odmierzanie niewielkich ilosci sktadnikow za pomoca tyzki
stotowej/tyzeczki.
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5 Sprawdzié, czy wyswietlacz pokazuje ,0”. Jesli nie,
wyzerowac urzadzenie, naciskajac przycisk ON/ZERO.
Nastepnie zwazy¢ sktadniki, wsypujac je bezposrednio do
miski/dzbanka. Po ukazaniu sie wagi sktadnikow na
wyswietlaczu nacisng¢ przycisk ON/ZERO, by ponownie
wyzerowaé wyswietlacz ,0”. Dodawac¢ kolejne sktadniki
(ich waga bedzie wySwietlana na wyswietlaczu). Czynnosc¢
powtorzyé, az wszystkie sktadniki zostang zwazone.

® Jesli wyswietlacz nie zostanie wyzerowany, po usunigciu
sktadnikoéw lub zdjeciu miski, nasadki badz pokrywy z
urzadzenia na wyswietlaczu ukaze sie symbol [ - - -],
oznaczajgcy odczyt ujemny.

Aby wyzerowa¢ wage, jednokrotnie wcisng¢ przycisk
ON/ZERO.

6 Zatozy¢ pokrywe i wybra¢ predko$¢, aby uruchomié
urzadzenie.

® Podczas pracy urzadzenia na wy$wietlaczu widnie¢ bedzie
symbol [- - - -] do momentu, az regulator predkosci
powréci do pozycji ,O” (wylaczony).

® Gdy regulator powréci do pozycji ,O” (wytgczony) po
zakonczeniu pracy urzadzenia, na wyswietlaczu ukaze sie
wynik ostatniego pomiaru. Uwaga: jezeli przed wigczeniem
urzadzenia wys$wietlacz nie zostanie wyzerowany, pomiar
bedzie obejmowat wage pokrywy.

® \Wyswietlacz nie pokaze wagi dodatkowych sktadnikow
dodanych do podajnika w trakcie pracy urzadzenia.

( szala

Zdejmowana szala stuzy do
wazenia sktadnikéw bez
koniecznos$ci zaktadania miski
lub dzbanka blendera.

Szale wystarczy natozy¢ na
podstawe zasilajgca, a bedzie
gotowa do uzycia. Nastepnie
nalezy postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami zawartymi w
punktach 2-5 w czesci pt.
L2uzytkowanie wagi”.

Po zakonczeniu wazenia wystarczy zdjg¢ szalg z
podstawy zasilajgcej.

funkcja automatycznego wytaczania

® \Wyswietlacz wylaczy sie automatycznie, jezeli przez pie¢
minut bedzie na nim wyswietlana ta sama wartosc.

® \Wyswietlacz mozna wytgczy¢ recznie, naciskajac przycisk
ON/ZERO i przytrzymujac go przez kilka sekund.
uwaga

® Urzadzenia nie nalezy przecigza¢ — nie wolno przekraczac
maksymalnego obcigzenia wagi, wynoszacego 3 kg. Jezeli
waga zostanie przecigzona, na wyswietlaczu ukaze si¢
symbol [0 — Ld].

® Podstawy zasilajacej nie nalezy poddawa¢ dziataniu zbyt
duzej sity, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie
czujnika wagi.

® Przed wazeniem urzadzenie nalezy umiesci¢ na suchej i
ptaskiej powierzchni.

® Podczas pracy wagi podstawy zasilajacej nie nalezy
przesuwac.



obstuga blendera ze szktfa
thermoresist

1 W zespole ostrzy @ umiesci¢ pierscien uszczelniajacy @,
zwracajac uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.

2 Trzymajac za spod zespotu ostrzy €9, wsuna¢ ostrza do
dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do momentu, az rozlegnie sie kliknigcie
@. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

@ — pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisngg¢, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

5 Umiesci¢ blender na podstawie zasilajacej i zablokowac¢
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara @.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidtowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Wybrac¢ przycisk ,auto" lub jedng z predkosci (zob. tabela
zalecanych predkosci) lub uzy¢ przycisku trybu pracy
przerywane;j.
wskazowki

® Przygotowujgc majonez, w blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé zakrywke wlewu.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
powoli dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, mogg
wymagac zgarniania sktadnikow ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, doda¢ wiekszg ilo$¢
sktadnikoéw ptynnych.

® Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az léd
uzyska zadang konsystencje.

® Nie zaleca si¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz
mogq uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

® Miksowanie suchych sktadnikow — skfadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

® Nie miksowac¢ wiecej niz 1,6 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.
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tabela zalecanych predkosci

Przygotowywanie pasztetow i terrin

przerywanej — 8

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkos¢ rozdra- ilos¢
bniania %
Zespot ostrzy Przygotowywanie ciast w proszku 8 15-20 sekund | 2 kg (waga maki)
Ciasta — wcieranie ttuszczu do maki 5-8 10 sekund | 500 g (waga maki)
Dodawanie wody, aby potaczy¢ sktadniki ciasta 10-20 sekund
Siekanie ryb i chudego miesa tryb pracy 10-30 sekund | 2 kg

chudej wotowiny
(maksymalnie)

nale$nikowych

ja do maksimum

Siekanie warzyw tryb pracy 5-10 sekund | 500 g
przerywanej
Siekanie orzechow 8 30-60 sekund | 200 g
Przecieranie migkkich owocéw, gotowanych 8 10-30 sekund | 1 kg
owocow i warzyw
Przygotowywanie soséw, dressingoéw i dipow 8 Maksymalnie | 800 g
2 minuty
Ostrze z tarczg o Miksowanie zimnych zup Rozpoczg¢ na | 30-60 sekund | 21
najwiekszej niskiej predkosci,
pojemnosci Przygotowywanie koktajli mlecznych, ciast a potem zwiekszy¢| 15-30 sekund | 1,5 |

Podwdjna trzepaczka | Biatka 8 60-90 sekund | 2 — 8 (70 — 280 g)
Ubijanie jaj z cukrem na beztluszczowe ciasta 8 4-5 min. 3 jaja (150 g)
biszkoptowe
Smietana 8 30 sekund | 250 ml — 750 ml

Koncoéwka do tgczenia| Ubijanie $mietany i przecierow owocowych 1-2 60 sekund 300 g $mietany,

lekkich sktadnikow 300 g przecieru
taczenie biatek z ggstymi mieszaninami 1-2 60 sekund 600 g (waga catkowita)
Przygotowywanie ciasta na makaroniki 1-2 60 sekund | 500 g (waga catkowita)

Koncoéwka do Mieszanki na ciasto drozdzowe 8 60 sekund 1,3 kg (waga catkowita)

zagniatania ciasta Wyrabianie ciasta z oczyszczonej maki chlebowej 8 60 sekund 650 g (waga maki)
Wyrabianie ciasta z razowej maki chlebowej 8 60 sekund 500 g (waga maki)

Tarcze — krojace/trace | Twarde sktadniki, np. marchew, twarde sery 5-8 -

Skfadniki mieksze, np. ogérki, pomidory 1-5 -

Tarcza do tarcia na Parmezan, ziemniaki na pierogi 8 -

bardzo drobne wiérka Nie napetnia¢ miski

Tarcza do krojenia w | Tarkowanie ziemniakéw na cienkie stupki i 8 - powyzej

b_ar_dzo cienkie stupki | placki ziemniaczane na sposob szwajcarski (rosti) znajdujacego sie na

(julienne) Tark(?wanle warzy\fv na .p'otr‘ayvy szybkq . niej oznaczenia
smazone na sposob chinski i do przybierania .

— —— — — maksymalnej

Tarcza do krOJenla_yv K_rolen_le t'wardych sktadnikéw, np. marchwi i 5-8 - dozwolonej ilosci

plastry do dekoracji ziemniakoéw o
Krojenie miekkich sktadnikéw, np. ogérkéw sktadnikow.

Tarcza do frytek Umozliwia krojenie ziemniakéw na cienkie frytki 8 -
oraz sktadnikow na potrawy duszone oraz dipy
(np. ogorkow, jabtek, gruszek).

Blender ze szkta Miksowanie zimnych sktadnikow ptynnych i 8 15-30 sekund | 1,6 |

Thermoresist przygotowywanie napojéw
Miksowanie zup na wywarze 8 30 sekund 1,21
Miksowanie zup na bazie mleka 8 30 sekund 11

Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢. Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania
sktadnikéw goracych, nalezy zastosowac sie do instrukcji zawartych w czesci pt. ,Wskazdwki dotyczace
miksowania gorgcych sktadnikow”.

Miska mata i ostrze Siekanie miesa 8 20 sekund + | 300 g chudej
tryb przerywany| wotowiny
Siekanie zi6t 8 30 sekund 20g
Siekanie orzechow 8 30 sekund 100 g
Przygotowywanie majonezu 8 30 sekund | 2 jaja
300 g oleju
Przygotowywanie przecieréow 8 30 sekund 200 g
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tabela zalecanych predkosci

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkos¢ rozdra- ilos¢
bniania %
Kompaktowa Rozdrabnianie réznych rodzajoéw przypraw 8 30-60 sekund | 100 g
krajalnica/mtynek Mielenie kawy 8 30 sekund | 759
Siekanie orzechow Tryb pracy 5 sekund 140 g
przerywanej
Kawatek chudej wotowiny do duszenia Tryb pracy 10 sekund 200 g
(pokrojonej w 2-centymetrowg kostke) przerywanej
Wyciskarka do Wyciskanie soku z mniejszych skfadnikéw, np. 1-2 - 2 kg
cytruséw cytryn lub limonek
Wyciskanie soku z wiekszych owocéw, np.
pomaranczy, grejpfrutow
Sokowirowka Wyciskanie soku z twardych owocow i warzyw, Funkcja - 1 kg jabtka
takich jak jabtka i marchew ,2auto” 800 g
marchewki
Wyciskanie soku z miekkich warzyw i owocow, Funkcja - 500 g
takich jak winogrona i pomidory ,2auto”

% Wartosci te stuzg jedynie za wskazowke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

sktadnikow.

100




uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

@ ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dlugos$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywanej.

Ostrza mozna ozywac¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego miesa, warzyw, orzechoéw,
robienia pasztetow, soséw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na butke tarta.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamaé¢ na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzgdzenia.

® \Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

@ koncoéwka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche skiadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢ sktadniki ptynne.
Miksowa¢ do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to
zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie ponownego zagniatania w
misce, poniewaz moze to spowodowac utracenie przez
robot stabilnosci podczas pracy.

@) podwojna trzepaczka

Wytacznie do miksowania sktadnikéw na lekkie
mieszaniny, np. do ubijania biatek, $mietany, mleka
kondensowanego oraz ucierania jaj z cukrem na
bezttuszczowe ciasto biszkoptowe. Geste sktadniki, takie
jak tluszcze i maka, moga spowodowac¢ uszkodzenie
koncowki.

uzytkowanie trzepaczki

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakow @ w gtowicy napedowe;.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajac, czy koncowka watu
napgedowego wpasowata sie w srodek pokrywy.

6 Wigczy¢ urzadzenie.

uwaga

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku, poniewaz tego rodzaju
mieszanki sa zbyt geste i spowoduja jej uszkodzenie. Do
tego celu nalezy zawsze uzywac ostrza.
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wskazowki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.

® Gesciejsze skfadniki, np. make i suszone owoce, nalezy
taczy¢ z miksowang mieszaning recznie.

® Nie nalezy przekracza¢ podanej w tabeli zalecanych
predkosci maksymalnej ilosci sktadnikéw ani czasu ich
rozdrabniania.

@ koncowka do taczenia lekkich
skfadnikéw

Koncowka stuzy do taczenia Izejszych badz rzadszych
sktadnikéw z gestszymi mieszaninami, na przyktad
podczas przygotowywania bez, pianek czy musow
owocowych z bitg $mietana.

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Mocno osadzi¢ topatke @ w gtowicy napedowe;.

3 Zamocowac¢ koncowke do taczenia lekkich sktadnikow,
ostroznie przekrecajac ja do momentu, az osigdzie w wale
napedowym.

4 Doda¢ sktadniki.

5 Zamocowac pokrywe — sprawdzajgc, czy koncowka watu
napedowego wpasowata sie w jej srodek.

6 Wybrac jedna z niskich predkosci obrotow (ustawienia
1-2).
wyjmowanie ubijaka
Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyjac ubijak z gtowicy
napedowe;.

wskazowki

® Nie uzywac funkcji ,auto” ani wysokich predkosci —
najlepsze wyniki podczas taczenia lekkich skfadnikéw daje
uzycie niskiej predkosci obrotow.

® Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy biatka i $mietana nie bedg
ubite na sztywno — prawidtowe potaczenie sktadnikow
koncowka do taczenia nie bedzie mozliwe, jezeli ubita
mieszanina jest zbyt sztywna.

® Nie nalezy mieszac taczonych skfadnikow przez czas
diuzszy niz czas podany w tabeli zalecanych predkosci,
poniewaz spowoduje to wypchnigcie z mieszaniny
pecherzykéw powietrza i bedzie ona zbyt luzna.

® \szelkie niepotgczone sktadniki pozostate na topatkach
koncéwki lub bokach miski nalezy starannie wmiesza¢ do
pozostatych za pomoca fopatki.



tarcza o najwiekszej pojemnosci

Podczas miksowania sktadnikéw ptynnych uzy¢ tarczy o
najwiekszej pojemnosci oraz ostrza. Tarcza pozwala
zwigkszy¢ dopuszczalng ilos¢ miksowanych sktadnikow z
1,4 do 2 |, zapobiega ich wyciekaniu i poprawia zdolno$é
siekania ostrza.

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Zamocowac ostrze.

3 Dodac sktadniki do zmiksowania.

4 Zamocowac tarcze o najwiekszej pojemnosci,
umieszczajac jg nad ostrzem w taki sposob, by opierata
sie na wystepie wewnatrz miski @. Nie naciskac jej.

5 Zamocowac pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojgcel/trace

tarcze do krojenia — 4 mm @, 2 mm

Strony do krojenia na plastry mozna uzywac do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogérkéw, cukinii,
burakoéw i cebuli.

tarcze do tarcia—4 mm @, 2 mm
Strony do tarcia mozna uzywacé do tarcia sera, marchwi,
ziemniakéw i innych skfadnikéw o podobnej konsystencji.

tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka @ (jezeli
zalaczono w zestawie)
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki

(julienne) @ (jezeli zataczono w zestawie)

Tarcza stuzy do krojenia ziemniakéw w bardzo cienkie
stupki oraz do tarcia warzyw na grube wiérka na potrawy
szybko smazone na sposob chinski lub do przybierania
potraw, a takze tarcia ziemniakéw na placki ziemniaczane
na sposob szwajcarski (rosti).

tarcza do krojenia w plastry do dekoracji ¢ (jezeli
zataczono w zestawie)

Tarcza stuzy do krojenia ziemniakéw, marchewki, ogérkow
i sktadnikow o podobnej konsystencji w faliste plastry.

tarcza do frytek @ (jezeli zatagczono w zestawie)
Umozliwia krojenie ziemniakéw na cienkie frytki oraz
sktadnikéow na potrawy duszone oraz dipy (np. ogorkow,
jabtek, gruszek).

bezpieczenstwo

® Pokrywe zdejmowac wytacznie po catkowitym
zatrzymaniu sie tarczy tnacej.

® Dotykajac tarcz nalezy zachowac¢ szczegélng
ostroznos¢ — s bardzo ostre.

® Miski nie nalezy przepetnia¢ — nie przekraczaé
znajdujacego sie na niej oznaczenia maksymalnego
dozwolonego poziomu sktadnikow.
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uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Trzymajgc tarcze za $rodkowy uchwyt, umiesci¢ tarcze na
wat napedowy, odpowiednig strong skierowang do gory @.

3 Zatozy¢ pokrywe.

4 Wiozy¢ sktadniki do podajnika.
Wybra¢ odpowiedniej wielkosci podajnik. W popychaczu
znajduje sie mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub cienko pokrojonych
sktadnikow.
Aby uzy¢ mniejszego podajnika — do wigkszego podajnika
nalezy najpierw wsuna¢ wiekszy popychacz.
Aby uzy¢ wigkszego podajnika — mniejszy popychacz
wsung¢ do wigkszego i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby go zablokowac.
Popychacza nie wolno napetnia¢ powyzej poziomu
maksymalnego, poniewaz robot nie bedzie dziata¢, jezeli
popychacz wiekszego podajnika nie bedzie poprawnie
zamocowany.

5 Wigczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popychaé skftadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

wskazowki

® Uzywane sktadniki powinny byé Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikow na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypei¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikéw na boki podczas rozdrabniania. Mozna
takze uzy¢ mniejszego podajnika.

® Uzywajgc tarczy do krojenia w stupki julienne, sktadniki
nalezy umieszczaé poziomo.

® Podczas tarcia lub krojenia na plasterki: sktadniki
wktadane pionowo @® beda krojone na krotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo @.

® Skfadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krotsze niz sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tracych i w
misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢ sktadnikow.

miska mata i ostrze (jezeli zataczono
w zestawie)

Miski mozna uzywac¢ do siekania przypraw ziotowych i
rozdrabniania niewielkich ilosci sktadnikéw, np. miesa,
cebuli, orzechéw, majonezu, warzyw, przecieréw, soséw i
zywnosci dla niemowlat.

Nie przepetnia¢ miski.
a ostrze mate
b miska mata

uzytkowanie miski matej i ostrza

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Miske matg zamocowac¢ na wyjmowanym wale
napedowym — w taki sposoéb, by wyciecia utozone byty
rowno z wypustkami do mocowania @ na misce gtowne;j.
Uwaga: pokrywy miski gtéwnej nie da sie zatozy¢, jezeli
miska mata nie zostata poprawnie zamocowana.

3 Ostrze natozy¢ na wat napedzajacy ®.

Doda¢ sktadniki do zmiksowania.

5 Zamocowac¢ pokrywe i wigczy¢ urzgdzenie.

IN



bezpieczenstwo obstugi

Pokrywe zdejmowac¢ wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu
sie ostrza.

Ostrze jest bardzo ostre — podczas obstugi urzadzenia
oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac szczegdlng
ostroznosc.

uwaga
Nie rozdrabnia¢ przypraw korzennych — moga one
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Nie rozdrabnia¢ twardych skfadnikéw, takich jak kawa,
kostki lodu czy czekolada — mogg one spowodowac
uszkodzenie ostrza.

wskazowki

Ziota najlepiej sieka¢, gdy sa czyste i suche.

Miksujac sktadniki gotowane na pokarm dla niemowlat,
nalezy zawsze dodac¢ troche wody lub innego ptynu.
Przed miksowaniem sktadniki takie, jak mieso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 1-2 cm.

® Przygotowujac majonez, olej wlewaé przez podajnik.

@) kompaktowa krajalnica/mtynek
(jezeli zatgczono w zestawie)

Kompaktowej krajalnicy/mtynka mozna uzywaé do mielenia
suchych sktadnikoéw, takich jak orzechy, kawa oraz rézne
rodzaje przypraw, na przyktad: -

pieprz czarny, nasiona kardamonu, nasiona kminku,
nasiona kolendry, nasiona kopru wioskiego, korzen imbiru,
papryczki chilli i cate gozdziki.

a pierscien uszczelniajacy
b zespot ostrzy
¢ szklany pojemnik

uzytkowanie kompaktowej
krajalnicy/mtynka

1 Skfadniki umiesci¢ w stoiku mtynka. Stoik napetni¢
najwyzej do potowy.

2 Umiesci¢ uszczelke na zespole ostrzy.

3 Trzymajac za spdd zespotu ostrzy, wsunaé ostrza do
stoika i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, aby je zablokowa¢ @.

4 Umiesci¢ kompaktowg krajalnice/mtynek na podstawie
zasilajgcej i zablokowac ja, przekrecajac zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara @.

5 Uzy¢ przycisku Auto lub wybra¢ predkos¢ (zob. tabela
zalecanych predkosci).

bezpieczenstwo

Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus bez
zatozonego stoika.

Nigdy nie odkreca¢ pojemnika, gdy kompaktowa
krajalnica/mtynek jest zamontowana na urzgdzeniu.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj zespot ostrzy z
dala od dzieci.

Kompaktowa krajalnice/mtynek nalezy zdejmowaé
wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

Dtugi okres uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka
mozna zapewni¢ nie uzywajac jej przez okres diuzszy niz
60 sekund ciagtej pracy. Po uzyskaniu zadanej
konsystencji sktadnikéw natychmiast wytaczy¢ urzadzenie.

103

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli kompaktowa
krajalnica/mtynek nie zostanie poprawnie zamocowana.
W kompaktowej krajalnicy/mtynku nie nalezy mieli¢
korzenia kurkumy, ktory jest bardzo twardy i moze
uszkodzi¢ ostrza.

wskazowki

Najlepszy wynik uzyskuje sie mielgc w kompaktowej
krajalnicy/mtynku za jednym razem nie wiecej niz 100 g
przypraw.

Cate przyprawy znacznie diuzej zachowujg smak niz
przyprawy zmielone, dlatego najlepiej jest mieli¢ niewielkg
ilos¢ i zuzy¢ jq poki jest swieza.

Peten aromat i smak przyprawy mozna wydoby¢ prazac jg
bezposrednio przed zmieleniem.

Imbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na mate kawatki.
Przy siekaniu ziot najlepszy rezultat uzyskuje sie uzywajac
matej miski.

wyciskarka do cytruséw (jezeli
zatgczono w zestawie)

Wyciskarki do cytrusow mozna uzywac do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutéow).

a wyciskacz

b sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy i miske.

2 Do miski zamocowa¢ sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wtasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski) @.

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go

do momentu, az catkowicie opadnie @.

Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozyé

owoc na stozku i nacisng¢.

Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziata¢, jezeli sitko

nie zostanie prawidiowo zablokowane.

Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze

pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze

pokojowej i watkowanie ich rekg po blacie przed
wycisnieciem soku.

Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania

przesuwaé owoc z boku na bok.

Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocow, nalezy

regularnie oprozniac sitko, aby zapobiec gromadzeniu sig

na nim migzszu i pestek.



metalowa sokowiréwka (jezeli
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zatgczono w zestawie)

Sokowiréwki mozna uzywac do robienia soku z owocow i
warzyw.

popychacz

pokrywa

oddzielacz migzszu

beben filtra

miska

dziobek

ztaczka przejsciowa napedu sokowirdwki

uzytkowanie sokowirowki

1

4

Zamocowac ztgczke przejéciowg napedu sokowiréwki na
podstawie zasilajacej br @, lekko naciskajac, by w pemni
zaskoczyta.

Nastepnie zamocowac¢ miske, umieszczajac jg raczka do
tytu i przekrecajac zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara,
az zablokuje sie w odpowiednim miejscu @.

Oddzielacz migzszu umiesci¢ w bebnie filtra, pamietajac,
by wypustki wpasowaty sie w nacieciach w spodzie bebna
®.

Zamocowac beben filtra @.

5 Na miske zatozy¢ pokrywe nasadki i przekrecic jg, az sie

zablokuje, a podajnik znajdzie si¢ nad raczka @.
Sokowiréwka nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub
pokrywa nie zostang prawidlowo osadzone w
blokadach bezpieczenstwa.

Pod otwor wylotowy sokowiréwki podstawi¢ odpowiedniej
wielkosci dzbanek lub szklanke.

Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielko$ci, by zmiescity
sie do podajnika.

Wybra¢ funkcje ,auto” i za pomocg popychacza
réwnomiernie popychac¢ sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcéow. Przed dodaniem
kolejnych, zaczeka¢, az sktadniki w podajniku zostang
catkiem przerobione.

Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawi¢ sokowirowke
wigczong przez dodatkowe 30 sekund, aby zebra¢ z
bebna caty sok.

bezpieczenstwo obstugi

Nie uzywa¢ sokowirowki, jezeli filtr jest uszkodzony.
Uzywaé wytacznie zataczonego w zestawie popychacza.
Do podajnika pod zadnym pozorem nie wolno wktada¢
palcéw. Przed przystgpieniem do odblokowywania
podajnika wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Przed zdjeciem pokrywy wytaczy¢ urzadzenie i zaczekac,
az filtr si¢ zatrzyma.

uwaga

Jezeli sokowirébwka zacznie drga¢ podczas pracy,
wylgczy¢ urzadzenie i oprozni¢ beben z migzszu. (Drganie
sokowiréwki spowodowane jest przez nierbwnomiernie
rozktadajgcy sie w bebnie migzsz).

Za jednym razem w sokowiréwce mozna przerabia¢
maksymalnie 1 kg owocéw lub warzyw (zob. tabela
predkosci).
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Niektore bardzo twarde sktadniki moga spowodowac
spowolnienie pracy lub catkowite zatrzymanie sie
sokowirowki. Nalezy wtedy wytaczy¢ urzadzenie i
odblokowac filtr.

Podczas pracy regularnie wytacza¢ urzadzenie i oprézniac
zbiornik z migzszu.

wskazowki

Przed wyciskaniem soku z owocéw usung¢ pestki (np. z
papryki, melona, sliwek) oraz twardg skére (np. z melona,
ananasa). Jabtek i gruszek nie trzeba obieraé, ani usuwaé
z nich gniazd nasiennych.

Uzywane owoce i warzywa powinny by¢ swieze i jedrne.
Aby wycisng¢ mozliwie najwiecej soku, do podajnika
wkiada¢ matg ilos¢ sktadnikow i wolno popychac je w doét.
Cytrusy nalezy obra¢ ze skérki i usungc¢ biate widkna i
btonke — w przeciwnym razie sok moze by¢ gorzki.
Najlepsze wyniki daje uzycie wyciskarki do cytruséw.

@) pojemnik do przechowywania

nasadek

Robot kuchenny wyposazono w pojemnik do
przechowywania nasadek i tarcz.

Po uzyciu, ostrze i tarcze wiozy¢ do pojemnika @.
Pojemnik jest wyposazony w zamek bezpieczenstwa — aby
zamknag¢ pojemnik, nalezy opusci¢ pokrywe. Aby go
otworzy¢, nacisna¢ wypustke @ i podnies¢ pokrywe @.

konserwacja i czyszczenie

w

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wylaczy¢
i wyjac¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowac¢ szczegélng
ostroznos$¢ — sa bardzo ostre.

Niektore sktadniki mogg spowodowaé przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze pomoc je usunggc.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a nastgpnie wysuszy¢. W
razie koniecznosci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng cze$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewo6d w tylnej czesci
podstawy zasilajacej @®.

blender i kompaktowa krajalnica/mtynek

Oprézni¢ dzbanek/pojemnik i odkreci¢ zespot ostrzy,
przekrecajac go do pozycji ,odblokowane” g , aby zwolni¢
blokade.

Dzbanek/pojemnik umy¢ recznie.

Zdja¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i goracg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod biezgcg wodg. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadgc do gory nogami.



podwaéjna trzepaczka

Delikatnie pociggajac za ubijaki, wyja¢ je z gtowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtlowice wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé gtowicy w wodzie.

koncéwka do taczenia lekkich sktadnikow

Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyjaé ubijak z gtowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtlowice wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé gtowicy w wodzie.
sokowiréwka

Ostrza w podstawie bebna filtra s bardzo ostre — podczas
obstugi i czyszczenia bebna nalezy zachowac szczegding
ostroznosc.

Niektore sktadniki mogg spowodowaé przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze pomaoc je usungg.
ztaczka przejsciowa napedu sokowiréwki

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastgpnie wysuszy¢.

Nie zanurza¢ ztaczki w wodzie.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie wysuszyc¢.

Dzbanek/stoik mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn —
nalezy je my¢ w gérnym koszu. Unika¢ umieszczania
elementéw bezposrednio nad grzatkg, w dolnym koszu
zmywarki. Zaleca sie krotki program o niskiej temperaturze
(maksymalnie 50°C).

element nadaje sie
do mycia

w zmywarce

miska gtéwna, miska mata, pokrywa, v

popychacz

ostrza, koncowka do zagniatania ciasta v

wyjmowany watek napedzajacy X

tarcze do krojenia i tarcia v

tarcza o najwiekszej pojemnosci v

ubijaki trzepaczkiftopatka koncéwki

do taczenia lekkich sktadnikéw v

Nie zanurza¢ glowicy w wodzie.

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka wlewu v

zespot ostrzy i uszczelka blendera X

zespot ostrzy i pierécien uszczelniajacy X

do kompaktowej krajalnicy/mtynka

pojemnik kompaktowej krajalnicy/mtynka v

wyciskarka do cytrusow v

metalowa sokowirowka v

ztaczka przejsciowa napedu sokowirdwki X

fopatka v
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serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

® W razie probleméw z obstuga robota, przed
zatelefonowaniem do dziatu obstugi klienta prosimy
zapoznac¢ sie ze wskazéwkami w czesci pt.
,rozwigzywanie problemow”.

Pomocy w zakresie:
® uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz naprawczych
® udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzgdzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujgcego sie segregacjg odpadow lub
zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢
szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji
znaczng oszczedno$¢ energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.



rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Brak pradu/wskaznik podtaczenia do sieci nie
pali sie.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajace;.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Wiaczona jest funkcja Eko.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podiaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy
miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziatac¢, jezeli
miska i pokrywa nie zostaty
prawidlowo zamocowane.

Aby wytaczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisnaé przycisk ,auto” lub
przekrecic regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,O”.
Jezeli zadna z powyzszych
czynnosci nie rozwigzuje problemu,
sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie dziata.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie zostata
prawidtowo zablokowana.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie zostata
prawidtowo ztozona.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie
bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
prawidlowo zamocowana w
blokadzie bezpieczenstwa
Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy jest
mocno dokrecony do kompaktowej
krajalnicy/mtynka.

Blender nie dziata.

Blender nie jest poprawnie zablokowany.

Blender nie zostat prawidtowo zmontowany.

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli
nie zostanie prawidtowo
zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy jest
mocno dokrecony do dzbanka

Robot zatrzymuje sie lub zwalnia w
trakcie pracy.

Wiaczyta sie funkcja zabezpieczajgca przed
przecigzeniem.

Podczas pracy nastapito przecigzenie lub
przegrzanie robota.

Przekroczono maksymalng pojemnosc.

Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z
gniazda i odczeka¢ ok. 15 min., az
urzgdzenie ostygnie

Maksymalne dopuszczalne ilosci
sktadnikow do przetwarzania
znajdujg sie w tabeli zalecanych
predkosci

Funckja wazenia
Wyswietlacz pokazuje [- - - -].
Zmiana wagi na wyswietlaczu.

Waga wazonego sktadnika jest za mata.
W trakcie pracy podstawa zasilajgca
byta przesuwana.

W celu zwazenia bardzo matych
ilosci korzystac z tyzeczki lub tyzki.
Nie przesuwac w trakcie pracy.
Zanim przystapisz do wazenia
kolejnych sktadnikéw, wyzerowaé
wys$wietlacz.

Wskaznik podtgczenia do sieci miga
bardzo szybko.

Dziatanie normalne.

Wskaznik miga, jezeli miska, pokrywa lub
blender nie sg zamocowane na podstawie
zasilajacej lub poprawnie zablokowane we
wiasciwym potozeniu.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyly.
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rozwigzywanie problemdéw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Wskaznik podtgczenia do sieci miga wolno

. | Dziatanie normalne.

Robot pozostat podigczony do sieci, ale nie
byt uzywany przez ponad 30 minut i przeszedt
w tryb Eko.

Aby wytaczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisngé przycisk ,auto” lub
przekreci¢ regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,O”.

Migajg wskazniki podtgczenia do sieci i
funkcji Auto.

Dziatanie normalne.
Wskaznik miga, jesli wybrano funkcje Auto,
ale blokady bezpieczenstwa nie zaskoczyty.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyty lub przycisng¢ przycisk
funkcji Auto, aby jg wytaczy¢

Blender lub kompaktowa krajalnica/mtynek
jest nieszczelny — sktadniki wyciekajg
przez podstawe zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajdujg sie

w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Po wyjeciu z opakowania na zespole
ostrzy nie ma uszczelki blendera.

Uszczelka pakowana jest jako fabrycznie
zamontowana na zespot ostrzy.

Odkreci¢ dzbanek i sprawdzi¢, czy
uszczelka jest przymocowana do
zespotu ostrzy.

Informacje na temat tego, gdzie
mozna zakupi¢ zapasowq
uszczelke znajdujg sie w czesci pt.
serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncoéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazdwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidlowo zmontowana.
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Pycckuu

I'Iepeg TeM, KaK npovynTaTtb 3Ty GQOLUIopy, pa3BepHuUTe TUTYNbHbIWA NINCT C wnnrcrTpaunuamm

Mepbl 6e3o0nacHoCTH

BHUMaTenbHO NPOYTUTE N COXPAHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.

Pacnakyiite nsgenve n cHAMUTE BCe YNakoBOYHbIE SPIbIKK.

Jle3Bna n ANCKN 0YeHb OCTpble, MO3TOMY obpallanTechb C HAMU C

KpanHen OCTOPOXHOCTLI0. Mpu ycTaHOBKE UMK CHATUM, a TaKXe npwu

YUCTKe AepXuUTe UX nanbLiaMun 3a BEPXHIOK 4YacTb, He NpUKacancb

K OCTPbIM NOBEPXHOCTAM.

He nogHnmanTe n He nepeHocuTe KoMBanH, AepXacb 3a PYKOSTKY, T.K.

PYKOATKA MOXET CroMaTbCA, U Bbl MNOMy4YUTE TpaBMmy.

Bcerga cHumanTe HOX nepen TeM, Kak HamnoMHATL Yatly.

Ecnv npnbop nogkmntoyeH K ceTn, AepXute nanblbl UM KyXOHHbIE

npubopbl Noganblue OT BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU Yalum KombanHa nnu

GneHpgepa.

O6sasaTenbHO BbIKNoYanTe anekTponpmnbop 1 oTCoOeanHSaNTE CETEBOM

LLIHYP OT PO3ETKN 3NEKTPOCETU B Creaytowmnx cry4vasx:

O nepepn yCTaHOBKOW UK CHATUEM aeTanen;

O Korga He nonb3yeTtecb NpMbopowm;

O nepen OYUCTKOWN.

Hukorpa He npoTankmeanTe NPOAYKThI B nojaroLen Tpybke ¢ noMoLLbo

nanbLueB. Becerga nonb3yntech AnAa 3ToM Lenm cneumanbHO npunaraeMbiv

Tonkartenem(Aamu).

He yctaHaBnuBanTe HOXeBOM GFIOK Ha 6MOK aneKkTpoaBuUraTens, He

HaKpyTUB nNpeaBapuUTeribHO cTakaH 6neHaepa N KOMNaKTHbIN

U3MenbuuTenb.

[Mepen CHATMEM KPbILWKKX C Yawwmn, brieHaepa UM KOMNakTHOro

N3MEeNbYNTENS C YCTPONCTBA NUTaHUS:

O BbIKNOYATE NPUBOP;

O OOXAUTECH, YTOObI BCe ABMXKYLUMECA OETaNIM/HOXU OCTaHOBUITUCH;

O cneguTe 3a TeMm, YTOObI HE OTCOEAMHUTL CTakaH brneHaepa unu
KOMMNaKTHbIA N3MenbYnTenb OT pexyLlero 6noka.

PUCK OXOTA: [Nopsiune nHrpeameHTbl 4OSMKHbI OCTbITb 4O KOMHATHOM

Temnepartypbl nepes CMeLLUMBaAHUEM.

Hukoroa He Nonb3ynTech KPbILWKOW AnA yrpaBneHuA kKomb6anHoM, Bcerga

MCNONb3ynTe ANA 3TOW Leny perynaTtop CKOPOCTW.

C mexaHu3MoM GNIOKMPOBKU crneayeT obpalwaTtbCAa OCTOPOXKHO;

M3JIULLIHKE YCUINA MOTYT NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO MeXaHu3Ma 1

K TpaBMmam.

Bcerpa oTknioyante KYXoHHbIN KOMOalH OT CeTU, Koraa oH He

Mcnosib3yeTcs.

Hukorna He nonb3ynTech HacagKkamu, HenpeaycMOTPEHHbIMU ANA AaHHOrO

npubopa.
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He ocTtaBnsante BkntoYeHHbI npnbop 6e3 npncmoTpa.

Hukorga He nonb3ynTechb nospexaeHHbIM npubopom. OTaanTe ero B
pPEMOHT: cMm. pasgen ‘ObcnyxunBaHne n 3abota o nokynatensx’.
Hukorga He ponyckanTe nonagaHuA Bnarv Ha cunoBomn 6ok, LWHYP 1nm
BUWJIKY.

Cneaute 3a TeMm, 4TOOBI LLHYP HE CBELUMBASICA C KpaA CTona v He kKacascA
ropAYNX MOBEPXHOCTEN.

He 3arpyxante npmbop cBepx ykaszaHHOW B pekomeHaauusx no Boidbopy
pabo4yen CKOpOCTW.

[laHHOe yCTpPOMCTBO HE OSMKHO UCMOSb30BaTbCA AeTbMU. XpaHUTe ero
M ero WHyp B HEAOCTYNHOM ANnA AeTen MecTe.

[eTn 0omkHbl ObITb NOA, MPUCMOTPOM U HE UrpaTb C NPUBOPOM.
Mpnbopbl MOryT NCNOMB30BaTLCA NMLAMU CO CHUXKEHHBIMN
PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBLIMU NN YMCTBEHHBLIMU CNOCOBHOCTAMM, a
Takke niuamMn ¢ HeOCTaTO4YHbIM OMbITOM UMY 3HAHUAMU, €CINN OHU
HaxoasaTca nog HabnogeHMeM unu NonyyYusiv NHCTPYKLMK No
6Ge3onacHOMy MCNONb30BaHMIO YCTPONCTBA M €CIIM OHWU NOHUMALOT
COMpPsKEHHbIE C 3TUM PUCKM.

OT0T GbITOBOW 3nekTponpmnbop paspeLllaeTcsa UCNob30BaTb TOMBKO MO
ero npamomy HasHadyeHuto. KomnaHna Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, ecniv Npnbop MCNosb3yeTcs HE MO HAa3HAYEHUIO UMK
He B COOTBETCTBUMU C AAHHOWN UHCTPYKLUMEN.

HenpaBunbHoe nonb3oBaHne Kom6anHOM/6rieHAEPOM MOXET NPUBECTU
K TpaBme.

MakcumanbHoe notpebneHne aHeprumn ykasaHo ans Hambonee
SHeproemMkon Hacagku. lNpoyne Hacagkm MoryT noTpebnaTe MeHbLUe
9Heprun.

YkasaHus no 6e30nacHOMy UCMONb30BaHUIO KaXXOoW Hacaaku
coaepxaTcsa B pasaene «/cnonb3oBaHne Hacaaok».
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6e3onacHoe ucnonb3oBaHue 6neHgepa

PUCK OXXOTA: [Nopsiune nHrpeameHTbl 4OSMKHbI OCTbITb 4O KOMHATHOM
TemnepaTtypbl nepes CMeLLMBaAHUEM.

Cobntoganite OCTOPOXHOCTL B 06paLleHnn ¢ Hacagkamu, He KacamTecb
PEXYLLMX KPOMOK MPU NX YUCTKE.

Bkntoyarite 6neHgep TONMbKO C 3aKPbITON KPbILLKOW.

Monb3yntech Yallen 6rneHaepa TONbKO NPU HanM4YMm B HEN peXyLLEN
Hacaaku.

Hukorga He BkntovanTe nycton 6neHaep.

[ns Toro ytobbl 6nengep pabotan 4onro, He BKOYaNTE ero AosbLue,
Yyem Ha 60 cekyHn.

MpeoynpexaeHue. He cmelumBanTe cmeps3lumnecsa B TBepable KOMKU
NHrpeaneHTsbl. [Nepen 3arpy3kon B Yally Bcerga pasnambiBanTe ux.
BaxxHo — KpomMKa Ha OCHOBaHWWM cocyaa yCTaHaBNMBaeTCs B rnpouecce
N3roTOBNEHUSA, U HE CrieayeT NbiTaTbCA OTAENUTL €€.
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sss BAXKHO: UHCTPYKLUUU NO CMELLNBAHUIO
rorA4YnNX UHrPEOQUEHTOB

YT106bI MMHUMUN3NPOBATL PUCK MONYYEHWUS] OXXOroB BO BPEMS
CMeLUVBaHNS ropsYMX UHIPeaNEHTOB, He AoTparMBankTeCh pykaMu Unm
APYrMMU OTKPbITBIMW y4acTkamu Tena go Kpbiwkn. Cnegyet cobnogatb
crieayowme Mmepbl NPEAOCTOPOXKHOCTY:

¢ OCTOPOXHO! CmewumBaHMe CrIULLIKOM FrOpPAYUX UHIPEeaUEHTOB
MOXeT NPUBECTU K NepesimBaHnIO ropsivyen XXnaKkoctn nnm
BbIOpOCY napa yepe3 KpbIWKY UITU KOJSINAYyoK 3afiIMBOYHOro
oTBepcTUa ®.

® PekomeHAauusi: ropsiume UHrpeamneHTbl creayeTt ocTyaAuTb nepen
CcMelMBaHneM.

® [1pn obpaboTke ropaunx Kuakocten, Hanpumep, cyna HUKOIOA He
npeBbllanTe MakcMmarbHble nokasatenu 3arpyskn 1200 mn/ 5 vaiuek
(cM. 3HauYkK Ha value).

e BCEI[A HaunHanTe cMelunMBaHME Ha HU3KOW CKOPOCTU U NOCTENEHHO
yBenuymeante ee. HUKOIA He cmewmnBanTe ropsiune XnUOKocTu,
MCNOMb3ys UMMNYbCHBIA PEXUM.

e XuakocTtn, KoTopble nNpu cMelumnBaHum obpasytoT neHy (Hanpumep,
MOJIOKO) crnieyeT 3arpyxaTtb B 06beme, He npesbiwatowem 1000 mn/4
YaLlKu.

e CobnioganTte OCTOPOXHOCTL Npu paboTe ¢ GneHaepom, T.K. Yawa n
XNOKOCTb OYEeHb ropsiyne.

e Cobntogainte 0CTOPOXHOCTb NPU CHATUM KpbILKK. Kpbillka
repMeTMyHas U npegoTBpallaeTt npotekaHue. Mpu pabote
MCNONb3yWTE NOMOTEHLE UMM KYXOHHbIE PYKaBUYKM.

® Y[nocTtoBepbTech, YTO Yalla NNOoTHO 3adukcnpoBaHa Ha OCHOBE.
UToObl CHATL Yally, perynmpyinTte OCHOBY Tak, YTOObl OHa Gbina
n3BneyeHa BMecCTe C YalleMn.

® [lepeq Havyanom paboTbl yoeanTech, YTO KpbILUKa 1 KONNayokK
3aNMBOYHOroO OTBEPCTUS 3a(PUKCUPOBaHbI HA MecCTe.

® [lepeq Havyanom paboTbl yoeanTech, YTO BEHTUNSALMOHHbIE KnanaHbl
Konnayka He 3acopeHbl @.

® [lepen yCTaHOBKOW KpbILWKM Ha Yally ybeauTtech, 4To 0604KN KpbILLK K
Yyalum YncTble u cyxme. Torga oHn ByayT NAOTHO NpuneraTtb U
npegoTBpaLlaTb NpOTEKAHME.
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6e3onacHoe ucnonb3oBaHMe AUCKA AN pPe3KU/Tepku

Hukorpga He cHUMauTe KpbILWKY npexae, 4em npousonaeT NnosiHas
OCTaHOBKa pexyLliero aucka.

OVCKN ABNAIOTCA OYeHb OCTPbIMU U TPEOYIOT KpauHe OCTOPOXHOIro
obGpalieHun

He nepenonHsanTe yawy — He npeBbilWanTe yKa3aHHYI0 Ha Yalue
MaKCUMarnbHYI €MKOCTb.

6e3onacHoe UCnonb30BaHUe KOMMAKTHOro U3MesnbuyuTens
Hwukorga He ycTaHaBnuBanTe Ha MalimHy 610K Hoxen 6e3
3aKpernneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.

Hwvkorga He oTBMHYMBaNTE 6aHKy, NOKa KOMMAaKTHbIA U3MENbIMTESNb
YCTaHOBSEH Ha YCTPOUCTBE.

He poTparnmBanTecb A0 OCTPbIX KPOMOK HOXEN. XpaHUTE HOXXEBOW Brok
B HEAOCTYMHOM ANs AeTen MecTe.

Hukorga He CHUMaKnTe KOMNaKTHbIN U3MenbYnTenb 40 MOSIHOMU
OCTaHOBKWN paboTbl HOXEN.

[ns npogneHunsa cpoka akcnnyaTaumm Ballero KOMnakTHOro
N3MeNbYNTENS, HE UCMONb3YNTE ero HenpepbliBHO onblue 60 cekyHA.
BblkntounTe, Kak TONbKO AOCTUTHETE HYXXHOW KOHCUCTEHLUMN.
YcTponcTtBo He ByaeT paboTtaTtb, eCnv KOMMNAKTHbLIA 3MENbYNTENb
YCTaHOBJIEH HEMPaBUIbHO.

He ncnonb3ynte KOMMNaKTHbIN N3MENbYUTENL AN U3MENbYEHUSI KOPHS
NMOBUPS, MOCKOSbKY OH CIIULLKOM TBEPA U MOXET NOBPEANTb HOXN.

6e3onacHoe Ucnosib3oBaHMe COKOBbIKMMAnNKu

He nonb3ynutecb COKOBbIDKMMANKOW, eCnu noBpexaeH ounbTp.
MNMonb3yrTecb TONbKO NpunaraembiM Tonkatenem. 3anpeLlaercs
BCTaBNATb NanbLbl B TPyOKy Ans nogayu. Nepen ouncTkow Tpyoku angd
noAaym BblHbTE BUSIKY U3 PO3ETKM.

Mpexae Yem CHATb KPbILLKY, BbIKITOYMTE COKOBLRKMMAIKY U OOXANTECH
OCTaHOBKM (punbTpa.
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Mepen NOAKIOYEHUEM K CETU SNIEKTPONUTAHUA

® Y6eauTtechb B TOM, YTO IMEKTPONUTAHWE B BalleM AOMeE
COOTBETCTBYET XapaKkTEPUCTNKaM, yKkasdaHHbIM Ha OHULLE
npubopa.

® [laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET AnpekTnse EC
2004/108/EC no anekTpomMarHuTHol COBMECTUMOCTH, a
Tarke Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepuanam, npefHa3Ha4yeHHbIM A5t KOHTaKTa ¢
NULLEBBIMY NPOAYKTaAMMU.

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHUEM

CHUMUTE MNacTMaccoBble 3aLLUTHbIE YeXITbl C PEXYLLNX
ne3suii. ByabTe 0CTOPOXHbI, N1Ie3BUSI O4EeHb OCTpbIe.
3TN HOXHbI NpeaHa3HaueHbl Ans NpefoXpaHeHUs Ne3Buii
TONbKO Ha BPEMS U3rOTOBMEHNS 1 TPAHCMIOPTUPOBKU, Tak
YTO OHM BaMm Gornblue He NoHagobsATcs.

2 Tpomotiite getanu. Cm. pasgen ‘yxon 1 yucTka’.

-

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI
KombamH

6nok anekTpoasuratens

CbEMHbI NPUBOAHOW Ban

Yyawa Tritan™

Kpbiwka Tritan™

LuMpokas nogaroLuas Tpybka

TonkaTenu

6nokupaTop 6esonacHocTu

MecCTO Ansl WHypa (c3aau)

VHAMKATOP MOAKIYEHNS K CETU

KHOMka ABTO

perynsaTop CKopoCTU/MMNYNbCHBINA PEXUM
B3sewwusanue (Type FPM91)

KHOMKa NepeknoveHuns Kr/dyHT

9KpaH nHAvKaropa

KHOIMKa BK/OYEHNA BecoB/copoca nokasaHui
nnacTuHa Ans B3BeLUVBaHWS.

@R 0POPOPO®O®OO

_|
D
e
<
o
9]
_|
(@]
b
=
b
=
(@)
a
)
I
|
D
©

KpbILKa unbTpa

KpblLLKa

Yawa

YNNIOTHUTENBHOE KOMbLO
HoXeBoW 6rok

OTBEPCTUS 3aNMBHOIO Konmnayka

— CTaHOapTHblIE HACagku

HOX
Hacagka Ans BbIMelUMBaHUA TecTa
[BONHOWN BEHYMK

Hacagka Ans nepemeLuBaHns
aMUCK Ans Makc. obbema

OUCK ONS Hapeskn - 4 Mm

OMNCK ANst HAape3kn — 2 MM

OWCK ANS TEPKU — 4 MM

OUCK ONS TEpKN — 2 MM

EeMKOCTb AN XpaHeHUsi Hacagok

©eBeBARCOBE > 0BBRG®O6
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B — pononHutenbHble Hacagku

He BCce nepeyncneHHble HUXe Hacaaku BKNIOYEHbI B
KOMMIEKT BaLlel Modenu KyxoHHoro kombaiHa. Habop
Hacagok 3aBUCUT OT Moadenu. [ina nonyveHus nogpobHon
MHopMaLum 1Unu 4Tobbl 3akasaTtb AOMNONHUTENbHbIE
Hacafku, obpaTuTech k pasgeny «ObcnyxueaHue n 3abota o
noKynaTensx».

@ [ucK ons 9KCTpameskom Tepku (ecnu BXoauT B
KOMMIIEKT)

OVCK ANSt MENKUX XKYNbEHOB (ECNWN BXOAUT B KOMMIEKT)
OVCK ANst AeKOPaTVBHOIO Hapes3aHus (eCnu BXOAUT B
KOMMIIEKT)

AWCK ANs Hapesku kapTodens-hpu (ecnu BXoAUT B
KOMIMIEKT)

MWHM-YaLLa K HOX (€CNn BXOAMT B KOMMMEKT)
KOMMaKTHBIA M3MeNbYnTENb (ECNM BXOAMT B KOMMIEKT)
COKOBbDIKMMarka Ans LUTPycoBbIX (ecnv BXxoauT B
KOMMIIEKT)

mMeTannmyeckas CoOKoBbhXMMarnka (ecnv BxoauT B
KOMIMIEKT)

@8 e e

®

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM
KoMbanHoM

1 YcraHoBUTe CbeMHbIN NPUBOAHON Ban Ha 6mok
anekTpoasuratens @ u crnerka HagaeuTte, YTOGbI Ban
BOLLEN MNMOTHO.

2 3arem ycTaHOBWUTE Yallly Ha Grnok anekTpoasuraTens.
[MoBepHUTE pyyKy Hasad BNpaBoO ¥ NOBEPHUTE MO YacoBOW
cTperke @ [0 Lienyka.

3 YcTaHoBWTe Hacafky Ha Ban yaluu.

® He 3a6biBaiiTe yCTaHOBUTb Ha KOMOaWH Yally v Hacaaky
nepepn 3arpy3kon UHrpeaneHTOoB.

4 YcTtaHoBUTe KpbIlKy @ Tak, YTOObI BEpXHAS YacTb
npuBofa/MHCTpyMeHTa Bbina no LEeHTPY KPbILLKU.

5 YcraHoBuUTE TonKaTenb Ha NoAatoLLyto TPyoKy —
NOBEPHUTE ManeHbKWIA TonkaTenb No YacoBOW CTPENKe,
4TOGbI 3a6MOKMPOBATL B NPaBuIibHOM nonoxeHun @.

® KombGaiH He 6ygeT paboTaTb, ecnu Yawa, Kpbilka unu
wMpokas nogatolasi Tpyoka ycTaHOBIEHbI
HenpaBunbHo. NMoaatowas TpybKa 1 pyyka vawm
[OMKHbI ObITb PacnonoXxeHbl cnpasa.

6 MopgkntoymTe Npubop Kk ceTn. 3aroputcst MHAMKaTop
nuTaHusa n 6yaet Muratb 4O TeX Nop, Noka yaiia u
KpblLLKa He ByayT npaBunbHO yCTaHoBMeEHbI. Bbibepute
OOMH 3 BapUaHTOB HUXE: -

KHonka ABTO — uHaMKaTop 3aroputcs, koraa 6yaeT Haxarta
KHonka ABTO, U AN Hacagkn OyaeTt aBTomMaTU4ecku
BblGpaHa onTMManbHas CKopoCTb.

KoHTponb ckopoctu — Bbibepute Tpebyemyto CKOpOCTb
BPYYHYHO (CM. Tabnuuy cKopocTe).

IMMNYNbCHBIN PEXMUM — NCMONb3YHTE UMMYIIbCHBIN PEXUM
(P) Ans NpepbIBUCTbIX BKIOYEHUIA. B nmMnynbcHOM pexume
asuratens paboTaeT 40 TexX nop, Noka KHomka
YOEPXKUBAETCS B HAXKATOM COCTOSHUW.

7 Tocne 3aBepLueHns nepepaboTkn UHIPEANEHTOB
NOBEpHWTE pPerynsaTop CKOpocTu B nonoxeHune «O»
(BbIKN.), @ €CnK Bbl UCMNONb30Bany KHOMKy ABTO, HAXMUTE
ee elle pas, U MHAMKATOP NoracHeT.



® HaukaTop nNUTaHuA 6yaeT Muratb, €Cnv KpblLiKa,
yawa unu Wwupokas nogarowas Tpybka yctaHOBMEHbI
HenpaBuUIbHO.

® Ecnu 6bin BbiGpaH « ABTOMaTU4eCKUI PeXNUM», HO
cpukcaTopbl He 3a6NOKUPOBaHbI, MHAUKATOPbI
BKITIOYEHUSI MUTaHUA U KABTOMAaTMYECKOro pexumar»
OyayT Murathb.

® KHonka ABTO He 6yaeT paboTaTb, ecnu BbibpaHa
CKOPOCTb Ha perynatope CKOPOCTH.

® [lepen CHATMEM KpbIWKN BCeraa BblkovyantTe npuéop
M OTKIOYaiTe ero oT ceTu.

BHumaHue

® KombaliH He MOXeT UCMonb30BaTbCA AS1A TOro, YTObb!
n3menbyaTh U MOMoTb KodelrHble 3epHa unu ana
npeBpaLleHnA caxapHOro Necka B caxapHyto nyapy.

DyHKUMA 3KO

Ecnu kombaiH ocTaeTcsi BKIMOYEHHBIM B CETb B TeYeHue
30 MWHYT, HO UM He NONb3YITCH, OH NEPEXOaNUT B PEXUM
oXuaaHus, Ytobbl CHU3NUTL NOTPEGNeHne aHepruu.

® lHaukaTop nuTaHus Byaet MeaneHHo murateb. YTobbl
BbIBECTM KOMOaWH 13 pexvMm 0XvaaHusl, BbINOMNHUTE O4HO
13 cnepyroLwmnx AencTBui:-

® HaxmuTte KHonky ABTO.
® BhiGepute kakyt-H1GYOb CKOPOCTb Ha perynsrtope
CKOpPOCTW, @ 3aTeM BEPHUTE €ro B nomnoxexune «O».

Korpa yCTpOVICTBO FOTOBO K UCNOJIb30BaHUIO, UHONKATOP
nuTaHuAa 6y,qu ropeTtb HenpepbIBHO.

Mpumeyanue: Ecnun valia unm Kpbilika yCTaHOBEHbI
HenpaBWnbHO, MHAMKATOP NUTaHWs GyaeT muratb
BbIcTpee, YeM B pexumve JKo.

®yHKUMSA B3BELLMBAHUS (Type FPM91)

Balu kombaiiH ocHalleH BCTPOEHHbIM YCTPOUCTBOM NS
B3BELUMBAHUS UHTPEANEHTOB HEMOCPeACTBEHHO B Yalle
kombariHa nnu vawe 6neHgepa.

® MakcumanbHble 06Lwmin Bec — 3 Kr. OTO MakcumarnbHbIi
06K BEC UHTPEAMEHTOB C YYETOM Yallu.

Mopsnok B3BELLMBAHMSA

1 Bcerpa ycraHasnvsaiite b oo Cﬁ\
CbEeMHbI NPUBOAHON Bas, Yaluy un EB‘HHE‘E - ﬂ
Hacagky unu 6okan ans . .
6neHaepa Ha 6nok ~— ~—
aneKkTpoABUraTens, npexae Yem /kﬁ\ /ﬁ\
[06aBnsATb UHIPEeaNEHTbI. M e n

2 TMopkntounte npubop Kk cetu . u u
NUTaHWSA — 3KpPaH MHAMKaTopa He — —
CBETUTCS. m o 2

3 HaxmuTte Ha KHOMKy (Cnn C
BKIlOYEeHUs/cOpoca nokasaHui — oy - :-" IJ

— —

3KpaH MHAMKaTopa HauYuHaeT
CBETUTHLCS.

4 HaxmuTte KHOMKy nepekntoveHus Kr/pyHT ans Bbibopa
LUKasbl B3BELUMBAHUS B rpaMMax unv yHuusix. MNpu nepeom
BKIMIOYEHMM BECbl aBTOMaTUYECKU HAacTpanBatoTCsl Ha
n3mepeHwue B KriT.

® [leneHuns LWKanbl rpagympoBaHbl B 2 T, Npu 3TOM
pekoMeHayeTcs 406aBnsATh MHIPEANEHTbI B ManbiX
KONMMYecTBax YaHbIMU U CTONOBLIMU NOXKaAMMU.
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5 YpocToBepbTeCh, YTO HA 3KpaHe AUCNNes CBETUTCS
nokasatesib «0», @ eCnu HeT, TO C NMOMOLLbIO KHOMKK
ON/ZERO (BKnto4eHne/copoc) yCTaHOBUTE HYNEBOWA
rokasaTesib. 3aTeM B3BECbTe HEOOXOAUMbIE UHTPEANEHTbI
HernocpeACcTBEHHO B Yalle kombariHa unm mukcepa. Mocne
NOsIBNEHUsI Ha 3KpaHe nokasaTensi Beca, HaXMUTe KHOMKY
ON/ZERO (Bknto4eHne/cbpoc) 1 Ha aucnnee cHoBa
nosisutcst «0».. [lobaBbTe crneaytoLye MHIPeaUeHTbI U Ha
avcnnee BbICBETUTCS UX Bec. [oBTOpsifiTE AaHHYO
npoLeaypy, noka He 6yayT B3BelUeHbl BCE MHIPEANEHTDI.

® Ecnu cbpoc nokasaHuii He NPou3BeaeH U yopaHsbl
VHIPEANEHTbI UK Yalua/Hacaaka/kpbiLlka, Ha dKpaHe
BbICBETUTCH [- - - -], yKasblBatoLLiee Ha OTCYTCTBME MOKa3aHWiA.
[Ins ycTaHOBKW HYNEeBOro rnokasarerns HaXMuTe Ha KHOMKY
BKItoyeHus/copoca.

6 3akporiTe KpbILLKY 1 BbiGepuTe ckopocTb paboTbl npubopa.

® B npouecce paboTbl Npubopa Ha akpaHe NpuUcyTcTByeT
mHaMKaums [- - - -], 4O BbIKIMKOYEHUsT ckopocTh «Oy.

® [locrne ocTaHOBKM Nprbopa Ha akpaHe NosIBUTCS nocreaHee
nepeq, OTKIMOYEHEM CKOPOCTU (MoroxkeHne «O») 3HayeHve
Beca. 3amevaHvie: B 3T0 3HaYeHVe BXOOUT BEC KPbILLKX, €CIn
nepeq BKrtoueHnemM nprubopa He 6bin Npoun3seaeH copoc
nokasarernsi.

® Bec VHrpeaveHToB, A06aBNeHHbIX Yepes noaatoLLyto Tpyoky B
npouecce paboTbl Npnbopa, He ByaeT oTpaxeH Ha dkpaHe
VHAVKaTopa.

@ nnactuHa onga B3BeLMBaHNA

CbeMHas nnactuHa ans
B3BELUMBaHUS NpeHasHaveHa
0Nl B3BELUMBaHNSA
VHrpeaneHToB 6e3
MCMONb30BaHMs Yallm
kombGaviiHa unm 6nexagepa.
YTt0o6bl BOCMONBL30BaTHCS
NNacTUHOW ANs B3BELUMBAHUS,
ycTaHoBWTE ee Ha 6rnok
aneKTpoaBUraTensi.

[Mocne 3ToOro BbINOMHSANTE AENCTBUSA, ONNCAHHbIE B
nyHkTax 2-5 pasgena «Kak nponsBoanTb B3BELUNBAHMEY.

[nsi Toro 4tobbl CHATH NNACTUHY, NPOCTO NPUNOAHUMUTE
ee.

ABTOMaTUYECKMI BbIKNIOYaTeNb

® [locne 5 MUHYT MHOMKALWN OAHOTO M TOTO e Beca aKpaH
MHOMKaTopa aBTOMaTUYECKUN racHeT.

® OKpaH MHAMKaTOpPa MOXHO OTKMIOUYUTL BPYYHYIO MyTeMm
HaxaTusa 1 yaepXaHusi B TEYEHNEe HECKOMbKMX CEKyHA
kHonku ON/ZERO.
BHumaHue:

® He neperpyxaite npubop npesbiLLeHEM AOMyCTUMOro Beca
cBbllle 3 kr. Ecnv Ha akpaHe nosiBuTCs nokasartesnb
[0 — Ld], To aTO 03Ha4aeT, YTO JOMYCTUMBIV BEC Obin
NpEBBbILLEH.

® [IposiBnsiiTE OCTOPOXHOCTb B 0OpaLLEHNN C CUMOBbLIM
6r10koM, YTOObI HE MOBPEeAWTL AaTuMK Beca.

® [lepen B3BeLUMBaHWEM NPUOOP AOMKeH ObiTb YCTaHOBIEH Ha
CyXOVi POBHOW NMOBEPXHOCTU.

® B npouecce B3BeLLMBAHWA He nepeaBuranTe cunosor 6rok.



Kak nonb3oBaTbCa TEPMOCTOMKUM
oneHgepom

1

BcTaBbTe ynnoTHUTENbHOE KOMbLIO B HOXeBoW 6ok €0
Tak, 4To6bl OHO NPaBWbHO BOLUIIO B COOTBETCTBYHOLLNE
nasbil.

Mpu oTcyTCTBUM MK NPU HenNpaBUIbHOW YCTaHOBKe
NPOoKNagKu NosABMTCSA NpoTeykKa.

BosbMuTeCH 3a ThINIbHYO CTOPOHY HOXeBoro 6rioka €0 u
BCTaBbTe HOXEBOW 6ok B Yally. lNoBepHUTE NpoTMB
YacoBoWi cTperku 4o wenyka @. CM. pucyHku Ha
obpaTHOI CTOpoHe HOXeBOro 6oka:

@ — pasbriokuposaHHas noauums
@ — 3abnokupoBaHHas no3nLus

BneHpep He 6yaeT paboTaTb B cny4yae HenpaBubHOMW
c6opku.

[omecTuTe UHrpeaneHTbI B YaLlly.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha Yally U HagaBuTte, YTobbl
3abrokvpoBaTh ee Ha Mecte @. YCTaHOBUTE KOMMavok
3anMBOYHOIO OTBEPCTUS.

YcTaHoBUTE U3MernbunTenb Ha Brok anekTpoasuratens u
NoBEpPHUTE MO YacoBOW CTpenke, YTobbl 3a6oknpoBaTh
Q.

Ecnu 6neHgep 6bin HenpaBUbHO 3a6NOKUPOBaH,
MalwuHa paboTatb He GyaerT.

Haxmute ABTO Unu BbIGEPUTE CKOPOCTL Ha perynatope
(cm. Tabnuuy ckopocTeid) nnu BOCMonb3ynTech
UMMYIbCHBIM PEXUMOM.

MonesHble coBeTbI

Mpv NnpuroToBneHNn manoHesa BCe VHrPEANEHTbI, KpoMe
pacTuTensLHOro macna, nomecTuTe B 6nenaep. CHumuTe
npo6Ky ropnoeBuHbl. 3aTem, Npu paboTatoliem npubope,
MeaneHHo AobaBbTe Macno Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.
['ycTble cmecu, Hanpumep, NawTeTbl UMW NOANWBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnu cmecn nnoxo cmelumnBatotcs, fobasbTe
BonbLue XNAKOCTH.

M3amenbyeHune nbaa — UCNonb3yinTe UMNYNbCHBIA PEXUM
NS KOPOTKOro MPEpPbIBUCTOro BO3AeNCTBUS A0
N3MenbYeHNs Nbaa A0 HYXHOW KOHCUCTEHLIMK
MpukpbiBaiiTe oTBepcTME pyKoii. [ins obecneyeHus
nyyLlero pesynbTata CBOEBPEMEHHO pasrpyxainTe vally.
He pekomeHpyeTcs cmelumBath B npubope cneuun, Tak
KaK OHW MOTyT NOBpPeAMTL NacTMaccoBble YacTy.

Mpw HenpaBwnbHOM ycTaHoBKe GneHaepa npubop He
3apaborTaer.

[ns cMeLlwmMBaHUS CyXUX UHIPEANEHTOB HApEXbTe UX Ha
KYCOYKM, CHUMUTE KOMMa4oK 3annBOYHOro OTBEPCTUS U,
npu paboTatowiem npubope, 3arpyanTe KyCOYKM OAMH 3a
apyrum. HakpoliTe oTBepcTve nafoHbto. [ing nonyveHus
nydLlero pesynbtarta perynspHo OnopoXxHsANTe vatuy.

He vcnonb3yiite bneHaep B ka4ecTBe eMKOCTU AnsA
xpaHeHuA. OcTaenAwTe ero nycTbIM 4O W nocne
MCMOMNb30BaHWA.

Hukorga He cmewmBariTe 6onee 1,6 N, ANA NEHUCTbIX cMecen
TUMa MOSOYHbIX KOKTENEN 3TO 3Ha4YEHME AOMKHO ObIThb eLle
MEHbLLE.
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Tabnua pekoMeHayeMbIX pabo4nx CKOpOCTEN

WUHcTpymeHT/Hacagka | HasHauveHue PekomeHayemasn Bpems MakcumanbHas
CKOpPOCTb nepepabotku % | 3arpyska
Hox YHuBepcarnbHble cMecu Ansi TOPToB 8 15-20 cek. 2 Kr BEC MyKM
PacTtupaHue xupa ¢ Mykon 5-8 10 cexk. 500 r BeC Myku
[o6aeneHne BoAbl B pas3nunyHble UHIPEANEHTbI 10-20 cek.
TecTa Ans BbiNeykn
Hape3ska pbibbl U MOCTHOrO Msica VIMnynbCHbINA 10-30 cek. 1 Kr makc.
MawTeTbl pexum — 8 nocrHas
roBsignHa
Hapeska oBoLuer VIMnynbCHbINA 5-10 cek. 500 r
pexum — 8
Hapeska opexoB 8 30-60 cexk. 200r
Mtope 13 MArkux pyKToB, NPUrOTOBNEHHbLIX 8 10-30 cek. 1 kr
(OPYKTOB UK OBOLLEN
Coycbl, 3anpaBku, NOANMBbI 8 Makc. 2 muHyTbI | 800
Hox ¢ guckom anst makc. | XonoaHble cynbl HauaTtb ¢ Hu3KoM 30-60 cek. 2n
obbema CKOPOCTU 1
MornoyHble Wenkn Kuakoe Tecto YBENNYNTbL A0 15-30 cek. 1,5n
MakcumansHomn
[1BOViHOW BEHYMK AnyHble 6enkun 8 60-90 cek. 2-8(80r-280r)
Aiiua n caxap Ans npecHbIX GUCKBUTOB 8 4-5 MUHYT 3 avya (150 r)
CnvBku 8 30 cek. 250 mn—750 mn
Hacapgka gns B36uBaHve cnmBok 1 (hpyKTOBBIX Mope 1-2 60 cek. 300 r cnuBku,
nepemeLuMBaHns 300 r niope
AnyHble 6enku B rycTbiX cMecsx 1-2 60 cek. 600 r obLynii BeC
MnpoxHbIE MakapyH 1-2 60 cek. 500 r o6t Bec
Hacapgka ans [poxokeBoe TecTo 8 60 cexk. 1,3 kr obLuii Bec
3ameLuMBaHnsa TecTa Myka anst 6enoro xneba 8 60 cek. 650 r BeC Myku
HenpocesHHas Myka ans xneba 8 60 cek. 500 r BeCc Myku
Iuckn - Hapeska/Tepka | TBepable NPoAyKTbl — MOPKOBb, TBEPABINA ChIp U T.A4. 5-8 -
Bornee msrkue npoayKTbl - OrypLibl, TOMUAOPbI U T.4,. 1-5 -
OkcTpamenkas Tepka Cbip «[MapmesaH», kapTodenb ANs HEMELKUX 8 - He npesbiwaiire
KapTodenbHbIX KIeLok. .
MakcUManbHbI
[uck ans menkux KapTodenb conomkow unm Ha Tepke 8 - o6bem
XKyNbeHOB VHrpeavieHTbl ans dopuTiopa v OBOLLHbBIE FrapHUPbI JKasaHHbI 17. va
[uck ans gekopatuBHoOro | XXectkve UHrpeameHTbl, Takne Kak MOpPKOBb 5-8 - Gale
HapesaHus n KapTodens
Msrkne MHrpeameHTbl, Takme kak orypupl
[wuck onst Hapesku Mcnonb3yeTcst ons Hape3ku kaptodens 8 -
KapTodens-hpu CONIOMKOW (kapToLlka thpu), a Takxke
WHIrpeaveHToB ANs canaToB, 3anekaHok u
COYCOB (Hanpumep, orypupl, S6110KU 1 rpyLun).
TepmocToiikuin 6neHaep | XonoaHble XUAKOCTU U HanuTKu 8 15-30 cek. 1,6 n
CynoBble nonydabpukatbl 8 30 cek. 1,.2n
MonouyHble cynbl 8 30 cek. 1n

PekomeHayeTca OCTYAUTb ropsiune UHrpeaneHTbl nepes cMeLrBaHn

em. Mepen 06paboTKoN ropsaunx

XXNOKOCTEN BHMMATENbHO I'IpOHI/ITaVITe pasgen «VlHCprKLlVII/I Nno CMeLInBaHMIO ropAaAYvYnX UHrpegneHToB.

MuHn-4awa n Hox Msco 8 20 + uvnynbceHbi | 300 r MNocTHasn
pexum roBsignHa
Py6ka Tpas 8 30 cek. 20r
Hapeska opexoB 8 30 cexk. 100 r
MawoHes 8 30 cex. 2 anua
300 r macna
Mope 8 30 cex. 200 r
MHorodyHKuUMoHanbHbI | ObpaboTka pasHbix criewwi 8 30-60 cek. 100 r
n3venbymTensb Momon kodeliHbIX 3epeH 8 30 cek. 751
M3menbyeHne opexos VIMNynbCHBIA pexum 5 cek. 140 r
MocTHas roBsanHa Ans TyweHus (HapesaHHas VIMnynbCHbIN 10 cek. 200r
Ha Kybukn pasmepom 2 cm) pexumm
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Tabnua pekoMeHayeMbIX pabo4nx CKOpOCTeEN

WUHcTpymeHT/Hacagka | HasHauveHue PekomeHayemasn BpemMs MakcumanbHas
CKOpPOCTb nepepabotku % | 3arpyska
CokoBbbkumanka ans Hebonbline nHrpeaMeHTbl — nanmMbl U MMMOHbI 1-2 - 2 Kr
LIUTPYCOBbIX KpynHble dpyKTbl — anenbCuHbl U rpenndpyTbl
CokoBbhkMManka Mcnonb3ayeTcst Ans nepepaboTku TBepAbIX auto - 1 Kr A6n0oK
PYKTOB 1 OBOLLEN, Hanpumep, a6nok n Mopkosb - 800 r
MOPKOBY
Mcnonb3yeTcst Ansi nepepaboTku MArkmx auto - 500 r
0BOLLEN U (HPYKTOB, HAaNpumep, BUHOrpaza u
TOMaToB

Mcnonb3oBaHme Hacagok

CmMoTpu Tabnuuy pekoMeHAoBaHHbIX CKOPOCTEN ANst Kaaou
Hacagku.

@ HOX

Hox — HanGonee yHMBepcanbHas 13 BCeX Hacaok.
OnuTtenbHoCcTb 06paboTkn onpeaensieT KOHEYHYO
TEKCTypy.

[ns nonyyeHnsi rpyboii TEeKCTYpbl UCNONb3yiTe
MNMMYMbCHBIA PEXUM.

Mcnonbayinte HOX ANS NPUrOTOBIIEHNS NUPOroB U TecTa,
py6KM CbIPOro M rOTOBOrO Msica, Hapeskn OBOLLEN, OPEXOB,
naLuTeToB, NOAMMUBOK, CYNnoB-nope 1 kpambnos 13
6ucksuta n xneba.

coBeThbl
HapexbTe Mmsico, xne6, 0BOLM U NOJOGHbIE MHTPEANEHTbI
Kybvkam no 2 cm nepep, o6paboTKONA.

MeyeHbe crnegyeT NMOKPOLIMTL U 3ackinaTth Yepes Tpyoky B
xofe paboTbl kombariHa.

Xvp onsa Tecta cnegyeT HapeaaTb XONOAHLIM Ha KyOuku
no 2 cm.

CnepwuTe 3a TeMm, YToGbl He NoABepraTb MHrPeaNeHTbI
ype3mepHoii obpaboTke.

@d Hacagka ANnAa BbIMELUMBAHUA TecTa

McnonbayeTcs Ansi ApOXOKEBOro Tecta

® PasmMecTuTe Cyxve UHrpeaveHThl B Yallke u gobasnsavTe

XMOKOCTb B npouecce paboTbl npubopa no Tpyoke.
Mpogomkarite 4o Tex nop noka He obpasyeTcs rnagkui’
ynpyrui Kom TecTa, YTo 3aHMmaeT 0bbl4HO 60 cekyHA.

o nOBTOpHO 3amMelumBaTb crneayeT TONbKO pykaMu. He

pEeKOMEHyeTCs BbIMOMHATL MOBTOPHOE 3amelliBaHe B
Yaluke, TaK Kak 3TO MOXET MPUBECTM K HEYCTOWUMBOW
paboTte kombGaviHa.
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* CKopoCTb yka3aHa TOnbKo B kayecTBe pekomeHaauuv u byaeT 3aBuceTb OT Ballero peuenTa u nepepabartbiBaembix NpoayKTOB.

@) [1BOVNHOWM BEHYMK

Wcnonb3ayeTca Ans Nerkux cMecew, Takmx kak snuHble
Gernku, CNUBKY, CryLLIEHHOE MOMOKO, a TaKke A
B36MBaHUS anL 1 caxapa Ha GuckBuTbl. Bonee Tsxenble
CMecU, HanpumMep, Ha OCHOBE XWpa Y MyKW, BbI3OBYT
NoBpeXaeHne Hacaaku.

Mcnonb3oBaHue B3OuBanku

1

YCcTaHOBUTE CbEMHbIN NPUBOAHONM Ban 1 Yally Ha 6nok

anekTpoaBuraTens.

BcTaBbTe Kaxablii BeHUYMK @ 4o ynopa B ronoBky

npueoga.

YcTtaHoBuTe B3GUBarKy, OCTOPOXHO NoBopaynsas ee,
noka oHa He onycTUTCA Ha NPUMBOAHOW Ban.

MonoxuTe HyXHble UHTPEANEHTbI.

YcTaHoBUTE KpbILLKY, Cneas 3a Tem, 4Tobbl Topel Bana

oKasancsi B LieHTpe KPbILLKK.

Bkntounte komGariH.

BaXxHas MHcopmaumna

OTOT BEHYMK He NoAXOAUT Ansi nepepaboTkn
YHUBepcanbHbIX CMeCe, MOCKONbKY OHU CIIMLLKOM
rycTble 1 MOryT noBpeAuTb Hacaaky. [nsA aTux uenen
Ucnonb3ynTe HOX.

Mone3Hble coBeTbl

[ins nony4YeHnst onTUManbHOro pesynbTaTta svilla AOoMKHbI
MMEeTb KOMHaTHYH TeMnepaTypy.

Mpexae yem B3GUBaTbL, ybeautech, YTO Yaluka u
B36MBarnka sBMSIOTCA YACTLIMUA U HEXMUPHBIMU.

Bonee Tsxenble MHrpeANEHTbI, Takue Kak Myka u
CyXopyKThbl, criegyeT BMeLLaTh BPYYHYHO.

He npeBbiwanTe MakcumanbHbIli 06beM Unu Bpems
nepepaboTku, ykasaHHoe B Tabnuue pekoMeHaaLunii.




@ Hacapgka ans nepemeluvBaHus

Mcnonb3yiite aTy Hacafky Ansi nepemeluMBaHns Nerkux
WHrpeaneHToB B rycTble CMecy, Hanpumep Ans Guse,
MYCCOB 1 (OpYKTOBBIX MHOPeE.

-

YcTaHOBUTE CbEMHBIN NPUBOAHONW Ban M Yally Ha 6rnok

anekTpoaBuraTensi.

2 BcTaBbTe nonatky @ [0 ynopa B rofiosky nNpusoAaa.

3 YcTaHOBWTE MHCTPYMEHT ANS NepeMeLlnBaHusi, akkypaTHO
nosopauusasi 6ok 4o Tex nop, Noka oH He ynageT Ha
npvBOA.

4 TlonoXuTe UHrpeaneHTbI.

5 YcTaHOBWTE KPbILLKY — KOHLIE NpUBOAA AOIDKEH
pacnonaratbCs Mo LEHTPY KPbILLKK.

6 BbiGepuTe manyt ckopocTtb (1 - 2).

YTOObI CHATL B36GMBanky
CHuMWTe B36MBanKy C rofioBkv NPUBOAA, HaXaB KHOMKY
oceoboxaeHus @.

coBeThbl

® He ucnonb3yite pexum Auto nnm BbICOKYI CKOPOCTb,
NMOCKOJSIbKY [5Si XOPOLLUEro BbIMELLUMBAHNUSA TpebyeTcst
HU3Kasi CKOPOCTb.

® [1ns JOCTWKEHUs Nydllero peaynbtata He B3GuBaiTe
ANYHbIE BENKM MW CINIMBKM B CRIULLKOM KPEMKyto Maccy —
Hacafka Onsi NepeMeLIBaHUs He CNpPaBUTCs C TaKoM
ryCTOl CMecblHo.

® He cmelumBaiiTe MHrpeaneHTbl JorblUe, YEM YKa3aHo B
Tabnuue pekomMmeHaaumii — CMechb NoTEPSIET BO3AYLIHOCTb
N CTaHeT HENsIoTHOW.

® Bce VHrpeamneHTbl, KOTOpble OCTanucb Ha Hacagke unu
CTeHKax Yally HY>KHO akKypaTHO BMELLIATh JIONaTKOM.

@ duck ana makc. obbema

Mpy cMeLIMBaHUM XMAKOCTEN B Yalle MOXHO
MCnonb3oBaTh AMCK ANs MakcumarnbHoro obbema BMecTe
¢ HoxxoM. OH No3BoNsieT yBENMYUTL 06bEM
obpabaTtbiBaeMoii xuakocTu ¢ 1,4 oo 2 nuTpos,
NpefoTBPaTUTL NPOTEKAHWE U YNYYLLUTL pe3ynbTaT
HapesKu.

-

YcTaHoOBUTE CbEMHBIN NMPUBOAHONW Ban M Yally Ha 6nok

3NeKTpoABUraTens.

2 YCcTaHOBUTE HOX.

[lo6aBbTe HyXHble UHTPEeANEHTHI.

4 YcTaHOBUTE AMCK NMOBEPX HOXa Tak, YToObl OH BOLLEN B
nasbl BHyTpY Yawmn @. He HaxumaiiTe Ha AUCK.

5 YcTaHoBMTE KPbILWKY YaLlku 1 BKIOYMTE nprbop.

w
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ONCKN OnA Hap83KI/I/TepKI/I

OVUCKM Ans Hape3ku — 4 MM @), 2 Mm
Mcnonb3ayinTe CTOPOHY Hape3kn ANs Cbipa, MOPKOBMU,
KapTodens, kanycTbl, OrypLioB, kabaykos, CBEKIIbI U NyKa.

OUCKMN A5 TepKku — 4 mm @9, 2 mm
Vcnonb3yiiTe CTOPOHY TEpKM Af1st HATUPaHWs cbipa,
MOPKOBMU, kapTodhenst 1 NoA0BHbIX NPOAYKTOB.

Ouck ans akcTpamenkoun Tepku @ (ecnv BxoauT B
KOMMNEKT)
CnyXuT Ans HaTUpaHua napmesaHa n kapTodens ans
KHEANMNKOB.

Menkas Hape3ka Ha XynbeH ) (ecrnv BXxoauT B
KOMIMIEKT)

McnonbayeTcs Anst HApeskn UHIPeAUEHTOB CONIOMKOIA Unn
rpy6oii Tepku, MHrpeaeHToB AN pUTIOpa U OBOLLHBIX
rapHUpoB.

Ouck ana aekopaTUBHOM Hape3ku (9 (ecrv BXoguT B
KOMIJIEKT)

Mcnonb3yeTcst 4nst ourypHoli Hapesku kaptodens,
MOPKOBMU, OrypLIOB 1 NMOAOBHbLIX MPOAYKTOB.

OVCK Ans Hape3ku kapTtodens dpu @ (ecnu Bxoaut B
KOMMNEKT)

Mcnonb3yeTcs Ansa Hapesku kapTodens Conomkon
(kapToLLKka dpu), @ Takke UHIPEAUEHTOB ANs canaTos,
3anekaHoK 1 CoycoB (Hanpumep, orypubl, A610k1 1
rpyLum).

Mepbl 6e3onacHoCTU

® Hukorpa He CHUMaWTe KpbILWKY Npexae, Yyem
npounsonaeT NosiHass OCTaHOBKA pexyluero amcka.

® [l1cKu ABNAIOTCA O4eHb OCTPbLIMU U TPEOYIOT KpauHe
OCTOpPOXHOro obpaieHuns

® He nepenonHanTte yawy — He npeBbiwaiTe ykasaHHyO
Ha Yalle MaKCMMarnbHYH €MKOCTb.

cnonb3oBaHue pexyLimnx UCKOB

1 YcTaHoBUTE CbEMHbI NPUBOAHON Ban U yally Ha 610k
aneKkTpoaBuraTens.

2 YpepxuBasi pyyKy, pacronoXeHHyo B LieHTpe, YCTaHOBUTE
AWNCK Ha NPVBOAHOW Ban COOTBETCTBYIOLLEN CTOPOHON
Beepx @.

3 YCTaHOBUTE KPbILLIKY.

4 TlonoxuTe NpPoAyKTbl B NOAAOLLYI0 TPYOKy.

BbiGepuTe nogatoLyto TpyoKy Hy>KHOro pasmepa.
Tonkatenb cHabXeH nopatoLeli Tpyokol MeHbLUEro
avameTpa Ans OTAENbHbIX KYCKOB MW TOHKUX
WNHIPeaneHToB.

Y106kl BOCNONbL30BaTLCS TPYOKOM MEHbLUEro AuameTpa,
BCTaBbTe B TPyOKy Tonkatens 6onbluero gnamerpa.
YTtobbl BOCNoNb3oBaThCA TpyOKoM GonbLiero anameTpa,
BCTaBbTe TOMKaTenb MeHbLUero AuameTpa B ToskaTenb
6onbluero gnameTpa 1 NOBEPHUTE MO HYaCOBOW CTPersike,
3aduKCMpoBaB B NMONOXEHWN.

He 3anonHsaiiTe nopatoLLyto TpyOKy Bbillle MaKCUManbHOro
YPOBHS - kOMGaliH He ByaeT paboTaTb, ecnum LmMpokas
nopatowas Tpybka ycraHoBneHa HenpaswbHO.



BkntounTe npubop 1 paBHOMEPHO HaXUMaWTe BHU3 Ha
TonKaTenb; HUKOraa He gonyckauTte, YTo6bl Bawm
nanbLbl OKa3zanuchb B nopatolen Tpy6ke.

MonesHble coBeTbl

Vcnonb3ayuTe cBexue NpoayKTbl.

He pexbTe npodykTbl CAULWKOM Menko. 3anonHauTe
6onbLuyto nodatoLLyto Tpy6Ky paBHOMEPHO No Bcel
LwupuHe. Tem cambiM NpeaoTBpaLLaeTcs cMeLleHne
npoayKTOB B CTOPOHY Npu o6paboTke. Takke Bbl MOXeTe
BOCMOSIb30BaTLCS TPYOKOV MeHbLUEero anaMmeTpa.

Mpy ncnonb3oBaHWKM AncKa Ans XKyNbEHOB, TOHKNE
VHIpeaneHTbI CrieflyeT KnacTb FopU3OHTanbHO.

Mpwn Hape3ke NNy HAaTUPAHWUK: UHIPEONEHTBI, YNOXEHHbIEe
BepTukansHo B, BGyayT Kopoue Tex, YTO YIIoXeHsbl
ropuaoHTansHo @.

MpoaykTel, pa3mMellaemble BepTVKanbHo, 6yayT Hape3aHsbl
6onee KOPOTKMMU KyCOYKaMu, Yem npoayKTbl,
pasmellaemMble ropU3oHTarbHO.

Ha aucke nnu valwe Bceraa octaeTcst HeGonbLloe
KONMYECTBO NMPOAYKTOB MOCHE OKOHYaHWs npolecca
06paboTku.

MWUHWN-YaLla N HOX (ecrnu BXoauT B

a
b

KOMIMIEKT)

MwuH#M-YaLla KyXoHHOro koMbanHa UCnonb3yeTcs Ans
n3MernbyeHns 3eneHn 1 o6paboTku Manblx KONMYecTs
TaKUX MHIPEAMEHTOB, Kak MsICO, YK, OpPexu, MamoHes,
OBOLLY, MIOPE, COYChbl U AeTCKoe NUTaHue.

He nepenonHanTte vyauwy.

MWHU-HOX
MWHU-Yalla

Vicnonb3oBaHMe MUHU-YaLIN N HOXa

1

YcTaHoBUTE CbEMHbIV NPUBOAHON Ban 1 Yally Ha 6rok
anekTpoaBuraTens.

YcTaHoBUTE MUHM-YaLly Ha CbeMHbI MPUBOAHON Ban Tak,
4TO6bI BbIpE3aHHasi YacTb cpaBHsnach ¢ BoicTynamu B Ha
OCHOBHOI Yalue.

MpumMeyaHue: ecnv MUHK-YyaLla ycTaHOBReHa
HenpaBWIbHO, Bbl HE CMOXETE 3aKpbITb KPbILLKY OCHOBHOM
yawm.

YcTaHoBuUTe HOX Ha npusogHoun Ban .

[oGaBbTe MHrPeaueHTbI, KOTOpPbIE AOMKHbI ObITb
obpaboTaHbl.

YCTaHOBUTE KPbILIKY M BKIIOYUTE KYXOHHbIM KOMGaWH.

Mepbl 6e3onacHocTn

3anpeLlaeTcs CHUMaTb KPbILLKY A0 MOMHOM OCTaHOBKM
HOXeMW.

Jle3Busa HoXxa ocTpo 3aToueHbl. CobnoganTe
OCTOPOXKHOCTb.

BaxkHas uHdopmaums

[aHHbIM anekTponpubop He NpeaHasHayveH Ans
M3MernbyYeHUs creLmn, NoCKONbKY OHW MOTYT MOBPEANUTL
nnacTmMaccoBble NoOBepXHOCTV npubopa.
OnekTponpubop Takke He npeaHa3HavyeH ans
n3MenbyeHns TBepabIX NPOAYKTOB, TakmUX Kak KodenHble
3epHa, KybrkM Nbaa unu wokonag, NoCKoIbKY OHU MOTyT
NMOBPEAUTL HOX.
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coBeTbl

M3menbyaemas 3eneHb AomkHa BbITb YUCTOM U CyXOU.
Mpy cmelumBaHNM BapeHbIX NPOAYKTOB Ans
NPUroToBMEHNs AETCKOro NUTaHus JobaBbTe HEMHOIO
KNOKOCTU.

Takve npoaykTbl kak Msico, xneb v oo nepes
obpaboTkou criegyeT nopesatb Ha Kybuku pasamepom
okorno 1-2 cm.

Mpv NpUroToBNeHWN MavoHesa 3anuBavTe Macno Yyepes
noJaroLyto TpyoKy.

@) KOMMNAaKTHbIA U3MeNbYNTENb (ecnu

BXOOUT B KOM I'IJ'IeKT)

Mcnonb3yiiTe KOMNaKTHbIV M3MenbYnTeNb Ans o6paboTku
CYXWUX UHIPEAVNEHTOB, TaknX Kak opexu, KodherHble 3epHa;
OH TalkKe NOAXOAWT ANS NOMONa PasfnnyHbIX CreLuii,
TaKnX Kak:

ropoLlek YepHoro nepua, cemeHa kapaamoHa, kopuaHapa,
deHxensi, CBeXuii KopeHb MMOUPSI, CBEXUIA CTPYYKOBbII
KpacHbIl nepeL, 1 Liesble rofoBKK YeCHOKA.

YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
HOXeBoW 6rok

C CTeknsiHHasA 6aHka

MCMNoJsib3oBaHNe KOMMNaKTHOro
namernb4ymnTend

1

3arpysnTe UHrpeameHTbl B Yally. Yawa fosmkHa 6biTb
3arnonHeHa HarnosIoBUHY.

3akpenuTe NpoknagoYyHoe KomnbLo Ha pexyLlem broke.
YnaepxuBas HOXeBol 610K, BCTaBbTE HOXW B Yally U
NoBepHUTE NPOTMB YacoBOii CTpenku aAns dpukcaumv @.
BcTaBbTe kKOMNaKTHbIV M3MenbyYnTeNb B GOK
3NEKTPONUTaHNSA 1 NOBEPHUTE MO YacOBOW CTpesike, YTobbI
3abnokuposats ero Ha mecte @®.

Bocnonb3ayiitech KHOMKON «ABTOMATUYECKUIN PEXUM» NN
BblGepute Tpebyemyto CKopocTb (CM. Tabnuuy
peKoMeHA0BaHHbIX CKOPOCTEN).

BesonacHocTb paboThbi

® Hukoraa He ycTaHaBnuBaiTe Ha MawwuHy 610K Hoxeln 6e3

3aKpEnIeHHOro Ha HEM KyBLUMHA.

Hukorga He oTBMHYMBaWTE HGaHKy, Noka KOMMaKTHbIV
N3MenbYUTENb YCTaHOBIIEH HA YCTPOICTBE.

He potparumBaiitecb [0 OCTPbIX KPOMOK HOXel. XpaHuTe
HOXeBOW OOk B HEAOCTYMHOM Ans AeTel mecTe.
Hukoraa He cHUMaTe KOMNAKTHbIVE 3MenbYUTEnNb A0
NOSHOV OCTAHOBKU paboTbl HOXEN.

[Ina npoaneHusi cpoka aKkcnnyartayum Ballero
KOMMAaKTHOrO U3MeNbYnTENs, He UCMONb3YTe ero
HenpepbiBHO gonbLie 60 cekyHa. BbiknounTe, Kak TONbKo
OOCTUTHETE HY>XHOW KOHCUCTEHLMK.

YcTpoincTBo He ByaeT paboTaTk, ecnv KOMNakTHbIN
N3MENbYUTENb YCTAHOBIIEH HEMPABUIBHO.

He ucnonb3ayiite KOMMNaKTHbIA U3MeNbYUTENb A5
N3MenbYeHNs KOPHA MMBMPS, NOCKOMNBKY OH CRLLIKOM
TBEPA, U MOXET NOBPEAUTb HOXM.

Mone3Hble coBeTbl

[Ins onTUManbHOro N3mMenbYeHns crneyuii pekoMeHayeTcs
He obpabaTtbiBaTb 6onee 100 rpamMmoB 3a 0aMH pa3 B
KOMMaKTHOM M3MenbunTene.



Cneunun B HaTyparibHOM BMAE COXPaHSOT CBO apomart
[onblUe, HEeXeNV MOJIoTble CNeLumn, No3ToMy
peKoOMEHZYEeTCsl MONOTb HEGOMbLUIOE KONMYECTBO CBEXMX
crneumin 3a oavH pas. Takum obpasom, apomaTt
COXpaHsieTcs Aonblue.

YT0o6bl NONYYNTE OCHOBHbIE Macna M yny4linTs apomar,
pekoMeHayeTcs crerka obxaputb cnelumn nepes
06paboTKOIA.

Mepen nomonom MMGKPb pekomMeHayeTcsl nopesaTb Ha
HebOosbLUNE KYCOYKM.

[ns naMenbyeHns TpaB peKOMEHAYETCS UCMOoNb30BaTh
MUHU-YaLLy.

COKOBbIKXMMarkKa Aand UMTpycoBbIX

a
b

(ecnu BXoOUT B KOMMIEKT)

MpeaHasHayeH Ans BbKMMaHWS CoKa U3 LIMTPYCOBbIX
hpyKTOB (Hanpumep, anenbCUHOB, NMMMOHOB, navima 1
rpevndpyToB).

KOHYC

cuTo

ncnonb3oBaHuWe npecca aAns
LMTPYCOBbIX

1

YcTaHOBUTE CbEMHBIN NPUBOAHOW Ban M Yally Ha 6ok
3nekTpoaBuraTens.

YcTaHoBUTE CUTO B YaLLKY, Crieas 3a Tem, YToObl pydka
cuTa bbina 3admKcupoBaHa B NOSIOXKEHUN, HAXOAALLEMCS
cTporo Hag py4kou Yaiwkn @.

YcTaHoBUTE KOHYC HaJ NPUBOAHbLIM BanoMm, Bpallas ero
[10 TEX 1op, NoKa OH He OMyCTUTCA A0 KOHUa BHU3 @.
PaspexbTe dhpykTbl nononam. 3atem BkA4MTe NpUdop 1
Haxvmalite paspe3aHHOW NOMOBMHKOW Ha KOHYC.

Ecnu cdomkcaTopbl cuta He 6blnM 3a6N1O0KUPOBaHBbI,
COKOBbDKMMarka Ans uMTpycoBbiX paboTaTbk He 6yaeT.
[ns nony4yeHus onTumarnbHbIX pe3ynbTaToB OpPyKThbl
cnefyeTt XpaHWTb U BbXKMMaTb NPy KOMHATHOM
Temnepartype. [Nepea BbPKMMaHWeM nokatante pykT
pykoii no paboyemy ctony.

YUtobbl ynyywmnTb BbbKUMaHWe, BpalyanTe pykT Ha
KOHYCE W3 CTOPOHbI B CTOPOHY.

Mpwu BbXXMMaHUK GOMbLLIOrO KONMYecTBa OPyKTOB
perynsipHo ouuLlaiTe CUTO, YTOObI HA HEM He
Hakannueanucb CeMeHa v Koxypa.
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mMeTannmnyeckasa COKoOBbIKMMaArka

Q@ "0 o0 T

(ecnv BXOQUT B KOMMIEKT)

CokoBbIKXMMarka ¢ LeHTpUyrol no3BonseT nony4artb Cok
13 TBEPABLIX (PPYKTOB 1 OBOLLEW.

npotankveartesb
KpbliLLKa

YCTPOUCTBO ANSA yAaneHusi MAakoTu
6apabaH punbTpa

Yalia

HOCVK ANl BbIXOAA Coka
COKOBbIKMMarKa 1 agantep npusoaa

Ucnosnb3oBaHne MmeTarnnm4eckasn
COKOBbIXKMMarika

1

YcTaHoBUTE aganTep npueoaa Ha 6nok anekTpoaBuraTens
@ crerka HagasuTe BHU3, YTOGbLI MPABUINBLHO YCTAHOBUTb
apganTep.

3aTtem yctaHoBuTe Yally. [oBepHUTE pyyKy Hasag v
NOBEPHUTE MO YacoBOW CTpenke, YToObl 3abnoknupoBaTh
(22}

BcTaBbTe yCTpOWCTBO ANst yaaneHns mMskotn B 6apabaH
dunbTpa - ybeanTech, 4TO CKOObI BOLMW B rHE34a B
ocHoBaHun 6apabaHa @.

BcTaBbTe GapabaHHbIi ounbTp @ .

YcTaHoBUTE KPbILLKY Hacadkv Ha Yally v MoBepHWUTe Ansi
umkcaumm Tak, 4Tobbl nofatoLasi Tpybka pacrnonoxunace
Hapj Kpbiwkoit @. CokoBbhKMMAarnka He 6yaeT pa6oTaThb,
€CIny Yalla UMY KpbIliKa YyCTaHOBMNEeHbl HEBEPHO Ha
MexaHU3M GIIOKMPOBKM.

MocTaBbTe cTakaH UK Apyryto eMKOCTb No4 OTBEPCTUEM
Onsi BbIXO4a coka.

MopexbTe NpoayKThl TaK, YTOGbI OHWU MOFNM NPOXOANUTL
Yepes nofatoLLyto Tpy6Ky.

BbibepuTe pexum auto (aBTOMaTUYECKWIA pEXUM) 1
HauMHanTe NeroHbLKO NPOTankMBaTb NPOAYKTbI C MOMOLLbIO
TonkaTensi. Hn B koem cnyyvae He onyckaiTe nanbubl B
nopatowyto Tpyoky. ObpaboTaiite 3arpyxeHHyo nopLmio
LienvkoM npexae, Yem 4o6aBnsTe HOBYHO.

Mocne nojayn nocnegHero Kycouka, Aante
cokoBbhkuMarnke nopabotaTtb ewe 30 cekyHA, YTOObI
BbbKaTb BEC COK U3 6apabaHa cdunbTpa.

Mepb! 6e3onacHocTH

He nonb3yiTecb COKOBbIKMMANKOMW, ecnv noBpexaeH
unbTp.

Monb3yWTecb TONbKO NpunaraeMbiM TONKaTeENEM.
3anpellaeTcsi BCTaBnATb Nanblbl B TPYOKy Ans nogayn.
Mepen ouncTkol TpyOKM ANs Nojaun BbiHbTE BUMKY U3
pO3eTKU.

Mpexae YeM CHSITb KPbILLKY, BbIKMIOUYMTE COKOBbIKMMATIKY
N [OXANTECH OCTAHOBKM (OUNbTpa.

BaxHasa nHdopmauus

Ecnu cokoBbbkManka HaunmHaeT BubpuposaTs,
BbIKITIOYUTE €€, N3BNEKUTE MAKOTb M3 GapabaHa.
(CokoBbhkuManka BubpupyeT, koraa MakoTb
pacnpepensietcsi B 6apabaHe HepaBHOMEPHO).

3a oauH pa3 MoxHo obpabaTbiBaTb He GonbLue 1 kr
OPYKTOB MnK OBOLLEN (CM. TabnuLy pekoMeHAO0BaHHbIX
CKOpOCTEN).



® ECnu NnpoAyKTbl CRIMLIKOM TBEpAbIE, COKOBbhKMMarka
MOXET 3ameanuTb paboTy UM coBcem ocTaHoBUTLCS. B
TakoMm crnyyae BblknounTe npubop n pasbnokupyite
dUnbTP.

® Bo BpeMmsi UCMOMb30BaHWs HEOBX0AMMO perynsipHo
oTKIoYaTh Npubop 1 NPOBOAUTL YNCTKY YCTPOWCTBa ANs
cbopa MsAKoTK.

CoBeTbl

® [lepen 06paboTkoW NpoayKTa yaanute KOCTOUKU U
cemMeyku (Hanpumep, nepeL, AblHS, CNBa) U XKECTKYHO
KOXYpY (Hanpumep, OblHs, aHaHac). He HyHo ouuwate oT
KOXypbl U yAansTb cepaueBuHy si6rok u rpyLu.

® |icnonb3yliTe TBEpAble, CBEXWNE DPYKTbI U OBOLLN.

® [Ins nony4yeHust makcumanbHoro obbema coka 3arpyxaiire
B noAatoLyto Tpyoky HebonbLuvMe nopummn NpoaykToB, u
MeAneHHO npoTarnkveaiTe nx B npoyecce 06paboTku.

® [lnTpycoBble — NOYUCTUTb U yaanuTb Genyto cepaLleBuHy,
MHa4ve cok ByaeT ropumntb. [ina kayecTtBeHHOW 06paboTkm
1CMNosb3yKTe COKOBLILKMMAIIKY AJIS LUTPYCOBbIX.

@) cbmkcayma Kopobkn Ons XpaHeHUs

KyXxOHHbI kombaliH oCHalleH KopobKkol Ans XpaHeHWs
HacaoK Ha 4allly 1 ANCKOB.

1 Korga Hacafkv 1 AWUCKM He UCMONb3YHTCS, YNaKkoBblBaiTe
UX B 3Ty KOPOOKY @.

2 KopoGka cHabeHa 3aMKOM, KOTOPbIN 3allenkuBaeTcs,
Koraa Bbl 3aKpblBaeTe KPbILLKY. YTOOb! OTKPbITb KPbILLIKY,
HaXMuUTe BbICTYN @) M NOAHUMUTE KPbILLKY @.

Yxopn v o4ncTtka

® [lepen 4ncTKoM Npubopa Bceraa BbIKMoHanTe ero u
OTCOEAVHANTE OT CETH.

® [IUCKU U HOXXM ABNAIOTCA O4EHb OCTPbIMU U TPEGYIOT KpaiHe
OCTOPOXXHOrO Ob6paLLeHUA.

® HekoTopble NpoayKTbl MOryT obecLBeYnBaTh NNacTUKoBbIe
aetanu. 3TO CHUTAETCA HOPMasIbHbIM ABMEHNEM, HE MPUBOAUT K
NOBPEXAEHUIO feTanei U He BNAET Ha BKyC nuwm. Ana
yoaneHvA o6ecLBEeYEHHOro NATHA NOTPUTE ero TKaHbio,
CMOYEHHOW pacTUTENbHbIM MaCnoM.

cunoBoii 6ok

® [poTpuTe BRadkKHON TPAMKOM, a 3aTemM Hacyxo. Crieaute 3a Tewm,
4TO6bI 30Ha BOMM3M BNOKMPOBOYHOTO MexaHn3ma He bbina
3acopeHa ocTaTKamu MuLLu.

® He norpyxaiTe B BoAy CUNOBOM BGMOK.

® [lIHyp nuTaHUs Npy HEOBXOAMMOCTU MOXHO YKOPOTUTb,
NMOMECTMB YacTb €ro B OTAENeHne A5t XpaHeHus1 B 3aHel
YyacTu npueoaHoro 6roka @.

BneHpep v KOMNaKTHbIA U3MeNbYUTENb
OnycTowunTe Yawn/mamenbumTens, OTKpyTUTE HOXEBOM
610K, NOBEPHYB €ro B NonoxeHne pa3brnok1poskm (g
4yTOObI OCBOGOANTL

2 TMpomoiiTe Yawmn/mamenbumTens Bpy4Hyto.

CHUMUTE YyNNOTHSOLWME NPOKNAAKN U MPOMOKTE UX.

4 He npukacantecb K OCTPbIM HOXXaM — NPOMOWTE UX C
NMOMOLLbIO LLIETKW NOA ropsivet BOAOW C MbISIoM, a 3aTeM
TwaTtenbHO ononocHute nog kpaHom. He norpyxarnirte
HOXeBoW Gnok B BoAy.

5 lNepeBepHWTE UX ¥ OCTaBbTe CYLUUTHCSH.

N

w

OBOWHOW BEHUYUK

CHUMUTE C rONoBKM NPUBOAA BEHUMKM, CIIETKA MOTSHYB UX.
[MomoliTe B ropsven MbifibHOW Boge.

MpoTpuTe ronoBKy NpUBOAA BAXHON TPAMKOW, @ 3aTeM BbITpUTE
ee Hacyxo. He onyckaiiTe ronosky npusoaa B BoAy.

Hacapgka AnsA nepemewwnBaHusa
CHuMUTe B3BUBAnKy C rofioBkU NpMBOAA, Haxas KHOMKY
ocsoboxaeHust @. MomoiiTe B ropsiyeit MbinbHO BoAe.
[MpoTpuTe ronoBKy NpUBOAa BNaXHOW TPSIMKOK, a 3aTem
BbITPUTE ee Hacyxo. He onyckanTe ronoBKy npusoaa B
BOAY.

LleHTpobexXHas COKOBbhKMMarkKa

PexyLive Hoxun B ocHoBaHuu 6apabaHa dunbTpa oYeHb
oCTpble, NO3TOMY NMpu paboTe ¢ HUMK 1 YucTke BapabaHa
cneayet cobntogatb 0Coby0 OCTOPOXHOCTb.

HeKOTOpre npoAyKTbl MOTyT OﬁeCLlBe‘-II/IBaTb nnacTukoBble
aetanu. 370 cunTtaetca HOpMasibHbIM ABMIEHUEM, He MPpUBOAUT K
NOBPEX/EHNIO AeTaneii U He BNVAET Ha BKYC num. AnA
yaaneHua o6ecLBEHEHHOO NATHA MOTPUTE Er0 TKaHbHO,
CMOYEHHOM PacTUTENbHLIM Macnom.

apanTep npvBoAa COKOBbDKMMAIKU
MpoTpuTe BnaxHoW TKaHbio, a 3aTeM MpocyLunTe
He onyckaiiTe agantep B Boay.

Mpouuve geranu

BbIMoiiTe pykamu, a 3aTem BbICyLLMTE.

HekoTopble feTanu paspeLleHo MbiTb B MOCYAO0MOEYHOM
MalluHe, HO pa3mMellaTb UX HE06X0AMMO TOMbKO Ha
BepxHeli norke. He pekomeHayeTcs knacTb AeTanu Ha
HVDKHIOKO MOJIKY NMOCYA0MOEYHO MaLLMHbI MPSMO Haf,
HarpeBaTernbHbIM aremMeHToM. PekomeHayeTcs
MCMONb30BaTh KOPOTKYIO NPOrpaMmy C HU3KOW
TemnepaTypoi (Makcumym 50°C).

DeTtanb OeTanb,
KOTOpYHO
pa3peluaercs
MbITb B
nocyAoMOe4HON
MaluHe
OCHOBHas Yalla, MMHM-Yalla, KpblLllka v
HOXW, Hacafka Ansi BbIMeLLBaHWA Tecta v
CbEMHbIN NPUBOAHONM Ban X
[ANCKU v
OUCK Ansi MakcuMarbHoro obbema v
BEHYMKM/nionaTka ansi BoiMeLBaHUst v

He onyckauTe rosioBKy npveoga
B BOAY.

<

Yawa 6neH,u,epa, KpbILLKa, Konna4vok
Ans 3anmBkn

HOXeBOW BGMNOK U YNNOTHUTENbHOE X
KonbLo Ans 6nexaepa

x

HOX N YNITOTHUTENTbHOE KONbLOo ANnA
KOMMNAKTHOro namenbynTens

€MKOCTb KOMMNAKTHOIro namenb4nTens

COKOBbIKMMarnka ans uutpycoBbIX

MeTannmyeckasa CoKoBblKMMarka

afjanTtep npuBoaa COKOBbDKMMAIKu

ANEJANANAN

nonaTtoYka




O6cnyxuBaHue n 3abota o
nokynaTensax

® [Ipy NoBpexAeHU LWHypa B Liensx 6e30nacHoCTn OH
[orkeH 6blTb 3aMeHeH B NpeACTaBUTENBbCTBE KOMMaHUN
Uy B cneunannsmpoBaHHON MacTepCcKol No pEMOHTY
arperatoB KENWOOD.

® [lepen ob6palyeHreM 3a NOMOLLbIO B CEPBUCHYHO
cnyx6y no noBoAy Kakux-nm6o HemcnpaBHOCTEN,
BO3HMKLLUMX BO BPEMSA 3KCMyaTauum KyXOHHOro
KombainHa, nonbiTakTecb YCTPaHUTb UX KaK yKa3aHo
HUXXe B UHCTPYKLUWN MO NMOUCKY U YCTPaHEeHUIo
HeucnpaBHOCTEN.

Ecnu Bam HyHa NoMoLLb B:
® 0N1b30BaHUN NPUGOPOM UMK
TEXOBCMYKMBAHUN TN PEMOHTE,
® oGpaTuTech B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Mpuobpeni npuGop.

® CnpoekTupoBaHo 1 paspabotaHo komnaHunen Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBcTBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHAS MIHOOPMALIUSA MO NPABUNbHOMN
YTUNN3ALUUU U3OENUA COMMACHO OUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncteyeHnn cpoka cnyx6bl M3aenve Henb3si BolbpackiBaTh
Kak ObITOBblE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.

M3nenve cnegyet nepenatb B crieyuanbHblii KOMMYHanbHbINA
NYHKT pa3aensbHoro cbopa 0TXo40B, MECTHOE YYpexaeHue
U1 B NpeanpusiTue, okasbiBatoLee nogobHble ycnyru.
OTpenbHas yTunmaauusi 6bIToBbIX NPUGOPOB NO3BONSET
npeaoTBpaTUTbL BO3MOXHbBIE HEraTUBHbIE NMOCMNEACTBUS ANst
OKpY>KatoLLielt cpefbl U 340POBbS, KOTOPLIMU YpeBaTa
HeHafnexallasi yTunusauusi, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTb
maTepuarnsl, BXOAsLME B COCTaB U3Aenuin, obecneynsas
3HauYNTEIbHYI0 3KOHOMUIO SHEPrUK U pecypcoB. B kavecTse
HanoMWHaHWsi 0 HeOGXOAMMOCTU OTAENBHON yTUNU3aL UK
GbITOBBLIX MPUGOPOB Ha U3AenVe HaHeCeH 3Hak B Buae
nepeyepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.
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MHCTpyKUMs no

NONCKY N YCTPaHEHUKO HeI/ICI'IpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHbIli koMbBaliH He paboTaeT.

He nogaeTcsi nuTatoLlee HanpsikeHue.
OTCyTCTBME NUTAHUSI/HE 3axercs
VHAOMKATOP MOAKIYEHUS K CeTH.

Yawwa HenpaBuibHO npunaxeHa
K cunosomy 6J'IOKy.

HenpasunbHo 3athuKcMpoBaHa Kpbilka Yatum.

BkntoueHa dyHkuma Sko.

Y6eanTtecb B TOM, UTO KyXOHHbIN
KoMBaiH NOAKIMIOYEH K 3NeKTPOCeTH.

MpoBepbTe, NpaBUnbHO N
yCTaHOBMEHa Yalla 1 pacrnosnoxeHa
1N py4Ka C NpaBoli CTOPOHbI.

MpoBepbTe, NPaBUILHO NN
pacnonoxeHbl 6110KMpaTopbI B
pyuke.

Komb6aiiH He 3apaboTaeT npu
HenpaBWUIbHO YCTaHOBKE Yalum
M KPbILKHA.

HaxmuTte kHonky ABTO unm
BblGepuTe Kakyt-HMbyab CKOPOCTb
Ha perynsatope cKkopocTi, a 3aTem
BepHUTE ero B nonoxexue «O»,
4YTOObI BBIATU U3 pexuma
OXUaaHUs.

Ecnu Bce YCTaHOBNEHO NpaBuibHO,
YyOoOCTOBEPbTECH B HANU4nmn
nuTaHus B Ballen ANEeKTpoceTn.

KoMnakTHbI n3menbynTens He pa60TaeT.

KoMnakTHbI 3MenbuuTenb HenpaBunbHO
YCTaHOBIIEH.

KoMnakTHbIN 13MenbunTens HenpaBunbHO
cobpaH.

KomnakTHbIN namenbumTtens He
6yneT pabotaTb, ecnm oH
HenpaBWbHO 3aKpenneH Ha
6roKkpoBKe.

[MpoBepbTe, YTO HOX MNOTHO
3aKpyyeH B eMKOCTW KOMMAaKTHOro
n3menbunTens.

BneHaep He paboTaer.

BrieHaep HenpasuibHO 3aPUKCUPOBaH.

Bnengep cobpaH HenpaBunbHO.

Bnenaep He 6yaet paboTatb, ecnu
OH HENPaBUIbHO YCTaHOBMEH.

MepeBipTe, Yn NpaBUbLHO

BCTaHOBJIEHO HOXOBUIA GIOK Y
yaui.

Komb6aiiH octaHaBnueBaeTcsl Unm
3ameansieTcs BO BpeMsi paboThbl.

BkntoyeHa 3awmTa oT neperpysku.
KombaiiH neperpyxeH unu neperpencsi BO
Bpemsi paboThbl.

MpeBbileH AonycTUMbI 06beM.

BbikntounTe ycTporcTso,
OTKIMIOYMTE OT CETU NMUTaHUA U
[aiTe OCTbIHYTb B TeYeHue
npuénuanTensHo 15 MUHYT.
MakcrmanbeHbIi 06bem
nepepabatbiBaeMblX UHIPEANEHTOB
yka3aH B Tabnuue ckopocTei.

DYHKUMA B3BELUMBAHUSA
Mpwn Ha akpaHe MHAMKaTOpa
3acTblfIo M306paxeHue [- - - -].

Ha akpaHe nameHsieTcs
3HayeHune Beca.

Bec nHrpegueHTa cnvwikom man.

B npouecce B3BelLunBaHusl Unun paboTbl
CMeCTWUrCsA CUNoBON BRok.

[na oTmMepuBaHusi Manbix
KONUYECTB WHIPEANEHTOB
UCMONb3yITE B KAYeCcTBE MEPHbIX
CPeACTB YaliHble UM CTONoBblE
NOXKW.

He pBuraiite 6nok B npouecce
ucnonb3oBaHus. Mepen
B3BELUVBaHWEM APYroro
VHrpeaneHTa He 3abyabTe
cBpocuTh NpeablayLee 3HaYeHe
Beca.

VlH,D,MKaTOp nNTaHuA 6bICTp0 Muraer.

HopmanbHas paborta.

Muaukatop ByneT muratb, ecnu vaiua,
KpblLLKa Unn 6rieHae He ycTaHoBIEHbI Ha Brok
aneKkTpoABUraTens unu He 3abnoKMpoBaHsbl.

MpoBepbTe 6rOKMPOBKY U
yCTaHoBWTe AeTanu NpaBuibHo.
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WNHCTPYKUMSI MO NMOUCKY M YCTPAHEHWUIO HEUCTPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

MHﬂMKaTOp NUTaHUA MeaneHHo Muraet.

HopmanbHasi paboTa.

KombaiH ocTancs BKMOYEHHbIM B CETb B
TeyeHne 30 MUHYT, HO M He NONb30Banuchb,
1 OH MepeLlen B pexvum OXugaHus.

HaxmuTte kHonky ABTO unu
BblGepuTE KaKylo-H1OYAb CKOPOCTb
Ha perynsitope ckopocTt, a 3aTeMm
BepHUTE ero B nonoxexue «O»,
4TOGbI BbIATU U3 pexmma
OXUAAHUS.

WHaukaTtop ABTO M NUTaHUSI MUratoT.

HopmanbHas paboTa.
Mnavkatop 6yaneT muratb, ecnu BolbpaH
pexum ABTO, HO AeTanu He 3aboKMpOBaHbI.

MpoBepbTe 610KMPOBKY U
yCTaHoBWTE AeTanu npaBuiibHO
UM HAXMUTE KHOMKY ABTO, YTOObI
BbIKMIOYUTb PeXuM ABTO.

BrneHaep unv KoMnakTHbI N3MenbYnTeNb
NpOTEKAKOT B OCHOBAHWUM HOXa.

He ycTaHOBREHO yNIOTHUTENBHOE KOMbLIO.
HenpaBunbHO ycTaHOBMIEHO YNNOTHUTENbHOE
KOnbLO.

MoBpexaeHo yNnoTHUTENbHOE KOSbLO.

Y6eoutecb B TOM, 4YTO
YMINOTHUTENBbHOE KOMbLO NPaBUIbHO
YCTaHOBMNEHO U HE MOBPEXAEHO.
Mopsiaok nony4eHnst ynnoTHeHs
[NS 3aMeHbl CM. B pasgene
“obcnyxunBaHne nokynatenen”.

YnnoTHUTensHoe KonbLo 6rneHaepa
OTCYTCTBYET Ha HOXe, KorAa OH U3BMeYeH
13 ynaKkoBKU.

YNroTHUTENb YCTAHOBIIEH HAa HOXEBOW BrOK
Ha 3aBopge.

OTKpyTUTE Yally 1 NpoBepbTE,
yCTaHOBNEHA N Npokrajka Ha
HOXeBOW Bnok.

Mopsifok NonyyYeHnst yNnoTHEHNS
Onsi 3amMeHbl CM. B pa3sgerne
“obcnyxunBaHne nokynatenen”.

HeynoeneTBoputensHasa pabota
MHCTPYMEHTOB UM Hacagok.

Cwm. pasgen “Vcnonb3oBaHne Hacapok”. Ybeautech B TOM, YTO Hacadku

YCTaHOBIEHbI NpaBuibHO.
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EAANVIKG

MNpiv apxioere va SiaBddeTe TIG 08nyieg, TTAPAKAAOUNE va EeSITTAWOETE TNV UTTPOOTIVA 0€Aida n omroia TePIAAUBAVEI TIG
ATTEIKOVIOEIG

Ao @AAEIO

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0ONYiES KAl QUAAETE TIG yIa EAAOVTIKA

avagopa.

AQQIpEDTE TN OCUCKEUOOIA KAl TIG ETIKETEG.

O1 AetTideg Kal o1 ioKol KOTTAG €ival TTOAU KOQTEPA, VA T XPNOIUOTTOIEITE

ue TTpocoxn. Kartd tn xprion i Tov Kabapiouo, va Ta KPATATE TTAVTA

at1ré Tn Aafn oTnV KopuPn Kal HOKPIA a1Td TO KOPTEPO AKPO.

Mnv avaonKWVETE ) HETAPEPETE TO Wi atTd TN AAPr), KABWC PTTOPEI Va

OTTACEl Kl va TTPOKANBEI TPAUPATIONOG.

Agaipeite TTavTa TN AETTidQ KOTTAG TTPIV PYAAETE T TTEQIEXOPEVA OTTO TO

MTTWA.

Mnv Badete Ta xépla 0aG 1] OKEUN OTO UTTWA TOU Wiep Kal aTnV Kavarta

TOU UTTAEVTEP, EVOOW N OUOKEUN ival ouvdedEPEVN OTNV TTAPOXI)

pPEUMATOC.

O£0TE EKTOG AEITOUPYIOG TN OUOKEUN KAl OTTOOUVOEDTE ATTO TO PEUMA:-

O TIPIV TTPOCAPPOTETE I APAIPECETE KATTOIO PEPN;

O Otav Oev XPNOIUOTIOIEITE TN OCUCKEUN;

O TTPIV a1T6 TOV KaBaPIoO.

[MOTE PN XPNOIUOTTOIEITE T BAXTUAG OOG VIO VA OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO

OWANVva TpoYodoaciag. XpnOoIKOTTOIEITE TTAVTA TOV wlNTAPA/EG TTOU

TTapEXETAI/OVTAL.

Mnv TTpooapUOleTe TTOTE TN HOvAdA TwV AETTIdWY aTn Jovada KivnTipa

XWPIG Va EXETE TTPOTAPHUOOCEI TRV KAVATA TOU HTTAEVTEP 1) TOV KOPTN

MIKPOU PEYEBOUG/TO PNXAvVNHA GAETNG.

[MpoTOU APAIPETETE TO KATTAKI ATTO TO PTTOA ) TO UTTAEVTEP 1 TOV KOPTN

MIKPOU PEYEBOUG/TO punxavnua GAeong atro TN povada KivnThpa:-

O OBAOTE TN OUOKEUR;

O TTEPIMEVETE PEXPI VO OTAUATHOOUV EVTEAWG OAQ Ta £COPTHMOTA/AETTIOEG;

O TTPOCELTE VA YNV EERIDWOTETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP 1 TOV KOPTN
MIKPOU PEYEBOUG/TO pnxavnua aAeong atro Tn diaTagn AeTTidwy.

KINAYNOZ ETKAYMATOZ: Oa TTpETTel va a@rRVETE T KAUTA UAIKA va

KPUWOOUV £wg OTOU PBACgouV ae Bepuokpaaia dwuariou, TTPOToU TA

OVOEICETE.

Mn xpPnOIYOTTOIEITE TO KATTAKI YIA VA AEITOUPYAOETE TOV ETTEEEPYAOTH

TPOYiPWYV, XPNOIKOTTOIEITE TTAVTA TOV £TTIAOYEQ TaXUTNTAG on/off.

AUTA N CUOKeUR PTTOPEI VA XOAGOEl KOl EVOEXETAI VA TPAUHOTIOTEITE

€av aoknOei utTrEPBOAIKN TTiEON OTO PNXAVIOHUO EVOOUOT@PAAELING.

Na arroguvOEETE TTAVTA TOV ETTEEEPYATTH TPOPIJWY ATTO TO PEUPA OTAV

OEV TOV XPNOILOTTOIEITE.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TTOTE £VA PN EYKEKPIPEVO ECAPTNMAL.

Mnv a@AVETE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN dTaV AEITOUPYEI.
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Mnv XpnOIYOTTOIEITE TTOTE T CUCKEUN €AV £xeEl utTOOTEI BAGRN. PpovTioTe
va EAEYXETE 1N va eTTIOKEUALETE TIG BAGREG: O¢eite TNV evoOTNTA «OEPRIC KAl
€EUTTNPETNON TTEAATWV Y.

Mnv a@roeTe TTOTE Va BPAXEi N CUOKEUR, TO KAAWDIO 1] TO @IC.

Mnv a@rvete 1o TTAcovAlov KaAwdIO va KPEPETAI OTNV AKPN TOU TTAYKOU
EPyaciag A va aKOUUTTa o€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.

Mnv uTTEPPBAIVETE TIC PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOV TTIVAKA
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

AUTH N OUOKeEUN Bgv TTPETTEI VO XpnaldoTroiital atmo TTaidid. PuldooeTe
TN GUOKEUN Kal TO KAAWDdIO TNG POKPIA atTo TTaIdId.

Ta maidid Ba TTpéTrel va BpiokovTtal UTTd TTapakoAouBbnan, €101 WOoTE va
dlao@aliletal 6T dgv TTAiOUV UE TN OUOKEUN.

Ol OUOKEUEG PUTTOPOUV VA XPNOIKOTTOIOUVTAI OTTO ATOUA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITBNTNPIAKES I VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl
yvwang, epooov BpiokovTtal utro eTTiBAEWN 1 Toug £xouv doBei odnyieg
yia TNV ag@aAn Xprnan Tng OUOKEUNG Kal €QOTOV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

XPNOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO YIa TNV OIKIOKN XPAON YIa TNV OTToia
TTpoopileTal. H Kenwood &¢ @épel oTToladATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUN
XPNOIYOTTOINBEI he AavBaopEVO TPOTTO 1 O€ TTEPITITWON [N
OUMPMPOPQWONG PE AUTEG TIG 0ONYiIEG.

H kakr Xprion Tou WiCep/PTTAEVTED UTTOPEI VA TTPOKAAECEI TPAUPATIOUO.
H péyiotn Tipn Baogiletal 0To €CAPTNUA TTOU XEIPICETAI TO HEYOAUTEPO
@opTio. AN €CapThpOTA EVOEXETAI VA KATAVAAWVOUV PIKPOTEPN ITXU.
MNa emiTAéOV TTPOEIDOTTOINCEIC AOPAAEIOC yia KABE eEAPTNUA, AVATPEETE
OTN OXETIKA £vOTNTA WE TITAO «XpNon Twv eEQPTAUATWVY.

AoQ@AANG XPran TOU UTTAEVTEP
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTpETTEl VO AQrVETE TO KAUTA UAIKG va
KPUWOOUV £wg 0Tou BACgouv ae Bepuokpaaia dwuartiou, TTPOToU Ta
OVOEICETE.
Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICeaTE TN SIATAEN AETTIOWYV Kal VO
QTTOQPEUYETE TNV ETTAPA PE TNV QIXUN TWV AeTTiOWV OTaV TIG KOBapPICETE.
O¢TeTe TO UTTAEVTEP O€ AcIToupyia HOvo av £xel TOTTOBETNBEI TO KATTAKI.
XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA POVO WE TN BIATALN AETTIOWY TTOU TTAPEXETAI.
[MoTE pnv BETETE O€ AciToupyia To UTTAEVTEP OTaV gival AdEIO.
MNa va e€aoc@alioete peyaAn didpkeia (WG yia To UTTAEVTEP OQG, YNV TO
A@RVETE va AEITOUPYEi TTEPICCOTEPO OTTO 60 dEUTEPOAETTTA.
2UVTAYEG yia smoothie — pnv avapelyvueTe TTOTE KATEWUYHEVA UAIKA TTOU
Exouv oTepeoTToinBei AOyw TNG WYugng, va Ta OTTATE 0€ KOPMPATIA TTPOTOU
Ta TTPOCBECETE OTNV KAVATA.
ZNMAVTIKOG — To KAAUpPPa oTn BAon TNG KavATag €XEl OTEPEWOE KATA TNV
KATOOKEUN Kal &gV TTPETTEI VA TTPOCTTAONOETE VA TO QQAIPECETE.
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i35 YHMANTIKO: OAHTIEZ ANAMEIZHE KAYTON
7 SYSTATIKON/YAIKON

Mpokeiyévou va eAaxiaTotroindei n moavoTnTa £yKAUPATOG KATA TNV
QVAMEIEN KAUTWY TUOTATIKWV/UANIKWY, unv TTANCIAZETE T XEPIA OOG KOl TA
UTTOAOITTO EKTEBEINEVA ONUEIA TOU CWHATOG AG OTO KATTAKI VIO va PNV
KOEITE.

Mpetrel va AapBAveTE TIGC AKOAOUBESG TTPOPUAALEIG:

e [IPOZOXH: Kard tnv avAapeign oAU Kautwy UAIKWY eVOEXETAI VA
eKTOgEUOOUV EaVIKG Pe dUvapn Kauto uypod Kal AaTog atro TO KATTAKI 1)
TO TTWHA pPeCoupa .

® JUVIOTATAI VO APVETE TA KAUTA UAIKA VA KPUWVOUV TTPIV ATTO TV
avayeign.

e MOTE pnv utrepBaivete TN xwpntikotnTa Twv 1.200 ml / 5 AirCaviwy
KATA TNV ETTECEPYATIA KAUTWV UYPWYV, OTTWG TOUTTEG (EAEYETE TIG
EVOEIEEIC OTO KUTTEAAO).

e [TJANTOTE va &ekivaTte TNV avAapeiEn atn XapnAn TaxutnTa Kal, atn
guvéxela, va auéavete atadiakda Tnv taxutnta. NMOTE pnv avaperyvueTe
KQUTA uypa XPNOIUOTTOIWVTAG T pUBMION TNG ASITOUPYiag TTAAPOU
(Pulse).

® Ta uypd TTOU £XOUV TNV TAon va agpifouv, OTTwG TO YAAQ, Ba TTPETTE
va TTeplopifovTal aTn PEYIOTN XwpenTikoTNTa Twv 1.000 mi/4 eAit¢aviwv.

® Na €igTe TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPIOUO TOU PTTAEVTEP, KABWG TO
KUTTEAAO KaI TO TTEPIEXOPEVO TOU EVOEXETAI VA KAIVE.

® Na €igTe 101QITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO KATTAKI. TO KOTTAKI
EXEl OXeDIAOTEI, £TO1 WATE VA aQiyyel Kal va eutTodilel TIG dlappoes. Eav
€ival aTTaPAITATO, TTPOCTATEUETE TA XEPIO TAG PE EVA TTAVI ] PE YAVTIA
QOUPVOU KATA TN XPNon.

® BeBaiwbdeite OTI N KavATa €ival KAAG aTEPEWPEVN OTN BAan Kal, oTav
TNV AQAIPEITE ATTO TN TUOKEUN, KaBodnynaTe Tn BAacn yia va
OI0TQOAITETE OTI £XEI AQAIPEDEI padi e TNV Kavara.

® BefaiwBeite OTI TO KATTAKI KAl TO TTWHA MECOUPA €ival OTEPEWMEVA OTN
Bean Toug TTPIV aTTO KABE epyaaia avaueigng.

e Na BeBaiwveaTte TTAVTA OTI Ol YPIAIEG OTO TTWHA PECOUPA Eival AVOIKTEG
TIPIV ATTO TNV £pYATia avAPEIENS @.

e Orav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO, VO BERAIWVETTE TTAVTA OTI TO
KATTAKI KAl TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU €ival KaBapd Kal aTeEyvVA, WATE VA
ETTITUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA KAl va TTPOAAUBAavovTal Ol
OIOPPOEG.
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Ao@AANG Xpnaon Tou dioKoU KOWiUaToG/TPIYiHaTog

Mnv ByadeTe TTOTE TO KATTAKI €AV OEV £XOUV OTAMATHOEI EVTEAWS 01 SiTKOI
KOTTAG.

KpatiioTe Toug dioKoug KOTTAG e TTPOCOXT — Eival EEXIPETIKA KOPTEPOI.
Mnv EexeINICeTE TO PTTOA — YNV UTTEPBAIVETE TN OTABUN PEYIOTNG
TTO0OTNTAG TTOU AVAYPAPETAl OTO WTTOA.

QOQAANG XPran TOU KOPTN MIKPOU HEYEOOUG/TOU UNXAVAMATOG AAEDNG
[MoTE pnv TTPocapPUOleTE TN HOVAdA AETTIOAC OTN CUOKEUN XWPIG va EXETE
TTpocappocel 1o Balo.

Mnv &eBIDWOETE TTOTE TO DOXEIO EVW O KOPTNG UIKPOU PEYEBOUG/TO
MNXavnua aAeong €Xouv TTPOCAPPOCTEI TN CUOKEUN.

Mnv ayyileTe TIGC KOPTEPES AeTTiOEC. KpaTAOTE TN Hovada AeTTidag pakpid
atrd Ta TaIdId.

Mnv a@QaIpETETE TTOTE TOV KOPTN MIKPOU PEYEBOUG/TO pPnXavnua aAeang
€WG OTOU OTAPATAOOUV EVTEAWG OI AETTIOEG.

MNa va ecacg@alioete peyaAin diapkeia wNG yia TOV KOPTN MIKPOU
MEYEBOUG/TO UnNXavnua AAEang, UNV TOV AQAVETE VA AEITOUPYEI XWPIG
OIOKOTT yIa TTEPICTOTEPO aTTd 60 deuTepOAeTITa. N BETETE TN OUOKEUN
EKTOG AEITOUPYIAG POAIG TTETUXETE TN OWATH UPH.

H ocuokeun dev Ba Asitoupynael €av 0 KOPTNG PIKPOU PEYEBOUG/TO
MNXavnua aAeong dev £XoUV TTPOCAPUOCTEI CWOTA.

Mnv eTTegepyaleaTe pifa KOUPKOUPA OTOV KOPTN MIKPOU PEYEBOUG/OTO
pNxavnua dAeong, KabBwg gival TTOAU akAnpr Kai evOEXETal va
TTPOKOAETEI CNMIA OTIC AETTIOEG.

AOQAARG XPnon Tou aTTOXUHWTH

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TOV ATTOXUMWTI EAV €XEI XAAATEI TO QIATPO.
XPNOIYOTTOIEITE HOVO TO £EAPTAMO WBNONG TTou TTapexeTal. Mnv Badete
TT0TE Ta OAXTUAG 0OG PETA OTO OWARVA TPOPOdOTiag. ATTOOUVOEDTE TN
guaKeun atro Tnv TTpila TTPIV EEUTTAOKAPETE TO TWARVA TPOPOdOTiagC.
[MpOoTOU QQPAIPETETE TO KATTAKI, GRNOTE Tr) CUOKEUN KAl TTEPIYEVETE PEXPIG
OTOU OTAMATHJEI VA KIVEITAI TO QIATPO.
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TIPOTOU GUVOECETE TN GUOKEUR OTNV TIpi{a

® BeBaiwbeite 6T N TapoxA Tou NAEKTPIKOU peUPATOG
OGUMTTITITEl JE EKEIVN TTOU avayPA@ETAl OTO KATW PEPOG
TNG OUOKEUNG.

® AUTA N OUOKEUN CUPHOPQWVETaI Je TNV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAeKTpOpQyVNTIKNA

oupBaréTnTa Kal Tov Kavoviopd EK utr’ apiBudv 1935/2004

NG 27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal va

épBouv og eTaPr pe TPOPINA.

TIPIV XPNOIMOTIOINCETE TN CUCKEUR YIO TTPWTN Popd

A@aipéaTe Ta TTAAOTIKG KOAUPUATA aTTO TIG AETTIOES.

Mpoooxn: o1 Aemideg gival TTOAU Ko@TEPEG. MpéTTel va

aTToppIiYeTE Ta KAAUPPOTA, KOBWG TTpoopifovTal yia va

TTPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG POVO KATA TNV KATAOKEUR Kal

TN METAPOPA.

2 TIAOveTE TO PEPN TNG OUOKEURG, BA. «@povTida Kal
KaBapIoPOG».

-

eTe€ynaon ouuBOAwy
ETTECEPYATTNG

povada KivnTrpa

ATTOOTIWHEVOS KIVNTAPIOG Ggovag

MtToA Tritan™

Kamrakl Tritan™

@apdUg cwAARvVaAg TPOPOdOTiag
WOTAPES

evO0oaoPAAEIEg

XWPOG atrobrkeuong kaAwdiou (0To TTiow PEPOG)
Auxvia €vdeigng Aeiroupyiag

KoupTTi auto

SI0KOTITNG TAXUTATWV/TTAAMIKAG Kivnong
Aeitoupyia Juyioparog (Type FPM91)
koupTri kg/lb

086vn

KOUWTT evepyoTToinong/pndeviopou
diokog CuyiopaTtog

@R 0PEOE®OPO®OOO

Beppoavtoxo (thermoresist) PmAévTep

TWHa pegolpa

KOTTAKI

KUTTEANO

SaKTUAIOG G@payiopaTog
Hovada AeTTidwv

OTTEG TTWHATOG HECOUpa

— gravtap €¢apTnuaTa

AetTida paxaipiou

epyaAeio upng

OITTAG avadeuTnpl

€PYOAEiO yIO avaKaTEUQ

OigKOG pEYIaTNG TTOadTNTOG
SigKog TEPAXIOMOU 4 mm

OioKog TEpaYITUOU 2 mm

Sigkog TpIwipaTog 4 mm

SigKog TPIYiMATOg 2 mm

Ooxeio atmoBrkeuong EapTNUATWY

SESNENSISIE)

>

e ®
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— TTPOAIPETIKA EEAPTAMAT

V GUUTTEPIAAUBAVOVTAI OTO TUYKEKPIPEVO LOVTENO

€TTEEEPYATTH TPOPIPWVY OAQ T EEAPTAUOTA TTOU AVAPEPOVTAI
TTapakaTw. Ta egapTAMATa EEapTWVTAI OTTd TO PoVvTEAO. M

TTE

PIOTOTEPEG TTANPOPOPIES 1) VIO VO TTAPAYYEIAETE ETTITTAéOV

€€OPTAUATA, AVATPEETE OTNV EVOTNTA «TEPPRIG KAl EEUTTNPETNON

TTE.

®@® 086 ©® 60

AATWV».

OiTKOG TPIYIPATOG TTOAU AETITOG (EQV TTOPEXETAN)
BigKog yia AeTTTé KoppdTia o aTul Julienne (eav
TTAPEXETAI)

OigKOG TEPOXITUOU OE PETEG YIa yapvipiopa (eav
TTAPEXETAI)

BigKOG YIO TTATATEG TNYAVITEG (EAV TTAPEXETAI)
Mivi pTTOA Kai Aettida (dv TTapéxeTal)

KOPTNG MIKPOU peyEBoUG/pNXavnua aAeang (eav
TTAPEXETAI)

AEPOVOOTEIPTNG (EAV TTAPEXETAI)

METOAAIKOG OTTOXUPWTAG (EQV TTAPEXETAI)

XPNan Tou TTeEEpPYAaTr) TPOYIWV

1

[MpocappoaTE TOV ATTOOTIWHEVO KIVATAPIO dgova aTn
Hovada kivnmpa @ — METE EAAPPWS TTPOG TA KATW YIA
va BeRaiwbeite OTI 0 KIVNTAPIOG Agovag £XEI aTPaAiael
TTANPWG.

‘Emeita, TpooappoaTe To YTTOA 0T Hovada KivnTApPa.
TomoBeTAOTE TN AABRA TTPOG Ta THOW Kal OECIA KAl OTPEYTE
de€I6aTPOPa @ £wg 6TOU aaPaligel aTn BEan TnG.
ToTroBeTAATE éva £EAPTNUA TTAVW ATTO TOV AEOVA TOU UTTOA.
ToToBeTeiTe TTAVTA TO PTTWA KOl Ta EEAPTAMATA OTO Wigep,
TTPOTOU TTPOCBETETE TO GUCTATIKG.

TommoBeTiaTe TO KATTAKI @ — Kai BeBaiwBeite 0TI 0 GEovag
€TTECEPYAOTH/TO £pyalgio BpiokeTal aTo KEVTPO OTTd TO
KOTTAKI.

[MpooappoaTE TOUG WATAPES TO TWARVA TPOPODOTiag —
OTPEYTE TOV PIKPO WAOTHPA DECIOATPOPA £WG OTOU
ao@aAigel atn Béan Tou @.

O eme€epyaoTng dev Oa AIToupyroEl €AV TO PTTOA, TO
KATTAKI i} 0 WOTAPAG YIa ToV ¢apdu cwAnfva Tpogodoaiag
&ev £XOUV TIPOCAPHOCTEI TWOTA OTIG EVOOATPUAEIES.
EAéyére 011 0 cwARvag Tpopodoaiag kai n Aafr Tou UTToA
Bpiokovral oTn Je€1d TTAEUPA.

ZuvOETTE TN OUOKeUr aTtnv Tpiga. H evOEIKTIKA Auxvia
Aeitoupyiag Ba avawel kal Ba avaBodfrvel, Ewg 0Tou To
MTTOA Kl TO KATTAKI TOTTOBETNOOUV OwaTa aTn 601N TOUG.
EmAéETe éva amo Ta akdAouba:

Koupri Auto — o6tav trarate To Kouptri Auto, avdpel n
Auxvia Kai eTTIAEyETal auTopaTa n BEATIOTN TaxUTNTA yId TO
€KAOTOTE £6APTNHA.

EmiAoy€ag TaxuTnTag — mMAEYETE 01 id101 TNV TaXUTNTA TTOU
B¢AeTe (AvaTPECTE OTOV TTIVAKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWV).
MaApikn Kivnan — XpNoIYOTTOINGTE TN AsIToupyia TTaAPIKAG
kivnang (P) yia auvtopa, d1adoyIka SIaaTAPATA
Aerroupyiag. H TraApikr kivnan Ba Aeiroupyei 600 didaTnua
0 €TMAOY£AG TTAPAPEVEI OTN TUYKEKPIPEVN BETN.

210 TENOG TNG €TTECEPYATINAG, YUPITTE TOV ETTIAOYEQ
TaxUTnNTag atn B€an amevepyotroinang “O” , edv
xpnaipoTroleite TN Asitoupyia Auto, TTOTAGTE TO KOUMTTI Kal N
Auxvia B6a apnoel.

H Auyvia évdeigng Asiroupyiag Ba avaBooprivel edv 10
KATTaKI, TO UTTOA 1) 0 @apdUg GwArvag Tpopodoaiag dev
£XOUV TTPOCAPHOOTEI.



O1 Auyvieg AgiToupyiag kKal autopaTng Aeitoupyiag 8a
avaBooBrvouv edv EXeTe eMIAEEEI TNV AUTONATN
A&eiToupyia, aAAd dev £€xouv aoPalioel CwWOTA T
pdavTaAa ac@aAeiag.

To kouptri Auto dev Ba AsiToupyei v EMIAEYET TAXUTATA LE
TOV emAoyEa TaxUTNTaG.

Noa 8éTeTe TTAVTO EKTOG AgITOUpYiag Kal va ByddeTe atrod
TNV Pida T CUOKEUR TTPOTOU APUIPECETE TO KATTAKI.
OnpavTkoe

O emegepyaoTng oag dev gival KATAAANAOG yia KOTTA 1
GAEOPA KOKKWV KAPE, 1) Y10 UETATPOTTH KPUOTAAAIKAG
Caxapng o€ gaxapn axvn.

Aeiroupyia Eco

Edv o emegepyaaTnig TpOPipwy peivel ouvOEDEPEVOG TNV
TpiCa yia TTEPIoaoTepa atmod 30 AeTITd Xwpig va
XpnoiyotroinBei, Ba petaBei atn Asiroupyia avapovig yia
HEiwan TNG KATavAAWaNG EVEPYEING.

H evdeikTikiy Auxvia Aeitoupyiag Ba avaBoafrvel apyd kai o
ETTECEPYATTNG TPOYIiPWV dev Ba AsiToupyei Ewg 6TOU
TIPAYHUOTOTTOINCETE Pia ATTO TIG OKOAOUBEG EVEPYEIEG:-
MaraoeTe 10 KoupTTi Auto.

ZTPEWETE TOV €TMIAOYEQ TOXUTNTOG Yia va TTIAECETE TaXUTNTA
KO PETA TOV ETTAVAPEPETE OTN BE€aN amevepyotroinang “O”.

Orav gival £€TOIPOG Yo Xpran, n Auxvia Ba TTapapével
TUVEXWG QVAPUEVN.

Znueiwan: Edv To PTToA A To KaTTdKI Oev €X0UV aT@AAITEl
MEOQ OTO UNXQVIOUO £VOOQTPANITNG, N EVOEIKTIKY AuxVia
Aeiroupyiag Ba avaBoaBrvel o ypriyopa ot O,TI aTn
Aeitoupyia Eco.

Aerroupyia CuyiouaTog (Type FPM91)

To ToAupigep oag SI0BETEI EVOWPATWUEVN AEIToUpyia
Cuyiopatog TTou oag divel Tn duvaTtdéTnTa va (uYideTe Ta
UNIKG arreuBeiag péoa oTo PTToA fj THV KXVETA Tou
MTTAEVTED.

To MéyiaTto Bdpog ¢uyioparog gival 3 Kg. Mpokeital yia 1o
GUVOAIKO Bapog OAwY TwV UNIKWY, gupTrepIAapBavopévou
TOU BAPOUG TOU PTTOA 1) TNG KAVATAG.

TIWG XPNOIKOTTOIEITaI N AIToupyia

CuyiopaTog
1 Na TpocappodeTe TAVTA TOV e w m
QTTOOTTWHEVO KIVATAPIO dgova, TO E BE HE - B

WTTOA Kal TO €€APTNUA 1) TV .
KOVATA TOU PTTAEVTEP OTN povAda ~— ~—

KIvnTApa, TTPoTOU TTPOCBETETE Ta ) o)
] 9 oz
UAIKA. mn Y
U |[®

BdAte TN cuokeun otnv TTpiCa — n
006vn Ba TTapapeivel Kevh.
Mamote 1o koupTti ON/ZERO /k:\ TN
(evepyotroinong/undeviopou) pia (C I .
@opd Kai n 086vn Ba avAayel. 'EUU - 3 ' 5
MatAoTe 10 koupTri kg/lb yia va ~— ~—
ETTIAECETE ETE YPOPMAPIA EITE OUYKIEG.

H trpokaBopiopévn pubuion Tng 08évng, étav avaBel yia
TTPWTN Popa, eival kg/g.

H povada quyidel TroootnTeg pe diaBabpioelg Twv 2 g. MNa va
QuyiCeTe PIKPEG TTOOOTNTEG, OOG OUVIOTOUKE VOl XPNGCIHOTTOIETE
WG PETPO KOUTAAGKI TOu YAUKOU Kal KOUTAAI TG GOUTTAG.
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5 BeBaiwBeite 0TI oTNV 006VN gpavidetal n évdeign “0”, edv
6xI1, undevioTe TraTwvTag To KoupTri ON/ZERO. 21N
guvéxela, uyioTe Ta amrapaitnTa UAIKG KaTteuBgiav péoa aTo
HTTOA A TO KUTTEAAO. MOAIG eppavioTei n €vdeign Bapoug,
matAoTe To KoupTtri ON/ZERO kai n évdeign Ba emoTpEWEl
ato “0”. NpoobéoTe Ta emmépeva UNIKA kal Ba eppavioTei n
€vdeIgn Bapoug Toug. ETravaAdpere péxpig 6Tou JuyioTouv
OAa T UAIKA.

® Edv dev éxel undevioTei N 086vn kai av Ta UAIKG 1) TO
ptToNegdpTnua/kardki agaipeBoly, aTnv 086vn Ba epgavioTe
n évdein [ - - - -] Tou uTTodelkvUel apvnTikA TIPA. Fia va
HNdevioeTe, TATAOTE Hia @opd To koupTri ON/ZERO.

6 BAATe 1O KOTTAKI Kal ETTIAECTE pia ToXUTNTA VIO VO AEITOUPYROE!
TO TIOAUMIgED.

® Kard 1 didpkeia TnG Asitoupyiag, n 08ovn epgavicel oTabepd
NV évoeIdn [- - - -], MEXPIG OTOU TO KOUMTTI EAEyXOU TaXUTNTAG
emoTPEWEl OTn aTn Béon off “O”.

® A@oU oAokAnpwbei n diadikaaia, To TEAIKS BApog epgpaviceTal
oTnVv 086vn 6TaV TO KOUUTTT EAEYXOU TaXUTNTOG ETTIOTPEWEI OTN
0éon off “O”. Znueiwon: To BAPOg TToU £Xel TO KATTAKI
auvutToAoyietal, v n €VOeIEn dev €l UNOEVIOTET TTIPIV ATTO
TNV EVEPYOTTOINOT TNG GUOKEUNG.

® To Bapog Twv TTITTAEOV UNIKWV TTOU TTPOCTIBEVTAI JETW TNG
€101KNAG UTTOBOXNAG, VW TO TTOAUIEEP Aeiroupyei, dev
€PPAVICETAI OTNV 006V

@® diokog CuyiopaTog

To TToAupigep dIaBETel
ATTOOTIWHEVO dioKo fuyiopaTog,
yia va QuyideTe Ta UNIKG XWpig
Va XPNOIPOTTOIEITE TO UTTOA 1 TO
HTTAéVTED.

lMNa va xpnoiyoTToInoeTe TO
SioKko, TOTTOBETATTE TOV ETTAVW
TNV KEVTPIKA povada.

21N ouvéxela akoAouBnaTe Ta
BAMaTa 2 éwg 5 Tng evéTnTag
«TTWG XPNOIMOTTOIEITAI N AgiToupyia JuyiopaTogy.

MNa va agaipéoeTe TO dioKO, ATTAWG AVACNKWOTE Kal
TPaBALTE TOV.

QAUTOMATN ATTEVEPYOTTOINON

® H 0Bdvn Ba ofroel autépata, €av n idia £voeign Bapoug
EPPAVICETAI YIa TTEPICTOTEPO ATTO 5 AETTTA.

® MrropeiTe va OBACETE TNV 00OV PN QUTOUOTA, TTATWVTOG
Kal KpaTwvTag Tatnuévo 1o kouptri ON/ZERO yia pepik&
OeUTEPOAETTTA.

ONUAVTIKO

® MnV UTTEPQOPTWVETE T CUCKEUR, EETTEPVIOVTAG TN PEYIOTN
TroodTNTa JUYiopaTog Twv 3 Kg. TNV 006vn Ba ep@avioTei n
€vdeign [0 — Ld], eav n Aeitoupyia {uyiopatog
UTTEPPOPTWOEI.

o Mnv aokeite utTEpBOAIKT dUvan ETTEvVW OTN HOVAdA POTED,
KaBwg ptTopei va TrpokAnBei BAGRN oTov alodnTrpa
JuyiopaTog.

@ ToTToBETEITE TTAVTA TO TTOAUNIEEP TTAVW OE OTEYVA ETTITTEDN
€MQAvEIQ, TTPOTOU CUYioETE TA UNIKG.

o Mnv peTaxiveite T povada POTEP KaTd T SIGPKEI TNG
Aerroupyiag {uyioparog.



XPNaOn TOu BEPUOAVTOXOU UTTAEVTEP

1 TomoBetroTe To dakTUAIO £puNTIKOU KAgIgipaTog (9 oTn
povada Twv Aemridwy @) kai BeBaiwbeite OTI TO E€APTNUA
€pUNTIKOU KAEIOTUATOG £XEI TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV
€YKOTTA.

® Edv o 5akTUAIOG OTEYAVOTTOIiNONG UTTOOTEI PBOPEG N
Sev Toro0eTNOEi CWOTA, Ba EpPavioTei Slappon.

2 Kpariate T povada KOTIHG atro To KATw PEPOG @) Kal
TOTTOBETATTE TIG AETTIOEG ATNV KAVATA — TTIEPITPEWTE TNV
TIPOG TO APICTEPA PEXPIG OTOU ag@aAigel aTn B€an Tng @
AvaTpELTE OTA YPAPIKG OTO KATW PEPOG TNG HOVADAG
KOTTAG:

@ - 9éon «EexAeidwmn»

@ - 9¢on «kAedwpEvn»
To umrAévrep Sev AsiToupyei edv Bev To €xeTe
OUVOPMOAOYROEI CWOTA.

3 MiéoTte TNV ao@AAeia Tou KATTaKIOU va EQAPPOTEl OTNV
KATW TTAEUPA TOU KATTOKIOU.

4 TomoBeTAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal TTIECTE TO TTPOG TA
KATw yia va ac@aliosl atn 8éon Tou @. TotroBeTAOTE TO
KOTTAKI TOU TTWHATOG-HECoUpa.

5 TomoBeTAaTE TO PTTAEVTEP OTN HovAda TPoPodoaiag Kal
aTpEYTE TO BegIOaTPOP @ YIa va adg@aligel aTn Béan Tou.

® H ouokeun dev AeiToupyei edv To UTTAEVTEP BeV gival
OWOTA TOTTOBETNPEVO OTO HAVTAAO AC@POAAEiaG.

6 EmAégTE TN Acioupyia Auto A pia TaxutnTa (avatpégte aTov
TVOKQ GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY).

OUMBOUAEG

® Otav QTIGYXVETE Yaylovéla, pigte OAa T UAIKG OTO PTTAEVTED,
€KTOG a1TO TO AGdI. AQaipéaTe To TTWHA-peCoUpa. XN
OUVEXEID, EVW N OUOKEUN AEITOUPYED, TTPOOBEDTE TO AGDI
Olyd-0o1yd YECwW TOU AVOIYHOTOG OTO KOTTAKI.

® Orav emegepyaleoTe TaXUPPEUOTA PEIYUATA, OTIWG TTOTE Kal
VTITT, iOWG XPEIOOTEN va Ta aQaIpEiTe aTTd TO TOIXWHATA TOU
MTTAéVTEP PE pia oTTaTouAd. Edv duokoAeUeoTe va
ETTECEPYQOTEITE TO peEiypa, TTPOOBEDTE ETTITTAEOV UYPA.

® OpUPMPATIOPAG TTAYOU — XPNCIKOTTOINOTE TN AEIToupyia
TTaAMOU yia oUvTopn avApeIgn UAIKWY oTn PEyIoTn TaxutnTa
HEXPIG 6TOU O TTAyog BpuppaTioTel 0TO BaBUd TToU BEAETE.

® Agv OUVIOTATAI N ETTEEEPYATIA PTTAXAPIKWY, KABWG PTTOPEI
va @Beipouv Ta TTAAOTIKA PEPN.

® H ouokeun Oev Asitoupyei €av To UTTAEVTEP Dev TOTTOBETNOET
owaTd.

® [0 va avopeieTe oTEYVA UAIKG, KOWTE TAl 0€ KOUPATIA,
AQAIPEDTE TO TTWHA-PECOUPA KAl EVW) N OUCKEUN AEITOUPYEI,
pigTe TO KOPPATIO éva-Eva. KpaTAoTe Ta XEPIO 00G ETTAVW
atd 10 Avolypa. MNa KaAutepa atroTeAéopaTa, adelddeTe
TAKTIKA TO TTEPIEXOMEVO.

® Mn XPNOIYOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG OUOKEUN GUAagNG. Oa
TIPETTEl VO TO KPATATE AOEIO TTPIV KAl HETA TN XPAON.

® Mnv avakaTeUeTe TTOTE TTapaTTdvw atod 1,6 Aitpa - Aiyotepo
yia a@pAaTa uypd OTTWG HIAKOEIK.
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MIVAKAG OCUVICTWHEVWYV TAXUTNTWV

epyaheio/e§aptnua Aeimoupyia OUVIOTWHEVH Xpoévog UéyioTEG
Taxiumra emeepyaoiag % | ToooTNTEG
AeTTida paxaipiou MeiypaTa yia KEIK pe avapeign 0Awyv Twv 8 15-20 deut. |2 Kg Bdpog
UANIKWV padi aAgupiol
ZaxapoTrAaoTIKr) — TTpocBAKn BouTtUpou e aAeUpI 5-8 10 deur. 500 g Bapog
MpooBkn vepoU yia TNV avapign Twv UNIKWY 10-20 deut. | aheupiov
{axapoTTAQOTIKAG
TepayIopog Wapiou Kal ATTax0U KPEATOG MaApikr kivnon — 8|  10-30 deut. |1 Kg
Maté kai Tepiv UEy. ammaxo
Bodivé kpéag
TepaxITPOG AayavIKwy MaApIKA Kivnan 5-10 deur. 500 g
TEPAXITPOG ENPWV KAPTTWV 8 30-60 deut. |200g
MoAtotroinon paAakwy @pouTwy, BPagpévwy 8 10-30 deut. |1 Kg
PPOUTWV Kal AaXAVIKWY
ZAATOEG, VTPETIVYK KAl VTITT 8 2 Aemrta pey. | 800 g
Aetrida payaipiou pe digko | Kpueg aouTreg ZEKIVAOTE PE 30-60 deut. |2 Aitpa
HEYIOTNG TTOCOTNTAG XOHNAR TaxuTnTa
MIAKGEIK/KOUPKOUTI Kal augnaTe 15-30 deut. | 1,5 Aitpa
TN OTO PEYITTO
AITTAG avadeuTtrpl AcTrpddia apywv 8 60-90 deut.  [2-8(70-280 g),
ABYO Kail {axapn yia agpdTa KEIK Xwpig Aimapd 8 4-5 \eTtTcl 3 apya (150 g)
Kpépa 8 30 Oeur. 250 ml -750 ml
EpyaAgio yia avokaTepa Mapagkeur KPEPAG TAVTIYi KAl PPOUTOTTOATWY 1-2 60 deurT. 300 g kpépa,
300 g Toupég
MpoaBnkn Papéykag ae aQIXTEG CUUES 1-2 60 deuT. 600 g ouvoAikd
Bapog
Moakapov 1-2 60 deur. 500 g ouvoAikd
Bapog
EpyaAeio ¢uung MeiypaTta e payid 8 60 Oeur. 1,3 Kg ouvoAikd
Bapog
AAeUpI yIa AEUKO WwHi 8 60 deur. 650 g Bdapog
aAeupiov
AAeUpI yia Wwpi oAIKAG dAeang 8 60 deur. 500 g Bapog
aAgupioU
Aiokol — kowiparog/ ZKANPEG TPOYEG OTTWG KApOTA, OKANPO TUpi 5-8 -
TPIYipaTOg MoAaKATEPEG TPOPEG OTTWG AyyoUpPIa, VIOUATEG 1-5 -
Aigkog TpIyipaTog TTOAU Mappeddva, TTATATES YA YEPHAVIKA 8 - Mnv yepicere
S TPIYiparog PH , G YIa YEPH . .
AETTTO TTOTOTOTTITAKIO Travw amo m
S .
Aiokog yia AeTrTo KOWIpo | WIAokoppéveg TTaTdTeG Kai rosti 8 - ﬂ%?é:;?q
ae aTuA Julienne TnyavnTd Kal yapviToUpeg AOXaVIKWY U
AioKog TepaxIopou o€ ZKANPG TPOPIUA, OTTWG KAPOTA Kal TTATATEG 5-8 - avaypaQeTal
QETEG VIO YAPVITOUPEG Mio pahakda 1pOPIPa, OTTWG ayyoupl 070 pTTOA
Aigkog yia Tarareg Ko6Bel TTaTaTeg yia AETITEG TNYAVNTEG TTATATES KOl 8 -
TNYQVITEG UAIKG IO YnTa TNG KATGAPOAAG Kal VTITT
(11.X. ayyouUpia, piAa Kai axAddia).
OePUOAVTOXO PTTAEVTEP Kpua uypd kai Totd 8 15-30 deut. | 1,6 Aitpa
200TTEG aTTo WO 8 30 deur. 1,2 Nitpa
20UTTEG PE YOAQ 8 30 deur. 1 Aitpa

ZUVIGTATAI VO AQRVETE TO KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TTPIV OTTO TNV avapeIgn. Qatoco, edv BEAeTE va
€TTECEPYATTEITE KAUTA UAIKA, diafaaTe Tig Odnyieg ao@aleiag yia Tnv avapeign Kautwy

OUOTATIKWV/UNIKWV.
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MIVAKAG OCUVICTWHEVWYV TAXUTNTWV

aTaQUAIC KOl VTOUATEG

epyaheio/e§aptnua Aeimoupyia OUVIOTWHEVH Xpoévog UéyioTEG
Taxiumra emeepyaoiag % | ToooTNTEG
Mivi PTTOA Kau paxaipl Kpéag 8 20 deur. + 300 g amayo
MoApIkA BodIvo kpéag
Kivnan
TepayITPOG HUPWIIKWY 8 30 deur. 209
TePayIoPOg ENPWV KAPTTWV 8 30 deur. 100 g
Mayioveda 8 30 deur. 2 apya
300 g Aadi
Moupég 8 30 deur. 200 g
Ko@Tng pikpou Emeepyacia didipopwy PTrayxapikwyv 8 30-60 deut. [ 100 yp
peyéBoug/unyavnua ANeCpO KOKKWV KOQE 8 30 deur. 75 yp
AaAeang TepaxIopoG ENPWV KAPTIWV MaApikn kivnan 5 deur. 140 yp
Atraxn wntr ptrpifdAa (kowTe og KUBoUg MaApikn kivnon 10 deuT. 200 g
TWV 2 €K.)
NepovoaTeipTng MikpoTEPQ TPOPIUA, TT.X. HOTXOAEPOVA Kal 1-2 - 2 Kg
Aepodvia
MeyaAUTepa @pouTa, TT.X. TTOPTOKAAIA KAl
YKPETTPPOUT
ATTOXUMWTAG ATTOXUHWVEL @POUTA Kal AQYXQVIKA JE TQIXTH QauTOUATO - 1 Kg pnAa
adpKa, OTTWG UAAA Kal KapoTa 800 g
KapoTa
ATTOXUMWVEI POUTA JE HOATKA TAPKA, OTTWG QUTOMOTO - 500 g

* AUTEG oI TTANPOPOPIES gival aTTAWG TUUBOUAEUTIKOU XapaKTAPA Kal TToIKIAAOUV avaAoya pe Tn guvTayr Kail Ta UAIKA TTou

eTTECEPYALETTE.
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XPNaon Twv £CapTnUAaTWV

AvaTpEETE OTOV TTIVOKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY Yo KABE
e€apTnua.

@ AetTida paxaipiou

H Aetrida payaipioU givai To o xpnaoTikd e¢dapTnua arr’
O0Aa. H ugn Tng Tpo@ng egapTdral atré 1o XpOvo
eTmegepyaaiag. Ma o XOVIPOKOUPEVA PEiyUaTa
XpPNnaoloTTolgite TN AeIToupyia TTAAPIKAG Kivnang.
Xpnalyotroleite TN AeTTida payaipioU yia TTAPATKEUR KEIK
KOl YAUKWYV, VIO KOWIPO WHOU KAl HAYEIPEUEVOU KPEATOG,
Aaxavikwy, ENpwv KapTTwy, TTaTé, VTIT, TTOATOTToinaNn
goUTTag Kal ETTIONG yia va OpUPPATIZETE UTTIOKOTA KOl WWHi.

OUHBOUAEG

KowrTe 10 TPO@INA OTTWG KPEAG, WwHi, Aayavikd g€ KUBouUg
TWV 2 €K. TIPIV ATTO TNV £TMEEEPYQTial.

Oa TTPETTEl VO OTTACETE TA PTTIOKOTA O KOPUATIO KAl va Ta
TTPOaBETeTe OTO TWANVA TPOPODOTIAG EVW N CUTKEUN
A€ITOUpYEi.

OT1av TIAXVETE YAUKA, XPNOIUOTTOINGTE BOUTUPO KATEUBEIQV
a1d TO YuyEio o€ KUBOUG TwV 2 €K.

MPOTEXETE VA PNV QQATETE TOV ETTECEPYATTH va AEITOUPYEI
TIEPITOOTEPO AT’ O,TI TTIPETTEI

@ epyaheio gupng

XpnaipoTtrolgital yia UUnN pE payid.

TotroBeTAOTE T aTEYVA UAIKA OTO PTTOA Kal TTpogBéaTe Ta
uypda atro 1o owAfRva TpoPodoaiag VW N GUOKEUN
AciToupyei. AQRaTe TO va AEITOUPYNTEl PEXPI VO
onuioupynBei pia atraAr eAaaTikA prdAa ¢upng. O xpdvog
TToU Ba XpelaaTei gival TTEPITToU B0 SeUTEPOAETTTA.
ZavadupwaTe JOvo PE To xEpI. To EavalUpwpa aTo PTToA
OEV OUVIOTATAI YIOTI O ETTECEPYATTAG MTTOPE] VA YiVEl
aoTaeng.

@) dITAG avadeuTnpl

Xpnaipotroigital HOvVo yia eEAaQPa PeiypaTa, 0TTwg
aogTrpadia aBywy, KPEUa, YaAa £BaTTopé Kal yia XTUTTNUC
afywv Kai {axapng yia TTavteaTravi Pe Aiya Airapd. Ta
BapuTepa peiypata 6TTWG BoUTUPO Kal AAEUp! Ba Tou
TTpoKaAégouv BAGRN.

TTWG XPNTIPOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

1 MpooapuodaTE TOV ATTOCTIWHEVO KIVNTAPIO Agova Kal TO
MTTOA OTn povada KivnTrpa.

2 TomoBeTaTe KABE XTUTINTAPI @ XWPICTA TTAVW aTNV
KEQAAN.

3 E@appoaTe To XTUTINTAPI YUPICOVTAG TO TIPOTEKTIKA PEXPI
va To1roBeTnOei TTavw aTov agova.

4 MpoabéaTe Ta UNIKA.

5 KAeioTe 10 KaTTaki — BeBaiwdeite 6T TO GKPO TOU Agova
BpiokeTal OTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

6 Otate ae Aeitoupyia.

ONPavTIKA TTARPogopia

To avadeutiipl dev ival KATGAANAO yid TNV TTAPATKEUR

UEIyHaTOg yia KEIK PE avapelgn OAwv padi Twv UAIKwy, d16TI

Ta peiypara autd gival TToAU o@IxTd Kai 6a Tou
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TPOKAAEgOUV BAABN. XpNOIWOTIOEITE TFAVTA TN AETTIOQ
Haxaipiol.

OUHBOUAEG

Emituyxdvete kaAUTepa amroteAégpaTta 6Tav Ta afyd gival
ae Beppokpaaia dwpariou.

BeBaiwoeite 0TI TO PTTOA KOl 01 avadeuTrPES gival KaBapd
Kal Ogv £XOUV UTTOAEiJpaTA OTTd AITTOG TTPIV TO AVOKATEN.
Ta o Bapid UAIKA, OTTwG To aAeUpl Kal Ta atrognpapéva
PpouTa, Ba TIPETTEI VO avaKATEUOVTAI HE TO XEPI.

Mnv uTTEPRAIVETE TIG MEYIOTEG TTOOOTNTEG ) TO PEYIOTO
XPOVO ETTECEPYATIAG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTIVAKA
OGUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

@ epyakgio yia avakareua

XPNOIUOTTOIEITE TO EPYAAEIO YIa avakdTeEPa yia va
avaKaTeUeTe EAAPPIG UAIKA g€ TTI0 Bapid peiypara yia
HapPEYKES, HOUG Kal GpoUTa JE TaVTIyi.

1 MpocapudaTe TOV ATTOTTIWHEVO KIVNTAPIO dgova Kal To
UTTOA OTn povada KIvVNTAPA.

2 Tmpwére 10 avadeutpl @ waTe va aTepewBei KOAG aTnV
KEPAAN.

3 ToToBeTATTE TO EPYAAEIO VIO AVAKATELA TTPEPOVTAG TO

TIPOTEKTIKA £WG OTOU TTEPATEI TTAVW ATTO TOV dgova

Kivnang.

MpoaBéaTe Ta UNIKA.

5 TotmoBeTAOTE TO KATTAKI dlagPaAifovTag 6T To AKPO Tou
agova £xel ao@aAioel aTO KEVTPO TOU KATTAKIOU.

6 EmA£ETe XapnAn TayxutnTa (taxurnta 1 — 2).
YId VO aQaIPETETE TO XTUTTNTAPI
ATTOPOAKPUVETE TO XTUTTNTAPI OTTO TNV KEPOAAN, TTATWVTAG TO
koupTi amageahiong @.

OUHBOUAéG

Mnv xpnaiyotrolgite Tn Aeitoupyia Auto 1 uwnAn TaxUTnTA,
KOBWG yia BEATIOTN aTOS00N OTO AVOKATEUA ATTAITEITAI
XapNAR TaxuTnTa.

MNa KoAUTEPO ATTOTEAEOUATA, PNV XTUTTATE UTTEPBOAIKA Ta
agTpadia afywv A TNV KpEpa, S16TI To EpyaAEio yia
QAVOAKATEPD OEV Ba PUTTOPEI VA avVOKATEWEI KAAG TO PEIYUO
€qv gival TTOAU a@IxTo.

Mnv avokaTeUETE TO PEIYUA TTEPITTATEPO ATTO TO XPOVO
TTOU AVA@EPETAI OTOV TTIVAKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY,
S16TI Ba PUYeI OAOG O aEPAg Kal To Peiypa Ba gival TToAU
apaio.

Tuxdv UAIKG TToU Oev avakaTteUovTal Kal TTOPAPEVOUV TTAVW
aTO aVadEUTAPI  OTA TOIXWHOTA TOU UTTOA Ba TTRETTEN Va Ta
TIPOTOETETE TTPOTEKTIKA OTO PEIYUA XPNTIUOTTOIWVTAG TN
OTTATOUAQL.



BioKOG PEYIOTNG TTOTOTNTOG

Otav avayelyvUueTe Uypd, XPNOIUOTIOIEITE TOV JigKO
MEYIATNG TTOCOTNTAG PE TN AETTIOA PaXaIPIOU. ZAG ETTITPETTEI
Va QUEATETE TNV IKAVOTNTA ETTEEEPYOTIAG UYpWV aTrd 1,4
ANitpa o€ 2 Aitpa, eptrodilel Tn SIapPon Kail BEATIWVEI THV
arodoan KOTTAG TNG AETTidAG.

1 MNpocappodaTe TOV ATTOOTIWHEVO KIVITAPIO Agova Kal TO
WTTOA 0Tn povdda KivnTrpa.

2 TomoBeTraTe TN AETTIOA KOTTNG.

3 lMpoabéate Ta UAIKA TToU Ba avapelBouv.

4 TotroBeTATTE TO JIOKO PEYIOTNG TTOCOTNTAG TTAVW ATTO TN
Aemrida kai BeBaiwBeite &TI aTNPileTal OTO TTEPIBWPIO PETT
ato proA @. Mnv miédete To Sioko PEYITTNG TTOTOTNTOG
TTPOG Ta KATW.

5 E@appoaTe TO KOTTAKI KOl B€0TE TN GUOKEUN € AeIToupyia.

dioKOoI KOWipaTog/TpIYipaTog

Siokol Tepayiopol — 4 mm @), 2 mm
XpNOIPOTTOINaTE TO BiOKO KOWIPATOG yia TUpPI, KapOTa,
TTaTATEG, AdYavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIQ, TTavTapIa Kal
KPEUMUDIQL.

Siokol TpIpiparog — 4 mm @, 2 mm
XpnalpoTroinaTe To dioKO TPIYWINATOG YIa TUpi, KApoTa,
TIATATEG KA TPOPIPA TTAPOUOING UPNG.

SioKog TPIYiPaTOG TTOAU AeTITOG (G2 (EGv TTApEXETAl)
TpiBel Tupi TTapPECAva Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKOUG
Aoukoupadeg.

Aemrtd koppaTia o€ oTul julienne @ (eGv TTapéxerar)
XPNOIUOTTOIRDTE TO YIa VA WIAOKOWETE TTATATEG KAl VIO
XovTpd TpiyIdo o€ rosti, TnyavnTd Kal yopviToUupeg
AayaviKwv.

BioKOG TEPAXIOHUOU O PETEG YIa Yopvipiopa G3 (eav
TTAPEXETA)

XPNOIPOTIOINATE TOV VIO VA KOWETE TTATATEG, KAPOTQ,
ayyoupla Kal TPOQIPA PE TTAPOHOIN UPK) O QETEG JE TXAHA
PMoyépag

AioKog yia TTaTaTeg TNyavnTtég @ (€Av TTAPEXETAI)
Ko6Bel TTaTaTeg yia AETITEG TNYAVNTEG TTATATEG KAl UAIKG yia
wnTd TNG KAToapoAag Kai VIt (11.X. ayyoupia, prAa Kai
axAadia).

ao@aAcia

©® Mnv ByadeTe OTE TO KATTAKI €Gv dev £XOUV OTAMATATEI
€VTEAWG oI BigKoI KOTMG.

® KparoTe Toug 8ioKoug KOTTHG HE TTPOCoXH — ival
EEQIPETIKA KOPTEPOI.

® Mnv §exelAileTe TO PTTOA — PNV UTTEPROIVETE TN OTABN
HEYIOTNG TTOGOTNTAG TTOU AVAYPAPETAl OTO PTTOA.
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XPRon Twv dioKwV KOTTAG

1 MpocappodaTe TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO GEova Kal TO
UTTOA OTn povdada KivnTrpa.

2 KpatwvTag Tov atro Tnv KEVTPIKN AaBr, TOTTOBETHATE TO
SigKko TTavw aTov Agova Pe TNV KATAAANAN TTAsupd atmo
Tavw @.

3 TommoBeTATTE TO KATTAKI.

4 TotoBeTaTe Ta TPOPIPNA OTO TWARVA TPOPODOTIAG.
EmAéETE TO CWARVa TpoPodoaiag TTou BEAETE va
XPNOIMOTTOINOETE. O WATAPAG TIEPIEXEI EVAV HIKPOTEPO
JWARVa TPOPOdOTIag yia TNV ETTEEEPYATIA PEUOVWHPEVIV
KOMMOTIWV 1 AETTTWV UAIKWV.

Mo va XpNOIUOTTOINTETE TOV HIKPO CWARVA Tpopodoaiag —
TOTTOBETATTE TTPWTA TOV PEYAAO WOTAPA PETT OTOV
owAnva Tpo@odoaiag.

MNa va xpnaipoTroinaeTte Tov gapdU dwAnva Tpopodoaiag —
TTPOTOPHOCTE TOV HIKPO WATHPA PETA aTOV @apdU waThpa
KOl aTPEWTE OECIOOTPOPA VIO VO aTPaAigel aTn BE€an Tou.
MnvV yepiZeTe TO TWARVA TPOPODOTIAG TTAVW OTTO TN
HEYIOTN OTABUN, KOBWG O £TTEEEPYATTNG dev Ba
AeiToupynael €av 0 eapdUs TWAARVOG TPOPOBOTiag deV EXEI
TIPOTAPHOCTEI TWATA.

5 ©¢aTe TN GUOKEUN O€ AEIToUpyia Kal TTIETTE TA TPOPIUA HE
TO €EAPTNHA WONONG OpOIGUOPPA TTPOG TA KATW — MN
Badere moté Ta dAXTUAG 0OG OTO CWARVA TPOPOdOTiag.

ZUpBOUAEG

® XpnaoIPoTToINaTE PPETKA UNIKA.

® Mnv KOBETE Ta TPOPIPA TTOAU HIKPA. [EpiaTe TO CwARva
TPOPOdOTiag oxedov wg mavw. Me autd Tov TPOTTO, Ta
UAIK& Bev yYNIgTpoUv aTto TTAdI KaTd T SIGPKEIR TNG
eTmeCepyaaiag. EVAANOKTIKG XpNaIPOTIOINATE TO HIKPO
owAnva Tpo@odoaiag.

® OTav XPNOIUOTTOIEITE TO BITKO YIA KOPUATIO € OTUA
julienne, ToTTOBETEITE TA UAIKG O€ 0pIfOVTIa BEDN.

® Otav TepayifeTe g€ QETEG 1 TPIRETE: TA TPOPIUA TTOU
ToTroBeTOUVTaI OE OpPBIa BEan @ Byaivouv g pIKPOTEPO
HAKOG OTT’ O,TI TA TPOPIKA TTOU TOTTOBETOUVTAI O€ 0PIZOVTIa
0con @.

® Ta UAIKG TToU TOTTOBETOUVTAI KaTaKOpUQA Byaivouv
HIKpOTEPQ € péyeBog ae axéan e Ta UAIKA TTou
TOTTOBETOUVTAI OPICOVTIWG.

® [davTa Ba Pével Pia pIKP TTOgOTNTA UTTOAEIMUATWY aTO
BigKO ) TO UTTOA YETA TNV £TTECEPYATiaL.



Mivl UTTOA Kal AETTIOA (sdv TTapéxeTal)

XPNOIPOTIOIEITE TO PIKPO PTTOA ETTEEEPYQTIag TPOPIPWY YIa
va TEPaYICeTe HUPWIIKA Kal va ETTECEPYALETTE PIKPEG

TTO0OTNTEG UAIKWV, TT.X. KPEAG, KPEUPUDI, ENpoUg KapTToug,
HayloveQa, Aaxavikd, TTOUPE, TAATOEG KAl TPOPR VIO HwPA.

Mnv &eXEINIZETE TO PUTTOA

a Wivi Aemida
b pivi proA

YIO VO XPNOIKJOTTOINCETE TO Wivi UTTOA
Kl TO payaipl

1 MNpocappodaTe TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO GEova Kal TO
WTTOA 0N povdda KivnTrpa.

2 ToToBeTAATE TO WiVl PTTOA TTAVW OTTO TOV OTTOTTTWHEVO
agova kivnang — BeRaiwdeiTe OTI 01 TTPOECOXES
guBuypaypidovTal pe TIC YAwTTiIdeG aTepéwang B Tou
KUPIWG UTTOA.

Znpeiwan: To KATTAKI TOU KUPiwg PTTOA Sev PTTOpEi va
TIPOTOPHOCTEI €AV TO Mivi UTTOA OeV €Xel TOTTOBETN Ok
owaTd atn Béon Tou.

3 TotmroBeTAaTe TN AeTTidQ TOU JaXaIpIoU TTAVW OTrd TOV
agova kivnang @.

4 MpoaBeaTe Ta UNIKA TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEPYOTTEITE.

5 MpooapudaTe To KATTAKI Kal BE0TE g€ AsiToupyia Tn
OUOKEUR.

agpaieia

® [NoTé PNV aQAIPEITE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPOTATE! TEAEIWG
va KIVEiTal N AETTida Tou payaipiou.

® H Aetrida TOU PaxaIpIou €ival TTOAU KOQTEPN — va TN
XEIPIEaTE TTAVTA PE TTIPOTOX.

OnNPavTIKA TTARPOPpopia

® Mnv eTTe€epyAdeaTe PTTAXOPIKA — PTTOPEI VO TTPOKAAETOUV
®Bopda aTo TTAACTIKO.

® Mnv emreCepyddeaTe OKANPEG TPOYEG OTTWG KOKKOUG KAPE,
TraydKia fj GOKOAATA — PTTOPEi va TTPOKaAégouv @Bopd aTtn
AetTida.

OUHBOUAEG

® Ta PUpwWIIKAG TepayiovTal TTIo EUKOAQ OTav gival
KoBapigpéva Kal aTeyva.

® Na TTPoCBETETE TTAVTA Aiyo UYpO OTAV TTOATOTTOIEITE
HayeIpEPEVA UAIKA VIO va QPTIAEETE TPOPR VIO HWPA.

® Na TeEPaXICETE TPOPEG OTTWG KPEAS, WWHI, AaXaVIKA O€
KUBOUG peYEBOUG TTEPITTOU 1-2 €K. TTPIV TIG ETTESEPYATTEITE.

® Otav @TIdyVeTE payloveéla, TTPOaBETETE TO AAdI ATTO TO
gwAnRva Tpogodoaiag.
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@D KOQTNG MIKPOU peyEBouG/unxavnua
AAEONG (sav TTapEXETAI)

XPNOIPOTIOIEITE TOV KOPTN PIKPOU PEYEBOUG/TO punxavnua
AAeang yia TNV €TTEEEPYATIA TTEYVWV UAIKWYV, OTTWG {npwv
KAPTTWV Kol KOKKwV Kagé. Eival emiong katdAAnAog yia Tnv
eTTeCepyaaia SIAQOPWY UTTAXAPIKWY, OTTWG: -

=gpoUg KOKKOUG POUPOTTITTEPOU, OTTOPOUG KAPSApOoU,
0a1opoUg KUMIVOu, oTTépoug KoAiavdpou, OTTépoug
Hépabou, epéako TEIVIZep, PPEOKIEG KAUTEPEG TTITTEPIEG KAl
OAOKANPEG OKEAIDEG.

a OaKTUAIOG oppayiouaTog
b povada Aemridwv
C YUGAIvo doxgio

XPrNan Tou KOPTN MIKPOU peyEBoug/Tou
MNXAVAPATOG AAEONG

1 TomoBeTAGTE Ta UAIKA péaa oTo doxeio. MepioTe TO PéEXPI TN
péan, &x1 TToPATTAVW.

2 MpooappdaoTe To SOKTUAIO EpPNTIKOU KAEIGIPATOG OTN
Hovada Twv AeTTidWV.

3 KpartioTe Tn govada Twv AeTTidwyv a1d 10 KATW PEPOG Kal
TOTTOBETAOTE TIG AcTTidEG OTO doxeio. MePIOTPEWTE TNV TTPOG
TO APIOTEPA PEXPIG OTOU ao@alioel aTn Béon Tng @.

4 ToTroBeTAATE TOV KOPTN MIKPOU HEYEBOUG/TO UnXavnua
GAeang mavw aTn Povada KIVNTAPA Kal OTPEWTE
Se€10aTPOQa yia va ag@aligel atn Béan Tou @.

5 XpnOoIPOTTOINOTE TO KOUPTTI auTdPaTNG AEIToupyiag A
€MIAEETE pIa TaUTNTa (QvaTPEETE OTOV TTivAKA
TTPOTEIVOUEVWY TOXUTATWV).

Aoc@dAsia

® [oTé pnv TTPOCAPUALETE TN HOVAda AETTIOOG OTN OUCKEUN
XWpig va éxeTe TTpocapudaoel To Bago.

® Mnv EeRIOWOETE TTOTE TO DOXEIO EVW O KOPTNG MIKPOU
HEYEBOUG/TO pnxavnua AAeang £XOUV TTPOCAPHOTTEI TN
OTUOKEUN).

® Mnv ayyidete TIG KOPTEPEG AeTTideG. KpaTAaTE TN povada
AeTTidag pokpid atd 1o TaIdId.

® Mnv aQaIPETETE TTOTE TOV KOPTN HIKPOU WEYEBOUG/TO
pnXavnua dAeang £€wg OTOU OTAUATATOUV EVTEAWG Ol
AETTIOEG.

® Mo va eEaag@alioeTte peyaAn diapKeia WA yia Tov KOPTN
HIKPOU PEYEBOUG/TO pnxavnua dAeang, PNV TOV A@nVeTe va
AeITOUpYEi XWPIiG DIAKOTTA YIa TTEPITTOTEPO ATTO 60
OeutepOAETITA. N BETETE TN TUOKEUNR €KTOG AEITOUpYiag
HOANIG TTETUXETE TN CWOTH UPH.

® H guokeun dev Ba Aeitoupynael ediv 0 KOPTNG HIKPOU
HeYEBOUG/TO pnxavnua dheang dev £XOUV TTPOCAPHOOTEI
agwaTa.

® Mnv emre€epydaldeaTe pifo KOUPKOUPA GTOV KOPTN MIKPOU
HeyE€Boug/aTo pnxavnua dAeang, KabBwg gival TTOAU akAnpn
KaI EVOEXETAI VO TIPOKAAETEI CNMIG OTIG AETTIOEG.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG

® o BEATIOTN OTTODOON KATA TV ETTEEEPYATIA UTTAXAPIKWY,
OUVIOTOUWE VO PNV €TTEEEPYACeTTE TTEPIOTOTEPO atro 100 g
TN QOPA OTOV KOPTN MIKPOU peYEBOUG/aTo pnyxavnua
aAeang.



® Ta oAOkAnpa ptraxapikd diarnpoulv 1o Apwud Toug yia
HeYaAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA O€ OXEON ME TA TPIPUEVA
HTTOXOPIKG, ETTOPEVWG EiVAI TTPOTIMOTEPO VA TPIBETE MIKPEG
TToodTNTEG KABE POopd, yia va dIaTnpolv To ApwHd TOUG.

® Mo va atmodeTpeUTEl TO PEYIOTO dUVATO GPWHA Kal T
aIBépia EAaid Toug, WYNHOTE Ta PTTAXAPIKE OASKANpa TTpoTOU
TO OAEOETE.

® Kowrte 10 TCivi{ep OE PIKPA KOPMATIO TTPOTOU TO OAEOETE.

® Mo BEATIOTA aTTOTEAETATA, XPNOIMOTTOINOTE TO HIKPO WTTOA
oTav TEPayiZeTE PUPWDIKA.

AEPOVOOTEIPTNG (eav TTapPEXETAI)

O AepovoaTEipTNG XPNOIMOTIOIEITAI VIO TO OTEIYIUO
€0TTEPISOEIdWV (TT.X. TTOPTOKAAIQ, AepdVIa, KiTpa Kal
YKPEITTOPOUT).

a Kwvog Tou aTu@Tn
b coupwtnpl

XPNan Tou AEPOVOOTEIPTN

1 MpocapuodaTE TOV ATTOCTIWHEVO KIVNTAPIO Agova Kal TO
MTTOA OTn povada KivnTrpa.

2 ToTroBeTATTE TO TOUPWTNPI OTO PTTOA — BeBaiwdeite OTI N
AaBr Tou goupwTnpioU éxel ao@alioel aTn owaTr Béan
akpIBwg Tavw armd T Aapr Tou ptroA @.

3 ToTroBeTAOTE TOV KWVO OTOV GEOVA YUPICOVTAG TOV WG
OTOoU QTATEI PEXPI KATW @,

4 Kowrte Ta poUTa OTn YEaTn. OEaTe TN OUOKEUN O€
AciToupyia kai TESTE Ta GPOUTA OTOV KWVO.

® O Aepovoaoteiprng dev Ba AEITOUPYRTEl av TO TOUPWTHPI
Oev £xel ATPAAITEl KAVOVIKA.

® [a KaAUTEPQ ATTOTEAETUATA, VO OTTOBNKEVETE Kal va
oTeifeTe Ta PpoUTa ae Bepuokpaagia dwHATIOU Kal va Ta
KUAQTE PE TO XEPI TTAVW O€ IO ETTIPAVEIQ EPYATIAG TIPIV TA
OTEIYPETE.

® [0 EUKOAOTEPO OTEIYIUO, TTIECETE TO GPOUTO AT OAEG TIG
TTAEUPEG.

® Otav oTeifeTe YEYAAEG TTOTOTNTEG, VO OOEIALETE TO
TOUPWTAPI TAKTIKA YIA VO OTTOQEUYETE TN CUTTWPEUTN
TTOATOU Kl OTTOPWV.
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METAAAIKOG ATTOXUPWTAG (eav
TTAPEXETAI)

XPNOIUOTTIOINGTE TOV OTTOXUMWTH VIO VA KAVETE XUUO ATTo
OKANPA @pouTa Kal AaXaVIKA.

€gaptnua weénang

KOTTAKI

Hovada agaipeang TTOATOU

KAOOG QiIATpOU

HTTOA

OTOMIO XUMOU

TTPOTOPHOYEAG PETADOONG KivNaNg ATTOXUHWTA

@ "0 o0 T o

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI O ATTOXUMWTAG

1 ToTmoBeTATTE TOV TTPOCOPHOYEQ PETADOONG Kivnang aTn
povada Tpopodoaiag @ — mMETTE EAAPPWS TTPOG TA KATW
yla va BeBaiwbeite 0TI 0 TTPOCAPHOYEQG £XEI TOTTOBETNOEI
agwaTa.

2 21N ouvéxela, ToTToBeTAaTE TO PTTOA. ToTroBETAOTE TN Aafn
TIPOG Ta TTHIOW Kal OTPEWTE DECIOATPOPA EWG OTOU
ao@aAioel aTn Béan Tou @.

3 TomoBeTAaTE TN povAda apaipeang TTOATOU aTov KAdO Tou
@iATpoU BIa0PaAIovTag TTWG Ol YAWTTIOEG TAIPIALOUV PE TIG
UTT0d0XEG OTN BACN Tou Kadou .

4 TomoBetnaTe Tov KGdO Tou PikTpou @.

5 ToTToBETATE TO KATTAKI TOU £APTANATOG ETTAVW GTO PTTOA
KO OTPEWTE TO €WG OTOU aT@aAiTgel aTn BEaN Tou Kal O
owARvag Tpo@odoaiag ival eavw atd T Aafr @. O
ATTOXUHWTIG 0ag Sev Ba AETOUPYoEl EQV TO UTTOA 1) TO
KATTAKI OEV €XOUV TTPOTAPHOCTEI CWOATA OTHV
evBoaoPaAsia.

6 TotroBeTNOTE KATAAANAO TTOTAPI I KAVATO KATW ATTO TNV
£€000 YupoU.

7 Kowrte Ta gpouTa i Ta AaXQVIKG O KOMUATIO WATE Va
Xwpouv aTo owAfva TpoPodoaiag.

8 ETIAEETE QUTOPATO KaI TTIETE TTPOG T KATW OPOIOPPA HE TO
€5APTNHA YIa TNV WHONON TwV UNIKWYV — Pnv BAgeTe TTOTE Tat
&dayTuAd oag amnv e1dikr utrodoxr). EmegepyaaTeite TTARPWS
TNV TTO0OTNTA TTPOTOU TTPOCOETETE ETTITTAEOV UAIKA.

® A@oU TTPOTBETETE KAl TO TEAEUTAIO KOUPATI, AQATTE TOV
ATTOXUPWTN va Aeitoupynael yia 30 deuTePOAETITO OKOMA
yla va avTARGETE OAO TO XUUO aTTO TOV KUAIVOPO TOU
@iATpou.
aopaleia

® MnV XpnOIPOTIOIEITE TOV ATTOXUHWTN €AV €XEl XAAATEl TO
@iATpO.

® XPNOIPOTTOIEITE POVO TO ECAPTNHA WONANG TTOU TTAPEXETAI.
Mnv Badete ToTé Ta DAXTUAG TOG péTa OTO CWARVA
TPOPod0aTiag. ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTPIdal
TPIV EEPTTAOKAPETE TO CWANRVA TPOPODOTiag.

® [poToU aQAIPETETE TO KATTAKI, GRATTE TN CUTKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPIG OTOU OTAPATATEI VA KIVEITAI TO PIATPO.
onuavTikn TAnpogpopia

® Edv 0 aTmoXUpWwTAG apxioel va doveital, aBnaTe Tov Kal
adeldaTe ToV TTOATO aTrd Tov KUAIVOPO. (O atmroxUpwTAG
Soveital éTav 0 TTOATOG €ival AVITO KATAVEUNUEVOG).

® H péyioTn ToooTNTA TTOU UTTOPET Va €TTECEPYAOTET N
ouokeun gival 1 K. @poUTwV 1 Aaxavikwy (avaTpéEte aTov
TTivoKa PE TIG TaXUTNTEG).



® Opigpéva TTOAU OKANPA TPOPIUG EVOEXETAI VO HEIWTOUV TNV
TayUTNTA TOU ATTOXUMWTRA 00G ) VA TTPOKAAETOUV BIKOTIH
NG Aeimoupyiag Tou. Edv gupBei autd, BéaTe Tn guakeun
€KTOG AEITOUPYIOG KAl ATTOPPAETE TO PIATPO.

Na apnveTe TaKTIKA TN GUOKEUR Kal va KaBapideTte Tn
povada auANoyAG TTOATOU KaTd Tn Xpran.

OULBOUAEG

Mpiv amro Tnv emegepyaaia, apaIPEITE T KOUKOUTOIO KAl TO
atroépia (TT.X. TITTEPIA, TTETTOVI, SAPATKNVO) Kal TIG OKANPEG
@AOUBEG (TT.X. TTETTOVI, avavdg). Aev xpelddeTal va
Ee@AOUDICETE 1 va aQaIPEITE Ta KOUKOUTaIO aTrd T AAG
T aXAGdIQ.

XpNnoIUoTToIEiTE OKANPA, PPETKA @POUTA Kal AQXAVIKJ.

o va YeyITTOTTOINTETE TNV TTOCOTNTA TOU £ayOUEVOU
XUHOU, TOTTOBETAOTE TTOAAG HIKPA KOUPATIA TAUTOXPOVA
aTtnv €191KA UTTOd0XI KAl TTETTE Apyd TTPOG TA KATW.
Eotrepidoeidr — Ze@AoudioTe Kal aQaIPETTE TN AEUKRA
@AoUdQ, SIOPOPETIKA O XUUOG UTTOpPEI Va gival TTIKpoOG. TNa
KOAUTEPA ATTOTEAETUATA, XPNOIUOTIOINCTE TO
AepovoaTeiQTn.

@) doxeio armobrikeuang eEaPTNUATWYV

Me Tov €TTEEEPYQOTH TPOPIPWY TAG TTAPEXETAI DOXEIO
ATTOBNAKEUONG VIO TA EEAPTAPATA TOU PTTOA KAl TOUG
digkoug.

N

TotoBeTeite TN AETTIOQ HaXQIPIOU Kal TOUG BIOKOUG PETT
aTo doxeio amobnkeuang dtav dev Ta xpnaihoToleite @.
To doxeio ammodrikeuang dIABETEl KAEIDWHPA a0@OAEiag:
KAEIOTE TO KATTAKI IO va ag@aAioel. Ma va To avoigeTe,
mETTE TN YAWTTI®A TTPOg Ta péga @ Kal avaanKwaTe TO
KaTTaKI @.

@povTida Kal KabapIopog

® [davta oBAveTE TN OUCKEUN Kal ByAdeTe TNV atrd TNV TIpida
TIpIV TO KaBdapioya.

MpooéxeTe OTAV IAVETE TIG AETTiDEG KOl TOUG Siokoug
KOTTAG - €ival EAIPETIKA KOPTEPA.

Mepikd Tpd@Iua pTTopEi va Xxpwuatioouv 1o TTAAOTIKG. AuTO
eival amoAuta euaololoyikd. Aev Ba £TTNPEATEI TO TTAAOTIKO
1 TN yelon Tou @ayntou gag. To KaBdpiopa Pe Eva Travi
EUTTOTIOPEVO O€ QUTIKO AAdI BonBdel oTnV agaipeon Tou
XPWHATOG.

Kevtpiki povada

2KOUTTIOTE pE €va Uypd TTavi Kal oTeyvwaoTe. BeBaiwBeite OTI
OEV UTTAPXOUV UTTOAEIPPATA PaynToU OTO UNXAVIOUO
aopAAIoNG.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou pYoTép O€ vePO.

Na atrobnkeUeTe TO KAAWDIO TTOU TIEPITTEUEI OTOV EIDIKO
XWPO TTow oo TN povada nAekTpikoU peupatog @.
HTTAEVTEP Kal KOQTNG MIKPOU peYEBOUG/UNXavVNUa AAeaNg
Ade1aaTe TNV KUTTEAAO/TO, EEBIDWATE TN POVADA KOTTAG
OTPEPOVTAG TNV 0TN BEan «EekAeidwTn» (g via va
aTTAg@aAioEl.

-

2 TIAOveTe TNV KUTTEANO/TO PE TO XEPI.
3 AgaipéasTte Kal TTAUVETE TOUG DAKTUAIOUG O@PAYITUATOG.
4 Mnv ayyileTe TIG KOPTEPESG AETTIOEG - KABAPIOTE TIG YE pia

BoupToa xpnoipoTroivTag (eaTd vepd Kal oaTrolvl, £TTEITA
&eBYAATE TTOAU KaAd kdTtw a1md TN Bpucn. Mn BuBilete Tn
povada Aeridag o€ vePO.

AvatrodoyupioTe Tn KOl AQRAOTE T VA OTEYVWOEI.
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SnTAG avadeutnpl

A@aipéaTe T XTUTTNTAPIA ATTO TNV KEQPAAR TPABWVTAG TO
ammaAd mpog Ta é€w. MAUveTe e CeaTr oatouvada.
ZKOUTTIOTE TNV KEPAAR PE Eva uypd TTavi, Kal peTd
oteyvwoTe. Mn BuBileTe TRV KEPAAR OTO VEPO.

epyaAeio yia avakdatepa

ATTOUAKPUVETE TO XTUTTNTAPI OTTO TNV KEPAAR, TTATWVTAG TO
koupTi arrac@aliong @. MAUvete pe {eoTr gatouvada.
ZKOUTTIOTE TNV KEPAAR PE Eva uypd TTavi, Kal HeTa
oteyvwaoTe. Mn BuBileTe TNV KEPAAR OTO VEPO.
ATTOXUMWTAG

O1 KOTITIKEG AETTIOEG OTN BACTN TOU KABOU TOU PIATPOU gival
TTOAU KOQTEPEG, TTPOTEETE KATA TO XEIPITUO KAl TOV
KaBapIiouo6 Tou KAdou.

Mepikda TpO@IPa PTTOPET VO XpwHaTioouv To TTAAOTIKO. AuTO
gival atroAuTa @ualoAoyikd. Aev Ba eTTnPEATEl TO TTAACTIKO
f TN yelon Tou @aynTou oag. To kaBdpiopa Pe Eva Travi
EUTTOTIOPEVO O€ QUTIKO AGdI BonBdel otV agaipeon Tou
XPWHOTOG.

TPOCgappoyéag HETASoang Kivong Xupou

ZKOUTTIOTE PE €V UYPO TTaVi KaI, TN GUVEXEID, OTEYVWATE.
Mnv BuBileTe TOov TTPOCaPUOYED TOE VEPO.

AMa pépn

MAUVETE Ta PE TO XEPI KOI PETA OTEYVWOTE TA KAAG.
AIGQOPETIKA, PTTOPEITE VA Ta TTAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU TATWYV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON OKEUWV
0T0 KATW PAQ! aKpIBWG ETTAVW aTTd TO BEPPAVTIKO OTOIXEIO.
ZuvioTdTal éva oUvTopo TTPOYPAUKA O XAUNAR
Beppokpaaia (EyioTn Beppokpaacia 50°C).

ZTolxeio oToIXEi0
KaTdAAnAo
yio TAUon

o€ AUVTHpIO
MATWV

KUPIWG PTTOA, HivI UTTOA, KOTTAKI, WOTHPOG v

AeTideg payaipioU, epyaheio {UUng v

QTTOOTIWHEVOG GEovag Kivnong X

diokol v

BigKOG PEY. TTOCOTNTAG v

XTUTTNTAPIO/aVODEUTHPI EPYOAEIOU YIa v

QVOKATEHA

Mn Bubidete TNV KeEQAAr aTO VEPOD.

KQVATA TOU PTTAEVTEP, KOTTAKI, TTWHUO v

peCoupa

povada AetTidag Kal SOKTUAIOG X

gEPAYITUATOG YIa TO PTTAEVTEP

povada KOTTAG Kal SaKTUAIOG O@payiguaTog x

yla Tov KOQTN PIKPOU peyEBoug/to

pnxavnua dAeang

Boxeio KOQTN HIKPOU peyéBoug/

pNXavApaTog GAeang v

AepovoaTEIQTNG v

METAAAIKOG ATTOXUMWTNAG v

TIPOTAPHOYEAG PETASOONG Kivnang Xupou X

OTTATOUAO v




o£PPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEl UTTOOTET {NpId, TTPETTEL, yia AGyoug

ao@aAeiag, va avrikaraoTtadei ammé Tnv KENWOOD 1 amo

e¢ouaiodoTnuévo kéEvTpo emokeuwv NG KENWOOD.

® EdV aVTINETWTTICETE TUXOV TTPOBAAHOTA OXETIKA ME TN

A&iToupyia Tou eTTESEPYAOTH, TIPIV KAAEOETE EISIKO
oupBouAguTEITE TOV 0BNYO ETTIAUONG TEXVIKWV
TPORANHATWYV.
Edv xpeidleaTe Bonbeia OXETIKA PE:

® TN Xprion TNG OUOKEUAS

TO O€PPIG N TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATACTNHA ATTO TO OTT0I0 ayopdoaTeE

TN OUOKEUN 0OG.

® T yedIAOTNKE Kal avaTrTuxBnke atd Tnv Kenwood oT1o
Hvwpévo BaaiAeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

MPOEIAONOIHZEIZ TIA TH ZQXTH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ TYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAILNG CWNG TOU, TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO
QATTOPPITITETAI E TO AOTIKG OTTOPPIUKATA.

Mpétel va atmroppipbei o€ €101KA KEVTPA SIAQOPOTTOINUEVNG
GUANOYAG aTTOPPIMUATWY TTOU 0pIifouV ol SNUOTIKEG APXES N
OTOUG (QOPEIG TTOU TTAPEXOUV AUTAV TNV UTTNPETIA.

H xwpiaTh ammoppiyn PIag OIKIAKAG NAEKTPIKAG CUGKEUNG

EMTPETTEI TNV ATTOQUYT| TTIBAVWV APVNTIKWY CUVETTEIWVY YIa TO
ePIBAAAOV Kal TNV Uyeia atrd TNV akatdAANAN atmoppiyn Kai

ETMITPETTEI TNV AVAKUKAWGON TwV UAIKWV aTrd T OTToial
QATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONPAVTIKA £0IKOVOUNON

EVEPYEIOG KAl TTOPWV. A TNV ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG

XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY, TO

TIPOIGV PEPEI TO TP TOU SIAYPAUHEVOU TPOXOPOPOU KAdoU

ATTOPPIPUATWY.
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00NYOG¢ £TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWYV

MpoéBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTig dev TiBeTal O€ AgiToupyia.

Agv uttdpxel peupa.
H evBeIkTIKA Auxvia 10¥XU0G dev Avaye.
oTn Bacikr) povada.

To pTTwA dev TOTTOBETABNKE OWOTA.

To KOTTaKI Tou UTTWA Sev €XEl aoQANiOEl
owoTd.

Aeimoupyia Eco gvepyn.

EAéyEre 6T 0 eTTeCepyaOTAG Eival
ouvdedepévog oTo pela

EAéyEre €Av TO PTTWA TOTTOBETHONKE
owoTd Kal €dv N AaBn eival TTpog
1O OEGId.

EAéyEre ediv n evOOOQO@AAEIQ TOU
KOTTOKIOU TOTTOBETONKE OCWOTA OTNV
mePIoxT TG AaBng.

To pigep dev AeiToupyei dv To
UTTWA KO TO KATrdK1 Sev gival
OWOTA TOTTOBETNHEVA.

Eite matioTe 10 koupTTi Auto €ite
EVEPYOTTOINATE TOV ETTIAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl PETA ETTAVOQEPETE TOV
atn Béan “O” yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AciToupyia Eco.
Edav 6ev oupBaiver TiTrota atmé Ta
TaPATTAvW, EAEYETE TNV AO@AAEIa/TOV
KEVTPIKO SIOKOTITN TOU OTTITIOU GG,

O KOQPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO pnXavnua
AaAeang Sev Ba AsIToupyei.

O KOQPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO pnNXavnua
AaAeang Oev éxel ao@aAioel owaTd.

O KOQPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO pNXavnua
AaAeang Oev éxel guvappoAoynBei owaTa.

O KOPTNG PIKPOU peyEBoUG/TO
pnxavnua aAeang dev Ba AsIToupyei,
€AV OgV TTPOCAPUOCTEI CWATA OTNV
€vO0aTPAAEIa.

EA&yETe €@v n povada AeTTidwv Exel
aPigel evIEAWG Péga aTo SoxEio TOU
KOPTN HIKPOU peyéBoug/Tou
UnxavAuatog aAeang.

To ptAévTep Oev TiBeTal o€ AciToupyia

To ptTAévTep dev ao@ANIOTNKE OWATA.

To pmAévrep dev €xel auvappoAoynBei
owaTa.

To ptmAévtep dev Ba Asitoupyei, eav
Oev TTPOCOPHOTTEI CWATA OTNV
£vO0UTPAAEIa.

EAéyETE €V N POVAdA KOTTAG £XEI
OQitel EVIEAWG PECA OTNV KAVATA/OTO|
doxeio.

O eme€epyaaTng aTapaTd i XapnAWVEl
ToxUTNTa KOTA TN JIGPKEID TNG

MpoaTagia a1mod TNV UTTEPPOPTWAN EVEPYN.
‘Exete utrepBei TNV £VOEIEN UTTEPPOPTWONG N

©¢aTe €KTOG AeITOUpYiag TN GUTKEUR,
aTTOOUVOEDTE OTTO TO PEUHA Kal

eTTECEPYATIag. 0 ETTEEEPYOTTAG UTTEPOEPPUAVONKE KATA TN APNATE TNV VA KpUWwael €TTi 15 AeTrtd

SIGpKEIa TNG AEITOUPYiaG. TIEPITTOU.

YmépBaan Tng péyiaTng ToooTNTAG. AvaTpégTe OTOV TTiVAKA TAXUTATWV
yIa TIG PEYIOTEG TTOTOTNTEG
€TTECEPYATIAG.

AgiToupyia Juyiopatog

TNV 086vn eppaviletal
oTaBepd n £voeiRn [- - - -]

H €vdeign Bapoug dAAage
NG oTnV 00BoVn.

H mmoodtnTa Trou fuyiZeTal gival TTOAU HIKPR.

H povada potép petakiviBnke atmod Tn Béon
KaTd TN SIGPKEIA TNG AEITOUPYIOG.

MNa va PeTpdaTe TTOAU PIKPEG
TTO0OTNTEG, XPNOIMOTTOIEITE KOUTAAGKI
TOU YAUKOU Kal KOUT@AI TG ooUTTag.
Mnv PETOKIVEITE TN JOVAdaA LOTEP
KaTd TN SIGPKEI TNG XPHRONG.
MndevioTe Tnv évdeign Tng 08évng
TTPOTOU UYIOETE TO ETTOPEVA UAIKA.

H evdeIkTIKA Auxvia Aeitoupyiag
avaBoafrvel ypryopa.

Kavovikn Asiroupyia.

H evBeIkTIKn Auxvia Ba avaBoafrvel edv To
WTTOA, TO KATTAKI 1) TO UTTAEVTEP DEV £XOUV
TOTT00ETNOEI OTN povada Tpogodoaiag 1 dev
€xouv ag@alioel owaTd aTtn BEon Toug.

EAéyETe €av 01 evOOQTQAAEIEG £XOUV
KAEIdWaEl oWaTd.
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00NYOG¢ £TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWYV

MpoéBAnua

Artia

EmiAuon

H evBeIkTIKn Auxvia AciToupyiag
avaBoafnver apyd.

Kavovikn Asiroupyia.

O eTTe€epyaaTnG TPOPIUWYV EXEI PEIVEI
guvOedEPEVOG OTNV TTPICa VIO TTEPITTOTEPT
atd 30 AeTTTd Xwpig va xpnaipoTtroineei kai
€xel yetaBei atov TpOTTO Acitoupyiag Eco.

Eite TrathaTe 10 KoupTTi Auto €ite
EVEPYOTTOINTTE TOV ETMAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl HETA ETTAVAPEPETE TOV
aTtn Béan “O” yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN Aeiroupyia Eco|

To koupTri Auto kai n eVOEIKTIKr) Auyvia
Aeimoupyiag avaBoaBrvouv.

Kavovikn Aeitoupyia.

H evdeikTiki Auyvia Ba avaBoafrvel eav
€xel emmAeyei N Aeitoupyia Auto aAAa ol
evO0aTPAAEIEG DEV £XOUV KAEIDWTEL.

EAEyETe €AV 01 EVOOATPAAEIEG EXOUV
KAEIDWOEI oWATA A TTATATTE TO
koupTri Auto yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYia
Auto.

To PTTAEVTEP 1) 0 KOPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO
punxavnua dAeang TTapouaiadel diappor)
atd TN Baon NG diaTagng Astridwv.

Aev uttdpxel daKTUAIOG.
O BaKTUNIOG Bev €xel TIPOOAPUOOTEI CWOTA.
O dakTUNIOG €xel UTTOOTET PBOPAL.

EAéy&re 6T 0 SaKTUAIOG €XEI
TIPOCAPHOOTEI CWOTA TOU CUTAPATOG
TWV AeTTidWV Kal dev £XEl UTTOOTET
®Bopd. INa va uabete WG Ba AdBeTe
N o@payida avTikatdoTaong,
avarpéCte oTnv evoTnTa «o€PPIG Kal
€EUTTNPETNON TTEAQTWVY.

O BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG TOU PTTAEVTEP
Aeitrel atmd TN povada AeTTidag oTav
AQaAIPEITal OTTO TN GUOKEUATIa.

O BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG GUOKEUATTNKE
€xovtag ndn To1roBeTNOEi TN PovAda
AetTidag.

ZeBIBWATE TNV KAVATA Kal EAEYETE
€AV 0 OAKTUAIOG OTEYQVOTTOINONG EXEI
TOTT00TNOEI OTN PovAda AeTTidAG.
MNa va AaBete avTaAAakTIKO SaKTUAIO
aTEYOVOTTOINONG, avaTpEéSTe TNV
evoTNTa «TEPPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

XapnAn amddoaon epyaieiwv/egapTnpaTwy

ZUPPBOUAEUTEITE TIG TTPAKTIKEG GUPBOUAEG OTN OXETIKA £vOTNTA «IM10 VO
XPNOIUOTTOIROETE TO £6ApTNUa». EAEYETE OTI Ta ECaPTANATA £XOUV OUVaPHOAOYNBEi

owWoTd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrarnte vSetky obaly a Stitky.

Noze a rezacie kotuCe su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouZzivajte dodany posuvac.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej jednotky bez

toho, aby bola zalozena nadoba mixéra alebo aby bol zalozeny

kompaktny sekaé¢/mlyncek.

Pred zloZenim veka zo zalozenej nadoby alebo mixéra €i kompaktného

sekaca/mlyn€eka z pohonnej jednotky:

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o davajte pozor na to, aby ste nadobu mixéra alebo kompaktny
sekac/mlyncek neodskrutkovali z nozovej zostavy.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim nechat

vychladnut na izbovu teplotu.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte ovladac

zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial' bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapri€init poranenie.

Ked kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat, alebo opravit: vid' ,servise a starostlivosti“ o zakaznikov.

Nikdy nevystavujte vlhkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani zastrcku.

Nenechavajte prebytoCnu Snuru volne visiet cez hrany stola alebo cez

pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat horucich predmetov.
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Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v tabulke
odporucanych rychlosti.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzickeé, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s
takymito zariadeniami malo skusenosti, mozu toto zariadenie pouzivat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom
musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie Zziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat za
nasledok poranenie.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zatazenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat mensi vykon.

Doplnkové bezpecnostné pokyny pre jednotlivé doplnky najdete v
prisluSnom odseku pod nazvom ,pouzivané prislusenstvo®.

bezpecénost suvisiaca s mixérom

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim nechat
vychladnut na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa dotyku s
reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouZzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozZovou sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixeér.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti vasho mixéra ho nikdy nespustajte
na dobu dlhSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zamrznuté
ingrediencie, ktoré tvoria suvislu zamrznutu hmotu. Najskor ich rozdrvte
na mensie kusky pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

Délezité — lem podstavca nadoby je namontovany pocas vyroby a
nesmiete sa pokusat o jeho odstranenie.
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sss DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE TYKAJUCE
SA MIXOVANIA HORUCICH ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a iné Casti tela s odkrytou
pokozkou v bezpecCnej vzdialenosti od veka, aby ste sa neoparili alebo
nepopalili. Treba dodrziavat tieto bezpecnostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani velmi horucich zloziek méze déjst k tomu,
ze horuca tekutina a para nahle vystrelia okolo veka alebo
pIniacej zatky @ von z nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim
ochladit.

® NIKDY neprekracujte objem 1 200 mi/5 hrn€ekov pri spracovavani
horucich tekutin, ako su napriklad polievky (vSimnite si znacky na
mixovacej nadobe).

e VZDY zaénite mixovat pri nizkej rychlosti a postupne ju zvysuijte.
NIKDY nemixujte horuce tekutiny pulznym chodom.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je napriklad mlieko, by
nemali presahovat objem 1 000 ml/4 hrnCekov.

® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, lebo mixovacia
nadoba a jej obsah budu horuce.

e \elky pozor davajte najma pri vyberani veka z mixéra. Veko je totiz
navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina okolo neho
nepretekala. V pripade potreby si pri takejto manipulacii chrante ruky
utierkou alebo kuchynskymi rukavicami.

e Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je bezpeéne zalozena do zakladne a
pri jej vyberani z mixéra usmerfiujte zakladriu a vyberte ju spolu s
mixovacou nadobou.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze veko a plniaca zatka su
bezpelne zalozené vo svojej pozicii.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze vyrezy v plniacej zatke nie su
zablokované @.

® Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy uistite, Ze veko a lem
mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby k sebe dobre priliehali a
nedochadzalo k pretekaniu tekutiny okolo veka.
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bezpeénost suvisiaca s kotuémi na krajanie/strahanie

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu¢ uplne
nezastavi.

S rezacimi kotuémi manipulujte opatrne, lebo s mimoriadne ostré.
Nadobu neprepliiujte — neprekracujte maximalnu kapacitu
vyznacenu na nadobe.

bezpecnost suvisiaca s kompaktnym sekacom/mlynéekom

Nikdy neupevnujte nozovu jednotku na zariadenie bez prislusnej
nadoby.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je kompaktny sekac/mlyncek
zalozeny do zariadenia.

Nedotykajte sa ostrych hran nozov. Nozovu jednotku drzte mimo dosahu
deti.

Nikdy nevytahujte kompaktny sekac/mlyncek zo zariadenia, kym sa
noze uplne nezastavia.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti kompaktného sekaca/mlynceka ho
nikdy nespustajte na dlhSie nez 60 sekund. Po dosiahnuti spravnej
konzistencie ho hned vypnite.

Zariadenie nebude fungovat, ak kompaktny seka¢/mlyncek nebude
zalozeny spravne.

V tomto kompaktnom sekaci/mlynéeku nespracovavajte koreni kurkumy,
lebo ten je prilis tvrdy a mohol by poskodit noze.

bezpecénost suvisiaca s odstavovacom

Ak je filter poSkodeny, odstavovaé nepouzivajte.

Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte do plniacej trubice
prsty. Pred odblokovanim plniacej trubice odpojte zariadenie zo siete.
Pred zlozenim veka z nadoby zariadenie vypnite a poCkajte, kym sa
filter nezastavi.
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pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i vas$a elektricka siet ma také isté parametere,
aké su uvedené na na spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky europskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo diia 27.10.2004 o materidloch
a predmetoch urenych pre styk s potravinami.

pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky plastové kryty noZov. Poc€inajte si
opatrne, lebo rezné hrany s vefmi ostré. Tieto kryty sa
musia odstranit, lebo sluzia len na ochranu pocas vyroby a
transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,oSetrovanie a
Cistenie”.

popis sucasti

kuchynsky robot

@R 0POPOPO®EOO

pohonna jednotka

odpojitelny pohonny hriadel

nadoba Trétan™

veko Tritan™

Siroka plniaca trubica

posuvace

bezpecnostné uzavery

priestor na ulozenie $nury (vzadu)
svetelna kontrolka zapnutia pradu
automatické tlacidlo

ovladac rychlosti a impulzného rezimu
funkcia vazenia (Type FPM91)
tlacidlo kg/lb

displej

tlacidlo ON/ZERO na zapnutie alebo vynulovanie
platha na vazenie

tepelne odolny mixér

©@eeeRBeBRBE > 0BGO®HOH6

plniaca zatka

veko

nadoba

tesniaci kruzok
nozova jednotka
otvory plniacej zatky

— Standardné dopinky

nozové listy

nastroj na pripravu cesta
dvojity Slahac

nastroj na vmieSavanie

kotu¢ pre maximalnu kapacitu
kotu€ na krajanie (4 mm)
kotu¢ na krajanie (2 mm)
kotu¢ na struhanie (4 mm)
kotu¢ na struhanie (2 mm)
pridavny odkladaci priestor
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— volitelné doplinky

S tymto kuchynskym robotom nemusia byt dodané vSetky

do

plnky uvedené v zozname nizSie. Zavisi to od jeho

modelu. Viac informacii o tom aj o objednavani dalSich

do
za

@08 66 66

plnkov je k dispozicii v asti ,servis a starostlivost o
kaznikov*.

kotd¢ na velmi jemné strihanie (ak je su€astou dodavky)
kotu¢ na jemné krajanie (typ Julienne) (ak je stcastou
dodavky)

kotu¢ na ozdobné krajanie (ak je sucastou dodavky)
kotu¢ na krajanie na francizske hranolCeky (ak je
suc¢astou dodavky)

mini nadoba a noze (ak je sucastou dodavky)
kompaktny sekac¢/mlynéek (ak je stucastou dodavky)

lis na citrusové plody (ak je suc¢astou dodavky)

kovovy odstavovac (ak je sucastou dodavky)

pouzivanie kuchynského robota

N

Zalozte odpojitelny pohonny hriadel na pohonnu jednotku
@ - zlahka ho zatlacte nadol, aby riadne dosadol do
potrebnej pozicie.

Potom zalozZte nadobu na pohonnu jednotku. Rukovat
nadoby umiestnite smerom dozadu na pravej strane a
otacajte fiou v smere hodinovych ruciciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.
Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zalozZte
nadobu a pozadovany doplnok.

Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

Zalozte posuvace do plniacej trubice — malym postvacom
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie @.

Robot nebude fungovat, ak nadoba, veko alebo
posuvac v Sirokej plniacej trubici nebudu spravne
zalozené do bezpecénostnych uzaverov. Skontrolujte, €i
sa plniaca trubica a rukovat nadoby nachadzaju na
pravej strane.

Zapojte do elektrickej siete. Rozsvieti sa kontrolka
napajania, ktora bude blikat, kym nebude spravne
zalozena nadoba a veko. Zvolte niektoru z tychto
moznosti:

Automatickeé tlacidlo — po stlaceni tohto tlacidla sa rozsvieti
kontrolka a automaticky sa zvoli optimalna rychlost pre
dany doplnok.

Ovladag rychlosti — ruéne zvolte pozadovanu rychlost
(pozrite si tabulku odport¢anych rychlosti).

Pulzna funkcia — pulzna funkcia (P) sa pouziva na kratke
rychle otacky. Pulzna funkcia bude v chode, kym bude
spinac¢ drzany v tejto pozicii.

Na konci spracovavania otocte ovladac¢ rychlosti do
vypnutej polohy ,O0%. V pripade automatického rezimu
stlacte tlacidlo a kontrolka zhasne.

Kontrolka napajania bude blikat, ak veko, nadoba
alebo Siroka plniaca trubica nebudu zalozené.
Svetelné kontrolky zapojenia do el. siete a
automatického rezimu za¢nu blikat, ak bol zvoleny
automaticky rezim, ale bezpe€nostné uzavery nie su
zaistené.



® Automatické tlacidlo nebude fungovat, ak ovladac¢
rychlosti bude preto€eny na nejaku rychlost.

® Pred zloZzenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastréku
20 zasuvky.
dolezité upozornenie

® Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie kryStalového cukru.

Ekologicka funkcia

Ak kuchynsky robot nechate zapojeny do elektrickej siete
dihsie nez 30 minut bez jeho pouzivania, prejde do
pohotovostného rezimu, aby sa znizila spotreba energie.

® Kontrolka napajania bude pomaly blikat a kuchynsky robot
nebude fungovat, kym nebude vykonany niektory z tychto
krokov:

® Stlacenie automatického tlacidla.

® PretoCenie ovladaca rychlosti na niektoru rychlost a potom
spat do vypnutej polohy ,0%.
Ked bude pristroj pripraveny na pouzitie, kontrolka
napajania za¢ne neprerusovane svietit.

Poznamka: Ak nadoba alebo veko nebudl spravne
zaistené v potrebnej pozicii, kontrolka napéajania bude
blikat rychlejSie nez pri ekologickej funkcii.

funkcia vazenia (Type FPM91)

Sucastou vasho kuchynského robota je zabudovana
funkcia vazenia, ktora umozriuje vazit ingrediencie priamo
v nadobe alebo mixovacej nadobe.

® Maximalna kapacita vazenia je 3 kg. Ide o celkovu
hmotnost vSetkych zloziek vratane hmotnosti nadoby.

pouzivanie funkcie vazenia

1 Odpojitelny pohonny hriadel, e ﬁ\
nadobu a doplnok alebo nadobu BB’EBE - ﬂ
mixéra vZzdy zakladajte na : :
pohonnu jednotku este pred ~— ~—
pridanim zloziek. m o

2 Zapojte zariadenie do siete — E o S

displej zostane tmavy.
3 Stlagte raz tlagidlo ON;ZEROa ~~———"  ~——
displej sa rozsvieti. /—\kg : TN

4 Stlacte tlacidlo kg/Ib a vyberte, Ci T .
9 Y SO0 (=45

chcete zobrazit hmotnost v :
N/ —/

gramoch alebo unciach. Pri
prvom zapnuti je displej Standardne nastaveny na
zobrazenie v jednotkach kg/g.

® Jednotka vazi po 2 g, preto sa na odvazenie malého
mnozstva odporuca pouzit ako odmerku ¢ajovu lyzZicku
alebo polievkovu lyzicu.

5 Skontrolujte, ¢i je na displeji zobrazeny udaj ,0“. Ak nie je,
displej vynulujte stlacenim tlacidla ON/ZERO. Potom
priamo v nadobe alebo mixovacej nadobe odvazte
pozadované ingrediencie. Ked sa zobrazi hmotnost,
stlacte tlacidlo ON/ZERO a na displeji sa opat zobrazi ,0".
Pridajte dalSie ingrediencie a zobrazi sa prislusna
hmotnost. Takto odvéazte vSetky ingrediencie.

® Ak sa displej nevynuluje a odstranite ingrediencie alebo
nadobu/prislusenstvo/veko, na displeji sa zobrazi udaj
[----], o predstavuje zapornu hodnotu.
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Na vynulovanie stlacte raz tlacidlo ON/ZERO.
Zalozte veko a zvolte rychlost, ¢im robot spustite.
Pocas ¢innosti bude na displeji zobrazena hodnota [- - - -],
kym sa ovladac¢ rychlosti nevrati do polohy vypnutia ,0".
Po spracovani, ked sa ovladac rychlosti vrati do polohy
vypnutia 0%, sa na displeji zobrazi posledny udaj o
hmotnosti. Poznamka: Ak sa displej pred zapnutim
nevynuluje, v celkovej hmotnosti bude zahrnuta aj
hmotnost veka.

Hmotnost dalSich ingrediencii pridanych cez plniacu
trubicu pocas €innosti robota sa na displeji nezobrazi.

(® tacka na vazenie

Na véaZenie ingrediencii bez
nadoby alebo mixovacej
nadoby je dodana odnimatelna
tacka na vazenie.

Ked chcete tacku pouzit,
polozte ju na pohonnu
jednotku.

Potom postupujte podla krokov
2 az 5 v Casti ,pouzivanie
funkcie vazenia“.

Na konci tacku jednoducho zloZte z pohonnej jednotky.

automatické vypnutie

Displej sa automaticky vypne po 5 minutach, ak na iom
bude zobrazena rovnaka hodnota.

Displej mézete manualne vypnut tak, Ze stlacite a na par
sekund podrzite tlacidlo ON/ZERO.

dolezité upozornenie

NepretaZujte zariadenie prekro€enim maximalneho
mnozstva na vazenie, ktoré predstavuje 3 kg. Ak je funkcia
vazenia pretazena, na displeji sa zobrazi udaj [0 — Ld].
Nevystavujte pohonnu jednotku nadmernému zatazeniu,
pretoze to méze poskodit senzor vazenia.

Robot polozte vzdy pred vazenim na suchy a rovny
povrch.

Nehybte pohonnou jednotkou pocas spustenia funkcie
vazenia.

pouzivanie tepelne odolného mixéra

1

Upevnite tesniaci krizok @9 do noZovej jednotky @) —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

Pokial’ by bolo tesnenie poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.

NoZovu jednotku chytte za jej spodnu Gast @), viozZte ju do
mixovacej nadoby a otacajte fiou v protismere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne do potrebnej pozicie @. Pozrite
si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
zZnamena:

@ — pozicia odistenia

@ — pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.
Vlozte ingrediencie do nadoby.

Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte nadol do
zabezpecenej polohy @. ZalozZte plniacu zatku.



Mixér zaloZte na pohonnu jednotku a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek @, aby ste ho zaistili do potrebne;j
pozicie.

Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpeénostného uzaveru.

Zvolte automaticky rezim alebo nejaku rychlost (pozrite si
tabulku odporucanych rychlosti) alebo pulznu funkciu.
pokyny

Pri vyrobe majonézy vioZte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. Zlozte plniacu zatku. Potom
pocas chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor
Vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si moézu
vyZadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — pracujte s ovladac¢om impulzného rezimu v
kratkych impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na pozadovanu
konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nem0ze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky,
zlozZte plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kisky jeden za druhym. Drzte ruku nad
otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouZiti
ho udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,6 litrov. MnozZstvo by malo byt
eSte mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mlie¢ne kokteily.

tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost spracovania % | kapacita
Nozové listy Zmesi na mucne kolace 8 15-20 s. 2 kg hmotnost muky
Vtieranie tuku do muky 5-8 10 s. 500 g hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie cestovych 10-20 s.
ingrediencii
Sekanie ryb a chudého masa Pulzna funkcia 10-30 s. 1 kg
Pastéty a teriny (P)-8 chudého hovéadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny Pulzna funkcia (P) 5-10 s. 500 g
Sekanie orechov 8 30-60 s. 200 g
Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 8 10-30 s. 1 kg
a zeleniny
Omacky, dresingy a dipy 8 max. 2 min. |800 g
Nozova jednotka s Studené polievky Zacnite s nizSou 30-60 s. 2 litrov
kotuc¢om pre rychlostou a
maximalnu kapacitu Mlie¢ne kokteily/liate cesto zvysujte az na 15-30 s. 1,5 litrov
maximalnu
rychlost
Dvojity Sfaha¢ Vajecné bielka 8 60-90 s. 2-8(70g—2809)
Vajcia a cukor na pripravu kysnutého cesta 8 4-5 min 3 vajcia (150 g)
bez tuku
Krém 8 30s. 250 ml — 750 ml
Nastroj na Srahat¢ka a ovocné pyré 1-2 60 s. 300 g smotany,
vmies$avanie 300 g pyré
Vajec¢né bielka do hustych zmesi 1-2 60 s. 600 g celkova
hmotnost
Mandlové pecivo 1-2 60 s. 500 g celkova
hmotnost
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 s. 1,3 Kg celkova hmotnost
cesta Svetla muka 8 60 s. 650 g hmotnost muky
Celozrna muka 8 60 s. 500 g hmotnost muky
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tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost spracovania % | kapacita
Kotuc¢e — krajanie/ Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 5-8 -
strdhanie Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky| 1-5 -
Kotu¢ na velmi jemné | Syr parmezan, zemiaky na nemecké 8 -
strihanie zemiakové knedliky. -
— - - - - - - - - Neprekracujte
Ko't.uc 'na Jemne. Zemlvakm'/z-“-T hra’nolceky ? zer'makove placky Rosti 8 - maximalnu kapacitu
krajanie (typ Julienne) | Smazené jedla a zeleninové oblohy vyznagent na
Kotu¢ na ozdobné Tvrdé potraviny, ako su napriklad zemiaky a 5-8 - nadobe.
krajanie mrkva
Maksie potraviny, ako su napriklad uhorky
Kotu¢ na krajanie na | Na tenké zemiakové hranoleky a ingrediencie 8 -
francuzske hranol¢eky | na pripravu duseného masa so zeleninou a
omacok (napr. uhorka, jablko a hruska)
Tepelne odolny mixér | Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s. 1,6 litrov
Polievky z vyvaru <] 30 s. 1,2 litrov
Polievky s mliekom 8 30s. 1 litrov

Odporu¢ame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim ochladit. No ak sa napriek tomu
rozhodnete spracovavat horuce zlozky, precitajte si bezpe€nostné instrukcie tykajuce sa mixovania

horucich zloziek.

Mini nadoba a noze Maso 8 20 s. + pulzny | 300 g chudého
chod hovadzieho mésa
Sekanie byliniek 8 30 s. 20g
Sekanie orechov 8 30 s. 100 g
Majonéza 8 30s. 2 vajcia
300 g olej
Pyré 8 30s. 200 g
kompaktny sekac/ Spracovanie réznych druhov korenia 8 30-60 s. 100 g
mlyncek Mletie zrnkovej kavy 8 30 s. 759
Sekanie orechov Pulzna funkcia (P) 5s. 140 g
Chuda dusena rostenka (nakrajana na kocky |Pulzna funkcia (P) 10s. 200 g
pribliznej velkosti 2 cm)
Lis na citrusové plody |Mensie plody, napriklad limetky a citrony 1-2 - 2 kg
Vacsie plody, napriklad pomaranc¢e a grepy
Odstavova Odstavovanie tvrdého ovocia a zeleniny automaticky - 1 kg jablk
t.j. jablk a mrkvy rezim 800 g mrkvy
Odstavovanie makkého ovocia, t.j. hrozna automaticky - 5009
a raj¢in rezim

% Hodnoty su len orientacné a mozu sa liSit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

@ nozové listy

Nozové listy st najvéestrannejsim dopinkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloZiek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouZivajte pulzny chod.
Nozové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného masa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

rady

Potraviny, ako s maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskér naldmat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

@ nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vlozte suché zlozky a za chodu zariadenia do
nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, ¢o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

@) dvojity Srahac
Pouziva sa len na $lahanie lahkych zmesi, ako su
napriklad vaje¢né bielka, smotana, kondenzované mlieko
a na $lahanie vajec s cukrom pri priprave piskétového

cesta bez tuku. HustejSie zmesi z muky a tuku by ho mohli
poskodit.

pouzivanie Sfahaca

1 ZalozZte odpojitelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnt
jednotku.

2 Obidve metlicky @ pevne zasurite do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slahac¢ jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby vlozte zlozky.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.

6 Zapnite zariadenie.

dolezité upozornenie

Tento Slahac nie je vhodny na pripravu zmesi na

mucne kolace, lebo takéto zmesi su prili$ husté a

Slfahac by sa poskodil. Na pripravu takych zmesi

pouzivajte vzdy nozovu jednotku.
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rady

Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked vajcia budu
izbovej teploty.

Pred Slahanim sa uistite, Ze nadoba a slahacie metlicky su
Cisté a nie su mastné.

Hustejsie zloZky, ako je napriklad muka alebo susené
ovocie, vmieSavajte rucne.

Neprekracujte maximalnu kapacitu ani ¢as spracovania
uvedené v tabulke odportéanych rychlosti.

@ nastroj na vmieSavanie

Nastroj na vmieSavanie pouzivajte na vmiesavanie
ahkych alebo riedkych zloZiek do hustejSich zmesi pri
priprave snehovych pusiniek, slahanej peny, ovocnej peny
a podobne.

N

Zalozte odpojitelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu

jednotku.

2 Lopatku @ pevne zatlatte do pohonnej hlavy.

3 Nastroj na vmieSavanie zaloZte opatrnym ota¢anim, kym

nezapadne na pohonny hriadel.

Pridajte zlozky.

5 Zalozte veko — koniec hriadela musi byt umiestneny v
strede veka.

6 Zvolte pomall rychlost (stupeni 1 —2).

vyberanie metlicky

Vyberte metlicku z pohonnej hlavy stlacenim
uvolfovacieho tladidla @.

tipy

Nepouzivajte automaticky rezim ani vysoku rychlost, lebo
pre optimalny vykon je potrebna pomala rychlost.
Najlepsie vysledky dosiahnete, ak vaje¢né bielka alebo
smotanu nevyslahate na prili§ husto — ak bude vySlahana
zmes prili§ hustd, nastroj na vmieSavanie nepremie$a
zloZky spravne.

NemieSajte zmes dlhsie, nez je uvedené v tabulke
odporuc¢anych rychlosti, lebo by sa uvolnil vzduch a zmes
by sa prili§ zriedila.

NevmieSané zvysky zloZiek nalepené na lopatkach alebo
na stenach nadoby treba opatrne vmiesat do zmesi
Spachtiou.

@ kotu¢ pre maximalnu kapacitu

Pri mixovani tekutin treba kotu¢ pre maximalnu kapacitu
pouzivat s nozovymi listami. Umoznuje to zvysit kapacitu
spracovavanej tekutiny z 1,4 litra na 2 litre, zabranuje to
pretekaniu tekutiny a zlepSuje to vykon nozovych listov.

-

Zalozte odpojitelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu
jednotku.

2 Zalozte nozoveé listy.

3 Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

Zalozte kotu¢ pre maximalnu kapacitu na hornu ¢ast
nozovej jednotky tak, aby dosadol na lem vnutri nadoby
@®. Na kotué pre maximalnu kapacitu netlaéte.

5 Zalozte veko a zariadenie zapnite.



krajacie/struhacie kotuce

kotucée na krajanie — 4 mm @), 2 mm
Strahaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na strihanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktury.

kotiée na strihanie — 4 mm @), 2 mm

Krajaciu stranu kotu¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.

kotié na velmi jemné strihanie @ (ak je sucastou
dodavky)

Straha syr Parmezén, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.

koti¢ na jemné krajanie (typ Julienne) @ (ak je
sucéastou dodavky)

Pouzivajte na krajanie zemiakov na hranol¢eky a hrubé
strihanie zemiakov do placiek Rosti, smazenych jedal a
zeleninovych obloh.

kot na ozdobné krajanie @9 (ak je suc¢astou
dodavky)

Pouzivajte na krajanie zemiakov, mrkvy, uhoriek a
podobnych potravin na vrubkované platky.

kotié& na krajanie na franctzske hranoléeky @ (ak je
sucastou dodavky)

Na tenké zemiakové hranolCeky a ingrediencie na pripravu
duseného masa so zeleninou a oméacok (napr. uhorka,
jablko a hruska)

bezpecnost

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci
kotu¢ uplne nezastavi.

® S rezacimi kotiémi manipulujte opatrne, lebo st
mimoriadne ostré.

® Nadobu nepreplnujte — neprekracujte maximalnu
kapacitu vyznac¢enu na nadobe.

pouzivanie rezacich kotucov

1 ZalozZte odpojitelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnt
jednotku.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho na
pohonny hriadel prislu§nou stranou nahor @.

3 Zalozte veko.

4 Vlozte zlozky do plniacej trubice.
Vyberte si plniacu trubicu, ktoru chcete pouzit. Posuvaé
obsahuje menSiu plniacu trubicu na spracovavanie
jednotlivych poloziek potravin alebo tenkych poloziek
potravin.
Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu, najprv viozte velky
posuvac do plniacej trubice.
Ak chcete pouzit Siroku plniacu trubicu, zalozte maly
posuvac do Sirokého posuvaca a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do potrebnej pozicie.
Plniacu trubicu nenapliiujte nad maximalnu droven, lebo
robot nebude fungovat, ak posuvac v Sirokej plniacej
trubici nebude zalozeny spravne.

5 Zariadenie zapnite a zlozky tlacte posivacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte doplniacej trubice prsty.
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rady

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

® Nerezte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplrite Uplne Sirku
plniacej trubice. To zabrani potravindm v tom, aby sa
pocas spracovavania kizali po stranach. Eventualne
pouzite malu plniacu trubicu.

® Pri pouzivani kotu¢a na jemné krajanie (typ Julienne)
vkladajte zlozky horizontalne.

® Pri krajani alebo strahani: potraviny vkladané zvisle ®
budu nakrajané/nastrihané na kratSie kisky nez potraviny
vkladané horizontalne @.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v naddobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.

mini nadoba a noze (ak je sucastou
dodavky)

Pouzivajte ju na sekanie byliniek a spracovavanie malych
mnozstiev zloZiek, ako su napriklad maso, cibula, orechy,
majonéza, zelenina, pyré, omacky a detské prikrmy.

Nadobu neprepliiujte.

a mini nozova jednotka
b mini nadoba

pouzivanie mini nadoby s nozmi

1 Zalozte odpojitelny pohonny hriadel’ a nadobu na pohonnu
jednotku.

2 Zalozte mini nadobu na odpojitelny pohonny hriadel tak,
aby vyrezy v nej licovali s vyénelkami ® na hlavnej
nadobe.

Poznamka: Ak mini nadoba nie je zaloZena spravne, nie
je mozné zalozit veko hlavnej nadoby.

3 Na pohonny hriadel zalozte nozové listy @.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

5 ZaloZte veko a zariadenie zapnite.

I

bezpeénost

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa nozové listy
uplne nezastavia.

® Nozové listy su velmi ostré — vzdy s nimi manipulujte
opatrne.
dolezité upozornenia

® Nespracovavajte v nej koreniny — mohli by poskodit
plastové sucasti.

® Nespracovavajte v nej tvrdé zlozky, ako su kavové zrna,
kocky ladu alebo ¢okolada — mohli by poskodit nozZe.

rady

® Bylinky sa najlepsie sekaju, ked su cisté a suché.

® Ked budete mixovat varené zlozky pri priprave jedla pre
deti, vzdy pridajte trochu tekutiny.

® Potraviny, ako st maso, chlieb, zelenina, pred
spracovanim najskor narezte na kocky pribliznej velkosti
1-2cm.

® Pri priprave majonézy prilievajte olej cez plniacu trubicu.



@) kompaktny sekac/mlyncek (ak je
sucastou dodavky)

Pouziva sa na spracovavanie suchych zloziek, ako su
napriklad jadrové plody a kavové zrna, a okrem toho je
vhodny aj na spracovavanie Sirokej $kaly korenin, ako su
napriklad tieto:

Hodi sa tiez na spracovanie rézneho korenia ako Cierne
korenie, kardamom, rasca, koriander, fenikel, Cerstvy
koren zazvoru, Cerstvé Cili papricky a celé klinceky.

a tesniaci krazok
b noZova jednotka
c sklenena nadoba

pouzivanie kompaktného
sekaca/mlynceka

1 Vlozte vase ingrediencie do nadoby. Nadobu nenapinajte
viac ako do polovice.

2 Upevnite tesniaci krizok do nozovej jednotky.

3 Podrzte doInu ¢ast nozovej jednotky a zalozZte noze do
nadoby mixéra — otacajte ju proti smeru hodinovych
ruciGiek, kym sa nezaisti @.

4 Zalozte kompaktny sekac/mlynéek na pohonnu jednotku a
otocte nim v smere hodinovych ruciciek, aby ste ho zaistili
do potrebnej pozicie ®.

5 Pouzite tlacidlo automatického rezimu alebo zvolte
rychlost (pozrite si tabulku odport€anych rychlosti).

bezpecénost

Nikdy neupevriujte noZovu jednotku na zariadenie bez
prislu§nej nadoby.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je kompaktny
sekac/mlynéek zalozeny do zariadenia.

Nedotykajte sa ostrych hran nozov. Nozovu jednotku drzte
mimo dosahu deti.

Nikdy nevytahujte kompaktny seka¢/mlynéek zo
zariadenia, kym sa noZe Uplne nezastavia.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti kompaktného
sekaca/mlynceka ho nikdy nespustajte na dihsie nez 60
sekund. Po dosiahnuti spravnej konzistencie ho hned
vypnite.

Zariadenie nebude fungovat, ak kompaktny sekaé/mlyncek
nebude zaloZeny spravne.

V tomto kompaktnom sekaci/mlynéeku nespracovavajte
koren kurkumy, lebo ten je prili§ tvrdy a mohol by poskodit
noze.

pokyny

Pre optimalny vykon tohto zariadenia pri spracovavani
korenin odpori¢ame naraz spracovavat maximalne 100 g.
Celé korenie si svoju chut udrzi omnoho dihSie ako mleté
korenie, takze je lepSie vzdy pomliet mensie mnozstvo
Cerstvého korenia.

Na dosiahnutie ¢o najlepsej chuti a ¢o najvacsieho
mnozstva esencialnych olejov je lepSie pred mletim celé
korenie oprazit.

Zéazvor pred spracovanim nakrajajte na malé kusky.

Pri krajani byliniek odpori¢ame na dosiahnutie ¢o
najlepsieho vysledku pouzit ako doplnok nadobu mini.
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lis na citrusové plody (ak je su¢astou
dodavky)

Pouzivajte ho na vytlacanie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrény, limety a grepy).
a vytlacny kuzel
b sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Zalozte odpojitelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu
jednotku.

2 Do nadoby zalozZte sitko — pricom rukovat sitka musi byt
zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby @.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu @.

4 Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlacajte na vytlaény kuzel.

® Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat.

® Ak budete chciet dosiahnut najlepSie vysledky
odstavovania, ovocie uréené na odstavovanie drzte a
odstavujte v izbovej teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.

® Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo
to pomaha vytlacat z neho Stavu.

® Pri odStavovani va¢Sieho mnozstva ovocia sitko
pravidelne vyprazdnujte, aby sa neupchavalo duzinou a
jadierkami.

kovovy odstavovac (ak je sucastou
dodavky)

Pouzivajte ho na od$tavovanie tvrdého ovocia a zeleniny.

posuvac

veko

odstrariova¢ duziny

filtrany bubon

nadoba

vypustny otvor odstavovaca
pohonny adaptér odstavovaca

Q@ 0 o0 T o

pouZzivanie odstavovaca

1 Zalozte pohonny adaptér na pohonnt jednotku br @,
pricom ho zlahka zatlaéte nadol, aby dosadol do spravnej
pozicie.

2 Potom zalozte nadobu. Rukovat umiestnite smerom
dozadu a otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie @.

3 Odstranova¢ duziny viozte do filtraéného bubna tak, aby
jeho vystupky zapadli do otvorov v spodnej ¢asti bubna @& .

4 Zalozte filtracny bubon @.

5 ZaloZte veko tohto doplnku na nadobu a otacajte nim, kym
sa nezaisti do potrebnej pozicie a kym plniaca trubica
nebude sediet nad rukovatou @. Ak nadoba alebo veko
nebudu spravne zalozené do bezpecnostného uzaveru,
odstavovac nebude fungovat.

6 Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo nadobu.

7 Potraviny narezte tak, aby sa zmestili do plniacej trubice.



Zvolte automaticky rezim a rovhomerne zatlacajte
pomocou posuvaca — nikdy nevkladajte prsty do
plniacej trubice. Pred pridanim dal$ich ingrediencii je
potrebné spracovat predchadzajuce ingrediencie.

Po pridani posledného kuska nechajte od$tavovac v
chode dalich 30 sekund, aby vysla vSetka Stava z
filtraéného bubna.

bezpeénost

Ak je filter poSkodeny, odStavova¢ nepouzivajte.
Pouzivajte len dodany posuvag. Nikdy nevkladajte do
plniacej trubice prsty. Pred odblokovanim plniacej trubice
odpojte zariadenie zo siete.

Pred zloZenim veka z nadoby zariadenie vypnite a
pockajte, kym sa filter nezastavi.

dolezité upozornenia

Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho a odstrarite
duzinu z bubna. (Ak duZina nie je rozloZena rovnomerne,
odstavovac zacina vibrovat.)

Naraz je mozné spracovat maximalne 1 kg ovocia alebo
zeleniny (porzi tabulku rychlosti).

Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento odstavovac
spomalit alebo ho mdzu zastavit. Ak sa to stane, vypnite
ho a odblokuijte filter.

Odstavovac pocas jeho pouzivania pravidelne vypinajte a
vyprazdrujte zbernui nadobu na duzinu.

rady

Pred spracovanim potravin z nich odstrante kostky a
jadierka (napriklad z papriky, meléna alebo zo sliviek) a
tvrdd Supu (napriklad z meléna alebo ananasu). V pripade
jablk a hrusiek sa to robit nemusi.

Pouzivajte Cerstvé nezmaknuté ovocie a zeleninu.

Pre maximalizaciu extrakcie od$tavovacga do plniacej
trubice vkladajte naraz len malé mnozstva a pomaly
zatlacajte.

Citrusové plody — olupte ich a odstrarite aj bielu dren, lebo
inak by Stava bola horka. NajlepSie vysledky pri
odstavovani citrusovych plodov dosiahnete pouzitim lisu
na citrusové plody.

@D ulozna skrinka pre doplnky

-

Tento kuchynsky robot je dodavany s uloznou skrinkou pre
kotuce a iné doplnky.

Nepouzivané nozové jednotky a kotuce vlozte do Uloznej
skrinky @.

Ulozna skrinka je vybavena bezpe&nostnym uzaverom —
veko sa po zatvoreni zaisti. Pri otvarani veka zatlacte na
vyénelok @ a veko nadvihnite @.
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oSetrovanie a Gistenie

Stroj pred ¢istenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol ¢isty a
bez zvyskov potravin.

Pohonnt jednotku neponarajte do vody.

Prebyto¢nud $nuru ulozte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky @.

mixér a kompaktny sekac¢/mlyncek

Vypréazdnite mixovaciu nadobu/nadobu a vyberte z nej
nozovu jednotku jej pootocenim do pozicie odistenia (g -
Nadobu/nadobu poumyvaijte ru¢ne.

Vyberte tesnenia a umyte ich.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te¢licou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

Nechajte vyschnut hornou €astou nadol.

dvojity sfahac¢

Metli€ky opatrne vytiahnite z pohonnej hlavy. Umyte v
teplej vode s Cistiacim prostriedkom.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

nastroj na vmiesavanie

Vyberte metlicku z pohonnej hlavy stlatenim
uvolfiovacieho tlacidla @. Umyte v teplej vode s Gistiacim
prostriedkom.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

odstredivy odstavovac

Cepele v zakladni filtracného bubna su velmi ostré, takze
pri manipulacii s bubnom a jeho Cisteni postupuijte opatrne.
Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonny adaptér odStavovaca
Utierajte ho vihkou handri¢kou a potom osuste.
Neponarajte ho do vody.



vSetky ostatné diely

® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

® Nadoby je bezpe¢né umyvat aj v umyvacke riadu na
hornom roste. Casti robota na umyvanie neukladajte na
spodny rost priamo nad vyhrievaci element. Odporuca sa
kratky program pri nizkej teplote (maximalne 50°C).

cast robota casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, mini nadoba, veko, postvacé v
nozoveé listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel X
kotuce v
kotu¢ pre maximalnu kapacitu v
metlicky Slahaca/lopatka nastroja na v
vmieSavanie
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.
mixovacia nadoba, veko, plniaca zatka v
nozova jednotka a tesnenie pre mixér X
nozova jednotka a tesnenie pre X
kompaktny sekac/mlynéek
nadoba kompaktného sekaca/mlynéeka v
lis na citrusové plody v
kovovy odstavovac v
pohonny adaptér odStavovaca X
$pachtla v

servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z
bezpecénostnych pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

® Pokial sa vyskytnu nejaké problémy s ¢innostou
kuchynského robota, potom sa este pred zavolanim
servisu pozrite do priru¢ky na odstrafiovanie
problémov.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
® pouzivanie vasho zariadenia
® servis alebo opravy
® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU

PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.

Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie

odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnym nasledkom na zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znaéné Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich
spotrebicov je produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



priru¢ka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektrickt energiu.
Nie je privod elektriny do robota,

kontrolka nesvieti.

Nadoba nie je spravne upevnena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Aktivovala sa ekologicka funkcia.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistena a i je rukovat oproti pravej
strane.

Skontrolujte, €i je blokovanie nadoby
umiestnené spravne do oblasti rukovati.
Robot nebude pracovat, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Stlaéte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost a potom ho vratte do polohy
,O". Tymto sa ekologicky rezim vypne.
Pokial sa nepotvrdi Ziadna vy$Sie
uvedena pric¢ina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Kompaktny sekaé/mlyncéek nebude
fungovat.

Kompaktny sekac/mlynéek nie je spravne
zaisteny v potrebnej pozicii.

Kompaktny sekaé/mlyncéek nie je spravne
zmontovany.

Kompaktny sekaé/mlyncéek nebude
fungovat, ak nebude spravne zalozeny
do bezpecénostného uzaveru.
Skontrolujte, ¢i je nozova jednotka
dobre pritiahnuta na nadobu
kompaktného sekaca/mlynceka.

Mixér nefunguje.

Mixér nie je spravne zaisteny.

Mixér nie je spravne zmontovany.

Mixér nebude fungovat, ak nie je
spravne zalozeny a zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je noZzova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nadobu.

Robot sa pocas spracovavania zastavuje
alebo spomaluje.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu.
Pristroj sa po¢as chodu pretazil alebo
prehrial.

Prekroc¢ena maximalna kapacita.

Pristroj vypnite, odpojte z elektrickej
siete a nechajte ho priblizne 15 minat
tak, aby sa ochladil.

Maximalne kapacity spracovania su
uvedené v tabulke rychlosti.

Funkcia vazenia
Na displeji je zobrazena hodnota [----].

Na displeji sa zmenila hmotnost.

Vazené mnozstvo je prilis malé.

Pohonna jednotka sa pocas ¢innosti pohla.

Na velmi malé mnozstva pouzite ako
odmerku ¢ajovu

lyzicku alebo polievkovu lyZicu.
Nehybte jednotkou pocas ¢innosti.
Pred vazenim dal$ich ingrediencii
vynulujte displej.

Kontrolka napajania rychlo blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak nadoba, veko alebo
mixér nie su zalozené na pohonnej
jednotke alebo ak nie su spravne zaistené
v potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii.

Kontrolka napajania pomaly blika.

Normalna prevadzka.

Kuchynsky robot zostal zapojeny do
elektrickej siete dlhSie nez 30 minut bez
chodu, a preto presiel do ekologického
rezimu.

Stlacte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost a potom ho vratte do polohy
,O“. Tymto sa ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a
napéjania blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak je zvoleny automaticky
rezim a doplnok nie je spravne zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii alebo
stlacte automatickeé tlacidlo, aby ste
vypli automatickt funkciu.
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priru¢ka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RiesSenie

Cez zakladfu nozovej zostavy preteka/
vypadava obsah mixéra alebo
kompaktného sekaca/mlynceka.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zalozené.
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zalozené a Ci nie je poSkodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Po vybaleni chyba tesnenie pre noZovu
jednotku mixéra.

Tesnenie je pri dodavke zaloZené na
nozovej jednotke.

Odskrutkujte nadobu a skontrolujte, &i
je tesnenie zaloZzené na nozZovej
jednotke.

Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov.

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie doplnkov®. Skontrolujte, ¢i st

doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrwHKaMmum

3axoan 6esneku

YBaXHO npoynTanTe IHCTPYKLUito Ta 36epexiThb il 4na noganbLioro

BUKOPUCTaHHS.

3HIMITb YNakoBKY Ta BCi €TUKETKMW.

Jlesa Ta gucku - gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac poboTm

abo0 uMlleHHSs 3aBXAWU TPUMaUTe HiX 3a PYyUKy 3Bepxy, sKoMora

Aani Big pisanbHoro nesa.

He nigHimanTe Ta He nepeHoCbTE Npunag, TPUMar4dm Uoro 3a pyyky —

Lie MOXe NOLUKOAUTE PYYKY Ta CPUYMHUTU TpaBMy.

3aBXau 3HIManTe HiXX nepes TUM, SIK HanOBHIOBATK Yally.

TprymanTe pyku Ta npunagns Ha BigCTaHi Big Yawi nig vyac NigknoYeHHs

A0 MepexXi.

3aBxav BUMUKaAUTE nNpunag Ta BigknyamnTe Moro Big Mepexi

eneKkTponocTavyaHH4: -

O nepepn yctaHoBKOK abo 3HiMaHHAM geTanen;

O AKWO Npwurag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepn YMLLEHHSAM.

Hikonu He NpoLwITOBXYMUTE NPOAYKTU NanbUaMu Kpidb nogaBaribHy

TpyOKy. 3aBXan BUKOPUCTOBYMTE ANA LbOro wroBxay/i, wo 4o4aeTbea

(roTbCSA).

He BcTaHOBNIONTE HOXOBUN OOK Ha GNOK eneKkTpoABUryHa nepeg

TUM, SIK BCTAaHOBUTU 4Yawly abo KOMNakTHy Hacaaky Ans

Hapi3Ku/HaTupaHHs

[Mepen TMM, 9K 3HATU KPULLKY 3 Yawli, 6neHgepa abo KoMnakTHOT

Hacagku ans Hapisku/HatupaHHs 3 6roKy enekTpoasuryHa:-

O BUMKHITb Npunag;

O poYekamTecb NOBHOI 3YNMUHKN HACaaKU/HOXOBOro OIOKy;

O cnigkymTte 3a TuM, Wob BMNagKkoBO HE BUKPYTUTU Yawy breHaepa abo
KOMMNaKTHY HacagKy AN Hapi3ku/HaTupaHHS i3 HOXXOBOro 610Ky .

PU3UK OMIKIB: Napadyi iHrpeieHT MatoTb BUCTUTHYTU 40 KIMHATHOI

Temnepartypu nepes 3millyBaHHSIM.

He kepyinte kombarHOM 3a JOMOMOroK KpULLKKU. 3aBxXan

BUKOPUCTOBYINTE AN1S1 LbOro perynarop weuakocTi on/off

(YBIMKHYTWU/BUMKHYTW. ).

HagmipHa Ais Ha mexaHi3aM 6/10KyBaHHA MOXe NOWKOAUTU npunag

Ta CNPUYNHUTU TPaBMY.

3aBxau BUMUKaNUTe KYXOHHUA KOMOGaWH Big Mepexi, Konu BiH He

BUKOPUCTOBYETbLCH.

He BMKOpUCTOBYMNTE HacagKku, WO He NpuU3HaYeHi A4ns uboro npunaay.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3 Harnsay.
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He BrkopucTOBYIMTE NOLWKOAKEHUI Npunag. Nepesipka abo peMoHT
30IMCHIOITLCA Y cnevlianbHUX LeHTpax: AnB. po3ain « TexHivyHe
06CnyroByBaHHS».

He pgonyckarite nonagaHHA Bonorn Ha 610K enekTpoaBuryHa, WHyp abo
BUJSIKY.

CnigkynTte 3a TuM, WOO LWIHYP He 3BMCaB 3i CTONY i HE TOpPKaBCS
rapsiyoi NOBEPXHI.

He nepeBuwyinTe MakcMmanbHUX MNOKA3HUKIB, 3a3HaA4YEHNX Yy Tabnuui
pekoMeHO0BaHMX LLIBUAKOCTEMN.

Llen npunag He npusHadYeHuUn ans BUKOPUCTaAHHA AiTbMU. TpumanTe
npunag i WHyp nogani Big giten.

He sanuwante giten 6e3 Harnsay i He go3BonanTe M rpatucs i3
npunagom.

He pekoMeHOyeTbCA KOPUCTYBaTMCA UMM Npunagom ocobam i3
obmexeHnMn disnYHNMM abo MEHTaNbHUMN MOXITMBOCTAMN abo TuM,
XTO Ma€e HeJoCTaTHbO OCBIAY B MOro ekcnsyaTtadii. BuweHassaHum
ocobam O03BOBMASETbCA KOPUCTYBATUCA NPUAAOM TiNbKK Nicns
NPOXOMKEHHA IHCTPYKTAXY Ta Nig Harna40oM 4OCBIiAYEHOl NMIANHNA |
AKLO BOHW PO3YMIitOTb MOB'A3aHi 3 UM PU3MKMN.

Llei npunag npuaHayeHnin BUKIKOYHO AS151 BUKOPUCTAHHA Y NOOYTi.
KomnaHia Kenwood He Hece BianoBiganbHOCTI 3a HEBIANoOBigHe
BUKOPUCTAHHA npunagy abo nopyLlleHHsa npaBun ekcnnyaradi,
BUKNaLEeHNX Y Uir iIHCTPYKL,T.

HeHanexHe BUKOPUCTaHHA KoMbBarHa/6rneHagepy Moxe CnpuYMHUTH
TpaBmMmy.

MakcrumarnbHe CnoXnBaHHSA eneKkTpoeHeprii BkazaHo And HanbinbL
NOTYXXHOT HacaZKuW. IHLWi HacagKkn MOXYTb CMOXMBATU MEHLLE eHepril.

[HWi 3axoam 6es3nekn Woao KOXHOI Hacagku BKasaHi y BignoBigHOMY
po3A4ini «BUKOPUCTAHHS HacagoKy.

3axoaun 6e3neku npyu BUKOPUCTaHHI 6neHgepa
PU3UK OMIKIB: Mapadyi iHrpeieHTn MatoTb BUCTUTHYTU 40 KIMHATHOI
Temnepartypu nepep 3MillyBaHHSAM.
ByabTe obepexHi i3 HOXXoBMM 610KOM, Nif Yac YMLEHHS HE TOpKaNTeCh
rocTpux nes pykamu.
EkcnnyaTauia 6neHgepa 403BONSAETHCA TiNbKN 3i BCTAHOBNEHOK
KPULLIKOHO.
EkcnnyaTauia mikcepa 403BONSETLCA TiNIbKK i3 HOXXOBUM BIIOKOM, LLO
BXOAWUTb 0O KOMMMEKTY npunaay.
Hikonu He BMuKainTe NopoxHin 6nenaep.
LLlo6 nogosxutn TepmiH il brneHaepy, Yac noro 6e3nepepBHOi poboTH
He noBMHEH nepesuyBaTn 60 CekyHA.
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® OpyYKTOBI KOKTENITi — HE NepemillyinTe 3aMOPOXeHI iHrpedieHTn, Wwo
nepeTBOPUINCS Ha TBEPAY Macy nig Yac 3aMmopo3ku. [NMoapibHiTb Lo
Macy Ha HeBemnuKi LMaToYKK1, a NOTIM MNOKNaaiTe X 4O Yalui.

® YBara — 3axXMCHUI UuniHAp B OCHOBI Yalli ©Oyfio BCTaHOBEHO
BMPOOHMKOM, TOMY HEe HamaramTecs KOro 3HATHU.

sss YBATA: IHCTPYKLII CTOCOBHO 3MILULYBAHHSA
 rapsumnx IHFPEOIEHTIB

o6y 3MeHLWNTN pn3nK obnaproBaHHA Ta OTPMMaHHSA ONIKiB Mig, Yac
3MilLyBaHHSA rapaynx iHrpedieHTiB, TpUManuTe pyKu Ta iHLWI YaCcTUHM Tina
sKomMora gani Big KpyLwku. Bn NOBUHHI BUKOHYBATW HACTYMNHi 3anobikHI
3axoau:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwyBaHHA HagMipHO rapsiumx iHrpeaiceHTiB
MOXXe NPU3BeCTU A0 NeperiMBaHHA rapsivyol piauHn abo BUNyCKy
napu Kpi3b KpUwKy abo KOBMa4yoK 3anMBanbHOro oTBopy @.

¢ PekomeHAYEMO AaTv rapsiuMm iHrpeaieHTaMm BUCTUTHYTU O
3MillyBaHHA.

e HIKOJIUN He nepeBuLynTe AOMNYCTUMY HOPMY 3aBaHTaXXEHHS
1200 mn / 5 yawok nig Yac o6pobkm rapsaymx piguMH Ha KwWTanT cynis
(AuB. NO3HA4YKM Ha 4valui).

e 3ABXOW nouymHante 3amiwlyBaHHA Ha HU3bKiK LLUBMAKOCTI i NOCTYNOBO
36inbwynTte 1i. HIKOJIU He 3miwynTe rapsdi pignHn B iMnynbCHOMY
PEXUMI.

® He cnig nepesuyBaTn MakCcMmarbHU 3a3HavyeHnin o6’em ans piguH,
LLIO YTBOPKKOTL MNiHY (Ha KWTanT MOSIOKO), KU CTAHOBITb
1000 mn/ 4 vawkn.

® byabte obepexHi nig Yac pobotn 3 GneHaepom, agxe valla Ta BMICT
CTaloTb AYXe rapsymmu.

® byabTe oyxe obepexHi nig yac 3HiMaHHsS Kpuwkun. Kpuiika €
repMeTUYHOR | MpU3HadeHa Ans 3anobiraHHA NpoTiKaHHK. AKLLO
HeobXigHO Bi3bMiTb raHuipKy abo OAsIrHiTb KyXOHHI pPYKaBUYKN.

® [lepekoHanTecs, WO Yally HaAIMHO 3akKpinneHo Ha ocHosi. lig vyac
3HIMaHHSA Yalli 3 npunagy, noBepTanTe OCHOBY Tak, LWoO6KU BOHa
3HANacs pasom 3 vaLlero.

® [lepeq NoOYaTKOM KOXHOrO 3MilLlyBaHHS NepeKkoHanTecs, WO KPULLIKY
Ta KOBMa4yoK 3anuBanbHOro OTBOPY BCTAHOBSIEHO Ha MicLe.

® [lepeq nNoYaTKOM KOXHOrO 3MilLlyBaHHS NepeKkoHanTecs, Wwo
BEHTUNALINHI KNnanaHW Ha KOBNaKy YnCTi @.

® [lig Yyac BCTAHOBMEHHS KPULLKW Ha Yally nepekoHamTecs, wo obigku
KPULLKK Ta Yalli YncTi Ta cyxi. Toai BOHM MILHO NpuUNAaratmmMyTh i
3anobiratMmyTb NPOTIKaHHIO.
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3axoam 6e3nekn Npu BUKOPUCTaHHI AUCKIB ANA Hapi3KU/HaTUpaHHA
He 3HiManTe KpULLKY, JOKU pi3anbHUA AUCK HE 3YNUHUTbLCA
NMOBHICTIO .

PizanbHi gucKu ayxe rocrtpi, Tomy 6yabte ob6epexHi.

He nepenoBHionTe Yawy — He nepeBulLynTe MaKCUManbHUX
NOKa3HUKIB Ha Yalui.

3axoaun 6e3neku npu BUKOPUCTaHHI KOMMNAKTHOI Hacaaku ons
Hapi3Kku/HaTupaHHs

He BcTaHoBnOMTE HOXOBUIN 610K HA Npunag 6e3 vaLui.

He 3HiManTe CKnsHy Yally, KONy KOMNakTHa Hacadka ans
Hapi3kn/HaTUpaHHs BCTaHOBIEHA Ha npunag.

He TopkariTecs roctpux nes. 36epiranrite HOXX0BUIN ONOK B
HeZOCTYyNnHOMY ASis AiTen MicLi.

He 3HimanTe KOMNakTHy HacagkKy Ansa Hapisku/HaTUpaHHA, JOKW fesa He
3YMUHUITUCS MOBHICTIO.

LLlo6 nogoBXxmntn TEpMIiH Aii KOMNAKTHOT HacaakuM Ans
Hapi3ku/HaTupaHHs, vac ii 6eanepepBHOl pob6OTM HE NOBUHEH
nepesuwyBatn 60 cekyH. BUMKHITL npunag, Sk TiNbKM Cymill ocsarHe
NOTPIGHOT KOHCUCTEHLI.

Mpunapg He npayoBaTUMe, AKLWO KOMMAKTHY Hacaaky ang
Hapi3Kn/HaTUpaHHs BCTAHOBEHO HEBIPHO.

He noapibHIonTe y KOMNAKTHIN Hacaaui Ans Hapisku/HaTupaHHs
IMOMPHWUIA KOPiHb, OCKINbKW BiH HAATO TBEPAUIA | MOXE MOLLKOAMUTN fe3a.

3axoau 6e3nekn Npu BUKOPUCTaHHI COKOPOOKHU

He KopucTyntecs COKOBUXMMArKo, AKLWO ifibTPp NOWKOAKEHUN.
BukopuctoBynTe WITOBXa, O BXOAUTbL OO0 KOMNMeEKTy. He onyckanTte
nanbLi 40 HanpaMHoT Tpybku. MNepen po36nokyBaHHAM HaNpPSMHOI
TpyOKK, BIOAKNOYNTL NpuUnag Big Mepexi.

[Mepepn 3HIMAHHAM KPULLKM BUMKHITb npunag 1a goyYekantecd noBHOI
3YNUHKK PINbTPY.
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Mepea NiakNOYEHHAM A0 MepeXxi enekTponocTavyaHHs
lMepekoHanTecs, WO Hanpyra enekTpomepexi y Balliomy
OOMi BignoBigae nokasHMKam, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIN
yacTuHi npunagy.

Ller npunapg signosigae Bumoram ampektmem €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CymiCHICTbY Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 cTocoBHO
matepianis, Lo 6e3nocepeHbO NOB'A3aHi 3 iXeto.

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM

3HiMITb NNacTUKOBI 3aXUCHi MOKPUTTS i3 ne3a. ByabTe
obepexHi, BOHO Ayxe rocTtpe. He 36epiraiite ue
NMOKPUTTS, OCKiNbKM BOHO MPU3HAYeHe TiNbK1 AN 3aX1CTy
nes nif Yac BUroTOBNEHHS Ta TPaHCNOPTYBaHHA npunagy.
Bumuinte Bci getani, ave. po3ain «ornag ta YvLLEeHHA».

NOKaXX4MnK

KombawH

@R 0POPOPO®O®OO

610K enekTpoaBUryHa

3MOMHUIA NPUBIQHWIA Ban

Yawa 3 matepiany Tritan™

kpuwka Tritan™

LuMpoKa HanpsimHa Tpybka

LToBXxaui

3axvcHe GrnokyBaHHs

BiACiK Ans 36epiraHHs LWHYpy (no3aay)
CBITNOBWI IHAUKATOP XMBMEHHA

KHomMka ABTO

perynaTop WBMAKOCTI/iMAYNbCHUA pexumM
DyHKUiA 3BaxXyBaHHA (Type FPM91)
KHonka nepemvikaHHs kg/lb (kr/cyHT)
avennen

KHorka on/zero (yBiMKHYTW/OBHYntoBaT NOKa3HUKM)
Tauysa ana 3saxyBaHHs
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KOBMAYoK 3anunBarnbHOro 0TBOPY
KpWLLIKa

Yawa

yLiNbHIOBanbHe Kinbue
HOXOBWI 610K

OTBOPU 3aNMBHOTO KOBMAYKy

— CTaHOapTHI Hacagku
HixX

Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa
MNOABIVHWIA BIHYOK

Hacagka Ans nepemillyBaHHs
OMNCK MaKC. EMKOCTI

OUCK ONns Hapiskn 4 Mm

ONCK ANsi Hapisky 2 Mm

OWCK ANst HATUPaHHSA 4 MM

ONCK ANs HATUPaHHS 2 MM
EMHICTb Ans 36epiraHHst Hacagok
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- JOOAaTKOBI HacaaKku

He BCi Hacagku, nepeniyeHi HUx4e, BXOAATb 4O KOMMINEKTY
KYXOHHOro komb6aiHy BaLuoi mogeni. Komnnekrauist 3anexurb
BiA Mogeni. 3a gopgaTkoBoto iHpopmaLlieto abo oo
3aMOBWTU AOAATKOBI Hacafku, 3BEPHITLCA 40 po3ainy

«O!

@

@® ©® ® ©

®

A

GCnyroByBaHHs Ta CepBic».

ANCK ANst eKCTPATOHKOrO LUATKyBaHHS (SIKLLO BXOAUTb A0
KOMMIEKTY)

OVCK ANst Hapi3aHHS ApiGHOK COMOMKOIO (SIKLLIO BXOAUTb
[0 KOMMNIEKTY)

AvcK anst irypHoOro HapisaHHs (SKLWo BXoAWTb A0
KOMMIIEKTY)

[nckn Ana BUroToBneHHs KapTonii dpi (SKLWO BXOAUTb
[0 KOMMIEKTY)

MiHi-yalla Ta HiX (SKLLO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
KOMMNaKTHa Hacajka Anst Hapi3ku/HaTUPaHHS (SIKLLIO
BXOAWTb [0 KOMMIEKTY)

COKOBWXMMASKa ANs LUTPYCOBUX (SKLLO BXOAUTL A0
KOMMIEKTY)

MeTaneBa CokopobKa (SIKLO BXOAWUTb 40 KOMMMNEKTY)

K KOPUCTYBATUCS KYXOHHUM

KoMOanHOM

1

BcTaHoBITb 3HIMHMIA NPUBIAHKIA Ban Ha 6rnok
enekTpoasuryHa @ — nerko HaTWCHITb, LWo6 3adikcyBaTu
1ioro Ha micui.

Micns uboro BCTaHOBITH Yally Ha Grok enekTpoaBUryHa.
Po3amicTiTe pyyky 33aay i npaBopyy i NOBEPHIThL 3a
rOAVMHHUKOBOIO CTPINKO A0 KnauaHHa @.

BcTaHoBITh Hacaaky Ha Ban Yalui.

Yawa Ta Hacagka matoTb 6yTW BCTaHOBNEHI Ha npunag
nepea TUM, K JoAaBaTV iHrpeaieHTw.

BcTaHoBITh KpULwky @ Tak, o6 BEpXHS YacTuHa
npveoay/iHcTpymeHTa Byna no LeHTPY KpPULLKW.
YCTaHOBITb LITOBXa4i Ha HanpsIMHy TpybKy -- NOBEPHITb
Manuii LWIToBXay 3a roanHHWKOBOK CTPINKOH, 106
3adpikcyBaTtu oro Ha micli @.

KyxoHHMI1 koMGaiH He npautoBaTUMe, AKLLO Yalwa,
KpuiLKa abo HanpsimHa Tpy6ka BCTaHOBMEHI y
MexaHi3M 6nokyBaHHA HeBipHo. NepekoHanTecs, Wo
HanpsiMHa TpybKa Ta pyyka 4auli po3TawoBaHi
npaBopy-.

MigkntoviTe Npunag 0o Mepexi enekTponocTavaHHs.
IHAMKaTOP XMBNEHHSA BnMaTumMe, SIKLLO KpuLLKa, Yalla
abo HanpsiMHa Tpybka i3 Lunpokoto roprnosuHoto O6epiTh
OfHY 3 HAaCTYMHUX OMUji:

KHomnka «ABTOMaTUYHWI PEXUM». AKLLO HAaTUCHYTa KHOMKa
«ABTOMaTUYHUIA PEXMMY, crnanaxHe iHgukaTop Ta
onTumarnbHy WBUAKICTb ANs Tiel um iHWoi Hacagkv byae
o6paHo aBTOMaTUYHO.

Perynatop weuakocTi. O6epiTe NOTPIGHY LWBMAKICTD
BpY4Hy (dvBuUCb Tabnuuo pekoMeHA0BaHMX LUBUAKOCTEN).
IMNynbCHUIA pexxum. BUKOPUCTOBYITE iMNYNBCHWIA PEXUM
(P) Ans HepoOBrMX iIHTEHCUBHUX NepeMmillyBaHb. Mpunag
6yne npauoBaTy, JOKM Baxinb nepemmnkaya yTpuMyeTbCst
y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHI.

Micns 3akiHYeHHs npouecy 06pobku, nepeBeaiTe
perynsTop LWBMAKOCTI y nonoxeHHs «O» abo, sKLio
BMKOPUCTOBYETLCS «ABTOMATUYHUIA PEXUMY, HATUCHITb
KHOMKY «ABTOMAaTUYHWIA PEXUMY i iHAMKATOp 3racHe.



® |HAMKATOP XMBMEHHA GnuMaTume, SIKWO KPULLKY, Yally
a60 HanpsiMHy TPy6Ky He BCTaHOBIEHO.

® |HOUKaTOPM XMBMEHHA Ta aBTOMaTUYHOIO peXxXumy
6nMmaTumMyTh, AKWoO 6yno o6paHo «ABTOMaTU4HUNA
pexumy», ane mexaHiamu 6rMoKyBaHHsI He 3a6rOKOBaHi.

® SAkwo WBMAKiCTb 6yno obpaHo 3a AONOMOrow
perynsitropa WBUAKOCTI, BU He 3MOXeTe YBIMKHYTH
«aBTOMaTUYHUIA PeXUm».

® 3aBxAu BUMMKaKTe npunapj Ta Bigknto4yamTe noro Big
MepexXi enekTponocTayaHHs nepep TUM, siK 3HATU
KPULLKY.
YBara!

® KombaiiH He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH AN NOAPIGHEHHS
4¥ NMomeny KaBoBUKX 3epeH, abo Ans NepeTBOPEHHS LyKpy
Ha LlyKkpoBy nyApy.

®yHkuisa Eko

Akwo 3anuwmTy kombaiiH Ha 30 XBUMWH YBIMKHYTUM, ane
He KOpUCTYBaTUCb HUM, BiH nNepenge Ao pexumy
O4iKyBaHHS Ansi eKOHOMIT eHeprii.

® |HAMKATOP XXMBIIEHHS NOBINbHO MUrTITUME. [ONnsa Toro o6
BMBECTU NPUCTPIN 3 LIbOro pexumy, 3pobiTe HacTynHe:-

® HaTucHiTb KHOMKy ABTO abo
® YBiMKHITb 6yAb-AKy LIBMAKICTb HA perynsarTopi, a noTim
nepeBesiTb NOro y nonoxeHHs «Ox».

Konu npucTpii rotoBuii 4O BUKOPUCTaHHS, iHAMKaTOP
CBITUTUMETHLCA GesnepepsBHO.

MpumiTka: Akwo Yawa abo kpuiika 6ynu BCTaHOBMEHI
HenpaBWIbHO Y BIANOBIAHI MexaHiaMu 6rnokyBaHHs,
iHOUKaTop XMBMNEHHs1 Byae MUroTITU YacTille HixX B pexumi
Eko.

DyHKLIA 3BaXXyBaHHA (Type FPM91)

Baw kyxoHHUI komBaiH Mae BCTPOEHi Baru Anst 3py4Horo
3BaXyBaHHS NPOAYKTIB MPSMO Yy Yaui abo kenuxy
6neHaepy.

® MakcumansHa npunyctuma sara — 3 kr. Lie 3aranbHa Bara
YCiX iHrpeaieHTiB, BKIOYHO Bary yatli.

Ak KopucTyBaTUCH (PYHKUIED
3BaXKyBaHHSA

1 BcTaHOoBITb 3HIMHUIA NPUBIAHWIA o o or ﬁ
Ban, yauly i cha,qky nepeg Tum, BB:ESE - E
AK goAaBaTy iHrpedieHTu. : :

2 TMigknioviTe Npunag Ao Mepexi ~— ~—
enekTponocTavaHHs. EkpaH He R N

oz
cnanaxHe. mn - n

3 HatwucHitb kHonky ON/ZERO @ U
(yBiMKHYTW/ OBHYynOBaTH
NMOKa3HWKM) i eKpaH PO3CBITUTBCA. \

4 HaTWCHIiTb KHOMKY NnepemMuKaHHs ( lgm .
kg/lb (kr/dpyHT), Wob obpatun | 3 ' S
LKany 3BayBaHHsi B rpamax a6o ~———
yHuisx. Mg yac nepworo
BKIMIOYEHHS Barm aBTOMaTUYHO HanaluToBaHi Ha
3Ba)KyBaHHS B Kr/rp..

® [lpunapg 3Baxye NpoAyKTu 3 rpagadieto y 2 rpamu.
PekomeHayeTbca foaaBati iHrpedieHTn AN 3BaxXyBaHHS
HEBENMKUMM KiNbKOCTAMU YaikHUMKM abo CTONoBUMMU
TOXKaMMU.

5 [epekoHalTech, WO Ha eKkpaHi iHaMkaTopa CBITUTLCS
nosHayka «0», Ta AKLIO Hi, OOHYNIONTE NOKa3HUKM,
HaTucHyBLWM kHonky ON/ZERO (yBimMkHyTW/0GHYNoBaTH
nokasHukw). MoTim 3BaxkTe HeOBXiaHi iIHrpeaieHTI
6e3nocepedHbo Y YaLli abo kenuxy. lNicnsa Toro, sik Bara
3'ABUTBLCH Ha ekpaHi, HaTUCHITb kHonKy ON/ZERO i Ha
eKpaHi 3HOBY cnanaxHe nosHadka «0». [logavite HacTynHi
iHrpedieHTN | NOKa3HMKM Barn 3'SBNATLCS Ha ekpaHi.
MoBToOptOIiTE NpoLEeaypy, AOKK YCi iHrpeaieHTV He ByayTb
3BaXEHI.

® HAkuo 06HyNiHHA He Biabynocs abo By BUAHANM iHIpeaieHTy
4YY 3HANK Yally/HacaaKy/KpULLKY, Ha aucnnei 3'aBuTbes
nosHauka [ - - - -], Lo BKa3ye Ha BiACYTHICTb NMOKa3HUKIB.
LLlo6 o6HyntoBaTH, HaTUCHITL kHonKky ON/ZERO
(yBiMKHYTM/OGHYIOBaTN NOKa3HWKKN) OAWH pas.

6 3akpwuiiTe KpuLLKY Ta 06epiTb LWBMAKICTE poboTW Npunaay.

® [lig yac poboTtun npunagy Ha aucnnei byae ceiTUTUCS
nosHauka [- - - -], 4OKM perynsTop LwBuaKkocTi He byae
nepeBeeHo Yy NONOXEHHS «BUMKHYTUY «O».

® [licna 3ynuHkn poboTu npunagy Ha avcnnei 3'9BUTbcsl
OCTaHHE Nepes BiAKMIYEHHAM LUBUAKOCTI (NMONOXEHHS
«O») 3HayeHHs Baru. Mpumitka: [Jo LbOro 3HaYeHHs
yBili4e Bara KpuULLKKW, SIKLLO Nepes YBIMKHEHHSIM npunagy
BW He OGHYmMOBanu OCTaHHi NOKA3HMKM.

® Bara iHrpegieHTiB, Wwo 6ynu goaaxi kpisb HanpsimHy Tpyoky
nig Yac po6oTu npunagy, He byae BigobpaxaTucs Ha
aucnnei.

@® Taus ons 3BaxkyBaHHS

3HiMHa Tausa Ans 3BaxyBaHHS
npusHayeHa Ans 3BaxyBaHHS
iHrpenieHTiB 6€3 BUKOPUCTAHHS
Yawi yv 6neHpepa.

LLlo6u 3BaxuTu iHrpegieHTw,
YCTaHOBITb TaLto Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

[Micna uboro BUKOHYyMTE
IHCTPYKLT, 3a3HaYeHi y nyHKTax
2 - 5 pospiny «Ak
KOopUCTyBaTUCS (DYHKLIEIO 3BAXXYBaHHA»

LLlo6u 3HsTM TaLo, NPOCTO NiAHIMITB ii Ta 3HIMITb.

ABTOMaTH4HE BiAKIMIOYEHHA

® AKLO NOKa3HMK Barv He 3MIHIOETLCSA NPOTArOM 5 XBUIWH,
avcnneii aBToMaTU4HO BUMMKAETbCS.

® [lcnnein MoXHa BUMKHYTU BPYUHY, HATUCHYBLUW Ta
yTpumytoun kHonky ON/ZERO (yBiMkHYTW/OGHYmoBaTU
MOKa3HWUKM) NPOTArOM AEKiNbKOX CeKyHA.

YBara!

® He nepeBuLLyiiTE MakCUMarnbHO NPUMYCTUMY Bary, ska
nopiBHIoe 3 Kr. AKWo Ha gucnnei 3'sBuTbcsa no3Havka [0 —
Ld], ue o3HavaTmme, WO AonycTumy Bary 6yno
nepeBuLLEHO.

® ByabTe obepexHi 3 6r1okoM enekTpoaBuryHa, wobu He
MOLUKOAWTMN AaTuuK Baru.

® [lepep No4aTKOM 3BaXyBaHHSl, YCTaHOBITb KombaiiH Ha
CyXy PiBHY NMOBEPXHIO.

® He nepewmiwarite 6ok enekTpoasuryHa nig vyac
3BaXyBaHHS.



SIK KOPUCTYBaATUCb TEPMOCTINKUM
oneHgepom

1 YcTaHoBITb yLinbHIoBanbHe kinbue @ y HoxoBuii 6rok @)
Tak, Wo6 BOHO MpaBuIIbHO YBINLWMNO A0 Nasis.

® SKwo yuwinbHoBa4 nowkoaxeHu aéo noro 6yno
BCTaHOBJIEHO HENpPaBUIIbHO, Lie MOXe CNPUYUHUTU
NPOTiKaHHA.

2 Bi3bMiTbCsl 3@ TUSIbHY CTOPOHY HOXOBOro 6rioky @) Ta
BCTaBTE HOXOBWI 6NOK y Yaluy. [oBepHiTb NpoTn
FOOVHHVKOBOT CTPINKM A0 knauaHHsa @. [vB. ManioHKu Ha
3BOPOTHIl CTOPOHI HOXXOBOTO BIIOKY:

@ — posbriokosara nosuuis
@ — 3abnokosaHa noauujs

Axkwo 6nexpep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbLHO, BiH He
npautosaTume.

3 MoknagiTb iHrpeaieHTn Oo vaLui.

4 YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTUCHITb, LLo6bun
3achikcyBaTty Ha micui @. YCTaHOBITb KOBNaYoK
3anuBanbHOro OTBOPY.

5 YcraHoBiTb 6rneHaep Ha 6rok enekTpoasuryHa ta
NOBEPHITb 32 rOAVHHMKOBOIO CTPINKoto, Wobu 3adikcyBaTn
oro Ha micui @.

® fAkwo 6neHpgep 6yno BCTaHOBNEHO HENPaBUIILHO Y
MeXxaHi3mi 6rokyBaHHA, Npunag He npauroBaTMMe.

6 O6epiTb NOTPIOHY WBKUAKICTL (AMBUCH TabnuLo
peKOMEH0BaHUX LUBUAKOCTEN), pexxum ABTO abo
CKOPUCTaNTECS iMMYNbCHUM PEXUMOM.

KopwucHi nopagu

® [lig yac NpuroTyBaHHsA MarioHe3dy, NoKNagdiTb yCi
iHrpenieHTV oo 6neHaepa, 3a BUHATKOM ofiii. BUTarite
KOBMa4oK 3anmBanbHoro oteopy. MoTim yBiMKHITL npunag
Ta NoBiNbHO AodalTe onito Kpi3b OTBIP Yy KPULLILL.

® [lig Yac NpUroTyBaHHA rycTux CyMmilLen, Hanpuknag,
nawTeTiB abo coyciB, MOXe TPanuMTUCh HanMnaHHs
NpOAYKTY Ha CTiHKM Yalli. Y TakoMy BUnagky noTpibHo ii
04MCTUTKU. AKLLO IHrPediEHTN NOraHo 3MILLYTLCS,
gopavite pigmHu.

® [loapibHeHHs Nboay — BMUKaNTE Ta BUMUKaATE
iMNYNBCHUIM PEXUM Ha KOPOTKUIA Yac, [OKN He OTpUMaeTe
GaxaHy KOHCUCTEHLIito

® He pekoMeHAyeTbCsl NepepobnsaTy cheuii, agxe Le Moxe
NOLLUKOAMTM NNAcTUKOBI AeTani.

® Ao 6neHaep 6yno BCTAHOBEHO HeMpaBuIbHO, Npunag
He npautoBaTMme.

® 1106 3miwaTty cyxi iHrpeaieHTH, MopikTe iX Ha LUMaToYKW,
BUTSMHITb KOBMAY0OK 3anvBanbHOro 0TBOpY, a NoTiM
YBIMKHITb Npunag Ta nocnigoBHO Aogasaiite No OAHOMY
LUMaTONKy A0 Yali. Pyky Tpumante Hag oTBopoMm. [ns
OTPUMaHHS HaWKpaLloro pesynbraTty, perynspHo
BUMOPOXHSANTE YaLlly.

® He BUKOPUCTOBYIiTE BrieHaep sk EMHICTb ANs 36epiraHHs.
BiH mae 3anuwaTtuca nopoxHim go Ta nicns
BUKOPUCTaHHS.

® Hikonu He nepemillyiite GinbLy, Hix 1,6 NiTpiB pianHKW; nig
yac 3MillyBaHHSA XONOAHUX CyMiLLen, Hanpuknag,
MOJIOYHUX KOKTEWMIB, piAMHN NOBUHHO BYTU Lie MeHLue.
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Ta6J'II/ILI,9| pekomMmeHaoBaHUX LWWBUOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacaaka |npu3HaveHHA PekomeHpoBaHa yac MakcumarnbHe
WBUAKICTb 06po6ku % | 3aBaHTaXXeHHs
Hix YHiBepcarnbHi cymili gns TopTis 8 15-20 cek | 2 kr Bara 6opoLuHa
KoHaunTepcbki BUpobu — po3TupaHHs xupy 5-8 10 cek 500 r Bara 6opoLuHa
i3 GOpOLLHOM
[opnaBaHHa BOAM Yy pi3Hi iHrpeaieHTH Ticta 10-20 cek
ONs BUNIKaHHS
LLlaTkyBaHHSA pubu Ta nicHoro m'sica ImnynbcHuin pexum| 10-30 cek | 1 kr
MawTeTtnn -8 MakKc nicHe M'sico
LLlaTkyBaHHs oBOuiB ImnynbcHUn pexum|  5-10 cek 500 r
MoppibHeHHs ropixis 8 30-60 cexk |200r
MpuroTyBaHHs nrope i3 M'skmMx abo 8 10-30 cek | 1 kr
NPUroToBNEHUX PPyKTiB
Coycu, 3anpaBku, MignuBku 8 Makc. 2 x8 | 8001
Hix i3 kpuLkoto auck | XonodHi cynun MoynHanTe i3 30-60 cek | 2 niTpiB
MaKC. EMKOCTi HWU3bKOI LLIBMAKOCTI,
MonouHi wenku/pigke TictTo a notim 36inbwynte| 15-30 cek | 1,5 niTpis
il 10 Makcumymy
MopBiiHMIA BiHYOK AeyHi 6inkn 8 60-90cek [2-8(70r—-280r)
Aus Ta uykop ans npicHux BGicksiTiB 8 4-5 xB 3 aniua (150 g)
BepLuku 8 30 cek 250 mn — 750 mn
Hacagka ons 361BaHHA BepLUKiB Ta PPyKTOBMX Mope 1-2 60 cek 300 r BepLukn,
nepemillyBaHHs 300 r niope
AeyHi 6inkn y NNoTHY cymiL 1-2 60 cek 600 r 3aranbHa Bara
Ticteuka MakapyHu 1-2 60 cek 500 r 3aranbHa Bara
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 cek 1,3 kr 3aranbHa Bara
cesta BopowHo ans 6inoro xniba 8 60 cek 650 r Bara 6opoLuHa
BopoLuHo i3 WinbHOro 3epHa Ans NpUroTyBaHHs 8 60 cek 500 r Bara 6opoLuHa
xniba
ANCKN — Hapiska/ Teepai NpoayKT1 — MOpKBa, TBEPAUI cUp -8 -
HaTUpaHHsA GinbLlu M’SKi NPOAYKTi — Oripku, TomaTu 1-5 -
EkctpaToHke Cup "MapmesaH, kapTonnsHi ranyLwku 8 -
LUaTKyBaHHSA No-HiMeLbKN. .
- He nepesuyiite
D,VI.CK ONsi Hapi3aHHs KapTomjﬂ cornowmkoio abo HaTepTa 8 - 3a3HAYeH
Api6Ho cogoworo OBOHe‘BI rapHipu Ta npogykTu ans dputiopy MaKCMMANbHI
ﬂmc_K ansi girypHoro Tgepm MPOAYKTU — MOPKBa, KapTonssi 5-8 - HOKAZHUKM
Hapi3aHHs BinbL M’siki NpoayKTi — Oripku )
3aBaHTaXeHHs YaLli.
Ownckn ana BukopucTtoByeTbCs AN HapidaHHA kapTomnni 8 -
BUIOTOBMNEHHS KapTOMJii| TOHKOKO CONOMKOI Af15 MPUroTyBaHHA KapTonni
dpi dpi Ta Hapi3aHHs iHrpedieHTIB ANa 3anikaHok Ta
coyciB (Hanpwknag, oripkie, sbnyk Ta rpyLu)
TepmocTilikuin 6rneHaep| XonodHi piavHu Ta Hanoi 8 15-30 cek 1,6 niTpis
Cynogi HaniBabpukatu 8 30 cek 1,2 nitpiB
MonouHi cynu 8 30 cek 1 niTpis

PekomeHayeTbCA OCTYAUTU rapsivi iHrpedieHTn nepes no4aTkoM 3millyBaHHs. FKLo By GaxaeTte
06pobuTK rapsii pigvHN yBaXHO npoyuTaiiTe po3ain «IHCTPYKLii CTOCOBHO 3MillyBaHHS rapsiumnx

iHrpeaieHTiB».

Mini-yawa Ta Hix M’'aco 8 20 cek. + | 300 r nicHe m'aco
iMNynbCHWIA
LLlaTykBaHHSA 3eneHi 8 30 cek 20r
Moppi6HeHHs ropixis 8 30 cek 100 r
MarioHes 8 30 cex 2 anug
300 r macna

Mope 8 30 cek 200r

KOMMaKTHa Hacaaka O6pobka pi3HKX cneuiit 8 30-60 cex | 100r

NSt Hapisku/HaTupaHHs | Momen KaBoOBKX 3epeH 8 30 cex 75T
MoppibHeHHs ropixis IMNYNbCHUI peXUM 5 cek 140 r
HexwupHa sinoBunynHa - o6 nopisatn Ha IMNyNbCHUI peXUM 10 cek 200r

2-CaHTUMETPOBI Ky6UKn
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Ta6J'II/ILI,FI pekomMmeHaoBaHUX LWBUOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacagka |npu3Ha4YeHHs

PekoMmeHpoBaHa yac MakcumanbHe
WBUAKICTb 06po6ku % | 3aBaHTaXXeHHs

CokoBwxumanka ans | [MpogyKkTy ManeHbKoro po3mipy, Hanpuknag, 1-2 - 2 kr

LIMTPYCOBMX naimMu Ta NMMMOHN

PpyKTN BENMKOro po3mipy, Hanpuknag,
nomMapaHyi Ta rpenndgpyTtu

CokoBwxumarka BukopucTtoByeTbcst Ans o6pobku TBEPAUX auto - 1 Kr A6nyk
hpyKTiB Ta 0BOMIB, Hanpuknagd, A6nyk Ta mopksa - 800 r
MOPKBY
BukopucToByeTbCst Ans 06pobku M'siknx OpykTiB auto - 500 r

Ta 0BOMiB, HANpUKNag, BMHorpagy Ta ToMartis

% Yac BkasaHo nviwe Ans npuknaay — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BiAMNOBIAHO 4O peLenTy Ta iHrpeieHTiB.

BukopuctaHHa Hacagok

[OuBuck Tabnuuto pekoMeHAOoBaHMX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT
Hacaaku.

@ Hix
Hix — HabinbLL yHiBEpcanbHa 3 ycix Hacagok. TpvBanicTb
06po6KM BU3HAYAE KIHLEBY CTPYKTYpPY.
[Ins oTpumaHHs rpy0oi TEKCTYpU BUKOPUCTOBYMNTE
iMNYNBbCUBHUIA PEXUM.
BukopucToByiiTe HiX AnNs NpUroTyBaHHS NUPOriB Ta TicTa,
pybKu cUpOro i NPUroToBIEHOro M’Aica, Hapi3kyu OBOMIB,
ropixie, nawiTeTiB, NiANMBOK, CyniB-nope Ta kpambnos i3
GickBiTy i xnidy.
KOpUCHI nopaau

® HapixTe M'sico, xni6, oBovi Ta NoAibHi iHrpeaieHTn
Kybrkammn no 2 cm nepep 06pobkoto.

® [eyrBO cni NOKPULIMTY Ta 3acunaTtu Yepes Tpybky y xoai
po6oTn KombaiiHy.

® >Xvp ans TicTa cnig HapisaT XonogHUM Ha Kyouku no
2 cm.

® Cnigkyiite 3a Tim, WO6 He nigaasaTy iHrpeaieHTn
HaaMipHin o6pobui.

@) Hacagka ons BUMILLYBaHHA TicTa

BukopucToByeTbCcsH Ana AphKAXKOBOro TicTa

® PoaTollyiiTe Ccyxi iHrpeaieHTV y vallui Ta goaasanTe
piauHy y npoueci po6oTu npunagy no Tpyoui.
MpoaoBxyliTe 40 TUX Mip NOKW HE YyTBOPUTLCS rMaakui
NPY>XHWUIA KOM TiCTa, WO siKk NpaBumno 3anmae 60 cekyHa.

® [JoBTOPHO 3amillyBaTu cnig Tinbkn pykamu. He
pPEKOMEHIYETHCS BUMOBHIOBATU MOBTOPHE 3aMilLlyBaHHS Yy
yaului, Tak sk e MoXe Npu3BecT A0 HEeCTilKoT poboTi
KombariHy.
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@) noaBiNHUI BiHYOK

BuikopucToByBaiiTe Tinbku Anst 36MBaHHA NETKUX CyMmilLen,
Hanpuknag se4Horo 6inky, BepLUKiB, 3ryLeHoro Mornoka Ta
Ansi 36uBaHHA A€Lb i3 LlyKPOM A5 BUTOTOBJIEHHS TicTa
An§a KekciB. TBepAilli NPOAYKTW, Taki SK XuUp i Myka,
MOXYTb 3aBAATH LLUKOAN.

BukopucTaHHs 36mBanku

1 YcTaHoBITb 3HIMHWIA NpYBIAHWIA Ban Ha 6110k
eneKkTpoaBUryHa.

2 YCTaHOBITb KOXHWiA BiHMYOK @ [0 ronosky npvsigHoro
Bany Ta 3adikcynre.

3 BcTaHoBiTb 36uBanky, obepexHo noseprarouu ii, JOKN
BOHa He ONyCTUTLCA Ha NPUBOAHWI Bar.

4 TMoknadiTe NOTPIGHI iHrpeaieHTN.

5 BCTaHOBITb KPULLKY, CiAKYIOYM 3a TUM, LWobu TopeLb Bana
OMWUHMBCA MO LEHTPY KPULLIKW.

6 BkntoyiTh kOMGaliH.

YBara!

® He BMKOpUCTOBYWTE BiHYOK ANA YHiBepcanbHUX
cymilwen Ans NMporiB, OCKINbKK Lie MOXe NOLIKOAUTH
Hacaaky. BukopucrtoByiiTe HiX Ans 3aMillyBaHHSA
TicTa.

KopwucHi nopagu

® NS OTPUMAaHHSA HaWKpaLloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYWTE
Ay, Wwo 36epiranucsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTtypu.

® [lepen 36VBaHHSAM NepekoHamTecs, Lo Yala i BiIHUYOK
YUCTi | He MatoTb 3amnuLLKIB XUpPY.

® Baxki iHrpeaieHTn, Taki sk 6opoLUHO Ta cyxodpyKTK, cnig
yMilLyBaTV BPYYHYy.

® He nepeBuLLyiTe MaKCUManbHUX NOKa3HUKIB Yacy,
3a3HavyeHux y Tabnuui pekoMeHA0BaHUX LIBUAKOCTEN.




@d Hacagka ons nepemillyBaHHs

BukopucToByiiTe Lo Hacagky Ans 3MillyBaHHSA Nerkux y
WinbHi cymiwi, Hanpuknag 6e3e, Mycu Ta pyKTOBI niope.

-

YCTaHOBITb 3HIMHWIA NpUBIAHWIA Ban Ha 6nok

eneKkTpoaBUryHa.

2 YcTaHoBiTb nonatky @ 4o ronoBkv NpvBigHoOro Basny Ta
3adikcywnre.

3 YcTaHoBiTb Hacaaky, obepexxHo noBepTaroym ii, JOKM BOHA
He OMnyCTUTbCA Ha NPUBIAHWIA Ban.

4 [opanTe iHrpeaieHTn.

5 YCcTaHOBITb KPULLKY Tak, Wobun BEpXHSA YacTuHa
NPUBIAHOrO Bany OMUHUMACH Y LIEHTPI KPULLIKA.

6 Bubepitb many weuakictb (1 — 2).

Wo6 3HATM 36MBauKy

3HiMiTb BiHWYKM i3 rONOBKM NpuBOAY. [N LbOro HaTUCHITb

KHOMKy po36rokyBaHHs @ .

KopwucHi nopaau

He BukopuctoByiiTe pexum Auto abo BUCOKY LIBMAKICTb,
OCKIfIbKM AN XOPOLLUOro BUMILLYBaHHS NOTpibHa HM3bka
LIBUOKICTb.

[ns nocsirHeHHs Halkpalwux pesynbTaTiB He 3buBanTe
6inkiB abo BepLUKW y AyXe rycTy CyMill, iHaKLie NpucTpir
He 3MOXe HaneXHUM YMHOM 3MmiluaTh iX.

He 3amiwwyiTe iHrpegieHT goBLe, HiX BKazaHo y Tabnuui
pekoMeHaaLiin, OCKinbkv BUIAAE yCe MOBITPS Ta CyMilll
BTPATUTb LLiMbHICTb.

Byab siki 3anuvwwikv iHrpedieHTiB 3 nonaTok abo CTIHOK Yalui
o6epexHo BMiLIanTe 3a AONOMOrol OKPeMOi flonaTku.

@9 ONUCK MaKC. EMKOCTI

Mpwu 3millyBaHHI piavH BUKOPUCTOBYITE ANUCK
MaKkcMmarnbHOI EMHOCTI pa3oM i3 HoxeM. Lle no3sonsie
36inbwnTK 06'em cymiwi 3 1.4 niTpiB Ao 2 nitpis, 3anobirae
BUMNIiCKYBaHHIO Ta NoKpaLlye poboyi BNacTUBOCTI HOXa.

N

YCTaHOBITb 3HIMHWIA NPUBIAHWIA Ban Ta yally Ha 6nok

eneKTPoABUryHa.

2 YCTaHOBITb HiX.

[o6aBTe NoTpibHI iHrpeaieHTu.

4 YcTaHoBITb ANCK 3BEPXY Ne3a Tak, LWob BiH yBIlLLOB A0
nasis @. Ha HaTuckanTe Ha AUCK.

5 YcTaHOBITb KPULLKY Yallkv Ta yBIMKHITbL npunag.

w
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[unckn onsa Hapisku/HaTUpaHHS

AUCKMN ANA HapisaHHA - 4 MM @), 2 MM
BurkopuCTOBY#iTE CTOPOHY Hapi3ku AN CUpy, MOPKBU,
kapTonni, kanycTtu, oripkiB, kabaukiB, Oypsiky Ta nyka.

OVUCKM Ansi NoapiGHeHHs - 4 MM @9, 2 Mm
BukopucToByiiTEe CTOPOHY TEPTKM ANS1 HATUPAHHSA CUpy,
MOPKBU, KapTonsi Ta NogibHMX NpOAYKTiB.

OVCK A eKCTPATOHKOro WaTKyBaHHA () (AKWwo
BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)

CnyXvTb AN HaTUpPaHHA NapmesaHy Ta kapTonni Ans
KHeauKiB.

AMUCK AnA HapisaHHA api6HoIo conoMkoro @ (AKWwo
BXOAMUTb 4O KOMMIEKTY)

BukoprcTOBYETECS ANst Hapi3aHHS conomkoto abo
HaTUPaHHA KapTonsi, NPUroTyBaHHs OBOYEBUX rapHipiB Ta
npoaykTie Ans puTiopy.

Ouck ans cirypHoro HapisaHHa () (SKWo BXOAUTb A0
KOMMNEKTY)

BuikopurcToByIOTLCA AN irypHOro HapisaHHs kapTonsi,
MOPKBMU, OFipKiB Ta NOQiGHMX NPOAYKTIB.

AVWCKW ANA BUroToBreHHs kapTonni dpi @ (sAKwo
BXOAWUTb A0 KOMIIEKTY)

BurikopucToByeTbCS ANS HapisaHHS KapTonsli TOHKO
COJIOMKOIO AN19 MPUroTyBaHHA KapTonmi dpi Ta HapisaHHs
iHrpedieHTIB ANs 3anikaHok Ta coyciB (Hanpuknag, oripkis,
a6nyK Ta rpyw).

3axoaun 6e3nekun

® He 3HiMaliiTe KPULLUKY, AOKU pi3anbHU AUCK He
3YNMUHUTBLCA NOBHICTIO .

® PisanbHi Agucku gyxe rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

® He nepenoBHioiTe Yawy — He nepeBuiyiiTe
MaKCMMarbHUX NOKa3HMKIB Ha Yalli.

Ak KOpUCTtyBaTuCA OUCKaMW.

1 YcTaHoBITb 3HIMHUIA NPMBIAHMIA Ban Ha 6ok
€neKkTpoaBUryHa.

2 Tpumatoun aepxak B LieHTPi, yCTaHOBITb AUCK Ha
NpuBIAHWIA Ban BIiAMNOBIAHO CTOPOHO A0 Bepxy @.

3 YCTaHOBITb KPULLKY.

4 ToknagiTb iHrpeieHT! [0 HanPSIMHOI TPYOKU.
O6epiTb HanpsiMHy TpyOKy noTpibHoro poamipy. Y
LUTOBXa4i po3TalloBaHa mana HanpsiMHa Tpybka ans
noapibHeHHs NpoaykTiB No ogHOMy abo piavH.
LLlo6 BmKkopucTaTtv Many HanpsiMHy TpyOky, cnodaTky
YCTaHOBITb BENUKWIA LUTOBXAY ycepeanHy Tpyoku.
LLlo6 BrKkOpuMCTaTK LUMPOKY HaNPsSIMHY TPybKy, YCTaHOBIThL
Manuii LUTOBXa4 ycepeauHy LUMPOKOro LIToBXava i
NMOBEPHITb 32 FOAMHHUKOBOK CTPINKOH, LL06 3adikcyBaTu
Ha micui.
He HanoBHlonTe HanpsiMHy Tpybky GinbLue MakcMmanbHOro
PiBHS1, OCKiNbKV Npunag He npauoBaTnMe, KO
nopaeanbHy TpyOGKy BCTAHOBMEHO HEBIPHO.

5 YBiMKHiTb Npunag Ta noBiflbHO NPOLUTOBXYWTE iHFrpeaieHTn
3a JOMOMOrot0 LUTOBXa4a — HiKONU He onyckanTe nanbui
[0 HanpsiIMHOI TPyGKu.



KopwucHi nopagu

® BukopucToBYWTE CBiXI NPOAYKTW.

® He kpuLiTb NPOAYKTU. 3anoBHSANTE HaNPAMHY TpybKy
BENNKOro po3Mipy piBHOMIPHO MO BCi WnpwuHi. Lie
Z0MOMOXe YHUKHYTU 3MiLLleHHs NpoAyKTiB y6ik nig yac
06po6kn. Takox BU MOXeTe BUKOpUCTaT TPYOKY MEHLLOro
niameTpy.

® FKLLIO B BUKOPVCTOBYETE AWCK ANS XYNbEHIB,
PEKOMEHAYETLCS KNaCTU iHIPEQIEHTU Y FTOPU3OHTaNbHOMY
MOMNOXEHH.

® [lig Yyac Hapi3aHHA Yu LWaTKyBaHHSA IHrpedieHTu, Wo
[0AA0TLCS Y BepTUKanbHoMy nonoxeHHi @, HapisaoTbes
Ha KOPOTLUi LUMATOYKM, HiXX Ti, WO AOAAIOTLCS Y
ropusoHTanbHoMy nomnoxeHHi @.

® [poayKTu, WO A0AATLCS Y BEPTUKANbHOMY NMOMOXEHHI,
Hapi3alTbCsA Ha KOPOTLLI LUMATOYKM, HiX Ti, O AogalTbes
Y FOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

® Ha gucKy YM Ha Yalli 3aBXan 3anuwacTbCa HeBenmnka
KiNIbKICTb MPOAYKTIB Nicnsi 3akiHYeHHs 06pobKu.

MiHI-4alla Ta HiX (AKWo BXoaUTb A0
KOMMIIEKTY)

MuHU-4alua KyxoHHOro kombamHa ucnonb3yeTcs Ans
n3MernbyeHns 3eneHn n 06paboTkn ManbIx KONMYecTs
TaKVX UHrpeaneHToB, Kak MSCO, NyK, Opexun, ManoHes,
OBOLLM, MOPe, COYChbl U AETCKOE NMUTaHue.

He nepenogHtoiiTe yawy

a MiHi-HiX
b MiHi-yawa

BukopucTaHHs MiHi-yaLli Ta HOXY

1 BcTaHoBITb 3HIMHY HanpsiMHy TpyOKy Ta yvaluy Ha 6rok
eneKkTpoaBUryHa.

2 BcTaHoBITb MiHi-Yally Ha 3OMHWIA NPUBIAHWUIA Ban Tak,
o6 nasw ysinwnu go yctynis @ Ha OCHOBHIW Yalui.
MpumiTka: AKLLO MiHi-4ally BCTaBNEHO HEBIPHO, BU He
3MOXETE 3aKPUTU KPULLIKY.

3 YcTaHoBITb HixX Ha npusiaHwi Ban @.

[HopaiTe iHrpegieHTn, siki MatoTb 6yTM 06pOBGNeEHi.

5 YCTaHOBITb KPULLKY Ta YBIMKHITb KyXOHHUIA KOMOGaliH.

N

3axoam 6e3neku
® 3a60pOHSETHCS 3HIMATU KPULLIKY A0 MOBHOI 3YMUHKN HOXIB.
® BynbTe 06epexHi, OCKiNnbkM nesa Hoxa Ayxe rocTpi.

yBara!

® [laHunii enekTponpunaz He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTK ANs
NoAPIGHEHHS CreLii, OCKINbKM BOHU MOXYTb MOLUKOAUTH
nnacTuKoBi aeTarni.

® EnekTponpunag Takox He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTW ANs
noApibHeHHs TBEPAUX NPOAYKTIB, SIK KABOBI 3epHa, Kyouku
nboay abo Lwokonaz, OCKiNbKN BOHU MOXYTb MOLUKOAUTM
HiK.
KOPUCHI nopaau

® 3eneHb, WO NoapiGHIETLCS NOBUHHA ByTU YNCTOO Ta
CYXOt0.

® [lig yac 3millyBaHHA BapeHUX NpoaykKTiB Ans
NPUroTyBaHHS AUTAYOrO XapyyBaHHs, o6aBnsaTe TPILKu
piguHN.
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Taki npogykTn sik M'sico, xnib Ta oBoYi nepen 06pobkoto
Tpeba nopisatu Ha kybuku, npubnuaHo, 1-2 cm
BENTMYMHOIO.

Mig yac npuroTyBaHHsA ManoHe3y, foaaBaliTe onito Kpisb
HanpsiMHy Tpyo6Ky.

@) KoMNakTHa Hacaaka ans

Hapi3KU/HAaTUPAHHSA (SKWO BXOANUTb 40
KOMMIEKTY)

BuKoprCTOBYITE KOMNAKTHY Hacaaky Ans
Hapisku/HaTUpaHHs, Wob noapibHUTM Cyxi NpoayKTK, Taki
sIK ropixn abo kaBOBi 3epHa. Y Hili TakoXX MOXHa
noapibHoBaTH credii, Hanpuknaa:

rOPOLLKY YOPHOrO MepLo, HACIHHSA KapAaMOoHy, KMUHY,
KopiaHapy, eHXento, CBIKOro KopeHst iMoupy, CBiXMX
CTPYYKOBUX YEPBOHUX NEepLiB Ta Linoi YaCHUYMHW.

yLinbHIOBanbHe KinbLe
HOXOBUI Bnok

C CKIdHa 4Yawa

KOPUCTYBAHHA KOMMAaKTHOK HacaaKoko
AN Hapi3kn/HaTUpaHHSA

1

MoknagiTb iHrpeaieHT! fo Yawi. Yawa nosuHHa 6yTu
3anoBHEHa HamnonoBUHY.

YCTaHOBITb YLiNbHIOBanbHE KifbLe Ha HOXXOBMWIA BGMoK.
Tpvmatoun HOXOBUIA BMOK, YCTAHOBITE HXK JO Kenuxy Ta
NOBEPHITb NPOTW FOAMHHMKOBOI CTPINKK, o6
3adpikcyBati Ha micui @.

BcTaHoBITL KOMNAKTHY HacadKy Ana Hapisku/HaTUpaHHA Ha
610K eneKkTpoABUryHa Ta NOBEPHITb 3a rOAMHHUKOBOO
cTpinkoto, Wob 3adikcysatn Ha micyi @ .
CkopucTanTecst KHOMKO «ABTOMATUYHWIA pexum» abo
06epiTb NOTPIOHY WBMAKICTL (AMBUCH TabnuLo
PEKOMEHOO0BAHUX LUBMAKOCTEN).

3axoau 6e3neku

He BcTaHoBnoWiTE HOXOBUIA GN1OK Ha Npunaz 6e3 valui.
He 3HimaliTe cknsHy Yally, Konu KoMnakTHa Hacagka ans
Hapi3ku/HaTMpaHHs BCTAHOBNEHa Ha npunag.

He TopkanTecsi roctpux nes. 36epirainte HOXOBUIA BMok B
HeJOoCTyMHOMY Ans AiTer MicL.

He 3HimaliTe KOMNaKTHy Hacagky Anst Hapi3Ku/HaTUPaHHS,
[OKM ne3a He 3yNUHUIUCS NOBHICTIO.

LLlo6 nopoBXunTK TEPMIH Aii KOMNaKTHOT Hacaaku Ans
Hapisku/HaTUpaHHs, Yac ii 6eanepepBHOi po6OTK He
noBuHeH nepesuLLyBaTtn 60 cekyHa. BUMkHITE npunag, sk
TiNbKU CyMiLL fOCATHE MNOTPIOHOT KOHCUCTEHLT.

Mpunap He npautoBaTUME, SKLO KOMMAKTHY Hacaaky Ans
Hapi3kn/HaTUpaHHs BCTAHOBIIEHO HEBIPHO.

He noppibHionTe y KOMNakTHIN Hacaaui Ans
Hapi3ku/HaTUpaHHS iIMBUPHUIA KOPiHb, OCKINbKU BiH HAATO
TBEPOWI | MOXe MOoLLKOAUTM Nnesa.

KopwucHi nopagu

LLlo6 pocartn Havikpalloro pesynbTtaty, He noapibHwonTe y
Hacagui Ans Hapisku/HaTupaHHs binblue Hix 100 r cnewin
0OfHOYaCHO.



® Cneuii B HaTypanbHoMy BuUrnsagi 3bepiratoTb CBili apomaTt
[0BLUe, HiXX NMOMENEHi, 0TXXe PeKOMeHAY€ETbC 06pobnsaTy
HeBenMYKy KiNnbKiCTb CBiXWUX CNeLjii 3a ogvH pas, wobu
36eperTu ix yHikanbHWUiA cMak.

® [Ina oTpUMaHHsa edipHOI onii Ta NONIMNLWEHHA cMaky
pekomeHayeTbCcs 06xapuTu cnewii 4o novaTky nomeny.

® |MOUP peKoOMeHAYETbCs Nopi3aT HEBENMUYKMMM
LuMaToYKaMu nepes novaTkom npouecy o6poGKu.

® [1ns OTpYMaHHS KpaLloro pesynbTaTy B NpoLeci
noapibHeHHs TpaB PeKOMEHAYETLCSH BUKOPUCTOBYBATU
MiHi-4aLuy.

COKOBMXMMArkKa Ans UMTPYyCOBUX
(AKLWO BXOAUTL 4O KOMMMEKTY)

Mpu3HaveHnn Ans BMXKUMaHHSA COKY i3 LUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCuHIB, NMMMOHIB, naimy i
rpeindpyTiB).

a KoHycC

b cuto

AK KOPUCTYBATUCA COKOBMXXMMAIKOH
ANst UUTPYCOBUX

1 BcTaHOBITb 3HIMHWIA NpVBIAHWIA Ban i YaLly Ha 610k
eneKkTpoaBUryHa.

2 YCTaHOoBITb CUTO Ha Yally Tak, Lobu aepxak cuta
3HaxoAMBCs NPsSIMO Haz Aepxakom yawi @.

3 YcTaHoBITb KOHYC HaA MpUBIOHMM BanoMm, noBepTakyun
0ro, [OKM BiH He OMyCTUTLCA A0 KiHUA BHU3 @).

4 Hapixte pykT Hasnin. MNoTiM yBIMKHITL npunag i
HaTUCHITb PO3pPi3aHO0 MOSIOBMHKOI (PPYKTA HA KOHYC.

® FAKWOo CcUTO OYno BCTAHOBMEHO HEMpPaBUIbHO Y
MexaHi3mi 6r1oKyBaHHs, COKOBMKMMAarkKa ans
LMTPYCOBMX He npawltoBaTume.

® [1ns OTpMMaHHS ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB PPyKTU cnig
36epiraTv Ta BKMMATK NpU KiIMHATHIA TemnepaTypi.
Mepen BWXMMaHHAM nokaTtante PyKT PyKor Mo
po6oyomy micuo.

® |1l06 nokpalLWTK BIKMMAHHS, noBepTanTe dpyKT Ha
KOHyCi 3 6oKy B Bik.

® [Ipun BMKMMaHHI BENUKOT KiNbKOCTi (ppyKTiB perynsipHo
ounLLaiTe cuTo, WobK Ha HbOMY He HaKonu4yBanucs
HaCiHHS Ta LUKIpKW.
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MeTaneBa COKOPOOKa (sKwo BxoamnTb

Q@ 0 o0 T

00 KOMMNMEKTY)

CokoBmxumMarska 3 LLeHTpUyroto J03BONSE OTPUMYBaATH
CiK i3 TBEpAMX PPYKTIB Ta OBOMIB.

LToBxay
KpULLKa

NPUCTPIV ANA BUAANeHHs M sKoTi
bapabaH inbTpa

Yawa

HOCUK A5 BUXOA4Y COKY

apanTep NpuBOAY COKOBUXMMAIKM

BUKOPUCTAHHA COKOBUMXUMaJIKn

1

4

YcTaHOBITL aganTep NpuBiAHOro Basny Ha 6ok
enekTpoasuryHa br @ nerko HaTUCHITb Ans 3a6e3neyeHHs
npaBunbHOro posTallyBaHHA aganTepy.

MoTim ycTaHoBITh YaLly. MoBepHiTb Yally Tak, Wwobu
AepXak ornMHMBCS Nno3agy, a Nicns Lboro NoOBEpHiTb 3a
FOAVHHIUKOBOIO CTPIfKo Ans dikcauii @.

YCTaHOBITb NPUCTPI AN BUAANeHHs M'sikoTi Ao BapabaHy
inbTpa — nepekoHamnTecs, Wob ckobu yBiALNM A0 rHisaa,
PO3TALLOBAHOIO Y HWXHIl YacTuHi 6apabaHy @.
YcTaHoBiTL 6apabaH dinbTpa @.

5 YCTaHOoBITb KPULLKY HAcafKky Ha Yally Ta NoOBEepHiTb ANs

pikcauii Tak, Wwobun HanpsmHi Tpybka cina Ha gepxak @.
CokoBuXuManka He 6yae npautoBaTty, AKWO Yawy abo
KPULKY HE BCTAHOBIMEHO NPaBUIIbHO Ta He
3abnokoBaHo.

MocTaBTe BiANOBIAHWIA KeNUX abo iHLWY eMKICTb ANst COKY
nig OTBOPOM.

[MopixTe NpoAyKT! Ha HEBENWUYKI LUMATOYKM, OO BOHM
MOFNN NPOXOAMUTU KPi3b HaNpsiMHy TPyo6Ky.

O6epiTb pexum auto (aBTOMaTUYHWIA PEXUM) i NOYNHanTe
PIBHOMIPHO HaTUCKaTK Ha LUTOBXa4 — He onycKaunTe
nanbLi A0 HanpsiMHOI TPY6ku. MNepea foaaBaHHAM
HOBOT MopLii iHrpeaieHTiB cnovaTky NoBHiCTIO 06pobiTh
nonepeaHio.

Micna gogaBaHHA OCTAHHLOrO LUMATOYKa Hacagka-
COKOBWXMMarka NoBMHHa npauosaty, we 30 cekyHs, Lwob
3anuLWKN CoKy BUALWNKM i3 GapabaHy.

3axogu 6e3neku

He kopucTyiiTecsi COKOBUXMManNKoo, AKWo (inbTp
MNOLKOAKEHUMN.

BukopurcTOBYITE LITOBXAY, LLO BXOAWUTb A0 KOMMNMeKTy. He
onyckanTe nanblji 4o HanpsamHoi Tpyoku. Mepen
po36nokyBaHHAM HanpsAMHOI TPyOKkK, BiAKNOYMTL Npunag,
BiJ Mepexi.

Mepen 3HIMAHHAM KPULLKW BUMKHITb Npunag ta
[oyekanitecsi NOBHOI 3yNUHKM (inNbTpy.

YBara!

FAKLLO COKOBWXMMArKa noynHae BibpyBaTu, BUMKHITD i
3BiNbHITE 6apabaH Big nynbnu. (CokoBwxMMmarnka Bibpye,
SIKLLO M'SIKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MOAiNseTbes).

3a oauH pa3 MoxHa 06pobnATn He Ginblie 1 kr. PpyKTiB
4M OBOMIB (AUBUTLCS TabNMLIKD PEKOMEH0BAHNX
LIBMOKOCTEN).

[eski npoaykTM MOXyTb YNOBiNbHUTM abo HaBiTb
NPUNUHATU POBOTY COKOBMXKMMANKM. AKLLO Lie Tpanuocs,
BMMKHITb Npunag ta po3bnokyinte inbTp.



Mig yac poboTu perynsipHo BUMMKANTE Npunag ta YUCTUTb
EMKICTb ANst M'SIKOTI.

KopwucHi nopagu

Mepen 06pobkoto BUAAniTh KiICTOYKM Ta 3epHATa
(Hanpuknag, nepep, CNvMBa, ANHSA) Ta TBEPAY LUKIPKY
(Hanpuknag, avHa, aHaHac). He Tpeba ynuctutn Ta
BUOANSATU CepLeBuHY A6nyK Ta rpyLu.

BuikopucToBynTe TBEpA, CBIXI OPYyKTU Ta OBOMI.

[ns oTpUMaHHA MakCUMarnbHOI KinbKOCTi COKY
3aBaHTaXylTe HeBenvki NopLii NPoAyKTIB y HaNpPsMHy
TPY6Ky i MOBINbHO NpOLUTOBXYWTE iX Mg Yac 06pobKM.
Lintpycosi — noumncTiTh Ta BUuaanite 6iny cepuesuHy, 60
iHaKLWe Cik MaTume ripkuin npucmak. [Ana oTpyuMaHHs
KpaLmx pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE COKOBUXUMAIIKY ANs
LIUTPYCOBMX.

@) emMHicTb Ansa 30epiraHHA Hacagok

N

[lo KOMNNekTy BaLoro KyXoHHOro kombanHy BXoauTb
€MHiCTb Ans 36epiraHHst Hacafok Ta AuCKIB

MoknagiTe HiX ANs 3aMillyBaHHSA TicTa Ta AUCKU 4O
€MHOCTI Ans 36epiraHHs, SKLWO BU HUMU HE KOPUCTYETECH
D.

EMHicTb Ansa 36epiraHHst Mae crneujianbHuin dikcaTop.
3akpuiiTe KpULLKY Ans noro 6rnokyeaHHs. LLo6 Bigkputh,
HaTUCHITb bikcaTtop @ Ta nigHIMITE KpULLKy @.

AOrNSAA Ta YMLLEHHS

w

3aBxan BUMMKaiiTe npunag Ta BigknoyaiTe 1oro Big
eneKkTpomepexi nepes YMLLEHHSM.

Jle3a Ta auckn — Ayxi rocTpi, Tomy 6yabTe yBaxHi.
[esiki npoaykT MOXyTb 3HeGapBoBaTU NNACTUKOBI
petani. Lle BBaxaeTbcsi HOpMarbHUM SIBULLEM, HE
nNpu3BOANTL A0 NOLKOMKEHb NNACTUKOBUX AeTanen 1a He
BNnvBae Ha cMak ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapenioBaHy
nnAsmy, NOTPiTh il raHYipKOK, 3MOYEHO Y POCITIMHHIN Onil.

6ok eneKkTpoAaBUryHa

MpoTpiTe 610K cnoYaTKy BOMOrow, a noTiM Cyxot
raHvipkoto. Cnigkynte 3a TuMm, Wo6 30Ha nopsig 3
MexaHi3amom 6110kyBaHHst He Byna 3acmideHa 3anuikamm
i

He onyckarite 6rnok enekrpoasuryHa y soay.

36epiraiiTe 3aiiBy YacTUHY LUHypa Y BiAciky Ans
30epiraHHs, KA pO3TaLLOBaHO Yy 3aAHili YacTuHi Bnoka
enekTpoaBuryHa @.

BrneHpgep i koMnNakTHUI NoApiGHIOBaY/MIIMHOK
BunopoxHiTb Yawly/noapibHioBay, BiAKpYTiTb HOXOBUIA
610K, NOBEPHYBLLM OT0 Y NONOXEHHs po36okyBaHHA (g ,
LWo6KN 3BINbHUTU

Momwuiite vawy/noapibHioBay BpyyHy.

3HiMITb Ta NoOMUIATE YLLiNbHIOBanNbHI KinbLs.

He Topkatounch roctpux nes, npoMunTe ix rapsa4voto
MUJIbHOI BOAOIO, @ NOTIM peTesibHO CMOMOCHITL Mig
KpaHoMm. He onyckaiTe HOXOBUI G6nOK y BoAy.
MepeBepHITb HOXI JOropy AHOM Ta 3anuLUTe NpocuxaTy.
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noAaBiHUN BiHYOK

3HIiMITb BiHWYKM i3 ronoBKM Npusoay. [ns Lboro noTArHiTL
ix fo cebe. MomuiTe ix y Tennii MunbHili BoAi.

MpoTpiTb ronoBky NpmBoAa crovaTky BOSIOroto, a noTim
CyXOlo raHvipkoto. He onyckanTe ronoBky npusoay y
BoAy.

Hacaaka AnsA nepemillyBaHHA

HIMITb BiHWYKM i3 ronoBku Npusoay. [ns Lboro HaTUCHITL
KHOMKY po36riokysaHHs @. MomuiiTe ix y Tenmin MUnbHin
BOfI.

MpoTpiTb ronoBky NpuBoAy CroYaTKy BOMOroK, a noTiM
cyxoto ranvipkoto. He onyckaiTe ronoBky npusoay y
Boay.

COKOBMXMMArka 3 LeHTpudyroro

PisanbHi HOXi, po3TalloBaHi B ocHOBi bapabaHa, ayxe
rocTpi, TOMy nig Yyac poboTH Ta YKLLEHHi OyabTe 06epexHI.
[esiki npoayKT MOXyTb 3HebapBnoBaTh NNacTuUKoBI
Aetani. Lle BBaxaeTbCa HOpManbHUM SBULLEM, HE
Npu3BOAWTL [0 NOLLKOMXKEHb NMACTUKOBMX AeTanei 1a He
BNnMBae Ha cmak ixi. LLlo6 BuBectn 3HebapBnoBaHy
nnsimy, NOTPITb Ti raHYipKolo, 3MOYEHOI0 Y POCIIMHHI Onil.

MpuBigHWMIA apanTep COKOBMXUMANKU
MpoTpiTe BONOrot raH4vipkoto, NoTiM NpoCcyLWiTh.
He 3aHyptloiiTe apantep y Boay.

IHWi geTani

[MpomuiiTe BpyyHy, NOTIM NPOCYLLITb.

[lo3BoNSAETLCA MUTU iHLLI AeTani Ha BEPXHin nonuui
nocyaoMUIAHOT MaLumMHK. He pekoMeHayeTbCa po3milllyBaTh
aetani Ha HWXKHIN nonuui NPsIMO Haj, HarpiBanbHUM
ernieMeHTOM. PekoMeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATU KOPOTKY
nporpamy i3 HU3bKow TemnepaTypoto (Makcumym 50°C).

DeTtanb OeTtanb, AKy
MOXHa MUTK Y
NoCcyAOMUIHIN

MalumHi

OCHOBHa 4alla, MiHi-4alla, KpuLLKa, v

LToBxay

HOXi, HacaAKa ANs BUMILLYBaHHSA TicTa v

3AOMHUK NPUBIOHWIA Ban X

LONCKKN v

ANCK MaKC. EMKOCTI v

BiHYOKM 30MBauku/nonatka ans (4

nepemillyBaHHs

He onyckaiTe ronoBky npueoay y Boay.

Yalua 6nengepy, KpuLka, KOBnavok v

3anMBHOro OTBOPY

HOXOBWIA OOK Ta yLinbHIOBanbHe KinbLe X

HOXOBWIA 610K i chikcaTop Ans X

KOMMaKTHOro nogpibHoBava/MnuHka

Yyalla KOMNakTHOro noApibHBaYa/MnNnHKa v

COKOBWXMMAanKa Ans LMTpycoBMX v

mMeTanesa cokopobka v

NpuBIOHUIA afanTep COKOBUXUMAIKN X

nonarka 4




O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LLHYP XUBMNEHHS i3 MeTolo 6e3nekun nignarae
3aMmiHi Ha nignpuemcTaax cipmn KENWOOD a6o B
aBTopu3oBaHoMy cepBicHomy LeHTpi KENWOOD.

® SKuo B BacC BUHMKIM TPyAHOLLi 3 po60oTol0 KOMbGalHy,
nepu Hixk A3BOHUTU A0 CEPBICHOI cnyX6u npouynTante
NOCiGHUK 3 YCYHEHHA HecrnpaBHOCTEeMN.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis 3 npuBoay:

® ByKOpWCTaHHA Npunagy abo

® oGCnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux AeTanen abo
PEMOHTY,

® 3BEepHITbCA 40 MarasuHy, B SKOMy BU npuadanuv uew
npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B KuTai.

BAXITMBA IHOOPMALISI CTOCOBHO HATNEXHOI
YTUMISALIT MPOAYKTY 3rgHO 13 QUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

lMicns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcrnyaTauii He BUKuaanTe Len
npunag 3 iHwymMn nobyToBUMM BiAXxoAamu.

BigHeciTb npunag Ao MicueBoro cnewianbHoro
aBTOPM30BaHOro LiEeHTPY 36MpaHHs Biaxoais abo ao aunepa,
KM MOXe HafaTu Taki nocnyru.

BigokpemneHa yTunisauis nobyToBux npunagis A403BONsSE
YHUKHYTU MOXIMBMX HEraTUBHWUX HAcniakie ans
HaBKOMWLLHBOrO CepeAoBuLLA Ta 340POB’S NOANHN, AKi
BMHUKaIOTb Y pasi HenpaBuibHOT yTunisadii, a Takox Hagae
MOXIUBICTb Nepepobutn matepianu, 3 sikux 6yno BUroTOBNEHO
OaHvin npunag, Wwo, B CBO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta iHLWi
BaXnuBi pecypcu. Mpo HeobxiaHICTb BigoKpeMneHoi yTunisauii
nobyToBux Npunafis Haragye crneljanbHa no3Havka Ha
NPOAYyKTi y BUrNAAi NepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha Kornecax.
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[MOCIGHUK i3 YCYHEHHSI HECMPAaBHOCTEMN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Komb6aiiH He npautoe.

He noctayaeTbCst XKUBMEHHS.

He nocravaetbcs )XUBRNeHHs/ CBITNOBUIA
iHOUKaTop He ropuThb.

Yawa HenpaBubHO BCTaHOBIEHA Ha
610U enekTpoABUryHa.

Kpwiky Yalui HenpaBunbHO 3adhikcoBaHo.

Po6ota doyHkuii Exo.

MepekoHawiTecs, LWo kombaiiH 6yno
NigKMIOYeHO 40 enekTpomMepexi.

MepekoHawiTecs, Wo Yawy 6yno
BCTaHOBMEHO NPaBUMbHO I pyyka
Yalui 3HaxoaMTbCS NMPaBopyY.

MepekoHaritecs, wWo dikcatop
KPULLKM 3HaxoauTbecs B obnacTi
PYYKN.

Mpunaa He npauloBaTMMe, AKLLO
yawa Ta Kpulka 6ynu BcTaHOBMeEHi
HenpaBuIbHO.

HatucHitb kHonky ABTO abo 06epiTb
Oyab-siKy LWBMAKICTb Ta oapasy
nepeBefiTb Perynsatop WBWUAKOCTI y
nonoxeHHst «O», Wob BUIATK 3
PEXUMY OYiKyBaHHS.

AKLLo xoAHa i3 BULLeHa3BaHNX
nepeBipoK He Po3Kpuma NPUYnHY
HecnpaBHOCTI, NepeBipTe nnaBki
3ano6ixXHMKN Y1 aBTOMATUYHWIA
BMMMKaY y BaLLOMY [OMi.

KomnakTHuin nogpibHoBaY/MINHOK He
npattoBaTume.

KomnakTHuiA nogpibHioBay/mMnuHok He Byno
BCTaHOBMEHO i 3abrokoBaHO NpaBUIbHO.

KomnakTHuiA nogpibHioBay/mnuHok 6yno
3ibpaHo HenpaBuIbHO.

KomnakTHuin nogpibHoBaY/MINHOK He
npautoBaTume y pasi HenpaBunbHOro
npueaHaHHs [o 6nokyt4oro
hikcaTopa.

MepeBipTe, 4M HagiiHO NpUeaHaHO
HOXOBWI BNOK [0 Yalli KOMNaKTHOro
noapi6HoBava/MMHKa.

Bnexpep He npautoe.

Bnenpaep 3adikcoBaHO HenpaBUnbHO.

BneHpep 3ibpaHe HenpasunbHO.

BneHpep He npautoBaTume, SKLLO
noro 6yno 3ibpaHo HenpaBwmbHO.
MepesipTe, 4n NpaBuUnLHO
BCTAHOBMEHO HOXOBWIA GNOK y Yalli.

Komb6aiH ynoBinbHeTbTCA abo
3yNUHSAETLCS Nig Yac poboTu.

BkntoueHo 3axucT BiA nepeHaBaHTaXEeHHS.
Mpunap nepeBaHTaxeHo abo BiH
neperpiecs nif Yac po6oTu.

3aBaHTaXeHHs! BHLLE [OMYCTUMOI HOPMU.

BuMKHITb, BigkntouiT npunag Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs Ta
3anuLTe oro OXONOHYTU Ha
npmobnnM3Ho 15 XBUMKWH.

CkopucTainTtecs Tabnuueto
PEKOMEHL0BaHMX LUBUAKOCTEN Anst
BU3HAYEHHS MakcManbHO
[OMYyCTUMUX MOKa3HUKIB
3aBaHTaXeEHHs!.

DYHKUiA 3BaXYBaHHA
Ha gucnnei cBiTuTbCcs nosHayka [----].

Ha gucnnei amiHMnmncsa nokasHukmn Baru.

KinbkicTb, WO 3BaXyeTbCsl, Ay>Ke Mana.

Mig yac 3BaxyBaHHsi BU nepemicTunm 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

[Ins 3BaxyBaHHS HEBENMWKMX 06’EMIB,
BMKOPUCTOBYWTE YaliHy Ta CTONOBY
TIOXKKMN.

He nepewiwyite npunag nig yac
po6oTu. Mepen 3BaxyBaHHSM
HacTyNHUX iHrpegieHTiB, oBHynNiTb
NOKa3HUKN.

IHAMKaTOP XMBMEHHA BnMmMae LWBMAKO.

HopmanbHa poboTa.

IHAMKaTOp XMBNEHHSA BnuMaTume, sKLLO
KpuLLKa, Yawwa abo 6neHaep BCTaHOBMEHI
HenpaeunbHO abo BiACYTHI.

MepekoHariTecs, Wo dikcaTopn
po3TaLloBaHi NpaBUMbHO.
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[MOCIGHUK i3 YCYHEHHSI HECMPaBHOCTEMN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

IHAMKaTOP XMBMEHHS GMae NoBifNbHO.

HopmanbHa poboTa.

Axwo 3anuwmTt kombanH Ha 30 XBUNUH
YBIMKHYTUM, ane He KOPUCTYBaTUCh HUM,
BiH nepeiae [0 PeXuMy OYiKyBaHHS.

HaTucHiTb kHoMky ABTO abo 0bepiTb
6yab-AKy WBUAKICTb Ta ogpasy
nepeBesiTb perynstop LWBUAKOCTI Y
nonoxeHHs «O», Wob BUATK 3
PEXMMY OYiKyBaHHSI.

IHOMKaTOp «ABTOMATUYHOIO PEXMMY» Ta
XKUBIEHHS Grnvmae.

HopmanbHa po6oTta.

IHamkaTop GnumaTme, sKwo Byno obpaHo
«ABTOMATUYHUIA pexunmy, ane dikcaTtopu
po3TaLloBaHi HenpaBwnbHO.

MNepekoHanTecs, Wo dikcaTtopn
po3TaLloBaHi NpaBuiibHO abo
HaTUCHITb KHOMKY «ABTOMaTUYHWI
peXMMy», LWOBU BUMKHYTU pyHKLO
aBTOMAaTUYHOIO pexumy.

Brnengep abo koMmnakTHUIA noapiGHoBaYy/
MIMHOK NPOTIKae y MicLi npueaHaHHsA
HOXOBOTrO GMOKY.

He mae yuwinbHioBava.
YuinbHoBa4y BCTaHOBIEHO HEMPaBUIbHO.
YWinbHOBay NOLLKOAXEHO.

MepekoHariTecs, WO YyLUinbHIOBaY
BCTAHOBMEHO NPaBUIbHO, i BiH He
Mae nolukogxeHb. LLlobn npasunbHO
3aMiHWUTK yLinbHIOBaY, ANBITbCSA
po3ain «TexHiyHe o6CcnyroByBaHHS».

YulineHioBaneHe kinbue 6neHaepy BiACyTHE
Ha HOXi KONW BUIYYEHO 3 YNaKoBKY.

YuinebHioBanbHe KinbLle BCTAHOBMEHO Ha
3aBoji.

BiakpyTiTh Yawy Ta nepesipTe
yLinbHIOBasnbHe KinbLe.
LLlo6u npaBunbHO 3aMiHUTK
yLlinbHioBay, AMBITbCSA po3ain
«TexHi4yHe o6cnyroByBaHHs».

HesaposinbHa poboTa iHCTpyMeHTIB/HacafokK.

[uBiTbCA Nopagn y BiANOBIAHOMY PO3Aini «BUKOPUCTAHHSA HAacagoK».
MepekoHariTecs, WO Hacaaku 6ynu BCTAHOBIEHI NPaBUIbHO.
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&= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

( kenwoodworld.com |
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