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Zde prosim oteviete. / Prosim, tu otyorit!

Z@» Pecet BIO kvality daraituje nejvyssi kvalitu dpiekracuje pozadavky
kladené EU na BI@ produkty. / Pecat BIO kvaliyy gyrantuje najvyssiu

k¢ Spagety / Bolonské& Spaget AT-BI0301 .
pr(ﬁét%dW r&u/ Ako teply pokrm pra ety rokay Zemédélskd produkce/Polnohos-
avu: podarstvo EU/EU mimo EU/EU

)

{00 Vevodni lazni: Pitnou yodu nalejem¢ dofimcea uvedeme k varu, poté odstavime z plogny, Kk s pokrmem vlozime na 4-5 minut do horké
vody. Poté odstranime folii zakryvajigh migku a zamichdme, / Vo vodnom kitpeli: Pitn(i vodu Iefjgme dohrca a uvedieme k varu, potom

@ odstavime z platne, misk s Fpk[m vjozime na 4-5 minit do horticej vody. Potom odstranimayfoliu zakryvajiicu misku a zamiesame.
V mikrovinné troubé': Foli vické na fiékolika mistech propichneme a ohfivame po dobu Nmin\y pfi 450 W éstredm popk. nizky stuped)./
V mikrovinnej rdre™: Foliu viecka ny/niekolkych miestach prepichneme a zohrievame po doku 1¥pindty pri 450 W (stredny popr. nizky stupefi).
"Dulezité: Misku s pokrmem ofifivefte vidy samostatné ve stredu mikrovinné trouby. Doba of\teviha teplota mize byt odlisnd podle typu
piistroje - dbejte prosim pokygt vifobce mikrovinné trouby. Miska nen vhodnd pro ohfev v tro\bé Na pecenl e dilezité dodrzovat navod k
prpravé a skladovani, aby nedoslok ohrozeni zdravi ditéte. | *Délezité: Misku s pokrmom zohrieyajtevzdy samostatne v strede mikrovinnej
rlry. Doba ohrevu a teplota/mozg byt odlisnd podfa typu pristroja - dbaﬂte prosim na pokgny vyrodeu mikrovinnej rdry, Miska nie je vhodna
pre ohrey v rire na pecenig! Je dolezité dodrzovat navod k priprave a skladovaniu, aby nedoslo k ohrgzeniu zdravia dietata.
Obsah dobre zamichejge a prezkousejte teplotu. Pfipadné zbytky pokrmu ditéti znovu nepodaejte. /
Obsah dobre zamiesajte apreskusajte teplotu. Pripadné zostatky pokrmu dietatu opat nepydawgijte.

Sloient: fajcaga” 39 %, vafené téstoviny Spagety” (mouka 2 vrdé pienice s vajecnym bilken\, velke) 26 %, pitnd voda,
0 em, Rylinky* (rozmaryn’,

hovézi maso* 5 %, yrkey", cibule”, ryzova mouka’ slunecnicovy ofef’, celer’, 1y vys rob, jedl s{l's 6 \
oregana’), antigxidahty" (kyselina L-askorbova, extrakty obsahujici tokoferol), /Zlozente: rajciny* 39 %, uvkrene cestoviny
* (jndka z tvrdej psenice s vajecnym bielkom, vajce) 26 % pitna voda, hovédzie maso® 6, nyrkva’,
bula’, ryzova maka’, secnicovy olef’, zeler™, ryzovy skrob, jedla sol's jodom, bylinky
‘ozmarin’, oregano®), antioxidanty tkyselm_&as orbova, extrakty obsahujiice tokofero
Obsahuje lepek/ lepok. *z ekologického zemédelstvi/ pofnohospodarstva
Obsah masa pri zpracovani/ masa pri spracovani: 12,5 g.

i pro ochran ciivjch ek Jss pouiité pre ochranu cilvich loek a arom, Extraky obsahujicitokoferolve
pitczené vyskycujivrostinich obsahujice tokoferoly 2 prirodzené vyskytujivrosdinich.

jrobet frobni zévod v neporuieném stavu, pesvédete e prosim pred pouitm, e miskai blejsou neposkazené./ Tento vjrobok

pusclvjrobny zévod v bezpee: & presvedete saprosim pred pouiitm, e plastova miska o i neporuené. Blené v

ochranné/ochrannej atmosfére.

Vyzivové daje 100g 250
(1 porce%
porcia)
Energeticka hodnota kj/kcal 32477 813/194
Tuk 268 658
- - 7 toho nasycené/nasytené mastné kyseliny 05g 138
Cyan Sacharidy 101g 2538
- ztoho cukry 158 38¢g
- Vlaknina 09¢g 23g
Magenta Bilkoviny/Bielkoviny 298 738
9 Sal/Sol 048g  120g
Sodik 019¢g 048g
Jod 80ug 20ug
Yellow Minimalni trvanliyost do: viz. dno obalu.,
Minimalna trvanliyost do; pozri dno balenia. e 250g
- Skladujte v suchu pri teplotéfpri teplote +10az 425 °C.
Pantone 280 C HiPP Czech 5.0, Pekarska 628/14, 155 00 Praha 5. / HiPP Slovakia sr.o, Nam.
- SNP 7,911 01 Trencin. Infolinka: (Po-Pa / Po-Pia 9-14) €@ +420 724 139 949,

wwwhipp.cz @B +421905 759 001, www hippsk. Vyrobené v Rakousku Rakiisku.
Stanzform \




