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Zde prosim oteviete. / Prosim, tu otyorit!

()z Pecet BIO kvality garafituje nejvyssi kvalitu Aprekracuje pozadavky

kladené EU na BI® produkty. / Pecat BIO kvaliy gyrantuje najvyssiu

lasagne / Bolonské lasagne AT-810-301 )
pro déti od 1 roku/ Ako teply pokrm pridethod Troka Zemedelska produkce/Pofhohos-

ha pFipravu: / Navod na pr{pravu: podarstvo EU/EU mimo EU/EU

)

{0 Vevodni lazni: Pitnou yodu nalejeme doJmce a uvedeme k varu, poté adstavime z ploy,ysku s pokrme vlozime na 4-5 minut do horké
vody. Poté odstranime folii zakryvajigh migku a zamichame, / Vo vodnom kitpeli: Pitn vodu Iefjgme dohrca a uvedieme k varu, potom

@ odstavime z platne, misk s Fpk[m vjozime na 4-5 minit do horticej vody. Potom odstranimafoliu zakryvajiicu misku a zamiesame.
V mikrovinné troubé': Foli vické na fékolika mistech propichneme a ohfivame po dobu Nminy pfi 450 W éstredm popk. nizky stuped)./
V mikrovinnej rare: Foliu viecka na/niekolkych miestach prepichneme a zohrievame po doku 1pindity pri 450 W (stredny popr. niz xsgupene,
"Dulezité: Misku s pokrmem ofifivefte vady samostatné, umisténou ve stredu mikrovinné trody. Doba ohfevu a teplota muze byt odlisna podle
typu pristroje - dbejte prosim okt virobce mikrovinné trouby. Miska neni vhodna pro ohfevy troubé na pecenitJe dlezité dodrzovat
navod k pfipraveé a skladgvanj/abyfedoslo k ohrozeni zdravi ditéte,/ 'Dolezité: Misku s pokrmoty zolyievajte vidy samostatne, umiestnenti v
strde mif rpvlnnﬂ riiry. Cas gohrefu a teplota moze byt odlisna podila typu Jmsm)]a - dbaLte rosiy napok n% vyrobcu mikrovinnej rry.
Miska nie je vhodna pre zofirev ¥ rire na pecenie! Je doleité dodrziavat navod na pripravu a skdadovaniéy aby\edoslo k ohrozeniu zdravia dietata,
Obsah dobie zamiclfejt¢ a preskousejte teplotu, Pfipadné zbytky pokrmu ditéti znqvu nepodavejte./

Obsah dobre zamigsajte a preskusajte teplotu. Pripadné zostatky pokrmu dietaty oRat nepodavajte.

Slozen: rajcata* 3%/%, varené téstoviny lasagne* (mouka z tvrdé p3enice, vajecny bilek) 30 %, pityd voda, mrkev’, hovézi maso*
5, ryove vlocky/, elér, C'b““ﬁn‘ﬁﬁ_&mﬂy_&,@jﬂﬁsunecmcoqu eff, susené odstredéné mléky’, riova mouka’, jedla
suIsLodem,byll y" koreni* (bazalka®, rozmaryn’, oregano, pept), antioxidanty? (kyselina L-askorbo\a, eXtrakty obsahujici
tokoferoly). / Zlozgnie: rajciny* 35 %, uvarené cestoviny lasagne® (mka z tvrdej pSenice, vajecny bielok) 30%, pitna voda,
mrkva’, hotadzie maso® 5 %, ryzove viocky", zeler, cibula®, nastrdhany trdy syr’, slnecnicovy olef’, suenéodstredené
mligko’, pyzova mt]ka*,je(jlésol’sﬂédom,—,b?ﬁnk *a korenie” (bazalka®, rozmarin’, oregano?, cierne\orele”),
anfioxidanty” (kyselina L-askorbova, extra t&obsahmuce tokoferoly) Obsahuje lepek/ lepok
*2 efologickeho zemedelstvi/pofohospodarstva Obsah masa pfi zpracovani/ masa pri spracovani: 1
*fioxidantyjou pouity pro ochranu ctvjch loek a aromat s pouié pre och jeh lofiekaard jicitokoferolve
pHirozené vyskytuji rostlinachy obsahuiice tokoferoly sa prirodzene vyskytuj v rastlinich.
Tento vjrobek opustl vjrobni zévod v neporuseném stavu,presvédte s prosim ped pouitm, 7e miskai flie jsou neposkozene.
Tento vjrobok opustil virobny zivod v bezpecnom,neporusenom scave pesvedéte sa prosim pred pouitim, ze
plastova miska a folia st neporusens. Balené v ochranné/ochrannej atmosfére.

Vyzivové idaje 100g 250
¢ porc.ei
porcia
Energeticka hodnota k/kcal 388/92  972/231
uky g 78g
- - ztoho nasycené/nasytené mastné kyseliny 0,7¢g 18g
Cyan Sacharidy N4g  285g
- ztoho'cukry 228 558
- Vidknina 108 25
Bilkoviny/Bielkoviny 42g  105g
Magenta sal/Sol 048g  120g
Sodik 019g  048g
Jod 8,0 g 20 ug
Yellow Minimalni trvanliyost do: viz. dno obalu.,
Minimalna trvanliyost do; pozri dno balenia. e 250g
- Skladujte v suchu pri teplotéfpri teplote +10az+25°C.
Pantone 280 HiPP Czech 5.0, Pekarska 628/14, 155 00 Praha 5. / HiPP Slovakia sr.o, Nam.
- SNP 7,911 01 Trencin. Infolinka: (Po-Pa / Po-Pia 9-14) €@ +420 724 139 949,

wwwhipp.cz @B +421905 759 001, www hippsk. Vyrobené v Rakousku Rakiisku.
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