PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI Navod k pouziti a udrzbé a bezpe&nostni
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL pokyny si mGzete stdhnout na nasich
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate liWWW webovych strankdch docs.whirlpool.eu,
=/ registraci produktu na adrese pficemz se fidte i pokyny uvedenymi na
www.whirlpool.eu/register. zadni strané této pfirucky.
' Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
°

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

2. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

. Dvitka

. Horni topné téleso / gril

Osvétleni

© N & u

. Bod pro zavedeni sondy do
masa (je-li k dispozici)

9. Identifika¢ni stitek

(neodstranuijte)
10.Spodni topné téleso

(nenf vidét)

OVLADACI PANEL
E” &:
1 23 4 5 6 78 9
1.LEVY DISPLEJ pifedchozi nabidky. 6. TEPLOTA
y ] 5.0TOCNY OVLADAC/ Pro nastaveni teploty.
2. OSVETLENI . TLACITKO 6TH SENSE 7. EAS
Pro rozsviceni/zhasnuti Zarovky. Jeho pomoci muizete prochézet Pro nastaveni nebo zménu ¢asu
funkcemi a nastavovat parametry a orizotisobeni dobyv pripravy.

3. ZAP/,VYP ) vafeni. Stisknutim (§) provedete prizp Y pripravy
Zagnutlv ne,bo vypnuti trquby_ ] vybér, nastaveni, nalezeni 8. SPUSTIT
a preruseni nebo vypnuti aktivni a potvrzeni funkci nebo hodnot, Pro aktivaci funkci a potvrzeni
funkce v kterémkoli okamziku. a také muzete spustit program nastaveni.
4. ZPET tepelné dpravy potravin. 9. PRAVY DISPLEJ
Pti provadéni konfigurace
nastaveni slouzi pro navrat do
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PRISLUSENSTVI

ROST ODKAPAVACI PLECH

© PLECH NA PECENI

POSUVNE DRAZKY *(JEN
¢ U NEKTERYCH MODELU)

SONDA DO MASA .
(JEN U NEKTERYCH MODELU)

GO

Pocet kust prislusenstvi se mUze v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsf pFislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich
rosta, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUsobem
jako rost.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)
Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné folie.

Pripevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az na
doraz. Druhou sponu

L posurite smérem dold,

Aby byla vodici mrizka
dobfe zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony
oproti vodici mfizce. Ujistéte
se, ze drazkami lze volné
pohybovat. Postupujte
stejné i na druhé strané
vodici mfizky v ramci stejné
vyskové urovné.

2N

Upozornénf: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovneé.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatdhnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasurite je do vnitini ¢asti trouby
a poté posurite smérem dolt do polohy pro usazeni
v dolni ¢asti.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduiji

stejnou teplotu na nékolika urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

TRADICNi PECENI

=/ Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucnik
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze

na jedné urovni. Tato funkce vyuziva pozvolné,
prerusované cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis

nevyschnul.
FUNKCE 6™ SENSE

DU§. MASO SE ZELENINOU

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro téstovinové pokrmy.

@MASO

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpusob peceni pro maso. Tato funkce
prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych otackach,
aby se pokrm pfilis nevysusoval.

@MAXI PECENI

XL Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
rezim peceni a teplotu k upeceni velkych kust
masa (pres 2,5 kg). Béhem peceni maso obracejte,
aby rovnomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc
nevysusilo.

CHLEB

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro viechny druhy chleba.

g PIZZA
Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zplsob peceni pro viechny druhy pizzy.

éCUKROVi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zpUsob peceni, a to u vsech druht
moucniku.

SPECIALNI FUNKCE

2 RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehfiev trouby. Jakmile skon¢i
faze predehrevu, trouba automaticky pouzije funkci
JIradi¢ni”. Pfred vlozenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni faze predehrevu.

vov) TURBOGRIL

K peceni velkych kus(i masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu
a pridejte 500 ml pitné vody. U této funkce lze vyuzit
otoc¢ny rozen (je-li soucasti).

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro peceni nadivaného masa a fizk(i na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu
je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
usporna funkce ,EKO” aktivni, osvétleni z(stava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvirka trouby
neméla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

({4 UDRZOV.JIDLA V TEPLE
< Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

7 KYN uTi

“='Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat
kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba
stale horka po dokonceni cyklu peceni.

IV\UVTQM,ATICKE CISTENI - PYROLYTICKE
CISTENI
Pro odstranéni necistot zplsobenych
vystfikovanim pomoci cyklu pfi velmi vysoké teploté
(pfiblizné 500 °C).
K dispozici jsou dva automatické cykly cisténi:
Uplny cyklus (PYRO) a zkraceny cyklus (ECO).
Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi cyklus
v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus pouze
v pfipadé silného znecisténi trouby.

* Funkce poufzita jako referen¢ni pro ucely prohlaseni
o energetické Ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit cas.

S P>
P l- !- I-

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodin otacejte ovladacem a stisknutim
@ volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni minut.
Pro nastaveni minut otacejte ovladac¢em a stisknutim
(¢) volbu potvrdte.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmeénit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespori na 1 sekundu
podrzte (D azopakujte kroky uvedené vyse.

Cas muze byt nutné nastavit znovu po delsim vypadku
napajent.

2. NASTAVENI

V pfipadé potieby mliZzete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).
Pokud je trouba vypnuta, stisknéte a alespon na

5 sekund podrzte § .

\\é
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-l —
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Otacenim volicem zvolte mérnou jednotku. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte (g) .

Otacenim volicem zvolte jmenovity proud. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte (g) .

Upozornéni: Trouba je naprogramovana tak, aby
spotfebovavala takové mnozstvi elektrické energie, kolik
umoznuje domaci sit, kterd ma hodnotu zatizenf vyssi nez
3 kW (16 A): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Priblizné na jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spradvné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

V4 -

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutd, na displeji se bude zobrazovat pouze ¢as.

Stiskem a podrZzenim (l) troubu zapnete.
Otacejte knoflikem pro zobrazeni hlavnich dostupnych funkci
na levém displeji. Jednu z hodnot vyberte a stisknéte (§)

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupnd) zvolte
hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte (§) a prejdéte do
nabidky funkci.

(oY S (R =
(& O & (Y =

Otacejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych podfunkci funkci
na pravém displeji. Jednu z hodnot vyberte a pro potvrzeni
stisknéte (§)

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni m{izete ménit po provedeni vybéru pozadované
funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

7 \\

}<
=00

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem pro zménu
hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte (§) a pokracujte

v pfizplisobovani nastaveni, které nasleduje (je-li to mozné).
Souéasl?é mUZzete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky, 2 = stfedni,
1 =nizky.
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Upozornént: Po zapnuti funkce mizete zménit teplotu nebo vykon
grilu, ato stiskem  [l¢ nebo pfimo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

o)

PN

N

Kdyz ikona ¢ bliké na displeji, pro nastaveni pozadované
doby pfipravy pouzijte nastavovaci knoflik a poté pro potvrzeni
stisknéte (g) .

Cas pe¢eni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni fidit
rucné: Stiskem (@) potvrdite a spustite funkci.

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu peceni
programovanim odlozeného startu.

Upozornént: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni, mizete
nastavit stisknutim (& : Pro zménu nastaveni hodin otacejte
ovladacem a stisknutim () volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mlzete u mnoha funkci odlozit
spusténi funkce naprogramovanim ¢asu jejiho ukonceni.

V pfipadech, kdy Ize zménit ¢as ukonceni peceni, je na displeji
zobrazen Cas, kdy ma dand funkce skoncit a zaroven blikd ikona

®.

V pfipadé potreby otacejte knoflikem a nastavte pozadovany
Cas ukonceni pfipravy. Poté, pro potvrzeni volby a spusténi
funkce, stisknéte [> .

Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka: Funkce se spusti
automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby
pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného pecenti
deaktivuje fazi pfedehffvani trouby. Trouba dosahuje poZadované
vyse teploty postupné, coZ znameng, Ze doby pifpravy mohou byt

0 néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu pokrmd.

Ve fazi ¢ekani muzete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonceni zménit.

Stisknéte f+ nebo (& pro provedenizmény nastaveni teploty
a doby pfipravy. Po dokonceni potvrdite stiskem (g) .

|

. CS
3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte funkci
stiskem [> .

K pozastaveni probihajici funkce muzete kdykoli stisknout
apodrzet (O .

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehiéti trouby: Po spusténi funkce
se na displeji zobrazi, Ze faze predehfrati byla aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej bude
indikovat dosaZeni nastavené teploty.

V tomto okamziku oteviete dvirka, vloZte pokrm do trouby,
zaviete ji a stiskem zahajte peceni.

Upozorméni: VloZen( jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani
mUZe mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy pokrmu.

Otevienim dvifek béhem predehievu se tato faze prerusi.
Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje.
Pomocf knofliku mdZete pozadovanou teplotu kdykoli zménit.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouZit bez provadéni zmén
v nastaveni, otocenim knofliku nastavte novy Cas a stisknéte

. Funkce 6'" Sense

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne z divodu
otevrenych dvifek, automaticky se aktivuje specialni funkce pro
obnoveni pGvodni teploty.

Béhem procesu obnovovani teploty bude na displeji zobrazen
symbol ,hada”, ktery bude pfitomen az do té doby, nez bude
nastavené teploty dosazeno.

©

[ "'ﬁ.’:"c

Za Ucelem zaruceni co nejlepsich vysledkl bude béZici
naprogramovany pecici cyklus prodlouzen o urcitou dobu
v zavislosti na tom, jak dlouho byla dvitka oteviena.




. SPECIALNI FUNKCE
AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Pred spusténim funkce pyrolytického Cisténi odstrarite zevnitf
trouby veskeré prislusenstvi, véetné vodicich mfizek. V pfipadé,
Ze je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda
jsou béhem samodisticiho cyklu vypnuté hofaky ¢i elektrické
ploténky.

Pro dosazeni dokonalych vysledk Cisténi odstrarite vihkou
houbickou pfed zapnutim funkce pyrolytického cisténi nejprve
nejvetsi usazeniny. Pokud je trouba silne znecisténa nebo se

z ni pfi peceni uvolnuji nepiijemné pachy, pouzijte vyhradné
standardni funkci Pyrolyticke cisténi.

Ke specidlnim funkcim se dostanete pomoci & a poté otocte
knoflikem pro vybér ) z nabidky. Poté potvrdte tlacitkem (g)

Pro okamzité spusténi funkce ¢isténi stisknéte [> , popfipadé
otocte ovladacem a vyberte zkraceny cyklus (ECO).

Stisknéte > pro okamyzité zahajeni ¢isticiho cyklu, popfipadé
stisknéte pro nastaveni doby ukonceni/odlozeného startu.

Trouba spusti Cistici cyklus a dvitka se automaticky uzamknou.
V pribéhu pyrolytického cisténi nelze dvitka trouby oteviit:
Zustanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi na bezpecnou
uroven. Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi a po jejim skonceni
vyvétrejte mistnost.

Upozornéni: Dobu trvanf a teplotu cistictho cyklu nelze nastavit.

.POUZITi SONDY DO MASA (JE-LI K DISPOZICI)

Teplomér do masa dodavany k vyrobku umoziuje presné
meéfeni vnitini teploty potravin v pribéhu tepelné Upravy.
Pouziti teplotni sondy do masa je povoleno pouze u nékterych
funkci peceni (,Konvenéni’, ,Horky vzduch’, ,Tradi¢ni peceni”,
JJurbogril’, ,6th Sense - Maso” a ,6th Sense — Maxicooking”
(peceni velkych kust masa).

Pro dosazeni perfektnich vysledkd
peceni je velmi dllezité, aby byl
teplomeér umistén presné. Sondu
zasunte do nejmasitéjsi ¢asti az po okraj
tak, abyste se vyhnuli kostem a tu¢nym
kouskdm.

U drdbeze by se méla sonda vkladat ze
strany doprostred prsou, pficemz je
potieba dbat na to, aby jeji Spicka
neskoncila v duté ¢asti. U masa s velmi
nepravidelnou tloustku je potfeba pred
vyjmutim z trouby zkontrolovat, zda je
dostatecné propecené. Konec sondy pfipojte do otvoru na
pravé sténé trouby. Po pfipojeni teploméru do zasuvky

v troubé zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi ikona
acilova teplota.

l-l °C 2
l

Pokud dojde k pfipojeni teploméru v priibéhu vybéru funkce,
prepne se displej na vychozi cilovou teplotu pro teplomér do
masa.

Stiskem @ spustite nastaveni. Otacenim ovladace nastavte

cilovou teplotu sondy. Stiskem (§) volbu potvrdite.

Otécenim ovladace nastavte pozadovanou teplotu trouby.

Stiskem @ nebo [> potvrdite zahajeni cyklu tepelné

Upravy.

V prdbéhu cyklu tepelné Gpravy se na displeji zobrazuije cilova

teplota teploméru do masa. Jakmile maso dosahne nastavené

cilové teploty, cyklus tepelné Upravy se ukonci a na displeji se

zobrazi ,End".

K obnoveni cyklu tepelné Upravy poté, co se zobrazi ,End’,

Ize otocenim ovladace nastavit cilovou teplotu sondy tak, jak

je uvedeno vyse. Stiskem @ nebo [> potvrdite aznovu

spustite pecici cyklus.

Upozornént: V pribéhu cyklu tepelné Upravy s pouzitim sondy do

masa Ize oto¢enim ovladace zménit cilovou teplotu sondy. Stiskem
B nastavite teplotu trouby.

Teplomér Ize vioZit kdykoli, a to i v prébéhu cyklu tepelné Upravy.

V takovém pfipadé je nutno znovu nastavit parametry tepelné

dpravy.

Je-li teplomér do masa s urcitou funkci nekompatibilni, vypne

trouba cyklus tepelné Upravy a zazni vystrazné zvukové znamen.

V takovém pfipadé odpojte teplomér do masa nebo stiskem <<

nastavte jinou funkci. Funkce odlozeny start a predehrivani nejsou

kompatibilni' s pouzitim teploméru do masa.

.ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti kldvesnice stisknéte a alespori na 5 sekund

podrzte << .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tlacitka Ize zablokovat i v prabéhu samotného pecent.
Z bezpecnostnich divod Ize troubu kdykoliv vypnout stisknutim
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UZITECNE RADY

. CS

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udéava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfreba pouzit pro pfipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané prislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nddoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce Horky vzduch miZzete najednou péct
rdzna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(napfiklad ryby a zeleninu), na rliznych urovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu
z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.
Vezméte prosim na védomi, ze béhem této operace
se bude uvoliovat para. Po upeceni nechte maso

v troubé dalSich 10X15 minut, nebo ho zabalte do
alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy,
aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji del$i dobu peceni. Zasunite rost do nizsi
polohy, aby bylo maso dale od grilu a nespalilo se
na povrchu. Ve dvou tfetinach peceni maso obratte.
Dvirka otevirejte opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pul litrem pitné vody. V pripadé
potieby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a uspofadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co
nejlépe cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kola¢ jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, je kolac upeceny.

Jestlize pouzijete pekdace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kolac¢ by se
nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemUzete pouzit méné tekutiny nebo promichévat
tésto vice zlehka.

U mou¢nik( s vlhkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kola¢ nebo ovocné koldce) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast koldce promacend,
snizte rost a prfed vlozenim naplné do kolace
posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi
susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vlhkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tfetinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na
pizzu je priblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TE'(’O"C?TA DOB(':‘ '::)CENi APRIE]S?.g\gl:ﬂSTVI'
= - 70 30-50 2
Cymuts el ol L mow wm 2
Ano 160 3050 4 1
PInéné kolace = ] 160-200 -85 >
(tvarohovy kola¢, zavin, jablecny kolac) Ano 160-200 3590 -\;F -“1;“_
=3 - 160-170 20-40 3
Susenky / drobné cukrovi Ano 150-160 20-40 ;
Ano 150-160 20-40 4 1
=3 - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _‘_‘_4‘_;._,_’ ;
Ano 180-190 3545+ > 3 1
= Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano 90 130-150 4 1
Ano 90 140-160¢ > 3 1
. 220-250 20-40 2%
Pizza (tenks, silnd, focaccia) Ano 220-240 20-40 4 T
Ano 220-240 2550« 2 3 1
Bochnik chleba 05 kg = i 180-220 50-70 2
Maly chléb =) ; 180-220 30-50 >
Chléb Ano 180-220 30-60 4 1
: 250 1020 %
Zmrazena pizza — 2 1
Ano 250 1020 2 '
= Ano 180-190 45-60 2
(Szger?‘rﬁnlg/?tc‘?léé,quiche) &) Ano 180-190 45-60 -\---i—---r «%r
Ano 180-190 as70r > 3 1
= Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 ; ;
Ano 180-190 20-40x 2> 3 T
Lasagne/nakypy - 190-200 20-65 3
Zapeéené téstoviny / cannelloni = - 190-200 25-45 3
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. . TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE  PREDEHREV Q) (min) A PRISLUSENSTVI
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 2 3
o hmotnosti 1 kg e ) . 190-200 60-90 —J
Vepiova peéené s kazi 2 kg - 170 110-150 : 2 :
Kure/kralik/kachna 1 kg < - 200-230 50-80 % 3
Husa/krocan 3 kg & - 190-200 90-150 , 2 |
Pecena ryba /v papiloté _ B 3
(filety, veelku) = Ano 180-200 40-60 | 7 |
PInéna zelenina = 2
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 A
Topinky @ - 3 (vysokeé) 3-6 .\__ﬁ__,.
Rybi filety / fizky ™) - 2 (stredni) 20-30%¢ A 3
. ¥ oLz ‘ : 2-3

Klobasy/kebaby/zebirka/ ; } : P _ 5 4
hamburgery ™ (\S/tyrfgkné:) 15-30%%% T
Pecené kuie 1-1,3 kg - 2 (stfedni) 55-70%* 2 1 ! .
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg - 2 (stfedni) 35-50** _\”?’;!,
Jehnééi kyta/kyty - 2 (stredni) 60-90%* 3
Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55** \ 3 |
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 \ 3 |
Kompletni jidlo: Ovocny kola¢ : _ §
(Groven 5) / lasagne (Grover: 3) / maso  Ano 190 a0-120+ 2> 3 1
(Uroven 1) f
Lasagne a maso Ano 200 50-120* _\éﬁ : ! ,
Maso a brambory Ano 200 45-120*% _\éﬁ : ! |
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 _\ép : ! |
Nadivané maso - 200 80-120% : 3 |
Nakrajené maso ) ) B 3
(kralik, kute, jehn&ch) 200 20-120% —

* Odhadovand doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
**\e dvou tfetinach pecenf jidlo obratte (v pfipadé potieby).
*** Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.

Upozornéni: ** Funkce ,6th Sense — cukrovi a dorty” vyuzivé pouze horni a spodni topna télesa bez funkce horkého vzduchu.

Nevyzaduje pfedehfivani.

vow Z 4 —
.(
FUNKCE @ @ t() <
Tradi¢ni Grill Turbo grill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
AUTOMATICKE < = =3
FUNKCE . . R . . .
Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty
Avveean N L T Toondf
PRISLUSENSTVI
Rott Pecici plech nebo dortovéd  Hluboky plech /plechna  Odkapévaci plech / plech Odkapévaci plech s 500 ml
forma na rostu peceni na rostu na peceni vody
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UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotFebite.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch ¢istéte vlhkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec jej otrete
suchym hadiikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNIi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepld,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

zbytky jidla. Pro vysuSeni kondenzatu vytvofeného

v dlsledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytiete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

» Nachdazi-li se na vnitfnich plochach odolna 3pina, pro
dosazeni optimalnich vysledk ¢isténi doporucujeme
spustit funkci automatického cisténi.

« Pro usnadnéni Cisténi Ize dvitka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odiroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V typu
E-14,T 300 °C nebo halogenove zarovky 20-40 W / 230V
typu G9, T 300 °C. Zarovka, kterou je spotfebi¢ vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotiebice a nenf vhodna pro
vseobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smernice EU
244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité

zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni

z usazeni. OdloZte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. CS

4. Dvitka posurite smérem doll a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich puvodni

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli doll az na
oraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

\

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

- Dvefe nelze oteviit.

Na displeji je pismeno ,F”

. nasledované cislem nebo
. pismenem.

- Mozné pri¢ina

. Pferueni napajeni.

- Odpojeni od elektrické
:sité.

Zavada zamku dvirek.
- Probiha distici cyklus.

Softwarovy problém.

- Reseni

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
. trouba pfipojena k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
- zda porucha stale trva.

Vypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste
- zjistili, zda porucha pfetrvava. Vyckejte, :
- dokud funkce neskondi a trouba nevychladne.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zakazniky a uvedte Cislo
- nasledujici za pismenem ,F”.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice Ize stahnout z nasich webovych stranek

docs.whirlpool.eu.

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE

> @www Stahnéte si Navod k pouziti a
udrzbé z nasich webovych stranek
docs.whirlpool.eu (mUzete pouzit tento
QR kéd) a zadejte kéd vyrobku.

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych

sluzeb pro zékazniky.

KONTAKTUJETE-LI CENTRUM POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY
Podrobné kontaktni udaje mUzete najit v zarucni

pfirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra

poprodejnich sluzeb pro %
zakazniky prosim uvedte

[8]:=[®] | kody zidentifika¢niho j/
ﬂ'ﬁ Stitku produktu.
[u] .

400011109769

Vytisténo v Italii
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