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DULEZITA
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si
uvédomujeme
dulezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabime
spotrebice predevsim

s velkym dlrazem

na vasi bezpecnost.
Nicméné vas prosime,
abyste pfi pouzivani
elektrického

spotrebice byli opatrni
a dodrzovali nasleduijici
bezpecnostni opatreni.

DULEZITA
OPATRENI

PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI JE TREBA )
DODRZOVAT ZAKLADNI
BEZPECNOSTNI

OPA:I"RENI', MEZI KTERA
PATRI:

VAROVANI

PO UVEDENI PRISTROJE
DO PROVOZU
DOCHAZI K ZAHRIVANI
HORNIHO KRYTU.
NEDOTYKEJTE SE
ZAHRATEHO POVRCHU.
KE ZVEDNUTI HORNI
DESKY POUZIVEJTE
VYHRADNE MADLO!
PO VYPNUTI PRISTROJE
ZUSTANE HORNI

KRYT JESTE URCITOU
DOBU ZAHRATY.

PRED JAKOUKOLI
DALSI MANIPULACI
NECHTE PRISTROJ
ZCHLADNOUT. POKUD




BY SE DOSTALA

VASE POKOZKA

DO KONTAKTU SE
ZAHRATYM POVRCHEM,
HROZI POPALENI!

«Pred prvnim pouzitim
se prosim ujistéte, Ze
napéti ve vasi sitové
zasuvce odpovida
napéti uvedenému
na typovém Stitku
ve spodni Casti
pristroje. Pokud mate
jakékoliv pochybnosti,
obratte se prosim
na kvalifikovaného
elektrikare.

-Peclivé si prectéte
vsechny instrukce pred
ovladanim spotrebice
a ulozte je na bezpecné
misto pro mozné
pouziti v budoucnu.

«Pred prvnim pouzitim
spotrebice odstrarite
a bezpecné ekologicky
zlikvidujte veskery
obalovy material

a reklamni stitky.
Zkontrolujte, ze
spotrebi¢ neni nikterak
poskozen.V zadném
pripadé nepouzivejte
poskozeny spotrebic,
spotrebic s poskozenym
privodnim

kabelem apod.

«Z dlivodU vylouceni
rizika zaduseni

malych déti odstrante
ochranny obal zastrcky
sitového kabelu tohoto
spotrebice a bezpecné
jej zlikvidujte.

-NepouZzivejte spotrebic
na hrané pracovni desky
nebo stolu. Ujistéte se,
Ze je povrch rovny;, Cisty
a neni potfisnén vodou
nebo jinou tekutinou.

Nestavte spotrebic
na plynovy nebo
elektricky sporak ani do
jeho blizkosti nebo do
mist, kde by se mohl
dotykat horké trouby.



Nevkladejte zadnou
Cast spotrebice do
plynové, elektrické
nebo mikrovinné
trouby nebo na
horkou plynovou nebo
elektrickou plotynku.

-Nepouzivejte
spotrebi¢ na kovové
podlozce, jako je napt.
odkapavaci drez.

- Abyste zabranili riziku
urazu elektrickym
proudem, neponorujte
gril, jeho pfivodni kabel
ani zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

«Pri pouziti kontaktniho
grilu musi byt zajistén
dostatecny prostor pro
cirkulaci vzduchu po
vsech jeho stranach.

«Kontaktni gril
nepouzivejte
v blizkosti stén,
polic, zaclon a jinych
vznétlivych materiald,
nebo pod nimi.

«Kontaktni gril
nepouzivejte na
povrchu, ktery by se
mohl teplem poskodit.
V pfipadé, ze jej budete
pouzivat na takovém
povrchu, umistéte pod
né&j teplovzdornou
podlozku.

-Pred pouzitim se
ujistéte, ze je kontaktni
gril spravneé slozen.

«Pfi nastavovani vysky
horni desky kontaktniho
grilu budte opatrni.

-Nepokladejte nic na
horni kryt kontaktniho
grilu, pokud je zavreny,
pokud je v provozu,
pokud je ulozeny.

«Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pripadné
nahlé odpojeni.

-Pred pripojenim
spotrebice k elektrické
zasuvce a jeho
zapnutim zkontrolujte,



Ze je Uplné a spravné
sestaven. Dodrzujte
instrukce v tomto
navodu k obsluze.

-Nepouzivejte
tento spotrebic
S programatorem,
casovym spina¢em
nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina
pristroj automaticky.

-Nepouzivejte spotrebic
v blizkosti zdroji vody,
napf. kuchynsky drez,
koupelna, bazén apod.

-Nedotykejte se
spotiebice mokryma
nebo vihkyma rukama.

«Pokud je spotrebic
v provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.

-Vzdy provozujte
spotrebi¢ na rovném
povrchu. Spotrebic
neprovozujte na
naklonéném povrchu
a nepremistujte
j€j ani s nim nijak

nemanipulujte,

pokud je v provozu.
-Vyvarujte se politi
privodniho kabelu

a zastrcky vodou nebo
jinou tekutinou.
-Spotrebic vypnéte

a napajeci kabel
odpoijte od sitové
zasuvky vzdy, kdyz ma
zUstat bez dozoru, po
ukonceni pouzivani,
nez jej zacnete Cistit,
nez jej budete prenaset
jinam, rozebirat,
sestavovat nebo pred
jeho ulozenim.
-Nepouzivejte hrubé
abrazivni nebo zira-

vé (istici prostredky

k CiSténi spotrebice.
-Udrzujte spotrebic
Cisty. Dodrzujte
instrukce o cisténi
uvedené v tomto
navodu k obsluze.
-V tomto spotiebici

ani jeho blizkosti



neskladujte ani
nepouzivejte zadné
vybusné nebo horlavé
latky, napf. spreje
s hoflavym plynem.
«Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.
-Nepouzivejte jina
prislusenstvi nez ta
dodavana spolecné se
spotrebicem Sage®.

DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO
POUZIVANIVSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI
«Pred pouZzitim zcela
odvinte napadjeci kabel.
- Pfivodni kabel
nenechdvejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat
se horkych ploch
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nebo se zamotat.

«Z bezpecnostnich divo-
dl doporucujeme
zapoijit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddéleného od
ostatnich spotrebicu.
Nepouzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

- Tento spotrebic nesméji
pouzivat déti. Udrzovat
spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti.

-Tento spotrebi¢ mohou
pouzivat déti ve veéku
8 let a starsi, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.
Cidténi a udrzbu
provadénou uzivatelem
nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let
a pod dozorem.



Udrzovat spotrebic
a jeho privod
mimo dosah déti
mladsich 8 let.
-Spotiebi¢ mohou
pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi
¢i mentalnimi
schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o0 pouZzivani
spotiebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi

pfipadnym nebezpedim.

Déti si se spotrebicem
nesmeji hrat.
-Doporucujeme
provadeét pravidelnou
kontrolu spotrebice.
Spotrebi¢ nepouzivejte,
je-li jakkoli poskozen
nebo je-li vadny
napajeci kabel nebo
zastrcka. Veskeré
opravy je nutné
sverit nejblizsimu

autorizovanému
servisnimu
stredisku Sage®.
-Tento spotrebic je
urceny pouze pro
pouziti v domacnosti.
Pristroj neni urcen
pro komercni pouziti.
NepouZivejte tento
spotrebic v pohybuijicich
se vozidlech nebo na
lodi, nepouzivejte jej
venku, nepouzivejte
jej pro jiny ucel, nez
pro ktery je urcen.
V opacném pripadée
mUze dojit ke zranéni.
- Jakoukoli jinou udrzbu
kromé bézného
Cisténi je nutné svérit
autorizovanému
servisnimu
stredisku Sage®.
«Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpecnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili



zvysenou ochranu
pfi pouziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se
jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotrebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.
-Uchovavejte spotrebic
a privodni kabel
mimo dosah déti.

A

UPOZORNENI.

HORKY POVRCH.
TEPLOTA PRISTUPNYCH
POVRCHU MUZE BYT
VYSSi, JE-LI SPOTREBIC
V CINNOSTI.

)i

POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material
odlozte na misto urené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI

Tento symbol na produktech
anebo v privodnich
dokumentech znamenj,

Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmi
byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu. Ke
spravné likvidaci, obnové

a recyklaci predejte tyto
vyrobky na urena sbérna
mista. Alternativné v nékterych
zemich Evropské unie nebo
jinych evropskych zemich
muUZete vratit své vyrobky
mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete



zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, coz by mohly
byt dlsledky nespravné
likvidace odpaddi. Dalsi
podrobnosti si vyzadejte

od mistniho uradu nebo
nejblizsiho sbérného mista.
P¥i nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou

byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty
v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka
a elektronicka zafrizeni,
vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce
nebo dodavatele.
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Viyrobek je v souladu
s pozadavky EU.

Q

POUZE PRO DOMACI
POUZITI.
NEPONORUJTE

DO VODY NEBO
JINE TEKUTINY.
PRED POUZITIM
ZCELA ODVINTE
PRIVODNI KABEL.

Zmény v textu, designu
a technickych specifikaci
se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni
a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.

Anglicka verze je ptuvodni
verze. Ceska verze je
preklad plvodni verze.

Adresa vyrobce:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:
FASTCR, a.s.,

Cernokostelecka 1621

251 01 Ri¢any, Czech Republic

POUZE PRO DOMACi
POUZITI

UCHOJTETYTO
INSTRUKCE



Popis vaseho nového spotrebice

deskach soucasné.
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Rozevieny BBQ gril
Dostatecné velky prostor
pro grilovani na obou

Nerezovy povrch s litou rukojeti

Desky z litého hliniku s nepfilnavym
povrchem

Pokryty vrstvou titanu obohaceného
Quantaniem™ bez PFOA pro zajisténi
odolnosti proti poskrabani; minimalizuji
poutziti oleje pfi smazeni.

Vyjimatelné desky, mozno myt v mycce
nadobi

Plocha deska vhodna pro pfipravu vajec
a palacinek, zebrovana deska vhodnd pro
pfipravu steakového masa.

Ovladac¢ vybéru potraviny se zvukovym
upozornénim

Stisknutim stfedové ¢asti tlacitka budete
prepinat mezi nastavenou teplotou.

Tlacitko prepindani jednotek teploty
Prepina jednotku teploty ze stupnd Celsia
na stupné Fahrenheita a naopak.

Chytré nastaveni s indikdtorem
odpocinuti masa

5 nastaveni pro pfipravu masa

s predprogramovanou teplotou pro
snadnou pfipravu.

. Ovladac teploty (160-230°C)

S rezimy LOW (nizka teplota), PANINY
(zapékani sendvicl nebo paniny) a SEAR
(pfiprava masa).

. Integrovana sonda s praktickym

umisténim a ulozenim sondy
Pro presnou pfipravu potravin a snadné
skladovani.
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Ovlada¢ nastaveni sklonu spodni desky
Nastavite Uhel sklonu spodni desky pro
snadné odkapavani prebytecného tukuy,
nebo nechéte v roviné pfi pfipravé vajec
nebo palacinek.

Viceucelovy posuvny ovladac

Slouzi k nastaveni vysky horni desky

pii pripravé kiehkych potravin; slouzi

k uzamknuti desek pro pohodiné
skladovani ve vertikdlni poloze; slouZzi pro
rozlozeni grilu na BBQ gril.

Grafické znazornéni rozlozeni grilu na
BBQ gril

Oznaceni nastaveni vysky horni desky
Nastaveni vysky horni desky pomaha
snizovat hmotnost horni desky pfi pfiprave
krehkych potravin nebo pfi priprave
zapékanych pokrmd.

. Drzadlo pro vyrovnani horni desky

Zabudované do horni desky, pouziva se
k vyrovnani horni desky.

Tlacitko uvolnéni horni desky
Pro snadné a pohodiné vyjmuti horni
Zebrované desky.

Tlacitko uvolnéni spodni desky

Pro snadné a pohodIni vyjmuti spodni
ploché desky. Kazda deska ma vlastni
tla¢itko pro uvolnéni desky, snadno tak
desky vycistite nebo je mizete mezi sebou
podle potieby prohodit.

Zabudovana vyjimatelna miska na
odkapéavani Stavy a tuku

Zachytava nadmérny tuk pro zdravéjsi
pfipravu potravin. | pfi rozlozeni grilu
zachytava diky svému jedine¢nému
designu $tavu a tuk z obou desek.
Prostor pro ulozeni pfivodniho kabelu
Umistén ve spodni ¢asti grilu.

Gril je vybaven funkci automatického vypnuti
po 1 hodiné necinnosti.

SENZOR ELEMENT IQ™

Senzory detekuji kolisani teplot po plose desky
a vyrovnavaji teplotu nahlym zvysenim toku
tepla v misté kolisani teplot pro rychlou obnovu
nastavené teploty 2400 W zapusténa topna
télesa zajistuji stlost nastavené teploty pro
rychlou pfipravu a snizuji tim dobu predehfati
grilu.
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'@l Pred prvnim pouzitim

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Pred prvnim pouzitim odstrante ze
spotrebice viechny reklamni Stitky
a ndlepky.

2. Otiete desky a misku na $tdvu pomoci
mirné navlhcené mékké utérky. Otfete
dosucha.

3. Ujistéte se, Ze je miska na Stavu spravné
vlozena do téla grilu.

4. Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovany a bezpecné zajistény na svém
misté.

5. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Ujistéte se, Zze na obou stranach je alespon
10 cm volny prostor.

6. Vyjméte sondu z obalu a vlozte koncovku
do zasuvku na predni strané drzaku na
ulozeni sondy, ktery se nachézi na pravé
strané grilu. Pokud sondu nepouzivate,
omotejte kabel sondy okolo drzéku na
uloZeni sondy.

7. Zcela odvinte privodni kabel a viozte
zastreku privodniho kabelu do spravné
uzemnéné sitové zasuvky.

8. Zaznizvukovy signdl a LCD displej se
rozsviti a nasledné se na LCD displeji se
zobrazi OFF.

4 N

- J

9. Gril je nyni pfipraven a mlze zapocit cyklus

predehfiati.
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POZNAMKA

Gril nezac¢ne zahtivat desky, dokud
nenastavite teplotu ovladacem teploty.

VAROVANI

SONDU PRIPOJUJTE
VZDY A POUZE, KDYZ
JEGRIL VYPNUTY

A ZASTRCKA SITOVEHO
KABELU JE ODPOJENA
OD SITOVE ZASUVKY.

JAK UVOLNIT DESKU?

Kazda grilovaci deska ma vlastni tla¢itko pro
jeji uvolnéni. Takto mizete vyjmout bud'horni,

nebo spodni desku a snadno je vycistite nebo je

muZete mezi sebou podle potieby prohodit.

+  Pro uvolnéni desky se pouziva tlacitko
PLATE RELEASE:

«  Vzdy se ujistéte, Ze jsou obé grilovaci desky
zcela vychladlé. Pomoci rukojeti oteviete
gril do 90 stupnd.

+  Pro uvolnéni a vyjmuti horni desky pouZzijte
tlacitko vpredu na pravé strané horni
desky, pro uvolnéni a vyjmuti spodni desky
pouzijte tla¢itko nalevo od ovladaciho
panelu. Po uvolnéni opatrné vyjméte desky
zgrilu.

+  Pokud jsou desky nespravné vlozeny, na
displeji se zobrazi varovné hlaseni Er1.
Pomoci tlacitek uvolnéte desky vyjméte
je a poté znovu vlozte na své misto
a bezpecné zajistéte. Vzdy se ujistéte, ze
jsou obé grilovaci desky zcela vychladlé
pfed uvolnénim a vyjmutim desek.



+  Pokud je gril zapnuty a pfedehfivany
poprvé, mlzete zaznamenat mirny koutr.
Dochazi k odstrafiovani ochranné vrstvy
ztepelného télesa. Jedna se o normalni jev,
ktery neovliviiuje negativné ¢innost grilu.

PREDEHRATI GRILU

1. Ujistéte se, Ze je gril pootevieny a ovladac
nastaveni vysky horni desky je v poloze
OPEN. Tim zajistite rychlejsi a U¢innéjsi
predehfrati.

2. Pomoci ovladace teploty PLATE TEMP
nastavte teplotu v 5 °C krocich. Otocte
ovladac teploty na SEAR (210-230 °C) pro
rychlé predehrati, na PANINI (180-205 °C),
na LOW (160-175 °C) nebo vyberte vlastni
nastaveni teploty.

3. Gril se zac¢ne zahfivat a LCD displej se
podsviti oranzové. Vybrana teplota, ktera
odpovida teploté nastavené u PLATE TEMP,
se rozblika.

4. Jakmile je gril pfedehiaty na nastavenou
teplotu, zazni zvukovy signdl a vybrana
teplota PLATE TEMP prestane blikat.

POZNAMKA

Vzdy nechte gril zcela a kompletné predehrat
na nastavenou teplotu pred pfipravou
potravin.

Vybrana teplota PLATE TEMP mUze béhem
ptipravy blikat na LCD displeji. Jedna se

o normalni jev, nebot dochazi k udrzovani
nastavené teploty.

VAROVANI

BEHEM PREDEHRATI
NECHTE GRIL
POOTEVRENY. NIKDY
NENAHRIVEJTE
ZCELA ZAVRENY,
HROZi PREHRATI
DESEK A NASLEDNE
POSKOZENI.

NASTAVITELNA VYSKA HORNI DESKY

Tato vlastnost snizuje zatizeni horni desky

na kirehkych potravinach, jako jsou napt.

ryby, a prizpUsobi se r{izné sile potravin napf.
selskému chlebu. Ovladac pro nastaveni vysky
horni desky se nachdzi v pravé ¢asti horni
desky, pomoci zardzky nastavite horni desky
do pozadované vysky nad spodni grilovaci
deskou. Pro nastaveni vysky horni desky
poutzijte rukojet ke zdvihnuti horni desky

a soucasné nastavte ovladac vysky horni desky
na pozadovanou vysku. Opatrné polozte horni
desku, dokud neucitite odpor nastaveni vysky
horni desky.

NASTAVITELNY SKLON DOLNi DESKY

Uhel sklonu dolni desky miizete upravit pomoci
ovladace nastaveni sklonu dolIni desky. Ovladac
nastaveni sklonu spodni desky se nachazi
vzadu dole na pravé strané grilu. Unikatni
design misky na stavu umoznuje zachytavat
Stavu a tuk z obou desek soucasné.
Doporucujeme nastavit:

« Uhel sklonu pro odkapavani prebyte¢ného
tuku pro zdravéjsi pfipravu potravin.

+  Rovnd pozice spodni desky je v hodnd pro
pfipravu vajec, palacinek, tureckého chleba,
foccacia a libového masa.
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TLACITKO PREPINANI JEDNOTEK
TEPLOTY

Gril je vybaven tlacitkem prepinani
jednotek teploty na levé strané od LCD
displeje. Nastavend jednotka teploty
ztovarny jsou stupné Celsia. Stisknutim
tlacitka zménite zobrazeni stupnt Celsia
na LCD displeji na stupné Fahrenheita

a naopak. Na displeji se vzdy zobrazi
symbol odpovidajici nastavené jednotce:
°C nebo °F.

Pokud jste zménili jednotku teploty ze
stupnu Celsia na stupné Fahrenheita,
zUstane toto nastaveni uloZzené v paméti,
dokud opét nestisknete tlacitko

a nezménite jednotku teploty nebo
neodpojite zastreku privodniho kabelu

ze sitové zasuvky. Pokud je zastrcka
privodniho kabelu opét pripojena k sitové
zasuvce, bude jednotka teploty opét
nastavena na stupné Celsia.

INTEGROVANA SONDA S CHYTRYM
NASTAVENIM

VAROVANI

SONDU PRIPOJUJTE
VZDY A POUZE, KDYZ
JEGRIL VYPNUTY

A ZASTRCKA
SITOVEHO KABELU JE
ODPOJENA OD SITOVE
ZASUVKY.
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Integrovana sonda s chytrym nastavenim

je navrzena tak, abyste s jeji pomoci dosahli
stalych vysledkd pripravy rliznych druhl mas.
5 nastaveni pro pfipravu masa ma vlastni
prednastavenou teplotu, které odpovida
pozadovanym vysledkiim. Nastavené teploty
pro kazdy druh masa jsou uvedeny v tabulce
nize.



NASTAVENA TEPLOTA HOTOVEHO MASA
Rare Medium Rare Mevdiunj Well done
(Krvavy) (Stiedné krvavy) (Stredné (Propeceny)
propeceny)
Hovézi 55°C 60°C 65°C 75°C
Jehnédi 55°C 60 °C 65°C 75°C
Vepiové 65°C 75°C
Kureci 65°C 75°C
Ryba 45°C 50°C 55°C 65°C
INDIKATOR ODPOCINUTI

Nechat maso odpocinout po dobu 3-5 minut
po sejmuti z grilu je dllezité, nebot umozriuje
svalovym vlakndim si odpocinout a Stava se
muzZe rovnomeérné rozprostfit skrz celé maso,
¢imz se zabrani Uniku Stavy a chuti, kdyz by se
maso nakrdjelo ihned po sejmuti.

Pfi pfipravé na pozadovany vysledek je dilezité
sejmout maso z grilu pfedtim, nez dosahne
pozadované vnitini teploty, nebot zbytkové
teplo umozni naslednou pfipravu masa

i béhem doby odpocinuti. Sage® gril the Smart
Grill PROTM je vybaven indikatorem REST MEAT,
ktery vas upozorni sejmout maso predtim, nez
je dosazena nastavena teplota, aby se zabranilo
prevareni.

POZNAMKA

Sonda a chytré nastaveni byly
optimalizovany pro pfipravu spolu

s nastaveni teploty PLATE TEMP na hodnotu
SEAR (230 °C).

POUZITi KONTAKTNIHO GRILU
S CHYTRYM NASTAVENIM A SONDOU

1. Opakujte kroky pfipravy a predehfati grilu
v predchozi ¢asti navodu. Pro nejlepsi
vysledky nastavte teplotu PLATE TEMP na
SEAR (230 °C).

2. Zatimco se gril pfedehfivd, mlzete nastavit
uhel sklonu desky pomoci ovladace
nastaveni sklonu spodni desky. Ovlada¢
nastaveni sklonu spodni desky se nachézi
vzadu dole na pravé strané grilu.

3. Ujistéte se, ze je sonda spravné instalovana,
jak je uvedeno v bodu 6 v ¢asti,Pfiprava
grilu pred pouzitim” v pfedchozi ¢asti
navodu. Rozmotejte sondu s drzaku.

4. Vlozte jehlu opatrné do masa, ujistéte se, ze
je sonda umisténa v nejsilnéjsi ¢asti a piimo
do stfedu masa.

5. Provybér druhu masa otocte ovladacem
FOOD a vyberte druh masa ze zobrazeného

menu. Sipka se zobrazi u vybraného druhu
masa.

BEEF  W.DONE

o »LAMB  MEDIUM
40 PORK  M.RARE
POULTRY ~ RARE<

FISH

LN I [
o T g

NASTAVENA  TEPLOTA

TEPLOTA DESKY

6. Po vybéru druhu masa stisknéte tlacitko
SETTEMP pro vybér pozadovaného
vysledku pripravy. Sipka se zobrazi
u vybraného vysledku pfipravy.
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BEEF  W.DONE
. »LAMB  MEDIUM
PR PORK  M.RARE<

(| g [

' POULTRY ~ RARE
FISH
I_ = e

NASTAVENA  TEPLOTA
TEPLOTA DESKY

7. Otevienigrilu:

a) Ujistéte se, ze je gril zcela pfedehfaty a na
LCD displeji jiz neblikd vybrana teplota,
kterd odpovida nastavené teploté PLATE
TEMP.

b) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu sklopena.

Ovladac nastaveni vysky horni desky,
umistény v pravé ¢asti horni desky, by mél
byt v pozici OPEN.

c) Pomoci rukojeti oteviete gril do 90 stupni.

d) Vlozte maso vlozenou sondou na dolni
grilovaci desku. Pro nejlepsi vysledky
nastavte teplotu PLATE TEMP na SEAR
(230°C).

8. Pouzijte rukojet k priklopeni horni desky.
P¥i pripravé se sondou doporucujeme,
aby byla horni deska priklopend a ovlada¢
nastaveni vysky horni desky byl v poloze
OPEN.

9. Béhem pfipravy zazni 3krat zvukovy signal
a REST MEAT a vybrany vysledek pfipravy
budou blikat, coz znameng, Ze je tfeba
sejmout maso z grilu a nechat odpocinout.

10. Jakmile je maso uvareno, sejméte maso
z grilu pomoci teplovzdorné plastového
nebo dievéného nacini. Vytahnéte sondu
a maso ulozte na talif nebo prkénko.
Zakryjte zlehka félii. Nechte alespori
5 minut odpocinout pied podavanim.

11. Pro vypnuti grilu otocte ovladacem PLATE
TEMP do pozici OFF.

POZNAMKA

Gril automaticky nepfestane hrat, pokud se
rozblikd REST MEAT. Pokud maso nechéte na
grilu, hrozi jeho prevareni.
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JAK DOSAHNOUT NEJLEPSICH
VYSLEDKU?

«  Pro dosazeni stejnych vysledku piipravujte
maso o stejné tloustce.

«  Pokud pfipravujte kousky masa o rlizné
tloustce, jako jsou kureci prsa, okraje
mohou zGstat mirné narGzovélé. Po
dokonceni pfipravy masa, opecte
nedovarené hrany na horké desce grilu.

+ Nepouzivejte nastfiky ani nepfilnavé
natéry, nebot by to mohlo negativné
ovlivnit vlastnosti nepfilnavé vrstvy
grilovacich ploch.

«  Nikdy nepouzivejte kovové nebo ostré
nacini, nebot tyto by mohly poskrabat
nepfilnavou Upravu grilovacich desek.

POUZITi OTEVRENEHO BBQ GRILU

Otevieny BBQ poskytuje dostate¢né velky
prostor pro grilovani na obou deskach
soucasné. Zebrovana grilovaci deska je vhodna
pro pripravu masa, zatimco plocha grilovaci
deska je idedlIni pro pfipravu vajec, palacinek
nebo zeleniny.

1. Opakujte kroky pfipravy a predehrati grilu
v predchozi ¢asti ndvodu.

2. Zatimco se gril predehfiva, mizete nastavit
Uhel sklonu desky pomoci ovladace
nastaveni sklonu spodni desky. Ovladac
nastaveni sklonu spodni desky se nachazi
vzadu dole na pravé strané grilu.

3. Jak oteviit BBQ gril:

a) Ujistéte se, ze je gril zcela predehfaty a na
LCD displeji jiz neblikd vybrana teplota,
ktera odpovida nastavené teploté PLATE
TEMP.

b) Ujistéte se, Ze je horni deska je piklopend
a ovladac nastaveni vysky horni desky je
v poloze OPEN.

c) Levou rukou uchopte rukojet. Pravou rukou
zatlacte ovladac nastaveni vysky horni
desky na pravé strané grilu smérem k sobé
do pozice,BBQ mode”. Drzte ovladace
smérem k vdm a soucasné zdvihejte horni
desku drzenim za rukojet, az se gril zcela
oteviete na BBQ gril, a opatrné pokladejte
horni desku.



4. Umistéte potraviny na jednu nebo obé
grilovaci desky.

5. Pokud pouzivate sondu, opakuijte kroky 3-6
z predchozi ¢asti ndvodu pro vlozeni sondu
a vybrani pozadovaného vysledku pfipravy
pred vlozenim masa na gril.

POZNAMKA

Sonda a chytré nastaveni je lepsi pouzivat

pfi zavieném grilu. Vysledkem pfipravy

na otevieném grilu je prodlouzeni doby

pfipravy. Nejlepsich vysledkd dosdhnete pfi

pravidelném obraceni masa.

6. Béhem pfipravy zazni 3krat zvukovy signdl
a REST MEAT a vybrany vysledek pfipravy
budou blikat, coz znamen4, Ze je tfeba
sejmout maso z grilu a nechat odpocinout.

7. Jakmile je maso uvareno, sejméte maso
z grilu pomoci teplovzdorné plastového
nebo dievéného nacini. Vytahnéte sondu
amaso ulozte na talif nebo prkénko.
Zakryjte zlehka félii. Nechte alespor 5
minut odpocinout pred podavanim.

8. Pro vypnuti grilu otocte ovladacem PLATE
TEMP do pozici OFF.

POUZITi PRO PRIPRAVU SENDVICU

NEBO PANINI

1. Opakujte kroky pfipravy a predehfati grilu
uvedené v predchozi ¢asti ndvodu.

POZNAMKA

Béhem predehfati nechte gril pootevieny.
Nikdy nenahfivejte zcela zavieny, hrozi
prehfati desek a nasledné poskozeni.

2. Zatimco se gril predehfiva, mizete nastavit
Uhel sklonu desky pomoci ovladace
nastaveni sklonu spodni desky. Ovladac
nastaveni sklonu spodni desky se nachézi
vzadu dole na pravé strané grilu.

POZNAMKA

Pokud je sonda zapojend, zobrazi se na
displeji menu potravin a vysledkd pripravy.
Pokud je sonda odpojena, na LCD displeji se
zobrazi pouze teplota PLATE TEMP.

3. Otevreni grilu:

a) Ujistéte se, Ze je gril zcela predehfaty ana
LCD displeji jiz neblikd vybrana teplota,
kterd odpovida nastavené teploté PLATE
TEMP.

b) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu sklopena.
Ovladac nastaveni vysky horni desky,
umistény v pravé ¢asti horni desky, by mél
byt v pozici OPEN.

c) Pomoci rukojeti oteviete gril do 90 stupni.

4. Vlozte potraviny na spodni grilovaci plochu.

5. Pouzijte rukojet k priklopeni horni desky.
Pfi pfipravé potravin, které se zapékaji,
doporucujeme, aby byla horni deska
pfiklopena a ovladac nastaveni vysky horni
desky v poloze HIGH.

6. Jakmile jsou potraviny opeceny,
odstrarite je z grilovacich desek pomoci
teplovzdorného plastového nebo
dfevéného nacini.

7. Pro vypnuti grilu oto¢te ovladacem PLATE
TEMP do pozici OFF.

JAK DOSAHNOUT NEJLEPSICH
VYSLEDKU?

Pfi opékani sendvi¢(i na nastaveni PANINI:

«  Vzdy umistéte sendvi¢ do stiedu spodni
grilovaci desky.

+  Doba zapékani by méla byt 5 - 8 minut.
Doba opékani se mUize lisit v zavislosti
na osobnich preferencich, typu chleba
a pouzité naplné.

+  Nikdy nepouzivejte kovové nebo ostré
nacini, nebot tyto by mohly poskrabat
nepfilnavou Upravu grilovacich desek.
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o PRIKLOPENI HORNI
VAROVANI DESKY.

BEHEM PROVOZU « BEZPECNOSTNI

A PO DOKONCENI PRVEK PRO
PRIPRAVY JE POVRCH VYROVNANI HORNI
GRILU VELMI HORKY. DESKY MUZE BYT

K VYROVNANI VELMI HORKY BEHEM
POZICE HORNI DESKY | PO POUZITI GRILU.
VZDY POUZIVEJTE POUZIVEJTE JEJ, JAK
VYROVNAVACI JEZNAZORNENO NA

PODPERU UMISTENOU  OBRAZKU.

V PREDNI PRAVE CASTI . 7CELA ODVINTE
HORNI GRILOVACI PRIVODNi KABEL
DESKY. POPR. . PRED POUZITiM.
POUZIJTE OCHRANNE
KUCHYNSKE
PODLOZKY NEBO
RUKAVICE.

« NIKDY NEVYSTAVUJTE
BEZPECNOSTNIMU
PRVKU PRO
VYROVNANI HORNI
DESKY NADMERNE
SILE ANI JEJ
NEPOUZIVEJTE KE
ZDVIHANI HORNI
GRILOVACI DESKY.
POUZIJTE RUKOJET
KE ZDVIHNUTI NEBO

18




Tipy na grilovani

MASO
Doporuéené kousky masa ke grilovani:

+ Hovézi - svickova, kyta, Zebra, steaky.

+ Jehnéci- jehnécikyta, steak, kotlety
a jehnéci kousky.

« Veprové - karé steak, zebra, veprova kyta,
platky a veprové kousky.

»  Nedoporucujeme grilovat kousky s kosti,
jako je napt. T-bone steak.

« Pokud budete grilovat maso z vlastni
marinady nebo od feznika, vzdy odstrante
prebyte¢nou marinadu pomoci papirové
utérky pred vloZenim na grilovaci desky.
Nékteré marinady obsahuji vysoky podil
cukru, tento by se mohl pfipalit na grilovaci
desku.

» Nepropichujte maso vidlickou ani jej
nekrajejte na kousky béhem grilovani.
Tim uvolnite stavu a maso bude tuhé
a vysusené. Pouzijte kuchyriské klesté.

«  Pro sejmuti kouskt ryby z grilu pouzijte
plochou teplovzdornou plastovou varecku,
ryba je velmi kfehka.

@ Péce a cisténi

Ujistéte se, Ze je gril vypnuty otocenim
ovladace PLATE TEMP do pozice,OFF". Gril
je vypnuty, kdyZ se na LCD displeji zobrazi
,OFF“. Vytahnéte zastrcku privodniho
kabelu ze sitové zasuvky. Nechte gril zcela
vychladnout pred rozlozenim a ¢isténim.

CISTENi SONDY

Otfete sondu mékkou mirné navlhéenou
houbickou. Setrné tekuté ¢istici prostfedky
nebo roztoky ve spreji pro nerezové povrchy
mUzete pouzit pro odstranéni usazenin.
Aplikujte cistici prostfedek na houbicku,
nikoliv na povrch sondy.

POZNAMKA

Nepouzivejte hrubé cistici prostfedky nebo
kovové draténky na vnitini nebo vnéjsi
povrchy grilu. Tyto by mohly poskrabat
povrch a poskodit nepfilnavou vrstvu
grilovacich ploch.

CISTENI VNEJSIHO POVRCHU
Otrete vnéjsi povrch mékkou mirné
navlh¢enou houbickou. Setrné tekuté
Cistici prostfedky nebo roztoky ve spreji
pro nerezové povrchy miizete pouzit

pro odstranéni usazenin. Aplikujte Cistici
prostiedek na houbicku, nikoliv na povrch
spotiebice. Otiete navlh¢enou houbickou
a poté suchou utérkou. Ujistéte se, ze jsou
vsechny povrchy suché pred zapojeni
zastrcky privodniho kabelu do sitové
zasuvky.
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CISTENI ODKAPAVACI MISKY

Po kazdém pouziti vyjméte misku a vyjméte
obsah. Omyjte misku v teplé vodé s trochou
kuchyniského prostiedku na myti nddobi

a pomoci mékké houbicky. Setrny tekuty
Cistici prostredky mUzete pouzit pro
odstranéni usazenin. Aplikujte cistici
prostfedek na houbicku, nikoliv na povrch
misky. Oplachnéte a peclivé osuste. Vzdy se
ujistéte, ze jste vlozili misku do téla grilu po
vycisténi a pred zapojeni zastreky privodniho
kabelu do sitové zasuvky.

VAROVANI

DBEJTE ZVYSENE
POZORNOSTI, POKUD
PRENASITE MISKU

S HORKYM TUKEM
NEBO STAVOU.

GRIL, PRIVODNI
KABEL ANI ZASTRCKU
PRIVODNIHO KABELU
NEVKLADEJTE DO
VODY ANI JINE
TEKUTINY.

20

CISTENIi GRILOVACICH DESEK

1. Otfete grilovaci desky mékkou utérkou pro
odstranéni zbytk{ potravin.

2. Rovnéz mlzete uvolnit a vyjmout grilovaci
desky:

- Vzdy se ujistéte, ze jsou obé grilovaci
desky zcela vychladlé.

- Pomoci rukojeti otevrete gril do
90 stupni.

- Pro uvolnéni a vyjmuti horni desky
pouzijte tlacitko vpredu na pravé strané
horni desky, pro uvolnéni a vyjmuti
spodni desky pouZzijte tla¢itko nalevo od
ovladaciho panelu.

- Po uvolnéni opatrné vyjméte desky
zgrilu.
3. Grilovaci desky mGzete umyt v mycce na
nadobi (pouze horni kos).

4. Rovnéz omyjte grilovaci desky v teplé vodé
s trochou kuchyriského prostredku na myti
nadobi a pomoci mékké houbicky. Setrny
tekuty cistici prostredky miizete pouzit pro
odstranéni usazenin.

5. Aplikujte distici prostfedek na houbicku,
nikoliv na povrch desky. Odstrarite odolné
usazeniny pomoci jemné plastové cistici
stérky nebo nylonové dréténky.

POZNAMKA

Nepouzivejte hrubé istici prostfedky nebo
kovové draténky na jakykoliv vnitini nebo
vnéjsi povrch. Mohlo by dojit k poskrabani
grilu a poskozeni nepfilnavé vrstvy grilovaci
desky.

Spodni ¢ast grilovaci desky muaze ¢asem
ztratit svou barvu a mUlze se tvofit vrstva
koroze. Jednd se o normalni jev. Zména
barvy, kterd se mize objevit na obou
stranach grilovaci desky, ovlivni pouze
vzhled desky, ale na vykon a vlastnosti desky
to nebude mit vliv.

Odstrarite zménu barvy nebo korozi pomoci
jemné plastové Cistici plastové stérky.
Oplachnéte a peclivé osuste. Ujistéte se, Ze
kulata podlozka na spodni strané desky je
cista.



ULOZENI

1.

Ujistéte se, ze je gril vypnuty otocenim
ovladace PLATE TEMP do pozice,,OFF". Gril
je vypnuty, kdyz se na LCD displeji zobrazi
L, OFF" Vytahnéte zastr¢ku privodniho
kabelu ze sitové zasuvky.

Nechte gril, grilovaci desky a misku na stavu
zcela vychladnout.

Ujistéte se, ze jsou gril, grilovaci desky
amiska na Stavu isté a suché.

Ujistéte se, Ze je miska na Stavu spravné
vlozena do téla grilu.

Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovany a bezpecné zajistény na svém
misté.

Ujistéte se, ze jsou grilovaci desky zajistény
k sobé, posuvny ovladac v pozici LOCK.
Omotejte kabel sondy okolo drzaku
umisténého na pravé strané grilu.

UloZte na rovné a suché misto. Rovnéz
muUzZete gril uloZit i do vertikéIni polohy.
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\ Reseni potizi

CHYBOVA HLASENI 5. NaLCD displeji se uz nezobrazi Er2.

6. Pokud problém pretrvava, obratte se na

Er1 - Grilovaci desky nejsou spravné viozeny. zakaznické centrum Sage®.

4 h Er3 - Ochrana proti prehfati
4 N
': 4
[ N
- / C_J
o )
Pokud se na LCD displeji zobrazi Er1: - =
1. Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovany a bezpecné zajistény na svém Pokud se na LCD displeji zobrazi Er3:
misté. 1. Odpojte zastreku piivodniho kabelu od
2. NaLCD displeji se uz nezobrazi Er1. sitové zasuvky.
3. Pokud problém pretrvava, obratte se na 2. Ujistéte, Ze je gril zcela vychladly.
zakaznické centrum Sage®. 3. Znovu vlozte zastreku piivodniho kabelu
do sitové zasuvky.
Er2 - Teplota sondy prekrocila 180 °C. 4. NaLCD displeji se uz nezobrazi Er3.
~ N 5. Pokud problém pretrvava, obratte se na

zdkaznické centrum Sage®.

Pokud se na LCD displeji zobrazi Er2:

1. Odpojte zastrcku piivodniho kabelu od
sitové zasuvky.

2. Ujistéte se, Zze sonda neni v kontaktu
s grilovacimi plochami.

3. Nechte sondu vychladnout.

Znovu vlozte zastrcku privodniho kabelu
do sitové zasuvky.
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@ Recepty

MARINOVANY STEAK
4 porce

SUROVINY

250 ml ¢erveného vina

2 Izice olivového oleje

1 Izice dijonské hoicice

1 strouzek ¢esneku

4 platky steakového masa - 3 cm silné

PRIPRAVA

1.

Smichejte ¢ervené vino, olej, hof¢ici

a Cesnek ve velké mise a dobie promichejte.

Do marinddy vlozte steaky a nechte dle
potieby marinovat.

Predehrejte gril na SEAR nastaveni.
Zatimco se gril predehfiva, nastavte sklon
spodni desky.

Vyjméte steaky z marinddy. Odstrarite
prebyte¢nou marinadu pomoci papirové
utérky.

Do masa opatrné zasurite sondu tak, aby
byla zasunuta do stfedu masa ideéIné

v nejsilnéjsim misté masa.

Ovlada¢em vybéru potravin vyberte volbu
“BEEF".

10.

Nyni vyberte stuper propeceni pomoci
SET TEMP.

Steaky umistéte na spodni desku grilu.
Priklopte horni desku.

Jakmile zazni zvukovy signal je mozné
maso sejmout z grilu. Na displeji se

rozblikd REST MEAT spole¢né se stupném
propeceni.

Steaky sejméte z grilu, polozte na prkénko
a nechte stranou odpocinout asi 3-5 minut.

Poddvejte s krémovou bramborovou kasi
a kifupavym saldtem.
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JEHNECi NA OREGANU
4 porce

SUROVINY

1 IZice olivového oleje

1 IZice citrénové stavy

1 IZice ¢erstvé nasekaného oregana
1 strouzek ¢esneku

600 g jehnécich steakl

PRIPRAVA

1.
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Ve velké mise smichejte olej, citronovou
stavu, oregano a rozdrceny cesnek. Dobre
promichejte.

Do hotové marinady vlozte jehnéci steaky.
Promichejte. Marinuijte pfi pokojové teploté
asi 1 hodinu, piipadné podle potieby i déle.
Predehfejte gril na SEAR nastaveni.

Zatimco se gril pfedehfivd, nastavte sklon
spodni desky.

Vyjméte steaky z marinddy. Odstrarite
prebyte¢nou marinadu pomoci papirové
utérky. Do masa opatrné zasunte sondu tak,
aby byla zasunuta do stfedu masa idealné

v nejsilnéjsim misté masa.

Ovlada¢em vybéru potravin vyberte volbu
“LAMB".

7. Nyni vyberte stupen propeceni pomoci
SETTEMP.

8. Steaky umistéte na spodni desku grilu.
Priklopte horni desku.

9. Jakmile zazni zvukovy signal je mozné
maso sejmout z grilu. Na displeji se
rozblikd REST MEAT spolecné se stupném
propeceni.

10. Steaky sejméte z grilu, polozte na prkénko
a nechte stranou odpocinout asi 3-5 minut.

Poddvejte s kfupavym chlebem a feckym
saldtem.



KURECI PRSA TERIYAKI
4 porce

SUROVINY

2 |zice mirin

60 ml |Zice sojové omacky
1 IZice cukru krupice

1 IZice saké

4 kureci prsa

PRIPRAVA

1. Ve velké mise smichejte mirin, sojovou
omacku, cukr a saké. Dobre promichejte. Do
marinady vlozte kufeci prsa, promichejte.
Marinujte pfi pokojové teploté asi 1 hodinu,
pfipadné podle potieby i déle.

2. Predehfejte gril na SEAR nastaveni.

3. Zatimco se gril pfedehfivd, nastavte sklon
spodni desky.

4. \Vlyjméte maso z marinady. Odstrarite
prebyte¢nou marinadu pomoci papirové
utérky. Do masa opatrné zasunte sondu tak,
aby byla zasunuta do stfedu masa idealné
v nejsilnéjsim misté masa.

5. Ovladacem vybéru potravin vyberte volbu
“CHICKEN".

6.

7.

8.

Nyni vyberte stupen propeceni pomoci
SETTEMP.

Maso umistéte na spodni desku grilu.
Priklopte horni desku.

Jakmile zazni zvukovy signal je mozné
maso sejmout z grilu. Na displeji se
rozblikd REST MEAT spolecné se stupném
propeceni.

Maso sejméte z grilu, polozte na prkénko
a nechte stranou odpocinout asi 5 minut.

Poddvejte s dusenou ryzi.
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MARINOVANY LOSOS
4 porce

SUROVINY

4 kusy lososa bez kiize (asi 300 g / ks)
3 IZice jemné s6jové omacky

1-2 Izicky wasabi pasty

3 IZice citrénové stavy

2 Izicky sezamového oleje

PRIPRAVA

1.V misce smichejte séjovou oméacku, wasabi,
citrénovou stavu a sezamovy olej. Dobre
smichejte. Kousky lososa vlozte do mélké
nadoby a prelijte marinadou.

Predehfejte gril na SEAR nastaveni.

3. Zatimco se gril pfedehfiva, nastavte sklon
spodni desky.

4. Vyjméte lososa zmarinady. Odstrarite
prebyte¢nou marinadu pomoci papirové
utérky. Do lososa opatrné zasunte sondu
tak, aby byla zasunuta do stfedu idedlné
v nejsiingjsim misté.

5. Ovladacem vybéru potravin vyberte volbu
“FISH".

6. Nynivyberte stupen propeceni pomoci SET
TEMP.

7. Lososa umistéte na spodni desku grilu.
Priklopte horni desku.

8. Jakmile zazni zvukovy signal je mozné
lososa sejmout z grilu. Na displeji se
rozblikd REST MEAT spolec¢né se stupném
propeceni.

9. Lososa sejméte z grilu, polozte na prkénko
a nechte stranou odpocinout asi 5 minut.
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BAGEL S UZENYM LOSOSEM A KAPARY
4 porce

SUROVINY

4 rozkrojené bagely

4 |Zice krémového syra

8 platkt uzeného lososa

2 oloupané a najemno nakrajené cibule
1 IZice okapanych kapar

1 citron

Cerstvé mlety pepf

PRIPRAVA

1. Predehtejte gril na PANINI nastaveni.

2. Zatimco se gril predehtiva, nastavte sklon
spodni desky.

3. Ujistéte se, ze je gril dostatacné predehraty,
na displeji jiz neblikd nastavena teplota.

4. Potfete bagely krémovym syrem. Rozlozte
na bagely uzeného lososa, kapary, cibuli
a zakapejte citrénovou stavou. Opeprete
podle chuti.

5. Polozte na predehfaty gril a opatrné
priklopte horni desku.

6. Opékejte asi 2-3 minuty. Sejméte z grilu
a podavejte.



PASTRAMI
6 porce

SUROVINY

Turecky chléb, nakrajeny na 6 stejné velkych kousku
Maslo nebo margarin

18 platkd pastrami

6 IZic hofci¢né majonézy

2 zrald rajcata, nakrajené na platky

2 Salky baby Spenatu

12 platkd syra ementéalového typu

Cerstvé umlety cerny pepf

PRIPRAVA

1. Predehfejte gril na PANINI nastaveni.

2. Zatimco se gril predehfiva, nastavte sklon
spodni desky.

3. Ujistéte se, Ze je gril dostatacné predehfraty,
na displeji jiz neblikd nastavena teplota.

4. Rozkrojte kazdy kousek tureckého chleba
az ke stfedu a uloZte horni ¢ast stranou.
Platky tureckého chleba nattete zlehka
maslem nebo margarinem. Rozdélte
pastrami mezi turecky chléb. Potfete

pastrami hof¢i¢nou majonézou.

5. Platky rajcat a baby Spenétu rozlozte na
pastrami. Navrch polozte syr a poté polozte
druhou polovinu chleba.

6. Polozte turecky chléb na predehfaty gril
a nechte zapéct.

7. Grilujte, dokud nebudete turecky chléb
zlehka hnédy a syr nebude zcela roztaveny.
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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si
uvedomujeme
dolezitost bezpecnosti.
Navrhujeme

a vyrabame spotrebice
predovsetkym

s velkym dérazom

na vasu bezpecnost.
Napriek tomu vas
prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli
opatrni a dodrziavali
nasledujuce
bezpecnostné
opatrenia.
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DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI JE POTREBNE
DODRZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE

OPATRENIA, MEDZI KTORE
PATRIA:

UPOZORNENIE

PO UVEDENI PRISTROJA
DO PREVADZKY
DOCHADZA
KZAHRIEVANIU
HORNEHO KRYTU.
NEDOTYKAJTE SA
ZAHRIATEHO POVRCHU.
NA ZDVIHNUTIE HORNEJ
DOSKY POUZIVAJTE
VYHRADNE DRZADLO!
PO VYPNUTI PRISTROJA
ZOSTANE HORNY

KRYT ESTE URCITY

CAS ZAHRIATY. PRED
AKOUKOLVEK DALSOU
MANIPULACIOU
NECHAJTE PRISTROJ
VYCHLADNUT. POKIAL



BY SA DOSTALA
VASA POKOZKA

DO KONTAKTU

SO ZAHRIATYM
POVRCHOM, HROZI
POPALENIE!

«Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite, ze
napatie vo vasej sietovej
zasuvke zodpoveda
napatiu uvedenému
na typovom stitku
v spodnej Casti
pristroja. Ak mate
akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim,
na kvalifikovaného
elektrikara.

-Pozorne si precitajte
vsetky inStrukcie
pred ovladanim
spotrebica a ulozte ich
na bezpecné miesto
na mozné pouzitie
v buducnosti.

«Pred prvym pouzitim
spotrebica odstrante
a bezpecne ekologicky
zlikvidujte vsetok
obalovy material
a reklamné stitky.

Skontrolujte, Ci
spotrebic nie je nijako
poskodeny.V ziadnom
pripade nepouzivajte
poskodeny spotrebic,
spotrebic s poskodenym
privodnym

kablom a pod.

«Z dévodov vylucenia

rizika zadusenia
malych deti odstrante
ochranny obal zastrcky
siefového kabla tohto
spotrebica a bezpecne
ho zlikvidujte.
-Nepouzivajte spotrebic
na hrane pracovnej
dosky alebo stola.
Uistite sa, ze je povrch
rovny, Cisty a nie je
postriekany vodou
alebo inou tekutinou.
«Neumiestnuijte
spotrebic na plynovy
alebo elektricky sporak
ani do jeho blizkosti
alebo na miesta, kde
by sa mohol dotykat
horucej rary.
«Nevkladajte ziadnu Cast
spotrebica do plynovej,
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elektrickej alebo
mikrovinnej rdry alebo
na horucu plynovu
alebo elektricku platru.
-NepouZzivajte
spotrebic na kovovej
podlozke, ako je napr.
odkvapkavaci drez.
«Aby ste zabranili riziku
Urazu elektrickym
pradom, neponarajte
gril, jeho privodny kabel
ani zastrcku do vody
alebo inegj tekutiny.

«Pri pouziti kontaktného
grilu musi byt zaisteny
dostatocny priestor na
cirkulaciu vzduchu po
vsetkych jeho stranach.

-Kontaktny gril
nepouzivajte
v blizkosti stien,
polic, zaclon ainych
zapalnych materialov,
alebo pod nimi.

-Kontaktny gril
nepouzivajte na
povrchu, ktory by
sa mohol teplom
poskodit.V pripade,
Ze ho budete pouzivat
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na takom povrchu,
umiestnite pod neho
teplovzdornu podlozku.

«Pred pouzitim sa
uistite, Ze je kontaktny
gril spravne zlozeny.

«Pri nastavovani
vysky hornej dosky
kontaktného grilu
budte opatrni.

-Nekladte ni¢ na horny
kryt kontaktného
grilu, ak je zatvoreny,
ak je v prevadzke,
ak je ulozeny.

-Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko
dostupna na pripadné
nahle odpojenie.

«Pred pripojenim
spotrebica k elektrickej
zasuvke a jeho
zapnutim skontrolujte,
Ci je uplne a spravne
zostaveny. Dodrzujte
instrukcie vtomto
navode na obsluhu.

-NepouZzivajte
tento spotrebic
S programatorom,
casovym spinacom



alebo akoukolvek inou
suciastkou, ktora spina
pristroj automaticky.

-NepouZzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov vody,
napr. kuchynsky drez,
kupelia, bazén a pod.

-Nedotykajte sa
spotrebi¢a mokrymi
alebo vihkymi rukami.

Ak je spotrebic
v prevadzke,
nenechdvajte ho
bez dozoru.

-Vzdy prevadzkujte
spotrebic¢ na rovnom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu
a hepremiestnujte
ho ani s nim nijako
nemanipulujte, ak
je v prevadzke.

-Vyvarujte sa poliatia
privodného kabla
a zastrcky vodou alebo
inou tekutinou.

-Spotrebic vypnite
a napajaci kabel
odpojte od sietovej
zasuvky vzdy, ked' ma

zostat bez dozoru, po
ukonceni pouzivania,
nez ho zacnete distit,
nez ho budete prenasat
inde, rozoberat,
zostavovat alebo
pred jeho ulozenim.
-Nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo ziera-
vé Cistiace prostriedky
na Cistenie spotrebica.
-Udrzujte spotrebic
Cisty. Dodrzujte
inStrukcie o Cisteni
uvedené v tomto
navode na obsluhu.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, napr. spreje
s horlavym plynom.

-Na odpojenie
spotrebica od
sietovej zasuvky vzdy
tahajte za zastrcku
privodného kabla,
nie tahom za kabel.

-NepouZzivajte
iné prislusenstvo
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nez to, ktoré sa
dodava spolocne so
spotrebi¢om Sage®.

DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

«Pred pouzitim celkom
odvinte napajaci kabel.

«Privodny kabel
nenechdvajte visiet
cez okraj stola alebo
pracovnej dosky,
dotykat sa horucich
pléch alebo sa zamotat.

«Z bezpecnostnych do-
vodov odporuc¢ame za-
pojit spotrebi¢ do samo-
statného elektrického
obvodu, oddeleného od
ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku
ani predlzovaci kabel
na zapojenie spotrebica
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do sietovej zasuvky.

- Tento spotrebic
nesmu pouzivat deti.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti.

- Tento spotrebic mézu
pouzivat deti vo veku
8 rokov a starsie, ak
su pod dozorom
alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spésobom
a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.
Cistenie a udrzbu
vykondavanu
pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie
su starsie ako 8 rokov
a pod dozorom.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

-Spotrebi¢ mézu
pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi Ci
mentalnymi



schopnostami

alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom
alebo boli poucené

0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.
Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

-Odporucame vykondavat
pravidelnu kontrolu
spotrebica. Spotrebic
nepouzivajte, ak je
akokolvek poskodeny
alebo ak je chybny
napajaci kabel alebo
zastrcka. Vsetky
opravy je nutné
zverit najblizSiemu
autorizovanému
servisnému
stredisku Sage®.

- Tento spotrebic je
urceny iba na pouZzitie
v domacnosti. Pristroj
nie je ur¢eny na
komercné pouzitie.

Nepouzivajte
tento spotrebic
v pohybujucich sa
vozidlach alebo na
lodi, nepouzivajte ho
vonku, nepouzivajte
ho na iny ucel, nez
na ktory je urceny.
V opacnom pripade
moze dojst k zraneniu.
«Akukolvek inu udrzbu
okrem bezného
Cistenia je nutné zverit
autorizovanému
servisnému
stredisku Sage®.
-Odporucame
inStalovat prudovy
chranic (Standardné
bezpecnostné spinace
vo vasej zasuvke),
aby ste tak zaistili
zvySenu ochranu pri
pouziti spotrebica.
Odporucame, aby
pradovy chranic
(s menovitym
zvySkovym
prevadzkovym pradom
nebol viac nez 30 mA)
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bol instalovany do
elektrického obvodu,
v ktorom bude
spotrebic zapojeny.
Obratte sa na svojho
elektrikara pre dalSiu
odbornu radu.
-Uchovavaijte spotrebic
a privodny kabel
mimo dosahu deti.

A

UPOZORNENIE.
HORUCI POVRCH.
TEPLOTA PRISTUPNYCH
POVRCHOV MOZE
BYTVYSSIA, AK JE

SPOTREBICV CINNOSTI.

)¢

POKYNY A INFORMACIE
O ZAOBCHADZANI

S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material
odlozte na miesto uréené
obcou na ukladanie odpadu.
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LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znamenj,

Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmu
byt pridané do bezného
komunalneho odpadu.

Na spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte

tieto vyrobky na urcené
zberné miesta. Alternativne

v niektorych krajinach
Eurépskej unie alebo inych
eurdpskych krajinach

mozete vratit svoje vyrobky
miestnemu predajcovi

pri kupe ekvivalentného
nového produktu. Spravnou
likvidaciou tohto produktu
pomdzete zachovat cenné
prirodné zdroje a napomahate
prevencii potencialnych
negativnych dopadov

na zZivotné prostredie a ludské
zdravie, ktoré by mohli byt
doésledkom nespravnej
likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyZiadajte



od miestneho uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravne;j likvidacii

tohto druhu odpadu sa

mo&zu v sulade s narodnymi
predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty

v krajinach Eurdépskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyziadajte si potrebné
informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

3

Vlyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.

Q

IBA NA DOMACE
POUZITIE.
NEPONARAJTE
DO VODY ALEBO
INEJ TEKUTINY.
PRED POUZITIM
CELKOM ODVINTE
PRIVODNY KABEL.

Zmeny v texte, dizajne

a technickych Specifikaciach
sa mézu menit bez
predchadzajuceho
upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Anglicka verzia je pévodna
verzia. Slovenska verzia
navodu je preklad pévodnej
anglickej verzie.

Adresa vyrobcu:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:
FASTCR, a.s.,

Cernokostelecka 1621

251 01 Ri¢any, Czech Republic

IBANA DOMACE
POUZITIE

UCHOVAJTETIETO
INSTRUKCIE
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Popis vasho nového spotrebica

doskach sucasne.
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Roztvoreny BBQ gril
Dostatocne velky priestor
na grilovanie na oboch

Antikorovy povrch s liatou rukovatou

Dosky z liateho hlinika s neprilnavym
povrchom

Pokryty vrstvou titdnu obohateného
Quantaniom™ bez PFOA na zaistenie
odolnosti proti poskriabaniu;

minimalizuju pouZzitie oleja pri vyprazani.

Vyberatelné dosky je mozné umyvat

v umyvacke riadu

Plocha doska vhodna na pripravu vajec
a palaciniek, rebrovana doska vhodna na
pripravu steakového masa.

Ovladac vyberu potraviny so zvukovym
upozornenim

Stlac¢enim stredovej Casti tlacidla budete
prepinat medzi nastavenou teplotou.

E.

F G

Tlacidlo prepinania jednotiek teploty
Prepina jednotku teploty zo stupriov
Celzia na stupne Fahrenheita a naopak.

Chytré nastavenie s indikatorom
odpocinku masa

5 nastaveni pre pripravu mdsa

s predprogramovanou teplotou pre
[ahku pripravu.

Ovladac teploty (160-230 °C)

S rezimami LOW (nizka teplota), PANINI
(zapekanie sendvicov alebo panini)

a SEAR (priprava mésa).

Integrovana sonda s praktickym
umiestnenim a uloZzenim sondy
Pre presnu pripravu potravin a lahké
skladovanie.



I. Ovladac nastavenia sklonu spodnej
dosky
Nastavite uhol sklonu spodnej dosky
pre lahké odkvapkavanie prebyto¢ného
tuku, alebo nechate v rovine pri priprave
vajec alebo palaciniek.

J. Viacucelovy posuvny ovladac
SlUzi na nastavenie vysky hornej dosky
pri priprave krehkych potravin; sluzi
na uzamknutie dosiek pre pohodIné
skladovanie vo vertikalnej polohe; sluzi
na rozlozenie grilu na BBQ gril.

K. Grafické znazornenie rozlozenia grilu
na BBQ gril

L. Oznacenie nastavenia vysky hornej
dosky
Nastavenie vysky hornej dosky pomaha
znizovat hmotnost hornej dosky pri
priprave krehkych potravin alebo pri
priprave zapekanych pokrmov.

M. Drzadlo na vyrovnanie hornej dosky
Zabudované do hornej dosky, pouziva sa
na vyrovnanie hornej dosky.

N. Tlac¢idlo uvolnenia hornej dosky
Pre lahké a pohodIné vybratie hornej
rebrovanej dosky.

O. Tlacidlo uvolnenia spodnej dosky
Pre lahké a pohodIné vybratie spodnej
plochej dosky. Kazd4 doska ma vlastné
tlacidlo na uvolnenie dosky, lahko tak
dosky vycistite alebo ich mézete medzi
sebou podla potreby prehodit.

P. Zabudovana vyberatelnd miska na
odkvapkavanie stavy a tuku
Zachytava nadmerny tuk pre zdravsiu
pripravu potravin. | pri rozlozeni grilu
zachytéva vdaka svojmu jedine¢nému
dizajnu Stavu a tuk z oboch dosiek.

Q. Priestor na uloZenie privodného kabla
Umiestneny v spodnej Casti grilu.

Gril je vybaveny funkciou automatického
vypnutia po 1 hodine necinnosti.

SENZOR ELEMENT IQ™

Senzory deteguju kolisanie teplot po

ploche dosky a vyrovnévaju teplotu nahlym
zvySenim toku tepla v mieste kolisania teplot
pre rychlu obnovu nastavenej teploty.
2400-W zapustené vyhrevné telesa zaistuju
stalost nastavenej teploty pre rychlu
pripravu a znizuju tym cas predhrievania
grilu.
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'@l Pred prvym pouzitim

PRED PRVYM POUZITIM

1. Pred prvym pouzitim odstrante zo
spotrebica vietky reklamné Stitky
a nalepky.

2. Utrite dosky a misku na Stavu pomocou
mierne navlhcenej makkej utierky. Utrite
dosucha.

3. Uistite sa, Ze je miska na $tavu spravne
vlozena do tela grilu.

4. Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne
instalované a bezpecne zaistené na
svojom mieste.

5. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Uistite sa, ze na oboch strandch je aspon
10 cm volny priestor.

6. Vyberte sondu z obalu a vlozte koncovku
do zdsuvky na prednej strane drziaka
na ulozenie sondy, ktory sa nachadza
na pravej strane grilu. Ak sondu
nepouzivate, omotajte kdbel sondy okolo
drziaka na uloZenie sondy.

7. Uplne odvinte privodny kabel a zasuite
zastrcku privodného kabla do spravne
uzemnenej sietovej zasuvky.

8. Zaznie zvukovy signal a LCD displej sa

rozsvieti a ndsledne sa na LCD displeji
zobrazi OFF.

4 N

- J

9. Gril je teraz pripraveny a moze zacat
cyklus predhriatia.
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POZNAMKA

Gril nezac¢ne zahrievat dosky, pokym
nenastavite teplotu ovlada¢om teploty.

UPOZORNENIE

SONDU PRIPAJAJTE
VZDY A IBAVTEDY,
KED JE GRILVYPNUTY
A ZASTRCKA
SIETOVEHO KABLA
JEODPOJENA OD
SIETOVEJ ZASUVKY.

AKO UVOLNIT DOSKU?

Kazda grilovacia doska ma vlastné tlacidlo
na jej uvolnenie. Takto mézete vybrat bud’
hornd, alebo spodnu dosku a fahko ich
vycistite alebo ich mozete medzi sebou
podla potreby prehodit.

+Na uvolnenie dosky sa pouziva tlac¢idlo
PLATE RELEASE:

« Vzdy sa uistite, Ze su obe grilovacie dosky
uplne vychladnuté. Pomocou rukovati
otvorte gril do 90 stupriov.

«Nauvolnenie a vybratie hornej dosky
pouzite tlac¢idlo vpredu na pravej strane
hornej dosky, na uvolnenie a vybratie
spodnej dosky pouzite tlacidlo nalavo od
ovladacieho panela. Po uvolneni opatrne
vyberte dosky z grilu.

+ Ak su dosky nesprévne vlozené, na
displeji sa zobrazi varovné hlasenie
Er1. Pomocou tlacidiel uvolnite dosky,
vyberte ich a potom znovu vlozte na
svoje miesto a bezpecne zaistite. Pred
uvolnenim a vybratim dosiek sa vzdy



uistite, Ze su obe grilovacie dosky Uplne
vychladnuté.

« Ak gril zapinate a predhrievate prvykrat,
mozete zaznamenat mierny dym.
Dochédza k odstrariovaniu ochranne;j
vrstvy z tepelného telesa. Ide o normalny
jav, ktory neovplyvnuje negativne
¢innost grilu.

PREDHRIATIE GRILU

1. Uistite sa, Ze je gril pootvoreny a ovlddac
nastavenia vysky hornej dosky je
v polohe OPEN. Tym zaistite rychlejsie
a ucinnejsie predhriatie.

2. Pomocou ovladdaca teploty PLATE TEMP
nastavte teplotu v krokoch po 5 °C.
Otocte ovladac teploty na SEAR
(210-230 °C) na rychle predhriatie,
na PANINI (180-205 °C), na LOW
(160-175 °C) alebo vyberte vlastné
nastavenie teploty.

3. Gril sazac¢ne zahrievat a LCD displej sa
podsvieti oranzovo. Zvolena teplota,
ktord zodpoveda teplote nastavenej na
PLATE TEMP, sa rozblika.

4. Hned ako sa gril predhreje na nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal a zvolena
teplota PLATE TEMP prestane blikat.

POZNAMKA

Pred pripravou potravin vzdy nechajte gril
Uplne a kompletne predhriat na nastavenu
teplotu.

Vybrana teplota PLATE TEMP moéze

pocas pripravy blikat na LCD displeji. Ide

o normalny jav, lebo dochéadza k udrzovaniu
nastavenej teploty.
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UPOZORNENIE

POCAS PREDHRIATIA
NECHAJTE GRIL
POOTVORENY. NIKDY
NENAHRIEVAJTE
CELKOM ZATVORENY,
HROZI PREHRIATIE
DOSIEK A NASLEDNE
POSKODENIE.

NASTAVITELNA VYSKA HORNE)J
DOSKY

Tato vlastnost znizuje zatazenie hornej
dosky na krehkych potravinach, ako su
napr. ryby, a prisposobi sa roznej hribke
potravin napr. sedliackemu chlebu.

Ovladac na nastavenie vysky hornej dosky
sa nachadza v pravej ¢asti hornej dosky;
pomocou zarazky nastavite hornt dosku do
pozadovanej vysky nad spodnou grilovacou
doskou. Na nastavenie vysky hornej dosky
pouzite rukovat na zdvihnutie hornej dosky
a sucasne nastavte ovladac vysky hornej
dosky na pozadovanu vysku. Opatrne
polozte hornu dosku, pokym neucitite odpor
nastavenia vysky hornej dosky.

NASTAVITELNY SKLON DOLNEJ
DOSKY

Uhol sklonu dolnej dosky mozete upravit
pomocou ovladaca nastavenia sklonu dolnej
dosky. Ovladac nastavenia sklonu spodne;j
dosky sa nachadza vzadu dole na pravej
strane grilu. Unikatny dizajn misky na $tavu
umoznuje zachytdvat $tavu a tuk z oboch
dosiek sucasne.

Odporucame nastavit:

+ Uhol sklonu pre odkvapkavanie
prebyto¢ného tuku pre zdravsiu pripravu
potravin.
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» Rovna pozicia spodnej dosky je vhodna
na pripravu vajec, palaciniek, tureckého
chleba, foccacie a chudého masa.

TLACIDLO PREPINANIA JEDNOTIEK
TEPLOTY

«  Gril je vybaveny tla¢idlom prepinania
jednotiek teploty na lavej strane od
LCD displeja. Nastavena jednotka
teploty z tovarne su stupne Celzia.
Stlac¢enim tlac¢idla zmenite zobrazenie
stupniov Celzia na LCD displeji na stupne
Fahrenheita a naopak. Na displeji sa
vzdy zobrazi symbol zodpovedajuci
nastavenej jednotke: °C alebo °F.

+ Ak ste zmenili jednotku teploty zo
stupnov Celzia na stupne Fahrenheita,
zostane toto nastavenie ulozené
v paméti, pokym opat nestlacite tlacidlo
a nezmenite jednotku teploty alebo
neodpojite zastr¢ku privodného kabla
od sietovej zasuvky. Ak je zastr¢ka
privodného kabla opat pripojena
k sietovej zasuvke, bude jednotka teploty
opat nastavena na stupne Celzia.

INTEGROVANA SONDA S CHYTRYM
NASTAVENIM

UPOZORNENIE

SONDU PRIPAJAJTE
VZDY A IBAVTEDY,
KED JE GRILVYPNUTY
A ZASTRCKA
SIETOVEHO KABLA
JEODPOJENA OD
SIETOVEJ ZASUVKY.
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Integrovand sonda s inteligentnym
nastavenim je navrhnuta tak, aby ste
pomocou nej dosiahli stale vysledky pripravy
réznych druhov mias. 5 nastaveni pre
pripravu masa ma vlastnu prednastavenu
teplotu, ktord zodpovedd pozadovanym
vysledkom. Nastavené teploty pre kazdy
druh maésa st uvedené v tabulke nizsie.



NASTAVENA TEPLOTA HOTOVEHO MASA
Rare Medium Rare Medium Well done
(Krvavy) (Stredne krvavy) (Strevvdne’ (Prepeceny)
prepeceny)
Hovéadzie 55°C 60 °C 65°C 75°C
Jahnacie 55°C 60 °C 65°C 75°C
Bravcové 65°C 75°C
Kuracie 65°C 75°C
Ryba 45°C 50°C 55°C 65 °C

INDIKATOR ODPOCINUTIA

Nechat méso odpocinut pocas 3-5 minut

po snati z grilu je délezité, lebo umoziuje
svalovym vldknam si odpocinut a Stava

sa mdze rovhomerne rozprestriet cez celé
maso, ¢im sa zabrani Uniku Stavy a chuti, ked’
by sa maso nakrdjalo ihned po siati.

Pri priprave na pozadovany vysledok je
dolezité odstranit maso z grilu pred tym, ako
dosiahne pozadovanu vnutornu teplotu,
lebo zvyskové teplo umozni ndslednu
pripravu mdsa aj v ¢ase odpocinutia. Sage®
gril the Smart Grill PROTM je vybaveny
indikadtorom REST MEAT, ktory vés

upozorni, ze mate snat maso predtym, nez
je dosiahnuté nastavena teplota, aby sa
zabranilo prevareniu.

POZNAMKA

Sonda a inteligentné nastavenie boli
optimalizované pre pripravu spolu

s nastavenim teploty PLATE TEMP na
hodnotu SEAR (230 °C).

POUZITIE KONTAKTNEHO GRILU
S CHYTRYM NASTAVENIM A SONDOU

1. Opakujte kroky pripravy a predhriatia
grilu v predchadzajicej ¢asti navodu.
Pre najlepsie vysledky nastavte teplotu
PLATE TEMP na SEAR (230 °C).

2. Zatial ¢o sa gril predhrieva, mozete
nastavit uhol sklonu dosky pomocou
ovladaca nastavenia sklonu spodnej
dosky. Ovladac nastavenia sklonu
spodnej dosky sa nachddza vzadu dole
na pravej strane grilu.

3. Uistite sa, ze je sonda spravne
nainstalovang, ako je uvedené v bode
6 v Casti,Priprava grilu pred pouzitim”
v predchddzajucej ¢asti ndvodu.
Rozmotajte sondu z drziaka.

4. Vlozte ihlu opatrne do masa, uistite sa, ze
je sonda umiestnend v najhrubsej casti
a priamo do stredu masa.

5. Navyber druhu mésa otocte
ovladdacom FOOD a zvolte druh masa zo
zobrazeného menu. Sipka sa zobrazi pri
zvolenom druhu masa.

BEEF W.DONE
»LAMB  MEDIUM
PORK M.RARE
POULTRY  RARE<
FISH
cCoooaonr
B o oy | N
NASTAVENA  TEPLOTA
TEPLOTA DOSKY

6. Po vybere druhu madsa stlacte tlacidlo
SET TEMP na vyber pozadovaného
vysledku pripravy. Sipka sa zobrazi pri
vybranom vysledku pripravy.
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a)

b)

)
d)

10.

11.

BEEF  W.DONE
. »LAMB  MEDIUM
PR PORK  M.RARE<

(| g [

NASTAVENA  TEPLOTA
TEPLOTA DOSKY

' POULTRY ~ RARE
FISH
I_ = e

Otvorenie grilu:

Uistite sa, ze je gril Uplne predhriaty a na
LCD displeji uz nebliké zvolend teplota,
ktora zodpoveda nastavenej teplote
PLATE TEMP.

Uistite sa, Ze horna doska grilu je
sklopend. Ovladac¢ nastavenia vysky
hornej dosky, umiestneny v pravej Casti
hornej dosky, by mal byt v pozicii OPEN.

Pomocou rukoviti otvorte gril do 90°.

Vlozte maso vlozenou sondou na dolnu
grilovaciu dosku. Pre najlepsie vysledky
nastavte teplotu PLATE TEMP na SEAR
(230°C).

Pouzite rukovat na priklopenie

hornej dosky. Pri priprave so sondou
odporucame, aby bola horna doska
priklopena a ovlada¢ nastavenia vysky
hornej dosky bol v polohe OPEN.

Pocas pripravy zaznie 3-krat zvukovy
signal a napis REST MEAT a vybrany
vysledok pripravy budu blikat, ¢o
zZnamen4, Ze maso treba odstranit z grilu
a nechat odpocinut.

Hned ako je mdso upecené, odstrante
maso z grilu pomocou teplovzdorného
plastového alebo dreveného nécinia.
Vytiahnite sondu a mdso uloZte na tanier
alebo loparik. Zakryte zlahka féliou. Pred
poddavanim nechajte aspor 5 minut
odpodinut.

Na vypnutie grilu otocte ovladacom
PLATE TEMP do pozicie OFF.

POZNAMKA

Gril automaticky neprestane hriat, ak sa
rozblikd ndpis REST MEAT. Ak mdso nechate
na grile, hrozi jeho prevarenie.
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AKO DOSIAHNUT NAJLEPSIE
VYSLEDKY?

+ Na dosiahnutie rovnakych vysledkov
pripravujte médso s rovnakou hrubkou.

« Ak pripravujte kiisky masa s réznou
hrabkou, ako su kuracie prsia, okraje
mozu zostat mierne ruzovkasté. Po
dokonceni pripravy mdsa opecte
nedopecené hrany na horucej doske
grilu.

+ Nepouzivajte nastreky ani neprilnavé
natery, lebo by to mohlo negativne
ovplyvnit vlastnosti neprilnavej vrstvy
grilovacich pléch.

+ Nikdy nepouZzivajte kovové alebo ostré
nacinie, lebo tieto by mohli poskriabat
neprilnavu Upravu grilovacich dosiek.

POUZITIE OTVORENEHO BBQ GRILU

Otvoreny BBQ poskytuje dostato¢ne velky
priestor na grilovanie na oboch doskéch
sucasne. Rebrovana grilovacia doska je
vhodna na pripravu maésa, zatial ¢o plocha
grilovacia doska je idedlna na pripravu vajec,
palaciniek alebo zeleniny.

1. Opakujte kroky pripravy a predhriatia
grilu v predchadzajucej casti ndvodu.

2. Zatial ¢o sa gril predhrieva, mozete
nastavit uhol sklonu dosky pomocou
ovladaca nastavenia sklonu spodnej
dosky. Ovladac nastavenia sklonu
spodnej dosky sa nachadza vzadu dole
na pravej strane grilu.

3. Ako otvorit BBQ gril:

a) Uistite sa, Ze je gril Uplne predhriaty a na
LCD displeji uz neblika zvolena teplota,
ktord zodpoveda nastavenej teplote
PLATE TEMP.

b) Uistite sa, Ze horna doska je priklopena
a ovladac nastavenia vysky hornej dosky
je v polohe OPEN.

c) Lavou rukou uchopte rukovat. Pravou
rukou zatlacte ovlddac nastavenia
vysky hornej dosky na pravej strane
grilu smerom k sebe do pozicie,,BBQ
mode”. Drzte ovladace smerom k vam
a sucasne dvihajte hornt dosku drzanim



za rukovat, aZ sa gril Uplne otvori na BBQ
gril, a hornu dosku opatrne polozte.

4. Umiestnite potraviny na jednu alebo obe
grilovacie dosky.

5. Ak pouzivate sondu, pred vloZzenim
masa na gril opakujte kroky 3 az6
z predchadzajucej ¢asti ndvodu na
vlozenie sondy a volbu pozadovaného
vysledku pripravy.

POZNAMKA

Sondu a inteligentné nastavenie je lepsie
pouzivat pri zatvorenom grile. Vysledkom
pripravy na otvorenom grile je prediZenie
pripravy. Najlepsie vysledky dosiahnete pri
pravidelnom obracani masa.

6. Pocas pripravy zaznie 3-krat zvukovy
signal a napis REST MEAT a vybrany
vysledok pripravy budu blikat, ¢o
zZnamena, Ze maso treba odstranit z grilu
a nechat odpocinut.

7. Hned ako je mdso upecené, odstrarite
maso z grilu pomocou teplovzdorného
plastového alebo dreveného nécinia.
Vytiahnite sondu a maso uloZte na tanier
alebo loparik. Zakryte zlahka féliou. Pred
podavanim nechajte aspon 5 minut
odpodinut.

8. Na vypnutie grilu otocte ovladacom
PLATE TEMP do pozicie OFF.

POUZITIE NA PRIPRAVU SENDVICOV
ALEBO PANINI

1. Opakujte kroky pripravy a predhriatia
grilu uvedené v predchadzajucej casti
navodu.

POZNAMKA

Pocas predhriatia nechajte gril pootvoreny.
Nikdy nenahrievajte celkom zatvoreny, hrozi
prehriatie dosiek a nasledné poskodenie.

2. Zatial ¢o sa gril predhrieva, mbzete
nastavit uhol sklonu dosky pomocou
ovladaca nastavenia sklonu spodnej
dosky. Ovladac nastavenia sklonu
spodnej dosky sa nachadza vzadu dole
na pravej strane grilu.

POZNAMKA

Ak je sonda zapojend, zobrazi sa na displeji
menu potravin a vysledkov pripravy. Ak je
sonda odpojend, na LCD displeji sa zobrazi
iba teplota PLATE TEMP.

3. Otvorenie grilu:

a) Uistite sa, ze je gril Uplne predhriaty a na
LCD displeji uz neblika zvolena teplota,
ktord zodpoveda nastavenej teplote
PLATE TEMP.

b) Uistite sa, Ze horna doska grilu je
sklopend. Ovlddac nastavenia vysky
hornej dosky, umiestneny v pravej casti
hornej dosky, by mal byt v pozicii OPEN.

c¢) Pomocou rukovati otvorte gril do 90°.

4. Vlozte potraviny na spodnu grilovaciu
plochu.

5. Pouzite rukovét na priklopenie hornej
dosky. Pri priprave potravin, ktoré sa
zapekaju, odporucame, aby bola horna
doska priklopena a ovladac nastavenia
vysky hornej dosky v polohe HIGH.

6. Hned ako su potraviny opecené,
odstrante ich z grilovacich dosiek
pomocou teplovzdorného plastového
alebo dreveného nécinia.

7. Na vypnutie grilu otocte ovlada¢om
PLATE TEMP do pozicie OFF.

AKO DOSIAHNUT NAJLEPSIE
VYSLEDKY?

Pri opekani sendvic¢ov na nastavenie PANINI:

+ Sendvi¢ vzdy umiestnite doprostred
spodnej grilovacej dosky.
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. Cas zapekania by mal byt 5-8 mint.
Cas opekania sa moze ligit v zavislosti
od osobnych preferencii, typu chleba
a pouzitej naplne.

+ Nikdy nepouZzivajte kovové alebo ostré
nacinie, lebo tieto by mohli poskriabat
neprilnavu upravu grilovacich dosiek.

UPOZORNENIE

POCAS PREVADZKY
A PO DOKONCENI
PRIPRAVY JE
POVRCH GRILU
VELMI HORUCI. NA
VYROVNANIE POZICIE
HORNEJ DOSKY
VZDY POUZIVAJTE
VYROVNAVACIU
PODPERU
UMIESTNENU

V PREDNEJ PRAVEJ
CASTIHORNE)J
GRILOVACEJ DOSKY.
POPR. POUZITE
OCHRANNE
KUCHYNSKE
PODLOZKY ALEBO
RUKAVICE.

« NIKDY NEVYSTAVUJTE

BEZPECNOSTNY
PRVOKNA
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VYROVNANIE
HORNEJ DOSKY
NADMERNEJ SILE ANI
HO NEPOUZIVAJTE
NA DVIHANIE HORNE)J
GRILOVACEJ DOSKY.
POUZITE RUKOVAT
NA ZDVIHNUTIE
ALEBO PRIKLOPENIE
HORNEJ DOSKY.

« BEZPECNOSTNY
PRVOK NA
VYROVNANIE
HORNEJ DOSKY
MOZE BYT VELMI
HORUCI POCAS AJ
PO POUZITI GRILU.
POUZIVAJTE HO, AKO
JEZNAZORNENE NA
OBRAZKU.

- PRED POUZITIM
UPLNE ODVINTE
PRIVODNY KABEL.




Tipy na grilovanie

MASO
Odporucané kusky mdsa na grilovanie:

- Hovadzie - svieckova, stehno, rebr3,
steaky.

« Jahnacie - jahnacie stehno, steak, kotlety
a jahnacie kusky.

+  BravCové - karé steak, rebrd, bravéové
stehno, platky a bravcové kusky.

- Neodporucame grilovat kusky s kostou,
ako je napr. T-bone steak.

+ Ak budete grilovat méaso z vlastnej
marinady alebo od masiara, vzdy pred
vloZenim na grilovacej dosky odstrante
prebyto¢nt marinadu pomocou
papierovej utierky. Niektoré marinady
obsahuju vysoky podiel cukru, tento by
sa mohol pripalit na grilovaciu dosku.

+  Neprepichujte maso vidli¢kou ani ho
nekrdjajte na kusky pocas grilovania.
Tym uvolnite Stavu a maso bude tuhé
a vysusené. Pouzite kuchynské klieste.

+ Na zloZenie kuskov ryby z grilu pouzite
plochu teplovzdornu plastovu varesku,
ryba je velmi krehka.

Starostlivost
a Cistenie

Otocenim ovladaca PLATE TEMP do pozicie
,OFF” sa uistite, Ze je gril vypnuty. Gril je
vypnuty, ked'sa na LCD displeji zobrazi
,OFF”. Potom vytiahnite zéstrcku privodného
kabla zo sietovej zasuvky. Pred rozlozenim

a ¢istenim nechajte gril Uplne vychladnut.

CISTENIE SONDY

Utrite sondu méakkou mierne navlhé¢enou
hubkou. Setrné tekuté ¢istiace prostriedky
alebo roztoky v spreji na antikorové povrchy
mozete pouzit na odstranenie usadenin.
Aplikujte cistiaci prostriedok na hubku, nie
na povrch sondy.

POZNAMKA

Nepouzivajte hrubé Cistiace prostriedky
alebo kovové drétenky na vnutorné alebo
vonkajsie povrchy grilu. Tieto by mohli
poskriabat povrch a poskodit neprilnavu
vrstvu grilovacich pléch.

CISTENIE VONKAJSIEHO POVRCHU

Utrite vonkajsi povrch mékkou mierne
navlh¢enou hubkou. Setrné tekuté ¢istiace
prostriedky alebo roztoky v spreji na
antikorové povrchy mézete pouZit na
odstranenie usadenin. Aplikujte cistiaci
prostriedok na hubku, nie na povrch
spotrebica. Utrite navih¢enou hubkou

a potom suchou utierkou. Pred zapojenim
zastreky privodného kabla do sietovej
zasuvky sa uistite, Ze su vietky povrchy
suché.
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CISTENIE ODKVAPKAVACEJ MISKY

Po kazdom pouziti vyberte misku a vyberte
obsah. Umyte misku v teplej vode s trochou
kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu a pomocou makkej hubky. Setrné
tekuté cistiace prostriedky moézete pouzit
na odstranenie usadenin. Aplikujte Cistiaci
prostriedok na hubku, nie na povrch misky.
Oplachnite a starostlivo osuste. Po vycisteni
a pred zapojenim zastrcky privodného kabla
do sietovej zasuvky sa vzdy uistite, Ze ste
vlozZili misku do tela grilu.

UPOZORNENIE

DBAJTE NA ZVYSENU
POZORNOST, AK
PRENASATE MISKU

S HORUCIM TUKOM
ALEBO STAVOU.

GRIL, PRIVODNY
KABEL ANI ZASTRCKU
PRIVODNEHO KABLA
NEVKLADAJTE DO
VODY ANI INEJ
TEKUTINY.
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CISTENIE GRILOVACICH DOSIEK

1. Utrite grilovacie dosky méakkou utierkou
na odstranenie zvyskov potravin.

2. Zaroven mézete uvolnit a vybrat
grilovacie dosky:
- Vzdy sa uistite, ze su obe grilovacie
dosky uplne vychladnuté.

- Pomocou rukoviti otvorte gril do 90°.

- Na uvolnenie a vybratie hornej dosky
pouzite tlac¢idlo vpredu na pravej
strane hornej dosky, na uvolnenie
a vybratie spodnej dosky pouzite
tlacidlo nalavo od ovladdacieho panela.

— Po uvolneni opatrne vyberte dosky
z grilu.

3. Grilovacie dosky mozete umyt
v umyvacke na riad (iba horny ké3).

4. Zéaroven umyte grilovacie dosky v teplej
vode s trochou kuchynského prostriedku
na umyvanie riadu a pomocou makkej
hubky. Setrné tekuté cistiace prostriedky
mozete pouzit na odstranenie usadenin.

5. Aplikujte cistiaci prostriedok na hubku,
nie na povrch dosky. Odstrarite odolné
usadeniny pomocou jemnej plastovej
Cistiacej stierky alebo nylonovej
drotenky.

POZNAMKA

Nepouzivajte hrubé Cistiace prostriedky
alebo kovové drotenky na akykolvek
vnutorny alebo vonkajsi povrch. Mohlo

by dojst k poskrabaniu grilu a poskodeniu
neprilnavej vrstvy grilovacej dosky.

Spodna cast grilovacej dosky moze ¢asom
stratit svoju farbu a moéze sa tvorit vrstva
kordzie. Ide o normalny jav. Zmena farby,
ktora sa méze objavit na oboch stranach
grilovacej dosky, ovplyvni iba vzhlad dosky,
ale na vykon a vlastnosti dosky to nebude
mat vplyv.

Odstrante zmenu farby alebo koréziu
pomocou jemnej plastovej cistiacej stierky.
Opléchnite a starostlivo osuste. Uistite sa, Ze
gulata podlozka na spodnej strane dosky je
cista.



ULOZENIE

1.

Otocenim ovlddac¢a PLATE TEMP do
pozicie,OFF sa uistite, ze je gril vypnuty.
Gril je vypnuty, ked'sa na LCD displeji
zobrazi,OFF”. Potom vytiahnite zéstrcku
privodného kabla zo sietovej zasuvky.

Nechajte gril, grilovacie dosky a misku na
stavu Uplne vychladnut.

Uistite sa, ze su gril, grilovacie dosky

a miska na Stavu Cisté a suché.

Uistite sa, ze je miska na $tavu spravne
vlozena do tela grilu.

Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne
instalované a bezpecne zaistené na
svojom mieste.

Uistite sa, ze su grilovacie dosky zaistené
k sebe, posuvny ovladac v pozicii LOCK.
Omotajte kabel sondy okolo drziaka
umiestneného na pravej strane grilu.
Ulozte na rovné a suché miesto. Zaroven
mozete gril ulozit aj do vertikélnej
polohy.
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\ Riesenie problémov

CHYBOVE HLASENIA

Er1 - Grilovacie dosky nie st spravne
viozené.

4 N
-
cr o

- J

Ak sa na LCD displeji zobrazi Er1:

1.

Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne
inStalované a bezpecne zaistené na
svojom mieste.

Na LCD displeji sa uz nezobrazi Er1.

Ak problém pretrvava, obratte sa na
zdkaznicke centrum Sage®.

Er2 - Teplota sondy prekrocila 180 °C.

Ve

~

Ak sa na LCD displeji zobrazi Er2:

1.

Odpojte zastreku privodného kéabla od
sietovej zasuvky.

2. Uistite sa, Ze sonda nie je v kontakte
s grilovacimi plochami.
3. Nechajte sondu vychladnut.
4. Znovu vlozZte zastr¢ku privodného kabla
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do sietovej zasuvky.

5. Na LCD displeji sa uz nezobrazi Er2.
6. Ak problém pretrvava, obratte sa na

zékaznicke centrum Sage®.

Er3 - Ochrana proti prehriatiu

Ve

~

Ak sa na LCD displeji zobrazi Er3:
1.

Odpojte zastr¢ku privodného kabla od
sietovej zasuvky.

Uistite, Ze je gril Uplne vychladnuty.
Znovu vlozte zastr¢ku privodného kabla
do sietovej zasuvky.

Na LCD displeji sa uz nezobrazi Er3.

Ak problém pretrvava, obratte sa na
zékaznicke centrum Sage®.



@ Recepty

MARINOVANY STEAK
4 porcie

SUROVINY

250 ml ¢erveného vina

2 lyZice olivového oleja

1 lyzice dijonskej horcice

1 stracik cesnaku

4 platky steakového médsa — 3 cm hrubé

PRIPRAVA

1. Zmiesajte Cervené vino, olej, horcicu
a cesnak vo velkej mise a dobre
premiesajte. Do marinady vlozte steaky
a nechajte marinovat podla potreby.

2. Predhrejte gril na nastavenie SEAR.

Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte sklon
spodnej dosky.

4. Vyjmite steaky z marinddy. Odstrarite
prebyto¢nd marinddu pomocou
papierovej utierky.

5. Do madsa opatrne zasurite sondu tak, aby
bola zasunuté do stredu mésa, idedlne
v najhrubsom mieste masa.

6. Ovladac¢om volby potravin zvolte ,BEEF".

7. Teraz zvolte stupen prepecenia
pomocou SET TEMP.

8. Steaky umiestnite na spodnu dosku
grilu. Priklopte hornt dosku.

9. Hned, ako zaznie zvukovy signdl, je
mozné maso snat z grilu. Na displeji
sa rozblika REST MEAT spolocne so
stupriom prepecenia.

10. Steaky snimte z grilu, poloZte na loparik
a nechajte bokom odpocinut priblizne
3-5 minut.

Poddvajte s krémovou zemiakovou kasou
a chrumkavym $aldtom.
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JAHNACIE NA OREGANE
4 porcie

SUROVINY

1 lyzice olivového oleja

1 lyZica citronovej Stavy

1 lyZica Cerstvo nasekaného oregana
1 stracik cesnaku

600 g jahnacich steakov

PRIPRAVA

1.
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Vo velkej mise zmiesajte olej, citrénovu
stavu, oregano a rozdrveny cesnak. Dobre
premiesajte.

Do hotovej marinady vlozte jahnacie
steaky. Premiesajte. Marinujte pri izbovej
teplote priblizne 1 hodinu, pripadne aj
dlhsie podla potreby.

Predhrejte gril na nastavenie SEAR.

Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte sklon
spodnej dosky.

Vyjmite steaky z marinady. Odstrarite
prebyto¢nt marinddu pomocou
papierovej utierky. Do mdsa opatrne
zasunte sondu tak, aby bola zasunuta

do stredu masa, idedlne v najhrubsom
mieste masa.

Ovlddacom volby potravin zvolte ,LAMB".

7. Teraz zvolte stupen prepecenia
pomocou SET TEMP.

8. Steaky umiestnite na spodnu dosku
grilu. Priklopte hornt dosku.

9. Hned, ako zaznie zvukovy signdl, je
mozné maso siat z grilu. Na displeji
sa rozblika REST MEAT spolocne so
stupnom prepecenia.

10. Steaky snimte z grilu, poloZte na lopérik
a nechajte bokom odpocinut priblizne
3-5 minut.

Poddvajte s chrumkavym chlebom a gréckym
Saldtom.



KURACIE PRSIA TERIYAKI
4 porcie

SUROVINY

2 lyZice mirin

60 ml lyZica s6jovej omacky
1 lyZice krupicového cukru
1 lyZica saké

4 kuracie prsia

PRIPRAVA

1.

Vo velkej mise zmiesajte mirin, séjovu
omacku, cukor a saké. Dobre premiesajte.
Do marinady vlozte kuracie prsia,
premiesajte. Marinujte pri izbovej teplote
priblizne 1 hodinu, pripadne aj dlhsie
podla potreby.

Predhrejte gril na nastavenie SEAR.

Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte sklon
spodnej dosky.

Vyberte maso z marinddy. Odstrarite
prebyto¢nt marinddu pomocou
papierovej utierky. Do mdsa opatrne
zasunte sondu tak, aby bola zasunuta

do stredu masa, idedlne v najhrubSom
mieste masa.

Ovladacom volby potravin zvolte
+CHICKEN",

6. Teraz zvolte stupen prepecenia
pomocou SET TEMP.

7. Umiestnite méaso na spodnu dosku grilu.
Priklopte hornt dosku.

8. Hned, ako zaznie zvukovy signal, je
mozné maso siat z grilu. Na displeji
sa rozblika REST MEAT spolocne so
stupnom prepecenia.

9. Maso snimte z grilu, polozte na loparik
a nechajte bokom odpocinut priblizne
5 minut.

Poddvajte s dusenou ryZou.
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MARINOVANY LOSOS
4 porcie

SUROVINY

4 kusy lososa bez koze (priblizne 300 g/ks)
3 lyzZice jemnej s6jovej omacky

1-2 lyzi¢ky wasabi pasty

3 lyzica citronovej stavy

2 lyzicky sezamového oleja

PRIPRAVA

1.
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V miske zmie3ajte séjovi omacku,
wasabi, citrénovu stavu a sezamovy ole;j.
Dobre zmiesajte. Kusky lososa vlozte do
plytkej nddoby a prelejte marinadou.
Predhrejte gril na nastavenie SEAR.

Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte
sklon spodnej dosky.

Vyberte lososa z marinady. Odstrarite
prebyto¢nd marindadu pomocou
papierovej utierky. Do lososa opatrne
zasunte sondu tak, aby bola zasunuta do
stredu, idealne v najhrubSom mieste.

Ovlddacom volby potravin zvolte ,FISH".

. Teraz zvolte stupen prepecenia pomocou

SETTEMP.

Umiestnite lososa na spodnu dosku grilu.
Priklopte hornu dosku.

Hned, ako zaznie zvukovy signdl, je
mozné lososa snat z grilu. Na displeji

sa rozblika REST MEAT spolocne so
stupfiom prepecenia.

Lososa snimte z grilu, polozte na loparik
a nechajte bokom odpocinut priblizne
5 minut.

BAGEL S UDENYM LOSOSOM
A KAPARAMI

4 porcie

SUROVINY

4 rozkrojené bagely

4 lyzice krémového syra

8 platkov udeného lososa

2 o$upané a najemno nakréjané cibule
1 lyzice odkvapkanych kapar

1 citrén

Cerstvo mleté korenie

PRIPRAVA

Predhrejte gril na nastavenie PANINI.

2. Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte
sklon spodnej dosky.

3. Uistite sa, Ze gril je dostatoc¢ne predhriaty
- na displeji uz neblikd nastavena
teplota.

4, Potrite bagely krémovym syrom.
RozlozZte na bagely udeného lososa,
kapary, cibulu a zakvapkajte citrénovou
Stavou. Okorente podla chuti.

5. Polozte na predhriaty gril a opatrne
priklopte hornt dosku.

6. Opekajte priblizne 2-3 minuty. Snimte
z grilu a podavajte.



PASTRAMI
6 porcie

SUROVINY

Turecky chlieb, nakrajany na 6 rovnako velkych
kaskov

Maslo alebo margarin

18 platkov pastrami

6 lyzic horci¢nej majonézy

2 zrelé paradajky, nakrajané na platky

2 3élky baby Spenatu

12 plétkov syra ementélového typu

Cerstvo zomleté ¢ierne korenie

PRIPRAVA

1. Predhrejte gril na nastavenie PANINI.

2. Zatial ¢o sa gril predhrieva, nastavte
sklon spodnej dosky.

3. Uistite sa, Ze gril je dostato¢ne predhriaty
- na displeji uz neblika nastavena
teplota.

4. Rozkrojte kazdy kusok tureckého chleba
az k stredu a ulozte hornu cast bokom.
Platky tureckého chleba natrite zlahka
maslom alebo margarinom. Rozdelte
pastrami medzi turecky chlieb. Potrite
pastrami horci¢nou majonézou.

5. Platky paradajok a baby Spenatu rozlozte
na pastrami. Navrch polozte syr a potom
polozte druhu polovicu chleba.

6. Polozte turecky chlieb na predhriaty gril
a nechajte zapiect.

7. Grilujte, pokym nebudete turecky
chlieb zlahka hnedy a syr nebude tplne
roztaveny.
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FONTOS
BIZTONSAGI
UTASITASOK

A Sage® tudataban van
annak, hogy mennyire
fontos a biztonsag. Az
altalunk tervezett és
gyartott készilékek
esetében kulonos
figyelmet forditottunk
a biztonsagra. Ennek
ellenére kérjiik Ont,
hogy az elektromos
készlilékeink hasznalata
soran legyen 6vatos,
és tartsa be az alabbi
biztonsagi el6irasokat.
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FONTOS
INTEZKEDESEK

AZ ELEKTROMOS
KESZULEKEK
HASZNALATA KOZBEN BE
KELL TARTANI AZ ALABBI
ALAPVETO BIZTONSAGI
INTEZKEDESEKET.

FIGYELMEZTETES!

AZ UZEMELTETES
KOZBEN A KESZULEK
FELSO FEDELE EROSEN
FELMELEGSZIK. NE
ERINTSE MEG A FORRO
FELULETEKET. A FELSO
FEDELET CSAK

A FOGANTYUNAL
MEGFOGVA NYISSA
FEL! A KESZULEK
KIKAPCSOLASA UTAN
A FELSO FEDEL EGY
IDEIG MEG FORRO
MARAD. BARMILYEN
TOVABBI TEVEKENYSEG
ELOTTVARJA

MEG A KESZULEK
LEHULESET.



A FORRO FELULETEK
MEGERINTESE EGESI
SERULEST OKOZ!

Az els6 hasznalatba
vétel el6tt gy6zddjon
meg arrol, hogy
a halozati fesziiltség
megfelel-e készuilék
tipuscimkéjén
feltlintetett

tapfeszltség értékének.

Amennyiben kételye
van a tapfesztiltséget
illetéen, akkor
forduljon villanyszerel6
szakemberhez.

A készulék hasznélatba
vétele elott
figyelmesen olvassa el
a hasznalati Utmutatot,
és azt a késobbi
felhasznalasokhoz
is Orizze meq.

«A készuilék elsé
hasznalatba
vétele elétt arrol
tavolitson el minden
csomagoléanyagot
és reklamcimkét,
ezeket dobja az
anyaguknak megfelel6

hulladékgy(ijté
konténerekbe.
Ellenérizze le a késztilék
sérulésmentességét.

Ha a készuléken vagy

a halézati vezetékén
sérulést észlel,

akkor a készuléket
bekapcsolni és
hasznalni tilos.

«A halézati vezeték
csomagoléanyaga
kisgyerekek fulladasat
okozhatja, ezért
azt biztonsagos
maodon kell tarolni és
megsemmisiteni.

«A készuiléket ne
hasznalja a munkalap
vagy asztal szélén.

A késziléket egyenes,
vizszintes, tiszta

és szaraz fellletre
helyezze le.

«A késziiléket ne tegye
gaz vagy elektromos
tlzhelyre, illetve azok
kozelébe, tovabba
olyan helyre, ahol forré
sutéhoz hozzaérhet.

55

D



«A késztilék alkatrészeit
ne tegye elektromos,
gaz vagy mikrohullamu
sut6be, forré gaz vagy
elektromos f6z6lapra.

«A késziiléket fém
feltileten (pl. mosogatd
csepegteto talcajan)
hasznalni tilos.

«A késziiléket, a halézati
vezetéket vagy
a csatlakozédugot
tilos vizbe vagy mas
folyadékba martani.

«Hasznalat kozben
a készulék korul (felil
és korbe), hagyjon
szabad helyet a leveg6
megfelel6 aramlasahoz

és a készilék hiléséhez.

«A kontaktgrillt ne
hasznalja fal, polc,
fliggony vagy
mas gyulékony
anyagok kozelében
vagy ezek alatt.

-A kontaktgrillt ne
hasznalja olyan
feltleten, amelyben
a magas hémérséklet
kart tehet. Amennyiben
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a készuléket ilyen
feltleten kell hasznalni,
akkor a készulék ala
tegyen héallo és
hdszigetel? alatétet.

A hasznalatba vétel
elétt gy6zddjon meg
arrol, hogy megfeleléen
Osszeszerelte-e a gril-
lez6 készuléket.

- A felsé fedél magassagi
bedllitasa soran
legyen Gvatos.

«Amennyiben
a kontaktgrill be van
kapcsolva és be van
zarva, tovabba tarolas
kdzben, a kontaktgrill
fels6 burkolatara
semmilyen targyat
se helyezzen ra.

- A fali aljzat és a haldzati
vezeték legyen
konnyen elérhet6
(pl. veszély esetén
a gyors kihuzashoz).

«Miel6tt a késziléek
halézati vezetékét
csatlakoztatna
a fali aljzathoz,

a készuléket teljesen



és szabalyszerden
szerelje 6ssze. Tartsa
be a hasznalati
utmutato elGirasait.

«A készuléket
programozott
id6kapcsolds,
tavmUikodtetett vagy
mas hasonlo aljzathoz
(@amely a készlléket
automatikusan be
tudna kapcsolni)
csatlakoztatni tilos.

A készuléket viz
kozelében (konyhai
mosogato, flirdészoba,
medence stb.)
hasznalni tilos.

A késziiléket nedves
és vizes kézzel
ne fogja meg.

«A bekapcsolt
készlléket ne hagyja
feligyelet nélkuil.

« A készlilékes csak
sima és vizszintes
feltleten hasznalja.

A készUlléket ferde
fellleten ne hasznalja,
illetve ha a készulék
mukodik, akkor azt

ne mozgassa €s ne
tegye at masik helyre.
«A halozati
csatlakozddugot és
vezetéket dvja viztdl és
egyéb folyadékoktdl.
«A készulék tisztitasa,
szét- és Osszeszerelése,
athelyezése és
eltarolasa, illetve ha
a készuléket hosszabb
ideig nem kivanja
hasznalni, vagy azt
fellgyelet nélkul hagyja,
akkor kapcsolja le
készliléket és a halozati
vezetéket is huzza ki az
elektromos aljzatbdl.

«A tisztitdshoz ne hasz-
naljon agressziv, maro és
karcolé tisztitdszereket.

«A készlléket tartsa
rendben és tisztan.
Tartsa be a hasznalati
Utmutatéban taldlhato
tisztitasi el6irdsokat.

«A készulék kozelében ne
taroljon gyulékony vagy
robband anyagokat, pl.
gyulékony hajtogazzal
toltott sprayt.

57

D



«A halozati -Biztonsagi okokbdl

csatlakozédugoét a készuléket csak olyan
tilos a vezetéknel halozati aghoz csat-
fogva kihuzni a fali lakoztassa, amelyhez
aljzatbdl, a mivelethez  nincs mas elektromos
a csatlakozodugot fogyasztd bekdtve
ngJ,a Meg. o és hasznélva. A ké-
-Akeszllekhez kizardlag  szjjlgket elosztéhoz,
csak a Sage® cég vagy hosszabbitohoz

altal mellékelt vagy

» ; csatlakoztatni tilos.
ajanlott tartozékokat

szabad hasznalni. *Akeszilleket gyerekek
nem hasznalhatjak.

FONTOS AlI:éIszUIéket és y

X a halézati vezetékét
BIZTO,N,SAGI tartsa tavol
UTASITAS MINDEN a gyerekektdl.
ELEKTROMOS - A késziiléket 8 évnél
KESZULEK id6sebb gyerekek csak

5 K a készilék hasznalati
HASZNALATAHOZ Uutmutatdjat ismero és
A hasznalatba vétel el6tt 3 késziilék hasznalataért

a halézati vezetéket feleldsséget vallalo
teljesen tekerje szét. személy felligyelete

« A késziilék halozati mellett hasznalhatjak.
vezetéke nem loghat A készliléket 8 év feletti
le az asztalrdl vagy gyerekek csak felnétt
a munkalaprdl, illetve személy felligyelete
nem érhet hozza forré mellett tisztithatjak.
targyakhoz, tovabba A késziléket és

nem tekeredhet 0ssze. a halozati vezetékét
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tartsa tavol a 8 év
alatti gyerekektol.
A készuléket idOs,
testi és szellemi
fogyatékos személyek,
illetve a készulék
hasznalatat nem ismer6
és hasonlo készilék
Uzemeltetéseinek
a tapasztalataival
nem rendelkez6
személyek csak
a készulék hasznalati
utasitasat ismero és
a készulék hasznalataért
felel6sséget vallalé
személy felligyelete
mellett hasznalhatjak.
A készulék nem
jaték, azzal gyerekek
nem jatszhatnak.
-Javasoljuk, hogy
a készuléket

rendszeresen ellendérizze

le. Amennyiben

a késziléken, a halozati
vezetéken, vagy

a csatlakozddugon
sérulést észlel, akkor

a késziléket hasznalni

tilos. A készulék
minden javitasat bizza
a legkozelebbi Sage®
markaszervizre.

«A készilék csak
haztartasokban
hasznalhato.

A készulék Uzleti és
vallalkozasi célokra
nem hasznalhato.

A késziiléket mozgo
jarmuvon, hajon
illetve a szabadban

ne haszndlja, illetve

a készuket kizarolag
csak a rendeltetésének
megfeleld célokra
szabad hasznalni.
Ellenkez6 esetben
sulyos személyi sértilés
is bekovetkezhet.

«A rendszeres tisztitason
kivil minden egyéb
karbantartasi munkat
bizzon a Sage®
markaszervizre.

«Az dramutésekkel
szembeni védelem
érdekében javasoljuk,
hogy a készuléket
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taplald halozati agba
épittessen be aram-
védbkapcsolot. Az
aramutések elkertilése
érdekében a készuléket
olyan halézati aghoz
csatlakoztassa, amelyet
aram-véddékapcsold véd
(az aram-véddkapcsolo
érzékenysége
30mA alatt legyen).
Forduljon villanyszerel6
szakemberhez
tanacsért.

«A késztiléket és
a halézati vezetékét
gyerekektdl tartsa tavol.

A\

FIGYELMEZTETES!
FORRO FELULET!
A BEKAPCSOLT
KESZULEK KULSO
FELULETEI EROSEN
FELMELEGSZENEK.
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A HASZNALT
CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A haszndlt csomagoldanyagot
az onkormanyzat altal kijelolt
hulladékgy(jté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT
ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy

a kisér6 dokumentaciéban
azt jelenti, hogy a hasznalt
elektromos és elektronikus
berendezések nem
dobhatdk ki a haztartasi
hulladék kozé. A megfeleld
artalmatlanitashoz és
Ujrafelhasznalashoz

a terméket adja le a kijelolt
gyUjtéhelyen. A fentiek
alternativajaként az EU
orszagaiban, illetve mas
europai orszagokban, hasonlo
termék vasarlasa esetén az
elhasznalédott termék az



eladohelyen is leadhato.

A termék megfeleld mddon
torténd artalmatlanitasaval On
is segiti megdrizni az értékes
természeti er6forrasokat, és
hozzajarul a nem megfelel
hulladék-megsemmisités altal
okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészségugyi
hatasok megel6zéséhez.

A tovabbi részletekrdl a helyi
onkormanyzati hivatal vagy

a legkozelebbi hulladékgyijté
hely ad tajékoztatast. Az

ilyen tipusu hulladék nem
megfelel6 moddon torténd
artalmatlanitasa esetén

a helyi el&irasok értelmében
birsag szabhato ki.

Az Eurdpai Unid
orszagaiban miikodé
vallalkozasok részére

Ha elektromos vagy
elektronikus berendezést
kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozoan
kérjen informaciokat

a termék eladojatol vagy
forgalmazdjatol.

q3

A termék megfelel az EU
vonatkozo kovetelményeinek.

Q

KIZAROLAG CSAK
HAZTARTASOKBAN
HASZNALHATO.

A KESZULEKET

VIZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA
MARTANI TILOS!

A HASZNALATBA VETEL
ELOTT A HALOZATI
VEZETEKET TELJESEN
TEKERJE SZET.

Fenntartjuk a jogot a késztilék
muUszaki adatainak és
kivitelének elézetes bejelentés
nélkuli megvaltoztatasara.

Az eredeti valtozat

angol nyelv(. A magyar
forditas az eredeti valtozat
alapjan késziilt.
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A gyarté cime:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Az uniés importdr cime:
FASTCR, a.s.,

Cernokostelecka 1621

251 01 Ri¢any, Czech Republic

KIZAROLAG CSAK
HAZTARTASOKBAN
HASZNALHATO!

AZ UTMUTATOT
ORIZZE MEG!
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@ A készuilék bemutatasa

. A

Szétnyitott BBQ grill
Kelléen nagy grillezé
feliilet, mindkét lapon
egyidejlleg lehet
grillezni.

. Rozsdamentes fellilet, ontott
fogantyuval

. Ontott aluminium siitélap,
tapadasmentes fellilettel
Titdn bevonat, PFOA-t nem tartalmazé
Quantaniem™ adalékanyaggal,
karcolasallé, az étel minimalis
mennyiségU olajjal stithetd.

. Kivehet¢ siitélap, mosogatégépben is
elmosogathato
A sima lapon tojas vagy palacsinta
stthetd, a bordas lap kivaléan
hasznalhaté husok sutéséhez.

. Alapanyag kivalaszt6 gomb,
hangjelzéssel
A gomb kdzepét megnyomva a beallitott
hémérsékletet lehet megvéltoztatni.

Hoémérséklet mértékegység kapcsolo
A kapcsoloval hdmérséklet
mértékegységet lehet valasztani: Celsius
vagy Fahrenheit fok.

Hussuités, huspihentetés kijelzéssel
5 hussiité program, elére
beprogramozott hémérsékletekkel.

. Hémérséklet szabalyozé (160-230 °C)

LOW (alacsony hémérséklet), PANINY
(szendvics és panini) valamint SEAR
(hussiités) izemmaddokkal.

. Beépitett h6méro, praktikus taroldval

Az alapanyagok pontos siitéséhez és
a héméré kényelmes tarolasahoz.
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Alsé suitélap délésszog beallité

Allitsa be a siitélap d6lésszogét a zsir és

olaj elvezetéséhez, vagy allitsa vizszintes
helyzetbe a tiikortojas vagy a palacsinta
sttéséhez.

Tobbfunkcids csuszka

A felsé sttdlap magassaganak

a beallitasat, a fedél rogzitését és
zarasat (pl. figgébleges helyzetben vald
taroldshoz), és a grill szétnyitdsat

(BBQ grillezéshez) szolgdlja.

K. A szétnyitott (BBQ grill) grafikus jele

Q

Felsé sutélap beallithaté magassaga
A felsé lap magassaga beéllithato,

igy a sutélap nem nyomja fellilrél az
alapanyagot, illetve kozelrdl siiti az étel
felso fellletét.

. Felsé siit6lap helyzetbeallité fogantyu

A felsé sttblapba van beépitve, és

a sutélap helyzetének a bedllitasat
szolgdlja.

Felsé sutblap kioldé gomb

A fels6 bordazott stitélap egyszeri és
kényelmes kivételéhez.

Alsé sutélap kioldé gomb

Az alsé sima sutélap egyszer( és
kényelmes kivételéhez. A stit6lapok
kivehetdk a tisztitashoz, illetve akér fel is
cserélhetdk.

Beépitett cseppgylijté edény

A felesleges zsir és olaj gyUjtéséhez.
Az ételek nem lesznek zsirosak. A grill
szétnyitasa esetén mindkét sutélaprol
lefoly6 zsirt és olajat 6sszegy(jti.
Halozati vezeték tarolo

A késziilék aljan taldlhaté.

Ha a késziiléket 1 6raig nem hasznalja, akkor
az automatikusan kikapcsol.
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SENZOR ELEMENT IQ™

A készulékbe épitett szenzorok érzékelik
a sttélapok hémérséklet ingadozasait,

és a 2400 W-os f(it6teljesitmény gyorsan
helyreallitja a stitéshez szlikséges
hémérsékletet. A fltétestek biztositjak az
allando és egyenletes, valamint a gyors
siitést, a késziiléket nem kell hosszu ideig
elédmelegiteni.



'@l Az els6 hasznalat elott

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL
ELOTT

1. Akészilék elsé hasznalatba vétele
elétt arrél tavolitson el minden
csomagoldanyagot és reklamcimkét.

2. Asutélapokat és a cseppgydjté edényt
enyhén benedvesitett ruhaval torolje
meg. Majd torolje szérazra.

3. Acseppgyljté edényt tegye
a készilékbe.

4. Asutblapokat tegye a készilékbe,
Ugyeljen a helyes beszerelésre és
a biztonsagos rogzitésre.

5. Akésziiléket vizszintes és egyenes,
valamint szaraz felliletre allitsa fel.
A készilék korul hagyjon legaldbb 10 cm
szabad helyet.

6. A hémérét vegye ki a csomagoldsbol,
és a dugaszt csatlakoztassa a késziilék
jobb oldalédn talalhato tarté aljzataba. Ha
a hémérét nem kivénja hasznalni, akkor
a vezetéket tekerje fel a tartora.

7. A halézati vezetéket teljesen tekerje
szét, és a csatlakozédugoét dugja egy
szabdlyszerten leféldelt fali aljzatba.

8. Sipszot hall és az LCD kijelzé bekapcsol,
majd az LCD kijelzén az OFF felirat jelenik

meg.
s N
I
& J

9. A késziilék haszndlatra és elémelegitésre
kész.

MEGJEGYZES

A grill addig nem kezd f(iteni, amig be nem
allitja a hdmérsékletet.

FIGYELMEZTETES!

A HOMEROT

CSAK AKKOR
CSATLAKOZTASSA

A KESZULEKHEZ,

HA A GRILL LE VAN
KAPCSOLVA ES

A HALOZATI VEZETEK
IS KIVAN HUZVA A FALI
ALJZATBOL.

A SUTOLAPOK KIOLDASA

Mindegyik sutélapnak sajat kioldé6 gombja
van. A sutélapok egyenként is kiveheték

a tisztitdshoz, vagy akdr egymassal fel is
cserélhetdk.

« Asutélapot a PLATE RELEASE gombbal
oldja ki.

«Ugyeljen arra, hogy a siitélapok teljesen
lehljenek. A fogantyut megfogva nyissa
ki a grillt 90°-ra.

« Afelsé sutdlapot a fedél jobb oldalan,
az alsé sutdlapot a késziilék bal oldaldn
taldlhaté gomb segitségével oldja ki.

A gomb megnyomasa utén a sutélapot
dvatosan vegye ki a késziilékbdl.

- Haasitélapok rosszul vannak
a késziilékbe szerelve, akkor a kijelzén
az,Er1”hibalizenet lathaté. A gombok
segitségével oldja ki a suitélapokat,
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vegye ki, majd szerelje be helyesen.
A kivétel el6tt varja meg a sutélapok
teljes leh(lését.

«Agrill elsé bekapcsoldsa kozben
a készulékbdl fust és égési szag
aramolhat ki. A flit6testeken taldlhatd
védéréteg leég. Ez normalis jelenség, és
nincs hatassal a késztilék mikodésére.

A GRILL ELOMELEGITESE

1. Agrillt nyissa ki, és a felsé stit6lap
magassagi helyzetét beallitd csuszkat
allitsa OPEN helyzetbe. Igy a grill
gyorsabban felmelegszik.

2. APLATE TEMP hémérséklet szabalyozo
gombbal a hémérsékletet 5 °C-os
Iépésekben lehet beallitani. A gombot
forditsa SEAR (210-230 °C), PANINI
(180-205 °C), vagy LOW (160175 °C)
allasba, vagy éllitson be mas
hémérsékletet.

3. A grill melegiteni kezd, az LCD kijelz
narancssarga szinnel vilagit. A PLATE
TEMP gombbal beéllitott hdmérséklet
villog.

4. Amint a készllék eléri a PLATE TEMP
gombbal bedllitott hdmérsékletet,

a készlilék sipol és a bedllitott
hémérséklet villogdsa megszinik.

MEGJEGYZES

Az ételek készitése elétt a grillt mindig
melegitse el a kivant slitési hdmérsékletre.
A PLATE TEMP hémérséklet értéke a stités
kézben villoghat az LCD kijelzén. Ez normalis
jelenség, csak azt mutatja, hogy a késziilék
fut, és tartja a bedllitott hémérsékletet.
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FIGYELMEZTETES!

AZ ELOMELEGITES
KOZBEN A GRILLT
HAGYJA NYITVA.

A KESZULEKET NE
MELEGITSE ELO

ZART ALLAPOTBAN,

A SUTOLAPOK
TULMELEGEDHETNEK
ES MEGSERULHETNEK.

A FELSO SUTOLAP MAGASSAGI
BEALLITASA

A felsé és az alsé fedél tavolsaga
beszabalyozhaté a fedél magassaganak

a bedllitasaval, igy a fedél nem nyomja az
alapanyagot (pl. halat), illetve a beéllithato
az alapanyag (pl. kenyérszelet) vastagsaga.
A fedél magassagat beallitd csuszka

a készilék jobb oldalan, a fedélen talalhato.
A csuszka segitségével allitsa be a kivant
tavolsagot az also és felsé suitélap kozott.

A bedllitashoz fogja meg a fogantyut (a fedél
megemeléséhez), majd a csuszkaval llitsa
be a kivdnt magassagot. A fedelet engedje le,
majd a fedél beall a bedllitott magassagra.

AZ ALSO SUTOLAP DOLESSZOGE

Az alsé sttélap délésszoge a késziléken
beallithatd. Az alsé stitélap délésszogét
beallité gomb a késziilék jobb oldalan,

hatul taldlhatd. A cseppgydjté egyediildllé
kialakitasa lehetévé teszi, hogy a zsir és olaj
mindkét laprdl a cseppgydjtébe folyjon bele.
Ajanlott bedllitas:

«  dolésszog bedllitas a felesleges
zsir és olaj elvezetéséhez, az étel
egészségesebb lesz,

+ vizszintes beallitas a tukortojas,
palacsinta, meleg szendvics, foccacia
vagy szaftos hus készitéséhez.



HOMERSEKLET MERTEKEGYSEG
KAPCSOLO

A készlléken a hémérséklet
mértékegysége megviltoztathato,

a kapcsold az LCD kijelzd bal oldalan
taldlhato. A gyarilag beallitott
hémérséklet mértékegység: Celsius fok.
A gomb benyomdsaval a hémérséklet
mértékegységet Celsius fokrél Fahrenheit
fokra (vagy forditva) lehet atkapcsolni.
A kijelzén megjelenik a kivalasztott
mértékegység: °C vagy °F.

Amennyiben megvéltoztatta

a hémérséklet mértékegységet

Celsius fokrol Fahrenheit fokra (vagy
forditva), akkor a késziilék meméridja
mindig a legutolsé bedllitast jegyzi
meg (amig ismét nem kapcsol at

masik mértékegységre, vagy ki nem
huzza a halézati vezetéket a fali
aljzatbdl). Amikor a haldzati vezetéket
ismét az elektromos halézathoz
csatlakoztatja, akkor a késziilék az
alapbeallitasu (Celsius fok) hémérséklet
mértékegységre kapcsol at.

BEEPITETT HOMERO, OKOS
BEALLITASOKKAL

FIGYELMEZTETES!

A HOMEROT

CSAK AKKOR
CSATLAKOZTASSA

A KESZULEKHEZ,

HA A GRILL LE VAN
KAPCSOLVA ES

A HALOZATIVEZETEK
IS KIVAN HUZVA A FALI
ALJZATBOL.

Az okos bedllitasokkal rendelkezé hémérd
segitségével, a kiilonbozd husokat tokéletes
modon siitheti meg. A késziiléken el6re
bedllitott 5 sttési mddhoz sajat hémérséklet
bedllitas tartozik, amely garantélja

a tokéletes eredményt. A kiilénb6z6
husfajtak és stitési fokozatok adatait az
alabbi tablazat tartalmazza.
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KESZ HUS HOMERSEKLETE

Rare Medium Rare lYIedmm Well done
(véres) (kdzepesen véres) (kézepesen (jol atsiitve)
atsiitve)
Marhahus 55°C 60 °C 65 °C 75°C
Birkahus 55°C 60 °C 65 °C 75°C
Sertéshus 65 °C 75°C
Csirkehus 65 °C 75°C
Hal 45°C 50°C 55°C 65 °C

HUSPIHENTETES KIJELZO

A grillen készitett husok esetében fontos

a megsult hus pihentetése is, amely kézben
az izomszalak elernyednek, a belsé 1é pedig
egyenletesen szétteriil a husban. A |é és

a hus zamata nem veszik el. A hust a stités
utan (a szeletelés vagy felszolgalas el6tt)
hagyja 3-5 percig pihenni.

A tokéletes eredmény érdekében a hust
elébb kell levenni a grillrél, minthogy a hus
belseje elérné a kivant h6mérsékletet, a hus
kilsejének a melege a pihentetés kdzben
tovabb,,siti”a hust. A Sage® gril the Smart
Grill PROTM késziilékben REST MEAT kijelzé
is talalhato, amely figyelmezteti Ont, hogy
a hust a tulstités megelézése érdekében le
kell venni a stitélaprol.

MEGJEGYZES

A hémérd és az okos hussutési beallitasok
optimalizalasa arra az esetre érvényes,
amikor a PLATE TEMP hémérséklet SEAR
(230 °C) értékre van beallitva.

AZ OKOS BEALLITASOK ES
A HOMERO HASZNALATA
A KONTAKTGRILLEN

1. Azeldz6 fejezetben leirtak szerint
a készuléket melegitse el6. A tokéletes
husstitéshez PLATE TEMP gombot SEAR
(230 °C) dllasba forditsa el.

2. Amig a stt6lapok eldémelegednek, allitsa
be az alsé siitélap d6lésszogét. Az also
sttélap délésszogét beallité gomb
a késziilék jobb oldalan, hatul taldlhato.
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3. Ellendrizze le a hdmérd csatlakoztatasat
(az elsé hasznalatba vétel fejezet
6. pontjaban leirtak szerint). A h6méré
vezetékét tekerje le a tartérol.

4. A hémérét szurja a hus legvastagabb
részébe Ugy, hogy a hdméré csucsa a hus
kdzepében legyen.

L .
R e

5. AFOOD gombbal dllitsa be a hus tipusat
a meni segitségével. A nyil mindig
a kivalasztott hus tipusat mutatja.

BEEF W.DONE

o »LAMB  MEDIUM

40 PORK  MRARE
POULTRY ~ RARE<
FISH

B o oy | W

I-'-g -l-lr'n

BEALLITOTT  SUTOLAP
HOMERSEKLET HOMERSEKLET

6. A hus tipusanak a kivalasztasa utan
a SET TEMP gombbal allitsa be a siitési
fokozatot. A nyil mindig a kivalasztott
sutési fokozatot mutatja.



a)

b)

<)

d)

10.

11.

BEEF W.DONE
- »LAMB MEDIUM
PN PORK M.RARE <
POULTRY RARE
* FISH
[
e O l' |c
BEALLITOTT SUTOLAP

HOMERSEKLET HOMERSEKLET
A grillt a kbvetkezdk szerint nyissa ki.

Ellendrizze le, hogy a sttélapok
felmelegedtek-e (az LCD kijelz6n mar
nem villog a PLATE TEMP bedllitott
hémérséklet).

Gy6z6djon meg arrél, hogy a felsé lap
szabdlyszertien le van-e hajtva. A felsé
sutélap magassagat beallité csuszkat
(a felsé lap jobb oldalan) allitsa OPEN
allasba.

A fogantyut megfogva nyissa ki a grillt
90°-ra.

A hust a hémérdével egyiitt tegye az alsé
sUtdlapra. A tokéletes hussttéshez PLATE
TEMP gombot SEAR (230°C) éllasba
forditsa el.

A fogantyunal megfogva hajtsa le a felsé
lapot Amennyiben a hus suitéséhez

a hémérét is hasznalja, akkor javasoljuk,
hogy a felsé lapot hajtsa le, a fels6
stt6lap magassag beallitoé csuszkat
pedig éllitsa OPEN helyzetbe.

Amikor a késziilék 3-szor sipol és

a kijelz6n megjelenik a REST MEAT felirat,
akkor a tokéletes hussités érdekében

a hust vegye ki grillbdl, és a felszolgalas
elétt még pihentesse par percig.

A megsiilt hust héallé mlanyag, vagy

fa eszkozzel (pl. huscsipesszel) vegye

le a stit6laprol. A hémérét huzza ki

a husbdl, majd egy tanyéron vagy
deszkan hagyja pihenni a hust. A hust
takarja le alufélidval (ne szorosan).

A szeletelés vagy felszolgalas el6tt a hust
hagyja kb. 5 percig pihenni.

A késziiléket a PLATE TEMP gomb OFF
allasba forditasaval kapcsolja ki.

MEGJEGYZES

A grill nem fejezi be a fiitést, amikor a REST
MEAT felirat villogni kezd. Amennyiben
a hust a grillben hagyja, akkor az tulsul.

HOGYAN LEHET ELERNI A LEGJOBB
EREDMENYT?

« Szeleteljen egyenletes vastagsagu
szeleteket.

«  Akilénbozé vastagsagu hus vékony
része (széle) esetleg nem siil meg
rendesen (pl. a csirkemell rézsaszind
marad). A siiletlen részeket nyomja ra
a sutdlapra, vagy a hus szélét (pl. csipesz
segitségével) is stisse meg.

+ A készulékre ne spricceljen sttdolajokat
(pl. spraybdl), illetve a stit6 feluleteket ne
kenegesse, mert ezek negativ hatéssal
lehetnek a tapadasmentes feliilet
tulajdonsdgaira.

- Azalapanyagokat ne fogja meg és ne
forgassa fém konyhai eszkdzokkel, mert
ezek megkarcolhatjak a tapadasmentes
fellletet.

A NYITOTT BBQ GRILL HASZNALATA

A grill szétnyitott allapotban BBQ grillként
hasznélhato, és mindkét lapon egyidejlleg
lehet grillezni. A sima lapon tojas vagy
palacsinta, illetve zoldségfélék stitheték, mig
a bordas lapot elsésorban husok siitéséhez
ajanljuk.
1. Azel6z6 fejezetben leirtak szerint

a késziiléket melegitse eld.

2. Amig asitélapok elémelegednek, allitsa
be az alsé sttdlap délésszogét. Az alsod
sutélap délésszogét beallitd gomb
a készilék jobb oldalan, hatul talalhato.

3. ABBQ grill kinyitasat és el6készitését
a kovetkezék szerint hajtsa végre.

a) Ellendrizze le, hogy a siitélapok
felmelegedtek-e (az LCD kijelz6n méar
nem villog a PLATE TEMP bedllitott
hémérséklet).
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b) Gy6z6djon meg arrdl, hogy a felsé lap
szabdlyszerten le van-e hajtva, majd
a felsé sutélap magassagi helyzetét
beallitd csuszkat allitsa OPEN helyzetbe.

c) Abal kezével fogja meg a felsé lap
fogantyujat. A jobb kezével a felsé siit6lap
magassagi helyzetét bedllité csuszkat
allitsa,,BBQ mode” helyzetbe. A csuszkat
ne engedje el, a bal kezével pedig
hajtsa fel a felsé lapot, majd fektesse
le a munkalapra a BBQ grillezéshez
(a stit6lapok felfelé nézzenek).

4. Azalapanyagokat a fentiek szerint
helyezze a siit6lapokra.

5. Amennyiben a h6mérét is haszndlja,
akkor az el6z6 fejezet 3-6. pontjait
ismételje meg (miel6tt a hust a stitélapra
helyezné).

MEGJEGYZES

A hémérét és az okos bedllitasokat
elsésorban kontaktgrillezéshez hasznalja
(husra fektetett felsé lappal). Nyitott grillen
a sutési id6 hosszabb lesz. A hust és az egyéb
alapanyagokat forditsa at, hogy a masik feltik
is megsljon.
6. Amikor a késztilék 3-szor sipol és
a kijelz6n megjelenik a REST MEAT felirat,
akkor a tokéletes hussutés érdekében
a hust vegye ki grillbdl, és a felszolgélas
el6tt még pihentesse par percig.

7. A megsilt hast héallé mlanyag, vagy
fa eszkozzel (pl. huscsipesszel) vegye
le a stit6laprol. A hémérét huzza ki
a husbdl, majd egy tanyéron vagy
deszkan hagyja pihenni a hust. A hust
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takarja le aluféliaval (ne szorosan).
A szeletelés vagy felszolgélas el6tt a hust
hagyja kb. 5 percig pihenni.

8. A késziiléket a PLATE TEMP gomb OFF
allasba forditasaval kapcsolja ki.

MELEGSZENDVICS ES PANINI

KESZITESE

1. Azel6z6 fejezetekben leirtak szerint
a késziléket melegitse el6.

MEGJEGYZES

Az el6melegités kdzben a grillt hagyja
nyitva. A késziiléket ne melegitse el6 zart
allapotban, a sttélapok tulmelegedhetnek
és megsérilhetnek.

2. Amig asutélapok elémelegednek, allitsa
be az alsé sttdlap d6lésszogét. Az also
sutdlap délésszogét bedllité gomb
a késziilék jobb oldalan, hatul talalhaté.

MEGJEGYZES

Amennyiben a h6mérét is haszndlja, akkor

a kijelz6n a hus tipusa és a stitési fokozat
megjeldlése is |athatd. Amennyiben a h6méré
nincs csatlakoztatva, akkor az LCD kijelzén
csak a PLATE TEMP hémérséklet lathato.

3. Agrillt a kdvetkezdk szerint nyissa ki.

a) Ellendrizze le, hogy a sttdlapok
felmelegedtek-e (az LCD kijelz6n mar
nem villog a PLATE TEMP bedllitott
hémérséklet).

b) Gy6z6djon meg arrdl, hogy a felsé lap
szabalyszerlen le van-e hajtva. A felsé
sttélap magassagat beallité csuszkat
(a felsé lap jobb oldalan) allitsa OPEN
allasba.

c) Afogantyut megfogva nyissa ki a grillt
90°-ra.

4, A melegszendvicseket tegye az alsé
sutdlapra

5. Afogantyunal megfogva hajtsa le a felsé
lapot. Amennyiben a melegszendvicset
szeretné ropogosra siitni, akkor
javasoljuk, hogy a felsé lapot hajtsa
le, a felsé stitélap magassag beallitd
csuszkat pedig allitsa HIGH helyzetbe.



6. A megsult melegszendvicseket
héallé mlianyag, vagy fa eszkdzzel
(pl. csipesszel vagy lapattal) vegye le
a stt6laprol.

7. Akésziiléket a PLATE TEMP gomb OFF
allasba forditasaval kapcsolja ki.

HOGYAN LEHET ELERNI A LEGJOBB
EREDMENYT?

Melegszendvics siitéséhez hasznélja
a PANINI beallitast.

» Aszendvicset az alsé sutSlap kozepére
tegye ra.

+  Asitésiid6 legyen 5-8 perc. A siitési
id6t izlés szerint megvaltoztathatja,
pl. a kenyér tipusatdl és a tolteléktd|
fuggden.

- Azalapanyagokat ne fogja meg és ne
forgassa fém konyhai eszkdzokkel, mert
ezek megkarcolhatjdk a tapadasmentes
feluletet.

FIGYELMEZTETES!

HASZNALAT KOZBEN
(ES A HASZNALAT
UTAN MEG EGY IDEIG)
A GRILL NAGYON
FORRO. A FELSO

LAP HELYZETENEK

A BEALLITASAHOZ
HASZNALJA

A FELSO LAP

ELEJEN TALALHATO
HELYZETBEALLITOT.
A KESZULEK ALLITSA
KONYHAI ALATETRE,
ILLETVE HASZNALJON

KONYHAKESZTYUT.

« AHELYZETBEALLITOT
NE NYOMJA NAGY
EROVEL, ILLETVE
A HELYZETBEALLITO-
NAL FOGVA NE MOZ-
GASSA A FELSO LAPOT.
A FELSO LAP MOZGA-
TASAHOZ A FOGANTY-
UT FOGJA MEG.

« AFELSO LAP
HELYZETBEALLITOJA
A HASZNALAT
KOZBEN EROSEN
FELMELEGSZIK.

A HELYZETBEALLITOT
AZ ALABBI KEP
SZERINT HASZNALJA.

« AHASZNALATBA
VETEL ELOTT
A HALOZATI
VEZETEKET TELJESEN
TEKERJE SZET.
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HUS
Grillezhet6 husok.

«Marhahus: vesepecsenye, comb, borda,
kilonbozé steak szeletek, darélt hus.

- Birkahus: comb, daralt hus keverékek,
karaj, steak szeletek, husdarabok.

- Sertéshus: karaj, tarja, comb, dardlt hus,
husdarabok.

- Nagy csontot tartalmazé szeleteket nem
lehet a késztilékben grillezni (pl. T-bone
steak).

« Amennyiben pécolt husokat kivan
grillezni, akkor a felesleges pacot
papirkendével itassa fel a husrél, mielStt
azt a sit6lapra helyezné. Bizonyos
paclevek sok cukrot tartalmaznak, amely
a sttblapra rdéghet.

» Ahusba a behelyezés vagy a stités
kdzben ne szurjon villat, és a hust ne
végja be. Ellenkez6 esetben az értékes
és izletes levek a husbdl kifolynak, a hus
pedig kiszarad. Hasznaljon konyhai
csipeszt.

« A hal grillezés utan nagyon torékeny
lesz, ezért a halat széles lapéttal vegye le
a sttblaprol.
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Grillezési tanacsok @

Apolas és
tisztitas

A késziléket a PLATE TEMP gomb OFF
allasba forditasaval kapcsolja le. A késziilék
akkor van kikapcsolva, ha az LCD

kijelzén az OFF felirat lathato. A halozati
csatlakozédugét is huzza ki a fali aljzatbol.
A tisztitas és szétszerelés megkezdése el6tt
vérja meg a grill teljes lehulését.

A HOMERO TISZTITASA

A hémérét puha és nedves ruhaval torolje
meg. Az esetleges lerakddésokat finom
mosogatdszerrel, vagy rozsdamentes acélbdl
készilt konyhai eszkdzok tisztitasahoz
hasznélhato szerrel tisztitsa meg.

A tisztitészert a konyhai ruhdra adagolja (ne
kozvetlenil a h6mérére).

MEGJEGYZES

Karcol6 tisztitdszereket és acélszivacsot

ne haszndljon a grill alkatrészeinek

a tisztitasahoz. Ezek sériilést okozhatnak
a sttélapok tapadasmentes felliletén és

a készuléken.

A KULSO FELULETEK TISZTITASA

A kilsé fellleteket puha és enyhén
benedvesitett ruhdval tordlje meg.

Az esetleges lerakddasokat finom
mosogatdszerrel, vagy rozsdamentes acélbdl
készult konyhai eszk6zok tisztitdsdhoz
hasznalhato szerrel tisztitsa meg.

A tisztitoszert a konyhai ruhara adagolja
(ne kozvetlendl a késziilék feluletére).

A fellileteket tiszta vizes ruhaval is torolje
meg, majd tordlje szarazra. A készulék
ismételt bekapcsolasa elétt gy6zédjon meg
arrél, hogy minden alkatrész tokéletesen
szaraz-e.



A CSEPPGYUJTO EDENY TISZTITASA

Minden haszndlat utan a cseppgydijté
edényt huzza ki és a tartalmat ontse ki.

A cseppgydijté edényt mosogatdszeres
meleg vizben mosogassa el (puha
szivaccsal vagy ruhéval). A lerakodasokat
finom mosogatoszerrel lehet fellazitani.

A tisztitdszert a konyhai ruhdra adagolja
(ne kozvetlendil az edény fellletére).

A cseppgylijté edényt alaposan 6blitse ki és
szaritsa meg. A késziilék bekapcsolasa el6tt
a megtisztitott és megszéritott cseppgyUjté
edényt dugja a késztiilékbe.

FIGYELMEZTETES!

A FORRO ZSIRT VAGY
OLAJAT TARTALMAZO
CSEPPGYUJTO
EDENYT OVATOSAN
MOZGASSA.

A KESZULEKET,

A HALOZATI
VEZETEKET, VAGY

A CSATLAKOZODUGOT
VIZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA MARTANI
TILOS.

A SUTOLAPOKTISZTITASA

1. Asutélapokrél konyhai torlépapirral
torolje le a zsirt és olajat, valamint az
élelmiszer maradvényokat.

2. Asutélapok kiszerelését a kovetkezd
modon végezze.

- Varja meg a sutdélapok teljes lehdlését.

- Afogantyut megfogva nyissa ki a grillt
90°-ra.

- Afelsé sutélapot a fedél jobb oldalan,

az also sutdlapot a készilék bal oldalan
taldlhaté gomb segitségével oldja ki.

- A kilazult siit6lapot 6vatosan vegye ki
a késziilékbdl.

3. Asutélapokat mosogatogépben is el
lehet mosogatni (csak a felsé kosarban).

4. Vagy a stt6lapokat kézzel,
mosogatészeres meleg vizben
mosogassa el (puha szivaccsal vagy
ruhdval). A lerakédésokat finom
mosogatoszerrel lehet fellazitani.

5. Atisztitdszert a konyhai ruhara adagolja
(ne kozvetlendil a lapok feltiletére).
A makacsabb szennyezédéseket
mdanyag kapardéval, vagy mlanyag
kefével tavolitsa el.

MEGJEGYZES

Karcol¢ tisztitdszereket és acélszivacsot
ne haszndljon a grill alkatrészeinek és

a sutélapoknak a tisztitdsdhoz. A sutélap
tapadasmentességét biztosito réteg
megsériilhet.

A stt6lapok belsé felének a szine egy id6
utdn megvaltozik, illetve azon oxidréteg
alakul ki. Ez normdlis jelenség. A stitélapok
(barmelyik felének) a szinelvéltozdsa nem
befolyasolja a stit6lapok hasznalhatdsagat.
Ne prébalja meg kaparassal eltavolitani

az elszinez6dott részeket. A stitlapokat
alaposan 6blitse le és szaritsa meg. A stitélap
alsé felén taldlhato kerek aldtét is legyen
tiszta.
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TAROLAS

1.
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A késziiléket a PLATE TEMP gomb
OFF allasba forditasaval kapcsolja le.
A késziilék akkor van kikapcsolva, ha
az LCD kijelz6én az OFF felirat lathato.
A halézati csatlakozédugdt is huzza ki
a fali aljzatbol.

Vérja meg a késziilék, a stitélapok és
a cseppgyUjté edény teljes leh(ilését.
Tisztitsa meg a késziiléket, a sitélapokat
és a cseppgylijté edényt.

A cseppgylijté edényt tegye vissza

a késziilékbe.

A siit6lapokat tegye a készillékbe,
Ugyeljen a helyes beszerelésre és

a biztonsagos rogzitésre.

A felsé fedelet hajtsa le, a csuszkat allitsa
LOCK allasba.

A héméré vezetékét tekerje a taroldra.

. A késziiléket széraz és hlivos helyen

tarolja. A késziilék figgbleges helyzetben
is tarolhato.



\ Hibaelharitas

HIBAUZENETEK

Er1 - A siitdlapok rosszul vannak
beszerelve.

4 N
-
cr o

- J

Ha az,Er1” hibalizenet jelenik meg az LCD
kijelzén.
1. Asutélapokat ismételten szerelje be
a késziilékbe, Gigyeljen a helyes és
biztonsagos rogzitésre.
2. AzLCD kijelz6rél elttinik az,Er1” felirat.

3. Amennyiben a probléma nem sziint meg,
akkor forduljon a Sage® markaszervizhez.

Er2 - A hdméré homérséklete tullépte
a 180 °C-ot.

4 N\

- J

Ha az,Er2” hibalizenet jelenik meg az LCD
kijelzén.

1. A hdlozati csatlakozodugét hizza ki a fali

aljzatbdl.

2. A hdmérét vegye ki a készllékbdl (nem

érhet hozza a siitélaphoz).
3. Vérja meg a h6mér6 lehilését.

A hélézati vezetéket ismét csatlakoztassa
a fali aljzathoz.

Az LCD kijelzo6rdl eltlinik az,Er2” felirat.

Amennyiben a probléma nem sz(int meg,
akkor forduljon a Sage® markaszervizhez.

Er3 - Talmelegedés elleni védelem

Ve

-

~

Ha az,Er3”hibalizenet jelenik meg az LCD
kijelzén.

1.

A haldzati csatlakozédugoét huzza ki a fali
aljzatbol.

Varja meg a készilék teljes lehdlését.
A haldzati vezetéket ismét csatlakoztassa
a fali aljzathoz.

Az LCD kijelzérél elttinik az,Er3” felirat.

Amennyiben a probléma nem szlint meg,
akkor forduljon a Sage® markaszervizhez.
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@ Receptek

PACOLT STEAK
4 adag

ALAPANYAGOK

250 ml vorésbor

2 evékanal olivaolaj

1 kanal francia mustar

1 gerezd fokhagyma

4 szelet, 3 cm vastag steak

ELKESZITES

1. Avordsbort, az olajat, a mustart és 7. A SETTEMP gombbal allitsa be az stitési
a fokhagymat egy nagy télban alaposan fokozatot.
keverje Gssze. A husszeleteket tegye 8. A steaket tegye az also suitélapra. Hajtsa
a pacba és pacolja néhédny 6ran keresztil. ré a felsé lapot.

2. Akésziléket SEAR bedllitassal melegitse 9. Asipsz6 elhangzésa utan a hust vegye le
elé. a sutélaprdl. Erre figyelmezteti a kijelzén

3. Amig a sutélapok eld6melegednek, allitsa a REST MEAT felirat villogasa is.
be az alsé stitdlap dolésszogeét. 10. A megsiilt hust tegye deszkara, és

4. Ahust vegye ki a pacbol. A felesleges pihentesse 3-5 percig.

pacot papirkendével itassa fel a husrol.

5. Azegyik husszeletbe (lehetéleg
a legvastagabb részén), szurja bele
a hémérét a hus kdzepéig.

6. A gombbal llitsa be a BEEF opcitt.

Burgonyapitirével és friss saldtdval szolgdilja fel.
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OREGANOS BIRKAHUS
4 adag

ALAPANYAGOK

1 evékanal olivaolaj

1 evékanal citromlé

1 evékanal frissen vagott oregand
1 gerezd fokhagyma

600 g birka steak

ELKESZITES

1.

Az olajat, a citromlevet, az oreganét és az
attort fokhagymat tegye egy nagy télba.
Alaposan keverje 6ssze.

A pacba forgassa bele a birkahust.
Keverje 0ssze. Szobahémérsékleten
legalabb 1 6raig pacolja (hosszabb
pacolassal finomabb lesz a hus).

A késziiléket SEAR bedllitassal melegitse
eld.

Amig a sutélapok elémelegednek, dllitsa
be az alsé siitélap dolésszogét.

A hust vegye ki a pacbol. A felesleges
pacot papirkendével itassa fel a husrol.
Az egyik husszeletbe (lehetbleg

a legvastagabb részén), szurja bele

a hémérét a hus kozepéig.

A gombbal allitsa be a LAMB opciét.

10.

A SET TEMP gombbal allitsa be az sutési
fokozatot.

A steaket tegye az alsé stitélapra. Hajtsa
ra a felsé lapot.

A sipsz6 elhangzésa utadn a hust vegye le
a stutdlaprol. Erre figyelmezteti a kijelzén
a REST MEAT felirat villogasa is.

A megsllt hust tegye deszkara, és
pihentesse 3-5 percig.

Friss kenyérrel és gorégsaldtdval szolgdlja fel.
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TERIYAKI CSIRKEMELL
4 adag

ALAPANYAGOK

2 evékanal mirin (japan rizsbor)
60 ml szdjasz6sz

1 kandl kristalycukor

1 kandl szaké

4 darab csirkemell

ELKESZITES

1.

78

A mirint, a széjaszdszt, a cukrot és

a szakét egy nagy talba tegye bele.
Alaposan keverje 6ssze. A pacba tegye
bele a csirkemelleket, keverje dssze.
Szobahémérsékleten legaldbb 1 6raig
pacolja (hosszabb pacolassal finomabb
lesz a hus).

A késziiléket SEAR bedllitassal melegitse
elé.

Amig a sutélapok elémelegednek, allitsa
be az alsé stit6lap d6lésszogét.

A hust vegye ki a pacbdl. A felesleges
pacot papirkendével itassa fel a husrol.
Az egyik husszeletbe (lehetéleg

a legvastagabb részén), szurja bele

a hémérét a hus kozepéig.

A gombbal allitsa be a CHICKEN opciét.

6. A SETTEMP gombbal dllitsa be az sttési
fokozatot.

7. Ahust tegye az alsé stitélapra. Hajtsa ra
a felsé lapot.

8. Asipszé elhangzdsa utan a hust vegye le
a stutdlaprol. Erre figyelmezteti a kijelzén
a REST MEAT felirat villogasa is.

9. A megsult hust tegye deszkéra, és
pihentesse 5 percig.

Pdrolt rizzsel szolgdlja fel.



PACOLT LAZAC
4 adag

ALAPANYAGOK

4 darab bér nélkili lazac (300 g/db)
3 ev6kanal széjaszész

1-2 kanal wasabi paszta

3 evékanal citromlé

2 tedskanal szezédmolaj

ELKESZITES

1.

A szbjaszdszt, a wasabi pasztat,

a citromlevet, és a szezamolajat tegy
egy nagy talba. Alaposan keverje &ssze.
A lazacot tegye egy laposabb talba és
Ontse rd a pacot.

A késziiléket SEAR bedllitadssal melegitse
eld.

Amig a sttélapok elémelegednek, allitsa
be az alsé siitélap d6lésszogét.

A lazacot vegye ki a pacbdl. A felesleges
pacot papirkendével itassa fel a husrél.
Az egyik lazac szeletbe (lehetéleg

a legvastagabb részén), szurja bele

a hémérét a hus kozepéig.

A gombbal allitsa be a FISH opciét.

A SETTEMP gombbal allitsa be az sutési
fokozatot.

A lazacot tegye az alsé sutélapra. Hajtsa
ra a felsé lapot.

A sipsz6 elhangzasa utan a lazacot
vegye le a stt6laprol. Erre figyelmezteti

a kijelzén a REST MEAT felirat villogdsa is.

A megsiilt lazacot tegye deszkara, és
pihentesse koriilbelil 5 percig.

BAGETT FUSTOLT LAZACCAL ES
KAPRIBOGYOVAL

4 adag

ALAPANYAGOK

4 kettévagott bagett

4 kanal krémsajt

8 szelet fustolt lazac

2 hagyma, vékony karikékra szeletelve
1 kanal lecsepegtetett kapribogyd

1 darab citrom

Frissen daralt bors

ELKESZITES

1.

A késziiléket PANINI bedllitassal
melegitse elé.

Amig a sutélapok elé6melegednek, dllitsa
be az alsé sttdlap d6lésszogét.

A stt6lap akkor éri el a megfelel$
hémérsékletet, amikor a kijelzén mar
nem villog a bedllitott hémérséklet.

A bagettet kenje meg a krémsajttal.

A bagettre tegyen fustolt lazacszeletet,
kapribogydt, hagymat és par csepp
citromlével 6ntézze meg. izlés szerint
borsozza.

Tegye az el6melegitett alsoé stitélapra,
majd a grill fedelét hajtsa le.

2-3 percig susse. Vegye le a stitélaproél és
talalja fel.
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PASTRAMI
6 adag

ALAPANYAGOK

Torok kenyér, 6 egyforma szeletre darabolva
Vaj vagy margarin

18 szelet pastrami

6 kandl mustaros majonéz

2 érett paradicsom, felszeletelve

2 csésze bébispenot

12 szelet ementdli sajt

Frissen 6rolt bors

ELKESZITES

1. Akésziléket PANINI beallitassal
melegitse el6.

2. Amig a sutélapok elémelegednek, éllitsa
be az alsé siitélap dblésszogét.

3. Asutélap akkor éri el a megfeleld
hémérsékletet, amikor a kijelzén mar
nem villog a bedllitott hémérséklet.

4. Atorok kenyeret a kozepén vagja ketté.
A kenyér also felét finoman kenje meg
vajjal vagy margarinnal. A pastrami
szeleteket tegye a kenyérre. A pastramira
kenjen mustaros majonézt.

5. Tegyen ré paradicsom szeleteket és
bébispendtot. Helyezzen rd sajtszeletet,
majd tegye fel a kenyér felsé felét.

6. Aszendvicset tegye az alsé sutélapra és
susse meg.

7. Akkor kész, ha a kenyér mar kissé
megbarnult, a sajt pedig megolvadt.
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A
% Spis tresci

81 Wazne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

90 Opis Twojego nowego
urzadzenia

92 Przed pierwszym uzyciem

100 Rady dotyczace grillowania

100 Konserwacja i czyszczenie

103 Rozwigzywanie problemoéw

104 Przepisy

WAZNE
ZALECENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy

sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa.
Projektujemy

i wybieramy urzadzenia
przede wszystkim
zuwagq na Twoje
bezpieczenstwo. Prosimy
jednak o zachowanie
ostroznosci

i przestrzeganie
ponizszych zalecen
dotyczacych

bezpieczenstwa podczas
uzytkowania urzadzenia
elektrycznego.

WAZNE ZALECENIA

PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

NALEZY PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH
ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA:

UWAGA

PO URUCHOMIENIU
URZADZENIA
DOCHODZI DO
ROZGRZANIA GORNEJ
POKRYWY. NIE
DOTYKAJROZGRZANEJ
POWIERZCHNI. DO
PODNOSZENIA GORNE)J
PLYTY UZYWAJ
WYLACZNIE UCHWYTU!
PO WYLACZENIU
URZADZENIA GORNA
POKRYWA POZOSTANIE
JESZCZE PRZEZ PEWIEN
CZAS ROZGRZANA.
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PRZED JAKAKOLWIEK
MANIPULACJA
POZOSTAW
URZADZENIE DO
OSTYGNIECIA.
DOTKNIECIE
ROZGRZANE)
POWIERZCHNI
URZADZENIA GROZI
OPARZENIEM!

«Przed pierwszym
uzyciem upewnij sie,
ze napiecie w gniazdku
sieciowym odpowiada
napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej
na spodzie urzadzenia.
W razie jakichkolwiek
watpliwosci zwrd¢ sie
do wykwalifikowanego
elektryka.

-Doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukcje
przed rozpoczeciem
obstugi urzadzenia
i zachowaj je
w bezpiecznym
miejscu, by méc z nich
skorzystac w przysztosci.
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«Przed pierwszym
uzyciem urzadzenia
usun i w bezpieczny
i ekologiczny sposéb
zlikwiduj wszelkie
materiaty pakunkowe
i reklamowe. Skontroluj,
czy urzadzenie nie
jest w zaden sposob
uszkodzone. W zadnym
przypadku nie uzywaj
uszkodzonego
urzadzenia, urzadzenia
z uszkodzonym kablem
zasilajgcym itp.

«Aby wykluczyc
ryzyko uduszenia
matych dziedi,
usun opakowanie
ochronne wtyczki
kabla sieciowego
tego urzadzenia
i w bezpieczny
sposob je zlikwidu;j.

«Nie uzywaj urzadzenia
na krawedzi blatu
roboczego lub
stotu. Upewnij sie,
ze powierzchnia
jest rbwna, czysta
i niespryskana wodga
lub innym ptynem.



«Nie nalezy stawiac
urzadzenia na kuchence
gazowej lub elektrycznej
ani w jej poblizu, ani
w miejscach, gdzie
mogtoby dotykac
goracego piecyka.

-Nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do
kuchenki gazowej,
elektrycznej ani
mikrofalowej, ani nie
stawiaj na goracej
plycie gazowej lub
elektrycznej.

*Nie korzystaj
z urzadzenia na
metalowym podtozu,
na przyktad w zlewie.

«Aby uniknac ryzyka
porazenia prgdem
elektrycznym, nie
zanurzaj grilla, kabla
zasilajgcego ani
wtyczki w wodzie ani
innych cieczach.

Podczas uzytkowania
grilla kontaktowego
nalezy zapewnic
dostateczng przestrzen
dla obiegu powietrza

ze wszystkich stron
urzadzenia.

«Nie uzywaj grilla
kontaktowego
w poblizu scian,
potek, zaston
i innych materiatow
tatwopalnych
lub pod nimi.

«Nie uzywaj grilla
kontaktowego na
powierzchni, ktéra
mogtaby zostac
uszkodzona na skutek
dziatania ciepfa.

W razie uzywania
urzadzenia na takiej
powierzchni, umiesc¢
pod nim podkfadke
termoizolacyjna.

«Przed uzyciem
upewnij sie, ze grill
kontaktowy jest
nalezycie zmontowany.

«Zachowaj ostroznos¢
podczas ustawiania
wysokosci gornej
plyty grilla.

«Nie ktadz nic na
gorng pokrywe grilla
kontaktowego, jesli jest

83



zamkniety, dziatajacy

lub przechowywany.
-Podfgczone gniazdko

elektryczne musi

byc fatwo dostepne

w celu ewentualnego

odtaczenia.

*Przed podfgczeniem
urzadzenia do gniazdka
elektrycznegoijego
wigczeniem, skontroluj,
czy jest kompletnie
i prawidtowo
zmontowane.
Przestrzegaj wskazéwek
podanych w niniejszej
instrukgji obstugi.

-Nie korzystaj z tego
urzadzenia przy
pomocy programatora,
czasowego wigcznika
ani jakiejkolwiek innej
czesci wigczajacej
urzadzenie
automatycznie.

-Nie uzywaj urzagdzenia
w poblizu zrédet
wody, na przyktad
zlewu kuchennego,
tazienki, basenu itp.
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«Nie dotykaj urzadzenia
mokrymi lub
wilgotnymi rekami.

«Nie pozostawiaj
wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

-Korzystaj z wyrobu
wytgcznie na rownej
powierzchni. Nie
uzywaj urzadzenia na
powierzchni pochytej
i nie przemieszczaj go
ani nie manipuluj nim,
gdy jest wigczone.

+Nie dopus¢ do polania
kabla zasilajacego
ani wtyczki woda
lub innym ptynem.

-Wytacz urzadzenie
i odtgcz kabel zasilajacy
z gniazdka zawsze,
gdy ma pozostac
bez nadzoru, po
zakoriczeniu uzywania,
przed rozpoczeciem
czyszczenia,
przeniesieniem w inne
miejsce, demontazem,
sktadaniem lub przed
Mmagazynowaniem.



Do czyszczenia urza-
dzenia nie uzywaj
ostrych ani zragcych
srodkéw czyszczacych.
Utrzymuj urzadzenie
w czystosci.
Przestrzegaj wskazéwek
dotyczacych
czyszczenia
podanych w niniejszej
instrukgji obstugi.
-Nie przetrzymuj
ani nie uzywaj
w tym urzadzeniu
ani w jego poblizu
zadnych materiatéw
wybuchowych ani
tatwopalnych, np.
sprejow z ptynem
tatwopalnym.
-Odtgczajac urzadzenie
z gniazdka sieciowego,
Zawsze pociggaj za
wtyczke, a nie za
kabel zasilajacy.
-Uzywaj wylgcznie
wyposazenia
dostarczanego wraz
z urzadzeniem Sage®.

WAZNE
WSKAZOWKI
DOTYCZACE
BEZPIECZNEGO
KORZYSTANIA
ZE WSZYSTKICH
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

*Przed uzyciem
rozwin catkowicie
kabel zasilania.

«Nie przewieszaj kabla
zasilajgcego przez
krawedz stotu lub blatu
roboczego. Zadbaj
o to, aby nie dotykat
goracych powierzchni
ani sie nie zaplatat.

«Ze wzgleddéw
bezpieczenstwa
zaleca sie podiaczenie
urzadzenia do
samodzielnego
obwodu elektrycznego,
oddzielnego od
innych urzadzen.

Do podtaczenia
urzadzenia do gniazdka
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sieciowego nie uzywaj
rozdzielnikow ani
przedtuzaczy.

-Z tego urzadzenia
nie moga korzystac
dzieci. Urzadzenie
i jego zasilanie musi
znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci.

-Z tego urzadzenia moga
korzystac dzieci od
8 roku zycia, o ile jest
nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one
pouczone o korzystaniu
z urzadzenia
w bezpieczny sposéb
i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego
niebezpieczenstwa.
Czyszczenia
i konserwagji
wykonywanej przez
uzytkownika nie moga
przeprowadzac dzieci
ponizej 8 roku zycia
oraz dzieci, nad ktorymi
nie jest sprawowany
nadzér. Urzadzenie
i jego zasilanie musi
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znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.
«Z urzadzenia mogaq
korzystac osoby
o obnizonych
zdolnosciach fizycznych,
percepcyjnych
i umystowych
lub niewielkim
doswiadczeniu
i wiedzy, oile jest nad
nimi sprawowany
nadzoér lub zostaty one
pouczone o korzystaniu
z urzadzenia
w bezpieczny sposéb
i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego
niebezpieczenstwa.
Dzieciom nie wolno
bawic sie urzadzeniem.
-Zalecasie
przeprowadzanie
regularnych przegladéw
urzadzenia. Nie
korzystaj z urzadzenia,
jesli jest w jakikolwiek
sposob uszkodzone
lub jesli uszkodzony



jest kabel zasilajacy
lub wtyczka. Wszelkie
naprawy nalezy
powierzyc¢ najblizszemu
autoryzowanemu
serwisowi Sage®.
-Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
domowego. Urzadzenie
nie jest przeznaczone
do profesjonalnego
uzytku. Nie uzywaj
tego urzadzenia
W poruszajgcych sie
pojazdach ani na
statkach, nie uzywaj
go na zewnatrz
pomieszczen, nie
uzywaj go do innych
celéw niz ten, do
ktérego zostato
przeznaczone.
W przeciwnym razie
moze dojs¢ do obrazen.
- Jakgkolwiek
konserwacje
wykraczajaca poza
zwykte czyszczenie
nalezy powierzy¢
autoryzowanemu

serwisowi Sage®.
-Zaleca sie zainstalowanie
ochronnika
przepieciowego
(standardowy wigcznik
w gniazdku), w celu
zagwarantowania
zwiekszonej ochrony
podczas uzytkowania
urzadzenia.
Zalecamy instalacje
ochronnika przepiec
(z nominalnym pradem
szczatkowym max.
30 mA) w obwodzie
elektrycznym, w ktorym
urzadzenie bedzie
uzytkowane. Zwro¢
sie do swego elektryka
o specjalistyczng pomoc.
-Urzadzenie i jego kabel
doprowadzajacy nalezy
przechowywac poza
zasiegiem dzieci.
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A

OSTRZEZENIE.

GORACA POWIERZCHNIA.
TEMPERATURA
DOSTEPNYCH
POWIERZCHNI MOZE
BYC WYZSZA, JESLI
URZADZENIE PRACUJE.

)¢

WSKAZOWKI

| INFORMACIJE
DOTYCZACE GOSPODARKI
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat z opakowania
nalezy przekazac¢ do
wskazanego przez gmine
miejsca zbierania odpadéw.

LIKWIDACJA
ZUZYTYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony
na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej
0znacza, ze zuzyte
urzadzenia elektryczne
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i elektroniczne nie moga by¢
wyrzucane wraz ze zwykltym
odpadem komunalnym.

W celu zapewnienia
nalezytej likwidacji,
utylizacji i recyklingu

tych wyrobéw nalezy
oddac je w wyznaczonych
miejscach zbiorki odpadow.
W niektorych panstwach
Unii Europejskiej lub innych
krajach europejskich mozna
zwroci¢ produkt lokalnemu
sprzedawcy przy zakupie
ekwiwalentnego nowego
produktu. Prawidtowo
likwidujac produkt, pomagasz
zachowac cenne zrédta
surowcow naturalnych

i przeciwdziatasz ich
negatywnemu wptywowi
na srodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, ktory
mogtby by¢ wynikiem
nieodpowiedniej likwidacji
odpaddw. Szczegbtowych
informacji udzieli najblizszy
lokalny urzad lub najblizszy
punkt zbiérki odpadéw. Za
nieprawidtowa likwidacje
tego rodzaju odpadéw mogg
by¢ naktadane kary zgodne
z lokalnymi przepisami.



Dotyczy podmiotow
gospodarczych z krajow
Unii Europejskiej
Niezbednych informacgji

w zakresie utylizacji
urzadzen elektrycznych

i elektronicznych

udziela sprzedawca lub
dostawca sprzetu.

3

Produkt jest zgodny
zwymogami EU.

Q

WYLACZNIE DO

UZYTKU DOMOWEGO.

URZADZENIA NIE
NALEZY ZANURZAC
W WODZIE ANI

INNEJ CIECZY.

PRZED UZYCIEM
ROZWIN CALKOWICIE
KABEL ZASILANIA.

Zastrzegamy sobie mozliwos¢
dokonywania zmian tekstu,
designu i danych technicznych
wyrobu bez uprzedzenia.

Wersja angielska jest
wersjg oryginalna. Polska
wersja jest ttumaczeniem
wersji oryginalnej.

Adres producenta:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adres importera do UE:
FASTCR, as.,

Cernokostelecka 1621

251 01 Ri¢any, Czech Republic

WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO

ZACHOWAJ NINIEJSZE
INSTRUKCJE
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@ Opis Twojego nowego urzadzenia
3

Otwarty grill BBQ
Wystarczajgco duzo
miejsca do grillowania na
obu ptytach jednoczesnie.

J
B
|
Q
(o)
P H
D E F G
A. Nierdzewna powierzchnia z lita D. Przefacznik wyboru potraw z sygnatem
rekojescia dzwiekowym
B. Plyty z odlewanego aluminium Po nacisnieciu srodkowej czesci
z powierzchnia zapobiegajaca przycisku mozna wybra¢ jedna
przywieraniu z dostepnych wartosci temperatury.
Pokryte warstwa tytanu wzbogaconego E. Przetacznik jednostek temperatury
materiatem Quantanium™ bez PFOA, Zmienia jednostke temperatury ze stopni
QW?V?”"U_JQ c'>d.po’rr’105c'na Zarysowania Celsjusza na Fahrenheita i odwrotnie.
: mlr?lm{allzujq ilos¢ oleju potrzebna do F. Inteligentny program ze wskaznikiem
smzi\zenla. . . odpoczecia miesa
C. Wyjmowane ptyty mozna myc 5 ustawien utatwiajacych przygotowania
w zmywarce do naczyn migsa w zaprogramowanej
Ptaska ptyta do przygotowania jajek temperaturze.

i nalesnikéw, ptyta zebrowana do
przygotowania steakdw.
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. Regulator temperatury (160-230 °C)
Z trybami LOW (niska temperatura),
PANINI (zapiekanie kanapek lub panini)
i SEAR (przygotowanie migsa).

. Zintegrowana sonda umieszczona

w praktycznym schowku

Do precyzyjnego przygotowania potraw
i fatwego przechowywania.

Regulator nachylenia ptyty dolnej
Mozliwo$¢ ustawienia kata nachylenia
ptyty dolnej, aby umozliwi¢ fatwe
odprowadzenie nadmiaru ttuszczu,

w réwnej pfaszczyznie przy smazeniu
jajek lub nalesnikow.

Wielofunkcyjny suwak

Stuzy do ustawienia wysokosci ptyty przy
przygotowywaniu delikatnych dan; stuzy
do blokowania ptyt przy przechowywaniu
W pozycji pionowej; stuzy do roztozenia
grilla do pozycji grill BBQ.

. Graficzne przedstawienie roztozenia
grilla w grill BBQ

Oznaczenie ustawienia wysokosci ptyty
gornej

Ustawienie wysokosci ptyty gérnej
pomaga zmniejszy¢ nacisk ptyty gérnej
podczas przygotowywania delikatnych
produktéw lub zapiekanych dan.

. Uchwyt do wyréwnania ptyty goérnej
Wbudowany w ptyte gérna, uzywa sie go
do wyréwnania ptyty gérnej.

. Przycisk odblokowania ptyty gornej

Do fatwego i wygodnego wyjecie gdrnej
ptyty zebrowanej.

. Przycisk odblokowania ptyty dolnej

Do fatwego i wygodnego wyjecie dolnej
ptyty ptaskiej. Kazda ptyta ma osobny
przycisk odblokowujacy, co utatwia
czyszczenie lub zamiane ptyt w razie
potrzeby.

Wbudowana wyjmowana tacka na
Sciekajacy sok i ttuszcz

Zbiera nadmiar ttuszczu, dzieki czemu
przygotowane dania beda zdrowsze.
Dzieki unikalnej konstrukgji przy
roztozonym grillu zbiera sok i ttuszcz
z obu piyt.

Q. Miejsce na kabel zasilajacy
Znajduje sie w dolnej czesci grilla.

Grill jest wyposazony w funkcje
automatycznego wytaczenia po 1 godzinie
bezczynnosci.

CZUJNIK ELEMENT IQ™

Czujniki wykrywaja wahania temperatur na
powierzchni ptyty i wyréwnujg temperature
zwiekszajac przeptyw ciepta w miejscu
wahania temperatur, aby szybko przywrécic
ustawiong temperature. Wbudowane
elementy grzewcze 2400 W zapewniaja
niezmiennos$¢ ustawionej temperatury,
przyspieszaja przygotowanie potraw

i skracajac czas podgrzewania grilla.
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'@l Przed pierwszym uzyciem

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przed pierwszym uruchomieniem nalezy
usuna¢ z urzadzenia wszystkie etykiety
reklamowe i naklejki.

2. Wytrzyj ptyty i tacke ociekowa miekka,
zwilzona $ciereczka. Wytrzyj do sucha.

3. Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w grillu.

4. Upewnij sig, ze ptyty grilla sa prawidtowo
zatozone i bezpiecznie zablokowane.

5. Postaw grill na réwnej i suchej
powierzchni. Upewnij sig, ze z obu
stron jest co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni.

6. Wyjmij sonde z opakowania i wtéz
koncéwke do gniazda w przedniej
czesci uchwytu sondy, ktéry znajduje sie
z prawej strony grilla. Jezeli nie uzywasz
sondy, zwin jej kabel wokoét uchwytu
sondy.

7. Rozwin catkowicie kabel zasilajacy i wtéz
wtyczke do uziemionego gniazdka
sieciowego.

8. Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a na
wyswietlaczu LCD pojawi sie komunikat
OFF.

4 N

- J

9. Grill jest przygotowany do rozpoczecia
cyklu podgrzewania.
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UWAGA

Podgrzewanie ptyt nie rozpocznie sie, jezeli
nie ustawiono temperatury.

UWAGA

SONDE NALEZY
PODLACZAC
WYLACZNIE WTEDY,
GDY GRILL JEST
WYLACZONY,
AWTYCZKA KABLA
SIECIOWEGO
ODLACZONA OD
GNIAZDA.

JAKWYJAC PLYTE?

Kazda ptyta grilla ma oddzielny przycisk,
stuzacy do jej odblokowania. Dzieki temu
mozna wyjac albo gérna, albo dolng deske

i w fatwy sposéb je wyczyscic lub zamienic

ptyty miejscami w razie potrzeby.

+ Do odblokowania ptyty stuzy przycisk
PLATE RELEASE:

+ Upewnij sie, ze obie ptyty grilla
catkowicie wystygly. Przy pomocy
rekojesci otworz grill pod katem 90
stopni.

« Aby odblokowac i wyja¢ gdrna ptyte uzyj
przycisku znajdujacego sie z przodu,

z prawej strony ptyty gérnej, aby
odblokowac i wyjac¢ dolng ptyte uzyj
przycisku znajdujacego sie z lewej strony
panelu sterowania. Po odblokowaniu
ostroznie wyjmij ptyty z grilla.



« Jezeli ptyty zatozono nieprawidtowo,
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
ostrzegawczy Er1. Przy pomocy
przyciskow odblokuj ptyty, wyjmij
je, a potem witéz z powrotem na
miejsce i bezpiecznie zablokuj. Przed
odblokowaniem i wyjeciem ptyt upewnij
sie, ze obie ptyty grilla catkowicie
wystygty.

«  Przy pierwszym wiaczeniu i rozgrzewaniu
grilla moze sie pojawi¢ niewielki dym. Jest
to spowodowane stapianiem warstwy
ochronnej z elementu grzewczego. Jest
to normalne zjawisko, ktére wptywa
negatywnie na dziatanie grilla.

ROZGRZEWANIE GRILLA

1. Upewnij sie, ze grill jest uchylony,
a regulator wysokosci ptyty gérnej
znajduje sie w pozycji OPEN. Zapewni to
szybsze i wydajniejsze rozgrzewanie.
2. Regulator temperatury PLATE TEMP
umozliwia ustawienie zadane;j
temperatury z odstepem 5 °C.
Ustaw regulator temperatury na
SEAR (210-230 °C) w celu szybkiego
podgrzania, na PANINI (180-205 °C), na
LOW (160-175 °C) lub wybierz wiasng
wartos¢ temperatury.

3. Grill zacznie sie rozgrzewac,
a wyswietlacz LCD zmieni kolor na
pomaranczowy. Zacznie miga¢ wybrana
temperatura, odpowiadajgca ustawieniu
w PLATE TEMP.

4. Po rozgrzaniu grilla do ustawionej
temperatury rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a wybrana temperatura
PLATE TEMP przestanie migac.

UWAGA

Przed kazdym przygotowaniem potraw
nalezy przeprowadzi¢ petny proces
rozgrzewania grilla.

Wybrana temperatura PLATE TEMP moze
migac¢ na wyswietlaczu LCD takze podczas
smazenia. Jest to normalne zjawisko,
zwigzane z utrzymywaniem ustawionej
temperatury.

UWAGA

PODCZAS
GRILLOWANIA
POZOSTAW GRILL
UCHYLONY. NIGDY

NIE ROZGRZEWAJ
CALKIEM
ZAMKNIETEGO GRILLA,
GROZI PRZEGRZANIEM
PLYT | USZKODZENIEM.

REGULOWANA WYSOKOSC PLYTY
GORNEJ

Funkcja ta zmniejsza nacisk ptyty gornej

na delikatne potrawy, takie jak np. ryby

i umozliwia dostosowanie sie do réznej
grubosci produktéw, np. chleb wiejski.
Regulator wysokosci ptyty gérnej znajduje
sie z prawej strony ptyty gérnej, przy
pomocy ogranicznika mozna ustawic
zadana odlegtosc ptyty gérnej od dolnej.

W celu regulacji wysokosci ptyty gérnej
podnies ptyte gérna przy pomocy rekojesci,
jednoczesnie ustawiajac regulator na zadang
wysokos¢. Ostroznie opus¢ ptyte gérna

do momentu wyczucia oporu regulatora
wysokosci.

REGULOWANE NACHYLENIE PLYTY
DOLNEJ

Kat nachylenia ptyty dolnej mozna ustawic
przy pomocy regulatora nachylenia

ptyty dolnej. Regulator nachylenia ptyty
dolnej znajduje sie z w tylnej dolnej czesci
z prawej strony grilla. Unikalna konstrukcja
tacki ociekowej umozliwia zbieranie soku

i ttuszczu z obu ptyt jednoczesnie.
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Zaleca sie ustawic:

Kat nachylenia zapewniajacy sptywanie
nadmiaru ttuszczu i przygotowywanie
zdrowszych dan.

Ustawienie ptyty dolnej w réwnej
ptaszczyznie umozliwia przygotowanie
jajek, nalesnikow, chleba pide, foccacii
i chudego miesa.

PRZYCISK PRZELACZANIA
JEDNOSTEK TEMPERATURY
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Grill jest wyposazony w przycisk
przetaczania jednostek temperatury,
znajdujacy sie z lewej strony
wyswietlacza LCD. DomysIng jednostka
temperatury sa stopnie Celsjusza.
Naci$niecie przycisku powoduje zmiane
stopni Celsjusza wyswietlanych na
wyswietlaczu LCD na stopnie Fahrenheita
i odwrotnie. Na wyswietlaczu pojawi

sie symbol odpowiadajacy wybranej
jednostce: °C lub °F.

Po zmianie jednostki temperatury ze
stopni Celsjusza na stopnie Fahrenheita
ustawienie to zostanie zapisane

w pamieci az do ponownej zmiany
jednostki lub odfaczenia urzadzenia

od sieci elektrycznej. Po ponownym
podfaczeniu urzadzenia do sieci
elektrycznej jednostka temperatury
zostanie automatycznie ustawiona na
stopnie Celsjusza.

ZINTEGROWANA SONDA
Z INTELIGENTNYM USTAWIENIEM

UWAGA

SONDE NALEZY
PODLACZAC
WYLACZNIE WTEDY,
GDY GRILL JEST
WYLACZONY,
AWTYCZKA KABLA
SIECIOWEGO
ODLACZONA OD
GNIAZDA.

Zintegrowana sonda z inteligentnym
ustawieniem zostata zaprojektowana tak,
aby przy jej pomocy uzyskac powtarzalny
efekt przygotowania réznych rodzajéw
miesa. 5 ustawien do przygotowania
miesa ma zaprogramowang temperature,
odpowiadajacej oczekiwanym efektom.
Zaprogramowane temperatury dla kazdego
rodzaju miesa podano w ponizszej tabeli.




ZAPROGRAMOWANA TEMPERATURA GOTOWEGO MIESA
Rare Medium Rare N'Ied|ufn Well done
. P R . (Srednio (Dobrze
(Krwisty) (Srednio krwisty) . .
wysmazony) wysmazony)
Wotowina 55°C 60 °C 65°C 75°C
Jagniecina 55°C 60 °C 65°C 75°C
Wieprzowina 65°C 75°C
Mieso z kurczaka 65°C 75°C
Ryba 45°C 50°C 55°C 65°C
WSKAZNIK ODPOCZECIA

Wazne jest pozostawienie miesa do
odpoczecia przez 3-5 minut po zdjeciu

z grilla, poniewaz umozliwia to rozluznienie
widkien miesniowych i rbwnomierne
rozprowadzenie sokéw w catym kawatku
miesa, co zapobiega utracie sokéw i smaku.

Przygotowujac mieso z zadanym stopniem
wysmazenia istotne jest, aby zdjac je z grilla
zanim osiggnie wymagana temperature
wewnetrzng, poniewaz ciepto resztkowe
umozliwia dosmazenie miesa podczas
odpoczywania. Sage® gril the Smart Grill
PROTM jest wyposazony we wskaznik REST
MEAT, ktéry poinformuje o koniecznosci
zdjecia miesa przed osiggnieciem ustawionej
temperatury, aby zapobiec zbyt mocnemu
wysmazeniu.

UWAGA

Sonda i inteligentne ustawienia
zoptymalizowano do pracy przy ustawieniu
temperatury PLATE TEMP na wartos¢ SEAR
(230 °Q).

UZYWANIE GRILLA KONTAKTOWEGO
Z INTELIGENTNYM USTAWIENIEM
I SONDA

1. Powtorz procedure przygotowania
i rozgrzania grilla, opisang w poprzedniej
czesci instrukgji. Aby osiggnac najlepszy
efekt, ustaw temperature PLATE TEMP na
SEAR (230 °Q).

2. Podczas rozgrzewania grilla mozna
ustawi¢ kat nachylenia ptyty przy
pomocy regulatora nachylenia ptyty
dolnej. Regulator nachylenia ptyty dolnej
znajduje sie z w tylnej dolnej czesci
z prawej strony grilla.

3. Upewnij sie, ze sonda zostata
zamontowana prawidtowo, zgodnie
z punktem 6 w czesci,Przygotowanie
grilla przed uzyciem” w poprzedniej
czesci instrukgji. Zdejmij sonde
z uchwytu.

4. Ostroznie wtoz igte do miesa, upewnij
sie, ze sonda jest umieszczona
w najgrubszej czesci, w srodku kawatka
miesa.

5. Przy pomocy pokretta FOOD wybierz
rodzaj miesa z wyswietlonego menu.
Przy wybranym rodzaju miesa pojawi sie
strzatka.

BEEF W.DONE

»LAMB MEDIUM
PORK M.RARE
POULTRY RARE <
FISH

e .l.ll

B o P i | N
USTAWIONA TEMPERATURA
TEMPERATURA  PHYTY

[
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a)

b)

(4]

d)

10.

11.
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Po wybraniu rodzaju miesa nacisnij
przycisk SET TEMP, aby wybra¢ wymagany
stopief wysmazenia. Przy wybranym
stopniu wysmazenia pojawi sie strzatka.

BEEF  W.DONE
- »LAMB  MEDIUM
RN PORK  M.RARE<
POULTRY ~ RARE
‘ FISH
O |
LIl L _ILc
USTAWIONA TEMPERATURA
TEMPERATURA  PHYTY

Otwarcie grilla:

Upewnij sig, ze grill jest w petni
rozgrzany a na wyswietlaczu LCD nie
miga juz wartos¢, odpowiadajaca
ustawionej temperaturze PLATE TEMP.

Upewnij sig, ze gdrna ptyta grilla jest
opuszczona. Regulator wysokosci ptyty
gornej, znajdujacy sie z jej prawej strony,
powinien by¢ w pozycji OPEN.

Przy pomocy rekojesci otworz grill pod
katem 90 stopni.

Wt6z mieso z sonda na dolng ptyte
grilla. Aby osiagna¢ najlepszy efekt,
ustaw temperature PLATE TEMP na SEAR
(230°C).

Przy pomocy rekojesci opusc plyte
go6rna. Podczas smazenia z sondg zaleca
sie, aby ptyta gérna byta opuszczona,

a regulator wysokosci ptyty gérnej byt
w pozycji OPEN.

Jezeli podczas przygotowania rozlegnie
sie 3-krotnie sygnat dZzwiekowy a na
wyswietlaczu migac¢ bedzie REST

MEAT i wybrany stopien wysmazenia,
oznacza to, ze nalezy zdjg¢ mieso z grilla
i pozostawi¢ go do odpoczecia.

Po usmazeniu zdejmij mieso z grilla przy
pomocy plastikowego lub drewnianego
przyrzadu, odpornego na dziatanie
wysokich temperatur. Wyciggnij sonde

i potéz mieso na talerzu lub desce.
Przykryj folig. Przed podaniem pozostaw
na co najmniej 5 minut do odpoczecia.
Aby wytaczy¢ grill, ustaw przetacznik
PLATE TEMP w pozycji OFF.

UWAGA

Grill nie wyfacza sie automatycznie, kiedy
zaczyna miga¢ REST MEAT. Pozostawienie
miesa na grillu grozi zbyt mocnym
wysmazeniem.

JAK UZYSKAC NAJLEPSZE EFEKTY?

+  Aby uzyskac¢ powtarzalny efekt uzywaj
kawatkéw miesa o podobnej grubosci.

« Podczas przygotowywania miesa
o réznej grubosci, jak np. piersi
z kurczaka, brzegi moga pozostac lekko
rézowe. Po zakoniczeniu smazenia opiecz
niedosmazone brzegi na goracej ptycie
grilla.

+ Nie uzywaj nieprzywierajacych glazur,
poniewaz mogtoby to mie¢ negatywny
wptyw na wiasciwosci nieprzywierajacej
warstwy powierzchni grilla.

+  Nie uzywaj metalowych lub ostrych
przyboréw, ktére mogtyby uszkodzi¢
nieprzywierajacg powtoke ptyt grilla.

UZYWANIE OTWARTEGO GRILLA BBQ

Otwarty grill BBQ zapewnia wystarczajaco
duzo miejsca do grillowania na obu ptytach
jednoczes$nie. Zebrowana ptyta grilla jest
przeznaczona do przygotowania miesa,
natomiast ptaska ptyta grillowa nadaje sie
idealnie do przygotowania jajek.nalesnikow
lub warzyw.

1. Powtdérz procedure przygotowania
i rozgrzania grilla, opisang w poprzedniej
czesci instrukgji.

2. Podczas rozgrzewania grilla mozna
ustawi¢ kat nachylenia ptyty przy
pomocy regulatora nachylenia ptyty
dolnej. Regulator nachylenia ptyty dolnej
znajduje sie z w tylnej dolnej czesci
z prawej strony grilla.

3. Jak otworzy¢ grill BBQ:

a) Upewnij sig, ze grill jest w petni
rozgrzany a na wyswietlaczu LCD nie
miga juz wartos$¢, odpowiadajaca
ustawionej temperaturze PLATE TEMP.



b) Upewnij sie, ze ptyta gérna jest
opuszczona a regulator wysokosci ptyty
gornej znajduje sie w pozycji OPEN.

c) Lewa reka chwy¢ za uchwyt. Prawa reka
przesun regulator wysokosci ptyty gornej
z prawej strony grilla w kierunku do
siebie do pozycji,BBQ mode”. Trzymajac
regulator w kierunku do siebie podnies
ptyte gérng za uchwyt, az grill otworzy
sie w petni do pozycji BBQ, ostroznie
potoz ptyte gérna.

4. Rozt6z produkty na jednej lub obu
ptytach grilla.

5. Jezeli uzywasz sondy, powtérz
kroki 3-6 z poprzedniej czesci
instrukgji, aby wtozy¢ sonde i wybra¢
wymagany stopien wysmazenia przed
umieszczeniem miesa na grillu.

UWAGA

Sonda i inteligentne ustawienia daja lepszy
efekt przy zamknietym grillu. Przygotowanie
dan na otwartym grillu wymaga dtuzszego
czasu smazenia. Najlepsze efekty daje
regularne obracanie miesa.

6. Jezeli podczas przygotowania rozlegnie
sie 3-krotnie sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu migac¢ bedzie REST
MEAT i wybrany stopien wysmazenia,
oznacza to, ze nalezy zdja¢ mieso z grilla
i pozostawic¢ go do odpoczecia.

7. Pousmazeniu zdejmij mieso z grilla przy
pomocy plastikowego lub drewnianego
przyrzadu, odpornego na dziatanie
wysokich temperatur. Wyciggnij sonde
i pot6z mieso na talerzu lub desce.

Przykryj folia. Przed podaniem pozostaw
na co najmniej 5 minut do odpoczecia.

8. Aby wylaczyc¢ grill, ustaw przetgcznik
PLATE TEMP w pozycji OFF.

PRZYGOTOWANIE KANAPEK LUB
PANINI

1. Powtdrz procedure przygotowania
i rozgrzania grilla, opisang w poprzedniej
czesci instrukgji.

UWAGA

Podczas grillowania pozostaw grill

uchylony. Nigdy nie rozgrzewaj catkiem

zamknietego grilla, grozi przegrzaniem ptyt

i uszkodzeniem.

2. Podczas rozgrzewania grilla mozna
ustawi¢ kat nachylenia ptyty przy
pomocy regulatora nachylenia ptyty
dolnej. Regulator nachylenia ptyty dolnej
znajduje sie z w tylnej dolnej czesci
z prawej strony grilla.

UWAGA

Jezeli podtaczono sonde, na wyswietlaczu
pojawi sie menu potraw i stopnia
wysmazenia. Jezeli sonda jest odfgczona,
na wyswietlaczu LCD pojawi sie tylko
temperatura PLATE TEMP.

3. Otwarcie grilla:

a) Upewnij sie, ze grill jest w petni
rozgrzany a na wyswietlaczu LCD nie
miga juz wartos¢, odpowiadajaca
ustawionej temperaturze PLATE TEMP.

b) Upewnij sie, ze gdrna ptyta grilla jest
opuszczona. Regulator wysokosci ptyty
gornej, znajdujacy sie z jej prawej strony,
powinien by¢ w pozycji OPEN.

c) Przy pomocy rekojesci otworz grill pod
katem 90 stopni.

4. Potdz produkty na dolnej ptycie grilla.

5. Przy pomocy rekojesci opus¢ ptyte gorna.
Podczas przygotowania zapiekanych
dan zaleca sie, aby ptyta gérna byta
opuszczona, a regulator wysokosci ptyty
gornej byt w pozycji HIGH.
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6. Po ukonczeniu zapiekania, zdejmij
produkty z ptyt grilla przy pomocy
plastikowego lub drewnianego
przyrzadu, odpornego na dziatanie
wysokich temperatur.

7. Aby wylaczy¢ grill, ustaw przetacznik
PLATE TEMP w pozycji OFF.

JAK UZYSKAC NAJLEPSZE EFEKTY?

Podczas opiekaniu kanapek przy ustawieniu
PANINI:

«  Potdz kanapke na srodku dolnej ptyty
grilla.

+ Czas zapiekania powinien wynosic¢
5-8 minut. Czas zapiekania moze sie
rozni¢ w zaleznosci od osobistych
preferencji, typu chleba i uzytych
dodatkow.

«  Nie uzywaj metalowych lub ostrych
przyboréw, ktére mogtyby uszkodzi¢
nieprzywierajaca powtoke ptyt grilla.

UWAGA

PODCZAS PRACY
| PO ZAKONCZENIU
SMAZENIA
POWIERZCHNIA
GRILLA JEST

BARDZO GORACA.

DO WYROWNANIA
POZYCJI PLYTY
GORNEJ UZYWAJ
WSPORNIKA,
UMIESZCZONEGO

W PRZEDNIEJ PRAWE)
CZESCI GORNEJ PLYTY
GRILLA.W RAZIE
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POTRZEBY STOSUJ
PODKtADKILUB
REKAWICE KUCHENNE.

« NIEOBCIAZA)J
NADMIERNIE
ELEMENTU
ZABEZPIECZAJACEGO
DO WYROWNYWANIA
PLYTY GORNEJ ANI
NIE UZYWAJ GO
DO PODNOSZENIA
GORNEJ PLYTY
GRILLA. PLYTE GORNA
NALEZY PODNOSIC
| UPUSZCZAC PRZY
POMOCY REKOJESCI.

« ELEMENT
ZABEZPIECZAJACY
DO WYROWNYWANIA
PLYTY GORNE)J
MOZE BYC BARDZO
GORACY PODCZAS
| PO ZAKONCZENIU
UZYWANIA
GRILLA. UZYWAJ
GO W SPOSOB
PRZEDSTAWIONY NA
RYSUNKU.



- PRZED UZYCIEM
ODWIN CALA
DEUGOSC KABLA
ZASILAJACEGO.

| N
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Rady dotyczace
grillowania

MIESO
Zalecane czesci miesa do grillowania:

+ Wotowina - poledwica, udziec, zeberka,
steki.

« Jagniecina- udziec jagniecy, stek, kotlety
i sztuka miesa.

« Wieprzowina - karkéwka, zeberka, udziec
wieprzowy, kotlety i sztuka miesa.

+ Nie zaleca sie grillowania kawatkéw
z koscig, np. stek T-bone.

+ W przypadku grillowania marynowanego
miesa, nadmiar marynaty nalezy usuna¢
przy pomocy recznika papierowego
przed potozeniem na ptyte grilla.
Niektére marynaty zawierajg duze ilosci
cukru, ktéry moze sie przypalac na ptycie
grillujacej.

+ Nie nalezy przektuwac¢ migsa widelcem
ani kroi¢ go na kawatki w trakcie
grillowania. Powoduje to, ze wyptynie
z niego sok, a mieso bedzie twarde
i wysuszone. Nalezy stosowac szczypce
kuchenne.

« Do zdjecia z grilla kawatkéw ryby nalezy
uzy¢ plastikowej topatki kuchennej, ryba
jest bardzo krucha.
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Konserwacja
i czyszczenie

&b

Upewnij sig, ze grill wylaczono ustawiajac
przetacznik PLATE TEMP w pozycji, OFF” Grill
jest wytaczony, jezeli na wyswietlaczu LCD
wyswietla sie napis, OFF". Wyjmij wtyczke
kabla zasilajgcego z gniazdka sieciowego.
Przed demontazem i czyszczeniem odstaw
grill do catkowitego wystygniecia.

CZYSZCZENIE SONDY

Przetrzyj sonde miekka, lekko zwilzong
gabka. Do usuniecia osadu mozna stosowac
delikatne srodki czyszczace w ptynie lub
aerozolu, przeznaczone do powierzchni
nierdzewnych. Naktadaj srodek na gabke,

a nie na powierzchnie sondy.

UWAGA

Nie stosuj ostrych srodkéw czyszczacych

lub metalowych myjek drucianych do
czyszczenia wewnetrznych lub zewnetrznych
powierzchni grilla. Mogtyby one porysowa¢
powierzchnie i uszkodzi¢ nieprzywierajaca
warstwe ptyt grilla.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNE)J

Przetrzyj powierzchnie zewnetrzng miekka,
lekko zwilzona gabka. Do usuniecia osadu
mozna stosowac delikatne srodki czyszczace
w ptynie lub aerozolu, przeznaczone do
powierzchni nierdzewnych. Naktadaj srodek
na gabke, a nie na powierzchnie urzadzenia.
Przetrzyj zwilzong gabka, a nastepnie

sucha $cierka. Przed podfgczeniem wtyczki
kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego
upewnij sig, ze wszystkie powierzchnie sa
suche.



CZYSZCZENIE TACKI OCIEKOWE)J
Po kazdym uzyciu wyjmij i opréznij tacke.
Umyj tacke w cieptej wodzie z odrobing
ptynu do mycia naczyn przy pomocy
miekkiej gabki. Do usuniecia osadéw mozna
uzy¢ delikatnego srodka czyszczacego

w ptynie. Naktadaj srodek na gabke, a nie
na powierzchnie tacki. Optukaj i dokfadnie
osusz. Przed wtaczeniem wtyczki kabla
sieciowego do sieci upewnij sie, ze tacka
zostata wiozona do grilla po zakoriczeniu
czyszczenia.

UWAGA

ZACHOWA)J
SZCZEGOLNA
OSTROZNOSC PRZY
PRZENOSZENIU
TACKI Z GORACYM
TLUSZCZEM LUB
SOKIEM.

NIE WKLADAJ GRILLA,
KABLA ZASILAJACEGO
ANIWTYCZKI KABLA
DO WODY ANIINNYCH
CIECZY.

CZYSZCZENIE PLYT GRILLA

1. Przetrzyj ptyty grilla miekka $cierka, aby
usunac z nich resztki potraw.

2. Mozesz takze odblokowac i wyjac ptyty
grilla:

- Upewnij sig, ze obie ptyty grilla
catkowicie wystygty.

- Przy pomocy uchwytu otwoérz grill pod
katem 90 stopni.

- Aby odblokowac i wyja¢ gorna ptyte
uzyj przycisku znajdujacego sie
z przodu, z prawej strony ptyty gérnej,
aby odblokowac i wyjac¢ dolng ptyte
uzyj przycisku znajdujacego sie z lewej
strony panelu sterowania.

- Po odblokowaniu ostroznie wyjmij
plyty z grilla.

3. Ptyty grilla mozna my¢ w zmywarce do
naczyn (tylko w gérnym koszu).

4. Umyj ptyty grilla w cieptej wodzie
z odrobing ptynu do mycia naczyn przy
pomocy miekkiej gabki. Do usuniecia
osadéw mozna uzy¢ delikatnego srodka
czyszczacego w plynie.

5. Naktadaj srodek na gabke, a nie na
powierzchnie ptyty. Uporczywe osady
usun przy pomocy plastikowej topatki
lub nylonowej myjki.

UWAGA

Nie stosuj ostrych srodkéw czyszczacych

lub metalowych myjek drucianych do
czyszczenia wewnetrznych lub zewnetrznych
powierzchni. Mogtoby to spowodowac
porysowanie grilla i uszkodzenie
nieprzywierajacej warstwy ptyty grilla.

Dolna czes¢ ptyty grilla moze z czasem
straci¢ kolor, moze tez tworzy¢ sie na niej
korozja. Jest to normalne zjawisko. Zmiana
koloru, ktéra moze wystapic¢ po obu stronach
ptyty grilla, ma wptyw wytacznie na wyglad
ptyty, a nie na jej wtasciwosci.

Zmiany koloru lub korozje mozna usuna¢
przy pomocy plastikowej topatki. Optukaj

i doktadnie osusz. Upewnij sie, ze okragta
podkfadka na dolnej stronie ptyty jest czysta.
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PRZECHOWYWANIE

1.

Upewnij sieg, ze grill wytaczono
ustawiajac przetacznik PLATE TEMP

w pozycji,,OFF". Grill jest wytaczony, jezeli
na wyswietlaczu LCD wyswietla sie napis
,OFF". Wyjmij wtyczke kabla zasilajacego
z gniazdka sieciowego.

Pozostaw grill, ptyty grilla i tacke
ociekowa do catkowitego wystygniecia.
Upewnij sig, ze grill, ptyty grilla i tacka
ociekowa sg czyste i suche.

Upewnij sig, ze tacka ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w grillu.
Upewnij sig, ze ptyty grilla sa prawidtowo
zatozone i bezpiecznie zablokowane.
Upewnij sig, ze ptyty grilla sa
zablokowane, suwak w pozycji LOCK.
Owin kabel sondy wokét uchwytu
umieszczonego z prawej strony grilla.
Potéz na réwnej i suchej powierzchni.
Grill mozna takze przechowywac¢

W pozycji pionowej.
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\ Rozwigzywanie problemoéw

KOMUNIKAT O BLEDACH

Er1 - Plyty grilla sa nieprawidiowo
zamontowane.

4 N
-
cr o

- J

Jesli na wyswietlaczu LCD pojawi sie Er1:

1. Upewnij sie, ze plyty grilla sg prawidtowo

zatozone i bezpiecznie zablokowane.

2. Nawyswietlaczu LCD nie pojawia sie juz

Er1.

3. Jesli problem sie powtarza, skontaktuj sie

z serwisem marki Sage®.

Er2 - Temperatura sondy przekroczyta
180 °C.

4 N\

- J

Jesli na wyswietlaczu LCD pojawi sie Er2:
1. Odfacz wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazdka sieciowego.
2. Upewnij sie, ze sonda nie styka sie
z ptytami grilla.
3. Pozostaw sonde do wystygniecia.

Podfacz ponownie wtyczke kabla
zasilajacego do gniazdka sieciowego.

Na wyswietlaczu LCD nie pojawia sie juz
Er2.

Jesli problem sie powtarza, skontaktuj sie
z serwisem marki Sage®.

Er3 - Ochrona przed przegrzaniem

Ve

-

~

Jesli na wyswietlaczu LCD pojawi sie Er3:
1.

Odtacz wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazdka sieciowego.

Upewnij sig, ze grill catkowicie wystygnat.

Podfacz ponownie wtyczke kabla
zasilajgcego do gniazdka sieciowego.

Na wyswietlaczu LCD nie pojawia sie juz
Er3.

Jedli problem sie powtarza, skontaktuj sie
z serwisem marki Sage®.
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@ Przepisy

STEK MARYNOWANY
4 porcje

SKEADNIKI

250 ml czerwonego wina

2 tyzki oliwy

1 tyzka musztardy dijon

1 zgbek czosnku

4 kawatki miesa na steki - 3 cm grubosci

PRZYGOTOWANIE

1. Dokfadnie wymieszaj czerwone wino,

olej, musztarde i czosnek w duzej misce.

W16z steki do marynaty i marynuj je
wedtug potrzeby.

2. Rozgrzej grill przy ustawieniu SEAR.
Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolnej.

4. Wyjmij steki z marynaty. Usun nadmiar
marynaty przy pomocy recznika
papierowego.

5. W16z ostroznie sonde do kawatka
miesa tak, aby znajdowata sie w srodku
najgrubszego miejsca.

6. Przy pomocy pokretta wyboru potraw
wybierz opcje “BEEF".

104

7. Wybierz stopien wysmazenia przy
pomocy SET TEMP.

8. Potdz steki na dolnej ptycie grilla.
Zamknij gérna ptyte.

9. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego
mozna zdjg¢ mieso z grilla. Na
wyswietlaczu zacznie miga¢ REST MEAT
oraz stopien wysmazenia.

10. Zdejmij steki z grilla, pot6z na desce
i pozostaw do odpoczecia na 3-5 minut.

Podawaj z kremowym puree ziemniaczanym
i chrupigca satatq.



JAGNIECINA NA OREGANO
4 porcje

SKLADNIKI

1 tyzki oliwy

1 tyzka soku z cytryny

1 tyzka pokrojonego swiezego oregano
1 zabek czosnku

600 g stekdw z jagnieciny

PRZYGOTOWANIE

1.

Do duzej miski wlej olej, sok cytrynowy,
wsyp oregano i wycisniety czosnek.
Dobrze wymieszaj.

W16z steki jagniece do gotowej marynaty.

Wymieszaj. Marynuj w temperaturze
pokojowej przez ok. 1 godzine, w razie
potrzeby dtuzej.

Rozgrzej grill przy ustawieniu SEAR.

Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolnej.

Wyjmij steki z marynaty. Usui nadmiar
marynaty przy pomocy recznika
papierowego. Wt6z ostroznie sonde do
kawatka miesa tak, aby znajdowata sie
w srodku najgrubszego miejsca.

Przy pomocy pokretta wyboru potraw
wybierz opcje “LAMB”.

10.

Wybierz stopierh wysmazenia przy
pomocy SET TEMP.

Potdz steki na dolnej ptycie grilla.
Zamknij gérna ptyte.

Po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego
mozna zdja¢ mieso z grilla. Na
wysdwietlaczu zacznie miga¢ REST MEAT
oraz stopien wysmazenia.

Zdejmij steki z grilla, potéz na desce
i pozostaw do odpoczecia na 3-5 minut.

Podawaj z chrupigcym chlebem i satatkq
greckq.
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PIE

RSI Z KURCZAKA TERIYAKI

4 porcje

SKLADNIKI

2 tyzki mirin

60 ml sosu sojowego

1 tyzka drobnego cukru
1 tyzka sake

4 piersi z kurczaka

PRZYGOTOWANIE

1.
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Do duzej miski wlej mirin, sos sojowy,
dodaj cukier i sake. Dobrze wymieszaj.
Do marynaty wtoéz piersi z kurczaka,
przemieszaj. Marynuj w temperaturze
pokojowej przez ok. 1 godzine, w razie
potrzeby dtuzej.

Rozgrzej grill przy ustawieniu SEAR.

Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolne;j.

Wyjmij mieso z marynaty. Usui nadmiar
marynaty przy pomocy recznika
papierowego. Wt6z ostroznie sonde do
kawatka miesa tak, aby znajdowata sie
w srodku najgrubszego miejsca.

Przy pomocy pokretta wyboru potraw
wybierz opcje “CHICKEN".

6. Wybierz stopiert wysmazenia przy
pomocy SET TEMP.

7. Pot6z mieso na dolnej ptycie grilla.
Zamknij gérna ptyte.

8. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego
mozna zdja¢ mieso z grilla. Na
wysdwietlaczu zacznie miga¢ REST MEAT
oraz stopien wysmazenia.

9. Zdejmij mieso z grilla, potéz na desce
i pozostaw do odpoczecia na ok.
5 minut.

Podawaj z duszonym ryzem.



£0SOS MARYNOWANY
4 porcje

SKLADNIKI

4 kawatki tososia bez skory (ok. 300 g / szt.)
3 tyzki delikatnego sosu sojowego

1-2 tyzeczki pasty wasabi

3 tyzki soku z cytryny

2 tyzeczki oleju sezamowego

PRZYGOTOWANIE

1.

Do miski wlej sos sojowy, wasabi, sok
cytrynowy i olej sezamowy. Dobrze
wymieszaj. Kawatki tososia wiéz do
ptytkiego naczynia i zalej marynata.
Rozgrzej grill przy ustawieniu SEAR.

Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolne;j.

Wyjmij fososia z marynaty. Usurh nadmiar
marynaty przy pomocy recznika
papierowego. Wt6z ostroznie sonde do
fososia tak, aby znajdowata sie w srodku
najgrubszego miejsca.

Przy pomocy pokretta wyboru potraw
wybierz opcje “FISH".

Wybierz stopierh wysmazenia przy
pomocy SET TEMP.

Potéz fososia na dolnej ptycie grilla.
Zamknij gérna ptyte.

Po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego
mozna zdjac tososia z grilla. Na
wysdwietlaczu zacznie miga¢ REST MEAT
oraz stopien wysmazenia.

Zdejmij fososia z grilla, pot6z na desce
i pozostaw do odpoczecia na ok.
5 minut.
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BAJGIEL ZWEDZONYM LOSOSIEM
| KAPARAMI

4 porcje

SKLADNIKI

4 bajgle przekrojone na po6t

4 tyzki kremowego serka

8 plastréw wedzonego tososia

2 obrane i drobno pokrojone cebule
1 tyzki odcedzonych kaparéw

1 cytryna

Swiezo zmielony pieprz

PRZYGOTOWANIE

1. Rozgrzej grill przy ustawieniu PANINI.

2. Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolne;j.

3. Upewnij sie, ze grill jest wystarczajaco
rozgrzany a na wyswietlaczu nie miga juz
ustawiona temperatura.

4. Posmaruj bajgle kremowym serkiem.

Na bajglach roztéz wedzonego tososia,
kapary, cebule i pokrop sokiem z cytryny.
Dodaj pieprz do smaku.

5. Potéz na rozgrzanym grillu i ostroznie
zamknij gérna ptyte.

6. Opiekaj ok. 2-3 minuty. Zdejmij z grilla
i podawaj.
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PASTRAMI
6 porcje

SKLADNIKI

Turecki chleb, pokrojony na 6 kawatkow takiej
samej wielkosci

Masto lub margaryna

18 plastréw pastrami

6 tyzek majonezu musztardowego

2 dojrzate pomidory, pokrojone w plasterki

2 szklanki szpinaku baby

12 plastréow sera typu ementaler

Swiezo zmielony czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE

Rozgrzej grill przy ustawieniu PANINI.

2. Podczas rozgrzewania grilla ustaw
nachylenie ptyty dolne;j.

3. Upewnij sie, ze grill jest wystarczajaco
rozgrzany a na wyswietlaczu nie miga juz
ustawiona temperatura.

4. Rozkrdéj kazdy kawatek tureckiego chleba
do samego $rodka i odt6z gérna czes¢ na
bok. Kromki tureckiego chleba natrzyj
delikatnie mastem lub margaryna. Rozt6z
pastrami na chlebie. Posmaruj pastrami
majonezem musztardowym.

5. Plastry pomidoréw i szpinak baby
rozt6z na pastrami. Na gore potoz ser
a nastepnie przykryj druga potowa
chleba.

6. Potdz turecki chleb na rozgrzanym grillu
i zapiecz.

7. Grilluj do momentu, w ktérym turecki
chleb bedzie lekko brazowy a ser nie
bedzie jeszcze catkiem stopiony.
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Zakaznicka podpora / Zakaznicka Webové stranky / Webové stranky /

podpora / Ugyféltamogatas / Weboldalak /

Obstuga klienta Strony internetowe
info@sageappliances.cz www.sageappliances.cz - www.sagecz.cz
info@sageappliances.sk www.sageappliances.sk « www.sagesk.sk
info@sageappliances.hu www.sageappliances.hu - www.sagehu.hu
info@sageappliances.pl www.sageappliances.pl - www.sagepl.pl

Servisni centra / Servisné centra / Szervizk6zpontok / Centra serwisowe

FASTCR, a.s.
Cernokostelecka 1621
Ri¢any u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST PLUS, spol.sr. o.
Na pantoch 18

831 06 Bratislava (Raca)

Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Torokbalint
Dulacska u. 1/a
Magyarorszag
Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp.z 0. 0.
ul. Sokotowska 10
05-090 Puchaty
Tel:. +48 22417 91 23,22 417 91 24

Registrovana znacka v Anglii a Walesu ¢. 8223512. Z dGvodu neustalého vyvoje spotiebice se spotiebic vykresleny
nebo vyfotografovany v tomto dokumentu smi mirné lisit od vlastniho spotiebice.

Registrovana znacka v Anglicku a Walese ¢. 8223512. Z dévodu neustaleho vyvoja spotrebica sa spotrebic vykresleny
alebo vyfotografovany v tomto dokumente méze mierne lisit od redIneho spotrebica.

8223512 szam alatt bejegyzett méarka Anglidban és Walesben. A késziilék folyamatos fejlesztése miatt az ebben a dokumentumban
lév6 képeken vagy fotokon abrézolt késziilék kissé kiilonbozhet a konkrét késziiléktol.

Marka zarejestrowana w Anglii i Walii nr 8223512. Z powodu nieustannego rozwoju urzadzenie przedstawione na rysunku
lub fotografii w niniejszym dokumencie moze rézni¢ sie nieco od samego urzadzenia.
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