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Prosim, &téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledkii. Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte cely navod
k poutZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsaZené v navodu k poufZiti.

Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym model(im. Rozdily mezi modely jsou v ndvodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dlile7ité informace o uZite¢nych tipech k
pouZiti,

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
6 proudem.

n Avertissement de risque d'incendie.
ii Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CL

Toto zafizeni mUze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahrnutym rizikdim.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uZivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si pecClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéné zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spolecnost nenese
Zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za zastrcku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobneé



kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

La surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak miize dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycuijte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mlZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripade jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpQsobit poZdr, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahfej.

B&hem pouziti se spotiebic
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

VSechny vétraci otvory museji
z0stat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mize vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mUiZe
poSkodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz milze vést
K poniceni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

5/CZ



e Spravné umisteni draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na pfihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovdze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek)

D jte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

e Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

e \zdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

e NeZ zaCnete zarovku vymeénovat,
ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.
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Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezp(isobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené poufziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napfiklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, suseni
ruénik(l a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrml.

Mises en garde pour les enfants

Pfistupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Obalové materialy jsou pro deti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures



d'emballage en respectant les
normes relatives ¢
I'environnement.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedmety, na néz by déti mohly
dosahnout.

KdyZ jsou oteviena dvifka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmeét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit

nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich souCasti
a materialli, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich Gfadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifuje smérmicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou smérmici zakazang.

Likvidace obalovych materialt

e (Obalové materialy jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materily uschovejte na bezpeCném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym domacim
odpadem.

7/CZ



P Obecné informace
Piehled

Dréténé police
Police

Plech

Pfedni dvefe

Moo =

Madlo
Polohy polic
Ovladaci panel

Tlacitko zapnout/vypnout

Tlagitko volby programu

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu

Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Tlacitko zvySeni/snizeni teploty-Casu

OOl WN —
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Tlagitko zacatku/konce pecenf

TlaGitko volby nabidky pokrmdi

Textovy displej

Displej volby pokrmu

Tlagitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychleni
Tladitko ¢asu a nastaveni



Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mdze lisit podle
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaSeho vyrobku.

1. Manuel d<utilisation

2. Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a

velké roznéné kusy.

3. Hluboky plech
Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
grilovani.

4. Dréténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pe¢enych,
roznénych nebo v hrnci pedenych pokrmi na
poZadované Urovni.

Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

Teleskopické piihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

Pfi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojandi na teleskopické
pihradky u okrajli draténé police a plechu.

9/CZ



Technické parametry

Vnéjsi rozmery (vySka/Sitka/nloubka 595 mm/594 mm/567 mm
Rozméry instalace (vyska/Sitka/hloubka)
Hiavni trouba Multifunkéni trouba
Vnitfni svétlo 15/25 W
Spotieba energie grilu 221N
" Zéklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/|EC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prisluSné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo pedeni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** \liz. Montdz, strana 11.

- echnické parametry se mohou ménit bez » Qrodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
1 predchoziho upozornéni za Gcéelem zvySovani 1 dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle pfislusnych norem. Podle

. . ) . provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrézky v tomto névodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit.

nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.

10/CZ



k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

/a pripravu mista a elektrické instalace

vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:

Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

Spotfebic je urCen pro instalaci do béZné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyiiskymi

sténami a nabytkem musi zlistat bezpe¢nostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfing museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladniéek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k prenaseni &i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.

11/CZ
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Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni

chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky

"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s

transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost

neodpovida za Skody vzniklé z diivodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi

predpisy.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem, zkratu
nebo pozaru vlivem neprofesiondini instalace!

Spottebi¢ mliZe pripojit k napajent jen
autorizovany pracovnik a spotfebic je pod
zérukou pouze po spravng instalaci.

13/CZ



NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem, zkratu
nebo pozéru kviili poskozeni napdjeciho
kabelu!

Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

Castmi zafizeni.
Pokud se napéajeci kabel poSkodi, musi jej
vymenit kvalifikovany elektrikar,

*  Zapojeni musi splfovat narodni predpisy.

o Udaje napdjeni museji odpovidat ddajim na
typovém §titku pfistroje. Oteviete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.

e Napédjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry”.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem!

NeZ zahajite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

ZastrCka napajeciho kabelu musi byt snadno
dosaritelnd i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

Vyrobky s chladicim ventilatorem.

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladf vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasuite troubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pritom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poskozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

14/CZ

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventildtor
na konci doby peceni zaroveri se vemi
funkcemi.

Posledni kontrola

1. Zapojte napéjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindlni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

oAby draténd police a plech v troubé neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dvefi trouby v ¢astech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k boCnim sténdm.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani &i
presouvani vyrobku.

Na spotfehi¢ nestavte dalsi pfedméty.
SpotfebiC prevazejte ve vzpfimené poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pri preprave.




B priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uetrit energii:

e  Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pripravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporuduje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem pedeni neotevirejte Casto dvifka trouby.

Uvodni pouziti

Nastaveni Casu

Pred pouzitim trouby musite nastavit Casovag.
Pokud ¢asovac nenastavite, trouba nem(ize

ungovat.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MlZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e PeCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e ZmraZené potraviny pred varenim rozmrazte.

21 20

19 18

Tlagitko zapnout/vypnout
Tlagitko volby programu

Symbol sondy do masa (*)
Symbol zamku dvefi (*)

Pole ukazatele aktudiniho Gasu
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Symbol vnitini teploty v troubé
Symbol posileni (rychlé predhfati)
Tlagitko zacétku/konce peceni
Tlacitko volby nabidky pokrm(i
Tlacitko zvySeni/sniZeni teploty-Casu
Textovy displej

Displej volby pokrmu

QO N OO wWw NN =

—_ 4 a4 ©
w N = O

17 16 15 14 13 12 11 10

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol konce Gasu peceni

17 Symbol doby peceni

18  Symbol peceni v pare (*)

19 Zobrazeni funkce

20 Tlagitko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého
zahfivani

21 Tlagitko Gasu a nastaveni

* Lisi se podle modelu vyrobku.

Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

NeZ nastavite Cas, musite nastavit jazyk.
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Nastaveni jazyka

o P

PN

® < English

KdyZ troubu zapnete poprvé, na displeji textu se
zobrazi "English” (12). Jemng stisknéte /\ nebo \/
(11) a zvolte poZadovany jazyk. (10) Lehce stisknéte

a potvrdte vyhér jazyka.

Obrazovka s nastavenim jazyka se objevi pouze}
béhem prvniho zapnuti. Pro zménu jazyka
pouzijte menu Nastaveni. Nabidka nastaveni,

strana 28.
Nastavte as
® ‘c Set dav time AVt

AZ zvolite jazyk, na displeji textu se zobrazi "Time
setting (nastaveni Gasu)" (12). Jemné stiskngte /\
nebo N (11) a zadejte aktudini Cas.

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud Cas neni nastaven, symbol nastaveni
(14) zlistane svitit. Toto zmizi, jakmile ¢as
nastavite.

Prvni ¢isténi produktu
« Nrovrch se mize poskodit viivem nékterych
1 aponatll nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici
prasek/mléko ani ostré predméty.

1. Sejméte vSechny obaly.
2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadrikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

16/CZ

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
Udrzujte déti mimo dosah pfistroje a pouZivejte
rukavice na troubu.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz PouZivani elektrické
trouby, strana 18.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické trouby,
Strana 18

Trouba s grilem
1. Vyjméte vSechny peCici plechy a draténou polici z
trouby.
2. Zavlete dvitka trouby.
3. Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,
strana 28.
4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.
5. Vypinani grilu; viz Ovidddni grilu, strana 28
Pri prvnim pouZiti se mize uvolnit zdpach a
kour. Zajistéte fadné odvétrani.

—twnn
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B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani
VAROVANI!
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a pouzivejte
rukavice na troubu.

NEBEZPECI:
Riziko opareni horkou parou!
Dévejte pozor pfi otevirani dvirek trouby, mize

unikat péra.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

Co nejlépe vyuZzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostted prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou $tavu a ¢erny pept
pred pecenim, zvySite ucinnost peceni.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 aZz 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak |épe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pri nafiznuti.

e  Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou klirku a nevysusuji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobdsy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na drdténé miizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozméry ohfevu.

e Posunte draténou miizku nebo plech s grilem na
pozadovanou droveni v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posunite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi CiSténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplej$i ¢ast a mastné potraviny
se mohou vznitit,

17/CZ



Pouzivani elektrické trouby

Pred pouzitim trouby musite nastavit Casovag.
Pokud ¢asovac nenastavite, trouba nem(ize
ungovat.

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tlacitko zapnout/vypnout ;
2 Tlacitko volby programu ® P A A
3 Symbol sondy do masa (*) m
4 Symbol zamku dvefi (*)
5 Pole ukazatele aktudiniho Casu .
6  Pole ukazatele teploty/hmotnosti @® ¢ Set dav time wve
7 Symbol vnitini teploty v troubé
8 Symbol posilent (rychlé prednrat) o qBehem wpadki energie trvajicich do 20 minut
9 Tlacitko zaCatku/konce peceni 1 {istane nastaveny Gas ulozeny. Aktuélni éas
10 Tiacitko volby nabidky pokrm( nelze zménit, pokud jsou zapnuté jakékoli

11 Tlagitko ZVYéenI'/snI’fBﬂl’ teploty-éasu funkce trouby.
12 Textovy displej
13 Displej volby pokrmu

Zvolte teplotu a provozni rezim

ia

14 Symbol nastaveni 1. Pro zapnutf trouby stisknéte tlacitko

15 Symbol Alarm Zapnout/vypnout (1). Kdyz se trouba zapne, ikony

16 Symbol konce &asu peceni horniho a spodniho ohfevu se objevi na displeji

17 Symbol doby peceni funkei (19) a na displeji textu (12) se zobrazi

18 Symbol pedeni v pére (*) "Static". V poli ukazatele ¢asu/hmotnosti se

19 Zobrazeni funkce zobrazi doporucena teplota (6). Na funkCnim

20 Tlacitko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého displeji se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand
zahfivani poloha plechu (19).

21 Tlagitko ¢asu a nastaveni ) .

* Lisi se podle modelu vyrobku. N C o~ B

Nastaveni stavajiciho Casu o P 78: ’S 200

Cas mizete znovu nastavit podie potteby.

1. Chcete-li nastavit aktudini Cas, stisknéte tfikrét e "
tlacitko Casu a nastaveni (21), dokud se na ® T 51_51'-"*'“‘ vV
displeji nezobrazi "Set day time" (Nastavit ¢as)

(12), zatimco je trouba vypnuta. o Y /rouba se automaticky vypne béhem 20

2. Jemné stisknéte /\ nebo \/ (11) a nastavte 1 ekund, pokud na displeji funkce (19)

aktualni as. neprovedete 7adné nastaveni trouby.

18/CZ



2. Stiskem tlacitka /N nebo \ (11) zvolte Tabulka funkci

pozadovany provozni rezim. } Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v
AZ funkci zvolite, mdzete nastavit "Teplotu", "Cas troubg, a jejich prisluSné maximdini a minimaini teploty.
peceni", "Cas konce peceni" a "Urychleni" (rychlé

o Funkce se li§i podle modelu vyrobku.

ohfivani).

3. 2. Stisknéte tladitko nastaveni teploty-hmotnosti a
rychlého ohfevu (20) pro zobrazeni teploty.

4. Stiskngte /\ nebo \/ (11), dokud se na poli
ukazatele teploty/hmotnosti (6) nezobrazi
pozadovana teplota.

©» =185 200°

i1

©]

7 bezpecnostnich divodi je maximaini doba,
jiZ 1ze nastavit pro "Cas peceni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani
teplého pokrmu" a "Peceni pfi nizké teplotg".

1o

PFi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji.

@]

@® ¢ TemPerature v Program se zruii v piipadé wpadku energie.

roubu pak musite znovu naprogramovat.

5. Stiskem tlaCitka zaGatek/konec peceni (9) spustite
troubu se zvolenou funkci. Na displeji se zobrazi
"Cooking" (Peceni).

© P =185 200° "

)

ktudini Gas nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

o

ia

Pokud do 20 sekund nestisknete Zadné tladitkol
pfi nastavovani trouby, trouba se vypne.

® ¢ Cooking Svw

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se

Pokud oteviete dvifka t eh ceni AR . M
» Yokud otevfete dvifka trouby behem pecen’, rozsviti, jakmile oteviete dvirka trouby.

1 na displeji se zobrazi varovani "Dvitka

IS

oteviena".

Vypnéte elektrickou troubu | | 190
Pro vypnuti trouby stisknéte tlagitko Zap/Vyp (1). 1 . 00 (\ @— R
Polohy pfihradek (pro modely s draténou 2 -
mfizkou) | ~o ol
Je nezbytné umistit dréténou miizku spravné na I ~ e el I 6
prihrédku. Draténou mizku je nutné zasunout mezi g I~ =
piihradky podle obrazku. | l(:a_i —
Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni sténu 4
trouby. Draténou mfizku posurite do predni Castipolice ¢ pojona cisten ()
a vyrovnejte pomoc dvifek, abyste doséhli idediniho 2 Symbol sondy do masa (*)
vykonu grilu. 3 Polohy polic

4 Dolni ohev

5 Symbol peceni v pare (%)

6 Ventilator urychleni

7 Ohfev urychleni

8 Symbol zamku dveri (%)

9 Ohrev grilu

10 Horni ohfev

0 Funkce se liSi podle modelu vyrobku
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Doporutend Rozeah tepioty
teplota (°C %

ventilator

Plovanl & 40:280
vantlator ey
gills
horkovzduchen
| 280 |

280 40-260
0

Pomalé 180 160-220
peeni/ispormny

ohfev s

ventildtorem

e
Udrovéniteploty | 60 ] 40100 |
0

Peten oiinike 50180
teplote

| Roampadeni |- |- ]
* Rinles se hal podie modell wiobko

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Statické

Potraviny se zahfivaji souCasné shora i zdola.
Vhodné napf. pro kolace, susenky Ci kolaCky a
rendliky v pecicich formach. PouZivejte vZdy jeden
plech.

i3

© P 185 200"

-

® ¢ Static Svw

Statické + ventilator

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
omoci ventilatoru. Pouzivejte vzdy jeden plech.

i3 N

o0 1815 115+~

e

© ¢ Static+fan Sv

20/CZ

Peceni s ventilatorem / Funkce "Surf "

Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomémé rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Hodi se na ohfivani vasich
pokrm(i na riznych Grovnich polic, ve vétsing
piipadd neni nutné troubu predehfivat. Vhodné pro
pouZiti vice plechd.

b w
g’=-@*»
[

® < Fan heating

© P 18:20 180°

.
e V ]y

Multi (3-D) peceni

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou
zapnuté. Pokrm je rovnomeérné a rychle upecen ze
vSech stran. PouZivejte vzdy jeden plech.

o=

® ¢ MItl cookind (3-D3 v

© °—18:20 205~

Ventilator + spodni
Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem (v zadni sténé)
sou zapnuté. Vhodné pro peceni pizzy.

@ P!—_ A 'Cél\)"
s 18:20 21

’I=

® ‘ Fan heating+Botton |

Plny gril + ventilator

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomeérné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.

]
b o~

® ¢ Full grill+Fan 4




PIny gril + ventilator
Viozte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.
V poloving doby grilovani potraviny otoCte.

Plny gril
Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na

rilovani velkého mnozstvi masa.

o 1 10:30 280 ~"'
i

® < g_Full arill ﬁgv&'

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloving doby grilovani potraviny otoCte.

Gril
Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné pro
rilovani a zapékani.

© ® /1030 260 "

il

® C Low 9rill

Sov

e VloZte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloving doby grilovani potraviny otoCte.

Pomalé peceni/isporny ohfev s ventilatorem

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto funkci
namisto vareni, které byste provedii pomoci ohfevu s
ventilatorem pfi teplotdch 160-220°C. Cas peceni se
v8ak mirng zvysi.

Casy peCeni souvisejici s touto funkei jsou uvedeny v
tabulce "Pomalé peceni/isporny ohfev s
ventilatorem".

@ ‘¢ Eko~fan heating &

Dolni ohfev
Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeCeni potravin zespodu.

© P 7805 180

4

® gBat.tm heating

UdrZovani teploty
Slouzi k dlouhodobému udrzovani pokrmu pii teploté
pro podavani.

© P18,
- 18:26 60

] S
® ¢ Warm keering

M

Peceni pii nizké teploté
SlouZi k peceni pokrm( pfi nizkych teplotach delsi
dobu (10-15 hodin).

© 11815 100"~

¥
® ;Lcm temr. cooking Vv

RozmrazZeni

Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (v
zadni sténé).

Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmid, a to
pomalu pii pokojové teploté, a pro ochlazovani
varenych pokrmd.

Y

© * 118.25
® ¢ Defrost v
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Ovladani fidici jednotky trouby

1 2 3 4

OO ~NO O h~wnN =

21

21 20

19 18

Tlagitko zapnout/vypnout
Tlagitko volby programu

Symbol sondy do masa (*)
Symbol z&mku dvefi (*)

Pole ukazatele aktualniho Casu
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Symbol vnitini teploty v troubé
Symbol posileni (rychlé predhfati)
Tlacitko zacétku/konce peceni
Tlacitko volby nabidky pokrm(i
Tlacitko zvySeni/sniZeni teploty-Casu
Textovy displej

Displej volby pokrmu

Symbol nastaveni

Symbol Alarm

Symbol konce ¢asu peceni
Symbol doby peceni

Symbol pedeni v péfe (*)
Zobrazeni funkce

Tlagitko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého
zahfivani

Tlacitko ¢asu a nastaveni

Lisi se podle modelu vyrobku.

Aktivace poloautomatického provozu
V tomto provoznim rezimu milZete nastavit dobu, po
niz bude trouba zapnuta (Gas peceni).

1.
2.

3.

Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Vyp (1).
Jemné stisknate /N nebo N (11) a zvolte
pozadovanou funkci.

Pro dobu pedenf stisknéte tladitko ¢asu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
"Cas peceni (12). Symbol doby peceni(17) blika ve
stinou dobu.

Jemné stiskngte /N nebo \/ (11) a nastavte
dobu peceni. Symbol doby peceni (17) se zobrazi
na displeji po nastaveni doby pecent.

22/CL

17 16 15 14 13 12 11 10

® ' Cook time Sew

:

5.
6.

Viozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

Pro teplotu vafeni stisknéte tlacitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili

»1emperature” (Teplota) na textovém displeji (12).
Stisknéte "\ nebo N/ (11) pro nastaven
teploty.

Pro zahajeni peceni stisknéte tlacitko
zaGatku/konce peceni (9). Na displeji se zobrazi
"Cooking" (PeCeni).

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a zachova
tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni. Béhem
peceni sviti lampa v troubé.

Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty v troubé
(7) se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

9.

10.

1

Po dopeceni "Good appetite... (dobrou chut...)
Na displeji se zobrazi Stisknout > to
continue”( pro pokracovani”) a zazni zvukovy
signal.

Signal budiku zastavite stiskem libovolného
tladitka. Pokud stisknete tlacitko zatatku/konce
peceni (9), trouba bude déle péct ve vybraném
rezimu. Zvukovy signal je zastaven.

. Pokud nestisknete tlagitko zacatku/konce peden,

trouba se automaticky vypne a zobrazi se aktudlni
¢as.



Zapinani plné automatického provozu
V tomto provoznim reZimu miiZete nastavit jen dobu
peceni a konec doby pecen.

1.
2.

3.

4.

Pro zapnuti trouby stisknéte tladitko
Zapnout/vypnout (1).

Jemné stiskngte /N nebo N/ (11) a zvolte
pozadovanou funki.

Pro dobu peceni jednou stisknéte tlacitko ¢asu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
"Cook time" (Cas peceni) (12). Symbol doby
peceni(17) blika ve stjnou dobu.

Jemné stisknte /N nebo N (11) a nastavte
dobu peeni.

» Symbol doby peceni (17) se zobrazi na displeji po
nastaveni doby pecen.

5.

Pro konec doby peCeni stisknéte tladitko Casu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
"Cook end time" (Cas konce peceni) (12).
Symbol konce doby peceni (16) blikd ve stejnou
dobu.

©r 1§20 200"

® ¢ Cook end Lime

fv

6.

Jemng /\ nebo \/ (11) a nastavte konec doby
peceni.

» Po nastaveni konce doby peceni se na displeji
zobrazi symbol konce doby peCeni.

7.
8.

Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

Pro teplotu vafeni stisknéte tladitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili

L1emperature” (Teplota) na textovém displeji (12).

Stisknéte #\ nebo N/ (11) pro nastaven
teploty.

Pro zahdjeni peceni stisknéte tladitko
zaCatku/konce pecen (9). Na displeji se zobraz
"Waiting" (Cekani).

» Casovat trouby automaticky vypotitd Gas spusténi
vareni odedtenim doby peceni od konce doby pedent,
které jste nastavili.

10. Zvoleny provozni rezim se aktivuje, jakmile

nastane ¢as spusténi vafeni, na displeji se objevi
"Cooking"a trouba se zahfeje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce ¢asu vareni.

BE&hem peceni sviti lampa v troubg.

Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty v troubé
(7) se zapnou, jakmile vaSe trouba doséhne
nastavené teploty.

11. Po dopeCeni "Good appetite... (dobrou chut...)
Na displeji se zobrazi Stisknout > to
continue”( pro pokracovani”) a zazni zvukovy
signal.

12. Signdl budiku zastavite stiskem libovolného
tlacitka. Pokud stisknete tlacitko zatatku/konce
peceni (9), trouba bude dale péct ve vybraném
rezimu. Zvukovy signal je zastaven.

13. Pokud nestisknete tlacitko za¢atku/konce peceni,
trouba se automaticky vypne a zobrazi se aktudlni
¢as.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo

utomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. V pfipadé potfeby
mizete také troubu vypnout stisknutim tladitka
Zap/Vyp (1).

Nastaveni posilovace
Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehrati), pokud
chcete, aby trouba dosahla zvolené teploty rychleji.

Posilova¢ nelze nastavit pfi funkcich
Rozmrazovani, Pomalé peceni, Uchovavani v
eple, a PeCeni pfi nizké teploté. Nastaveni
posilovace se zrusi v pripadé vypadku energie.

Viyberte pozadovanou funkci peceni a pak :

1. Stisknéte tlatitko Teplota - nastaveni hmotnosti a
rychlého ohfevu (20) v kratkych intervalech, dokud
se na displeji neobjevi "Posilovaé mimo provoz".

2. Tisknéte /\ (11), dokud se na disleji neobjevi
1"Booster active" (“Zrychleni aktivni). Symbol
posilovace (8) zlistane svitit,
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» Symbol zrychleni (8) zmizi, jakmile trouba dosahne
pozadované teploty a trouba obnovi provoz na funkci
zvolené pred zapnutim zrychleni.

3. Pro zruSeni funkce posilovace tisknéte tlacitko
Teplota - nastaveni hmotnosti a rychlého ohfevu
(20) v kratkych intervalech, dokud se na displeji
neobjevi "Booster active" (Zrychleni aktivni).

4. Tiskn&te /\ (11, dokud se na disleji neobjevi
1"Booster passive" (Posilovat mimo provoz).
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» KdyZ se po tomto postupu vratite na displej vybéru
funkce, symbol posilovace | (8) zmizi.
Vypnuti elektrické trouby
Pouziti zamku
PouZiti tladitek trouby mliZete zabranit aktivaci funkce
zamku.

- amek Ize pouZit bez ohledu na to, zda je

1 rouba funkéni nebo ne. Troubu Ize vypnout

tisknutim tlacitka Zap/Vyp (1), i kdyZ je zdmek
aktivovan a trouba je v provozu.

Aktivace zamku

1. Tisknéte tlaCitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi Key lock
passive (Zamek mimo provoz).

2. Stiskem tladitka #\ (11) aktivujete zamek. Po
nastaveni zamku se na displeji objevi "Key lock
active” (Zamek v provozu).
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» Po nastaveni zamku se pii stisknuti jakéhokoli
tladitka (kromé tlacitka ) objevi napis "Keylock
active (Zdmek v provozu).
Po aktivaci zdmku tlacitka trouby nefunguji.
amek se nezrusi v pfipadé vypadku energie.

Deaktivace zamku
1. Stiskem tlagitka\/(11) vypnete zamek. Na
displeji se objevi "Key lock passive” (Zamek

mimo provoz).
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Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pfistroji miiZete pouZivat k upozornéni nebo
pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZiva se
jako upozornéni. Napriklad to miiZe byt uZitetng,
chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Budik
vyda signdl, jakmile uplyne nastavend doba.

Maximalni doba upozornéni méize byt 23 hodin
2 59 minut.

Nastaveni budiku:
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1. Tisknéte tlaGitko Gasu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi symbol
budiku (15)

2. Stisknéte #\ nebo N/ (11) pro nastaveni ¢asu.
Symbol budiku (15) zlistane svitit po nastaveni
Casu budiku.

3. Kdyz ¢as budiku skonci, symbol budiku zatne
blikat a ozve se signdl budiku.

4. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlagitko.

ZrusSeni budiku:

1. Tisknéte tlacitko Gasu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi symbol
budiku (15)

2. Tisknéte /\ (11) dokud se na displeji neobjevi

"00:00".



Tabulka casti vafeni Peceni a roznéni

Uvedené hodnoty byly dosaZeny v laboratofi. Uroveri 1 je spodn drove v troubg.

Hodnoty, které pro vas mohou platit, se mohou

jod téchto hodnot [iSit.
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KdyZ pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech na horni polici a druhy plech na dolnf polici.

* Doporucujeme provadét predehfivani u vSech potravin,
(**) Pri peCeni, které vyZaduje predehfivani, pfedehfivejte na zaCatku peceni, dokud symbol teploty (8) nestoupne
na nejvySsi droven.
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Pomalé peceni/isporny ohiev s ventilatorem

Po zahdjeni peceni v rezimu Pomalé
peceni/lisporny ohfev s ventildtorem nemérte
pecici teplotu.

o Yeotevirejte dvitka béhem peCeni v rezimu
1 Pomalé peceni/isporny ohfev s ventilatorem.
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e Predehfivejte 6-7 minut.

e Bilé/Cervené maso je nutno v panvi prevratit, nez je uvarite domekka.
e Fazole je nutno pred varenim dusit 30 minut. MiZete pfimo pouZit fazole v konzervé,

e Zakrytim panve zvwysite Udinnost vareni.

Tipy pro peceni

e pokud je kolag pfili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kola€ na povrchu pfilis tmavy, poloZte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodluzte dobu
peceni.

e Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuZte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je peCivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihGete vrstvy tésta

omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfilis dlouho, davejte pozor,

aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peCiva tmavne, ale spodni Cast
neni peCend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouzili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomeérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatené zabarvend, umistéte
je pristé o jednu droven nize.

26/CZ

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci $tavu a zacina byt
vysuSené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidio nem{ize dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

K dosazeni co nejlepSich vysledki (ohfev s pomoci

ventildtoru/ohiev s ventildtorem/funkce Surf):

e MiZete pripravovat pokrmy z hutného tésta, jako
housky, kolace v papiru, Gajové pecivo nebo
suSenky zaroveri na 1, 2 nebo 3 plechach diky
stejnomémému Sifeni tepla zajisténému touto
funkei.

e MiiZete pripravovat vihké pokrmy z tésta, jako
jablkovy kola¢ a dort na plechu zaroveri na 2
plechéch.

e Peceni velkého mnozstvi pokrmil s vysokym
obsahem tekutin nebo kvasnic na jediném plechu
vede k lepsim vysledk(im peceni. Stejnomémého
peceni Ize dosahnout u pokrmd s velkym
objemem, které kynou, jak se horky vzduch
zarovei odrazi od stén, coz e funkce, kterou
bézné trouby nenabizeji.

e Diky této funkci pecent vice plechd mizete
uSettit Cas a energii pfi dosazeni dokonalych
vysledkd peceni.



Funkce priivodce pecenim

Volba funkce pfipravy pokrmi

Nabidka pripravy pokrmil obsahuje programy pokrm,

které byly specialné pro vas pfipraveny profesiondinimi

kuchafi a ulozeny v paméti ovlddaci jednotky.

v této nabidce je teplota, umisténi pokrmu na polici,

hmotnost a funkce peceni nastavena automaticky.

Hmotnost a dobu pedeni mliZzete zménit podle pokrmu

a vasi chuti.

Chcete-li zvolit funkce prlivodce pecenim:

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tladitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Stisknéte tladitko volby programu (2) a zvolte
zobrazeni funkce pripravy pokrmdl. Pri tomto kroku
se na displeji objevi “Kolae&Chleby&Dorty” a
displej volby pokrmu (13) se rozsviti.

©r 10:35
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3. Stisknéte /N nebo \/ (11) pro vybér
pozadované funkce piipravy pokrmd z hlavni
nabidky (Kolace&Chleby&Dorty, Maso, Ryby,
Specidini jidla, Specidl).

4. Stisknéte tlacitko volby nabidky pokrmu (10) pro
povrzeni pozadované nabidky hlavniho pokrmu.

5. Stiskngte /N nebo \ (11) pro vbér
pozadovaného pokrmu (SuSenky, Kola¢, Maly

A

kolag, atd).
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6. Vlozte pokrm do trouby.
Nabidka pfipravy pokrmi:
Mize se lisit podle typl

Kolate&Chleby&Dorty Specialni
jidla

7. Pro zahdjeni peCeni stisknéte tlacitko
zatatku/konce peceni (9). Na displeji se zobrazi
"Cooking" (Peceni).

Pokud nestisknete tlaCitko zatatku/konce
peceni (9) do 20 sekund, trouba se sama
pne.

Na konci peceni se na displeji objevi "Good
appetite...” (Dobrou chut...") a zazni zvukovy
signal.

ignal budiku zastavite stiskem libovolného
laditka.

"Zpét" svitici na displeji pfi navigaci v nabidce
pokrm({ vam umozni vratit se do nadrazené
nabidky. Stisknéte tlacitko volby nabidky
pokrmu (10) pro ndvrat do nadfazené nabidky.

Pred zahajenim pedeni v nabidce pripravy pokrmii

miiZete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,

ktery jste vybrali. Jak to udélat:

1. Tisknéte tlaGitko nastaveni teploty - hmotnosti a
rychlého ohfevu (20), dokud nezaCnwe blikat pole
ukazatele hmotnosti.
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2. Stisknéte /N nebo N\ (11) pro nastaveni
hmotnosti.

Pred zahdjenim peceni v nabidce pripravy pokrmii

miiZete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,

ktery jste vybrali. Jak to udélat:

1. Tisknéte tlatitko nastaveni teploty - hmotnosti a
rychlého ohfevu (20), dokud nezaCnwe blikat pole
ukazatele hmotnosti.

2. Stisknéte tlacitko (11) pro nastaveni hmotnosti.

grilované
sardele

Brownie

IO IEERFET]
syrem
P = SEE P =
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Nabidka nastaveni

Nastaveni jasu

Jas Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlacitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi "Jas".

2. Existuji 4 drovné jasu, 1, 2, 3 a 4. Pro volbu
pozadované trovné stiskngte /N nebo N (11).

Uroveri jasu klesa z divodu dspory
energie, kdyZ je trouba vypnuta. Urover s
po zapnuti trouby obnovi.

Nastaveni kontrastu

Kontrast Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlacitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi
"Kontrast".

2. Existuji 4 trovné kontrastu, 1, 2, 3 a 4. Pro volbu
pozadované tirovné stisknte /N nebo N (11).

Nastaveni hlasitosti

Hlasitost Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlaCitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi "Volume
(Hlasitost)".

2. Existuji 3 trovné hlasitosti, O (ticha), 1a 2. Pro
volbu pozadované tirovné stisknéte /\ nebo \/
11).

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlacitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi posledni
vybrany jazyk.

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem
Potravin

Ryba

Keajens kute

Kousky jehnécino

Bonstheet

Kousky teleciho
Toastow ehigh
podle tlou§tky
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2. Stisknéte /N nebo N/ (11) a zvolte pozadovany
jazyk.
3. Potvrdte tlacitkem volby nabidky pokrmu (10).

Ovladani grilu

o Qied pouzitim trouby musite nastavit Casovac.
1 Pokud GasovaC nenastavite, trouba nem(ize

ungovat.

Zavirejte dvitka trouby béhem

grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat

popdleniny!

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tladitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Stisknéte "\ nebo N (11) a zvolte poZadovany
jazyk.

3. Pro teplotu vareni stisknéte tlacitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili
»1emperature” (Teplota) na textovém displeji (12).
Stisknéte N\ nebo N/ (11) pro nastaveni
teploty.

4. Pro vypnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Viyp (1).

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a mastné potraviny
se mohou vznitit.

as grilovant (pfibl.
20..25 min. *
Ehodan
20..25 min.
o8 dhmn ?
25..30 min. *
20



[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné istén.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem!
Odpojte elektfinu pred ¢isténim spotfebice,
aby nedoSlo k zasahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI:
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nechte pristroj vychladnout, nez jej vyCistite.

e \/yrobek po kazdém pouZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi piiStim pouziti
pfistroje dale pripalovat.

e Pro Cisténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Citéni peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysusena.

e K Z{iSténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a ddvejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty.

Na CiSténi nepouzivejte pamni Cistice.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte oviadaci panel a tlacitka vihkym hadfikem a
offete je do sucha.

Poskozen ovladaciho panelu!
Nesnimejte ovladace pro ¢isténi ovlddaciho
panelu.

Cisténi trouby

Cisténi boéni stény

1. Vyjméte kolik (1) z boCni strany ve sméru Sipky
spolu s bocni stranou, na niz je namontovan.

2. Vyjméte boCni polici a boCni sténu zcela tim, ze ji
pritahnete k sobé.

3. Sejméte bocni polici z otvordi (2) na sténé trouby
tak, Ze za ni zatahnete.

4. Cheete-li vyCistit boCni prihradku a bocni sténu,
pouZijte teplou vodu se saponatem, mekky hadrik
nebo houbicku a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete
suchym hadrikem.

5. Umistéte bo&ni polici pritazenim k otvorlim (2) na

zadni Casti boCni stény.

6. Zablokujte bocni polici k boCni sténé pfitazenim
koliku (1) bo¢ni police ve sméru Sipky.

7. Umistéte boCni polici a sténu na misto tak, ze

pritahnete koliky (3) k otvor{im na zadni sténé dle

ilustrace

8. Umistéte kolik (1) na boCni polici na misto dle
vyobrazeni.
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» YOvéite, zda je bolni police a bocni sténa fadné
1 upevnéna.

Katalytické stény
BoCni stény nebo jen zadni sténa vnittku trouby mohou
byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény trouby se nesméji Gistit. Porézni
povrch stén se Cisti sdm tim, Ze pohlcuje a preménuje
prskajici tuk (para a oxid uhlicity).
Cisténi dvifek trouby
Cheeteli vyGistit dvifka trouby, pouZijte teplou vodu se
saponatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadrikem.
K CiSténi dvirek trouby nepouZivejte Zadna
hruba brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poskréabat povrch a poskodit skio.

- nitfni sklo prednich dvifek ma speciaini
Upravu pro snadné Cisténi. NepouZivejte Zadna
hruba Gistidla, tvrdé kovové stérky, brusné
prostfedky ani 8krob vnitfniho skla pfednich
dvifek, mohlo by dojit k poSkrabani. Tim by se
povrchova vrstva zniila.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Otevrete predni dvitka (1).

2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dveffi tim, Ze zatladite dle
znazoméni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvere
2 Zavés
3 trouba
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Posurite predni dvere na pdl cesty.
Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

> w

PFi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok( jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dvefi.

Odstranéni vnitiniho skla dvirek
Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
dlivodu vycisténi.

1 Rém

2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Casti prednich dvitek.



{

4 12 3
1 Vnitfni sklenéna tabule
2 Vnitfni sklenéna tabule
3 Vngjsi sklenéna tabule
4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni
Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.
Tento postup zopakuijte pri demontézi vnitfni sklenéné
tabule (2).

Prvnim krokem pfi montdZi dvifek je nainstalovani
vnitni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny riizek sklenéné tabule
tak, aby z{istal ve skoseném rohu plastového otvoru.

Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do

plastového otvoru u nejvnitinéjsi sklenéné tabule (1).

Pfi instalaci vnitni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda poti§ténd strana tabule sméfuje k nejvnitnéjsi
sklenéng tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvor(.

Zatlacte plastovou Cast k ramu, dokud nezacvakne.

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

Ovéfte, zda je zaffzeni vypnuto a vychladig,
abyste sniZili riziko zasahu elektrickym
proudem.

Z4rovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 10. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

0 Poloha Zarovky se mUZe liSit oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt oto¢enim proti sméru
hodinovych rucicek

nove.
4. Nainstalujte sklenény kryt.
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Odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

e Je normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Pri zah¥ivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e KdyZ se zahfeji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.

Vyrabek nehieje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymérte je nebo znovu aktivujte.

e \/jrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

»  Knofliky/oto&né requldtory/tiatitka na oviadacim panelu nefunguji. >>> M(iZe byt zapnuty zamek
Hlacitek. Vypnéte jej prosim. (Viz Pouziti zdmku, strana 24 )

Svétio trouby nefunguje.

e Jevadna Zarovka v troubé. >>> Vymérite Zdrovku v troube.

e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.
¢ Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nuiné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemiiZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyni obsazenych v této Césti, obratte
se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokouSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuiZe vyFesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220 105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebice online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznaceni prodejce
opraviiuje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésicti. Za¢ing plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opriavnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, déle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlici. Zapojeni spotiebice je sluibou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovidé za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek méize byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotFebitl dovezenych do CR prostfednictvim nadf spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéaruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zdkonem ¢&. 634/1992 Sb., o ochrang
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouiivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovdni sluieb. Spotfebice, které nejsou pouzivany v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauralni zafizeni, $kolska zafizen, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni thiity a to vyrobni vadou. Takto vznikié zdvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruéni thté je kupujici opravnény poZzadat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava_-spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahlasit datum prodeje, model spotiebice, vyrobni a produktove &islo, které
se nachazi na vyrobnim §titku kazdého spotiebite. Bez nahldgeni téchto Gdaji nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéFeni existence pFipadné odstranéni reklamované vady.



g) PFi navstévé servisniho technika kupujici prokdze existenci zaruky predloZenim Citeiného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zéruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni préva zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve viastnim zajmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré Gdaje. Zaru¢ni thita se v pfipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZzivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnif narok na zaruén{ opravu u autorizovaného stiediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podie navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladniéek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaii podle zvldstnich pravnich predpish.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodiouzenou zéaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zdruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skonéeni zakonné dvouleté zarucni hiity,
Podminkou ziskdni certifikdtu prodlouZené zaruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zirudni Ihiité je kupujici opravnény pozddat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333} httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodiouzené zéaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouiené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce p¥imo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zdkaznik po zaslani viech potfebnych doklad( /platny certifikdt, doklad o zakoupeni, vyjadfeni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luing 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v pribéhu prodlouzené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplathéni prava
na bezplatné odstrafovani vyrobnich vad podiéhd zde uvedenym vieobecnym zéruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zéruky zanikd pokud:

@ neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
@® doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné ddribé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

@ byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

® plynové spotiebice nebo spotiebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

@® doslo k mechanickému poskozeni pFi prepravé

@ je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem

@ je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginainiho pfislu§enstvi a nahradnich dilti

® kuchyriskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zaruka se dale nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, pop¥ipadé zavady zpsobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouZivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd

@® zdruka se nevztahuje na navstévu technika za uéelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladni¢ek






Mons, nbpBo npoyeTeTe TOBa pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba.

YBaxaemu kynysauo,

Brarofapum By, Ye n3bpaxTe npogykTa Ha dupmata Beko. Hagssame ce, ye Lie nonyyute Bb3MOXHO Halt-go0opu
pesynTaTu OT M3N0M3BaHETO Ha NPOAYKTa Hu, MPOW3BEAEH NO HAR-BUCOKOKAYECTBEHW 1 MOGEPHM TEXHOMOTWM.
3atoBa BM MONMM Ja NPOYETETE TOBA PHKOBOACTBO 3@ ynoTpeda W BCUukara ro CbmbTCTBaLla AOKYMEHTaLMS
BHUMATENHO Npeau Aa 13nonasate ypeaa, a crep T0Ba v 3anaseTe 3a cnpaska B Obaelue. Ako NpeoTcTbnnTe
npogyKTa Ha apyr notpebuten, T ro npefaiTe 3aeaHO C PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. CneapaiTe BCUYkm
yKa3aHus 1 MHopMaLms B pbkOBOLACTBOTO 3a ynoTpebda.

MomHeTe, Ye TOBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba MoXe Aa € 3a HAKONKO MoAena ypeaa. Pasnukute mexay mopenute
Ca YTOYHEHM B PHKOBOACTBOTO.

0O6scHeHne Ha cumBonUTe

B TOBa pbKOBOACTBO Ca M3MON3BaHN CNEAHUTE CUMBOIM:

BaxHa nHdopmaLms unm nonesHn
CbBETY 3a ynoTpeda.

MpeaynpexaeHne 3a puck 3a XmBoTa
UMK UMYLLECTBOTO.

MpenynpexaeHne 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexaeHue 3a puck oT noxap.

MpepynpexaeHue 3a ropelya
MOBBLPXHOCT.

B B B B B

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABJIULIA HA CbHBPXAHUETO
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ﬂsax(i-m YKa3aHuna u npegynpexaeHns 3a GesonacHocT u
OfnasBaHe Ha OKOJlHaTa cpena

Be30nacHOCT, KOUTO LLe BY
nomorHaT fja usberHeTe pucka ot
HapaHsiBaHe unu nospeaa.
HecnasBaHeTo Ha Te3n ykasaHus
npaByu BCAKAKBU rapaHLmm
HeBanmaHwu.

Obwa 6esonacHocT
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YpeobT Moxe aa 6bae nonasart
OT dela Ha 8 v noBeye roauHu u
OT N1La C NOHMKEHN PU3NYECKH,
CEH30PHU W YMCTBEHM
CMoCOBHOCTM UK Takmea 6e3
OMNUT M NO3HaHMA, ako Te ca
Haf3npaBaHu Unu
WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
ynotpebara Ha ypeaa n
Be3onaceH Ha4MH U1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He buBa aa cv urpasT ¢
ypeaa. MouncTeaHeTo U
notpebuTenckara noaapbxka He
buBa aa 6baaT U3BbLPLLBAHN OT
neua 6e3 Haasop.

MOHTaXbT 1 PEMOHTBLT Ha ypeaa
TpsiOBa BMHarV Aa ce M3BbpLUBA
OT NpeacTaBUTENN Ha
OTOPM3NPaHUS CEepPBM3.
[MpOM3BOAUTENAT HE HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LUETH,
MPWUYMHEHM OT Nomnpaeka
W3BBbPLLEHA OT HEOTOPU3NPaHU
nnua, B KOWTO cny4yawn

Tosu pasgen cbabpxa yKa3aHud 3a

rapaHuusTa MOXe Aia CTaHe
HeBanugHa. Mpean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMK.

He u3nonssaiTe npogykTa ako
Aage fedekT unv e BuanmMo
noBpeseH.

Cnep BCsKO noni3BaHe
npoBsepsiBanTe fanm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KITIOYEHMN.

Enektpuyecka BesonacHocT

AKO NpOAYKTLT € NOBPESEH, TON
He BMBa fa ce non3ga npegu aa
6bae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepBu3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebp3aBaiTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT W
3awmTa, NocoYeHu B
"TexHuyeckun cneumgurkaymmn”
3asemsBaHeTO TpsibBa Aa ce
Hanpasu OT KBanM@UUMpaH
€NEeKTPOTEXHMK, KaTo NPOAYKTBLT
ce nonaea cbe unu 6es
TpaHcdopmatop. Pupmara Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobiemu, NpomsTuyaLLy ot
HenpaBuMIHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypena.

Hukora He MMiATe NpoayKTa KaTo
ro nonvBate unu npbckare B



Boga! CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He gokocBanTe Lencena
¢ Mokpu pble! Hukora He
W3KIYBalTe LWencena ot
KOHTaKTa C AbprnaHe Ha kabena,
BMHary xsalLlanTe Lencena 3a
[ia ro u3sagure.

MMpooyKTbT TpsibBa fa e
W3KITKOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYUCTBAHE MU
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalLmAT kaben Ha
ypeaa e nospezeH, Tpsibsa aa
ce Mnonpasy OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WM KBANUULMPaH TEXHUK C
Len fa ce usberHe BCAKaKkbB
PUCK.

YpenobT TpsibBa 4a € MOHTUPaH
TaKa, 4Ye ja MOXe HambHO Aa
Ce U3KIIYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa ga ce
Ocurypsisa uiv OT LLEeNcen, uim
OT NPEBKI0YBATES, MOHTUPaH
BbB PUKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanaums, CbrnacHo
CTPOUTENHUTE Hapesou.

Mo BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHarta ce 3arpsisa.
lNpoBepeTe ganu
eneKkTpudeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAKT CbC 3afHaTa
MOBBPXHOCT; B MPOTUBEH Cllyyail
CBPB3KUTE MOXE Aa ce
noBpeasT.

He sakneLpanTe 3axpaHBaLLms
kaben mMexay Bpatata Ha
(hypHaTa 1 pamkara u He ro
npekapBaiiTe Hag
HaropeLleHnTe NoBbPXHOCTY. B
NPOTMBEH Cryyaii M3onauuaTa
Ha kabena Moxe fja ce CTonm u
Aa npeanssuka noxap B
CNEACTBME HA KbCO CbEANHEHNE.
Bcsika MaHunynaums no
eNEeKTPUYECKNTE ChOPBKEHMS 1
CUCTEMMU MOXeE [a Ce U3BbpLLBA
CaMO OT OTOPU3NPaHU K
KBanupuumpaxu nuua.

B cnyyan Ha kaksaTo u fa e
noBpepa, U3KIMYeTe NPoayKTa u
ro U3KNKYeTe OT 3aXpaHBaHETO.
3a pa HanpasuTe TOBA,
n3knoyeTe OYLLOHA BKBLLM.
[MpoBepeTe Aanu HanpexeHUeTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHoCT Npu M3NonN3BaHETO Ha
npoaykTa

YpenbT u foceraemure My
4acTu ce HarpsiBat npu
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa Aa He Ce AoKoCBaT
HarpsTuTe enemeHTw. [leuata
noa 8-rogmwiHa Bb3pacT Tpsibea
[a ce Obpxar faneuy oT ypeaa
OCBEH aKO He Ca Hag3npaBaHu
NOCTOSIHHO.

Hukora He u3non3agawnTe
NpoAayKTa ako CTe Nog
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BMUSHMETO Ha ankoxon uunm
APYT1 ONUSIHABALLYM BELLeCTBa.

* BHumaBawTe, Korato B Cb0BETE
CW MMaTe arnkoXoSTHU HanUTKu.
AnKOXOITbT Ce M3napsisa npu
BMUCOKM TeMnepaTypu u MOXe Aa
npeamnsBuka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe OT gonupa ¢
ropeLyara noBbPXHOCT.

* He nocraBsainTe HUKaKBu
necHo3ananumn martepuani B
Brm30CT [0 NPOAYKTa, Thbii KaTo
MOXeE [a Ce HaropeLn OTCTPaHM
no Bpeme Ha ynotpeba.

* YpenbT ce HarpsiBa o Bpeme Ha
ynotpeba. Tpsbea ga ce
BHMMaBa fia He ce JoKoceaT
HarpeBaTennTe BbTPE BbB
(bypHara.

*  [pbXTe BCUYKM BEHTUNALMOHHM
OTBOPM OTMYLLEHM.

* He 3arpsiBaitTe 3aTBOpEHM
KOHCEPBU W CTbKNEHW BypKaHu
BbB (pypHaTa. HansraHeTo,
KOETO LLe Bb3HUKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe aa
[0Befe 0 NyKaHeTO My.

* He nocraBsamnTe TaBw 3a nevexe,
CbZ0BE UK anyMUHUEBO PONNO
LMPEKTHO BbPXY ALHOTO Ha
(ypHaTa. AkyMynupaHeTo Ha
TONNMHA MOXE fa NoBpeau
[OLHOTO Ha (pypHaTa.

* He n3nonsBaiite rpyom
abpasnBHU MU MeTanHu
CTbprasnku 3a noYMCTBaHE Ha
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CTbKneHaTa BpaTa Ha (ypHaTa
Tbil KaTo Te Morar Ja usgpackat
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa foBefe [0 CyynBaHe
Ha CTbKNOTO.

He n3nonasanTe napoymcTavku
3a NOYMCTBAH Ha ypenaa, Tbi
KaTo ToBa MOXe Ja NpeamsBuka
TOKOB yaap.

[MpaBusIHO NOCTaBsHE Ha
TeneHaTa ckapa 1 TaBa BbpXy
eTaxepkara

BaxHo e ga noctaBuTe TENEHNS
padpT u/mnu TaBara NPaBUITHO Ha
eTaxepkarta. [nb3HeTe TeneHus
padhT Unn TaBata Mexay ABeTe
pesicu 1 ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupanu npeam aa
noctaBuTe xpaHa otrope (Mons,
BUXTe credpallarta
curypa)./Paragraph

He u3nonssaiTe npogykTa ako
NPeHOTO CTHKIIO € U3BAAEHO
UM HanyKaHo.

[pbxkata Ha ypHaTa He e
CYLUMIHA 3a Kbpnu. He
yBECBaMTe Kbpnu, PbKaBMLY 1



Noao0OHN TEKCTUITHU M3aennst
koraTo (hyHKUMS rpun paboTu
npv OTBOpeHa Bparta.

BuHaru nsnonsgante
TEPMOYCTONYMBY PbKABULM NMpH
NOCTaBAHE NN U3BaXAaHE Ha
ACTUS B/OT ropeLyata ypHa.
Mpeau fanogmeHuTe
namnuykara Ha ypega, ce
yBEpETe, Ye TOW € U3KMIOYEH, 3a
Aa ce n3berHe pucka oT TOKOB

yAap.

3a HaJexHoCTTa Ha Nnambka Ha
NPOAYKTa;

LLlencensT TpsibBa Aa e HamecTeH
B KOHTaKTa, Taka 4e Aa He
U3nu3ar UCKpM.

He usnonssaiTe NnoBpeaeH,
Cpsi3aH N yabImkeH kabento
13Non3BanTe camo OpPUrMHANHUS
kaben Ha ypega.

LLlencensbT He 6uBa pa ce
BKMKOYBA B KOHTaKTa ako e
HaMOKPEH WUIn BraxeH.

MpenguaeHa ynotpeba

To3u NpoayKT € NpefBuaeH 3a
butoBa ynotpeba. Ynotpebara my
3a TbProBCkU Lienu He e
ponycTuMa.

To3u ypeq e npeaHasHayeH camo
3a roteapcku uenu. Toi He buea
[ia ce W3rornaBa 3a Apyrv Lenu,
KaTo Hanpumep oTonnsBsaHe Ha
cTasTa.

MpoaykTbT He 6uBa Aa ce nonsea
3a 3aTONNAHE Ha YMHWUK nog
rpuna, CyLieHe Ha Kbpnu,

PBKOXBATKM U Ap. BbPXY
LPBKKUTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTONsIEHME.

UMNpoun3soanTensT He HoCK
OTFOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYKUHEHN
OT HenpasunHa ynotpeba.
dypHaTa MOXe Aa Ce U3non3ea 3a
pasMpassiBaHe 1 NeYeHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a feuara

BbHIWHWTE YacTu Ha ypeaa Moxe
[Aa Ce HaropewaT npu ynotpeda.
Mankute aeua Tpsibea ga ce
AbpXar faned ot ypeaa.
OnakoBBbYHUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a feuarta. [lpbxte aaney
OT fieljata OnakoBbYHUTE
matepuanu. 3xebpnete BCUYKM
4acTu OT onakoBkaTa no
NpPMPOA0CHOOPA3EH HauNH.
EnekTpuyeckute ypeam ca onacHm
3a geuarta. [lpbxTe geuata
[aneu oT ypeaa no Bpeme Ha
paboTa u He UM Nno3BonsBanTe
[a CW UrpasT C Hero.

He noctaBainTe Bbpxy ypeaa
npeaMeTH, KOUTO Aelata Moxe
[ia onuTar fa fOoCTUrHar.

Korato BpaTtata e 0TBOpeHa, He
OCTaBSNTE HUKAKBW TEXKM
npeaMeTH BbPXY HES U He
no3BonsBanTe Aeuarta aa cagart
BbpXy Hes. Bpatata Moxe aa ce
W3BbPHE UM NaHTUTE 1 Ja ce
noBpeaAT.
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U3xBbpnsiHe Ha OCTapenus NpoayKT

Cuemectumoct ¢ WEEE lupekTuea 3a
MXBBPIISIHE HAa OTNAABLYHU NPOAYKTH:

hid

-
[MpomyKTbT OTrOBaps Ha M3NCKBaHUATA Ha
pupekTuBata Ha EC 3a nxBbpnsHe Ha 0Tnagbyhm
npoaykty (2012/19/EU). Toan npogyKT Hocu
KnacuuKaLMOHEH CUMBON 3a OTNagbYHO
€eKTPUYECKO W enekTpoHHO obopyaBaHe (WEEE).
[MpoLyKTHT € NPOM3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHM
4acTy M Matepmanu, KoUTo MoraT Aa Ce 13nonasar
MOBTOPHO M Ca NOAXOASLLM 3@ peLnknpane. He
U3XBBPNANTE Ypeaa 3aeaHo ¢ 0BNKHOBEHUTE BUTOBM
W Opymv OTNagbLy B Kpas Ha OnepaTuBHNS My KUBOT.
3aHecerte ro B chbbupatenHus LeHTbP 3a
peLmKnMpaHe Ha enekTPOHHO 1 ENEKTPUYECKO
obopynsaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHWTE BIIACTV 3a
noBeye NoapoBHOCTH OTHOCHO TE3W ChBMpaTesnHm
LiEHTpOBE.

CbBMeCTUMOCT C IUPEKTMBATa 3a OrpaHMYaBaHe
Ha ynoTpeGaTa Ha onpefeneHn onacHu BellecTsa:
3akyneHusT OT Bac NPOAYKT OTroBaps Ha
WU3WCKBaHWUSITA Ha AMPEKTUBATA 3@ OrPaHN4aBaHe Ha
ynotpebata Ha onpefeneHu onacHu BeLyecTsa Ha

EC (2011/65/EU). Toit He Cbabpa HUKOI OT
BPELHWUTE W 3abpaHeHn MaTtepuant, On1caHm B
[Oupektusara.

M3XB'bpl1ﬂHe Ha ONakOBBbYHUTE

maTtepuanu

¢« OnakoBbYHWUTE MaTepuani ca onachH 3a
Jeuara. [lpbXTe OnakoBbYHUTE MaTepuan Ha
6e30nacHo MACTO, U3BBH OCTHNA Ha feLia.
OnakoBbYHWUTE MaTepuany Ha npogykTa ca
13paboTeHu OT NpepaboTBaeMn MaTepuan.
V13xBbpreTe i no NOAXOAsLL, HauMH 1
COpTMpaliTe B CbOTBETCTBUE C YKa3aHusTa 3a
peLvKnmMpaHe Ha oTnagbLu. He rn
U3XBBPNAITE C HOPMAnHUTe GUTOBM OTNAgbLM.
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E OcHoBHa uHdopmauus
006w nperneq

5
1 MertanHa ckapa 5 [pbxka
2 PagTose 6 [MonoxeHns Ha ckapaTa
3 TaBa 7 KoHTponeH naxen
4 MpeaHa Bpata
1 2 3 4 5 6 7

12 1 10 9 6 8
1 ByTon BKIN/M3KN 7 ByToH cTapt/cTon rotBeHe
2 ByToH 3a M3bop Ha nporpama 8 ByToH 3a M360p Ha NOLAXOASLLO MEHIO XpaHa
3 [ucnnei hyHKLMM 9 TekcToB AMcnnen
4 4. Mone Ha MHAMKATOPa Ha TEKYLLOTO Bpeme 10 Aucnneit u3bop nomnyrotoBa xpaHa
5 Mone Ha nHavKaTop TemneparypalTerno 11 ByTOH 3a HacTpO/ika Ha
6 Konueta 3a yBeﬂW'laBaHe/HaMaﬂﬂBaHe- TeMnepaTypa/Ternolﬁ'bpgo 3arpsiBaHe

HaBUraLwA Ha Temneparypa-speme 12 ByTOH 3a HACTPOKA Ha BPEMETO
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CbObpKaHMe Ha naKkeTa 5. MpaBunHo noctaBsiHe Ha TeneHns padT n
TaBa BbpXy TeNnecKkonnyHaTa eTaxepka.

TeneckonnyHata eTaxepka B4 N03BONsBa
NIECHO 1a MOHTMPATE W CBANSTE TaBUTE U
Tenexus pagt

MpenocTasenuTe akcecoapu Morat fia
BapypaT, B 3aBUCUMOCT OT Mofiena. Bawmar
NpoayKT MOXe Aa He e CHaBaeH C BCHUKM
MPUHAINEXHOCTI, ONUCaHN B

DbKOBOZICTBOTO. KoraTo u3nonssarte Tagara 1 TeneHns pagt ¢
TeNneckonuyHITa eTaxepka, NposepeTe fanv
LnchTOBETE B 3a1HaTa YaCT Ha
TeNeckonMyHaTa eTaxepka ca 3acTaHanu
GpelLy kpauLiaTa Ha Tenexms padT v Tagara.

1. PbKoBOACTBO 3a ynotpeba

2. Taea Ha ¢ypHaTa
113non3Ba ce 3a 6aHuLy, 3aMpaseHn XpaHu n
rofiemm napyeta Meco.

3. DbnbOoka TaBa
113non3Ba ce 3a 6aHWLK, ronemn napyeta Meco,
COYHU SICTUSA 1 3@ CbOMpaHe Ha MasHuHaTa npu
neyeHe Ha rpu

4. TeneH pat
113non3ga ce 3a neyeHe W NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LU CE Neye B Kacepon Ha XenaHus eTax.
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TexHu4ecku cneuudmrKkayum

220240V ~ 50 Hz
MyntudynkumroRanta hypxa
Bbpeluta nawna
Erepriiia KoHcyMallu Ha rpuna
#  Basosu faHHu: VHopmaLmsTa BbpXy EHEPTUIHUS ETUKET Ha ENEKTPUYECKATE (DYPHU € AafeHa B
cboTBeTCTBUE CbC CTaHaapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tesu CTOMHOCTH ca onpeaeneH npu
CTaHOaPTHO HaTOBapBaHe C M3NoMn3BaHe Ha (YHKLMM [OMNEH-TOPEH HarpeBarTen Ui BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako “Ma TakuBa).
KnacbT eHepruitHa echekTUBHOCT Ce Onpedens CbrnacHo CreaHNUTE NpUopuUTETU B 3aBUCMMOCT OT TOBa
[anu CbOTBETHUTE (PYHKLIMM Ca HAMWYHM B NPOLYKTA UMK He. 1-TOTBEHE C exo BeHTUnatop, 2- Typbo
©aBHo roTBeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTUNaTOpHO ropHO/HOMHO HarpsiBaHe, 5-T0pHO M AONHO
HarpsiBaHe.
** Bux. MoHmax, cmp. 12.

TexHdeckuTe crieundukaLuu MOXe Aa (CTOIMHOCTUTE MOCOUEHM BbPXY ETUKETUTE Ha
BbaT MpOMEHeHN Be3 npeayrpexaeHue ¢ MPOZYKTa UMM B MPAPYXUTENHaTa
lien noaoBpsiBaHe kauecTBOTO Ha MPOAYKTA. OKyMEHTaL|Vsi Ca NOMy4eHi B NabopatopHu
YCTIOBUSI TP CMIa3BaHe Ha CbOTBETHUTE
WrypuTe B T0BA PbKOBO/ICTEO Ca cTaHaapTi. Teav CTOMHOCTY MOXe fa
XEMaTU4HI M MOXE fia HE CbBMaAaT TOYHO C BAPUAT B 3aBYCAMOCT OT YCTIOBMATa Ha
BaLLMA NPOAYKT. paboTa 1 OKOMIHATa CPe/a Ha NPoAYKTa.
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K] MonTax

[MpopykTsT TpsibBa Aa ce MOHTUPA OT
KBaNMMLMpaH CneLuanicT B CbOTBETCTBUE C
TeKyLLMTE 3aKOHOBW pa3nopeabtv. B npotueeH
Cryyail rapaHumsiTa cTaBa HeanuaHa.
IpON3BOANTENST HE HOCW OTFOBOPHOCT 3a LUETH,
MPUYMHEHN OT NOMpPaBKa M3BbPLLEHa OT
HEOTOPW3MPaHM NuLa, B KOWTO CRyyai rapaHumsTa
MOXe 13 CTaHe HeBa.

o Y€ MOHTUpaitTe ypena Ao XraauiHuLm 1
bpu3epu. TonnmHata, U3MbYBaHa oT ypesaa,
LLie MOBMLUM KOHCYMaLsiTa Ha

€NEeKTPOEHEPIUS Ha OXNAXANUTENHUTE Tena.

He xBalLanTe 3a BpaTata unu apbxkara npu
npeHacsHe Ha ypeaa.

MoaroToBKaTa Ha MACTOTO U CBLP3BAHETO Ha
lereKTPUIECTBOTO NPOAYKTA Ca OTTOBOPHOCT
Ha KnneHTa.

OMACHOCT:

YpenbT TpsbBa aa 6bae MOHTUpaH B
CbOTBETCTBME C BCUYKM MECTHU Hapeatu
OTHOCHO ra30BUTE M/MNK eNeKTPUYECKM
ypenu.

KO YpeAbT pasnonara ¢ MeTarnHu ApbxKKM,
npubepeTe 06paTHO APBXKKATE B
CTPaHWYHNTE CTEHM Creq KaTo NpemecTuTe
ypeza.

ONACHOCT:
[peav MoHTaxa, pasrnefanTe NpoaykTa 3a

BUAMMM AedekTh. AKO Ma TakuBa, TO He ro
MOHTUpanTe.

[MoBpeaeHUTe NPOAYKTY BOAST A0 PUCK 3@
BesonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpenbT € NpefHasHa4eH 3a MOHTUPAX B KyXHUTE,

npeanarany B Tbprosekata Mpexa. OT ypeda go

cTeHuTe 1 MebenupoBkaTa TpsbBa Aa ce ocTaBm
obesonacutenHa guctaHums. Buxre durypata

(cTolHOCTUTE Ca B MM).

«  1l3nonssaHuTe NOBBPXHOCTH, CUHTETUYHN
namuHaTW W nenuna Tpsibea fa ca
TonnoyctoAumsn (MuHumym 100 °C).

+  KyxneHckute WwkacoBeTe TpsibBa fa ca
MOCTaBEHW Ha PaBHO W Aia Ca HEMOABWKHM.

* Ao nog cypHaTa uma Yekmemxe, Tpsbea fia
Ce MOHTMPA padT MeXIY YEKMEKETO 1
(ypHara.

. Hocerte enekTpoypena Hait-manko ¢ jsama
yoBexa.
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595

e e

*

MUH.

MHcTanaums u cBbp3BaHe

*  YpenbT TpsAbBa fa bbae MHCTanupaH u
CBbP3aH B CbOTBETCTBME C YCTAHOBEHUTE
npaBuna 3a MOHTaxa.

CBbp3BaHe KbM eNIeKTPU4ECTBOTO

CBbpxeTe NpoAykTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT, 3alLuTeH

¢ BYLLOH C NOAXOMALLY KanauWTET, KaKTo € ykasaHo B

Tabnmua "TexHuyecku cneundukaumm'.
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3asemsBaHeTO TpsibBa Aa Ce Hanpasu OT
KBanNMULMPaH ENEKTPOTEXHMK, KaTo NPOAYKTBT Ce
nonsea cbe unm 6e3 TpaHcdopmarop. Pupmara Hu
He HOCYW OTFOBOPHOCT 3a LLUETH, NPUYUHEHN OT
ynotpebara Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsBaHE Ha MHCTanauusTa B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTe pasnopendw.




ONACHOCT:
HenpodhecroHanHata MHCTanauus Moxe Aa

[IOBEIE 10 PUCK OT TOKOB YAap, KbCO
CbefMHEHHe Unv noxap!

YpenwT TpsiGea 4a Ce CBLPXKE CbC
3aXPaHBAHETO Camo OT OTOPU3MpPaH
KBanMMULMPaH TEXHUK 1 MM rapaHLus Camo
NPy NPaBUIIEH MOHTAX.

OMNACHOCT:

[MoBpenata Ha 3axpaHBaLys kaben kpue puck

0T TOKOB YAap, KbCO CheAMHEHMe N noxap!
3axpaHBaluusT kaben He 6uBa Ja ce 3almnea,
nperbBa UK fja AoNuUpa ropeLLUTe YacTu Ha
ypena.
Ao 3axpaHBaLwusT kaben e nopeaeH, Tpsidea
[1a Ce CMEeHU OT KBanMuLmMpaH enekTpoTEXHHUK.

¢+ [lpu cBBp3BaHETO TPsIOBA Aa Ce crnasBat
ObPXaBHUTE Hapeaom.

¢+ [laHHUTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsibBa Aa
OTIOBapSAT Ha AaHHUTE, OMUCaHN BbPXY
eTukeTa Ha ypepa. OTBOpeTe NpeaHata Bpara
3a [ja BUOUTE eTUKETa.

+  3axpanBawmaT kaben Ha ypena Tpsbsa aa
0TroBaps Ha CTOAHOCTUTE B Tabnuua
"TexHu4ecku cneupudmkaumm’,

OMNACHOCT:
Puck ot Tokos yanap!
Mpenv aa 3anouHeTe kakBaTo 1 fa e pabota

Mo enekTpuyeckarta MHCTanauua, U3KnyeTe
ypena OT 3axpaHBaHeTo.

3axpaHBalmsT kaben TpsibBa aa e
€CHOLOCTBMEH Cres MOHTaxa (He ro
npekapeamTe Haj KOTIOoHa).

BkntoyeTe 3axpaHBaLmsT kaben B KOHTaKTa.

MoHTax Ha npoaykTa

1. Tmb3HeTe ypHara B LWkada, HamecTeTe 1
obe3onaceTe Ha MSICTO KaTo NPOBEPUTE fa He
Ov 3axpaHBaLLMaT kaben ga e npeyyneH unv
3aKIeLLEeH.

3akpeneTe dypHarTa ¢ 2 BUHTA, KaKTO € MOKa3aHo Ha
uiocTpauusTa.

3a npoayKTH ¢ oxnaxaaly BeHTunaTop

1 Oxnaxpaly, BeHTUnaTop

2 KoHTponeH naxen

3 Bpara

BrpageHnaT oxnaxaall, BEHTUNATop OXMaxaa Kakto
BrpafieHvsT Lkad, Taka 1 npeAHaTa vacT Ha ypeaa.

OxnaxgalmaT BeHTUNaTop Npogbiikasa Aa
pabotu okono 20-30 MuHYTM Cneg kato
hypHaTa e U3KroveHa.

AKO CTe rOTBUNM C NpOrpamMupaxe Ha Taimepa
Ha (bypHaTa, XnaxaaLmuaT BEHTUNATop Le ce
M3KIHYM B KPasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE 3aEfHO
C BCUYKY ApYTiA (hYHKLMM.

®uHanHa npoBepka
1. BrkntoueTe 3axpaHBaLuys kaben v BKnoYeTe
OyLwoHa Ha ypeaa.

2. [lpoBepete yHKUmMUTE.

Bbaewo TpaHcnopTMpaHe

«  3anaseTte OPUrMHaNHMA KaLOH Ha NpoayKTa u rmo
npeHacsnTe B Hero. CrieaBaiiTe ykazaHusiTa
BbPXY KaLoHa. AKO He CTe 3anasunu
OPUIMHaNHWS KaLLOH, OnakoBauTe ypeaa B HanmoH
C MexypyeTa W ro 3anenete nibTHO.

«  3apanpennasuTe TeneHara ckapa v TaBaTta fia
He NOBPeAsT BpaTarta, NocTaBeTe KapToHeHa
NeHTa OT BbTPELLHaTa YacT Ha BpaTata, Taka Ye
[ia ce 13paBH# C NMOMOKEHNETO Ha TaBuTe.
3anenete Bpatara Ha pypHaTa KbM CTPaHUYHUTE
CTEHU.

*  He xBawaiiTe 3a Bpatara wnu apbxkara npu
npeHacsHe Ha ypega.

He noctassnTe apyrv npeameT Bbpxy
lenexTpoypesa. Ypenwt Tpsibea fa ce
PaHCopTMpa B M3NPABEHO NOIOXEHME.

OrnepnaliTe NpoaykTa OTBbH 3@ EBEHTYarNHU
MoBPEeau Npy NPEHacsHETO.
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Fl Nogrotoska

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cneppalyata MHdopmaLys Lie B NOMOTHaT a
W“3nonaeare enexkTpoypeaa no eKONorMyeH HaumnH 1
[a CecTsBaTe enekTpoeHeprus:

*  [3nonsBaiTe TbMHO OLBETEHN 1 EMARNMPAHK
MOKPUTMS Ha CbIOBETE 3a NEeYeHe, Thil kaTo Te
npegasart no-fobpe TonnuHata.

+  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba un B
peLienTara ce NpenopbyBa Aa U3BbpLUINTE
onepauusTa noarpsiBaHe A0KaTo NPUroTBSATe
AICTMATa CW, TOraBa i HanpaseTe.

+  He oTBapsitTe YecTo Bpatata Ha dypHarta no
BpeMe Ha roTBeHe.

MbpBO NnonssaHe

HacTtponka Ha yaca

Mpeau aa nsnonssare gypHara Tpsbdsa aa

HacTpouTe Tanmepa. AKO TalMepbT He e
HacTpoeH, hypHaTa He Moxe fa paboTu.

1 2 3 4

21 20

19 18 17

1 ByToH BKN/M3K

2 ByToH 3a u3bop Ha nporpama

3 CvmBon coHpa 3a meco (*)

4 CumBon 3aknoyeHa Bpara (*)

5 4. MNore Ha MHOMKaTOpa Ha TEKyLLOTO Bpeme

6 Mone Ha uHaMKaTop Temnepatypa/Terno

7 CumBon 3a BbTpeLLHA TeMNepaTypa BbB
(ypHaTa

8 CvMBON 3a NpeABapUTENHO 3arpsisaHe (6bp3o
HarpsiBaHe)

9 ByToH cTapT/cTon roTBeHe

10 ByToH 3a n360p Ha NOAXOASLLO MEHIO XpaHa

11 Konveta 3a yBennyaBaHe/HamanssaHe-
HaBurauusi Ha Temneparypa-Bpeme

12 TekcroB gucnnen
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*  AKO e Bb3MOXHO NpUroTBsiiTe eAHOBPEMEHHO
MnoBeye OT €HO SICTUE BbB ypHaTa. Moxe fia
TOTBUTE KaTo NOCTABUTE ABA CbAa BbPXY
TeneHara ckapa.

. MpuroTesAnTE NOBEYE ACTUS €4HO Crneq, ApYro.
®ypHara Beye LLe e HaropeLLeHa.

«  MoxeTe [ia CnecTuTe eHeprus KaTo U3KIumuTe
(hypHaTa HSKOIKO MUHYTY NPean Kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsiiTe BpaTata Ha

typHara.
+  PasmpaseTe 3amMpaseHuUTe XpaHu npeam Aa
croTeuTe.
6 7 8 9

16 15 14 13 12 11 10

13 [ucnneit u3bop nomnyrotoBa xpaHa

14 CumMBON HacTPOiiKu

15 CwmBon anapma

16 CwumBON 3a Kpait Ha BpEMETO Ha roTBEHe

17 CvmBOn 3a Bpeme Ha roTBeHe

18  CwmBOn 3a roTBeHe C U3non3BsaHe Ha napa (*)

19 [ucnnen dyHKummn

20 Konye 3a HacTpoiika Ha TemMnepaTypa-Terno u
Obp30 3arpsiBaHe

21 ByTOH 3a HacTpoika Ha BpeMeTo

Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MOfieNna Ha ypefa.

BkntoueTe 3axpaHBaLms kaben v Bknoyete BylloHa

Ha ypega.

TpsibBa fa HacTpouTe e3vka Npeau Aa CBEpUTE Yaca.



HacTpoitka Ha e3uka

©P Al

® « English o

Koraro BkntounTe hypHaTa 3a mbpBu MbT, BbPXY
TEKCTOBWSA Aucnnei ce uanucsa “English” (12).
HatucHete neko /N unn \/ (11) 3a na usbepete

xenanus eauk. (10) HatucHeTe neko 3apa
noTBLPANTE M360pa Ha e3uka.

EkpaHbT 3a HAacTPOMKa Ha e3uka Ce NosBsiBa
aMO Mpy MbPBOHAYANHOTO CTapTUpaHe.

1360n3BaiiTe MEHIO HACTPOIIKM 3a fia

npomeHunTe esunka. MeHro HacmpoUku,

cmp. 30.

HacTpoiika Ha vaca

® P 1030 A M

® C Hactpoitka geHuac o v &

Cnep kaTo n3bepeTe e3unka, Ha TEKCTOBMS AuCnned
ce nosisia "Hactpoiika Ha yaca" (12). HatucHete
niexko /N wnn N (11) 3a 12 BbBeaETe TekyLwms
yac.

Mpeau fa nsnonseare (ypHata, TpsibBa aa

HacTpouTe Yaca. AKO 4achbT HE € HaCTPOEH,
umBon HacTpoiiku (14) we npogbmxu ga

cBeTw. Crief kaTo yaca ce HacTpou, u34essa.

MbpBoHaYanHo NOYNCTBaHe Ha ypeaa

MbpBoHavanHo 3arpsiBaHe

3arpeiite ypena 3a okono 30 MUHYTM 1 Cnef ToBa ro
U3KItoueTe. Mo TO3U HauMH BCSIKaKBY yTaiiku 1
HacrarsaHusi, OCTaHarnm oT npoLieca Ha
MpOM3BOACTBO, Lie ObAaT npemaxHaTu.

MPEOYNPEXOEHVE
['OpeLLuTe NOBLPXHOCTM MOTaT 1a NPUYMHST
n3rapsHms!
He nunaiiTe ropeLuuTe NOBLPXHOCTH Ha
ypepa. [lpbXTe felata faney ot ypeaa u

W3NoN3BaiTe Npefnassally PhKaBuLM.

Enektpuyecka ¢ypHa
1. V3Bagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBW 1 TENEHaTa
ckapa.
2. 3arBopeTe Bpatata Ha thypHara.
. VM3bepete nosuums "CratmuHo".

1. V3bepeTe Hal-BUCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;

Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama

ypHa, cmp. 18.

MycHete ypHaTa 3a okono 30 MUHYTY.

W3kniouete pypHaTa; Bux Kak da pabomume ¢

enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 18

Mpun-chypHa

1. V3Bagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBW 1 TENEHaTa

ckapa.

3arBopeTe Bpatata Ha ¢ypHara.

/13bepeTe Hai-BI1COKaTa MOLHOCT Ha rpuna;

BUX Kak da pabomume ¢ epuna, cmp. 30.

4. TlycHete thypHarta 3a okono 30 MUHYTH.

5. Wskntovete rpuna; Buwx Kak Oa pabomume ¢

epuna, cmp. 30

Mo Bpeme Ha MbpBOTO 3arpsiBaHe MOXe Aa
ce nosin mupuama u gum. Ocurypete fobpo
NpoBETPEHME.

w

w

MoBBLPXHOCTTA MOXe Aa Ce NOBpeay T
HSIKOW MOYMUCTBALLYW NPEenapaTk 1 MaTepuany.
He n3non3eanTe arpecvBHW NOYMCTBALLM
npenaparw, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTi Ui oCTpy NPeaMETU.

1. TpemaxHeTe BCUUKM OMakoBbYHW MaTepuari.
2. C moKbp napuan unu reba 3abbpLuete BCUYKK
MOBBLPXHOCTU 1 NOACYLLETE.
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E Kak na pabotute ¢ cypHata

OcHoBHa MHhopMaLms 3a roTBeHe,
neyeHe u rpuna
NPEOYNPEXOEHVE
l"opeLLmTe NOBBLPXHOCTH MOTaT a NPUYMHAT
n3rapsiHus!
He nunaiite ropeLuuTe NOBbPXHOCTH Ha
ypena. [lpbXTe fevara ganed ot ypeaa u
13Mon3BanTe Npeanassally PbKkaBuLy.

ONACHOCT:
Puck ot usrapsiHe ¢ ropelua napa!
BHumaBaiiTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTtara,

Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropelia napa.

CbBeTH Npu neveHe

. 113non3BaiTe NOAXOAALLM METarnHN CboBe C
He3anensaLLo NOKPUTHE, anyMUHUEBM
KOHTEMHEpW UM TOMMOYCTONYMBY CUIMKOHOBH
hOpMUYKM.

. 113non3BaiTte Bb3MOXHO Hail-nobpe
MPOCTPaHCTBOTO BbPXY MOCTaBKaTa.

+  T[loctaBeTe hopmara 3a neyeHe no cpepara Ha
padra.

+  [penw fa nycHeTe dypHata unv rpuna,
n3bepeTe npaBunHaTa nosuumus Ha padra. He
NPOMEHATE No3nLMATa Ha padiTa AoKaTo
(ypHarta e ropeLa.

+  [IpwbxTe Bpatata Ha (hypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a U3NnYaHe

+  O6paboTBaHeTO Ha NuneTa, Nyik1 1 eapu
napyeTa Meco C IMMOHOB COJT, YepeH Munep
Apyrv nogobHW Npeau roTBeHeTo nopobpsisar
neyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHeMa okono 15
10 30 MWHYTY MOBEYE OTKOMKOTO ChLUOTO
KONN4ecTBO 06E3KOCTEHO MECO.

. Bcekum caHTMMETBP OT AebenuHara Ha Mecoto

OTHema NpubnmanTenHo 4 4o 5 MUHYTH NeyeHe.

+  OcraBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKONo
10 muHyTW cneq kato ro npuroteuTe. CoKbT Ce
pasnpenenst no-Aobpe Mo LAroTo NeYeHo Meco
1 He NOTKYa, KOraTo ro paspsi3Bare.

. Pnbara TpsibBa fa ce noctaew B cpefata Ha
[ONHWS padT B TEPMOYCTORYMB Ch,

18/BG

CbBeTH 3a 3anuyaHe

Korato MecoTo, pubara uim nueLKkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHABAT, UMAT XybaBa kopuuka U He ce

13CyLWaBar. MbpKonu, WWLLYETA M HAAEHUYKM Ca

0COBEHO NOLXOASILLM 33 NEYEHE Ha FPUM, KaKTOo U1
36MEHYYLM C BUCOKO BOAHO ChibpXaHue KaTo Hanp.

[JOMaTy W nyk.

+  Pasnpepnenete napyetara, KoUTo LU neyete
BbPXY TENEHWS TPUI UMK B TaBaTa 3a NeyeHe ¢
TENEHUS PUN KaTo 3aeTOTO MPOCTPAHCTBO HE
OvBa Aa peBuLLaBa pasmMepa Ha HarpeBaTens.

+  [Inb3HeTe TENeHUs rpun uiv Tasara ¢ rpuna
Ha enaHoTo HUBO Ha thypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHWS rpur, NTb3HeTE TaBaTa Ha
[onHus padT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
NecHo noumncTBaHe fobaseTe Bofa B TaBaTa 3@
MasHuHaTa.

MMa onacHOCT OT noxap npu XpaHu,
KOWUTO He Ca NOAXOAsLM 3a neveHe!

[3a neyeHe M3Non3BaiTe camo xpaHa, kosTo
€ NOAXO0ASLLA 3a u3naraHe Ha UHTEH3UBHO
neyeHe.

He nocTassiiTe XpaHata MHOTO HaBbTPE B
3aHaTta yacT Ha rpuna. ToBa e Hait-
TOPELLMSIT CEKTOP M MasHaTa xpaHa MOXe Aa
C€ Bb3MNameHy.

Kak na pa50TMTe C eNneKTpuyeckKarta
(hypHa

Mpeov fa nsnonagare ypHara Tpsibsa fa
HacTpouTe Tanmepa. AKO TaMEPBT He e
HacTpOeH, (hypHaTa He MOXe fia paboTu.




KoHTponeH naHen

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

ByTon BKIN/M3KN
ByToH 3a u3bop Ha nporpama ®© P A ~ M
CumBon coHpa 3a Meco (*) m

1
2
3
4 CumBon 3aknoyeHa Bpara (*)
5
6
7

4. MNore Ha MHOMKaTOpa Ha TEKyLLOTO Bpeme . . N
Mone Ha MHpMKaTOp Temneparypa/Terno O T Hactpoika geH vac Vv g
CwvmBon 3a BbTpeLLHa TemnepaTypa BbB

typHaTa « N/ Ibv NpexbcBate Ha 3axpansaHeTo nog 20
8 CuMBON 3a NpeABapUTENHO 3arpsisaHe (6bp3o l MWHYTW, HAaCTPOMKaTa Ha Yaca ocTaBa
HarpsiBaHe) anameTeHa. TekyLLSIT Yac He MOXe fia
9 ByToH cTapr/cTon roteeHe 6bie NPOMEHEH KOrato Ce Mon3Ba HAKOS OT
10  ByToH 3a 1360p Ha NOAXOAALLO MEHI0 XpaHa (yHKUMMTE Ha pypHaTa.

11 Konveta 3a yBennyaBaHe/HamanssaHe-
HaBuraumsi Ha Temneparypa-speme

12 TekcToB ancnnen

13 [ucnnen u3bop nomnyrotoBa xpaHa

N360p Ha TemnepaTtypa 1 pexum Ha paboTa
1. HatucHerte konue Bkn/W3kn (1) 3a fa Bknounte
ypHara. Korato thypHaTta ce BKMH4M, ropHaTa

14 CumBon HacTpoViki 1 [ONHa MKOHKa Ha 3arpsiBaHe ce nosisssar
15 Cuwmson anapma BbPXY (PyHKUMOHaNHWs gucnneii (19), a Bbpxy
16 CvMBON 3a Kpaii Ha BPEMETO Ha FOTBEHE TEKCTOBWS Aucnneit ce nokasea "CratuuHo" (12).
17 CuMBON 3a BPEME Ha roTBEHE lpenopbunTenHata Temneparypa ce nosiBssa B
18 CumBon 3a roTBeHe ¢ 13non3saxe Ha napa (*) noneTo-1HamKaTop 3a Temnepatypa/Terno (6).
19 [Oucnnen dyHKuum AKTUBHWUTE HarpeBaTenu 1 NpenopbyMTENHaTa
20  Konye 3a HacTpoika Ha TemniepaTypa-Terrno u no3vLys Ha TaBaTta ce NokasBar Ha

6bp30 3arpsiBaHe (hyHKUMOHanHMa aucnneit (19).
21 ByTOH 3a HaCTpouka Ha BpeMeTo .
* Bapwpa B 3aBMCMMOCT OT MOAena Ha ypega. O P [F— 13.15 Eaac ,\ 31!
HacTpoiika Ha TeKywoTo Bpeme .

MoxeTe fja HacTpouTe Yaca OTHOBO M KEMaHue.

1. 3a [ja HacTpouTe TeKyLLOTO BPEME, HATUCHETE o
I ¢ | Cratudno v
konye Bpeme v HacTpowku (21) Tpn mbTn gokaTo ® T
"HacTtpo#Ka geH yac" ce nosiBu Ha TEKCTOBUS
avennent (12) npu nknoveHa dypHa. P ypHaTa ce U3Kkniousa aBTomatuyHo cneg 20
2. Harucere nexo /N uin N (11) 3a ga EKYHAN aKO Ha (DyHKUMOHANHNA Aucnne
HaCTPOWTE TEkyLLNA yac. (19) He Ce HanpaBu HUKaKBa HACTpOKa Ha
(yprara.

19/BG



2. Harucrete /\ unu \/ (11) 3a fia nsbepere
XENaHUs pexum Ha pabora.

Cnep kaTo hyHkumsTa € u3bpana, Moxe fa

HacTtpouTte "Temneparypa', "Bpeme Ha roteeHe",

"KpaeH yac roteeHe" v "MpepB.3arpsiBaqe”.

3. 2. HatucHeTe konye Temneparypa - Terno 1
HacTpouka npefgapuTenHo 3arpsiare (20)
BE[HDBX 3a ja BNeseTe B TeMnepaTypHus
auenned.

4. Hatvcrete Z\ uin N (11) gokato xenavara
TEMMepaTypa ce NosiBu B NONETO-MHANKATOP Ha
Temneparypara/ternoto (6).

© P —1gl5 200° "

® C Temneparypa ?V g

5. HarucHete konue Crapt/cron roteeHe (9) 3a ga
cTapTupaTe neyveHeTo ¢ 13bpaHata dyHKUNS.
"Cooking" ("l'oTBeHe") ce nosBsiBa Ha
avcnnest.

® P,= 18,15 Wmu

® ¢ TorseHe vv -

Ko BpaTaTa Ha (hypHaTa ce 0TBOpH Mo
1 BpEME Ha roTBeHe, Ha expaHa ce u3nucaa
npeaynpexaexue "OTBOpeHa Bparta”.

WzkniouBaHe Ha enekTpuyeckara pypHa
HatucHete konue Bkn/Vskn (1) 3a ga nskniounte
(ypHara.

Mo3uumm Ha peleTkaTa (3a MOZenNM ¢ TeneHa
cKapa)

BaxHo e aa nocTaeuTe NpaBUiHO TeneHaTa ckapa
BbpXYy TeneHara peluetka. TeneHata ckapa Tpsiosa
Aa Obe NocTaBeHa MeXay TeNeHUTe PefoBe KakTo
€ MoKasaHo Ha (urypara.

He octaBsiiTe TeneHara ckapa fja ce obnsra Ha
3apHata CTeHa Ha dypHarta. lMb3HeTe TeneHara
cKkapa B MpefHara 4acT Ha padTa v s 3akpeneTe ¢
nOMOLLTa Ha BpaTara 3a fja nonyuute fobpu
pe3ynTaTi OT NEYEHETO Ha rpun.

20/BG

Tabnuua Ha dhyHKuuuTe

Tabnuuara Ha yHKLMUTE NoKasBa yHKUMKTE,
KOMTO MOraT fia Ce 13non3eat BbB (pypHaTa 1
TEXHUTE PECNEKTUBHN MAKCUMaNHN 1 MUHUMATHK
TEMNEpaTypy.

OYHKLMUTE BapupaT B 38BUCUMOCT OT
Mozena.

Mo npuumHmM Ha 6e3onacHocTTa,
MaKCMMarHOTO BPEME, KOETO MoXe Aa bbae
HacTpoeHo 3a "Bpeme Ha roteeHe" e
OrpaH14eHo Ha 6 Yaca 3a BCUUKM NO3NLK
0cBeH (yHKUuK "MopnbpxaHe Tonno" u
"[0TBEHE HUMCKa Temn.".

HolC]

0KaTO NpaBUTE HsAKaKBa HACTPOMKa,
CbOTBETHUTE CUMBOIW Ha AMCTTES!
npemurear.

©]

Mporpamata 61Ba OTkasaHa B Cny4ai Ha
npexbcBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. Tpsbsa Aa|
npenporpamupare gypHara.

TeKyLMAT Yac He MOXe Aa bbae HacTpoeH
ako hypHaTa paboTu B KOs ia € DyHKLMS,
MNK aKo e HanpaBseHa Nony-aBToMaTyHa
WM HaMbIHO aBTOMATUYHA HacTpOka Ha

(ypHarta.

Ako B TeyeHme Ha 20 cekyHan He 6bae
. HaTWCHaT HUKaKkbB ByTOH NpW HanpaBaTa Ha

HacTpolika Ha (hypHaTa, TS Ce U3Kio4Ba
cama.

Hel!

—ie

amnaTa Ha (ypHaTa CBETBa koraTo Bparara
e OTBOpEHa, [10pM W NPy M3KIioYeHa dypHa

&3
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Mosuuusa nounctsaxe (*)
CvmBon coHpa 3a meco (*)
lMonoxeHus Ha ckapata
[oneH HarpesaTten
CvMBON 3a roTBEHE C U3non3saHe Ha napa (*)
BeHTunatop 6bp3o 3arpsiBaHe
HarpeBaren 6bp30 3arpsiBaHe
CvmBon 3akntoyeHa Bpara (*)
['pun HarpeBaTen
0  TopeH HarpeBaten

= OO0 N WN —

— 8

7
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YHKLMUTE Bapupar B 3aBUCMMOCT OT
mopena!

Tipenontanionsa | Towneparypen
temneparypa (°C) | obxear (€
Cramnn = 175 40780
BEHTARATOD

40-280
40280
40-280

Lan 200 40.280
[OUISBEHTITIOTOD

{an rpune

BEHTUIATOD

40-280
45780

BasHo 180 160-220
rorBeHe/Eko
BEHTUNATOPHO

NOAAbPKAHE
foteene Habucka | 100 50150
TeMreDATY DA

% DYHKIATS BapVDAT B 30BUCAMOCT 0T MoHeia.

Pexumu Ha paboTta

lMoka3aHUAT TyK pef, Ha ONepaTvBHUTE PEXUMU
MOXe Aa ce pasnuyasa oT nogpeabdara Bbpxy
BalLWs ypen.

CratuyHo

flneHeTo ce 3arpsiBa e0HOBPEMEHHO OTrope W
orzony. MNoaxoasLuo 3a kekcoe, 6aHnLm unm
KEKCOBE M Kacepon BbB (DOPMU 3a neveHe.
[NeyeTe egHa TaBa.

© 1815 200"

| \e——

® ‘¢ CratuuHo v

VVIY

CratuyHo+BeHTUNaTOP

3aTonneHusIT OT FOPHUS U AOMHIUS HAarpeBaTent
Bb3/lyX Ce pasHacs 630 1 paBHOMEPHO B LiAnata
(ypHa, bnarogapenue Ha BeHTunatopa. Mevete
€[lHa TaBa.

© P 1815 1T5°

SN

® ¢ CratuuHo+BeHTUNaTOp, v

MeyeHe ¢ BeHTMNATOPHO HarpsiBaHe | Cbpd
yHKUMa

3atonneHus oT 3aHUS HarpeBaTen Bb3fyX ce
pasHacs 6bp3o 1 paBHOMEPHO B Lsinata ypHa,
Bnaropapetue Ha BeHTunatopa. Mopxoaswa e 3a
MPUrOTBSHE Ha SICTUS NPW Pa3NUYHK HUBA Ha
PEeLLETKITE, KaTo B MOBEYETO Crlyyau He e
Heobxoaumo nogrpsisaHe. Moaxoasilo 3a neveHe
C MoBeYe TaBM.

© 1820 180° "
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® ¢ BeHtunav.sarpaBaHe i v &

MyntuusmepHo (3-D) neyene

TOPHUAIT W JONHWST HarpeBaTen U BEHTUNATOPHOTO
HarpsiBaHe paboTar. ACTMETO ce uannya
paBHOMEpHO 1 6bp30 OTBCAKbAE. [NeveTe eaHa
TaBa.
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MynTunsmepHo (3-D) nevene

vF L_; 18:20 205« A M

O MysiTh roteexe (3-D) vv g

Muua
[lonHMAT HarpeBaTen u BEHTUNATOPHOTO
HarpsiBaHe (Ha 3aHaTa cTeHa) paboTsT.

[NoaxopsLLo 3a neveHe Ha nuua.

18:20 21 cA !

(® ¢  Benr.3arpas.+gones

sew

Lisin rpun+Bextunatop

3aTonneHusT OT Lenns rpun Bb3agyx ce pasHacs
MHoro 6bp30 BbB hypHara, bnarogaperue Ha
BeHTMnartopa. Moaxonsly e 3a npenuyatHe Ha
ronemmn Konm4ecTaa Meco.

——|10:30 200° '

AN rpun+BeHTMNaTOp o v

+  3a3anuyaHe, NOCTABETE CPEAEH UM roNam
pasMep NopLyM Ha NpaBuUiHO
MO3ULMOHMPaHKsS padhT, Mo, HarpeBaTens Ha
rpuna.

+  HacrpoiiTe Temnepatypata Ha MakcUManHo
HUBO.

+  OGbpHeTe xpaHaTa, Cref karo 13tede
MOMOBMHATA OT BPEMETO 3a 3arnn4aHe.

Lisn rpun

'onemusT rpun Ha TaaHa Ha hypHata pabotu.
[MoaxopsLLy e 3a NpenuyaHe Ha ronemu Konu4yecTsa
MeCO.

® P

10:30 280° A M

® ¢ Uanrpun 3\' g
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Lsn rpun

+  3a3anuuaHe, NocTaBeTe CpeaeH Uim ronsm
pasMep MopLv Ha NpaBUIHO
No3NLMOHMPaHs padT, NOA HarpesaTens Ha
rpuna.

*  Hactpoiite Temnepatypara Ha MakCUMarnHo
HUBO.

+  O6bpHeTe xpaHaTa, Crieq kaTo usrede
MoroBMHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

Fpun
MarnkvsT rpun Ha TaBaHa Ha ypHaTa paboTy.
MMoaxodALLo 3a ICTUS Ha rPUI U OTPETEHM.

® P ==110.30 280°

[ S——
5,

ICRe DoneH rpun v 4

+  3a3anuuaHe, NocTaBeTe MarbK Unu cpeaeH
pasvep NopLMM Ha NpaBuiHO
MO3ULMOHMpaHKs padhT, Mo HarpesaTens Ha
rpuna.

+  Hacrpoiite Temnepatypata Ha MakcUMarnHo
HUBO.

+  OGbpHeTe xpaHara, Cnef kato utede
MonoBMHaTa OT BPEMETO 3a 3arnuyaHe.

BaeHo rotBeHe/Eko BeHTMNATOPHO 3arpsiBaHe
3a necTeHe Ha eHeprns MOXeTe [a 13nonssare
Tasn QYHKUMS, BMECTO A M3NON3BarTe roTBapckut
onepaLy, KOMTO LLE W3MbIHWTE C MOMOLLTa Ha
BEHTWNATOPHO HarpsiBaHe ¢ TemMneparypeH
ananasoH ot 160-220 °C. Ho BpemeTo Ha roteeHe
Ce yIbITKaBa Nexo.

BpemeTo Ha rotBeHe 3a Tasu hyHKLMS € MOCOYEHO
B Tabnuua "baBHo rotBeHe/EKO BEHTMNATOPHO

3arpsiBaHe’.

18:25 18 cA i

. EKO BeHT.HarpaBaHe

JlonHo HarpsiBaHe

PaboTti camo JONHOTO HarpsiBaHe. [ogxoaswo e
3a NnLa 1 3a NOCTENEHHO 3anu4yaHe Ha SCTUETO
otgony.



JlonHo HarpsiBaHe

FoTBeHe Ha HUCKa TeMnepaTypa

© P 11835 180~

is

® < 3arpraBaHe otaony Vv g

© P =]1gI5 100"

e

® ¢ loTBeHe HUCKa Temn. v &

MopabpxaHe Tonno
V13non3Ba ce 3a nopabpxaHe sICTUETO TOMMO 3a
ObITbT NEepyos OT BPEME.
P " ¢ A M
®P 1806 60°

ey

] H

| S

® ¢ Mopaspxane TONO v g

F'oTBeHe Ha HUCKa TeMnepaTypa

3non3sa ce 3a neyeHe Ha H1CKa TeMnepaTypa 3a
Bbibr nepuog ot Bpeme (10-15 yaca).

Kak na pabotute ¢ KoHTponepa Ha (hypHaTa

1 2 3 4

PasmpassBaHe

®ypHarta He ce 3arpsBa. Pabotn camo
BEHTWNaTopa ( Ha 3agHata cTeHa).
Moaxopasiia 3a pasmpassiBaHe Ha 3aMpaseHa
rpaHynmpaHa xpaqa 6aBHo Ha cTanHa
TEMMeparypa 1 OxnaxgaHe Ha rotBeHa xpaHa.

® P r'— 18.25 A M

”N
® ¢  Pasmpa3sfasaHe v
6 7 8 9

21 20 19 18 17

ByTton BKN/M3KN
ByToH 3a n3bop Ha nporpama
CumBon coxpa 3a meco (*)

1

2

3

4 CumBon 3aknoyeHa Bpara (*)

5 4. MNore Ha MHOMKaTOpa Ha TEKyLLOTO Bpeme

6 Mone Ha uHauKaTop Temneparypal/Terno

7 CumBon 3a BbTpeLLHa TeMMepaTypa BbB
(ypHaTa

8 CumBon 3a NpeABapuTENHO 3arpsisaqe (6bp3o
HarpsiBaHe)

9 ByToH cTapT/cTon roTBeHe
10 ByToH 3a 1360p Ha NOAXOASALLO MEHIO XpaHa

11 Konueta 3a yBenuyaBaHe/HamanssaHe-
HaBurauus Ha Temnepatypa-speme

16 15 14 13 12 11 10

12 TekcTtoB gvcnnen

13 [ucnneit u3bop nomnyrotoBa xpaHa

14 CumMBON HacTPOiiKu

15  CwmBon anapma

16 CwumBON 3a Kpait Ha BpEMETO Ha roTBEHe

17 CvmBOn 3a Bpeme Ha roTBeHe

18 CumBon 3a roTBeHe C U3non3saxe Ha napa (*)
19 [ucnnent dyHKummn

20  Konue 3a HacTpoiika Ha TemnepaTypa-Terno u
Obp30 3arpsiBaHe

21 ByTOH 3a HacTpoka Ha BpeMeTo
* Bapwvpa B 3aBMCMMOCT OT MOZENa Ha ypeza.
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AKTUBMPaHe Ha NOJTyaBTOMATUYEH PEXUM
B 1031 pexum Ha paboTa, MoXeTe fja HacTpoliBaTe
nepuopa Ha pabota Ha dypHata (BpemeTo Ha

rOTBEHE).
1. Hatuchete ByToH Bkn/M3kn (1) 3a ga BkmounTe
(ypHara.

2. HatucHete neko /N unn N/ (11) 3a fa
n3bepete xenaHata yHKLKS.

3. 3aBpeme Ha roTBeHe, HaT1cHeTe ByTOH Bpeme
1 HacTpoikv (21) BeoHbX 3a Aa Mapkupare
"Bpeme Ha roTBeHe" BbpXy TEKCTOBWS AuCnnei
(12). B ToBa BpeMe CUMBOMBT 3@ BpEME Ha
roteeHe (17) npemuraa.

4. HarucrHete nexo Z\ unn N/ (11) 3a na
HacTpouTe BPEMETO Ha rotBeHe. CUMBONBT 3a
Bpeme Ha roteeHe (17) ce nokassa crieg kato
HacTpoWTE BPEMETO Ha rOTBEHE.

© P =|0g:00200°

® ‘c Bpeme Ha roTeeHe v

5. TocTaseTe ACTUETO BLB (DypHaTa U 3aTBOpETE
Bparara.

6. 3aTemneparypa Ha roTBeHe, HaTucHeTe ByToHa
3a HacTpoWka Ha Temneparypa-Terno u 6bp3o
3arpsiBate (20) BeOHbX 3a ja Mapkupate
"Temnepatypa" BbpXy TEKCTOBUS AUCTNEN.

7. HarucHete neko N\ uin N (11) 3a na
HacTpouTe Temneparypara.

8. HartucHete byToH Ctapt/cTon Ha roteeHe (9) 3a
[Ja cTapTuparte roteexeto. "Cooking"
("FoTBeHe") ce nosBsiBa Ha AuCes.

» ®ypHara Lue ce HarpsiBa 40 HacTpoeHaTa

Temneparypa v We nofabpxa Tasv Temneparypa oo

kpasi Ha 3bpaHus neprog 3a roteeHe. flamnara BbB

(pypHaTa CBETU MO BPEME Ha FOTBEHETO.

Bcuuku cermenTi Ha cuMBona 3a BbTpeLuHa

emnepartypa BbB ypHarta (7) ce BknoYBar
npw focTuraHe Ha 3apageHarta Temneparypa
BbB (hypHara.

9. Cnep npuknioyBaHe Ha roteeHeto, "[o6bp
anetur... Hatuchu Pl 3a npogbnx.” ce
M3MMCBA Ha [MCMINes W Ce YyBa anapMEHusT
curHan.

10. 3a pa cnpeTe anapmeHus CUrHan HaTUCHeTe
KOETO 1 [1a € Konye. AKO HaTUCHETe Komye
Craprt/cton roteeHe (9), hypHaTa npogbmkasa

[a paboTu B n3bpaHua pexum. Anapmara cnmpa.
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11. Ako He HatucHeTe konye Ctapt/cTon roTeexe (9),
hypHara ce 13KI4Ba aBTOMATUYHO U Ha
QVCMNEs Ce U3NUCBa TeKyLLMS Jac.

MpeBKntoYeTe Ha U3LANO aBTOMAaTUYHA paboTa

Mpv TO31 pexmum Ha paboTa Moxe fa perynupare

BPEMETO Ha rOTBEHE U Kpasi Ha BDEMETO Ha FOTBEHE.

1. HatucHerte konue Bkn/W3kn (1) 3a fa Bknounte
(ypHara.

2. Harucrete neko /\ un N/ (11) 3a pa
n3beperte xenaHata yHKUNS.

3. 3aBpeme Ha rotBeHe, HaTUcHeTe konye Bpeme
W HacTpomky (21) BeOHBX 3a fja MapkupaTe
"Bpeme Ha roTBeHe" BbpXy TEKCTOBMS
puennei (12). B Toa Bpeme CUMBOITBT 3@
Bpeme Ha roteeHe (17) npemuraa.

4. HatvcHere neko Z\ uin N (11) 3a na
HaCTpOWTE BPEMETO Ha roTBEHE.

» CUMBOMBT 3a Bpeme Ha roteeHe (17) ce nokassa

Ccrep, KaTto HaCTpoUTe BPEMETO Ha FOTBEHE.

5. 3akpalt Ha BPEMETO Ha roTBEHe, HaTUCHETe
konue Bpeme v HacTpoitku (21) Ha kpaTku
WHTEpBanu OT Bpeme fokato "KpaeH yac
roTBeHe" Ce MosiBK BbpXy TEKCTOBUS NCnnen
(12). B ToBa Bpeme CUMBOITBLT 3a KpaeH Yac Ha
rotBeHe (16) npemuraa.

® p == mm ¢ /\ M
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6. HatncHete neko Z\ uin N (11) 3a na
HaCTPOWTE KpalHWs Yac Ha roTBeHe.

» Criep KaTo HAaCTpOUTeE KpaeH Yac Ha roTBeHe, Ha

[VCNAes Ce NoKa3Ba CUMBOMBT 3a Kpail Ha BpeMeTo

Ha roteeHe (16).

7. TlocTaBeTe ACTUETO BbB (PypHaTa 1 3aTBOpETE
BpaTata.

8. 3aTemneparypa Ha roTBeHe, HaTucHeTe DyToHa
3a HacTpowka Ha Temneparypa-Terno v 6bp3o
3arpsieaHe (20) BeOHbX 32 ja Mapkupare
"Temnepatypa" BbPXY TEKCTOBWSA AUCTINEN.
HatucHete neko /N unn N/ (11) 3a aa
HacTpouTe Temneparypara.

9. HartucHete byToH Ctapt/cTon Ha roteeHe (9) 3a
[Ja cTapTupate roteeHeTo. "U34akBaHe" ce
nosiBsiBa Ha gucnmes.

» TalmepbT Ha (pypHaTa aBTOMaTYHO N34MCnsBa

HaJamHWs Yac Ha roTBEHETO KaTo U3Baxaa

NPOABIKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE OT KpaitHs yac,

KOWTO CTE HacTpOWmM.



10. M3BpaHusT pexum ce akTuBMpa KOraTo HacTbMu
HaYanHWAT Yac Ha roTBEHETO, Ha AuUCTNes ce
nanucaa "loTBeHe", a (hypHara ce 3arpsisa 1o
HacTpoeHata Temneparypa. Tasu Temneparypa
Ce NoAmbpXa [0 kpas Ha roteeHeTo. [lavnata
BbB (pypHaTa CBETW N0 BPEME Ha rOTBEHETO.

Bcuukn CerMeHTH Ha CMMBONaA 3a BbTpeLLHa

e emneparypa BbB ypHata (7) ce Bknousar
Npu [OCTUraHe Ha 3afiafeHata Temnepatypa
BbB (pypHaTa.

11. Cnepn npuknioyBaHe Ha roteeHeTo, "[oobp
anetur... Hatucun Dl 3a npogbnx.” ce
13NKCBa Ha NCNNEN W Ce YyBa anapMEHusT
CUrHan.

12. 3a pa cnpeTte anapmMeHns CurHan HaTucHeTe
KOETO 1 [ia e konye. AKO HaTUCHETe Konve
Craprt/cton roteeHe (9), hypHaTa npogbmkasa
[a paboTu B n3bpaHua pexum. Anapmara cnmpa.

13. Ako He HaTucHeTe konye Ctapr/cTon roteene (9),
(hypHaTa ce 13KNKYBa aBTOMATUYHO M Ha
[JVCNIEs Ce M3N1CBA TEKYLUNS Yac.

KO 1ckaTe Aa npexkbCHeTe
NOryaBTOMaTUYHOTO WI @8BTOMATUYHOTO
nporpamupate Cnep, kato CTe M HacTpouny,
TpsbBa fa 3a4aAeTe OTHOBO BPEMETO 3a
roTBeHe. 10 XenaHme MOXeTe Aa u3kmioumTe
(hypHaTa KkaTo HaTUCHeTe konye Bkn/M3kn

(1)-

HacTpoiika Ha NnpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe
W13non3BaiTe (yHKLUMS NpeaBapUTENHO 3arpsBaHe
3a JOCTUraHe Ha xenaHara Temneparypa BbB
(ypHara no-6up30.

penBapuUTenHo 3arpsiBaHe He MoXe Aa ce
M3bepe npu yHkumn Pasmpasssate, basHo
npuroTesiHe, Moaabpxaxe Tonmno u MoTeeHe
Hucka Temn. [peaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe
OuBa OTKa3aHO B Cryyaii Ha NpeKLCBaHe Ha
€11.3aXpaHBaHeTo.

V13bepeTe xenaHata yHKLMS 3a FOTBEHE U crep,

TOBA:

1. HatucHeTe konye Temneparypa - Terno u
HacTpowka npefsapuTento arpssare (20) Ha
KpaTku1 MHTEPBanM OT BpeMe JoKaTo Ha Aucnnest
ce nosisyu "Booster passive" ("BycTbp
HeakTuBeH").

2. HarucHete /\ (11) 3a fia ce nokaxe
"MpepnB.3arpsaB.akTuB.". CumBon
npenBapuTENHO 3arpsiBaHe (8) ocTaBa CBETHAT.
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» Cumson 6ycTbp (8) n3yessa cnep kato ypHata
[LOCTUrHe XenaHara Temneparypa u ypHaTta
NpOLbITKM ia paboTi BbB PYHKUMATA, KOSTO €
pabotuna npeau dyHKLMS NpeaBapuTenHo
3arpsiBate.

3. 3a0Tka3 Ha (hyHKLMS NMpeaBapuTenHo
3arpsiBaHe, HaTUCHETE Konye Temneparypa -
TErNo W HacTPoiika NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe
(20) Ha KpaTKu MHTEpBanW OT BpeMe A0KAaTO Ha
pucnnes ce nosisu "Booster active" ("BycTbp
aKkTuBeH").

Hatucrete /\ (11) 3a fia ce nokaxe
"peAB.3arpsaB.akTuB.".

b
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» Korato ce BbpHeTe B Aucnses 3a n3bop Ha
(hyHKUNS Crieq TO3W NPoLec, CUMBOST
MpenBapuTenHo 3arpsisatHe (8) usvessa.
U3kniouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa
W3nonzBaHe Ha 3aknl04YBaHeTo Ha OyTOHMTE

MoxeTe fa NpeaoTBpaTuTe U3Nomn3BaHeTo Ha
(hypHaTa Ypes aKTvBMpaHe Ha 3aKNioyBaLLaTa

YHKLWMS.

3aKknio4BaHETO MOXe Aa ce U3Mon3ea npu
BKITIOYEHA UIK U3KIkoveHa ypHa. PypHata
MOXe [1a Ce U3KIKOUM C HaTuCkaHe Ha ByToH
Bkn/M3kn (1) mopw korato 3aknio4BaHeTo Ha
ByTOHWUTE € aKTMBMpPaHO Npu paboTeLya
ypHa.

AKTUBMpPaHe Ha 3aKniloyBaHeTo Ha GyToHuTe
HatucHete 6yToH Bpeme 1 HacTpoiiku (21) Ha
KpaTKu MHTepBanu oT Bpeme A0KaTO Ha aucnnes
ce nosien "3akn.KnaB.HEeaKTMBHO".

2. HatucHete 6ytoH /\ (11) 3a ja akTvBupare
3akmnioyBaHeTo Ha byToHuTe. Crep kato
aKTUBMpaTe 3aKM4YBaHeTo, Ha AnCnes ce
n3nucea "3aKkn.KnaB.akTMBHO".
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» Cnef kaTo akTUBUpaTe 3aKMKYBaHETO, NPy
HaTUCKaHe Ha BCSIKO Komye (C uakminyeHne Ha )
Ha [cnnes ce U3n1cea NpenynpexaeHne
"3aKn.knaB.akTMBHO".

Konuetara Ha pypHaTa He (yHKUMOHMpaT
NPy aKTMBMPAHO 3aKnioyBaHe. 3akoYBaHETO
Ha 6yTOHMTE He G1Ba OTKA3aHO B Cryyal Ha
NpeKLCBaHE Ha en.3axpaHBaHeTo.

JleakTMBMpaHe Ha 3aKNOYBaHETO Ha OyTOHMTE

1. Hatucrete 6yton N/ (11) 3a na neaktvismpare
3aKnYBaHeTo Ha byToHuTe. Ha aucnnes ce
M3nucBa "3akr.kaB.HeakTMBHO" .

N
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[on3BaHe Ha YaCOBHMKA KaTo anapma

Moxe aa u3nonssare 4acoBHuka Ha (hypHaTa 3a
BCAKAKBO NPeaynpexneHne Ui HanoMHsHE U3BBH
nporpamara Ha roteeHe.

Anapmara He oKa3Ba H1KaKBO BIUSHUE BbPXY
(byHKUMUTE Ha thypHaTa. T4 ce U3nonasa camo kaTto
npegynpexaerue. MoxeTe fa s nonasare Hanpumep
KoraTo uckate fia npeobbpHeTe AfeHeTo B
onpeneneH MoMeHT. Anapmara usaasa curHan cneg
N3TUYaHe Ha 33A3AEHOTO BpEME.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmara Moxe fia
23 yaca v 59 MuHyTH.
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3a HacTponKa Ha anapmara:

AN

® < Anapma ooV

1. HatucHete byToH Bpeme 1 HacTpoitku (21) Ha
KpaTKu MHTepBanu oT Bpeme A0KaTO Ha aucnnes
Ce MOsiBU CUMBON anapma.

2. Harucrete neko /\ uin N (11) 3a pa
HacTpowuTe Yaca. CMMBOMBT Ha anapmara
OCTaBa OCBETEH Cref KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara.

3. Cnef ustnyaHe Ha BpeMeTo 3a anapmara,
CMMBOITBbT Ha anapmarta 3anoysa fja npemuraa u
Ce JyBa anapmeH curHarn.

4. HatucHeTe Koe Aa e Konye 3a Aa cnpete
anapmara.

3a oTKa3 Ha anapmara:

1. HatucHete 6yToH Bpeme u HacTpoiiku (21) Ha
KpaTku MHTEPBANM OT BPeMe [0KaTo Ha aucrnnest
Ce NnosiBY CUMBON anapma.

2. Harucrete /\ (11) gokato Ha Acrnest ce
nosiex "00:00".



Tabnuua ¢ BpemMeTo 3a rotBeHe MeyeHe u 3anuvaHe

0COYEHNTE CTOMHOCTU Ca M3MEPEHM BbB HuBo 1 e BONHOTO HUBO Ha (ypHaTa.
abopatopusi. BalunTe CTOHOCTM MOXe fa
Ce pasnuyaBar OT NOCoYEHUTE.

HUBo na roteexe: flosnuug na padhra. | Temneparypa (°C) Bpeme Harorsene
Homep 6013 B MHH.
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ﬂeqeuo cnenTosa 180
190
Kkacepor cneg Toea 190

EfiHo Higo u 25 Nk 250/aie 60 80

cnen toss 190

MeveHo nune EnHo HuBo 15 muH. 250/makc, 60..70
cnef Tosa 180 ...
190
Endo Hiuso 15 Mvn, 250/Mais. 5565

chefona 180
190

Myvika (5.5 kr) EpnHo HiBO 25 muH. 250/makc, 150 ... 210
cnef Tosa 180 ...
190
Endo Hiuso 25 MuE 250mais 150 210
ched 'roaa 180 .

e e LB o B
-----“m
* MperiopbyBa ce [a NOn3sate NpeaBapUTENHO 3arpsBaHe 3a BCAKAKBE BIAT XpaHi.
(**) Mpw roTBeHe, N3MCKBALLO NPEBapUTENHO 3arpsBaHe, 3arpeiTe B Ha4anoTo 4OKaTo CUMBOMBT 3a
Temneparypata (8) Ha ypHaTa JOCTUrHE Hal-BUCOKOTO HWBO.
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BaBHO rotBeHe/EKO BEHTUNATOPHO 3arpsiBaHe

He npomeHsiiTe TemnepaTypuTe Ha roTBeHe
ICrieql KaTo rOTBEHETO 3an0YHe B PEXUM
"BaBHO roTBeHe/EKO BEHTUNATOPHO

3arpsiBaHe".
Bpeue Ha roreexe

HOMED NpUBANS. B Ml
[Gmpoacwen | Ewowso | Jo] | 7 | .
e e
L e e B
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3arpeitte NpeaBapUTENHO 3a 6-7 MUHYTH.
bsanoto/depBeHoTO Meco TpsbBa Aa ce 0bpbLiia B TUTaHa Npeay roTBEHe AOKATO Ce pa3Bapy.
DacymbT TpsbBa fa ce ceapu 3a 30 MuHyTH Npeau roteeHe. MoxeTe AMPeKTHO Aa nonasare

» Qe 0TBapsiiTe Bpartara no Bpeme Ha roteeHe
1 B pexum ,baBHo roteHe/Eko BEHTUNATOPHO

arpsisaHe”

KOHCepBMpaH chacyn.
[1OKPUBAHETO HA TUFaHa ONTUMU3NPA FOTBEHETO.

CbBeTH NpM NeYeHe Ha KeKe

¢+ AKO KeKCbT e TBbPAE CyX, yBEnuJeTe
Temneparypara ¢ okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha rOTBEHE.

¢ AKO KEKCbT € BNaxeH, 13non3BaiiTe no-mManko

TEYHOCT UNK HamaneTe TemnepaTtyparta ¢
10°C .

¢ AKO KEKCbT MOTbMHee TBbpLEe MHOIO OTrOpe, ro
nocTaBeTe Ha No-JoneH padT, HamaneTe
TEMnepaTypata v yBenu4yeTe BpEMETO Ha
roTBEHe.

¢+ Axo e jobpe OneYeH OTBbPTE, HO JenHe OTBbH,
W3nornaeanTe no-Manko TEYHOCT, HamaneTe
TEeMnepatypaTa W yBenu4eTe BpemMeTo Ha
roTBEHe.

CbBeTH Npu neyeHe Ha 6aHnua

¢+ Axo baHuUaTa e TBbpfe Cyxa, yBenuyeTe
Temneparyparta c okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha roTBeHe. HarnoeTe croeseTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MASIKO, ONMO, SiLa v
KMCENO MITSIKO.

¢+ Axo baHuUaTa ce neve TBbpLE Ao,
BHUMaBaliTe febenuHarta Ha baHuuata, KosTo
CTe NPUroTBUAM [a He HapBuLLIaBa
AbnboynHara Ha TaBaTa.

«  Axo baHuLaTa noyepHee OTrope, a 0TAONY €
HeponeyeHa, TpsibBa Aa BHUMABATE [a He
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“3nonasare TBbPLE MHOIO COC B JONHAaTa Yact
Ha banuuata. OnuTaiiTe fa pasnpegenure
PaBHOMEPHO COCa MEX[Y 1 BbpXY CMOEBETE Ha
DaHuLaTa 33 pa3BOMEPHO M3NUYaHE.

o Y/ euete Ganmuata chinacHo pexuma u
1 emneparypara, nocoyeHu B Tabnuuara sa
roTBEHe. AKO [IONHATA YacCT BCe OLUE He e

u3nevexa OCTAaTbYHO, 51 NOCTABETE EAUH padT
no-HaZony BbB (hypHaTa CreABaLLys MbT.

CbBeTH 3a NPUTOTBSIHE Ha 3eNeHYyLm

*  AKO 3emeH4yKoBUTE SCTUS OCcTaHaT 6e3
TEYHOCT U CTaHaT TBbPAE CyXu, TO T
NPUroTBANTE B TUraH C Kanak BMECTO B TaBa
cnefBalums msT. 3aTBOPEHUTE ChA0BE
3anasBar coka Ha SiCTUETO.

*  AKO 3eMneHuyKOBUTE ACTUS HE Ce U3nnyar
[00pe, rv cBapeTe NpeaBapuTENHO Uiv
MOLrOTBETE KaTo KOHCEPBMPaHa xpaHa 1 creg
TOBA MOCTaBETe BbB ypHara.

3a Hai-go6pu pe3ynTaTi Npu roTBEHeTo

(ToTBeHe ¢ BeHTMNaTop/BeHTnatopHo

3arpﬂBaHeIC'bpcb yHKUMA):

MoxeTe oa neveTe ACTUS OT MITBTHO TECTO
KaTo Knpnm, KEKCOBE B XapTwsl, Crafiku 1
OuckBMT egHOBPEMEHHO B 1, 2 unmn 3 TaBu
frnaropapeHue Ha XOMOreHHOTO pa3npefenHue
Ha TOMMMHATa, KOETO OCUTypPsiBa Tasun PYHKLMS.



. MoxeTe aa neyeTe eNHOBPEMEHHO 2 TaBm C
SCTWS OT BNaXO TECTO KaTo A6 BIKOB Nait unm
Tapr.

¢+ [lpuroTBsHETO Ha rONEMI KONMYECTBA XpaHa,
CbAbPXaLLM MHOTO TEYHOCT WM 3aMECEHO C
Masi TECTO B €1Ha-€[MHCTBEHA TaBa
nopobpsisa pe3ynTatute oT neveHeTo. Mpu
neyeHe Ha ronemm KoNMYecTBa Haurallm ce
neymBa Ce nosyyaBa No-XOMOreHHO neyeHe
Tbi KaTo FOPELLMST Bb3AyX UaBa v OT
CTPAHUYHNTE CTEHM, KOSTO (PYHKLMS HE Ce
CbAbpXa Npu KOHBEKLMOHAMHNTE DYPHY.

+  BnaropapeHvie Ha Tasu yHKUMS neveTe
nepdeKTHO HKOMKO TaBM U NECTUTE BPEME
ENeKTPOEHepS.

®yHKUMM Ha roTBapcKaTa KHUra

W360p Ha hyHKUMM 3a NoNyroToBa XpaHa

MeHio nonyroToBa xpaHa CbAbpka nporpamu 3a

SICTWSI, KOWTO Ca NPUrOTBEHN OT NPOGECHOHAIHM

roTBaYM U Ca 3anameTeHM B NameTTa Ha

KOHTPOIMPALLMS ENEMEHT.

B ToBa MeHI0, Temnepatypara, noauumaTa Ha pagra,

TErNoTO M (PYHKLMMTE 3a FTOTBEHE Ce HacTponBaT

ABTOMATUYHO.

Moxe ia NpOMEeHMTe TErNOTO W BPEMETO Ha rOTBEHE

Crope sICTUETO U BKyCa BY.

3a pa nsbepete hyHKUMUTE Ha roTBapCKaTa KHUra:
HatucHete konue Bkn/W3kn (1) 3a oa Bkmiounte
typHara.

2. HartucHete byTHa 3a n3bop Ha nporpama (2) 3a
[a u3bepete aucnnes 3a yHKLMS NOMyroToBa
XpaHa. B Tasu cTbinka Ha mcnnes ce unucea
"Kekctxnab+nan" v gucnnes 3a Monyrotosa
xpaHa (13) e ocBeTeH.
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3. Harucrere N unn Z\ (11) 3a fia nsbepere
XenaHata (yHKLMS OT FMaBHOTO MEHK0 33
nonyrotoBa xpaHa (Kekc+xnsb-+nan, MuneLko
meco, Puba, Cneunanhm sctus).

4. HatucHeTe Kon4eTo 3a 360p Ha NoMyroToBa
xpaHa (10) 3a aa NOTBLPANTE XENaHOTO MEHIO
3@ OCHOBHO fICTHeE.

5. Hatucrete /\ unu N/ (11) 3a na usbepete
*enaHoto sicTve (Kudbnuukw, Keke, TopTa, 1 ap).
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MocTaseTe SCTUETO BbB (hypHaTa.

HatucHete 6yton Ctapt/cTon Ha roTseHe (9) 3a
[a craptuparte roteeHeto. "Cooking”
("F'oTBeHe") ce NosiBsBa Ha aucnnes.

~

ko konye ctapt/cTon roteeHe (9) He bbae
HaTMCHaT B TedeHue Ha 20 cekyHau,
YpHaTa ce camMom3KIliouBa.

@

Cnep npuKkmiouBaHe Ha roTBEHETO, Ha aucnnes
ce uanucea "[lo6bp anetur..." u ce yyBa
anapmeH curHar.

3a fla cnpeTe anapmeHusi CUrHan HaTucHeTe
KOeTO 1 fia € Konye.

MosiBANMAT ce Ha aucnnes Hapnue "Hasan" B
MEHIOTO C SICTUSA B NMO3BONSBA Aa Ce
BbpHETE B NO-TOPHOTO MeHI0. HaTucHeTe
ByToHa 3a u3bop Ha nonyrotosa xpana (10)
3a [a Ce BbPHETE B MO-TOPHOTO MEHIO.

Mpeou fa 3ano4HeTe roTBEHETO B MeHto MonyroTosa
XpaHa, MoXe Aia HaATPOWTE TErNOTO CNopes TUna
n3bpaHo sicTve. 3a fja HanaswTe TOBa:

1. HatucHete 6yTOHa 3a HacTpoiika Ha
Temneparypa - Terno 1 NpeaBapuUTEnHo
3arpsisate (20) gokaro NoneTo-MHANKaTop Ha
TErNoTO 3arnoyHe fa npemuraa.

o P r= 30 @A b
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2. HarucHete /N unu N/ (11) 3a fia HacTpouTte
TErnoTo.

Mpeau Aa 3anoyHeTe roTBEHETO B MEHI0 onyrotosa

XpaHa, MoXe Aia HaATPOUTE TErnoTo Cropes Tna

n3bpaHo sicTve. 3a fja HanaswTe TOBa:

1. HatucHete 6yTOHa 3a HacTpoiika Ha
TeMnepatypa - Terno W NpefBapuTenHo
3arpsisate (20) gokaro NoneTo-MHANKaTop Ha
TErNoTO 3anoYHe Aa npemuraa.

2. HarucHete konye (11) 3a fa 3apapeTe Terno.
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MeHtio nonyroToBa xpaHa:
Moxe fia Bapvpa B 3aB1CMMOCT OT MOoAena

I Ty
Meco ACTHA

Crapku Mune Ha rpun | Actua B
TTMHEHM
cbaoBe

Pubero une | loBexao depmeHTpaHe
neyeHo

Marmy vexcueta | [laneiiko Hupor fledeta Pyrio Kheeno Mnawo
chune ahiliog Credanu

il O

cragku cUpeHe A0bIKK
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MeHto HacTpoitku

HacTpoiika sipkoct

FlpkocTTa MOXe [ja Ce HaCTpouM Camo Npu U3KMoYeHa

(bypHa
HatucHeTe konye Bpeme 1 HacTpoiiku (21) Ha
KpaTku UHTEpBanu OT Bpeme JoKaTo Ha aucnnest
ce nossu "Apkoct”.

2. Vwma 4 nuBa Ha spkocT, a umeHHo 1, 2, 3n 4.
Hatucrete /N unn N/ (11) 3a na usbepete
KEeNnaHoTo HWBO.

HWBOTO Ha ipKOCTTa Ce NOoHWKaBa 3a fia
CnecTy eHepria koraTo dypHaTa € U3KiYeHa.
Mpw BKNIOYBaHe Ha thypHaTa Ce BpbLLa Ha
HaCTPOEHOTO HMBO.

Hactpoika KoHTpacT

KoHTpacTbT MOXe [ia Ce HacTpou camo npu

W3KIoveHa dypHa.

HatucHete konye Bpeme 1 HacTpoitku (21) Ha
KpaTku1 MHTEPBanM OT BpeMe JoKaTo Ha Aucnnest
ce nossy "KoHtpact".

2. Wwma 4 nuBa Ha KoHTpacT, a UMeHHo 1,2, 3 n 4.
Hatucrete /N unn N/ (11) 3a na usbepete
KErnaHoTo HYBO.

HacTpoiika cuna 3Byk

Cwnara Ha 3Byka MOXe [ia Ce HacTpou Camo npu

W3KMioveHa dypHa.

HatucHeTe konye Bpeme 1 HacTpoiiku (21) Ha
KpaTkv MHTepBanu oT Bpeme AoKaTo Ha aucrnes
ce nosieu "Cuna 3ByK'".

2. Vwma 3 HuBa Ha ApKkocT, a umeHHo 0 (BesLymHO),
11 2. HatucHete /N unn N (11) 3a fa
13bepeTe KenaHoTo HUBO.

HacTpoiika e3nk

E3uKbT MOXe [ia Ce HacTpou Camo Mpu U3KIKYeHa

ypHa.
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1. HatucHeTe konue Bpeme W HacTpouku (21) Ha

KpaTKn MHTEpBanu OT Bpeme AoKato Ha aucnned
Ce NnosasuM nocnegHo M36paHVIFIT E3KK.

2. HarucHete /N unu \/ (11) 3a fia nsbepere

KenaHna e3uk.

3. TlotBbpAeTe C KONYETO 3a U3BOpP Ha MeHIo

nonyrotosa xpaHa (10).
Kak ga paboTute ¢ rpuna

Mpeov fa nsnonagare ypHara Tpsibsa fa
HacTpouTe Tanmepa. AKO TaMEPBT He e
HacTpOeH, (hypHaTa He MOXe fia paboTu.

Mo Bpeme Ha NeyeHeTo 3aTBOpeTe
BpaTaTta Ha dypHata.

l'opeLLmTe NOBBLPXHOCTW MoraT Aa
NPUYKHST M3rapsiHns!

—_

HatucHete konue Bkn/W3kn (1) 3a fa Bknounte
(ypHara.

2. HarucHete /N unu \/ (11) 3a fia nsbepere

KenaHna e3uk.

3. 3aTemneparypa Ha roTBeHe, HaTucHeTe DyToHa

3a HacTpowka Ha Temneparypa-Terno v 6bp3o
3arpsieaHe (20) BeOHbX 32 ja Mapkupare
"Temnepatypa" BbPXY TEKCTOBWSA AUCTINEN.
HatucHete neko /N unn N (11) 3a aa
HacTpouTe Temneparypara.

4. HatucHete konue Bkn/M3kn (1) 3a ga usknioumTe

(ypHara.



« N/IMa onacHoCT OT noXap npu xpatu,

KOWTO He ca NoAXOAAIM 3a neyeHe!
3a neyeHe M3Non3BaiiTe camo XpaHa, KosTo
€ NoAXofALLa 3a U3naraHe Ha MHTEH3MBHO
neyeHe.
He noctassiTe xpaHata MHOMO HaBbTPE B
3a[HaTa 4acT Ha rpuna. Toa € Hail-
TOPELLMSIT CEKTOP 1 Ma3HaTa XpaHa Moxe Aa
Ce Bb3nnameHu.

loTBapcKa nnoya 3a neveHe
[eyeHe ¢ eneKTPUYECKM rpun
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E lNoaabpxaHe U rpuxa
O6wa uHdopmaums

OnepaTvBHUST XWUBOT Ha ypera LUe ce YAbIKM, a

YECTO CpeLLaHITe MPOBIEMH LLe HaManesT ako
ypEebT Ce NOYMCTBA PEOBHO.

o N/10Bpeaa no koHTponHws naxen!
1 Py NOYNCTBAHETO Ha KOHTPONHUS NaHen He

NpemaxsaiTe KOHTPONHUTE KondeTa.

OMNACHOCT:
Puck ot Tokos yaap!
3a fia n3berHeTe TOKOB yaap NpexkbCHeTe

€MeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe npeau Aa
MoYmMCTUTE ypeaa.

ONACHOCT:
TopeLLyTE NOBBPXHOCTY MOTaT fia NPUIUHST

n3rapsiHus!
lpenv aa nouucTuTe ypeaa, ro ocTaseTe a
U3CTUHE.

Crep BCAKO Nnon3BaHe NoOYUCTBaiTe ypena
no6pe. o TO3M HauMH BCAKaKBK OCTaTbLY OT
TOTBEHETO Ce MOYMUCTBAT MO-NIECHO U ce
1305rBa U3rapsiHETO UM NPY CrIeaBaLLoTo
non3sBaHe Ha ypeaa.

3a nounCcTBaHETO Ha ypeaa He ca Heobxoaumm
creumantu NoYnCTBalLy npenapary.
V3non3saitte xnajKka Boaa U M3MUBEH
npenapart, Mek napuan uiv reba 3a
MoYMCTBaHE Ha thypHaTa U i 3a0bPLLETE CbC
Cyx napuan.

BHumaBaliTe nsnuwHara soga aa 6bae aobpe
nofCyLLeHa Cref NOYMCTBAHETO, a BCAKAKBU
pasnsaTh TEYHOCTM He3abaBHo fa bbaat
nofCyLIaBaHu.

He nanon3Baiite NouncTBaLLY BELLECTBA,
ChAbPXKaLLY KUCENMHa UK Xrop 3a
MOYMCTBAHE Ha HEPBXAAEMOTO NOKPUTME U
ApbxKaTa. Manonssaiite Mek napuan ¢ TeyeH
npenapar (HeabpasuseH) 3a fa 3abbpLLeTe
TE3M YacTy, KaTo BHUMaBaTe [ja 3abbpcBare B
e[Ha nocoka.

MoBbPXHOCTTa MOXE [1a CE NOBPEAN OT
HSIKOM MOYMCTBALLM NpenapaTit v MaTepuarn.
He u3non3Baiite arpecuBHM NOYNUCTBALLM
npenaparw, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapatu Uiy oCTpY NPeameTy.

2 UMCTEHE He W3MON3BaITE NOYMCTBALLM
PefCcTBa C napa.

MounucTtBaHe Ha ¢hypHaTa

3a noyncTBaHe Ha CTPaHMYHaTa CTeHa

1. Ceanerte wudra (1) Ha cTpaHNyHaTa peLueTka
KaTo ro u3gbpnare no NocoKa Ha CTpenkara Cbe
CTpaHW4HaTa CTeHa 3a KOSTO € 3aKpeneH

3BafieTe CTpaHM4HaTa peLueTka U cTeHa
BOKpalt kaTo U3gbpnaTe KoM Bac.

3. CeaneTe cTpaHW4HaTa ckapa oT Aynkute (2) Ha
CTeHaTa Ha (pypHara 4pe3 U3gbpnBaHe.

4. 3anouncTBaHe Ha CTpaHWyHaTa peLleTka 1
CTEHa W13nonasanTe xnaaka BoAa 1 N3vMMBEH
npenapart, Mek napuan unv reba 3a nouncTeaHe
Ha ypepa v nocne 3abbpLueTe CbC Cyx napuan.

5. TlocraseTe CTpaHWyHaTa peLueTka kato
W3gbpnarte OTBOPUTE (2) B 33AHaTa YacT Ha
CTpaHuJHaTa cTeHa.

6. 3akaueTe CTpaHM4HaTa peLueTka KbM CTeHaTa
kaTo ugbpnare wudrta (1) Ha cTpaHnyHaTa
peLLeTKa No NOCoka Ha CTpenkara.

7. TocTaBeTe crnobeHnTe CTpaHniHa peLueTka u

MouncTtBaHe Ha KOHTPONHUA naHen
[Moumncrete KOHTPONHWUA NaHen u kon4yetara
BNaxeH napuan u noacyliere.
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CTEHa Ha MSICTOTO UM KaTo M3gbpnare
wudroseTe (3) KbM OTBOPUTE Ha 3apHaTa CTeHa
KaKTO e MokasaHo Ha durypara.



8. Mocraeete wudra (1) Ha CTpaHWYHaTa peLleTka
Ha MSICTOTO MY, KaKTO e MoKa3aHo Ha curyparta.

MpoBepeTe fanu CTpaHUYHaTa peLLeTka 1
CTEHa ca MOHTUpPaHW NPaBUITHO.

Katanutuyen emaiin

CTpaHUYHNTE CTEHW UM CaMO 3aaHaTa YacT Ha
BbTPELUHOCTTA Ha (hypHaTa MOXe Aia ca NoKpUTH C
KaTanuTYeH emain.

KatanutuuHute cTeHmn Ha pypHaTa He buBa ga ce
auctaT. LLlynnecrtata noBbpXHOCT Ha CTEHUTE Ce
camono4ucTBa kato abcopbupa u npeobpasysa
NpbCKUTE MasHWHa (Napa U BbIMEPOLEH AUOKCHA).
MouymncTBaHe Ha BpaTaTa Ha hypHara

3a nouncTBaHe Ha Bpatara Ha ypHarta,
13non3BaiiTe XnagKka Boaa M M3MUBEH Npenapart, Mek
napuan uv reba 3a NoYMcTBaHe Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC CyX napuan.

He w3non3gaiite HUKakeu rpybu abpasueHm
NOYMCTBALLM MaTepuani U1 oCTpU MeTanHu
Tbprarku 3a No4MCTBaHe Ha Bpatata Ha
(ypHata. Te moxe fa usgpackar
NOBbPXHOCTTA U [1a NOBPEAST CTHKIIOTO.

BbTPELWHOTO CTBKITO Ha BpaTaTa € MoKPUTO ¢

€CHOMOYMCTBALL Ce MaTepuan. He
3MOn3BaiiTe KakBUTO M f1a & passxaallm v
abpasvBHY Npernapaty, TBbpA1 MeTarHi
CTbpranku, yerbprana unu benuHa sa
MOYMCTBAHE Ha CTHKOTO, ThiA KATO Te Morar
[a HaZpackaT NOBbPXHOCTTA. TOBa MOXeE Aa
CbCyNe MOKPUTUETO Ha CTHKNOTO.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha (hypHaTa

1. OtBoperte npepHata Bpara (1).

2. OtBOpeTe ckoOUTE BBPXY rHe3faTa Ha naHTuTe
(2) oTnsABO 1 OTASACHO Ha NpefHaTa Bpata, kato
I HATUCHETE HaZOoMy MO UICTPUPaHUS Ha
(hurypara HauwH.

1 lMpepHa Bpata
2 MaHTa

MpemecTeTe npeaHata Bpara [0 NONoBMHaTA.
MpemaxHeTe NpeHaTa Bpara KaTo f uambpnare
Harope, [lokaTo ce 0cBoGoaM OT nABaTa u
[ACHaTa NaHTa.

CTbNKMTE, M3MBITHEHW NPY CBANSHETO Ha
BpaTaTa ce U3BbpLLUBAT B 0OpaTeH pef 3a Aa
7 MOHTUpaTe. He 3abpassiATe fa 3aTBOpUTE
CckobuTe BbpXy rHE3A0TO Ha NaHTara, korato
nocTaesTe BpaTara OTHOBO.

CBansiHe Ha BbTPELHOTO CTbLKNO Ha

Bpartata

BbTpeluHus CThKIeH NaHen Ha BpaTata Ha dypHara
MOXE [1a C& Maxa 3a Mo4ucTBaHe.

OtBopeTe Bparata Ha

B w

Pamka
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2 MnactmacoBa yacT
13gbpnanTe KbM cebe cu 1 CBaneTe nnacTMacosata

4acT, MOHTMPaHa B ropHaTa 4YacT Ha npeaHata BpaTta.

4 123

Hai-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen
BbTpeLueH CTbkieH naHen

1

2

3 BbHLLUEH CTbKMEH naHen

4 Mnactmacos npouen 3a CTbKNeHna naHen-gony
KakTo e nokasaHo Ha curypara, NOBAUTHETE Hait-
BbTPELLHWA CTBKNEH naHen (1) nexo no nocoka Ha A
V1 U3LbpraiiTe no nocoka Ha B.

[NoBTOpETE ChlaTa NpoLeaypa 3a Aa Canure
BbTPELLHNS CTHKIEH NaHen (2).

[bpBaTa cTbnka no crnobsBaHeTo Ha BparaTa e aa
MOHTUpaTe 00paTHO BbTPELLHMS CTbKIEH NaHen (2).
KakTo e nokasaHo Ha durypara, nocTaBeTe CKOCEHUS
pb0 Ha CTbKIEHUS NaHEN Taka, Ye Aa nerHe B
CKOCEHNA PbO Ha NNacTMacoBua npower.
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BbTpewHusT cTbkieH naxen (2) Tpsbsa aa 6vae
MOHTMPaH B NNacTMacoBms npoLen B 6113ocT A0
Hal-BbTPELLHNS CTbKNEH naven (1).

[Mpn MOHTUPAHETO Ha HA-BLTPELLHWUS CTBKIMEH
naHen (1), CTpaHaTa OT KOSTO Ca HaanueuTe BbpXy
naHena TpsibBa Aa rmeaa KbM BbTPELUHWS CThKNEH
naHen.

MHoro e BaxHO fa 3arHe3gure LonHus pbb Ha
BbTPELLHMS CTbKIEH NaHen B A0MHNS NNacTMacoB
npopes (5).

ByTHeTe nnactmacoBarta 4acT KbM pamkata Aokato
uyeTe npuLLpaksaHe.

MoamsHa Ha namnarta BbLB ¢ypHaTta

OMACHOCT:
['opeLLTe NOBBPXHOCTM MOTaT 12 MPUUUHST

n3rapsHms!
3a fa n3berHeTe pucka OT TOKOB yaap ce
yBepeTe, Ye ypeaa e U3KMIoYeH 1 OXnageH.

[lamnata BbB (pypHaTa e cneumanta

0 enekTpuyecKa KpyLLKka, KOSTO U3abpxa Ha
Temneparypa o 300 °C. 3a noseve getaitnu
BUX TexHuyecku cneyugpukayuu, cmp. 11.
MoxeTe aa ce cnobuete ¢ namnu 3a

(bypHaTa OT OTOPU3MPEH CEPBIM3EH areHT.

MosuuusTa Ha namnata Moxe Aa ce
pasnuyaea oT (urypata.

Axo dypHaTa BM e 060pyABaHa ¢ Kpbrna namna:
1. Wsknioyete ypeda oT 3axpaHBaHeTo.
2. 3aBbpTeTe CTHbKIEHNs kanak obpaTHo Ha

4aCOBHWKOBATa CTPEIKa 3a fa ro ceanute

3. Vagbpnaitte namnara OT rHe3[oTO i 1 A
noAMEHeTe C HoBa.
4. MoHTupaiite 06paTHO CTBKIEHMS Kanak.



[l OtcTpansiBane Ha nospeaw

®ypHara uznycka napa npu ynotpeba..

+  HopmarHo e aa u3nusa napa no speme Ha pabora. >>> Toga He e nogpeda.

YpennT uznaea Metanuuecku 3ByLUM Npu 3arpaBaHe u oxnaxaaHe.

+  KoraTo MeTanHuTe 4acTu ce 3arpsiBaT, MOXe [ia Ce PasLMpsT U ia Mpeau3Bukar Wym. >>> Toga He e
nogpeda.

Ypemn He pabortu.
ByLIOHbT € fiethekTeH U ce e uskiiouun, >>> [Jpogepeme npedna3umenume 8
enekmpuyeckama kymusi. AKo e Heobxodumo au CMeHeme unu 2u npeHacmpoume.

+  YpenbT He e BKIKOYEH B (3a3eMeH) koHTakT. >>> [Jpogepeme KoHmakma.

¢+ ByToHuTe/kOoM4EeTaTa HA KOHTPOMHWA NaHeN He PyHKLUMOHUPAT. >>> 3aK/To4YeaHemo Ha
Kkraguamypama moxe 0a 6v0e akmugupaHo. Monsi, 0eakmugupatime 2o. (Bux. Msnonseatre
Ha 3aKIioygaHemo Ha 6ymoxume, cmp. 25)

Namnarta BLB dyypHara He pabotn.

+  Namnara Ha dypHarTa e fedekTHa. >>> [TodMeHeme namnama Ha pypHama.

+  ToksT e cnpan. >>> [Ipogepeme uma /iU mok. [posepeme npednasumesnume 8
enekmpuyeckama Kymusi. AKo e Heobxo0uMo au CMeHeme Unu 2u npeHacmpolime.

®ypHara He ce zarpaBa,

¢ Hama HacTpoHu dyHKumS uiunn Temneparypa. >>> Hacmpolme yHKyusma u memnepamypama
C Kon4emo 3a ghyHKyuUme u/unu konyemo 3a memnepamypama.

+  ToksT e cnpsn. >>> [Ipogepeme uma nu mok. [posepeme npednazumesnume 8
efiekmpuyeckama kymusi. Ako e Heobxodumo au CMeHeme unu 2u npeHacmpoume.

Ako BbMPEKK, Ye CTe U3NBIHUNK YKa3aHWUATa 0T TO3W pa3fen He MOXeTe fa peluunTe npoﬁnema, ce

KOHCYNTWpaiTe C NpeaCTaBUTEN Ha OTOPU3MPAHMSI CEPBU3 UMW Mara3uHa, OT KOWTO CTe 3akynunu ypesa.
Hkora He ce onuTBaiiTe camu [ja NoNpaBuTe HEU3NPaBHUS YPes.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jadte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t86ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jérgige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tahendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi stimboleid:

Oluline teave véi kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

6 Hoiatus elekiril6dgi kohta.

n Hoiatus tulekahju kohta.
ii Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja
keskkonna saastmiseks

Kaesolev peatlikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus
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Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
vOi teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.
Paigaldus- ja remonttood tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektrildogi oht!

Toote voib (ihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevite ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi dle kallates!
Elektrildogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade kétega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust lahutada.
Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.



Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
tlhendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|tlitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakdlg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagaklge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning llhise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel |llitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

Seade ja selle valispinnad
muutuvad kasutamise kadigus
tuliseks. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest

eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote Idhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kdigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida vdiva surve
tagajarjel voib see 16hkeda.
Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
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Kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

e Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

e Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele
Traatrest ja/voi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele oGigesti.
Liikake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt

i allolevat joonist)

e Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

e Uksekaepide ei ole moeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon toGtab.

e Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

e Enne lambipirni vahetamist
veenduge, et seade on vélja
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|tlitatud — muidu voite saada
elektrilodgi.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Véltige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote tihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
nditeks ruumi kiitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja noudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kéepidemete killge) ja
kiitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise VvOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

Ligipadsetavad osad voivad
kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.



Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijadtmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed todtavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tiitmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevitmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmeprligi ega muude jadtmete hulka.
Viige see elekiri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Kérvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uldine teave
Ulevaade

1 Traatrest 5 Kéepide
2 Riiulid 6 Riiuli asendid
3 Kandik 7 Juhtpaneel
4 Eesuks
1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Sisse-/valjallilitusklahv 7 Kiipsetamise alustamise/Iopetamise klahv
2 Programmi valiku klahv 8 Retseptimentiil valikuklahv
3 Funktsiooninait 9 Tekstinidik
4 Praeguse kellaaja ndidu véli 10 Retseptimen(il naidik
5 Temperatuuri/kaalu naidu vali 11 Temperatuuri/kaalu/vdimenduse seadmise klahv
6 Temperatuuri/aja suurendamise/vahendamise ja 12 Kellaagja ja seadistuste klahv

navigeerimise klahvid
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Kaiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

—_

Kasutusjuhend

Ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, killmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

Siigav ahjuplaat

Kasutatakse kilpsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks

soovitud korgusega siinile.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

Teleskoopsiinid véimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hdlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kilpsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.
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Tehnilised andmed

Pinge/sagedus
Energiatarve kokku
Kaitse
Juhtme tiip/risticige
Juhtme pikkus

Valismootmed (korgus/laius/siigavus 595 mm/694 mm/567 mm

Peamine ahi

Gril energiatarve

" Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / [EC
60350-1. Need vadrtused on saadud standardkoormusel alumise-Glemise kuumutiga voi ventilaatoriga
kuumutusreziimis (kui see on olemas).
Energiatdhususe klass madratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (Ulemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

**\It Paigalaamine, Ik 11.

oote kvaliteedi parandamiseks vdidakse ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
vaartused varieeruda.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
kemaatilised ning ei pruugi teie tootega
tapselt kokku langeda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrististeemi
ettevalmistamine on Kliendi Glesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ja elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:
Enne paigaldamist vaadake Ule, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.
Kahjustatud toode vaib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus

miiidavate kodgikappidega. Seadme ning kddgiseinte

ja -mddbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vit joonist (vddrtused millimeetrites).

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(vdhemalt 100 °C).

e KoOdgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e  Kandke seadet vdhemalt kahe inimesega.

Arge paigaldage toodet kiilmkappide ega
stigavkiilmikute korvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote tBstmiseks véi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.

Kui tootel on traadist sangad, likake need
parast toote nihutamist tagasi kiilgseintesse.
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590

*

min kasutate toodet transformaatoriga véi ilma. Meie

. PR . ettevite ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
Palgaldamlne IE.' uhenclla.mme . kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
e Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult

. ; i maanduseta.
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Unendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate nditajatega kaitse (vt “Tehniliste
andmete" tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
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OHT:

Mitteprofessionaalsest paigaldamisest

tuleneva elektrilédgi, lihise voi tulekahju oht!
Seadme voivad vooluvérku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud ning

seadmele kehtib garantii ainult korrektse
paigaldamise jérel.

OHT:
Toitejuhtme vigastusest tuleneva elektrilodgi,
|iihise voi tulekahju oht!

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
vaanata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku seadme kuumenevate osadega.

Kui toitejuhe saab viga, peab selle vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.

e Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.

Vorgutoite nditajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Tudbisildi

vaatamiseks avage eesuks.

e  Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Elektrildégi oht!

Enne elektripaigaldisel t0de teostamist vtke
seade vooluvrgust valja.

Toitejuhtme pistik peaks pérast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipadsetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).
Uhendage toitejuhe pistikupesaga.
Toote paigaldamine
1. Liikake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides (ihtlasi toitejuhtme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikillge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator to6tab pérast ahju

Aljallilitamist veel umbes 20—-30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, IGlitub kiipsetusaja
|0ppedes koos kaigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Loppkontroll
1. Uhendage toitejuhe vooluvdrku ja Ililitage toote
kaitse sisse.

2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jargige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse v6i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e Fttraatrest ja ahjus asuv kiipsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekiiljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

o Arge kasutage toote tdstmiseks véi liigutamiseks
ust ega uksekdepidet.

Arge pange seadme peale teisi esemeid.
Seadet tuleb transportida piistiasendis.

Kontrollige toote Gldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kdigus tekkinud defekte.




I Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nbuanded aitavad teil oma seadet
kasutada okoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e Kiipsetamise ajal véltige ahjuukse sagedast
avamist.

Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine

Enne ahju kasutamist peab olema seatud
taimer. Kui taimerit seatud ei ole, ahi ei toéta.

e Kui vahegi voimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga iksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

*  Saate sédsta energiat, kui lilitate ahju vélja
mdned minutid enne kipsetusaja 16ppu. Arge

avage ahjuust.
e  Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.
6 7 8 9

21 20

19 18 17

Sisse-/valjallilitusklahv

Programmi valiku klahv

Lihatermomeetri tahis (*)

Ukseluku tahis (%)

Praeguse kellaaja néidu vali
Temperatuuri/kaalu naidu vali

Ahju sisetemperatuuri tahis

Véimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Kiipsetamise alustamise/Iopetamise klahv
Retseptimendil valikuklahv

Temperatuuri/aja suurendamise/vahendamise ja
navigeerimise klahvid

Tekstinaidik
Retseptimeniil naidik
Seadistuste tahis

— = O 0O N O O~ WD =
— O

O
Now N

16 15 14 13 12 11 10

15 Mérguande tahis

16 Kiipsetusaja 6pu tahis

17 Kiipsetusaja tahis

18  Auruga kilpsetamise tahis (*)
19 Funkisiooninait

20 Temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse seadmise
klahv

21 Kellagja ja seadistuste klahv
* Varieerub olenevalt toote mudelist.

Uhendage toitejuhe vooluvdrku ja lillitage toote kaitse
sisse.
Enne kellaaja sisestamist peate maddrama keele.
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Keele madramine

o P

PN

® < English

Kui lulitate ahju esimest korda sisse, ilmub
tekstindidikule (12) tahis "English” (inglise keel).
Soovitud keele valimiseks vajutage Grnalt klahvi /\
vBi \/ (11). (10) Valitud keele kinnitamiseks vajutage

drnalt klahvi .

Keele valimise kuva iimub ainult esmasel
eadistamisel. Keelt saate muuta seadistuste
menlilis. Seadistuste mentidi, Ik 28.

Kellaaja sisestamine

® P 1030 ol
® © Set dau time s

Parast keele valimist iimub tekstinaidikule (12) teade
"Time setting" (Kellaaja sisestaming). Oige kellaaja
sisestamiseks vajutage drnalt klahvi N\ voi N (11).

Enne ahju kasutamist tuleb sisestada kellaaeg.
eni kui kellaaeg on sisestamata, poleb
eadistuste tahis (14). Kui kellaaeg on paika

seatud, tahis kaob.

Seadme esmane puhastamine

&« Vdned puhastusained vdi -vahendid vivad
1 pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevaid puhastusaineid,
puhastuspulbrit vi -piima ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.
2. Pihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.
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Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejarel
lilitage see vélja. Selle kdigus polevad dra véimalikud
tootmisjadgid voi madrdekinid.
HOIATUS
Kuumad pinnad vdivad tekitada pdletusi!
Arge puudutage seadme kuumi pindu. Hoidke
lapsi seadmest eemal ning kasutage
pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke kdik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

1. Valige koige vGimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 17.

2. Laske ahjul todtada umbes 30 minutit.

3. Lilitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 17

Grillahi

1. Votke kdik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige koige véimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuiaas grilli kasutada, Ik 28.

4. Laske ahjul tdotada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vdlja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 28

Esimene kuumutamine voib tekitada suitsu ja
haisu. Vaadake, et oleks tagatud hea 6hutus.




B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS

Kuumad pinnad vivad tekitada pdletusi!

Arge puudutage seadme kuumi pindu. Hoidke

lapsi seadmest eemal ning kasutage
pajakindaid.

OHT:
Kuuma auruga poletamise oht!
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust

voib vélja paiskuda auru.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage killgevotmatu kattega sobivaid metall-
vOi alumiiniumn@usid vai kuumuskindlaid
silikoonvorme.
Kasutage raami pinda nutikalt.
Asetage kiipsetusvorm resti keskele.
Enne ahju voi grilli sisselilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini I&bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
mdddus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4—5 minutit.

e |aske lihal pérast kiipsetusaja I6ppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kala tuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele vGi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hdsti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kadgiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tikid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest valja.

e | ilkake traatrest vgi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
|likake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatust toidust tuleneva
ulekahju oht!

Grillige ainult intensiivsel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga kaugele
taha otsa. See on kdige kuumem piirkond ning
rasvane toit vaib siittida.

Elektriahju kasutamine

Enne ahju kasutamist peab olema seatud
aimer. Kui taimerit seatud ei ole, ahi ei toéta.
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Juhtpaneel
1 2 3 4 5 6 7 8 9

Sk >
™

:I‘;. QD <2

-~

PO

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Sisse-/véljalllitusklahv o :
2 Programmi valiku klahv P A A
3 Lihatermomeetri tahis (*) W
4 Ukseluku tahis (*) —
5 Praeguse kellaaja ndidu véli
6  Temperatuuri/kaalu néidu véli ® ¢ Set daw time v
7 Ahju sisetemperatuuri tahis
8 Voimenduse tahis (kiire eelkuumutus) s Y/ la 20-minutilised voolukatkestused ei kustuta
9 Kiipsetamise alustamise/Idpetamise klahv ] J'aaeqa. Kuiahi mings funkisioonis 65tab,
10 Retseptimen[][] valikuklahv Siis ke”aaega muuta ei saa.
11 Temperatuuri/aja suurendamise/vahendamise ja Valige temperatuur ja tooreziim

navigeerimise klahvid
12 Teksgtinéidik 1. Vajutage ahju sisselilitamiseks sisse-
13 Retseptimeniiii naidik Néljaliilitusklahvi (1). Ahju sisseldlitumisel ilmuvad
14 Seadistuste tahis funktsioonindidikule (19) Glemise ja alumise
15 Mérguande tahis kuumutuse ikoonid ja tekstindidikule (12) kiri
16 Kipsetusaja Iopu tahis "Static" (Vaikimisi). Temperatuuri/kaalu ndidu
17 Kipsetusaja tahis véljale (6) iimub soovituslik temperatuur.
18 Aurugq kijpsgltamise tahis (%) Funktsiooninaidikule (19) ilmuvad aktiivsed
19 Funktsiooningit kiittekehad ja panni soovituslik asend.
20 Temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse seadmise
klahv o p cin Ml

21 Kellagja ja seadistuste klahv 3} ’9.' IS E UD
* Varieerub olenevalt toote mudelist. 1
Kellaaja muutmine =
Soovi korral saab muuta kellaaega. @ ¢ Static v
1. Ei?le kellaaja s(iisestamili;eﬁs v(a|2jL1Jt)a?(e kolm korda ) '

ellaaja ja seadistuste klahvi (21), kuni o NKui funktsiooninaidikul (19) ei tehta seadistus,

tekstindidikule (12) iimub teade "Set day time" 1 Itilitub ahi 20 sekundi jooksul automaatselt

(Sisestage kellaaeg) (ahi peab sel ajal olema vélja Alja.

lulitatud). o o . 2. Vajutage soovitud tooreZiimi valimiseks /N véi
2. Vajutage dige kellaaja sisestamiseks drnalt klahvi V4

s (1.
VANAVAIR

Pérast funktsiooni valimist saab maérata temperatuuri
("Temperature"), kiipsetusaja ("Cook time"),
klipsetusaja I6pu ("Cook end time") ja vimenduse
("Booster") (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

18/ET



3. 2. Temperatuurindidiku avamiseks vajutage (ks
kord temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
seadistusklahvi (20).

4. Vajutage ZN\ voi N (11), kuni
temperatuuri/kaalu néidu véljale (6) ilmub soovitud
temperatuur.

© P =185 200° "

ia

® ¢ TemPerature Vv

5. Ahju kéivitamiseks soovitud funktsioonis vajutage
klipsetamise alustamise/I6petamise klahvi (9).
Néidikule ilmub teade "Cooking" (Kiipsetamine).

ia

® ¢ Cooking Svw

Kui ahjuuks kiipsetamise ajal avatakse, ilmub
1 naidikule hoiatus "Door open" (Uks on lahti).

Elektriahju véljaliilitamine

Vajutage ahju véljalillitamiseks sisse-/véljallilitusklahvi
().
Riiulivahed (grillrestiga mudelitel)

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
tootaks tohusalt, liikake traatrest riiuli esiserva juurde
a fikseerige see ukse abil.

Funktsioonitabel

Funktsioonitabel nditab ahju funktsioone ning
vastavaid maksimaalseid ja minimaalseid
temperatuure.

Funktsioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist.

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg ("Cook Time") kdigis rezimides
peale soojashoidmise ("Warm Keeping") ja

madalal temperatuuril kilpsetamise (“Low
Temperature Cooking") 6 tundi.

icle

Muudatuste tegemisel vilguvad néidikul
astavad tahised.

)

oolukatkestuse korral programm tiihistatakse)|
hi tuleb uuesti programmeerida.

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi tootab ikskaik
0 millises funktsioonis voi kui ahi on

programmeeritud poolautomaatseks vdi
automaatseks tooks.

&

1o

Kui ahju seadistamisel ei vajutata 20 sekundi
jooksul dhtki nuppu, lllitub see valja.

O

Isegi kui ahi pole sisse liilitatud, siittib
ahjuukse avamisel ahju tuli.

—— 10
— 9
e 8
2
7
- 0
3
— 5
4
1 Puhastusasend (*)
2 Lihatermomeetri tahis (*)
3 Riiuli asendid
4 Alumine kuumuti
5 Auruga kiipsetamise tahis (*)
6 Vgimendus ventilaatoriga
7 Véimendus kuumutiga
8 Ukseluku tahis ()
9 Grillkuumuti
10 Ulemine kuumuti

Funktsioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist!
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Funktsioon Soovituslik Temperatuurivahemik
temperatuur | (°0)
°C

Vaikimisi 40-280
Valkimk: & ventinator 4028
40-280
Vi oD FnET
Pitsa 40-280

Tasgnl  eotilator 40980

{(ventilaatorion suronil)
40-280

Taisgrill
Gl 40260

Aeglane 180 160-220
kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus

Alumine Kiimutos
Soojas hoidmine
Madalal temperatiu

0
1 60 ] 40100

kipselamine

Sulatus | - ]

* Punkisioonid vatiesriivad olenevalt foote mudelist
Tooreziimid

Siin naidatud tdoreziimide jarjekord vib erineda teie
toote siisteemist.

Vaikimisi

Toitu kuumutatakse korraga nii pealt kui ka alt.
Sobib kookide ja taignatoodete voi vormikookide ja -
roogade valmistamiseks. Kasutage kiipsetamiseks
korraga (ihte panni.

© » =185 200°""

%

® ¢ Static Gew

Vaikimisi + ventilaator

Alumise ja Gilemise kuumuti poolt kbetud dhk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti ja ihtlaselt Gle terve ahju.
Kasutage kilpsetamiseks korraga thte panni.

P =815 T

2 N

e

© ¢ Static+fan Sv

Kiipsetusventilaator / Surf-funktsioon

Tagumise kuumuti poolt kdetud dhk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti ja ihtlaselt Gle terve ahju.
Sobib toidu kiipsetamiseks erinevates riiulivahedes
ja enamasti pole eelkuumutus vajalik. Véimaldab
kiipsetada mitme panniga.
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Kiipsetusventilaator / Surf-funktsioon

TSN

© P 11820 180°

® ¢ Fan heating GV

Multi (3-D) kiipsetusreziim

Téo6tavad dlemine kuumutus, alumine kuumutus ja
ventilaatorkuumutus. Toit pruunistub ning kiipseb
Uhtlaselt ja kiiresti 14bi. Kasutage kiipsetamiseks

korraga ihte panni.

118:20 205°¢ A !

® ¢ Mlti cooking DY v &

Ventilaator + alumine kuumutus
Tdotavad alumine kuumutus ja ventilaatorkuumutus
(tagaseinas). Sobib pitsa kiipsetamiseks.

©r118:20 210° "

® ‘ Fan heating+Botton |

Taisgrill + ventilaator

Taisgrilli poolt kéetud 6hk kandub ventilaatori toimel
véga kiiresti (ile terve ahju. See sobib suure hulga
liha grillimiseks.

O P

il
il [
il

n 10:30 200¢ A !

® ¢ Full grill+Fan Sve

e Pange suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all Gigesse
riiulivahesse.

Seadke temperatuur maksimumtasemele.
Pérast poolt grillimisaega podrake toitu.

Téisgrill
Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib suure hulga
liha grillimiseks.



Téisgrill

Alumine kuumutus

©F I: 10:30 280° ""'

® ¢ Full arill Sv

© P 1815 180"

e

® ‘ Bottom heating

e Pange suured vdi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

Seadke temperatuur maksimumtasemele.
Pdrast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Grill
Tootab véike grill ahju laes. Sobib grillimiseks ja
vormiroogade valmistamiseks.

® P/ 10:30 28 cz\bil

o
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® ' Low 9rill tvw

e Pange véiksed vGi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

Seadke temperatuur maksimumtasemele.
Pdrast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus

Seda funktsiooni saate kasutada energia
sédstmiseks ventilaatorkuumutuse asemel 160—
220 °C temperatuurivahemikus. Kiipsetusaeg
pikeneb mdnevorra.

Selle funktsiooniga seotud kiipsetusajad on kirjas
tabelis "Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus”.

® PEE 18:25 7BDC

® ¢ Eko~fan heating

Alumine kuumutus
Todtab ainult alumine kiittekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu pruunistamiseks altpoolt.

Soojas hoidmine
Kasutatakse toidu hoidmiseks
serveerimistemperatuuril pika aja véltel.

© P 1826 60° "
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® < Ulm keering

Madalal temperatuuril kiipsetamine
Kasutatakse kiipsetamiseks madalal temperatuuril ja
pikema aja valtel (1015 tundi).

© P ==\18.15 100< "
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® < Lw temr. cooking v @

Sulatus

Ahju ei kuumutata. Té6tab ainult ventilaator
(tagaseinas).

Sobib killmutatud peenestatud toidu aeglaseks
sulatamiseks toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
ahutamiseks.

°orr11835
® ¢ Defrost v
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Ahju juhtseadme kasutamine

1 2 3 4

— =2 OO O ~WN —

21

21 20

19 18

Sisse-/valjallilitusklahv

Programmi valiku klahv

Lihatermomeetri tahis (*)

Ukseluku tahis (*)

Praeguse kellaaja néidu vali
Temperatuuri/kaalu naidu vali

Ahju sisetemperatuuri tahis

Véimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Kiipsetamise alustamise/Idpetamise klahv
Retseptimendil valikuklahv
Temperatuuri/aja suurendamise/vahendamise ja
navigeerimise klahvid

Tekstinaidik

Retseptimeniili naidik

Seadistuste tahis

Mérguande this

Kiipsetusaja 16pu tahis

Kiipsetusaja tahis

Auruga kiipsetamise tahis ()
Funktsiooninait

Temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse seadmise
klahv

Kellagja ja seadistuste klahv

Varieerub olenevalt toote mudelist.

Aktiveerige poolautomaatne tooreziim

Selles tooreziimis saate ise seada aega, mille véltel ahi
tootab (kiipsetusaega).

1.

Ahiju sisseliilitamiseks vajutage sisse-
Néljalllitusnuppu (1).

Soovitud funktsiooni valimiseks vajutage klahvi
N\ NV (11).

Kiipsetusaja madramiseks vajutage ornalt kellaaja
ja seadistuste nuppu (21), et valida tekstikuval (12)
"Cook Time" (Kiipsetusaeg). Samal ajal vilgub
kiipsetusaja tahis (17).
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4,

17 16 15 14 13 12 11 10

Vajutage kiipsetusaja sisestamiseks drnalt klahvi
N\ voi N (11). Pérast kilpsetusaja madramist
kuvatakse kilpsetusaja tahis (17).

© P I ===, < A
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@® ¢ Cook time
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5.
6.

7.

8.

Pange toit ahju ja sulgege uks.
Kuumutustemperatuuri sisestamiseks vajutage
korraks temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
seadistusnuppu (20), et valida tekstinidikul
"Temperature" (Temperatuur).

Temperatuuri sisestamiseks vajutage #\ voi
N (1),

Kiipsetamise alustamiseks vajutage kiipsetamise
alustamise/IGpetamise klahvi (9). Néidikule ilmub
teade "Cooking" (Kiipsetaming).

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning jaab sellele
temperatuurile kuni seatud kiipsemisaja Ipuni.
Kiipsemise ajal pdleb ahju tuli.

» YKuiahi saavutab etteantud temperatuuri,
1 lulituvad ahju sisetemperatuuri tahise (7) kdik

segmendid sisse.

9.

10.

Pérast kiipsetamise 16ppu iimub néidikule teade
"Good appetite... Press Il to continue" (Head
isu! Jatkamiseks vajutage Klahvi ...) ja kdlab
marguandesignaal.

Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist nuppu. Kui vajutate kiipsetamise
alustamise/IGpetamise klahvi (9), jatkab ahi t66d
valitud reziimis. Marguandesignaal vaikib.



11. Kui te ei vajuta kiipsetamise

alustamise/lopetamise klahvi (9), ldlitub ahi
automaatselt valja ja kuvatakse jooksev kellaaeg.

Taisautomaatse tooreziimi sisseliilitamine
Selles tooreziimis saate madrata kiipsetusaja ja
kiipsetusaja l6pu.

1.

2.

3.

4.

Ahju sisselllitamiseks vajutage sisse-
Néljaliilitusklahvi (1).

Soovitud funktsiooni valimiseks vajutage klahvi
/NG N (1),

Kipsetusaja médramiseks vajutage lihidalt
kellaaja ja seadistuste klahvi (21), et valida
tekstikuval (12) "Cook time" (Kiipsetusaeg).
Samal ajal vilgub kilpsetusaja tahis (17).
Vajutage kiipsetusaja sisestamiseks ornalt klahvi
N\ N (11).

» Pdrast kiipsetusaja madramist kuvatakse
kiipsetusaja téhis (17).

5.

Kipsetusaja 16pu madramiseks vajutage korduvalt
kellaaja ja seadistuste klahvi (21), kuni
tekstikuvale (12) ilmub "Cook end time"
(Kiipsetusaja 16pp). Samal ajal vilgub kiipsetusaja
16pu tahis (16).

« Ui ahi saavutab etteantud temperatuuri,
1 lilituvad ahju sisetemperatuuri tahise (7) kdik

egmendid sisse.

11. Pérast kiipsetamise 16ppu ilmub néidikule teade
"Good appetite... Press Il to continue" (Head
isu! Jatkamiseks vajutage klahvi ...) ja kblab
mérguandesignaal.

12. Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist nuppu. Kui vajutate kiipsetamise
alustamise/IGpetamise klahvi (9), jatkab ahi t66d
valitud reZiimis. Marguandesignaal vaikib.

13. Kui te ei vajuta kiipsetamise
alustamise/IGpetamise klahvi (9), lilitub ahi
automaatselt vélja ja kuvatakse jooksev kellaaeg.

Kui soovite katkestada poolautomaatse voi
utomaatse programmi parast nende
eadistamist, peate nullima kiipsetusaja. Soovi

korral vdite ahju ka valja lilitada, vajutades

sisse-/valjallilitusklahvi (1).

Vdéimenduse seadistamine
Et ahi saavutaks soovitud temperatuuri kiiremini, voite
kasutada vdimenduse (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

©° 1820200~

® ¢ Cook end time

is

tvE

6.

Vajutage kiipsetusaja I16pu madramiseks klahvi
VANTAVAIRIN

» Pdrast kiipsetusaja I16pu madramist ilmub néidikule
kiipsetusaja I6pu tahis (16).
7

8.

Pange toit ahju ja sulgege uks.
Kuumutustemperatuuri sisestamiseks vajutage
korraks temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
seadistusnuppu (20), et valida tekstindidikul
"Temperature" (Temperatuur). Temperatuuri
sisestamiseks vajutage /N v6i N (11).
Kiipsetamise alustamiseks vajutage kiipsetamise
alustamise/Iopetamise klahvi (9). Naidikule iimub
teade "Waiting" (Ootan).

» Ahju taimer arvutab automaatselt vélja kiipsetamise
algusaja, lahutades kiipsetusaja kiipsetusaja I6pust.
10. Kilpsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse

valitud t68reZiim, ahi kuumeneb méératud
temperatuurini ja ndidikule ilmub teade "Cooking"
(Kiipsetamine). See jadb sellele temperatuurile

kiipsemisaja [6puni. Kiipsemise ajal poleb ahju tuli.

Gimendust ei saa valida sulatuse, aeglase
kiipsetamise, soojas hoidmise ja madalal
emperatuuril kiipsetamise funktsioonide

puhul. Voolukatkestuse korral véimenduse
seadistus tuhistatakse.

Valige soovitud kiipsetusfunktsioon ja seejérel:

1. Vajutage korduvalt temperatuuri/kaalu ja
kiirkuumutuse seadistusklahvi (20), kuni néidikule
ilmub teade "Booster passive" (Voimendus vélja
|dlitatud).

2. Vajutage Klahvi #\ (11), et kuvada teade
1"Booster active" (Voimendus sisse lilitatud).
Voimenduse tahis (8) jaab polema.

® P = 10:30 ’_’300‘3"”’
=

© ¢ Booster active v

» Kui ahi saavutab soovitud temperatuuri, véimenduse
tahis (8) kaob ning ahi jatkab t66d enne vdimendust
valitud funktsioonis.

3. Vdimenduse funktsiooni tiihistamiseks vajutage
korduvalt temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
seadistusklahvi (20), kuni ndidikule ilmub teade
"Booster active" (Voimendus sisse lilitatud).

4. Vajutage klahvi Z\ (11), et kuvada teade
1"Booster passive" (Vdimendus vélja lilitatud).
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» VBimenduse tahis (8) kaob, kui pddrdute parast seda
tagasi funktsiooni valiku kuvale.

Elektriahju véljaliilitamine

Klahviluku kasutamine

Ahju kasutamist saab tokestada, aktiveerides
klahviluku funktsiooni.

Klahvilukku saab kasutada s6ltumata sellest,
kas ahi totab voi mitte. Kui klahvilukk on ahju
66tamise ajal aktiveeritud, saab ahju sellest
hoolimata vélja liilitada, vajutades sisse-
Néljallilitusnuppu (1).
Klahviluku rakendamine
1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste nuppu
(21), kuni néidikule ilmub teade Key lock passive
(Klahvilukk vélja ltilitatud).
2. Vajutage klahviluku aktiveerimiseks klahvi /N
(11). Pérast klahviluku aktiveerimist ilmub
ndidikule teade "Key lock active" (Klahvilukk

sisse llilitatud).
10:35
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®C Kw lock active O v

» Pdrast klahviluku aktiveerimist ilmub ikskaik millise
Klahvi (vélja arvatud \/) vajutamisel néidikule hoiatus
"Keylock active" (Klahvilukk sisse lilitatud).

Kuni klahviluku funktsioon on aktiivne, ahju
klahve kasutada ei saa. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljalillitamine

1. Vajutage Klahviluku véljalilitamiseks klahvi \/
(11). Néidikule ilmub teade "Key lock passive”
(Klahvilukk valja lulitatud).

0 P

N

® T Kw lock Passive ";v
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Kella kasutamine méarguande funktsioonis
Toote kella saab kasutada mérguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kiipsetusprogrammist
séltumatult.

Marguandekella funktsioon ei mdjuta ahju t68d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vdib seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja mé6dudes
Uimber pddrata. Marguandekell hakkab helisema, kui
etteantud aeg on labi.

Maksimaalne seatav hoiatusaeg on 23 tundi ja
59 minutit.

Marguande méaéaramine:

0} P 2 M
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1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste nuppu
(21), kuni néidikule iimub marguande tahis (15).

2. Aja médramiseks vajutage klahvi /N vii \/
(11). Mérguande téhis (15) jaab parast
mérguande aja maaramist polema.

3. Kui mdrguande aeg on moodas, hakkab
marguande tahis vilkuma ning kolab
mérguandesignaal.

4. Marguandesignaali katkestamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Marguande tiihistamine:

1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste nuppu
(21), kuni néidikule iimub mérguande tahis (15).

2. Vajutage /\ (11), kuni ndidikule ilmub "00:00".



Kiipsetusaegade tabel Kiipsetamine ja rostimine
oodud vaartused on médratud laboris. Teie Aste 1 on ahju alumine aste.
jaoks sobilikud véartused vdivad neist erineda.

ligikaudne. min
Koog|d 1. aste 25..30
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Kui kasutate kiipsetamiseks korraga kahte ahjuplaati, asetage siigavam ahjuplaat tlemisele siinile ja teine plaat alumisele siinile.
* KBigi toitude puhul on soovitatav ahju eelkuumutamine.

(**) Kui kiipsetamise juurde kuulub eelsoojendamine, soojendage kiipsetamist alustades ahju, kuni temperatuuri
tahis (8) jouab viimasele tasemele.
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Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus

Arge muutke kilpsetustemperatuuri, kui seade
on alustanud t60d Aeglane
kiipsetamine/Okonoomne ventilaatorsoojendus
reziimis.

e A — ]

Praad — 1. aste
e

Murstaigen
o  Felkuumutage 67 minutit.

Iukaudne min
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Arge avage ust, kui seade to6tab Aeglane
kiipsetamine/Okonoomne ventilaatorsoojendus
reziimis.

160 110.. 130

35 .40

40 .45

e  Valge/punane liha tuleb pannil mélemalt poolt pruunistada ning seejarel hautada, kuni vedelik on aurustunud.
e Aedube tuleb enne hautamist 30 minutit kupatada. Kasutada voib ka konservube.

e Toit valmib kiiremini, kui katta hautamisnfu kaanega.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vorra ja lihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vdhendage temperatuuri ja
pikendage kilpsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vdhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kilpsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vdrra ja lihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kilpsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks (le plaadi servade.

e Kui kilpsetise pealispind pruunistub, aga alumine
0sa ei kilpse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Plitidke
jaotada kastet taignakihtide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.
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Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid koogiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kilpsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jadb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviljaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt 14bi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Optimaalse tulemuse saavutamiseks

(abiventilaatoriga kuumutamine/ventilaatoriga

kuumutamine/surf-funktsioon):

e Paksust taignast kiipsetisi (nt saiad, keeksid,
kiipsised, biskviidid) saab korraga kiipsetada 1,
2 v0i 3 ahjuplaadiga tdnu kuumuse Ghtlasele
jaotumisele, mida see funktsioon véimaldab.

e \edelamast taignast kiipsetisi (nt Gunakook voi
pirukas) saab korraga kilpsetada 2 ahjuplaadiga.

e Rohkelt vedelikku vdi parmitaignat sisaldavad
suuremahulised kiipsetised tulevad paremad, kui
kasutada korraga ainult tihte kiipsetusplaati.
Suuremahulised toidud kiipsevad (ihtlasemalt
|abi ja kerkivad tinu kilgseintest tulevale
kuumale dhule — tavalistel ahjudel seda
funktsiooni ei ole.




e Kuna see funktsioon vimaldab kasutada 7. Kipsetamise alustamiseks vajutage kiipsetamise

kiipsetamiseks korraga mitut plaati, sddstate alustamise/IGpetamise klahvi (9). Néidikule iimub

aega ja vaeva ning saate ideaalse tulemuse. teade "Cooking" (Kiipsetaming).
Retseptimeniiii funktsioonid Kui 20 sekundi jooksul ei vajutata
Tiilipfunktsioonide valimine kiipsetamise alustamise/IGpetamise klahvi
Retseptimentiii sisaldab professionaalsete kokkade (9), lilitub ahi vélja.

koostatud kiipsetusprogramme, mis on salvestatud

juhtimissiisteemi mallu 8. Kui kilpsetamine on 18ppenud, kblab

Selles meniiiis seatakse temperatuur, riiulivahe, kaal ja mérguandesignaal ja néidikule ilmub teade "Good

kiipsetusfunktsioonid automaatselt. appetite...” (Head isu...)

Vastavalt roale ja maitse-eelistustele saab kaalu ja Aratussignaali vaigistamiseks vajutage
klipsetusaega muuta. suvalist nuppu.

Retseptimeniili funktsioonide valimine:

1. Vajutage ahju sisseliilitamiseks sisse-

Nvéljallilitusklahvi (1). Retseptimeniilis navigeerimise ajal on
2. Vajutage programmi valiku nuppu (2) ja valige naidikul funktsioon "Back” (Tagasi), mille
retseptimentiii naidik. Selles etapis iimub naidikule abil saate potrduda tagasi korgemasse
tekst “Cakes&Breads&Tarts” (Koogid/leivad/pirukad) menidsse. Korgemasse menidisse
ja valitakse retseptimeniiii naidik (13). naasmiseks vajutage retseptimeniid
valikunuppu (10).
® P ID_BS A Enne ahju kaivitamist retseptimentidi abil saate
b méaédrata kaalu vastavalt valitud toidu tiilibile. Selleks:
= 1. Vajutage temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
® C m es breads tarts - V & Sﬁigﬁgjsnuppu (20), kuni kaalundidu véli hakkab
3. Valige klahviga /N v6i N/ (11) soovitud E—
tlitipfunktsioonide peamentil © P .I 70:30 08." M
(koogid/leivad/pirukad, linnuliha, liha, kala, eriroad, { &
eri). N s
4. Vajutage soovitud retseptimentidi kinnitamiseks @ ¢ Weight TR
retseptimenditi valikuklahvi (10).

5. Vajutage soovitud roa (kipsised, kook, minikeeks 2. Kaalu médramiseks vajutage klahvi /N vi \/

vms) valimiseks ZN\ voi N/ (11). (11).
® Enne ahju kéivitamist retseptimentil abil saate
P I AN méérata kaalu vastavalt valitud toidu tiiiibile. Selleks:
E ’5 ES ’E o 1. Vajutage temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
0 = ; seadistusnuppu (20), kuni kaalundidu vali hakkab
m{l n gv - vilkuma.
© ) 2. Vajutage kaalu médramiseks klahvi (11).

6. Pange toit ahju.

Retseptimeniiii:

V6ib olenevalt mudelist varieeruda

Kouidllewadltrukaé  Lindihe Edoad Kile [l 0 [BH
KUDsused

pnrukas anSoovised

juustuvorm (hobeheik) dunad
Biskviitkook . llasane | Loheflee . Praelidkashnid

Ounastruudel . e
Sl 4 4 0 . L
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Seadistuste meniiii 2. Vajutage soovitud keele valimiseks Klahvi //\ v0i

Heleduse médramine \/ (1). T .
Heledust saab mérata ainult siis, kui ahi on vilja 3. Kinnitage retseptimentili valikuklahviga (10).
lilitatud. Kuidas grilli kasutada

1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste klahvi
(21), kuni néidikule iimub "Brightness" (Heledus).

2. Valikus on 4 heledusastet: 1, 2, 3 ja 4. Vajutage
soovitud astme valimiseks Z\ voi N (11).

Enne ahju kasutamist peab olema seatud
aimer. Kui taimerit seatud ei ole, ahi ei to6ta.

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad vbivad tekitada
poletusi!

hju valjalilitamisel heledusaste vaheneb, et
saasta elektrit. Ahju sissellilitamisel taastub
maératud tase. | |

Kontrastsuse mé4ramine
Kontrastsust saab méaarata ainult siis, kui ahi on vélja 1. Vajutage ahju sisselilitamiseks sisse-

ldlitatud. NvéljalUlitusklahvi (1).

1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste klahvi 2. Vajutage soovitud keele valimiseks Klahvi /\ voi
(21), kuni néidikule ilmub "Contrast" (Kontrastsus). \ (1)

2. Valikus on 4 kontrastsusastet: 1, 2, 3 ja 4. 3. Kuumutustemperatuuri sisestamiseks vajutage
Vajutage soovitud astme valimiseks Z\ voi \/ korraks temperatuuri/kaalu ja kiirkuumutuse
(11). seadistusnuppu (20), et valida tekstinidikul

Helitugevuse mééramine "Temperature" (Temperatuur). Temperatuuri

Helitugevust saab maérata ainult siis, kui ahi on vilja sisestamiseks vajutage Z\ vii N (11).

llitatud. 4. Vajutage ahju véljalilitamiseks sisse-

1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste klahvi Néljaliilitusklahvi (1).

(21), kuni ndidikule ilmub "Volume" (Helitugevus). Grillimiseks sobimatust toidust tuleneva

2. Valikus on 3 helitugevuse astet: 0 (haéletu), 1 ja 2. ulekahju oht!

Vajutage soovitud astme valimiseks /N voi v/ Grillige ainult intensiivsel kuumusel grillimiseks
{an. sobilikku toitu.

Keele médramine Arge paigutage grillitavat toitu liiga kaugele

Keelt saab valida ainult siis, kui ahi on vélja lilitatud. taha otsa. See on kdige kuumem piirkond ning

1. Vajutage korduvalt kellaaja ja seadistuste klahvi rasvane toit vaib siittida.

(21), kuni néidikule ilmub viimati valitud keel.
Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga
Tait Sisestustase Grillimisaeg Uigikaudy
Kala .5

Lambakarbonaad
Bishil
Vasikakarbonaad
ot
* sbltuvalt paksusest

Vikitalud kana
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:

Elektrildégi oht!

Elektriléogi valtimiseks lllitage enne seadme
puhastamist vool vélja.

OHT:
Kuumad pinnad voivad tekitada pdletusi!
Enne seadme puhastamist laske sellel maha

jahtuda.

e  Puhastage toodet pdhjalikult pdrast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjadke, véltides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati dra
phkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest voi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet v{i
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), ttmmates lapiga ainult Gihes
suunas.

Ma@ned puhastusained voi -vahendid voivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevaid puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -piima ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejarel piihkige need kuivaks.

Juhtpaneeli kahjustused!
rge votke juhtpaneeli puhastamiseks dra
juhtnuppe.

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

1. Eemaldage kiljeraami varras (1), tommates raami
koos selle kiilge kinnitatud kiilgseinaga noole

A

es neid

Gtke Kiiljeraam ja kiilgsein vélja, tdmma
enda suunas.

3. Toémmake killieraam ahju seinas olevatest avadest
(2) vélja.

4. Kasutage kiilieraami ja kiilgseina puhastamiseks
sooja vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet
lappi vdi kdsna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

5. Asetage kiiljieraam kohale, tbmmates selle

kiilgseina tagaosas olevatesse avadesse (2).

2

6. Kinnitage kiilieraam Kiilgseina killge, timmates
kiilieraami varrast (1) noole suunas.

7. Asetage kiilgsein koos selle killge kinnitatud
kiilieraamiga kohale, tommates vardad (3)
tagaseinas olevatesse avadesse, nagu joonisel
néidatud.
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8. Asetage kiilieraami varras (1) kohale, nagu
joonisel ndidatud.

eenduge, et kiiljeraam ja kiilgsein on
paigaldatud Gigesti.

Kataliiiitilised seinad

Ahju killgseinad voi tagumine sein vdivad seestpoolt
olla kaetud kataliititilise emailiga.

Ahju katalUiitilisi seinu ei tohi puhastada. Seinte
poorne pind on isepuhastuv, imedes pritsivat rasva
sisse ning muundades seda (auruks ja
slisihappegaasiks).

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

brasiivseid puhastusvahendeid vi teravaid
metallkraabitsaid. Need vbivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Fesukse siseklaas on kaetud kergesti
puhastatava materjaliga. Arge kasutage
klaaspinna puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid, metallist
kaabitsaid, kiitirimisnuustikuid ega
valgendusaineid, sest need vdivad pinda
kriimustada. See vdib kattematerjali rikkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.
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ﬁ Eesuks

2 Hing
3 Ahi

1 2 3

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.

4. Eemaldage eesuks seda (ilespoole tdmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks

Raam

2 Plastosa

Eemaldage eesukse (laossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.



Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel

Valimine klaaspaneel

Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
téhise A suunas ja ttmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

).

S ow N =

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

p gdada plastist

Sisemine klaaspaneel (2) tule
pesasse koige seespoolsema klaaspaneeli (1) ldhedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke triikiga Kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Kuumad pinnad vdivad tekitada pdletusi!
Elektrildogi ohu rahoidmiseks vaadake, et
seade oleks vdlja lllitatud ning maha jahtunud,)

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 70. Ahjuvalgusti pirne
saab hankida volitatud teenindusest.

\Valgusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3. Tommake ahjuvalgusti pirn pesast vélja ja
asendage see uue pirniga.
4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine

Kasutamise ajal tuleb ahjust auru.

e Auru tekkimine tootamisel on tavaline. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toote kuumenemisel ja jahtumisel on kuulda metalset heli.

e Metallosade kuumenemisel vGivad need paisuda ning tekitada hadli. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei tadta.

e Vorgukaitse on rakendunud vGi 1bi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode i ole Ghendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

e Juhtpanesli nupud/liilitid/klahvid ei té6ta. >>> Klahvilukk voib olla peal. Liilitage see vélja. (Vt
Klahviluku kasutamine, Ik 24 )

Ahju tuli ei toota.

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pirn vélja.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi lihtestage kaitsmed.

Ahi el lihe soojaks.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/voi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

o Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage Vi lihtestage kaitsmed.

Kui teil ei dnnestu probleemi k&esolevas IGigus antud juhiste kohaselt lahendada, konsulteerige volitatud
teenindusega voi edasimiltijaga, kellelt te toote ostsite. Arge kunagi iritage rikkis toodet ise parandada.
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