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A\ Dulezité bezpetnostni pokyny

Pozorné si pfectéte tento ndvod k pouZiti.
Pouze tak mlzete Va3 pfistroj bezpecné

a spravné obsluhovat. Veskeré dokumenty si
peclivé uschovejte pro pozdé&jsi pouZiti nebo
pro pfipadného dalsSiho majitele.

Tento pfistroj je uren pouze pro vestavné
pouziti v kuchyriské lince. Dbejte pokyn(
specidlniho montazniho navodu.

Po vybaleni zkontrolujte, zda nenf pfistroj
poskozen. Pokud byl pfistroj béhem
pfepravy poskozen, nezapojujte ho.
Umisténi zasuvky do pfistroje smi provadét
pouze koncesovany elektrikdf. Zaruka
vyrobku se nevztahuje na neodborné
pfipojeni a ndsledné poskozeni pfistroje.
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Doplriujici informace o vyrobcich, pislusenstvi, ndhradnich
dilech a sluzbach mlzete najit na:
www.siemens-home.com/cz

Pfistroj je uréeny pouze k pouZiti

v domacnosti. PouZivejte pfistroj vyhradné

k pfipravé pokrm0 a napoja. Pfi pouZzivani
nenechavejte pfistroj bez dozoru.
NepouZivejte pfistroj mimo domacnost.

Dé&ti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkuSenosti nebo védomosti smi pfistroj
pouZivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby nebo pokud byly odpovédnou osobou
pouceny a pochopily rizika, ktera

z pouZziti mohou vyplyvat.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti do 8 let
véku a bez dohledu odpovédné osoby nesmi
pfistroj Cistit a ani provadét jeho udrzbu.



Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZzovat
v bezpecné vzdalenosti od pfistroje
a napdjeciho vedeni.

Pfislusenstvi do peciciho prostoru vzdy

vkladejte spravnym zplsobem.

Viz pfislusnd kapitola Popis

pfislusenstviv montaznim navodu.

Nebezpedi pozaru!

= Umisténi hoflavych nebo vybusnych
predmétd do peciciho prostoru mlze
zpulsobit pozar. Nikdy neumist'ujte do
peciciho prostoru hoflavé nebo vybusné
predméty. Nikdy neotevirejte dvirka
pfistroje, jestliZze se uvnitf tvofi dym.
Vypnéte pfistroj a vytahnéte sitovou
zastr¢ku nebo vypnéte pojistky.

= Pokud dvitka pfistroje oteviete, vytvofite
tah vzduchu. Pokud do kontaktu s topnym
télesem pfijde pecici papir, mlze
vzplanout. BEhem pfedehfivani pfistroje
nepokladejte pecici papir volné na
pfisluSenstvi. VZdy je tfeba pecici papir
zatizit pomoci nddoby nebo plechu na
peceni. PeCicim papirem pokryvejte jen
nezbytnou plochu. Pecici papir nesmi
vycnivat pres pfislusenstvi.

Nebezpeci popaleni!

= Pfistroj se pfi provozu velmi zahfiva. Nikdy
se nedotykejte povrchu peciciho prostoru
nebo topnych téles. Vyckejte, dokud
pfistroj zcela nevychladne. Déti se musi
zdrZzovat v bezpecné vzdalenosti.

= PFisluSenstvi a kuchyriské nacini se pfi
provozu velmi zahfiva. Pfi vyjimani
prisluSenstvi nebo kuchyriského nacini
z peciciho prostoru vZdy pouZivejte
kuchyriské chnapky.

= Alkoholové vypary se v pecicim prostoru
mohou vznitit. Nikdy v pecicim prostoru
nepfipravujte velké mnozstvi napojl
s vysokym obsahem alkoholu.
PouZivejte pouze malé mnoZstvi napoja
s vysokym obsahem alkoholu. Dvitka
pfistroje otevirejte opatrné.

Nebezpeci opareni!

= Jednotlivé ¢asti pFistroje se béhem provozu
zahh’vaLl'. Nikdy se rozpalenych &asti
nedotykejte. Déti se musi zdrZovat
v bezpecné vzdalenosti.

= Pfi otevieni dvifek pfistroje mize
z peciciho prostoru uniknout horka para.
Dvitka pfistroje otevirejte opatrné. Déti
se musi zdrZovat v bezpec¢né vzdalenosti.

= VVoda v rozpaleném pecicim prostoru miize
vytvofit horkou paru. Nikdy nenalévejte
vodu do rozpéleného peciciho prostoru.

Nebezpedi urazu!

Poskozené sklo dvitek pfistroje mlze
prasknout. NepouZivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

Nebezpedi trazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy sméji provadét jen servisni technici
vyskoleni vyrobcem. Pokud je pfistroj
vadny, odpojte jej od hlavniho vedeni nebo
vypnéte pojistky. Volejte zdkaznicky servis.

= Kabelova izolace elektrickych pfistrojl se
mUzZe pfi kontaktu s horkymi castmi
pristroje poskodit. Pfivodni kabely
elektrickych pfistroj nikdy nesvirejte
horkymi dvitky pfistroje.

= Kontakt s vlhkosti mdZe zp(sobit traz
elektrickym proudem. NepouZivejte
k Cisténi pFistroje vysokotlaké nebo parni
Cistice.

= Pfi vyméné osvétleni v pecicim prostoru
jsou kontakty v objimce zarovky pod
proudem. Pfed vyménou zarovky pfistroj
odpojte od hlavniho vedeni nebo vypnéte
pfislusny jisti¢ v pojistkové skfini.

= Poskozeny ptistroj mize zplsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytdhnéte sitovou zastrcku
nebo vypnéte pfislusny jistiC v pojistkové
skfini. Volejte zakaznicky servis.

Nebezpedi popaleni!

Vnéjsi strany pfistroje se b&hem cisticiho

procesu velmi zahteji. Nedotykejte se dvifek

pFistroje. Vyckejte, dokud pfistroj zcela

nevychladne. Déti se musi zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti.

Pficiny poskozeni

Varovani!

" Prislusenstvi, félie, pecici papir nebo kuchyriské nacini na dné

peciciho prostoru: na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné

prislusenstvi. Nepokladejte do tohoto prostoru ani zadné félie

nebo pecici papir.

Pokud jste nastavili teplotu peciciho prostoru vy3si nez 50 °C,

nepokladejte do néj kuchyriské nadobi. Zplsobi to

nahromadéni tepla. Doba restovani a peceni jiz nebude

odpovidat nastaveni a dojde k poskozeni smaltovaného

povrchu.

Voda v rozpaleném pecicim prostoru: Nikdy nenalévejte vodu

do rozpaleného peciciho prostoru. Vytvofi se péra. Teplota se

zméni a mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

VIhké potraviny: Nevkladejte dlouhodobé do uzavieného
peciciho prostoru vlihké potraviny. Poskodil by se tak
smaltovany povrch pfistroje.

m Ovocné stévy: Pii peCeni obzvlasté Stavnatych ovocnych kolaca
nepokladejte na pecici plech pfilis mnoho Stavnatého ovoce.
Pokud $tévy z ovoce nakapou mimo pecici plech, nebude
mozné skvrny od nich odstranit. Je-li to mozné, pouZivejte
hlubsi univerzaini plech.



= Vychladnuti pfistroje s otevienymi dvitky: Ponechte pecici
prostor zchladnout pouze se zavienymi dvitky. Pfedni strana
ostatniho nabytku pobliz pfistroje mlze byt poskozena i pfi
ponechani jen malé Stérbiny u rozpaleného pfistroje.

m Silné znecisténé tésnéni: Je-li tésnéni silné znecisténé, dvitka
pfistroje nebudou béhem provozu jiz fadné funkéni. Mdze dojit
k poskozeni ¢elnich ¢asti ndbytku v okoli. Tésnénf dvifek vidy
udrzujte Cisté.

VasSe nova trouba

Nyni Vam popiseme Vasi novou troubu. Tato kapitola Vam vysvétli
funkce ovladaciho panelu a jeho jednotlivé prvky.

Zéroveri zde naleznete informace tykajici se pfislusenstvi Vasi
trouby a jeji vnitfni soucasti.

Ovladaci panel

NiZe naleznete vSeobecny prehled ovladaciho panelu. Displej Véam
najednou neukdaze viechny své symboly. Jednotlivé prvky zalezi
na konkrétnim modelu pfistroje.

m Dvitka pfistroje jako sedatko, police nebo pracovni deska: Na
dvitka pfistroje si nesedejte a nic na né nepokladejte, ani na né
nic nevéste. Nepokladejte na dvitka pfistroje zadné kuchynské
nacini ani pfislusenstvi.

= Vklddani pfislusenstvi: V zavislosti na modelu mtze
pfislusenstvi poskrabat sklo dvitek. PfisluSenstvi do peciciho
prostoru vzdy vkladejte az nadoraz.

m Pfendseni pfistroje: PFistroj nepfenasejte ani nedrzte za jeho
madlo. Madlo nedokdze unést vahu pfistroje a miize se ulomit.
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Oto¢ny volie Ovladaci tlacitka Regultor teploty
adisplej
Zatahovaci otocné volice Nastaveni Pouziti

Nékteré trouby maji zatahovaci oto¢né volice. Otocny volic se
vytdhne ¢i uvolni stisknutim v nulové pozici.

Otocny voli¢
Otocny voli¢ je urcen k vybéru druhu ohfevu.

Nastaveni Pouziti

O Nulové nastaveni Trouba je vypnuta.

Pfiprava kolacl a peciva. Je mozné
péct na dvou drovnich. Na zadnf
sténé je umistén ventilator, ktery
rovnomérné rozptyluje teplo.

Horky vzduch*

Pro ptipravu kolacu, zapecenych
pokrm a peceni libového masa,
napf. teleciho nebo zvéfiny na jedné
trovni. Teplo produkuji horni a dolnf
topna télesa.

& Horni a dolni ohfev*

Gril s cirkulaci vzduchu K pFipravé pecené z masa,
driibeze a ryb. Grilovaci téleso
a ventilator se stfidavé zapinaji
a vypinaji.
Ventilator rozptyluje teplo kolem
pokrmu prostfednictvim grilu.

*Hodnoceni energetické Gspory pro konkrétni druh ohfevu
podle smérnice EN60350

Ke grilovani steakd, klobas, ryb
a opékani topinek. Zahteje se cely
povrch.

[l Velkoplodny gril

Ke grilovani malych porci, jako jsou
steaky, klobasy, ryby

nebo toasty k zapékani. Ohteje se
pouze centralni plocha grilovaciho
télesa.

] Maloplosny gril

Peceni masa ve vlastni stavé

a zapékani. Teplo produkuje

dolni topné téleso.

Rozmrazovani napf. masa, driibeze,
chleba a peciva. Ventilator
rozptyluje teplo rovnomérné kolem
pokrmu.

Zapne osvétleni trouby.

O Dolni ohtev

Rozmrazovani

Osvétleni

* Hodnoceni energetické Uspory pro konkrétni druh ohtevu podle
smérnice EN60350.

Po vybéru metody pfipravy pokrmu se zapne osvétleni uvniti
trouby a u nékterych modell se zapne také kontrolka na
ovladacim knofliku.



Ovladaci tlacitka a displej

Tlacitka jsou uréena k nastaveni doplrikovych funkci.
Na displeji jsou zobrazeny aktualné nastavené hodnoty.

Tlacitko Pouziti

Nastavte budik £\, dobu tipravy
pokrmu =1, konec doby tpravy
pokrmu —>la aktualni ¢as .

® Casové funkce

— Minus
+ Plus

Snizi programované hodnoty.

Zvysi programované hodnoty.

2% Rychly ohtev Rychly ohtev velmi rychle rozehteje

troubu.
Automatickd

Zablokuje a odblokuje ovladaci
détska pojistka

panel.

Na displefji se objevi Sipka » pfed symbolem pro aktivni
casovou funkci.

Regulator teploty
Regulator teploty je urcen k vybéru teploty nebo sily
grilovaciho vykonu.

Nastaveni Vyznam

Y Nulové nastaveni Trouba se nezahfiva.

50-270 Teplgtpl’ Teplota peciciho prostoru v °C.
rozpeti

o, e eee Silagrilu Urovné vykonu

maloplosného grilu [

a velkoplogného grilu [7]
e = Uroveni 1, mirny

ee = (rroven 2, stfedni

eee = (jroven 3, silny

Pfi zahtati trouby se rozsviti kontrolka regulatoru teploty. Tato
kontrolka zhasne, kdyZ se ohfev prerusi. Kontrolka se
nespousti se zapnutim osvétleni 2] nebo s rozmrazovaci funkci

&

Vase prislusenstvi

PrisluSenstvi dodané s Vasim pfistrojem je vhodné na pfipravu
mnoha pokrmU. Dbejte na to, abyste vkladali pfislusenstvi do
peciciho prostoru vzdy spravnym zplsobem.

Dale si také miizete zakoupit alternativni pfislusenstvi, pomoci
néhoz si mlzete pfipravit nékteré své oblibené pokrmy nebo které
Vam jednoduse usnadni zachazeni s Vasi troubou.

Umisténi prisluSenstvi

Prislusenstvi mlZete umistit do trouby v 5 rozdilnych Grovnich.
Prislusenstvi do peciciho prostoru vzdy vkladejte az nadoraz
tak, aby se nedotykalo dvifek trouby.

Prislusenstvi mudzete vysunout pfiblizné az do poloviny, dokud
nezacvakne. To umozni snadnéjsi vyjimani pokrm(i z trouby.

Upozornéni: Pfi del$im grilovani nez 15 minut

nastavte regulator teploty na nizky vykon.

Pecici prostor

Zapne se osvétleni vnitfniho prostoru trouby. Ventildtor brani
troubé v prehfati.

Ventilator

Ventilator Ize dle potfeby zapnout ¢i vypnout. Teply vzduch
unikd vrchni ¢asti dvitek.

Varovani! Ventilator nezakryvejte. Trouba by se mohla
prehrat.

Ventilator zastava po ukonéeni Gpravy pokrmu uréitou dobu
zapnuty, aby pecici prostor rychleji zchladl.

Osvétleni

Osvétleni trouby je po dobu Upravy pokrmu zapnuto.

MUZete viak osvétleni zapnout, aniz byste zapinali troubu, a to
nastavenim oto¢ného voli¢e do pozice [£].

Pfi vkladani pfislusenstvi do trouby se ujistéte, Ze zakfiveni
pfislusenstvi je v zadni ¢asti. Jediné tak muaze byt piislusenstvi
dobfe umisténo.

V zavislosti na vybaveni, pokud ma Va3 pfistroj teleskopické
vysuvy, ty do sebe pfi plném vysunuti mirné zapadaji. To
znamena, ze Vase pfislusenstvi Ize do pfistroje jednoduseji vlozit.
Pro odblokovani vloZte teleskopické vysuvy do trouby za pouziti
mirného tlaku.

Upozornéni: KdyZ se pfislusenstvi zahteje na vysokou teplotu,
mze se deformovat. Nema to zadny vliv na funk¢nost pfistroje.



Vase trouba je vybavena pouze nékterym z tohoto
pfislusenstvi.

Prislusenstvi Ize dokoupit ptes nas zakaznicky servis, ve
specializovaném obchodé nebo na internetu. Zadejte Vase
HZ ¢islo.

Rost

Na nadobi, pecici plechy, pecené
a grilované pokrmy a i mrazené
pokrmy.

Vkladejte rost do trouby Sikmou
stranou ke dvitkim trouby ~—-.

Zvlastni pfisluenstvi

Prislusenstvi Ize dokoupit pfes nés zékaznicky servis nebo ve
specializovaném obchodé. V nasich katalozich a na internetu
naleznete Sirokou $kalu pfislusenstvi pro Vasi troubu. Pfi
objednéavkach po internetu se dostupnost pfislusenstvi

v jednotlivych zemich maze lisit.

Plochy smaltovany plech
Na kolace, pecivo a susenky.

Umistéte plech do trouby okrajem
smérem ke dvitkim.

Univerzalni hluboky smaltovany
Q plech

Na stavnaté kolace, pecivo, mrazené

pokrmy a velké kousky pecené. Lze

jej pouzit i jako plech na zachycenf

odkapavajictho tuku pfi peceni ptimo

na rostu.

Umistéte plech do trouby okrajem

smérem ke dvitkim.

Radné si pro¢téte dokumenty, které jste obdrzeli pfi zakoupeni
pristroje.

Ne vSechno zvlastni pfislusenstvi je vhodné pro kazdy pfistroj.

PFi nakupu vzdy uvadéjte pfesné oznaceni Vaseho pfistroje (. E).

Zvlastni prislusenstvi Cislo HZ Pouziti

Plochy smaltovany plech HZ361000 Na kolace, pecivo a susenky.

Univerzalni hluboky HZ362000 Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké kousky

smaltovany plech pe&en(g_. Lzevjej,pc},uiit ijakovplech na zachyceni odkapavajiciho
tuku pfi peceni ptimo na rostu.

Rost HZ364000 Na nadobi, pecici plechy, pecené a grilované pokrmy umisténé
pfimo na rostu a i mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 IdedIni k pfipravé pizzy, mrazenych pokrm(i nebo velkych
kulatych kolacd. Plech na pizzu miZete pouZit namisto
univerzalniho hlubokého plechu. Umistéte plech na rost
a postupujte dle pokynt v tabulkach.

Sklenény pekac HZ915001 Sklenény pekac je idealni k pfipravé dusenych pokrm
a potravin, které je tfeba v troubé zapéct. Je obzvlasté vhodny
pro automatické programy a automatické peceni.

3-nasobné teleskopické vysuvy HZ368300 Pomoci 3-ndsobnych teleskopickych vysuvi v trovni

1, 2 a 3 mlzete vysunout piislusenstvi jesté vice, aniz by se
prevrhlo.

Pfed prvnim pouzitim Vaseho pfistroje

V této kapitole naleznete informace o tom, co je tfeba ucinit pfed
prvnim pouZzitim Vaseho pfistroje. Nejprve si prectéte kapitolu
Bezpecnostni pokyny.

Nastaveni ¢asu
Po pfipojeni na displeji za¢ne blikat symbol (® a tfi nuly.
Nastavte Cas.
1.Stisknéte tlatitko (.
Na displeji se zobrazi ¢as IZ:00.
2.Nastavte cas pouzitim tlacitek + nebo —.

Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi naprogramovany
cas.

Ohfev trouby

Pro odstranéni pachu novoty prazdny pecici prostor se zavienymi
dvitky zahtejte. Nejucinéjsi metodou je zahtat troubu na jednu
hodinu pfi nastaveni horniho a dolniho ohfevu topnych téles Zna
240 °C. Zkontrolujte, Ze jste uvnitf trouby neponechali Zadny
obalovy material.

1.Pomoci otocného volice nastavte horni a dolni ohfev
2.Pomoci regulatoru teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po jedné hodiné troubu vypnéte. Ucinite tak otocenim oto¢ného
voli¢e do nulové pozice.

Cisténi prislusenstvi
Pfed prvnim pouZzitim pfislusenstvi fadné vycistéte teplou mydlovou
vodou a hadfikem.



Programovani trouby

Existuje nékolik zptsobl programovani trouby. Nastavit mizete
druh ohfevu, teplotu nebo vykon grilu. U kazdého pokrmu mlzete
nastavit délku jeho Upravy a dobu ukonceni jeho Upravy. Vice
informaci naleznete v kapitole Nastaveni casovych funkci.

Druh ohfevu a teplota
Priklad na obrazku: Horni a dolni ohev (& s teplotou 190 °C.

1. Pomoci oto¢ného volic¢e vyberte druh ohtevu.

)

]

@ + M
=0
LT T T 1

N

. Pomoci regulatoru teploty vyberte teplotu nebo silu grilovaciho
vykonu.

Trouba se zacne zahfivat.

Nastaveni casovych funkci

Tato trouba ma rozli§né ¢asové funkce. Stisknutim tlagitka O se
zobrazi menu, kde muZete nastavit jednu funkci za druhou.

V priibéhu nastavovani z(istavaji ¢asové tdaje rozsviceny. Sipka »
ukazuje zvolenou ¢asovou funkci. Stisknutim tlacitka + nebo —
mUiZete zménit nastavené funkce, pokud sviti symbol Sipky ».

Budik

Budik funguje nezavisle na troubé. Budik ma sviij vlastni zvukovy
signdl - pipnuti. Diky nému miZete rozlisit, zda Vam trouba
signalizuje nastavenou dobu budiku, nebo zda se jedna o dobu
automatického ukonéeni tpravy pokrmu.

1. Stisknéte jednou tlacitko (.
Na ukazateli se rozsviti casové udaje, Sipka » se nachazi
pred symbolem 4.
2.Nastavte budik pouZitim tlacitek + nebo —.
Navrzena hodnota pro tlacitko + = 10 minut.
Navrzena hodnota pro tlacitko — = 5 minut.

Vypnuti trouby
Otocte oto¢nym voli¢em do pozice OFF.

Zména nastaveni

Nastaveni druhu ohfevu a teploty nebo vykonu grilu mizete
prislusnymi tlacitky kdykoli zménit.

Rychly ohfev

Pomoci funkce rychlého ohfevu trouba dosahne velmi

rychle naprogramované teploty.

Rychly ohfev Ize pouZit pouze pro teploty vy33i nez

100 °C. Vhodné druhy ohfevu:

= Horky vzduch

= Horni a dolni ohtev (&

= Dolni ohiev [

Aby Uprava Vasich pokrm(i probéhla rovnomérné, nevkladejte

pokrmy do trouby, dokud neni dosazena nastavena teplota
funkce rychlého ohfevu.

1.Nastavte druh ohfevu a poZadovanou teplotu.

2.Krétce stisknéte tlacitko 25.

Na displeji se zobrazi symbol »%%. Trouba se za¢ne zahfivat.

Ukonéeni rychlého ohfevu

Ozve se pipnuti. Symbol » z displeje zmizi. VloZte potraviny
do trouby.

Pferuseni rychlého ohfevu
Kratce stisknéte tlagitko 25. Symbol »$ z displeje zmizi.

Po nékolika vtefindch se na ukazateli zobrazi naprogramovany
Cas. Zacne se odpocitavat ¢as nastaveny na budiku. Na ukazateli

se rozsviti symbol £ a uplynuly ¢as. Ostatni ¢asové Udaje se
vypnou.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na budiku

Ozve se pipnuti. Na ukazateli se zobrazi symbol {J:00.

Vypnéte budik stisknutim tlagitka .

Zména nastaveni ¢asu na budiku

Zmeérite Cas na budiku pouzitim tlacitek + nebo —. Nové
nastaveny cas bude za nékolik vtefin zobrazen.

Zruseni budiku

Nastaveny ¢as zruste stiskutim tlacitka — na hodnotu J:0107.

Nové nastaveny cas bude za nékolik vtefin zobrazen. Budik se
vypne.



ProhliZeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na ukazateli
budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky » se objevi
v popredi pfed ¢asovou funkci.

Opakovanym stisknutim tla¢itka O, dokud se sipka »
neposune na pozadovany symbol, mlZete zjistit nastavené tdaje

na budiku , dobu tpravy pokrmu =1, dobu ukonéeni Gpravy
pokrmu —>| nebo aktualni¢as(® . Za nékolik vtefin se na ukazateli
zobrazi pozadovana hodnota.Pfislusna hodnota se za nékolik
vtefin zobrazi na ukazateli.

Doba tpravy pokrmu

V4&s pristroj Vam umozni nastavit dobu Upravy pro kazdy typ
pokrmu. Po ukonceni programu se trouba automaticky zase
vypne. Nebudete tedy kvdli vypnuti trouby muset pferusovat jiné
¢innosti a zabranite prekro¢eni doby Gpravy pokrmu z diivodu
omylu.

Pfiklad na obrazku: doba Gpravy pokrmu: 45 minut.

1.Pomoci otocného volice vyberte druh ohfevu.

2.Pomoci regulatoru teploty vyberte teplotu nebo silu grilovaciho
vykonu.

3.Stisknéte dvakrat tlacitko (.
Na ukazateli se zobrazi symbol {J:J{J. Na ukazateli se rozsviti
Casové udaje, 3ipka > se nachazi pfed symbolem I-l.
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4. Nastavte dobu Upravy pokrmu pouZitim tlacitek + nebo —.
Navrzena hodnota pro tlacitko + = 30 minut
Navrzend hodnota pro tla¢itko — = 10 minut

Trouba se po nékolika vtefindch zapne. Na ukazateli se
rozsviti symbol » -l a uplynuly ¢as. Ostatni ¢asové udaje se
vypnou.

Uplynuti doby Gpravy pokrmu

Ozve se pipnuti. Trouba pfestane hiat. Na ukazateli se zobrazi
symbol {010, Stisknéte tlacitko . Nastavte novou dobu
Upravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —. Pfipadné stisknéte
dvakrat tlatitko (© a ototte otoény voli¢ do nulové pozice.
Trouba je vypnuta.

Zména doby Upravy pokrmu

Zmérite dobu tpravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —.
Nové nastaveny cas bude za nékolik vtefin zobrazen. Pokud
jste jiz naprogramovali budik, nejprve stisknéte tlacitko (.

Zru3eni doby Gpravy pokrmu

Dobu tpravy pokrmu resetujte na (.0 pouzitim tlatitka —.
Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Nastavena
doba je zrusena. Pokud jste jiz naprogramovali budik, nejprve
stisknéte tlacitko O©.

ProhliZzeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na ukazateli
budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky » se objevi
v popredi pfed ¢asovou funkci.

Mzete zjistit nastavené ddaje na budiku £} dobu Gpravy
pokrmu I-1, dobu ukonéeni Gpravy pokrmu —Inebo aktudlni
¢as (© opakovanym stisknutim tla¢itka O, dokud se Sipka »
neposune na pozadovany symbol. Za nékolik vtefin se na
ukazateli zobrazi poZzadovana hodnota.

Cas ukonéeni tpravy pokrmu

Va3 pristroj Vdm umozni nastavit dobu ukonceni tpravy pro kazdy
typ pokrmu. Trouba se automaticky zapne a po ukonceni
programu se automaticky zase vypne. Pfiklad: potraviny muizete
jiz rano vlozit do trouby a troubu nastavite tak, aby pokrm byl
hotov v poledne.

Berte na védomi, Ze potraviny snadno podléhajici zkaze byste
neméli v troubé dlouho skladovat.

Priklad na obrazku: nyni je 10:30, doba Upravy pokrmu: 45 minut
a trouba se automaticky vypne ve 12:30.

1.Nastavte otocny volic.

2.Nastavte regulator teploty.

3.Stisknéte dvakrat tlagitko (.

4.Nastavte dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —.

5.Stisknéte tlacitko ©.
Sipka » se nachazi pfed symbolem —>I. Zobrazuje se ¢as, kdy
bude pokrm hotov.

[
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6. Posurite dobu ukonceni Upravy pokrmu pouzitim tlacitek +
nebo —.

Na ukazateli trouby se po nékolika vtefinach zobrazi
naprogramovany cas a trouba je v tzv. pohotovostnim rezimu.
Zobrazuje se Cas, kdy bude pokrm hotov a pfed symbolem =l se
zobrazuje ipka ». Symboly £) a ® jsou vypnuty. Az se trouba
zapne, zobrazi se uplynula doba Gpravy pokrmu a Sipka » se bude
nachazet pfed symbolem I=l. Symbol I se vypne.



Uplynuti doby tpravy pokrmu

Ozve se pipnuti. Trouba pfestane hiat. Na ukazateli se zobrazi
symbol £1:005. Stisknéte tlagitko (. Nastavte novou dobu Gpravy
pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —. Pfipadné stisknéte dvakrat
tla¢itko (© a otocte otoeny voli¢ do nulové pozice. Trouba je
vypnuta.

Zména nastaveni casu

Zmérite dobu ukonceni Gpravy pokrmu pouZzitim tlacitek + nebo
—. Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Pokud
jste jiz naprogramovali budik, nejprve dvakrat stisknéte tlacitko
. Pokud se jiZz odpocitava doba Gpravy pokrmu, nemérite
dobu ukonceni. Konecny vysledek by se nemusel shodovat.

Zru$eni nastaveni ¢asu

Resetujte ¢as ukoncenf Gpravy pokrmu stisknutim tlacitka —.
Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Trouba se
zapne. Pokud jste jiz naprogramovali budik, nejprve dvakrat
stisknéte tlagitko .

ProhliZeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na

ukazateli budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky »

se objevi v popredi pfed casovou funkci.

Muzete zjistit nastavené Gdaje na budiku £) dobu Gpravy pokrmu
I, dobu ukonéent tpravy pokrmu =>Inebo aktualni ¢as (.
Opakovanym stisknutim tla¢itka ®, dokud se $ipka » neposune na

pozadovany symbol. Pfislusna hodnota se za nékolik vtefin zobrazi
na ukazateli.

Détska pojistka

V4&s pristroj disponuje détskou pojistkou, kterd zabrani tomu, aby
omylem doslo k zapnuti trouby.

Trouba nereaguje na zadné nastaveni, pokud je
zapnutd détska pojistka. Lze nastavit budik a cas.

Pokud dojde k nastaveni druhu ohfevu a teploty nebo grilu,
détskd pojistka ohfev vypne.

Zména zakladniho nastaveni

Vase trouba ma riizna zékladni nastaveni. Nastaveni lze
pfizpUsobit Vasim osobnim potfebam.

Zéakladni nastaveni Nastaveni { Nastaveni £ Nastaveni J

c | Ukazatel ¢asu vzdy* pouze se :
symbolem (®

cZ Délka zvukového cca cca cca 5 minut
signalu po uplynuti 10 vtefin 2 minuty
doby tpravy pokrmu
nebo nastaveného
casu

3 Cas pred jeho cca cca cca
nastavenim 2 vtefiny 5 vtefin* 10 vtefin

* Automatické nastaveni

Nastaveni ¢asu
Jakmile troubu pfipojite nebo pokud dojde k vypadku
elektrického proudu, na ukazateli za¢ne blikat symbol ©
a tfi nuly. Nastavte cas.
1. Stisknéte tlatitko .
Na ukazateli se zobrazi ¢as {2:00.
2. Nastavte ¢as pouzitim tlacitek + nebo —.
Po nékolika vtefinach se na ukazateli zobrazi naprogramovany
Cas.
Zména nastaveni ¢asu
Zadnou dalsi ¢asovou funkci nelze naprogramovat.

-

.Stisknéte Ctyfikrat tlatitko ©.
Na ukazateli se rozsviti ¢asové Udaje, Sipka » se nachazi pred
symbolem ©.
.Nastavte ¢as pouzitim tlacitek + nebo —.
Po nékolika vtefinach se na ukazateli zobrazi naprogramovany cas.

N

Skryti €asovych udaji
Casové tdaje miizete skryt. Pro vice informaci si prectéte
kapitolu "Zména zdkladniho nastaveni”.

Aktivace détské pojistky

Nemeéla by byt nastavena doba tpravy pokrmu ani doba
ukonceni Gpravy.

Stisknéte tlagitko 24 a drite jej stisknuté pFiblizné 4 vtefiny.
Na ukazateli se zobrazi symbol =—0. Détské pojistka je nyni
aktivovana.

Deaktivace détské pojistky
Stisknéte tlacitko 24§ a drzte je stisknuté pfiblizné 4 vtefiny.

Symbol =0 na ukazateli zhasne. Détska pojistka je nyni
deaktivovéna.

Z&dnou dal3i ¢asovou funkci nelze naprogramovat.

-

.Stisknéte tla¢itko O a drzte jej stisknuté pfiblizné 4 vtefiny.
Na ukazateli se Vam zobrazuje soucasné nastaveni,
napf. c {, pro Nastaveni i.

N

.Nastavte zékladni nastaveni pouzitim tlacitek + nebo —.
.Potvrdte tlagitkem (.
Na ukazateli se zobrazi symbol nésledujici po zakladnim
nastaveni. Pouzitim tla¢itka (O nastavte trovné a pouzitim
tlacitka + nebo — provedte nastaveni.

w

4.Stisknéte tlacitko (O a drzte jej stisknuté priblizné 4 vtefiny.
Veskeré hodnoty jsou nastaveny.

Zé&kladni nastaveni mlizete kdykoli zménit.



Udrzba a cisténi
Diky peclivé adrzbé a ¢isténi zGistane Vase trouba dlouho
z&fivé a funkéni. Doporuceni, jak byste o Vas pfistroj méli

pecovat, naleznete nize.

Upozornéni

= Pfedni ¢ast Vaseho pfistroje mize byt vicebarevna
v zavislosti na materidlech pouzitych ve vyrobé, jako
napfiklad sklo, uméla hmota ¢i kov.

® Tmavé skvrny na sklenéném panelu dvifek se Vam mohou zdat
jako zaspinéni, ve skutecnosti se vSak jedna o odraz osvétleni

trouby.

® Smalt se pfi velmi vysokych teplotéch pali. To mize zpUsobit
slabé zabarveni. To je zcela normélni a nema to zadny vliv na
funkénost pfistroje. Hrany hladkych plech se nedaji zcela
posmaltovat. Proto se Vam jejich povrch maze zdat trochu
hrubsi, na funkénost antikorozni ochrany to vsak vliv nema.

Cistici prostiedky

Abyste se vyhnuli poskozeni riiznorodého povrchu Vasi trouby
z diivodu volby nevhodného cisticiho prostiedku, postupujte
pfi ¢isténi podle pokynt v tabulce. NepouZivejte:

® brusné ani kyselinotvorné cistici prostredky,
m silné prostredky obsahujici alkohol,

m draténky ani tvrdé houbicky ,
m vysokotlaké nebo parni ¢istice.

Pfed pouZitim novou myci houbicku fadné umyjte.

Zéna

Cistici prostfedky

Pfedni sklo

Nerezové povrchy

Sklo dvitek

Displej

Horka mydlové voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. NepouZivejte Cistici
prostiedky na sklo ani Skrabak na
sklo.

Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. Okam?zité odstrarite skvrny
od vody, tuku, $krobu, vaje¢ného
bilku, jelikoZ pod témito skvrnami by
mohlo zacit dochézet ke korozi.
Specidlni prostfedky na péci

o nerezovou ocel, pouZitelné na teplé
povrchy, muZzete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu nebo

u specializovanych prodejcti. Cistici
prostfedek aplikujte pomoci velmi
mékkého hadfiku.

Cistici prostredky na sklo:
Pouzijte mékky hadfik. Nepouzivejte
Skrabak na sklo.

Cistici prostfedky na sklo:

Pouzijte mékky hadfik. Nepouzivejte
Zadné Cistici prostfedky s obsahem
alkoholu, octa nebo jiné abrazivni ¢i
kyselinotvorné cistici prostredky.

Ochranna skla
dvifek trouby

Cistici prostfedky na sklo:
PouZijte mékky hadfik. Nepouzivejte
Skrabdk na sklo.

Sklenény kryt
osvétlenf trouby

Horké mydlova voda:
Ocistéte hadfikem.

Tésnéni

Neodstranujte!

Horka mydlové voda:
Ocistéte hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésny rost nebo
teleskopické vysuvy

Horka mydlova voda:
Namocte a omyjte haditkem nebo
kartackem.

Z6nas Cistici prostfedky

Horka mydlové voda:

Omyjte hadfikem nebo kartackem.
Nenechte namacet a nemyjte

v mycce nadobi.

Teleskopické vysuvy

Pfislusenstvi Horka mydlova voda:
Namocte a omyjte hadfikem nebo

kartackem.

Cisténi samogisticich povrchii v pegicim prostoru

Zadni, postranni i vrchni vnitini stény nékterych pfistrojl
mohou byt vyrobeny z vysoce porézni keramické vrstvy. Tato
vrstva absorbuje vystiiknuté stévy vzniklé béhem peceni

a pokud je trouba zapnuta, tyto 5tavy se rozpousti. Tento Cistici
proces je nejucinnéjsi pfi delsi dobé tGpravy pokrmu a vysokych
teplotach.

Pokud je Vase trouba po nékolika pouzitich stale znecisténa,
postupujte nasledovné:

1.Dno peciciho prostoru a stény, které nejsou vyrobeny z této
keramické vrstvy, fadné ocistéte.

2.Nastavte funkci Horky vzduch [£].

3.Vyprazdnéte troubu a ponechte ji se zavienymi dvirky
cca 2 hodiny s nastavenou maximalni teplotou.

Keramickd vrstva se obnovi. AZ pecici prostor vychladne,
odstrarite hnédé nebo bilé zbytky vodou a mékkym hadfikem.

Lehké zabarveni tohoto povrchu nemé na samocistici funkci

Zadny vliv.

Varovani!

= Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostfedky. Material by se
poskrabal a doslo by k poskozeni vysoce porézni vrstvy.

® Nikdy nepouzivejte na keramicky povrch cistici prostfedky na
trouby. Pokud se tento Cistici prostfedek omylem po povrchu
rozlije, neprodlené jej dikladné smyjte vodou a houbickou.

Cisténi dna peciciho prostoru a smaltovanych stén
PouZijte hadfik a teplou mydlovou vodu nebo vodu s octem.

Pokud je pfistroj silné znecistén, pouZijte jemnou ocelovou
draténku nebo specidlni prostfedek na trouby. Tyto prostredky Ize
pouzit pouze tehdy, pokud je pecici prostor studeny. Na
samocisticim povrchu nepouzivejte kovové draténky nebo
specidlni prostfedky na trouby.

Osvétleni

Osvétleni v pecicim prostoru mdZzete pro usnadnéni ¢isténi
manualné zapnout.

Zapnuti osvétleni peciciho prostoru

Otocte oto¢ny voli¢ do pozice

Svétlo se rozsviti. Regulator teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni peciciho prostoru
Otocte otocny voli¢ do pozice O.



Vysazeni grilovaciho télesa

Pro usnadnéni cisténi trouby Ize grilovaci téleso u nékterych

modell vysadit.

A Nebezpeci popaleni!

Trouba musi byt studena.

1.Vysurite rukojet’ grilovaciho télesa smérem k sobé a smérem
nahoru, dokud neuslysite zacvaknuti (obrazek A).

2.Zaroveri uchopte grilovaci téleso a pfehoupnéte jej dolti
(obrézek B).
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Po ocisténi zasurite grilovaci téleso opét nahoru. Zatlacte rukojet’
doli a grilovaci téleso zajistéte.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostd nebo
levych &i pravych teleskopickych vysuvi
Z&vésné rosty nebo levé i pravé teleskopické vysuvy mizete pred
¢isténim vysadit. Trouba musi byt studena.

Vysazeni teleskopickych vysuvi

1.Nadzvihnéte predni ¢ast vysuvu a uvolnéte jej (obrazek A).

2. Poté teleskopicky vysuv tplné vysurite a vyjméte (obrézek B).

A ?@g

Omyjte teleskopické vysuvy cisticim prostfedkem a houbitkou na
myti nadobi. Zaschlé usazeniny $piny odstrarite kartackem.
Vkladani zavésného rostu nebo teleskopickych vysuvi

1.Nejprve vlozte rost do zadni drazky vysuvu tak, Ze jej mirné
zatlacite zpét (obrazek A).

2.Potom jej vtlacte do predni drazky (obrazek B).

B]
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Z&vésné rosty nebo levé Ci pravé teleskopické vysuvy mizete
na levé a pravé strané nastavit. Jejich zakfivena ¢ast by vzdy
méla sméfovat dol(.

Vysazeni a nasazeni dvifek pfistroje

Abyste mohli vyjmout dvitka trouby a ocistit sklenénou ¢ast,
mUZete predni stranu vysadit.

Panty dvifek maji zamykaci packu. Dvitka nelze vysadit, pokud je
zamykaci packa zaviend (obrazek A). Jakmile oteviete zamykaci
packu, abyste vysadili dvitka (obrazek B), panty se ve své pozici
zamknou. Zabréni se tak nechténému zavieni dvitek.

\

A Nebezpedi poranéni!

Pokud nejsou panty zacvaknuté ve spravné pozici pomoci packy,
mohou se nédhle zaviit. Zamykaci packy jsou vzdy zaviené,
jediny pfipad, kdy budou oteviené, je pfi odepinani dvitek.

Vysazeni dvitek pfistroje
1.Dvirka Uplné oteviete.

2. Odstrarite obé zamykaci packy, umisténé napravo a nalevo
(obrazek A).
3. Dvitka zaviete az nadoraz (obrézek B). Uchopte levou i pravou

stranu dvitek obéma rukama. Dvitka jesté o trochu vic pfiviete
a vyjméte je.

Nasazeni dvifek trouby
Dvitka nasadite pomoci stejnych krokd, ale v opa¢ném poradi.

1. Pfi opétovném vsazovani dvitek zkontrolujte, zda jsou oba
panty na spravném misté uvnitt pfislusnych otvord (obrazek A).

2.Spodni drazka pantd musi do obou stran dobfe dosednout.

T
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Pokud nejsou panty spravné namontovany, dvitka by se mohla
pokfivit.

11



3.Znovu zaviete pripeviiovaci packy (obrazek C). Zavfete dvitka

trouby. ‘ \\\
,

A Nebezpedi poranéni!
Pantl se nedotykejte, dvitka by mohla omylem vypadnout nebo
by se pant mohl nahle zavfit. Volejte zakaznicky servis.

Demontaz a montdaz skla dvitek
Pro dukladnéjsi vycisténi muzete sklo dvitek trouby vysadit.

Demontaz

1.Vysad'te dvitka trouby a umistéte je na hadfik, madlo musi
sméfovat doll.

2.Pred cisténim sejméte vrchni kryt dvitek. To provedete
stlacenim prstd na zarazkach na pravé a levé strané (obrazek
A).

3.Zdvihnéte a vyjméte sklo dvitek (obrazek B).

U dvitek skladajicich se ze tfi skel musite jeSté ucinit toto:

4.Zdvihnéte a vyjméte sklo dvitek (obrazek C).

Ocistéte sklo Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym hadfikem.

Nepouzivejte zddné abrazivni Cistici prostfedky, Ziraviny, Skrabky na

sklo nebo tvrdé kovové draténky, které by mohly sklo poskodit.

A Nebezpeci trazu!
Poskrabané sklo dvifek pfistroje mlize prasknout. Nepouzivejte
Skrabku na sklo, ostré nebo brusné ¢istici prostfedky.

Montaz

U dvitek se dvéma skly postupujte podle krokl 2 a 4.

Pfi montaZi dbejte na to, aby "pravy horni" napis na spodni levé
¢asti byl obraceny.

1.VloZte sklo tak, Ze je naklonite mirné dozadu (obrazek A).

2.VloZzte horni sklo do obou zarazek tak, Ze je mirné naklonite
dozadu. Dbejte na to, aby hladky povrch sméfoval ven
(obréazek B).

3.Vsad'te a upevnéte kryt dvitek.
4.Vsad'te zpét dvitka trouby.

Jakmile jsou sklenéna dvitka spravné nasazena, mizete
troubu pouZzit.



Co délat v pripadé poruchy?

Velmi ¢asto se pfi poruse jedna o malou nesoumérnost, kterou je
snadné napravit. Pfedtim, nez se rozhodnete kontaktovat nas
zakaznicky servis, si prosim prectéte rady v nasledujici tabulce.

Tabulka pro fe3eni poruch elektrickym proudem!

Poruchu Mozna pficina  Reseni/doporuceni

Trouba Vyskocila Zkontrolujte pojistky

nefunguije. pojistka. v pojistkové skFifice.

Vypadek proudu..Zkontrolujte, zda funguje

svétlo v kuchyni a jiné
domdci pfistroje.

Na ukazateli Vypadek proudu. Nastavte znovu cas.

blika symbol

® a ¢tyti nuly.

Trouba se V kontaktech je  Nékolikrat otocte

nezahfiva. usazeny prach. ovladacim knoflikem do

obou smérdi.

Chybova hlaseni

Pokud se na ukazateli zobrazi chybové hlaseni s £, stisknéte
tlatitko (O. Hlaseni zmizi. Nastavena Casové funkce se zrusi.
Pokud chybové hlaseni nezmizi, volejte nas zékaznicky servis.

Nésledujici chybova hlaseni mlzete opravit sami.

& Nebezpeu urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét jen
kvalifikovany personal zakaznického servisu.

Vyména osvétleni v pecicim prostoru

Pokud je vadnd Zarovka v troubé, je tfeba ji vyménit. V nasem
zakaznickém servisu mlizete zakoupit specialni zaruvzdorné
Zarovky o sile 25 W, E14, 220V - 240 V (az do teploty 300 °C).
PouZivejte pouze tento typ Zarovky.

A Nebezpeci elektrického vyboje a nasledného drazu!

Odpojte pristroj z elektrické sité. Ujistéte se, Ze je pfistroj
vypnuty.

1.Umistéte do studeného prostoru trouby utérku, abyste zabranili
poskozeni.

2.0d3roubovanim smérem doleva vyjméte sklenény kryt dvifek.

Chybové hlaseni Mozné pFicina - Resenildoporuceni

EQ Mackali jste Stisknéte viechna tlacitka
nékteré jedno po druhém.
tlacitko pfilis Zkontrolujte, zda nékteré
dlouho nebo z tlagitek neni zaseknuté,
se zaseklo. zakryté nebo znecisténé.

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, ze
potfebujete Vas pfistroj opravit. Vzdy najdeme nejvhodnéjsi
feseni, aby jste se vyhnuli zbyte¢nym navstévam nasich servisnich
technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (€. FD)

PFi vyZzadani servisni sluzby uvedte prosim oznaceni produktu

E a vyrobni ¢islo FD, abychom Vam mobhli spravné poradit.

Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku, ktery naleznete na
otevienych dvitkach Vaseho pfistroje. Abyste v pfipadé potieby
nemuseli dlouho hledat, mizete si tidaje o Vasem pfistroji

a telefonni ¢islo zékaznického servisu zapsat zde.

DGvétujte odbornym znalostem vyrobce.

[
m

¢. FD

Zakaznicky servis &

3.Nahrad'te Z&rovku jinou podobnou Zarovkou.
4.Nasroubujte zpét sklenény kryt.

5. Odstrarite utérku z prostoru trouby a zapnéte troubu hlavnim
vypinacem.

Sklenény kryt
Poskozeny sklenény kryt je tfeba vyménit. Sklenény kryt
muZete zakoupit v nasem zékaznickém servisu. Uved‘te prosim

oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD) konkrétniho
pfistroje.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho technika pro
Ucely opravy vady se hradi poplatek, a to i kdyz je pfistroj v zaru¢ni
Ihaté.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete v pfilozeném
seznamu zakaznickych center.

Tak si mUZete byt jisti, Ze Vase oprava bude provedena skolenymi
servisnimi techniky, ktefi s sebou vozi origindIni ndhradni dily pravé
pro Vase pfistroje.
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Tipy na Usporu energie a ochranu zivotniho prostredi

Zde naleznete tipy, jak mlzZete usetfit jesté vice energie pfi
peceni s timto pfistrojem a jak Ize pfistroj spravné zlikvidovat.
Uspora energie

= Predehfivejte troubu pouze tehdy, pokud to vyZaduje
Vas recept nebo pokud je to uvedeno v tabulkach.

® Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované pecici
formy. Jsou mnohem U¢innéjsi co se tyce absorbce tepla.

¥ Ponechte béhem vafeni a peceni dvitka trouby zaviena.
= Pokud pecete nékolik kolacl, méli byste je umistit do trouby

jeden za druhym. Trouba bude stéle jeste horka, snizi se tedy
doba peceni druhého kolace.

Dvé obdélnikové pecici formy mlzete umistit vedle sebe.

u PFi dlouhém peceni muizete troubu vypnout 10 minut pred
ukoncenim nastaveného casu, ¢imz vyuzijete k dopecenf
pokrmu zbytkové teplo trouby.

Ekologicka likvidace pfistroje
Likvidujte obalové materialy ekologickym zptsobem.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou smérnici
ﬁ/ 2002/96/EC, ktera se tykd elektrickych a elektronickych

zafizeni (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Tato smérnice stanovuje jednotny ramec pro
zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni v zemich
EU.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a optimélni nastaveni pro jejich
pfipravu. Ukdzeme Vam, jaky druh ohfevu a jaka teplota jsou
pro Vase pokrmy nejvhodnéjsi. Naleznete zde informace

o tom, jaké pislusenstvi mate pouZit a do jaké vysky je mate
umistit. Dostanete tipy tykajici se nadobi a metod pfipravy.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni uvedené v tabulce plati pouze pro vkladani
pokrmii do prazdného a studeného peciciho prostoru.
Predehfivejte pfistroj jen tehdy, je-li to uvedeno v této tabulce
névodu k pouziti. Pfislusenstvi zakryté pecicim papirem
nevkladejte do trouby, dokud nebylo predehraté.

Udaje v tabulce jsou pouze orienta¢ni. Jsou zavislé na kvalité
a vlastnostech dané potraviny.

PouZivejte dodané pfislusenstvi. Dodatecné pfislusenstvi Ize
dokoupit pfes nas zakaznicky servis nebo ve specializovaném
obchodé.

Pfed pouZitim trouby odstrarite z peciciho prostoru veskeré
nepotfebné pfisluSenstvi a nadobi.

= Pii vyjimani pfislusenstvi nebo kuchyriského nadobf
z peciciho prostoru vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky.

Kolace a drobné pecivo

Peceni na jedné drovni

Nejlepsich vysledk( dosdhnete pouzitim horniho

a doIniho ohtevu (O pfi peceni kolaci.

Pfi peceni za pouziti funkce horkého vzduchu [£] Vam
doporucujeme nasledujici Grovné pro umisténi pfislusenstvi:
m Kolace ve formach: Groven 2

= Kolace na plechu: troveri 3

Peceni na rtiznych drovnich

Pouziti rezimu horky vzduch [&.

Peceni na dvou Urovnich:

m Peceni ve smaltovaném plechu: troveri 3
m Peceni na hlinikovém plechu: troveri 1

Pokud umistite do trouby vice pokrmd uréenych k peceni
z&rover, neznamend to, Ze bude doba pfipravy pro viechny
pokrmy stejna.

Néasledujici tabulky obsahuji nékolik tipt pro kazdy druh pokrmu.
Pokud pouzijete najednou 3 obdélnikové formy, umistéte je na
rost tak, jak vidite na obrazku.

Pecici formy
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Doba peceni ve svétlych pecicich forméch z tenkého kovu nebo
skla se prodluzuje a zhnédnuti peciva neni rovhomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové pecici formy, pouZijte pro lepsi
orientaci informace a recepty, které jste dostali od vyrobce.
Silikonové pecici formy jsou ¢asto mensi nez bézné pecici formy.
MnozZstvi tésta a postup pfi peceni se muaze lisit.

Tabulky

Tabulka Vam ukazuje nejoptimélnéjsi metody ohfevu pro kazdy
druh kolace nebo dezertu. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnoZstvi a sloZeni potravin. Z tohoto dlivodu je v tabulkach vzdy
uvedena pouze pfiblizna délka peceni. Vzdy zacnéte péct na

Pokud je to nutné, pfisté nastavte vyssi teplotu.

Pokud mate pfedehfatou troubu, doba tpravy pokrmu se zkréti
05 az 10 minut.

Dalsi tipy naleznete v kapitole Tipy pro peceni, ktera je pfilohou
téchto tabulek.

Pro peceni kolace na jedné Grovni umistéte pecici formu na
smaltovany plech.

Pokud pecete nékolik kolact najednou, formy mohou byt
umistény vedle sebe na zavésném rostu.



Kol&c v pecicich Uroveri Druh Teplota Doba Gpravy
formach ohfevu v °C pokrmu v min.
Kola¢ Forma na kolace s vinitym okrajem, @ 31 cm 1 B2 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
Quiche Forma na kolace s vinitym okrajem, @31 cm | =] 220-230 40-50
Kolace* Forma na kolace s vinitym okrajem, @ 28 cm 2 =) 180-200 50-60
* Pro peceni vice nez jednoho kolace najednou umistéte vice pecicich forem pfimo na rost.
Kolage pe¢ené na plechu Uroved  Druh Teplota  Doba dpravy
ohfevu v °C pokrmu v min.
Pizza Pecici plech 2 B 200-220 25-35
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 143 170-180 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 1+3 170-180 35-45
Listové tésto Pecici plech 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 170-190 30-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 143 170-190 30-45
Bérek Univerzalni plech 2 B 190-200 40-55

Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pres nas zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.

Chléb a housky Uroveli Druh Teplota  Doba tpravy
ohfevu v °C pokrmu v min.
Kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky* Smaltovany pecici plech 2 =2 270 8
(s predehtatim) 200 3545
Kvéskovy chléb Smaltovany pecici plech 2 = 270 8
21,2 kg mouky* (s pfedehiéatim) 200 40-50
Housky (napf. vyrobené z Zitné mouky) Smaltovany pecici plech 3 = 200-220 20-20
* Nikdy nenalévejte vodu pfimo do rozpaleného peciciho prostoru.
Cukrovi Urovefi Druh Teplota Doba tpravy
ohfevu v°C pokrmu v min.
Cukrovi a susenky Smaltovany pecici plech 3 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 140-150 20-30
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 140-150  20-30
Snéhové pusinky Smaltovany pecici plech 3 80-90 180-210
Samotné listové tésto Smaltovany pecici plech 2 B2 190-210 30-40
Makrénky Smaltovany pecici plech 3 =2 110-130 30-40
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 100-120 35-45

Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pfes nas zakaznicky servis nebo ve

specializovaném obchodé.

Tipy pro peceni

Pokud chcete pfipravovat pokrm dle vlastniho
receptu.

MUZete postupovat jako u podobného produktu, ktery naleznete v nasledujici
tabulce.

Jak zjistim, Ze je kola¢ upecen?

Deset minut pred koncem doby Upravy pokrmu, ktera je uvedena na receptu,
zkuste do nejsilngjsi ¢asti kolace pichnout tenkou dfevénou Spejli. Pokud Spejli
vytahnete Cistou a bez ulpivajicich stop tésta, kolac je hotovy.

Kolac radné nevykynul.

PFisté zkuste pouzit méné tekutiny a snizte teplotu peceni o 10 stupfid. Dbejte na
to, abyste tésto smichali podle instrukci v receptu.

Kol&¢ vykynul uprostied, ale okraje se propadly.

Nepotirejte pecici formu tukem. Jakmile je kola¢ hotovy, pomoci noZe jej opatrné
z formy vyjméte.

Kolac je navrchu moc hnédy.
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Kolac¢ je vysuseny.

Pomoci $pejle do povrchu hotového kolace propichejte malé dirky. Nalijte na

kola¢ nékolik kapek ovocného dZusu nebo alkoholu. Pfisté zvyste teplotu trouby
0 10 stupritl a snizte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napfiklad ovocny kolac)
vypada dobfe zvenku, ale uvnitf se zd4 byt stéle
jesté syrovy.

PFisté pouzijte méné tekutiny a nechte kolac trochu déle v troubé pfi nizsi
teploté. Pokud pecete kolace se Stavnatym obloZenim, méli byste nejprve
predpéct tésto samotné. Posypejte jej posekanymi mandlemi nebo strouhankou

a teprve poté pfidejte vrchni Stavnatou vrstvu. Postupujte podle receptu a dbejte
doby Gpravy pokrmu.

Susenky nejsou rovhomeérné propecené.

Pecte na nizsi teplotu, pecivo se tak rovnomérnéji propece.

Pette choulostivéjsi tésta s hornim i dolnim ohfevem (£ na jedné Grovni. Také pecici
papir, ktery presahuje formu, muze ovlivriovat cirkulaci vzduchu. Vzdy okraje
peciciho papiru ofiznéte.

Ovocny kolac je zespodu nepropeceny.

PFisté vloZzte pfislusenstvi o troven niz.

Ovocna stéva z kolace pretéka.

PFisté pokud mozno pouZzijte hlubsi univerzalni plech.

Drobné cukrovi vyrobené z drozdi se mudze pfi
peceni slepit dohromady.

Ponechte mezi kolacky mezeru asi 2 cm. Budou tak mit moznost fadné vykynout
a zhnédnout ze viech stran.

Pokrmy se pekly na rliznych tGrovnich. Na hornim
plechu je pecivo tmavsi nez na spodnim.

Pfi peceni na vice trovnich vzdy pouzivejte rezim horky vzduch [&. Pokud
umistite do trouby vice pokrmu urcenych k peceni zaroven, neznamena to, ze

bude doba pfipravy pro vsechny pokrmy stejna.

PFi peceni vihkych kolacu se srazi para.

PFi peceni se mUze péra srazet. Vlhkost ¢astecné odchazi skrz

madlo dvitek, kapky srazené pary se mohou utvaret na ovladacim panelu nebo na
prednich stranach sousednich skfinék. To je pro tyto pfistroje bézné.

Maso, dribez, ryby

Vhodné varné nadobi

MzZete pouZit jakoukoli Zaruvzdornou nadobu. Pro velké
pecené mlzete také pouzit smaltovany plech.

IdedlInf je pouzivat sklenéné nadoby. Zkontrolujte, zda poklicka na
nadobé dobre sedi a Ize ji fadné zavfit.

Pokud pouzivate smaltované nadoby, pfidejte do pokrmu vice
vody.

Pokud pouzivate nerezové hrnce, maso se v nich dobfe
nepropece a misty mize z(stat i syrové. Pokud se to stane,
prodluZte dobu Upravy pokrmu.

Udaje v tabulkach:

Otevfend nddoba = oteviena.

Uzaviend nadoba = zaviena.

Nadobu vzdy vkladejte na stfed rostu.

Horké sklenéné nadoby byste méli umistit na suchou utérku.
Pokud sklo ponechate na mokrém ¢i studeném povrchu, mize
popraskat.

Peceni

K libovému masu pridejte trochu tekutiny. Zalijte dno nadoby
cca 2 cm tekutiny.

Pfi pe€eni v hrncich pfidejte dostatek tekutiny. Zalijte dno
nadoby cca 1 - 2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materiélu
nadobi a na tom, zda pouzijete poklici, nebo ne. Pokud
maso pripravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé,
pridejte vice tekutiny neZ pfi peceni ve sklenéné nadobé.
Pecici nadoby z oceli nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu nebo
del$i dobu peceni.

Grilovani

PFi grilovani ponechte vzdy dvitka trouby zaviend.

Pfed grilovanim pfedehfejte troubu po dobu asi

3 minut, nez pokrm vlozite dovnitf.

Umistéte potraviny urcené ke grilovani ptimo na zavésny rost.
Pokud pecete pouze jeden kus, umistéte jej doprostied rostu.
Smaltovany plech umistéte na troveri 1. Plech zachyti
odkapavajici $tavu z masa a pomuze Vam udrzet troubu

v Cistoté.

Neumistujte pecici plech nebo univerzaini plech na troveri 4 nebo
5. Z divodu extrémné vysoké teploty by se plechy mohly
zdeformovat a pfi vyjimani pokrmt by mohly poskodit vnitini
prostor trouby.

Grilované kousky pokud mozno stejné tloustky vkladejte

co nejdéle od sebe. Diky tomu budou stejnomérné

opecené a zaroveri zlistanou Stavnaté. Platky osolte az po
ukonceni grilovani.

Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu platky obratte.

Gril se béhem peceni automaticky zapina a vypind. To je zcela
bézné. Castost prepinani zavisi na zvoleném vykonu grilu.

Maso

V poloviné programu platky masa obrat'te.

Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po upeceni
odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Lépe tak nasakne
stavu.

Po upeceni zabalte peceni do alobalu a ponechte na 10 minut
v troubé odpocivat.

Pokud pecete veprové s kiizi, nékolikrat profiznéte kuzi, teprve
poté poloZte peceni do nadoby kizi dospodu.

Drlibez Vaha Vhodné Uroveii Druh Teplota Doba upravy
varné nadobi ohfevu Vv °C pokrmu v min.
Dusené hovézi maso 1,0 kg uzaviena 2 = 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 =2 200-220 130

* Predehrejte troubu na 5 minut.




Maso Viha Vhodné Urovei Druh Teplota Doba dpravy
varné nadobi ohfevu v °C pokrmu v min.

Hovézi svickova 1,0 kg oteviena 2 =2 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80

2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef ,rare" 1,0 kg oteviena 1 210-230 40
Steak, ,well-done" * Rost 5 [} 3 20
Steak, ,rare" * 5 [} 3 15
Veprové maso bez kize (napf. krkovicka) 1,0kg oteviena 1 190-210 100

1.5 kg 1 180-200 140

2,0 kg 1 170-190 160
Veprové s kizi (napfiklad vepfové 1,0kg oteviend 1 180-200 120
zadni nebo kyta) 1,5 kg 1 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180
Uzena veprova Zebirka s kosti 1.0 kg uzavend 2 8 210-230 70
Dusené mleté maso se zeleninou 750 g masa oteviena 1 170-190 70
Klobasy cca750g Rost 4 [} 3 15
Teleci pecené 1,0 kg oteviend 2 =2 190-210 100

2,0 kg 2 = 170-190 120
Jehnéci kyta bez kosti 1,5 kg oteviena 1 150-170 110

* Pfedehrejte troubu na 5 minut

Dribez

Vaha uvedena v tabulkéch je pro driibez bez nadivky pfipravenou
k peceni.

Umistéte celou dribez na rost, nejprve prsni ¢asti smérem dold.
Po uplynuti %3 doby Gpravy pokrmu maso jednou obratte.

Maso, jako napfiklad kriti kousky nebo kriti prsa, obracejte

PFi peceni kachny nebo husy propichnéte kizi pod kfidly, aby
mohl vytéct tuk.

DrlibeZ bude mit jesté hnédsi a kfupavéjsi klirku, pokud ji pfed
koncem peceni potiete méaslem, slanou vodou nebo
pomeranc¢ovym dzusem.

Pokud grilujete pfimo na rostu, umistéte potraviny na trover 1.

po poloviné uplynutého ¢asu. Po uplynuti %3 doby Gpravy

pokrmu kousky driibeze obratte.

Vhodné Uroveii Druh Teplota Doba tpravy
Driibes Vaha varné nadobi ohfevu Vv °C pokrmu v min.
Kufeci pllky, 1 az 4 porce 400 g / kus Rost 2 200-220 40-50
Kufeci kousky 250 g/ kus Rost 2 200-220 30-40
Kute, celé, 1 -4 kust 1,0 kg / kus Rost 2 190-210 50-80
Kachna 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100
Husa 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130
Mlady krocan 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
2 krati stehna 800 g / kus Rost 2 190-210 90-110

Ryby

Po uplynuti % doby Upravy pokrmu rybu obrat'te.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vioZte do peciciho

prostoru hibetem vzhiru. Pokud umistite do jeji bfisni dutiny

ptilku brambory nebo malou Zaruvzdornou nadobu, ryba se Vam

pfi peceni neprevrati.

Pro peceni rybich filet pfidejte do pokrmu nékolik IZic tekutiny.

Pokud grilujete pfimo na rostu, umistéte potraviny na troven 1.

Ryba Vaha Vhodné Uroveri Druh Teplota Doba ﬂprav¥
varné nadobi ohievu Vv °C pokrmu v min.

Bila rybalsmés (cely kus), 600 g Smaltovany peici plech

naptiklad prazma = 180-190 45-55

Mastna ryba (malé kousky), napfiklad losos Rost* 2 =2 180-190 45-55

Stikozubec (s nadivkou) 1,0 kg Smaltovany pecici plech 3 = 180-190 55-65

* Umistéte smaltovany plech na troven
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Tipy k peceni a grilovani

Tato tabulka neobsahuje informace
tykajici se vahy pecené.

Zvolte nejnizsi teplotu z pokyn(i k peceni a prodluZte dobu peceni.

Jak poznadm, Ze je pecené hotova?

Pouzijte teplotni sondu (Ize zakoupit ve specializovanych obchodech) nebo provedte ,test
Izici". Stlacte peceni dol(i IZici. Pokud se zd& maso pevné, pecené je hotova. Pokud Ize IZici
do masa snadno zabofit, mélo by se maso jesté chvili péct.

Pecené je pfilis tmava a kurka je
tastecné spélend.

Zkontrolujte teplotu a troven vlozeni pfislusenstvi.

Pecené vypadé dobre, ale Stéva je
pripalena.

PFisté pouzijte mensi pecici nddobu a je-li tfeba, pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale Stava je
prilis svétla a vodnata.

PFisté pouzijte vétsi pecici nddobu a méné tekutiny.

Pfi podlévani z pecené stoupa para.

To je zcela normalni fyzikalni jev. Vétsina pary uniké skrze
parni vypust. Para se muZe tvofit a srazet na chladnéjsim ovladacim panelu nebo na
prednich stranach sousedicich kuchyriskych jednotek.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty

Postavte nadobu na zavésny rost.

Pro peceni pfimo na rostu bez nadob vlozte na
Groven 1 smaltovany plech. Udrzite tak troubu

Cisti.

Vysledek Upravy pokrmu zvisi na kvalité potraviny
a velikosti a typu nadobi. Udaje v tabulce jsou pouze

orientacni.
Potravina Vhodné Uroveri  Druh Teplota Doba dpravy
varné nadobi ohfevu v°C pokrmu v min.

Sladké nakypy (napf. ovocny nakyp) Nadoba na nak: 2

ypy (nap y nakyp yP =] 180-200 40-50
Zapecené pokrmy s predvarenymi Nadoba na nékyp nebo 3 =2 210-230 30-40
prisadami (napf. zapecené téstoviny) smaltovany plech 3 = 510230 20-30
Zapecené pokrmy se syrovymi Zapékaci nadoba nebo smaltovany 2 160-180 50-70
pfisadami * (napf. francouzské plech
brambory) 2 160-180 50-70
Topinky Rost 5 ] 3 4-5
Grilované topinky Rost 3+1 170-180 8-12
* Opeceni nesmi byt silnéjsi nez 2 cm.
Hotové pokrmy
Postupujte dle pokyn( vyrobce na obalu.
Pfi zakryvani pfislusenstvi pecicim papirem dbejte na to, zda je
papir vhodny pro vysoké teploty. Ofiznéte papir na nezbytnou
velikost.
Vysledek Gpravy pokrmu velmi zavisi na kvalité potraviny.
V pfipadé syrovych produktil se mlize lisit barva apod.
Potravina PFislugenstvi Urovert Druh o Doba dpravy

ohfevu Teplotav®C pokrmu v min.

Hranolky Rost nebo smaltovany plech 3 = 190-210 20-30
Pizza Roit 2 [ 200-220 15-20
Pizza-bageta Smaltovany peéici plech 3 ] 190-200 20-25

Upozornéni: Pfi rozmrazovani potravin se pecici plech miize
deformovat. To se stava z toho diivodu, Ze pfislusenstvi podléha
rozdilim teplot. Tato deformace béhem peceni zmizi.



Specidlni pokrmy
PFi nizkych teplotach si mizete vyrobit dobry krémovy jogurt
nebo mékké kynuté tésto.

Nejprve vyjméte z pfistroje prislusenstvi, zavésné rosty Ci levé
a pravé teleskopické vysuvy.

Vyroba jogurtu
1.Zahfejte na plotné 1 litr mléka (3,5 % tuku), poté jej zchlad'te na
40°C.

2.Vmichejte 150 g jogurtu (chladnickova teplota).

3. Nalijte jogurt do hrni¢kii nebo malych sklenic a zakryjte
potravinovou folii.

4.Podle instrukci pfedehtejte troubu.

5.Nyni umistéte sklenice nebo hrni¢ky na dno trouby
a postupujte dle pokyn( v tabulce.

Kynuti tésta

1. Pfipravte klasické kynuté tésto. Nalijte tésto do zaruvzdorné
keramické pecici nadoby a zakryjte.

2.Podle instrukci predehfejte troubu.
3. Pfistroj vypnéte a ponechte tésto uvnitf vykynout.

Potravina Vhodné varné nadobi Uroveri Druh ohfevu Teplota Doba upravy
Jogurty Umistéte nadoby Pfedehfejte na 50 °C 5 min.
nebo sklenice na dno trouby 50 °C 8 hod
Ponechte tésto Umistéte na dno trouby Pfedehfejte na 50 °C 5-10 min.
vykynout za/rovzdomou Pristroj vypnéte a vlozte tésto dovnitf  20-30 min.
nadobu t
rouby.
Rozmrazovani
Rozmrazovani zavisi na typu a mnoZzstvi potravin.
Postupujte dle pokyn( vyrobce na obalu.
Odstrarite z rozmrazovanych potravin veskeré obaly a umistéte
je na zavésny rost v nadobé vhodné k ohfevu.
Umistéte driibez do nddoby prsni stranou dol(i.
MraZené potraviny PFislusenstvi Uroveri Druh ohfevu Teplota
Napfiklad krémové dorty, maslové kolace, kolace polité Rost 1 Regulétor teploty

¢okoladou nebo sypané cukrem, ovoce, kufata, klobasy
a maso, chléb, housky a jiné pecivo

zUstava vypnuty.

Suseni

Pro suseni pouZivejte pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky a peclivé je umyjte.

Ponechte potraviny okapat a dokonale je ususte.

Zakryjte smaltovany plech i rost pecicim nebo pergamenovym papirem.

Ovoce a zeleninu obcas obratte.
Kdyz potraviny zhnédnou, osuste je a sejméte z papiru.

Potravina Uroveri Druh ohfevu Teplota v °C Doba tpravy pokrmu v hod.
600 g krajenych jablek 143 80 pfiblizné 5 hod.

800 g hrusek nasekanych na kousky 1+3 80 cca 8 hod.

1,5 kg tresni 1+3 80 cca 8-10 hod.

200 g ocisténych Cerstvych bylinek 143 80 cca 1,5 hod.

Zavarovani

PFi zavafovani musi byt sklenice i elastické krouzky cisté

a v perfektnim stavu. Pokud je to jen mozné, pouzivejte
sklenice stejné velikosti. Hodnoty uvedené v tabulce jsou pro
jednolitrové kulaté sklenice.

Varovani!

Nepouzivejte vyssi ani vétsi sklenice. Jejich vicka by mohla
vybuchnout.

PouZijte pouze nezavadné ovoce a zeleninu. Dobfe je ocistéte.
Casové hodnoty v tabulkich jsou pouze orienta¢ni. Mohou se
lisit podle vnéjsich teplot, poctu sklenic, mnoZstvi a teploty
jejich obsahu. Pfed vypnutim pfistroje se ujistéte, zda vSechny
sklenice zacaly pénit.

Pfiprava

1.Naplrite sklenice ovocem a zeleninou, ale neplrite je az po
okraj.

2. Ocistéte okraje sklenic; musi byt Cisté.

3.Na kazdou sklenici umistéte vicko a navlhceny elasticky
pasek.

4.Sklenice uzaviete pomoci svorek.
Nedavejte do trouby vice nez Sest sklenic najednou.
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Nastaveni

1.Umistéte sklenice na smaltovany plech na uroven 2. Sklenice
postavte tak, aby se jedna druhé nedotykaly.

2. Nalijte do plochého plechu pdl litru horké vody (pfiblizné
80 °C).

3.Zavrete dvitka trouby.

4.Nastavte otoc¢ny voli¢ do dolni pozice ohfevu (.

5.Nastavte teplotu mezi 170 a 180 °C.

Zavarovani

PFiblizné po 40 - 50 minutach zacnou sklenice pénit. Troubu
vypnéte.

Vyjméte sklenice z trouby pfiblizné po 25 - 35 minutach
(vyuzijete tak zbytkové teplo). Pokud ponechate sklenice v troubé
zchladnout po del3i dobu, mohlo by dojit k tvorbé bakterii, kvl
kterym by zavarenina mohla zkysnout.

Ovoce v litrovych sklenicich od pénéni Zbytkové teplo
Jablka, angrest, jahody Vypnout cca 25 minut
TreSné, meruriky, broskve, angrest Vypnout cca 30 minut
Jablka, hrusky, tfedriové pyré Vypnout cca 35 minut

Uprava zeleniny

Jakmile za¢nou zavatrované sklenice pénit, snizte teplotu na
120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minut, v zavislosti na typu
zeleniny. Po uplynuti této doby troubu vypnéte a vyuzijte
zbytkového tepla.

Uprava studené zeleniny v litrovych sklenicich

Od pénéni 120 - 140 °C Zbytkové teplo

Papriky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Razickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut

Fazole, kedlubny, ¢ervené zeli

cca 60 minut cca 30 minut

Hrasek

cca 70 minut cca 30 minut

Vyjméte sklenice z trouby
Po dokonceni tpravy vyjméte sklenice z trouby.

Varovani!
Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry podklad,
mohly by vybuchnout.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid se tvoli pfevazné v obilnych produktech a vyrobcich
z brambor pfipravovanych pfi vysokych teplotach, jako napf.
bramborové hranolky, topinky, housky, chléb a pecivo (susenky,
pernicky, vanocni cukrovi).

Obecné = Varte po co nejkratsi dobu.

= Potraviny pfilis neopékejte.

m Vétsi a silnéjsi kusy potravin obsahuji méné akrylamidu.
Peceni Horni a doIni ohfev max. na 200 °C.

Horky vzduch max. na 180 °C.

Cukrovi a susenky

Horni a doIni ohfev max. na 190 °C

Horky vzduch max. na 170 °C
Zloutek a bilek snizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné

400 g najednou, aby se hranolky nevysusily.
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ZkuSebni pokrmy

Tyto tabulky jsou navrzeny pro zkuSebnf instituty ke
zjednoduseni kontroly pfistroje.

V souladu se smérnici EN 50304/EN 60350 (2009) a IEC 60350.

Zakryty jablecny kola¢ na trovni 1:

Umistéte tmavé dortové formy vedle sebe s mirnym
rozestupem.

Zakryty jable¢ny kolac na 2 drovnich:

Umistéte tmavé dortové formy nad sebe.

Peceni

Peceni na 2 Grovnich:

Vzdy umistéte univerzalni hluboky plech na hornfi troven

a hlinikovy plech na dolnf Groveni.
Maslové susenky:

Pokud umistite do trouby vice pokrmU uréenych k peceni
zaroven, neznamena to, Ze bude doba Upravy pro viechny

pokrmy stejna.

Formy na kol&ce s vinitym okrajem:

Pette v rezimu horni a dolni ohfev (Z na trovni 1. Namisto rostu
pouzijte smaltovany plech a umistéte pecici formy na néj.

Potravina PfisluSenstvi, rady a varovéani Uroveri Druh Teplota  Doba Upravy
ohfevu oc v minutéch

Méslové susenky (predehrati*) Plochy pecici plech 2 = 160-170 20-30
Univerzalni hluboky plech 3 =2 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 140-160 20-30

20 drobnych kolagka Smaltovany pecici plech 3 = 150-170 20-35

20 drobnych kolagkéi na jednom plechu Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 140-150 30-40

(predehfrati) Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 140-150 30-40

Piskotovy dort (pfedehrati*) Dortova forma 1 B 170-180 35-45

Forma na listové tésto Smaltovany pecici plech 2 B 160-180 30-40
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 150-160 30-40

Jable¢ny kol 2 rodty + 2 dortové formy s vinitym 143 170-180 60-70
okrajem @ 20 cm 190-210
Smaltovany plech + 2 dortové formy 1 ] 70-90
s vinitym okrajem, @ 20 cm.

* K predehfivéani trouby nepouZivejte rychly ohiev.

Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pres nas zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.

Grilovani

Pokud grilujete pfimo na rostu, smaltovany plech umistéte na

uroven 1. Plech zachyti odkapavajici $tavu z masa

a pomUze Vam udrzet troubu v istoté.

Potravina PFislusenstvi Uroveri E;l;:vu Vykon grilu Doba tpravy v min.

Topinky (pfedehfati na 10 min.) Rost 5 (] 3 Yy -2

12 hovézich burger(* (bez pfedehfati) Grilovaci plech 4+1 (] 3 25-30

+ smaltovy plech

* Po uplynuti # doby Gpravy pokrmu jednou.
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Tento pfistroj je ur€en k pouZiti v nejvy$si povolené nadmorské
vySce 2000 m.
Technicka pfiprava pfistroje: obrazek 1

= PFi umisténf pristroje musi byt obal a plastovy povrch

kuchyniské skfifiky oSetfen lepidlem odolnym viici teploté 90 °C

pro vnitfni ¢ast skfifiky (kde bude trouba umisténa) a odolnym

V(igi teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach

trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo nema

dostatecnou odolnost vii¢i vysokym teplotam, skfifiky se mohou

zdeformovat nebo shofet. V takovém pfipadé vyrobce trouby

neodpovida za 3kodu zplsobenou na doty&né skfifice.

Skrinky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite

z nich dfevéné odstépky, mohly by totiz mit vliv na funkci

jednotlivych soucastek trouby.

= Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B

nebo na takovém mist&, kde nebude narusovat dalsi prabéh

montéze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bézném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skrifiky pro vestavnou troubu musi byt vétraci

Stérbiny.

m Jestlize je trouba umisténa pod varnou deskou, postupujte
podle montazniho navodu k této varné desce.

Umisténi trouby do vysoké skfiiiky: obrazek 2
Troubu je mozné také instalovat do vysoké skfiriky.

Kvdli odvétravani by mezi spodni polici a opé&rnou zdi méla byt
mezera o velikosti priblizné 20 mm a stejné tak velkd mezera
mezi horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporuc¢ujeme zachovat mezeru

o velikosti 590 mm, a to z dGvodu Fadného odvétravani. Jestlize
poZadujete je3té silngjsi odvétravani, tuto mezeru mizete zvetsit
az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dvefmi by mély byt smontovany tak, aby
bylo mozno pecici plechy snadno vysunout.

Umisténi trouby do rohové skfinky: obrazek 3

PFi montazi pfistroje do rohové skfinky je tfeba vzit v Gvahu
rozméry z obrazku D. Pro umisténi dle obrazku E doporuc¢ujeme
vzit v Gvahu Sitku pfedni ¢asti skrifky a rukojeti

PFipojeni trouby k elektrické siti

m Predtim, neZ poprvé pfistroj pouZijete, zkontrolujte, zda je Vas
diim uzemnén a spliiuje prislusné bezpecnostni predpisy.
Pripojeni pristroje k elektrické siti smi provést pouze odbornik,
pficemz bude postupovat dle pokyn(i Vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich pfedpist.

Pouziti tohoto pristroje mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mize zplsobit vazné Skody (poranéni
¢lovéka a smrtelny uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neodpovida za $kody, které
jsou zapricinény nespravnou instalaci.

[ ] B{a_hem celé instalace nesmi byt trouba pfipojena k elektrické
siti

Tato trouba je zafazena do ochranné tfidy | a je tfeba ji
pouzivat s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pripojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouZivany pro
pripojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely y také mély by
delSi nez ostatni.

Aby byly dodrzeny bézné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici Vas pfistroj by se mél ujistit, Ze vSechny faze
pristroje vedou do hlavniho vypinage pro pfistroj s priimérem
privodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni nutné, jestlize
Je pfistroj pfipojen na zasuvku, ke které méa uZivatel pfistup

a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.

Pri instalaci a praci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomtcky.

= Trouba musi byt pfipojena dle pozadavk( na napéti
uvedenych na jejim typovém §titku.

PFistroj by mél byt pfipojovan v pozici mime vysunuté dopredu.
Sitovy kabel by mél byt dostatecné dlouhy, aby bylo mozno
pfistroj pipojit.

Varovani! Ujistéte se, Ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.
Veskeré Upravy na tomto pfistroji, véetné vymény nebo
instalace sitoveho kabelu, smi provadét pouze odborné
vyskoleny technik zakaznického servisu.

Umisténi trouby do skfinky: obrazek 4

= PFiinstalaci trouby s vysuvnymi dvitkami musi byt dvitka
demontovana.

= Troubu UpIné vtlacte do prostoru v uréené kuchyriské skfirice.
Ujistéte se, Ze sitovy kabel neni veden pres okraje trouby, ze
neprijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby a Ze nevede podél
spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci Sroubl (4x255) obsazenych v baleni.

= Jestlize byla skfifika postavena dle poskytnutych rozméri, na
vrchni €asti trouby bude mezera. Z divodu spravné funkce
odvétravani nezakryvejte tuto mezeru drevénymi liStami.

= Mezi pistrojem a pfilehlymi skfinkami (umisténymi po
stranach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte pristroj z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi je
trouba pripevnéna ke skfifice. Lehce troubu nadzdvihnéte
a uplné ji vyjméte ze skrinky.



INFORMAGCNI LIST

BSH domaci spotrebiée, s.r.o., Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni zna¢ka BSH

Znacka SIEMENS

Prodejni oznaceni HB 23GB555
Trida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotreba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,85
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 60

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 351V <651

velké: 65 1<V <=
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu 40
(min.)
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi horkém vzduchu _
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez upozornéni.

Aktudlni navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz.



B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Dolezité bezpecnostné pokyny

Pozorne si preditajte tento ndvod na pouZitie.

Iba tak moZzete Vas pristroj bezpecne

a spravne obsluhovat’. Vsetky dokumenty si
starostlivo uschovajte pre neskorsie
pouZitie alebo pre pripadného dalSieho
majitela.

Tento pristroj je urCeny iba pre pouZitie za
Gcelom zabudovania do kuchynskej linky.
Dbajte na pokyny 3pecidlneho montazneho
navodu.

Po vybaleni prekontrolujte, i nie je pristroj
poskodeny. Ak bol pristroj behom prepravy
poskodeny, nezapajajte ho.

Umiestnenie zasuvky do pristroja moze robit’

iba koncesovany elektrikar. Zaruka vyrobku
sa nevztahuje na neodborné pripojenie
a nasledovné poskodenie pristroja.

2
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Doplriujlce informacie o vyrobkoch, prislusenstve, ndhradnych

dieloch a sluzbach mozete najst' na:

www.siemens-home.com/sk

Pristroj je ureny iba pre pouZitie

v domdcnosti. PouZivajte pristroj vyhradne
na pripravu pokrmov a ndpojov. Pri
pouzivani nenechavajte pristroj bez dozoru.
NepouZivajte pristroj mimo domacnost’.
Deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatkom sklsenosti alebo vedomosti
mozu pristroj pouzivat'iba pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené a pochopili
rizika, ktoré z pouzitia mézu vyplyvat. Deti
si s pristrojom nesmdu hrat’. Deti do

8 rokov a bez dohladu zodpovednej osoby
nesmu pristroj Cistit'a ani robit’ jeho
udrzbu.



Deti mladSie ako 8 rokov by sa mali
zdrZiavat' v bezpecnej vzdialenosti od
pristroja a napdjacieho kabla.

PrisluSenstvo do priestoru na pecenie vzdy
vkladajte spravnym sp6sobom.

Vid' prisjusna kapitola ,Prislusenstvo”

v montdznom navode.

Nebezpecenstvo poZiaru!

= Umiestnenie horlavych alebo vybusnych
predmetov do priestoru na pecenie moze
spdsobit’ poziar. Nikdy neumiestriujte do
priestoru na pecenie horlavé alebo vybusné
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka pristroja,
ak sa vo vnutri tvori dym. Vypnite pristroj
a vytiahnite sietovd zastrcku alebo vypnite
poistky.

= Ak dvierka pristroja otvorite, vytvorite tah
vzduchu. Ak papier na peCenie pride do
kontaktu s vyhrievacim telesom, moze
vzplanut. Behom predhrievania pristroja
nepokladajte papier na pecenie vol'ne na
prislusenstvo. Vzdy je potrebné papier na
pecenie zatazit pomocou nddoby alebo
plechu na pecenie. Papierom na pecenie
pokryvajte iba nevyhnutd plochu. Papier na
pecenie nesmie vycnievat' cez prislusenstvo.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Pristroj sa pri prevadzke vel'mi zohrieva. Nikdy
sa nedotykajte povrchu priestoru na pecenie
alebo vyhrievacich telies. Vyckajte, dokial
pristroj celkom nevychladne. Deti sa musia
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti.

= Prislusenstvo a riad sa pri
prevadzke vel'mi zohrievaju. Pri vyberani
prisluSenstva alebo riadu z priestoru na
pecenie vzdy pouZivajte kuchynské rukavice.

= Alkoholové vypary sa v priestore na pecenie
méZu vznietit. Nikdy v priestore na pecenie
nepripravujte velké mnozstvo napojov
s vysokym obsahom alkoholu. PouZivajte iba
malé mnoZstvo napojov s vysokym obsahom
alkoholu. Dvierka pristroja otvérajte opatrne.

Nebezpecenstvo oparenia!

= Jednotlivé Casti pristroja sa behom prevadzky
zohrievaju. Nikdy sa rozpalenych casti
nedotykajte. Deti sa musia zdrziavat' v bezpecnej
vzdialenosti.

= Pri otvoreni dvierok pristroja moze
z priestoru na pecenie uniknut' hordca para.
Dvierka pristroja otvarajte opatrne. Deti sa
musia zdrZiavat' v bezpe¢nej vzdialenosti.

= Voda v rozpalenom priestore na peCenie moze
vytvorit’ hortcu paru. Nikdy nenalievajte vodu
do rozpaleného priestoru na pecenie.

Nebezpecenstvo trazu!

PoSkodené sklo dvierok pristroja moze
prasknut’. NepouZivajte Skrabku na sklo, ostré
alebo brusne Cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo trazu elektrickym pradom!

= Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
moZu robit’ iba servisni technici vyskolenfi
vyrobcom. Akje pristroj poskodeny,
vytiahnite sietovi zastréku zo zasuvky alebo
vypnite poistky. Volajte zakaznicky servis.

Kéblova izolacia elektrickych pristrojov sa moze
pri kontakte s horticimi ¢astami pristroja
poskodit’. Privodné kable elektrickych pristrojov
nikdy neprivierajte hortcimi dvierkami
pristroja.

Kontakt s vihkost'ou méze spdsobit’ traz
elektrickym pridom. Nepouzivajte

na Cistenie vysokotlakové pristroje alebo
parné Cistice.

Pri vymene Ziarovky v priestore na pecenie st
kontakty v objimke Ziarovky pod priddom. Pred
vymenou Ziarovky vytiahnite sietovu zastrcku
z0 zasuvky alebo vypnite prislusny istic¢

v poistkovej skrinke.

Poskodeny pristroj méZe sposobit’ zésah
elektrickym pridom. Poskodeny pristroj nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovd zastr¢ku alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Volajte zékaznicky servis.

Nebezpecenstvo popdlenia!

Vonkajsie strany pristroja sa behom Cistiaceho
procesu vel'mi zohrievaju. Nedotykajte sa dvierok
pristroja. Vyckajte, dokial’ pristroj celkom
nevychladne. Deti sa musia zdrziavat’

v bezpecnej vzdialenosti.

Pri¢iny poskodenia
Varovanie!

m Prislusenstvo, félie, papier na pecenie alebo nadoby na dne
priestoru na pecenie: Na dno priestoru na pecenie nepokladajte
Ziadne prislusenstvo. Nepokladajte do tohto priestoru ani
Ziadne félie alebo papier na pecenie.

Ak ste nastavili teplotu priestoru na pecenie vyssie ako
50 °C, nepokladajte do neho kuchynské nadoby. Spésobi
to nahromadenie tepla. Doba restovania a pecenia uz
nebude zodpovedat nastaveniu a dojde k poskodeniu
smaltovaného povrchu.

= Voda v rozpalenom priestore na pecenie: Nikdy nenalievajte
vodu do rozpaleného priestoru na pecenie. Vytvori sa para.
Teplota sa zmeni a mohlo by ddjst’k poskodeniu smaltovaného
povrchu.

= VIhké potravmy Nevkladajte dlhodobo do uzatvoreného
priestoru na pecenie vlhké potraviny. Poskodil by sa tak
smaltovany povrch pristroja.

= Ovocné stavy: Pri peceni obzvlast’ stavnatych ovocnych kolacov
nepokladajte na plech na pecenie prilis velké mnozstvo
stavnatého ovocia. Ak Stavy z ovocia vyte¢i mimo plech na
pecenie, nebude mozné tieto skvrny odstranit’. Ak je to mozné,
pouZivajte hlbsiu univerzalnu panvicu.



m Vychladnutie pristroja s otvorenymi dvierkami: Nechajte priestor
na pecenie vychladnut'iba so zatvorenymi dvierkami. Predna
strana nabytku v blizkosti pristroja sa mdZze poskodit' aj ak
ponechate u rozpaleného pristroja iba mald Strbinu.

m Silne znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silne znecistené,
dvierka pristroja uz nebud behom prevadzky riadne funk¢né.
MoZze dojst' k poskodeniu Eelnych ¢asti nabytku v okoli.
Tesnenie dvierok vzdy udrzujte Cisté.

Zoznamenie sa s pristrojom

Teraz Vam popiSeme Vasu novd riru na pecenie. V tejto kapitole
Vam vysvetlime funkcie ovladacieho panela a jeho jednotlivé
prvky.

Zaroveri tu njdete informacie tykajuce sa prislusenstva Vasej
rlry a jej vnutorné stcasti.

Ovladaci panel

Nizsie najdete vSeobecny prehlad ovlddacieho panela. Displej
Vam naraz neukaze vsetky svoje symboly. Jednotlivé prvky zalezia
od konkrétneho modelu pristroja.

m Dvierka pristroja ako sedadlo, polica alebo pracovné doska: Na
dvierka pristroja si nesadajte a ni¢ na ne nepokladajte, ani na
ne ni¢ nevesajte. Nepokladajte na dvierka pristroja ziadne
kuchynské néstroje ani prislusenstvo.

m Vkladanie prislusenstva: v zavislosti od modelu moéze
prislusenstvo poskriabat’sklo dvierok. Prislusenstvo do priestoru
na pecenie vZdy vkladajte az na doraz.

m Prendsanie pristroja: pristroj neprenasajte ani nedrzte za jeho
rukovat’. Rukovét' nedokaze uniest' vahu pristroja a moéze sa
ulomit’.
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Voli¢ funkcif Ovlddacie =~ ‘ Voli¢ teploty
tlacidla a displej
Otocné volice Nastavenie Pouzitie

Niektoré rdry maju zatahovacie oto¢né volice. Oto¢ny voli¢ sa
vytiahne alebo uvolni stla¢enim v nulovej pozicii.

Voli¢ funkcii
Otocny voli¢ je urceny pre vyber druhu ohrevu.

Nastavenie Pouzitie

o Nulové nastavenie Rura je vypnuta.

Hortci vzduch* Priprava kolacov a peciva. Je mozné
piect’ na dvoch drovniach. Na
zadnej stene je umiestneny
ventildtor, ktory rovhomerne

rozptyl'uje teplo.

Pre pripravu kolacov, zapetenych
pokrmov a pre pecenie chudého
masa, napr. telacieho alebo zveriny
na jednej Grovni. Teplo produkuju
horné a dolné vyhrievacie telesa.

&= Horny a dolny ohrev*

Gril s cirkulaciou
vzduchu

Na pripravu pe¢eného maésa,
hydiny a ryb. Grilovacie teleso

a ventilator sa striedavo zapinaju
a vypinaju.

Ventilator rozptyl'uje teplo okolo
pokrmu prostrednictvom grilu.

Na grilovanie steakov, klobasok, ryb
a opekanie hrianok. Zohreje sa cely
povrch.

[l Velkoplodny gril

Na grilovanie malych porcii, ako su
steaky, klobasky, ryby alebo toasty
na zapekanie. Ohreje sa iba
centralna plocha grilovacieho telesa.

) Maloplosny gril

Petenie mésa vo vlastnej Stave
a zapekanie. Teplo produkuje dolné
vyhrievacie teleso.

(& Dolny ohrev

Rozmrazovanie napr. mdsa, hydiny,
chleba a peciva. Ventilator
rozptyl'uje teplo rovnomerne okolo
pokrmu.

Rozmrazovanie

Osvetlenie Zapne osvetlenie rary.

* Hodnotenie energetickej Uspory pre konkrétny druh ohrevu
podla smernice EN60350.

Po vybere druhu ohrevu pokrmu sa zapne osvetlenie v
priestore na pecenie a u niektorych modelov sa zapne tiez
kontrolka na oto¢nom volici funkcii.

* Hodnotenie energetickej spory pre konkrétny druh ohrevu podla smernice EN60350



Ovladacie tlacidla a displej

Tlacidla su urcené pre nastavenie doplnkovych funkcii.
Na displeji si zobrazené aktudlne nastavené hodnoty.

Tlacidlo Pouzitie

@®© Casové funkcie Nastavte budik £, dobu Gpravy
pokrmu 1=, , €as ukongenia dpravy

pokrmu =3I a aktualny ¢as .

— Minus
+ Plus

ZniZi programované hodnoty.

Zvysi programované hodnoty.

2% Rychly ohrev Rychly ohrev velmi rychle

rozohreje riru.

Automatickd
detska poistka

Zablokuje a odblokuje ovladaci panel.

Na displeji sa objavi Sipka » pred symbolom pre aktivnu
casovu funkciu.

Volic teploty
Voli¢ teploty je urceny pre vyber teploty alebo stupria
grilovacieho vykonu.

Nastavenie Vyznam

Y Nulové nastavenie Rura sa nezohrieva.

50-270  Teplotné Teplota priestoru na pecenie v °C.
rozpdtie

Stupne vykonu (7] maloplosného
grilu 7 a velkoplogného grilu
e =stuperi 1, mierny

o, oo eee Stupeni grilu

ee = stuperi 2, stredny

eee = stuperi 3, silny

Pri zohriati riry sa rozsvieti kontrolka regulatora teploty. Tato
kontrolka zhasne, ked' sa ohrev prerusi. Kontrolka sa nespusta so
zapnutim osvetlenia [ alebo rozmrazovacou funkciou [¥].

Prislusenstvo

PrisluSenstvo dodané s Vasim pristrojom je vhodné na pripravu
velkého mnozstva pokrmov. Dbajte na to, aby ste vkladali
prislusenstvo do priestoru na pecenie vzdy spravnym spdsobom.
Dalej si tiez mozete zakUpit zvldstne prislusenstvo, pomocou
ktorého si mozete pripravit' niektoré svoje oblibené pokrmy
alebo ktoré Vam jednoducho ul'ahcia zachadzanie s Vasou
rdrou.

Vkladanie prislusenstva
Prislusenstvo mézete umiestnit do rdry v 5 rozdielnych

urovniach. Prislusenstvo do priestoru na pecenie vzdy vkladajte
az na doraz tak, aby sa nedotykalo dvierok rury.

Prislusenstvo mézete vysunat priblizne az do polovice,
dokial' nezacvakne. To umozZriuje I'ahsie vyberanie
pokrmov z rary.

Upozornenie: Pri grilovani dlh§om ako 15 mindt
nastavte volic teploty na nizky stuper.

Priestor na pecenie

Zapne sa osvetlenie priestoru na pecenie. Ventilator brani rire
v prehriati.

Ventilator

Ventilator je mozné podla potreby zapnut' alebo vypnut. Teply
vzduch unika vrchnou ¢astou dvierok.
Varovanie! Ventilator nezakryvajte. Rira by sa mohla prehriat’.

Ventilator zostava po ukonceni tpravy pokrmu urcitt dobu
zapnuty, aby priestor na pecenie rychlejsie schladol.

Osvetlenie
Osvetlenie rury je po dobu Gpravy pokrmu zapnuté.

MédzZete viak osvetlenie zapnut bez toho, aby ste zapinali raru,
a to nastavenim otocného voli¢a do pozicie

Pri vkladani prisluenstva do rury sa ubezpecte, Ze zakrivenie
prislusenstva je v zadnej Casti. Jedine tak moze byt prislusenstvo
dobre umiestnené.

V zévislosti od vybavenia, ak ma V&3 pristroj teleskopicky
vysuv znamena to, ze Vase prislusenstvo je mozné do
pristroja vlozit' jednoduchsie, bez mierneho tlaku.

Poznamka: moze sa deformovat’. Nemd to Ziadny vplyv na
funkénost' pristroja.



Vasa rlra je vybavena iba niektorym z tohto prislusenstva.

Prislusenstvo je mozné dokUpit prostrednictvom nasho
zakaznickeho servisu v Specializovanom obchode alebo na
internete. Zadajte Vase HZ &islo.

Rost

Na nadoby, plechy na pecenie,
pecené a grilované pokrmy a aj
mrazené pokrmy.

Vkladajte rost do rury Sikmou
stranou ku dvierkam riry ~—-.

Zvlastne prislusenstvo
Prislusenstvo je mozné dokdipit’ prostrednictvom nasho

zakaznickeho servisu alebo v Specializovanom obchode. V nasich

katalégoch a na internete najdete Siroku Skalu prislusenstva pre
Vasu raru. Pri objednévkach cez internet sa dostupnost’
prislusenstva v jednotlivych krajindch moze Iisit'.

Plochy smaltovany plech na
pecenie

Na kolace, pecivo a susienky.
Umiestnite plech do rdry okrajom
smerom ku dvierkam.

Univerzalna panvica
Na stavnaté kolace, pecivo, mrazené
pokrmy a velké kisky médsa. MoZete

ju pouzit' aj ako plech na zachytenie
odkvapkavajlceho tuku pri peceni
priamo na roste. Umiestnite panvicu
do rary okrajom smerom k dvierkam.

Riadne si precitajte dokumenty, ktoré ste obdrzali pri zaktpenf
pristroja.

Nie vsetko zvlastne prislusenstvo je vhodné pre kazdy pristroj.
Pri ndkupe vzdy uvéddzajte presné oznacenie Vasho pristroja
(E-¢islo).

Zvlastne prislusenstvo Cislo HZ Pouzitie

Plochy smaltovany plech HZ361000 Na kolace, pecivo a keksiky.

Univerzalna panvica HZ362000 Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké kisky
masa. Mozete ju pouzit' aj ako plech na zachytenie
odkvapkavajuceho tuku pri peceni priamo na roste.

Rost HZ364000 Na nadoby, plechy na pecenie, pecené a grilované pokrmy
umiestnené priamo na roste a aj na mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idedlny pre pripravu pizzy, mrazenych pokrmov alebo velkych
gulatych kolacov. Plech na pizzu méZzete pouZit’' namiesto
univerzalneho plechu. Umiestnite plech na rost
a postupujte podla pokynov v tabul'kach.

Skleneny pekac HZ915001 Skleneny pekac je idealny pre pripravu dusenych pokrmov
a potravin, ktoré je potrebné v rire zapiect'. Je obzvlast' vhodny
pre automatické programy a automatické pecenie.

3-nasobny teleskopicky vysuv HZ368300 Pomocou 3-nasobného teleskopického vysuvu v Grovni

1, 2 a 3 mdZete vysunut' prislusenstvo este viacej bez toho,
aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim Vasho pristroja

V tejto kapitole najdete informécie o tom, ¢o je potrebné urobit’
pred prvym pouzitim Vasho pristroja. Najprv si precitajte kapitolu
Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie casu

Po pripojeni na displeji za¢ne blikat (© a tri nuly. Nastavte ¢as.

1.Stlacte tlacidlo (.
Na displeji sa zobrazi ¢as, {2:00J.
2.Nastavte cas pouzitim tlacidiel + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi
nastaveny cas.

Predhriatie rary

Pre odstranenie pachu novoty prazdny priestor na pecenie so
zatvorenymi dvierkami zohrejte. NajucinnejSou metodou je
zohriat'riru na jednu hodinu pri nastaveni horného a dolného
ohrevu [E na 240 °C. Prekontroluite, ¢i ste vo vntri riry
nenechali Ziadny obalovy material.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte horny a dolny ohrev
2.Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po jednej hodine rdru vypnite. Urobite tak otocenim volica
funkcii do nulovej pozicie.

Cistenie prislugenstva

Pred prvym pouzitim prisludenstva riadne vycistite teplou vodou so
saponatom a handrickou.



Nastavenie riry na pecenie

Existuje niekol'ko spésobov nastavenia rury. Nastavit' mézete druh
ohrevu, teplotu alebo vykon grilu. U kazdého pokrmu mézete
nastavit' dfzku jeho Gpravy a ¢as ukoncenia jeho Gpravy. Viace]
informacif najdete v kapitole "Nastavenie casovych funkcii".

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrézku: Horny a dolny ohrev [ s teplotou 190 °C.

1. Pomocou voli¢a funkcii vyberte druh ohrevu.

[]

]

2
]
(]
)

@ + »ff

N

.Pomocou volita teploty vyberte teplotu alebo stuper
grilovacieho vykonu.
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Rura sa zacne zohrievat'.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Této rira mé rozdielne ¢asové funkcie. Stlacenim tlacidla ®
sa zobrazi menu, kde mézete nastavit' jednu funkciu za druhou.
V priebehu nastavovania zostavaju ¢asové udaje rozsvietené.
Sipka » ukazuje zvolent ¢asovu funkciu. Stlacenim

tla¢idla + alebo - mdZete zmenit' nastavené funkcie, ak svieti
symbol Sipky ».

Budik

Budik funguje nezavisle od rary. Budik mé svoj vlastny zvukovy
signdl - pipnutia. Vd'aka nemu mdzZete rozlisit, ¢i Vam rira
signalizuje nastavenu dobu budika alebo ¢iide o dobu tpravy
pokrmu.

1.Stlacte raz tlagidlo .
Na ukazovateli sa rozsvietia symboly ¢asovych
funkcii, $ipka » sa nachadza pred symbolom £}

2.Nastavte budik pouzitim tlacidiel + alebo —.
Navrhnuta hodnota pre tlacidlo += 10 minut.
Navrhnuta hodnota pre tlacidlo —=5 minut.

Vypnutie riry
Otocte volicom funkcii do pozicie OFF.

Zmena nastavenia

Nastavenie druhu ohrevu a teploty alebo vykonu grilu mézete
prislusnymi tlacidlami kedykol'vek zmenit'.

Rychly ohrev

Pomocou funkcie rychleho ohrevu rira dosiahne velmi

rychle nastavenej teploty.

Rychly ohrev je mozné pouzit'iba pre teploty vy3sie ako 100 °C.
Vhodné druhy ohrevu:

= Hortci vzduch

u Horny a dolny ohrev &

m Dolny ohrev [}

Aby Uprava Vasich pokrmov prebehla rovhomerne, nevkladajte

pokrmy do rury, dokial' nie je dosiahnuta nastavena teplota
funkcie rychleho ohrevu.

1.Nastavte druh ohrevu a poZadovand teplotu.

2.Kratko stlacte tlacidlo 2%.

Na displeji sa zobrazi symbol »%$. Rira sa za¢ne zohrievat'.

Ukoncenie rychleho ohrevu

Ozve sa pipnutie. Symbol »% z displeja zmizne. Vlozte
potraviny do rury.

PreruSenie rychleho ohrevu

Kratko stlacte tlatidlo 2§ Symbol »$§ z displeja zmizne.

Po niekol’kych sekundach sa na ukazovateli zobrazi nastaveny
Cas. Zacne sa odpocitavat’ ¢as nastaveny na budiku. Na
ukazovateli sa rozsvieti symbol »£ a uplynuty &as. Zvy$né
symboly ¢asovych funkcif sa vypnu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na budiku
Ozve sa pipnutie. Na ukazovateli sa zobrazi symbol

£:00. vypnite budik stlacenim tlacidla ©.
Zmena nastavenia ¢asu na budiku

Zmerite ¢as na budiku pouZitim tlacidiel +alebo — .
Novo nastaveny ¢as bude za niekol'ko sekind zobrazeny.

Zrusenie budika

Nastavte hodnotu na 0% pomocou

tlacidla —. Novo nastaveny cas bude za niekol’ko sekind
zobrazeny. Budik sa vypne.



Prezeranie nastaveného ¢asu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcii, na ukazovateli budud
zobrazené prislusné symboly. Symbol Sipky » sa objavi
v popredi pred ¢asovou funkciou.

Mbzete zistit' nastavené tdaje na budiku £\ , dobu tpravy
pokrmu 121, &as ukonenia Upravy pokrmu —>| alebo aktuélny
cas (O opakovanym stlacenim tlacidla ® , kym sa sipka
»neposunie na pozadovany symbol. Za niekol'ko sekiind sa na
ukazovateli zobrazi poZzadovana hodnota.

Doba tpravy pokrmu

Va3 pristroj Vam umozni nastavit’ dobu Gpravy pre kazdy typ
pokrmu. Po ukonceni programu sa rira automaticky zase vypne.
Nebudete teda kvoli vypnutiu rdry musiet’ prerusovat’iné
¢innosti a zabranite prekroceniu doby Upravy pokrmu z dévodu
omylu.

Priklad na obrazku: doba Gpravy pokrmu: 45 minut.

1.Pomocou voli¢a funkcii vyberte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stuperi
grilovacieho vykonu.

3.Stla¢te dvakrat tlagidlo (.
Na ukazovateli sa zobrazi symbol £:J. Na ukazovateli sa
rozsvietia Casové Udaje, Sipka » sa nachadza pred symbolom
=l
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4. Nastavte dobu Gpravy pokrmu pouZitim tlacidiel +alebo —.
Navrhnuta hodnota pre tlacidlo + =30 minut
Navrhnutd hodnota pre tlacidlo — = 10 minut

Rira sa po niekolkych sekundéch zapne. Na ukazovateli sa
rozsvieti symbol »I=> a uplynuty ¢as. Ostatné symboly
casovych funkcii sa vypnu.

Uplynutie doby tpravy pokrmu

Ozve sa pipnutie. Rura prestane hriat. Na ukazovateli sa
zobrazi symbol £:0{1. Stlacte tlacidlo (® . Nastavte novi
dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel +alebo —.
Pripadne stlacte dvakrét tlacidlo O a ototte voli¢ funkcif do
nulovej pozicie. Rura je vypnuta.

Zmena doby tpravy pokrmu

Zmerite dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel + alebo
—. Novo nastaveny ¢as bude za niekol’ko sekiind zobrazeny. Ak
ste uz nastavili budik, najprv stlacte tlacidlo (.

ZruSenie doby tpravy pokrmu

Dobu Upravy pokrmu resetujte na :00 pouzitim tlacidla
—. Novo nastaveny cas bude za niekol'ko sekiind zobrazeny.
Nastavena doba je zrusend. Ak ste uz nastavili budik, najprv
stlatte tlatidlo .

Prezeranie nastaveného casu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcif, na ukazovateli budu
zobrazené prislusné symboly. Symbol Sipky » sa objavi
v popredi pred casovou funkciou.

Mbzete zistit' nastavené tidaje na budiku £, dobu tpravy
pokrmu I-1,, dobu ukonéenia dpravy pokrmu | alebo aktualny
¢as © opakovanym stlacenim tlacidla (® , kym sa $ipka

» neposunie na pozadovany symbol. Za niekol'ko sekind sa na
ukazovateli zobrazi poZzadovana hodnota.

Cas ukonéenia tpravy pokrmu

Vas pristroj Vam umozni nastavit' ¢as ukoncenia Upravy pre kazdy
typ pokrmu. Rura sa automaticky zapne a po ukonceni programu
sa automaticky zase vypne. Priklad: Potraviny mozete uz rano
vlozZit'do rdry a rdru nastavite tak, aby pokrm bol hotovy na
poludnie.

Berte na vedomie, Ze by ste nemali v rure dlho skladovat’
potraviny lahko podliehajtice skaze.

Priklad na obrazku: teraz je 10:30, doba UGpravy pokrmu: 45 mintt
a ¢as ukoncenia ma byt o 12:30.

1.Nastavte volicom funkcii druh ohrevu.

2.Nastavte teplotu pomocou volica teploty.

3.Stlatte dvakrat tlagidlo O.

4.Nastavte dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel + alebo —.

5.Stlatte tlatidlo O.
Sipka > sa nachadza pred symbolom —>I. Zobrazuje sa ¢as, kedy
bude pokrm hotovy.
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6. Posurite ¢as ukoncenia Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel +
alebo —.

Na ukazovateli riry sa po niekolkych sekundach zobrazi nastaveny
¢asarura jev tzv. pohotovostnom rezime. Zobrazuje sa cas, kedy
bude pokrm hotovy a pred symbolom —>| sa zobrazuje 3ipka ».
Symboly Lda ® st vypnuté. Az sa rira zapne, zobrazi sa uplynula
doba Upravy pokrmu a $ipka » sa bude nachadzat’ pred
symbolom =1, Symbol lsa vypne.



Uplynutie doby tGpravy pokrmu

Ozve sa pipnutie. Rura prestane hriat’. Na ukazovateli sa zobrazi
symbol [0 Stlacte tlacidlo (® . Nastavte novt dobu
Upravy pokrmu pouZzitim tlacidiel + alebo —. Pripadne
stlacte dvakrat tlacidlo (© a otocte voli¢ funkcii do nulovej
pozicie. Rura je vypnuta.

Zmena nastavenia ¢asu ukoncenia tpravy pokrmu
Zmerite cas ukoncenia Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel

+ alebo —. Novo nastaveny ¢as bude za niekol’ko sekind
zobrazeny. Ak ste uz nastavili budik, najprv dvakrat stlacte
tlacidlo (©. Ak sa uz odpocitava doba Upravy pokrmu,
nemerite dobu ukoncenia. Kone¢ny vysledok by sa nemusel
zhodovat'.

Zrusenie nastaveného ¢asu ukoncenia

Resetujte ¢as ukoncenia Gpravy pokrmu stlacenim tlacidla —.
Novo nastaveny cas bude za niekol'ko sekiind zobrazeny. Rura
sa zapne. Ak ste uz nastavili budik, najprv dvakrat stlacte
tlagidlo O©.

Prezeranie nastaveného casu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcii, na ukazovateli budud
zobrazené prislusné symboly. Symbol $ipky » sa objavi
v popredi pred ¢asovou funkciou.

Mbzete zistit' nastavené tidaje na budiku £), dobu tpravy
pokrmu 121, ¢as ukongenia Gpravy pokrmu =>I alebo aktudlny
cas ® opakovanym stlacenim tlacidla ®© , kym sa $ipka

» neposunie na pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa za
niekol'ko sekiind zobrazi na ukazovateli.

Detska poistka

V4&s pristroj disponuje detskou poistkou, ktord zabrani tomu, aby
omylom doslo k zapnutiu rdry.

Rira nereaguje na Ziadne nastavenie. Ak je zapnuta detska
poistka, je mozné nastavit budik a ¢as.

Ak dojde k nastaveniu druhu ohrevu a teploty alebo grilu,
detska poistka ohrev vypne.

Zmena zakladného nastavenia

Vasa rira ma rézne zékladné nastavenia. Nastavenie je mozné
prispdsobit’ Vasim osobnym potrebam.

Zakladné nastavenia Nastavenia { Nastavenia £ Nastaveniad

c | Ukazovatel casu vzdy* iba so symbolom
-2 Dlzka zvukového cca cca cca 5 min.
signalu po uplynuti 10 Sek. 2Min.*
doby tpravy
pokrmu alebo ¢asu
na budiku
M . cca cca cca
c3 Cascakania, kym — 5q 5Sek* 10 Sek.

sa nastavenie ulozi

* Automatické nastavenie

Nastavenie ¢asu
Hned' ako ruru pripojite alebo ak déjde k vypadku elektrického
priidu, na ukazovateli za¢ne blikat' symbol (® a tri nuly. Nastavte
aktuélny cas.
1.Stlacte tlacidlo (.

Na ukazovateli sa zobrazi ¢as /201
2. Nastavte ¢as pomocou pouZitia tlacidiel + alebo —.

Po niekol’kych sekundach sa na ukazovateli zobrazi
nastaveny cas.

Zmena nastavenia ¢asu
Ziadnu dalsiu ¢asovi funkciu nie je mozné nastavit'.

1.Stlacte styrikrat tlacidlo .
Na ukazovateli sa rozsvietia symboly ¢asovych funkcif, Sipka »
sa nachadza pred symbolom .

2. Nastavte ¢as pomocou pouzitia tlacidiel + alebo —.

Po niekol'kych sekundach sa na ukazovateli zobrazi nastaveny cas.

Skrytie ¢asovych udajov
Casové tidaje mozete skryt’. Pre viac informécii si precitajte
kapitolu ,Zmena zakladného nastavenia”.

Aktivacia detskej poistky

Nemala by byt' nastavena doba tpravy pokrmu ani ¢as
ukoncenia Upravy.

Stlacte tlacidlo 2% a drzte ho stlacené priblizne 4 sekundy.

Na ukazovateli sa zobrazi symbol =—0. Detska poistka je teraz
aktivovana.

Deaktivacia detskej poistky
Stlacte tlacidlo 2% a drzte ho stlacené priblizne 4 sekundy.

Symbol =0 na ukazovateli zhasne. Detska poistka je teraz
deaktivovana.

Ziadnu dalsiu ¢asovi funkciu nie je mozné nastavit'.

1.Stlacte tlacidlo © a drzte ho stlacené priblizne 4 sekundy. Na
ukazovateli sa VAm zobrazuje sti¢asné nastavenie, napr.
c !, pre Nastavenie . .

2. Nastavte zakladné nastavenie pouzitim tlacidiel + alebo —.

3.Potvrdte tlacidlo O©.
Na ukazovateli sa zobrazi symbol nasledujtice zékladné
nastavenie. Pouzitim tlacidla (® nastavte tirovne a pouzitim
tlacidla + alebo = vykonajte nastavenie.

4.Stlacte tlacidlo (© a drzte ho stlagené priblizne 4 sekundy.

Vetky hodnoty su nastavené.
Zé&kladné nastavenie kedykolvek mozete zmenit'.



Udrzba a Cistenie

Vd'aka cisteniu a Gdrzbe zostane vasa rira dlho Ziariva
a funkénd. Odpordcania, ako by ste sa o Vas pristroj

mali starat, najdete nizsie.

Upozornenie

m Prednd cast' Vasho pristroja moze mat' malé farebné odchylky

v zavislosti od materidlov pouzitych vo vyrobe, ako napriklad
sklo, umeld hmota ¢i kov.

Tmavé 3kvrny na sklenenom paneli dvierok sa Vam mézu zdat’

ako zaspinenie, v skutocnosti vak ide o odraz osvetlenia rury.

Smalt sa pri vel'mi vysokych teplotach vypaluje. To méze

sposobit’ slabé zafarbenie. Je to tplne normélne a neméa to
Ziadny vplyv na funkénost’ pristroja. Hrany hladkych plechov
sa nedaju tplne posmaltovat’. Preto sa Vam ich povrch moze
zdat' trocha hrubsi, na funk&nost  antikoréznej ochrany to

vsak vplyv nema.

Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznorodého povrchu Vasej riry
z dévodu vol'by nevhodného Cistiaceho prostriedku, postupujte
pri ¢isteni podla pokynov v tabulke. NepouZivajte:

m brisne ani kyselinotvorné cistiace prostriedky,
m silné prostriedky obsahujtice alkohol,

m drétenky ani tvrdé hubky,
m vysokotlakové alebo parné Cistice.

Pred pouZitim novd umyvaciu hubku riadne preperte.

Oblast

Cistiace prostriedky

Ovladaci panel

Povrchy
z nehrdzavejlicej ocele

Sklo dvierok

Displej

Horlca voda so saponatom:

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou. NepouZivajte Cistiace
prostriedky na sklo ani Skrabku na
sklo.

Horlca voda so saponatom:

Ocistite handrickou a vysuste mékkou
utierkou. OkamZite odstrarite Skvrny
od vody, tuku, Skrobu, vaje¢ného
bielka, pretoZe pod tymito Skvrnami
by mohlo zacat’ dochadzat' ku korézii.

Specialne prostriedky na o3etrovanie
o nehrdzavejlcu ocel, pouZitelné na
teplé povrchy, mdzete zakupit'

v naSom zékaznickom servise alebo

u $pecializovanych predajcov. Cistiaci
prostriedok aplikujte pomocou vel'mi
makkej handricky.

Cistiace prostriedky na sklo:

Pouzite makkud handricku.

Cistiace prostriedky na sklo:

PouZite makku handricku.
NepouZivajte Ziadne Cistiace
prostriedky s obsahom alkoholu, octu
alebo iné abrazivne ¢i

kyselinotvorné ¢istiace prostriedky.

Ochranné skla
dvierok rdry

Cistiace prostriedky na sklo:
PouZite makku handricku.
NepouZivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt
osvetlenia rary

Horlca voda so sapondtom:
Ocistite handrickou.

Tesnenie
Neodstranujte!

Horlca voda so saponatom:
Ocistite handrickou. Nedrhnite.

Zavesny rost

Hortca voda so saponatom:
Namocte a umyte handri¢kou alebo
kefkou.

Oblast Cistiace prostriedky
Teleskopické Horlica voda so saponatom:
vysuvy Umyte handrickou alebo kefkou.

Nenechajte namocené
a neumyvajte v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo Hortica voda so saponatom:
Namocte a umyte handrickou alebo

kefkou.

Cistenie samotistiacich povrchov v priestore na pecenie

Zadné, postranné aj vrchné vnitorné steny niektorych pristrojov
mozu byt vyrobené z vysoko poréznej keramickej vrstvy. Tato
vrstva absorbuje vystrieknuté $tavy vzniknuté pocas pecenia,

a ak je rira zapnuta, tieto $tavy sa rozpustaju. Tento Cistiaci
proces je najucinnejsi pri dlhsej dobe Gpravy pokrmu a vysokych
teplotach.

Ak je Vasa rura po niekolkych pouZitiach stale znecistena,
postupujte nasledovne:

-

.Dno priestoru na pecenie a steny, ktoré nie st vyrobené
z tejto keramickej vrstvy, riadne ocistite.

.Nastavte funkciu Hortci vzduch [E).

3.Vyprazdnite rlru a nechajte ju so zatvorenymi dvierkami cca
2 hodiny na maximalnej teplote.

N

Keramickd vrstva sa obnovi. AZ priestor na pecenie vychladne,
odstrarite hnedé alebo biele zvysky vodou a mékkou handrickou.

Lahké zafarbenie tohto povrchu nemé na samocistiacu funkciu
Ziadny vplyv.
Varovanie!

m NepouZzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky. Material by
sa poskriabal a doslo by k poskodeniu vysoko poréznej vrstvy.

= Nikdy nepouZivajte na keramicky povrch Cistiace prostriedky na
rdry. Ak sa tento Cistiaci prostriedok omylom po povrchu
rozleje, bezodkladne ho dékladne umyte vodou a hubkou.

Cistenie dna priestoru pecenia a smaltovanych stien
PouZite handri¢ku a tepld mydlovl vodu alebo vodu s octom.

Ak je pristroj silne znecisteny, pouzite jemnu ocel'ovi drétenku
alebo Specialny prostriedok na rury. Tieto prostriedky je mozné
pouzit'iba vtedy, ak je priestor peCenia studeny. Na
samocistiacom povrchu nepouzivajte kovové drétenky alebo
Specidlne prostriedky na rury.

Osvetlenie

Osvetlenie v priestore na pecenie mozete pre ulahcenie
Cistenia manualne zapnut.

Zapnutie osvetlenia priestoru na pecenie

Otocte voli¢ funkcii do pozicie [&.

Svetlo sa rozsvieti. Voli¢ teploty musi byt' vypnuty.

Vypnutie osvetlenia priestoru na pecenie
Otocte voli¢ funkcii do pozicie O.



Sklopenie grilovacieho telesa
Pre ulahcenie Cistenia rdry je mozné grilovacie teleso
u niektorych modelov sklopit'.

A Nebezpecenstvo popalenia!!
Rdra musi byt studena.

1.Vysurite rukovat grilovacieho telesa smerom k sebe a smerom
hore, kym nebudete pocut’ zacvaknutie (obrazok A).

2.SGcasne uchopte grilovacie teleso a sklopte ho dole
(obrazok B).

=2

S X

Po ocisteni zasurite grilovacie teleso opat  hore. Zatlacte rukovat’
dole a grilovacie teleso zabezpecte.

Vyvesenie a zavesenie zavesnych rostov alebo
avych &i pravych teleskopickych vysuvov
Zavesné rosty alebo l'avé ¢i pravé teleskopické vysuvy mozete
pred Cistenim vysadit. Rira musi byt' studena.

Vyvesenie zavesnych rostov / teleskopickych vysuvov

1.Nadvihnite prednt ¢ast' rostu / vysuvu a uvolnite ho (obrazok A).

2.Potom zavesny rost / teleskopické vysuvy celkom vysurite
a vyberte (obrazok B).

A ?@g

Umyte rosty / teleskopické vysuvy Cistiacim prostriedkom
a hubkou na umyvanie riadu. Zaschnuté usadeniny Spiny
odstrarite kefkou.

Zavesenie zavesného rostu / teleskopickych vysuvov

N

.Najprv vlozte rost | teleskopicky vysuv do zadnej drazky tak,
Ze ho mierne zatlacite spat’ (obrazok A).
.Potom ho vtlacte do prednej drazky (obrazok B).

N

B

> -

Zéavesné rosty alebo avé ¢i pravé teleskopické vysuvy
moZete na lavej a pravej strane nastavit'. Ich zakrivena
Cast' by vzdy mala smerovat' dole.

Vysadenie a nasadenie dvierok pristroja

Aby ste mohli vybrat’ dvierka riry a ocistit’ sklenent ¢ast, mozete
prednd stranu vysadit'.

Pénty dvierok maju blokovaciu packu. Dvierka nie je mozné
vysadit, ak je blokovacia packa zatvorend (obrazok A). Hned' ako
otvorite blokovaciu packu, aby ste vysadili dvierka (obrazok B),
panty sa vo svojej pozicii zablokuju. Zabrani sa tak neziaducemu

zatvoreniu dvierok.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ak nie si panty zacvaknuté v spravnej pozicii pomocou packy,
mdzu sa nahle zatvorit’. Blokovacie packy su vzdy zatvorené,
jediny pripad, kedy budu otvorené, je pri odopinani dvierok.

Vysadenie dvierok pristroja

1.Dvierka Uplne otvorte.

2. Odstrarite obidve blokovacie packy, umiestnené vpravo a viavo
(obrazok A).

3.Dvierka zatvorte aZ na doraz (obrazok B). Uchopte lavui aj pravi

stranu dvierok oboma rukami. Dvierka eSte trochu viac
privrite a vyberte ich.

Nasadenie dvierok riry

Dvierka nasadite pomocou rovnakych krokov, ale v opa¢nom

poradi.

1.Pri opatovnom vsadzani dvierok prekontrolujte, ¢i st obidva
panty na sprdvnom mieste vo vnutri prislusnych otvorov
(obrazok A).

2.Spodna drazka pantov musi do obidvoch stran dobre
dosadnuat’.

/

%

Ak nie st panty spravne namontované, dvierka by sa mohli pokrivit'.
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3. Znovu zatvorte blokovacie packy (obrazok C). Zatvorte dvierka

riry. ‘ \\\
,

A Nebezpecenstvo poranenia!
Pantov sa nedotykajte, dvierka by mohli omylom vypadnut, alebo
by sa pant mohol nahle zatvorit’. Volajte zékaznicky servis.

DemontdZ a montdaz skla dvierok
Na dokladnejsie vycistenie mozete sklo dvierok riry vysadit'.

Demontaz
1.Vysad'te dvierka rdry a umiestnite ich na handricku, rukovat’
musi smerovat' dole.

2.Pred cistenim zlozte vrchny kryt dvierok. To urobite stlatenim
prstov na zarazkach na pravej a l'avej strane (obrazok A).

3.Zdvihnite a vyberte sklo dvierok (obrazok B).

U dvierok, ktoré sa skladaju z troch skiel musite este
urobit’ nasledovné:

4.Zdvihnite a vyberte sklo dvierok (obrazok C).

Ocistite sklo cistiacim prostriedkom na sklo a mékkou
handri¢kou. NepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky, Zieraviny, Skrabky na sklo alebo tvrdé kovové
drotenky, ktoré by mohli sklo poskodit'.

A Nebezpecenstvo trazu!
Poskriabané sklo dvierok pristroja méze prasknut’. Nepouzivajte
Skrabku na sklo, ostré alebo brusne cistiace prostriedky.

Montaz

U dvierok s dvoma sklami postupujte podla krokov 2 a 4. Pri
montézi dbajte na to, aby ,pravy horny" napis na spodnej
I'avej ¢asti bol obrateny.

1.Vlozte sklo tak, Ze ho naklonite mierne dozadu (obrazok A).

2.VloZte horné sklo do obidvoch zarazok tak, Ze ho mierne
naklonite dozadu. Dbajte na to, aby hladky povrch smeroval

von (obrazok B).

3.Nasad'te a upevnite kryt dvierok.
4. Nasad'te spat’ dvierka rury.

Hned" ako st sklenené dvierka spravne nasadené, mozete
rdru pouZit.



Co robit v pripade poruchy?

Vel'mi ¢asto pri poruche ide o maly nedostatok, ktory je l'ahké
napravit'. Predtym ako sa rozhodnete kontaktovat' nas zakaznicky
servis, si prosim precitajte rady v nasledujtcej tabul'ke.

Tabulka portch

Porucha Mozna pri¢ina RieSenie/odportcanie

Rara nefunguje.  Vyskocila
poistka.

Prekontrolujte poistky
v poistkovej skrinke.

Vypadok Prekontrolujte, ¢i funguje
pradu. svetlo v kuchyni a iné
domaéce pristroje.

Na ukazovateli Vypadok pridu. Nastavte znovu ¢as.

bliké symbol

® a styri nuly.

Rura sa V kontaktoch je Niekol'kokrat otocte
nezohrieva. usadeny prach.  oto¢nym volicom do

obidvoch smerov.

Hlasenie poruchy

Ak sa na ukazovateli zobrazi hlasenie poruchy s £, stlacte
tlacidlo (®. Hldsenie zmizne. Nastavena ¢asové funkcia sa zrusi.
Ak hlasenie poruchy nezmizne, volajte nas zakaznicky servis.
Nasledujtce hlasenia poruchy mézete opravit’ sami.

Nasledujtice poruchy méZzete opravit svojpomocne:

Hlasenie Mozna pri¢ina  RieSenie/odportcanie
poruchy
con! Stlacali ste Stlacte v3etky tlacidla jedno

niektoré
tlacidlo prilis
dlho alebo sa
zaseklo.

po druhom.
Prekontrolujte, ¢i niektoré
z tlacidiel nie je zaseknuté,
zakryté alebo znecistené.

Zakaznicky servis

Pre pripad, Ze potrebujete V&3 pristroj opravit, je Vam nas
zakaznicky servis k dispozicii. Vzdy ndjdeme najvhodnejsie
riesenie, aby ste sa vyhli zbyto¢nym navstevam nasich
servisnych technikov.

Cislo vyrobku (€. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD)

Pri kontaktovani servisnej sluzby uved'te prosim ¢islo vyrobku E
a vyrobné ¢islo FD, aby sme Vam mobhli spravne poradit. Tieto
udaje najdete na typovom stitku, ktory najdete na otvorenych
dvierkach Vasho pristroja. Aby ste v pripade potreby nemuseli
dlho hl'adat, mézete si iidaje o Vasom pristroji

a telefonne Cislo zékaznickeho servisu zapisat' tu. Doverujte
odbornym znalostiam vyrobcu.

[
m

¢. FD

Zakaznicky servis T

& Nebezpecenstvo trazu elektrickym pradom!
Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy moze vykonavat'iba
kvalifikovany personél zakaznickeho servisu.

Vymena Ziarovky v priestore na pecenie

Ak je Ziarovka v rure nefunk¢na, je potrebné ju vymenit'.

V nasom zékaznickom servise mozete zakUpit' $pecidlne
Ziaruvzdorné Ziarovky so silou 25 W, E14, 220V - 240 V (az
do teploty 300 °C). Pouzivajte iba tento typ Ziarovky.

A Nebezpecenstvo elektrického vyboja a nasledného trazu!!
Odpojte pristroj z elektrickej siete. Ubezpecte sa, Ze je pristroj
vypnuty.

1.Umiestnite do studeného priestoru rry utierku, aby ste
zabranili poskodeniu.

2. Odskrutkovanim smerom dolava vyberte skleneny kryt dvierok.

3.Nahrad'te Ziarovku Ziarovkou rovnakého typu.
4.Naskrutkujte spat’ skleneny kryt.

5.0dstrarite utierku z priestoru rdry a zapnite riru hlavnym
vypinaom.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt je potrebné vymenit’. Skleneny kryt
moZzete zakupit' v nasom zékaznickom servise. Uvedte prosim
oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD)
konkrétneho pristroja.

Berte prosim na vedomie, Ze za navstevu servisného technika za
Ucelom opravy poruchy spésobenej nespravnou obsluhou sa
hradi poplatok, a to aj ked' je pristroj v zarucnej lehote.

Kontaktné informécie pre vietky Staty najdete v priloZenom zozname
zakaznickych centier.

Tak si mozete byt'isti, Ze Vasa oprava bude vykonana skolenymi
servisnymi technikmi, ktori so sebou vozia originalne nahradné diely
préve pre Vase pristroje.
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Tipy pre usporu energie a ochranu zivotného prostredia

Tu néjdete tipy, ako moZete udetrit’ eSte viac energie pri peceni

s tymto pristrojom, a ako moZete pristroj spravne zlikvidovat'.

Uspora energie

m Predhrejte rdru iba vtedy, ak to vyzaduje Vas recept, alebo ak je
to uvedené v tabulkach.

m Pouzivajte tmavé, cierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Su ovela ucinnejsie, ¢o sa tyka absorpcie tepla.

m Nechajte pocas pecenia a grilovania dvierka riry zatvorené.

m Ak peciete niekol’ko koldcov, mali by ste ich umiestnit’ do rary
jeden za druhym. Rura bude stéle eSte hor(ca, skrati sa teda
doba pecenia druhého kolaca.

Dve obd(Znikové formy na pecenie mozete umiestnit’
vedla seba.

= Pri dlhom peceni mézete riru vypnit 10 minat pred ukonéenim
nastaveného ¢asu, ¢im vyuzijete pre dopecenie pokrmu
zostatkové teplo rdry.

Ekologicka likvidacia pristroja
Likvidujte obalové materialy ekologickym spésobom.

Tento pristroj je oznaceny v stlade s eurépskou
ﬁ/ smernicou 2002/96/EC, ktora sa tyka elektrickych

a elektronickych zariadeni (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Tato smernica stanovuje jednotny
rdmec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych
zariadeni v krajinach EU.

Testované pre Vas v naSom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimélne nastavenie pre ich
pripravu. Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a aka teplota st pre
Vase pokrmy najvhodnejsie. Ndjdete tu informacie

o tom, aké prisludenstvo mate pouzit'a do akej vysky ho mate

umiestnit. Dostanete tipy tykajlce sa nddob a metdd pripravy.

Upozornenie

m Hodnoty nastavenia uvedené v tabul’ke platia iba pre vkladanie
pokrmov do prazdneho a studeného priestoru na pecenie.
Predhrievajte pristroj iba vtedy, ak je to uvedené v tejto tabul'ke
navodu na pouZitie. Prislusenstvo zakryté papierom na pecenie
nevkladajte do rary, kym nebolo predhriate.

Udaje v tabulke st iba orienta&né. St zavislé od kvality

a vlastnosti danych potravin.

PouZivajte dodané prislusenstvo. Zvlastne prislusenstvo je
mozné dokupit’ prostrednictvom nasho zakaznickeho servis
alebo v 3pecializovanom obchode.

Pred pouZitim rdry odstrarte z priestoru na pecenie

vsetko nepotrebné prislusenstvo a nadoby.

Pri vyberani prislusenstva alebo kuchynskych nadob
z priestoru na pecenie vZdy pouZivajte kuchynské rukavice.

Kolace a drobné pecivo

Pecenie na jednej tGrovni
Najlepsie vysledky dosiahnete pouZitim horného a dolného
ohrevu (& pri peent kolacov.

Pri peceni s pouZitim funkcie hortceho vzduchu Vam
odport¢ame nasledujlice Grovne pre umiestnenie prislusenstva:

m Koléce vo forméch: droven 2
m Kolace na plechu: droveri 3

Pecenie na réznych trovniach

Pouzitie rezimu horuci vzduch [&.
Pecenie na dvoch Urovniach:

m Pecenie v univerzalnej panvici: trover 3
m Pecenie na hlinikovom plechu: droveri 1

Nasledujtice tabul'ky obsahuju niekol'ko tipov pre kazdy druh
pokrmu.

Ak pouzijete sti¢asne 3 obdlznikové formy, umiestnite ich na rot
tak, ako vidite na obrazku.

Formy na pecenie
Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Doba pecenia vo svetlych formach na pecenie z tenkého kovu
alebo skla sa predlZuje a zhnednutie peciva nie je rovnomerné.
Ak chcete pouZivat'silikdnové formy na pecenie, pouzite pre
lepsiu orientéciu informacie a recepty, ktoré ste dostali od
vyrobcu.

Silikénové formy na pecenie st casto mensie ako bezné formy
na pecenie. MnoZstvo cesta a postup pri peceni sa moze lisit’.

Tabul'ky

Tabulka Vam ukazuje najoptimalnejsSie metddy ohrevu pre kazdy
druh kolaca alebo dezertu. Teplota a doba pecenia st zavislé od
mnozstva a zloZenia potravin. Z tohto dévodu je v tabulkach vzdy
uvedené iba priblizna df?ka pecenia. Vzdy za¢nite piect na
najnizsej teplote. Pecivo sa tak rovhomernejsie prepecie.

Ak je to potrebné, nabuduce nastavte vyssiu teplotu.

Ak mate predhriatu riru, doba Upravy pokrmu sa znizi o 5 az
10 minat.

Dalsie tipy najdete v kapitole Tipy na pecenie, ktoré je prilohou
tychto tabuliek.

Pre pecenie kold¢a na jednej Grovni umiestnite formu na pecenie
na smaltovany plech.

Ak peciete niekolko kolacov naraz, formy mézu byt’
umiestnené vedla seba na roste.



Kolaé vo forméch na pecenie Formy na pecenie na roSte Uroveri Druh Teplota Doba tpravy

ohrevu  Vv°C pokrmu v min.
Kolac Forma na kolace s vinitym okrajom, @31 cm 1 = 220-240 40-50
143 190-200 35-45
Quiche Forma na koléce s vinitym okrajom, @31 cm 1 =2 220-230 40-50
Kolace* Forma na kolace s vinitym okrajom, @28 cm 2 = 180-200 50-60
* Pre pecenie viac ako jedného kolaca stcasne umiestnite viac foriem na pecenie priamo na rost.
Kolae petené na plechu Uroven Druh Teplota  Doba tpravy

hrev vec .
ohrevu pokrmu v min.

Pizza Plech na pecenie 2
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 170-180 35-45
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 170-180 35-45
Listkové cesto Plech na pecenie 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 170-190 30-45
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 170-190 30-45
Borek Univerzalna panvica 2 B 190-200 40-55

Dalsie plechy na pe¢enie mozete dokupit’ prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu alebo v §pecializovanom obchode.

Chlieb a zZemle Uroveii  Druh Teplota  poba tpravy
ohrevu vec pokrmu v min.

Kysnuty chlieb z 1,2 kg muaky* Univerzalna panvica 2 = 270 8

(s predhriatim) 200 3545

Kysnuty chlieb Univerzélna panvica 2 = 270 8

21,2 kg muky* (s predhriatim) 200 40-50

Zemle (napr. vyrobené z raznej muky) Univerzélna panvica 3 = 200-220 20-20

*Nikdy nelejte vodu priamo do hortcej rury.

Cukrovinky Uroven Druh Teplota  poba tGpravy

ohrevu  v°C pokrmu v min.

Cukrovinky a susienky Smaltovany plech na pecenie 3 = 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 140-150 20-30
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 143 140-150 20-30

Snehové pusinky Smaltovany plech na pecenie 3 80-90 180-210

Samostatné listkové cesto Smaltovany plech na pecenie 2 = 190-210 30-40

Makrénky Smaltovany plech na pecenie 3 = 110-130 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 100-120 35-45

Dal3ie plechy na pecenie je mozné dokupit’ prostrednictvom nasho

zakaznickeho servisu alebo v $pecializovanom obchode.

Tipy na pecenie

Ak chcete pripravovat pokrm podla vlastného
receptu.

Mbzete postupovat ako u podobného pokrmu, ktory najdete v nasledujdicej
tabulke.

Ako zistim, Ze je kolac upeceny?

Desat’' minat pred koncom doby UGpravy pokrmu, ktora je uvedend na recepte,
skuste do najsilnejsej Casti kolaca pichnut tenkou drevenou Spajdlou. Ak Spajdlu
vytiahnete Cistu a bez pril'navych stop cesta, kolac je hotovy.

Kolac riadne nevykysol.

Nabuddce skuste pouzit' menej tekutiny a znizte teplotu pecenia o 10 stupriov.
Dbajte na to, aby ste cesto zmiesali podla instrukcii v recepte.

Kol&¢ vykysol v strede, ale okraje sa prepadli.

Nepotierajte formu na pecenie tukom. Hned' ako je kol&¢ hotovy, pomocou noza
ho opatrne z formy vyberte.

Kolac je navrchu velmi hnedy.

Umiestnite kola¢ na spodnejsiu priecku, znizte teplotu rdry a pecte ho dlhsie.
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Kolac¢ je vysuseny.

Pomocou $pajdle do povrchu hotového koléca prepichajte malé dierky. Nalejte na
kolac niekol'ko kvapiek ovocného dzdsu alebo alkoholu. Nabudtce zvyste teplotu
rary o 10 stupfiov a skratte dobu pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napriklad ovocny kolac)

zvonku vyzera dobre, ale vo vnatri sa zda byt’

stale este surovy.

Nabudtce pouzite menej tekutiny a nechajte kola¢ trochu dlhsie v rire na nizsej
teplote.

Ak peciete kolace so stavnatym obloZzenim, mali by ste najskér predpiect’ cesto
samotné. Posypte ho posekanymi mandlami alebo strihankou a az potom pridajte
vrchnd $tavnatd vrstvu. Postupujte podla receptu a dbajte na dobu tpravy pokrmu.

Susienky nie st rovnomerne prepecené.

Pecte na nizsiu teplotu, pecivo sa tak rovhomernejsie prepecie.

Pecte chulostivejsie cesta s hornym i dolnym ohrevom na jednej trovni. Tiez
papier na pecenie, ktory presahuje formu, méze ovplyviiovat cirkuldciu vzduchu.
Vzdy okraje papiera na pecenie orezte.

Ovocny kolac je zospodu neprepeceny.

Nabuddce vloZte prisluSenstvo o Uroveri nizsie.

Ovocna stava z kolaca preteka.

Nabuddce, ak je to mozné, pouzite hibsi univerzalny plech.

Drobné pecivo z kysnutého cesta sa moze pri
peceni zlepit' dohromady.

Ponechajte medzi jednotlivyni kusmi medzeru asi 2 cm. Budd tak mat'
moznost riadne vykysnat'a zhnednut' zo vietkych stran.

Pokrmy sa piekli na réznych trovniach. Na
hornom plechu je pecivo tmavsie ako na
spodnom.

Pri peceni na viacerych Urovniach vidy pouZivajte rezim hordci vzduch. Ak
umiestnite do riry viac pokrmov urcenych pre pecenie sticasne, neznamena to,
Ze bude doba pripravy pre vSetky pokrmy rovnaka.

Pri peceni vihkych kolécov sa zréza para.

Pri pec¢eni sa moZe para zrazat'. Vlhkost' ¢iastocne odchadza cez
Skaru dvierok, kvapky zrazenej pary sa mozu utvarat' na ovladacom paneli alebo
na prednych stranach susednych skriniek. To je pre tieto pristroje bezné.

Maso, hydina, ryby
Vhodné nadoby

MozZete pouzit akukol'vek Ziaruvzdorni nadobu. Pre
vel'ké kusy masa moZzete tiez pouzit' univerzalnu panvicu.

Grilovanie
Pri grilovani ponechajte vzdy dvierka rury zatvorené.

Pred grilovanim predhrejte rdru po dobu asi 3 minut predtym,
ako pokrm vloZite dovnutra.

Umiestnite potraviny uréené na grilovanie priamo na rost. Ak
peciete iba jeden kus, umiestnite ho do stredu rostu.

Idedlne je pouZzivat' sklenené nadoby. Prekontrolujte, ¢i pokrievka
na nadobe dobre sedi a je ju mozné riadne zatvorit'.

Ak pouZivate smaltované nadoby, pridajte do pokrmu viacej vody.

Ak pouzivate nddoby z nehrdzavejlicej ocele , méso sa

v nich dobre neprepecie a miestami moze zostat' aj surové.

Ak sa to stane, predizte dobu Gpravy pokrmu.

Udaje v tabul'kach:

Otvorena nadoba = otvorend

Uzatvorena nadoba = uzatvorena

Nadobu vzdy vkladajte do stredu rostu.

Hortice sklenené nadoby by ste mali umiestnit' na suchi utierku.
Ak sklo ponechate na mokrom ¢i studenom povrchu, moze
popraskat’.

Pecenie

K chudému mdsu pridajte trocha tekutiny. Zalejte dno nadoby
cca . 2 cm tekutiny.

Pri peceni v nddobéch pridajte dostatok tekutiny. Zalejte

dno nadoby cca 1 - 2 cm tekutiny.

MnozZstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu nadob
a na tom, ¢i pouzijete pokrievku alebo nie. Ak médso
pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nddobe, pridajte viac
tekutiny, ako pri pecenf v sklenenej nddobe.

Nédoby na pecenie z ocele nie st prilis vhodné. Maso sa

v nich pecie pomalSie a bude menej zlatista. Pouzite vyssiu
teplotu alebo dlhsiu dobu pecenia.

Univerzalnu panvicu umiestnite na Groveri 1. Panvica
zachyti odkvapkavajucu Stavu z mdsa a poméze Vam
udrzat'raru v istote.

Neumiestriujte plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu na
Uroveri 4 alebo 5. Z dévodu extrémne vysokej teploty by sa plechy
mohli zdeformovat'a pri vyberani pokrmov by mohli poskodit’
vnuatorny priestor rdry.

Grilované kusky, ak je to mozné rovnakej hrubky, vkladajte ¢o
najdalej od seba. Vdaka tomu budi rovhomerne opecené

a zaroven zostanu Stavnaté. Platky osol'te az po ukonceni
grilovani.

Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu platky obratte.

Gril sa pocas pecenia automaticky zapina a vypina. To je
Uplne bezné. Castost' prepinania zavisi od vybratého stupia
grilu.

Méso
V polovici programu platky mésa obrat'te.
Az je maso hotové, malo by este 10 minut po upeceni

odpocivat’ vo vypnutej a zatvorenej rdre. Mdso lepsie
nasiakne Stavu.

Po upeceni zabalte méso do alobalu a ponechajte na 10 minut
v rdre odpocivat’.

Ak peciete bravcové s kozou, niekol'kokrat prerezte kozu,

az potom polozte méso do nadoby kozou dole.

Hydina Vaha Prislugenstvo/ Uroveri Druh Teplota Doba upravy
nadoby ohrevu Vv°C pokrmu v min.
Dusené hovadzie maso 1,0 kg uzatvorena 2 = 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 =] 200-220 130

* Predhrejte rdru na 5 minut.




Méso Véha Prislusenstvo/ Uroveri Druh  1eplota Doba dpravy
nédoby ohrevue v °C pokrmu v min.

Hovédzia svieckovica 1,0 kg otvorena 2 B2 210-230 70

1,5 kg 2 =3 200-220 80

2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef ,rare" 1,0 kg otvorena 1 210-230 40
Steak, ,well-done" * Rost 5 [ 3 20
Steak, ,rare" * 5 0 3 15
Bravcové mdso bez koze (napr. 1,0 kg otvorend 1 190-210 100
krkovicka) 1,5 kg 1 180-200 140

2,0 kg 1 170-190 160
Bravcové s koZou (napriklad bravéové 1,0 kg otvorend 1 180-200 120
zadné alebo stehno) 15 kg 1 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180
Udené brav¢ové rebierka s kostou 1,0 kg uzatvorena 2 = 210-230 70
Dusené mleté maso so zeleninou 750 g masa otvorena 1 170-190 70
Klobasky cca 750 g Rost 4 [ 3 15
Telacia pecienka 1,0 kg otvorend 2 =2 190-210 100

2,0 kg 2 =3 170-190 120
Jahnacie stehno bez kosti 1,5 kg 1 150-170 110

* Predhrejte rdru na 5 minut.

Hydina

Véha uvedend v tabulkach je pre hydinu bez plnky pripravent na
pecenie.

Umiestnite cel( hydinu na rost, najskor prsnou ¢astou smerom
dole. Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu méso raz obratte.
Madso, ako napriklad morcacie kisky alebo morcacie prsia,
obracajte po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrmu. Po
uplynuti %3 doby Gpravy pokrmu kidsky hydiny obrat'te.

Pri peceni kacice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami, aby
mohol vytiect' tuk.

Hydina bude mat’ este hned3iu a chrumkavejsiu kérku, ak ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovym dzdsom.

Ak grilujete priamo na roste, umiestnite potraviny na troven 1.

Vaha Prisluenstvo/ Urovefi Druh Teplota Doba tpravy
Hydina nadoby ohrevues Vv °C pokrmu v min.
Kuracie polovi¢ky, 1 az 4 porcie 4009 /kus  Rost 2 200-220 40-50
Kuracie kasky 250 g /kus Rost 2 200-220 30-40
Kura,celé,1- 4 kus 1,0 kg I kus Rost 2 190-210 50-80
Kacica 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100
Hus 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130
Mlady moriak 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
2 mor¢acie stehna 800 g/ kus Ro3t 2 190-210 90-110

Ryby
Po uplynuti % doby Upravy pokrmu rybu obrat'te.

Cell rybu nemusite obracat’. Cell rybu vlozte do priestoru na
pecenie chrbtom hore. Ak umiestnite do jej brusnej dutiny
polovicu zemiaka alebo maltl Ziaruvzdornt nadobu, ryba sa Véam
pri pe¢eni neprevrati.

Pre pecenie rybacieho filé pridajte do pokrmu niekolko lyzic
tekutiny. Ak grilujete priamo na roste, umiestnite potraviny na
Groveri 1.

Ryba Vaha PszIusenstvol Uroven Druh Teplota Doba Gpravy
nadoby ohrevue  oc pokrmu v min.

Biela ryba / zmes (cely kus), 600 g Smaltovany plech 3 = 180-190 45-55

napriklad prazma na pecenie

Mastnd ryba (malé kusky), napriklad losos Rost* 2 =2 180-190 45-55

Hejk (s plnkou) 1,0 kg Smaltovany 3 = 180-190 55-65

plech na pecenie

* Umiestnite smaltovany plech na Groveri
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Tipy na pecenie a grilovanie

Této tabul’ka neobsahuje informacie Zvol'te najnizsiu teplotu z pokynov na pecenie a pred(zte dobu pecenia.

tykajlice sa véhy madsa.

Ako spoznam, zZe je méso hotové?

Poufzite teplotni sondu (moZzno zakupit' v $pecializovanych obchodoch) alebo vykonajte

Jtest lyZicou". Stlacte maso lyZicou. Ak sa zdd maso pevné, je hotové. Ak je mozné lyZicu do
maésa lahko zaborit, malo by sa méso este chvil'u piect’.

Maso je privelmi tmavé a korka je
Ciastocne spalena.

Prekontrolujte teplotu a troveri vloZenia prislusenstva.

Maso vyzera dobre, ale stava je
pripalena.

Nabudtce pouzite mensiu nddobu na pecenie a ak je treba, pridajte viac tekutiny.

Méso vyzera dobre, ale Stava je
privel'mi svetla a vodnata.

Nabudtce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a menej tekutiny.

Pri podlievani z mdsa stlpa para.

To je tplne normélny fyzikéalny jav. Vacsina pary unika cez

parny vypust. Para sa méze tvorit' a zrazat' na chladnejsom ovladacom paneli alebo na
prednych stranach susediacich kuchynskych jednotiek.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty
Postavte nadobu na rost.

Pre pecenie priamo na roste bez nadob vloZte na troveri
1 univerzélnu panvicu. UdrZite tak ruru cistejsiu.

Vysledok Gpravy pokrmu zévisi od kvality potravin
a velkosti a typu nddob. Udaje v tabul’ke st iba orientacné.

Pokrm Prislusenstvo/ Urover Druh Teplota Doba upravy
nadoby ohrevu ve°C pokrmu v min.

Sladké nékypy (napr. ovocny nakyp) Nadoba na nékyp 2 (= 180-200 40-50

Zapecené pokrmy s predvarenymi Nédoba na nakyp alebo 3 = 210-230 30-40

prisadami (napr. zapecené cestoviny) univerzalna panvica 3 = 210-230 2030

Zapecené pokrmy so surovymi Zapekacia nadoba alebo 2 160-180 50-70

prisadami * (napr. franctizske zemiaky) univerzalna panvica > 160-180 50-70

Hrianky Rost 5 [l 3 4-5

Grilované hrianky Rost 3+1 170-180 8-12

* Opecenie nesmie byt'silnejsie ako 2 cm.

Hotové pokrmy

Postupujte podla pokynov vyrobcu na obale.

Pri zakryvani prislusenstva papierom na pecenie dbajte na to,

Ci je papier vhodny pre vysoké teploty. Orezte papier na

nevyhnutnu velkost'.

Vysledok tpravy pokrmu vel'mi zavisi od kvality

potravin. V pripade surovych produktov sa méze lisit’

farba a pod.

Pokrm Prislugenstvo Uroveri D:‘“h Teplota Doba tpravy

ohrevu ve°C pokrmu v min.

Hranolceky Rost alebo univerzalna panvica 3 = 190-210 20-30

Pizza Rost 2 = 200-220 15-20

Pizza-bageta Univerzalna panvica 3 =2 190-200 20-25

Upozornenie: Pri rozmrazovani potravin sa plech na pecenie
moze deformovat’. To sa stava z toho dévodu, Ze prisluenstvo
podlieha rozdielnym teplotam. Tato deformacia pocas pecenia
zmizne.



Speciélne pokrmy
Pri nizkych teplotach si mézete vyrobit’ dobry, krémovy jogurt
alebo méakké kysnuté cesto.

Najprv vyberte z pristroja prislusenstvo, zavesné rosty ¢i lavé
a pravé teleskopické vysuvy.

Vyroba jogurtu

1.Zohrejte na varnej zéne 1 liter mlieka (3,5 % tuku), potom ho
schlad'te na 40 °C.

2. Primiesajte 150 g jogurtu (chladnickova teplota).

3. Nalejte jogurt do hrn¢ekov alebo malych pohérov a zakryte
potravinovou féliou.

4. Podla instrukcii predhrejte rdru.

5.Teraz umiestnite pohare alebo hrn¢eky na dno riry
a postupujte podla pokynov v tabulke.

Kysnutie cesta

1. Pripravte klasické kysnuté cesto. Nalejte cesto do Ziaruvzdornej
keramickej nddoby na pecenie a zakryte.

2. Podla instrukcii predhrejte rdru.
3. Pristroj vypnite a nechajte cesto vo vnutri vykysnut'.

Potraviny Vhodné Urovert Druh Teplota Doba tpravy
nadoby ohrevu ve°C pokrmu v min.
Jogurty Umiestnite nadoby Predhrejte na 50 °C 5 min.
alebo pohére na dno rdry 50 °C 8 hod.
Ponechajte cesto Umiestnite na dno rary Predhrejte na 50 °C 5-10 min..
vykysnat z@crim'/)zdomu Pristroj vypnite a vloZte cesto do 20-30 min.
nadobu vnitra rdry.
Rozmrazovanie

Rozmrazovanie zavisi od typu a mnoZzstva potravin.

Postupujte podla pokynov vyrobcu na obale.
Odstrarite z rozmrazovanych potravin vsetky obaly
a umiestnite ich na rost v nddobe vhodnej pre ohrev.

Umiestnite hydinu do nadoby prsnou stranou dole.

Mrazené potraviny

Prislusenstvo Uroveri Druh ohrevu Teplota

Napriklad krémové torty, maslové kolace, kolace poliate
¢okoladou alebo sypané cukrom, ovocie, kurcata, klobasky
a maso, chlieb, Zemle a iné pecivo

Rost

1 Voli¢ teploty
zostava vypnuty.

Susenie

Pre suSenie pouzivajte iba kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky a starostlivo ich umyte.

Ponechajte potraviny odkvapkat'a dokonale ich ususte.
Zakryte smaltovany plech aj rost papierom na pecenie alebo
pergamenovym papierom. Ovocie a zeleninu obcas obrat'te.
Ked' potraviny zhnednu, osuste ich a zloZte z papiera.

Potraviny Uroveri Druh ohrevu Teplota v °C Doba upravy pokrmu v hod.
600 g krajanych jablk 143 80 priblizne 5 hod.

800 g hrusiek nasekanych na kusky 143 80 cca 8 hod.

1,5 kg Ceresni 1+3 80 cca 8-10 hod.

200 g ocistenych cerstvych byliniek 143 80 cca 1,5 hod.

Zavaranie Priprava

Pri zavarani musia byt pohére aj elastické kruzky cisté

a v perfektnom stave. Ak je to len mozné, pouzivajte

pohare rovnakej vel'kosti. Hodnoty uvedené v tabulke st pre
litrové okruhle pohére.

Varovanie!

NepouZzivajte vyssie ani vacsie pohare. Ich vrchnaky by mohli
vybuchnut'.

PouZite iba neposkodené ovocie a zeleninu. Dobre ich ocistite.
Casové hodnoty v tabulkach st iba orienta¢né. Mdzu sa Iigit' podla

vonkajsich tepldt, poctu poharov, mnoZstva a teploty ich obsahu.
Pred vypnutim pristroja sa ubezpecte, ¢i vietky pohare zacali penit’.

1.Naplrite pohare ovocim a zeleninou, ale neplrite ich aZ po
okraj.

2. O¢istite okraje pohdrov; musia byt Cisté.

3.Na kazdy pohdr umiestnite vrchnak a navlhceny elasticky
pasik.

4.Pohdére uzatvorte pomocou svoriek.
Nedavajte do rdry viac ako Sest’ pohérov naraz.



Nastavenie

1.Umiestnite pohare na univerzalnu panvicu na Uroven 2.
Pohére postavte tak, aby sa jeden druhého nedotykali.

2.Nalejte do panvice pol litra horticej vody (priblizne
80°C

3.Zatvorte dvierka rary.

4.Nastavte voli¢ funkcii do pozicie dolného ohrevu (N

5.Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.

Zavaranie

Priblizne po 40 - 50 mindtach za¢nd pohére penit’. Raru vypnite.
Vyberte pohdre z riry priblizne po 25 - 35 minudtach

(vyuzijete tak zostatkové teplo). Ak ponechate pohare v rire

vychladnat' dlhsiu dobu, mohlo by déjst'k tvorbe baktérii, kvoli
ktorym by zavaranina mohla skysnut’.

Ovocie v 1-litrovych poharoch od penenia Zostatkové teplo
Jablka, egrese, jahody Vypnut’ cca 25 Minuten
Ceredne, marhule, broskyne, egrese Vypnut’ cca 30 Minuten
Jablka, hrusky, ceresriové pyré Vypnut’ cca 35 Minuten

Uprava zeleniny

Hned' ako za¢nu zavéarané pohére penit, znizte teplotu na
120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minat, v zavislosti na type
zeleniny. Po uplynuti tejto doby rdru vypnite a vyuZite
zostatkové teplo.

Uprava studenej zeleniny v 1-litrovych pohéroch

Od penenia 120 - 140 °C Zostatkové teplo

Papriky

- cca 35 minut

Cervena repa

cca 35 minut cca 30 minat

Ruzickovy kel cca 45 minat cca 30 mindat
Fazula, kalerdb, cervena kapusta cca 60 minat cca 30 minat
Hrasok cca 70 minat cca 30 minat

Vyberte pohare z rlry
Po dokonceni tpravy vyberte pohére z riry.

Varovanie!
Horlce pohére nestavajte na studeny alebo mokry podklad,
mohli by vybuchnat'.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid sa tvori prevaZne v obilnych produktoch a vyrobkoch
zo zemiakov pripravovanych pri vysokych teplotach, ako napr.

zemiakové hranolceky, hrianky, Zemle, chlieb a pecivo (susienky,

perniky, viano¢né cukrovinky).

Vseobecne m Pecte ¢o najkratsiu dobu.

m Potraviny prili§ neopekajte.

= Vécsie a silnejsie kusy potravin obsahuji menej akrylamidu.
Pecenie Horny a dolny ohrev max. na 200 °C.

Hortci vzduch max na 180 °C.

Cukrovinky a susienky

Horny a dolny ohrev max. na 190 °C.

Hortci vzduch max na 170°C.
Zftok a bielok znizuje tvorbu akrylamidu.

Hranol¢eky pecené v rire

Hranol¢eky rozlozte na plech rovnomerne v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte

minimalne 400 g naraz, aby sa hranolceky nevysusili.

20



Skusobné pokrmy

Tieto tabul'ky su navrhnuté pre skiSobné instittty pre
zjednodusenie kontroly pristroja.

V stilade so smernicou EN 50304/EN 60350 (2009) a IEC 60350.

Pecenie
Pecenie na 2 urovniach:

Vzdy umiestnite univerzalnu panvicu na horni troveri
a hlinikovy plech na dolnu Groven.

Maslové susienky:

Ak umiestnite do rury viac pokrmov urcenych pre pecenie
stcasne, neznamena to, Ze bude doba Upravy pre vsetky pokrmy
rovnaka.

Zakryty jablkovy kola¢ na drovni 1:

Umiestnite tmavé tortové formy vedla seba s miernym
odstupom.

Zakryty jablkovy kola¢ na 2 trovniach: Umiestnite tmavé tortové
formy nad seba.

Formy na kolace s vinitym okrajom:

Pette v rezime horny a dolny ohrev (& na trovni 1. Namiesto
rostu pouzite smaltovany plech a umiestnite formy na pecenie na
neho.

Potraviny PrisluSenstvo

Teplota
ohrevu Vv°C

Doba tpravy
v minutach

Maslové susienkky (predhriatie*) Plochy plech na pecenie 2 = 160-170 20-30
Univerzalna panvica 3 B 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 143 140-160 20-30
20 drobnych kolacikov Smaltovany plech na pecenie 3 =] 150-170 20-35
20 drobnych kolacikov na jednom Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 140-150 30-40
plechu (predhriatie) Hlinfkovy plech + univerzélna panvica 1+3 140-150 30-40
Piskotova torta (predhriatie*) Tortové forma 1 B2 170-180 35-45
Forma na listkové cesto Smaltovany plech na pecenie 2 B2 160-180 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 150-160 30-40
Jablkovy kola¢ 2 rosty + 2 tortové formy s vinitym 1+3 170-180 60-70
okrajom @ 20 cm 190-210
Smaltovany plech + 2 tortové formy 1 B2 70-90

s vInitym okrajom, @ 20 cm.

* K predhrievaniu rdry na pecenie nepouzivajte rychly ohrev.

Dalsie plechy na pecenie je mozné dokUpit' prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu alebo v $pecializovanom obchode.

Grilovanie

Ak grilujete priamo na roste, smaltovany plech umiestnite na
uroven 1. Plech zachyti odkvapkavajicu $tavu z mésa

a pomoéze Vam udrzat' rdru v Cistote.

Pokrm Prislusenstvo Uroveri Druh ohrevu Stuperi grilu  Doba tpravy v min.
Hrianky (predhriatie na 10 min.) Rost [ 3 112-2
12 hovadzich burgerov* (bez predhriatia) Plech na grilovanie 441 [ 3 25-30

+ smaltovy plech

* Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu otocte.
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Tento pristroj je ur€eny pre pouzitie v najvySsie povolenej
nadmorskej vyske 2000 m.
Technicka priprava pristroja: obrazok 1

= Pri umiestneni pristroja musi byt obal a plastovy povrch
kuchynskej skrinky oSetreny lepidlom odolnym voci teplote 90°C
pre vnatornu Cast skrinky (kde bude rdra umiestnend)

a odolnym voci teplote 70°C pre prilahlé skrinky (umiestnené po
stranéch riry). Ak obal, plastovy povrch alebo lepidlo nema
dostato¢nt odolnost voci vysokym teplotam, skrinky sa mézu
zdeformovat alebo zhoriet. V takom pripade vyrobca riry
nezodpoveda za Skodu spdsobenl na doty¢nej skrinke.

Skrinky musia byt pred inStalaciou rary orezané.

Odstranite z nich drevené ostrapky, mohli by totiz mat'

vplyv na funkciu jednotlivych suciastok rary.

= Svorkovnica musi byt umiestnena v zatmavenom

priestore B alebo na takom mieste, kde nebude naruSovat
dalSi priebeh montaze rury.

VSetky volne stojacie skrinky musia byt pripevnené ku

stene v beznom uhle v priestore C.

V spodnej ¢asti skrinky pre zabudovanu rdru musia byt

vetracie Strbiny.

m Ak je rira umiestnena pod varnou doskou, p(ﬁstupujte

podla montazneho navodu k tejto varnej doske.

Umiestnenie rary do vysokej skrinky: obrazok 2

RUru je mozné tiez inStalovat do vysokej skrinky.

Kvoli odvetravaniu by medzi spodnou policou a opernou

stenou mala byt medzera vo velkosti priblizne 20 mm

a rovnako tak velkd medzera medzi hornou policou a opernou

stenou.

Medzi spodnou a hornou policou odpori¢ame zachovat' medzeru

vo velkosti 590 mm, a to z dévodu riadneho odvetravania. Ak

pozadujete este silnejSie odvetravanie, tito medzeru mozete

zv&&sit' az na 595 mm.

Rury s vysuvnymi dvermi by mali byt zmontované tak, aby

bolo mozné plechy na pecenie jednoducho vysunat.

Umiestnenie rary do rohovej skrinky: obrazok 3

Pri montazi pristroja do rohovej skrinky je potrebné vziat do

Uvahy rozmery z obrazku D. Pre umiestnenie podla obrazku E

odportcame vziat do Uvahy Sirku prednej €asti skrinky

a rukovati.

Pripojenie rury k elektrickej sieti

m Predtym, ako prvy raz pristroj pouzijete, prekontrolujte, ¢i je
Vas dom uzemneny a spliia prislusné bezpecnostne predpisy.
Pripojenie pristroja k elektrickej sieti moze vykonat' iba
odbornik, pricom bude postupovat podla pokynov Vasho
miestneho poskytovatela elektrickej energie a podla
narodnych predpisov.
Pouzitie tohto pristroja mimo uzemnenu zasuvku alebo jeho
nespravna inStalécia méze sposobit vazne Skody (poranenie
¢loveka a smrtelny Uraz elektrickym pridom), aj ked je toto
velmi nepravdepodobné. Vyrobca nezodpoveda za Skody, ktoré
su zapri€inené nespravnou instaléaciou.

m Behom celej inStalacie nesmie byt rira pripojena k elektrickej
sieti.

Tato rara je zaradena do ochrannej triedy | a je

potrebné ju pouZivat s uzemnenou zasuvkou.

Kébel pre pripojenie rury k elektrickej sieti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 alebo VaEsi.

Najprv pripojte Zlty a zeleny kabel, ktoré s pouzivané Pre

pripojenie k uzemnenej zasuvke, tieto kable by tiez mali byt

dlhsie ako ostatné.

Aby boli dodrzané bezné bezpecnostné predpisy, technik

inStalujaci Vas pristroj by sa mal ubezpecit, ze vSetky faze

pristroja vedd do hlavného vypinaca pre pristroj s priemerom

privodného vodi¢a mensim ako 3 mm. Toto nie je nutné, ak je

pristroj pripojeny na zasuvku, ku ktorej ma uzivatel pristup

a pri predpoklade, Ze je tato zasuvka uzemnena.

Pri inStalécii a praci s elektrickym pridom je potrebné

pouZzivat ochranné pracovné pomocky.

Ruara musf byt pripojena podla poziadaviek na

napéatie uvedenych na jej typovom Stitku.

Pristroj by mal byt pripojovany v pozicii mierne sunuteL

dopredu. Sietovy kabel by mal byt dostato¢ne dlhy, aby bolo

mozné pristroj pripojit.

Varovanie! Ubezpecte sa, Ze sa sietovy kabel behom

inStalacie nezachyti a nepride do kontaktu s hordcimi

Castami rury.

VSetky Upravy na tomto pristroji, vratane vymeny alebo

instalacie sietového kabla, méze vykonavat iba odborne

vyskoleny technik zékaznickeho servisu.

Umiestnenie rary do skrinky: obrazok 4

= PriinStalacii rary s vysuvnymi dvierkami musia byt
dvierka demontované.

= Ruru tplne vtlacte do priestoru v uréenej kuchynskej skrinke.
Ubezpecte sa, Ze sietovy kabel nie je vedeny cez okraje riry,
Ze nepride do kontaktu s horGcimi Castami rury a Ze nevedie
pozdIz spodnej Casti rury.

= Umiestnite raru do spravnej pozicie v skrinke a upevnite ju
pomocou skrutiek (4x25), ktoré sa nachadzaju v baleni.

= Ak bola skrinka postavena podla poskytnutych rozmerov, na
vrchnej Casti riry bude medzera. Z dévodu spravnej funkcie
odvetravania nezakryvajte tito medzeru drevenymi listami.

= Medzi pristrojom a prilahlymi skrinkami (umiestnenymi po

bokoch rary) by mala zostat' medzera vo velkosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte pristroj z elektrickej siete. Uvolnite skrutky, ktorymi je
rura pripevnena ku skrinke. Zl'ahka raru nadvihnite a Gplne ju
vytiahnite zo skrinky.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotrebice s.r.o., Radlicka 350, 158 00, Praha 5
Obchodna znacka BSH

®
R B

Predajné oznacenie HB 23GB555
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,85
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
UzZitocny objem dutého priestoru (I) 60

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 351<V <651
velké: 65 1<V -

Cas potrebny na tepelnti Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve 40
(min.)

Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu
(min.)

Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rara je v rezime s =
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia

. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk.



SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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