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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prec¢téte tento navod k pouziti.
Veskeré dokumenty si peclivé uschovejte
pro pozdéjsi pouziti nebo pro pripadného
dal$iho majitele.

Po sejmuti obalovych materialli spotrebic
zkontrolujte. Jestlize byl spotrebic¢ pfi
prepravé poskozen, nepfipojujte jej k siti,
kontaktujte nase oddéleni technické
podpory s pisemnym oznamenim

o zpUsobené skodé. V opacném pripadé
prijdete o pravo na jakoukoliv ndhradu
skody.

Spotiebi¢ musi byt nainstalovan podle
pokyn( k instalaci.

Spotiebic je ureny pouze k pouziti

v domacnosti. Pouzivejte spotfebic
vyhradné k pripravé pokrm( a napoju.
Bé&hem pouziti je tfeba na spotrebic
dohlizet, a to i v pfipadé kratkého pouziti.
Pouzivejte spotfebi¢ pouze v uzavienych
prostorach.

Tento spotiebic je uréen k pouziti

v nejvyssi povolené nadmorské vysce
4000 m.

Spotrebi¢ nezakryvejte. Obalovy material
muze zpUsobit nehody z divodu prehrati
spotrebice, vzniceni nebo roztristéni.
Nepouzivejte ochranu pred nahodnym
pouzitim détmi, jez neni doporucena
vyrobcem varné desky. Tato ochrana by
mohla zplsobit Uraz.

Spotrebi¢ neni ur¢en pro provoz s externim
C¢asovacem C¢i dalkovym ovladacem.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkusenosti nebo védomosti smi spotiebic
pouzivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby, anebo pokud byly odpovédnou
osobou pouceny a pochopily rizika, ktera
z pouziti mohou vyplyvat.

Déti si se spotrebicem nebo v jeho
blizkosti nesmi hrat. Déti starsi 8 let
mohou spotrebic Cistit nebo provadét jeho
obecnou udrzbu pouze pod dozorem
odpovédné osoby.

Udrzujte déti mladsi 8 let mimo dosah
spotrebice a sitového kabelu.

Béhem pouziti na spotrebi¢ vzdy
dohlizejte. | kratké pouziti spotrebice
musi byt nepfetrzité monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zarizeni, doporuc¢ujeme Vam,
abyste dbali zvySené opatrnosti pfi pouziti
tohoto spotfebice nebo pfi kontaktu se
spotrebicem za jeho provozu. Poradte se
se svym lékafem nebo vyrobcem daného
zdravotnického pristroje o mozné
neslucitelnosti spotfebic¢e s danym
zdravotnickym pfistrojem.



Dilezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se mdze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. V pripadé vzplanuti oleje ¢i tuku
ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
z6énu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipozarni deky nebo
podobného nastroje.

= Varné zony jsou velmi horké. Nikdy
neumist'ujte na varnou desku horlavé
nebo vybusné predméty. Na varné
desce zadné predmeéty neskladujte.

= Spotrebi¢ se velmi zahtiva. Neskladujte
v zasuvkach primo pod varnou deskou
vybusné predméty nebo spreje.

= Varna deska se automaticky vypne
a nelze ji znovu pouzit. Pozdéji se mlize
znovu samovolné zapnout. Vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Varné zény a jejich ramy (konkrétné
pripadné okoli varné desky) se velmi
zahrivaji. Nikdy se rozpalenych povrch(
nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Varna zéna se zahreje, displej vSak
nesviti. Vypnéte elektricky jistic¢
v pojistkové skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predméty na varné desce se
velmi rychle zahreji. Na varnou desku
nikdy nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, Izice, poklice).

= Po kazdém pouziti varnou desku
vypnéte hlavnim vypinacem. Necekejte,
az se po odstranéni hrnce z varné zony
varna deska automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

s Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy nebo vyménu sitového kabelu
sméji provadét jen servisni technici
vyskoleni vyrobcem. V pfipadé vady
spotrebice jej vypnéte a odpojte od
hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti¢ v pojistkové skFini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

Nepouzivejte vysokotlaké Cistice

nebo parni Cistice, mohou vést

k Urazu elektrickym proudem.

Vadny spotrebi¢ mize zpisobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Odpojte spotrebic
od hlavniho vedeni nebo vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

" Praskliny ve sklokeramice mohou

zpUsobit Uraz elektrickym proudem.
Odpojte spotrebi¢ od hlavniho vedeni
nebo vypnéte elektricky jisti¢

v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Varna deska je vybavena vétrakem ve
spodni ¢asti. Jestlize je pod varnou deskou
zasuvka, nemély by v ni byt skladovany
drobné predméty nebo papir. Mohlo by
dojit k poskozeni téchto predmétl
vétrakem nebo by mohlo dojit k jejich
vtaZzeni do vétraku.

Mezi obsahem zasuvky a pfivodem vétraku
by méla byt mezera alespon 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu!

= Pfj vareni ve vodni [azni by mohlo dojit
k roztristéni varné nadoby ¢i varné desky
z ddvodu prehrati. Varna nadoba ve vodni
lazni se nesmi primo dotykat dna hrnce
naplnéného vodou. Pouzivejte pouze nadobi
odolné proti vysokym teplotam.

Jestlize se mezi panvemi a varnou
zénou nachazi tekutina, panve mohou
"vyletét vzhdru". Vzdy udrzujte varné
zény i dna panvi v suchu.



cz Pri¢iny poskozeni

B Priciny poskozeni
Varovani!

= Drsné povrchy dna panvi mohou varnou desku
poskrabat.

®  Nenechavejte na varné zéné prazdné hrnce ani panve.
Mohlo by dojit k poskozeni.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraje varnych zon
nepokladejte horké panve. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Pfi upus$téni tvrdych nebo ostrych predmétd na varnou
desku maze dojit k poskozeni.

® V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zonu dojde k jejich roztaveni. Pouziti
laminatovych félii na varnou desku se nedoporucuje.

Prehled
V nasledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
pric¢iny poskozeni:

Poskozeni

Skvrny Pripdlené jidlo. Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci $krabky na sklo.
Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Skrabance Sil, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo tlozny prostor.
Nadobi s drsnym povrchem mize varnou desku Zkontrolujte nadobi.
poskrabat.
Zabarveni Nevhodny Cistici prostiedek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Odérky na nadobi. Pfi premistovani hrncl a panvi je zdvihejte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo neprodlené odstrante pomoci skrabky na sklo.




Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidaci spotrebice.

Tipy na Gsporu energie

= Vzdy pouzivejte pro kazdou nadobu spravnou
poklici. PFi vareni bez pouziti poklice spotiebujete
mnohem vice energie. Pouzivejte sklenénou
poklici, budete tak mit lepsi viditelnost bez
potreby zdvihat poklici.

= Pouzivejte nadoby s rovnhym dnem. Nerovny
povrch zpldsobi mnohem vétsi spotfebu energie.

= Primér dna nadoby musi souhlasit s velikosti
varné zony. Upozornéni: vyrobci nadob na vareni
obvykle uréuji velikost nadoby dle priméru vrchni
¢asti, kterd je obvykle vétsi nez pramér jejiho dna.

= Na malé mnozZstvi potravin pouzivejte mensi
nadoby. Vétsi nadoba, ktera neni zcela naplnéna,
spotfebuje hodné energie.

= Pfjvareni pouzivejte malé mnozstvi vody. USetrite
tak energii a uchovate tak vitaminy a mineraly
nachdazejici se v zeleniné.

vareni na vysokém stupni se plytva energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Likvidujte obalové materialy ekologickym zpltsobem.
Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se
tyka elektrickych a elektronickych

— spotfebicl (waste electrical and electronic

equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Ochrana zZivotniho prostfedi cz

M Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni je od tradicnich metod vareni
velmi rozdilné. Teplo se vytvari pfimo pod varnou
nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

= Pfjvareni a smazeni udetfite Cas.

m USetfite energii.

®m Péce o spotrebi¢ pro Vas bude snadnéjsi. Rozlité
pokrmy se nebudou tak rychle pripalovat.

= Qvladani teploty a bezpecénost - Varna deska zvysuje
a snizuje teplotu, jakmile jeji uzivatel zméni
nastaveni. Indukéni varna zéna prestane hrat, jakmile
dojde k odstranéni nadobi ze zény, aniz by predem
doslo k jejimu vypnuti.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro

indukéni vareni, jako napfiklad:

= Nadobi vyrobené z posmaltované oceli,

= Nadobi vyrobené z litiny,

m Specialni nddobi vhodné pro indukci, vyrobené
Z nerezu.

Ovérte si, zda je Vase nadobi vhodné pro indukéni
vareni, viz kapitola — "Test vhodnosti nddobi".

Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd varenti,
feromagnetické pole na dné varné nadoby by mélo
odpovidat velikosti varné zény. Jestlize varna zéna
nerozpozna na své plose varnou nadobu, zkuste
nadobu umistit na varnou zénu s mensim
pramérem.

| @16 cm | [_@21cm | . @28cm |

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

m Jestlize je dno nadoby pouze ¢astecné

feromagnetické, zahreje se pouze tato
feromagneticka ¢ast. Teplo se tak nemusi
rovnomeérné rozlozit po nadobé. Cast nadoby
z materialu, ktery neni feromagneticky, se pfi
vareni nemusi zahrat na pozadovanou teplotu.




cz Indukéni vareni

Feromagneticka oblast se zmensi i v pripadé, ze
material, z néhoz je nddoba vyrobena, obsahuje
naptiklad hlinik. To m{ze znamenat, Ze se
nadoba nezahreje dostatec¢né nebo varna deska
nadobu nerozpozna.

Nevhodné nadobi

Nikdy nepouzivejte rozptylovace tepla nebo varné
nadoby vyrobené z:

bézné tenké oceli

skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichz je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzitim hrncl a panvi
vyrobenych z materiald, které rovnomérné
distribuuji teplo, jako jsou napfiklad nerezové
nadoby s trojvrstvym dnem, usetfite Cas i energii.

Pouzivejte nddobi s rovnym dnem; jestlize dno
nadoby neni rovné, mize dojit k poskozeni
tepelného zdroje.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna velikost

Jestlize neni na varnou zénu umisténa zadna
nadoba nebo je nddoba vyrobena z nevhodného
materialu ¢i o nevhodné velikosti, na displeji dané
varné zony bude blikat ukazatel stupné ohrevu.
Blikani zastavite tak, ze na varnou zénu umistite
vhodnou nadobu. Jestlize to zabere vice nez

90 vtefin, varna zona se automaticky vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné nadoby ani nadoby s tenkym
dnem. Vase varna deska je vybavena internim
bezpecnostnim systémem.

Prazdna nadoba se vsak muze zahrat tak rychle, ze
spotrebi¢ nestihne zareagovat a nddoba se tak
zahteje na velmi vysokou teplotu. Dno nadoby by se
mobhlo roztavit a poskodit tak sklenény povrch varné
desky. V takovém pripadé se nadoby nedotykejte

a varnou zénu vypnéte. Pokud nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

nadoby. Ten je zavisly na priméru feromagnetické
oblasti daného nadobi a na materialu, z néhoz je
dno vyrobeno. Z tohoto divodu byste vzdy méli
pouzivat varnou zénu, ktera nejlépe souhlasi

s primérem dna varné nadoby.



Seznameni se se spotiebi¢em

Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych

varnych zon naleznete na — Strané 2.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotiebicem

=1 1=l
| |
o ‘ T
° 1= -1 mex Kh & min
A | e o
Y= Lo O ‘ ey OO
® 0o 1t -2 -3-4-5-6-7-8-39

Ovladaci panel

Ukazatele

0) Hlavni vypina¢ b Provozni stav

-+ Vybér varné zény g Stupen ohrevu

0 1m2m _gm9 Pole nastaveni ao Funkce ¢asovace

) Uzaméeni ovldaciho panelu pfi éisténi HiR Zbytkové teplo

= Détsky zamek Ja Budik

o Funkce PowerBoost (| Nastaveni doby vareni

® Funkce Budik min Ukazatel ¢asu

B Snima¢ smazeni ) Funkce PowerBoost

min low,med, Nastaveni teploty A Snima¢ smazeni

max ) Snimac teploty smazeni
min,low med, Nastaveni teploty
max
kWh Spotfeba energie

Ovladaci panel

Dotknutim se symbolu aktivujete prislusnou

funkci.

Upozornéni:

Ovladaci panel vidy udrzujte v Cistoté a suchu.
Vlhkost mlze branit spotrebici v fradné funkci.

Varné zény

Varné zény

Pouzivejte nadobi o vhodné velikosti

Jednoducha varna zéna

O

co Varna zéna na pekacé

Varna zona se automaticky pripoji, pokud pouzijete varné nadobi,
jehoz dno svou velikosti odpovida vnéjsi zoné.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola — "Indukéni vareni”.

cz




cz Obsluha spotrebice

Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Ten
ukazuje, zda je varna zéna jesté tepla. Jestlize tato
kontrolka sviti, varné desky se nedotykejte.

Na displeji se zobrazuji nasledujici informace
v zavislosti na mnozstvi zbytkového tepla:

m ukazatel H: vysoka teplota
m ukazatel A: nizka teplota

Pokud béhem vareni odstranite z varné zény
nadobi, ukazatel zbytkového tepla a ukazatel
zvoleného typu ohfevu budou stfidavé blikat.

Jakmile se varna zéna vypne, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | po vypnuti varné desky
z(stane ukazatel zbytkového tepla rozsvicen tak
dlouho, dokud varna zoéna zlstane tepla.
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Obsluha spotfebice

V této kapitole se dozvite, jak varnou zénu
nastavit. Tabulka ukazuje nastaveni ohfevu a dobu
Upravy rtznych pokrm.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Hlavni vypinac slouzi k zapnuti nebo vypnuti varné
desky.

Pro zapnuti: stisknéte symbol (D, zazni zvukovy
signal. Rozsviti se ukazatel vedle hlavniho vypinace
a ukazatele varnych zén . Varna deska je
pripravena k pouziti.

Pro vypnuti: stisknéte symbol (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuty.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud varné zény
dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

® Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice nez 20 vtefrin.
m Zvolené nastaveni je uchovano po dobu

4 vtefin poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize
ji béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s plvodnim
nastavenim.

Nastaveni varné zény

Pomoci symbolt 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohrevu.

Stupen ohfevu 1 = nejnizsi vykon.

Stupen ohrevu 9 = nejvyssi vykon.

Kazdy varny stupen ma jesté mezistupen.
Prostredni nastaveni je oznaceno na fidicim panelu
symbolem m.

Vybér varné zény a stupné ohfievu
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Stisknéte symbol -- pro pozadovanou

varnou zonu. Ve spodni ¢asti se rozsviti
symbol i a symbol _.

2. Pak vyberte pozadované nastaveni teploty
z rozsahu nastaveni.

I
—_ B
1

5 = 6 - 7 5 -6 - 7

Ohrev je nastaven.
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Zména tepelného nastaveni Doporuceni séfkuchare.

Zvolte varnou zénu a pak nastavte pozadovany

A Doporuceni
stupen ohrevu. P

m Priohrivani pyré, krémovych polévek

Vypnéte varnou zénu. a hustych omacek prilezitostné promichejte.
Zvolte varnou zénu a nastavte ji na . = Pro pfedehfivani nastavte stuperi ohfevu na 8 az 9.
Varna zona se vypne i = KdyzZ varite s pokli¢ckou,snizte stupen ohfevu,
a objevi se ukazatel zbytkového tepla. jakmile vychazi para mezi pokli¢kou a nadobim. Pro

Upozornéni dobry vysledek vareni para nepotrebuje unikat.

n Po vareni ponechejte poklicku na nadobi, nez
podavate jidlo.

PFi vareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny vyrobce.
= Nevarte jidlo pfili$ dlouho, jinak se ztrati Ziviny.

= Pokud navarnou zénu nebyla poloZena zadna

panev, zvoleny stupen ohrevu blika. Po uplynuti -
urcité doby se varna zéna vypne.

" Pokud byla panev umisténa na varné zéné pred Budik mlizete pouzivat k optimalnimu
zapnutim varného panelu, bude zjisténa do nastaveni doby vafeni.
20 vtefin po stisknuti hlavniho spinace a varna m Pro zdravéjsi vysledek vafeni byste méli zabranit

zéna bude zvolena automaticky. Po zjisténi tomu, aby se z oleje dymilo.
zvolte stupen ohrevu béhem dalsich 20 vtefin
nebo se varna zoéna vypne.

Pokud je na varné desce umisténa vice nez jedna
panev, zjisténa pri zapnuti bude pouze jedna.

m Aby byly potraviny dohnéda, smazte malé porce
po sobé.
Nadobi mize pfi vareni dosahnout vysokych teplot.
Doporucujeme pouzivat kuchynské chrapky.

= Doporuceni pro energeticky Usporné vareni mizete
nalézt v ¢asti — "Ochrana Zivotniho prostredri."

Tabulka vafeni

Tato tabulka ukazuje jaky stupen ohrevu je vhodny
pro kazdy druh pokrm0. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Stupern ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Rozehftivani
Cokoladova poleva 1-1 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Ohfev a udrzovani teploty

Eintopf (hustd polévka) napft. co¢kova 1.-2

Mléko* 1-2 -
Ohfivani klobas ve vodé 3-4

Rozmrazovani a ohiev

Mrazeny $penat 3-4 ill5) = 25
Mrazeny gulas 3-4 35-55
Mirné vareni

Bramborové knedliky* 4.-5. 20-30
Ryby* 4-5 9= 15
Bilé omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bernska, holandska 3-4 8-12

* Bez poklicky
** Nékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.

11



cz Obsluha spotrebice

Stupei ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Vareni, vafeni v pare, duseni

Ryze (s dvakrat vétsi davkou vody) 2.-3. 15 - 30
MIé&na ryze*** 2-3 30 - 40
Brambory ve slupce 4.-5. 23 = &9
Varené brambory 4.-5. 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 3.-4. 120 - 180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Mrazena zelenina 3.-4. 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5. -
Duseni

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulag*** 3-4 50 - 60
Peéeni/smazeni s malym mnoZstvim oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky mrazené 6-7 8-12
Kotleta, prirodni nebo obalovana 6-7 8-12
Steak (3 cm silny) 7-8 8-12
Kureci prsa (tloustka 2 cm )** 5-6 10-20
Kufeci prsa, zmrazena** 5-6 10 - 30
Karbenatek (tloustka 3 cm)** 4-5 20-30
Hamburgery (tloustka 2 cm )** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, prirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana ryba a zmrazend, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygri krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napf. pec¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6-7 °
Omelety (smazené postupné) 3-4 3-8
Volska oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smazené porce)

Mrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9 -
Krokety mrazené 7-8 -
Maso, napfr. kureci kousky 6-7 -

Ryba, obalované nebo v tésticku 6-7 =
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6-7 -
Drobné smazené pokrmy, napr. koblihy, ovoce v tésticku 4-5 R

*  Bez poklicky
** Neékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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Casové funkce

Vase varna deska ma dvé casové funkce:
= Nastaveni doby Upravy pokrmu
= Budik

Nastaveni doby tGpravy pokrmu

Varna zéna se automaticky vypne po uplynuti
nastavené doby.
Postup nastaveni

1. Zvolte varnou zénu a pozadované nastaveni teploty.

2. Stisknéte symbol (®. Na ukazateli pro varnou zénu
se rozsviti symbol I=l. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti symbol L.

3. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadovanou dobu vareni v rozsahu nastaveni.

A
I

_l
p( (=

l
r pa
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Po nékolika sekundach se ¢as zacne odpocitavat.

Upozornéni: stejnd doba vareni mlze byt nastavena

automaticky pro vSechny varné zény. Doba vareni

pro kazdou varnou zénu se odpocitava nezavisle.
Informace o automatickém nastaveni doby Upravy
pokrmu mUzete nalézt v ¢asti— "Zdkladni nastaveni."

Snimac¢ smazeni

Pokud byla doba vareni naprogramovana pro
varnou zonu a snimac smazeni byl aktivovany,
nezacne se doba vareni odpocitavat, dokud nebylo
dosazeno pozadované teploty.

Zména nebo zruseni doby Gpravy pokrmu

Zvolte varnou zénu a pak stisknéte symbol (©.

Zménte dobu vareni pomoci pole nastaveni
nebo ji nastavte na i pro jeji zruseni.

Casové funkce cz

Po uplynuti doby upravy pokrmu

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal. Na
ukazateli ¢asovade se na 10 vtefin rozsviti {iJ.

Kdyz stisknete symbol (®, oznaéeni se vypnou

a pipani prestane.

Upozornéni

= K nastaveni doby vareni pod 10 minut vidy stisknéte
0 predtim, nez zvolite pozadovanou hodnotu.

= Pri nastaveni doby pfipravy pokrmu pro vice varnych
z6n se na ¢asovém ukazateli vzdy zobrazi udaj pro
zvolenou varnou zonu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby Upravy pokrmu
zvolte prislusnou varnou zonu.

m MizZete nastavit dobu vareni az po 55 minut.

Budik

Muzete pouzit budik k nastaveni ¢asu az na 99 minut.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach

a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce

automaticky nevypne varnou zénu.

Nastaveni

1. Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
nerozsviti ukazatel £\ Na displeji se rozsviti 4ii.

2. Nastavte pozadovany Cas.

Po nékolika sekundach se ¢as za¢ne odpocivat.

Zména nebo zruseni doby upravy pokrmu

Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
ukazatel L) nerozsviti.

Zmérnte ¢as v oblasti nastaveni nebo ho nastavte
na &/ pro zru$eni naprogramované doby.

Po vyprseni doby tupravy pokrmu

Zazni akusticky signal. Na ukazateli budiku se
objevi i a ukazatel £\ se rozsviti. Ukazatel
zhasne po 2 sekundach.

Kdyz stisknete symbol (D, displej zhasne
a zvukovy signal ustane.
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cz Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost vam umoznuje ohrat velké
mnozstvi vody rychleji, nez kdyz pouzivate nastaveni
ohrevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek). V opaéném piipadé
bude na displeji pro danou varnou zénu blikat

symbol & a 5; supen ohfevu 5 bude posléze
nastaven automaticky bez aktivace této funkce.

‘1
@ ©
O ©

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol 2. Na ukazateli varné zény
se rozsviti symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
& na ukazateli zhasne a varna zéna se prepne
zpét na nastaveni ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: za urcitych okolnosti se mlze
funkce PowerBoost vypnout automaticky, aby se

chranily elektronické soucastky uvnitf varného
panelu.
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Snimac¢ smazeni

Tato funkce miZe byt pouzita ke smazeni potravin
pfi udrzeni vhodné teploty panve na smazeni.
Varné zony, které maji tuto funkci, jsou oznaceny
symbolem funkce opékani.

Vyhody pfi smazeni

m Varnd zéna ohfiva pouze tehdy, pokud je to
potiebné k udrzeni teploty. Setfi to energii
a brani tomu, aby se olej prehrival.

®  Funkce opékani hlasi, kdyz panev na smazeni
dosahla optimalni teploty k pridani oleje a pak
vloZeni potraviny.

Upozornéni

= Na panev nepokladejte poklicku. Jinak se funkce
neaktivuje spravné. K zabranéni rozstrikovani
nebo mastnoty mazete pouzit plech proti
rozstriku.

m Ke smaZeni pouzivejte vhodny olej nebo tuk.
Pokud pouzijete maslo, margarin, extra panensky
olivovy olej nebo veprové sadlo, nastavte ohfev
na min.

m Panev na smazZeni nenechavejte nikdy pfi ohfevu
bez dohledu, at' uz s jidlem nebo bez.

Panve na smazeni pro snima¢ smazeni

Pro tuto funkci jsou také k dispozici specialni
panve na smazeni. Toto volitelné prisluSenstvi
muzete zakoupit u maloobchodnich prodejcl nebo
u oddéleni poprodejnich sluzeb. Vzdy uvadéjte
prislusné referencni Cislo.

® HEZ390210 15 cm panev na smazeni.

® HEZ390220 19 cm panev na smazeni.

= HEZ390230 21 cm panev na smazeni.

= HEZ390250 28 cm panev na smazeni.

Panve na smazeni maji nepfilnavy povrch, coz
znamena, Ze ke smazeni potfebujete velmi malo
oleje.

Upozornéni
= Funkce opékani bude nastavena specialné pro
tento typ panve na smazeni.

= Jiné panve na smazeni se mohou prehfivat.
Teplota mGze byt nastavena vy$si nebo nizsi.

zmérite podle vasich pozadavka.

= Zajistéte, aby primér dna panve na smazeni
odpovidal velikosti varné zény. Panev polozte
na stfed varné zény.



Snimac¢ smazeni cz

Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodné pro

min nizka Smazeni potravin na extra panenském olivovém oleji, maslé nebo margarinu, napr. omelety.
low stiedni - nizkd  Smazeni ryb a silnych potravin, napf. masovych kuli¢ek a parkd.

med stfedni - vysoka Smazené steaky, stfedné nebo dobre propecené, zmrazené, obalené ve strouhance a jemné

potraviny, napf. zelenina.

max vysoka Smazeni potravin pfi vysokych teplotach, napf. steaky krvavé, fritované brambory a zmrazené

hranolky.

Tabulka

Tato tabulka ukazuje jaké nastaveni tepla je vhodné
pro kazdy druh pokrm. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Nastaveni ohrevu se lisi podle pouzité panve na
smazeni.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni
akustického signalu pfidejte olej a potraviny.

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Maso
Rizek, pfirodni nebo obalovany stiedni 6-10
Filet stredni 6-10
Kotlety* nizka 10-15
. ordon bleu, Wiener Schnitzel* stredni 10-15
Steak, zprudka opeceny (3 cm silny) max 6-8
Steak, stfedné nebo dobfe propeceny (3 cm silny), stfedni 8-12
Kufeci prsa (2 cm silnd)* nizka 10-20
Pérky, ohfaté nebo syrové nizka 8-20
Hamburger, masové kuli¢ky, rissole* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredni 7-12
Mleté maso stredni 6-10
Slanina min 5-8
Ryba
Ryba cela,* napt. pstruh nizka 10-20
Rybi filé, platky nebo kostky nizka-stredni 10 - 20
Krevety, tygri krevety stredni 4-8
Vajeéné pokrmy
Palacinky** max -
Omeleta** min 31-16
Volska oka nizka - stfedni 2 - 6
Michana vajicka min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francouzsky toust** nizka 4-8

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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cz Snimac smazeni

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Brambory
Opecené brambory (varené ve slupce) max 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) stiedni 15-25
Bramborak max 2,5-3,5
Glazované brambory nizka 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cukety, lilek nizka 4-12
Papriky, zeleny chrest nizka 4-15
Houby stredni 10-15
Glazovana zelenina nizka 6-10
Mrazené potraviny
Rizky stredni 15-20
Cordon bleu* stredni 10-30
DriibeZi prsa stfedni 10-30
KuFeci nugety stredni 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybi filé, pFirodni nebo obalované nizka 10-20
Rybi prsty stredni 8-12
Hranolky max 4-6
Orestovana zelenina s kufecim masem nizka 6-10
Jarni zavitky stredni 10-30
Camembert/syr nizka 10-15
Rizné
Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, které potrebuji pridani vody, napf. téstoviny min 5-10
Krutony nizka 6-10
Mandle/ofechy/arasidy stiedni 3-15

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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Postup nastaveni
Zvolte prislusné nastaveni z tabulky. Polozte
prazdnou panev na varnou zonu.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol panve
wvau—. Na displeji varné zdény se rozsviti H.

Détska pojistka ¢z

& = @ o 7 = g ° ¢

2. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadované nastaveni teploty v poli nastaveni.

8
med
i ©

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max—

Nyni byla funkce aktivovana.

Symbol teploty (teplomér) zlstane rozsviceny,
dokud nebude dosazena teplota na smazeni.
Pak zazni akusticky signdl a symbol teploméru
zhasne.

Upozornéni

m Otacejte potravinu tak, aby se nespalila.
m Varna zéna musi byt vybrana tak, aby se zobrazil

ukazatel teploty § a nastaveni teploty.

Vypnuti snima¢e smazeni |
Zvolte varnou zonu, a pak stisknéte symbol

panve. .
Funkce je deaktivovana.

[} Détska pojistka

Détskou pojistku mliZzete pouzit, abyste predesli
nahodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska by méla byt vypnuta.

Pro aktivaci: stisknéte symbol c= po dobu cca
4 vterin. Ukazatel vedle symbolu &= se na 10 vtefin
rozsviti. Dojde k zablokovani varné desky.

Pro deaktivaci: stisknéte symbol c= po dobu
cca 4 vtefin. Funkce je nyni deaktivovana.

Automaticka détska pojistka
S touto funkci se détska pojistka aktivuje
automaticky po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti
Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — "Zdkladni nastavenr".
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cz Ochrana pred nahodnou aktivaci

Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud otirate ridici panel pfi zapnuté varné desce,
maze byt nastaveni zménéno. Abyste tomu
predesli, mizete pouzit funkci varné desky
Uzamknout ridici panel pro ¢isténi.

Pro zapnuti: Stisknéte symbol W¥. Zazni zvukovy
signdl. Ovladaci panel se na 35 vtefin uzamkne.
Nyni miZete povrch ovladaciho panelu otfit, aniz
by doslo k jakékoliv zméné nastaveni.

Stisknéte symbol ruky .
Upozornéni

m Zvukovy signal zni 30 sekund po aktivaci. Znaéi
to, ze funkce bude kondit.

m Uzamceni pfi Cisténi neuzamkne hlavni vypinac.
Varna deska muze byt kdykoliv vypnuta.

18

Automatické vypnuti
varné zony

Jestlize je varna deska del$i dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti.

Varna deska prestane hrat. Na displeji varnych
z6n stFidavé blikaji symboly F, & nebo ukazatele
zbytkového tepla i nebo H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varné zony lze nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni cz

Zakladni nastaveni

Tento spotrebi¢ disponuje nejriznéjsimi
moznostmi zakladniho nastaveni. Nastaveni mlzete
pfizpdsobit Vasim individualnim potfebam.

Ukazatel Funkce

]

Automaticka détska pojistka

cCo
o Ruéni*.
{ Automaticka.
c Funkce je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
o Potvrzujici signal a signal provozni chyby jsou vypnuty.
{ Signal provozni chyby je zapnuty.
c Potvrzujici signél je zapnuty.
3 VSechny akustické signaly jsou zapnuté*.
c3 Ukazatel spotfeby elektfiny
i Vypnuto .*
i Zapnuto.
-5 Automatické nastaveni doby upravy pokrmu.
HiH Vypnuto .*
o159 Aitomaticky odpocitavana doba.
cE Délka zvukového signalu budiku pfi ukonéeni ¢innosti
{ 10 sekund.*
2 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
& Vypnuto .*
B 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W.
2 2000 W.
S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.
-9 Doba zvolena pro varnou zénu
i Neomezeno: varna zéna, ktera byla naposled nastavena, z(stava zvolena.*
{ Omezeno: varna zoéna zUstdva zvolena pouze nékolik sekund.
cic Nadobi, kontrola vysledku upravy pokrmi
] Nevhodné
{ Neni optimalni
c Vhodné
cd Obnoveni nastaveni z vyroby

i Individualni nastaveni.*
{ Nastaveni zpét na pavodni hodnoty z vyroby.

* Nastaveni z vyroby
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cz Ukazatel spotfeby energie

Provedeni zakladniho nastaveni

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Do 10 vtefin stisknéte a podrzte symbol hodin ®
po dobu 4 sekund. Prvni ¢tyri hlaseni
jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast nastaveni,
abyste si prohlédli jednotlivé ukazatele.

Informace o produktu Ukazatel

Seznam technickych zakaznickych servist (TK) &7 /

Vyrobni ¢&islo Fd
Vyrobni &islo 1 g5,
Vyrobni &islo 2 i

3. Stisknéte znovu symbol hodin (© a dostanete se
do zakladniho nastaveni.
c a i blika stfidavé na displeji a jako
prednastaveni se objevi &J.

lrpaly
NI 4 u
—_—— - B
e/l © U
il
5 -6 -7 - 8 9
— —med — _ max—

4. Stisknéte opakované symbol hodin (® dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.

5. Pak vyberte pozadované nastaveni.

_'[_ - © I

6. Stisknéte symbol hodin ® minimalné po
dobu 4 sekund.
Nastaveni byla ulozena.

Opusténi nabidky zakladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
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Ukazatel spotieby energie

Funkce oznacuje celkové mnozstvi naposled
spotfebované energie touto varnou
deskou pfi poslednim vareni.

Po vypnuti se zobrazi spotfeba v kWh po dobu
10 vtefin.

Obrazek ukazuje priklad se spotiebou
energie (.8 kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni."



Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mlzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu Upravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referen¢ni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zony.

1. Doprostred varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby umistéte
studenou nadobu obsahujici 200 ml vody.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte ¢ ic.

3. Stisknéte symbol + nebo —. Na displeji
varné zony blikd symbol —.
Funkce je aktivovana.

Po 10 vtefinach se na displeji varné zény zobrazi
vysledek kvality a rychlosti procesu Upravy pokrmu.

_| L
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Zkontrolujte vysledek pomoci nasledujici tabulky:

Vysledek

o Nadobi neni vhodné pro varnou zénu, a proto se nezacne
zahfivat.*

! Nadobi vyzaduje delsi dobu pro zahfati, proces Upravy
pokrmu proto neni dostate¢né rychly.*

&' Nadobi se zahfiva spravné a proces Upravy pokrmu je
spravny.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

své nadobi znovu na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte
symbol + nebo —.

Upozornéni

= Pokud je primér pouzité varné zény
mnohem mensi nez primér dna nadoby,
zahreje se pouze prostredni ¢ast této
nadoby. To m(iZe mit za nasledek horsi
vysledek Upravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
— "Zdkladni nastaven/".

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Test vhodnosti nadobi cz

Cisténi spotrebice
Vhodné produkty pro udrzbu a ¢isténi si mizete
zakoupit v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Zabranite tak pripalovani zbytkd potravin. Varnou

desku cCistéte pouze po zhasnuti ukazatele
zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navihéenym hadrikem
a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé
vodniho kamene.

Pouzivejte pouze cistici prostredky vhodné pro
tento typ varné desky. Postupujte dle pokyni
vyrobcud na obalech vyrobka.

Nikdy nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi.

Cistici prostifedky do mycek nadobi.

Abrazivni Cistici prostredky.

Drsné cCistici prostfedky, jako je napfiklad sprej
na ¢isténi trouby nebo prostfedek na odstranéni
vodniho kamene.

m Draténky.

= Vysokotlaké nebo parni Cistice.

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
§krabky na sklo, kterou muazete zakoupit

v maloobchodech. Postupujte dle pokyn vyrobce.
Vhodnou $krabku na sklo mizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Skvélych vysledk( ¢isténi dosahnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny
Vodni kamen
a stopy od vody.

Ocistéte varnou desku ihned po jejim
vychladnuti. Miizete pouzit pouze Cistici
prostredek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

Okamzité ocCistéte. Pouzivejte Skrabku na
sklo. Varovani: nebezpeci popéleni.*

*Poté ocistéte navlhéenym hadfikem a vysuste mékkou

utérkou.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladla,
nepouzivejte na ni zadné Cistici prostredky. Mohli
byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, ze jste radné
ocistili zbytky Cisticich prostredka.
Ram varné desky
Abyste zamezili poSkozeni okoli varné desky,
postupujte dle nasledujicich pokyn(:
Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.
m  Pred pouzitim nové myci houbicky radné umyijte.
m  Nepouzivejte zadné Cistici prostredky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostredky.
m  Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predmeéty.
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cz  Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PFi pouziti spotfebice
Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc¢ stale sviti symbol détské pojistky?

Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — "Détskd pojistka'.

Pro¢ blikaji displeje a sly$im zvukovy signal?
Odstrante z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrante z ovladaciho panelu
veskeré predméty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zdkladni nastavent.

Pro¢ spotiebic pfFi vaFeni vydava zvuky?

Zvuky mUze spotiebi¢ produkovat v zavislosti na materidlu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou
béznou soucasti indukéni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nddobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nadoby pridate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materialu, nebo pokud pouzivate
najednou nadobi riznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnoZstvi vafenych potravin nebo
na zplsobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stupen ohrevu. Tento piskavy
zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Zvuk vétraku:
Varna deska je vybavena vétrakem, ktery se automaticky zapne pfi pouZiti vysoké teploty. Vétrak mize
byt stale zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale prilis vysoka.

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Pro¢ se varna deska nezahfiva a proc¢ stale blika nastaveni ohievu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfrilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Pro¢ trva zahrati nadobi tak dlouho nebo pro¢ se dostate¢né nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupen
ohfevu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfrilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni vareni'.




Co délat v pfipadé poruchy? cz

Jak mam varnou desku ¢istit?

Pomoci Cisticiho prostredku na sklokeramiku dosahnete nejlepsich vysledkd. Neradime pouzivat hrubé nebo
abrazivni ¢istici prostfedky, myci prostfedky na nadobi (koncentrované) nebo draténky.
Vice informaci o ¢isténi a péci o vasi varnou desku naleznete v kapitole — ,, Cistén/ spotrebice".

Co délat v pfipadé poruchy?

Poku dojde k poruse, jde vétSinou o mali¢kosti,
které Ize snadno vyresit. Nez budete volat do
zakaznického servisu, méli byste se ridit

nasledujicimi pokyny.
Ukazatel

Nesviti zadny ukazatel

Mozna pFic¢ina

Sitové napajeni bylo odpojeno.

Spotrebic¢ nebyl zapojen v souladu se
schématem zapojeni.
Elektricka porucha.

Pouzijte jiné elektrické spotrebice, abyste
zkontrolovali, zda nedoslo ke zkratu v sitovém
napajeni.

Zajistéte, aby byl spotrebic pripojen v souladu se
schématem zapojeni.

Pokud se porucha neda odstranit, informujte servis.

Ukazatelé blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo ho
zakryva néjaky objekt.

Osuste ovladaci panel nebo odstrarte objekt.

Ukazatel = na displeji
varné desky blika.

Doslo k poruse v elektronice.

Pro potvrzeni poruchy prikryjte ovladaci panel
vasi rukou.

Fo
Fy

Elektronika se prehrala a vypnula
odpovidajici varnou zénu.
Elektronika se prehfala a vypnula
vsechny varné zény.

Pockejte, dokud elektronika dostatecné
nevychladne. Pak se dotknéte jakéhokoliv
symbolu na varné desce.

5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti ridiciho panelu je horka
panev. Je nebezpedi toho, ze se
elektronika prehreje.

Odstrante panev. Zobrazeni chyby chvili poté zmizi.
Mizete pokracovat ve vareni.

FSa zvukovy signal

V oblasti fidiciho panelu je horka
panev. Pro ochranu elektroniky byla
varna zona vypnuta.

Odstrante panev. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte
se jakéhokoliv ovladaciho prvku. Pokud zobrazeni
poruchy zmizi, mGzete pokracovat ve vareni.

FlUF& Varna zéna se prehfala a vypnula se, Pockejte dokud elektronika dostateé¢né

aby chranila pracovni povrch. nevychladne a zapnéte varnou zénu znovu.
FE Varna zéna byla v provozu delsi Byla aktivovana funkce automatického

dobu bez preruseni. bezpecnostniho vypnuti. Viz pfislusna kapitola.
ganon Sitova napéti je vadné. Je mimo Kontaktujte vaseho dodavatele elektFiny.
Egon bézny provozni rezim.
Yoo Varna zéna neni spravné pripojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Zajistéte, aby byl spotrebic
pfipojen v souladu se schématem zapojeni.

Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.

Upozornéni

= Jestlize se na displeji zobrazi symbol £, pro
nacteni kédu chyby je treba stisknout ¢idlo

prislusné varné zény.

= Jestlize v tabulce neni uveden kod Vasi
poruchy, odpojte varnou desku od sité,
vycCkejte 30 vtefin a znovu ji pfipojte. Jestlize
se znovu displej zobrazi, kontaktujte techniky
zakaznického servisu a sdélte jim presny kod

chyby.
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cz Zéakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro
pripad, Ze potfebujete VAas spotrebic¢ opravit.
Vzdy najdeme nejvhodnéjsi reseni, aby jste
se vyhnuli zbytecnym navstévam nasich
servisnich technika.

Oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pri kontaktu se zakaznickym servisem uvedte

prosim oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni cislo konkrétniho
spotrebice (¢. FD).

Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku, ktery se

nachazi:

= Na dokladech od spotrebice.
= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E naleznete také na sklenéném povrchu varné
desky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo miizete
zkontrolovat v zakladnim nastaveni. Pro tyto
informace si prectéte kapitolu — ,, Zdakladni
nastaveni”.

Berte prosim na védomi, Ze za navsétévu servisniho
technika pro ucely opravy z diivodu nespravného
pouziti spotrebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotiebi¢ v zaruéni [haté.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete
v prilozeném seznamu zadkaznickych center.
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Zkusebni pokrmy cz

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zkusebni instituty
ke zjednoduseni kontroly spotrebice.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znac¢ky Schulte-Ufer (4 kusy
nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukcni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:

® Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm
® Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zony @ 14,5 cm

® Hrnec @22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm

= Panev na smazeni & 24 cm, pro varné zony & 18 cm

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupeii Predehfati Poklice Vafeni Poklice
ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu
F}ozpouéténi cokolady Hluboky
Cokoladova poleva (napf. znac¢ky Dr. Oetker, horka hrnec,
&okolada 55% kakaa, 150 g) pramér R R , 1. ne
16 cm

Coékova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 450 g Hrnec, 1:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
16 cm michani)

Mnozstvi: 800 g Hrnec, 2:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
22 cm michani)

Cockova polévka z plechovky
Napf. ¢ocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi: 500 g Priblizné
Hrnec, 1:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
16 cm pfibl. po
1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg Pfiblizné
Hrnec, 2:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
22 cm pribl. po
1 minuté)
Priprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5% tuku)
a Spetka soli.
1. Rozpustte maslo, vmichejte mouku a stl a smés Hluboky
zahrejte. hrnec, 2 Pfiblizné 6:00 ne - -
prdmér 16 cm
2 Pridejte mléko do jisky a pfivedte k varu za 7 Piblisné 6:30 ne : B

neustalého michani.

3.Jakmile se besamel dostane do varu, ponechejte ho
na varné zéné dalsi 2 minuty a stale michejte.

**Recept je v souladu s DIN 44550
*Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkus$ebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupen Predehrati Poklice Vareni Poklice

ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu

PFiprava mlééné ryze

MIéc¢na ryze, priprava s poklici.

Teplota mléka: 7°C

Zahrejte mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte pozadovany stupen ohrevu a pridejte do
mléka ryzi, cukr a sil. Doba pfipravy véetné
predehrati je cca 45 min.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec, &
miéka (3,5% tuku) a 1 g soli. primér 8.  Priblizng 5:30 ne  (zamichejte  ano
16 cm 010
minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec, 3
(3,5% tuku) a 1,5 g soli. prameér 8.  Pfiblizn& 5:30 ne  (zamichejte  ano
po 10
22 cm minutach)

MIécna ryze, priprava bez poklice

Teplota mléka: 7 °C

Pridejte do mléka vSechny prisady a zahrejte smés za
neustalého michani. Jakmile mléko dosahlo teploty
pribl. 90 °C, zvolte doporucené nastaveni ohrevu

a ponechte mirné varit na nizky stupen ohrevu po dobu
cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec,

mléka (3,5% tuku) a 1 g soli. prameér 8. PFiblizné 5:30 ne 3 ne
16 cm

Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec,

(3,5% tuku) a 1,5 g soli. pramér 8. Priblizné 5:30 ne 2. ne
22 cm

Vaiena ryze*
Teplota vody: 20 °C

Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka Hrnec,

soli. pramér 9 Pfiblizné 2:30 ano 2 ano
16 cm

Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec,

a Spetka soli. pramér 9 Priblizné 2:30 ano 2. ano
22 cm

Veprova petené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C

Mnozstvi: 3 veprové pecené (celkova hmotnost Panev na
pfibl. 300 g, 1 cm silné) a 15 ml slune¢nicového smazeni, 9 Pfiblizné 1:30 ne 7 ne
oleje. primér 24 cm

Priprava palaéinek**
Panev na

Mnozstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku smazeni Priblizné 1:30 ne
prameér 9 7 ne
24 cm
Hranolky hluboko zmrazené Befud]
MnozZstvi: 1,8 | slunecnicového oleje na porci 200 g Hrnec teplota
mrazenych hranolkl (napf. hranolky McCain 123 i Y oleje
o h pramér 9 X ne 9 ne
Original fries) nedosahne
22 @i 180 °C

*Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: bezpecnost béhem pouzivani
spotrebice je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zplisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za $kody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento spotrebic je vhodny k pouzivani az do nadmorské
vy$ky 4000 metru.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napr. kardiostimulator
nebo inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte
minimalni odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pripojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrzovana
ustanoveni mistniho dodavatele elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojen napevno a pripojka musi byt
opatrena odpovidajicim odpojovacem dle predpist pro
instalaci.

Typy k pripojeni: spotrebi¢ patfi do ochranné tridy "I"a smi
byt pouzit pouze v kombinaci s uzemnénou pripojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v dtsledku chybné elektrické instalace.

Sit'ovy pripojovaci kabel: sitovy pripojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznického servisu. Potrebné udaje o pripojeni naleznete
na typovém sStitku a na schématu pripojeni.

Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

N
=

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou

deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montazniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji

nehoflavym materidlem odolnym proti vodé, dokud

nedosahnete minimalni doporu¢ované tloustky.

V opac¢ném pripadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
méla snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna montaz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: veskeré prace provedené na vnitiku spotrebice,
vcetné vymény sitového pripojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné vyskoleny technik zakaznického servisu.

Priprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyriznuti odstrante trisky.

Rezné plochy: opatiete je zaruvzdornym materialem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: musi mit tloustku minimalné 20 mm.
Odvétravani: vzdalenost mezi povrchem pracovni desky

a horni oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici prihradku ze dreva,
nebot’ kovové objekty v zasuvce mohou v disledku
recirkulace vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout
vysokych teplot (obrazek 10).
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Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Prihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vétsi.
Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi ¢init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zarucena spravna funkénost spotrebice, musi
byt varna deska odpovidajicim zptsobem odvétravana.
Protoze ventilace ve spodni Casti spotrebice potrebuje
dostatecny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytek
instalovan odpovidajicim zptisobem. K tomu je tfeba
nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchyriskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
® Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm od zadni
stény nabytku, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).
Upozornéni: pokud bude spotfebic vestavén do varného

ostriivku nebo bude instalovan jinym zplsobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné

rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.

U spotiebiéi bez pfedem instalovaného kabelu
zaved'te sitovy pFipojovaci kabel do pFipojné krabice.

-

. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):

BN: hnédy

BU: modry

GN/YE: Zluty a zeleny

BK: ¢erny

GY: Sedy

[

[

&

Upozornéni

® Pokud pouzijete prilozené médéné mustky, tak je
namontujte dle schématu pripojeni.

= Davejte pozor na to, abyste po pfipojeni kabelu pevné
utadhli Srouby na pripojovaci krabici.

5.Sit'ovy pripojovaci kabel pripevnéte pomoci hadicové svorky

a utahnéte pripevriovaci $rouby (obrazek 7).
6. Zavrete viko pripojovaci krabice.

Upozornenl pokud potfebujete delsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8
1. Namontujte posuvné kolejnice.
—Pokud jsou jiz posuvné kolejnice namontované, tak je
odstrante a namontujte nové.
—U dlazdénych pracovnich desek pouzijte spodni diry
pro Srouby.
—U kamennych pracovnich desek kolejnice nalepte
(k tomu pouzijte zaruvzdorné lepidlo vhodné na lepeni
kovu a kamene).
Zasunte spotrebi¢ do vestavného prostoru.
Nepriskripnéte sitovy pripojovaci kabel a neved'te ho pres
ostré hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici
trouba, tak ved'te vedeni k pripojné krabici zadnim rohem
pecici trouby. Vedeni musi byt instalovano takovym
zplsobem, aby se nedotykalo Zadnych horkych mist na
varné desce nebo na pecici troubé.
U dlazdénych pracovnich ploch: sparu mezi dlazdicemi
utésnéte silikonovou hmotou.
PFipojeni spotiebice, obrazek 9
= Napéti: viz typovy Stitek.
= Pripojte pouze podle schématu pripojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
BGY: Sedy
® Podle druhu pripojeni musi byt pfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo mozné
nasadit svorku, ktera spojuje dva kabely.

|

Demontaz spotiebice

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni spotrebice! Nezkousejte vyjmout spotrebic
pacenim shora.



Jednoduse a rychle V tabulce je uvedeno, jaky teplotni stupef je pro dany pokrm vhodny. Doba pfipravy se podle druhu, hmotnosti,
tloustky a kvality pokrmu. Nastaveny teplotni stupefi se lisi podle pouzité panve. Pfedehfejte prazdnou panev, po

v v
_ ma—.-No—i mamNm—J— zaznéni signalniho ténu nalijte olej a vloZte suroviny.

Senzor smazeni usnadiuje vareni a zarucuje vynikajici
vysledky smazeni. Automaticky se udrzi teplota, aniz

M , - 3 Névod k pouz Maso izky, pfirodni med 6-10 Brambory Opecené brambory max 6-12
byste museli ménit zvoleny stupen smazeni. _ X
Dal3i informace naleznete v rozséhlém Q nebo obalované @
navodu k pouziti pro varnou desku File med 6-10 ® Opecené brambory ze  med 15-25
. s Kotlety * Tow 10-15 syrovych brambor
v odstavci ,Senzor smazeni“. Pozorné Yy Bramboraky ** 2535
Fedté Cordon bleu med 10-15 [EMTIR max > -
si prectéte tento odstavec. 3 GIazovanc]bramBan Tow 1520
Viderisky fizek* = Y
Metoda Steak, rare (silny 3cm) _max 6-8 Zelenina  Cesnek, ule min 2-10
1) Postavte prazdnou panev na varnou zonu. Steak, medium nebo med 8-12 Cuketa, lilek low 4-12
1) Zvolte varnou zénu. well done (silny 3 cm) Paprika, zeleny chfest low 4-15
abezi ; H 10-1
111) Dotknéte se symbolu v Na ukazateli varné zény se rozsviti i Dribesi prsa (silnd 2 cm) low 10-20 ouby _____ med ot
. . . T Pérky, low 8-20 Glazovana zelenina low 6-10
IV) Zvolte U(o~mao<m;m :mmn.m,\m:, smazeni ) ) ! o SN Mele S :_._cooo. Rizky med 15-20
V) Po zaznéni signalniho tonu nalijte do panve olej a spustte smazeni. Hamburger, frikadely,  Tow G730 IMrazené Cordon bleu* med 10-30
karbanatky * vyrobky Dribezi prsa * med 10 - 30
Sekana pecené min 6-9 m Kufeci nugety med 10- 15
Ragl, gyros med 7-12 - Gyros, kebab low 5-10
Mleté maso med 6-10 Rybi filé, prirodni low 10-20
STERa e 5o nebo obalované
Ryby Ryby, pecené, celé, low 10 - 20 Rybf prsty med 8-12
napf. pstruh Hranolky max 4-6
”~ Rybi filé, prirodni Jow - med 10 - 20 ROKIMYEIPATYENnZE (ow 6-10

zeleninova panev
s kufecim masem

StFedni - vysoky Vysoky Garnaty, krabi med 4-8 Jarni zavitky med 10-30

nebo obalované

L .. N Pokrmy Palagi max ° Camembert/syr low 10 -15

Smazeni pokrmi na ryb a silnych Smazeni steakd, Smazeni pokrmi na 2z vajec Omelety ** min 3.6 Ruzné CAMEmBETAYE Tow 710
pfirodnim olivovém platkd, napf. frikadely medium nebo well done, vysoké teploty, napf. Volska oka min-med 2-6 SuZend hotove in 510
oleji extra, mésle a parky. hluboce zmrazenych, steak rare, bramborak 2 S ! s
nebo margarinu, obalovanych a jemnych a hluboce zmrazené Michand vejce min 28 vody, napf. nudle
napf. omelety. pokrm , napf. Fizky, hranolky. Trhanec low 10-15 Krutony low 6-10

gerstvé ragli a zelenina. Francouzsky toast** _ low 4-8 Mandle/viasské ofechy/ med 3-15

jadra piniovych ofiskd
9001068942

Technik firs Leben
* nékolikrat obratit /**celkova doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.
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Informace v pfipadé elektryckych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PIF675FC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, sdlavé zény na . -
vareni, pevné plotny) induken
V pripade kruhovych zén a nebo ploch na vareni: priemér plochy
uzitec¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na vareni,
zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
leva pfedni @ 18 cm
leva zadni @ 18/28 cm
prava zadni @ 14,5 cm
prava pfedni [0)] 21 cm
V pfipadé nekruhovych z6n a nebo ploch na vareni: délka a Sitka plochy
uzitec¢ného povrchu na elektricky ohfievanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitand spotfeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
leva predni 170,0 Wh/kg
levd zadni 170,0 Wh/kg
prava zadni 170,0 Wh/kg
prava predni 170,0 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujisStujeme, ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotrebice s.r.o. nasim obchodnim partneriim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pfisluSnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotfebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihiita 24 mésicu (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotiebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni lhlty je proto zaruéni list jedinym priikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zaruc€niho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihaty z dvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozZit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obc&anského zakoniku). Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotrebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udajl. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaruc¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prukazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejblizsi autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylou€eny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li$i od Udaju na vyrobnim §titku spotrebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému ucelu - spotfebi¢ je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfeprave)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (nap¥. vy$S§im
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




RozsSifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicl (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zpusobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zékaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebice a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a UpIné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit fadné vyplnény
reklamacni protokol.

~Spotiebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotrebicid BOSCH
BSH domaci spotfebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dilt

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



