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SAFETY INSTRUCTIONS

* Read these instructions for use carefully before using
your appliance for the first time and keep them to hand
for future reference.

* This appliance is designed for indoor domestic
household use only. In case of professional use,
inappropriate use or failure to comply with The@
instructions, the manufacturer accepts no responsibility
and the guarantee will not apply.

* This appliance should not be used outdoors. This appli-
ance is infended for domestic household use only. It is
not infended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other work-
ing environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments.

* Make sure that the electric power supply is compatible
with the power rating and voltage indicated on the
bottom of the appliance.

* This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.



* Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

* This appliance is not intended for use by persons (includ-
ing children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by an adult respon-
sible for their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

Never leave the appliance unattended when in use.

For your safety, this product conforms to all applica-
ble standards and regulations (Low Voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Compliant Mate-
rials, Environment, ...).

This appliance is designed to function on AC current
only. Before using it for the first time, check that your
mains supply voltage matches that indicated on the
appliance data plate.

* Any connection error will invalidate your guarantee.
Always plug the appliance into a socket outlet with an
earth connection.

Given the diverse standards in effect, if the appliance

is used in a country other than that in which it is pur-

chased, have it checked by an Approved Service

Centre.

* Remove all packaging materials, stickers and accesso-
ries from inside and outside of the appliance.

* Unwind the power cord fully before use.

* Do not use an extension lead. If you accept liability for



doing so, only use an extension lead which is in good
condition, has a plug with an earth connection and is
suited to the power rating of the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similary qualified
persons in order to avoid a hazard.

« This appliance is not intended to be operated by@W
means of an external timer or separate remote control
system.

* Never immerse the appliance or its power cord in wa-
ter or any other liquid.

* Never leave the appliance unattended whilst con-
nected to the power supply, evenif for a few moments,
especially where children are present.

* Do not let the power cord hang where children may
reach it.

* Take all necessary precautions to prevent anyone trip-
ping over an extension cord.

* Switch off and disconnect the appliance from the
power supply when not in use.

* Never disconnect the plug by puling on the power
cord.

* Do not use your appliance if it does not operate cor-
rectly, if it has been damaged or if the power cord or
plug is damaged. To maintain safety, these parts must
be replaced by an Approved Service Centre.

* Any intervention other than normal cleaning and

maintenance by the customer must be performed by
an Approved Service Centre.



« A Accessible surface temperatures can be high
when the appliance is operating. Never touch these
surfaces, always use the handles.

* Never move the appliance as long as it is hot.

* Allow the appliance to cool down completely before
you clean and store it.

ﬁ’- The power cord must never be close to or in contact
with hot parts of the appliance, close to a source of
heat or resting on sharp edges.

* Never place the appliance close to a wall or below a
wall cupboard.

* Never place the appliance below or close to easily in-
flammable objects (e.g. curtains, etc.).

e If parts of the appliance should catch fire, never try
to extinguish flames with water. Disconnect the appli-
ance and smother the flames with a damp cloth.

e Do not consume food stuff that comes into contact
with the parts marked with X logo.

Thank you for buying this Tefal appliance.
Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do

e Read the instructions carefully, common to different models depending on the accessories supplied
with your appliance, and keep them within reach.

o If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

e Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory sys-
tem, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

o Place the appliance on a cooking surface out of the reach of children.

o Position the power cord carefully to be free of working areas, whether an extension is used or not.

e Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use
the cooking plates provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

e Ensure that both sides of the plate are cleaned thoroughly before use.



e To prevent damage to the cooking plates, only use them on the appliance for which they were
designed (e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

e To avoid damaging the cooking plates, always use plastic or wooden utensils.

o Before first use, wash the cooking plate(s) (follow paragraph after use), pour a little cooking oil
onto the cooking plate(s) and wipe with a soft cloth or paper kitchen towel.

o Always use on a flat, stable, heat-resistant work surface away from water splashes and other
sources of heat.

Do not @

o Never touch the hot surfaces of the appliance.

o Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

o Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

o To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

o Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

® Do not move the appliance when in use: switch off, unplug and allow to cool completely (about
1 hour) before doing so.

* To avoid spoiling your product, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate or the grill and the food being cooked.

Do not place the hot plates under water or on a fragile surface.

Do not carry the appliance by the handle.

Do not cook food in foil parcels or line the cooking plates with foil.

Do not remove the grease collection tray during cooking.

o |f the grease collection tray becomes full when cooking: let the appliance cool down before emp-
tying.

o Never cut food directly on the cooking plates.

® Do not use metal scourers or abrasive plastic scourers on the non-stick coated cooking plates to
avoid them being damaged.

Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.

o Never heat or cook whilst the grill is open.

o Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying the Grill.

e On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes. This is
normal and will quickly disappear.

o The cooking plates should never be handled hot. Leave to cool for at least 1 hour in the position
used for cooking.



o The heating coils should not be cleaned. If they are really dirty, wait until they have cooled down
completely and wipe them with a dry cloth.

o |f the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working. Only food between
4mm and 4cm should be used.

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm D Leave it at a local civic waste collection point.

Description
A Control panel A4  Manual mode C Handle
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Juice collection tray
A3 Cooking programs B Body F  Power cord
“Guide to LED colours”
PREHEATING COOKING STARTS
Ie ‘I | ‘ “ |
FLASHING FIXED PURPLE BLUE GREEN
PURPLE Ready to cook. Starting During cooking, a beep signal will indicate to the user that the
Pre-heating. cooking. cooking level has been reached.
COOKING KEEP WARM
I 1
YELLOW ORANGE RED FLASHING RED
‘Rare’ ‘Medium’ ‘Well done’ "Keep warm”
FIXED WHITE FLASHING WHITE
"Manual Function” “Call Consumer Service”



Guide to cooking programs
pureer Feni @ rinoannal:aglr?l](:‘gs:n:raa:til_al
operation
:’g#ltt}?g E(r;zs)t or thigh Fish:salmon fillet
?:f? trlT:abtone) saueage

NOTE: Maximum thickness of food 4 cm and minimum thickness of food 4mm for all cooking pro-
grams and manual mode.

1 Setting up

1Remove all packaging materials,
stickers and accessories from the
inside and the outside of the appli-
ance.

2 Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with
warm water and a little washing-up
liquid, rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable juice
collection tray at the front of the
appliance.




2 Pre-heating

5 If desired for the best results you may
wipe the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to
improve the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to the mains.
(note the cord should be fully un-
wound). Close the grill.

8 Press the On/Off button.

Note: It is normal for the program lights
to illuminate in succession until a pro-
gram has been selected.

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the button “frozen food".
The cooking time will then be adjusted
automatically to allow for this.

I l 10 Select the appropriate cooking
mode according to what type of food
you wish to cook.

10



6 cooking programs and a manual mode

Select this cooking program if you
want to cook burgers.

Select this cooking program if you want to
cook red meat: steak (off the bone)

Select this cooking program if you
want to cook poultry (off the bone):
thigh, breast, escalope

0@

Select this cooking program if you want to
cook fish: salmon steak

Select this cooking program if you
want to cook paninis*

Select this cooking program if you
want to cook sausage

If you select Manual Mode, after the
pre-heating phase and once the food is add-
ed, the indicator light is a fixed white after
closing the lid. You must then control the
cooking time manually.

Note: With Manual mode there are no au-

dible beeps and the cooking level indicator
does not change colour.

*For meat less than 4 mm thickness, after preheating the grill and closing the lid, press OK to ensure
the appliance recognises the food and that the cooking cycle starts.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not listed above,
please refer to the “Cooking table for out of program food” page 29.

11 Press the "OK" button: the appli-

ance starts pre-heating and the cook-
ing level indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong pro-
gram, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.
13 Anaudible tone is heard and the cook-

ing level indicator stops flashing purple
when the pre-heating mode is complete.
Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the product.



medium well-done

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Note: To ensure correct operation of the
automatic sensor you must open the lid
fully.
Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time
and temperature) according to
the food thickness and quantity.
Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns
blue and then becomes green to indicate
the cooking is in progress (for the best
results do not open or move your food
during the cooking process).

During the cooking in progress stage, a
beep sounds at each stage of cooking to
warn the user that a cooking level (eg
rare/yellow) has been reached.

Note: For very thin pieces of food, close
the appliance and then press OK to en-
sure the appliance recognises the food
and that the cooking cycle starts.

18 According to the degree of cooking, the
indicator light changes colour. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
and when the indicator light is red, your
food is well done.

Please note, especially for meat, it is nor-
mal that cooking results may vary depend-
ing on type, quality and originof food.

19-20 When the colour of the cooking
level indicator (A6) corresponds to the
degree of cooking you require, open the
appliance and remove the food.



4 Comments

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will turn
off automatically if no program selection

is made.
Unplug if you have finished using the@
appliance.

22-23-24

Cook the food according to
your personal taste (except for
cooking food under 4 mm thick
where the cooking cycle has
been started by pressing ‘OK’)
If you want to cook food to different
personal tastes, once you have placed
it on the grill, open the lid and remove
the food when it has reached the de-
sired level and then close the grill and
continue cooking the other food. The
program will continue its cooking cycle
until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keeping warm function

When the cooking process has finished,
the appliance will start the keep warm
function; the indicator will switch to
flashing red and will emit a beep signal
every 20 seconds. If the food is left on
the grill, it will continue cooking while
the cooking plates cool down and dur-
ing the keeping warm function. You can
turn of the beep signal by pressing the
'OK" button.

Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.

Cooking more food
If you want to cook a second batch of
food, please pre-heat the appliance
again (see section 2. Pre-heating points
8 to 13) even if you want to cook the
same type of food.

13



5 Cleaning and maintenance

26 Press the ON/OFF button.

27 Unplug grill from wall outlet

28 Allow to cool for at least 2 hours with
the lid closed.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.

29 Before cleaning, unlock and remove
the plates to avoid damaging the cook-
ing surface.

30 The juice collection tray and the cook-
ing plates are dishwasher safe.
The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher.
The heating elements, visible and ac-
cessible parts, should not be cleaned
after removing the plates. If they are
very dirty, wait until the appliance has
completely cooled down and clean
them with a dry cloth.

Note: After cleaning the upper and lower
plates should be re-fitted in their origi-
nal positions and are not interchange-
able.



6 Cleaning

31-32 If you do not use a dishwasher,
you can use warm water and a little
washing-up liquid to clean the cooking
plates, then rinse thoroughly to remove@
any residue. Dry carefully with a paper
towel or dry soft cloth.
Do not use metallic scouring pads, steel
wool or any abrasive cleaners to clean
any part of the grill, only use nylon or
non-metallic cleaning sponges.

Empty the juice collection tray and
wash in warm water and a little wash-
ing-up liquid, then dry it carefully with
a paper towel or dry soft cloth.

33 To clean the outside of the grill, wipe
with a warm, wet sponge and dry with
a soft, dry cloth.

34 Do not immerse the body of the grill in
water or any other liquid.

35 Always make sure the grill is clean
and dry before storing.




Trouble shooting guide

@

Problem Cause Solution
O ! o . e Starting a cooking cycle | e 2 possible options:
Fixed white indicator light. without preheating. - allow to cook, but you must

monitor the cooking (white
LED = manual mode)

- stop the appliance, remove
the food, close the appliance
properly, reprogram the
appliance and wait until end
of preheating.

The appliance stops during the
pre-heating or cooking cycle.

e The appliance has been
kept open for too long
while preheating or
cooking.

e The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

o Disconnect the appliance from
the mains leave for 2-3 mins,
restart the process. The next
time you use the appliance,
make sure you open and
close it briefly for best
cooking results. If the problem
continues, contact your local
Tefal Customer Service.

Indicator flashing after plac-
ing the food on the cooking plates.

e Not sensing the food.
Meat thickness too thin.

© You must confirm the start
of the cooking by pressing

the button .

OFIashing white indicator light.

+ button flashing

or button . flashing

o Appliance failure.

e Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

o Disconnect and reconnect
your appliance and immedi-
ately restart a preheat cycle.
If the problem persists, con-
tact your Customer Service.

The appliance no longer beeps.

I have put in my food and closed
the appliance but cooking has not
started.

e Your food has a depth
thicker than 4 cm.

e Your food is under 4
mm thick.

e You have not waited
for the appliance to
pre-heat.

e Food must not be thicker
than 4 cm.

© You must confirm the start
of the cooking by pressing
the button OK.

o Wait for the audible beep
and the cooking level indi-
cator to flash purple before
adding food.

I'have put in my food but the indi-
cator stays on PURPLE

e You have not completely
opened the grill when
putting on the food.

o Completely open the grill
then close it.

e Not sensing the food.Meat
thickness too thin. Mini-
mum thickness =4mm

e Confirm the start of the
cooking by pressing the

button .

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programmes may vary depending on origin,
cut and quality of the food being cooked, the programmes have been set and tested for good quality food.
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Program table

Cooking level colour indicator
Dedicated program @ ‘ ‘
Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
Panini Lightly cooked Well-done Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done @
Chicken* Fully cooked
Sausage* Fully cooked

* Chicken and sausages must only be cooked well-done. Tips: if you like your meat blue rare, you can use ‘
Cooking table for out of program food

Food Cooking | Cooking level
program @
Bread slices of bread, toasted sandwiches '
burger: (after pre-cooking the meat) @
Meat & Poultry | Pork fillet (boneless), pork belly '
Lamb (boneless) @
Frozen chicken nuggets L
Gammon steak '
Marinated chicken breast L
Vegetables Potatoes (3 mm slices) Leeks (7-8 mm slices) ®
Courgettes (7-8 mm slices) Peppers
Fish Whole trout @
Shelled prawns @
<X
King prawns (with and without shells on) O
Tuna steak (@)
Manual Toasted sandwiches, )
mode panini... (thin slices of similar thickness) Fixed temp

For frozen food, press before selecting your program.



BEZPECNOSTNi POKYNY

* Diive, nez zaénete pouzivat tento spotfebic, prectéte si
prosim peclivé tyto pokyny a uchoveijte je, abyste do
nich mohli nahlizet i pozdéji.

* Tento spoftfebic je urCen pouze pro pouziti v domdc-
nostech uvnitf. Pokud by byl pouZit pro profesiondini

@ pofifeby, nesprdvnym zpUsobem nebo v rozporu s té-
mito pokyny, vyrobce nepiiimd zadnou odpovédnost
a na vyrobek se nebude vztahovat zdruka.

 Tento vyrobek neni uréen pro pouzivani venku. Spotre-
bi¢ musi byt pouzivdn pouze v domdacnostech uvnitr.
Nepredpokladdd se jeho vyuzivani ndsledujicimi zpUso-
by, na néz se nevztahuje zdruka:

- v zaméstnaneckych kuchynkdach v obchodech,
kanceldrich a na jinych pracovistich;

- na farmach;

- klienty v hotelich, motelech i v jiném rezidencnim
typu ubytovani;
- v penzionech nabizejicich ubytovani se snidani.

» Qvérte si, 7e je privod elekirické energie kompatibilni
s pozadavky na jmenovity prikon a napéti uvedenymi
na spodni strané pristroje.

* Tento spotrebic sméji pouzivat déti od osmi let véku
vyse i osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i men-
t&Inimi schopnostmi Ci s nedostatkem zkusenosti a zna-
losti, pokud jsou pod dohledem i pokud byli instruova-
ni, jak vyrobek bezpe&né pouzivat, a pokud chdpou
rizika, kterd jsou s jeho pouzivdnim spojena. Déti si se
spotfebicem nesméji hrdéi.
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* Spoftrebi¢ a jeho privodni kabel udrzujte mimo dosah
déti mladsich nez 8 let.

e Tento spoffebic neni urcen k pouzivdni osobami
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi &i mentdainimi
schopnostmi  (vCetné déti) &i s nedostatkem zku-
Senosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem Ci
pokud nebyli instruovdni, jak vyrobek pouzivat, do-
spélou osobou odpovédnou za jejich bezpelnost.
Na déti je nutno donhlizet, aby si se spotfebicem nehrd-
ly.

 Kdyz je spottebic v chodu, nikdy ho nenechdvejte bez
dozoru.

* Pro Vasi bezpelnost — tento vyrobek splfiuje viechny
souvisejici normy a predpisy (smeérnice pro nizké napéti,
elektromagnetickou kompatibilitu, materidly prichdze-
jici do styku s potfravinami, ochranu Zivotniho prostre-
di...).

* Tento spoftfebic je navrzen vyhradné pro napdijeni stfi-
davym elektrickym proudem. Pfed prvnim pouzitim si
ovérte, ze napéti Vasi rozvodné sité odpovidd hodno-
t&dm uvedenym na stitku spoftrebice.

* Jakdkoli chyba v zapojeni zneplatni poskytovanou za-
ruku.

* Spoftrebic vzdy zapojujte do z&suvky se zemnicim kolikem.

* S ohledem na mozné odlisnosti v platnych normdach:
pokud byste spotfebiC pouZzivali v jiné zemi, nez ve kte-
ré byl zakoupen, nechte ho zkontrolovat ve schvdle-
ném servisnim stredisku.

» Odstrante veskery obalovy materidl, ndlepky a vyba-
veni umisténé uvnitt i vné pristroje.



* Pfed pouzitim zcela odmotejte napdjeci kabel.

* Nepouizivejte prodluzovaci kabel. Pokud pfijmete od-
povédnost za jeho poufZiti, pouZivejte pouze prodiu-
Zovaci kabel, ktery je v dobrém stavu, ma zdstréku se
zemnicim kolikem a je vhodny pro elektrické charakte-
ristiky spoftrebice.

@@+ Pokud je napdjeci kabel poskozeny, musi byt vymé-
nén vyrobcem, jim poveérenym servisnim pracovnikem
nebo jinou podobné kvalifkovanou osobou, aby se
zabrdnilo pripadnému riziku.

* Tento spoftrebic neni uréen pro provoz prostrednictvim
externino Casovace nebo samostatného dalkoveho
ovladani.

* Spoftiebic anijeho napdjeci kabel nikdy nenamdceijte
do vody ani do jiné kapaliny.

» Pokud je spotfebi¢ zapojen do napdijeni, nikdy ho
nenechdvejte bez dozoru, a to ani po kratkou dobu,
zvI&sté pokud jsou v blizkosti déti.

* Nenechdvejte kabel volné viset v mistech, kde by na
né&j mohly dosdhnout déti.

 Provedte veskerd potrebnd opatieni, abyste zabrdnili
moznosti, Ze nékdo zakopne o prodiuzovaci kabel.

» Kdyz spotfebic nepouzivate, vypnéte ho a vytdhnéte
ze z4Asuvky.

* Pfi vypojovani ze zd&suvky nikdy netahejte za napdjeci
kabel.

* Pokud spotfebi¢ nefunguije tak, jak md, pokud je po-
Skozeny nebo pokud md poskozeny kabel &i zastrcku,
nepouzivejte ho. Pro zachovani bezpecnosti je treba,
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aby byly poskozené Cdasti vyménény ve schvdleném
servisnim stfedisku.

* Jakékoli zasahy s vyjimkou bézného Cisténi a Udrzby
musi byt provadény ve schvdleném servisnim stredisku.

« A\ Teplota vnéjsich povrchd mize byt pi provozu dosti
vysokd. Nikdy se povrchu nedotykeijte, vzdy manipuluj-
te pouze s rukojetmi.

» Dokud je spotfebiC rozehrdty, nikdy s nim nepohybuijte.

* Pfed Cisténim a uskladnénim nechte spoftrebic¢ zcela
vychladnout.

* Napdijeci kabel se nesmi dotykat nebo lezet v blizkosti
rozpdlenych &dsti spotfebice nebo zdroje tepla a ne-
smi byt polozen pres ostrou hranu.

* Spoftrebic nikdy nepokiddejte do tésné blizkosti stény
nebo pod ndsténnou skiinku.

* Spotfebic nikdy nepoklddejte pod hoflavé objekty
(napr. zaclony apod.) nebo do jejich blizkosti.

» Pokud se nékterd Cast spotfebice vzniti, nikdy se ne-
snazte uhasit plameny vodou. Spotfebic vypojte ze sité
a plameny uhaste kusem vihké latky.

* Nekonzumujte potraviny, které se dostaly do styku
s &astmi oznacenymi symbolem X .

Dékujeme Vam, ze jste zakoupili tento spotrebic.
V nasi spolecnosti neustale probihd vyzkum a vyvoj a vyrobky mohou byt pozménény bez predcho-
ziho upozornéni.

Prosim

o Prectéte si pozorné pokyny platné pro nékolik modelt liSicich se spolecné dodavanym vybavenim a
uchovavejte je na dostupném misté.

e Pokud dojde k nehodé, okamzité zacnéte popalené misto omyvat studenou vodou a v piipadé
potfeby vyhledejte |ékare.
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e Vypary uvoliiujici se pfi pfipravé pokrmt mohou byt nebezpecné pro nékteré Zivocichy se zvlasté
citlivym dychacim dstrojim, napiiklad pro ptaky. Majiteldm téchto Zivocichd doporucujeme, aby je
drZeli mimo prostory, kde se pfipravuje jidlo.

e Spotiebi¢ umistéte na pracovni desku mimo dosah déti.

e Dbejte na spravnou polohu napajeciho kabelu tak, aby nelezel na plose, na niz pracujete, a to bez
ohledu na to, zda pouzivate prodluzovaci kabel ¢i nikoli.

e Zkontrolujte, Ze jsou varné desky ve stabilni poloze, Ze jsou spravné umisténé a uchycené ve spo-
trebici. Pouzivejte pouze varné desky dodavané se spotiebicem nebo zakoupené ve schvaleném
servisnim stfedisku.

@- Zkontrolujte, Ze jsou pred pouZitim obé strany varné desky fadné ocisténé.

o Abyste predesli poskozeni neprilnavych desek, pouzivejte je pouze se spotiebicem, pro ktery byly
navrzeny (napr. nevkladejte je do trouby, na plynovy nebo elektricky horak apod.).

o Abyste zabranili poskozeni plotynek, pouzivejte vzdy plastové nebo dievéné nacini.

e Pfed prvnim pouzitim plotynku/y omyjte (podle odstavce ,po pouZiti“), nalijte na ni trochu jedlého
oleje a otfete ji/jie mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

e Pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu odolném proti vysokym teplotam mimo dosah
strikajici vody i daliho zdroje tepla.

Nikdy

o Nedotykejte se rozpalenych povrchi spotiebice.

o Nikdy nenechavejte spotiebic bez dohledu, pokud pracuje nebo je zapojeny do zasuvky.

o Nikdy nepokladejte spotiebi¢ pfimo na nachylny povrch (sklenény stdl, ubrus, lestény nabytek
apod.) nebo na mékkou plochu, napf. na utérku.

o Neumistujte spotiebic do rohu nebo primo ke zdi, abyste zabranili jeho prehfivani.

o Nikdy nepokladejte spotfebic pod skfitiku nebo pod policku zavésenou na sténé nebo do blizkosti
hoflavych materiali, jako jsou rolety, zaclony nebo rdizné dekorativni textilie.

o Je-li spotiebic v chodu, nikdy s nim nepohybuite: pfed jakoukoli manipulaci spotfebi¢ vzdy vypnéte,
vypojte ze zasuvky a nechte zcela vychladnout (asi 1 hodinu).

o Chcete-li zabranit poskozeni vyrobku, nikdy ho nepouZivejte k pfipravé flambovanych pokrm.

o Neodkladejte kuchyriské nacini na varnou plochu spotfebice.

o Mezi gril a pfipravované potraviny nevkladejte alobal nebo jiné predméty a materialy.

® Rozpalené desky nevkladejte do vody ani je nepokladejte na nachylné povrchy.

o Neprenasejte spotebic za rukojet.

o Nepripravujte pokrmy zabalené ve fdlii a varmé desky do félie nebalte.

o Béhem pfipravy pokrmu nevyjimejte nadobu na zachyceni tuku.

e Pokud se pfi pripravé jidla nadoba na zachytavani tuku naplni, nechte spotiebic pred jejim vyprazd-
nénim nejprve vychladnout.

o Nikdy nekrajejte jidlo pfimo na varnych deskach.

 Na neprilnavé desky nikdy nepouzivejte draténé ani plastové draténky, abyste zabranili jejich po-
skozeni.

o Nevkladejte alobal ani zZadny jiny pfedmét mezi varné desky a zdroj tepla.

o Nikdy nezahfivejte ani nevaite, kdyz je gril otevieny.

o Nikdy nezahfivejte spotfebic bez varnych desek.
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Tipy / informace

Dékujeme, Ze jste si koupili tento gril.

o Pii prvnim pouziti se béhem prvnich minut mize objevit slaby zapach a kout. Je to normalni jev,
ktery rychle pomine.

o Nikdy nemanipulujte s plotynkami, kdyz jsou rozpalené. Nejméné 1 hodinu je nechte zchladnout
v poloze, v niZ jste pripravovali pokrm.

o Topné civky necistéte. Pokud jsou hodné znecisténé, pockejte, az zcela zchladnou, a otfete je su-
chym hadrikem.

e Pokud je vrstva surovin pfilis velkd, bezpecnostni systém prerusi chod spotiebice. Pracujte pouze
s vrstvami surovin v rozmezi 4 mm az 4 cm.

Ochrana zZivotniho prostiedi je dulezita!
® Spotrebi¢ obsahuje cenné materialy, které je mozné opakované pouzit nebo recyklovat.
mmm D Odevzdejte ho ve shérném dvore.

Popis

A Ovladaci panel A4 Rucni rezim C Rukojet

A1 Tlacitko zapnout/vypnout (On/Off) A5  Tlacitko OK D Varné desky

A2 Rezim na zmrzlé potraviny A6 Kontrolka stavu pfipravy E Nadoba na zachyceni
tekutin

A3 Programy pfipravy potravin B Télo spotiebice F  Napajeci kabel

Vysvétleni barevné signalizace LED kontrolky

PREDEHRIVANI ZACATEK PRIPRAVY
| H ‘ | | . a |
BLIKAJICT SVITICI FIALOVA MODRA ZELENA
FIALOVA Pfipraveno k Zacatek pripravy Béhem pripravy signalizuje pipani uZivateli, ze bylo dosazeno
Pfedehfivani pipravé pokrmu pokrmu pozadované trovné
PRIPRAVA POKRMU UDRZOVANI TEPLOTY
| “ “I ﬁ
2LUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA
Krvavy Stiedné propeceny Propeceny Pokrm je udrZovan teply
(rare) (medium) (well done)
SVITICI BILA BLIKAJICI BILA
Rucni obsluha Volejte zakaznicky servis
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Vysvétleni programu na piipravu pokrmu

Burger . Panini/Toasty Manualni rezim:
@ tradicni gril pfipraveny

pro manualni obsluhu

(I?,r;ikl:ejt% E;s)a nebo stehno Ryba: filet lososa
gi;rlllssrlé r:ré\;ﬂso Parky a klobasy

POZNAMKA: P¥i viech programech na pipravu pokrmd i pfi manualnim rezimu musi byt vrstva suro-
vin tlustd maximalné 4 cm a minimalné 4 mm.

1 Nastaveni

1 Odstrarite veSkery obalovy mate-
ridl, nalepky a pfislusenstvi zevniti

i z vnéjsi Casti spotiebice.

2Pfed prvnim pouzitim peclivé
umyjte varné desky teplou vodou
s pridavkem pripravku na nadobi,
oplachnéte a fadné osuste.

3-4 Pred predni cast spotfebice
umistéte vyjimatelnou nadobu na
zachyceni tekutin.
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2 Pfedehfivani

5 Pokud chcete dosahnout téch nejlep-
Sich vysledkd, potiete varné desky pa-
pirovou utérkou, na niz jste nakapali@
par kapek oleje. Zvysite tim jeji nepfil-
navost.

6 Prebytky oleje odstrarite pomoci cisté
kuchyriské utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zasuvky (nezapo-
merite, Ze kabel musi byt zcela odmota-
ny). Zaviete gril.

8 Stisknéte tlacitko zapnout/vypnout (On/
off).
Poznamka: Je normalni, Ze dokud nevy-
berete pozadovany program, kontrolky
jednotlivych programii postupné prebli-
kavaji.

9 Pokud jsou potraviny, které chcete
pripravovat, zmrzlé, stisknéte tlacitko
pro pfipravu zmrzlych potravin. Doba
pripravy se poté automaticky upravi.

l 10 Podle toho, jaky druh potravin chcete
pripravovat, vyberte odpovidajici pro-
gram.

10
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6 programu pfipravy a manualni rezim

Tento program zvolte, pokud se chys-
tate pfipravovat hamburgery.

Tento program zvolte, pokud chcete pipra-
vovat ervené maso: steak (bez kosti).

Tento program zvolte, pokud chcete
pripravovat drlibezi maso (vykosté-
né): stehna, prsa, filety

Tento program zvolte, jestlize chcete pfipra-
vovat rybu: steak z lososa.

Tento program zvolte, jestlize chcete
pripravovat panini nebo toasty.

Tento program zvolte, pokud chcete
grilovat parky nebo klobasky nebo
veprové maso (vykosténé)

Pokud vyberete manualni rezim, pak jakmile
skonci predehfivani a Vy do spotfebice vlo-
Zite potraviny, kontrolka se po zavfeni grilu
rozsviti bile. Dobu grilovani pak musite kon-
trolovat sami.

Poznamka: Pfi zapnuti manualniho rezimu se
neozyvaji zadné zvukové signaly a kontrolka
Urovné pfipravy neméni barvy.

Pokud je maso tenci nez 4 mm, stisknéte po predehfati a zavreni vika tlacitko OK, aby bylo jisté, Ze
spotiebi¢ zaznamena pfitomnost surovin a zahaji cyklus pripravy.

Pokud si nejste jisti, jaky reZim pfipravy pouZit pro suroviny, které nejsou zahrnuty ve vy$e uvedeném
seznamu, podivejte se prosim na stranu 29 do ,Tabulky pfipravy pro suroviny bez samostatného
programu”.

11 Stisknéte tlacitko OK. Spotfebic se za-
¢ne predehiivat a kontrolka signalizujici
Urove pfipravy zacne fialové blikat.

POZN.: Pokud jste zvolili nespravny pro-
gram, vratte se ke kroku ¢. 8.

12 4 -7 minut pockejte.

13 Ozve se zvukovy signdl, a jakmile je

predehfivani u konce, kontrolka prestane
fialové blikat. Pozn.: Pokud zistane spo-
tiebi¢ po skonceni predehfivani zavreny,
bezpecnostni systém vyrobek vypne.




14-15 Po predehfati je spotiebi¢ pfipraven
k pouZiti.
Otevrete gril a suroviny poloZte na plotynku.
Poznamka: Chcete-li zajistit spravnou ¢in-
nost automatického cidla, je tieba gril ote-
Vit na maximum.
Poznamka: Pokud zlstane spotiebi¢ pﬁ"@
dlouho otevieny, bezpecnostni systém spo-
trebi¢ automaticky vypne.

16-17 Spotiebi¢ automaticky upravi
cyklus pfipravy (dobu a teplotu)
podle tloustky a mnozstvi surovin.
Zavienim spotebice spustite cyklus pripra-
vy pokrmu. Kontrolka se rozsviti modre a
poté se zméni na zelenou, coZ znaci, Ze pii-
prava pravé probiha (chcete—-li dosahnout
co nejlepsich vysledkd, béhem pripravy gril
neotvirejte a suroviny neposunuijte).

Béhem faze pfipravy pokrmu upozorni zvu-
kovy signdl uZivatele vzdy, jakmile je do-
koncena néktera faze pipravy (napf. krvavy
— rare'/Zlutd).

Poznamka: Pokud je vrstva surovin velmi
tenka, stisknéte po zavfeni spotfebice tla-
¢itko OK, aby bylo jisté, Ze spotiebic roz-
pozna piftomnost surovin a spusti cyklus

rare  medium well-done|  pfipravy.

18 Barva kontrolky se méni podle dosazeného
stupné pfipravy. Pokud je kontrolka Zluta a
ozve se zvukovy signal, jsou suroviny lehce
propecené (,rare’). Pokud je kontrolka oran-
Zové a ozve se zvukovy signdl, jsou potraviny
stiedné propecené (medium’). A pokud je
kontrolka Cervend a ozve se zvukovy signdl,
jsou potraviny dobie propecené (well done’).

Méjte prosim na paméti, Ze predevsim u masa
se mohou vysledky pripravy lisit v zavislosti na
druhu, kvalité a plivodu surovin.

19-20 Jakmile barva kontrolky (A6) odpo-
vida stupni pfipravy, ktery chcete doséh-
nout, oteviete spotiebic a pokrm vyjméte.

27



4 Komentdare

21 Zaviete spotiebi¢. Ovladaci panel se
rozsviti a nastavi do rezimu pro vybér
programu.

Poznamka: Pokud nebude vybran zadny
program, bezpecnostni systém spotiebic
automaticky vypne.

Pokud jste skoncili s uZivanim spotfebice,
vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

22-23-24

Pripravte si pokrm podle vlast-
ni chuti (s vyjimkou surovin ve
vrstvé mensi nez 4 mm, kde je
proces pfipravy spustén stisknu-
tim tlacitka OK)

Pokud chcete pfipravovat pokrmy podle
rdznych osobnich preferenci, oteviete
spotfebica pokrm vyjméte hned, jak
dosahne poZadované Urovné pfipravy.
Potom spotiebi¢ zaviete a pokracujte
v piipravé ostatnich surovin. Program
bude pokracovat v pfipravé pokrmu, az
doséhne trovné ,propeceny — well done’.

25 Funkce udrzovani teploty
Jakmile proces pfipravy skonci, spotfebic
prejde do rezimu udrZovani teploty. Kon-
trolka zacne Cervené blikat a spotfebic
vyda kazdych 20 sekund zvukovy signal.
Pokud ziistanou suroviny poloZené na
grilu, budou se dale pfipravovat, zatim-
co budou varné desky chladnout, a dale
pii rezimu udrZovani teploty. Zvukovou
signalizaci mizete vypnout stisknutim
tlacitka OK.

Poznamka: Po urcité dobé bezpecnostni
systém spotiebi¢ automaticky vypne.

Priprava dalSich surovin

Pokud chcete pripravovat dalsi varku
surovin, spotiebi¢ znovu predehfejte (viz
Cast 2 Predehfivani, body 8 az 13), a to
i tehdy, pokud chcete pfipravovat stejny
druh surovin.
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5 Cisténi a 0driba

26 Stisknéte tlacitko zapnout/vypnout a
pfistroj vypnéte.

27 Vytéhnéte zastrcku grilu ze zasuvky.

28 Nejméné 2 hodiny nechte vychlad-
nout se zavienym vikem.
Chcete-li se vyhnout nahodnym popa-
lenindm, nechte gril pred cisténim fad-
né vychladnout.

29 Pred cisténim desky uvolnéte a vy-
jméte, abyste zabranili poskozeni jejich
pracovniho povrchu.

30 Nadobu na zachyceni tekutin a varné

desky je mozné myt v mycce na nadobi.
Spotiebic a napajeci kabel se do mycky
vkladat nesméji.
Topné prvky a viditelné a dostupné ¢as-
ti se po vyjmuti plotynek nesméji Cistit.
Pokud jsou hodné znecisténé, pockejte,
az spotrebic zcela vychladne, a poté je
ocistéte suchym hadrikem.

Poznamka: Po vycisténi je tieba osadit
horni i dolni varné deskyplotynky do
jejich pdvodni polohy. DeskyPlotynky
nelze vzajemné zaménovat.
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31-32 Pokud nepouzivate mycku, md-
Zzete plotynkyvarné desky umyt teplou
vodu s pridavkem pfipravku na nado-
bi. PlotynkyVarné desky poté fadné
oplachnéte a odstrarite z nich veskeré
zbytky. Peclivé osuSte papirovou utér-
kou nebo suchym mékkym hadiikem.

K ¢isténi casti grilu nepouzivejte kovové
draténky, Zelezitou vinu ani abrazivni
distici prostredky, pouze nylonové nebo
nekovové houbicky na nadobi.
Vyprazdnéte nadobu na zachycovani
tekutin a umyjte ji v teplé vodé s tro-
chou pfipravku na nadobi. Peclivé
osuste papirovou utérkou nebo suchym
mékkym hadfikem.

33 Cheete-li ocistit vnéjsi cast pfistro-
je, otfete ho houbickou namocenou v
teplé vodé a osuste suchym mékkym
hadfikem.

34 Télo grilu nepotapéjte do vody ani do
jiné kapaliny.

35 Pred uskladnénim grilu vZdy ovéfte, ze
je cisty a suchy.




Ndavod na feseni potizi

Problém

Pric¢ina

Reseni

O Svitici bila kontrolka

o Zahdjeni cyklu pfipravy
bez predchoziho pre-
dehrati

® 2 moznosti:

- pokracuijte v pfipravé, ale sledujte
jeji priibéh (bila LED kontrolka =
manualni rezim)

- vypnéte spotiebic, vyjméte
suroviny, spotiebic fadné zavrete,
znovu naprogramujte a pockejte,
az skonci predehfivani.

Spotrebic se béhem predehfi-
vani ¢i béhem faze pripravy
vypina.

© Béhem predehfivani
nebo faze pripravy zistal
spotiebic prilis dlouho
otevreny.

e Spotebic byl ponechan
pfili$ dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo prede-
hfivani, nebo v rezimu
udrzovani teploty.

* Vypojte spotfebic ze zasuvky
a nechte 2-3 minuty vypojeny.
Poté zacnéte od zacatku. Pfi
pristim pouziti dbejte, abyste
viko fadné otevreli a zavreli.
Tak doséhnete téch nejlepsich
vysledkdi. Pokud problém
pretrvava, kontaktujte prislusni
zakaznické centrum Tefal.

Po poloZeni surovin na plo-

tynkyvarné desky blika
kontrolka OK.

o Spotfebi¢ nezaznamenal
pritomnost surovin. Tloust-
ka vrstvy je piilis mala.

e Zahajeni cyklu pfipravy musite

potvrdit stisknutim tlacitka .

OBIikajici bila kontrolka
+ blika tlacitko

nebo blika tlacitko

e Chyba spotfebice.

o Spotebic byl uskladné-
ny nebo je pouzivan v
mistnosti, kde je pfilis
chladno.

e Vytahnéte spotiebic ze zasuvky
a znovu ho zapojte a okamzité
znovu spustte predehfivani.Pokud
problém pretrvava, kontaktujte
zakaznicky servis.

Spotebic prestal vydavat
zvukové signaly.

Vlozili jste dovnitf suroviny a
zavreli spotfebic, ale piprava
pokrmu se nespustila.

o Tloustka surovin je vétsi
nez4cm.

o Tloustka surovin je mensi
nez 4 mm.

o Nepockali jste, aZ se
spotiebi¢ predehieje.

o Tloustka surovin nesmi byt vétsi
nez 4 cm.

e Spusténi cyklu musite potvrdit
stisknutim tlacitka OK.

e Pred vloZenim surovin pockejte
na zvukovy signal a na fialové
blikajici kontrolku.

VloZili jste dovnitf suroviny, ale
kontrolka ziistala fialova ‘ .

o Pfi vkladani surovin jste
fadné neotevreli viko.

® Gril oteviete na maximum a
poté zavfete.

e Spotfebi¢ nezaznamenal
pfitomnost surovin. Maso
je prilis tenké. Minimalni
tloustka = 4 mm.

e Potvrd'te zahajeni cyklu pfipravy

stisknutim tlacitka .

Tip platny zvlasté pro maso: vysledky pripravy u nastavenych programti se mohou lisit v zavislosti na
plivodu, ¢asti a kvalité piipravovaného masa. Programy byly nastaveny a otestovany pro kvalitni suroviny.
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Tabulka programu

Piedem nastaveny Barva kontrolky stavu pfipravy

program @ ‘ .

Cervené maso krvavé (,rare’) stfedné (,medium’) propecené (,well done’)

Burger krvavé (,rare’) stfedné (,medium’) propecené (,well done’)

Panini mirné propecené | propecené (,well done’) kiupavé
@‘ Ryba mirné propecené |  stiedné propecené propecené

Kuie* dobre propecené

Parky a klobasy* dobfe propecené

* Kufeci maso a parky a klobasy je tfeba vzdy pfipravovat jako dobfe propecené. Tip: Pokud mate

radi maso hodné krvavé, miiZzete pouzit .

Tabulka pripravy pro suroviny bez samostatného programu

Potraviny Program | Uroveri pFipravy
pripravy ‘ )

Peéivo krajice chleba, toastované sendvice ‘
burger: (po predchozi pfipravé masa) @

Maso a driibez | veprovy filet (bez kosti), bucek O
jehnéci (bez kosti) @
mrazené kufeci nugetky L4
uzené maso @
marinovana kureci prsa @

Zelenina brambory (3mm plétky), pérek (7-8mm platky), ®
cuketa (7-8mm platky), papriky

Ryby cely pstruh )
vyloupané krevety @
kralovské krevety (vyloupané i nevyloupané) @
steak z tuniaka (@)

Manualni reZim | toastované sendvice, pevné dana
panini... (tenké platky o podobné tloustce) teplota

550 pfipravu mrazenych potravin stisknéte pied volbou programu tlacitko



BEZPECNOSTNE POKYNY

« Skor ako zacnete tento spotrebi¢ pouzivat, precitaj-
te si, prosim, dékladne tieto pokyny a uschovaijte ich,
aby ste mohli do nich nazriet aj neskor.

» Tento spotrebic je urCeny iba na vnutorné pouzitie
v domdcnostiach. Pokial by bol pouzity na profesiondl-
ne potreby, nesprdvnym spdsobom alebo v rozpore@
s tymito pokynmi, vyrobca neprijima Ziadnu zodpoved-
nost a na vyrobok sa nebude vztahovat zaruka.

* Tento vyrobok nie je urCeny na pouzivanie vonku. Spot-
rebiC sa musi pouzivat iba v domdcnostiach. Nepred-
pokladd sa jeho pouzivanie nasledujucimi spdsobmi,
na ktoré sa nevzfahuje zaruka:

- v zamestnaneckych kuchynkdach v obchodoch,
kanceldridch a na inych pracoviskdch;

- na farmach;

- klientmi v hoteloch, moteloch &i vinom rezidenc-
nom type ubytovania;

- v penzibnoch ponukajucich ubytovanie s ranajkami.

» Overte si, Ci je privod elektrickej energie kompatibilny
s poziadavkami na menovity prikon a napdtie uvede-
nymi na spodnej strane pristroja.

e Tento spotrebic smU pouzivat deti starsie ako osem
rokov qj osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi Ci
mentdinymi schopnostami ¢i s nedostatkom skUsenosti
a znalosti, pokial su pod dohladom &i pokial boli instru-
ované, ako vyrobok bezpecne pouzivat, a pokial chd-
pu rizikd, ktoré sU s jeho pouzivanim spojené. Deti sa
nesmu so spotrebicom hrat.
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* Spotrebic a jeho privodny kdbel udrzujte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

 Tento spotrebiC nie je urCeny na pouzivanie osoba-
mi so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentainymi
schopnostami (vratane deti) &i s nedostatkom sku-
senosti a znalosti, pokial nie sU pod dohladom ale-
bo pokial neboli instruované, ako vyrobok pouZivat,
dospelou osobou zodpovednou za ich bezpelnost.
Na deti je nutné ddvat pozor, aby sa so spotrebicom
nehrali.

» Ked je spotrebic v chode, nikdy ho nenechdvaijte bez
dozoru.

* Pre vasu bezpe&nost — tento vyrobok spifia vietky su-
visiace normy a predpisy (smernice pre nizke napdtie,
elektromagnetickd kompatibilitu, materidly prichddzao-
juce do styku s potravinami, ochranu Zivotného pros-
tredia...).

e Tento spotrebiC je navrhnuty vyhradne na napdjanie
striedavym elektrickym pridom. Pred prvym pouZzitim
si overte, Ci napdtie vase] rozvodnej siete zodpovedd
hodnotdm uvedenym na stitku spotrebica.

» Akdkolvek chyba v zapojeni rusi poskytovanu zaruku.

* Spotrebic vzdy zapdjajte do zdsuvky s uzemnovacim ko-
likom.

* S ohladom na mozné odlisnosti v platnych normdach:
pokial by ste spotrebic pouzivali v inej krajine, nez v kto-
rej bol kUpeny, nechajte ho skontrolovat v schvdlenom
servisnom stredisku.

» Odstrante vietok obalovy materidl, ndlepky a vybave-

nie umiestnené vnutri aj vonku na pristroji.
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* Pred pouzitim Uplne odmotajte napdjaci kdbel.

» Nepouzivajte predizovaci kdbel. Pokial primete zod-
povednost za jeho poutZitie, pouZivaijte iba predlzovaci
kdbel, ktory je v dobrom stave, md zastrcku s uzemno-
vacim kolikom a je vhodny pre elektrické charakteristi-
ky spoftrebica.

« Pokial je napdjact kabel poskodeny, musi byt vymene-d@
ny vyrobcom, nim poverenym servisnym pracovnikom
alebo inou podobne kvalifikovanou osobou, aby sa
zabrdnilo pripadnému riziku.

e Tento spotrebic nie je urCeny na prevdadzku prostred-
nictvom externého Casovaca alebo samostatného
dialkkového oviddania.

* Spotrebi¢ ani jeho napdjaci kdbel nikdy nepondrajte
do vody ani do inej kvapaliny.

* Pokial je spotrebi¢ zapojeny do napdjania, nikdy ho
nenechdvajte bez dozoru, a to anina kratky cas, zvIdst
pokial sU v blizkosti deti.

* Nenechdvajte kdbel volne visiet na miestach, kde by
nan mohli dosiahnut deti.

* Urobte vietky pofrebné opatrenia, aby ste zabrdnili
moznosti, Ze niekto zakopne o predizovaci kdbel.

» Ked spotrebic nepouzivate, vypnite ho a vytiahnite zo
ZASUVKy.

* Pri vytahovani zo z&suvky nikdy netahajte za napdjaci
kabel.

* Pokial spotrebi¢ nefunguje tak, ako md, pokial je po-
Skodeny alebo pokial md& poskodeny kdbel Ci zastrcku,
nepouzivajte ho. Pre zachovanie bezpecnosti je po-
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trebné, aby boli poskodené Casti vymenené v schvd-
lenom servisnom stredisku.

e Akékolvek zdsahy s vynimkou beiného Cistenia a
Udrzby musia byt vykondvané v schvdlenom servisnom
stredisku.

« A\ Teplota vonkaijsich povrchov méze byt pri prevadz-
ke dost vysokd. Nikdy sa nedotykajte povrchu, vzdy
manipulujte iba s rukovéatami.

* Pokial je spoftrebic rozohriaty, nikdy nim nehybte.

* Pred Cistenim a uskladnenim nechaijte spotrebic Uplne
vychladnut.

* Napdjaci kdbel sa nesmie dotykat alebo lezat v bliz-
kosti rozpdlenych Casti spotrebica alebo zdroja tepla a
nesmie byt polozeny na ostrej hrane.

* Spotrebic nikdy nekladte do tesnej blizkosti steny alebo
pod ndastennuy skrinku.

* Spoftrebi¢ nikdy nekladte pod horlavé objekty (napr.
z&clony a pod.) alebo do ich blizkosti.

* Pokial sa niektord Cast spotrebica vznieti, nikdy sa nes-
nazte uhasit plamene vodou. SpotrebiC vypnite zo sie-
te a plamene uhaste kusom vihkej Iatky.

* Nekonzumuijte potraviny, ktoré sa dostali do styku s Cas-
fami ozna&enymi symbolom X .

Dakujeme vam, Ze ste si kupili tento spotrebic.
V nasej spolocnosti neustale prebieha vyskum a vyvoj a vyrobky mézu byt zmenené bez predchadza-
jiceho upozornenia.

Prosim
e Pozorne si precitajte pokyny platné pre niekolko modelov liSiacich sa spolo¢ne dodavanym vybave-
nim a uschovavajte ich na dostupnom mieste.
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e Pokial' dojde k nehode, okamzite zacnite popalené miesto umyvat studenou vodou a v pripade
potreby vyhladajte lekara.

e Vypary uvolfiujlce sa pri priprave pokrmov méZzu byt nebezpecné pre niektoré Zivocichy so zvlast
citlivym dychacim ustrojenstvom, napriklad pre vtaky. Majitelom tychto Zivocichov odporticame,
aby ich drZali mimo priestorov, kde sa pripravuje jedlo.

e Spotrebi¢ umiestnite na pracovnd dosku mimo dosahu deti.

e Dbajte na spravnu polohu napajacieho kébla tak, aby nelezal na ploche, na ktorej pracujete, a to
bez ohladu na to, ¢i pouZivate alebo nepouzivate prediZovaci kabel.

o Skontrolujte, ¢i st platnicky v stabilnej polohe, ¢i si spravne umiestnené a uchytené v spotrebici.
Pouzivajte iba platnicky dodavané so spotrebicom alebo kiipené v schvalenom servisnom stredisku.@

o Skontrolujte, ¢i su pred pouzitim obe strany platnicky riadne ocistené.

o Aby ste predisli poskodeniu platniciek, pouZivajte ich iba so spotrebic¢om, pre ktory boli navrhnuté
(napr. nevkladajte ich do rary, na plynovy alebo elektricky horak a pod.).

o Aby ste zabranili poskodeniu platniciek, pouZivajte vzdy plastové alebo drevené nacinie.

e Pred prvym pouzitim platnicku/y umyte (podla odseku ,po pouziti”), nalejte na fiu/ne trochu jed|é-
ho oleja a utrite ju/ich makkou handrickou alebo papierovou utierkou.

e Pouzivajte vzdy na rovnom a stabilnom povrchu odolnom proti vysokym teplotdm mimo dosahu
striekajlcej vody ¢i dalsieho zdroja tepla.

Nikdy

o Nedotykajte sa rozpalenych povrchov spotrebica.

o Nikdy nenechavajte spotrebic bez dohladu, pokial' pracuje alebo je zapojeny do zasuvky.

o Nikdy neklad'te spotrebic priamo na nachylny povrch (skleneny stol, obrus, lesteny nabytok a pod.)
alebo na makku plochu, napr. na utierku.

o Neumiestriujte spotrebi¢ do rohu alebo priamo k stene, aby ste zabranili jeho prehrievaniu.

o Nikdy neklad'te spotrebic pod skrinku alebo policku zavesenti na stene alebo do blizkosti horlavych
materidlov, ako su rolety, zaclony alebo rézne dekorativne textilie.

o Ak je spotrebi¢ v chode, nikdy nim nepohybujte: pred akoukolvek manipulaciou spotrebi¢ vzdy
vypnite, vytiahnite zo zasuvky a nechajte dplne vychladnt (asi 1 hodinu).

o Ak chcete zabranit poskodeniu vyrobku, nikdy ho nepouZivajte na pripravu flambovanych pokrmov.

¢ Neodkladajte kuchynské naradie na varnt plochu spotrebica.

e Medzi gril a pripravované potraviny nevkladajte alobal alebo iné predmety a materialy.

e Rozpalené platnicky nevkladajte do vody ani ich nekladte na nachylné povrchy.

o Neprenasajte spotrebic za rukovat.

o Nepripravujte pokrmy zabalené vo folii a platnicky do félie nebalte.

e Pocas pripravy pokrmu nevyberajte nadobu na zachytenie tuku.

e Pokial' sa pri priprave jedla nadoba na zachytavanie tuku naplni, nechajte spotrebi¢ pred jej vy-
prazdnenim najprv vychladnut.

e Nikdy nevarte jedlo priamo na platnickach.

 Na neprilnavé platnicky nikdy nepouZivajte drétené ani plastové drotenky, aby ste zabranili ich poskodeniu.

o Nevkladajte alobal ani Ziadny iny predmet medzi platnicky a zdroj tepla.

o Nikdy nezahrievajte ani nevarte, ked'je gril otvoreny.

o Nikdy nezahrievajte spotrebic bez platniciek.

37



Tipy/informacie

Dakujeme, 7e ste si kapili tento gril.

 Pri prvom poutZiti sa pocas prvych minit mdze objavit slaby zapach a dym. Je to normalny jav, ktory
rychlo pominie.

o Nikdy nemanipulujte s platnickami, ked' st rozpalené. Najmenej 1 hodinu ich nechajte vychladnat
v polohe, v ktorej ste pripravovali pokrm.

e Vyhrevné cievky necistite. Pokial' st dost znecistené, pockajte, az Uplne vychladnd, a utrite ich
suchou handrickou.

e Pokial je vrstva surovin prilis hruba, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica. Pracujte iba

m s vrstvami surovin v rozmedzi 4 mm az 4 cm.

Ochrana zivotného prostredia je dolezita!
® Spotrebi¢ obsahuje cenné materialy, ktoré je mozné opakovane pouzit alebo recyklovat.
mmm D Odovzdajte ho v zbernom dvore.

Popis

A Ovladaci panel A4 Rucny rezim C Rukovat

A1 Tlacidlo zapnut/vypnat (On/Off) A5 Tlacidlo OK D Platnicky

A2 ReZim na zmrznuté potraviny A6 Kontrolka stavu pripravy E  Nadoba na zachyta-
vanie tekutin

A3 Programy pripravy potravin B Telo spotrebica F  Napajaci kabel

Vysvetlenie farebnej signalizacie LED kontrolky

PREDHRIEVANIE ZACIATOK PRIPRAVY
r— | : ’ 1 = ]
BLIKAJUCA SVIETIACA MODRA ZELENA
FIALOVA FIALOVA zaciatok pripravy pocas pripravy signalizuje pipanie pouZivatelovi, ze bola
predhrievanie pripravené na pokrmu dosiahnuté pozadovana arovei

pripravu pokrmu

PRIPRAVA POKRMU UDRZIAVANIE TEPLOTY
AD
2TA ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA
krvavy stredne prepeceny prepeceny pokrm je udrZiavany teply
(rare) (medium) (well done)
SVIETIACA BIELA BLIKAJUCA BIELA
rucna obsluha volajte do zakaznickeho servisu
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Vysvetlenie programov na pripravu pokrmov

Burger Panini Manualny rezim:
@ tradicny gril pripraveny

na manualnu obsluhu
Hydina: prsia alebo Ryba: fileta lososa
stehno (vykostené)
Cervené miso Parky a klobasky
(vykostené)

POZNAMKA: Pri véetkych programoch na pripravu pokrmov aj pri manualnom rezime musi byt vrstva
surovin hruba maximalne 4 cm a minimalne 4 mm.

1 Nastavenie

1 Odstranite vsetok obalovy material,
nélepky a prislusenstvo zvnitra aj
z vonkajsej Casti spotrebica.

2Pred prvym pouzitim dokladne
umyte platnicky teplou vodou s pri-
davkom pripravku na riad, oplach-
nite a riadne osuste.

3-4 Pred prednd cast spotrebica
umiestnite vyberatelnd nadobu na
zachytavanie tekutin.
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2 Predhrievanie

5 Pokial' chcete dosiahnut tie najlepsie
vysledky, potrite platnicky papierovou
utierkou, na ktord ste nakvapkali par
kvapiek oleja. Zvysite tym jej neprilna-
vost.

6 Zvysky oleja odstrarite pomocou Cistej
kuchynskej utierky.

7 Zapojte spotrebic do zasuvky (nezabud-
nite, ze kabel musi byt plne odmota-
ny). Zavrite gril.

8 Stlacte tlacidlo zapnat/vypnut (On/Off).
Poznamka: Je normalne, Ze pokial nevy-
beriete pozadovany program, kontrolky
jednotlivych programov budu postupne
blikat.

9 Pokial' st potraviny, ktoré chcete pri-
pravovat, zmrznuté, stlacte tlacidlo na
pripravu zmrznutych potravin. Cas pri-
pravy sa potom automaticky upravi.

10 Podla toho, aky druh potravin chce-
te pripravovat, vyberte zodpovedajtci
program.
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6 programov pripravy a manualny rezim

Tento program zvolte, pokial sa
chystate pripravovat burgery.

Tento program zvolte, pokial' chcete pripra-
vovat ¢ervené maso: steak (bez kosti).

Tento program zvolte, pokial chcete
pripravovat hydinové méso (vykoste-
né): stehna, prsia, filety.

Tento program zvolte, pokial' chcete pripra-
vovat rybu: steak z lososa.

Tento program zvolte, pokial chcete
pripravovat panini*.

Tento program zvolte, pokial chcete
grilovat parky alebo klobasky.

Pokial' vyberiete manuélny rezim, hned'
ako sa skon¢i predhrievanie a vy vloZite do
spotrebica potraviny, kontrolka sa po zavreti
grilu rozsvieti nabielo. Cas grilovania musite
potom kontrolovat sami.

Poznamka: Pri zapnuti manudlneho rezimu
sa neozyvaju Ziadne zvukové signaly a kon-
trolka Grovne pripravy nemeni farby.

* Pokial je maso tensie ako 4 mm, stlacte po predhriati a zavreti veka tlacidlo OK, aby sa dosiahlo, Ze
spotrebic zaznamena pritomnost surovin a zacne cyklus pripravy.

Pokial'si nie ste isti, aky reZim pripravy pouZit pre suroviny, ktoré nie st zahrnuté vo vyssie uvedenom
zozname, pozrite sa, prosim, na stranu 29 do ,Tabulka pripravy pre suroviny bez samostatného
programu”.

11 Stlacte tlacidlo OK. Spotrebi¢ sa zacne
predhrievat a kontrolka signalizujica
Uroven pripravy zane blikat nafialovo.

POZN.: Pokial' ste zvolili nespravny
program, vratte sa ku kroku ¢. 8.

12 4 -7 mintt pockajte.

13 Ozve sa zvukovy signél a hned' ako je

predhrievanie na konci, kontrolka presta-
ne blikat nafialovo. Pozn.: Pokial zostane
spotrebi¢ po skonceni predhrievania zav-
rety, bezpecnostny systém vyrobok vypne.
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14-15 Po predhriati je spotrebic pripraveny
na poufzitie.
Otvorte gril a suroviny polozte na platnicku.
Poznamka: Ak chcete zaistit spravnu cin-
nost automatického snimaca, je potrebné
otvorit gril na maximum.
Poznamka: Pokial' zostane spotrebic¢ prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém spot-
rebi¢ automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi
cyklus pripravy (¢as a teplotu) pod-
I'a hrabky a mnozstva surovin.
Zavretim spotrebica spustite cyklus pripra-
vy pokrmu. Kontrolka sa rozsvieti namodro
a potom sa zmeni na zelend, ¢o znaci, ze
priprava prave prebieha (ak chcete dosiah-
nut ¢o najlepsie vysledky, pocas pripravy
gril neotvarajte a suroviny neposivajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni zvu-
kovy signal pouZivatela vzdy, ked'je dokon-
Cend niektora faza pripravy (napr. krvavy
— rare'/ZIta).

Poznamka: Pokial je vrstva surovin velmi
tenka, stlacte po zavreti spotrebica tlacidlo
OK, aby sa dosiahlo, Ze spotrebic rozpozna
pritomnost surovin a spusti cyklus pripravy.

ho stupiia pripravy. Pokial je kontrolka Zlta a
ozve sa zvukovy signal, st suroviny [ahko pre-
pecené (rare’). Pokial je kontrolka oranzové a
ozve sa zvukovy signal, st potraviny stredne
prepecené (;medium’). A pokial' je kontrolka
Cervend a ozve sa zvukovy signal, sti potraviny
dobre prepecené (,well done’).
Majte, prosim, na pamati, ze predovsetkym pri
mase sa mozu vysledky pripravy Iisit v zavis-
losti od druhu, kvality a pdvodu surovin.
19-20 Hned' ako farba kontrolky (A6) zod-
povedd stupfiu pripravy, ktory chcete
dosiahnut, otvorte spotrebi¢ a pokrm vy-
berte.



21 Zavrite spotrebi¢. Ovladaci panel sa
rozsvieti a nastavi do rezimu na vyber
programu.

Pozndmka: Pokial nebude vybraty Ziadny
program, bezpecnostny systém spotrebic¢
automaticky vypne.

Pokial ste skoncili s pouzivanim spotreb
¢a, vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

22-23-24

Pripravte si pokrm podla vlast-
nej chuti (s vynimkou surovin vo
vrstve tensej ako 4 mm, kde je
proces pripravy spusteny stlace-
nim tlac¢idla OK).

Pokial' chcete pripravovat pokrmy podla
roznych osobnych preferencii, otvorte
spotrebi¢, hned' ako dofi poloZite suro-
viny, a pokrm odoberte v momente, ked'
dosiahne pozadovant droveri pripravy.
Potom spotrebi¢ zavrite a pokracujte
v priprave ostatnych surovin. Program
bude pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne troven ,prepeceny — well done’.

25 Funkcia udrziavania teploty
Hned' ako sa proces pripravy skondi,
spotrebic prejde do rezimu udrziavania
teploty. Kontrolka zacne blikat nacerve-
no a spotrebic vyda kazdych 20 sektnd
zvukovy signdl. Pokial zostanu suroviny
poloZené na grile, budu sa dalej pripra-
vovat, zatial' ¢o budu platnicky chladnut,
a dalej pri rezime udrziavania teploty.
Zvukovl  signalizaciu mozete vypnat
stlacenim tlacidla OK.

Poznamka: Po urcitom Case bezpecnost-
ny systém spotrebic automaticky vypne.

Priprava dalsSich surovin
Pokial chcete pripravovat dalsiu varku
surovin, spotrebic znovu predhrejte (po-
zrite Cast 2 Predhrievanie, body 8 az 13),
a to aj vtedy, pokial chcete pripravovat
rovnaky druh surovin.
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5 Cistenie a 0driba

44

26 Stlacte tlacidlo zapnut/vypnut (On/Off).

27 Vytiahnite zastrcku grilu zo zasuvky.

28 Najmenej 2 hodiny nechajte vy-
chladnt so zavretym vekom.
Ak sa chcete vyhnit ndhodnym popa-
leninam, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladnat.

29 Pred cistenim platniciek ich uvolnite
a vyberte, aby ste zabranili poskodeniu
ich pracovného povrchu.

30 Nadobu na zachytavanie tekutin a
platnicky je mozné umyvat v umyvacke
riadu.

Spotrebic a napdjaci kabel sa do umy-
vacky riadu vkladat nesmu.

Vyhrevné prvky a viditelné a dostupné
Casti sa po vybrati platniciek nesmu cis-
tit. Pokial si dost znecistené, pockajte,
az spotrebi¢ plne vychladne, a potom
ich vycistite suchou handrickou.

Poznamka: Po vycisteni je potrebné osa-
dit horné aj dolné platnicky do ich po-
vodnej polohy. Platnicky nie je mozné
vzajomne zamienat.



6 Cistenie

31-32 Pokial nepouzivate umyvacku,

mozete platnicky umyt teplou vodu
s pridavkom pripravku na riad. Plat-
nicky potom riadne oplachnite a od-
strafite z nich vsetky zvysky. Dokladne
ich osuste papierovou utierkou alebo
suchou makkou handrickou.
Na cistenie Casti grilu nepouzivajte ko-
vové drotenky, Zelezni vinu ani abra-
zivne Cistiace prostriedky, iba nylonové
alebo nekovové hubky na riad.

Vyprazdnite nadobu na zachytava-
nie tekutin a umyte ju v teplej vode
s trochou pripravku na riad. Dékladne
osuste papierovou utierkou alebo su-
chou mékkou handrickou.

33 Ak chcete ocistit vonkajsiu cast pri-
stroja, utrite ju hubkou namocenou
v teplej vode a osuste suchou mékkou
handrickou.

34 Telo grilu neponarajte do vody ani do
inej kvapaliny.

35 Pred uskladnenim grilu si vzdy overte,
¢i je cisty a suchy.
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Navod na riesenie problémov

Problém

Pric¢ina

Reseni

sk

O Svietiaca biela kontrolka.

o Zaciatok cyklu pripravy
bez predchadzajiceho
predhriatia.

® 2 moznosti:

- pokracuijte v priprave, ale sledujte
jej priebeh (biela LED kontrolka
= manualny rezim),

- vypnite spotrebic, vyberte suro-
viny, spotrebic poriadne zavrite,
znovu naprogramujte a pockajte,
kym sa skonci predhrievanie.

Spotrebic sa pocas predhrie-
vania ¢i pocas fazy pripravy
vypina.

e Pocas predhrievania
alebo fazy pripravy zostal
spotrebic prili$ dlho
otvoreny.

o Spotrebic bol ponechany
prili$ dlho v necinnosti po
tom, ¢o sa skoncilo pred-
hrievanie, alebo v rezime
udrziavania teploty.

e Vytiahnite spotrebic zo zasuvky
a nechajte ho 2 — 3 mintty odpo-
jeny. Potom zacnite od zaciatku.
Pri buddiicom pouziti dbajte na
to, aby ste veko riadne otvorili
a zavreli. Tak dosiahnete tie naj-
lepsie vysledky. Pokial problém
pretrvava, kontaktujte prislusné
zakaznicke centrum Tefal.

Po poloZzeni surovin na platnicky

blika kontrolka OK.

e Spotrebic¢ nezaznamenal
pritomnost surovin. Hrab-
ka vrstvy je prilis tenka.

e Zaciatok cyklu pripravy musite
potvrdit stlacenim tlacidla OK.

OBIikajaca biela kontrolka

+ blika tlacidlo

alebo blika tlacidlo

o Chyba spotrebica.

o Spotrebic bol uskladne-
ny alebo je pouzivany
v miestnosti, kde je prili§
chladno.

e Vlytiahnite spotrebic zo zasuvky
a znovu ho zapojte a okamzite
znovu spustte predhrievanie.
Pokial problém pretrvava, kon-
taktujte zakaznicky servis.

Spotrebic prestal vydavat
zvukové signaly.

Vlozili ste dovnutra suroviny a
zavreli spotrebic, ale priprava
pokrmu sa nespustila.

ako 4 cm.

e Hrabka surovin je mensia
ako 4 mm.

o Nepockali ste, kym sa
spotrebi¢ predhreje.

e Hrubka surovin nesmie byt
vacsia ako 4 cm.

e Spustenie cyklu musite potvrdit
stlacenim tlacidla OK.

e Pred vloZenim surovin pockajte
na zvukovy signal a na fialovo
blikajtcu kontrolku.

Vlozili ste dovntra suroviny,
ale kontrolka zostala fialova

o Pri vkladani surovin ste
poriadne neotvorili veko.

e Gril otvorte na maximum a
potom ho zavrite.

e Spotrebi¢ nezaznamenal
pritomnost surovin. Maso
je prilis tenké. Minimélna
hribka = 4 mm.

e Potvrd'te zaciatok cyklu pripravy

stlacenim tlacidla @

Tip platny zvlast pre maso: vysledky pripravy pri nastavenych programoch sa mozu lisit v zavislosti
od povodu, asti a kvality pripravovaného masa. Programy boli nastavené a otestované pre kvalitné

suroviny.
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Tabulka programov

Vopred nastaveny
program

Farba kontrolky stavu pripravy

@

@

Cervené miso

mierne (,rare’)

stredne (,medium’)

prepecené (,well done’)

Burger

mierne (,rare’)

stredne (,medium’)

prepecené (,well done’)

Panini

mierne prepecené

prepecené (,well done’)

chrumkavé

Ryba

mierne prepecené

stredne (,medium’)

prepecené (,well done’)

Kura*

dobre prepecené

Parky a klobasy *

dobre prepecené

* Kuracie maso, parky a klobasy je potrebné vzdy pripravovat ako dobre prepecené.

Tip: Pokial mate radi maso velmi krvavé, mdzete pouzit .

Tabulka pripravy pre suroviny bez samostatného programu

Potraviny

Program
pripravy

Uroveri pripravy
ode

Pecivo

krajce chleba, hriankové sendvice

burger: (po predchadzajucej priprave masa)

Maso a hydina

bravcova fileta (bez kosti), bocik

jahnacie (bez kosti)

mrazené kuracie nugetky

(idené maso

marinované kuracie prsia

0000 @

Zelenina zemiaky (3 mm platky), por (7 — 8 mm platky),
cuketa (7 — 8 mm platky), papriky
Ryby cely pstruh

vyltpané krevety

kréalovské krevety (vylipané aj nevylipané)

steak z tuniaka

Cleee® & & ¢ &6 ¢ e¢o

Manualny rezim

hriankové sendvice,
panini... (tenké platky s podobnou hrdbkou)

pevne dana
teplota

Na pripravu mrazenych potravin stlacte pred volbou programu tlacidlo
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BIZTONSAGI TANACSOK
FONTOS FIGYELMEZTETESEK

* Ezt a terméket kizarélag hdztartdsokba ajdnljuk. A
termék garancidja az aldbbi haszndlat esetén nem
érvényes :

- munkahelyi konyhdk, bolti konyhdk és egyélo munkahelyek,
- farmok,
- hotelek, motelek és egyéb szdlldsadd helyek.

* Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, matricat és
tartozékot a készUlék kUlsejérdl és belsejebdl.

e Tilos a készUléket olyan személyeknek haszndinia (be-
leértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességeik korldtozottak, valamint olyan sze-
mélyeknek, akik nem rendelkeznek a készUlék hasznd-
latdra vonatkozd gyakorlattal vagy ismeretekkel.
Kivételt képeznek azok a személyek, akik egy bizton-
sagukeért felelds személy dltal vannak fellgyelve, vagy
akikkel ez a személy elézetesen ismertette a készUlék
haszndlatdra vonatkozé utasitdsokat. Ajanlott a gyere-
kek felugyelete, annak érdekében, hogy ne jatszanak
a készUlékkel.

Ez a készUlék 8 éves vagy iddsebb kord gyermekek
dltal is haszndlhato, tovdbbd csdkkentett fizikai, érzék-
szervi vagy gyengébb mentdlis képességekkel rendel-
kezd, iletve tapasztalatlan személyek dltal is, ha azok
felUgyelve vannak és kaptak Utmutatdst a készUlék biz-
tonsdgos kezelésérdl, valamint megértették a vele jard
veszélyeket. A gyerekek ne jatsszanak a készUlékkell A
tisztitast €s a karbantartdst nem végezhetik 8 évnél fia-
talabb gyermekek és az idésebbek is csak felugyelet
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mellett. Tartsa a készUléket és a kdbelt tavol a 8 évnél
fiatalabb gyermekektdl.

* Soha ne hagyja a készUleket felugyelet nélkil mGkodés
kdzben.

o A\ A hozzéférnetd feliletek hdmérséklete magas lehet
a készUlék mUkddésének ideje alatt. Ne érintse meg a
készUlék felforrosodott felUleteit. @

A készUlék nem alkalmas kUlsé idézitével vagy kildndl-
16 tavvezérld rendszerrel vald mikddtetésre.

* Teliesen tekerje le a tapkdbelt, miel6tt bedugna.

* Ha a készUlék kdbele sérUlt, azt a gydrténak, az Ugyfél-
szolgdlat alkalmazottinak vagy hasonld képzettsé-
ggel rendelkezd személynek kell kicserélnie a veszély
elkerUlése érdekében.

* Hosszabbitd haszndlata esetén: annak foldelt csatla-
kozoaljzattal kell rendelkeznie; tegyen meg minden
szUkséges oOvintézkedést annak megeldzésére, hogy
barki belebotolhasson.

e A készUléket minden esetben kizdrdlag foldelt csatla-
kozdaljizatba dugja.

* Bizonyosodjon meg arrdl, hogy elektromos felszerelé-
se kompatibilis a készUlék aliagn feltintetett dram- és
feszUltségértékekkel.

* A sUtélapok tisztitdsara haszndljon szivacsot, meleg vi-
zet és mosogatodszert.

* A készUléket vizbe meriteni tilos! Soha ne meritse vizbe
a készUléket és annak kdbelét.
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Mit tegyen

e Olvassa el figyelmesen ezen Utmutatoban 6sszefoglalt utasitasokat, és tartsa ezeket kéznél. Ezek
mindegyik verzidra érvényesek, a késziilékhez rendelt tartozékoktdl fliggéen.

e Ha baleset torténik, az égési sebet azonnal tartsa hideg viz al3, és sziikség esetén hivjon egy orvost.

o Az els6 hasznalat el6tt mossa le a lapokat (kdvesse a Tisztitas paragrafust) toltson egy kevés olajat
a lapokra, és tordlje le egy puha torléruhaval.

e Vigyazzon a hosszabbitdval ellatott vagy hosszabbitd nélkiili tapkabel elhelyezésére! Tegyen meg
minden sziikséges dvintézkedést, hogy ne akadalyozza az asztal korili forgalmat, és senki ne bo-
toljon meg benne.

o A siitéskor felszabadulo fiistok veszélyesek lehetnek az olyan éllatokra nézve, amelyek kiilondsen
érzékeny légzdrendszerrel rendelkeznek, mint amilyenek példaul a madarak. A madartulajdonosok-
nak javasoljuk, hogy tartsék tavol az allatokat a siitési teriilettdl.

o A késziiléket gyermekektdl elzarva tarolja!

e Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a lap mindkét oldala megfelelGen tiszta-e.

o Asit6lapok karosodasanak megeldzése érdekében, ezeket kizardlag a hozzajuk tervezett késziilék-
kel hasznélja (pl. ne helyezze siit6be, gaz- vagy elektromos féz6lapra stb.).

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a siitélapok stabilan allnak, megfelelé poziciohan vannak, és jol
rogziiltek a késziilékhez. Kizardlag a késziilékhez mellékelt, vagy a Hivatalos Szervizkdzpontban
vasarolt siitélapokat hasznaljon.

o A f6z6lap boritasanak megérzése érdekében mindig miianyag vagy fa forgatdlapatot hasznaljon.

Mit ne tegyen

o Ne hasznalja a készliléket kiiltéren.

e Hasznalaton kiviil soha ne csatlakoztassa a késziiléket.

o Akésziilék tilmelegedésének megel6zése érdekében ne helyezze azt a sarokba vagy kozel a falhoz.

o Soha ne helyezze a késziiléket kozvetleniil érzékeny feliiletre (livegasztal, asztalteritd, lakkozott
butor sth.). Kertilje a késziilék puha feliileten torténd hasznalatat, mint amilyen példaul a viaszos
terité.

e Soha ne helyezze a késziiléket falra szerelt bator vagy polc al, gyulékony anyagok kozelébe, mint
amilyenek a sotétitdk, a fliggonyok vagy a falikarpitok.

o Ne tegye a késziiléket cstiszds vagy forrd feliiletre, ezek kozelébe; soha ne hagyja a csatlakozd
kabelt héforras felett logni (fézlapok, gaztiizhely stb.).

o A siitéfelszereléseket ne helyezze a késziilék sutéfelleteire.

o Ne siisse az ételt alufoliaban.

e Soha ne hasznaljon fémszivacsot, vagy stroldport a fézéfelillet (tapadasmentes bevonat,...) sérii-
lésének elkeriilése érdekében.

o Miikddés kzben ne mozditsa el a késziiléket.

o Ne szallitsa a késziiléket a fogantytjanal, vagy a vezetékeinél fogva.

e Soha ne miikddtesse lresen a késziiléket.

o A f6zés soran ne hasznaljon aluminium foliat vagy egyéb targyat a siit6lap és az élelmiszer kdzott.

o Assiités ideje alatt soha ne vegye ki a zsirgy(jto talcat. Ha a zsirgy(ijt6 talca megtelik a siités ideje
alatt, a kitirités el6tt hagyja lehdilni a késziiléket.

o A forrd siitélapot ne tartsa viz ala, és ne helyezze torékeny feliletre.
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o Annak érdekében, hogy megérizze a bevonat tapadasmentes tulajdonséagait, keriilje az tires kész(i-
1ék tulzott elémelegitését.

e A lapokat soha ne fogja meg melegen.

o Ne siisse az ételt alufoliaban.

o A termék karosodasanak elkeriilése érdekében soha ne hasznalja flambirozott receptek elkészi-
tésére!

o Tilos aluminiumlemezt vagy barmilyen mas targyat helyezni a lapok és a flitGszal kozé.

o Tilos nyitott grillen siitni vagy gy melegiteni.

o Tilos a késziiléket sitélapok nélkil melegiteni.

Tandacsok/Informacié lm

o Koszonjik, hogy ezt a késziiléket valasztotta, amely kizarolag haztartasi hasznalatra lett tervezve.

o Az On biztonsaga érdekében ez a termék megfelel a hatélyban 1évé szabalyozasoknak (Alacsony-
fesziiltségre, Elektromagneses Kompatibilitasra, Elelmiszerrel érintkez6 anyagokra, Kérnyezetvéde-
lemre stb. vonatkozd iranyelvek).

o ElsG hasznalatkor el6fordulhat, hogy az elsé néhany perchen a késziilék enyhe szagot és némi
fiistot bocsat ki.

o A fogyasztd érdekében cégiink fenntartja jogat ezen termékek jellemzginek illetve GsszetevGinek
minden eldzetes bejelentés nélkiili modositasara.

o Tilos barmely olyan szilard vagy folyékony élelmiszer fogyasztasa, amely az X logéval ellatott
részekkel érintkezik.
e Ha az étel tul vastag, a biztonsagi rendszer megszakitja a gép miikodését.

Tandcsok/Informacid

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben.
@ Késziiléke tobb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, ujrafeldolgozhato.
mmm D Adja be gy(jtShelyre, vagy ha kdzelében nincs, akkor jovahagyott szervizhelyre, ahol
megfelelé modon bannak vele.
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Leirds

A KezelGpanel A4 Manualis mod C Fogantyl

A1 Be-/kikapcsold gomb A5 OK gomb D

A2 Fagyasztott étel méd A6 Sitési fokozat visszajelz6 E  Szaftgyijt6 talca
A3 Sitéprogramok B Test F F Halozati vezeték

A sitési fokozat visszajelzd (LED) szineinek magyarazata

@

El6melegités Siités megkezdése
VILLOGO LILA FOLYAMATOS LILA z0LD
Elémelegités. Elémelegités kész. A sutes Siilés mértéke, ,nagyon véres” (rare).
Varakozas az ételre. megkezd6dott. Siités kézben sipol6 hang jelzi a felhasznalonak, hogy a siilés

szintje elérte a , véres” allapotot (sarga).

Melegen tartas

Stitésfogyasztasra kész (kb. 30 perc)

! 1
SARGA NARANCS PIROS VILLOGO PIROS
Siilés mértéke, ,véres”. Stilés mértéke, Siilés mértéke, Siités vége, az
Jkbzepesen atsiilt”. Latsiilt”. étel atsiilt.
FOLYAMATOS FEHER VILLOGO FEHER
A manudlis funkcio van kivalasztva vagy Lasd a , Hibaelharitasi Gtmutatot”
kezelési hiba, lasd a , Hibaelharitasi (forduljon az tigyfélszolgalathoz,...).
(tmutatot”.
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Sitési programok magyardazata

Hamburger . Melegszendvics . Manualis mod:
@ manuélisan
lizemeltethetd,

Szémyas Hal hagyomanyos grill
Voros hasok Sertés/kolbaszféle/barany

POZNAMKA: Pri véetkych programoch na pripravu pokrmov aj pri manualnom rezime musi byt vrstvam
surovin hrub4 maximalne 4 cm a minimélne 4 mm.

1 Bedllitas

1 Tavolitson el a késziilék kiilsé és
bels6 feltletérél minden csomago-
léanyagot, matricat és tartozékot.
A siitési fokozat kijelz6 melletti szi-
nes matrica eltérg lehet, a nyelvtdl
fliggden. Kicserélheti a csomagban
talalt masik véltozattal.

2 Az els6 hasznélat el6tt alaposan
tisztitsa meg a lapokat enyhe mo-
sogatdszeres, meleg vizzel.

3-4 Helyezze a levehet§ szaftgyijté
talcat a késziilék elejére.
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2 Elémelegités

5 lgény szerint, még jobb eredmény ér-
het6 el, ha atdorzsoli a sitdlapokat
étolajos papirtérlével, ami fokozza a
tapadasmentes hatast.

6 Tiszta papirtorlvel tavolitsa el a feles-
leges olajat.

7 Csatlakoztassa a késziiléket az elektro-
mos hélozatra. (a vezetéknek teljesen
sértetlennek kell lennie) Zarja le a grillt.

8 Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot.

9 Ha fagyasztott ételt szeretne siitni,
nyomja meg a ,fagyasztott étel” gom-
bot. Ha nem, lépjen rogton a 10. pontra.

10 Allitsa be a siitni kivant étel tipusanak
megfeleld siitési modot.
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6 siitéprogram és manualis moéd

. Hamburger siitéséhez ezt a sité-
programot allitsa be.

Voros husok stitéséhez ezt a stitéprogramot
allitsa be.

Szarnyas siitéséhez ezt a siitéprogra-
mot allitsa be.

Hal, lazacsteak stitéséhez ezt a siit6progra-
mot allitsa be.

Melegszendvics sitéséhez ezt a sii-
t6éprogramot allitsa be.

Sertés, kolbaszféle vagy barany siité-

séhez ezt a stitprogramot allitsa be.

Ha a manualis médot valasztja a visszajelzé

folyamatos fehéren vilagit. Ekkor manuali- m

san kell szabalyoznia a sitési id6t.

Ha nem biztos benne, hogy egy adott ételhez melyik médot valassza, nézzen utana , A programban
nem szerepld ételek siitési tablazataban”, a 93. oldalon.

11 Nyomja meg az ,,OK" gombot: a ké-
sziilék megkezdi az elémelegitést, és a
siitési fokozat visszajelz6 lilan villog.
Ne feledje: Ha rossz programot valasz-
tott, Iépjen vissza a 8. pontra.

12 Vérjon 4-7 percet.

13 Amikor az elémelegités befejezddott,
hangjelzés szolal meg, majd a siitési

fokozat visszajelz6 villogasa abba-
marad, és folyamatos vilagitasra valt.
Megjegyzés: Ha az elémelegités végén a
késziilék zérva marad, a biztonsagi rend-
szer kikapcsolja késziiléket.
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3 Siutés

rare  medium well-done

14-15 Az elémelegitést kovetden a készii-
lék hasznélatra kész. Csak egyszer nyissa
ki a grillt a fogantyl kozponti részé-
nél, és helyezze az ételeket a sitélapra.
Megjegyzés: Ha a késziilék tal sokaig ma-
rad nyitva, a biztonsagi rendszer automati-
kusan kikapcsolja azt.

16-17 A késziilék automatikusan

bedllitia a sitési ciklust (az id6t
és a héfokot) az étel vastagsaga-
nak és mingségének megfeleléen.
Zérja le a késziiléket a siitési ciklus meg-
kezdéséhez. A siitési fokozat mutato kékre
valt, majd zold szinnel kezd6dGen mutatja
a siités folyamatat (igy érheti el a legjobb
eredményt, ha siités kdzben nem nyitogatja
késziiléket, vagy mozgatja az ételt).
A sitési folyamat egyes fazisaiban sipold
hang figyelmezteti a felhasznalét bizonyos
stilési szintek (pld. véres/sarga) elérésére.
Megjegyzés nagyon vékony ételekhez: zér-
ja le a késziiléket. Ha az OK gomb villog,
és a visszajelz6 tovabbra is folyamatos lilan
vilagit, nyomja meg az OK gombot, hogy a
késziilék érzékelje az étel jelenlétét, és elin-
ditsa a siitési ciklust.

18 A visszajelz6 a siilés mértékének megfele-
|6en valtoztatja a szinét. Amikor a visszajelzé
fény sargara valt egy sipolas kiséretében,
az étel véres (rare), amikor a visszajelzé na-
rancsszindi sipszo hallhatd, az étel kdzepesen
atslilt (medium), és amikor a lémpa piros, a si-
polés azt jelzi, hogy az étel atsilt (well done).
Megj.: Ha nagyon véresen (very rare) szereti a
hst, vegye ki, amikor a siitési fokozat vissza-
jelz6 z6ldre valt. Vegye figyelembe, hogy kii-
[6ndsen hus esetében, a siitési eredményt
nagyban fiigg az élelmiszer tipusatol, mi-
ndségétdl és eredetétdl.

19-20 Amikor a siitési fokozat visszajelz6
szine megfelel a kivant stilési foknak, nyis-
sa ki a késziiléket, és vegye ki az ételt.



L T o o

21 Zarja le a késziiléket. A kezelGpanel be-
kapcsol, és , programvalasztas” maodra all.
Megjegyzés: ha nem valaszt programot,
a biztonsagi rendszer automatikusan ki-
kapcsolja a késziiléket.

Tobb étel siitése

Ha masodik adag ételt is szeretne siitni,
melegitse el§ Ujra a késziiléket (lasd a 2.
fejezet, ,Elémelegités”, 9. pontjat), még

akkor is, ha azonos tipusu ételt szeretnem
késziteni.

Masodik adag étel készitése:

Az els6 adag étel elkészitését kovetden:

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a lezart készii-
Iékben nincs étel.

2. Valassza ki a megfelelé sitési modot/
programot (ezt a lépést akkor is meg kell
tenni, ha az el6z6 adag ételével azonos
stitési modot valasztana).

3. Nyomja meg az ,0K" gombot: a készii-
Ik megkezdi az elémelegitést. A siitési
fokozat visszajelz6n villogé lila fény jelzi
az elémelegitést.

4. Az elémelegités akkor ér véget, amikor a
siitési fokozat visszajelz6n abbamarad a
lila villogas, és sipold hang halhato.

5. Az elémelegitést kovetSen a késziilék
hasznalatra kész. Nyissa ki a grillt, és he-
lyezze a késziilékbe az ételt.

Fontos:

- Ne feledje, hogy ujabb adag készité-
sekor mindenképpen el kell végezni
az elémelegitést. Mindenképpen tartsa
zarva a grillt, és ne legyen benne étel,
hogy az elémelegités hatékony legyen.

- Ezutén vérja meg az elémelegités végét,
miel6tt kinyitna a grillt, és ételt helyezne
bele.

Megj.: Ha az elémelegitést kozvetleniil a
megel6z6 ciklus utan végzi, az elémelegi-
tés idotartama lecsokken.
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4 Megjegyzések

22-23-24

Siisse az ételeket sajat izlése
szerin (kivéve a 4 mm-nél vé-
konyabb ételeket, ahol a siitési
ciklust az ,,OK” gomb megnyo-
masaval kell inditani).

Ha maés-mas izlésnek megfeleld ételt
szeretne késziteni, helyezzen mindent a
grillre, majd amikor egy adott étel elérte
a kivant stilési mértéket, nyissa ki a fede-
let és vegye ki, utana zarja vissza a grillt,
és silisse tovabb a tobbit. A program ad-
dig folytatja a sttési ciklus, amig eléri az
Latsilt” szi tet.

25 Melegen tarto funkcio

Miutan a siités befejez6dott, a késziilék
elinditja a melegen tartd funkciot; a visz-
szajelz6 villogd pirosra valt, és 20 ma-
sodpercenként sipol. Ha az ételt a grillen
hagyja, az tovabb siil, amig a siitélapok
le nem hiilnek a melegen tartas alatt. Az
,OK" megnyomasaval kikapcsolhatja a
hangjelzést.

Megjegyzés: bizonyos id6 elteltével a
biztonsagi rendszer automatikusan ki-
kapcsolja a késziiléket.



5 Tisztitds és karbantartds

26 Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot.

@

27 Hazza ki a grillt a fali konnektorbdl.

28 Hagyja hdilni lezart fedéllel legaldbb
két oran at.
Az égési sériilések elkeriilése érdeké-
ben, tisztitas el6tt varja meg, amig a
grill teljesen kihdil.

29 Tisztitas el6tt oldja ki, és tavolitsa el
a lapokat, nehogy megsériiljon a sit6f
ltlet.

30 A szaftgydijté talca és a siit6lapok mo-
sogatégépben moshatok. A késziilék és
a hélozati vezeték nem moshaté moso-
gatogépben.

A flit6szalak és a szabadon &ll6 alkatré-
szek nem tisztithatok a stitélapok elta-
volitasa utan. Ha tulzottan szennyezett,
varjon, amig a késziilék teljesen lehdl,
és tordlje at szaraz ruhaval.

59



60

31-32 Ha nem mosogatdogéppel moso-
gat, enyhén mosogatdszeres vizzel is
megtisztithatja a stt6lapokat, majd
alaposan oblitse le réla a vegyszer-
maradvanyokat. Alaposan széritsa le
papirtdriével vagy széraz ruhaval. Ne
hasznaljon fém suroldlapot, acélgya-
potot vagy barmilyen koptaté tiszti-
toeszkozt a grill alkatrészein. Kizarélag
mianyag vagy fémmentes szivaccsal
dolgozzon.

Uritse ki a szaftgy(ijt6 talcat, és mossa
el meleg, enyhén mosogatoszeres viz-
ben, majd alaposan szaritsa le papirtor-
|6vel vagy szaraz ruhval.

33 A grill kiilsé felilleteit langyos vizes
szivaccsal torolje at, és szaritsa meg
szaraz, puha ruhaval.

34 A grill testét ne meritse vizbe vagy
mas folyadékba.

35 Elrakas el6tt tigyeljen ra, hogy a grill
tiszta és szaraz legyen.

36 Javitast kizarélag arra jogosult szerviz
végezhet.




Hibaelharitdsi Otmutatd

a visszajelzé.

Probléma Ok Megoldas
O .| * El6melegités nélkil * 2 lehetdsége van:
Folyamatos fehéren vilégit | ingtott siitsciklust. - hagyja siitni az eszkdzt, de

figyelnie kell a siilést (fehér LED
= manualis mod);

- allitsa le a késziiléket, vegye ki
az ételt, zarja be megfeleléen a
késziiléket, programozza &t, és
varjon az elémelegités végéig.

A késziilék leall elémelegités
vagy siitési ciklus kdzben.

o A késziilék tul sokaig ma-
radt nyitva elémelegités
vagy slités kozben.

o A késziilék tul sokaig
maradt iiresen az el6-
melegités vagy melegen
tartas utan.

e Huizza ki a késziiléket a
halézatbol 2-3 percre, inditsa
Ujra a folyamatot. A kovetkezé
hasznalatkor, a legjobb sitési
eredmény érdekében iigyeljen
ra, hogy csak a legrovidebb ideig
tartsa nyitva, és gyorsan zarja
le a késziiléket. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a
helyi Tefal Gigyfélszolgalathoz.

U

Az visszajelz6 villog, miu-

tan ételt helyezett a stit6lapra.

o Nem érzékelte az ételt. A
has tal vékony.

o Meg kell erGsitenie a siités
elinditasat az OK gomb meg-
nyomasaval.

O Fehéren villog a visszajelzé.

+ villog az

vagy villog az gomb.

® Hibas a késziilék.

o A késziiléket tul hideg
helyiségben taroltak vagy
hasznaljak.

e Huzza ki, majd csatlakoztassa
vissza késziiléket a halozatra,
és azonnal kezdje meg az el6-
melegitd ciklust. Ha a probléma
tovabbra is fennéll, forduljon a
helyi tigyfélszolgalathoz.

A késziilék nem ad hangjelzést.

o Az étel 4 cm-nél véko-
nyabb.

o Az ételnek 4cm-nél vastagabb-
nak kell lennie.

Betettem az ételt és lezartam a
késziilék fedelét, de a siités nem
indult el.

o Nem nyitotta ki teljesen a
grillt az étel behelyezé-
sekor.

e Nyissa ki teljesen a grillsiit6t,
majd zarja be.

Betettem az ételt, de a visszajel-

26 tovébbra is LILAN vilagit ‘ .

o Nem érzékelte az ételt. A
has tal vékony. Az , OK"
villog.

o Erdsitse meg a siités elinditasat

az gomb megnyomasaval.

A késziilék kikapcsol siités alatt
manualis médban.

o A siitési id6 tullépte a 30
percet.

e Nyomja meg a be-/kikapcsolo
gombot, és inditsa Gjra a manu-
alis médot.

Tipp, kifejezetten husokhoz: a siitési eredmény a kész programok hasznélatakor valtozo lehet az elkészitésre
vard hus eredetétdl, vastagsagatol és mindségétdl fliggéen. A programokat jo mindségii husokhoz allitottak

be és azokon tesztelték.

Ugyanigy figyelembe kell venni a hs vastagsagat is siitéskor; 4 cm-nél vékonyabb ételt nem tud elkésziteni.
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Programozdsi tablazat

Szines siitési fokozat visszajelzé

El6készitett program @ ‘ ‘

(&) vores husok Véres Kozepesen atsiilt Atsiilt

Hamburger Véres Kozepesen atsilt Atsiilt

Melegszendvics Enyhén siilt Atsiilt Ropogds

Hal Kozepesen atsiilt Atsilt

Szarnyas Teljesen atsiilt

Sertés/kolbaszféle/barany Teljesen atsiilt

Tipp: Ha nagyon véresen szereti a hust, hasznalhatja az ‘ szintet.

A programban nem szerepl6 ételek sitési tablazata

i Sutd- Siitési fokozat
Etel program

Kenyér Szelet kenyér, piritott szendvicsek

Hamburger: (a hus el6siitése utan)

Hus Sertésszelet (csont nélkl), csaszarhus

és szarnyas
¥ Barany (csont nelkil)

Fagyasztott csirke nugget

Sertés csaszarhls

Siitni valo sonkaszelet

Pacolt csirkemell

Kacsamell

Hal Egész pisztrang

Rak pancélban

Kiralyrak (pancélban vagy anélkiil)

Tonhalsteak

©0606e O
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Manualis Grillezett zéldségek... Allandé
mod (vékony és azonos vastagsagu) hémérséklet

o Fagyasztott étel esetében a program kivalasztasa el6tt nyomja meg az gombot.



