Informacni list vyrobku

Obchodni znacka

AEG

Model DPE5660M 942022596
Rocni spotfeba energie (kWh/rok) 57.4

Trida energetické ucinnosti A

Ucinnost dynamiky kapalin 29.6

Trida Gcinnosti dynamiky kapalin A

Ucinnost osvétleni (lux/W)

51.948051948052

Trida Gcinnosti osvétleni A
Udinnost tukoveé filtrace (%) 75.1
Trida Gcinnosti tukové filtrace C
Prlitok vzduchu pfi minimalni a maximalni rychlosti dostupné pfi bézném

v s g 235/445
pouzivani (m3/h)
Pritok vzduchu pfi intenzivnim nastaveni nebo posileni vykonu (m3/h) 660
Vzduchem Sifené akustické emise ve formé akustického vykonu A pfi 46/60
minimalni a maximalni rychlosti dostupné pfi bézném pouzivani (dB(A))
Vzduchem Sitené akustické emise ve formé akustického vykonu A v
. ., o, .. 69
intenzivnim nebo zesileném rezimu (dB(A))
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu (W) 0
Spotfeba energie v rezimu vypnuto (W) 0.49




Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Parametr Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu DPE5660M

942022596
Rocni spotreba energie AEChood 57.4 kWh/rok
Koeficient zvySeni casu f 0.9
Ucinnost proudeni tekutin FDEhood 29.6
Index energetické ucinnosti EElIhood 54,0
Namereny prutok vzduchu v bode nejvyssi QBEP 368.1 m3/h
ucinnosti
Namereny tlak vzduchu v bode nejvyssi PBeP 456 Pa
ucinnosti
Maximalni prutok vzduchu Qmax 660.0 m3/h
Namereny elektricky prikon v bode nejvyssi WBEP 157.6 w
ucinnosti
Jmenovity prikon osvetlovaciho systému WL 7.7 Y
Prumerné osvetleni varného povrchu Emiddle 400 lux
osvetlovacim systémem
Namerena spotreba energie v pohotovostnim  Ps 0 w
rezimu
Namerena spotreba energie ve vypnutém stavu Po 0.49 w
Hladina akustického vykonu Lwa 60 dB

EN 61591: Sporakové odsavace par pro domacnost — Metody pro méreni viastnosti

EN 60704-2-13: Elektrické spotfebi¢e pro domacnost a podobné ucely — Zkusebni pfedpis pro uréeni hluku
Sifeného vzduchem — Cast 2-13: Zvlastni pozadavky na sporakové odsavace par

EN 50564: Elektrické spotiebice pro domacnost — Méreni pfikonu pohotovostniho rezimu

Rady pro spravné pouziti s cilem snizit dopad na zivotni prostredi:

nékolik minut.

* Rychlost zvyste pouze v pripadé vysoké produkce vyparl nebo pachii a zvySenou rychlost pouzivejte
pouze v extrémnich situacich.

* V pripadé potreby vyménte uhlikovy fi Itr za icelem zachovani dobré uc€innosti vstirebavani pachu.

 V pripadé potreby umyjte uhlikovy fi Itr za iéelem zachovani dobré ucéinnosti vstrebavani pacha.

* Pouzijte maximalni primér odsavaciho systému popsaného v této priru¢ce za i¢elem optimalizace
uc€innosti a snizeni hluénosti.



Informacni list vyrobku

Obchodni znacka

AEG

Model BES351111M 949499385
Index energetické Ucinnosti EEI — hlavni trouba 95.3

Trida energetické Gcinnosti EEI — hlavni trouba A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, rezim s pfirozenou konvekci 0.93

(kWh/cyklus) — hlavni trouba '

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, rezim s nucenou konvekci 0.81

(kWh/cyklus) — hlavni trouba '

Pocet pecicich prostord 1

Tepelny zdroj

Elektricka energie

Objem (1) — hlavni trouba

72




Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Parametr Pozice Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu BES351111M
949499385
Typ trouby Built-in oven
Hmotnost spotrebice M 29.3 Kg
Pocet pecicich prostoru 1
Zdroj tepla jednotlivych pecicich prostoru Elektricka
(elektrina nebo plyn)
Objem jednotlivych pecicich prostoru - \% 72 L
Spotreba energie (elektriny) potrebné k ohrati - ECelectric 0.93 kWh/cyklu
normalizované naplne v jednotlivych pecicich cavity S

prostorech elektricky ohrivané trouby behem
jednoho cyklu v rezimu s prirozenou konvekci
(konecna elektricka energie)

Spotreba energie potrebné k ohrati - ECelectric 0.81 kWh/cyklu
normalizované naplne v jednotlivych pecicich cavity S
prostorech elektricky ohrivané trouby behem

jednoho cyklu v rezimu s nucenou konvekci

(konecna elektricka energie)

Index energetické ucinnosti jednotlivych - EElcavity 95.3
pecicich prostoru

EN 60350-1 - Elektrické spotiebi€¢e na vareni pro doméacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trouby a grily -
Metody méreni funkce.

Rady pro spravné pouziti s cilem snizit dopad na zivotni prostredi:

* Pri provozu trouby se presvédcte, ze jsou dvirka radné zaviena. Béhem peceni neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté fadné uchyceno.

* UCinnéjsSi uspory energie dosahnete pouzitim kovového nadobi.

* Je-li to mozné, troubu pied peéenim nepredehfivejte.

* Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

* DalSi informace naleznete v navodu k pouziti v kapitole ,,Energeticka uéinnost“



Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Parametr Pozice

Identifikace modelu

Typ varné desky

Pocet varnych zén

Pocet varnych ploch

Technologie ohrevu (indukcni varné zony a
varné plochy, salavé varné zony, pevné plotny)

U kruhovych varnych z6n nebo ploch: prumer  Left Front
uzitecné plochy povrchu jednotlivych elektricky Left Rear
ohrivanych varnych zon zaokrouhleny na

nejblizSich 5 mm Right Front

U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka Right Rear
a Sirka uzitecné plochy povrchu jednotlivych

elektricky ohrivanych varnych zén nebo ploch
zaokrouhlené na nejblizSich 5 mm

Spotreba energie na varnou zoénu nebo plochu Left Front
prepoctenou na kg
Left Rear
Right Front
Right Rear

Spotreba energie varné desky prepoctena na
kg

Symbol

LxW

ECelectric

cooking

ECelectric

cooking

ECelectric

cooking

ECelectric
cooking

ECelectric hob

Hodnota

HK6540701B
949595013

Built-In Hob

4

0

Radiant Heater

21,0
14.5
14.5
26.5x17,0

194.9
188
188
191.6

190.6

Jednotka

cm
cm
cm

cm

Whikg
Whikg
Whikg
Whikg

Whikg

EN 60350-2 - Elektrické spotrebie na vareni pro domacnost - ¢ast 2: varné desky - metody pro méreni

vykonu"

Rady pro spravné pouziti s cilem snizit dopad na zZivotni prostredi:

* Pfi ohfivani vody pouzijte jen potfebné mnozstvi.
 Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby poklickami.
* Pfed zapnutim varné zény na ni polozte nadobu.

* Mensi nadoby stavte na mensi varné zény.

* Nadoby stavte pfimo na stied varné zény.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty jidel nebo k jeho rozpusténi.”



