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Poznamka vydavatele

Knihy, které tvori tuto sbirku — O piti, KaZdy den sklenicku
a Mdte nalito? —, napsal Kingsley Amis mezi 1éty 1971-1984,
v plodném obdobi, kdy vydal osm dalSich titulti a fadu od-
bornych praci. Predstavuji praci muze, jenz ve svém zajmu
o alkohol zaSel o néco dal, nez byva obvyklé. Amis byl pfimo
profesiondlni pijak, teoretik i praktik, a pfedev§im znalec.

Navzdory obcas proklamované nevédomosti mél v oboru
alkoholickych napoji ohromujici, pfimo encyklopedické zna-
losti. A tak je asi nejlépe tato pojednéni vzhledem k jejich
encyklopedi¢nosti predstavit v nezkracené verzi. Proto se
také na nékolika mistech do jisté miry piekryvaji; Amis, stejné
jako vétSina kamaradii z mokré ctvrti, se tu a tam opakuje. Ale
jako ti nejlepsi z nich je neochvéjné zabavny, a pominout jeho
druhé komické pojednéni o albdnském viné ¢i speysideské
skotské nebo pohanu lezéku s limetkou jen proto, Ze nékde
jinde v knize uz o nich byla zminka, by bylo pro ¢tenafre stej-
nym ochuzenim, jako kdyby si nechal ujit sklenicku Laphroaig
jen proto, Ze si uz dfive dal Glenfiddich.

Britské nakladatelstvi Bloomsbury vydalo tento soubor
vroce 2008 a neprovddeélo v textech Zadné tpravy, co se tyce
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dobovych i mistnich reélii a vneposledni fadé cen, za jaké se
v téch dobéch alkohol ve Velké Britanii proddval. Kdyby se pro
Ctenarovo pohodli ceny ilustrativné prevadély na dnesni Gro-
ven, musely by se brat v ivahu nejrtiznéjsi ekonomické uka-
zatele, bylo by to slozité a koneckoncti asi i zbyte¢né.

Je nabiledni, Ze jesté krkolomné€jsi a oSemetnéjsi by takové
pokusy byly, kdybychom chtéli tehdejsi britské ceny i dalsi
redlie prevadét do dnesni Ceské skutecnosti, a proto je i my
ponechavame v ptvodni podobé. V tomto bodé doufame ve
shovivavost ¢tenafli a véfime, Ze pobaveni a pouceni, jeZ jim
kniha poskytne, je za to bohaté odmeéni.

Zde tedy je tuplny, necenzurovany kompilat Amisovych
uvah o piti, jenZ obsahuje déjiny, etiketu, spolecenské zvyk-
losti, obchodni tajemstvi, lé¢ivé Gcinky a samoziejmé i prak-
tické aspekty druzného Zivota. Toto je kompletni, archivni
Amis: nefezany, nefiltrovany a vylepSeny jen dlouhym zra-
nim. Tak tedy: Do dnal!



Alkohol jako muza

Je pomérné dobte zndmo, Ze kvaseni a vareni alkoholickych
napojt se zrodilo v dobé pfihodné pro vzestup lidské civili-
zace (dochovaly se starobylé basn€, mozaiky a podobné zale-
Zitosti, které jsou oslavou této skutecnosti), a je prfinejmensim
stejné dobfe znamo, Ze ldhev alkoholu otevirad branu, ktera
miiZe vést jak do pekla, tak do nebe. Je-li toto ten ptipad —
a jednoho dne prijdeme na etymologicky dtivod, pro¢ prosté
italské slovo oznacujici 1dhev, fiasco, uzivame tak, jak je uzi-
vame —, pak jako bychom za prtivodce sférami pekelnymi i raj-
skymi méli samotného Vergilia.

Zesnuly sir Kingsley Amis (jenz napsal tyto utlé, ale hlubo-
komyslné texty jesté diive, nez dostal rytitsky titul, a jenz byl
rovnéz odbornikem na takové véci, jako je ptivod slova fiasko)
byl ohledné alkoholu, jak tikaji Irové, ,nas clovék“. Mozna
o ném - vice nez o Grahamu Greenovi, jehoZ kratkou biografii
kdysi napsal - Ize tvrdit, Ze chlast mu byl mizou. Nedokazu si
vybavit Zddné z jeho beletristickych dél, kde by alkohol nehral
vlibec Zadnou roli, pficemzZ v nékterych jeho roménech se-
hrava roli pfimo klicovou. (Onen slavny popis kocoviny ve
Stastném Jimovi, jemuZ se v nasi humoristické tvorbé tema-
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ticky spojené s alkoholem nevyrovna ani Shakespeartiv no¢ni
vratny Ci télnaty rytif, ma jen jednoho soupere, jenz clovéku
prijde na mysl, a tim je Ohriostroj marnosti od Toma Wolfe-
ho.) KdyZ nechdme stranou fiasko, pak dal$i Amisovy knihy
jako Tlusty Anglican a U zeleného muZze obsahuji nékteré, mi-
mochodem moudré, rady, jak pfi piti udrzet tempo a zlistat
v provozuschopném stavu.

SlySel jsem, Ze alkohol je dobry sluha, ale zly pan. I tak se
to déa fict. Pravda je prosta: diky alkoholu jsou ostatni lidé
a vlastné i zivot sim mnohem méné nudni. Kingsley tento
zékladni fakt pochopil ve velmi ¢asné fazi svého Zivota a uz jej
(tak fikaje) nepustil ze zietele. To ale neznamen4, Ze by ne-
existovala nudnd vina, nudné whisky a lidé, ktefi jsou po alko-
holu jesté nudnéjsi nez obvykle. Potkate se s nimi na stran-
kach této knihy a dozvite se, jak je rozpoznat.

Dle mého soudu sam Kingers — jak jsem mu smél fikat —
byl z pijanského hlediska drobdtko suchar. Nebo to alesporn
musel predstirat, aby mohl sekat sviij pravidelny sloupek na
strankach casopisu zaméfeného na muZzskou populaci. V ,redl-
ném* Zivoté to byl celkem rozumny pijdk a mél pramaly sklon
marit ¢as dobrych barmanti hnidopisskymi pfipominkami.
Nicméné pfi zpétném pohledu mam pocit, Ze jsem byl scho-
pen odhalit jednu vyjimku, a ta je spojend s mimotadnym ob-
divem, jenz choval k romantm Iana Fleminga. Co James
Bond ve skutec¢nosti déla, kdyz upresnuje, jaké martini chce
a jak ho chce? Rika barmanovi (¢i vy¢epnimu, chcete-li), Ze
vi, o ¢em mluvi, a Ze z néj nikdo nebude d€lat vola. Sdm jsem
dostal podobnou lekci, kdyz jsem pro washingtonsky City
Paper psal ¢lanky o verejném pohostinstvi. JelikoZ mi uz dlou-
ho lezli na nervy hosté, ktefi si misto skotské zasvécené ob-
jednavali Dewar’s s vodou, rozhodl jsem se zeptat jistého
divéryhodného barmana, co bych dostal, kdybych nepoza-
dal o konkrétni typ ¢i znacku. Odpovédi bylo diivérné trhnuti
palcem ve sméru, kde se pod barem nachdzel podezrele vy-
hlizejici dzbéan s ¢imsi, co pfipominalo skotskou. Situace byla
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jesté zalostnéjsi, pokud Slo o vodku a gin, a stavala se oblud-
nou, kdyz doslo na ,bilé vino“, coZ je objednéavka, kterou
dodnes nemohu vystat. Pokud jasné nefeknete, co chcete,
pak je to jako hrat §patné poker nebo ve chvatu nakupovat
drogy: Dostanete akorat to, co dealer tvrdi, Ze to je. Méjte to,
prosim, na paméti.

Na Kingovi — nékteti z nds mu dokonce mohli fikat i takhle
- byl obdivuhodny jeho odpor k lakoté. Od néj jsem se naucil
onomu drsnému pravidlu, cténému v jeho domé, které bylo
o to vielejsi, o co bylo méné zdvorilé nez jeho civilni ,Méte
nalito?“ Znélo takhle: ,Naleju ti prvniho pandka a potom,
kdyZ nebudes mit co pit, tak se tfeba p...r. Kde je flaska, vis.*
(Od té doby totéz fikdm svym vlastnim hostlim.) Z nésledu-
jicich stranek se dozvite — viz kapitoly Skrblikiiv priivodce
a Skrblicin priivodce — jak prikry postoj zaujimal k jakékoli
formeé skudlilstvi. Podstatou alkoholickych ritualti je Stédrost.
Pokud otevrete ldhev ¢erveného, méjte pro Kristovy rany
v sobé tolik slusnosti, abyste vyhodili zatku do koSe. Pokud
nejste hostitel, ale host, tak hledte, at nemusite upustit sklen-
ku s vyktikem (jak to Amis jednou udélal) ,Ojoj — nastésti byla
prazdnd!“ Hostitellim, které musite upozornovat takovymto
zplisobem, byste se méli vyhybat na sto honti.

Kajicné tendence ptivozené vam cizi Stédrosti fesi brilantni
kapitola o fyzické a moralni kocoviné, kterd shrnuje vysledky
nesobeckého sebepozorovani podstoupeného skutecnym
prikopnikem. MtiZe vam uSetfit spoustu nikoli nevyhnutel-
ného trapeni, coz potvrzuji na zdkladé vlastni zkuSenosti.
Diky vynikajici biografii od Zacharyho Leadera se svét dozveé-
dél to, co si uvédomoval i bezpocet Kingsleyho pratel: Ze ho
chlast nakonec dostal a obral jej o rozum, Sarm i zdravi. Ale ne
kazdy se dokaze drZet vlastnich rad, nebo aspor ne navéky,
a vesely a moudry radce, jenZ se vam zde nabizi, vas, mili
Ctenafi, na scesti nesvede.

CHRISTOPHER HITCHENS
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PREDMLUVA

ANTROPOLOGOVE NAS UJISTUJI, Ze kdekoli naleznete Clovéka, tak
ten ¢lovék mluvi. At si milovnici Simpanz mysli, co chtéji,
kromé ¢lovéka neexistuje tvor schopny smichu. A tfebaZe né-
jaky dosud neobjeveny kmen v brazilské dzungli se zitra
muZe stat vyjimkou, vSechna soucasné spolecenstvi poZzivaji
alkohol, stejné jako jej vétSina z nich poZzivala v minulosti.
Nepopiram, Ze s onémi hrubymi stvofenimi sdilime ostatni
dilezité radosti; jen konstatuji zdkladni fakt, Ze konverzace,
veseli a alkohol se snoubi hluboce lidskym, pfiznac¢né dii-
vérnym zptisobem.

Z toho lze vyvodit nékolik zavérh. Jednim z nich bude, Ze
v pfipadé jinych drog Zadné podobné zdravé spojeni neexis-
tuje; to je hlavni dlivod, aby se pfed nimi mél ¢lovék na po-
zoru. A navic: kolektivni spolecenska prospésnost pozivani
alkoholu zcela (na zékladé danych dtikazil) pfevazuje nad
pripadnym nestéstim, jezZ mtiZe privodit jednotlivci. Tym ame-
rickych vyzkumniki nedavno dospél k zavéru, Ze bez opory,
jiz nam alkohol skytd, a bez uvolnéni, které pfinasi, by se za-
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padni spole¢nost neodvratné zhroutila uz za prvni svétové
valky. UdrZuje nés nejen alkohol; zda se, Ze kdyz upada mo-
rélka, upadame také.

Vyznam alkoholu v naSem Zivoté bezpochyby vzrostl s tim,
jak se lidé po celém svété stéhuji do mést, a s obecné vzriista-
jici prosperitou. Vino a pivo jsou — v zemich, kde se vyrabéji —
napoje tradi¢né prindlezejici vesnici a chuds$im tfidam; gin
a whisky patii k méstu a, na kazdy pad v soucasné dobé,
k 1épe situovanym lidem. Jinymi slovy: alkoholické napoje
jsou stdle silnéjsi a stéle jich pribyva.

Odpovédnost za tento nartist se obvykle pficita stresu a na-
rokéim méstského Zivota. Urcité to nebudu popirat, ale jednu
t€j$i nez vétSina ostatnich: nahla setkani s naprosto ¢i aspon
relativné neznamymi lidmi za okolnosti, které vyZzaduji, aby
cloveék projevoval uvolnénost a pratelskou vstficnost — zku-
Senost, jiZ pokazdé celim s jistymi obavami, byt nakonec se
obvykle dobte bavim. Oproti tomu vesnice ztistala spolecen-
skou jednotkou, cizinci se zde objevuji jen zfidka, a pokud se
tak stane, jsou mohutné precisleni vasi rodinou, ptateli, lid-
mi, které znate cely Zivot. V dnes$ni dobé, v éfe pracovnich
obédt, veceri, firemnich vecirkti a vecirk takovych ¢i vecirka
makovych, se nezndmi lidé finou pies obzor proudem, jenz
nebere konce.

Dtivodem, proc¢ se mi—a se mnou i vétsin€ ostatnich — set-
kani s takovymi tvory nakonec libi, je prosté a dobte ptfitom-
nost alkoholu. Lidské plémé dosud nevymyslelo lepsi zptisob,
jak bofit zdi, jak se rychle poznat s jinym clovékem a jak
rozpoustét ledy; zplisob, ktery by byl aspon z desetiny tak
Sikovny a ti¢inny, jako kdyZ jeden i druhy ustoupi v ptiblizné
stejné mife a v pfijatelném prostfedi z pozic naprosté stfizli-
vosti. No dobra, namitne seri6zni student zkoumajici ucinky
alkoholu chmurné mrzutym ténem prizna¢nym pro seri6zni
studenty, ktefi zkoumaji ti¢inky alkoholu; no dobrd, ale co
s tim, co se stane pozdé;ji? Co ti, ktefi piji ne proto, aby ustou-
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pili z pozic naprosté stfizlivosti, ale aby se opili? A co ten, kdo
pije sam?

Nuze, co si s tim pocit, co si pocit s tim ¢i onim? Nemam co
nabidnout, nemam co dodat k seri6znim sociologickym spe-
kulacim, proc¢ a nac se lidé odd4avaji alkoholu. Nebo snad jen
tohle: kdyz nechame stranou dipsomany, ktefi se jimi nesta-
vaji, ale rodi, tak k verdiktu onoho bésnika, jenZ pravil, Ze
pijeme, ,nebot dtivodl je pét proc sat, vino — pfitel — suchy
pysk —, sucho v krku mtize§ mit — a kazdy dalsi davod pit“,
muzeme asi dodat jen malo.
chom méli pit. Pokud jde o to kde, je to natolik véc osobnich
preferenci a geografickych prileZitosti, Ze bych ji mél nechat
v tu rdnu plavat, kdyby mi nedavala dlouho o¢ekavanou $anci
na kratky, mrzuty vypad na konto toho, co za prikofi se udalo
a dosud se déje tradicnimu britskému centru popijeni, tedy
hospodé.

Hospody se, krom nékolika zafnych vyjimek, k nimz poci-
tam lokal v misté, kde bydlim, rychle stavaji neobyvatelnymi.
Pred néjakymi patnécti dvaceti lety se pivovarnické spolec-
nosti zacCaly probouzet a uvédomovat si skutecnost, Ze jejich
nélevny zoufale potfebuji novou tvaf, a utratily miliony liber
za jejich modernizaci. Nékteré vysledky jsou obdivuhodné:
vice pohodIlného posezeni, lepsi hygiena, chlazené pivo
a obcCerstveni, které obecné dosahlo takového standardu, Ze
kdyzZ se rozhodnete posvacit nékde, kde to neznate, obvykle
se vam dostane v hospodé daleko rychlejsich a levnéjsich
sluZeb neZ v sousednim restaurantu.

Ale to je asi tak vS§echno. Interiér sou¢asného hostince musi
vypadat jak z televizni reklamy, se v$i tou pozlatkovou hrii-
zou, kterou to s sebou nese. Podsouvaji se vam odpudivé
»motivy“: britské bitvy, zdmofské parniky, veseld devadesata
l1éta. ToCené pivo neni, co byvalo, ale jakasi hybridni sub-
stance, ktera se dodava v kegu, jenZ v konecném dtisledku
neni ni¢im jinym nez obrovskou kovovou lahvi zkonstruo-
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vanou tak, aby pivo z ni bylo vSude stejné bez ohledu na to,
jak liny ¢i neschopny je vyCepni, a v pifipadé nejméné dvou
usilovné propagovanych znacek vSude stejné hnusné. Ale
s tim v$im by se Clovék jesté néjak smiril, kdyby nebylo té za-
tracené hudby - respektive toho hluku, jenz mé urcité stylové
znaky hudebniho primitivismu a fikd se mu pop. Nebrojim
vlastné proti popu jako takovému, i kdyZ pop je presné z téch
véci, jimzZ se tak jako vétSina lidi ve véku od tficeti Ci pé-
tatficeti vySe, jdu-li do hospody, snazim uniknout. Z trochu
jinych divodt bych se ohradil i proti Beethovenové 9. sym-
fonii, hfmici tam, kde bych si chtél s prateli v klidu vychutnat
pintu piva. Pokud se vdm nelibi, co hraji, musite mit energii
a trpélivost, abyste to dokézali ignorovat; v opacném piipadé
se zaposlouchate a nemate naladu mluvit a naslouchat
druhym, tedy to, kvtili c¢emu do hospody zpravidla prichazite.

Predpokladam, Ze popularni hudba pfrisla do hospod na
popud pivovart doufajicich, Ze tak ptilakaji mladsi zakazniky,
jejichz tbytek byl v povalecném obdobi citelny. Je-li mij
predpoklad spravny, pak ten jejich byl mylny. Pop nejenze mé
tendenci vyhanét starsi zdkazniky; popu se ani nedafi ptitah-
nout mladé a naopak jejich velkou cast pfimo odpuzuje,
véetné nékterych z téch, ktefi pop na jeho vlastni ptadé vitaji.
(Moc mé zajima4, co by to udélalo s k$eftem, kdyby hostinsky
vyvésil ndpis , Tady hudbu nepoustime.“ Vyzkousi to nékdo?)
My koneckonct platime, oni jedi nds chléb; méli bychom byt
s to dovolat se prostiedi, které neni zamotené hudbou.

Pokud je ta moznost, daji mnozi pfednost popijeni doma
nebo u pratel. Ale i zde (pfinejmensim v doméacnostech néko-
lika mych prétel) dokadze jakZtakZ seri6zni, prfimérené vy-
biravy pijan nalézt bez velkého patrani dost prohteskt proti
dobrému mravu. Jako prvni ho prasti do oci to, Ze nedostal
dost. Ti z nés, co jsou chudi ¢i nuzni, s tim mnoho nenadélaji.
Ale pro dobro téch, co nejsou ani jedno, ani druhé, a pouze si
pletou priority, mi dovolte, abych vyhlasil
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O. P. (Obecné pravidlo) €. 1: Po urcitou mez (je nevkusné
nabizet hostiim ony balkdnské patoky vyddvané za vino,
kyperské sherry, poitin apod.) sledujte spis kvantitu nez
kvalitu. Vetsina lidi si radéji da dvé sklenky béZného, ale
slusného portského nez jednu vzdcného rocnikového. Procez
jim dejte porddny drink, zddného prcka — aZ na vyjimky
uvedené pozdéji. Seriozni opilce potésite a uklidnite, nese-
ridzni neurazite, a ¢as na kldboseni nebudete zbytecné marit
pobihdnim z mista na misto a dolévdnim sklenicek.

Nez se pustim do podrobnosti, dovolim si jeSté jeden poz-
natek: podavat dobré népoje — stejné jako vytvaret cokoli
smysluplného, od basné po automobil - je ndkladn4 rehole.
(Pokud vas to zajima, tak bésen, kterd za néco stoji, se bas-
nikovi prodrazi v tom smyslu, Ze by vzdycky mohl vydélat vic
penéz, kdyby se vénoval néjaké jiné cinnosti.) V nésledujicim
textu se soustfedim na dva body: jednak se pokusim ukézat,
kde a jak Ize minimalizovat moZné potiZe, a jednak, do jaké
miry lze legitimné srazit néklady.

Celé dejiny nevyvratitelné dosvédcuji, Ze alkoholické ndpo-
je uzivaji ty nejsilnéjsi, nejmoudrejsi, nejkrdsnéjsi a v kaz-
dém ohledu nejlepsi ndrody vsech dob.

GEORGE SAINTSBURY

A kdybych tisic synii mél, prvni lidskd zdsada, kteréz bych je
vyucoval, musila by byt: — odrici se bridkych ndpojti.

WILLIAM SHAKESPEARE

(Falstaf, Jindrich IV, ¢ast 2)

Nic bezpochyby netisi ducha tak jako rum a pravd vira.
LORD BYRON
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PIJACKA LITERATURA

NEKLAMNOU ZNAMKOU ,naseho ¢lovéka“ v oboru piti je to, Ze
Cte vSe, co se mu na toto téma priplete do cesty, od plnohod-
notnych knih aZ po ony prtavé brozurky, které vyrobci maji
sklon véset na hrdla lahvi. Jen tak mimochodem, nikdy jimi
nepohrdejte jako pouhou reklamou; pravé naopak: vyrobce
o svém produktu vi vic neZ kdokoli jiny a zvaZuje sva dopo-
ruceni, at uz pro to ma jakékoli diivody, s prikladnou péci. I ce-
niky prodejcti alkoholu mohou v soucasné dobé nabidnout
spoustu jasnych informaci.

Tato politika neutuchajici bd€losti vam jaksi sama od sebe
prinese leckteré uzitecné tipy: uz jsem zapomnél, kde jsem
se docetl, Ze ziskate vice Stavy z citronu, ktery na nékolik
minut vlozite do nddoby s horkou vodou, nez kdyz ho vezme-
te pfimo z misy s ovocem, o chladni¢ce nemluvé. Ale je to
fakt, a ja jsem té rady posluSen vzdy, kdyZ ptipravuji Bloody
Mary (napfiklad) a mam na to Cas a trpélivost. Na druhou
stranu ty knihy jsou plné folkléru, ktery jen velmi zridka, po-
kud viibec, budete mit Sanci uvést do praxe. Mdm na mysli
takové fantasmagorie jako recept z Uméni michanych ndpojii
na pun¢ admirala Russela. Zacina to celé vyzvou, abyste si
poridili brandy v mnoZstvi ¢tyf becek o obsahu 63 galonti —
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americkych galont; to je néco pres 50 britskych galonf,
neboli pfes 300 lahvi. Do toho je tfeba zahrnout — kromé
takovych polozZek jako dvé a pul kila mletych muskatovych
ofiskli —i§tavu z 2 500 citront - zda teplych, ¢i studenych, se
tam nefikd. Dle mych vypoctl celkové mnozZstvi (pfijde do
toho i spousta vina) poslouZi pfi stfedné bujném vecirku
dvéma tisicovkdm hosttli, pfipadné vystaci Sesti lidem na
celoro¢ni mejdan. Nékdy to druhé zkuste a dejte mi védét, jak
to zvladate... bude-li to ve vasich silach. Kumpany si vybi-
rejte s naleZitou péci.

Hlavné vsak budete ztracet spoustu ¢asu — samoziejmé
pokud ony navody nepouzivate jako pouhou dipsografii, alko-
holickou obdobu pornografie — ¢tenim o napojich, pro jejichz
pripravu je tfeba ingredienci, které jednoduse nebudete mit
po ruce. MiliZe vas zaujmout recept na koktejl Grand Slam
sestavajici z frtanu Carioca rumu (bth vi, co to je), ptl pa-
naku brandy, ptil pandku Curacaa, par kapek Kirschwasseru
a kdovi ceho jesté, ale spis se budete, na rozdil od profe-
siondlnich barmant a fanatickych sbératelti alkoholickych
napojt, muset poohlédnout po nécem, co budete schopni
vytvoftit ze stavajicich zdsob. (Zptsob, jak tento problém
umensSit, jsem nastinil v kapitole nazvané Zasobarna.)

Nicméneé vétsina pijaka vita pocit, Ze ma na polici vicemé-
né vyCerpavajici a autoritativni encyklopedii alkoholickych
napoju, a toto mé dilko, a¢ — netfeba dodavat — autoritativni
az hrozivé, z divod ozfejménych jinde mezi ty vyCerpava-
jici nepatfi, aspon pokud jde o recepty v ném obsazené. Z to-
hoto dhlu pohledu je vytecnd kniha Uméni michanych
napojl (The Fine Art of Mixing Drinks) od Davida A. Embu-
ryho (Faber), napsand pfijemné druznym stylem. Je rovnéz —
samozrejmeé — americkd, coZ omezuje jeji pouZzitelnost v brit-
ském kontextu, a autor, opovazim se tvrdit, tu a tam Slapne
vedle, ale i pfesto je to bezpochyby ta nejlepsi koupé, jakou
muZete udélat. Pokud jde o stru¢néjsi privodce tohoto typu,
doporucoval bych Ttilahvovy bar (3 Bottle Bar) od H. i. — Ano,
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i. Ne, netu$im proc¢. - Williamse (Faber). Obé jsou k dispozici
v paperbackovém vydani.

K vinu toho Embury ani Williams moc co fict nemaji,
vyjma jeho role v horkych a studenych puncich, a podobné.
Stfedem jejich zajmu jsou koktejly, koblery, kolinsy; prosté
a dobfe michané népoje. Jen velice malo lidi zdatnych
v tomto oboru néco vi o viné jako takovém, a totéZ na druhou
stranu plati pro vinafe. J4 sam, jak ¢tenaf seznd, ptes vino
moc nejsem, ale nékteri mi pratelé ano, a tak jsem si pro tuto
oblast vyzadal odbornou pomoc.

Prehledny priivodce viny (Easy Guide to Wine), ktery vydal
Wine Development Board (6 Snow Hill, London ECI), zacé-
tecnikovi na zhruba dvaceti strdnkdch dobfe zvolenych in-
formaci a rad fekne vétSinu toho, co potiebuje védét. Pro
tografickd Encyklopedie vin a destilatt (Encyclopedia of
Wines and Spirits) a vSech ostatnich alkoholickych napojti od
Alexise Lichineho (Cassell), ktera klade daleko vétsi diiraz na
vina neZ na ostatni alkohol: vénuje vice prostoru Gevrey-
Chambertinu, jedné ze tficeti vinatskych oblasti ¢asti Bur-
gundska, nez ginu. Vina a destilaty celého svéta (Wines and
Spirits of the World) od Aleca H. Golda (Virtue) je podobné
obsirna a na vino zaméfend kniha, kterd navic obsahuje
mnozstvi nddhernych fotografii. Hotové dipsografické orgie,
takové, Ze jsem musel nékolik vtefin bojovat se svym lepsim
ja, neZ jsem se svétaznale rozhodl dodat, Ze jsem si povS§iml
jednoho dvou opomenuti: chybi napft. jakdkoli zminka o vi-
nech ze statu New York, jichZ se rocné vyrobi mnozstvi srov-
natelné s produkci Kypru... Nicméné tém, kdo podobné jako
ja nékdy vino ze statu New York ochutnali, to stéZi bude vadit.
Konec¢né vynikajicim a levnym priivodcem je Kniha vin z na-
kladatelstvi Penguin (The Penguin Book of Wines) od Allana
Sichela: neokazala, podrobné (300 stran) a velmi prakticka
prirucka, obsahujici spoustu znacek a soucasnych (1971) cen.

Neocekavejte, Ze se po precteni téchto Ci kterychkoli jinych
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knih na toto téma stanete expertem. MtiZete si vStipit do
paméti vSe, co Lichine napsal o Gevrey-Chambertinu, a pres-
to nebudete mit ponéti, zda by vam to vino chutnalo. Cteni je
tfeba spojit s pitim, jak to jen kapsa a jatra dovoli.

Jedno doporuceni zdvérem. Nemusite se ani v nejmensim
zajimat o kteroukoli z doty¢nych véci, abyste toho spoustu
nacerpali z Tajemstvi koktejlového vecirku (Cocktail Party Sec-
rets) od Vernona Heatona (Elliot Right Way Books). Ten titul ve
mné vyvolaval predstavy martini vyrabéného z priamyslo-
vého lihu, whisky s citronem fiznutou LSD, apod. Ale chytil
jsem se na smélé tvodni prohldSeni predloZené formou
odpovédi na stejné vyzyvavou otazku: , Pro¢ koktejlovy ve-
cirek?“, kterd slouZzi jako nazev prvni kapitoly:

Kazdy cas od casu

(a) chce

(b) citi, Ze by mel

(c) nebo md ditvod
obveselit své prdtele u sebe doma.

Autor déle oziejmuje, jaké maji lidé pohnutky, tfeba Ze maji
radi mejdany nebo chtéji oplatit mejdan, ktery u sebe doma
usporadal nékdo jiny. Ve stejném vSe objimajicim duchu
zdtraznuje, Ze veCirky mohou byt malé i velké, je tfeba se na
né pripravit, ale 1dhve lze nachystat pfedem; Ze si musite ujas-
nit, (@) koho pozvat chcete, (b) kdo si myslite, Ze by pfijit mél,
(c) koho citite, Ze pozvat musite, (d) koho myslite, Ze by bylo
taktické pozvat; Ze tam, kde je to mozné, by méla byt k dis-
pozici $atna; a jeSté mnohem vice. Muj ty svéte, jestli tohle
ma byt tajemstvi, co se pak asi mtiZe skryvat za verejné dostup-
nymi informacemi k tomuto tématu, o které po léta zako-
pavate na kazdém kroku, aniz byste je brali na védomi?

Musim se pridrzet dél Zasady chovani na svatbé (Wedding
Etiquette Properly Explained) a Povinnosti Zenichova svédka
(The Best Man's Duties) od téhoz spisovatele. Ted uz to chapu:

23



»Lidé se berou proto, Ze (@) chtéji, (b) Ze citi, Ze by do toho
meéli prastit, (c) Ze nékdo na né mifi brokovnici...“

Jak vyrobit pivo zvané ,cock ale“ Vezmi deset galont
svétlého piva a velkého kohouta, ¢im starsi, tim lepsi. Ko-
houta uvat, stdhni z klize, vloZ do hmozdite a tlu¢ do néj,
dokud nebude mit kosti napadrt (musiS ho po uvareni
vyvrhnout). Poté jej vloZ do dvou litrt bilého vina a pridej
kilo a ptl rozinek, néco muskatového kvétu a nékolik
hrebickd; to vSe vloZ do platéného pytle a tésné predtim,
neZz pivo zacne pracovat, dejte pivo a pytel spolecné do né-
jaké nddoby; za sedm az devét dnti slejte do lahvi, naplite
lahve po hrdlo a nechte zrat stejné jako jiné pivo.
Stary recept z knihy Art and Technique of Wine
od E C. Lloyda

Jak vycistit zatuchly sud: Vezmi mrvu dojné kravy, dokud je
Cerstva, a smichej ji s takovym mnozZstvim teplé vody, aby
byla natolik tekutd, Ze projde trychtyfem, ale predtim v ni
jesté rozpust kilo motské soli a ptil kila kamence; potom to
vse dej v hrnci na ohen, michej htilkou, a nez se zacne obsah
vafit, vlej ho do sudu, ktery diikladné zacepuj, zatfep s nim
a nech asi dvé hodiny stat. Poté s nim opét zatfepej a po
dalsich dvou hodinéach jej vyplachni studenou vodou.
Néavod zminény v Art and Technique of Wine
od E C. Lloyda
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SOUCASNE NAPOJE

7ZDE NABIzIM toliko vybér. Bylo by k nepreziti jak psat, tak i ¢ist
uplny prehled vSech znamych drinkii od absintu po koktejl
Zoom (brandy, med a Slehacka — dékuji, dnes nebudu). V z3j-
mu Uplnosti by bylo rovnéz nutné zahrnout do vyctu spoustu
vSeobecné znamych véci. Bylo by ponékud necestné brat
penize za Sitfeni takovych znalosti, jako Ze gin s tonikem sesta-
va z ginu, toniku, ledu a platku citronu. Nicméné si nenecham
ujit prileZitost poznamenat, Ze tento nepochybné vynikajici
a osvézujici napoj vdéci za svou mimoradnou, Zizen hasici
chut tomu, Ze do néj krom platku citronu pridavame i citro-
novou $tavu, a s tim si osobuji i pravo vyhlasit

O. P. 2: Do jakéhokoli drinku, jenz se tradicné pripravuje
s kouskem ovoce Ci zeleniny, stoji za pokus pridat i trosku
Stdvy.

Omezim se tedy na recepty, které nabidnou néco mého, at
uz je to skromny tip jako ten uvedeny vyse, ttok na nézor,
ktery se mi nezd4, nebo v nékterych pripadech zcela nova for-
mule — je-li to v oblasti tolik prozkoumané do $ite i hloubky
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jesté mozné. To, co bude nasledovat, jsou plody vice neZz de-
setiletého badani. Pit jsem zacal jeSté mnohem dfive, o tom
nepochybujte, ale nez jsem se odvazil zmrhat byt dousek
alkoholu lehkovaZnym experimentem, musel jsem doséh-
nout jistého stupné blahobytu. RozliSuji tfi kategorie: short
drinks (kratké napoje), long drinks (dlouhé napoje) a hot drinks
(horké napoje). Je to sice nelogické, ale vzhledem k tomu, Ze
neexistuje Zadny kratky horky napoj, i praktické déleni.

SHORT DRINKS

Pokud Ize, jak si neddvno povsiml Philip Larkin, vék jazzu
(neni to totéZ co jazzovy vék) vymezit letopocty 1925-1945,
pak vék koktejlt pokryva totéz obdobi, snad jen Ze zacal o tro-
chu dfive a trval o néco déle. Oba fenomény mély v dobé
zrodu k sobé blizko. Za prohibice ve Spojenych statech za-
kaznik zapadédku pil smési priSernych destilatti a dalsich
substanci, které se pridavaly, aby vysledné latka byla jakztakz
pozivatelnd, zatimco kapely New Orleans Rhythm Kings
¢i Original Memphis Five se snaZily odvést jeho mysl od toho,
co polykd. Zanik jazzu nemohl mit mnoho spolec¢ného se
zanikem koktejlt, které se nejspis daly na ustup s tim, jak
mizeli sluhové ze vSech soukromych domt vyjma téch pa-
tficich nejbohatsim lidem. Témért kazdou rundu koktejli bylo
nutné pripravovat zvlast, a tak vdm nezbylo nez zaméstnat
barmana, nebo se smifit s tim, Ze musite neustale opoustét
scénu, abyste naplnil dZzban. Jednoduché népoje jsou rych-
lejsi a hosté se mohou - a neziidka se tak déje — obslouzit
sami.

Vtomto piipadé ho lze pfipravit dopfedu vétsi mnozstvi a ucho-
vavat je v chladu; tento postup ma vsak nékolik hackt. Hlavni
cast standardni lednicky nedokéze vychladit napoj do té miry,
aby mimo ni vydrzel dostatecné studeny déle nez ptl hodiny,
a mrazak nebyva dost vysoky, aby se do néj vesla jakakoli né-
doba rozumnych rozmért. (MtZete se patlat s hrnicky na ¢aj
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a podobng, pokud je libo, ale zabere vam to prakticky stejné
¢asu, jako kdyZ ho budete michat z €erstvych ingredienci.)
Diikladné zchlazeni zaruci, Ze si ndpoje udrzi poZadovanou
teplotu po dostatec¢né dlouhou dobu, je vSak tfeba po naliti
kazdé rundy vracet dZban zpatky, procez budete muset cho-
dit neustéle sem a tam. A vétSina odbornikt vdm fekne, Ze
svéZest se zaCne z martini vytracet jiz po prvnim michéni, coz
muze byt Ciry subjektivismus, ale v jakémkoli vztahu k alko-
holu je subjektivismus mimoradné dilezity. Ne, je mi lito, ale
jedind cesta, jak svym hostlim nabidnout prvotfidni martini,
aniz byste sami sobé ptisobili trable, je pozvat je do prvotiid-
niho koktejlového baru. Doma vdm nezbude neZ zatnout
zuby a dét se do toho néasledujicim zptisobem:

Suché martini

12 az 15 dila ginu

1 dil suchého vermutu

citronova ktira nebo koktejlové cibulky
kostky ledu

Neékolik hodin pred zahajenim vecirku si pripravte skleni-
ce. Mély by byt spi§ mensi — druhd polovina pfili§ velkého
martini bude, nez se k ni primérny konzument dostane, uz
moc tepld — a mély by mit néjakou stopku ¢i takové dno, aby
se napoj nezahrtal od ruky. (Jako tfeba sklenka ¢. 2 v kapitole
Nacini. Str. 48) Napliite vSechny vodou a dejte je do led-
nicky.

Asi tak ¢tvrt hodinky pred spusténim akce se pokuste zvlad-
nout zapeklity tkol spocivajici v nakrajeni prouzkt svrchni
ktiry citronu tak, abyste soucasné neodrizli i bilou dren pod
ni. Naplite — opravdu napliite — dzban ledem a prelijte ho
takovym mnoZstvim ginu a vermutu, kolik ho je tfeba na jed-
nu rundu, tj. asi jedna lahev ginu na kazdych deset hostt.
(Pomér vermutu se brzy naucite odhadnout od oka.) Asi minu-
tu s vervou michejte. Nechte dvé az tfi minuty odstat. Knihy
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jsou proti a pravdivé poznamenéavaji, Ze tim dovolite ledu
déle tat a nafedit tak smés, ale na druhou stranu se tak napoj
znatelné ochladi, cozZ mé vede pfimo k

O. P. 3: Duleziteéjsi je, aby chladny ndpoj byl co nejchladnéjsi,
nez aby byl co nejkoncentrovanéjsi.

Zatimco dzban stoji, vylijte ze skleni¢ek vodu a do kazdé
vhodte kousek citronové kiry. Citite-li se na to, zkuste zmack-
nout kiiru o sklenici, abyste uvolnili vyrazny vonny olej v ni
obsaZeny. Je k tomu tfeba zna¢né zrucnosti, jiZ se mi ne-
dostava. Z toho dtivodu radéji nahrazuji kiiru koktejlovymi
cibulkami.

Opét zamichejte a miiZete rozlévat. Pokud néjaky alkohol
zbude, mate mé svoleni uchovat ho v lednici pro pouziti
v dal$i rundé, ovSem za predpokladu, Ze nejprve odstranite

2 %2

i tu sebemensi ¢astecku ledu.

Pozndmky.

1. Pouzijte gin znacky Booth, Zlutou variantu. Bily gin je
vhodny pro long drinks— s tonikem, citronovym tonikem, atd.

2. Pouzijte suchy vermut Martini e Rossi. Noilly Prat dava
napoji tmavou barvu, takze vypadd méné suchy, nez ve sku-
tecnosti je, a zaroven ma prili§ vyraznou chut. (Nicméné jedna
se pravdépodobné o nejlepsi suchy vermut, kdyZ ho pijete jen
tak bez niceho.)

3. Abyste vyhovéli O. P. 3, k opétovnému vychlazeni ndpoje
zbylého po fldkacich, ktefi se zlovolné rozhodli pro netcast
v poslednim kole, pouZijte kostky ledu.

4. Experti vdm feknou, Ze jsem popsal nikoli suché martini,
ale jeho sussi derivat Gibson, v némz citronova ktira uzivana
v pravém martini je nahrazena cibulkou. Nu ano, ale myslim,
Ze malokdo z téch, ktefi vyzkousSeli mtj recept, v némz se
chut vermutu ztraci, a presto vysledek nema ani v nejmens$im
chut ¢istého ginu, se budou chtit vratit k poméru 4:1 nebo
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3:1, jak jej predepisuje konvence. A navic moje verze je sil-
neéjsi.

Stastny Jim

12 az 15 dilii vodky

1 dil suchého vermutu
2 dily okurkové stdvy
pldtky okurky

kostky ledu

Pri pripravé tohoto derivatu vodky Gibson postupujte dle
moznosti jako v pfipadé suchého martini. Okurkovou §tavu
Ize ptipravit pomérné snadno, tiebaZe ne bez jistého usili.
Odkrojite asi pét centimetrti dlouhy kus a vymackéte ho nej-
prve z jedné a potom z druhé strany na obycejném mackatku
na citrusy, cozZ muzete zopakovat dle potfeby i vicekrat. Vysle-
dek precedte pres ¢ajové sitko do nddoby s ledem a alko-
holem, diikladné zamichejte a servirujte. S ndpojem, jenz
podavate, by mélo byt nakladano s tctou nikoli proto, Ze je
obzvlést silny, nybrz proto, Ze mé obzvlast jemnou a nevyraz-
nou chut. Vypada neobycejné, vlastné dost tajemneé: slabounce
zabarveny a slabounce zakaleny, o Zivot se tu hlasi zelené
vino ¢inskych cisarti. Platktim okurky, plujicim na hladiné
kazdé sklenky, by z Cisté vizualnich diivodid méla byt pone-
chéna slupka.

Pozndmky.

wevs

a to proto, abyste vyhovéli

O. P 4: Pri pripraveé ndpojii, které budete mixovat s ovocnymi
Stdvami, zeleninovymi dzusy atd., sladidly, likéry vyrazné chuti
a podobnymi vécmi, pouZivejte ty nejlevnéjsi spolehlivé pro-
dukty. Neplytvejte ruskou ani polskou vodkou, atp.
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2. Postava, po niZ jsem tento drink pojmenoval, by pravdé-
podobné udélala oblicej jak Clement Freud, kdybych ji ho
nabidl, nicméné praveé Jim by velmi rychle docenil jeho zdan-
livou jemnost, diky které to je vynikajici ndpoj lasky podla-
mujici vili stydlivych mladych dam, pokud na této zemi
ovSem jesté né€jaké zbyly.

Copenhagen

4 az 5 dilit vodky

1 dil ddnského akvavitu
loupané mandle

kostky ledu

Postup stejny jako v pfedchozim ptipadé, jen pfi podavani
pridejte do kazdé sklenky po mandli. V tivahdch nad smyslem
oné mandle v napoji (myslim, Ze Skandindvci ji tam davaji
pro Stésti) se rozpiede ziva debata a alkohol zptisobi, Ze se
hovor postupné rozsiti na v§e pod sluncem. Akvavit se svymi
45% alkoholu je silné piti, tak silné, az se zda, Ze dokaze svou
moc rozprostiit nad celym vSehomirem.

Nasledujici short drinks je 1épe pripravovat nikoli v kvan-
tech, ale po jednotlivych sklenic¢kach.

RiizZovy gin

Tak, tak, gin s ptil tuctem kapek — ne vice — Angostury bitters
a s trochou ledu. Ale koukejte pouzit kvalitni gin, bud Booth’s
(ma volba) nebo plymouthsky (preferovany vétsinou ostat-
nich autorit), a chcete-li, aby vés to rychle nakoplo, pridejte,
muZete-li si to dovolit, mineralku jako Perrier nebo Apolli-
naris. Pokud ne, pak radéji nez vodu z vodovodu pfidejte
sodovku. Coz je v souladu s

O. P. 5: Alkohol v jakémkoli bublinkovém ndpoji vds dosti-
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hne rychleji nez v neSumivé verzi. Odtud, nebo aspori cdstecné
odtud, obliba Sampariského na svatbdch a jinych oslavdch.

Hodte do kazdé sklenky po cibulce a ve shodé s O. P. 2
zkuste pridat par kapek nélevu, z néjz jste cibulky vybrali.
RGzovy Gin je ponékud z m6dy a jisté stoji za oziveni. Pridate-
li spoustu sody, mtZete z néj vytvorit rovnéz long drink.
Radéji to nedélejte.

Gin (nebo vodka)

s pomerancovou ¢i broskvovou horlkou

2 dily ginu (nebo vodky)

1 dil pomerancového c¢i broskvového horkého likéru
kostky ledu

Tento napoj zde uvadim nikoli proto, Ze bych ho vynalezl,
nybrz proto, Ze jen malo lidi m4, jak se zd4, potuchu o exis-
tenci pomerancovych a broskvovych hotkych likérti. V soucas-
nosti neni jednoduché je sehnat, ale vas dodavatel je pro véas
miuiZe objednat. Jsou to hotké likéry fedéné podobné jako
Campari, nikoli koncentraty jako Angostura. Namichané s gi-
nem (¢i vodkou) predstavuji pfijemnou alternativu k stan-
dardnim short drinks s ginem (¢i vodkou).

Slany pes

1dilginu

2 dily Cerstvé grapefruitové stdvy
sul

kostky ledu

Vezméte dvé misky. Jednu naplite vodou, druhou stolni
soli. Namocte okraj kazdé sklenky a ten pak vnofite do soli,
aby se vytvoril prstenec o §ifi asi Sest milimetr. Opatrné na-
lijte gin a §tavu, zamichejte, pridejte led, znovu zamichejte
a pijte pres slanou krustu. Bud vdm to zachutn4, anebo ne.
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MacCossack

Stejné velké dily vodky a zeleného zazvorového vina nalité na
led. Velmi dobré, pokud méte radi zazvorové vino (a vodku).
Ja ano.

Kingers

2 dily montilly

1 dil Cerstvé pomerancové stavy
pér kapek Angostury

kostky ledu

Montilla je lehce fortifikované vino ze Spanél podobné
sherry (jak casto podotykaji nékolik stovek mil vzdaleni vy-
robci sherry v neproduktivnich letech), avSak ofiskové barvy;
vychlazené stoji za to pit samotné. Tento drink je typem ko-
bleru. Slijte vSe dohromady, pfidejte led, zamichejte, vyjméte
led a podavejte.

Dizzy Lizzy

1 dl Chambéry

1 1Zicku framboise

1 1zicku konaku

par kapek Angostury
kostky ledu

Chambéry je vynikajici francouzsky vermut, zatimco fram-
boise je skvély malinovy likér. Oboji se d4 pit jenom tak, fram-
boise ovSem s opatrnosti. Zamichejte s ledem, ten pak vyjmeé-
te a podavejte. Pojmenovano, viibec ne tak neptihodné, po
svém stvoriteli, mé Zené.

Queen Victoria’s Tipple
1/, sklenice cerveného vina
skotska
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Opirdm se zde o autoritu Colma Brogana, jenZ tvrdji, Ze tato
slavné kralovna ,zufivé vzdorovala abstinenci a jistého knéze
povysila na dékana vyménou za slib, Ze se zfekne této zhoub-
né hereze“, a Ze obéd bézné zapijela vySe uvedenym napo-
jem, ,mixem, ktery vydésil Gladstonea“ — cemuz rad vérim.

Pavodni recept si zada klaret, ale cokoli lepsiho nez pfi-
jatelného by bylo plytvanim. MnoZstvi skotské je jen na vas,
ale radim vam zarazit se dost pod okrajem sklenky. Je 1épe si
to nejdrive ozkouset.

Vzdélanci si predstavi, zatimco budou nalévat whisky, ruku
horala Johna Browna, kralovnina sluhy, dGvérnika a dost
moznd i néco vic; a najednou, kdyZ se pozorné zaposlou-
cham, ho sly$im, jak mumlé: ,Och, VaSe Veli¢enstvo, dyk vam
po ty parlevti bryndé bude Soufl, dejte si raci sklinku né¢eho
jin¢iho, mam tu vedle moc fajnovou maltku.“ Nebo néco na
ten zptsob.

Old-Fashioned (Staromaodni)

Teoreticky by mélo byt mozné udélat si ho zadsobu predem,
ale mné se to nikdy nepodatfilo. Takze pro kazdy jednotlivy
drink vezméte

1 poradny dousek bourbonu (feknéme 1 dl)

1 zarovnanou lZicku praskového cukru

jen tolik horké vody, aby se v ni cukr beze zbytku
rozpustil

3 kapky Angostury

1 poradny Splichanec Cerstvé pomerancové §tavy
1 1zicku $tavy z visni macenych v maraschinu

3 kostky ledu

Je to snazsi a da to méné prace, nez to na prvni pohled moz-
né vypada, a vysledkem je jediny koktejl, ktery skute¢né mutize
konkurovat martini a jeho variantdm. Rozpu$tény cukr vlijte
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do sklenice, pfidejte Angosturu, $tavy a whisky a vSe ener-
gicky promichejte. Pridejte led a opét zamichejte. Nakonec
vtlacte mezi led platek pomerance, vhodte tfesnicku a poda-
vejte. MiiZete pfipadné nabidnout brc¢ko, jedné-li se o vecirek
brckového typu.

Pozndmka. Je skute¢né nutné pouzit bourbon. Spatny neni
Rye Old-Fashioned; irskou verzi Ize tolerovat; skotské je Skoda.

Manhattan

4 dily bourbonu

1 dil italského (Cerveného) vermutu
1 kapku (pfiblizné) Angostury

1 viSenn macend v maraschinu
kostky ledu

Stejné jako v pfedchozim pfipadé i nyni promichejte du-
kladné tekutiny, nacez pridejte led a ovoce. At si znalci fikaji,
co chtéji, tohle v praxi je ne tak silny Old-Fashioned a je to
skvélé piti, tfebaZe ne tak dobré, aspon myslim, jako spravné
pripraveny Old-Fashioned. A tak jako predtim, nebo jesté
naléhavéji, je nutné pouZzit bourbon.

Iberan

1 dil Bittallu

1 dil velmi suchého sherry
1 platek pomerance
kostky ledu

Jisté vdm nemusim vykladat, jak se pripravuje. Bittall je
portugalsky vinny aperitiv sestavajici v zasadé z lehkého (t;.
nikoli téZkého) portského ochuceného pomerancovou kiirou.
Ja sdm ho rad piju jenom tak — dobte vychlazené -, ale néko-
mu se bude zdat ponékud sladsi, nez se slusi pro napoj poda-
vany pied jidlem; ale pfiddnim sherry se to srovnd. (Viz rovnéz
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Horké napoje, nize.) Nebyva bézné v prodeji, ale obchodnik
vam ho jisté seZene.

Sotva vdm budu moci bréanit, pokud se rozhodnete napo-
moci tomu, aby hosté pripadali zajimavéj$i vam, ale i sobé
navzdjem, pfimixovanim panéka vodky.

Normandie

1 lok calvadosu (5,5 cl)

1 davka Sampariského cideru (8,5 cl)

1 kapka Angostury bitters

1 zarovnand l1zZicka praskového cukru

jen tolik horké vody, aby se v ni cukr beze zbytku
rozpustil

1 platek jablka

kostky ledu

Nalijte rozpustény cukr, Angosturu a calvados do sklenice
a energicky zamichejte. Pridejte led a energicky zamichejte.
Odstrarite led, pridejte vychlazeny cider, vhodte platek jablka
a podavejte.

Pozndmka. Znalci jiZ maji jasno, Ze tento ponékud delsi
short drink je obménou ortodoxniho Samparnského koktejlu,
zaloZeného na brandy a Sampariském, pfechodem z hroznti
na jablka. Také by méli védét, Ze ptijde podstatné levnéji; cal-

o

vados je o nékolik Silinkti drazsi nez tithvézdickovy konak, ale

vev s

Tento koktejl ma tendenci stoupat do hlavy jesté rychleji, nez
garantuje jeho sila; kdykoli jej nabizim jako aperitiv, vZdy se
najdou taci, co si pak smoci nos v polévce.
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RiiZe z Tigne

1 prcek ginu

1 prcek whisky
1 prcek rumu

1 prcek vodky
1 prcek brandy

I kdyZ pouzijete malé pandky, coZ velmi doporucuji, ne-
bude tento short drink nijak zvlast kratky. Za své jméno vdéci
tigneskym kasarndm na Malté, kde ho nabizeli jako aperitiv
k sobotnimu obédu v distojnickém klubu protileteckého
pluku Kralovského letectva vS§em nové nastupujicim nizsim
distojniktim. Nékdejsi porucik Krélovského letectva T. G. Ro-
senthal, od néhoZ ten recept mam, tikd, Ze do sebe naklopil
tfi a poté se odpotacel do svého pokoje, kde upadl do snu tr-
vajiciho az do pondélniho ranniho néstupu. Pijte, ne abyste
pili, ale abyste snili.

LONG DRINKS
Netfeba zabtedat do sociologickych aspektti véci. Nicméné
musite se snazit dodrZovat

O. P. 6: U ndpojii obsahujicich ovoce (krom dekorativniho

Ci pldtkti citronu, pomerance apod., které zajistuji cichovy

vjem) se skutecné vyplati nalozit prislusné ovoce aspori tri

hodiny predem do trosky alkoholu.

Vse ostatni, jak vyplyva z nasledujiciho receptu, jest ad li-
bitum.

Bézny studeny punc

spousta levného stfedné suchého vina, bilého, cer-
veného ¢i rizového — obchodnik vinem vdm s vybé-
rem pomuZe

trocha vodky — mnozZstvi zéleZi na tom, jak hluboko
mate do kapsy a jak moc hodlate opit své hosty, ne
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viak vice neZ ¢tvrtina mnozstvi vina

sklenka ¢i dvé néjakého relativné nelepivého likéru —
dle vlastniho vybéru

dostatek jakéhokoli €erstvého ovoce, které je po ru-
ce — nejlepsi jsou broskve a maliny

kostky ledu

Nakrdjejte ovoce a vloZte ho do néjaké nddoby - poslouZzi
cokoli od polévkové misy po détskou vanicku. Na ovoce nalij-
te trochu vina a dle O. P. 6 nechte odstat. Pred zahdjenim
vecirku pridejte zbytek alkoholu a diikladné promichejte.
Nejlépe je servirovat za pomoci dzbanku — s trochou Stésti se
vam podari naplnit jej ponofenim do misy, nicméné vyplati
se z néj vylovit a vratit do misy kousky ovoce, které do néj
proklouzly. Na ovoce nasdklé alkoholem neni nijak pékny
pohled. (Pokud hodlate celou zélezZitost pojmout stylové, pak
si pfipravte zasobu cerstvého ovoce pro kazdou sklenku.)
Teprve nyni nastal ¢as pridat do dzZbanku led. Punc¢ zamichej-
te a zaCnéte nalévat tak, aby se led nedostal do sklenicek.

Dtslednou aplikaci O. P. 4 se stavé z jakéhokoli podobného
pitiva nenakladna zaleZitost, ovSem nejlepsi pomér ceny a kva-
lity a zaroven velmi pifjemny, stfedné silny long drink vam
nabizi

Broskvovy pun¢ pana Opatrného

5 lahvi stfedné suchého bilého vina

4 1dhve Sampariského cideru (pokud mozno suchého)
2 1ahve britského broskvového vina

1 lahev vodky

1 kilo cerstvych broskvi (radéji vice, a nelze-li oprav-
du jinak, tak i z plechovky)

kostky ledu

Broskve vypeckujte, nakrdjejte a nechte nasaknout alko-
holem, jak je popséno vySe. Pfedem dejte cider na nékolik
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hodin do lednice. AZ nadejde cas, smichejte dohromady bilé
vino, broskvové vino a vodku. Naplnte dzbén, ptidejte led,
promichejte a nalévejte. Do kazdé sklenky pridejte chlazeny
cider v poméru dva ze dzbdnu ku jednomu z ldhve. Ihned
podavejte.

Pozndmky.

1. VySe uvedené vam poskytne asi Sedesat slusnych sklenek
v cené cca 15 penci za jednu. Podafi-li se vam srazit nadklady
jesté niz nécim podobnym, nejedovatym a stejné silnym,
moc rad si vas vyslechnu.

2. Britska ovocna vina byvaji fortifikovana tak, Ze dosahuji
sily sherry nebo vermutu - a prodavaji se po 70 pencich za
ldhev, coz z nich dél4, porovnéte-li jejich silu a cenu, vynika-
jici produkt. Clovék by si asi nedal vic nez jednu sklenku
v Cisté podobég, ale ve smésich jsou zcela uspokojiva. Kromé
broskvového jsou k dispozici i jejich merunkové, rybizové,
Svestkové a tfesnové varianty, takze i sebepitomé;jsi opatrnik
bez jakékoli predstavivosti nebude mit vétsi problém im-
provizovat variace na téma, které nabizim.

Vdnocni puné Jo Bartleyho

3 lahve suchého ¢i polosuchého bilého vina
2 lahve ginu

1 lahev brandy

11ahev sherry

1 lahev suchého vermutu

5 litrti polosladkého cideru

kostky ledu

(Budete-li mit nutkani zapracovat do toho nedopité napoje
z predchoziho vecera, nikdo si toho nevS§imne.) Smichejte vSe
dohromady a rozlévejte ze dzbanti, v nichz bude néco ledu.
Vzpomerite sina O. P. 4 a jednejte bez zbytecnych okolk, jak
to jen ptujde: Spanélské vino, koktejlovy gin, nekonakové
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brandy (ne v3ak jina neZ francouzska), britské sherry a britsky
vermut; cider je prekryje a spoji se s nimi v novy, skvostny
celek. Nepamatuji, Ze by kdy navzdory sile, ktera se skryva za
zdéanlivou prostfednosti tohoto drinku, kdokoli pfi jeho piti
nebo posléze trpél.

Jméno jsem mu dal podle jeho stvofitele, ucence, vtipného
muze a drahého pritele, jenZ zemfel v roce 1967.

Mlécny punc Paula Fussella
1 dil brandy

1 dil bourbonu

4 dily Cerstvého mléka
muskatovy ofisek

kostky mrazeného mléka

v v

te¢né mnozstvi vanicek na pfipravu ledovych kostek mlékem
a dejte je do mrazaku. V den D slijte Cerstvé mléko a alkohol
dohromady a déikladné promichejte — v elektrickém mixeru,
fikd vynalezce receptu, a tak to rozhodné udélejte, pokud
mate néjaky po ruce a nezada si jej nékdo jiny;, a je Cisty a ne-
chybi mu Zadné ¢asti a je provozuschopny. Podle mé bohaté
sta¢i zamichat oboji ve dZbanu. Nalijte vysledek do vétsich
sklenek, pridejte mlécné kostky, popraste muskatovym
ofiskem a servirujte.

Tento punc se ma pit hned, jakmile vstanete, namisto snida-
né. Je to vynikajici Zivotabudic¢ a opora na pocatku perného
dne: nejen pred cestou letadlem ci pred prijimacim pohovo-
rem, ale kdyZ je pfed vdmi vyhlidka na jednu z onéch vycerpa-
vajicich slavnostnich udalosti jako Stédry vecer, svatba starého
pritele vasi manzelky ¢i nedélni rodinny obéd u babicky.

Pozndmka. Pokud jde o bourbon ¢i brandy, necht jsou
nanejvys francouzské provenience, rozhodné nic drazsiho.
A predtim, nez ptidate mléko, ochutnejte ze vSech lahvi této
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tekutiny. Je tu riziko, Ze punc z kyselého mléka by nemusel
byt tak dobry.

Zlaty elixir Reginalda Basanqueta
Sampariské
Cerstvé broskve

Pomér je tii vétsi nebo Ctyfi mensi broskve na ldhev; neni
to zas tak dulezité. Prozente odpeckované plody elektrickym
mixérem — osobné tu véc nesnasim, ale neumim si pfedstavit
zddnou ru¢ni metodu, kterd by tu praci odvedla tak efektivné.
Nalijte chlazené Sampariské do vinnych sklenic a doplrite sce-
zenou broskvovou §téavou. ,Nejlepsi pitivo na svété,“ tvrdi je-
ho tviirce s naprostym presvédcenim. Velmi chutné, to jisté —
a velice zdravé.

Jittersauce

1 dil skotské

1 dil ginu

2 dily Samparnského
kostky ledu

Smichejte skotskou s ginem, pfidejte led, zamichejte, do-
lijte Sampariskym. Tento hladce chutnajici napoj, jak mi sdélil
Robert Conquest, se ke konci tficatych let tésil oblibé v jistych
kruzich v Oxfordu. Jde o do praxe uvedena slova Caba Cal-
lowaye, ktera tehdy zpivéval:

Jitterbug si zatancis
kdyZ nejdtiv vezmes vina ¢i$
potom pridej whisky, gin

a jdina to, jen se €in.

Ale snaZte se to neprehanét.
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Poledni Zivotabudic Evelyna Waugha
1 velky panék ginu

1 tfetinkova lahev piva Guinness
ZA4zvoroveé pivo

Nalijte do ptllitrového stfibrného dzbanu gin i Guinness
a doplite po okraj zdzvorovym pivem. Nemohu se zarucit,
zda byl tento napoj pfipsdn spravné osobé, vyplynulo to z ja-
kéhosi rozhovoru. Ale dozajista vas probudi, nebo néco na
ten zpusob. Myslim, Ze dvé davky budou tak akorat.

Instantni Whiskey Collins Woodrowa Wyatta
bourbonu kolik libo

/> malé lahve citronového toniku

1 viSent macend v maraschinu

kostky ledu

Zkuste si to namichat podle svého. Pro jednou mtiZete pouZit
dle libosti Zitnou, irskou whiskey ¢i skotskou whisky. At si pu-
risté fikaji, co chtéji, je to dobré piti; stoji za to si zapamatovat

O. P. 7: Nikdy nezhrdnéte drinkem jen proto, Ze je snadné jej
vytvorit, nebo Ze se v ném vyuZzily jiz namichané ndpoje.
Nekritickd oddanost autenticité je, a to v kazdé oblasti Zi-
vota, zndmkou naivity — ne-1li néceho horsiho.

Bloody Mary

'/ 1ahve vodky

1 litr rajCatové Stavy

2 1zice kecupu

4 1Zice citronové Stavy

4 1Zice pomerancové Stavy

1 1Zici (alespor) worcesterské omacky
1 zarovnanou 1Zicku celerové soli
kostky ledu
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Potfebujete si toho pfipravit spoustu jeSté diive, nez zacne
vecirek, nebo dfive, nezZ se zvedne posledni jedlik od snidané.
Do néjaké mensi nadoby nalijte vodku, kecup, worcesterskou
omacku a nasypte celerovou stil. Prudce michejte, dokud se
kecup zcela nerozptyli a kousky celerové soli se nerozpusti.
(Tajemstvi celé té véci tkvi v kecupu: nejsem si tak tiplné jist,
jak ptisobi, ale zcela jisté vyznamnym zptisobem.) Do obvyklé
nadoby vlijte rajcatovou $tdvu spolecné se (scezenou) §tavou
z ovoce, primichejte smés keCupu, worcesterské omacky a so-
li, ptidejte led, opét zamichejte a podavejte ve vinnych ¢i jim
podobnych sklenkdach; stejné jako u suchého martini spodni
polovina pfilis velkého népoje ztepla drive, nez se k ni pro-
pracujete.

Casto se ma za to, Ze tento lahodny a posilujici napoj pfi-
nasi dlevu pfi kocoving, a rozhodné je pravda, Ze vypijete-li
ho dostatecné mnozstvi, privodi vim opétovnou opici, ale
tim se zase nijak zvl43t nelisi od ostatnich. Nékteri lidé by
mohli argumentovat, Ze rajcatova stava je vlastné potravou
propasovanou do Zaludku, jenz by ji vyvrhl nebyt alkoholu
s jeho zklidnujicimi ti¢inky, ovSem jini zase namitaji, Ze exis-
tuji i stravitelné&jsi alternativy; a co vice: Ze ti, kdo maji Zaludek
v pofadku, coZ je pravdépodobné vétsina, si chut na obéd
kazi zbytecné. A prece se podle principu — majicimu blizko k to-
mu, aby byl povyS$en na O. P. —, Ze ve vS§em, co se poji k alkoho-
lu, hraje velkou roli subjektivismus, spousta lidi citi 1épe po
jedné ¢i dvou Bloody Mary jednoduse proto, Ze to ocekavaji.

La Tequila con Sangrita

!/ litru a vice (tzn. podle mnoZzstvi vysledné smési)
tequily

!/s litru rajcatové Stavy

1 1Zice Cerstvé limetkové $tavy (nebo 2 lZice Cerstvé
citronové §tavy)

!/, 1zi¢ky tabaska

1 Speticka kajenského pepre
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Exoticky ndpoj, jimz tuto ¢ast uzavieme. Nikdy jsem jej
nespatfil jinde neZz v Mexiku, i kdyZ pfipoustim, Ze vzhledem
k tomu, kolik jsem ho tam vypil, nedival jsem se mozna dost
pozorné. Tequila se destiluje ze Stavy jistého kaktusu, a taky
tak chutnd. ,Sangrita“ znamena , krvicka“ (a,,con“ znamena
»8“, kdyZ to musite védét). To piti je néco jako Krvava Martka,
velmi palivé a unikatni tim, Ze se poziva po ptlkach: rajca-
tova smés a tequila se setkaji az v Zaludku a zah4ji proti nému
spolecnou operaci. Kazdy tcastnik dostane malou sklenku
Cisté, nechlazené tequily, dvakrat tak velkou sklenici rovnéz
nechlazené rudé tekutiny a usrkava stfidaveé z jedné i druhé.

Musel jsem stanovit miru !/s litru, nebot pfi jakémkoli
mensim mnozZstvi by odméfovani ostatnich ingredienci bylo
obtiZzné; netvrdim, Ze jde o jednu rundu pro jednoho borce.
Formule v dané podobé obslouzi zhruba tfi. Zjistite, Ze jde
0 uzasny Zivotabudi¢ a oplodnovak. UZzivat jej nasledujiciho
rana dtrazné nedoporucuji.

HORKE NAPOJE

Také o nich neni v obecné roviné mnoho co fict. Zahfeji a opi-
jivas, pokud jich do sebe nalijete dostatecné mnozstvi. Méjte
na pameéti, Ze vas pfemuZou dfive, nez kdybyste to samé pili
vice ¢i méné zchlazené. V takovém piipadé musi zaludek
alkohol v nich obsazeny ohtét na télesnou teplotu, nez jej
zacne vstfebavat; vypity v teplém stavu vam (vasi divce) stoup-
ne do hlavy okamzité. Jednotlivé suroviny, jejich podil, atp.

vvvvvv

dit z nasledujiciho receptu na

Bézny horky punc

spousta levného cerveného vina nebo levného vina
portského typu

jedna, dvé i vice sklenic levné (ale francouzské) brandy
pomerance a citrony

cukr

43



Moy

kofeni - skofice, muskatovy ofisek, hiebicek, atd.
voda

VloZte na pléatky nakrdjené ovoce do hrnce (pokud mozno
s nalévacim zobackem), pridejte vino a brandy a dejte hiat
na mirném ohni. Chcete-li, pfimichejte mleté koteni, i kdyz
podle mé je jeho nejvétsim pfinosem tak akorat tvorba usa-
zeniny. Jakmile se smés zahfeje, vmichejte cukr. Zde se mu-
site spolehnout na vlastni isudek a neustale ochutnavat, coz
jisté budete délat radi, ledaze byste nebyli ten spravny typ na
poradani mejdant.

Postavte na ohen konvici a pripravte néjaké postradatelné
vinné ¢i jiné pfimérené velké sklenky s ouskem nebo, mate-li
je, whiskovky pasujici do rafiovych drzakd, a do kazdé vlozte
1zicku na mouc¢nik. V okamziku, kdy se zac¢ne z tekutiny v hrn-
ci koufit, nalijte ji do dZbanku (dostate¢né silného, aby ne-
praskl) a okamzité napliite kazdou sklenku do poloviny. Dolijte
varici vodu tak, aby sklenka byla plna do tfi ¢tvrtin. Pfitom-
nost 1zicky by méla zajistit, Ze sklenka ve vétsiné ptipadt
nepraskne, ale neplati to stoprocentné; odtud ona podminka
»postradatelnosti“. Vyjmeéte 1Zicky a podavejte, pricemz méjte
na paméti, Ze 1zicku je tfeba vratit na okamzik zpatky, kdykoli
budete dolévat drink, z néjz byla upita vice neZ polovina.
Zbytek ponechte v hrnci na spordku, tfeba na azbestové pod-
loZce, pokud umite s tou zatracenou véci zachazet, a nezapo-
minejte, Ze jakmile zacne smés bublat, dokonce i polehoucku,
vyvari se z ni alkohol.

Pozndmky.

1. Jako vZdy: ,levné* vino, atp., neznamena jakékoli staré
patoky. Vyvarujte se marockého klaretu, venezuelského
zZlutohnédého vina portského stylu a jinych stejné pochyb-
nych latek. Jako vzdy se poradte se svym obchodnikem. Na
druhou stranu na pfipravu horkych ndpojt nikdy nepouzi-
vejte dobré vino ¢i skute¢né (portugalské) portské. Byla by
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jich vé¢né Skoda. A jesté na dalSi stranu: pokud zjistite, Ze
vam ztstala na krku varka sice ne smrticiho, le¢ nepozi-
vatelného Cerveného vina, nezbavujte se ho a pouzijte jej
pro piipravu horkého punce, kde se jeho nepoZivatelnost
ztrati.

2. Znalci se budou snazit vas prfimét, abyste vyvinuli nad-
lidskou snahu, ktera by méla spocivat v praZeni pomerance
napichaného hiebickem v troubé, potirdni kostek cukru cit-
ronovou kiirou a podobné. Kaslete na né.

Pokud byste ovSem chtéli nabidnout néco o trochu lepsiho
neZ primérného — a také méné narocného - zkuste

Portugalsky horky punc¢
Bittall
voda

Postupujte stejné jako u predchoziho napoje, zachovejte
pomeér dva dily vina na jeden dil vody. Diky pomerancové
chuti Bittallu si uSetfite ty SaSkdrny s ovocem a viibec. MoZna
budete pottfebovat pfimichat trosku cukru, ale dost o tom po-
chybuji. Tento jednoduchy napoj z celého srdce doporucuji.

Polsky zubr

1 poctivé 1zicka Bovrilu

1 panék vodky (Ize pozménit)
voda

§tava z citronu (dobrovolné)
Spetka pepfie

Priprav bovril, jako bys varil jenom bovril, a zamichej do n€j
vSe ostatni. Napoj byl pojmenovan na pocest naroda vyra-
béjiciho nejlepsi vodku na svété, nicméné pouZzit do této
smési jeho vyrobek by bylo mrhidnim: pouzijte britskou
vodku. Za chladného pocasi ¢i v kocoviné pusobi velice
povzbudiveé.
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Grog s mdslem

rum (jakykoli, ale drahého by bylo $koda)
javorovy sirup

maslo

voda

skotice

VraZte do hrnku poctivého pandka rumu a 1Zi¢ku javoro-
vého sirupu (nebo cukerného sirupu), dopliite horkou vodou
a dtikladné rozmichejte. Pfihodte kousek masla a popraste
skofici. Neni to mij vynélez, ale jako zahftivaci a uspavaci
napoj je zndm méne, nez by se sluselo.

David Embury nesouhlasi. Ve své knize jej pro tplnost
uvadi, ale nesmlouvavé dodava: ,Naprosto nechépu, jak to
nékdo miiZe pit na chut... Jsem toho nazoru, Ze pit Hot But-
tered Rum by mélo byt dovoleno jen pfi plavbé Severoza-
padni cestou, a to pouze nejnad$enéjSim spisovatelim
s nejvétsi fantazii.“ Mj ty BozZe.

Srbsky caj
slivovice
med (tekuty)

Ohftejte slivovici v hrnci a pro chut pfimichejte med. Poda-
vejte v malych hrneccich. Na Balkéné je velmi cenén jako 1ék
proti nachlazeni. Zfejmé opravdu pomdh4, ale jak pravil
jeden z konzumentu: ,Asi tak po ptl litru citite, jak se vam
ztencuje vystelka zaludku.“ Tak pozor na né;j.

Béda tém, kteri za casného jitra tdhnou za opojnym ndpojem.

1ZAJAS

NezaslouZi si oznaceni Anglican ten, kdo broji proti pivu,
tedy: proti dobrému pivu.
GEORGE BORROW
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Dvorni basnik ALFRED LORD TENNYSON ptfi prileZitosti
navstévy Svétové vystavy v roce 1862, pro niz napsal 6du,
kterou mél pfti slavnostnim zahdjeni zpivat Ctyttisicihlavy
sbor: ,Dé se tu sakra nékde sehnat slusna ldhev piva?“

Které dva pojmy jsou pevnéji spojené nez Pivo a Britannia?
SYDNEY SMITH

»Mdm radéji Spatné vino,“ fekl pan Mountchesney; ,,dobré
vino ¢lovéka znudi.“
BENJAMIN DISRAELI

Clovek dosud nevynalezl nic, co by skytalo tolik Stésti jako
dobrd ndlevna ¢i hostinec.
SAMUEL JOHNSON

,Sampariské je zajisté zFidlem uslechtilych myslenek, ale
mdme-li pokracovat, no nevim, snad bych prece jen ponékud
privrel stavidla.“

ROBERT SMITH SURTEES
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CILEM JE co nejvétsi jednoduchost. Odolejte pokuSeni nechat
se svést néjakym Katalogem potieb profesionalniho bar-
mana, jenZ bude netplny, pomtcky v ném budou zhusta
k nicemu a mizerné vyrobené, a nez za¢nete hromadit nacini,
nejprve se presvédcte, co mate a nemate, a vSe si dikladné
promyslete. Pokud se miiZete na sebe spolehnout, Ze se nene-
chate strhnout, coZ ja nemohu, mdm-li penize na rozhazo-
vani, tak mtZete navstivit pfislusné oddéleni v nejbliz§im
obchoddaku. Nejprve tedy zakladni

BAROVA VYBAVA

1. Chladnicka. To je, fekl bych, zcela na vés. Neni, jak to
osidit. ManZelky a jim podobné soustavné kazdou lednicku,
na kterou si ¢ini narok, v€etné mraziku az po okraj plni tak
irelevantnimi nesmysly, jako jsou potraviny. Kupte si vlastni
a vybavte ji pfihrddkami na jednotlivé lahve. Neni to drahé,
a dokonce i mala takto vybavena lednicka pojme spoustu
flasek a plechovek tak, aby byly vZdy pohotové. PouZivejte gu-
mové nebo gumoidové misky na led. Kovové a plastové vy-
drzi déle, ale dostat z nich tfi nebo ctyfti kostky, které prave
v dany moment potifebujete, je hotové peklo; s gumou to neni
zadny problém.
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2. Odmeérna nadoba. Nejlepsi bude litrova.

3. Michaci nddoba. Méla by byt sklenénd, vysoka a tzka
s nalévaci hubickou, aby pfi nalévani nevypadaval led. Hled-
te, at je minimalné litrova. Budete-li na vecirku jakéhokoli
rozsahu pfipravovat tfeba martini, budete muset pouZit celou
lahev alkoholu a pritom si nechat dostatek mista pro led
i energické michéni.

4. Nadoba naled. S izola¢ni vnitfni vrstvou a prostorem pro
30 az 40 kostek ledu.

5. Barmanska 1Zicka, tj. s dlouhou rukojeti a malou miskou.

6. Odstaviiovac citrusti. Mél by byt akustického typu, tj.
nikoli elektricky, nybrz ruc¢ni, a tim padem vzdy v provozu-
schopném stavu. Lep$i je z umélé hmoty, protoze stiedni
kopule obvykle mivé ostfejsi hrany, nez je tomu u skla.

7. Sitko.

8. Velmi, ale skutecné velmi ostry niz. (Pokud se chcete
dockat konce vecera s obvyklym poctem prstii, provadéjte
veskeré krajeni, loupani a podobné vylomeniny dfive, nez
v sobé budete mit par drinkd, nejlépe jesté predtim, neZ do
sebe hodite ten prvni.)

9. Vyvrtka na vino. Poftidte si kiidlovou neboli ten typ, kde
kyZeného efektu dosdhnete ne tahanim, nybrz otacenim.
10. Otvirak na pivo.

Tak to je ten zazrak. Uschovejte ty véci na misté, k némuz
mate kli¢e jenom vy sami, jinak tam —a to vdm mohu garanto-
vat —ve chvili, kdy je budete potfebovat, nebudou. (Zamknout
lednicku vyZaduje jistou miru vynalézavosti, a muzete-li ji
opatfit zavorou s visacim zdmkem, pak jste vazné Stastlivci.)
A pokud si nacini sami umyjete, uSetfite v konecném du-
sledku cas a navic ziskate doma na popularité.

Vtip vySe uvedeného seznamu zpola tkvi v tom, co v ném
vSi uctou, kterou chovam k Jamesi Bondovi, by se martini
mélo michat, nikoli protfepavat. Trochu jiné to je s drinky,

v

které obsahuji hustéjsi ovocné $tavy a likéry, ale ja mam tu
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zkuSenost, Ze stejnou sluzbu vdm udéld o minutu delsi
michéni. Smés, kterd skutecné vyzaduje Sejkr, je takovd, do
niz se pridava vejce, a jestli si vtomhle libujete, pak odhodte
vSechny z4brany a kupte si ten nastroj, kdy se vam to bude
hodit. Problematické jsou tyto vécicky v tom, Ze pti nalévani
bryndaji kolem, ale horsi je, Ze jsou prilis malé a pojmou
nanejvys $est drinkti. Sejkr o velikosti krabice na klobouky by
stdl za ivahu, ale ja jsem nikdy Zadny takovy nevidél, ani jsem
o takovém neslysel.

Dalsi zbytecnosti je elektricky mixér, i kdyZ v kazdém pii-
padé jej pouZijte, jste-li si naprosto jisti, Ze se posléze nebu-
dete muset starat o jeho ocistu. S onémi malymi michadly na
baterku je legrace si hrat, ale dle mé zkuSenosti nedovedou
nic vic, neZ zvladne zcCerstva se pohybujici 1Zice.

Klesté na led postupné a prijatelné nahradila lidska ruka.
Otvirak na konzervy se stal zbytnym od doby, co je na plechov-
kach s pivem otviraci krouzek, a diky objevu Sroubovacich
zéatek vypadne jednoho dne z naseho seznamu i polozka ¢. 10.

Stejné tak se pridrzime jen téch nejzdkladnéjsich potreb,
az budeme vybirat

SKLENICE

1.Vinna sklenka, kterd pojme zhruba dvé deci, je-li naplné-
na po okraj, tfebaze obecné a celkem rozumné pravidlo veli
plnit ji jen asi do dvou tfetin. (TotézZ plati pro sherry, portské
atp.) Tyka se to vSech vin, v€etné Sampariského. Podstatné je,
aby sklenka na cervené padla dobfe do dlané, ktera vino
ohfeje, je-li prili§ chladné, zatimco pro bilé je dtileZita stopka,
aby se vino od prstti neohfdlo.

Sklenky na rynské s hnédymi a na moselské se zelenymi
stopkami jsou p€kné a dostatecné praktické, ale snadno se
rozbiji, a tak si lehce muZete vykoledovat vyktiky hriizy
a nesouhlasu, budete-li se snazit podéavat v nich cokoli jiného
neZ rynské a moselské. Jsou prosté extra Cili extravagantni.
Treti charakteristikou slusné vinné sklenky je ta, kterou sdili
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se vSemi ostatnimi sluSnymi sklenkami: ta ¢4st, ktera obsa-
huje népoj — u sklenky bez stopky to bude celé sklenka —, musi
byt z ¢irého skla, abyste vidéli a mohli ocenit barvu vina (tfe-
baZe nendpadné kvétinové ¢i podobné vzory na jednoduché
¢iré sklence lze pripustit).

Existuje mnoho barevnych sklenic a ne vSechny jsou na
pohled tak hrozné, nicméné vyjimky patfi na policku mezi
vystavni kousky, ne na vas stlil. Pokud by se vam nékdy
nékdo, koho dychtite pokofit, pokusil nabidnout ¢erné bur-
gundské nebo zelené pivo, pozadejte ho zdvorile, zda byste
to radéji nemohl dostat v bilém plastikovém kaliSku na ¢isténi
zubt, s vysvétlenim, Ze byste tak aspon pfi pohledu shora
vidél skute¢nou barvu napoje.

2. Sklenka na sherry. Ta by, naplnénd po okraj, méla obsa-
hovat asi jedno deci. Méla by mit stopku, aby se stejné jako
u vina zabrénilo pfenosu tepla z ruky, ale postaci, bude-li
stopka jen tolik dlouh4, aby ji bylo mozné pohodlné uchopit
mezi palec a ukazovacek. Tvar zdleZi na vés. J4 davam pred-
nost malym sklenickdm tulipdnového tvaru. V nich mtiZete
servirovat nejen sherry, ale i portské, vermut, likéry a brandy.
Ano, brandy. Pokud si vS§imnete, Ze se nad tim néktera Cela
zacinaji vrastit, prohlaste, Ze vdm tradi¢ni pandky na brandy
odjakZziva pfipadaji poSetile okazalé, a ledabyle dodejte, Ze
z panékill se mé srkat vyhradné podfadna brandy. Budete-li
chtit namitnout, Ze mnozstvi alkoholu, jeZ hodlate svym
hosttim pridélit, vypada v decilitrové sklence dost uboze, pak
prosté jste ubohy skrblik.

3. Whiskové sklenice. Jednoduse feceno: kratka, Siroka, ku-
lata sklenice bez stopky o objemu kolem dvou a ptil deci. Nejde
jen o to, Ze vypadaji hezky — a ony velice hezky vypadaji-, ale
lze do nich nacpat spoustu ledu, aniz by se kostky vrsily nad
hladinu short drinku a studily konzumenta do nosu. Je to
idealni nddoba na tradi¢ni koktejly, ale i pro vSechno, co se
podéva na ledu: tvrdy alkohol, vermuty, vinné aperitivy jako
Dubonnet, Punt e Mes, atd.
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4. Sklenice typu Highball ¢i Collins. Jinymi slovy vysoké
$tihlé sklenice bez stopky, do nichZ se vejde od 300 do 350ml
napoje. Jsou vhodné pro vSechny long drinks od ginu s toni-
kem déle. MtiZete v nich podavat pivo, neni-li zbyti, oviem za
cenu, Ze si ho budete ohftivat rukou, z kteréhoz, jakoZ i jinych
dtvodu, uprednostiiuji

5. Pivni sklenice. Ty s uchem. Pullitrova byva obecné nej-
na pivo, stejné tak pojme Pimm’s* (diky ledu a té spousté ze-
leniny je ptllitr Pimm’s vice méné lehkotonazni zéleZitost)
a long drinks, které hodné péni jako tfeba Black Velvet. (Je mi
proti srsti, kdyZ musim vysvétlovat natolik zndmé véci v po-
jedndni dané tirovné, ale tento ,nakysly, posilujici“ mok, jak
jej charakterizoval Evelyn Waugh, sestdvd rovnym dilem
z chlazeného Guinnesse a chlazeného sampanského, pricemz
Sampus jde do sklenice jako prvni. Pokud je Sampariské ky-
selejsi, nebo mate-li na kyseliny citlivy Zaludek, vyzkousejte
to s néjakym slad$im cernym pivem.) Nékdy neni praveé
snadné tyto sklenice sehnat. Zeptej se svého obchodnika
s vinem.

Nikoli, pane, klaret je piti pro chlapce; portské pro chlapy;
avsak kdo si déld ¢dku na hrdinstvi (ismév), musi pit bran-
dy... Brandy pro ¢lovéka udéld nejrychleji to, co pro néj
drink udélat miiZe.

SAMUEL JOHNSON

* Mdlo véci na svété tolik stoji za ndmahu jako to, kdyz do kazdé ddvky Pimm's
priddme trochu okurkové a citronové stdvy.
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ZASOBARNA

... neni totéz co sklep ¢i spizirna, nebo kde vlastné skladujete
suroviny pro kazdodenni uziti. Zdtraznuiji, Ze chcete-li si
vytvorit misto pro klidné popijeni, je dobré udélat si zdsobic-
ku ginu, vina, piva, atd. Nehodldm tim urdZet vas (v mnoha
ohledech) pozoruhodny intelekt; vracim se k diivéjsi poznam-
ce o pomérné neobvyklych lihovinéch, jichZ je tfeba pro nék-
teré koktejly a jiné recepty. Zajdu jesté dal a navrhnu vam
zékladni sadu, diky které se budete moci pustit i do nékterych
bizarnéjSich michanych népojti. Tedy ona mala zdkladni
sada: abyste byli s to vytvoftit napfiklad kterykoli z drink
obsahujici asi ¢tyfi sta raznych lahvi, nemluvé o malém
skladu ovoce a zeleniny a miniaturni mlékarné.

Lihoviny, o nichz bude fec, jsou prevazné likéry. (Ja vim,
u téch se priméarné predpoklada, Ze se budou pit samostatné;
také vim, jak je clovéku den poté, co do sebe nékterého ¢iné-
kolika z nich nalil hodné - viz kapitolu Kocovina.) Pfimo se
tu nabizi obecné pojednani o téchto osudovych Kleopatrach
svéta korald. Za individudlni zminku by asi ani nestély, nebyt
likéru kitrd, jenz je znam tak malo, Ze to ospravedIni kratké
odboceni. Kitré je mélo zndm, protoZe chcete-li jej ziskat,
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musite se vydat aZ na fecky ostrov Naxos — na sousednim
Nevyvazeji jej ani na feckou pevninu, a to viibec; mohl jsem
se uhledat, a nikde jsem ho nenasel. Zaklad tvoii podle v§eho
nejen citronova $tava, ale i ktira, odtud ta osobita chut. Pokud
byste se nékdy ocitli v Aténdach, rozhodné byste si méli na
Naxos nebo los udélat vylet a napakovat se tolika lahvemi,
kolik jich unesete. Beztak jsou to krasné ostrovy, i kdyz je
nevnimadte pfes opar navozeny ucucavanim kitro.

Abych to shrnul: likér Ize definovat jako silny napoj s ovoc-
nou ¢i bylinnou pfichuti. Jsou dva hlavni typy: fidsi, destilo-
vany ze zkvasenych ovocnych §tav vyjma vinné, jako napriklad
hruskové, jahodové, jablecné, Svestkové; a hustsi, vyrabény
smiSenim brandy, cukru a ovocné §tavy ¢i bylinného vyluhu.
Prvni typ se v michanych népojich uplatiiuje malo, a neni tedy
dtivod, abychom se jim vice zabyvali. Druhy typ se déle déli:
nejvétsi skupinu tvofii likéry s pomerancovou prichuti. Mohou
mit tmavé zbarveni — Curagao, Grand Marnier, Van der Hum;
posledni z nich je ochuceny ovocem, které neni tak docela
pomerancem, piesto jsem jej sem zatadil —, nebo bilé jako
Cointreau a Triple Sec. (Jméno toho druhého, jednoho z nej-
sladsich, jaké kdy existovaly, musi byt mySleno Zertem.) Kaz-
dy z nich ma svou charakteristickou chut, ale ve smési se rozdil
sotva projevi, zvlasté pokud je pfitomna citronova stava, coz
Casto byvd; a tak si vyberte z této skupiny ten, ktery vim nej-
vice chutna v ¢isté podobé, a pouzijte ho, kdykoli se néktery
z nich objevi v receptu. TyZ princip uplatnéte na visnovou
skupinu — Maraschino, Cherry Heering a holandskou verzi
vyrdbénou Bolsem.

Neékteré likéry vSak nelze zaménit za jiné, a ty zminuji dale
spolecné s dal$imi polozkami. Vase zadsobérna by tedy méla
obsahovat:

1. Pomerancovy likér.

2.Visnovy likér.

3. Bénédictine - jejZ neni tfeba predstavovat.
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4. Créeme de Menthe - ani ten pfedstavovat nemusim.
Znalci tvrdi, Ze bily typ je lepsi zeleného, ja ale rozdil v chuti
nepozndm a zeleny je hezci, a krom toho bily stejné nikdy
neni k mani.

5. Creme de Cacao. Velmi husty napoj, jenz by mél chutnat
po kakau. Dava smésim individualni chut, ale nedoporucuje
se pit ho v ¢istém stavu. Ze vSech poloZek na tomto seznamu
se bez néj nejsndze obejdeme.

6. Pseudoabsint, napt. Pernod ¢i Ricard. Pravy absint (na-
zev je odvozeny z feckého slova s vyznamem ,nepitelny“) je
uz dlouho v mnoha zemich zakazany. Je, ¢i byval, dochuco-
van pelynkem, jenz, jak si povsimly francouzské trady, poté
co ho léta pouzivala armdda jako 1ék proti horecce, ,ptisobi
mocné na centralni nervovou soustavu a zptsobuje delirium
a halucinace, jeZ v nékterych ptipadech kon¢iidiocii“ (Ency-
clopaedia Britannica). Zdravi zcela prospésni nastupci
absintu jsou ochucovani anyzem. Vysledek mi pokazdé
pripomene ony pastilky, které se pred valkou davaly détem
proti kasli a skutecné obsahovaly anyz, ale navic i opium, kafr
a kyselinu benzoovou, takze nejspis jen podléhdm nostalgii.
Nicméné bude-li néktery z receptti vyzadovat absint — coz se
muZe klidneé stat, pokud ten, kdo ho sestavoval ¢i revidoval,
nemél o zméné tuseni, nebo byl ptili§ liny na to, aby ji zapra-
coval — pouzijte misto néj Pernod ¢i Ricard.

Mimochodem, jak se to ma s vermutem, ktery rovnéz je,
nebo byl, dochucovéan pelyiikkem? — ,,vermut*“ je francouzsky
¢i némecky pokus vyslovit anglicky vyraz ,wormwood*, tedy
pelynék. Je mozné, Ze by idiocie, ¢i pouhé blaznovstvi, jimiz
trpi ti, ktefi v hojné mife poZivaji martini, bylo dtisledkem pfi-
tomnosti pelynku ve vermutu? Ne. MtiZe za to alkohol, abyste
védéli. (A mam podezieni, Ze alkohol byl pfic¢inou vSech
problémi i u téch, ktefi pfes miru nasavali absint.)

7. Lahev pomerancové hotké, o slusné velikosti. Vyhnéte
se oném prtavym Sejkiikiim tvaricim se jako vyrobek od
Angostury.
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8. Lahev grenadiny. Nealkoholicka, horkosladka Stava z gra-
natovych jablek, péknd na pohled, zvlastni chuti — nikdy nevim,
zda mi chutng, ¢i ne. Ale patfi do p€kné fadky michanych
napojt.

9. Lahev cukrového sirupu, ingredience, jiZ se knihy o mi-
chanych népojich soustavné dozaduji. Mate-li ho v zasobé,
uSetfite si pfi pfipravé napt. koktejlti Old-Fashioned a Nor-
mandie soustu ¢asu. Pfipravte si jej dle nasledujiciho pro-
stinkého navodu:

Abyste ty Gtrapy prestali, loupnéte do sebe dvojitého pana-
ka a pripravte si dalsiho tak, aby byl po ruce. Rozpustte v hrn-
ci s vodou krupicovy nebo kostkovy cukr a roztok privedte k va-
ru. Nechte vafit pét minut. Poté nechte vychladnout a nalijte
do staré (ale Cisté) 1dhve od tvrdého alkoholu.V Kucharce Con-
stance Spryové se doporucuje pridat do cukerného roztoku
1zicku tekuté glukézy, jeZ ma zabranit pozdéjsi krystalizaci.

Me¢éjte na paméti, Ze budete manipulovat s jednou z nej-
lepkavéjsich substanci, jaké jsou znamy. Proto si dobfe roz-
myslete, kde budete hotovy sirup slévat, a misto samotné
prekryjte mésic starymi novinami. Ze stejného dtivodu omo-
tejte lahev kusem latky, flanelu ¢i néceho podobného, co
vstfebd kapky, které skanou po hrdle — dbejte na to, aby bylo
dostate¢né dlouhé -, pfipadné si na néj vyrobte limec z né-
které z plastickych hmot, co tvrdnou na vzduchu.

Plné ldhev vam vydrZi celé mésice a vy se budete placat po
zédech, jak jste byli moudii a proziravi.

Dietéri si mohou uS$etfit vahu i ¢as tim, Ze pouziji tekuté
umeélé sladidlo. Potfebné mnozZstvi zjistite metodou pokusu
a omylu. Je tu sice problém chuti, ale vezméte v potaz, Ze sla-
didlo bude obvykle sladit smési chutnajici na patie silnéji nez
¢aj Ci kava. Je to na vés.

Pozndmka. Jisté si uvédomujete, Ze vySe uvedené suroviny
nezahrnuji zdaleka vSe, ¢im potrebujete doplnit zaklad tvore-
ny ginem, vodkou, whiskou, rumem, brandy, atd. Samoziejmé
musite mit i francouzsky a italsky vermut, Campari, Angos-
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turu bitter, tonik a spoustu dal$iho. Ale ty by mély byt soucasti
béZné zasoby.

Svoboda a whisky jdou ruku v ruce!
ROBERT BURNS

Vinny snob: muz Ci Zena, kteri piji znacku a cenu.
OLOF WIJK

Vrdtny. ... a piti, pane, jest prospésné troji véci.
Makduff. A jaka to troji véc, jiz piti tak prospésné?
Vrdtny. Véru pane, piti prospésno jest zaprvé malovani
nosu, pak spani a moci. Vzbuzuje, pane, smilnost, a zas ji
potlacuje, vzbuzuje chti¢ a jeho nasyceni zamezuje. Protoz
muZe se i fici, Ze mnoho piti stavi se k smilnosti co obojet-
nik. Onot ji tvofi, a hned zase znicuje, vzepne ji a hned zase
srazi, zmuZi ji a zbojacni, stavi ji na nohy a hned zase po-
drazi, konecné ji zobojetni do spani, a 1zi prikrytou necha
jilezet.

WILLIAM SHAKESPEARE, Macbeth

Ti, kdoz pivo piji, budou pivo myslet.
WASHINGTON IRVING
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PRVNi UVAHY O VINE

Hluboka barva a velka kosata viiné. Spise chaoticky, neurov-
nany typ vina ovocné chuti s ndznakem tvrdosti, pod nizZ se
prosazuje plné télo. Jakmile dospéje ke konci a usadi se, bude
praveé tak prijemné a Gtésné jako Nuits-St-Georges ro¢nik
1961.

Tento citat z vinarského ¢asopisu je presné tim, co dé€la celé
té zalezitosti Spatné jméno mezi lidmi, kteti by vino méli radi,
kdyby se odvézili to doopravdy zkusit. Povézme si rovnou, Ze
na tlachy o velké kosaté viini a podobné si spiSe nez priimérni
navstévnici hospod stéZuji mnohem znalejsi, pravidelni pi-
jaci vina. Ale jesté neZ zaujmu pozitivnéjsi postoj, dovolte,
abych popsal v jednotlivych krocich nikoli to, co byste méli
délat, kdyZ svym hostlim podévate vino, ale co témér vzdy
délate (pokud jste jako ja):

1. Uvédomite si, Ze se ukdaZou ani ne za hodinu a vy mate
zatim pripraveno kulové.

2. Uvédomite si cestou do sklepa, nebo kde uchovavéte vse
potiebné, Ze to Cervené, které ma byt k rostbifu, se pokojové
teploté ani nepftibliZi, pokud mu ovS§em nepomtiZete.
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3. Uvédomite si, hned jak po vinu sadhnete, Ze od chvile do-
déninemeélo cas se ,usadit” a Ze jste si méli uvédomit uz pred
Sesti tydny — nebo, pokud jste je chtéli rozmazlovat, pred deseti
lety —, jaké konkrétni vino budete potifebovat praveé tento vecer.

4. Reknete si, Ze budou (holt, co se da délat) pit to, co dosta-
nou, popadnete par lahvi a odnesete je do kuchyné.

5. Sloupnete z hrdel lahvi folii. (KdyZ se ted ve stacirnach
rozhodli, Ze srazi ceny tim, Ze nebudou pouZivat olovo, podo-
b4 se vas ukol odstrariovani laku na nehty nozZzem na ryby.)

6. Pustite se do hledani vyvrtky.

7. Jakmile (pfedpoklddejme to) ji najdete, sundate z ni
zatku, kterou na ni kdosi nechal, a oteviete ldhve.

8. Najdete néco, ¢im odstranite ten sajrajt ¢i sliz z hrdla 1dhve.

9. Reknete si, Ze zatimco sotvakdo rozezna sklenku pocti-
vého vina od vina Spatného, pak kdejaky hnup pozna, kdyz
je vino studené, a témét kazdy hniup dneska vi, Ze ¢ervené vino
studené byt nem4, a vrazite ldhve do hrnce s teplou vodou.

10. Nasledujici hodinu a ptil premitate nad tim, zda stary
Klatil, jenZ sluje schopnosti rozeznat jedno vino od druhého,
vés zhani za to, Ze jste z ngj vyvaril vSe dobré, co vném moznda
mohlo byt, nebo zda bude trpét v tichosti. Pak rozjimate
mimo jiné nad tim, zda ostatni nebudou Médoc ro¢nik 1971
povaZzovat za urdzlivé mlady, zda nepfinést dalsi ldhev pro
pripad, Ze hosté spotadaji, co mate ,prichystano“ k tabuli,
a pokud pfinést, zda to vino také uvafit, nebo se radéji spolé-
hat, Ze hosté budou pfilis opili, nez aby si néceho vs§imli, nebo
prilis slusni, aby komentovali jeho nizkou temperaturu.

11. KdyZ se sdm pustite do konzumace vina, moc vas to
netesi.

Nyni mi dovolte predestfit postup pfi podavani piva:

1. NezZ se dostanete ke stolu, nedélate viibec nic, jen se
presvédcite, Ze ho mate dost.

2. U stolu vznesete dotaz: ,Je tu nékdo, kdo si neda pivo?“

3. Odectete pocet takto stanoveny od celkového poctu lidi
usazenych kolem stolu.
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4. Pfinesete ze spiZe €i lednice jednu plechovku piva pro
kazdou osobu, jiZ se to tykd, trhnete krouzkem a zac¢nete
nalévat s naprostou jistotou, Ze to piti bude bez vady.

5. Reknete: , Pokud bude nékdo chtit dalsi, sta¢i houknout.“

Efektivnéjsi verze vySe uvedeného:

1. Pét minut predtim, nez hosté vstoupi, postavite na kazdé
misto po plechovce piva.

2. Nechate ty voly, at si je oteviou a naliji sami.

Podstata véci tkvi v tom, Ze s vinem je spojena spousta
potiZi, Ze vyzaduje vydej energie a hodné predvidavosti. Bez
vidhani bych souhlasil s ndzorem, Ze (Ize-li to viibec srovna-
vat) nejlepsi vino je mnohem lepsi nez to nejlepsi pivo, i kdyz
mnozi by naopak nesouhlasili, pfinejmensim v soukromi,
a mnoho dal$ich vam bude tichounce Zehnat za to, Ze jim
misto alZirského ¢erveného inkoustu z ldhve s francouzskou
etiketou nalévéte poctivy Worthington ¢i Double Diamond.
A zde je druhé ptilka srovnani piva a vina: hodné piva je
pravdépodobné lepsi neZ hodné vina, v Britanii rozhodné.

Ti, kdo sdileji takovy nazor, to nemaji lehké. Provinarské
tlaky na ty, ktefi si mohou viibec dovolit pit, jsou obrovské
a déle rostou. Nabidnout hostlim pivo misto vina (pokud je
neservirujete ke kari, Svédskému stolu, vejcim se slaninou,
apod.) znamena naplit do tvare trendiim i zavedenym zvyk-
lostem. Pasobfi to — a v nékterych pripadech to tak je — ne-
dbale a lakotné. A co hiif, mtiZe to vypadat afektované, falesSné
neabsurdné, jako byste fikal: ,Dejte si pivko, hosi, a budte zan
radi; jak Smakovalo mymu fotfikovi, kdyz priSel ze Sachty,
a mameé, kdyz pfisla z tovarny ...“ — postoj béZny mezi bo-
hatymi socany, ale sotva néco pro mé a pro vas. A konecné, za
kazdého tajného pivare, jehoZ moZna svou strategii potésite,
nejméné jednoho neskryvaného vinate rozladite. Ten druhy
moznd ve svém snobstvi nerozeznd Chablis od Chéateau
d’Yquem, ale kdyZ si ve shodé se starym zndmym pravidlem
mysli, Ze ma rdd vino, pak ma rad vino. Co nadélate?

Uz v zacatku jsem spravné podotkl, Ze nemtlizete svym
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