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PROLOG

+Milovani je jedina dfina, kterd stoji za to!” fekl
nékdo chytry, a ja jsem proto prekonala svou le-
nost a vydala se na cestu. A zazila jsem nevidané
véci, prozila jsem nevidané vztahy a sporadala
jsem nevidana jidla. A taky jsem se obcas ponofila
do vzpominek anebo jsem spfadala velkolepé pla-
ny a pak jsem to vSechno napsala.

A o tom je tahle knizka. Tfeba vas bude inspiro-
vat a feknete si jako ja, Ze balit se musi, ale zabalit
to jeSté nemuzem!
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Jsem citové okorald. Jako krajic chleba, ktery
nékdo zapomnél na kuchynské lince a on tam lezi
uz nékolik dnl. Chybi jen malo, aby ztvrdl na ka-
men a rozpadl se v prach.

Pfesto, anebo praveé proto, se mi docela dafi v mé
praci. PiSu knihy, vystupuiji v televizi a taky jsem pro-
nikla az za hranice, protoze Ctyrikrat za rok mam talk
show v jednom kulturnim domé v Rakousku blizko
nasich ¢eskych hranic. A pravé tam se to stalo.

Protoze kralovna Alzbéta Il. nedavno oslavila
své devadesaté narozeniny a protoze se pfipomina
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sedmisté vyroci narozeni Karla IV., tak jsem si do své
rakouské talk show pozvala jednoho starsiho, ale
porad dost atraktivniho rakouského hrabéte, jedno-
ho protivného ceského historika a jednu vychrtlou
novinarku, jejiz specializaci je modra krev.

Nase talk show probéhla nebyvale dobfe. Klad-
la jsem decentné rafinované otazky a mi hosté na
né srde¢né a fundované odpovidali. A pak byl ko-
nec a pan hrabé si mne vzal stranou a poseptal mi:

+Jste sympatickd a krasna zena. Zavidim vase-
mu manzelovi, Ze vas ma”

A ja jsem fekla:,MUj manzel umrel.”

A hrabé, misto aby posmutnél a projevil mi sou-
strast, tak zarzal nadSenim a zvolal:

,Tak to za mnou musite pfijet ke mné na zamek!”

Teprve v tu chvili jsem si uvédomila, jak hrabéti
bile sviti jeho vlastni zuby, Ze méri pres metr péta-
osmdesat, ze je dlouho rozvedeny a ze v jeho ocich
nevidim jen vSechna ta panstvi, kterd mu patfi, ale
taky vasen, kterou postradam tak dlouho.

V tu chvili jsem se vznesla, jako kdyby do mne
napumpovali helium.

Okoraly krajicek se proménil ve sladky kolacek.

LUrcité prijedu!” vypiskla jsem nadsené. A pak
nas sméle se vyvijejici vztah prerusil feditel kultu-
raku, ktery mi neSetrné sdélil, Ze na mne ¢eka auto,
které mne odveze do Prahy.

Hrabé se usmival, ja se taky usmivala. Plase,
chtéla jsem totiz, aby hrabé pochopil, ze jsem po-
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rad tak néjak divce, snad pfimo panensky cudna,
a pfitom dychtiva, jako jsem byla kdysi.

.Nepotiebujete si pred cestou odskocit?” zeptal
se mne feditel.

Od zhruba svych sedmi let pfed vsemi muzi ta-
jim své fyzické potfeby, ale dfiv nez jsem stacila
fici: ,Ne! Protoze ja piju jenom rosu a maximalné si
zobnu okvétniho platku rlze... pro¢ bych si odska-
kovala?!” tak hrabé rekl:

+~Ano! Odskocim si rad.”

A protoze hrabé byl tak samoziejmy, tak jsem
taky kyvla.

Reditel ndm vlastnoru¢né odemkl svdj pfisné
stfezeny privatni zachod. Zkontroloval, zda je v bez-
vadném stavu, a hrabé mi dal galantné pfednost.

Byla jsem psychicky vyfizena. Nemam rada po-
sluchace pfi mych intimnich Cinnostech, a uz vU-
bec ne, kdyz je to Slechtic.

Soukromy zachod rakouského reditele byl nej-
mensi zachod na svété. Komurka méla tak metr
a pul, takze jsem se nejdfiv musela plazit po zdi,
a teprve pak jsem mohla zavfit dvere a spustit se
na misu. Ma hriiza, Zze by mne mohlo byt skrz dvere
slySet, byla tak silna, Ze jsem své mocové cesty zre-
dukovala na Sitku nité a m{j mocovy méchyf svou
béznou davku omezil na tenky praminek. Byla jsem
ticha jak kocka ve tmé. Ulevilo se mi. Bylo po vsem.
Asi i proto mne zachvatila vina nespoutané rados-
ti. V zachvatu absolutni euforie jsem toaletni papir
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neodtrhla jako normalné, ale mavla jsem furiantsky
pazi jak dirigent, ktery svij orchestr vede do findle.

Mé gesto roztocilo celou toaletni roli, kterd Si-
lenou rychlosti chrlila papir, ze jsem si hned vzpo-
mnéla na pohadku Hrnecku, vaf. Z drzaku se od-
vijely nekonecné metry, které jak girlandy zaplnily
miniaturni komurku.

Na jednu vtefinu mne napadlo, Ze to takhle ne-
chém, Ze prosté vyjdu jakoby nic a ze budu predstirat,
Ze to s tim papirem proved| nékdo pfede mnou...
Oblékla jsem se. Maminka mi vzdycky fikala, zZe musim
dbat na to, abych kazdou katastrofu fesila dUstojné.
Pokusila jsem se v zaplavé papiru najit zacatek. Ne-
Slo to, mavala jsem zbésile rukama jak gymnastka
pii sestavé se stuhami. Mé pohyby byly na kiehkou
toaletu pfilis. Poklop nad misou se uvolnil z umélo-
hmotnych pantu a s rachotem spadl| na dlazdicky.

LJste v poradku?” ozval se feditel.

,UZ jdu,” vypiskla jsem, i kdyZ se mi na Cele délaly
obrovské kripéje potu. Stékaly mi do oci a rozma-
zané maskaro nesnesitelné palilo.

Ztetelné se mi vybavila vzpominka, jak jsem jed-
nou byla na zdmku Hluboka a tam nam pravodkyné
ukdzala misto, kam i pan kral chodi sdm. Byl to vykle-
nek s malinkatym otvidrkem na kamenném sedadle.
Privodkyné nas tehdy informovala, ze nasi predci
byli mnohem drobnéjsi, nez jsme my, a ze proto i je-
jich toalety byly mnohem subtilngjsi nez dnes.

Bylo mi jasné, Ze kdyby hrabé uvidél Skodu, kte-
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rou jsem napachala, fekl by si: ,Tak ta se ke mné
nevejde! Ta by mi jesté zbofila cely zamek!”

Busilo mi v hlavé. Poklop se zasprajcoval za re-
zervoarem, a jak jsem se k nému nahnula, tak mi
z krku sklouzl popruh mé elegantni ¢ervené kabel-
ky a ona se zblunknutim sjela do misy. Na moment
jsem méla pocit, Ze mam zlomeny vaz. Pak se ve
mné probudila prvoligova tenistka a smecujicim
Svihem jsem tasku z misy vytahla. Kabelka vylétla
velikym obloukem. Narazila do stropu, zakalenou
zachodovou vodou ohodila viechny Ctyfi stény
a spadla mi na oblice;j.

Mozna tak sekundu jsem byla v bezvédomi. Pak
mi doslo, ze kabelka neméla zapnuté vsechny kap-
sicky a ze mi z ni do misy vypadl mobil. Kdyz jsem
ho konecné vylovila, sjely mi z nosu bryle, na které
jsem si vzapéti Slapla.

Ani po ndjezdu nékolikaclenné heavymetalové
kapely v heroinovém rausi by zachod nevypadal hur.

Vysla jsem z né&j asi po dvaceti minutach. Byla
jsem poprasena omitkou, s brylemi nakfivo, s Cer-
nymi Smouhami na obliceji, pod mou kabelkou se
délaly louze a ja méla vyraz maniaka, ktery pravé
roz¢tvrtil hned nékolik mrtvol najednou. Nedivala
jsem se napravo ani nalevo, jen jsem $la ven. Pry¢
od hrabéte, pry¢ od kolacku ke skyvé, z které brzo
zbyde jen prach...

A jak to dopadlo? No... Ve Wachau na zamku je
zachodl patnact. A deset je jenom mych!
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MERUNKOVY KOLAC 1 WACHAU

Na tésto o
200 g hladké mouky
100 g masla

1 vejce

50 g mouckového cukru
1 I1zi¢ka strouhané citronové kiry R
1 1Zicka prasku do peciva

Horni vrstva

350 g vypeckovanych merunék
250 g tvarohu

125 g zakysané smetany

80 g masla

80 g mouckového cukru

1 vanilinovy cukr

4 Zloutky

4 bilky

1 starsi rohlik

mléko na pokropeni rohliku
20 g hladké mouky
citronova kudra

Nejdriv pfipravime kifehké tésto a nechame ho
pll hodiny v lednici. Rohlik rozdélime na nékolik
kousku a Stédre ho pokropime mlékem.

Maslo, zloutky a cukr uslehame do pény, pridame
citronovou kiiru, mouku, tvaroh, smetanu a vymac-
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kany rohlik. Poradné promichame. Z bilk( uslehame
tuhy snih a lehce ho vmichame do tvarohové smeési.
Rozehfejeme troubu na 175 °C. Dortovou formu vy-
lozime pecicim papirem a namackame do ni tésto
tak, aby se po stranach co nejvic zvedlo a utvofilo
kolacovy okraj. Zakladni tésto zalijeme tvaroho-
vym téstem a urovname na né&j merunky. A dame
na hodinu do trouby. V Rakousku se k tomuto ko-
Iaci tradi¢né pije prava videnska kava (silna preka-
pavana kava s mirné oslazenou naslehanou sme-
tanou a Spetkou praskového kakaa).
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§ VASTKEM VE BVOIDECH

Néktera slova nesnasim. Nedokazu je vyslovit,
stydim se, kdyz je slySim, a o kazdém, kdo je fika,
si bez ohledu na jeho postaveni myslim, ze neni
dostate¢né inteligentni. Je to tak, prozradila jsem
pravé svlj nadrazeny postoj ke viem, ktefi jsou
schopni nahlas vyslovit slova: prdét, hajzl a gatky.

Prdét je snad nejhorsi. UzZ ted, kdyz to pisu, mam
husi kUZi vysokou metr. A prosté se musim omluvit,
Ze to nechutné slovo takhle prezentuju, nejradsi bych
ho vypipala, ale pravé toto slovo mam spojené s mis-
tem, které patii k mému détstvi i k mé divné lasce.
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Teti¢ka Kolafova slovo prdét nepouzivala. Po-
uzivala slovo, které mi kdysi pfipadalo taky désné,
ale tak néjak min. Dnes se mi toto sloveso, i kdyz

vvvvv

vevys

Teticka Kolarova ,pukala”. Abyste rozuméli, te-
ticka Kolarova hrala s mymi rodici karty a trpéla
plynatosti. Byla pfilis slusné vychovana, aby si ule-
vovala u stolu, zaroven ale nechtéla opoustét roze-
hranou hru, a tak vzdycky jen vykfikla: ,Ja puknu!”
a bézela do predsinég, kde jeji utroby vykonaly své
a teticka se vzapéti vratila. Problém byl ten, Ze te-
ticka se sice vracela po svych zvukovych efektech,
ale v oblaku, ktery mél stejny ucinek jako zbran,
kterou se brani tchof.

Ma maminka nikdy nefekla nic. Bylarada, ze jsme
u teti¢ky ve vile (mama slovo vila fikala tonem, jako
kdyby ji sama postavila, a vzdycky udélala malinkou
pauzu, aby viem okolo naplno do3la noblesa, ktera
se k pojmu vila vaze).

MUj otec to ale jednou nevydrzel, ovival se véji-
rem karet, z kterych si sestavil Cistou postupku, a fekl:

+Milostiva! Tady pukat, venku pachat!”

Tim mél mdj ukrajinsky tatinek na mysli, ze by
pro vsechny bylo lepsi, kdyby si teticka ulevila
u karetniho stolku a sv{j tchofi odér premisti-
la do chodby. Vyprskla jsem tenkrat smichy, jak
se tatinkovi povedlo se pregnantné vyjadrit, ale
teticka Kolarova zbélela, stiskla pevné své silné,
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meékké rty a ukazala prstenikem s velkym mod-
rym kamenem: ,Ven!”

A to bylo naposledy, kdy jsme byli ve HVOZ-
DECH.

Hvozdy jsou oblast, kterd se tahne v brdskych
lesich mezi Stéchovicemi aZ po vesni¢ku Hvozdni-
ci a méstecko Davle.

Do Hvozdu jsme jezdili kazdé prazdniny od
mych péti do mych jedenacti let.

Hvozdy byly romanticky chladné, vlhké, ta-
jemné... Teticka Kolafova byla ve svych osmnacti
letech o3etfovatelkou, starala se vzorné o nemoc-
nou manzelku stavitele Kolare. Ta, kdyz byla na
smrtelné posteli, chytla teticku za jeji oblou pazi
a poprosila ji:

,Bud' mému muzi zenou, at se mé déti stanou
tvymi détmi a at jste v3ichni Stastni!”

A teticka Spitla: ,Ano, jak si prejete..” anebo
mozna jen utésné vydechla: ,To vite, Ze jo...” ane-
bo taky tfeba vyjekla: ,No to urcité!”

Jisté je, Ze teticka (RlZenka Kozlova se tehdy
jmenovala) si o tficet pét let starSiho pana stavitele
vzala, ze se starala o jeho pét déti a Ze si pozdéji
s panem stavitelem poridila jesté jednoho chla-
pecka Venouska.

Teticka Kolarova do Hvozd( jezdila s posvatnou
uctou k Zené, ktera kdysi vilu zafidila, a podle je-
jich pokynu se tam snazila byt $tastnd. Stromy ve
Hvozdech byly hodné vysoké, temné, hucely... Te-
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ticka si proto vzdycky do Hvozd( brala hosty. Pak
s nimi sedéla na terase, pila vino a bosa chodila do
lesa, kde si chodidla, vé¢né rozpalena nenaplné-
nou touhou, chladila v mechu.

KdyzZ jsme pfijeli do Hvozdu, béla jsem se Casto
i promluvit. Tak posvatné na mé dychala ta veleb-
na sila pfirody a majetku. Vila byla opravdu pfepy-
chova. Byla dokonale vklinéna do zahrady i lesa.
Tre$novy sad byl rozdélen na horni a dolni &ast. V té
dolni rostly stromy, které davaly cervené plody.
Veselé chrupky, kterym pod rumélkovou slupkou
prosvitalo bledé Zluté maso, rostly tam tfesné tem-
né rudé, ze pfipominaly ¢eské granaty, rostly tam
stromy s tfeSnémi, co pofad vypadaly jak lesklé
vanocni koule... Podél plotu byly vysazené smrky
a pred nimi se houfovalo malini. Maliny byly za-
hradni, obrovské jak Stamprlata.

Horni ¢ast zahrady byla zluta. Poprvé jsem zde
ochutnala tfeSné Zlutky, poprvé jsem tady vidéla
Zluty rybiz a Zluté maliny jsem povazovala za zazrak.
Nebyly tak omamné vonici a lahodné jako ty cer-
vené, mély ale nezndmou chut, kterad mi evokovala
vzrusujici moznosti, které jsem tusila pred sebou...

V dolni zahradé byl bazén. Takovy ten klasicky,
prvorepublikovy, s kamennymi schadky. Mél tvar
obrovské, hluboké rakve a podél néj vzdy byla pfi-
pravena bidla se sitkami, aby se z vody daly vytah-
nout listy a hmyz.

Kousek od bazénu stala houpacka. Pozdéji jsem
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se dozvédéla, Ze se ji fika anglicka. Byla velika, se
dvéma lavickami proti sobé, s podlahou z laték, na
kterych jsme stali s rozkrocenyma nohama, aby-
chom udrzeli rovnovahu, a kdyz jsme tézkou hou-
packu rozhoupavali, davali jsme do stehen a lytek
tolik sily, ze jsme museli jit do drepu. Vedle ,An-
glicanky” visela na rozeklané borovici houpaci sit.
Méla indianské tfasné a chodili si do ni Cist samotafi.
Hned za houpackami byla v plotu skryta bran-
ka a za ni uz byl les. | ten patfil teté. Stavéla jsem si
v ném domecky z klacikd a byla jsem py3na, Ze se
sama v lese nebojim, i kdyz jsem porad nendpadné
pokukovala po brance, jestli mi ji nahodou nékdo
nezavrel. V lese rostly hnédé hiibky, v bor{iv¢i ¢asto
svitil Zluty klouzek a taky jsme v travé nachazeli bed-
ly. Ty teta smazila na rozpaleném sadle, kminovala
jim jejich klobouky a pak je podavala na platcich
veky, které opekla nasucho a potrela c¢esnekem.
Teta byla kypra, s velkymi nadry, veseld, s nepo-
sednym drdolem blond vlast a s neutuchajici tou-
hou po hazardu. Teta milovala Zoliky, kanastu, ma-
rias, bridz, kvarteta i Clovéce, nezlob se. Vzdycky
se s tetou hralo o penize a vzdycky, kdyz teta zaca-
la prohravat, tak $vindlovala. Zoliky si schovavala
pod sukni a nékdy i do vystfihu. Teticka milovala
velké Sperky, viechny byly jen lacinou bizuterii,
ale na ni vypadaly jak pravé klenoty. Teta byla ke
vsem svym détem srdecnd a milujici, jen mné se
zdalo, Ze s pribyvajicimi lety se v tetiné vypravéni
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objevuje jméno syna Vasika ¢astéji nez jména déti
z prvniho manzelstvi. Kdyz jsem tetu potkala v do-
spélosti, ujasnila jsem si, ze jsem se tehdy nemylila.
Stafi tetu dokormidlovalo do stadia, kdy uz necitila
potrebu byt spravedliva. Sobecky upfednostrova-
la své biologické dité a bylo ji upIné fuk, co sio tom
mysli celd jeji vyvdana rodina.

Teta byla bezvadna kucharka. Vafila nejradsi
z toho, co méla praveé k dispozici. Z tfesni, z hub,
z toCeného salamu, ktery jsme si koupili ve vyhla-
seném feznictvi v Davli. Tam jsme se chodili kou-
pat na soutok Vltavy a Sdzavy. Vétsinou jsme tam
ze Hvozd( $li pésky. Nejdfiv jsme opatrné sestu-
povali po klikaté lesni stezce prikrym svahem
az k Vltavé a pak jsme $li podél feky. Bfeh byl vy-
dlazdény nepravidelnymi kameny a na téch jsem
vzdy nasla spoustu malych hlemyzdtl s pruhova-
nymi ulitkami. Mnohokrat jsem si je pfinesla do
vily a pak jsem je uvéznila ve svém lesnim domku
z vétvicek. Nastésti hlemyzdi toho vydrzi hodné,
uhynul mi jen jeden, kterého jsem zapomnéla na
terase na prudkém slunci.

V Davli jsme si vzdycky koupili v samoobsluze
hrozné mastné karlovarské rohliky a pak jsme se
nechali prevézt pres feku na poloostrov s vy¢nél-
kem, z kterého se dalo koupat pfimo v misté&, kde
se feky slévaly. Milovala jsem to, i kdyz jsem se tro-
chu bala. Sazava byla hnéda, tepla a citila jsem, ze
je to pratelska feka. Vltava byla studeng, $eda a tak
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néjak nemilosrdna. Plavala jsem vzdycky v Sazavé
a pak jsem opatrné stocila sva tempa do Vltavy.
Ochladila jsem se, chvilinku jsem zapasila s prou-
dem a rychle zpatky do bahna...

Ve vile u teticky méli stalé najemniky. Byli to man-
zelé Hrapcikovi. Pan Hrapcik byl general ¢eskoslo-
venské armady ve vysluzbé a pani Hrapcikova byla
Danka. Silené elegantni. Nikdy jsem ji nevidéla v ni-
¢em jiném nez v ¢erném rolaku, v Sedé sukni tésné
ke kolendm a v perlach na krku. Ty byly, na rozdil od
vsech, které nosila teticka, bez pochyb pravé.

Kdyz jsem se zamilovala do Vasika, bylo mi asi
deset. Uz tehdy ma prsa lehce pucela a tézkly mi
nohy. Taky pas se mi vyrysoval, takze mi od néj
odstavalo tricko. Nosila jsem tehdy pevné utazeny
ohon. Jednou se mi na houpacce pfi divoké jizdé
mrskal tak, Zze se mi pfetrhla gumicka. Vlasy se mi
prelily pfes ramena i oblicej. Vasik na mne fascino-
vané ziral a ja se utikala schovat. Stydéla jsem se,
jako by mne pfistihl nahou.

S Vasikem jsme si z Hrapcikovych délali legraci.
Bylo to divné, jak v té chladné vile na samoté
Zili opusténé cely rok. Pfipominali mi hrdiny ze
stradidelného filmu. Hrapcikovi byli nesmirné tisi.
Jen obcas sedéla pani Hrapcikova na verandé, kde
bylo Sero i v poledne, protoze ji stinily vzrostlé stro-
my. Pani Hrapcikova v rolaku koufila a pan Hrapcik
v Utrobéch jejich bytu chréivé kaslal. Casto kychal.

Jednou Vasek délal, ze taky kycha. ,Hra-pcik!!”
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pitvofil se a opakoval to do zblbnuti. Pamatuju si,
Ze jsem na sobé méla teplaky a Ze jsem v nich smi-
chy spadla do bazénu. Pak ze mé kapala voda, ale
bylo teplo a my jsme $li na schodisté, které bylo
noblesni, jako ostatné ve Hvozdech viechno, pro-
toze pres dubové dievo byl na kovovych tyckach
pfipevnén béhoun. Schvalné jsme postavali na
odpocivadle vedle verandy, kde pani Hrapcikova
pokurovala a vykfikovali jsme:

+Hra-pcik! Hra-pcik!”

Kdyz jsme takhle Sileli asi pul hodiny, tak se nah-
le otevrely dvefe, v nich stal pan general, namifil na
nas svou dymku a zafval: ,Ven! Nebo vas zastrelim!”

BéZeli jsme do zahrady stylové, jako kdyz do nas
stfeli. Vasik se dokonce rozbrecel, i kdyz mu bylo
tfinact, a teticka Kolarova rekla, ze pan general ve
Hvozdech bydli proto, Ze potiebuje klid, protoze
ma pocuchané nervy.

Hrapcikovi pak byli jesté tissi nez jindy a ja je
nevidéla cely tyden. Jen jednou kveceru, kdyz
jsem se naklanéla z nasi horni terasy, tak jsem za-
hlédla ohnicek cigarety. Tehdy jsem z terasy pliv-
la. Pani Hrapcikova ke mné zvedla svij uslechtily
oblicej, svitil do Sera... Rychle jsem odskocila od
zabradli. Ten vecer jsem se $la s Vasikem zhoup-
nout. Néco nas k sobé tahlo, dneska uz vim, ze
to bylo mé probouzejici se Zenstvi a Vasklv tes-
tosteron, ale tehdy jsem se citila s Vasikem tak
néjak osudové spjatd. Jako pruhovani hlemyzdi,
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které jsem pfistihla, jak stoji vedle sebe propojeni
vlakny, ktera vychazeji z jednoho téla, aby koncila
v druhém. Vasek dal do rozhoupani anglické hou-
packy vsechnu svou energii. Kficela jsem: ,Dost
uz, nech toho! Dost!” Vasek z houpacky seskocil.
Davno uz jsem nesedéla na lavicce, valela jsem
se po dievénych Spruslich zleva doprava. Jedna
lavice mi skfipla kotnik, druha mne bouchla do
Cela... Podlaha houpacky mne vyhazovala do vys-
ky, ztézka jsem dopadala... Vasek si skokem z hou-
packy sedrel holen, cr¢ela mu krev, odbelhal se.
Kvilela jsem: ,Zastav mé, zastav!”

Houpacka se pomalu uklidhovala, hodné po-
malu... Motala se mi hlava a zvedal zaludek. Zavfe-
la jsem oci. Pak jsem ucitila tabak.

Pan generdl Hrapcik houpacku definitivné zabrz-
dil. Vzal mne do naruce. Opatrné mne odnesl az do
svého tmavého obyvaku. Polozil mne na pohovku.

Pani Hrap¢ikova mi okamzité dala studeny ob-
klad na Celo a pfinesla mi vodu s tfeSriovym siru-
pem. Opatrné jsem se rozhlédla. Takovy nabytek
jsem jesté nikdy nevidéla. Samet a plys. V obyvaku
byl krb, a i pfesto, ze bylo léto, tak v ném zhnula
polena. Na krbové fimse stéla fotografie. Trochu
tlusty kluk s rizovou pleti a svétlemodryma ocima.

Pani Hrapcikova mi otlu¢end mista namazala
masti, pan generdl kychl. ,Hra-pcik!” vybavilo se
mi a zrudla jsem hanbou. Pani Hrapcikova si toho
vsimla.
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»Manzela zranili na vojné,” fekla tise. ,Kulka mu
pochroumala hrtan, proto tak chrapti a kycha...”

»A proto je nervozni?” zeptala jsem se.

A pani Hrapcikova zledovéla, ze byla jak ten ob-
vaz na mém cCele, odtahla se a fekla: ,Ne, proto ne!”

SVaskem jsem nemluvila, zlobila jsem se na néj,
a kdyz jsme se chystali jist, tak jsem se vyplizila do
komory, kam do chladu teticka ulozila nd$ mou¢-
nik. Nendpadné jsem odnesla jednu z misek.

A pak jsme vsichni, uz po vecefi, ke které byly
pecené hiiby a maso s tfeSfiovou omackou, sedé-
li na terase, kdyz pfiSel na fadu dezert. Pomahala
jsem ho teti¢ce servirovat. Kazdy dostal lesni ja-
hiadky s poraddnou cepici Slehacky. Vaskovi jsem
misku podala ja. I 1zicku jsem mu Usluzné pfichys-
tala. Vasek mne nendapadné pohladil po ruce. Ne-
chala jsem ho. A pak Vasek nabral sousto, ztuhl,
zaviestél a porazil stal. M4 pomsta byla doslova
a do pismene sladka. Vaskovi jsem totiZ pod na-
Slehanou Slehacku schovala slimaka. Byl tlusty jak
hadice a dlouhy asi dvanact centimetr(. Nejodpor-
né&jsi na ném byla jeho barva. Slimak byl masové
Cerveny, trochu do hnéda, vypadal jak zasla krev.

Jednou v lété Hrapcikovi ve vile nebyli. Teticka
mi fekla, ze pan Hrapcik zemfel. Dostal obycejnou
anginu, ale diky starému zranéni se mu krk zanitil
tak, ze dfiv nez pro néj do Hvozd( pfijela sanitka,
tak se udusil. Pani Hrapcikova se vratila do Danska.

.Kdo to je ten kluk, co méli na krbu?” zeptala
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jsem se. A teta mi Fekla, Ze jejich syn. Ze jednou 3la
celd Hrapcikova rodina k nékomu na navstévu do
¢inzaku blizko Narodniho divadla. A tehdy si Hrap-
&ikQv syn vymyslel, Ze si s rodic¢i zahraje hru. Ze se
s nimi vsadi o to, kdo bude rychlejsi. Jestli oni, ktefi
pljdou do tretiho patra po schodech pésky, nebo
on, ktery tam pojede skfipajicim, pomalym vyta-
hem. A protoze syn naléhal, tak mu Hrapcikovi vy-
hovéli. Bézeli do tietiho patra, a kdyz uz tam skoro
byli, tak zaznéla rana jak z déla a vytahova kabina
prudce sjela do suterénu.

LUtrhlo se néco, co ten vytah vyvazovalo, tako-
vé to velké zavazi,” vysvétlovala mi teta. ,To Zelezo
projelo kabinou a kluka nabodlo jak paratko jed-
nohubku.”

Do Hvozd( jsem se s pfitelem vydala letos na
jare. Cesta lesem byla vymletd jako kdysi, ze za-
hrady se stal park bez ovocnych stromu, plot do
lesa uz nebyl z planék, ale tvofila ho kamenna zed.
Branku jsem v ni nenasla. Odvazné jsem vylezla na
pafez, abych pres plot vidéla na vilu. Nepfipadala
mi uz tak honosn4, ale néco tézko postizitelného
se chvélo ve vzduchu jako tenkrat. Néco tajem-
ného a zaroven vabivého. A tak jsem svého pfite-
le chytla za ruku, pfitulila jsem se k nému, abych
v téch lesnich hvozdech pocitila lidské teplo, a fek-
la jsem mu, Ze ho mam rada, a Zze kdyby mi chtél
nékdy nahodou ublizit, tak se budu branit vsemi
zpUsoby. Slimaky nevyjimaje.
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ROSTENKY S VISNOVOU OMACKOU

4 platky z vysokého rosténce (a 180-200 g)

2 stfedni cibule

1 1zice hladké mouky

1 1zicka bramborového Skrobu

3 Izice oleje

2 lZice visriového dZzemu (nebo 4 sklenice
kompotovanych visni bez pecek)

200 ml ¢erveného polosuchého vina

1 IZice rajcatového protlaku

1 1zicka cukru

500 ml hovéziho vyvaru

mlety cerny pepf

sal

Platky rosténce naklepeme a na krajich nafizne-
me, aby se pri duseni nekroutily, osolime je, ope-
pfime a na rozpaleném oleji v kastrolu opeCeme
z obou stran. Opecené rosténky vyjmeme, do tuku
dame nakrajenou cibulku a osmazime ji dozlatova.
Pak podlijeme vinem smichanym s nékolika Izice-
mi vyvaru a kratce povafime. Do kastrolu vratime
rosténky, podlijeme vyvarem a zvolna dusime do-
meékka. Rosteénky zase vyndame a ulozime na teply
talif. Stavu poprasime moukou, pfidame raj¢atovy
protlak a dzem (nebo kompotované visne), pro-
michdme a provarime. Ve 2 IzZicich vyvaru rozpus-
time bramborovy skrob a vlijeme ho do omacky,
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promichame, dochutime soli, pepfem ¢i cukrem
a zahusténou omacku kratce povafime. Rostén-
ky vratime do omacky a nechame je v ni prohfat
a chvili prolezet, aby nasakly tu spravnou sladko-
-kyselo-slanou chut a visriovou vini. Jako pfiloha
je bajecna bramborova kase, jemné krupicové
noky i ryze. Ro$ténku na talifi ozdobime rozplle-
nou visni.

Kazdd radae dobra

Kdyz chheete mit jstotn, e rodtinky
zovulend zméknow, predenm oL je
nalozte: Potvete je plnotuinon hotdicd,
pokapejte olejem a vechte klidné

2-4 dny v lednicd (kazddg den je
ototte). Pred dadsi kuchyiskow
dprovon z nich ale hovéiel opldchwnite,
protoze by se na olefi pripalovala.

Ro$tinky skwéle wdélite

L z howéziho nizkého rostince,
bude to asi i ryolu%% nez

z vywlé&i/»o rostincee, ale je o Skoda.
Nizkq rostinec si radii schovejte
na miinutiy.
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VISNOVA BUBLANINA
SE TAKYSANOU SMETANOU

500 g visni

400 g polohrubé mouky
150 g krupicového cukru
1 vanilinovy cukr

2 vejce

zakysand smetana (200 g)
100 ml mléka

100 ml oleje

1 prasek do peciva

tuk na vymazani plechu (nebo pecici papir)
mouckovy cukr na posypani

Spetka soli

Kazda rada dobra

Aby byla bublanina pékné nadgchana,
doporuluje se mouku prosit pres cednik
a vyslehavanou pénu nesidit — slehat
opravdu poctive dotuha.

Bublaninu miiZeme upéct i z tresnd,
v takovém piipadé muzeme klidné
ubrat 25 g cukru.
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Vyslehame do pény vejce s obéma cukry a po
kapkach do ni vpracujeme olej. Stale Slehame,
dokud v misce nevznikne hustsi péna. Zakysanou
smetanu smichame s mlékem a veslehame do va-
jecné pény. Mouku smichanou s praskem do peci-
va a soli jemné vmichame do pény a vypracujeme
tésto. Mélo by byt hladké a hustsi nez na livance.
Pekdac¢ s vyssim okrajem vysteleme pecicim papi-
rem nebo vymazeme tukem. Troubu predehfeje-
me na 180 °C. Do pekace vylijeme tésto, urovname
stérkou a posypeme visnémi. Dame do trouby na
stfedni roSt a peceme asi 45 minut. Porce vychlad-
|é bublaniny posypeme mouckovym cukrem.

ILOUTKOVY KREM
§ MALINOVYM DIPEN

11 mléka

8 Zloutk

150 g krupicového cukru

85 g hladké mouky

1 1zicka vanilkového extraktu
Y2 |zicky soli

300 g ¢erstvych malin

3 Izice krupicového cukru

1 1Zice masla

2 Izice griotky
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V hrnci nechame zahfivat 31 mléka se 75g
krupicového cukru a soli. Vmichame mouku roz-
kvedlanou ve zbytku mléka, stale michame a pfi-
vedeme zvolna k varu. Odstavime z plotynky a ne-
chame chladnout. Zloutky uslehame se 75 g cukru
do pény a po ¢astech je vmichame do mlécné kase.
Znovu pomaloucku privedeme k varu, kratce pova-
fime (staci minutka) a vkapneme vanilkovy extrakt.
Krém rozdélime do skleni¢ek a nechame chladnout.
Mezitim smichame maliny s cukrem a pomalu je
zahtivame, dokud se cukr nerozpusti. Pak vmicha-
me |zici masla a nakonec griotku (nechame alko-
hol projit varem, pokud pocitame s dezertem i pro
déti, dospéli tu kapku alkoholu snesou bez uhony).
Omackou prelijeme vychladly zloutkovy krém, ozdo-
bime listkem medunky a podavame.

Kazdd rada dobra

Nemdme-lL po ruce vanidlkovy extrokt,
ubereme na krupicowtm cukiru

a nahwradime ho 2 vanilinovgmi
cukry.

Cheeme-lL mit prelivy s, protoze
Jome pouzldi warazené maling, kiteré
2 (Zickonndi kukuwitinélo Skirobw,
rozmichongmdi we 2 (Zicich vody.
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HTTPARADA V MARBELLE

Vyjeli jsme z Barcelony smérem na jih. Jeli jsme
po dalnici, jmenuje se sttedomofiska pobrezni, ale
nekopiruje breh, jak jsem si naivné myslela, tdhne
se kus nad morem, nékdy tak daleko, Ze vodu ne-
zahlédnete.

Ve Spanélsku jsem byla uz ponékolikaté, ale jes-
té nikdy jsem nenavstivila Spanélsky jih. A protoze
jsem se rozhodla, zZe treti rok svého vdovstvi uz ne-
budu smutna a zamiluju se, tak jsem pfijala pozva-
ni na cestu od Jindficha. Jindficha jsem znala rela-
tivné dlouho a vzdycky jsem si myslela, Ze ma pro

309 HITPARADA V MARBELLE



mne slabost. Nase osudy se odvijely dost podobné,
protoze pfisel pred dvéma lety o manzelku. Vim,
Ze s ni prozival peklo, protoze byla semetrika Zar-
livd a nejhorsi na ni bylo, ze pila jak duha. Jindfich
na jeji hnusnou povahu evidentné zapomnél. Ce-
lou cestu z Barcelony az do Alicante mi vypravél,
jak skvéle si s manzelkou rozumél, jak skvéle vafila
a byla Silené vtipna. Ujeli jsme pres Ctyfi sta kilomet-
ri a méla jsem té selanky po krk. Dusila jsem v sobé
touhu vyprsknout na Jindficha, Ze jeho zena byla
krdva, ale védéla jsem, ze takhle se o nebozkach
potencidlnich partnerd mluvit nemuze. Nicméné
kdybych Jindficha na stupnici sex-appealu v mych
ocCich méla po té dusné jizdé s klimatizaci, diky niz
mi omrzlo rameno, ohodnotit, dala bych mu Ctyfi
body. Deset jich v mych ocich stejné nikdy nemél.
Na to nemél dostatecny pocet centimetrd.

Ha! Jak zrovna ja si dovolim soudit muze, ktery
nema dokonalou figuru?! Jo, ja ho tak soudim! A pro-
to mne nikdo s kecy, Ze mu jde jen o vnitini krasu, ne-
oblafne. Vsichni tak soudi! Vyjimku snad mohou tvo-
fit jen opravdu dokonale krasni jedinci, ktefi védi, ze
prikladat vyznam vnéjsi slupce vazné nema vyznam.
Paradoxné, i kdyz pravé PROTO, nejvétsi Sanci maji
osklivci u skute¢né nadhernych zen a zeny s handi-
capy velice ¢asto klofnou dokonalého krasavce.

Jindfich byl nejen maly, ale ani nemél moc
vlast, trosicku Silhal za skly bryli a hodné mluvil.
Bytostné jsem odjakziva touzila az po chorobné
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vyzéablych ¢ahounech, ktefi mléi, obcas si prohrab-
nou dlouhé vlasy a vrhnou na mne nesmély, i kdyz
lehce provokativni pohled.

No... tak Jindfich byl pravym opakem mé touhy,
ale EXISTOVAL!

A nejen to, stal o mé! Pozadal mne, at s nim jedu
na jih, a mozna Ze mé pozada, at se s nim vydam
i k oltafi. Proto mél Jindfich na pocatku nasi Spanél-
ské trasy ode mne bod{ devét. Jenze v Barceloné
vybral hotel, kde nikdo nikdy neutfel podlahu, a ne-
jenZe mu to nevadilo, ale usnul hned v sedm hodin
vecer. Osm bodu! A pak ten debakl u benzinky! Sla
jsem se vycurat, a kdyz jsem se vratila, Jindfich ni-
kde. Ani auto jsem nevidéla. Chvilku jsem nervézné
pobihala po celém parkovisti a pak jsem Jindfichovi
zatelefonovala: ,Jindro, prosim té.."

Ozvalo se:, Jezisikriste!” a telefon onémél. J4 taky.
Za pét minut prifréel Jindrich v protisméru a zacal
se mi hore¢né omlouvat. Jak je zvykly jezdit vSude
sam, jak se zamyslel, jak mu volal kolega z prace a on
prenesl svou pozornost jinam... Jindfich mne prosté
v tom Spanélsku u té benzinky zapomnél!

Tfibody minus! No...a pak ten mraz ve voze a 6dy
na mrtvou alkoholi¢ku! Ctyfi body! Ani o chlup vic!

Alicante je hezké pobfezni mésto ve stiednim
Spanélsku. Ma Sirokou promenadu, kterd mi pfi-
pomina Cannes. | tady by se klidné mohly odehra-
vat velkolepé slavnosti. Na rozdil od francouzské
Riviéry by se do Alicante vesly viechny ty krasky
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filmového platna, malé hvézdicky, genidlni rezisé-
fi, snobové a cumilové. Alicante je velké, zivé més-
to, kde to voni soli mofe. Kdyz jsme chtéli zapar-
kovat, objevil se pfed nasim autem muz. Vravoral.
| kdyz to je slabé slovo, ten muz se motal a padal
a pfimo pied nami spadl na dlazbu. Hlava Zuch-
la tésné vedle kamenného obrubniku. Zamrzlo
mi srdce hrlizou. Ten ¢lovék zmdmeny vinem se
mohl pfed naSima ocCima zabit. Nevédéla jsem,
jestli mam z auta vylézt a snazit se mu pomoci.
Ani Jindfich to evidentné nevédél. Sedéli jsme jak
zmrazené blumy a cekali jsme, co bude dal. Muz
se zvedl, znovu zavravoral a spadl pro zménu do-
pfedu. Na bradu. Jau! Bryle mu odlétly asi pét me-
tra daleko, je$té néco vylétlo, asi zub... My — pofad
blumy. Byla jsem vlastné rada, ze se Jindfich neak-
tivizuje. Vzdycky kdyz jsem nékde v ciziné, mam
pocit nebezpeci, ze musim zapomenout na etiku,
Ze jde jen o to prezit!

Nastésti z nedaleké kavarny vybéhli dva muzi
a snazili se muze dopravit nékam, kde se nezmrza-
¢i. My s Jindfichem jsme se trochu chvéli, ani jsme
si nefekli, jak na ndas tohle opilé alicantské uvita-
ni zapUsobilo. Ubytovali jsme se ve starém hotelu
v centru mésta a pak jsme si dali nejabsurdnéjsi jid-
lo, co jsem ochutnala. Studenou okurkovou polév-
ku s krevetami. V tom horkém veceru byla Gzasna.
Mofe se lesklo. Par pfed ndmi mél u stolu uvazané
sténé hnédého labradora. Olizlo mi kotnik. Jupiii!

HITPARADA V MARBELLE®33



Svét je krasny! Jindfich zabodoval, aniz se vlastné
snazil. Pét bodu plus!

Stali jsme pred rozhodnutim, zda budeme po-
kracovat po sttedomofrské dalnici, anebo zda zkusi-
me nové zbudovanou silnici pres hory. Zdala se mi
dobrodruznéjsi. V tom mozna spociva mj problém.
Touzim po vzruseni, a kdyz ho prozivam, tak se hrou-
tim, protoze jsem srab. Nikdo mne prece nenuitil,
abych jela s muzem, ktery neni muj vlastni, tak dale-
ko! Nikdo nezadal, abych zvolila rokle, srazy a udoli,
kde nejenze nepotkate ¢lovicka, ale kde Siroko da-
leko neni vibec nic! Jen vrcholy, které se tipyti ve
slunci, méni barvy od fialové po rudou a kde mate
pocit, ze v3e je marnost a nic vas uz nikde neceka.

Horko, vichr, prazdno...

Nahote nad Sierra Nevadou, blizko Granady, jsme
zastavili u pumpy. Byl v ni jeden zarostly chlap. Méla
jsem pocit, Ze nejsem ve Spanélsku, ale nékde v Jizni
Americe, a ze po nékolika letech osaméni ten vousac
zas vidi lidskou tvaf. Docela se mi libil. Na okamzik
jsem se zasnila, Zze bych pravé tady mohla stravit zby-
tek Zivota. Ze bych prodavala naftu tém, ktefi by sem
jednou za tyden prijeli, a Ze bych méla olehanou tvar
a sbirala med. Na pumpé totiz prodavali jenom med
a med a med. V malych lahvi¢kach i v desetilitrovych
demizonech. Koupila jsem si pét litr(l, aby na mne
ten vousaty chlapik nezapomnél. Fréeli jsme dolU.

Konecné zas jina auta, domy a lidi! Welcome in
Marbelle!
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Jindfich si hodné polepsil. Podplatil recep¢ni
a ziskal pro nas pokoj s vyhlidkou pfimo na mofre.

Bylo krasné. Teplo a vlaze. Ve stfedni Evropé fu-
Celo a tady se sklizely pomerance. Byly viude. Na
vecefi jsme §li na namésti, které se jmenovalo Po-
merancové, a dali jsme si pfimo pod stromem obtti-
Zenym tézkymi plody krevety na pomerancich, kriti
masicko na pomerancich a taky pomerance plnéné
Zloutkovym krémem. Bylo to bozské. Ani mi nevadi-
lo, ze ¢iSnik ma rymu a otird si nos do rukavu.

Idylu v Marbelle jsme si prodlouzili na tyden.
Jenze jak bylo viechno dokonalé, jak jsme ochut-
navali jednu lepsi paellu nez druhou, tak mi zaci-
nalo dochazet, Ze to s tim mym novym milostnym
zaCatkem nebude tak snadné.

Jindfich sice mél na mém zebf¥icku zas sedm
bod(, ale... nemilovala jsem ho. NEMILOVALA
JSEM HO! Prosté ne! Rozum mi fikal, co fikal... ro-
zum mi nakazoval, at ho beru vSiema deseti, ze je
to partie, ze je chytry a mily a docela bohaty a ze
mne ma rad a ze budeme cestovat a ze si budeme
uzivat a ze nebudu sama a ze mi budou svobodné
kamaradky zavidét a ze budu mit s kym chodit
do spole¢nosti a komu vafit velefe a o koho se
bat a Ze mi do postele pfinese rano kavu a ze...
+JE MI TO FUK!" fvalo mé srdce. ,Ja toho prtavého
brejlouna nechci!”

A pak jsem si do dvefi zavrela palec. Prekvapi-
lo mne, Ze to nevydalo zZadny hluk. Dvefe mi k{zi
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prosté odfrizly jak hodné nabrouseny skalpel. Bylo
to tak rychlé, ze jsem hned necitila Zadnou bolest.
Nevédéla jsem presné, co se stalo, jen palec mi div-
né visel z kloubu a pak se zacala finout krev. Litry
krve. Hektolitry. A Jindfich, nemilovany... se sedmi
body... si Cetl.

»,Mam néco s prstem,” fekla jsem tise.

,Umyj si ho,” fekl klidné. Cetl si dal.

Palec jsem drzela nad umyvadlem, krev tekla
tak rychle, ze se umyvadlo naplnilo rudé az po
okraj, zacala se mi motat hlava...

»Asi omdlim!” zavolala jsem. A pak konecné Jin-
drich pfisel, koukl na krvavé cdkance na podlaze
a na zdi a taky vidél, jak se krev v umyvadle odpla-
vuje ve zbésilych kruzich, a za¢al na mne fvat:

+1y kravo blba, co to délas? Ty sis uSmikla prst!
Jak je to mozny, Ze jsi takovej debil?! Clovék nema
chvilku klid... Ze jsem s tebou nékam jezdil! Tohle
mi byl Cert dluznej! Asi pfijde$ o ruku, ted aby-
chom jeli do nemocnice a co tam asi budem fikat,
kdyz neumis $panélsky ani zbleptnout! Tolik penéz
mé to stalo a ted’ asi mam infarkt... J4 to védél, ze
se mam na tebe vykaslat, moje zena vzdycky fikala,
ze jsi divna, asi mé rani mrtvice! Volej doktora... je
po mné... délej!”

A tak jsem si palec zabalila do ru¢niku, zavola-
la jsem Jindfichovi sanitku a v nemocnici mu dali
prasek pod jazyk. Pak jsem si vzpomnéla, ze jsem
si v Cechach koupila Uzasny vynalez — masti¢ku
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Hemagel, pfilepila jsem si rozseklou kdzi i maso
k sobé&, namazala jsem prst, zafixovala peclivé ka-
pesnikem a naplasti a hladila jsem Jindfichovi ¢elo,
aby se vzpamatoval.

Asi kolem paté rano jsem na chvilku zavrela oci,
ale pak jsem se zas vzbudila ostrou bolesti. Palec
jsem méla v poradku, ale na pazi jsem zahlédla
malou cervenou skvrnu, z které se mi zacala dé-
lat modfina. Dodnes to nevim jisté, ale myslim,
ze mne Jindfich v noci $tipnul. Jinak si to vysvétlit
neumim. Vam ale vysvétlim, pro¢ jsem si nakonec
Jindficha vzala za muze. Tim jeho hysterickym vy-
levem si mne totiz naprosto ziskal. PInych deset
bod(! Vitéz hitparady!

Pro¢? ProtoZe jsem si pfipadala jako tenkrat,
kdyz mi bylo pét a zlomila jsem si ruku, ze mi z ni
koukaly kosti. M{j tatinek se tehdy choval uplné
stejné jako Jindfich. Silel a fval. Pouzival snad i stej-
na slova jako Jindfich... Méla jsem moc Stastné dét-
stvi. MUj tdta mne totiz miloval nejvic na svété.
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OKURKOVA STUDENA POLEVKA

300 ml zakysané smetany

2 salatové okurky

100 g malych loupanych mrazenych krevetek
1 mensi cibule

1 IZice citronové Stavy

klra z 2 omytého citronu

1 1Zice nasekanych listd maty

1 1zicka krupicového cukru

mlety Cerny pepf

stl

Oloupané okurky a cibuli nastrouhame nahrubo,
smichame s usekanou matou, soli, cukrem, citrono-
vou stavou, jemné usekanou kdrou, pepfem a sme-
tanou. Dame vychladit. Krevetky spafime horkou
vodou. Studenou polévku zdobime krevetkami,
listkem maty a nékolika kousky zluté citronové kary.

PAELLA T JUINDHO SPANELSKA

6 kurecich palicek (stehynka bez vrchni ¢asti)
500 g ryze

200 g klobasy chorizo
6 celych tygfich krevet
100 g Sunky vcelku

80 g uzené slaniny
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1 ¢ervenad paprika

1 chilli papricka

2 hrsti Cerstvého Spenatu
1 citron

1 cibule

4 strouzky cesneku
mlety Cerny pepf

1 1zicka uzené papriky
3 drcené hiebicky

2 bobkové listy
olivovy olej

sal

drlbezi vyvar

Kazdd rada dobra
Paella je slovwié Ypovelské jidlo,
kiteré md Fadu obmén, wejlastifSimi
voriacenwd bgvi maso (wepiové,
ryby...), zelenina (artyloky, fazolky,
rogéotn...) L kovend (3alnes, Safrin,
kari..). Na semeru Spanélska se do

L priddnadt withming,

V hlubsi panvi na paellu (nebo ve woku) roz-
Skvafime kosticky slaniny a smazime ze viech stran
kufeci pali¢ky, aby se opekla kize. Opecena kureci
stehynka vyndame a do tuku ddme orestovat ko-

HITPARADA V MARBELLE®39



lecka klobasy. Potom je také vyndame a schovame
ke kureti. Na tuku v panvi orestujeme nakrajenou
cibulku. Kdyz za¢ne po krajich zlatnout, pfisypeme
nasekany cesnek a opranou ryzi a nechame ji na
tuku zesklovatét. Nakrajime na prouzky papriku
a najemno chilli papricku. K ryzi pfidame papriku
i chilli papricku, zalijeme ji dribezim vyvarem (nebo
vodou), okofenime bobkovym listem, hiebickem,
pepiem a uzenou paprikou. Vmichame oprané
Spenatové listy a do panve vratime kufeci maso
i chorizo. Pfiddme kosticky Sunky. Promichame.
Dolijeme vyvar, aby sahal centimetr nad ryzi. Pri-
klopime a vafime na mirném plameni na sporaku
nebo v troubé 15 minut. Do panve na povrch po-
skladame celé tygfi krevety a nechame 5 minut
pod poklici dojit. Pfed servirovanim nakrajime
citron na mésicky a Zluté klinky rozmistime mezi
rizové krevety. Vypadd to barevné moc hezky.
Paella se serviruje pfimo v panvi doprostied stolu
a kazdy si nabere na talif, kolik chce.
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10505 NA POMERANCICH

4 porce lososa s kuzi

2 pomerance

olivovy olej

1 1zice masla

50 g loupanych orestovanych platkd mandli
morska sal

Rybi porce nechame hodinu marinovat v oleji
smichaném se $tavou z jednoho pomerance. Dru-
hy dobfe omyty pomeran¢ nakrajime na kolecka.
Lososa otfeme a grilujeme klzi doll na mfiZce,
kterou jsme potreli Spekem nebo ubrouskem na-
mocenym v oleji. Anebo opeceme na teflonové
panvi vytifené olejem. Béhem grilovani (peceni)
pfidame na chvili k rybé platky pomerance, aby se
osmahly. Az na zavér na kazdé porci lososa necha-
me rozpustit Izicku masla. Lososa na pomerancich
posypaného mandlemi podavame se stouchanym
bramborem a jednoduchym cerstvym salatem
(hlavkovy salat, rukola, Cervena cekanka...) s Cerstvy-
mi bylinkami (tymian, bazalka...) a jednoduchou
zalivkou (olej, ocet, s(l).
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POMERANCE PLNENE JLOUTKOVIM KREMEM

4 pomerance

300 ml pomerancové Stavy

2 Zloutky

1 1zicka masla

1 1zicka Skrobové moucky

2 Izice piskového cukru

1 I1Zice kandované pomerancové kiiry
Slehacka

Kandovanou klru namoc¢ime do horké vody
(nebo do destilatu), aby zmékla. Celym pomeran-
¢m sefizneme horni tfetinu a opatrné vyjmeme
duzninu. Odstranime jadra a duzninu nakrajime
na drobné kousky. V horké vodni 1azni naslehame
Zloutky s cukrem, pomerancovou $tavou a Skro-
bem. Michame, dokud smés nezhoustne. Do kré-
mu vmichame pomerancovou duzninu. Na zavér
pfidame Izicku masla a vlijeme krém do vydlaba-
nych pomerancu. Ulozime do lednicky. PInéné po-
merance podavame s hustou Slehackou posypa-
nou kandovanou pomeranc¢ovou kurou.
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TUIERSKA CTYRICETA

,Prosté fekneme, ze jdeme tak ndhodou kolem!”
rekla Radka a obé jsme dostaly zachvat smichu. Bylo
nam osmnact nebo vlastné... jesté ndm nebylo osm-
nact, ale uz jsme pily vino a Radka koufila jako blazen.
Radka nebyla panna. O panenstvi ji pfipravil néjaky
kluk na Petfiné ve starém bunkru. Radka mi o ném
nikdy neprozradila zadné dal3i podrobnosti, z toho
jsem vyvodila, Ze bud'ten chlapec opravdu nestal za
re¢, anebo si ho Radka vymyslela. Méla jsem ji rada,
ale byla jsem ve stfehu. Méla jsem totiz pocit, Ze je
Radka nékde uvniti své duse opravdu blazniva. Ne
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tak pubertalné jako vétsina mych kamaradek, ale tak
néjak nebezpecné, kdy chovani nezna hranic, kdy se
uchechtané povidacky méni ve schizofrenni ztratu
sebe sama... Radka mne pfitahovala a désila a taky se
mi moc hodila, protoZe s ni moje zamilovana Silenost
mohla propuknout v plné mife. A pravé proto jsem
poprvé odjela do Bedfichova. Prielo, jen zlehka, pro-
toze byl teply maj a my jsme do Jizerskych hor odjely
stopem, koupily jsme si sedmicku bilého a pét balic-
kud slanych tyc¢inek a Sly jsme si sednout na mezk bre-
zovému hajku, odkud jsme mély bajecny rozhled.
Chalupa, ktera patfila Honzovym rodi¢tim, stéla
nad potokem. Koufilo se ji z komina a my jsme
si s Radkou planovaly, jak se jim tam zjevime
ve dvefich a co si vymyslime. A pily jsme a ja se
pofad ujistovala, Ze o mne Honza urcité hodné
stoji, i kdyZ o tom vlastné nevi... a jak jsem se ujis-
tovala a Radka si pofad pfipijela a potvrzovala mi,
Ze nejedname vilbec nijak divng, kdyz jsme za klu-
kem, kterého zboznuju, ale on mne ignoruje, odjely
do hor, vic jak sto kilometr( od mista, kde bydlime.

Brezovy haj Sumél, vino nam hucelo v hlave, jed-
ly jsme slané tycinky, o kterych muj tatinek tvrdil,
Ze jsou vyborné, kdyz vas boli v krku, protoze sul
z tyCinek sedfe ta vase bakteriemi zasazené mista,
a trava vonéla, jako vzdycky voni trava v Ceskych
horach. Svéze a vlhce. Nebe bylo blizko a bilé ob-
lacky pluly klidné po obloze, ze jsem jim zavidéla
jejich bezstarostnost i smér, ktery jim nekompro-
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misné urcoval vitr. Ja tehdy nevédéla, kam se ubirat,
a o vnitinim klidu se viibec nedalo mluvit, kdyz jsem
byla nestastné zamilovana.

A pak byl vecer a najednou padla mokra tma
a najednou jsme nebyly dobrodruzky, které si vy-
razily za vzrusenim, najednou se z nas staly malé
holky, které se baly viech stinG. A tyhle malé holky
zaklepaly na dvefe chalupy, kterd patfila rodi¢lm
spoluzaka, ktery na mé kaslal. Dlouho se nedélo
nic a pak otevrel dvefe Honz(v tatinek. Dnes - s od-
stupem doby, kdy jsem sama uz mnohem starsi
nez ten muz, co nas pfivital - musim fict, ze Hon-
zOv tatinek byl veliky fesak. Predstavily jsme se:
My jsme Honzovy kamaradky ze Skoly a jen tak
nahodou jsme jely kolem..

Vy tady mate nékde chalupu?”

,No... ne, nasi kamaradi ji tady maiji...”

,Honza tady neni, jel na Moravu za bratrancem.”
+Aha... tak my pdjdeme..”

,Kde maji chalupu ti vasi kamaradi?”

+Kousek tady doll takhle tam nékam...”

.Jak se jmenuiji, ze bych vas tam hodil?”

,No... Horakovi asi”

.Hordkovi? Neznam tady zadné Hordakovy.."

,NO... moZna jsme se spletly, ona mozna ta cha-
lupa patfi nékomu jinému.”

+Hlavné jestli tam trefite..."

+No.."

Jrefite tam?”
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,No...ale oni tam ti Horakovi ani ti, co jim ta cha-
lupa patfi, asi nejsou, my jsme se asi spletly, kdyz
jsme si myslely, Ze tu jsou, a proto jsme sem jely..”

+Ale... jak jsem fikal... Honza tady taky neni

,No... to je blby, on fikal, ze tady bude..”

JTo vam fikal?! Jel na svatbu. Ta svatba se plano-
vala pul roku.”

»Aha... tak to jsme se asi spletly..”

Ny se néjak Casto pletete!”

«No... tak my jdeme..”

~Kam?”

»Na autobus..”

,Ten dneska uz nejede.”

~1ak my na n¢j do zejtrka pockame..."

A v tu chvili tatinek Honzy otevrel dvefe doko-
ran a fekl: ,Tak to na néj pockejte tady!”

A my jsme pak s Radkou lezely na jedné poste-
li v komUrce, kterd patfila Honzovi, vyjidaly jsme
peclivé sklenici s kompotem, kterou Radka ukradla
ve $pajzu, a ja méla zvlastni pocit, Zze i kdyz Honza
na chalupé neni, tak uz jenom tim, Ze lezim v jeho
posteli, mam k nému bliz.

V chalupé byla zvlastni viiné. Casem jsem pocho-
pila, Ze takovou vini maji domy a byty, kde vladnou
muzi. Tatinek Honzy nam nabidl topinky s ¢esne-
kem a veprfovou konzervu, kterou zastudena na-
krajel na kostky, silné opepfil a osolil, prolozil cibuli
a prispendlil paratkem se strouzkem ¢esneku. Tohle
plebejské jidlo mi pripadalo Uplné bozské. Okouz-
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lilo mne i to, Ze jsme si neumyli talife, ale vytreli je
novinami, uklidili je na skFin a priklopili Casopisem.

Rano nam tatinek Honzy pfistrcil chleba a kus
saldamu, kdyz nékdo zaklepal a do chalupy vtrhla
sousedka v tésnych dzinach, ktera tatinkovi Honzy
pfinesla houbovou hasi a zelny salat. Taky fekla, ze
tatinka Honzy ¢ekd na obéd, protoze bude délat
caletky - placky z makového tésta, a pak nas sjela
velice kritickym pohledem, protoze Ctyficetiletou
Zenu dvé cizi nactileté holky vdomé muze, na kte-
rého si brousi své rozvedené zuby, viibec nedojaly!

Tahle vzpominka nema zadnou pointu. Je v ni
jen trochu smutku, Ze moje zamilovana puberta je
davno pry¢. Ze tatinek Honzy uz umfel, Ze s Rad-
kou uz nekamaradim, Zze Honza se nakonec stal
mym klukem, ale ani v jeho naruci jsem necitila ta-
kové chvéjivé vzruseni jako tehdy, kdyz jsem s Rad-
kou lezela v jeho posteli, dotykala se prostéradla,
na kterém spdval, a hladila pol3tar, o ktery si opiral
své chlapecky hladké tvare.

AZ se mi chce plakat, kam zmizela ta moje laska.
Ta jeji energie, ktera mne hnala do hor a do cizich
domu, kterd ve mné budila troufalost a ktera se ne-
bala ani odmitnuti.

Do Jizerek jezdim pofad. Vzdycky se tam teskné
rozhlizim a hledam minulost. A vzdycky si nakonec
feknu, ze i kdyZ jsem tam nebyla vzdycky uplné
happy a i kdyz mi je fuk ta slavna jizerska padesat-
ka, Ze v Jizerkach je krasné!
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HOUBOVA HASE

400 g lesnich hub

4 brambory uvafené ve slupce
1 cibule

2 vejce

3 strouzky Cesneku

1 starsi rohlik

2 Izice mléka TR
2 IZice Skvareného vepiového sadla &Q\
2 Izice osmazené cibulky T
mlety cerny pepf

susena majoranka
drceny kmin

Spetka muskatu

2 Izice sekané pazitky
sul

V kastrole na sadle osmahneme nakrajenou ci-
buli a pfidame k ni pokrajené houby, kmin a sul.
Spole¢né podusime domékka. Rohlik nalameme
na kousky a pokropime mlékem. Oloupané varené
brambory nastrouhdme nahrubo. Zapékaci misku
vymazeme sadlem. Podusené houby ¢astecné roz-
mélnime ty¢ovym mixérem a smichame s nastrou-
hanymi bramborami, vymackanym rohlikem, vejci,
smazenou cibulkou, utfenym ¢esnekem, peprem,
majorankou, muskatem a soli. Houbovo-brambo-
rovou smés dame do zapékaci misky a vlozime do
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trouby rozehtaté na 220 °C. Kdyz se povrch opece,
omastime ho sadlem a dopeceme pfi nizsi teplo-
té (190 °C). Houbovou hasi podavame posypanou
pazitkou a s Cerstvym hlavkovym salatem s jedno-
duchou octovo-olejovou zalivkou.

-,

EL

SALAT T KYSANEHO 1 V
HRIBKY 4 ORECHY

§ NAKLADANTMI

350 g kysaného zeli

2 jablka

1 mala sklenka nakladanych hfibkd
1 Izice nasekanych vlasskych ofechl
1 1zicka susené bazalky

par listk( Cerstvé bazalky

2 Izice majonézy

2 Izice bilého jogurtu

sul

Majonézu smichame s jogurtem a v prstech
promnutou bazalkou. Kysané zeli scedime a po-
krdjime na mensi kousky. Nahrubo nastrouhame
omytd jablka a pokrajime scezené nakladané hou-
bicky. Zeli promichame s jablky, hfibky a drobné
nasekanymi ofechy. Nakonec vmichame bazalko-
vou majonézu s jogurtem. Salat ddme vychladit a do-
zdobime Cerstvou bazalkou.
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PLACKY

CALETKY (PECEN
EST4)

I MAKOVEHO T

200 g polohrubé mouky

200 g hladké mouky

125 g rozehtatého sadla (nebo masla)
180 ml mléka

3 Izice nemletého maku

1 vejce

4 prasku do peciva

1 Izice oleje

sul

V mise smichdame mouku s praskem do peciva,
makem a soli, pfidame vejce, rozpustény tuk a po-
stupné pfilévame mléko. Vymichame nelepivé tés-
to. Troubu predehfejeme na 170 °C a plech vyste-
leme pecicim papirem. Z tésta uplacame kolecka
a urovname je na plech. Dame péct. Po 8 minutach
je otoCime a dopeceme. Nakonec je pomaslujeme
olejem.

Kazdd rada dobra
Caletky se dafi pFiprovit L nasladio.
Do tésta se pfldd krupicovy cuke.
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NERYCHLE]S!
NA WANGEROOGE

Stval mé uz po cesté. Donutil mé jet se svymi
kamarady, ktefi ale rozhodné nebyli mymi kama-
rady, protoze jsem je v den odjezdu vidéla poprvé
v Zivoté. Kdybych je vidéla dfiv, tak bych si asi tu
nasi spole¢nou dovolenou rozmyslela. Kamarad
byl takovy ten ufvany, Zovialni typ, ktery fikal véty:
,Na navigaci kaslu! Madm instinkt stopare, a tak
vim, jakym jit smérem.” Instinkt stopare zpusobil,
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Ze jsme si zajeli sto padesat kilometrd. Manzelka
kamarada byla o dvé hlavy vétsi nez ja, docela
hezkda, coz mne ale nemohlo dojmout, a méla
jizlivé poznamky na svého muze, coz bych ocenila,
kdyby mi nefekla: ,Co je to vlastné talent? A co na
tom Sejkspirovi vlastné je?! Koho zajima?!” Nebylo
nejhorsi, Ze jsem na jeji otazky neznala odpovéd,
horsi bylo, Ze mi vrtaly v hlavé. ,Co vlastné na tom
Sejkspirovi je?!”

Jeli jsme pres celé Némecko, a protoze z pev-
niny pluje na ostrov lod jen do odlivu, tak jsme
museli spéchat. Proto zadna pumpa s kavickou
a kvili tomu debilovi s instinktem jsem si musela
jit odskocit na takové to odpocivadlo u lesa, kde
zastavuji hlavné tiraci. Stal tam uhledny némecky
domecek a v ném to pachlo, jako byste skocili do
moci. Zvedl se mi Zaludek a jesté jednou a jesté,
poulila jsem oci, davila jsem a proklinala Oskara.
To Oskar mne donutil jet na Wangerooge.

Teprve kdyz jsem nastoupila na lod, pochopila
jsem, ze kamaradi jsou vlastné spolecni kamaradi
Oskara a jeho byvalé manzelky, s kterymi na ostrov
jezdili, dokud se jejich manzelstvi nerozpadlo.

Mofe kolem nas bylo mélké. Vlastné to bylo jako
v néjakém pfizracném hororu. Velka lod se spous-
tou lidi, kterd se pomalu kymaci mofem, v némz
jsou zasazené do pise¢ného dna kaly, jako kdyz na
horach vyznacuji ve snéhu trasu pro bézkare.

Nebyla jsem UpIné nadsend, kdyz mi Oskar fekl,
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Ze na ostrové nejezdi Zadna auta. Nebyla jsem upl-
né odvazana, kdyz jsem se dozvédéla, ze na Wan-
gerooge se da chodit jenom pésky. Ne ze bych byla
takovy pecival, mé ale prosté chlize nebavi. Zvedat
tak Unavné nohy a posunovat se nékam, kde bych
s motorem a koly byla daleko dfiv. Trochu jsem
doufala, ze ostrov je maly, ze z plaze budu koukat
na obzor a premyslet o Sejkspirovi a opalovat se,
abych byla hezka. Abych se Oskarovi libila, i kdyz...
upfimné fe¢eno... Oskar se MNE nelibil.

Jsem hrozné vybiravd! Moc se snazim kaslat
na vzhled svych partner(, ale prosté nemam rada
brunatné lice, vyhubla lytka a chlupy v nose.

Vim, Ze sama nejsem vUbec dokonald. Nicmé-
né se vnitfné vidim krasné. Jemné, se zafi kolem
oblieje, a dokud nenarazim na zrcadlo, tak jsem
sama se sebou moc spokojena. Kdyz na zrcadlo na-
razim, tak... vezmu zavdék Oskarem! Boze, ja jsem
strasna!ll Méla bych byt Stastna, ze mé chce muz
s titulem, penézi a slusnou kariérou.

No a tak jsem byla 3tastna, a proto jsem drhla
lodi o dno, abych stravila deset dni v Severnim mofi.

Ostrov Wangerooge ma dva majaky, jeden
park, jednu hlavni ulici, dvé rybi restaurace, jednu
kavarnu, jedno feznictvi, jednu pekdrnu, papirnictvi,
hrackarstvi, dva butiky, pizzerii a nadrazi.

To proto, Ze jakmile pfiplujete do pfistavu, tak
vam odeberou kufry a posadi vas do lokalky, ktera
svami krokem projede bazinami. Nevim, jestli je
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to spravny nazev pro trsy travy, které tréi ze slané
vody.

Klidné by tak mohlo vypadat rozsahlé ryzovisté,
kdybychom ovsem nebyli na severu, kde duji vétry
a kde voda dosahuje maximalné deseti stupniu.

Wangerooge je frisky ostrov, patfi k Némecku,
ale Némci se na mistni obyvatelstvo divaji s pode-
zfivavym opovrzenim. PovaZzuiji je totiz spis za Ho-
landany a omlouvaji tak urcity ostrovni, pro Ném-
ce atypicky, neporadek.

Cesta vlakem trvala asi pQl hodiny.

Vidéla jsem kachny a ¢apy a albatrosy a spous-
ty podivnych ptdakd, jejichz jména jsem neznala,
a kdyz jsem se na né zeptala Oskara, tak jsem se je
nedozvédéla.

Pod nohama mi kfupala zrnka. Celé nadrazi,
vlastné cely ostrov mi pfipominal babovku, kterou
misto mouckového cukru cukrarka omylem posy-
pala jemnym piseckem.

Ostrov Wangerooge je placaty a vlastné maly,
kdyz za kratkou vzdalenost povazujete dvanact ki-
lometrd.

Je to kratka vzdalenost. Je to zatracené dlouha
cesta, kdyz s kufrem jdete tam, kde bydlite.

Oskar vybral fungl novy apartman. Ten apartman
byl v malém domku. Ten domek byl dvanact ki-
lometrd od centra a dvanact kilometr( od plaze.
Oskar vrestél nadsenim: ,Budeme chodit na pro-
chazky!”
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Pak zacalo prset. Prielo v nedéli, prielo v pon-
déli, v utery i ve stfedu. V3echny ty dny jsem usla
dvacet pét kilometr(, abych vidéla Sedé more.

Zmitala jsem se v ledovém vétru a sedéla s ka-
marady Oskarovy byvalé zeny v feznictvi, kde jsme
nékolik hodin konzumovali bufity a pili pivo.

Jeden hezky okamzik jsem zazila, kdyz jsem se
musela vycurat a vzdalila jsem se do kavarny. Byla
tam stara dama, ktera mi nabidla kofenény caj. Byl
s maslem. Mistni specialita, ktera méla prohrat vy-
mrzlé rybare.

Vsimla jsem si, ze vétsina mistnich lidi (moc
jich na ostrové nebylo) chodi peclivé zabalena do
bund a Cepic, ale nohy maji od kolen holé. Vyhrnu-
té dziny a bosa chodidla...

Oskar netrpélivé zabusil na okno kavarny. Ne-
bylo kam spéchat. Pr3elo, foukalo... domi jsme to
méli téch prokletych dvandct kilometrd!

Sli jsme proti vétru, chtéla jsem kFicet vzteky,
chtéla jsem fvat, chtéla jsem kopnout Oskara do
toho jeho $picatého zadku, chtéla jsem... Boze, to
ponuré léto jsem tak strasné chtéla, aby mne né-
kdo miloval!

Dalsi den zas prselo, ale tak néjak jemnéji, a tak
Oskar radikalné vyhlasil, ze jdeme na plaz.

Dvanact kilometr(i. Nohy mi setrva¢né kmitaly
sem a zase tam a ja cestou k mofi pocitala kroky,
abych védéla, kolik jich budu muset udélat zas
zpatky.

NEJRYCHLEJSI NA WANGEROOGE®S55



Plaz byla nekonecnd. Na mofi jsem zahlédla
tankery, vypadaly zlovéstné. Jediné, co se mi libilo,
byly veliké prouténé kose se stfiskou, do kterych
jsme se mohli schovat.

V koSiku hned vedle nas sedéla Sedovlasa dama
z kavarny. Oskar Sel zkouset vodu. Stal na brehu
a sledoval, zda mu zpénéna voda olizne palec.

,Pojd do vody!” kficel na mé.

Malicko mzilo.

.Je to studeny!” volala jsem, ale Oskar na mne
naléhal tak dlouho, az jsem jak bezducha loutka
vedend na provéazku sundala svuj teply svetr, kal-
hoty i Satek a vbéhla jsem do ledovych vin.

Tedy vbéhla... BéZela jsem asi dvacet metr(,
protoze more bylo pofad mélké. Méla jsem vodu
sotva po kotniky. Touzila jsem se ponofit, abych to
uz méla za sebou...

Kone¢neé! Namocila jsem si bficho. Ramena.
Hlavu. Bylo to priserné. Ledovy krunyf mne sevrel,
drtil mi plice, sviral kosti, Skrtil mne ledovym spa-
rem a Svihal mne milionem ostrych bicikd.

Jecela jsem. S jekotem jsem bézela zpatky na bieh.

Oskar vyskal Stéstim. VSimla jsem si, Ze on sam si
namocil nohy jen po kolena, ale ja v hysterické touze
mit koupani za sebou jsem si jeho zrady ani nevsimla.

Stara pani stala pred nasim kosikem se svou de-
kou a peclivé mne do ni zabalila.

LJsi otuzild! Vyfotil jsem té! To budou vsichni
koukat!” viestél Oskar.

56 W NEJRYCHLEJSI NA WANGEROOGE



Zaludek mi vyjel k hrdlu pfi predstavé, jak vsichni
uvidi mé bilé, tucné télo.

Dvanact kilometr(i domu! Sla jsem rychle. Porad
jsem se nemohla zahrat. Oskar zUstaval za mnou.

| rdno mi do nohou, stale jesté lehce promodra-
lych, vstoupila nevidana energie. Dvanact kilome-
trd na plaz. Oskar sipal: ,Pockej na mé!”

Ja jsem nesla, ja jsem bézela, ja jsem letéla...
jako téch tisice ptak{ na Wangerooge.

Pfi kazdém kroku, pfi kazdém mavnuti mych
kfidel mi rozboureny zaludek skandoval: ,Zblunk”

Jesté tfi dny jsme takhle chodili. Dvanact kilo-
metru, abychom si sedli do viIhkého ko3e na zmok-
|é plazi, bufty a zas dvanact zpét.

Oskar funél umérné pivim, které vypil. A zase.
Tam a zpatky... A zase!

Ve ¢tvrtek se Oskar rozhodl, Zze nas kosik zahra-
be vic do pisku. Hloubil pFikop, s lopatkou zachazel
neobratné, Ze pisek mi nékolikrat hodil do oci.

Znaven praci se rozhodl, ze si dojde pro cappu-
ccino.

Nevim, proc¢ jsem zvedla hlavu. Asi to zpUsobil
instinkt, ktery chybél Oskarovu kamaradovi. Vidéla
jsem to jak ve zpomaleném filmu.

Oskar stoji nad plazi u stanku. Drzi kelimek s ka-
vou. (Ani na sekundu ho nenapadlo, aby se mne
zeptal, jestli na ni taky nemam chut.)

Oskar ma koblihu. Jednu! Kousne do ni. Marme-
ldda mu vyprskne na bradu. A presné v tu chvili na

NEJRYCHLEJSI NA WANGEROOGE®S57



néj zautodi racek. Velikansky racek! Méfi vic jak tfi
Ctvrté metru. Vysoké nohy. Ostry, zahnuty zobak.

VySkubne Oskarovi koblihu z prst.

Oskar krici. Stara dama se vyklani ze svého kose.

Oskar rve rackovi koblihu z paratd. Racek Oska-
ra klove. Oskar fve.

Racek se vrha na kelimek s kavou. Trha ho na
cucky. Oskar bézi ke mné.

At mé nechd! At mé necha!” kfici jak chlapecek,
ktery hleda pomoc u maminky.

Omracené jsem sledovala akci. Velky muz boju-
je s ptackem o svij koblizek...

KdyZz mi tahle informace dosla k mozku, zacala
jsem se smat.

Nebyla jsem sama. Smala se i stard dama.

Pak vedle nas vstala néjaka silna Némka, udé-
lala na racka: ,K335t, k3sst!“ jako na slepici a ptak
neochotné zamifil nad more.

Oskar mél obli¢ej mokry od slz, upatlany od za-
vareniny, ve vousech mél drobky a ze hibetu ruky
mu tekla krev.

A ja se smala a smala a smala.

A smala jsem se, i kdyZ jsem béZela do apartma-
nu téch dvandct kilometr(, a smala jsem se i tehdy,
kdyz si Oskar vzal kufr a nesl ho ode mne pry¢ ke
svym kamaradam.

Rano mne zaludek nebolel. Poprvé za celou
dobu vysvitlo slunce. Palilo. Tak, jak pali slunce
na severu. Ostie a svéze. Vzduch byl prlzracny
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a v mofi jsem zahlédla ¢ervené kraby, stovky musli,
duhové meduzy. V dalce na mé kyvali tuleni.

A pak mne ta starda ddma pozvala na obéd a daly
jsme si brokolicovou polévku s lososovymi knedlicky.

A kdyz jsem spolkla posledni sousto, tak mi ta
dama fekla:

»Moc vas obdivuju! VSimla jsem si, ze jste tady
na Wangerooge nejrychlejsi ze vsech!”

P. S.: Skoda Ze nemam talent jako Sejkspir, to bych
uméla o svych zazitcich néco napsat.
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BROKOLLCOVT KREM
§ LOSOSOVIMI KNEDLICKY

300 g brokolice

600 ml zeleninového vyvaru
1 1Zice masla

1 1zice hladké mouky

125 ml sladké smetany

4 1zicky zakysané smetany

1 mensi cibule

$tava z 2 limetky

Spetka muskatového ofisku
mlety bily pepf

sul

Na knedlicky

125 g Cerstvého lososa bez klze
1 starsi rohlik (nebo svétly toustovy chléb)
2 Izice mléka

1 vejce

Spetka prasku do peciva

Spetka citronové kiliry

mlety cerny pepf

Spetka mletého zazvoru
strouhanka

mofska sul

1 limetka

609 NEJRYCHLEJSI NA WANGEROOGE



V hrnci na masle zpénime nakrajenou cibulku,
zaprasime ji moukou, zalijeme studenym vyvarem,
pfiddme nakrajenou brokolici, nejdfiv pét minut
povafime oloupané tvrdsi ¢asti, pak pfidame ze-
lené razicky. (Nékolik zelenych rdzi¢ek schovame
na ozdobu.) Zvolna vafime 8 minut. Rozmixuje-
me. Znovu zahfejeme a dame do polévky drobné
zelené brokolicové rhzicky, vmichame smetanu,
okofenime peprem a muskatem, okyselime limet-
kou a dosolime. V mensim rendlicku nechame vafit
osolenou vodu. Kousky peciva pokropime smeta-
nou. Lososa nasekame na kousicky a vidlickou ho
rozmélnime, osolime, opepfime, pfidame zazvor,
vejce, citronovou kliru a po ¢astech vmichdme vy-
zdimané kousky peciva. Zahustime strouhankou
smichanou se Spetkou prasku do peciva. Tvofime
knedli¢ky a zavafime je v horké vodé.

Uvarené knedlicky vylovime a nechame na cedni-
ku odkapat. Polévku nalijeme do talifl, pfidame
lososové knedlicky a podavame.
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KORENENT CAJ S MLEKEM

500 ml mléka

500 ml vody

1V2 Izice Cerného caje

nékolik platkd cerstvého zazvoru
kousek skoficové kury

1 badyan

8 hrebick(

10 kulicek bilého pepre

10 tobolek zeleného kardamomu
cukr podle chuti

V hrnci nechdme hiat vodu smichanou s mlékem
a okofenénou vsim kofenim. Kdyz smés dosahne
varu, vypneme a pod poklickou nechame pul ho-
diny louhovat. Mlé¢nou kofenénou smés znovu
ohfejeme téméf k varu, vypneme sporak a vsy-
peme caj. Priklopime a nechame louhovat dvé
minuty. Napoj pfecedime pres sitko do vyhraté

konvice a podavame.
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