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Uvod

UvVOoD

Moderni vinohradnictvi pfedstavuje vzajemné souZiti vinohradnika s pfirodou. Pouze respektova-
nim piirodnich zakonitosti, které ovliviiuji révu vinnou ve vinicich, je mozné dosahnout kone¢ného
cile a tim je produkce kvalitnich hroznti. I v dne$ni dobé plné novych mechaniza¢nich prostredk je
préce ve vinici namdhavd, ale zasluzna a krasnd, protoze vinice jsou sou¢dsti nasi kulturni krajiny.

Po vstupu Ceské republiky do Evropské unie se zménily podminky pro ¢eské a moravské vino-
hradniky a vinate. Plochy vinic v Ceské republice dosahly téméf 18 000 ha. Vinohradnictvi a vinat-
stvi se nyni staly jednim z nejrentabilnéjsich obort zahradnické produkce.

Moderni vinohradnictvi je zaloZené na systémech managementu kvality. Kvalitu v§ak posuzuje
predevsim konzument vina. Proto teprve tehdy, kdyz je vino dobfe pfijimané spotfebitelem, je moz-
né prohldsit, ze byly hrozny dostate¢né kvalitni. Takovou troven je potom tfeba neustale udrzovat,
a to napfi¢ rtznymi ro¢niky. Pfed zacatkem kazdého vegetacniho obdobi si proto musi péstitel
stanovit kone¢ny cil z pohledu kvality hroznt a vynosu.

Optimélni kvalita hroznti je potom propojena s mnoha dal$imi faktory, jako jsou stanovisté, puda,
podnebi, ro¢nik, vynos, oSetfovani vinice a zralost plodd. Velmi vyznamné postaveni hraje podnoz
a uslechtild odrada. Agrotechnické zdsahy, jako je fez, regulace ndsady hroznt v dobé vegetace
a ¢astecné odlisténi zény hroznt, pfedstavuji dstfedni postaveni v modernim managementu pro-
dukce. Sklizen kvalitnich hroznt v optimdlni drovni zralosti a v dobrém zdravotnim stavu je dalsi
krok v produkci kvalitnich vin. Ur¢eni nejlep$iho terminu sklizné vyZzaduje peclivé ohodnoceni zra-
losti hroznti. Management kvality proto svymi postupnymi kroky sméfuje k dosazeni kone¢ného
cile, kterym je kvalitni hrozen a dobré vino.

Moderni vinohradnictvi je vyrazné Setrné k okolnimu prostfedi. Respektuje zdkonitosti ptiro-
dy béhem celého ro¢niho cyklu osetfovani vinic. Ditkazem je skute¢nost, Ze vétsina vinic v Ceské
republice se obhospodatuje v systémech integrované anebo ekologické produkce, jejiz hlavnim ci-
lem je minimalizovat vnéjsi chemické vstupy pii souc¢asném dodrzeni vysoké kvality hroznt. Diky
vyrazné ekologizaci vinohradnické produkce v Ceské republice disponuji hrozny i vyrobena vina
vysokym obsahem zdravotné prospésnych latek.

Tato monografie poskytuje uceleny pohled na révou vinnou - jednu z nejuslechtilejsich kultur-
nich rostlin na svété. Jejim zamérem je nabidnout moderni pohled na vinohradnictvi, ktery v po-
stupnych krocich povede k vyraznému dspéchu. Publikace odpovidd na mnoho otazek, se kterymi
se setkavd profesiondlni vinohradnik, ale také amatérsky péstitel pii své kazdodenni praci ve vinici.

Pteji vSem, kdo budou tuto knihu ¢ist, aby pfi péstovani révy vinné nasli radost z bohaté a kva-
litni drody, aby se jim prace ve vinici stala konickem a Zivotni naplni.

Lednice, cervenec 2011 Pavel Pavlousek
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PESTOVANI REVY VINNE

1 VINOHRADNICTVI V CESKE REPUBLICE

Réva vinna (Vitis vinifera L) je v celosvétovém
méritku ekonomicky nejvyznamnéjsi plodinou.
Plocha svétovych vinic predstavuje 7,66 mil. ha,
z toho nejvétsi rozlohu zaujimaji vinice v Evro-
pé (57,9 %), nasleduje Asie (21,3 %) a Amerika
(13 %). Mezi deset nejvétsich vinafskych zemi
proto patfi pfedevsim evropské zemé.

NaSe republika se fadi mezi malé vinarské
zemé. Obliba vina a jeho spotfeba vSak neustd-
le nartsta, coz je pfedpoklad pro dalsi rozvoj
vinohradnictvi.

V Evropé nalezi CR mezi severné polozené vi-
narské oblasti. Zatazuje se mezi staty s tzv. ,cool

Tuzemské vinice se rozkladaji ve dvou vi-
naiskych oblastech, tj. v Cechach a na Moravé.
V Cechach se nachazi pouze maly podil plochy
vinic, hlavné v okoli Kutné Hory, KarlStejna,
Polabi a Mostu. Vinatska oblast Cechy zahrnu-
je dvé podoblasti - Mélnickou a Litoméfickou.
Vétsina plochy vinic CR se nachdzi v jizni ¢és-
ti Moravy a cleni se na podoblast Znojemskou,
Mikulovskou, Velkopavlovickou a Slovackou.
Celkové plocha osazenych vinic v CR ma roz-
lohu 17 358 ha a obhospodatuje ji az 19 248
péstitelli, coz naznacuje znac¢nou oblibu vino-
hradnictvi u nés.
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Obr. 1.1 Deset nejvétsich vinafskych zemi na svété
podle plochy vinic (OIV, 2010)

climate viticulture®, tzn. vinohradnictvi chladné-
ho podnebi, které vSak neznamend jenom nizsi
pramérné teploty ve vegetacnim obdobi a cas-
téjsi vyskyt period s mrazovymi teplotami, ale
je spojeno piedevsim s pfiznivymi podminkami
pro zrdni hroznd. Pti jejich dozravéni se zde totiz
stfidaji vy$si denni teploty s nizkymi no¢nimi,
coZ pozitivné pusobi na zrdni, zejména na vyvoj
aromatickych a fenolickych ldtek. Vinaiské ob-
lasti v CR se proto vyznacuiji kvalitnimi podmin-
kami pro péstovani révy vinné.

Obr. 1.2 Rozdéleni ploch vinic podle podoblasti
(MZe CR, 2010)

Jednotlivé vinice se nachdzi ve vini¢nich
tratich, které piislusi vinarskym obcim. V CR
existuje celkem 377 vinafskych obci. Nejvétsi-
mi jsou Velké Bilovice, Valtice a Cejkovice. Roz-
déleni do vini¢nich trati ma v CR velkou tradici.
Jiz v roce 1948 sestavil Josef Blaha publikaci
Katastr vinicnich trati na Moravé a v Cechach,
kterd poskytuje cenné informace i pro soucasné
vinohradnictvi. K jednotlivym obcim pfifazuje
a podrobné predstavuje vinicni traté - véetné
doporuceni vhodnych odrad (viz tab. 1.1). Po této



rajonizaci vinic u nds ndsledovalo mnoho dalsich,
az po soucasné rozdéleni vini¢nich trati.

Sortiment vhodnych odrad:

L. Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, Neuburské,
Frankovka.

II. - IIL. Chrupka bild a ¢ervend, Portugalské
modré, Malingre.

PodnoZové odridy: Berlandieri X Riparia,
Solonis X Riparia 1616C (pro pudy tézké, jilovité
a slinovité).

Podle platné vyhlasky 254/2010 Sb. se dnes
v Archlebové nachdzi ¢tyfi vini¢ni traté: Maliny,
Dubovd, Pansky a Padélky, které vznikly slou-
¢enim plivodnich historickych vini¢nich trati.
Podobna situace nastala ve vétsiné vinafskych
obci.

Jelikoz CR produkuje piedevsim odrtdova
vina, ma zde rajonizace velky vyznam. V CR bylo
k 1. 12. 2010 registrovano 46 mostovych a 9 stol-

Obr. 1.3 Katastr vinicnich trati na Moravé
av Cechach (BLAHA, 1948)

nich odrtid a 7 podnozi. Vétsi rozlohu zabiraji vi-
nice pro vyrobu vin bilych nez ¢ervenych. Plochy
osazené stolnimi odradami jsou malé.
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Obr. 1.4 Dvacet nejpéstovanéjsich odrad révy vinné v CR (MZe CR, 2010)
vini¢ni trat celkova ztoho vhodnych jesté bonita trati
plocha trati (ha) osazeno révou (ha) pro révu (ha)
Maliny 97,14 16,1 15 I
Staré hory 23,38 7,21 12 I
Novosady 24,06 7 5 IL.
Bezdéky 17,8 4 0 IIL
Loktusky 32,19 2,15 2 I1.-1I1.
Svétlé 19,94 31 5 IL-IIL

Tab. 1.1 Rajonizace vini¢nich trati v obci Archlebov (BLAHA, 1948)
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PESTOVANI REVY VINNE

2 PUVOD REVY VINNE A MOZNOSTI VYUZITI
VE SLECHTENI

2.1 Zakladni rozdéleni a geografické
rozsiteni rodu Vitis L.

a na jejichz zékladé ve své klasifikaci celedi Vita-
ceae Juss. a rodu Vitis L. uvadi rozdéleni rodu na
dva odli$né podrody - Muscadinia a Euvitis.

Oba podrody se od sebe vzajemné odliSuji po-
¢tem chromozomu - Euvitis (2n = 38) a Musca-
dinia (2n = 40) - a morfologickymi vlastnostmi,
viz tabulka 2.1.

Podrod Muscadinia obsahuje pouze tfi dru-
hy - Muscadinia munsoniana, rozsifeny od vy-
chodniho pobfezi USA az k Mexiku, malo zndmy
druh Muscadinia popenoi, nalezeny v Mexiku,
a nejvyznamnéjsi Muscadinia rotundifolia zdo-
mécnély na jihovychodé USA.

Divoky botanicky druh Muscadinia rotun-
difolia se vyuzivd v praktickém vinohradnictvi
a pfi Slechténi révy. Je vysoce rezistentni k mno-
ha patogentm.

Celed Vitaceae L. zahrnuje asi 700 druht zata-
zenych do 14 rodd. K hospodafsky nejvyznam-
néjsim rodam patii Vitis L. (réva), z okrasného
zahradnictvi Cissus L., Ampelopsis Planch., Am-
pelocissus Planch. a Parthenocissus Planch.

Klasifikace rodu Vitis L. byla pfedmétem spo-
ru mnoha systematickych botanik, Slechtitela
révy vinné i praktickych vinohradnikd. Botani-
kové ¢asto pouzivali pro nékolik morfologicky
naprosto stejnych druht rtzné ndzvy, jejichz
pocet vSak nékolikandsobné prevysoval skutec-
né mnozstvi druht.

Z pohledu praktického vinohradnictvi jsou du-
lezita zjisténi, kterd ucinil jiz PLANCHON (1887),

podrod Euvitis podrod Muscadinia
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* Borka na letorostech se v obdobi zralosti muze

odlupovat v celych pasech.

* Na letorostech nejsou lenticely.
* Drevo je mékké s velkymi cévami.

* Rez vyhonu byvd vzdy elipticky, nikdy

ctyfuhelnikovy.

» Dren v uzlech (nodech) prerusuje piepazka

(diafragma).

* Dvoj- nebo trojvidlicnaté aponky vyrustaji

naproti listim a nemaji diskovité zakonceni
k pfichyceni ke sténé.

* Vegetativni organy pokryvaji vlnaté, Stétinko-

vité nebo specidlni typy vlaski.

* Hrozny tvoii mnoho bobuli, které se drzi

stopky i po dosazeni plné zralosti.

* Obsah cukri a kyselin v bobulich predurcuje

hrozny pro ¢erstvy konzum, vyrobu $tav nebo
vyrobu vina.

e Semena jsou hruskovita.

e Listy byvaji obvykle dlanité s péti zékladnimi

zilkami.

* Letorosty maji napadné lenticely, borka se
neodlupuje.

* Dievo je tvrdé bez velkych cév.
* Dfevo se vyznacuje malou plochou dfené.

* Dien vyhonu neni pieruSovana, nema pie-
pazky.

Naproti listim vyrustaji jednoduché nebo pre-

ruSované dponky bez diskovitého zakonceni

k prichyceni na zdi.

* Vegetativni ¢ést rostliny byva vzdy lysa nebo
slabé hladka.

* Hrozny tvoii pomérné mélo bobuli, které

dozrdvaji nestejnomérné a opadévaji jedna po

druhé po dosazeni zralosti.

Duznaté bobule s malym mnozstvim §tavy
mohou byt konzumovany cerstvé, kvili nizké
koncentraci cukru nejsou vhodné pro vyrobu
vina.

* Semena jsou lodkovita.

Listy slabé lalo¢naté nebo bez zfetelnych
lalokt mivaji vzdy dlanity tvar.

Tab. 2.1 Morfologické rozdily mezi podrody Muscadinia a Euvitis (BOUQUET, 1980 a GALET, 1998)



