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1. Pece napric historii

Pece, jak je zndme dnes, takzvané prlijezdné nebo priibéZné, jsou v podstaté pasové do-
pravniky, na néz se na za¢dtku procesu umisti tésto a na konci vypadne bochnik. Pro domd-
cf vyrobu chleba v3ak tak vyspélou techniku nepotfebujeme. Jde spi$ o dovednost a hlav-
né o gurmansky zdZitek. Pfestoze vime, Ze chleba se pekl jiz desetitisice let pfed Kristem,
do dnednich dnil se dochovaly pece zndmé z oblasti tehdejsi Persie. Od téch soucasnych
se dost lisily, nachdzely se totiZ pod zem.

1.1 Pece kruhove a pece valcové

Archeologické vykopdvky pomdhaji utfibit stavebni prvky, z nichZ byly pece kdysi sesta-
vovany. Béhem historického vyvoje se postupné vytvofily dva zakladnf typy peci: kruho-
vé a vdlcové.

Kruhové pece byly vyuzivany zejména na cerném kontinenté, kde mély i ostatni stavby
béZné kruhovy pldorys. Vyuziti téchto peci bylo rliznorodé, ale zdsadné byly venkovni. Ob-
chodnimi cestami se informace o zplisobu stavby kruhovych peci rozsifily pfes Gibraltar do
dnesniho Spanélska a také do Italie, kterd svétu dala ochutnat svoje narodni jidlo — pizzu.
S narlistem potfeby pece zastfesit se zacaly prodluzovat, ¢imZ dospély k valcovému tva-
ru. Postupné se, zatim jesté bez kominu, zacaly pfesouvat dovnitf obydli. Vlastni stfechu

tak jiz nepotfebovaly, a prostor nad klenbou se proto zacal vyuzivat jako plocha na lezeni.

Obr. 1 Pompeje, dva tisice let stard pec na chleba Obr. 2 Princip shodny s dnesni technologif



V obdobi antiky a vzniku opevnénych mést mély pece pravidelny kruhovy tvar a jejich
vyska vzdy pfedstavovala polovinu priiméru. Byly jiz stavény z tvrdé pdlenych cihel a le-
peny jilem. V romanské dobé byly cihly v klenbdch nahrazeny Zulou a rulou. Také tvar
pece doznal zmény: vyska se snizila na 2/3 vnitfniho priiméru, zdkladna se zacala pro-
tahovat aZz do hruskovitého tvaru. Gotika se opét vratila k tvrdé palenym cihldm a klen-
ba byla opatfena zasypem drobnymi kaminky se znacnym podilem kfemiku, jenz udrzo-
val vysokou akumulaci tepla, a tak i delsi dobu pecent.

K podstatnému pfevratu dochdzi v obdobi baroka. Pfedchozi pece se totiz po kazdé vdr-
ce chleba musely nechat zcela vychladnout a poté znovu zacit natdpét. Zménou systé-
mu odvodu koufe se nyni doba vytdpéni pece mezi jednotlivymi varkami vyrazné zkratila.
Pocatkem 20. stoleti se zaCalo pfechdzet na topeni uhlim, coZ s sebou neslo snizenf klen-
by a pfedsunuti ohnisté pfed pec. Mohly se tak stavét dvé pece nad sebou. Nové byly vy-
baveny parnim zafizenim. Okolo roku 1930 se ke slovu dostdva plyn, objevuji se také pece
parni, olejové, potom i elektrické a s dalSimi topnymi systémy.

A to byl ekonomicky konec peci pecicich na ekologické palivo a jediny obnovitelny zdroj —
dfevo. V poslednich letech mu vSak opét zacind svitit zelend, napfiklad v Rakousku a Né-
mecku jiz 1éta produkuji hotové komponenty peci na dfevo.



