WMF panvice

Gratulujeme k vaSmu nakupu! Vybrali ste si kvalitny produkt od spolo¢nosti WMF. Vysoko kvalitné
materialy, vynikajlce spracovanie a starostliva kontrola kvality zarucuju dlhd Zivotnost. Sofistikovany dizajn
a premyslena funkénost zaistuja velkl vsestrannost.

Prehlad vyhod WMF panvic:

Cromargan® panvy

¢ Silne odolné voci vysokym teplotdm pri smazeni a tepelnym Sokom pri deglazovani

* Velmi dobra schopnost udrzanie tepla vdaka TransTherm® univerzalnemu dnu

* MozZné umyvat v umyvacke a pouZit v rire (obmedzenie sa vztahuje na panvice s plastovou rukoviatou)

PTFE neprilnavy povrch PermaDur

¢ Krehké potraviny sa na povrch nelepia

¢ |Idedlne pre smazenie s malym mnoZstvom tuku
¢ Excelentné neprilnavé vlastnosti

¢ Velmi odolné

Keramicky neprilnavy povrch CeraDur, Duraquarz®
¢ Krehké potraviny sa na povrch nelepia

¢ |dedlne pre smazenie s malym mnoZstvom tuku

¢ Excelentné neprilnavé vlastnosti

¢ Je mozné smatzit pri vysokych teplotach

¢ Najlepsie neprilnavé vlastnosti

Vlastnosti

Panvica na smazenie nie je len panvical Kazda ma svoje vlastné silné stranky. To je dovodom, preco by mala
mat kazda domacnost aspori dva typy panvic: Cromargan® a panvicu s neprilnavou vrstvou. WMF panvice
na vyprazanie su dostupné s dvoma réznymi neprilnavymi povrchmi.

Pokyny pred pouzitim

¢ Pred prvym poutzitim odstrante vsetky stitky, oplachnite panvicu hortdcou vodou a dobre osuste.

¢ Najvyssi stupen nastavenia teploty pouZivajte iba pre rozohriatie. Potom véas znizte teplotu, aby sa jedlo
smatzilo na miernom ohni.

¢ Nizke nastavenie teploty pouZivajte najma pre varenie s malym mnozstvom vody a vyprazanie s malym
mnozstvom tuku.

¢ Na pouZitie v rure st vhodné iba panvice a pokrievka bez syntetického materidlu. Prosim, pouzZivajte
kuchynské pomdcky (napr. chriapku), pretoze rukovate panvic sa mozu v rure zahriat.

¢ Panvice z viacvrstvového materialu zaistia velmi rychlu a rovnomernu distribuciu tepla. Najvyssi stupen
nastavenia teploty pouzivajte iba pre rozohriatie. Potom vcas znizte teplotu, aby sa jedlo smaZzilo na
miernom ohni. Nizke nastavenie teploty pouZivajte najma pre varenie s malym mnozstvom vody a
vyprazanie s malym mnozstvom tuku. Viacvrstvovy material sa zahrieva velmi rychlo a rovhomerne aj na
okraji. Pouzivajte vhodné drziaky a chriapky. NepretrZité prehrievanie moze viest k trvalym zmenam farby
materialu. Tento jav je Cisto kozmeticky a neovplyviiuje vlastnosti panvy pri vareni.

¢ Ak ma panvica neprilnavy povrch len na dne, pri vareni potravin obsahujucich muku alebo vajce zaistite,
aby sa jedlo dotykalo iba dna panvice, inak by sa mohlo lahko prilepit k okraju.

Pokyny pre bezpeéné pouZivanie a starostlivost

* Najlepsie vysledky smaZenia dosiahnete pri strednej alebo nizkej teplote.

¢ Nikdy nezohrievajte prazdnu panvicu po dlhSiu dobu a zaistite, aby sa tekutina vo varenom jedle nikdy
Uplne neodparila. NedodrzZanie tychto pokynov mdze spbsobit poskodenie riadu alebo zdroja tepla.

¢ Namocte tvrdé zvysky jedla a jemne ich odstrarite hubkou alebo kefou.

¢ NepouZivajte drotenku ani abrazivne Cistiace prostriedky.



» Ak sa plastova rukovét vasej panvy uvolnila, utiahnite skrutku na rukoviati pomocou Standardného
skrutkovaca. NepouZivajte panvicu, kym skrutku nezaistite. Plastové rukovate, ktoré su poskodené
nespravnou manipulaciou moézu byt vymenené vasim predajcom WMF.

Specialne pre panvice s neprilnavym povrchom:

e Prehriatie moze poskodit neprilnavy povrch. Panva by preto nemala na varnej doske zostat bez dozoru. V
pripade dymu v kuchyni dékladne vetrajte.

¢ Panvicu umyte po pouziti ¢o najskor. Na Setrné Cistenie odporicame zotretie panvy papierovou utierkou
alebo ru¢né oplachnutie jemnym Cistiacim prostriedkom.

¢ Potom zlahka zotrite olej alebo tuk z neprilnavého povlaku.

¢ Na panvici pouzivajte kuchynské nacinie z dreva alebo syntetického materidlu. Odreniny alebo skrabance
mozu ovplyvnit vlastnosti neprifnavého povrchu. Na také poskodenia nie je mozné uplatnit zaruku.

» Vyvarujte sa klopaniu na okraji panvice tvrdym kovovym kuchynskym naradim, mdze to viest k
poskodeniu.

Specifikacia teploty pri poutziti v rare
¢ Maximalna tepelna odolnost zavisi na ¢astiach s najnizSou tepelnou odolnostou (rukovat, pokrievka, telo

panvy).
* Nikdy nepouzivajte funkciu grilu pri vareni so sklenenou pokrievkou.

Tepelnd odolnost:

Rukovit (pokrievka a telo panvy)

Vyrobené zo syntetického materialu/silikonu 70°C (pre uchovanie teplého pokrmu)
Vyrobené z nehrdzavejucej ocele 250°C

Pokrievky

Vyrobené zo skla 180°C

Vyrobené zo skla s nehrdzavejucim okrajom 180°C

Vyrobené z nehrdzavejlcej ocele 250°C

So syntetickou ¢astou 70°C

Povrch

S keramickym povrchom, Duraquarz® 400°C (na sporaku)
S PTFE neprilnavym povrchom 260°C

Informacie na umyvanie v umyvacke

Moderné Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu mozu poskodit neprilnavy povrch, WMF preto odporuca
ruéné umyvanie panvic s neprifnavych povrchom. V umyvacke mozu byt umyvané iba panvice bez
neprifnavého povrchu.

Majte na pamati nasledovné:

¢ Pouzivaijte Cistiace prostriedky iba dobre znamych znaciek. Do zdsobnika vidy okamzite dopliite sol a
Cistiaci prostriedok pre oplachovanie. Sol by nemala prist do kontaktu s vnitrom umyvacky. Koncentrécia
soli méze spbsobit kordziu. Po naplneni nadobky na sol odpori¢ame vykonat cyklus oplachovania s
prazdnou umyvackou.

* Kordzia moze byt prenesena z riadu na dalSie predmety v umyvacke. Ak nebudu tieto predmety
odstranené ihned, mézu spdsobit korozivne poskodenie.

¢ Umyvacku otvorte ¢o najskor po konci oplachovacieho cyklu, aby bolo umoZznené vetranie.
¢ Vlyberte panvicu z umyvacky €o najskor to bude mozné a nedovolte, aby bola dihd dobu vo vihkom
vzduchu, inak sa m6zu znamky prejavit na povrchu. Pred uskladnenim ju vysuste.

Informdcie pre pripravu
¢ Po zahriati panvice prepnite teplotu na stredne vysoku az strednu. Znizte teplotu, ak tuk zacne mierne
dymit. Potom do panvice vloZte jedlo, ktoré sa ma vyprazat. To zabrani prehriatiu neprilnavého povrchu.



* Pri vyprazani za vysokych teplot doporucujeme pouzivat tepelne odolné oleja, napr. arasidovy.

¢ Budte opatrni s hordcim tukom.

¢ Nenechavajte horuce panvice bez dozoru. Nehaste horiaci tuk vodou. Pouzite prikryvku alebo hasiaci
pristroj.

* Pri vyprazani za sucha bez oleja je tazké povedat, ako hortca panva je. Preto smazte len na stredne;j
teplote a uistite sa, Ze sa neprehrieva, pretoze by to mohlo poskodit neprilnavy povrch.

Informdcie pre vSetky druhy varnych dosiek
WMF vyraba panvice pre vSetky druhy varnych dosiek a vo velkostiach, ktoré su vhodné pre pouzitie v
domacnosti.

Informdcie pre elektrické varné dosky
Pre efektivnejSie vyuZitie energie by mal priemer platni¢ky na elektrickej varnej doske zodpovedat priemeru
hrnca alebo panvice:

Platnicka Panva

Malad 2 14,5 cm 220cm
Strednd @ 18 cm @ 24 cm
Velkd @ 22 cm @28 cm

Informacie pre indukéné varné dosky

Ak je vasa panva vhodna pre indukéné varné dosky, na obale alebo na dne panvice je symbol indukcnej
varnej dosky.

Uvedomuijte si nasledujuce informdcie. Indukcia je velmi rychly zdroj tepla. Nikdy nezahrievajte prazdnu
panvicu, pretoZe prehriatie moZe spdsobit poskodenie.

Pri vareni na vysokej teplote moze déjst k hucaniu. K tomuto hucaniu dochadza z technického hladiska a
neznamena to, Ze je vasa panva alebo varna doska chybna.

Priemer dna panvice a velkost varnej dosky musi zodpovedat. Najm& u mensich panvic je mozné, ze varna
doska (magnetické pole) nebude na dno panvice reagovat.

Informdcie pre sklokeramické varné dosky

Netahajte ani netlacte riad cez platnicku, mohlo by to poskriabat sklokeramickd dosku.

U sklokeramickych dosiek s vyvysenymi vzormi moze pouzitie panvic z hlinika spdsobit pruhy a ¢iary na
varnej doske. Tento jav sa da lahko odstranit nasledovne. Postriekajte spordk Cisticom na rury a nechajte ho
chvilu pdsobit. Potom silnym tlakom Cistite, kym pruhy nezmiznu.

Toto vasu sklokeramicku dosku neposkodi.

Ak mate akékolvek otazky, kontaktujte nas tim zakaznickych sluzieb na www.wmf.cz/kontakt alebo na ¢isle
731010111.
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