WMF Macao Wok panev
Navod k pouziti

Panev wok, tradi¢ni orientalni nadobi pro rychlé vareni chutnych a lehkych jidel, si nasla
cestu i do nasi kuchyné. RGzn4 jidla si mGZete pfipravit zdravé a chutné ve dvojndsobné
rychlejsim Case.

Macao wok s naparovaci vlozkou je rovnéz vsestranné. Chutné naplné z masa, zeleniny, ryb a
morskych plodld mizZete balit do ryZe, tenkého tésta nebo zeleninovych listl a jemné dusit
nad vrouci vodou. Poddvat je mlzZete s aromatickou ryZi Basmati, smaZzenou ryzi a doplnit je
miskami se sdjovou omackou a bylinkami, vhodnymi pro namaceni.

Kazdy si u stolu poté muZe odebirat rovnou z naparovaci vlozky. Velmi spole¢enska a chutna
varianta orientalniho vareni, ktera potési pratele i rodinu. Pokrmy podavejte s hilkami a
orientalnim stolnim pfislusenstvim.

Bez naparovaci vlozky mlzZete pouzit Macao wok pro michana smazena jidla.

Wok a naparovaci vloZzka jsou vyrobeny z nerezové oceli Cromargan®, poklice z vysoce
kvalitniho teplovzdorného skla.
Univerzalni dno TransTherm® je vhodné pro vSechny typy varnych desek, véetné induk¢nich.

Naparovani ve wok

Naplnte wok 2-3 cm vody, vloZte naparovaci vlozku na misto a privedte vodu k varu.
Chcete-li zabranit prichyceni potravin, pred vloZzenim vlozky ji nejdfiv jemné potrete olejem.
Vlozte jidlo do vloZzky, snizte stupen nastaveni teploty, prikryjte a duste asi 20 minut.
Umistéte wok s vlozkou na ohfivac a nechte jej nékolik minut.

Kazdy si mGzZe servirovat individudlné.

K jidlu se hodi zeleny a jasminovy €aj, suché bilé vino nebo pivo.

Pokud mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim nas tym zakaznickych sluzeb na
www.wmf.cz/kontakt nebo na ¢isle 731 010 111.
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