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TISZTELT VASARLDO,

az sété egy rendkiviil kbnnyen kezelhet6, nagy hatasfoku termék. A kezelési utmutatéval vald
megismerkedés utan lizemeltetése semmilyen gondot nem jelent majd.

A sltét a gyartd csomagolas el6tt biztonsagi és hasznalhatésagi szempontbdl gondosan
ellendrizte.

Kérjiik Onoket, hogy a siit6 belizemelése el6tt alaposan tanulmanyozzak at a kezelési itmu-
tatét. Az abban foglaltak betartasaval megelézhet6 a szabalytalan hasznalat.

A kezelési utmutatét 6rizzék meg és ugy taroljak, hogy mindig kéznél legyen. Az abban fo-
glaltak pontos betartasaval elkertilhetéek a balesetek.

ii Figyelmeztetés!

A készliléket csak az utmutaté elolvasasa / megeértése utan kapcsoljak be.

A készuléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

A gyarté fenntartja a jogot, hogy a késziléken annak alapveté mikddését nem be-
folyasol6 miiszaki valtoztatasokat vezessen be.
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A BIZTONSAGOS HASZNALAT SZABALYAI

Figyelmeztetés. Készllék hasznalat kdzben felforrésodik.
Kulénds gonddal kell megeléznunk a flatéelemekhez vald
hozzaérést. A készuléktél tartsuk tavol a 8 évnél fiatalabb
gyermekeket, feltéve, ha megfeleld felligyelet alatt vannak.

A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, kor-
latozott fizikai, érzékszervi és pszichikai képességekkel
rendelkezd, vagy tapasztalattal nem rendelkez6 személyek
csak felugyelet mellett hasznalhatjak, vagy csak akkor, ha
a hasznalat a kezelési utmutaté szabalyai szerint torténik,
amelyekkel a biztonsagukért felel6s személy ismertette
meg a hasznalokat. Ugyeljiink arra, hogy gyermekek ne
jatsszanak a készulékkel. A suté tisztitasat és kezelését nem
végezhetik fellgyelet nélkul hagyott gyermekek.

Hasznalat kbzben a sité felforrosodik. Ugyeljiink ra, nehogy
megerintstk a sutd forrd belsd fellletét.

Hasznalat kozben a sut6 kulso részei is felmelegszenek. A
kisgyermekeket tartsak tavol a készuléktol.

Figyelmeztetés. Nem szabad karcolast okoz6 szereket,
vagy éles fémszerszamokat hasznalni a suté Uvegajtajanak
tisztitasahoz. Ezek megkarcolhatjak a feluletet, ami repedést
okozhat.

Figyelmeztetés. Az aramutés elkerulése végett az égo
cseréjekor gy6zbdjenek meg rola, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

A sutét nem szabad goztisztitd berendezéssel tisztitani.



A BIZTONSAGOS HASZNALAT SZABALYAI

A pirolitikus sut6 tisztitasa kozben a suté igen magas h6-
mérseékletre hevulhet fel, emiatt a sutd kulsé fellletei jobban
felhevilhetnek mint altalaban, ezért is gondoskodni kell arrdl,
hogy ilyenkor gyerekek ne tartézkodjanak a sutd kdzelében.

® Akésziléket az érvényben I1évd elbirasoknak megfeleléen kell beszerelni, és csak jol
szell6zd helyiségben szabad hasznalni. A beallitas és hasznalat el6tt ismerkedjenek
meg a kezelési Utmutatoéval.

Ugyelni kell, nehogy a haztartasi kisgépek (pl. mixer) vagy azok vezetéke hozzaérjen
a tlizhely forro részeihez.

Zsiradékon valo sutés kdzben ne hagyjuk a készliléket felligyelet nélkil. Tulheviilés
miatt a zsiradékok meggyulladhatnak.

® Ha a tlizhely meghibasodik, az ismételt izembe helyezés csak a hiba szakember
altali elharitasa utan engedélyezett.

A sutd nyitott ajtajat ne terheljik 15 kg-nal nagyobb sullyal.

Tilos a készulék hozza nem érté személyek altali atalakitasa és javitasa.

A késziléket kizardlag arra a célra szabad hasznalni, amelyre tervezték. Minden
mas celu felhasznalasa (pl. helyiségek fltése) szabalytalan és veszélyes.

Barmilyen mlszaki meghibasodas esetén haladéktalanul aramtalanitani kell a be-
rendezést.



HOGYAN TAKAREKOSKODJUNK AZ ENERGIAVAL

Aki felelésségteljesen hasz-
nalja az elektromos ener-
giat, az nemcsak csaladi
koltségvetését, hanem a
kornyezetet is kiméli. Ezért
segitlink az energiaval valé
takarékoskodasban. Ezt a
kdvetkezOképpen tehetjuk meg:

®Keriiljiikk az ajté gyakori nyitogatasat.
Sziikségtelenil ne nyitogassuk a sitd ajtajat.

O A siitét csak nagyobb mennyiségii étel
készitésére hasznaljuk. Az 1 kg-ot nem me-
ghaladé mennyiség(i hust gazdasagosabban
készithetjik el labosban, a f6zéfellleten.

®Hasznaljuk fel a siité maradék hojét. 40
percnél hosszabb siitési id6 esetén a siitét 10
perccel az étel elkészllte el6tt kapcsoljuk ki.

Figyelmeztetés!
Programkapcsolé hasznalata esetén rovi-
debb idét programozzunk be.

o Ugyeljiink a siité ajtajanak pontos il-
leszkedésére. A siit6 ajtoszigetelésén 1évd
szennyezddések miatt elillan a hé. Ezeket
legjobb azonnal eltavolitani.

O A késziiléket ne telepitsiik hiit6- vagy
fagyaszto berendezések kozvetlen koze-
lébe. Az elektromos energia fogyasztasa
szlkségtelenil megné.



A KESZULEK KICSOMAGOLASA

Y

A készuléket a sérilések
megelézése céljabdl a szal-
litas idejére becsomagoltuk.
Kicsomagolaskor oly médon
tavolitsadk el a csomagolé
anyagokat, hogy azok a
természetes kdrnyezetet ne
veszélyeztethessék. Valammennyi csomagolé
anyag kornyezetbarat, 100%-ban Ujrahasz-
nosithatd, és a megfelel6 szimbdlummal
jelolt.

Figyelmeztetés! A csomagoléanyagokat
(polietilén zacskokat, hungarocell elemeket)
a kicsomagolas kdzben gyermekektdl tavol
kell tartani.

A KESZULEK LESELEJTEZESE

Az ilyen jelolés arrol tajékoz-
tat, hogy az elhasznalddott
készuléket nem szabad a haz-
tartasi hulladékokkal egyutt
elhelyezni.

A felhasznal6 koteles azt az
elektromos és elektronikai
hulladékokat gy(jt6 pontokon
leadni. A helyi gy(jtépontok, koztik az tzle-
tek, illetve a helyi kdzigazgatasi egységek
a készlilék leadasanak megfeleld halézatat
alkotjak.

Az elhasznalddott elektromos és elektro-
—nikai berendezések megfeleld kezelése
el6ésegiti, hogy elkertljiik az emberek és a
kdrnyezet egészségét veszélyeztetd azon
kovetkezményeket, amelyeket az ilyen
készlilékek nem megfeleld tarolasa és feldol-
gozasa miatt keletkezd veszélyes hulladékok
okoznanak.



A KESZULEK BEMUTATASA

A héfokszabalyozo
jelzéfénye L

A héfokszabalyozo
gombja

A slit6 jelzéfénye R

Elektronikus
programora

A slit6 funkcioki-
valaszté gombja




A KESZULEK JELLEMZOI

Kellékek

Tepsi stitemény siitéséhez* Grillracs (szarité racs)

Tepsi sliltekhez*

Oldalsé sinek  ﬁ/

*valaszthat6



A siit6 beépitése

® Akonyhahelyiségnek szaraznak és szel-

16snek kell lennie, valamint az eléirasok-
nak megfeleld, j6l mikodd szell6zéssel
kell rendelkeznie. A siitét ugy kell beal-
litani, hogy annak minden kezel6eleme
szabadon elérhetd legyen.

A sutd Y osztalyu. A beépitésre szolgalo
butor fellletének és ragasztéanyaganak
alkalmasnak kell lennie 100 °C h&mér-
séklet elviselésére. Amennyiben ez a
feltétel nem teljestl ugy fennall a veszélye
annak, hogy a butor felllete megolvad,
eldeformalodik.

Az alabbi rajzon fellintetett méretl nyilast
kell kialakitani a butorban: munkapult
ala térénd beépités szekrénybe torténd
beépités

A sutét teljesen be kell tolni a kialakitott
helyre, majd négy darab csavarral rg-
ziteni kell

Figyelmeztetés!
Telepités végzi feszultségmente-
sitését.
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A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

Csatlakoztatas az elektromos
halézathoz

Mieldtt csatlakoztatna a késziléket az
elektromos héalézathoz ismerkedjen meg az
adattablan foglalt informacidkkal.

® A tlizhelyet gyarilag egyfazisu, 230 V
fesziltségl, 1N~50 Hz valtakozé aramu
elektromos halézathoz valé csatlakozta-
tasra készitették fel. A csatlakoz6 veze-
ték 3x1,5 mm2 atmérdjd, 1,5 m hosszu,
védofoldeléssel ellatott,

® A dugaszol6 aljzatnak foldeltnek kell
lennie. Az aljzatnak a beszerelés utan
a felhasznaloé altal hozzaférhetének kell
lennie.

® Az aljzathoz val6 csatlakoztatas el6tt
ellendrizni kell, hogy:

- kibirja-e a biztositék és az elektromos
rendszer a tlizhely terhelését, az dramkort
16A biztositékkal kell ellatni

- az elektromos rendszer rendelkezik-e az
aktualis szabvanyoknak megfeleld folde-
léssel,

- hozzaférhet6-e az aljzat.

A beépitést kovetéen az aljzatnak hoz-
zaférhetonek kell lennie.

Figyelmeztetés!

Ha a nem levalaszthato kabel megseérll, az
aramutés veszélyének elkerllése végett azt
csak a gyarto, szakszerviz, vagy megfeleléen
képzett személy cserélheti ki.



A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE
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KEZELES

Az els6 bekapcsolas el6tt

tavolitsuk el a csomagolast,

vegyik ki a st tartozékait, mossuk el
mosogatoszeres meleg vizben,
kapcsoljuk be a szell6zést vagy nyissunk
ablakot,
takaritsuk és mossuk ki a sttét, majd kb.
30 percre és 250 °C fokra allitva kapcsol-
juk be

® a f6z6zonak kb 4 percen keresztil kell
melegiteni edény hasznalata nélkil

Asiité belsejét csak meleg vizzel és kevés
folyékony mosogatoszerrel szabad mosni.
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Figyelmeztetés!

ATs elektronikus programkapcsoléval
felszerelt tipusokban az elektromos
halézathoz vald csatlakoztatas utan
a kijelz6 ,0.00” értéket fog mutatni.
Be kell allitani az aktualis id6t (Lasd a
programkapcsolé kezelése fejezetet).

Az aktualis id6 beallitasanak el-
mulasztasa esetén a siité nem
miikodoképes.

Figyelmeztetés!

A Ts elektronikus programkapcsolo
érintésre reagald szenzorokkal van el-
latva. A szenzorok érintését kdvetden
minden esetben hangjelzés hallhaté.
A szenzorok fellletét mindig tisztan
kell tarani.



A KESZULEK KEZELESE

A programozé miikodése

HEBH

<

MENU | >

MEND - mkodési mod kivalasztas szenzor

- Plusz szenzor

- Minusz szenzor

- munkakészség szimbdluma

- ariaszté 6ra szimbdluma

- a munkaidd idétartamanak szimboluma
-amunkaidd befejezésének szimbdluma

LITDBAV

Az aktualis id6 beallitasa

Az aramhoz, illetve egy aramsziinetet kovetd
ismételt aramhoz valo csatlakoztatast kdve-
téen a kijelzdn a kdvetkezb érték pulzal 0.00:

® meg kell nyomni és addig kell benyomva

tartani a menu szenzort (illetve egyszerre

a </ > szenzorokat) mig a kijelz6n meg
nem jelenik a @ szimbdélum, s a szimbo-
lum alatt talalhato pont pulzalni nem kezd,
7 masodperc alatt allitsa be az aktualis
idét a </ > szenzorokkal.

7 masodperc elteltével azt kdvetéen, hogy
befejezte az id6 beallitasat, a bevitt adatok
elmentésre kertlnek, s a ® szimbdlum alatt
talalhato pont pulzalasa leall.
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A modositast késébb is el lehet majd vé-
gezni a </ > szenzorok egyszerre torténd
megnyomasaval, s a beallitast addig el lehet
elvégezni ® mig a szimbolum alatt talalhaté
pont pulzal.

Figyelem!
A sutét csak akkor szabad beinditani amikor
a kijelz6n a ® szimbdélum vilagit.

Riaszto 6ra

Ariaszt6 6ra barmikor aktivalhato, fliggetlenil
a programozé egyéb funkciodinak allapotatol.
A beallithat6 id6tartam 1 perc és 23 6ra 59
perc kozotti.

Az id6zitd ora beallitasa:

® nyomja meg a MENU szenzort, a Kijelzén
pulzalni fog a 8szimbdlum:

allitsa be a riaszt6 orat a </ >szenzorok-
kal, a kijelz6n megjelenik a riaszté ora
beallitott értéke és az aktiv mikddési
mod jelzése 8 a beallitott idd elteltével
bekapcsol a hangjelzés, és pulzal a &,

nyomja meg és tartsa benyomva a </ >
szenzort illetve MmENU szenzort, hogy kikap-
csolja a hangjelzést, a & szimbdlum kial-
szik, s a kijelzd korllbelll 7 masodperc
elteltével az aktuadlis id6t mutatja majd.

Figyelem!

Ha a hangjelzést nem kapcsolja ki manuali-
san, akkor az kb. 7 perc elteltével automati-
kusan kikapcsol.



A KESZULEK KEZELESE

Félautomatikus miikodési méd

Ha On azt szeretné, hogy a siité egy beallitott
idén belul kikapcsoljon, akkor:

® Jdllitsa a sutd funkcidvalaszté és hémér-
séklet bedllité teker6gombjat azokra a po-
ziciokra, amelyeken a sutének mikddnie
kell majd,

addig nyomogassa a MENU Szenzort amig
a kijelz6n meg nem jelenik egy rovid
pillanatraa durs a I szimbolum pulzalni
fog,

allitsa be a kivant idét a

< /> szenzorokkal, 1 perc és 10 6ra ko-
z06tti értékre.

A beallitott id6 korulbellul 7 masodperc el-
teltével kerll lementésre, a kijelz6n ismét
megijelenik az aktulis idé a vilagito .
Abedllitott id6 letelte utan a sité automatiku-
san kikapcsol, a hangjelzés aktivalodik, és a
Hvalamint a = szimbolumok pulzalni fognak,

® Jllitsa a sut6 funkcio és hdmérséklet beal-
litd teker86gombijat a kikapcsolt pozicidba,

® nyomja meg és tartsa benyomva a </>
szenzort, illetve a Mmenu szenzort a hang-
jelzés kikapcsolasanak céljabol, all és a
=] szimbolumok kialszanak, s korulbelll 7
masodperc elteltével a kijelzén ismét az

aktualis id6 jelenik meg.
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Automatikus Gizemmod

Ha a sitének egy bizonyos idépontban kell
bekapcsolnia, és egy meghatarozott idén
belll kell kikapcsolnia, akkor be kell allitani a
munkaid&t és a munka befejezésének idejét:
® addig nyomogassa a Menu szenzort, amig
a kijelz6n meg nem jelenik egy pillanatra
a durs a | szimbélum pulzalni fog,

allitsa be a kivant munkaidét a

</ > szenzorokkal hasonléan a félauto-
mata modhoz,

addig nyomogassa a MENU Szenzort, amig
a kijelz6n meg nem jelenik egy pillanatra
az End's a =l szimbslum pulzalni fog,

Allitsa be a kikapcsolasi idét (munkaidé
befejezése) a < / >szenzorokkal, amely
maximalisan 23 o6rara és 59 percre van
korlatozva,

allitsa a suté funkciovalasztd és hémér-
séklet beallitd teker6égombjat azokra a
pozicidkra, amelyeken a sitének miikod-
nie kell majd. Akl és <] szimbolumok ak-
tivak, a stté mikddése attol a pillanattol
kezdédik, amely a beallitott végidd és a
beéllitott munkaid6 kozotti kilénbségbdl
szarmazik (pl. a beallitott munkaidé 1 éra,
a beallitott végid6 14.00, a suté automa-
tikusan 13.00 6rakor kapcsol be).

A végidd elérését kdvetben a sutd automa-
tikusan kikapcsol, aktivalodik a hangjelzés s
al*l és ~lszimbolumok pulzalnak,

® Jllitsa a sutd funkcid és hdmeérséklet beal-
litd teker6gombjat a kikapcsolt pozicidba,
nyomja meg és tartsa benyomva a </
> illetve a menu szenzort a jelzés bekap-
csolasa céljabol, a M és =1 szimbolumok
kialszanak, s korulbelll 7 masodperc
elteltével a kijelzdn ismét az aktualis id6
jelenik meg.



A KESZULEK KEZELESE

Beallitasok torlése

On barmely pillanatban téréIni tudja a riasztd
6ra és az automatikus lGzemmodd funkcio
beallitasait.

Az automatikus tzemmaod beallitasainak

torlése:

® nyomja meg egyszerre a </ >,szenzoro-
kat

Ariaszto ora beallitasainak torlése:

® amMeNUszenzorral valassza ki a riaszto ora

funkciot,

ismételten nyomja meg a </ >,szenzoro-

kat

A hangjelzés ténusanak médositasa

Ahangjelzés tonusanak modositasa a kdvet-
kez6képpen lehetséges:

® nyomja meg egyszerre a </ >,szenzoro-
kat

a MeNU szenzorral valassza ki a ton funk-
ciot, a kijelzén lathatd értékek pulzalni
fognak:

a </ > szenzorokkal valassza ki a meg-
felel6 tonust:

1 és 3 kdzotti tartomanyban a > szenzorral
3 és 1 kodzotti tartomanyban a < szenzor-
ral.
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A kijelz6 fényerejének modositasa

Akijelz6 fenyerejét 1-t8l 9-ig lehet valtoztatni,
ahol az 1 alegsotétebb és 9 a legvilagosabb.
A betaplalt érték akkor kertl lementésre, ha
az ora inaktiv (azaz a felhasznalo legalabb
7 masodpercen keresztll nem ért hozza a
szenzorokhoz).

A kijelz6 fényereje a kdvetkez6képpen mo-
dosithato:

® nyomja meg egyszerre a </ >,szenzoro-
kat

a MeNU szenzorral valassza ki a bri funkciot
(az els6 megnyomas a tonfunkcioba, a
masodik a brifunkciéba kapcsol at).

a </ > szenzorokkal valassza ki a meg-
feleld fényerét:

1 és 9 kOz6tti tartomanyban a >szenzorral
9 és 1 kodzotti tartomanyban a < szenzor-
ral.

Figyelem!

Ha az ¢ra aktiv (azaz a felhasznal6 az elmult
7 masodpercben hozz&ért a szenzorhoz), a
kijelz6 fényereje maximalisra van beallitva.

Ejszakai lizemméd

22:00 és 6:00 6ra kozott az 6ra automatiku-
san csokkenti a kijelz6 fényerejét.



A KESZULEK KEZELESE

A siit6 funkcioi és kezelése

Holégkeveréses siité (ventilatorral és a
hélégkeverés fiitéelemével)

A sitét az also, felsd, grillezé,valamint a
hélégkeverés fltéeleme melegitheti. A beal-
litds a st6éfunkcio kivalaszté gomb megfeleld
helyzetbe valo forditasaval, valamint a héfok-
szabalyozd gomb megfeleld hémérsékletre
valo éllitasaval torténik.

A sité a gombok ,e” / ,0” helyzetbe vald
allitasaval kapcsolhato ki.

Figyelmeztetés!

Aflités bekapcsolasa a siitd barmelyik
funkcidjanak kivalasztasakor csak a
hémérséklet beallitasa utan torténik
meg.
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kikapcsolt allapot

Gyors felmelegités
Hoékeringéses flitétest a grill. A sité
gyors felmelegitésére hasznalatos.

Felolvasztas
Csak a ventilator mikadik, fltéelemek
bekapcsolasa nélkiil.

Bekapcsolt ventilator, grill és felsé
flitéelem

Ezen funkcié hasznalata felgyorsitja
a sutés folyamatat, és emeli az ételek
élvezeti értékét.

Szupergrill

Szupergrill funkciéban a grill ftée-
leme egyutt mikodik a fels6 fitée-
lemmel, ami a sitd fels6 részében
magasabb hémeérsékletet eredmény-
ez. Az ételek er6sebben pirulnak,
és nagyobb mennyiség grillezése is
lehetséges.

Bekapcsolt grill

A ,grillezés” tzemmodot kis menny-
iségl husok sutéséhez hasznaljuk.
A steakek, halak, toastok, kolbaszok
és melegszendvicsek nem lehetnek
vastagabbak 2-3 cm-nél, és sutés
koézben meg kell azokat forditani.

Bekapcsolt also fiitéelem

Ebben az tzemmddban csak az alsé
fatéelem mikaodik. Sitemények alulrdl
torténd utansitésére hasznalhaté (pl.
gyumolccsel t6ltétt nedves sitemény-
ek aljanak sutéséhez).



A KESZULEK KEZELESE

Bekapcsolt also és felso fiitéelem
A szabélyozé gomb ezen allasa ha-
gyomanyos sutést tesz lehetéve. Ez
az Uzemmod tokéletesen megfelel
sitemények, husok, halak, kenyér,
pizza sutéséhez (sziikséges a sitd
elémelegitése, és soétét szinl tepsik
hasznalata). A sutés egy szinten
torténik.

Bekapcsolt hélégkeverés

A ,Bekapcsolt hélégkeverés” lizem-
mod alatt a sutét a hatsé falon,
kézépen elhelyezett termoventilator
melegiti. A hagyomanyos sltéshez
képes alacsonyabb hémérsékletet kell
beéllitani. Ebben az Gzemmoddban a
forré levegé még egyenletesebben
aramlik az étel korul.

Bekapcsolt ventilator, alsé és fels6
flitéelem

A szabalyoz6 gomb ezen allasaban
a sut6é ,sitemény” Gzemmaddban
mikodik. Hagyomanyos sutés ven-
tilatorral (sutemények sutéséhez
javasolt funkcid).

ba

Bekapcsolt hélégkeverés és alsé
fiitéelem

A szabalyoz6 gomb ezen allasaban
a termoventilator és az also fitéelem
mikodik, ami a suté alsé részében
eredményez magasabb hémérsékle-
tet. Nagyobb mennyiség( hét juttat a
stitemények also felliletéhez. Nedves
sliteményekhez, pizzakhoz hasz-
nalatos.

®
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A siit6 fiiggetlen megvilagitasa
A szabalyoz6 gomb ezen alldsdban
bekapcsolhatjuk a sité vilagitasat.

Termikus légaramlas
Ezzel a funkcioval az optimalizalt

melegitési mod aktivalodik, melynek
célja az ételek elkészitése soran
torténd energiamegtakaritas. A te-
ker6gomb ezen helyzetében a sutd
vildgitasa ki van kapcsolva.

Ellen6rzé lampak

ECO

Uklju€ivanje pecnice signalizira paljenje dvije
kontrolne lampice, kontrolne lampice rada
(uklju€enja) Stednjaka R i kontrolne lampice
termoregulatora L .Svijetljenje kontrolne
lampice R signalizira rad pecnice. GaSenje
kontrolne lampice L signalizira da je peénica
ostvarila podeSenu temperaturu. Ako recepti
preporucuju stavljanje jela u zagrijanu pec¢ni-
cu, tako postupamo tek nakon prvog gasenja
kontrolne lampice L. Tijekom pec€enja lampica
L se povremeno pali i gasi (odrzavanje tem-
perature unutar komore pecnice). Kontrolna
lampica R moze takoder svijetliti kad je bira¢
u polozaju ,Rasvjeta pecnice”.



KEZELES

A grill hasznalata

A grillezés a grill felforrésodott fltéelemébdl
tavozo infravords sugarak segitségével
torténik.

A grillezés bekacsolasahoz:

® a st gombjat a szimbo-

lumokkal jelzett helyzetbe kell llitani,

® kb. 5 percig melegiteni kell a sttét (zart
ajto mellett),

® helyezzik be a tepsit a grillezendd étellel
a megfeleld szintre. Roston siités esetén
a kovetkezb alsdbb szintre helyezziink
tepsit a lecs6pdgb zsir felfogasahoz,

® csukjuk be a suté ajtajat.

Grill és szupergrill funkciéhoz maximali-
san 250 °C, ventilator hasznalatakor 190 °C
fokot allitsunk be.

Figyelmeztetés!

A grillezést zart sut6ajtdo mellett kell
végezni.

Grill hasznalata kézben a tlizhely kil-
s6 részei is forréak lehetnek. Ne enge-
djiink gyermekeket a suté kdzelébe.
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A SUTO HASZNALATA - PRAKTIKUS TANACSOK

Siitemények

® atepsiben siitendd siiteményekhez ajanlatos a tlizhely gyari tartozékait képez6
tepsiket hasznalni,

® asltemények siithetdek a kereskedelemben kaphat6 formakban és tepsikben
is, amelyeket a racsra kell helyezni; siitéshez hasznaljanak fekete szini
tepsiket, amelyek jobban vezetik a hét, és leroviditik a siités idejét,

® ne hasznaljunk fehér és fényes fellletli formakat, amelyekben hagyomanyos
siités (also + felsé flitéelem) esetén a siitemény alja nyers maradhat,

® hdlégkeveréses funkcié hasznalatakor nem sziikséges a sité el6zetes felme-
legitése, egyéb funkcidknal a tészta behelyezése elétt a siitét el6szor fel kell
melegiteni,

® asitemény sitébdl valo kivétele elétt vékony fapalcika segitségével ellendrizzik
a stitemény mindségét (a palcika jol megsiilt siteménybe tortént beszuras utan
szaraz és tiszta marad ),

® ajanlatos a sliteményt a sitd kikapcsolasa utan még kb. 5 percig a sttében
hagyni,

® a hélégkeveréses lizemmoddban sitétt sitemények 20-30 fokkal alacsonyabb
hémérsékletet igényelnek, mint hagyomanyos sités (als6 + felsé flitéelem)
esetén,

® aslitemények tablazatban megadott paraméterei tajékoztaté jellegliek; azokat
sajat tapasztalatunk és szokasaink szerint modositatjuk,

® ha aszakacskonyvekben megadott értékek erésen eltérnek a hasznalati utmu-

tatoban megadott értékektdl, ajanlatos az utmutatd tanacsait figyelembe venni.

Husok siitése

a sutében minimalisan 1 kg sulyu hus érdemes sitni, kisebb mennyiségeket a
tlzhelyen érdemes elkésziteni,

a sltéshez ajanlatos olyan héallé edényeket hasznalni, amelyeknek a fogai is
ellendlinak a magas hémérsékletnek,

racson torténd sutés esetén ajanlatos a legalsé szinten egy kis mennyiségi
vizet tartalmazo tepsit elhelyezni,

a sltésiid6 felénél érdemes legalabb egyszer megforditani a hust. siités kozben
pedig sajat levével vagy forrd soés vizzel locsolgatni — hideg viz nem érheti a
sulé hust.
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A SUTO HASZNALATA - PRAKTIKUS TANACSOK

ECO hoékeringéses melegité funkcio

® az ECO hdékeringéses funkcid hasznalataval optimalizalt flitési méd aktivalodik,

melynek célja az arammegtakaritas az ételek elkészitésekor,
® asitésiidét nem lehet leroviditeni a magasabb siitési hdmérséklet beallitasaval,

szintén nem ajanlott a siit6 elémelegitése a siités megkezdése elétt,
® sités kdzben ne valtoztassa meg a hémérséklet beallitasokat és ne nyissa ki
a sité ajtajat.

Az ECO hoékeringéses funkcional ajanlott paraméterek

A siitétt étel Siité funkcié | Hmérséklet (°C) Szint 1d8 [perc]
tipusa
Piskota 180 - 200 2-3 50 - 70
Kugloff kuglof 180 - 200 2 50 - 70
krumpli lisztbdl ECO
Hal 190 - 210 2-3 45-60
ECO
Marhahs 200 - 220 2 90 - 120
Sertéshus 200 - 220 2 90 - 160
Csirke 180 - 200 2 80 - 100
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SUTOBEN TORTENO SUTES — GYAKORLATI TANACSOK

Forré levegds keringtetésii sit6 (Iégkeveréses flités + ventilator)

A siitétt étel Siitd funkcié | Hémérséklet (°C) Szint 16 [perc]
tipusa
Piskota OJ 160 - 200 2-3 30- 50
Kuglof/ kuglof ) 1 102
krumpli lisztb6l C] 160-170 3 25-40
Kuglof/ kuglof ) 1 402
krumpli lisztbdl 156170 3 25-40
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Hal O 210 - 220 2 45-60
Hal 160 - 180 2-3 45-60
Hal e 190 2-3 60 -70
Kolbaszkak 230 - 250 4 14-18
Marhahus OJ 225 - 250 2 120 - 150
Marhahus @) 160 - 180 2 120 - 160
Sertéshus OJ 160 - 230 2 90 - 120
Sertéshuis 160 - 190 2 90 - 120
Csirke T 180 - 190 2 70-90
Csirke O 160 - 180 2 45-60
Csirke @) 175 - 190 2 60 - 70
Zsldségek OJ 190 - 210 2 40 - 50
Zsldségek 170 - 190 3 40-50

Az id6tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg stit6kamra szamara. A meleg

suténél a megadott id6ét 5-10 perccel le kell réviditeni.
Y Melegitse fel az Ures sit6t

2 A megadott idétartamok a kisméret(i stitéformakban torténé sitésre vonatkoznak
Figyelem: A tablazatban megadott paraméterek csak tajékoztato jellegliek, s ezeket médositani lehet

sajat tapasztalata és kulinaris izlése szerint.
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TESZT ETELEK. A EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

Sutemények sutése

Etel tipusa Tartozékok Szint Melegité Hémérséklet | Sutési ido ?
funkcio (°C) (perc.)
Kenyérsutd ) 1 A0 2)
o 3 O 160 - 170 25- 40
Keny&rstitd 3 155-1707 | 25-402
forma —
Kenyérsutd
Kismeéret( slte- forma 3 185-170 Y 25-407
mények
2+4
Kenyérsutd 2 — kenyér- il-
forma letve pecse- ) " A 2)
Kenyérsuto nyesuté forma @ 155-170 25-50
forma 4 - kenyérsutd
forma
Kenyérsutd ) 1 02
Pl 3 O 150 - 160 30 - 40
Kenyerstits 3 by 150-170" | 25-352
forma —
Kenyérsutd
Omiés siitemény forma 3 150-1707 | 25-352
(csikok)
2+4
Kenyérsutd 2 - kenyér- il-
forma letve pecse- ) " _ac 2
Pecsenyesité | nyesutd forma 160-175 25-35
forma 4 - kenyérsité
forma
Rostély + fe-
Zsirszegény kete bevonatu ) " 452
piskota tésztaforma 3 [z] 170-180 30-45
@ 26 cm
2
Rostély + két A rostélyon
darab fekete levé formak
Almés pite bevonatu atlésan he- O 180-200" | 50-702
tésztaforma lyezkednek el
@20 cm jobb eliilsé, bal
elllsé

' Melegitse fel az Ures sitét, ne hasznalja a gyorsmelegités funkciot.

2 Az id6tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg siitbékamra szamara. A meleg
suténél a megadott id6t 5-10 perccel le kell roviditeni.
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TESZT ETELEK. A EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

Grillezés
Etel tipusa Tartozékok Szint Melegito Homérséklet 1d6
funkcio (°C) (perc.)
Rostél 4 o 250 Y 1,5-2
Piritos fehér ostely ] %0 525
kenyérbdl o
enyereo Rostély 4 2502 2-3
Rostély + slte-
ményforma 4 - rostély
Marha burger (alecsepegé | 3 - pecsenye- 250" 1oldal 10 - 15
s 2 oldal 8- 13
cseppek be- suté forma
gylijtésere)
' Melegitse fel az Ures slt6t 5 percre kapcsolva, ne haszndlja a gyors melegités funkciot.
2 Melegitse fel az ures sit6t 8 percre kapcsolva, ne hasznélja a gyors melegités funkciét.
Sités
Etel tipusa Tartozékok Szint Melegito Hoémérséklet 1dé
funkcio (°C) (perc.)
Rostély + siite-
ményforma 2 - rostély __
(a lecsepegb 1 - pecsenye- 180 - 190 70-90
cseppek be- sité forma
) gyUjtésére)
Egész csirke -
Rostély + slte-
ményforma 2 - rostély __
(a lecsepegd 1 - pecsenye- 180 - 190 80 - 100
cseppek be- sité forma
gylijtésére)

Az id6tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sut6kamra szamara. A meleg
suténél a megadott id6t 5-10 perccel le kell réviditeni.
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A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

A felhasznalé sokat tehet azért, hogy rend-
szeres tisztitassal és karbantartassal me-
gnovelje a tlzhely élettartamat, és megelézze
a meghibasodasokat.

AN

A tisztitas vagy mas karbantar-
tasi miivelet megkezdése el6tt
ki kell kapcsolni az elektromos
fokapcsolot, vagy ki kell huzni
a dugaszol6 aljzatot. A késziilék
tisztitasat csak kihiilt allapotban
szabad elkezdeni.

® A sutét minden hasznalat utan meg kell

tisztitani. A tisztitashoz be kell kapcsolni
a vilagitast, ami lehetévé teszi a szenny-
ez6dések jobb a belsé rész jobb észre-
vételezését.

A slité belsé felliletét csak mosogatésze-
res meleg vizzel szabad tisztitani.

Steam Clean goztisztitas

alegalso polcra helyezett tepsibe dntsiink
egy pohar vizet,

zarjuk be a sité ajtajat,

a héfokszabalyozot allitsuk 50 °C fokra, a
funkcidvalaszté gombot alsé melegitésre,
melegitsiik a sitét kb. 30 percig,

a tisztitas utan nyissuk ki a suté ajtajat,
belsejét toroljuk ki puha szivaccsal vagy
ruhaval, majd mossuk ki mosogatoszeres
meleg vizzel.

Figyelmeztetés!

Az eliils6 livegfeliiletek tisz-
titasahoz és karbantartasahoz
ne hasznaljunk csiszolé anyagot
tartalmazo szereket.
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Figyelem!

A tisztitashoz és karbantartashoz
nem szabad siirolé hatasu sze-
reket, agressziv vegyszereket
valamint csiszol6é eszkozoket
hasznalni.

A késziilék elblapjanak tisz-
titdsahoz csak mosogatészer vagy
ablaktisztité szer hozzaadasaval
késziilt meleg vizes oldatot hasz-
naljon. Nem szabad surolokrémet
hasznalni.



A TUZHELY TISZTIiTASA ES KARBANTARTASA

A siit6 égoéjének cseréje*

Az égo cseréje el6tt az aramiités elke-
rillése végett gy6zédjiink meg, hogy a
késziilék kikapcsolt allapotban van.

® A készulék dsszes szabalyozé gombjat
allitsuk ,e” / ,0” helyzetbe és kapcsoljuk
ki az aramellatast.

® Csavarjuk ki és mossuk meg az égé
buarajat, nem feledkezve meg annak
szarazra torlésérdl.

® Csavarjuk ki az égét a foglalatbdl, és
cseréljuk ki egy uj, 300 °C fokot kibird
égbre, amelynek parameéterei:
- feszlltség 230 V
- teljesitmény 25 W
- foglalat E14

® Csavarjuk be az égét tgyelve a keramia
foglalatba valo helyes beillesztésére.

® csavarjuk vissza a burat.

) ]
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*valaszthat6

Cserélje ki a siit6 izzojat*

Az aramiités kockazatanak csokkentése
érdekében a halogén izzé cseréje elétt
feltétleniil kapcsolja ki a berendezést.

® A készlilék 6sszes szabalyozé gombjat

allitsuk ,e” / ,0” helyzetbe és kapcsoljuk
ki az aramellatast.

Csavarja le és mossa le a lampaernyét,
és alaposan térdlje le.

Tavolitsa el a halogén izzét ruhaval vagy
papirral, szikség esetén cserélje ki egy
uj G9-re

-feszlltség 230V

- teljesitmény 25W

Helyezze pontosan a halogén izzét az
aljzatba.

Csavarja ra a lampaernyét.

P
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® A D betivel jeldlt tipusok kénnyen ki-

vehetd sinrendszerrel (létraval) vannak
felszerelve. Mosasahoz torténd kiszere-
|Iéséhez az eldl talalhatd csapot meg kell
hdzni, oldalra kell hajtani a sint, és ki kell
venni a hatso rogzitésbdl.

A TUZHELY TISZTIiTASA ES KARBANTARTASA

® ADp betlivel jelolt tipusok rozsdamentes

kihtzhato betétekkel rendelkeznek, ame-
lyek a fém vezet6khdz vannak rogzitve.
Ezeket a fém vezetbkkel egyutt kell
kiszerelni. Miel6tt tepsit helyezink rajuk,
azokat ki kell hizni. Ha a siit6 forro, a
vezetdket a tepsi hats6 peremén talalhaté
Utkdzdk segitségével kell kihuzni, majd a
tepsivel egyutt visszatolni.
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Figyelmeztetés!

Az ellls6 Uvedfellletek tisztitasahoz
és karbantartdsahoz ne hasznaljunk
csiszol6 anyagot tartalmazé szereket.



A TUZHELY TISZTIiTASA ES KARBANTARTASA

Az ajto leszerelése

Asuté belsé felUletéhez tisztitas céljabol valo
jobb hozzaférés érdekében annak ajtaja le-
szerelhetd. Nyissuk ki az ajtot és az abranak
(A. dbra) megfelel6en hajtsuk fel a zsanérban
talalhato biztositd elemet. Az ajtét enyhén
csukjuk be, emeljik meg és elére felé vegylk
ki. Az ajto felszerelését forditott sorrendben
végezzik. Behelyezéskor Ugyeljunk arra,
hogy a zsanéron [évé mélyedést helyesen
illesszik be a kialld részbe. A zsanér bizto-
sitasat le kell hajtani és be kell szoritani. A
biztosité elem helytelen beszerelése az ajté
becsukasa kdzben megsértheti a zsanért.

A

A zsanérok biztositasanak kihajlitasa.
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A belsé iiveg kiszerelése

1. Lapos csavarhuzo6 segitségével oldalrol
Ovatosan feszitve pattintsuk ki az ajto felsé
lécét (B abra).

2. Huzzuk ki az ajté fels6 lécét (B, C abra).




A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

3. A belsd Uiveglapot (az ajtd als6 részében)
hazzuk ki a rogzitésbdl (D abra).

4. Mossuk meg az Uveget meleg vizzel és
kevés tisztitoszerrel.

Az Uveg beszereléséhez forditott sorrend-
ben jarunk el. Az liveg sima részének felll
kell elhelyezkednie, a vagott sarkoknak pe-
dig lent.

Figyelmeztetés! Nem szabad a fels6 lécet
az ajté mindkét oldalardl egyszerre nyomni.
Az ajté felsé lécének helyes beillesztéséhez
el6szdr a léc bal végét kell az ajtohoz illesz-
teni, a jobb véget pedig hallhat6 ,bepatta-
nasig” kell nyomni.

1

A belsé liveglapok kiszerelése
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Id6szakos ellendrzés

A tlizhely rendszeres tisztan tartasan kivil
idénként a kovetkezd tevékenységeket
szikséges elvégezni:

* idénként ellenbrizziik a szabalyozo
elemek, valamint a munkafeliletek
mikodését; a garancia letelte utan le-
galabb kétévente miszaki atvizsgalas
céljabol szakszervizzel nézessuk at a
készuléket,

* haritsuk el a mikddés kdzben keletkezett
hibakat,

* id6énként apoljuk a munkafellleteket.

Figyelmeztetés!

AN\

Valamennyi javitast és beallitast
csak szakszerviz vagy megfelel6
jogositvanyokkal rendelkezd szereld
végezhet.



HIBAELHARITAS

Valamennyi Uzemzavar esetében

ki kell kapcsolni a tlizhely mikédd egységeit,
le kell kapcsolni az aramellatast,

javitasra kell bejelenteni a készuléket,

ha a lenti tablazat utmutatasat figyelembe veszi, akkor a vev8szolgalathoz vagy
szakszervizhez valé fordulas el6tt néhany aprébb hibat On is elharithat.

UZEMZAVAR

OK

AZ ELHARITAS MODJA

1.A berendezés nem
mukodik

nincs aram

ellen6rizzik a lakasbiz-
tositékot, a kiégettet cse-
réljik ki

2.A siit6 vilagitasa nem
mUkodik

a készliléket lekapcsoltak
az elektromos halozatrol,
vagy aramsziinet volt

cserélje ki a kifujt izzot
(lasd: Tisztitas és karban-
tartas fejezet)

3. A berendezés nem
mukodik

a készlléket levalasz-
tottak a halézatrdl, vagy
atmeneti feszlltségvesz-
tés tortént

allitsa t’)e az aktualis id6t
(lasd: Ora mikodése)
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MUSZAKI ADATOK

Névleges feszliiltség: 230V 1IN~ 50 Hz
Névleges teljesitmeény: max. 3,6 kW

Méretek (magassag / szélesség / mélység): 59,5/59,5/57,5cm

Atermék megfelel az Eurépai Unidban hatalyos EN 60335-1, EN 60335-2-6 szabvanyoknak.

Az elektromos suték energiacimkézésére vonatkoz6 adatokat az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvany szerint kell megadni. Ezek az értékek a normal terhelésnél kertilnek meghatarozasra
a kodvetkezd aktiv funkcidval: alsé és felsd fltés (hagyomanyos Gizemmad) és ventilatoros
futéstamogatas (ha rendelkezésre all).

Az energiahatékonysagi osztalyt a készulékben rendelkezésre allé funkcionak megfeleléen
hataroztuk meg a kdvetkezd prioritasnak megfeleléen:

Kotelezd jellegli ECO hékeringés (hékeringéses futétest + ventilator) =
Kotelezd jellegli ECO hékeringés (also + felsé futétest + grill + ventilator)
Konvencionalis ECO mad (also + felsd fiitétest) =

Az energiafogyasztas meghatarozasakor tavolitsa el a teleszképos vezetdket (ha fel vannak
szerelve).

A gydrto nyilatkozata

A gyarto kijelenti, hogy a termék teljesiti az Europai Unio lentebb emlitett jogi iranyelveinek alapveté elbirdsait:
o 1 2014/35/EK szamui, alacsony fesziiltségii iranyelvben,
o 1 2014/30/EK szamui, elektromagneses kompatibilitasrol szol6 iranyelvben, valamint
o 1 2009/125/EK szamui, a kérnyezetbarat tervezésre vonatkozo iranyelvben megfogalmazott
szabalyokat.
A késziiléket az ennek megfeleld jeloléssel lattuk el, CE€ illetve a részére kidgllitont nyilatkozatot hoz-
zaférhetéve tettiik a piacot feliigyel6 szerveknek.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual, utiliza-
rea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.

31



CUPRINS

Instructiunidesiguranta..............ccocoiiiii 33
Descriereaaparatului................cooiiiiiiiii 37
INStalare. ... 39
UtIliZare. ... ..o e ——— 41
Prepararea in cuptor — sfaturi practice.....................o 48
Produse fest. ... ..o 51
Curatare siintretinere. ... ... e 53
Date tehnice. ... . ... 59

32



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Observatie. Dispozitivul si toate piesele componente ale
acestuia care sunt la indemana utilizatorului devin fierbinti
in momentul in care acesta este folosit. Posibilitatea de
atingere a elementelor de incalzire trebuie sa fie realizata
cu o deosebita grija. Copii care nu au atins varsta de 8 ani
nu trebuie sa se apropie de dispozitiv cu exceptia cazului in
care se afla sub supraveghere permanenta.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de
peste 8 ani si mai mari, de catre persoane cu capacitati fizi-
ce, senzoriale si mentale limitate si de catre persoane fara
experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci cand acestea
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utiliza-
rea dispozitivului in siguranta care le sunt transmise de catre
persoanele care sunt raspunzatoare de siguranta lor. Aveti
grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul. Curatarea si
activitatile de deservire nu trebuiesc realizate de catre copii
care nu sunt supravegheat;.

Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu
atingeti partile fierbinti din interiorul cuptorului.

Cand se utilizeaza functia de prajire elementele cuptorului
pot fi fierbinti. Recomandam sa nu permiteti accesul copii-
lor in apropierea cuptorului.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Observatie. Nu folositi produse de curatare abrazive sau
obiecte ascutite de metal pentru curatarea usii de sticla, de-
oarece acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la craparea sticlei.

Observatie. Pentru a evita pericolul de electrocutare, asi-
gurati-va de faptul ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul.

Pentru curatarea aparatului nu se recomanda folosirea dis-
pozitivelor de curatare cu ajutorul aburilor.

In timpul procesului de curatare pirolitica, cuptorul poate
atinge temperaturi foarte inalte, de aceea suprafetele ale
cuptorului pot fi mult mai calde decat de obicei, de aceea
trebuie sa aveti grija ca, copii sa nu se afle in acest moment
in apropierea cuptorului.

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

® Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, de-
oarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu
energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

® In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.
®|nstalatia trebuie utilizata doar in condifii casnice. Utilizarea necorespunzatoare (de
exemplu pentru incalzirea incaperilor) poate fi periculoasa
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei in-

tr-un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

eUtilizati cuptorul atunci cand preparati
cantitati mai mari de alimente.

Carnea de pana la un kilogram poate fi pre-
parata mai economic intr-un recipient pe
plita

o Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare de
40 de minute, opriti cuptorul cu 10 minute
inainte de a incheia.

elmportant!

Atunci cand utilizati un cronometru, setati
timpi de preparare mai scurti in functie de
alimentele preparate.

eDoar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati
inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este
inchisa.

Nu instalati aparatul in apropierea frigideru-
lui / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi ne-
cesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
I si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

Semnal reglare tem- Semnal utilizare
peratura luminat L luminat R

Buton pentru
selectarea functiei
cuptorului

Buton pentru con-
trolul temperaturii

Programator elec-
tronic
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DESCRIEREA APARATULUI

Tava de coacere* Grétar sarma nichelata

Tava de préjire*

Copt de transport foaie  /f

*optional
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INSTALARE

Pozitionarea cuptorului

Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.
Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si
stratul depus.

Asamblarea cuptorului

Pentru asamblarea cuptorului, trebuie sa:

e Pregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.
Instalati cuptorul in piesa de mobilier,
asigurandu-l cu patru suruburi in locurile
indicate in figura.

Important!

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.

39

Conexiuni electrice

® Cuptorul a fost realizat pentru a functiona
la un curent alternativ monofazic (230V 1N ~
50 Hz) si este echipat cu un cablu de conec-
tare de 3 x 1,5 mm2 cu o lungime de 1,5 m
si este prevazut cu un stecher cu protectie.

® Priza de alimentre trebuie sa fie prevazu-
ta cu protectie. Dupa ce ati instalat cuptorul,
este necesar ca utilizatorul sa aiba acces cu
usurinta la priza.

® |nainte de a conecta cuptorul la priza, ve-
rificati daca:

- Siguranta si circuitul electric suporta sar-
cina.

- Sursa de alimentare este prevazuta cu un
sistem de impamantare foarte eficient care
respecta standardele curente de alimentare.
- Stecherul este accesibil.

Important!

In cazul in care cablul de alimentare este
avariat, acesta trebuie sa fie inlocuit doar de
un centru de service autorizat sau de catre
0 persoana calificata, pentru a evita perico-
lele.



INSTALARE

T ﬁ
i
L«
[
<

\ ’«'{Qi@"\w
) )

==
—

567

580

4

! |
600




UTILIZARE

inainte de prima pornire

Indepartati toate ambalajele, in special
elementele de securitate din interiorul
cuptorului in timpul transportului.
Scoateti din interiorul cuptorului toate
accesorile si spalatile bine in apa calda
cu detergent delicat pentru spalarea
vaselor.

Scoateti folia de protectie din
suprafetele de ghidaj telescopice.
Pentru spalarea interiorul
compartimentului a se folosi apa calda
cu adaus detergentului delicat. A nu
se folosi perii dure sau bureti. Pot ele
deteriora stratul, care sunt acoperite in
interiorul compartimentului.
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Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu pro-
gramator electronic, timpul “0.00” va
incepe sa clipeasca pe afisaj, deasu-
pra conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este se-
tat, utilizarea cuptorului nu este
posibila*.

Important!

Programatorul electronic Ts este
prevazut cu senzori electronici
care sunt activati prin atingerea
sau apasarea surpafetei cu sen-
zori pentru cel putin o secunda.

Fiecare reactie a senzorului este
confirmata prin intermediul unui
semnal sonor.

Pastrati intotdeauna suprafata
senzorului curata.

Important!

Camera cuptorului trebuie spalata
numai prin folosirea apei calde cu
adaos de detergent pentru spalarea
vaselor.



UTILIZARE

Functionarea programatorului

HE'8H

<

MENU | >

MENU - senzor de alegerea modului de lucru
- senzor plus

- senzor minus

- simbol de pregatire la functionare

- simbol al cronometrului

- simbol durata timpului de functionare
- simbol sfarsitului de timp

L TEAV

Setarea timpului curent

Dupa conectarea la retea sau dupa conecta-
rea repetata dupa pierderea de tensiune pe
display vor fi redate cifrele 0.00:

® apasa si tine apasat senzorul Menu (sau

senzorii simultan </ >) pana cand va
aparea simbolul @ pe afisaj, punctul de
sub simbol va clipi,

in timp de 7 s a se seta timpul curent
folosind senzorii </ >.

Dupa aproximativ 7 sec. de la finalizarea
activitatii, noile date vor fi salvate, iar punctul
de sub simbol & nu va mai clipi.

Corectia timpului se poate face ulterior prin
apasarea simultana a senzorilo </ >, in
timp ce punctul de sub simbol & va clipi, poti
corecta ora curenta.

Atentie!
Cuptorul poate fi pornit dupa aparitia simbo-
lului ® pe afisa;.
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Ceas de bucatarie

Cronometrul poate fi setat in orice moment,
indiferent de starea de activitate a altor functii
ale programatorului. Intervalul timpului cal-
culat este de la un 1minut pana la 23 de ore
si 59 minute.

Pentru a seta ceasul de bucatarie trebuie sa:
® Apasati senzorul menu, pe afisaj va clipi
simbolul 8:

setati timpul cronometrului cu senzori
< / >, afisajul va indica timpul setat al
cronometrului si functia activa de lucru &
dupa scurgerea timpului setat se va auzi
un semnal sonor si va clipi &,

apasati si tineti apasat < / > sau menu
pentru a opri semnalul sonor, cu simbolul
£ se va stinge, si pe afisaj dupa aprox. 7
s va indica ora curenta.

Atentie!

in cazul in care semnalul sonor nu va fi oprit
manual, acesta se va opri automat dupa
aprox. 7 minute.



UTILIZARE

Functionarea semi-automata.

Daca cuptorul trebuie sa se opreasca la o
anumita ora, trebuie sa:

® Setati butonul functiei cuptorului si butonul
de reglarea temperaturii pe pozitie, la care
trebuie sa functioneze cuptorul,

Butonul senzor menu pana la momentul,
cand pe afisaj va aparea scur dur si sim-
bolul [*] va clipi,

Setati timpul dorit de functionare cu sen-
Zori

</>,ininterval de la 1 minut panala 10
ore.

Timpul setat va fi introdus in memorie dupa
aprox. 7 sec., iar pe afisaj va aparea din nou
timpul curent si simbolul aprins .

Dupa scurgerea timpului setat cuptorul se va
opri automat, si se va porni prin semnalizare
sonora, iar simbolul H*ﬂpsi = vor clipi,

® setarea butonului al functiei cuptorului si
reglarea temperaturii in pozitia oprita,
apasati si tineti apasat senzorul </ > sau
MENU pentru a opri semnalul, simbolurile gl
i < se vor stinge, iar afisajul dupa aprox.
7 s vaindica timpul curent.

Functionarea automata

Daca cuptorul trebuie sa se opreasca la
timpul specificat si la o anumita ora, trebuie
sa setati timpul de durata si ora de sfarsit:

® Butonul senzor menu pana la momentul,
cand pe afisaj va aparea scur dur si sim-
bolul [*] va clipi,

Setati timpul dorit de functionare cu sen-
zori

</>asa cum pentru functionarea semiau-
tomata,

apasati senzorul menu pana cand pe afi-
saj va aparea scurt End si simbolul “lva
incepe sa clipeasca,

43

® setati ora de oprire (de finalizarea opera-
tiuni) cu senzori </ >, care este limitata
pana la timpul indepartat cu 23 ore si 59
minute,

setati butonul functiei cuptorului si butonul
de reglarea temperaturi la pozitia dorita, la
care trebuie sa functioneze cuptorul. Sim-
bolurile Fl i | sunt active, functionarea
cuptorului se va incepe de la diferenta de
timp setat final si timpul setat de functio-
nare, (de ex. timpul de functionare este
de 1 ord, iar timpul de terminarea functi-
onari este de 14.00 cuptorul se porneste
automat la ora 13.00).

Dupa atingerea orelor de terminarea func-
tionari cuptorul se va opri automat, si se va
porni semnalizatia sonora si simbolurile care
vor clipi Fl i =1,

® setarea butonului al functiei cuptorului si
reglarea temperaturii in pozitia oprita,
apasati si tineti spasat senzorul </ > sau
MENU pentru a opri semnalul, simbolurile H
Si -] se vor stinge, si afisajul dupa aprox.
7 s va indica timpul curent.

Stergerea setarilor

Tn orice moment se pot sterge setarile crono-
metrajului sau functia de functia de functio-
narea automata.

Stergerea setarilor de functionare automata:
® apésati in acelasi timp senzorii </ >,

Stergerea setarii cronometrajului:

® senzorul menu alegeti functia cronometra-
jului,

® apdsati din nou cronometrajul </ >,



UTILIZARE

Schimbarea sunetului semnalului sonor

Sunetul semnalului sonor poate fi schimbat
in urmatorul mod:

® apasati in acelasi timp senzorii </ >,
® cu senzorul menu alegeti functia fon, indi-
catorul afisajului vor clipi:

® cu senzori </ > alegeti sunetul potrivit:
ininterval de la1 pana la 3 cu senzorul >
in interval de la 3 pana la 1 cu senzorul
<.

Modificarea luminozitatii afisajului

Este posibila modificarea luminozitatii afi-
sajului in intervalul de la 1 pana la 9, unde
1 inseamna ceea mai inchisa setare, si 9 -
deschisa. Valoarea introdusa este utilizata,
numai cand ceasul este inactiv ( utilizatorul
nu a atins nici un senzor timp de 7 secunde).

Luminozitatea afisajului poate fi schimbata

in urmatorul mod:

® apasati in acelasi senzori </ >,

® cu senzorul menu alegeti functia bri (prima
apasare va provoca trecerea la functia
ton, a doua la functia bri).

® cu senzori </ > alegeti luminozitatea
dorita:
in interval de la1 do 9 cu senzorul >
in interval de la 9 pana la 1 cu senzorul
<.

Atentie!

Cand ceasul este activ (deci utilizatorul trebu-
ie sa apese senzorul in timp de 7 secunde)
luminozitatea afisajului este maxima.

Tribul de noapte

in orele de la 22.00 pana la 6.00 ceasul
automat va reduce luminozitatea ecranului.
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UTILIZARE

0 Posibile setari ale butonului pentru

Functiile cuptorului si utilizarea - )
functiile cuptorului

acestuia
. incalzire rapida

Cuptor cu circulare automata a QL | Termo-circulatia pornita, gratarul

aerului (include un ventilator si un —J pornit. Este folosit pentru incilzirea

element de incalzire cu ventilator preliminara a cuptorului.

ultra)
Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- o4 Dezghetare e
tului de incalzire inferior si cel superior, gra- ¢°J Este pornit numai ventilatorul, fara a fi
tarului si al elementului de incalzire cu ultra folosite dispozitivele de Tncélzire.

ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a

seta 0 anumita functie, trebuie sa rotiti butonul (= Ventilator si gratar combinat pornit
in pozitia selectata, si butonul pentru reglarea A Atunci cand butonul este setat pe
temperaturii — pentru a seta o anumita functie, aceasta pozitie, cuptorul activeaza
trebuie sa rotiti butonul in pozitia selectata. functia gratar combinat si ventilator.

Aceasta functie accelereaza procesul
de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa
cuptorului inchisa.

—) Supergrill

Pornirea functiei de ,supergrill”
permite ca, coacerea sa aiba loc
atunci cand concomitent este pornita
rezistenta superioara. Aceasta funciie
permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea de lucru supe-
rioara a cuptorului, ceea ce conduce
la rumenirea mai puternica a man-
carii, totodata permite coacerea unei
portii mai mari.

~mwa | Prajitor pornit

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor »Crill-area " la suprafata, se aplica
butoane in pozitia , ®”/,0". pentru coacerea unor portii mici de
carne: fripturi, snitele, peste, paine

Atentie! prajita, carnaciori, musaca (grosimea

Atunci cand selectati orice functie de felului de mancare copt nu poate fi
incalzire (pornirea unui element de mai mare de 2-3 cm in timpul coacerii
incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit trebuie intoarsa pe partea cealalta).

dupa ce a fost setata temperatura
cu ajutorul butonului de reglare a
temperaturii.
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UTILIZARE

I

Rezistenta inferioara pornita

Fixarea butonului in aceasta pozitie per-
mite realizarea procesului de incalzire
a cuptorului numai cu ajutorul rezistentei
inferioare. Coacerea suplimentara a
prajiturii in partea de jos (de ex. praji-
turi umede si a celora cu umplutura de
fructe).

Pornirea rezistentei inferioare si a
celei superioare

Fixarea butonului Tn aceasta pozitie
permite incalzirea cuptorului in mod co-
nventional. Este perfect pentru coacerea
prajiturilor, carnii, pestelui, painii pizza
(este necesar ca, cuptorul sa fie ncalzit
preliminar si trebuie folosite tavi inchise
la culoare) coacerea pe un singur nivel.

Termo-circulatia pornita

Fixarea butonului in pozitia ,termo-cir-
culatia pornita”permite incalzirea
cuptorului in mod fortat cu ajutorul
termo-ventilatorului care este am-
plasat in partea centralad a peretelui
din spate a camerei cuptorului. In
comparatie cu, cuptorul conventional
sunt utilizate temperaturi de coacere
mai joase.

Folosirea acestei metode de incalzire
permite distribuirea uniforma a caldu-
rii de jur imprejurul felului de mancare
care este in cuptor.

Ventilatorul si rezistenta inferioara si
cea superioara pornite

in aceasta pozitie de functionare a
butonului cuptorul realizeaza functia
prajitura.Cuptor conventional cu
ventilator ( functie | X| recomandata n
timpul coacerii).
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Termo-circulatia si rezistenta infe-
rioara pornite

In cazul in care butonul se gaseste in
aceasta pozitie, cuptorul realizeaza
functia termo-circulatiei si este pornita
rezistenta inferioara ceea ce conduce
la cresterea temperaturii in partea
de jos a produsului care este copt. O
cantitate mai mare de energie termica
furnizata in partea de jos a produsului
copt, prajituri umede, pizza.

lluminarea independenta a cup-
A_/- torului

Prin fixarea butonului Tn aceasta
pozitie obtinem iluminarea camerei
cuptorului.

Conventia ECO

Folosind aceasta functie se aceti-
veaza modul de incalzile optimizat
care vizeaza econimisirea energiei
in timpl pregatirii bucatelor. Butonul
fiind in acesta pozitie inseamna ca
iluminarea cuptorului este oprita.

ECO

Semnal luminat

Pornirea cuptorului este semnalizata prin
aprinderea celor doua diode de control, diodele
functionarii de control (de pornire) a aragazului
R si a diodei de control a termo-regulatorului L.
Dioda de control care lumineaza R semnalizea-
za ca, cuptorul se afla in stare de functionare.
Stingerea diodei de control L semnalizeaza c3,
cuptorul a atins temperatura setatd. in cazul in
care retetele culinare recomanda introducerea
mancarurilor in cuptor incalzit, acest lucru trebuie
realizat dupa ce dioda de control s-a stins pentru
prima data L. Tn timpul functionarii cuptorului
dioda L se va aprinde si se va stinge periodic
(mentinerea temperaturii in interiorul cuptorului).
Dioda de control R poate, de asemenea, sa fie
aprinsa atunci cand butonul se afla in pozitia
H»luminare cuptor”.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

®Setati butonul pentru functii pe pozitia mar-
cata cu

® Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

® Introduceti tava pe nivelul potrivit de prepa-
rare, iar daca frigeti pe gratar introduceti
pe nivelul urmator inferior o tava colec-
toare (sub gratar).

® Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei si a
gratarului combinat, temperatura trebuie
sa fie setata pe 250°C, insa functia gra-
tar cu ventilator trebuie sa fie setata la o
temperatura maxima de 190°C.

Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului
inchisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor In apropierea cuptorului.
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

e \arecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e Inainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul sunt aproximativi si pot fi corectati ba-
zandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe plita.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e  Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si
sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Functia de incalzire prin convectie ECO

® utilizand functia de incalzirea prin convetie ECO, se porneste o metoda de
incalzire optimizata pentru economisirea energiei la prepararea alimentelor.

® timpul de coacere nu poate fi scurtat prin stabilirea unor temperaturi mai ridicate,
iar preincalzirea cuptorului inainte de coacere nu este recomandats,

® nu modificati setarile de temperatura in timpul coacerii si nu deschideti usa in
timpul ce coaceti.

Parametrii recomandati prin folosirea functiei de convectie ECO

Tipul de coace- Functia cupto- | Temperatura (°C) Nivelul Timpul [min.]
rea alimentelor rului
Piscot 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Panettone din
drojdie / 180 - 200 2 50-70
Cozonac Eco
Peste 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Carne de vita 200 - 220 2 90 - 120
ECO
Carne de porc 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Pui 180 - 200 2 80 - 100

ECO
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Cuptorul cu circulatie fortata a aerului (incalzitorul cu reciclarea aerului + ventilator)

Tipul Functia Temperatura (°C) Nivelul Timpul [mi
produsului care cuptorului
va fi copt
felului de
Piscot OJ 160 - 200 2-3 30- 50
Panettone din
drojdie / O 160-170 " 3 25-402
Cozonac
Panettone din
drojdie / 155-170 1 3 25-402
Cozonac
Pizza 200-230 " 2-3 15 - 25
Peste OJ 210 - 220 2 45- 60
Peste @) 160 - 180 2-3 45- 60
Peste 190 2-3 60 - 70
Camati 230 - 250 4 14-18
Carne de vitd OJ 225 - 250 2 120 - 150
Carne de vita 160 - 180 2 120 - 160
Camne de porc OJ 160 - 230 2 90 - 120
Carne de porc 160 - 190 2 90 - 120
Pui T 180 - 190 2 70-90
Pui OJ 160 - 180 2 45- 60
Pui 175-190 2 60 - 70
Legume O 190 - 210 2 40-50
Legume T 170 - 190 3 40 - 50

Timpul este valabil, daca nu au fost trecut altfel pentru compartimentul neincalzit. Pentru cuptorul incalzit
timpurile trecute necesita sa fiu scurtate in jur de 5-10 minute.

"incélziti cuptorul gol

2 Timpul trecut privesc doar produsele in forme mici

Atentie: Parametri trecuti in tabel sunt orientative si pot fi modificate in functie de experiente si preferinte

proprii.
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PRODUSE TEST. Conform cu standardul EN 60350-1.

Coacerea placintelor

Tipul de produs Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura | Timpul de
incalzire (°C) coacere ?
(min.)
Tava de coa- 3 O 160-170" | 25-402
cere
Tava de coa- 3 155-170" | 25-402
cere
Tava de coa-
3 @ 155-170 " 25-402
Prajituri mici cere
Tava de coa- 2 + 4
2 - tava pentru
cere paine sau
5 - 1 -502
Tava pentru Hiptura @) 155 - 170 25- 50
coacerea sau -
) = . | 4-tavapentru
frigerea carnii A
paine
Tava de coa- 3 O 150-160" | 30-402
cere
Tava de coa- 3 by 150-170" | 25-352
cere
Tava de coa-
dungi
(dungi) - Tia
Tava de coa- =
cere 2 - tava pentru
= paine sau ) 1 _aE2)
Tava pentru fripturs 160 - 175 25-35
coacerea sau <
. < .. | 4-tava pentru
frigerea carnii at
paine
Gratar + tava
s pentru tort
Bisculli 1313 | acoperita cu 3 0 170-180" | 30-452
grasime
negru
@ 26 cm
= = 2
Gratar + doua < <
Tava pe gratar
tave pentru amplasate
Placinta cu mere | prajituri acope- | 2P 35, O 180-200" | 50-702
. in diagonala
rit cu negru spate drept
@20 cm pal P
stang fata

"incélziti cuptorul gol, a nu se folosi functia de incélzire rapida.

ATimpul necesar, daca nu au fost trecute altfel pentru compartimentul neincalzit. Pentru cuptorul incalzit

timpurile trecute necesita sa fiu scurtate in jur de 5-10 minute.
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PRODUSE TEST. Conform cu standardul EN 60350-1.

Grilarea
Tipul de Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura Timpul
produs incalzire (°C) (min.)
a 4 o 250V 1,5-2
Tosturi din Gratar ] %0 525
aine alba o~
pel Gratar 4 2502 2-3
Gratar+ tava
de prajire 4 - gratar __ 1 pagina 10
Burgeri de vita | (pentru colec- 3 -tavade 250" -15
tarea scurge- prajire 2 pagina 8 - 13
rilor)
"1ncalziti cuptorul gol pornind pe 5 minute, a nu se folosi functia de incalzire rapida.
27ncalziti cuptorul gol pornind pe 8 minute, a nu se folosi functia de incalzire rapida.
Coacerea
Tipul de Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura Timpul
produs incalzire (°C) (min.)
Gratar+ tava
de prajire 2 - gratar __
(pentru colec- 1-tavade 180 - 190 70-90
tarea scurge- prajire
rilor)
Puiul intreg
Gratar+ tava
de prajire 2 - gratar _
(pentru colec- 1-tava de 180 - 190 80 - 100
tarea scurge- prajire

rilor)

Timpul este valabil, daca nu au fost trecut altfel pentru compartimentul neincalzit. Pentru cuptorul incalzit
timpurile trecute necesita sa fiu scurtate in jur de 5-10 minute.



CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
»o” 1,,0”. Nu curatati cuptorul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

Cuptor

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa
fiecare utilizare. Atunci cand il curatati,
aprindeti lumina din interiorul acestuia
pentru a avea o mai buna vizibilitate

e Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa
de detergent lichid.

e Curatare cu abur:*

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe
primul nivel de jos.

- Inchideti usa cuptorului.

- Setati temperatura pe 50°C iar bu-
tonul pentru functii in pozitia pentru
elementul de incalzire inferior.

- Incalziti interiorul cuptorului timp de
30 de minute.

- Deschideti usa cuptorului, stergeti
interiorul cu ajutorul unui prosop sau
al unui burete si spalati cu apa calda
si detergent lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de sub
aragaz pot proveni de la curatarea cu abur.

e Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.
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CURATARE SI INTRETINERE

Inlocuirea becului cuptorului*

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,®” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.
Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.

Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.

Infiletati la loc capacul.

&

(o)

Becul pentru cuptor

*optional

inlocuirea becului de tip halogen a ilumi-
narii cuptorului*

Pentru a evita posibilitatea de curentare
cu curent electric, inainte de inlocuirea
becului de tip halogen trebuie sa va asi-
gurati ca, echipamentul este oprit.

Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,®” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.
Desurubati si spalati closul [ampii {inand
minte ca acesta trebuie sters foarte bine.
Scoateti becul de tip halogen folosind o
carpa sau o bucata de hartie, in caz de
nevoie becul de tip halogen trebuie inlo-
cuit cu unul nou de tip G9

-tensiunea 230V

-putere 25W

Becul de tip halogen trebuie fixat cu
atentie la locul special pregatit.
Insurubati closul I&mpii.

(Y =

Becul pentru cuptor



CURATARE SI INTRETINERE

Cuptoarele care sunt marcate cu litera D
sunt echipate in elemente de ghidare din
sarma care pot fi scoase foarte usor (grilaj).
Pentru a le scoate pentru a fi spalate tre-
buie sa trageti de elementul de blocare din
partea frontala , apoi elementul de ghidare
trebuie Tnclinat si scos din elementul de blo-
care din spate.

Cuptoarele marcate cu literele Dp poseda
elemente de ghidare de tip telescop din
otel inoxidabil care la randul lor sunt fixate
de elementele de ghidare din sarma. Ace-
ste elemente de ghidare trebuiesc scoase si
spalate impreuna cu elementele de ghidare
din sarma. Tnainte de a pune tavile, aceste
elemente de ghidare trebuiesc scoase in
afara (daca, cuptorul este incalzit, elemen-
tele de ghidare trebuiesc scoase in afara
agatand cu partea din spate a tavilor de
tampoanele care se gasesc in partea fron-
tala a elementelor de ghidare) si apoi aceste
elemente de ghidare trebuiesc impinse Tm-
preuna cu tava.

e

L
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Atentie!
Elementele de ghidare de tip telescop nu
trebuiesc spalate in masginile de spalat vase.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interiorul
cuptorului pentru a il curata, puteti sa scoateti
usa acestuia. Pentru acest lucru, inclinati
dispozitivul de prindere al usii, ridicati si tra-
geti spre dumneavoastra (des.A ). Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

A

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor
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Scoaterea geamului interior

Cu ajutorul unei surubelnite clasice plate
trebuie sa dati la o parte plinta superi-
oara a usii, incepand cu desprinderea
delicata a acesteia pe margini (fig. B).
Dati la o parte plinta superioara a usii
(fig. B,C)




CURATARE SI INTRETINERE

3. Geamul interior se scoate din suporti

('in partea inferioara a usii ). des.D,D1.
4. Se spala geamul cu apa calduta si cu o

mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-

perioara.

Atentie! Nu fortati plinta superioara
simultan, pe ambele laturi ale usii.
Pentru a monta corect plinta superioara
a usii trebuie sa apropiafi de usa ca-
patul stang al plintei iar capatul drept al
acesteia trebuie apasat pana ce veti auzi
sunetul specific ,clic”. Apoi apasati plinta
la capatul stang al acesteia pana ce veti

auzi sunetul specific ,clic”.

1 1

Scoaterea geamului interior.
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Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie sa:

e Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2 ani.

e Reparati orice erori,

e Realizati intretinerea periodica a unitatii

de preparare a cuptoruli.

Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de

catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:
Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli
Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din

tabel

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza

Nu este alimentat.

Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

2. Afisajul programatorului
clipeste “00:00".

Aparatul a fost deconectat de
la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

Vezi timpul curent (vezi
Utilizarea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu func-
tioneaza.

Becul este slabit sau ars.

Infiletati becul sau inlocuiti-I
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)
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DATE TEHNICE

Voltaj 230V ~ 50Hz
Putere Maxim 3,6 kW
Dimensiuni (IXLxA) 59,5/57,5/59,5cm

Produsul indeplineste cerintele standardelor EN 60335-1, EN 60335-2-6, care sunt in vigoare
in Uniunea Europeana.

Datele pe etichetele cuptoarelor ermetice electrice se efectueaza conform cu standardul EN
60350-1/IEC 60350-1. Valorile acesta sunt determinate la standardul de greutate cu functiile
active: Incalzitorului inferior si superior (modul conventional) si suport de ncalzire cu venti-
latorul (daca aceste functii sunt disponibile).

Clasa de eficienta energetica a fost desemnata in functie de functiile disponibile in produs
conform cu prioritatile urmatoare:

Circulatia fortata a aerului ECO (incalzitorul circulatiei + ventilatorul) @
Circulatia fortatd ECO (incalzitorul inferior + superior + gratar + ventilator)

Modul de convectie ECO (incalzitorul inferior + superior) =

La determinarea consumului de energie trebuie sa demontati ghidajele telescopice (daca
sunt in echipamentul produsului).
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