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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and are pleased to introduce the device to you on the
following pages and introduce you to all its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria of protecting the interests of their
employees, preventing their abuse and providing fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product, which
requires intervention in its internal parts, our authorized service is available
at the email address siguro@alza.cz or operators at the seller's info line. For
your convenience in solving any problems with the product, we have unified
these contact points and the above contacts can be used in the event of any
complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

ture reference. The manufacturer declines any liability for damage
caused by improper use or failure to follow the instructions in this

manual. Improper use or non-compliance with the instructions will
void the warranty.

@ Please read this manual carefully before use and keep it for fu-

1. This appliance may be used by children over the age of 8 and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and understand the
dangers involved when using the appliance.

2. Children should not play with the appliance.

3. Cleaning and maintenance should not be performed by children without supervision.

4. Before connecting the appliance to the mains, make sure that the mains voltage
corresponds to the values on the type plate of the product. Only connect the appli-
ance to a properly grounded outlet.

5. Ifthe power cord, plug, or any other part of the product malfunctions, or if any part
of the product has been dropped or otherwise damaged, repairs may only be done
by a qualified electrician. Improper repairs can put users at risk of injury.

6. Toreduce the risk of electric shock, do not immerse the cord, plug or body of the appli-
ance in water or any other liquid. Do not wash the appliance in the sink or dishwasher.

7. Always unplug the appliance when not in use and / or when cleaning.

8. The appliance is intended for domestic use only. It is not intended for commer-
cial purposes.

. Use the appliance only for its intended purpose.

10. Do not place the appliance on window sills, counter drip tray or on unstable surfac-
es. Always place it on a stable, level and dry surface.

1. Do not place the appliance near a washbasin or sink, on appliances and equipment
that are a source of heat or close to them.

12.  Use only high-quality vacuum bags and rolls designed for vacuum sealers recom-
mended by the manufacturer.

13. Make sure that no water or other liquid enters the air suction opening.

14. The appliance is heated during operation and after operation due to residual heat.
Avoid contact with heated surface.
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15. A pause of at least 40 seconds should be allowed to cool the appliance between
sealing cycles. Leave the lid open during the break. The maximum operating time
of the appliance is 15 minutes. Then let it cool for about 30 minutes.

SPECIFICATIONS

Dimensions 407 x 166 x 92 mm
Weight 1910 g

Input AC 220-240V ~ 50 Hz
Output 125W

Pressure > 70 (kPa)

Noise <77 dB

Width of the sealing bar 300 mm
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Hinged lid

Sealing bar

Top and bottom sealing
Vacuum chamber

Air suction opening

Lid release button
Vacuum foil roll holder
Cutter
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Control panel
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Package contents not shown:
Vacuum foil roll (28 x 300 cm)
Set of 2 external air extraction hoses

Button for external air extraction

DRY button Dry foods vacuum sealing.

MOIST button Vacuum sealing food with higher moisture content.
STOP button Stopping suction.

SEAL button Creating firm seal using the sealing bar.

VAC SEAL button Air extraction and sealing a bag using the sealing bar.

Before use

« Remove the vacuum sealer from the
package and remove from it all pro-
tective foils and packaging materials.
Place it on a flat, stable surface and
plug the power cord into a dedicated
electrical outlet.

« Put the food you want to vacuum
pack in the vacuum bags.

Dry food vacuum sealing

«  Fill the vacuum sealer bag to a maxi-
mum of 2/3 of its total volume.

« Press the two buttons on both sides
of the vacuum sealer to open the lid
of the device.

« Place the bag with the open side in the
vacuum sealer so that its edge com-
pletely covers the vacuum chamber.

«  Make sure that the surface of the bag
is clean, dry and free of creases, and
lower the lid of the appliance properly
until you hear an audible click.

« Press DRY to set dry food vacuum
sealing. Then press the VAC SEAL
button. The vacuum sealer automati-

cally extracts the air and creates a seal
using the sealing bar.

Once the air evacuation is complete,
the VAC SEAL indicator turns off and
the bag can be removed.

Vacuum sealing food with higher
moisture content.
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Fill the vacuum sealer bag to a maxi-
mum of 2/3 of its total volume.

Press the two buttons on both sides
of the vacuum sealer to open the lid
of the device.

Place the bag with the open side in the
vacuum sealer so that its edge com-
pletely covers the vacuum chamber.
Make sure that the surface of the bag
is clean, dry and free of creases, and
lower the lid of the appliance properly
until you hear an audible click.

Press the MOIST button to set the
vacuum sealing of food with higher
moisture content. Then press the
VAC SEAL button. The vacuum sealer
automatically extracts the air and cre-
ates a seal using the sealing bar.



Once the air evacuation is complete,
the VAC SEAL indicator turns off and
the bag can be removed.

Sealing

Insert the vacuum sealer bag with the
open side into the vacuum sealer so
that its edge extends beyond the rub-
ber strip under the vacuum chamber
by at least 1.5 cm. Make sure that the
surface of the bag is clean, dry and
free of creases, and lower the lid of
the appliance properly until you hear
an audible click.

Press the SEAL button. The LED
indicator of the button lights up and
a firm seal is made in the place of the
sealing bar. The sealing process takes
about 6 to 10 seconds.

Air extraction from an external
container

Put the required food in an external
container. Attach the wider connector
of the suction hose to the air suction
opening and the narrower connec-
tor to the opening of the external
container.

Press the external air suction button
next to the opening.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the power cord and let the appliance cool down.
Remove any dirt or liquid residue from the vacuum chamber. Then clean it with
a slightly damp cloth and wipe dry thoroughly.

To clean the external surfaces, use a cloth slightly dampened in water with the
addition of a gentle kitchen detergent. Then wipe everything thoroughly dry.
Never use scouring pads, abrasive cleaners, thinners, etc. for cleaning.

Storage

There is a groove on the bottom of the vacuum sealer for winding the power cable,
into which you can wind the cable if you will not be using the vacuum sealer for

a long time. This will prevent the risk of damage or catching of the power cord
during storage.

Store the appliance in a clean and dry place and protect it from direct sunlight.

TIPS AND RECOMMENDATIONS

Do not overfill the bags. Leave enough space in them so that you can insert them
with the open side into the vacuum sealer and easily close its lid. Fill the vacuum
bags so that there is at least 2.5 cm of free space under their edge.

Make sure that the open side of the bag you insert into the vacuum sealer is clean,
dry and free of creases. Moisture or creases can cause not forming firm seal or not
to form a seal at all.

Vacuum packaging cannot replace food storage in the refrigerator or freezer. Store
perishable food in a vacuum pack in the refrigerator or freezer. This will extend
their durability.

We recommend wrapping sharp-edged items or dried pasta in a paper towel be-
fore placing them in a vacuum bag. This will protect it from damage.

For foods with higher moisture content, there may be problems sealing the bag.

If this happens, remove some of the food, clean the edges of the bag properly and
try to seal it again.

The tightness of the vacuum bag can be verified by immersing it in water. Bubbles
will escape where the bag is not sealed.

If a complete vacuum is not created in the bag, the food will spoil. Spoiled food
must be disposed of.

Do not use the vacuum bags repeatedly if they have stored raw meat, fish, fatty
foods, etc., or if you have heated the food in the microwave or boiling water.
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Comparison of food storage times

Refrigerator

Without vacuum

In vacuum packaging

(temperature 5°C, +2 °C) packaging

Red meat 3-4 days 8-9 days
White meat 2-3 days 6-8 days
Cooked meat 3-5days 10-15 days
Semi-hard and hard cheese 15-20 days 60 days

Freezer

(temperature -18 °C, +2 °C)

Without vacuum
packaging

In vacuum packaging

Meat 4-6 months 15-20 months
Fish 3-4 months 10-12 months
Vegetables 8-10 months 8-24 months

Room temperature

Without vacuum

In vacuum packaging

(25°C, ¥2°C) packaging

Fresh bread 1-2 days 8-10 days
Pasta/Rice 5-6 months 12 months
Flour 4-6 months 12 months
Ground coffee 2-3 months 12 months
Loose tea 5-6 months 12 months
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Situation Solution

The appliance
does not work

Check that the vacuum sealer is properly plugged into
a working outlet and that the power cord is not damaged.

Verify that the fuses have not blown.

Sealing does not work

Make sure that the surface of the bag is clean, dry and
free of creases. Make sure that the bag is not leaky

or otherwise damaged.

Make sure that the bag is placed correctly in the vacu-
um sealer. The edge of the bag must extend over the
bar under the vacuum chamber by at least 1.5cm.
Check the sealing bar or the vacuum sealer for any
damage.

Air entered the bag
after vacuuming
and sealing.

Make sure that the surface of the bag is clean, dry and
free of creases. Make sure that the bag is not leaky or
otherwise damaged. Before air extraction, remove sharp
objects from the bag that could damage the bag.

EN-10
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von SIGURO entschieden
haben. Wir sind dankbar fir Ihr Vertrauen und freuen uns, lhnen
das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und Sie mit all sei-
nen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erfullen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben gen-
annten Kontakte konnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch dieses Benutzerhandbuch gut durch
und bewahren es fiir den kiinftigen Gebrauch auf. Der Hersteller
@ tréagt keine Verantwortung fiir Schiden, die auf eine falsche An-
wendung oder die Nichtbefolgung von Gebrauchsanweisungen
zuriickzufiihren sind. Im Falle einer falschen Anwendung oder
Nichteinhaltung der Hinweise erlischt jegliche Garantie.

1. Diesen Verbraucher kénnen Kinder ab 8 Jahren und Personen mit verminderten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten sowie Personen mit mangel-
haften Erfahrungen und Kenntnissen benutzen, sofern diese beaufsichtigt werden
oder Uber einen gefahrlosen Gebrauch des Verbrauchers belehrt wurden und sich
moglichen Gefahren im Zusammenhang mit dem Gebrauch des Verbrauchers be-
wusst sind.

Das Produkt ist kein Kinderspielzeug.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, falls Sie das Produkt reinigen oder warten.

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des Verbrauchers an das Stromnetz, dass

die Netzspannung mit den Werten auf dem Typenschild Ubereinstimmt. SchlieRen

Sie den Verbraucher nur an eine ordnungsgemal’ geerdete Steckdose an.

5. Sind Stromkabel, Stecker oder ein anderer Teil des Produkts defekt, zu Boden
gesturzt oder anderswie beschadigt, lassen Sie die Reparatur ausschlieBlich durch
einen qualifizierten Elektromonteur vornehmen. Eine falsche Reparatur kann zur
Verletzung des Anwenders fuhren.

6. Stromkabel, Stecker und Geratekorper niemals ins Wasser und sonstige FlUssig-
keiten tauchen, um einen Stromunfall zu vermeiden. Waschen Sie den Verbraucher
nicht im Waschbecken oder einer Geschirrsptlmaschine.

7. Falls Sie den Verbraucher nicht benutzen und/oder reinigen machten, trennen Sie
diesen vom Stromnetz.

8. Der Verbraucher ist ausschlieBlich fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Er ist
nicht fur kommerzielle Zwecke bestimmt.

9. Verwenden Sie den Verbraucher nur fUr den Zweck, fur den er bestimmt ist.

ININEN
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Platzieren Sie den Verbraucher nicht an Fensterbretter, Abtropfflachen von Spul-
becken oder nicht stabile Oberflachen. Platzieren Sie den Verbraucher an eine sta-
bile, gerade und trockene Oberflache.

Platzieren Sie den Verbraucher nicht in die Nahe von Wasch- und Spulbecken und
an/in die Nahe von Geraten oder Anlagen, die eine Warmequelle darstellen.
Verwenden Sie ausschlieBlich hochwertige Vakuumbeutel und -rollen, die vom
Hersteller empfohlen sind.

Achten Sie darauf, dass in die Offnung fur das Absaugen von Luft weder Wasser
noch sonstige FlUssigkeiten eindringen.

Die Restwarme ist daflur zustandig, dass der Verbraucher wahrend und nach dem
Gebrauch aufgewarmt wird. Meiden Sie Kontakt mit der erwarmten Oberflache.
Zwischen einzelnen Zyklen sollte eine Pause von mindestens 40 Sekunden einge-
legt werden, damit der Verbraucher abkuhlt. Lassen Sie wahrend der Pause den
Deckel offen. Die maximale Betriebszeit des Verbrauchers betragt 15 Minuten. Las-
sen Sie danach den Verbraucher etwa 30 Minuten abkuhlen.

SPEZIFIKATIONEN

AusmafBe 407 x 166 * 92 mm
Gewicht 1910 g

Eingang AC 220-240V ~ 50 Hz
Leistung 125W

Druck >70 (kPa)
Gerauschpegel <77 dB

Breite der SchweiBleiste 300 mm
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Vakuumieren von geddrrten Lebensmitteln.
Vakuumieren von Lebensmitteln mit einer gréler-

Schaffung einer festen SchweiBnaht mit

1 Aufklappbarer Deckel
2 SchweiBleiste
3 Obere und untere Dichtung
4 Vakuumkammer
5 Offnung fir das Absaugen von Luft
6 Taste fiir externes Absaugen von Luft
7 taste zur Freigabe des Deckels
8 Halter fur Vakuumfolie-Rolle
9 Folienschneider
Bedienfeld
1 Taste DRY
2 Taste MOIST
en Feuchtigkeit.
3 Taste STOP Stoppen der Luftaubsaugung.
4 Taste SEAL
der SchweiBleiste.
5 Taste VAC SEAL

Vakuumieren und Zusammenschwei3en des Beu-

tels mit der Schweifleiste.

Bestandteil der Verpackung (nicht abgebildet):
Vakuumfolie-Rolle (28 x 300 cm)
Set mit 2 Schlauchen zur externen Luftaubsaugung

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Vakuumgerat aus
dem Karton heraus und entfernen
samtliche Schutzfolien und Ver-
packungsmaterial. Legen Sie die das
Vakuumgerat auf eine gerade und sta-
bile Oberflache und stecken das Strom-
kabel in die zustandige Steckdose.
Geben Sie die Lebensmittel, die
vakuumiert werden sollen, in die
Vakuumbeutel.

Vakuumieren von gedérrten
Lebensmitteln

Beflllen Sie den Vakuumbeutel bis
maximal 2/3 seines Gesamtvolumens.
Offnen Sie den Deckel des Gerats,
indem Sie die zwei Tasten auf den
Seiten des Vakuumgerats zusam-
mendrlcken.

Legen Sie den Beutel mit der offenen
Seite in das Vakuumgerat, bis der

DE-13

Rand des Beutels die Vakuumkam-
mer vollig Uberdeckt.

Vergewissern Sie sich, dass die Ober-
flache des Beutels sauber, trocken
und ohne Falten ist. Kippen Sie den
Deckel runter, bis Sie ein Einschnap-
pen horen.

Drucken Sie die Taste DRY und
stellen das Vakuumieren von gedor-
rten Lebensmitteln ein. Drlcken Sie
danach die Taste VAC SEAL. Das
Vakuumagerat saugt automatisch die
Luft ab und die SchweiBleiste bildet
eine SchweiBnaht.

Sobald das Vakuumieren beendet
wurde, erlischt die Anzeige der Taste
VAC SEAL und der Beutel kann her-
ausgenommen werden.

Vakuumieren von Lebensmitteln
mit einer gréoBeren Feuchtigkeit.

Beflllen Sie den Vakuumbeutel bis
maximal 2/3 seines Gesamtvolumens.
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«  Offnen Sie den Deckel des Gerits,
indem Sie die zwei Tasten auf den
Seiten des Vakuumgerats zusam-
mendrUcken.

+ Legen Sie den Beutel mit der offenen
Seite in das Vakuumgerat, bis der
Rand des Beutels die Vakuumkam-
mer vollig Uberdeckt.

« Vergewissern Sie sich, dass die Ober-
flache des Beutels sauber, trocken
und ohne Falten ist. Kippen Sie den
Deckel runter, bis Sie ein Einschnap-
pen horen.

« Drlcken Sie die Taste MOIST und
stellen das Vakuumieren von Lebens-
mitteln mit einer gréBeren Feuchtig-
keit ein. Drlcken Sie danach die Taste
VAC SEAL. Das Vakuumgerat saugt
automatisch die Luft ab und die
SchweiBleiste bildet eine Schwei3naht.

« Sobald das Vakuumieren beendet
wurde, erlischt die Anzeige der Taste
VAC SEAL und der Beutel kann et-
nommen werden.

Schweifen

« Legen Sie den Vakuumbeutel mit der
offenen Seite in das Vakuumgerat, bis
der Rand des Beutels die Gummileiste
unter der Vakuumkammer um mind-
estens 1,5 cm Ubergreift. Vergewissern
Sie sich, dass die Oberflache des Beu-
tels sauber, trocken und ohne Falten
ist. Kippen Sie den Deckel runter, bis
Sie ein Einschnappen horen.

« Drucken Sie die Taste SEAL. Die
LED-Anzeige der Taste leuchtet auf
und an der Stelle der SchweiBleiste
bildet sich eine feste Schweif3naht.
Der SchweiRBvorgang beansprucht
etwa 6 bis 10 Sekunden.

Absaugen von Luft aus einem
externen Behalter

« Geben Sie die Lebensmittel in einen
externen Behalter. Setzen Sie das
breitere Ende des Absaugschlauchs
auf die Offnung fur das Absaugen von
Luft und das schmalere Ende auf die
Offnung des externen Behalters auf.

« Drlcken Sie die Taste fur externes
Absaugen von Luft, die sich neben
der Offnung befindet.

DE - 14



DE

REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz und lassen abkuhlen.
Entfernen Sie aus der Vakuumkammer samtlichen Schmutz und die verbleibende
FlUssigkeit. Reinigen Sie die Vakuumkammer mit einem leicht befeuchteten Tuch
und wischen trocken.

Benutzen Sie zur Reinigung ein leicht befeuchtetes Tuch mit etwas schonendem
Reinigungsmittel und wischen alles trocken.

Benutzen Sie zur Reinigung keine Drahtschwamme, Reinigungsmittel mit abrasiv-
er Wirkung, Losungsmittel usw.

Lagerung

Auf der Unterseite des Vakuumgerats befindet sich eine Aussparung, die fur die
Lagerung des Kabels bestimmt ist, falls Sie das Vakuumgerat fur langere Zeit nicht
benutzen mochten. Auf diese Weise beugen Sie einer Beschadigung oder dem
Auffangen des Stromkabels wahrend der Lagerung vor.

Lagern Sie den Verbraucher auf einem sauberen und trockenen Ort und schutzen
diesen vor direktem Sonnenlicht.

RATSCHLAGE UND TIPPS

Beutel niemals Uberfullen. Gewahrleisten Sie im Beutel ausreichend Platz, damit
Sie diesen mit der offenen Seite in das Vakuumgerat einlegen und den Deckel des
Gerats schlieRen kénnen. Befullen Sie den Vakuumbehalter so, damit unter dem
Rand des Behalters mindestens 2,5 cm Freiraum gewahrleistet wird.

Vergewissern Sie sich, dass die offene Seite des Beutels, die in das Vakuumgerat
eingelegt wird, sauber, trocken und ohne Falten ist. Feuchtigkeit oder Falten konnt-
en dazu fUhren, dass die Naht nicht genug fest ist oder Uberhaupt nicht entsteht.
Eine Vakuumverpackung ersetzt nicht die Lagerung von Lebensmitteln im Kuhl- oder
Gefrierschrank. Geben Sie vakuumverpackte Lebensmittel, die schnell verderben, in
den Kuhl- oder Gefrierschrank. Auf diese Weise wird ihre Haltbarkeit verlangert.
Gegenstande mit scharfen Kanten oder getrocknete Pasta sollten vor dem Einle-
gen in den Vakuumbeutel in ein Papiertuch eingepackt werden. So schutzen Sie
den Beutel vor Beschadigung.

Lebensmittel mit einer groBeren Feuchtigkeit konnten Probleme beim Ver-
schlieBen des Beutels verursachen. Entnehmen Sie in einem solchen Fall ein Teil
der Lebensmittel, sdubern eingehend den Beutelrand und versuchen Sie den
Vorgang zu wiederholen.

Die Dichtigkeit des Vakuumbeutels kann durch Eintauchen ins Wasser Uberpruft
werden. An undichten Stellen entstehen Blaschen.

Falls im Beutel kein perfektes Vakuum herrscht, verderben die Lebensmittel. Ver-
dorbene Lebensmittel mussen entsorgt werden.

Verwenden Sie die Vakuumbeutel nicht mehr, falls in diesen rohes Fleisch, Fisch,
fettige Lebensmittel u. dgl. aufbewahrt wurde. Auch sollten die Beutel nicht mehr
verwendet werden, wenn die Lebensmittel samt Beutel in einer Mikrowelle oder
siedendem Wasser erwarmt wurden.
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Haltbarkeit der Lebensmittel zum Vergleich

KUhlschrank Nicht Vakuumverpackt
(Temperatur 5°C, 2 °C) vakuumverpackt

Rotes Fleisch 3-4 Tage 8-9 Tage

WeiRes Fleisch 2-3 Tage 6-8 Tage
Gekochtes Fleisch 3-5Tage 10-15 Tage
Halbharter und harter Kase 15-20 Tage 60 Tage

Gefrierschrank

(Temperatur -18 °C, +2 °C)

Nicht
vakuumverpackt

Vakuumverpackt

Fleisch 4-6 Monate 15-20 Monate
Fisch 3-4 Monate 10-12 Monate
Gemuse 8-10 Monate 8-24 Monate

Zimmertemperatur Nicht Vakuumverpackt
(Temperatur 25°C, +2 °C) vakuumverpackt

Frisches Brot 1-2 Tage 8-10 Tage
Pasta/Reis 5-6 Monate 12 Monate

Mehl 4-6 Monate 12 Monate
Gemahlener Kaffee 2-3 Monate 12 Monate

Loser Tee 5-6 Monate 12 Monate

DE -16




TIPPS ZUR PROBLEMBEHEBUNG

Situation Losung

Gerat funktioniert
nicht.

Vergewissern Sie sich, dass das Vakuumgerat an eine
funktionsfahige Steckdose angeschlossen und das
Stromkabel nicht beschadigt ist.

Es kdnnte sein, dass die Sicherungen rausgeflogen sind.

Schweil3en
funktioniert nicht.

Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des Beu-
tels sauber, trocken und ohne Falten ist. Vergewissern
Sie sich, dass der Beutel nicht |6chrig oder anderswie
beschadigt ist.

Achten Sie darauf, dass der Beutel richtig in das
Vakuumgerat eingelegt wurde. Der Beutelrand muss
die Leiste unter der Vakuumkammer um mindestens
1,5 cm Ubergreifen.

Vergewissern Sie sich, dass die Schweil3leiste oder die
Dichtung des Vakuumgerats nicht beschadigt wurde.

In den Beutel ist nach
dem Vakuumieren
und Schweif3en Luft
eingedrungen.

Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des Beutels
sauber, trocken und ohne Falten ist. Vergewissern Sie
sich, dass der Beutel nicht l6chrig oder anderswie bes-
chadigt ist. Ehe Sie mit dem Vakuumieren beginnen,
entfernen Sie aus dem Beutel alle scharfen Gegen-
stande, die den Beutel beschadigen kénnten.

DE -17
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Dékujeme za koupi spotrfebic¢e znacky SIGURO. Jsme vdécni za vasi
davéru a je ndm radosti vam pfistroj na dalsich strankach pred-
stavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby pouziti.

Vérime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria ochrany zajmu zamést-
nancu, prevence jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na emailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince prode-
jce. Pro vage pohodli pfi feseni jakychkoliv problémd s vyrobkem jsme tato
kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuzit i pfipadé vesk-
erych reklamaci nebo pozaruéniho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

jte ho pro budouci pouziti. Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost

@ Pied pouzitim si prosim pozorné piectéte tento manual a uschove-

ININEN

za £kody zpuisobené nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim
pokyni v tomto navodu. V pFipadé nespravného pouziti nebo ne-
dodrzovani pokynu zanika zaruka.

Tento spotfebi¢ muizZe byt pouzivan détmi stardimi 8 let a osobami se snizenymi fy-
zickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi ¢i osobami bez zkusenosti a védo-
mosti s produktem, pokud jsou tyto osoby pod dozorem, nebo pokud dostaly tyto
osoby instrukce o bezpe¢ném pouzivani tohoto spotfebice a rozumi nebezpeci spo-
jené s pouzivanim spotrebice.

Déti by si se spotfebicem nemély hrat.

Cidténi a udrzba by nemély byt provadény détmi bez dozoru.

Pfed pfipojenim spotfebice k sitovému napdjeni se ujistéte, Ze sitové napéti od-
povida hodnotam na typovém stitku vyrobku. Spotfebi¢ pfipojujte pouze k Fadné
uzemnéneé zasuvce.

Pokud napajeci kabel, zastrcka ¢i jakakoli jina ¢ast produktu vykazuje poruchy nebo
pokud jakakoli ¢ast produktu upadla ¢i byla jinak poskozena, oprava mUze byt pro-
vedena pouze kvalifikovanym elektrikafem. Nespravné opravy mohou uzivatele vy-
stavit riziku zranéni.

Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem, neponofujte kabel, zastrécku ani
télo spotfebic¢e do vody nebo jiné kapaliny. Nemyjte spotfebi¢ vumyvadle nebo
myc¢ce nadobi.

Vzdy spotfebic vytahnéte ze zasuvky, pokud jej nepouzivate a/nebo pfi cisténi.
Spotfebic je ur¢en pouze pro pouziti vdomacnosti. Neni uréen pro komercni Ucely.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze k Ucelu, ke kterému je urcen.

Spotfebi¢ neumistujte na parapety oken, odkapavaci desku dfezu nebo na nestabil-
ni povrchy. VZdy jej umistéte na stabilni, rovny a suchy povrch.

Spotfebi¢ nepokladejte do blizkosti umyvadla nebo dfezu, na pfistroje a zafizeni,
které jsou zdrojem tepla, nebo do jejich blizkosti.

Pouzivejte pouze kvalitni vakuovaci sacky a role urcené pro vakuovacky do-
porucené vyrobcem.

Dbejte na to, aby do otvoru pro odsavani vzduchu nevnikla voda nebo jina tekutina.
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14. Spotfebic je zahtaty béhem provozu a po ukonceni provozu v dusledku zbytkového
tepla. Vyvarujte se kontaktu se zahfatym povrchem.

15. K ochlazeni spotfebi¢e mezi svarecimi cykly by méla byt vyhrazena prestavka
alespon 40 sekund. Béhem prestavky ponechejte viko odklopené. Maximalni doba
provozu spotfebice je 15 minut. Poté jej nechejte pfiblizné 30 minut vychladnout.

SPECIFIKACE

Rozméry 407 x 166 x 92 mm
Hmotnost 1910 g

Vstup AC 220-240V ~ 50 Hz
Vykon 125W

Tlak >70 (kPa)

Hlucnost <77 dB

Sitka svarovaci listy 300 mm

CzZ-19
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Odklapéci viko

Svareci lista

Horni a spodni tésnéni
Vakuovaci komora

Otvor pro odsavani vzduchu

Tlacitko pro externi odsavani vzduchu

Tlacitka pro uvolnéni vika
Drzak na roli vakuovaci félie
Rezacka

Ovladaci panel

upAWN~

Tlacitko DRY
Tlaéitko MOIST
Tlacitko STOP
Tlacitko SEAL

Vakuovani suchych potravin.

Vakuovani potravin s vyssi vihkosti.

Zastaveni odsavani.

Vytvoreni pevného svaru pomoci svareci listy.

Tlacitko VAC SEAL Vakuovani a zataveni sacku pomoci svareci listy.

Soucasti baleni bez vyobrazeni:
Role vakuovaci félie (28 x 300 cm)

Sada 2 hadi¢ek na externi odsavani vzduchu

Pfed pouzitim

Vakuovacku vytahnéte z krabice

a odstrante z ni veskeré ochranné fdlie
a obalové materialy. Polozte ji na rovny,
stabilni povrch a pfipojte napajeci ka-
bel do vyhrazené elektrické zasuvky.
Vlozte potraviny, které chcete vakuove
zabalit, do vakuovacich sacka.

Vakuovani suchych potravin

Vakuovaci sa¢ek naplnte maximalné
do 2/3 jeho celkového objemu.
Stisknutim dvou tlacitek na obou
bocnich stranach vakuovacky otevrete
viko pfistroje.

Sacek polozte otevienou stranou do
vakuovacky tak, aby jeho okraj zcela
prekryval vakuovaci komoru.
Zkontrolujte, Ze je povrch sacku Cisty,
suchy a bez zdhyb(, a sklopte radné
viko pfistroje tak, aby se ozvalo sly-
Sitelné zacvaknuti.

Stisknéte tlac¢itko DRY pro nastaveni
vakuovani suchych potravin. Poté
stisknéte tlacitko VAC SEAL. Vakuovac-
ka automaticky odsaje vzduch a vyt-
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VOfi svar pomoci svareci listy.

Jakmile bude vakuovani dokonéeno,
indikator tlacitka VAC SEAL zhasne
a sacek je mozné vytahnout.

Vakuovani potravin s vyssi vihkosti

Vakuovaci sacek naplnte maximalné
do 2/3 jeho celkového objemu.
Stisknutim dvou tlacitek na obou
bocnich stranach vakuovacky otevrete
viko pfistroje.

Sacek polozte otevienou stranou do
vakuovacky tak, aby jeho okraj zcela
prekryval vakuovaci komoru.
Zkontrolujte, Ze je povrch sacku cisty,
suchy a bez zahybU, a sklopte fadné
viko pfistroje tak, aby se ozvalo sly-
Sitelné zacvaknuti.

Stisknéte tlacitko MOIST pro nas-
taveni vakuovani potravin s vyssi
vlhkosti. Poté stisknéte tlac¢itko VAC
SEAL. Vakuovacka automaticky
odsaje vzduch a vytvofi svar pomoci
svareci listy.



Jakmile bude vakuovani dokonceno,
indikator tlacitka VAC SEAL zhasne
a sacek je mozné vytahnout.

Svareni

Vakuovaci sacek vlozte otevienou
stranou do vakuovacky tak, aby jeho
okraj presahoval gumovou listu pod
vakuovaci komorou alespon o 1,5cm.
Zkontrolujte, Ze je povrch sacku Cisty,
suchy a bez zdhyb(, a sklopte fadné
viko pfistroje tak, aby se ozvalo sly-
Sitelné zacvaknuti.

Stisknéte tlac¢itko SEAL. LED indikator
tlac¢itka se rozsviti a v misté svareci lis-
ty se vytvofi pevny spoj. Proces svareni
trva pfiblizné 6 az 10 sekund.

Odsavani vzduchu z externi nadoby

Vlozte pozadované potraviny do
externi nddoby. Sirsi konektor
odsavaci hadi¢ky nasadte na otvor
pro odsavani vzduchu a uzsi konektor
nasadte na otvor externi nadoby.
Stisknéte tlac¢itko pro externi odsavani
vzduchu, které se nachazi vedle otvoru.
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CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim odpojte privodni kabel od sitové zasuvky a spotiebic¢ nechte vychladnout.
Z vakuovaci komory odstrante veskeré necistoty nebo zbytky tekutin. Poté ji vy-
Cistéte mirné navihéenym hadfikem a radné vytrete dosucha.

K Cisténi vnéjsich povrchd pouzijte hadfik mirné navihéeny ve vodé s pfidavkem
Setrného kuchynského saponatu. Vse pak radné vytrete dosucha.

K ¢isténi nikdy nepouzivejte draténky, Cistici prostfedky s abrazivnim ucinkem,
fedidla apod.

Skladovani

Na spodni strané vakuovacky se nachazi drazka pro navijeni napajeciho kabelu, do
kterého mUzete kabel stocit, pokud vakuovacku nebudete delsi dobu pouzivat. Pfedej-
dete tak nebezpeci poSkozeni nebo zachyceni napajeciho kabelu pfi skladovani.
Spotrebic skladujte na Cistém a suchém misté a chrante jej pred pfimym
slunecnim svitem.

RADY A DOPORUCENI

Sacky nepreplfiujte. Nechejte v nich dostatek volného mista, abyste je mohli vliozit
otevrenou stranou do vakuovacky a lehce uzavrit jeji viko. Vakuovaci dozy plnte tak,
aby pod jejich okrajem zUstalo alespon 2,5 cm volného prostoru.

Ujistéte se, Ze oteviena strana sacku, kterou vkladate do vakuovacky, je Cistd, sucha
a bez prehybu. Vlhkost nebo pfehyby mohou zpUsobit, Ze nedojde k vytvoreni pe-
vného svaru nebo se svar nevytvori vibec.

Vakuové baleni nemuze nahradit skladovani potravin v chladni¢ce nebo mraznicce.
Potraviny podléhajici rychlé zkaze ulozte ve vakuovém baleni do chladnicky nebo
mraznicky. Tim se prodlouzi jejich trvanlivost.

Predméty s ostrymi okraji nebo susené téstoviny doporucujeme zabalit do papirového
ubrousku, nez je vlozite do vakuovaciho sacku. Tim jej ochranite pred poskozenim.

U potravin s vyssi vihkosti mohou nastat potize se zatavenim sacku. Pokud takova
situace nastane, odeberte Cast potravin, rAdné ocistéte okraje sacku a zkuste jej
zatavit znovu.

Tésnost vakuovaciho sacku Ize oveérit jeho ponofenim do vody. V misté, kde sacek
netésni, budou unikat bubliny.

Pokud neni v sacku vytvoreno Uplné vakuum, potraviny se zkazi. Zkazené potraviny
je tfeba zlikvidovat.

Vakuovaci sacky nepouzivejte opakovanég, pokud v nich bylo ulozeno syrové maso,
ryby, mastné potraviny apod. nebo pokud jste v nich ohfivali potraviny v mikrovinné
troubé nebo vrouci vodé.
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Srovnani doby uchovani potravin

Chladnicka (teplota 5°C, +2 °C)

Bez vakuového baleni

Ve vakuovém baleni

Cervené maso 3-4dny 8-9 dn
Bilé maso 2-3dny 6-8dnul
Vafené maso 3-5dnu 10-15dnu
Polotvrdy a tvrdy syr 15-20 dnu 60 dnU

Mraznicka (teplota -18 °C, 2 °C)

Bez vakuového baleni

Ve vakuovém baleni

Maso 4—6 mésicl 15-20 mésicl
Ryby 3-4 mésice 10-12 mésicu
Zelenina 8-10 mésicu 8-24 mésicl

Pokojova teplota (25 °C, +2 °C)

Bez vakuového baleni

Ve vakuovém baleni

Cerstvy chléb 1-2 dny 8-10dnd

Téstoviny/ryze 5-6 mésicu 12 mésicu
Mouka 4-6 mésicl 12 mésicu
Mletd kava 2-3 mésice 12 mésicu
Sypany ¢aj 5-6 mésicu 12 mésicu

CZ-23
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PRUVODCE RESENIM PROBLEMU

Pristroj nefunguje.

Zkontrolujte, zda je vakuovacka radné zapojena do fun-
gujici zasuvky, a zda neni napajeci kabel poskozen.

Ovérte, zda nevypadly pojistky.

Svareni nefunguje.

Zkontrolujte, zda je povrch sacku Cisty, suchy a bez
zahybu. Ovérte, Ze saCek neni déravy nebo jinym
zpUsobem poskozeny.

Dbejte na spravné polozeni sacku do vakuovacky. Okraj
sacku musi prekryvat listu pod vakuovaci komorou
alesporno15cm.

Zkontrolujte, zda nedoslo k poskozeni svareci listy nebo
tésnéni vakuovacky.

Po zavakuovani
a svareni se do sacku
dostal vzduch.

Zkontrolujte, zda je povrch sacku Cisty, suchy a bez
zahybu. Ovérte, Ze sacek neni déravy nebo jinym zplso-
bem poskozeny. Pfed vakuovanim ze sacku vytahnéte
ostré predmeéty, které by mohly sacek poskodit.
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Dakujeme za kipu spotrebi¢a znaéky SIGURO. Sme vdaéni za
vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dalsich
strankach a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami a spésob-
mi pouzitia.

Verime v spravodlivl a zodpovednu spolo¢nost, a preto spolupracujeme iba

s dodavatelmi, ktori spifaju nase prisne kritéria ochrany zaujmu zamestnan-
cov, prevencie ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke preda-
jcu. Pre vase pohodlie pri rieseni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj pripade vietkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

jte ju na budiice pouzitie. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost
za Skody spdsobené nespravnym pouzitim alebo neuposlichnutim
pokynov v tomto navode. V pripade nespravneho pouzitia alebo ne-
dodrziavania pokynov zanika zaruka.

@ Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tuto priruéku a uschova-

1. Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami ¢i osobami bez skidsenosti a ve-
domosti s produktom, pokial su tieto osoby pod dozorom, alebo pokial dostali tieto
osoby instrukcie o bezpe¢nom pouzivani tohto spotrebica a rozumeju nebezpecen-
stvu spojenému s pouzivanim spotrebica.

2. Deti by sa so spotrebicom nemali hrat.

Cistenie a Udrzbu by nemali vykonavat deti bez dozoru.

4. Pred pripojenim spotrebica k sietovému napajaniu sa uistite, Ze sietové napatie zo-
dpovedd hodnotam na typovom Stitku vyrobku. Spotrebic pripdjajte iba k riadne
uzemnenej zasuvke.

5. Pokial napajaci kabel, zastrcka ¢i akakolvek ind Cast produktu vykazuje poruchy
alebo pokial akdkolvek cast produktu spadla ¢i bola inak poskodena, opravu méoze
vykonat iba kvalifikovany elektrikar. Nespravne opravy mézu pouzivatela vystavit
riziku zranenia.

6. Aby nedoslo k Urazu elektrickym pruddom, neponarajte kabel, zastrcku ani telo
spotrebic¢a do vody alebo inej kvapaliny. Neumyvajte spotrebi¢ v umyvadle alebo
umyvacke riadu.

7. Vzdy spotrebi¢ vytiahnite zo zasuvky, pokial ho nepouzivate a/alebo pri Cisteni.

8. Spotrebic je urceny iba na pouzitie vdomacnosti. Nie je uréeny na komercné ucely.

9. Spotrebic¢ pouzivajte iba na Ucel, na ktory je urceny.

10. Spotrebi¢ neumiestiujte na parapety okien, odkvapkavaciu dosku drezu alebo na
nestabilné povrchy. VZdy ho umiestnite na stabilny, rovny a suchy povrch.

1. Spotrebi¢ nekladte do blizkosti umyvadla alebo drezu, na pristroje a zariadenia,
ktoré su zdrojom tepla, alebo do ich blizkosti.

12. PouZivajte iba kvalitné vakuovacie vrecuska a kotuciky uréené na vakuovacky od-
porucané vyrobcom.

o
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13. Dbajte na to, aby do otvoru na odsavanie vzduchu nevnikla voda alebo ina tekutina.

14. Spotrebic je zahriaty pocas prevadzky a po ukonceni prevadzky v dosledku zvysk-
ového tepla. Vyhnite sa kontaktu so zahriatym povrchom.

15. Na ochladenie spotrebic¢a medzi zvaracimi cyklami by sa mala vyhradit prestavka
aspon 40 sekund. Pocas prestavky ponechajte veko odklopené. Maximalny Cas pre-
vadzky spotrebica je 15 minut. Potom ho nechajte priblizne 30 minut vychladnut.

SPECIFIKACIE

Rozmery 407 x 166 x 92 mm
Hmotnost 19109

Vstup AC 220 -240V ~ 50 Hz
Vykon 125W

Tlak >70 (kPa)

Hluénost <77 dB

Sirka zvaracej listy 300 mm
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Odklapacie veko

Zvaracia lista

Horné a spodné tesnenie

Vakuovacia komora

Otvor na odsavanie vzduchu

Tlacidlo na externé odsavanie vzduchu
Tlaéidla na uvolnhenie veka

DrzZiak na kotué¢ vakuovacej félie
Rezacka

woOoNOOTULMNWUDN-

Ovladaci panel
Tlacidlo DRY
Tlacidlo MOIST

Vakuovanie suchych potravin.

Vakuovanie potravin s vySSou vihkostou.

Tla¢idlo STOP Zastavenie odsavania.

Tlaéidlo SEAL Vytvorenie pevného zvaru pomocou zvaracej listy.

Tlacidlo VAC SEAL Vakuovanie a zatavenie vrecuska pomocou
zvaracej listy.

upAWN~

Sucasti balenia bez vyobrazenia:
Kotu¢ vakuovacej folie (28 x 300 cm)

Suprava 2 hadiCiek na externé odsavanie vzduchu

Pred pouzitim

Vakuovacku vytiahnite zo Skatule

a odstrante z nej véetky ochranné félie
a obalové materidly. PoloZte ju na rovny,
stabilny povrch a pripojte napajaci
kabel do vyhradenej elektrickej zasuvky.
Vlozte potraviny, ktoré chcete vakuovo
zabalit, do vakuovacich vrecusok.

Vakuovanie suchych potravin

Vakuovacie vrecusko naplfiite max-
imalne do 2/3 jeho celkového objemu.
Stlacenim dvoch tlacidiel na oboch
boc¢nych stranach vakuovacky otvorte
veko pristroja.

Vrecusko polozte otvorenou stranou
do vakuovacky tak, aby jeho okraj
celkom prekryval vakuovaciu komoru.
Skontrolujte, ¢i je povrch vrecuska
Cisty, suchy a bez zahybov, a sklopte
riadne veko pristroja tak, aby sa ozvalo
pocutelné zacvaknutie.

Stlacte tlacidlo DRY na nastavenie
vakuovania suchych potravin. Potom

SK -

stlacte tlac¢idlo VAC SEAL. Vakuovacka
automaticky odsaje vzduch a vytvori
zvar pomocou zvaracej listy.

Hned ako bude vakuovanie dokoncené,
indikator tlacidla VAC SEAL zhasne

a vrecusko je mozné vytiahnut.

Vakuovanie potravin
s vys$sou vihkostou

27

Vakuovacie vrecusko naplnte max-
imalne do 2/3 jeho celkového objemu.
Stlacenim dvoch tlacidiel na oboch
bocnych stranach vakuovacky otvorte
veko pristroja.

Vrecusko poloZte otvorenou stranou
do vakuovacky tak, aby jeho okraj
celkom prekryval vakuovaciu komoru.
Skontrolujte, ¢i je povrch vrecuska
Cisty, suchy a bez zadhybov, a sklopte
riadne veko pristroja tak, aby sa ozvalo
pocutelné zacvaknutie.

Stlacte tlac¢idlo MOIST na nastavenie
vakuovania potravin s vysSou vi-
hkostou. Potom stlacte tlacidlo

VAC SEAL. Vakuovacka automaticky
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odsaje vzduch a vytvori zvar pomocou
zvaracej listy.

. Hned ako bude vakuovanie
dokoncené, indikator tlacidla
VAC SEAL zhasne a vrecusko je
mozné vytiahnut.

Zvaranie

« Vakuovacie vrecusko vlozte otvorenou
stranou do vakuovacky tak, aby jeho
okraj presahoval gumovu listu pod
vakuovacou komorou asporo1,5cm.
Skontrolujte, Ci je povrch vrecuska
Cisty, suchy a bez zahybov, a sklopte
riadne veko pristroja tak, aby sa ozvalo
pocutelné zacvaknutie.

« Stlacte tlacCidlo SEAL. LED indikator
tlaCidla sa rozsvieti a v mieste zvaracej
liSty sa vytvori pevny spoj. Proces
zvarania trva priblizne 6 az 10 sekudnd.

Odsavanie vzduchu
z externej nadoby

«  Vlozte poZzadované potraviny do
externej nadoby. Sir&i konektor
odsavacej hadicky nasadte na otvor
na odsavanie vzduchu a uzsi konektor
nasadte na otvor externej nadoby.

« Stlacte tlacidlo na externé odsavanie
vzduchu, ktoré sa nachadza vedla otvoru.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim odpojte privodny kabel od sietovej zasuvky a spotrebi¢ nechajte vychladnut.
Z vakuovacej komory odstrante vsetky necistoty alebo zvysky tekutin. Potom ju
vycistite mierne navihéenou handrickou a riadne utrite dosucha.

Na Cistenie vonkajsich povrchov pouzite handricku mierne navlihéenu vo vode s pri-
davkom Setrného kuchynského saponatu. Vsetko potom riadne utrite dosucha.

Na Cistenie nikdy nepouzivajte drotenky, Cistiace prostriedky s abrazivnym
ucinkom, riedidla a pod.

Skladovanie

Na spodnej strane vakuovacky sa nachadza drazka na navijanie napajacieho kabla, do
ktorého mézete kabel stocit, pokial vakuovacku nebudete dlhsi ¢as pouzivat. Predidete
tak nebezpecenstvu posSkodenia alebo zachytenia napajacieho kabla pri skladovani.
Spotrebi¢ skladujte na Cistom a suchom mieste a chrante ho pred priamym sl-
nec¢nym svitom.

RADY A ODPORUCANIA

Vrecuska nepreplnujte. Nechajte v nich dostatok volného miesta, aby ste ich mohli
vlozit otvorenou stranou do vakuovacky a lahko uzavriet jej veko. Vakuovacie dozy
plnte tak, aby pod ich okrajom zostalo aspon 2,5 cm volného priestoru.

Uistite sa, Ze otvorena strana vrecuska, ktoru vkladate do vakuovacky, je Cista, sucha
a bez zahybov. VIhkost alebo zahyby mdZzu spdsobit, Ze neddjde k vytvoreniu pe-
vného zvaru alebo sa zvar nevytvori vobec.

Vakuové balenie nemdze nahradit skladovanie potravin v chladnicke alebo
mraznicke. Potraviny podliehajldce rychlej skaze ulozte vo vakuovom baleni do
chladni¢ky alebo mrazni¢ky. Tym sa predizi ich trvanlivost.

Predmety s ostrymi okrajmi alebo susené cestoviny odporic¢ame zabalit do papi-
erovej utierky, kym ich viozite do vakuovacieho vrecuska. Tym ho ochranite pred
poskodenim.

Pri potravinach s vy$sou vihkostou moézu nastat tazkosti so zatavenim vrecuska.
Pokial taka situacia nastane, odoberte Cast potravin, riadne ocCistite okraje vreclska
a skuste ho zatavit znovu.

Tesnost vakuovacieho vrecuUska je mozné overit jeho ponorenim do vody. V mieste,
kde vrecusko netesni, budu unikat bubliny.

Pokial nie je vo vrecusku vytvorené Uplné vakuum, potraviny sa skazia. Skazené
potraviny je potrebné zlikvidovat.

Vakuovacie vrecuska nepouzivajte opakovane, pokial v nich bolo ulozené surové
maso, ryby, mastné potraviny a pod. alebo pokial ste v nich ohrievali potraviny

v mikrovinnej rudre alebo vriacej vode.
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Porovnavanie ¢asu uchovania potravin

Chladnicka (teplota 5°C, + 2 °C)

Bez vakuového
balenia

Vo vakuovom baleni

Cervené maso 3-4dni 8-9dni
Biele maso 2-3dni 6-8dni
Varené maso 3-5dni 10 -15dni
Polotvrdy a tvrdy syr 15-20dnf 60 dni

Mraznicka (teplota -18 °C, + 2 °C)

Bez vakuového
balenia

Vo vakuovom baleni

Maso 4 — 6 mesiacov 15 - 20 mesiacov
Ryby 3 -4 mesiace 10 =12 mesiacov
Zelenina 8 -10 mesiacov 8 — 24 mesiacov

Izbova teplota (25 °C, + 2 °C)

Cerstvy chlieb

Bez vakuového
balenia

1-2dni

Vo vakuovom baleni

8-10dni

Cestoviny/ryza

5 -6 mesiacov

12 mesiacov

Muka 4 — 6 mesiacov 12 mesiacov
Mleta kava 2 -3 mesiace 12 mesiacov
Sypany Caj 5 -6 mesiacov 12 mesiacov
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SPRIEVODCA RIESENIM PROBLEMOV

Situacia Riesenie

Pristroj nefunguje.

Skontrolujte, ¢i je vakuovacka riadne zapojena do fun-
gujucej zasuvky, a ¢i nie je napdjaci kabel poskodeny.
Overte, i nevypadli poistky.

Zvaranie nefunguje.

Skontrolujte, Ci je povrch vrecuska Cisty, suchy a bez
zahybov. Overte, Ci nie je vrecusko deraveé alebo inym
spdsobom poskodené.

Dbajte na spravne polozenie vrecuska do vakuovacky.
Okraj vrecuska musi prekryvat listu pod vakuovacou
komorou aspon o1,5cm.

Skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu zvaracej listy
alebo tesnenia vakuovacky.

Po vakuovani a zva-
rani sa do vrecuska
dostal vzduch.

Skontrolujte, ¢i je povrch vrecuska Cisty, suchy a bez
zahybov. Overte, Ci nie je vrecusko deravé alebo inym
spbsobom poskodené. Pred vakuovanim z vrecuUska vyti-

ahnite ostré predmety, ktoré by mohli vrecusko poskodit.
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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékeét.
Készénjlk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orém-
mel mutatjuk be Onnek a késziilékiinket, a készulék funkcioéit
és a készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érdekeinek
a védelmére, a munkavallaldi visszaélések megeldzésére, tovabba a tisztességes
munkakorulmeények biztositasara vonatkozoé szigord kritériumainknak.
Amennyiben a készuléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végrehajtani,
amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markaszervizhez
siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb Ugyintézés
érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapcsolatokat nem
csak a javitasok és karbantartasok megrendeléséhez, hanem a reklamaciok
benyujtasdhoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel el6tt figyelmesen olvassa el a jelen Gtmutatét,

és azt késobbi felhasznalasokhoz is érizze meg. A gyarté nem vallal
@ felelésséget a helytelen hasznalatbél, vagy az Gtmutaté eléirasaitél

eltérd hasznalatbél eredé meghibasodasokért és karokért. A ren-
deltetéstél és a hasznalati atmutatéban leirtaktol eltéré hasznalat

esetén a garancia megsziinik.

1. Akészuléket 8 évnél iddsebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos személy-
ek, illetve a készUlék hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék Uzemelteté-
seinek a tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak a készulék hasznalati
elbirdsait ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget vallald személy fellgye-
lete mellett hasznalhatjak.

A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

Tisztitast és karbantartast gyerekek nem hajthatnak végre a készuléken.

A készuléket csak a tipuscimkén feltUntetett tapfeszultség értékeivel megegyezd

halézathoz szabad csatlakoztatni. A készUléket csak eldirasszertien leféldelt aljza-

thoz csatlakoztassa.

5. A készUléket ne haszndlja, ha a haldzati vezeték vagy a csatlakozédugd, a készulék
haza, kezelé elemei vagy a tartozékok megsérlltek. A készuléken elektromos
javitast csak villanyszerel6 szakember hajthat végre. A szakszerUtlen javitas balese-
tet, aramutést vagy személyi sérulést okozhat.

6. A haldzati vezetéket, a csatlakozddugot és a készUléket tilos vizbe vagy mas fol-
yadékba martani, ellenkezé esetben aramutés érheti. A készlléket mosogatdogép-
ben vagy mosogatdban elmosni tilos.

7. Ha a készuléket nem hasznalja vagy tisztitani szeretné, akkor a haldzati vezetéket
huzza ki az elektromos aljzatbdl.

8. A készUlék kizardlag csak haztartasokban hasznalhatd. A készulék kereskedelmi
célokra nem hasznalhato.

. A készlléket csak a rendeltetésének megfelel6 célokra hasznalja.

10. Akészuléket ne helyezze le ablakparkanyra, mosogaté melletti csepegtetdre, illetve nem

stabil fellletre. A készUléket csak stabil, vizszintes, egyenes és szaraz fellletre allitsa fel.

ININEN
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1. A készUléket ne tegye forrd helyre és héforrasok kozelébe, mosogatd csepegtetd
talcajara, illetve mas készulékekre.

12. Csak j6 mindségu, a készUlék gyartdja altal ajanlott vakuum zacskdkat és tek-
ercseket hasznaljon.

13.  Ugyeljen arra, hogy a vakuum szivattyl nyildsaba ne keriljén viz vagy mas folyadék.

14. A készUlék kulsé felllete a hasznalat kozben felmelegszik, és a hasznalat utan egy
ideig még meleg marad. A meleg fellleteket ne érintse meg.

15.  Ahegesztési ciklusok kdzott tartson legalabb 40 masodperces szUneteket (a készUlék
lehllése érdekében). A sziinet kdzben a fedelet nyissa fel. A készulék folyamatos Uze-
meltetési ideje 15 perc. Ezt kdvetden a készuléket hagyja 30 percig hdini.

SPECIFIKACIO

Méretek 407 x 166 * 92 mm
Tomeg 1910 g

Bemenet AC 220-240V ~ 50 Hz
Teljesitmény 125W

Vakuum >70 (kPa)

Zajszint <77 dB

Hegesztési szélesség 300 mm
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Felhajthaté fedél

Hegeszto pofa

Also és felsé tomités
Vakuumkamra

Levegé elszivé nyilas

Kiilso levegé elszivas gomb
Fedélnyité gomb
Tekercstarto

Félia vagé

woOoNOOTULMNWUDN-

Miikoédteto panel

1 DRY gomb Szaraz alapanyagok vakuumozasa.
2 MOIST most Nedves alapanyagok vakuumozasa.
3 STOP gomb Elszivas leallitasa.

4 SEAL gomb Folia hegesztés.

5 VAC SEAL Vakuumozas és félia hegesztés.

Abrazolas nélkili tartozékok
Vakuum félia tekercs (28 x 300 cm)
2 db toml6, kulsé elszivashoz

Hasznalatba vétel elott

«  Akészuléket vegye ki a dobozbdl és
tavolitsa el a csomagoldanyagokat és °
védofolidkat. A készuléket szaraz és
vizszintes fellletre helyezze le, majd
a csatlakozédugdt dugja a fali aljzatba.

«  Avakuumozni kivant alapanyagokat
tegye a vakuum zacskdba.

Szaraz alapanyagok vakuumozasa -

és foliazasa

«  Avakuum zacskot legfeljebb csak y
2/3 részig tdltse meg alapanyaggal.

«  Akészulék két oldalan taldlhaté gomb  °
megnyomasaval nyissa ki a fedelet.

« A megtoltott zacskot ugy helyezze
a készllékbe, hogy a zacskd nyitott °
vége teljesen lefedje a vakuum kamrat.

« Ugyeljen arra, hogy a kamraban
taldlhatd zacskovég tiszta, szaraz és
ranc nélkuli legyen. A fedelet hajtsa le, °*
kattanas jelzi a szabalyszerU bezarast.

«  Nyomja meg a DRY gombot a zacskd
vakuumozasahoz. Majd nyomja meg
a VAC SEAL gombot. A készulék kisziv-
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ja a levegét a zacskobdl, majd 1ég-
mentes moédon behegeszti a zacskot.
A vakuumozas és hegesztés befe-
jezése utan a VAC SEAL gomb hattér-
vilagitasa kikapcsol, a zacskét ki lehet
venni a készulékbdl.

Nedves alapanyagok
vakuumozasa és féliazasa

A vakuum zacskot legfeljebb csak

2/3 részig tdltse meg alapanyaggal.

A készulék két oldalan taldlhaté gomb
megnyomasaval nyissa ki a fedelet.

A megtoltott zacskot Ugy helyezze

a készulékbe, hogy a zacské nyitott
vége teljesen lefedje a vakuum kamrat.
Ugyeljen arra, hogy a kamraban
taldlhatd zacskovég tiszta, szaraz és
ranc nélkuli legyen. A fedelet hajtsa le,
kattanas jelzi a szabalyszerl bezarast.
Nyomja meg a MOIST gombot. Majd
nyomja meg a VAC SEAL gom-

bot. A készUlék kiszivja a leveg6t

a zacskoébdl, majd légmentes mdédon
behegeszti a zacskot.



«  Avakuumozas és hegesztés befe-
jezése utan a VAC SEAL gomb hattér-
vilagitasa kikapcsol, a zacskot ki lehet
venni a készulékbdl.

Hegesztés

« A zacsko nyitott végét ugy helyezze
a készUlékbe, hogy a zacskod vége le-
galabb 1,5 cm-re tulnydljon a vakuu-
mozd kamranal talalhaté gumi
témité szalagon. Ugyeljen arra, hogy
a kamraban taldalhaté zacskévég
tiszta, szaraz és ranc nélkuli legyen.
A fedelet hajtsa le, kattanas jelzi a sz-
abalyszerl bezarast.

«  Nyomja meg a SEAL gombot. A gomb
LED diédaja bekapcsol, a hegesztd
pofa 0sszehegeszti a foliat. A hegesz-
tés ideje korulbelul 6-10 masodperc.

Levegé elszivasa kiils6 edénybdl

« Az alapanyagot tegye az edénybe.
Az elszivd tomld nagyobb atméré-
jU végét dugja az elszivd nyilasba,
a kisebb atmérdji végét dugja a kulsé
edény elszivo furataba.

«  Nyomja meg a készUléken (az elszivd
nyilas mellett taldlhaté) gombot.

HU - 35



HU

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

. Atisztitas megkezdése el&tt a készulék haldzati vezetékét huzza ki a fali aljzatbdl és
a készuléket hagyja teljesen lehulni.

«  Avakuum kamrabdl tavolitsa lel az dsszes szennyezédést. Majd enyhén bened-
vesitett puha ruhaval tordlje meg, végul torolje szarazra.

«  Akészulék kulsé felUletét mosogatdszeres vizbe martott és jol kicsavart puha ru-
haval torolje meg. A felUleteket torolje szarazra.

« A készulék tisztitdsahoz durva és karcold tisztitdanyagokat, drétszivacsot, oldosze-
reket vagy mas hasonld készitményeket hasznalni tilos.

Tarolas
« Akészulék aljan talalhato vezeték taroldra tekerje fel a halézati vezetéket a tarolashoz.
Az igy tarolt vezeték megkonnyiti a tarolast és a vezeték sem akad el semmiben.

« A készUléket dvja a kdzvetlen napsutéstdl, valamint szaraz és tiszta helyen tarolja.

TANACSOK ES AJANLASOK

» A zacskokba ne toltson sok élelmiszert. Hagyjon mindig elegendd szabad helyet
a zacsko készllékbe helyezéséhez és a hegesztéshez, valamint a fedél lehajtasahoz.
A vakuumos dobozokban hagyjon mindig 2,5 cm szabad helyet az élelmiszer felett.

- Ugyeljen arra, hogy a készUlékbe helyezett zacské a hegesztés vonaldban tiszta,
szaraz és gyUrddés nélkuli legyen. A nedvesség és a gylrédés miatt a hegesztés
nem lesz tokéletesen légmentes (illetve a hegesztés nem lesz j6 mindségu).

«  Avakuumos csomagolasu élelmiszert is a hlitében vagy a mélyhttében kell
tarolni. A gyorsan romloé élelmiszereket a hegesztés befejezése utan azonnal tegye
a hitébe vagy a mélyhltébe. Igy hosszabb ideig tartésithatok.

« Eles sarkd targyakat, vagy példaul szaritott tésztat elébb szalvétdba csomagolja be,
és csak igy tegye a zacskdba. Ezzel megel&zheti a folia kiszakadasat.

« A nedvesebb élelmiszerek esetében esetleg problémat okozhat a hegesztés
végrehajtasa. Amennyiben ez bekdvetkezik, akkor az élelmiszer egy részét vegye ki,
tisztitsa meg a hegesztési varrat vonalat, majd prébalja meg ismét a hegesztést.

«  Avakuumos zacskok tomitettségét vizbe martassal lehet leellendrizni. Ha a zacskd
toémitetlen, akkor a vizben buborékok jelennek meg a tomitetlenség helyénél.

« Ha azacskdéban nincs tokéletes vakuum, akkor az élelmiszerek romlasnak indulhat-
nak. A megromlott élelmiszereket dobja ki.

«  Avakuumos zacskdkat nem lehet ismételten felhasznalni, ha abban nyers hust,
halat, zsiros ételeket stb. tarolt, illetve ha a zacskdt mikrohullamu sutébe tette (és
felmelegitette az élelmiszert).
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Az élelmiszerek tarolasi idejének az 6sszehasonlitasa

HUtészekrényben

(hémérséklet 5°C, +2 °C)

Hagyomanyos
csomagolas

Vakuumos
csomagolas

Voros husok 3-4 nap 8-9 nap
Fehér husok 2-3 nap 6-8 nap
Fétt has 3-5nap 10-15 nap
Félkemény és kemény sajtok 15-20 nap 60 nap

Fagyasztéban

(hémérséklet -18 °C, 2 °C)

Hagyomanyos
csomagolas

Vakuumos
csomagolas

Hus 4-6 honap 15-20 hénap
Halak 3-4 hénap 10-12 hénap
Zoldségfélék 8-10 hénap 8-24 hdnap

Szobahémeérsékleten Hagyomanyos Vakuumos
(25°C +2°C) csomagolas csomagolas
Friss kenyér 1-2 nap 8-10 nap
Szaritott tészta / rizs 5-6 hénap 12 hénap
Liszt 4-6 honap 12 hénap
Daralt kavé 2-3 hénap 12 hénap
Tealevél 5-6 hénap 12 hénap
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Szituacio Megoldas

A készUlék o Ellendrizze le a készulék csatlakoztatasat a haldzathoz,
nem mukodik. ellendrizze le a haldzati vezeték sérulésmentességét.

« Ellendrizze le a kismegszakitot.

A hegesztés « Ellendrizze le, hogy a zacsko szaraz, tiszta és ranc-

nem mukodik. mentes-e. A zacskdén nem lehet lyuk vagy vagas.

- Ugyeljen a zacskoé helyes behelyezésére. A zacsko nyitott
vége legalabb 1,5 cm-el nydljon tdl a vakuumozdé kamran.

« Ellendrizze le a hegesztd pofak és a tomités sérulés-

mentességét.
A vakuumozas és « Ellen&rizze le, hogy a zacskd szaraz, tiszta és ranc-
hegesztés utan a za- mentes-e. A zacskdn nem lehet lyuk vagy vagas. Ugyel-
cskoéba levegd kerult. jen arra, hogy a zacskéhoz belulrél ne érjen hozza éles

él vagy sarok, amely kivaghatja a foliat.
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Nous vous remercions de I'achat d’'un appareil SIGURO. Nous vous
remercions de votre confiance et nous sommes contents de vous
présenter ici cet appareil dans les pages suivantes, ainsi que I'en-

semble de ses fonctionnalités et modes d’usage.

Nous misons sur la clarté et la responsabilité, par conséquent, nous
coopérons exclusivement avec des fournisseurs qui respectent nos critéres
stricts en matiére de protection des intéréts de leurs employés, évitant les
exces et offrant des conditions de travail décentes.

Si vous avez besoin d'aide en vue d'un entretien plus poussé ou une répa-
ration du produit, avec une intervention sur les composants internes, notre
service aprés-vente est disponible a I'adresse email

siguro@alza.cz, vous pouvez également contacter par téléphone un opéra-
teur de notre ligne d'informations. Pour plus de facilité dans la résolution de
tout probléme lié au produit, nous avons unifié ces points de contact et les
contacts ci-dessus peuvent étre utilisés pour toute réclamation ou assistance
post-garantie.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

une consultation future. Le constructeur décline toute responsabil-
ité en cas de dommages causés par un usage inapproprié ou a un
non-respect des instructions du présent manuel. De plus, la garantie
expire dans un tel cas.

@ Veuillez lire attentivement le présent manuel et le conserver pour

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants et des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites, ou sans expérience et connaissance,
a condition de les surveiller ou de les instruire quant a l'utilisation sdre et aux dan-
gers potentiels d'utilisation.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Les taches de nettoyage et d'entretien ne doivent pas étre effectuées par des en-

fants sans surveillance.

4. Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez que la tension du secteur corre-
spond aux valeurs de la plagque signalétique de I'appareil. Branchez l'appareil
uniguement a une prise électrique avec mise a la terre.

5. Sile cordon d'alimentation, la fiche ou toute autre partie du produit présente des
défauts, ou si toute partie du produit est tombée ou a été autrement endommagée,
confiez la réparation uniquement a un électricien qualifié. Des réparations inappro-
priées font courir a I'utilisateur des risques de blessures.

6. Afin de réduire le risque d'électrocution, ne plongez pas le cable, la fiche d'alimen-
tation ou le corps de I'appareil dans I'eau ou un autre liquide. Ne lavez pas I'appareil
dans un évier ou au lave-vaisselle.

7. Débranchez toujours 'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et / ou lors du nettoyage.

8. Cet appareil est destiné a un usage exclusivement domestique. Il n'est pas prévu
pour un usage commercial.

. Utilisez ce produit uniguement pour la fonction indiquée.

10. Ne placez pas l'appareil sur un bord de fenétre, une grille d'évacuation ou sur des

surfaces instables. Placez-le toujours sur une surface stable, plane et seche.

WN
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1. Ne placez pas I'appareil a proximité d’'un bassin ou d'un lavabo, sur ou a proximité
d'équipements émettant de la chaleur.

12.  Utilisez uniguement des sacs sous vide de haute qualité et des rouleaux destinés au
scellage sous vide recommmandeés par le constructeur.

13. Evitez 'entrée d’eau ou d'autres liquides dans l'orifice d’aspiration.

14. L'appareil s'échauffe pendant le fonctionnement, et quelques temps ensuite du fait
de la chaleur résiduelle. Evitez de toucher une surface chaude.

15. Effectuez une pause d'au moins 40 secondes afin que l'appareil refroidisse entre
les cycles de scellage. Laissez le couvercle ouvert pendant la pause. Le temps de
fonctionnement maximal de I'appareil est de 15 minutes. Laissez-le refroidir ensuite
pendant environ 30 minutes.

SPECIFICATIONS

Dimensions 407 x 166 x 92 mm
Masse 1910 g

Entrée AC 220-240V ~ 50 Hz
Sortie 125 W

Pression > 70 (kPa)

Niveau sonore <77 dB

Largeur de la barre de scellage 300 mm
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Couvercle articulé

Barre de scellage

Scellage haut et bas

Chambre a vide

Ouverture d’aspiration d’air
Bouton d’extraction d'air externe

Support du rouleau de scellage
Couteau

vwoOoNOOTULLAMANWUDN-

Panneau de commande
Touche DRY (sec)
Touche MOIST (humide)
Touche STOP (arrét)
Touche SEAL (scellage)

upAWN~

Bouton de déblocage du couvercle

FR

Mise sous vide d'aliments secs.

Mise sous vide d'aliments davantage hydratés.
Arrét de I'aspiration.

Scellage complet avec la barre de scellage.
Touche VAC SEAL (scellage sous vide) Extraction d'air et scellage

d'un sac au moyen de la barre de scellage.

Contenu de 'emballage non représenté :

Rouleau de scellage (28 x 300 cm)
Jeu de 2 buses d'extraction externes

Avant 'utilisation .

« Retirez la machine a sceller de I'em-
ballage et retirez 'ensemble des films
protecteurs et matériaux d'emballage.
Placez-la sur une surface plane et sta-
ble et branchez le cordon d'alimenta-
tion a une prise électrique réservée.

« Placez les aliments a mettre sous vide
dans les sacs a vide.

Scellage sous vide d’aliments secs

« Remplissez le sac de scellage sous vide
au maximum a 2/3 du volume total.

«  Appuyez sur les deux boutons situés
sur les deux cotés de la machine de
scellage afin d'en ouvrir le couvercle.

« Placez le sac ouvert dans la machine
de scellage de maniére a ce que
son bord recouvre complétement la
chambre a vide.

« Veillez a ce que la surface du sac soit
propre, seche et exempte d'encrasse-
ment, et abaissez correctement le
couvercle de I'appareil jusqu'a enten-
dre un déclic.
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Appuyez sur DRY (sec) afin de définir
la fonction de mise sous vide seche.
Appuyez ensuite sur la touche VAC
SEAL (scellage sous vide). La machine
de scellage extrait automatiqguement
I'air et procéde au scellage au moyen
de la barre de scellage.

Une fois I'air évacué, le voyant VAC
SEAL (scellage sous vide) s'éteint et

le sac peut étre retiré.

Scellage sous vide d’aliment
contenant de I'lhumidité.

Remplissez le sac de scellage sous vide
au maximum a 2/3 du volume total.
Appuyez sur les deux boutons situés
sur les deux cotés de la machine de
scellage afin d'en ouvrir le couvercle.
Placez le sac ouvert dans la machine
de scellage de maniere a ce que

son bord recouvre complétement

la chambre a vide.

Veillez a ce que la surface du sac soit
propre, séche et exempte d'encrasse-
ment, et abaissez correctement
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le couvercle de l'appareil jusqu'a
entendre un déclic.

«  Appuyez sur la touche MOIST (humidea
afin de sceller a vide des aliments ayant
une plus haute teneur en humidité.
Appuyez ensuite sur la touche VAC
SEAL (scellage sous vide). La machine
de scellage extrait automatiquement
I'air et procede au scellage au moyen
de la barre de scellage.

« Une fois I'air évacué, le voyant VAC
SEAL (scellage sous vide) s'éteint et
le sac peut étre retiré.

Scellage

« Insérez le sac de scellage avec le coté
ouvert dans la machine de scellage de
maniere a ce que son bord dépasse
au-dela de la bande en caoutchouc
située sous la chambre a vide d'au
moins 1,5 cm. Veillez a ce que la surface
du sac soit propre, seche et exempte
d'encrassement, et abaissez correcte-
ment le couvercle de I'appareil jusqu'a
entendre un déclic.

«  Appuyezsur la touche SEAL (scellage).
Le voyant LED de la touche s'allume
et un scellage complet est effectué au
niveau de I'emplacement de la barre
de scellage. Le processus de scellage
dure entre 6 et 10 secondes.

Extraction d'air depuis
un récipient externe

« Placez les aliments requis dans un
récipient externe. Raccordez le connec-
teur le plus large de la buse d'aspiration
a la prise d'aspiration d'air et le connec-
teur le plus étroit au récipient externe.

« Appuyez sur le bouton d’aspiration
d’air externe situé a coété de la prise.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant le nettoyage, débranchez le cordon d'alimentation et laissez refroidir com-
pletement I'appareil.

Eliminez tout résidu ou eau de la chambre a vide. Ensuite, nettoyez-la avec un chif-
fon légerement humide et séchez bien.

Pour sécher les surfaces externes, utilisez un chiffon légerement humidifié avec
de I'eau et une petite quantité de produit vaisselle. Séchez ensuite soigneusement.
N'utilisez jamais de tampon abrasif, détergents agressifs, solvants, etc. pour le nettoyage.

Stockage

La machine de scellage a vide comporte en bas une rainure destinée a enrouler

le cordon d’alimentation, qui servira a ranger le cable lorsque 'appareil ne sera pas
utilisé pendant une période prolongée. Ceci évitera les risques d'endommagement
ou d'arrachage du cordon pendant le stockage.

Rangez I'appareil dans un endroit propre et sec, a I'abri de la lumiére directe du soleil.

ASTUCES ET RECOMMANDATIONS

Ne remplissez pas excessivement les sacs. Laissez-y suffisamment d'espace afin
de pouvoir les insérer convenablement dans I'appareil et de refermer correctement
le couvercle. Il doit rester au moins 2,5 cm d'espace libre aprés le bord du sac.
Veillez a ce que le bord ouvert du sac que vous insérez dans la machine de scel-
lage a vide soit propre, sec et sans impuretés. Lhumidité ou les impuretés peuvent
empécher la création d'un scellage correct, voire peuvent 'empécher totalement.
Un emballage sous vide ne peut pas totalement remplacer un stockage des ali-
ments au réfrigérateur ou au congélateur. Conservez les aliments périssables dans
un sac sous vide au réfrigérateur ou au congélateur. Leur période de conservation
en sera prolongée.

Nous recommandons d'envelopper les aliments aux bords tranchants ou les pates
seches dans du papier alimentaire avant de les placer dans un sac sous vide. Vous
éviterez ainsi un risque d'endommagement.

Le sac peut étre difficile a sceller avec des aliments ayant une teneur en humidité
plus élevée. En cas de difficulté, enlevez un peu d'aliments, nettoyez soigneuse-
ment les bords du sac et réessayez.

L'étanchéité du sac a vide peut étre vérifiée en le plongeant sous I'eau. Des bulles
vont s'en échapper en cas de fuite.

La nourriture va se périmer si le vide complet n'est pas assuré dans le sac. La nour-
riture doit alors étre jetée.

N'utilisez pas les sacs a vide a plusieurs reprises si vous y avez conservé de la viande
crue, du poisson, des aliments gras, etc. ou si vous avez fait chauffer la nourriture
au four a micro-ondes ou a 'eau bouillante.
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Comparaison des temps de conservation

Réfrigérateur

Sans emballage

Avec emballage

(température 5°C, +2 °C) sous vide sous vide
Viande rouge 3-4 jours 8-9 jours
Viande blanche 2-3 jours 6-8 jours
Viande cuite 3-5jours 10-15 jours
Fromage a pate dure 15-20 jours 60 jours

et semi-dure

Congélateur

Sans emballage

Avec emballage

(température -18 °C, +2 °C) sous vide sous vide

Viande 4-6 mois 15-20 mois
Poisson 3-4 mois 10-12 mois
Légumes 8-10 mois 8-24 mois

Température ambiante

Sans emballage

Avec emballage

(température 25°C, +2 °C) sous vide sous vide
Pain frais 1-2 jours 8-10 jours
Pates/riz 5-6 mois 12 mois
Semoule 4-6 mMois 12 mois
Café moulu 2-3 mois 12 mois
Thé en vrac 5-6 mois 12 mois
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PROBLEMES ET SOLUTIONS

Situation Solution

L'appareil
ne fonctionne pas

Vérifiez que la machine de scellage est correctement
branchée a une prise électrique fonctionnelle et que
le cordon d'alimentation n'est pas endommagé.

Vérifiez que les fusibles n'ont pas fondu.

Le scellage
ne fonctionne pas

Veillez a ce que la surface du sac soit propre, séche

et non encrassée. Veillez a ce que le sac ne fuit pas

et ne soit pas endommagé.

Veillez a ce que le sac soit correctement en place dans
la machine de scellage. Le bord du sac doit dépasser
la barre sous la chambre a vide d'au moins 1,5 cm.

Vérifiez le bon état de la barre de scellage de la machine.

De l'air est entré
dans le sac apres
la mise sous vide
et le scellage.

Veillez a ce que la surface du sac soit propre, séche

et non encrassée. Veillez a ce que le sac ne fuit pas et ne
soit pas endommagé. Avant de faire le vide, retirez les
objets tranchants susceptibles dendommager le sac.
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Grazie per aver acquistato un elettrodomestico SIGURO. Vi siamo
grati per la fiducia accordataci e siamo lieti di presentarvi il dis-
positivo, nelle pagine seguenti, oltre a farvi conoscere tutte le sue
funzioni e gli utilizzi.

Crediamo in un'azienda equa e responsabile e quindi lavoriamo solo con forni-
tori che soddisfano i nostri rigorosi criteri di protezione degli interessi dei loro
dipendenti, prevenendo gli abusi e garantendo condizioni di lavoro eque.

Se si necessita di aiuto per una manutenzione o riparazione ampia del
prodotto, che richieda l'intervento nelle sue parti interne, il nostro servizio
assistenza autorizzato & disponibile all'indirizzo e-mail

siguro@alza.cz oppure tramite gli operatori all'infoline del fornitore. Per co-
modita nella risoluzione di eventuali problemi con il prodotto, abbiamo unifi-
cato questi punti di contatto e i contatti di cui sopra possono essere utilizzati
in caso di reclami o assistenza post-garanzia.

INFORMAZIONI DI SICUREZZA

per riferimento futuro. Il produttore declina ogni responsabilita per
danni causati da un uso improprio o dalla mancata osservanza delle
istruzioni contenute nel presente manuale. Uso improprio o mancata
osservanza delle istruzioni possono invalidare la garanzia.

@ Leggere attentamente questo manuale prima dell’'uso e conservario

1. L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e per-
sone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con mancanza di espe-
rienza e conoscenza, a condizione che vengano supervisionate o siano state istru-
ite sull'uso del dispositivo in modo sicuro e abbiano compreso i pericoli coinvolti
nell'uso dell'apparecchio.

2. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Pulizia e manutenzione non devono essere eseguite da bambini senza supervisione.

4. Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica accertarsi che la tensione di rete
corrisponda ai valori riportati sulla targhetta identificativa del prodotto. Collegare
I'apparecchio solo a una presa adeguatamente messa a terra.

5. Se il cavo di alimentazione, la spina o una parte qualsiasi del prodotto funziona
male, oppure se una parte del prodotto & stato lasciato cadere o in altro modo dan-
neggiato, le riparazione possono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.
Riparazioni improprie possono porre gli utenti a rischio di infortuni.

6. Per ridurre il rischio di scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o il corpo

dell’elettrodomestico in acqua o altri liquidi. Non lavare I'apparecchio nel lavandino

o in lavastoviglie.

Scollegare sempre I'apparecchio quando non & in uso e/o durante la pulizia.

L'apparecchio & destinato al solo uso domestico. Non & adatto a scopi commerciali.

Usare l'apparecchio solo per lo scopo previsto.

Non posizionare l'apparecchio su davanzali, vaschette raccogligocce o su superfici

instabili. Posizionarlo sempre su una superficie stabile, piana e asciutta.

1.  Non posizionare lI'apparecchio in prossimita di lavabi o lavelli, su apparecchi e ap-
parecchiature che sono fonte di calore o in prossimita di essi.

o

S0 ®N
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13.
14.

Utilizzare solo sacchetti e rotoli per sottovuoto di alta qualita progettati per confezi-
onatrici sottovuoto e consigliati dal produttore.

Assicurarsi che acqua o altri liquidi non entrino nell'apertura di aspirazione dell'aria.
L'apparecchio si riscalda durante e dopo il funzionamento a causa del calore resid-
uo. Evitare il contatto con la superficie riscaldata.

E necessario consentire una pausa di almeno 40 secondi per raffreddare I'apparec-
chio tra i cicli di sigillatura. Durante la pausa lasciare il coperchio aperto. Il tempo
massimo di funzionamento dell'apparecchio € 15 minuti. Quindi lasciarlo raffred-
dare per circa 30 minuti.

SPECIFICHE

Dimensioni 407 x 166 x 92 mm
Peso 1910 g

Ingresso AC 220-240V ~ 50 Hz
Uscita 125 W

Pressione >70 (kPa)

Rumore <77 dB

Larghezza della barra sigillante 300 mm
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Sigillatura sottovuoto di alimenti essiccati.
Sigillatura sottovuoto di alimenti con elevato con-

1 Coperchio incernierato
2 Barra sigillante
3 Sigillatura superiore e inferiore
4 Camera sottovuoto
5 Apertura di aspirazione dell’aria
6 Pulsante per estrazione dell’aria esterna
7 Pulsante di sgancio del coperchio
8 Supporto per rotolo di pellicola per sottovuoto
9 Taglierina
Pannello di controllo
1 Pulsante DRY
2 Pulsante MOIST
tenuto di umidita.
3 Pulsante STOP Arresta l'aspirazione.
4 Pulsante SEAL

ra sigillante.

5 Pulsante VAC SEAL

Creazione di una saldatura forte utilizzando la bar-

Estrazione dell'aria e sigillatura di un sacchetto

utilizzando la barra sigillante.

Contenuto della confezione non illustrato:
Rotolo di pellicola per sottovuoto (28 x 300 cm)
Set di 2 tubi di estrazione dell’aria esterni

Prima dell'uso

« Estrarre la sigillatrice sottovuoto dalla

confezione e rimuovere da essa tutte

le pellicole protettive e i materiali
di imballaggio. Posizionarla su una

superficie piana e stabile e collegare

il cavo di alimentazione a una presa
elettrica dedicata.

« Introdurre gli alimenti che si desidera
confezionare sottovuoto nei sacchetti

per sottovuoto.

Sigillatura sottovuoto

per alimenti secchi

« Riempire il sacchetto per sottovuo-
to fino a un massimo di 2/3 del suo
volume totale.

«  Premere idue pulsanti su entrambi
i lati della sigillatrice sottovuoto per
aprire il coperchio del dispositivo.

« Posizionare il sacchetto con il lato
aperto nella sigillatrice sottovuoto in

modo che il suo bordo copra comple-
tamente la camera sottovuoto.
Assicurarsi che la superficie del
sacchetto sia pulita, asciutta e priva
di pieghe, quindi abbassare corretta-
mente il coperchio dell'apparecchio
fino a sentire un clic udibile.

Premere DRY per impostare la sigillat-
ura sottovuoto degli alimenti secchi.
Quindi premere il pulsante VAC SEAL.
La sigillatrice sottovuoto estrae auto-
maticamente l'aria e crea una sigillatu-
ra utilizzando la barra sigillante.

Una volta completata I'evacuazione
dell'aria, la spia VAC SEAL si spegne
e il sacchetto puo essere rimosso.

Sigillatura sottovuoto di alimenti
con maggiore contenuto di umidita.
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Premere i due pulsanti su entrambi

i lati della sigillatrice sottovuoto per
aprire il coperchio del dispositivo.
Posizionare il sacchetto con il lato
aperto nella sigillatrice sottovuoto in
modo che il suo bordo copra comple-
tamente la camera sottovuoto.
Assicurarsi che la superficie del
sacchetto sia pulita, asciutta e priva
di pieghe, quindi abbassare corretta-
mente il coperchio dell'apparecchio
fino a sentire un clic udibile.

Premere il pulsante MOIST per impos-
tare la sigillatura sottovuoto di alimenti
con un maggiore contenuto di umidita.
Quindi premere il pulsante VAC SEAL.
La sigillatrice sottovuoto estrae auto-
maticamente l'aria e crea una sigillatu-
ra utilizzando la barra sigillante.

Una volta completata I'evacuazione
dell'aria, la spia VAC SEAL si spegne
e il sacchetto pud essere rimosso.

Sigillatura

Inserire il sacchetto per sottovuoto
con il lato aperto nella sigillatrice
sottovuoto in modo che il suo bordo
si estenda oltre la striscia in gomma
sotto la camera sottovuoto di almeno
1,5cm. Assicurarsi che la superficie del
sacchetto sia pulita, asciutta e priva

di pieghe, quindi abbassare corretta-
mente il coperchio dell'apparecchio
fino a sentire un clic udibile.

Premere il pulsante SEAL. La spia LED
del pulsante si accende e dove si trova
la barra sigillante viene eseguita una
sigillatura. Il processo di sigillatura
richiede dai 6 ai 10 secondi.

Estrazione dell’aria da
un contenitore esterno

Introdurre gli alimenti necessari in un
contenitore esterno. Collegare il con-
nettore piu largo del tubo di aspirazi-
one all'apertura di aspirazione dell’aria
e il connettore piu stretto all'apertura
del contenitore esterno.

Premere il pulsante di aspirazione
dell'aria esterna vicino all'apertura.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, scollegare il cavo di alimentazione e lasciar raffreddare I'apparecchio.
Rimuovere eventuali residui di sporco o liquidi dalla camera sottovuoto. Quindi
pulirla con un panno leggermente umido e asciugarla accuratamente.

Per pulire le superfici esterne, utilizzare un panno leggermente inumidito in acqua
con I'aggiunta di un detersivo da cucina delicato. Quindi asciugare tutto con cura.
Non utilizzare mai pagliette, detergenti abrasivi, diluenti, ecc. per la pulizia.

Conservazione

Nella parte inferiore della macchina sottovuoto & presente una scanalatura per l'av-
volgimento del cavo di alimentazione, nella quale € possibile avvolgere il cavo se si
prevede di non utilizzare la sigillatrice sottovuoto per molto tempo. Cio evitera il rischio
di danni o di impigliamento del cavo di alimentazione durante la conservazione.
Conservare I'apparecchio in un luogo pulito e asciutto e proteggerlo dalla luce
solare diretta.

SUGGERIMENTI E RACCOMANDAZIONI

Non riempire eccessivamente i sacchetti. Lasciare spazio sufficiente per inserirli
con il lato aperto nella sigillatrice sottovuoto e chiudere con facilita il coperchio.
Riempire i sacchetti per sottovuoto in modo che ci siano almeno 2,5 cm di spazio
libero sotto il bordo.

Assicurarsi che il lato aperto del sacchetto che si inserisce nella sigillatrice sottovuo-
to sia pulito, asciutto e privo di pieghe. Umidita o pieghe possono impedire la for-
mazione di una sigillatura robusta o non formare affatto una sigillatura.

Il confezionamento sottovuoto non puod sostituire la conservazione degli alimenti
nel frigorifero o nel congelatore. Conservare gli alimenti deperibili in una confezi-
one sottovuoto in frigorifero o nel congelatore. Cid estendera la loro durata.
Consigliamo di avvolgere oggetti con bordi taglienti o pasta secca in un tovagliolo
di carta prima di metterli in un sacchetto sottovuoto. Questo proteggera il sacchet-
to da eventuali danni.

Per gli alimenti con un contenuto di umidita maggiore, potrebbero esserci prob-
lemi a sigillare il sacchetto. Se cid accade, rimuovere parte degli alimenti, pulire
bene i bordi del sacchetto e provare a richiuderlo.

La tenuta del sacchetto sottovuoto puo essere verificata immergendolo in acqua.
Eventuali bolle fuoriescono dove il sacchetto non ¢ sigillato.

Se non viene creato un sottovuoto completo nel sacchetto, gli alimenti si deteriore-
ranno. Il cibo avariato deve essere smaltito.

Non utilizzare ripetutamente i sacchetti sottovuoto se vi sono stati conservati carne
cruda, pesce, alimenti grassi, ecc. o se sono stati riscaldati con gli alimenti nel mi-
croonde o nell'acqua bollente.
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Confronto dei tempi di conservazione degli alimenti

Frigorifero

(temperatura 5°C, +2°C)

Senza confeziona-
mento sottovuoto

Con confezionamen-
to sottovuoto

gionati

Carne rossa 3-4 giorni 8-9 giorni
Carne bianca 2-3 giorni 6-8 giorni
Carne cotta 3-5giorni 10-15 giorni
Formaggi semi-stagionati e sta- 15-20 giorni 60 giorni

Congelatore

(temperatura -18°C, +2°C)

Senza confeziona-
mento sottovuoto

Con confezionamen-
to sottovuoto

Carne 4—6 mesi 15-20 mesi
Pesce 3-4 mesi 10-12 mesi
Ortaggi 8-10 mesi 8-24 mesi

Temperatura ambiente

Senza confeziona-

Con confezionamen-

(25°C, +2°Q) mento sottovuoto to sottovuoto
Pane fresco 1-2 giorni 8-10 giorni
Pasta/riso 5-6 mesi 12 mesi
Farina 4—6 mesi 12 mesi

Caffe macinato 2-3 mesi 12 mesi

Té sfuso 5-6 mesi 12 mesi
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GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Situazione Soluzione

L'elettrodomestico
non funziona

Verificare che la sigillatrice sottovuoto sia collegata
correttamente a una presa funzionante e che il cavo
di alimentazione non sia danneggiato.

Verificare che i fusibili non siano bruciati.

La sigillatura
non funziona

Assicurarsi che la superficie del sacchetto sia pulita, as-
ciutta e priva di pieghe. Assicurarsi che il sacchetto non
perda o che non sia danneggiato in altro modo.
Assicurarsi che il sacchetto sia posizionato corretta-
mente nella sigillatrice sottovuoto. Il bordo del sacchet-
to deve estendersi sopra la barra sotto la camera del
vuoto di almeno 1,5cm.

Controllare se la barra sigillante o |a sigillatrice sot-
tovuoto presentano eventuali danni.

Aria & entrata nel
sacchetto dopo aver
aspirato e sigillato.

Assicurarsi che la superficie del sacchetto sia pulita, as-
ciutta e priva di pieghe. Assicurarsi che il sacchetto non
perda o sia danneggiato in altro modo. Prima dell'es-
trazione dell'aria, rimuovere dal sacchetto gli oggetti
appuntiti che potrebbero danneggiarlo.

IT-52




RO

Va multumim ca ati achizitionat un aparat SIGURO. Suntem re-
cunoscatori pentru increderea dumneavoastra si suntem incan-
tati sa va prezentam aparatul in paginile urmatoare si sa va prez-
entam toate functiile si utilizarile sale.

Credem intr-o companie corecta si responsabild si, prin urmare, lucram doar
cu furnizori care indeplinesc criteriile noastre stricte pentru protejarea inter-
eselor angajatilor lor, prevenirea abuzarii acestora si oferirea unor conditii de
munca corecte.

Daca aveti nevoie de ajutor pentru intretinerea sau repararea extensiva a pro-
dusului, care necesita interventie la partile sale interne, service-ul nostru au-
torizat este disponibil la adresa de e-mail siguro@alza.cz, sau apelati opera-
torii la linia de informatii a vanzatorului. Pentru comoditatea dumneavoastra
in solutionarea oricaror probleme cu produsul, am unificat aceste puncte de
contact, iar contactele de mai sus pot fi utilizate in cazul oricaror reclamatii
sau servicii post-garantie.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

sa-l pastrati pentru referinte viitoare. Producatorul isi declina orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzitoare
sau de nerespectarea instructiunilor din acest manual. Utilizarea ne-
corespunzitoare sau nerespectarea instructiunilor vor anula garantia.

@ inainte de utilizare, va rugam sa cititi cu atentie acest manual si

1. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu ca-

pacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte

daca sunt sub supraveghere sau au primit instruire pentru utilizarea in siguranta

a aparatului si daca inteleg pericolele implicate de utilizarea aparatului.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.

Suntem recunoscatori pentru increderea dumneavoastra si suntem incantati sa va

prezentam aparatul in paginile urmatoare si sa va prezentam toate functiile si uti-

lizarile sale. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare corespunzatoare.

5. In cazul in care cablul de alimentare, fisa sau orice altd parte a produsului
functioneaza defectuos sau daca o parte a produsului a fost scapata pe jos sau de-
teriorata in alt mod, reparatiile pot fi efectuate numai de un electrician calificat.
Reparatiile necorespunzatoare pot pune utilizatorii in pericol de vatamare.

6. Pentruareduce riscul de electrocutare, nu scufundati cablul, fisa sau corpul aparat-
ului in apa sau in orice alt lichid. Nu spalati aparatul in chiuveta sau in masina
de spalat vase.

7. Deconectati intotdeauna aparatul de la retea atunci cand nu il utilizati si/sau atunci
cand il curatati.

8. Aparatul este proiectat numai pentru uz casnic. Nu este conceput in scopuri comerciale.

9. Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost conceput.

10. Nu asezati aparatul pe pervazurile ferestrelor, pe tava de scurgere a blatului sau
pe suprafete instabile. Asezati-I intotdeauna pe o suprafata stabild, plana si uscata.

1. Nu asezati aparatul langa chiuveta, pe aparate si echipamente care sunt surse de
caldura sau aproape de acestea.

ININEN
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13.
14.

Utilizati numai pungi de vidare si role de vidare de inalta calitate concepute pentru
aparatele de sigilare prin vidare recomandate de producator.

Asigurati-va ca in orificiul de aspirare a aerului nu patrunde apa sau alt lichid.
Aparatul este incalzit in timpul functionarii si dupa functionare din cauza caldurii
reziduale. Evitati contactul cu suprafata incalzita.

Trebuie sa existe o pauza de cel putin 40 de secunde pentru a raci aparatul in-
tre ciclurile de sigilare. Lasati capacul deschis in timpul pauzei. Durata maxima
de functionare a aparatului este de 15 minute. Apoi lIasati-l sa se raceasca timp de
aproximativ 30 de minute.

SPECIFICATII

Dimensiuni 407 x 166 x 92 mm
Greutate 1910 g

Intrare 220-240V c.a. ~50 Hz
lesire 125w

Presiune >70 (kPa)

Zgomot <77 dB

Latimea barei de sigilare 300 mm
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Capac cu balamale
Bara de sigilare
Sigilare sus si jos
Camera de vidare

Deschidere pentru aspirarea aerului
Buton pentru extragerea aerului extern

Buton de eliberare a capacului

Suport pentru rola cu folie de vidare

Dispozitiv de taiere

Panou de control
Butonul DRY (Uscat) Sigilarea prin vidare a alimentelor uscate.

Butonul MOIST (Hidratat) Sigilarea prin vidare a alimentelor cu
continut mai mare de umiditate.

1
2

3

Butonul STOP (Oprire) Oprirea aspirarii.
Butonul SEAL (Sigilare) Crearea unei sigilari ferme utilizand bara de
sigilare.

Butonul VAC SEAL (Sigilare prin vidare) Extragerea aerului si sigilarea
unei pungi cu ajutorul barei de sigilare.

Incluse in pachet fara a fi prezentate:
Rola cu folie de vidare (28 x 300 cm)
Set de 2 furtunuri pentru extragerea aerului exterior

inainte de utilizare

Scoateti aparatul de sigilare prin
vidare din ambalaj si indepartati toate
foliile sale de protectie si toate materi-
alele sale de ambalare. Amplasati-l pe
o suprafata plana, stabila si conectati
cablul de alimentare la o priza elec-
trica dedicata.

Puneti alimentele pe care doriti sa le
vidati in pachet in pungile de vidare.

Sigilarea prin vidare
a alimentelor uscate

Umpleti punga aparatului de sigilare
prin vidare pana la maximum 2/3 din
volumul total.

Apasati cele doua butoane de pe
ambele parti ale aparatului de sig-
ilare prin vidare pentru a deschide
capacul dispozitivului.

Puneti punga cu partea deschisa in
aparatul de sigilare prin vidare, astfel

RO -

incat marginea acesteia sa acopere
complet camera de vidare.

« Asigurati-va ca suprafata pungii este
curata, uscata si fara cute si coborati
capacul aparatului in mod corespun-
zator pana cand auziti un clic.

« Apasati butonul DRY (Uscat) pentru
a seta sigilarea prin vidare a alimen-
telor uscate. Apoi apasati butonul
VAC SEAL (Sigilare prin vidare).
Aparatul de sigilare prin vidare ex-
trage automat aerul si creeaza un sig-
iliu utilizand bara de sigilare.

« Dupa finalizarea evacuarii aerului, in-
dicatorul luminos VAC SEAL (Sigilare
prin vidare) se stinge si punga poate
fi indepartata.

Sigilarea prin vidare a alimentelor

cu continut mai mare de umiditate.

+ Umpleti punga aparatului de sigilare
prin vidare pana la maximum 2/3 din
volumul total.
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+ Apa3asati cele doua butoane de pe
ambele parti ale aparatului de sigilare
prin vidare pentru a deschide capacul
dispozitivului.

+ Puneti punga cu partea deschisa in
aparatul de sigilare prin vidare, astfel
incat marginea acesteia sa acopere
complet camera de vidare.

« Asigurati-va ca suprafata pungii este
curata, uscata si fara cute si coborati
capacul aparatului in mod corespun-
zator pana cand auziti un clic.

+ Apasati butonul MOIST (Hidratat)
pentru a seta sigilarea prin vidare a
alimentelor cu continut mai mare de
umiditate. Apoi apasati butonul VAC
SEAL (Sigilare prin vidare). Aparatul
de sigilare prin vidare extrage
automat aerul si creeaza un sigiliu
utilizadnd bara de sigilare.

« Dupa finalizarea evacuarii aerului, in-
dicatorul luminos VAC SEAL (Sigilare
prin vidare) se stinge si punga poate
fi indepartata.

Sigilarea

+ Introduceti punga pentru aparatul de
sigilare prin vidare cu partea deschisa
in aparatul de sigilare prin vidare, astfel
incat marginea acesteia sa se extinda
dincolo de banda de cauciuc de sub
camera de vidare cu cel putin 1,5 cm.
Asigurati-va ca suprafata pungii este
curata, uscata si fara cute si coborati
capacul aparatului in mod corespun-
zator pana cand auziti un clic.

+ Apasati butonul SEAL (Sigilare).
Indicatorul cu LED al butonului se
aprinde si se efectueaza o sigilare
ferma in pozitie a barei de sigilare.
Procesul de sigilare dureaza aproxi-
mativ 6 pana la 10 secunde.

Extragerea aerului dintr-un
recipient extern

« Punetialimentele necesare intr-un
recipient extern. Atasati conectorul
mai larg al furtunului de aspirare la
deschiderea pentru aspirarea aerului
si conectorul mai ingust la deschi-
derea recipientului extern.

« Apasati butonul pentru aspirarea aer-
ului extern de langa deschidere.
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CURATARE S| INTRETINERE

Inainte de curatare, deconectati cablul de alimentare si I&sati aparatul s& se riceasca.
Eliminati orice murdarie sau reziduu lichid din camera de vidare. Apoi curatati cu

o laveta usor umeda si uscati temeinic prin stergere.

Pentru a curata suprafetele exterioare, utilizati o laveta usor umezita in apa in care ati
adaugat un detergent de bucatarie delicat. Apoi uscati totul temeinic prin stergere.
Nu utilizati niciodata pentru curatare lavete abrazive, substante de curatare
abrazive, diluanti etc.

Depozitare

La partea de jos a aparatului de sigilare prin vidare exista o canelura pentru infasurar-
ea cablului de alimentare, canelura in care puteti infasura cablul daca nu veti utiliza
aparatul de sigilare prin vidare pentru o perioada lunga de timp. Acest lucru va preveni
riscul de deteriorare sau de prindere a cablului de alimentare in timpul depozitarii.

Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat si protejati-l de lumina directa a soarelui.

SFATURI S| RECOMANDARI

Nu umpleti pungile excesiv. Lasati suficient spatiu in acestea, astfel incat sa

le puteti introduce cu partea deschisa in aparatul de sigilare prin vidare si sa puteti
inchideti usor capacul acestuia. Umpleti pungile de vidare astfel incat sa existe cel
putin 2,5 cm de spatiu liber sub marginea acestora.

Asigurati-va ca partea deschisa a pungii pe care o introduceti in aparatul de sigilare
prin vidare este curata, uscata si fara cute. Umiditatea sau cutele pot cauza esecul
formarii sigiliului ferm sau esecul total al formarii sigiliului.

Ambalarea prin vidare nu poate inlocui depozitarea alimentelor in frigider sau in
congelator. Pastrati alimentele perisabile intr-un ambalaj vidat in frigider sau con-
gelator. Acest lucru le va extinde durabilitatea.

Va recomandam sa Impachetati articolele cu muchii ascutite sau pastele uscate
intr-un prosop de hartie inainte de a le pune intr-o punga de vidare. Acest lucru

o va proteja de deteriorare.

In cazul alimentelor cu un continut mai mare de umiditate, pot aparea probleme
la sigilarea pungii. Daca se intampla acest lucru, scoateti o parte din alimente,
curatati bine marginile pungii si incercati din nou sigilarea.

Etanseitatea sigilarii pungii de vidare poate fi verificata prin scufundarea acesteia
in apa. In locurile in care punga nu este sigilata se vor forma bule.

Daca nu se creeaza un vid complet in pungad, alimentele se vor strica. Alimentele
stricate trebuie aruncate.

Nu utilizati pungile de vidare in mod repetat daca ati depozitat in ele carne cruda,
peste, alimente grase etc., sau daca ati incalzit alimentele in cuptorul cu microunde
sau in apa clocotita.
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Comparatie intre timpii de depozitare a alimentelor

Frigider Ambalare fara vidare Ambalare cu vidare
(temperatura 5 °C, 2 °C)

Carne rosie 3-4 zile 8-9 zile

Carne alba 2-3 zile 6-8 zile

Carne gatita 3-5zile 10-15 zile

Branza tare si semi-tare 15-20 zile 60 zile

Congelator Ambalare fara vidare Ambalare cu vidare
(temperatura -18 °C, +2 °C)

Carne 4-6 luni 15-20 luni

Peste 3-4 luni 10-12 luni

Legume 8-10 luni 8-24 luni

Temperatura camerei

Ambalare fara vidare

Ambalare cu vidare

(25°C, 2 °Q)

Paine proaspata 1-2 zile 8-10 zile
Paste/orez 5-6 luni 12 luni
Faina 4-6 luni 12 luni
Cafea macinata 2-3 luni 12 luni
Ceai vrac 5-6 luni 12 luni
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Situatie Solutie

Aparatul
nu functioneaza

Verificati daca aparatul de sigilat si vidat pungi este
conectat corect la o priza functionala si daca cablul
de alimentare nu este deteriorat.

Verificati daca sigurantele nu s-au ars.

Sigilarea
nu functioneaza

Asigurati-va ca suprafata pungii este curata, uscata

si fara cute. Asigurati-va ca punga nu prezinta scurgeri
si nu este deteriorata in alt mod.

Asigurati-va ca punga este amplasata corect

in aparatul de sigilat si vidat pungi Marginea pungii tre-
buie sa se extinda peste bara de sub camera de vidare
cu cel putin1,5cm.

Verificati bara de etansare sau aparatul de sigilat si vi-
dat pungi pentru a depista orice deteriorare.

Tn punga a intrat aer

dupa vidare si sigilare.

Asigurati-va ca suprafata pungii este curata, uscata

si fara cute. Asigurati-va ca punga nu prezinta scurgeri
si nu este deteriorata in alt mod. Inainte de extragerea
aerului, indepartati din punga obiectele ascutite care
ar putea deteriora punga.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on
www.alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall behandelt werden darf.
Indem Sie sicherstellen, dass dieses
Produkt ordnungsgemaf entsorgt wird,
tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei.
Fur detailliertere Informationen zum
Recycling dieses Produkts wenden Sie
sich bitte an lhre lokale Behorde, Ihren
Hausmullentsorgungsdienstleister oder
das Geschaft, in dem Sie das Produkt
erworben haben.

Dieses Produkt erfullt alle relevanten
EU-Vorschriften. Die
EU-Konformitatserklarung ist unter
www.alzashop.com/DoC einsehbar.
Dieses in der Europaischen Union
verkaufte Produkt erfullt die Anforde-
rungen der EU Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrankung der Verwendung bes-
timmter gefahrlicher Stoffe in Elektro-
nikgeraten (RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostredi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby

zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu
nebo obchodu, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na
www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze ten-
to vyrobok sa nesmie likvidovat s komu-
nalnym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na
www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej
anii, spina poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdélum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informacidkért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezel6 szolgal-
tatéhoz vagy a bolthoz, ahol a terméket
megvasarolta.

Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alzashop.com/DoC cimen érheté el.
Az Eurdpai Unidban értékesitett ter-
mékek megfelelnek az elektromos és
elektronikai berendezésekben vald
egyes veszélyes anyagok hasznalata-
nak korlatozasara vonatkozo 2011/65/EU
(RoHS) irdnyelvnek.



FRANGAIS

Ce produit est conforme a I'ensemble des
exigences des normes européennes corre-
spondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/DoC.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directi-
ve 2011/65/EU relative aux restrictions sur
certaines substances dangereuses dans
les équipements électriques et électro-
nigues (RoHS).

Le symbole WEEE indique que ce produit
ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires. Vous assurerez

la protection de I'environnement en
éliminant correctement ce produit. Pour
davantage d'informations sur le recyclage
de ce produit, veuillez contacter les auto-
rités locales, votre prestataire de services
de traitement des déchets ou le magasin
ou vous avez effectué 'achat.

ITALIANO

Questo prodotto soddisfa tutti i requisiti
della normativa UE di base correlata. La
dichiarazione di conformita UE e disponi-
bile allindirizzo www.alzashop.com/DoC.
Questo prodotto venduto nell’'Unione
Europea soddisfa i requisiti della Direttiva
2011/65/UE sulla limitazione dell'uso di
determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroni-
che (RoHS).

L'utilizzo del simbolo RAEE indica che
guesto prodotto non dev'essere tratta-

to come un normale rifiuto domestico.
Assicurandosi che questo prodotto venga
smaltito correttamente, si contribuisce

a proteggere 'ambiente. Per informazioni
piu dettagliate sul riciclaggio di questo
prodotto, contattare le autorita locali, il
fornitore del servizio di smaltimento per

i rifiuti domestici o il negozio in cui e sta-
to acquistato l'articolo.

ROMANA

Acest produs indeplineste toate cerintele
de reglementare de baza ale UE. Decla-
ratia UE de conformitate este disponibila
pe site-ul www.alzashop.com/DoC.

Acest produs vandut in Uniunea Eu-
ropeana indeplineste cerintele Directivei
2011/65 UE privind restrictiile de utilizare
a anumitor substante periculoase in echi-
pamentele electrice si electronice (RoHS).
Utilizarea simbolului DEEE indica faptul
ca acest produs nu trebuie tratat drept
deseu menajer. Asigurandu-va ca acest
produs este eliminat in mod corect, veti
contribui la protejarea mediului. Pentru
informatii mai detaliate privind reciclarea
acestui produs, va rugam sa contactati
autoritatile locale, serviciul local de elimi-
nare a deseurilor menajere sau magazi-
nul de la care ati achizitionat produsul.
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