COSORI
Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza Smart 5.5-Litre
Model: CS158-AF-RXB
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5x Spajle

1x Ndvod na pouzitie
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Technické parametre

Zdroj napajania

AC 220-240V, 50/60 Hz

Vykon

1700 W

Kapacita

5.5 | (porcia pre 3-5 0sdb)

Rozmedzie teplot

75°-205°C

Rozmedzie ¢asu 1-60 minut

Rozmery 36.4x29.9x32.1cm
Hmotnost 5.4 kg

Rozmery stojanu na Spajle | 20x20x 9.1 cm
Dizka $pajle 21cm




Pozndmka: Fritéza Cosori Smart je kompatibilnd s aplikdciou
VeSync. Ak chcete ziskat uplné informdcie o pouZivani aplikdcie
VeSync s fritézou, naskenujte QR kdd a pozrite sa na rozsireny
elektronicky manudl.

e Neponarajte kryt fritézy ani zastr¢ku do vody alebo inej kvapaliny.
e Starostlivo dohliadajte na deti, ak sa nachddza v blizkosti fritézy.

, L e Ak fritézu nepouzivate alebo ju Cistite, vypojte ju zo zasuvky. Pred
Do webového prehliadaca mozete tiez zadat nasledujuci odkaz: P J ypotel Y

vyberanim a nasadzovanim dielov nechajte fritézu vychladnut.
www.cosori.com/cs158afrxb/downloads/ ¥ J 4

e Nepouzivajte fritézu, ak je poSkodena, nefunguje alebo je poskodeny
e kdbel ¢i zastréka. V tomto pripade kontaktujte zakaznicku podporu.
e Nepouzivajte ndhradné diely ani prislusenstvo inych vyrobcov. Mohlo by

DéLEZlTE’ BEZPE&NOSTNE’ OPATRENIA dojst k poskodeniu fritézy alebo k zraneniu.

e Fritézu nepouzivajte vonku.

Pri pouZivani fritézy dodrZujte zdkladné bezpeénostné opatrenia. Preditajte si e Neumiestriujte fritézu ani jej ¢asti na sporak, do blizkosti plynovych
vsetky pokyny v tomto navode. alebo elektrickych horakov alebo do vyhriatej rary.

e  Pri presuvani fritézy (alebo vyberani koSov) budte velmi opatrni, hlavne
Klicoveé beZpeénOStné bOdy ak obsahuje horuci olej alebo iné hortce tekutiny.

e  Fritézu nedistite kovovymi drotenkami. Kovové tlomky sa mézu odlomit
od podlozky a dostat sa do kontaktu s elektrickymi ¢astami, ¢o
predstavuje riziko Urazu elektrickym prddom.

e Na fritézu ni¢ nekladte. Vo fritéze nic¢ neskladujte.

Nedotykajte sa horucich povrchov. PouZite rukovat . ) )
e PouZivajte fritézu len podla pokynov v tomto navode.

e Fritéza nie je uréend pre komercné pouzitie. Len na pouzitie

: Tlacidlo pre uvolnenie koSe stlacte iba ak je fritovaci * v domacnosti.

kos polozeny na kuchynskej linke alebo akomkolvek
inom rovhom povrchu odolnému voci teplu.

Pocas fritovania

e Fritéza pracuje iba s horucim vzduchom. Kose nikdy neplite olejom

Rukovit je pripevnena k vnitornému kosu, nie k alebo tukom.
vonkajsiemu. Ked'stlacite tlacidlo pre uvolnenie kose, e Nikdy nepouzivajte fritézu, pokial nie su kose na svojom mieste.
vonkajsie k63 sa odpoji a moze spadnut. e Do fritézy nevkladajte prili$ velké potraviny alebo kovové nadoby.

e Do fritézy nevkladajte papier, lepenku, plasty, ktoré nie su odolné voci
vysokym teplotam, alebo podobné materidly. MézZete pouzit papier na

Nezakryvajte Ziadne vetracie otvory. Horlca para sa pecenie alebo féliu.
uvolfiuje cez otvory. Ruky a tvar neprikladajte k e Nikdy neddvajte papier na peéenie alebo pergamenovy papier do fritézy
otvorom, inak sa méZete oparit. bez jedla. Cirkulacia vzduchu mdze spbsobit, Zze sa papier nadvihne a

dotkne sa vykurovacich Spirdl.
e Vidy pouzivajte nddoby odolné voci vysokym teplotdm. Pri pouzivani
nadob, ktoré nie su kovové alebo sklenené, budte velmi opatrni.



e Fritézu chrante pred horlavinami (zdvesy, obrusy atd’). Pouzivajte na
rovnom, stabilnom povrchu odolnému voci teplu a mimo zdroja tepla
alebo vody a inych tekutin.

e  Pri pouzivani nenechdvajte fritézu bez dozoru.

e Ak uvidite, Ze vychadza tmavy dym, okamtzite fritézu vypnite a odpojte.
Biely dym je normalny, sp6sobeny zahrievanim tuku, ale tmavy dym
znamena, Ze sa jedlo padli alebo je problém v obvode. Pred vytiahnutim
kosSov pockajte, az dym zmizne. Ak pric¢inou nebolo spdlené jedlo,
obratte sa na nasu zakaznicku podporu.

Zastrcka a kabel

e Nenechavajte napajaci kabel (ani predlZovaci kabel) visiet cez okraj stola
alebo kuchynskej linky, ani v blizkosti horucich povrchov.

Pozndmka: Tdto fritéza je vybavend krdatkym privodnym kablom, aby sa zniZilo
riziko zamotania alebo zakopnutia o kdbel. PredlZovacie kdble pouZivajte
opatrne. Elektricky vykon predlZovacieho kdbla musi byt rovnaky, ako vykon
fritézy (pozri sekcie Technické parametre).

Elektromagnetické polia (EMF)

Teplovzdu$na fritéza Cosori spifia vietky §tandardy tykajuce sa
elektromagnetickych poli (EMF). Pri spravnom zaobchadzani a v stlade s
pokynmi v tomto navode na pouzitie je pouzivanie fritézy na zdklade aktualne
dostupnych vedeckych dokazov bezpecéné.

ZOZNAMTE SA S TEPLOVZDUSNOU
FRITEZOU

Teplovzdusna fritéza vyuziva technoldgiu 360° cirkulacie vzduchu na varenie za
pouzitia malého mnozZstva oleja alebo vobec Ziadneho. Jedlo z tejto fritézy je
rychlo uvarené, chrumkavé a velmi chutné s az o 85% menej kalérii ako pri
pouziti beznej fritézy. Vdaka uzivatelsky privetivému ovladanie na jeden dotyk,
neprifnavym kosom a intuitivnemu a bezpe¢nému dizajnu bude tato
teplovzdusna fritéza hviezdou vasej kuchyne.

Popis fritézy

Pozndmka:

* Nepokusajte sa otvorit hormu cost fritézy. Nie je
to veko.

* Kpsie su vyrobene z hiinikového kovu s
neprifavym povrchom (PFOA a BPA free).

PREDMA STRANA 0

E. Rukovat koia

F. Posuvny kryt tlacidla

G. Tladidlo na uvolnenie kode
H. Driadla krytu fritézy L. Spajle

A. Privod vzduchu
B. Ovladaci panel
C. Vnitorny ko3
D. Vonkajsi ko3

I. Viyvod vzduchu
J. Napajaci kabel
K. Stojan na 3pajle

USCHOVAIJTE SI TIETO POKYNY
PRE DALSIE POUZITIE




POPIS DISPLEJA Displej
@

Pozndmka: Ked'stlacite tlacidlo pre pouZitie funkcie alebo @
programu, zabliké na modro, ¢o znamend, Ze je aktivne.

Zobrazenie teploty

|
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MéZete vioiit jedlo.

a teploty



PRED PRVYM POUZITIM

Nastaveni

1. Odstrante z fritézy vSetky obaly, vratane docasnych nalepiek.

2. Umiestnite fritézu na stabilny, rovny povrch odolny voci teplu.
Uchovévajte mimo dosahu oblasti, ktoré mézu byt poskodené parou
(ako su steny alebo skrine).

Poznamka: Za fritézou a nad riou ponechajte aspori 13 cm volného
priestoru. [Obrdzok 2.1] Ponechajte dostatok priestoru na vybratie
koSov.

3. Potiahnutim za drZadlo vyberte kosa.

Odstrante vsetky plasty z koSov.

4. Stlacenim tlacidla pre uvolnenie koSe oddelte
vnutorny kés od vonkajsieho.

5. Oba kosSe dokladne umyte bud' v umyvacke
riadu alebo neabrazivnou hubkou.

6. Vnutro aj vonkajsok fritézy umyte mierne
vlhkou handri¢kou a potom vysuste uterakom -
alebo utierkou.

7. Vloite kose spat do fritézy.

Skusobna prevadzka

Skusobna prevadzka vam pomoze oboznamit sa s vasou fritézou, uistit sa, Ze
funguje spravne, a vycistit ju v tomto procese od pripadnych zvyskov.

1.

Skontrolujte, Ci su fritovacie koSe prazdne. Potom zapojte fritézu do
zasuvky.

Stlacte tlacidlo Predhriatie. Na displeji sa zobrazi ,,205°C“ a ,,5 MIN“.
Stlacenim Pl zahjjite predhriatie fritézy. Akondhle je fritéza
predhriata, tak zapipa.

Vytiahnite ko3a von a nechajte je 5 minut vychladnat. Potom viozte
prazdne kose spat do fritézy.

Stlatenim @ vyberte predvolbu Steak. Na displeji sa zobrazi ,205°C*
a,6 MIN“.

Stladte dvakrat tlacidlo Temp/Time. Na displeji bude blikat ¢as. Jednym

stlacenim tlacidla - zmenite ¢as na 5 minut.

Zacnite fritovat stlacenim  Pll . Akonahle je fritovanie dokoncené,

fritéza zapipa.

Vytiahnite kose. Tentokrat nechajte kose 10-30 minut Uplne vychladnut.

Fritovaci kose - tipy

Kose oddelujte iba na Cistenie alebo po
vareni.

Kryt tlacidla chrani tlacidlo pre uvolnenie
kosSe pred nechcenym stlacenim. Posurite
kryt tlacidla dopredu a stlacte tlacidlo.
[Obrazok 2.2]

Pri prendsani koSov nikdy nestlacajte tlacidlo
na uvolnenie.

Tlacidlo pre uvolnenie ko3e stlacte len vtedy,
ak su kose poloZzené na kuchynskej linke
alebo na akomkolvek inom rovnom povrchu
odolnom voci teplu.

Rukoviét je pripevnena k vnatornému kosu,
nie k vonkajsiemu kosi. [Obrazok 2.3] Ked'
stlacite tlacidlo pre uvolnenie, vonkajsie k6s
sa uvolni a mdZe spadnut.

Pozndamka:
e Neodskrutkovdvajte rukoviit z kosa.
* Ak chcete objednat prislusenstvo, kontaktujte zakaznicku podporu.

Nastavenie v aplikacii VeSync

1.

Ak si chcete stiahnut aplikaciu VeSync, naskenujte

QR kod alebo vyhladajte "VeSync" v App Store
alebo Google Play.
Otvorte aplikaciu VeSync. Ak uz konto mate,

kliknite na Prihlasit sa. Ak si chcete vytvorit novy

Ucet, kliknite na Zaregistrovat sa.

Obrazek 2.3




3. Dokoncite nastavenie vasej fritézy podla pokynov v aplikacii. Dalsie
informdacie najdete v rozsSirenom elektronickom manuali (pozri QR kdd
na hlavnej stranke).

Pozndamka: K aplikdcii VeSync sa méZete pripojit vyberom modelu CS158-AX-RXB
alebo CS158-AF.

POUZITIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Predhriatie

Pred vloZzenim jedla do fritézy odporicéame fritézu predhriat, ak vase fritéza uz
nie je horuca. Jedlo sa bez predhriatia dokladne neuvaria a nebude tak lahodné a
chrumkavé.

1. Zapojte fritézu do zasuvky. Stlacte d) pre zapnutie fritézy.
Stlacte tlacidlo Predhriatie. Na displeji sa zobrazi ,,205°C“ a ,,5 MIN"“.
3. Volitelne mozete stlacenim tlacidiel + alebo - zmenit teplotu. Cas sa
nastavi automaticky.

Teplota Cas
205°C 5 minut
200°C 5 minut
195°C 5 minut
190°C 4 minuty
185°C 4 minuty
180°C 4 minuty
170°C 4 minuty

165°C a menej 3 minuaty

4. Stlatenim P!l zahajite predhriatie.
5. Ked'je predhriatie hotové, fritéza 3krat zapipa. Na displeji sa zobrazi:

Pozndamka: Pokial po dobu 3 minut
nestlacite Ziadne tlacidlo, fritéza vymaze
vSetky nastavenia a prejde do
pohotovostného reZimu.

Fritovanie

Poznamka:

e Na fritézu ni¢ nekladte. Narusilo by to prudenie vzduchu
a spésobilo zIé osmaZené jedlo. [Obrdzok 3.1]
e Teplovzdusnd fritéza nie je beznd fritéza. Do koSov nelejte

olej, tuk na vyprdZanie ani Ziadnu inu tekutinu.

Obrazek 3.1

* Pri vytahovani koSov z fritézy davajte pozor na hordcu paru a na to, aby ste
omylom nestlacili tla¢idlo na uvolnenie kose.
¢ Ak nie je uvedené inak, mbzete prisposobit ¢as (1-60 minut) a teplotu (75° -

205 °C).
Predvolba symbol Predvolend Predvvoleny Upozorner:ue
teplota cas pretrepani?*
Steak ) 205°C 6 minut -
Kuréa » 195°C 25 minut -
Morské £ 175°C 8 minat -
plody
Krevety by 190°C 6minit | ((PRETREPAT))
Slanina / 160°C 8 minut -
Mrazené afa o ., v
jedlo f{a 175°C 10 mindt | ((PRETREPAT))
Hranolky** w 195°C 25 minat ((PRETREPAT))
Zelenina a 150°C 10 mingt | ((PRETREPAT))
Koreriova o ., ~
Jelenina Y4 205°C 12 mindt | ((PRETREPAT))
Chleba N 160°C 8 mindt -
)
Dezerty = 150°C 30 minut -
Predhriatie 205°C 5 minat -
Udrzat v 75°C 5 minut -
teple




* Pozri sekciu Pretrepavanie jedla.
** Tipy, ako smazit hranolky pomocou horidceho vzduchu najdete v sekcii
Sprievodca varenim.

Prednastavené programy

Najjednoduchsi sposob vyprazanie pomocou horuceho vzduchu je pouzitie
predvolby. Predvolby su naprogramované s idedlnym ¢asom a teplotou pre
varenie konkrétnych jedal.

1. Predhrejte si fritézu.

2. Ked'sa na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENE“, mozete vloZit jedlo do
fritovacieho kos3a.

3. Vyberte sijeden z prednastavenych programov.

4. Volitelne mbzete prispdsobit teplotu a ¢as. Toto mbzete urobit
kedykolvek pocas varenia.
a) Stlacte raz tladidlo Temp/Time. Na displeji zacne blikat teplota.

Stlacenim tlacidiel + alebo - zmernite teplotu (75° - 205°C).

b) Stlacte raz tladidlo Temp/Time. Na displeji za¢ne blikat ¢as. Stlaéenim
tlacidiel + alebo - zmerite ¢as (1 — 60 minut).

Pozndmka: Ak chcete rychlo zvysit alebo zniZit as alebo teplotu, stlacte
a podrzte tlacidld + alebo -.

5. Stlacenim P!l spustite vyprazanie.
6. Pri pouziti urcitych predvolieb sa upozornenie pretrepat jedlo zobrazi v
polovici doby varenia. Fritéza Skrat zapipa a na displeji bude blikat
,((PRETREPAT))“.
a) Vyberte kose z fritézy a davajte pozor na horucu paru. Fritéza
automaticky pozastavi varenie a displej sa vypne, kym nevratite kose
spat do fritézy.
b) Jedlo pretrepte alebo otocte. Davajte pozor, aby ste nestlacili tlacidlo
na uvolnenie kose.
c) Vlozte kose spat do fritézy.
Pozndmka: Viac informdcii vid' sekcia Pretrepdvanie jedla.
7. Po dokonceni varenia fritéza 3krat
zapipa. Na displeji sa zobrazi:

10.

11.

V pripade potreby mézete stladit tlacidlo Udrzat v teple. Stlaéenim
tlacidiel + alebo - zmente ¢as (1-60 minut).

Vyberte kose z fritézy a ddvajte pozor na horucu paru.

Ak chcete podavat jedlo, vyberte vnutorny kés z vonkajsieho kosa. Pri
oddelovani koSov:

a) Uistite sa, Ze su koSe umiestnené na rovhom povrchu.

b) Ddvajte pozor na horduci olej alebo tuk
zhromazdeny vo vonkajSom kosi. Aby ste
zabranili striekaniu, pred vybratim vnutorného
kosa vypustite olej. [Obrazok 3.2]

Pred ¢istenim nechajte kose vychladnut.

Obrazek 3.2

Manualne nastavenie programu fritovania

1.
2.

Predhrejte si fritézu.

Ked'sa na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENE“, mbZete vloZit jedlo do
fritovacieho kosa.

Nastavte pozadovanu teplotu a ¢as. Nastavenie mozete zmenit
kedykolvek pocas varenia.

a) Stladte raz tlacidlo Temp/Time. Na displeji zacne blikat teplota.
Stlacenim tlacidiel + alebo - zmernite teplotu (75° - 205°C).

b) Stlacte raz tlac¢idlo Temp/Time. Na displeji za¢ne blikat ¢as. Stlaéenim
tlacidiel + alebo - zmente ¢as (1 — 60 minut).

Poznamka: Ak chcete rychlo zvysit alebo znizit ¢as alebo teplotu, stlacte
a podrzte tlacidld + alebo -.

Stlatenim P!l spustite vyprazanie.

Pozndmka:

e Pri manudlnom nastaveni programu fritovanie nebude k dispozicii
funkcia upozornenia pretrepat jedlo. Aj bez upozornenia by ste mali
urcité jedld pocas varenia pretrepat alebo otocit.

e Ak chcete vyuZit funkciu upozornenia pretrepat jedlo, vyberte
predvoleny program s tymto upozornenim a podla potreby zmente cas a
teplotu.



5. Po dokonceni varenia fritéza 3krat zapipa. Na displeji sa zobrazi:

6. V pripade potreby mézete stladit tlacidlo Udrzat v teple. Stlaéenim
tlacidiel + alebo - zmente ¢as (1-60 minut).

7. Vyberte kose z fritézy a davajte pozor na horucu paru.

8. Ak chcete podavat jedlo, vyberte vnatorny kds z vonkajsieho kosa. Pri
oddelovani koSov:
a) Uistite sa, Ze su koSe umiestnené na rovhom povrchu.
b) Davajte pozor na horuci olej alebo tuk zhromaZzdeny vo vonkajSom
kosi. Aby ste zabranili striekaniu, pred vybratim vnutorného kosa
vypustite olej. [Obrazok 3.2]

9. Pred Cistenim nechajte koSe vychladnut.

Pretrepdvanie jedla

Ako pretrepat jedlo

e Pocas varenia vyberte koSe zo fritézy a jedlo pretrepte, premiesajte alebo
preklopte.

A. K pretrepani jedla:
1. Z bezpecnostnych dovodov drzte kosSe tesne nad povrchom odolnym
voCi teplu. Dajte pozor, nech nestlacite tlacidlo na uvolnenie koSe.
2. Opatrne pretrepte kose s jedlom.

B. Ak su kose prilis tazké na pretrepani:
1. Umiestnite koSe na povrch odolny voci teplu.
2. Oddelte koSe. Zaistite, aby z vnitorného kosa nekvapkala Ziadna
tekutina.
3. Opatrne pretrepte vnutorny kés s jedlom.
Pozndmka: NepouZivajte tuto metodu, ak existuje riziko striekanie
horucich kvapalin.

C. Ak su kose prilis tazké na pretrepani a su v nich hortce tekutiny:
1. Umiestnite koSe na povrch odolny voci teplu.
2. Pomocou kliesti jedlo premiesajte alebo otocte.

e \/lyberte kose z fritézy a davajte pozor na horucu paru. Fritéza automaticky
pozastavi varenia a displej sa vypne, kym nevratite kose spat do fritézy.

» Akonahle vratite kose spat do fritézy, varenie sa automaticky obnovi.

¢ Vlyvarujte sa pretrepani dlhSiemu ako 30 sekund, pretoze by fritéza medzitym
mohla zacat chladnut.

Aké jedlo pretrepavat

® Malé potraviny, ktoré st naskladané na seba, zvycajne potrebuju pretrepat
(napr. hranolky alebo nugety).

* Bez pretrepani nemusi byt pokrmy chrumkavé alebo rovnomerne uvarené.

* MozZete pretrepat alebo otodit aj iné jedld, napriklad steak, aby ste zaistili
rovnomerné zhnednutie.

Kedy pretrepat jedlo

¢ V polovici varenia jedlo raz pretrepte alebo otocte, podla potreby mézete jedlo
otodit alebo pretrepat aj viackrat.

* Niektoré prednastavené programy vyuzivaju upozornenia pretrepat jedlo
(pozri sekcia Fritovanie).

Upozornenie pretrepat jedlo

e Upozornenie pretrepat jedlo vas upozorni 5 pipnutiami a na displeji zacne
blikat ,((PRETREPAT))“.

¢ Ak koSe nevyberiete, upozornenie pretrepat jedlo po 1 mindte znovu zapipa a
na displeji sa zobrazi ,,((PRETREPAT))“ a zostane svietit.

¢ Akonahle vyberiete kose, upozornenie pretrepat jedlo zmizne.
SpriEVOdca Va renl’m Nepfeplfiujte kof jidlem! x
Preplnenie ol /N

e Ak je kos preplneny, jedlo sa bude varit nerovnomerne.

e Jedlo by sa nemalo vkladat do vnatorného kosa nad
¢iaru ,,MAX"“. [Obrazok 3.3]

Obrazek 3.3



Pouzitie oleja

¢ Pokial do jedla pridate malé mnozstvo oleja, bude chrumkavejsie. Pouzite
maximalne 30 ml oleja.

» Olejové spreje su vynikajlce pre rovhomerné nanasanie malého mnozstva
oleja na vsetky potraviny.

UzZitocné tipy

e Mozete vyprazat akakolvek mrazené jedla alebo pokrmy, ktoré mozno piect v
rare.

¢ Ak chcete piect kolace, torty alebo akékolvek jedlo s naplfiou alebo cestom,
umiestnite jedlo pred vloZenim do koSov do nddoby odolné voci teplu.

¢ \/yprazanie potravin s vysokym obsahom tuku spdsobi, Zze tuk bude
odkvapkavat na dno ko3ov. Aby ste sa pri vareni vyhli nadbyto¢nému dymu, po
uvareni vylejte odkvapkany tuk.

* Namarinované potraviny mézu spdsobit striekanie a prebyto¢ny dym pocas
fritovania. Tieto potraviny pred vyprdzanim osuste.

Hranolky

e Pridajte 8-15 ml polievkové lyZice oleja pre usmazZeni do chrumkava.

e Pri priprave hranol¢ekov zo surovych zemiakov namocte tepelne neupravené
hranolky na 15 minut do vody, aby ste pred vyprazanim odstranili Skrob. Pred
pridanim oleja hranolky osuste utierkou.

¢ Nevarené hranolky zo surovych zemiakov nakrdjajte na mensie kusy, aby boli
chrumkavejsie. Skuste hranolky nakrajat na prazky v rozmedzi 0,6 - 7,6 cm.

Dalsie funkcie
Pauza

e Stlatenim P!l pozastavite varenie. Fritéza sa prestane ohrievat a !l bude

blikat, kym znovu nestlagite ®!! pre pokracovanie vo vareni.

* Po 30 minutach necinnosti sa fritéza vypne.

e Tato funkcia umoznuje pozastavit program varenia bez potreby vybratia koSov
z fritézy.

Automatické obnovenie varenia

¢ Ak vytiahnete koSe, fritéza automaticky prerusi varenia. Displej sa docasne
vypne v rdmci bezpecénostnej funkcie.

e Akonahle vratite kose spat, fritéza automaticky obnovi varenia na zaklade
vasho predchadzajuceho nastavenia.

Automatické vypnutie

o Ak fritéza nema aktivny Ziadny program varenia, vymaze vSetky nastavenia a
automaticky sa vypne po 3 mindtach necinnosti.

Ochrana proti prehriatiu
¢ Ak sa fritéza prehreje, automaticky sa vypne v ramci bezpecnostnej funkcie.

e Pred dalsim pouZitim nechajte fritézu Uplne vychladnut.

Starostlivost a udrzba

Pozndmka:

e Po kaZzdom pouZziti vZdy vycistite kose a vnutro fritézy.

e Pokial pred vyprdZanim vioZite do vnutorného kosa papier na pecenie, ulahci
vdm to ndsledné Cistenie fritézy.

1. Vypnite fritézu a odpojte ju zo zasuvky. Pred Cistenim ju nechajte Uplne
vychladnut. Pre rychlejsie chladenie vytiahnite kosa.

2. V pripade potreby utrite vonkajsiu stranu fritézy vihkou handrickou.

3. Kose st vhodné do umyvacky. Kose médzete tiez umyt horticou mydlovou
vodou a neabrazivne hubkou.

Pozndamka: Kose maju neprilnavu vrstvu. Vyvarujte sa pouZivaniu
kovového riadu a abrazivnych Cistiacich materidlov.

4. Pre odolnu mastnotu:
a) V malej miske zmiesajte 30 ml jedlej sédy a 15 ml vody, aby ste
vytvorili roztieratelnu pastu.



b) Pomocou hubky naneste pastu na kosiky a vydrhnite ich. Pred
oplachnutim nechajte kose 15 minut odlezat.

c) Pred pouzitim umyte kose mydlom a vodou.

Vycistite vnutro fritézy mierne vihku neabrazivnu hubkou alebo
handrickou. Nepondrajte fritézu do vody.
[Obrazok 4.1]

V pripade potreby vycistite vykurovaciu
Spirdlu, aby ste odstranili zvysky jedla.

Pred pouzitim fritézu vysuste.

Pozndmka: Pred zapnutim fritézy sa uistite,
Ze je tepelnd Spirdla uplne suchd.

Porucha

Mozné rieSenie

Z fritézy vychadza biely dym.

Pri prvom pouziti moze fritéza
produkovat biely dym. To je normalne.

Uistite sa, Ze koSe a vnutro fritézy su
riadne vycistené a nie su mastné.

Varenie tu¢nych jedal sposobi Unik oleja
do vonkajsieho kosa. Tento olej
produkuje biely dym a kose mézu byt
teplejsia ako zvycajne. To je normalne a
nemalo by to mat vplyv na varenie. S kosi
zaobchadzajte opatrne.

Riesenie problémov

Obrazek 4.1

Porucha

Mozné rieSenie

Fritéza sa nezapne.

Skontrolujte, i je fritéza zapojena do
zasuvky.

Opatrne zasunte kose do fritézy.

Jedlo nie je uplne uvarené.

VloZzte mensie ddvky potravin do
vnutorného kosa. Ak je koS preplneny,
potraviny budud nedovarené.

Zvyste teplotu alebo ¢as varenia.

Jedlo je uvarené nerovhomerne.

Potraviny, ktoré su naskladané na seba
alebo blizko seba, je potrebné pri
vareni pretrepat alebo otocit (vid sekcia
Pretrepavanie jedla).

Jedlo nie je chrumkavé po
vyprazeni.

Pridanie malého mnoZstva oleja na
potraviny méze zvysit chrumkavost (vid
sekcia Sprievodca varenim).

Hranolky nie si dobre usmazené.

Pozri sekciu Hranolky pre viac informacii.

Ko3e nejdi l'ahko vloZit do fritézy.

Uistite sa, Ze vnutorny kos nie je
preplneny jedlom.

Skontrolujte, Ci je vnutorny kés spravne
vloZeny vnutri vonkajsSieho kosa.

Fritézu okamZite odpojte zo zasuvky.
Tmavy dym znamen3, Ze sa jedlo pali
alebo je problém v obvode. Pred
vytiahnutim koSov pockajte, az dym
zmizne. Ak pri¢inou neboli spdlené
potraviny, kontaktujte zakaznicku
podporu.

Z fritézy vychadza cierny dym.

Akdkolvek fritéza moze z vyrobného
procesu zapachat po plastu. To je
normalne. Postupujte podla pokynov v
sekcii Skusobna prevadzka, aby ste sa
zbavili zapachu po plastu. Ak je aj nadalej
citit zapach, kontaktujte zakaznicku

Fritéza zapacha po plastu.

podporu.
Na displeji sa zobrazi chybovy kéd | V monitore teploty je otvoreny obvod.
"E1". Kontaktujte zdkaznicku podporu.
Na displeji sa zobrazi chybovy kéd | V monitore teploty je skrat. Kontaktujte
"E2". zakaznicku podporu.

Ak vas problém nie je uvedeny vyssie, kontaktujte nasu zdkaznicku podporu.

Zakaznicka podpora

Email: info@tygotec.eu

* Nez kontaktujete nasu zakaznicku podporu, pripravte si prosim Cislo faktdry
alebo ¢islo objednavky.



