COSORI
Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza Pro LE 4.7 Litre
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Technické parametre

Zdroj napajania

AC 220-240V, 50/60 Hz

Vykon

1500 W

Kapacita

4.7 | (porcia pro 3-5 o0sbb)

Rozmedzie teplot

75°-230°C

Rozmedzie casu

1-60 minut

pohotovostnom reZime

Rozmery 27.2x27.5x30.3cm
Hmotnost 4.54 kg
Napdjanie v

<0.5W




DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani fritézy dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si
vsetky pokyny v tomto navode.

KlIicové bezpecnostné body

Nedotykajte sa horucich povrchov. PouZite rukovat.

Pri prevracani ko$a po vareni budte opatrni, pretoze rost modze vypadnut
a sposobit bezpecnostné riziko.

Nezakryvajte Ziadne vetracie otvory. Horlca para sa uvolfiuje cez otvory.
Ruky a tvar neprikladajte k otvorom, inak sa mozete oparit.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

Neponarajte kryt fritézy ani zastrcku do vody alebo inej kvapaliny.
Starostlivo dohliadajte na deti, ak sa nachddza v blizkosti fritézy.

Ak fritézu nepouzivate alebo ju Cistite, vypojte ju zo zadsuvky. Pred
vyberanim a nasadzovanim dielov nechajte fritézu vychladnut.
Nepouzivajte fritézu, ak je poskodend, nefunguje alebo je poskodeny
kabel ¢i zastrcka. V tomto pripade kontaktujte zdkaznicku podporu.
Nepouzivajte ndhradné diely ani prislusenstvo inych vyrobcov. Mohlo by
dojst k poskodeniu fritézy alebo k zraneniu.

Fritézu nepouzivajte vonku.

Neumiestnujte fritézu ani jej Casti na spordk, do blizkosti plynovych
alebo elektrickych hordkov alebo do vyhriatej riry.

Pri presuvani fritézy (alebo vyberani koSov) budte velmi opatrni, hlavne
ak obsahuje hordci olej alebo iné horuce tekutiny.

Fritézu nedistite kovovymi drotenkami. Kovové tlomky sa moézu odlomit
od podlozky a dostat sa do kontaktu s elektrickymi ¢astami, ¢o
predstavuje riziko Urazu elektrickym prudom.

Na fritézu ni¢ nekladte. Vo fritéze nic¢ neskladujte.

Nezasahujte tvrdymi predmetmi do hornej Casti fritézy, pretoze by to
mohlo spdsobit prasknutie tvrdeného skla displeja. Pokial uvidite
prasklinu, kontaktujte zakaznicku podporu.

Tuato fritézu mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie, rovnako ako
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak boli pod

dohladom alebo boli poucené o bezpe¢nom pouzivani fritézy a pochopili
sUvisiace rizika.

Deti by sa s fritézou nemali hrat.

Cistenie a udrzbu by nemali vykonavat deti bez dozoru.

Tato fritéza nie je uréend na ovladanie pomocou externého ¢asovaca
alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Pouzivajte fritézu len podla pokynov v tomto navode.

Fritéza nie je uréend pre komercné pouzitie. Len na pouzitie v
domacnosti.

Pocas fritovania

Fritéza pracuje iba s horucim vzduchom. K63 nikdy neplrnite olejom alebo
tukom.

Nikdy nepouZivajte fritézu, pokial nie je k6s na svojom mieste.

Do fritézy nevkladajte prilis velké potraviny alebo kovové nadoby.
Neprepliujte kos fritézy. Nahromadené mnozZstvo jedla sa mdze dotknat
vykurovacich $pirdl, ¢im hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

Pocas vyprazania alebo bezprostredne po nom sa nedotykajte Ziadneho
prislusenstva.

Do fritézy nevkladajte papier, lepenku, plasty, ktoré nie su odolné voci
vysokym teplotam, alebo podobné materidly. Mézete pouzit papier na
pecenie alebo féliu.

Nikdy neddvajte papier na pecenie alebo pergamenovy papier do fritézy
bez jedla. Cirkuldcia vzduchu moze spdsobit, Ze sa papier nadvihne a
dotkne sa vykurovacich $piral.

Vzdy pouzivajte nadoby odolné voci vysokym teplotam. Pri pouZzivani
nadob, ktoré nie su kovové alebo sklenené, budte velmi opatrni.

Fritézu chrante pred horfavinami (zdvesy, obrusy atd’). Pouzivajte na
rovnom, stabilnom povrchu odolnému voci teplu a mimo zdroja tepla
alebo vody a inych tekutin.

Pri pouzivani nenechdvajte fritézu bez dozoru.

Ak uvidite, Ze vychadza tmavy dym, okamzite fritézu vypnite a odpojte.
Biely dym je normalny, spésobeny zahrievanim tuku, ale tmavy dym
znamena, Ze sa jedlo pali alebo je problém v obvode. Pred vytiahnutim
koSov pockajte, az dym zmizne. Ak pric¢inou nebolo spalené jedlo,
obratte sa na nasu zdkaznicku podporu.



Zastrcka a kabel

e Nenechavajte napajaci kabel (ani predlZovaci kabel) visiet cez okraj stola
alebo kuchynskej linky, ani v blizkosti horucich povrchov.

e QOdstrante a zlikvidujte ochranny kryt na zastrcke fritézy.

e  Pri zapajani fritézy nikdy nepouZivajte zasuvku pod kuchynskou linkou.

e Udrzujte fritézu a jej kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Elektromagnetické polia (EMF)

Teplovzdudna fritéza Cosori spifia vietky $tandardy tykajuce sa
elektromagnetickych poli (EMF). Pri spravnom zaobchdadzani a v sulade s
pokynmi v tomto navode na pouZzitie je pouzivanie fritézy na zdklade aktualne
dostupnych vedeckych dokazov bezpecné.

Tento symbol znamend, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany ako domovy odpad a
mal by byt odovzdany do prislusného zberného miesta na
recyklaciu. Spravna likvidacia a recyklacia pomaha chranit prirodné
zdroje, ludské zdravie a Zivotné prostredie.

Dalsie informdcie o likvidacii a recykldcii tohto produktu vam
. poskytne miestna obec, likvida¢na spoloc¢nost alebo obchod, kde
kyt iest bec, likvida¢na lo¢nost alebo obchod, kd
ste tento vyrobok zakupili.

ZOZNAMTE SA S TEPLOVZDUSNOU
FRITEZOU

Teplovzdusna fritéza vyuZiva technoldgiu 360° cirkulacie vzduchu na varenie za
pouZitia malého mnoZstva oleja alebo vobec Ziadneho. Jedlo z tejto fritézy je
rychlo uvarené, chrumkavé a velmi chutné s az o 85% menej kaldrii ako pri
pouZiti beznej fritézy. Vdaka uzivatelsky privetivému ovladanie na jeden dotyk,
neprilnavym koSom a intuitivnemu a bezpecnému dizajnu bude tato
teplovzdusna fritéza hviezdou vasej kuchyne.

Poznamka:

e Nepokusajte sa otvorit hornu ast fritézy. Toto nie je veko.
e Fritovaci kés a rost st vyrobené z hlinika s neprilnavym povrchom (PFOA

a BPA free).

Popis fritézy

ZADNA STRANA

A. Vstup vzduchu
B. Ovladaci panel
C. Rost

D. Fritovaci k6s

PREDNA STRANA

E. Rukovit kosa

F. Tlacidlo na uvolnenie kosa
G. Rukovate fritézy

H. Vystup vzduchu

I. DiStancna vlozka pre vystup vzduchu
J. Napdjaci kabel



POPIS DISPLEJA OZNAMENIA NA DISPLEJI

Pozndmka: Ked'stlacite tlacidlo pre pouZitie funkcie alebo programu, rozsvieti sa (cSHAKE?) READY cookan
bielo, o znamenad, Ze je aktivne. o _

MIN

Kurca Mrazené jedlo Morské plody Slanina TR g
e : Upozornenie pretrepat/otocit Teplovzdusna fritéza je predhriata. Teplovzdudna fritéza vari.
hiEEol Steak Zelenina jedlo. Mézete vlozit jedlo a zalat varit.
CHICKEN | FRIES | FROZEN | STEAK | SEAFOOD | VEGGIES |  BACON PAUSED i
MIN
Varenie je pozastavené. Program varenia skondil.
) Y o R o :
Zobrazenie il I T Zobvrazenle
teploty casu
PRED PRVYM POUZITIM
I I Nastavenie
Predhriatie Pretrepat
Pozndémka: Tymto tlacidlom zapnete/vypnete 1. Odstrante z fritézy vSetky obaly, vratane docasnych nalepiek.
Ll e Ll e 2. Umiestnite fritézu na stabilny, rovny povrch odolny vodi teplu.
OVLADACi PANEL Uchovavajte mimo dosahu oblasti, ktoré mézu byt poskodené parou

(ako su steny alebo skrine).
Pozndamka: Za fritézou a nad riou ponechajte 13em
aspori 13 cm volného priestoru. [Obrdzok 1.1]

+ + Ponechajte dostatok priestoru na vybratie kosa.

R R Znizit/zvysit 13em
Znizit/zvysit ———— TEMP TIME M v. " . v . .
tep{o:: gas 3. Podrzte tlacidlo na uvolnenie kosa a zatiahnutim

- - za rukovat koS vyberte. Odstrarite vietok plast z

kota Obrazek 1.1

4. Dokladne umyte fritovaci k63 aj rodt bud' v umyvacke riadu alebo
neabrazivnou hubkou.

5. Vnutro aj vonkajsok fritézy umyte mierne vlhkou handrickou a potom
Zapnut/Vypnut Udrzat v teple Start/Pauza vysu§te uterdkom alebo utierkou.
6. Vlozte rost spat do kosa. Potom vlozte ké$ spat do fritézy.



Skusobna prevadzka

Skusobna prevadzka vam pomoze oboznamit sa s vasou fritézou, uistit sa, ze

funguje spravne, a vycistit ju v tomto procese od pripadnych zvyskov.

1. Skontrolujte, ¢i je fritovaci k6S prazdny. Potom zapojte fritézu do
zasuvky.

2. Stlacte tlacidlo Predhriatie. Na displeji sa zobrazi ,,205°C“ a ,4 MIN“.

3. Stlaenim Pl zahdjite predhriatie fritézy. Akondhle je fritéza
predhriata, tak zapipa.

4. Vytiahnite k63 von a nechajte ho 4 minuty vychladnut. Potom vlozZte
prazdny kos spat do fritézy.

5. Stlacenim tlacidla STEAK vyberte predvolbu Steak. Na displeji sa zobrazi
»,230°C“ a ,,6 MIN“.

6. Stlacte raz tlagidlo TIME. Cas sa zmeni na 5 mindt.

7. Zacnite fritovat stlacenim Pl . Akonahle je fritovanie dokoncené,
fritéza zapipa.

8. Vytiahnite ko6s. Tentokrat nechajte ks 10-30 minut Uplne vychladnut.

Poznamka:

Pri otacani fritovacieho kosa po vareni budte opatrni, pretoZe rost méze

vypadnut.
Neodskrutkujte rukovdt kosa.

Gumené zarazky

Rost obsahuje 4 gumené zarazky vyrobené z bezpe¢ného materialu
schvaleného FDA. Tieto zarazky udrZuju rost pripevneny na dne
fritovacieho kosa, zabranuju priamemu kontaktu rostu s koSom a vo
vzacnych pripadoch zabranuju poskodeniu neprilnavej vrstvy na kosi.
Gumené zarazky odstrante iba za Ucelom cistenia. Pre lahké vybratie
zacnite zo spodnej Casti rostu a vytiahnite
sucasne jednu stranu zardzky. [Obrdzok 1.2]
Ak chcete umiestnit gumené zarazky spiat na
rost, najprv ich namocte do vody. Potom
zatladte kazdu zarazku spat cez spodnu éast
rostu. Zatlacte sucasne na jednu stranu zarazky. Obiszekil

POUZITIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Predhriatie

Pred vloZenim jedla do fritézy odporucame fritézu predhriat, ak vase fritéza uz
nie je horuca. Jedlo sa bez predhriatia dokladne neuvaria a nebude tak lahodné a
chrumkavé.

Teplota Cas
205°-230°C 4 minuty
145°-200°C 3 minuty
75°-140°C 2 minuty

|
1. Zapojte fritézu do zasuvky. Stlacte O pre zapnutie fritézy.
Stlacte tlacidlo Predhriatie. Na displeji sa zobrazi ,,205°C“ a ,,4 MIN“.
Volitelne mozete stlacenim tlacidiel + alebo - zmenit teplotu. Cas sa

nastavi automaticky.
READY

4. Stlatenim P!l zahgjite predhriatie.

‘C
5. Ked'je predhriatie hotové, fritéza 3krat — ——
zapipa. Na displeji sa zobrazi nastavena ol
teplota predhrievania. [Obrdzok 2.1] Obrazek 2.1

Pozndmka: Pokial po dobu 3 minut nestlacite Ziadne tlacidlo, fritéza
vymaZe vSetky nastavenia a prejde do pohotovostného reZimu.

Fritovanie

Pozndmka:

e Na fritézu ni¢ nekladte. Mohlo by to narusit vds
program varenia alebo spésobit praskliny v skle na
displeji. [Obrdzok 2.2]

e Teplovzdusnd fritéza nie je beZnd fritéza. Do kosov
nelejte olej, tuk na vyprdZanie ani Ziadnu inu tekutinu.
e Privytahovani kosa z fritézy ddvajte pozor na horucu
paru.

Obrazek 2.2



Predhrejte si fritézu.

Ked'sa na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENE“, mbZete vloZit jedlo do
fritovacieho kosa.

¢ Najlepsich vysledkov dosiahnete, ked do kosa pridate rost, aby
prebytocny olej mohol odkvapkat na dno kosa.

Vyberte si jeden z prednastavenych programov.

Pozndamka: Programy varenia su naprogramované s idedlnym ¢asom a
teplotou na varenie urcitych potravin. MéZete tieZ nastavit vlastny cas a
teplotu bez toho, aby ste museli zvolit konkrétny program varenia.

Volitelne mozZete prispdsobit teplotu a ¢as a nastavit upomienku
pretrepat jedlo. Toto mbzete urobit kedykolvek pocas varenia.

e Stlacenim tlacidla + alebo - zmerite teplotu (75° - 230°C) alebo ¢as (1 —
60 minut).

Pozndamka:

e Ak chcete rychlo zvysit alebo zniZit ¢as alebo teplotu, stlacte a podrzte
tlacidlo + alebo -.

e Stlacenim tlacidla PROTREPAT zapnete alebo vypnete funkciu
upozornenia pretrepat jedlo.

Stlacenim P!l spustite vyprazanie.

Pri pouziti uréitych predvolieb sa upozornenie pretrepat jedlo zobrazi v
polovici doby varenia. Fritéza 5krat zapipa a na displeji bude blikat
,((PRETREPAT))“.

a) Stlacenim tlacidla na uvolnenie kosa vyberte koS z fritézy. Davajte
pozor na horucu paru. Fritéza automaticky pozastavi varenie a displej
zhasne, kym nevratite kos spat do fritézy.

b) Jedlo pretrepte alebo otocte.

c) Vlozte kos spat do fritézy.

Pozndmka: Viac informdcii vid’ sekcia Pretrepdvanie jedla.

Predvolba Predvolena Predvvolen\'/ Upozorner)ie Postup fritovania
teplota cas pretrepani?*
Kuréa 190°C 20 minat - 1.
2.
Hranolky** 195°C 25 minut ((PRETREPAT))
Mrazené jedlo 175°C 10 minut -
Steak 230°C 6 minut - 3.
Morské plody 175°C 8 minut ((PRETREPAT))
Zelenina 170°C 10 mindt | ((PRETREPAT))
Slanina 160°C 8 minut -
4,
Predhriatie 205°C 4 minuty -
Udrzat v teple 75°C 5 minat -
* Pozri sekciu Pretrepavanie jedla.
** Tipy, ako smazit hranolky pomocou hordceho vzduchu najdete v sekcii
Sprievodca varenim.
Prednastavené programy
Najjednoduchsi sposob vyprazanie pomocou horuceho vzduchu je pouzitie
predvolby. Predvolby su naprogramované s idedlnym ¢asom a teplotou pre 5.
varenie konkrétnych jedal. 6.
1. Stlacenim tlacidla vyberte konkrétny program varenia. Fritéza sa
automaticky nastavi na vychodiskové nastavenie programu.
2. Mobzete zmenit ¢as programu (1-60 minut), teplotu (75°-230°C) a
nastavit funkciu upozornenia pretrepat jedlo.
3. Stlacte a podrzte tlacidlo + alebo - pre rychlu zmenu nastavenia ¢asu
alebo teploty.
4. Stlacenim tlacidla PRETREPAT zapnite alebo vypnite funkciu upozornenia
pretrepat jedlo.
5. Ak sa chcete vratit k vychodiskovému nastaveniu programu, stlacte 7.

znovu tlacidlo vybraného programu.

Pozndmka: Pre presnejsie tipy a ako pouZivat konkrétne programy varenia, a
dokonale uvarené jedlo sa pozrite do knihy receptov.

Po dokonceni varenia fritéza 3krat zapipa. Na displeji sa zobrazi:

MIN



8. V pripade potreby mozete stladit tlacidlo Udrzat v teple. Stla¢enim
tlacidla + alebo - zmente ¢as (1-60 minut).

9. Stlacenim tlacidla na uvolnenie koSa vyberte koS z fritézy. Davajte pozor
na horucu paru.

10. Pred Cistenim nechajte ko3 aj fritézu vychladnut.

Pretrepdavanie jedla

Ako pretrepat jedlo

e Pocas varenia stlacte a podrzte tlacidlo na uvolnenie kosa, vyberte koS z fritézy
a jedlo pretrepte, premiesajte alebo preklopte.

A. K pretrepani jedla:
1. Z bezpecnostnych dovodov drzte koS tesne nad povrchom odolnym
voci teplu.
2. Opatrne zatraste koSom s jedlom.

Pozndmka: Tuto metddu nepouZivajte, ak hrozi nebezpecenstvo
vystreknutia horucich kvapalin.

B. Ak je kds prilis tazky na pretrepanie alebo su v iom horuce tekutiny:
1. Umiestnite koS na povrch odolny voci teplu.
2. Na premiesanie alebo prevratenie jedla pouzite klieSte.

e Ked' vyberiete ko3, fritéza automaticky pozastavi varenia. Ako bezpecnostna
funkcia sa displej vypne, kym nie je koS vrateny spat do fritézy.

e Akonahle vratite kos spat do fritézy, varenie sa automaticky obnovi.

¢ \/yvarujte sa pretrepaniu dlhSiemu ako 30 sekund, pretoze by fritéza medzitym
mohla zacat chladnut.

Aké jedlo pretrepavat

e Malé potraviny, ktoré su naskladané na seba, zvycajne potrebuju pretrepat
(napr. hranolky alebo nugety).

* Bez pretrepani nemusi byt pokrmy chrumkavé alebo rovhomerne uvarené.

* Mézete pretrepat alebo otodit aj iné jedla, napriklad steak, aby ste zaistili
rovnomerné zhnednutie.

Kedy pretrepat jedlo

e V polovici varenia jedlo raz pretrepte alebo otocte, podla potreby mézete jedlo
otodit alebo pretrepat aj viackrat.

» Upozornenie pretrepat jedlo je navrhnuté tak, aby vam pripomenulo, ze méate
skontrolovat jedlo. Kliknutim na tla¢idlo PRETREPAT zapnite funkciu
upozornenia pretrepat jedlo. Niektoré programy varenia automaticky pouzivaju
tuto funkciu (vid sekcia ,,Prednastavené programy”).

Upozornenie pretrepat jedlo

¢ Upozornenie pretrepat jedlo vas upozorni 5 pipnutiami a na displeji zacne
blikat ,((PRETREPAT))“.

o Ak kds nevyberiete, upozornenie pretrepat jedlo po 1 minlte znovu zapipa a
na displeji sa zobrazi ,((PRETREPAT))“ a zostane svietit.

e Akonahle vyberiete kds, upozornenie pretrepat jedlo zmizne.

Sprievodca varenim

Preplnenie
e Ak je kds preplneny, jedlo sa bude varit nerovhomerne.
Pouzitie oleja

 Pokial do jedla pridate malé mnoZstvo oleja, bude chrumkavejsie. PouZite
maximalne 30 ml oleja.

* Olejové spreje su vynikajluce pre rovhomerné nanasanie malého mnozZstva
oleja na vsetky potraviny.

UzZitocné tipy

e MozZete vyprazat akdkolvek mrazené jedla alebo pokrmy, ktoré mozno piect v
rare.



e Ak chcete piect kolace, torty alebo akékolvek jedlo s naplriou alebo cestom,
umiestnite jedlo pred vloZzenim do koSov do nadoby odolné voci teplu.

¢ Vlyprazanie potravin s vysokym obsahom tuku spdsobi, Ze tuk bude
odkvapkavat na dno koSov. Aby ste sa pri vareni vyhli nadbytoé¢nému dymu, po
uvareni vylejte odkvapkany tuk.

e Namarinované potraviny mozu sposobit striekanie a prebyto¢ny dym pocas
fritovania. Tieto potraviny pred vyprdzanim osuste.

Hranolky

e Pridajte 8-15 ml polievkové lyZice oleja pre usmazeni do chrumkava.

e Pri priprave hranolcekov zo surovych zemiakov namocte tepelne neupravené
hranolky na 15 minut do vody, aby ste pred vyprazanim odstranili Skrob. Pred
pridanim oleja hranolky osuste utierkou.

¢ Nevarené hranolky zo surovych zemiakov nakrdjajte na mensie kusy, aby boli
chrumkavejsie. Skuste hranolky nakrajat na prazky v rozmedzi 0,6 - 7,6 cm.

Dalsie funkcie
Pauza

e Stlatenim P!l pozastavite varenie. Fritéza sa prestane ohrievat a ®!! bude

svietit modro, kym znovu nestlagite ®!! pre pokracovanie vo vareni.
® Po 30 minutach necinnosti sa fritéza vypne.

e Tato funkcia umoznuje pozastavit program varenia bez potreby vybratia kosa z
fritézy.

Automatické obnovenie varenia

e Pokial vytiahnete kos, fritéza automaticky prerusi varenie. Displej sa doc¢asne
vypne v ramci bezpecnostnej funkcie.

e Akonahle vratite kos spat, fritéza automaticky obnovi varenia na zaklade vasho
predchadzajuceho nastavenia.

Automatické vypnutie

o Ak fritéza nema aktivny Ziadny program varenia, vymaze vSetky nastavenia a
automaticky sa vypne po 3 minudtach necinnosti.

Ochrana proti prehriatiu

¢ Ak sa fritéza prehreje, automaticky sa vypne v ramci bezpecnostnej funkcie.

¢ Pred dalsim pouZitim nechajte fritézu Uplne vychladnut.

Starostlivost a udrzba

Pozndmka:

e Po kaZzdom pouZiti vZdy vycistite kose a vnutro fritézy.

e Ak vyloZite fritovaci kés papierom na pecenie alebo fdliou (okrem rostu), méze
vdm to ulahcit Cistenie.

1. Vypnite fritézu a vypojte ju zo zasuvky. Pred Cistenim ju nechajte Uplne
vychladnut. Pre rychlejsie chladenie vytiahnite k63 z fritézy.

2. V pripade potreby utrite vonkajsiu stranu fritézy vihkou handrickou.

3. KOS aj rost su vhodné do umyvacky. K6s aj rost mbzete tiez umyt
horudcou mydlovou vodou a neabrazivnou hubkou. V pripade potreby
namocte.

Pozndamka: K6s aj rost maju neprilnavd vrstvu. Vyvarujte sa pouZivania
kovového riadu a abrazivnych Cistiacich prostriedkov.

4. Pre odolnu mastnotu:
a) V malej miske zmiesajte 30 ml jedlej sédy a 15 ml vody, aby ste
vytvorili roztieratelnu pastu.
b) Pomocou hubky naneste pastu na kosik a rost a vydrhnite ich. Pred
oplachnutim nechajte k6s a rost 15 minuat
odlezat. e

¢) Pred pouZzitim umyte kos a rost mydlom a
vodou.

5. Vydistite vnutro fritézy mierne vlihkou [
neabrazivnou hubkou alebo handrickou.

Obrazek 3.1



Neponadrajte fritézu do vody. [Obrazok 3.1]

V pripade potreby vycistite vykurovaciu Spiralu, aby ste odstranili zvysky

jedla.

6. Pred pouzitim fritézu vysuste.

Pozndamka: Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je vykurovacia spirdla

uplne sucha.

Riesenie problémov

Porucha

Mozné rieSenie

Fritéza sa nezapne.

Skontrolujte, i je fritéza zapojena do
zasuvky.

Opatrne zasunte kos do fritézy.

Jedlo nie je uplne uvarené.

VloZte mensie davky potravin do kosa.
Ak je koS preplneny, potraviny budu
nedovarené.

Zvyste teplotu alebo ¢as varenia.

Jedlo je uvarené nerovhomerne.

Potraviny, ktoré su naskladané na seba
alebo blizko seba, je potrebné pri vareni
pretrepat alebo otodit (vid sekcia
Pretrepavanie jedla).

Jedlo nie je chrumkavé po
vypraZeni.

Pridanie malého mnoZstva oleja na
potraviny méze zvysit chrumkavost (vid
sekcia Sprievodca varenim).

Hranolky nie si dobre usmazené.

Vid' sekcia Hranolky pre viac informacii.

Kd3 sa neda l'ahko vlozit do fritézy.

Uistite sa, Ze fritovaci koS nie je
preplneny jedlom.

Z fritézy vychadza biely dym.

Pri prvom pouziti alebo pocas varenia
moze fritéza produkovat jemny biely
dym alebo paru. To je normalne.

Uistite sa, Ze koS a vnutro fritézy su
riadne vycistené a nie si mastné.

Varenie tuénych jedal sposobi unik oleja
do vonkajsieho kosa. Tento olej
produkuje biely dym a kose mozu byt
teplejsSia ako zvycajne. To je normalne a
nemalo by to mat vplyv na varenie. S
kosi zaobchadzajte opatrne.

Porucha Mozné rieSenie

Fritézu okamzite odpojte zo zasuvky.
Tmavy dym znamena, Ze sa jedlo pali
alebo je problém v obvode. Pred

Z fritézy vychadza cierny dym. vytiahnutim koSov pockajte, az dym
zmizne. Ak pri¢inou neboli spalené
potraviny, kontaktujte zdkaznicku
podporu.

Akakolvek fritéza moze z vyrobného
procesu zapachat po plastu. To je
normalne. Postupujte podla pokynov v
Fritéza zapacha po plastu. sekcii Skusobna prevadzka, aby ste sa
zbavili zapachu po plastu. Ak je aj
nadalej citit zapach, kontaktujte
zakaznicku podporu.

Na displeji sa zobrazi chybovy kéd | V monitore teploty je otvoreny obvod.

"E1". Kontaktujte zakaznicku podporu.
Na displeji sa zobrazi chybovy kéd | V monitore teploty je skrat. Kontaktujte
"E2". zakaznicku podporu.

Vypnite fritézu, odpojte ju zo zdsuvky a
Na displeji sa zobrazi chybovy kéd | nechajte ju Gplne vychladnut. Ak sa na
"E3". displeji stale zobrazuje chybovy kéd

»E3“, kontaktujte zakaznicku podporu.

Ak vas problém nie je uvedeny vyssie, kontaktujte nasu zdkaznicku podporu.

Zakaznicka podpora

Email: info@tygotec.eu

* Nez kontaktujete nasu zakaznicku podporu, pripravte si prosim Cislo faktary
alebo ¢islo objednavky.



