
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VAKUOVÁ SVÁŘEČKA  

Model: HAV-130WHSS 
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 Vakuová svářečka  

 Výkon: 130 W 

 Barva: bílá se stříbrnou dekorací 
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Děkujeme za výběr tohoto produktu! 
 

Před použitím si prosím pečlivě přečtěte tento návod a uschovejte jej pro pozdější 

informace. 

Tento návod je koncipován tak, aby vám poskytl všechny potřebné informace týkající se 
instalace, používání a údržby stroje. Pro správné a bezpečné používání stroje si před instalací 
a používáním přečtěte tento návod. 

I. ÚVOD 

II. OBSAH BALENÍ 

 Vakuová svářečka 

 Návod k použití  

 Záruční list 

 Sáček na kolečkách 

 Dva konektory 

http://www.heinner.com/
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III. BEZPEČNOSTNÍ OPATŘENÍ 

OBECNÉ BEZPEČNOSTNÍ POKYNY 

 Nepoužívejte ani neskladujte spotřebič ve vlhkých nebo mokrých prostorách nebo venku. 
Tento spotřebič NENÍ určen pro použití v lodích nebo pohybujících se vozidlech. 
Nepoužívejte žádné příslušenství, nástavce, spotřební materiál nebo náhradní díly (např. 
fólie, sáčky, vakuové nádoby), které nejsou doporučeny výrobcem. Nepoužívejte spotřebič, 
pokud hrozí poškození spotřebiče nebo jeho části. Poškozené nebo nevhodné díly by 
mohly způsobit zranění a škody v důsledku přehřátí a úrazu elektrickým proudem. 

 Před každou operací se ujistěte, že je vakuová komora zcela prázdná. Vždy se ujistěte, že 
vývěva nebude potopena v žádné kapalině. Pokud dojde k nasátí kapalin, okamžitě zrušte 
spuštěný proces stisknutím tlačítka STOP. 

 Spotřebič provozujte na dobře přístupném, stabilním, rovném, suchém a vhodném velkém 
stole nebo pultu. Během provozu udržujte spotřebič ve vhodné vzdálenosti nejméně 10 cm 
na každé straně. Před spotřebičem a nad ním udržujte alespoň 50 cm volného prostoru pro 
volný přístup.  

 Během provozu neumisťujte pod spotřebič ani na něj žádné oblečení, kapesníky ani jiné 
předměty, abyste předešli nebezpečí požáru, úrazu elektrickým proudem a přehřátí. 
Nepokládejte spotřebič ani žádnou jeho část na horké povrchy (např. hořák, topné těleso, 
sporák nebo troubu) nebo do jejich blízkosti. 

 Mějte na paměti, že topná a těsnicí lišta se během provozu zahřívají. Nedotýkejte se topné 
a těsnicí lišty rukama ani žádnými citlivými předměty krátce po ukončení provozu.  

 Vakuová svářečka je určena pouze k vakuování a uzavírání určených sáčků a vakuových 
nádob. Nedostatečné nebo poškozené vakuovací nádoby mohou při vakuování prasknout 
(implodovat), což vede k vysokému riziku zranění a poškození létajícimi střepy a třískami. 
Před vakuováním vždy zkontrolujte, zda nejsou nádoby jakkoli poškozeny (např. praskliny, 
deformace nebo promáčknutí). Nevhodné fólie a sáčky by mohly způsobit přehřátí a požár 
nebo se přilepit k těsnicí nebo topné tyči. Nepřeplňujte sáčky ani nádoby, aby nedošlo k 
jejich poškození a přehřátí. Do spotřebiče nevkládejte žádné cizí předměty. S veškerými 
vakuovanými nádobami vždy manipulujte se zvláštní opatrností, aby nedošlo ke zranění a 
poškození v důsledku imploze, vylétnutím třísek a střípků všude kolem. Vakuované nádoby 
nevystavujte teplu, mechanickým nebo tepelným šokům ani přímému slunečnímu záření. 

 Nebezpečí výbuchu a požáru! Neuzavírejte ani nevakuujte nádoby nebo sáčky naplněné 
hořlavými látkami (alkoholické nápoje nebo potraviny, organická rozpouštědla).  

 K čištění spotřebiče nebo jeho částí nepoužívejte abrazivní čisticí prostředky nebo čisticí 
podložky. Spotřebič nečistěte žádnými žíravými chemikáliemi (např. bělidlem). K obsluze 
nebo čištění nepoužívejte žádné tvrdé předměty nebo předměty s ostrými hranami. S 
topnou tyčí, těsnicí tyčí a vakuovými těsněními zacházejte vždy se zvláštní opatrností. 
Spotřebič ani žádnou jeho část NEVKLÁDEJTE do automatické myčky nádobí. 

 

http://www.heinner.com/
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IV. POPIS PRODUKTU 

H. Vakuové těsnění proti topné tyči 
I. Vakuový výstup 

J. Zásuvka vakuového výstupu 

 

A. Zámky 

B. Těsnicí houba na víku 

C. Topná tyč 

D. Těsnicí houba obklopující vakuovou 
komoru 

E. Vnitřní řezačka 

F. Tlačítko pro uvolnění 
G. Vakuová komora  

1. Přístroj nerozebírejte s výjimkou autorizovaného technika. 
2. Nedotýkejte se zásuvky mokrou rukou, aby nedošlo k úrazu elektrickým proudem. 
3.  Neponořujte přístroj do vody, abyste předešli úrazu elektrickým proudem. 
4. Nepoužívejte tento přístroj, když spíte nebo jste ospalí. 
5.  Pokud je přívodní kabel poškozen, musí být vyměněn výrobcem, jeho servisním zástupcem 
nebo podobně kvalifikovanou osobou, aby se předešlo nebezpečí. 
6.  Tento spotřebič není určen pro použití osobami (včetně dětí) se sníženými fyzickými, 
smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a znalostmi, 
pokud jim osoba odpovědná za jejich bezpečnost neposkytla dohled nebo je nepoučila o 
používání spotřebiče. 
7. Děti by měly být pod dohledem, aby si se spotřebičem nehrály. 
 

http://www.heinner.com/
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Tlačítko "Seal" - stisknutím tohoto tlačítka spustíte proces pečetění.  

Tipy: Pro vzduchotěsné utěsnění musí být "vakuové svářečky" nebo "vakuové role" čisté, 
suché a bez pokrčení v oblasti těsnění. Fóliový materiál musí být rovnoměrně a pevně 
utěsněn, ale nesmí se roztavit na okraji těsnění. 
Tlačítko "VacSeal" - Stisknutím tohoto tlačítka spustíte vakuování + utěsňování.  

Tlačítko "Food" - slouží k výběru typu potravin a položek: Suché nebo vlhké 

Tipy: Při použití funkce "VacSeal" je rozhodující nastavení "Dry/Moist". Před stisknutím 
tlačítka "Vac Seal" vyberte typ potraviny. 

Tlačítko "Stop" - slouží k ukončení vakuového nebo těsnicího procesu.  

 

Příslušenství 
Dva druhy konektorů 

 

Tipy pro vakuové sáčky nebo role:  

1. Maximální šířka: 32 cm 

2. Lze použít pouze uvedené vakuové svářečky nebo vakuové svářečky v rolích.  

 

Vakuový výstup 
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PŘIPRAVTE SI SÁČKY:  

1. Použijte připravený vakuový sáček (pouze s jedním bočním otvorem). 
2. Rolovací sáčky: záleží na vašich potravinách nebo předmětech. Vnitřním řezákem 

vystřihněte požadovanou velikost sáčku a jednu stranu sáčku uzavřete vakuovou 
svářečkou.  

  

 
 

VAKUOVÁNÍ A UTĚSŇOVÁNÍ:  

1. Po vložení potravin do sáčku otevřete víko a otvor sáčku vložte do vakuové komory.  

       

 

 

V. POUŽÍVÁNÍ SPOTŘEBIČE 

Vnitřním řezákem rozřízněte 
sáček na role 

Utěsnění jedné strany sáčku 
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2. Zavřete víko a pevným stisknutím jej zajistěte. Uslyšíte zvuk cvaknutí, což znamená, že 
bylo zajištěno.  

 

3. Vyberte tlačítko "VacSeal", abyste stroj poháněli. Stroj sáček vakuuje, poté jej 
automaticky utěsní a mezitím se na světelné indikaci zobrazí pracovní stav. Nakonec se 
sám zastaví.  

 

4. Stisknutím tlačítka relasae otevřete víko.  

 

 

VNĚJŠÍ VYSÁVÁNÍ 
1. Připojte konektorové příslušenství na výstupu vakua a vnějšího úložiště (skladovací 
sáčky nebo nádoby). 
2. Stiskněte tlačítko napájení vakuové zásuvky, dokud nebudete mít pocit, že je stav vakua 
v pořádku. Poté prst z tlačítka sundejte. 
3. Po dokončení vakuování vyjměte konektor na stroji a vnějším úložišti. 

 

Tipy: Nezamykejte víko na 

základně, když přístroj 
nepoužíváte. Jinak dojde k 
deformaci těsnění.  

Otevřete víko 

Vysávání Připojeno 
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Kam uložit Poznámky 

Mrazák Vlhké potraviny před vakuovým balením předem zmrazte. Případně mezi potraviny a 
konec sáčku vložte přeloženou papírovou utěrku, která absorbuje přebytečnou tekutinu. 
Nezapomeňte za utěrkou nechat 75 mm místa, aby se vytvořil prostor pro utěsnění. 
Poznámka: Hovězí maso může být po vakuovém balení tmavší kvůli odstranění kyslíku. To 
není známkou zkažení. 

Chladnička Aby sýr zůstal čerstvý, zabalte jej po každém použití do vakuového obalu. Sáčky jsou 
mimořádně dlouhé, abyste měli 25 mm na každé nové utěsnění. NIKDY nebalte vakuově 
měkké sýry.  

Chladnička Omyjte a poté vysušte. Pro dosažení nejlepších výsledků balte pomocí kanystru HEINNER. 

Mrazák Měkké ovoce a bobuloviny před balením zmrazte. Během zmrazování je oddělte, aby se 
ovoce při balení neslepilo. 

Mrazák Předem je zmrazte ve vhodné nádobě, dokud neztuhnou. Odstraňte zmrzlou tekutinu a 
vakuově ji zabalte do sáčku HEINNER.  

VI. TIPY A TRIKY 

1. Při každém použití výrobku nezapomeňte pevně stisknout víko, dokud neuslyšíte 
cvaknutí. To znamená, že je výrobek dobře uzavřen a připraven k použití. 
2. Doporučujeme používat pouze speciální sáčky/rolovací sáčky pro tento druh spotřebiče. 
Můžete si také samostatně zakoupit sáčky Heinner Roll, kód HAV-BAGS.  

3. Vakuové balení prodlužuje životnost potravin tím, že z uzavřené nádoby odstraňuje 
většinu vzduchu, čímž snižuje oxidaci, která ovlivňuje nutriční hodnotu, chuť a celkovou 
kvalitu.  

Odstraněním vzduchu lze také potlačit růst mikroorganismů, které mohou za určitých 
podmínek způsobit problémy. 
Pro bezpečné uchování potravin je důležité udržovat nízké teploty. Růst mikroorganismů 
můžete výrazně omezit při teplotách 4 °C nebo nižších.  

Zmrazení při -17 °C mikroorganismy nezabije, ale zastaví jejich růst.  

Pro dlouhodobé skladování vždy zmrazujte potraviny podléhající rychlé zkáze, které byly 
vakuově zabaleny, a po rozmrazení je uchovávejte v chladu. Je důležité si uvědomit, že 
vakuové balení NENÍ náhradou za konzervování a nemůže zvrátit znehodnocení potravin. 
Může pouze zpomalit změny kvality. Je obtížné předpovědět, jak dlouho si potraviny 
zachovají svou špičkovou chuť, vzhled nebo strukturu, protože to závisí na stáří a stavu 
potraviny v den, kdy byla vakuově balena. 
4. Neuzavírejte víko na základně, pokud spotřebič nepoužíváte, protože by došlo k 
deformaci těsnění. 
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Druhy potravin - v 

mrazničce 

Konzervace za normálních 

podmínek  

Konzervace vakuováním a 

uzavíráním  

Maso 4-5 měsíců 15-20 měsíců 

Ryby 3-4 měsíce 12 měsíců 

Zelenina 10 měsíců 18-24 měsíců 

      

Druhy potravin - v 

chladničce 

Konzervace za normálních 

podmínek  

Konzervace vakuováním a 

uzavíráním  

Čerstvé maso 2-3 dny 6-9 dní 

Čerstvé ryby 1-3 dny 4-5 dní 

Salám 4-6 dní 25-40 dní 

Sýr 6-20 dní 25-60 dní 

Zelenina 1-4 dny 8-10 dní 

Ovoce 5-8 dní 10-14 dní 

Těstoviny/rýže/lasagne 2-3 dny 6-9 dní 

Vařené maso 3-4 dny 10-15 dní 

Sladkosti, dezerty 5 dní 18-20 dní 

      

Druhy potravin - při 
pokojové teplotě 

Konzervace za normálních 

podmínek  

Konzervace vakuováním a 

uzavíráním  

Chléb 2 dny 6-8 dní 

Sušenky 4-5 měsíců 12 měsíců 

Těstoviny/rýže 6 měsíců 12 měsíců 

Mouka 4 měsíce 12 měsíců 

Káva 3 měsíce 12 měsíců 

Čaj 5 měsíců 12 měsíců 

Sušené ovoce 6 měsíců 12 měsíců 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VII. ODHADOVANÁ DOBA UCHOVÁNÍ 
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Jmenovité napětí 220-240 V 

Jmenovitá frekvence 50/60 Hz 

Výkon 130 W 

IX. TECHNICKÁ KARTA 

VIII. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA 

1. Odpojte zástrčku od elektrické zásuvky. Nenamáčejte ji do vody. Vyčistěte těsnicí houbový 
kroužek a nečistoty na odkapávací misce, namočte na hadřík trochu mýdlové vody a jemně 
otřete těsnicí houbový kroužek. 
  

2. Po vyčištění horního konce těsnicího houbového kroužku je třeba jej namontovat do původní 
polohy drážky, jinak to ovlivní vzduchotěsnost celého stroje. 
  

3. Pokud se do odkapávací misky během používání vakuového uzavíracího stroje dostane 

rozdrcená šťáva, očistěte ji mýdlem. 
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Ekologická likvidace 

Můžete pomoci chránit životní prostředí! 

Nezapomeňte respektovat místní předpisy: nefunkční elektrické zařízení odevzdejte do příslušného 

střediska pro likvidaci odpadu. 

 

 

 
 

HEINNER je registrovaná ochranná známka společnosti Network One Distribution SRL. Ostatní 

značky a názvy produktů jsou ochranné známky nebo registrované ochranné známky příslušných 

držitelů.  

Žádná část specifikací nesmí být reprodukována v jakékoli formě nebo jakýmikoli prostředky nebo 

použita k jakémukoli odvozenému dílu, jako je překlad, transformace nebo úprava, bez povolení 

společnosti NETWORK ONE DISTRIBUTION.  

Copyright © 2013 Network One Distibution. Všechna práva vyhrazena.  

www.heinner.com, http://www.nod.ro 

 

Tento výrobek je ve shodě s normami a standardy Evropského společenství. 
 

Dovozce: Network One Distribution  

Marcel Iancu Street, no 3-5, Bukurešť, Rumunsko   

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro 
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