COSORI
Navod k pouziti

Horkovzdusna fritéza Smart 5.5-Litre
Model: CS158-AF-RXB
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Technické parametry

Zdroj napajeni AC 220-240V, 50/60 Hz
Vykon 1700 W

Kapacita 5.5 | (porce pro 3-5 osob)
Rozmezi teplot 75°-205°C

Rozmezi ¢asu 1-60 minut

Rozméry 36.4x29.9x32.1cm
Hmotnost 5.4 kg

Rozméry stojanu na Spejle | 20x20x9.1 cm

Délka Spejle 21cm




Obecné bezpecnostni pokyny
Pozndmka: Fritéza Cosori Smart je kompatibilni s aplikaci
VeSync. Chcete-li ziskat uplné informace o pouzivdni aplikace e Neponofujte kryt fritézy ani zastrcku do vody nebo jiné kapaliny.
VeSync s fritézou, naskenujte QR kdd a podivejte se na rozsifeny

elektronicky manudl.

e Peclivé dohlizejte na déti, pokud se nachazi v blizkosti fritézy.
e Pokud fritézu nepouZzivate nebo ji Cistite, vypojte ji ze zasuvky. Pred

, I o , , . vyjimanim a nasazovanim dilll nechte fritézu vychladnout.
Do webového prohlize¢e mlzZete také zadat nasledujici odkaz:

e Nepouzivejte fritézu, pokud je poskozend, nefunguje nebo je poskozeny
www.cosori.com/cs158afrxb/downloads/ P ) P Jep v &P ¥

kabel ¢i zastrcka. V tomto pripadé kontaktujte zakaznickou podporu.
e Nepouzivejte nahradni dily ani ptislusenstvi jinych vyrobcl. Mohlo by
° - . - L - . dojit k poskozeni fritézy nebo ke zranéni.
DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI e Fritézu nepouzivejte venku.
e Neumistujte fritézu ani jeji ¢asti na sporak, do blizkosti plynovych nebo
elektrickych horakl nebo do vyhraté trouby.

PFi pouzivani fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opatreni. Pfectéte si

vsechny pokyny v tomto navodu. e Pii presouvani fritézy (nebo vyjimani ko$d) budte velmi opatrni, hlavné

Kli¢ové bezpe&nostni bod pokud obsahuje horky olej nebo jiné horké tekutiny.
P y e  Fritézu necistéte kovovymi draténkami. Kovové ulomky se mohou

Q#;‘\jx odlomit od podlozky a dostat se do kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coz
N oeah predstavuje riziko Urazu elektrickym proudem.
L\ e Nedotykejte se horkych povrchd. e Na fritézu nic nepokladejte. Ve fritéze nic neskladujte.

Pouzijte rukojet. e Pouzivejte fritézu pouze podle pokynl v tomto navodu.

e Fritéza neni uréena pro komercni pouziti. Pouze pro pouziti
v domacnosti.

Tlacitko pro uvolnéni kose stisknéte pouze pokud je
fritovaci kos poloZeny na kuchyrské lince nebo
jakémkoli jiném rovném povrchu odolnému vaci
teplu.

Rukojet je pripevnéna k vnitfnimu kosi, nikoli k
vnéjsimu. Kdyz stisknete tlacitko pro uvolnéni kose,

Béhem fritovani

e Fritéza pracuje pouze s horkym vzduchem. Kose nikdy neplrite olejem
nebo tukem.

e Nikdy nepouzivejte fritézu, pokud nejsou koSe na svém misté.

o . . e Do fritézy nevkladejte pfilis velké potraviny nebo kovové nadobi.

vnéjsi kos se odpoji a muze spadnout. L, L , L. R

e Do fritézy nevkladejte papir, lepenku, plasty, které nejsou odolné vicdi
vysokym teplotam, nebo podobné materidly. M(iZete pouzit pecici

s e ; L papir nebo félii.
Nezakryvejte Zadné vétraci otvory. Horka para se

uvoliiuje skrze otvory. Ruce a obli¢ej neptikladejte
k otvorlim, jinak se mlzZete opafit.

e Nikdy neddvejte pecici nebo pergamenovy papir do fritézy bez jidla.
Cirkulace vzduchu muze zpUsobit, Ze se papir nadzvedne a dotkne se
topnych spiral.

e Vidy pouZivejte nddoby odolné vici vysokym teplotam. P¥i pouZivani

nadob, které nejsou kovové nebo sklenéné, budte velmi opatrni.



e Fritézu chrante pred hoflavymi materialy (zavésy, ubrusy atd.).
PouzZivejte na rovném, stabilnim povrchu odolnému vici teplu a mimo
zdroje tepla nebo vody a jinych kapalin.

e P¥ipouzivani nenechdvejte fritézu bez dozoru.

e Pokud uvidite, Ze vychdazi tmavy kour, okamzité fritézu vypnéte a
odpojte. Bily kouf je normalni, zplsobeny zahfivanim tuku, ale tmavy
kouf znamena, Ze se jidlo pali nebo je problém v obvodu. Pfed vytazenim
kosu pockejte, aZz kout zmizi. Pokud pri¢inou nebylo spalené jidlo,
obratte se na nasi zdkaznickou podporu.

Zastrcka a kabel

¢ Nenechavejte napajeci kabel (ani prodluzovaci kabel) viset pres okraj
stolu nebo kuchyriské linky, ani v blizkosti horkych povrch.

Pozndamka: Tato fritéza je vybavena kratkym napdjecim kabelem, aby se sniZilo
riziko zamotdni nebo zakopnuti o kabel. ProdluZovaci kabely pouZivejte opatrné.
Elektricky vykon prodluZovaciho kabelu musi byt stejny, jako vykon fritézy (viz
sekce Technické parametry).

Elektromagneticka pole (EMF)

Horkovzdus$na fritéza Cosori splfiuje vSechny standardy tykajici se
elektromagnetickych poli (EMF). Pfi spravném zachazeni a v souladu s pokyny v
tomto navodu k pouZiti je pouzivani fritézy na zakladé aktualné dostupnych
védeckych dlkazl bezpecné.

SEZNAMTE SE S HORKOVZDUSNOU
FRITEZOU

Horkovzdusna fritéza vyuziva technologii 360° cirkulace vzduchu k vareni za
pouziti malého mnozstvi oleje nebo vibec Zadného. Jidlo z této fritézy je rychle
uvarené, kfupavé a velice chutné s az o 85% méné kalorii nez pfi pouZziti bézné
fritézy. Diky uzivatelsky privétivému ovladani na jeden dotek, nepfilnavym
koslim a intuitivnimu a bezpeénému designu bude tato horkovzdusna fritéza
hvézdou vasi kuchyné.

Popis fritézy

ZADNI STRANA

A. Privod vzduchu
B. Ovladaci panel
C. Vnitrni kos
D. Vnéjsi kos

Pozndmka:

* Nepokousejte se oteviit horni édst fritézy. Neni to

viko.

* Kose jsou vyrobeny z hlinikového kovu s nepfilnavym

povrchem (PFOA a BPA free).

PREDNI STRANA )

E. Rukojet kose

F. Posuvny kryt tlacitka

G. Tlacitko pro uvolnéni kose
H. Drzadla krytu fritézy

I. Vyvod vzduchu
J. Napajeci kabel
K. Stojan na spejle
L. Spejle

USCHOVEIJTE SI TYTO POKYNY
PRO DALSI POUZITI




POPIS DISPLEJE @ Displej

Pozndmka: KdyZ stisknete tlacitko pro pouZiti funkce nebo @ Zsbigzcalicploly

programu, zabliké modre, coZ znamend, Ze je aktivni.

[Obrdzek 1.1] Obrazek 1.1
BB B'C B Bmm

READY  ((SHAKE))

Predvolby
Zobrazeni tasu
Mrazené jidlo

= [ OZNAMENI NA DISPLEJI
Mofrské | : @

plody s Kofenova
@ @ zelenina

Krevety —— 4 : — Zelenina
we Dezerty

Program vafeni skonéil.

Pfedehiati Chleba

Ovladaci panel

COSORI

(¢ SHAKE))

Pfipomenuti protfepat
nebo ototit jidlo.

e' @ | zuysit

Snizit
éas/teplotu @ @ cas/teplotu
Udrzet Prepinani mezi Vypnout/Zapnout Start/Pauza
v teple ovlddanim Fritéza je pfedehfata.

¢asu a teploty Muzete vloZit jidlo.



PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1.
2.

Odstranite z fritézy vSechny obaly, véetné docasnych nalepek.

Umistéte fritézu na stabilni, rovny povrch odolny vicdi teplu. Uchovavejte
mimo dosah oblasti, které mohou byt poskozeny parou (jako jsou stény
nebo skfiné).

Poznamka: Za fritézou a nad ni ponechejte alespon 13 cm volného
prostoru. [Obrdzek 2.1] Ponechejte dostatek prostoru k vyjmuti kosd.

Zatdhnutim za drzadlo vyjméte kose.
Odstrarite vsechny plasty z kosa.
Stisknutim tlacitka pro uvolnéni kose
oddélte vnitini ko$ od vnéjsiho.

Oba kose dukladné umyjte bud v mycce
nadobi nebo neabrazivni houbickou.
Vnitfek i vnéjsek fritézy omyjte mirné
vlhkym hadfikem a poté vysuste ruc¢nikem

Obrazek 2.1

nebo utérkou.
VloZte koSe zpét do fritézy.

Zkusebni provoz

ZkuSebni provoz vam pomUzZe seznamit se s vasi fritézou, ujistit se, Ze funguje
spravné, a vycistit ji vtomto procesu od pripadnych zbytkd.

1.

Zkontrolujte, zda jsou fritovaci koSe prdzdné. Poté zapojte fritézu do
zasuvky.

Stisknéte tlacitko Pfedehrati. Na displeji se zobrazi ,,205°C” a ,,5 MIN“.
Stisknutim Il zahdjite pfedehrati fritézy. Jakmile je fritéza predehrats,
tak zapipa.

Vytdhnéte kose ven a nechte je 5 minut vychladnout. Poté vlozte
prazdné kose zpét do fritézy.

Stisknutim @ vyberte predvolbu Steak. Na displeji se zobrazi ,,205°C“
a, 6 MIN“.

Stisknéte dvakrat tla¢itko Temp/Time. Na displeji bude blikat ¢as.

Jednim stisknutim tladitka - zménite ¢as na 5 minut.

Zacénéte fritovat stisknutim PIl. Jakmile je fritovani dokonceno, fritéza
zapipa.

Vytahnéte koSe. Tentokrat nechte koSe 10-30 minut Uplné vychladnout.

Fritovaci kose - tipy

KoSe oddélujte pouze k CiSténi nebo po
vafeni.

Kryt tlacitka chrani tlacitko pro uvolnéni
kosSe pred nechténym stisknutim. Posunte
kryt tlacitka dopredu a stisknéte tlacitko.
[Obrazek 2.2]

Pti prenaseni kosu nikdy nemackejte
tlacitko pro uvolnéni.

Tlacitko pro uvolnéni kose stisknéte pouze
tehdy, jsou-li koSe poloZzené na kuchyriské
lince nebo na jakémkoli jiném rovném
povrchu odolném vicéi teplu.

Rukojet je pfipevnéna k vnitfnimu kosi,
nikoli k vnéjsimu kosi. [Obrazek 2.3] Kdyz Obrazek 2.3
stisknete tlacitko pro uvolnéni, vnéjsi kos se uvolni a mliZze spadnout.

Pozndamka:
e Neodsroubovdvejte rukojet z kose.
e Chcete-li objednat prislusenstvi, kontaktujte zdkaznickou podporu.

Nastaveni v aplikaci VeSync

1.

Chcete-li si stahnout aplikaci VeSync, naskenujte
QR kéd nebo vyhledejte ,VeSync” v App Store
nebo Google Play.

Oteviete aplikaci VeSync. Pokud jiz icet mate,
klepnéte na Prihlasit se. Chcete-li si vytvofit novy

ucet, kliknéte na Zaregistrovat se.



3. Dokoncete nastaveni vasi fritézy podle pokyn( v aplikaci. Dalsi informace
najdete v rozsiteném elektronickém manudlu (viz QR kéd na hlavni
strance).

Pozndamka: K aplikaci VeSync se muZete pripojit vybérem modelu CS158-AX-RXB
nebo CS158-AF.

POUZITI HORKOVZDUSNE FRITEZY

rd

Predehrati

Pred vlozenim jidla do fritézy doporucujeme fritézu predehrat, pokud vase
fritéza jiz neni horka. Jidlo se bez pfedehfati dikladné neuvafi a nebude tak
lahodné a krupavé.

1. Zapoijte fritézu do zasuvky. Stisknéte (I) pro zapnuti fritézy.
Stisknéte tlac¢itko Predehrati. Na displeji se zobrazi ,,205°C” a ,,5 MIN“.
Volitelné mazete stisknutim tlacitek + nebo - zménit teplotu. Cas se
nastavi automaticky.

Teplota Cas
205°C 5 minut
200°C 5 minut
195°C 5 minut
190°C 4 minuty
185°C 4 minuty
180°C 4 minuty
170°C 4 minuty

165°C a méné 3 minuty

4. Stisknutim P!l zahgjite predehfivani.
5. Kdyi je predehtati hotové, fritéza 3krat zapipa. Na displeji se zobrazi:

Pozndmka: Pokud po dobu 3 minut
nestisknete Zadné tlacitko, fritéza vymaZe
vSechna nastaveni a prejde do
pohotovostniho reZimu.

Fritovani

Poznamka:

e Na fritézu nic nepokladejte. Narusilo by to proudéni
vzduchu a zplsobilo Spatné osmaZené jidlo. [Obrdzek 3.1]
» Horkovzdusnd fritéza neni béznd fritéza. Do koSt nelijte

olej, tuk na smaZeni ani Zadnou jinou tekutinu.

Obrazek 3.1

e Pfi vytahovani kosu z fritézy davejte pozor na horkou paru a na to, abyste
omylem nestiskli tlacitko pro uvolnéni kose.
¢ Pokud neni uvedeno jinak, mizZete prizplsobit ¢as (1-60 minut) a teplotu (75°

205 °C).
Predvolba Symbol Vychozi |\ pozicas | UPOZOMMEN
teplota protfepani?*
Steak &= 205°C 6 minut -
Kufe » 195°C 25 minut -
Morske e 175°C 8 minut -
plody
Krevety o 190°C 6minut | ((PROTREPAT))
Slanina / 160°C 8 minut -
M;?dzline o 175°C 10 minut | ((PROTREPAT))
Hranolky** W 195°C 25 minut ((PROTREPAT))
Zelenina a 150°C 10 minut | ((PROTREPAT))
Kofenova o . x
Jelenina rd 205°C 12 minut | ((PROTREPAT))
Chleba N 160°C 8 minut -
¥
Dezerty = 150°C 30 minut -
Predehrati 205°C 5 minut -
Udrzet v 75°C 5 minut -
teple




*Viz sekce Protfepdvani jidla.
**Tipy, jak smazit hranolky pomoci horkého vzduchu najdete v sekci
Privodce vafenim.

Prednastavené programy

Nejjednodussi zplsob smazZeni pomoci horkého vzduchu je pouziti
predvolby. Pfedvolby jsou naprogramovany s idedlnim ¢asem a teplotou pro
vareni konkrétnich jidel.

1. Predehiejte si fritézu.

2. Kdyi? se na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENO“, mizete vloZit jidlo do
fritovaciho kose.

3. Vyberte si jeden z pfednastavenych program.

4. Volitelné mlzete prizpUsobit teplotu a ¢as. Toto mlzZete udélat kdykoli
béhem vareni.
a) Stisknéte jednou tlacitko Temp/Time. Na displeji zacne blikat teplota.

Stisknutim tlacitek + nebo - zménite teplotu (75° - 205°C).

b) Stisknéte jednou tlaéitko Temp/Time. Na displeji zacne blikat ¢as.
Stisknutim tlacitek + nebo - zménte ¢as (1 — 60 minut).

Pozndmka: Chcete-li rychle zvysit nebo sniZit ¢as nebo teplotu, stisknéte
a podrite tlacitka + nebo -.

5. Stisknutim ®!! spustite smazeni.
6. Pfipouziti urcitych prfedvoleb se upozornéni protfepat jidlo zobrazi v
poloviné doby vareni. Fritéza 5krat zapipa a na displeji bude blikat
,((PROTREPAT))“.
a) Vyjméte kose z fritézy a davejte pozor na horkou paru. Fritéza
automaticky pozastavi vareni a displej se vypne, dokud nevratite kose
zpét do fritézy.
b) Jidlo protfepejte nebo otocte. Davejte pozor, abyste nestiskli tlacitko
pro uvolnéni kose.
c) Vlozte kose zpét do fritézy.
Pozndmka: Vice informaci viz sekce Protfepdvani jidla.
7. Po dokonceni vareni fritéza 3krat
zapipd. Na displeji se zobrazi:

10.

11.

V pfipadé potieby miZete stisknout tlacitko Udrzet v teple. Stisknutim
tlacitek + nebo - zménte cas (1-60 minut).

Vyjméte kose z fritézy a ddvejte pozor na horkou paru.

Chcete-li podavat jidlo, vyjméte vnitni kos z vnéjsiho kose. Pfi
oddélovani kos:

a) Ujistéte se, Ze jsou koSe umisténé na rovném povrchu.

b) D4vejte pozor na horky olej nebo tuk =
shromazdény ve vnéjSim kosi. Abyste
zabranili stfikani, pfed vyjmutim vnitfniho
kosSe vypustte olej. [Obrazek 3.2]

Pred ¢isténim nechte kose vychladnout.

Obrazek 3.2

Manualni nastaveni programu fritovani

Predehfejte si fritézu.

Kdy? se na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENO*, m(Zete vloZit jidlo do
fritovaciho kose.

Nastavte poZadovanou teplotu a ¢as. Nastaveni mizete zménit kdykoli
béhem vareni.

a) Stisknéte jednou tlacitko Temp/Time. Na displeji zacne blikat teplota.
Stisknutim tlaéitek + nebo - zménite teplotu (75° - 205°C).

b) Stisknéte jednou tlaéitko Temp/Time. Na displeji zacne blikat ¢as.
Stisknutim tlacitek + nebo - zménte ¢as (1 — 60 minut).

Pozndmka: Chcete-li rychle zvysit nebo sniZit ¢as nebo teplotu, stisknéte
a podrite tlacitka + nebo -.

Stisknutim P!l spustite smazeni.

Pozndmka:

e Pfi manudlnim nastaveni programu fritovdni nebude k dispozici funkce
upozornéni protrepat jidlo. | bez upozornéni byste méli urcitd jidla béhem
vareni protifepat nebo otocit.

e Pokud chcete vyuZit funkci upozornéni protrepat jidlo, vyberte
predvoleny program s timto upozornénim a podle potfeby zmérite ¢as a
teplotu.



5. Po dokonceni vareni fritéza 3krat zapipa. Na displeji se zobrazi:

6. V pripadé potfeby muzete stisknout tlacitko Udrzet v teple. Stisknutim
tlacditek + nebo - zménite ¢as (1-60 minut).

7. Vyjméte kose z fritézy a davejte pozor na horkou paru.

8. Chcete-li podavat jidlo, vyjméte vnitini koS z vnéjsiho kose. Pri
oddélovani kosu:
a) Ujistéte se, Ze jsou koSe umisténé na rovném povrchu.
b) Davejte pozor na horky olej nebo tuk shromazdény ve vnéjsim kosi.
Abyste zabranili stfikani, pfed vyjmutim vnitfniho kose vypustte olej.
[Obrazek 3.2]

9. Pred ¢isténim nechte kose vychladnout.

Protrepavani jidla
Jak protrepat jidlo

e Béhem vareni vyjméte kose ze fritézy a jidlo protiepejte, promichejte nebo
preklopte.

A. K protifepanijidla:
1. Z bezpecnostnich dlvodu drzte kose tésné nad povrchem odolnym
vuci teplu. Dejte pozor, at nestisknete tlaéitko pro uvolnéni kose.
2. Opatrné protrepejte kose s jidlem.
B. Pokud jsou kose pfilis tézké na protrepani:
1. Umistéte kose na povrch odolny vici teplu.

2. Oddélte kose. Zajistéte, aby z vnitiniho koSe nekapala zadna tekutina.

3. Opatrné protfepejte vnitfni kos s jidlem.
Pozndamka: NepouZivejte tuto metodu, pokud existuje riziko strikani
horkych kapalin.

C. Pokud jsou kosSe pfilis tézké na protrepani a jsou v nich horké tekutiny:

1. Umistéte koSe na povrch odolny vici teplu.
2. Pomoci klesti jidlo promichejte nebo otocte.

e \/yjméte kose z fritézy a davejte pozor na horkou paru. Fritéza automaticky
pozastavi vareni a displej se vypne, dokud nevratite koSe zpét do fritézy.

¢ Jakmile vratite koSe zpét do fritézy, vareni se automaticky obnovi.

¢ \/yvarujte se protfepdni delSimu nez 30 sekund, protoze by fritéza mezitim
mobhla zacit chladnout.

Jaké jidlo protrepavat

e Malé potraviny, které jsou naskladany na sebe, obvykle pottrebuji protfepat
(napf. hranolky nebo nugety).

¢ Bez protfepani nemusi byt pokrmy kfupavé nebo rovnomérné uvarené.

e MZete protfepat nebo otocit i jina jidla, napfiklad steak, abyste zajistili
rovnomérné zhnédnuti.

Kdy protrepat jidlo

¢ V poloviné vareni jidlo jednou protfepejte nebo otocte, dle potieby mizZete
jidlo otodit nebo protiepat i vicekrat.

* Nékteré prednastavené programy vyuZivaji upozornéni protrepat jidlo (viz
sekce Fritovani.

Upozornéni protrepat jidlo

¢ Upozornéni protiepat jidlo vas upozorni 5 pipnutimi a na displeji za¢ne blikat
»((PROTREPAT))“.

¢ Pokud kosSe nevyjmete, upozornéni protrepat jidlo po 1 minuté znovu zapipa a
na displeji se zobrazi ,((PROTREPAT))“ a z(istane svitit.

¢ Jakmile vyjmete koSe, upozornéni protrepat jidlo zmizi.

Pruvodce vafenim

Preplnéni

Nepfeplfiujte koé jidlem! x
¢ Pokud je koS preplnény, jidlo se bude vafit ' ; &

nerovhomerné.

¢ Jidlo by se nemélo vkladat do vnitifniho kosSe nad ¢aru
,MAX"”. [Obrazek 3.3]

Obrazek 3.3



Pouziti oleje
¢ Pokud do jidla pfidate malé mnoistvi oleje, bude kfupavéjsi. PouZijte

maximalné 30 ml oleje.

¢ Olejové spreje jsou vynikajici pro rovnomérné nanaseni malého mnozstvi oleje
na vSechny potraviny.

UzZitecné tipy
e MUZete smazit jakakoli mrazena jidla nebo pokrmy, které lze péct v troubé.

¢ Chcete-li péct kolace, dorty nebo jakékoli jidlo s naplni nebo téstem, umistéte
jidlo pred vloZzenim do koS do nadoby odolné vici teplu.

* SmaZeni potravin s vysokym obsahem tuku zpUsobi, Ze tuk bude odkapavat na
dno kosu. Abyste se pfi vareni vyhnuli pfebyte¢nému koufi, po uvareni vylijte
odkapany tuk.

e Namarinované potraviny mohou zpUsobit stfikani a prebyteény kour béhem
fritovani. Tyto potraviny pred smaZenim osuste.

Hranolky
¢ Pridejte 8-15 ml polévkové lZice oleje pro usmazeni dokfupava.

e P¥i pfipravé hranolk( ze syrovych brambor namocte tepelné neupravené
hranolky na 15 minut do vody, abyste pfed smazenim odstranili Skrob. Pred
pridanim oleje hranolky osuste utérkou.

¢ Nevarené hranolky ze syrovych brambor nakrajejte na mensi kusy, aby byly
kifupavéjsi. Zkuste hranolky nakrajet na prouzky v rozmezi 0,6 - 7,6 cm.

Dalsi funkce
Pauza

e Stisknutim ™!l pozastavite vafeni. Fritéza se prestane ohfivata ®!! bude

blikat, dokud znovu nestisknete ™! pro pokrac¢ovéni ve vareni.

¢ Po 30 minutach necinnosti se fritéza vypne.

e Tato funkce vdm umoziuje pozastavit program vareni bez potfeby vyjmuti
kosu z fritézy.

Automatické obnoveni vareni

¢ Pokud vytahnete kose, fritéza automaticky pferusi vareni. Displej se docasné
vypne v ramci bezpecénostni funkce.

¢ Jakmile vratite koSe zpét, fritéza automaticky obnovi vareni na zdkladé vaseho
predchoziho nastaveni.

Automatické vypnuti

¢ Pokud fritéza nema aktivni Zadny program vareni, vymaze vSechna nastaveni a
automaticky se vypne po 3 minutach necinnosti.

Ochrana proti prehrati
* Pokud se fritéza prehieje, automaticky se vypne v rdmci bezpecnostni funkce.

¢ Pfed dalSim pouzitim nechte fritézu uplné vychladnout.

Péce a udrzba

Pozndmka:

e Po kaZzdém pouziti vidy vycistéte koSe a vnitrek fritézy.

e Pokud pfed smaZenim vloZite do vnitfniho kose pecici papir, usnadni vam to
ndsledné cisténi fritézy.

1. Vypnéte fritézu a vypojte ji ze zasuvky. Pfed Cisténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni vytahnéte kose.

2. V pripadé potreby otrete vnéjsi stranu fritézy vlhkym hadrikem.

3. Kose jsou vhodné do mycky. KoSe muzete také umyt horkou mydlovou
vodou a neabrazivni houbickou.

Pozndamka: Kose maji neprilnavou vrstvu. Vyvarujte se pouzivani
kovového nddobi a abrazivnich Cisticich materidld.

4. Pro odolnou mastnotu:
a) V malé misce smichejte 30 ml jedlé sody a 15 ml vody, abyste vytvorili



roztiratelnou pastu.

b) Pomoci houbicky naneste pastu na kosiky a vydrhnéte je. Pred
oplachnutim nechte kose 15 minut odlezet.
c) Pred pouzitim umyjte koSe mydlem a vodou.
5. Vydistéte vnitrek fritézy mirné vihkou
neabrazivni houbic¢kou nebo hadfikem.
Neponofujte fritézu do vody. [Obrazek 4.1]

V pripadé potfeby vycistéte topnou spiralu,
abyste odstranili zbytky jidla.
6. Pred pouZitim fritézu vysuste.

Poznamka: Pred zapnutim fritézy se ujistéte,

Ze je topnd spirdla zcela suchd.

Obrazek 4.1

Odstranovani problému

Porucha

Mozné rFeSeni

Z fritézy vychazi bily kouft.

PFi prvnim pouZziti mGze fritéza
produkovat bily kout. To je normalni.

Ujistéte se, Ze kose a vnittek fritézy jsou
radné vycistény a nejsou mastné.

Vareni tuénych jidel zpUsobi tnik oleje
do vnéjsiho kose. Tento olej produkuje
bily kour a kosSe mohou byt teplejsi nez
obvykle. To je normalni a nemélo by to
mit vliv na vareni. S kosi zachazejte
opatrné.

Z fritézy vychazi ¢erny koufr.

Fritézu okamzité odpojte ze zasuvky.
Tmavy kouf znamen3, Ze se jidlo pali
nebo je problém v obvodu. Pfed
vytazenim ko3U pockejte, aZ kouf zmizi.
Pokud pfic¢inou nebyly spalené
potraviny, kontaktujte zakaznickou
podporu.

Porucha

Mozné reseni

Fritéza se nezapne.

Zkontrolujte, zda je fritéza zapojena do
zasuvky.

Opatrné zasunte kosSe do fritézy.

Jidlo neni Gplné uvarené.

Vlozte mensi davky potravin do
vhitfniho kosSe. Pokud je kos preplnény,
potraviny budou nedovarené.

Fritéza zapacha po plastu.

Jakakoli fritéza mlze z vyrobniho
procesu zapachat po plastu. To je
normalni. Postupujte podle pokynl
v sekci ZkuSebni provoz, abyste se
zbavili zapachu po plastu. Pokud je i
naddle citit zapach, kontaktujte
zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy kod
"E1“.

V monitoru teploty je otevieny obvod.
Kontaktujte zdkaznickou podporu.

Zvyste teplotu nebo ¢as vareni.

Jidlo je uvafené nerovhomérné.

Potraviny, které jsou naskladany na
sebe nebo blizko sebe, je tfeba pfi
vareni protfepat nebo otocit (viz sekce
Protfepavani jidla).

Na displeji se zobrazi chybovy kod
"EZ“.

V monitoru teploty je zkrat. Kontaktujte
zakaznickou podporu.

Jidlo neni kfupavé po usmazeni.

Pridani malého mnozstvi oleje na
potraviny mlzZe zvysit kfupavost (viz
sekce Prlivodce vaFfenim).

Pokud vas problém neni uveden vyse,

Zakaznicka podpora

Hranolky nejsou dobie usmazené.

Viz sekce Hranolky pro vice informaci.

Kose nejdou lehce vlozit do fritézy.

Ujistéte se, Ze vnitfni koS neni preplnén
jidlem.

Zkontrolujte, zda je vnitini koS spravné
vloZen uvnitf vnéjsiho kose.

Email: info@tygotec.eu

kontaktujte nasi zakaznickou podporu.

*Nez kontaktujete nasi zakaznickou podporu, pfipravte si prosim Cislo faktury

nebo Cislo objednavky.




