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PL

1. obudowa

2. misa

3. uchwyt misy

4. wkiad misy

5. przycisk zatrzasku misy
6. ostona przycisku

7. panel sterujacy

8. nastawa temperatury

9. nastawa czasu

10. wigcznik

11. wybor trybu pracy

12. wyswietlacz

13. symbol trybu pracy
14. symbol wentylatora
15. otwory wentylacyjne
16. kabel zasilajgcy z wtyczka
17. kontrolka $wietina

UA

1. kopnyc

2.vawa

3. pyyKa vawi

4. eMHICTb YaLli

5. KHOMKa 3acyBKku YaLui

6. KpULLKa KHOMKK

7. naHenb ynpaeniHHs

8. perynsTop Temneparypu
9. perynstop yacy

10. BMMKaY

11. BuGip pexumy pobotun
12. pucnneit

13. 3HaK pexwmy po6oTn
14. 3HaKk BeHTUNSATOpa

15. BEHTUNALAHI 0TBOPM
16. kabenb KUBMEHHS 3 BUNKOKO
17. iHpvkaTop

SK

1. kryt

2. misa

3. drZiak misy

4. vlozka misy

5. tla¢idlo zapadky misy
6. kryt tlacidla

7. ovladaci panel

8. nastavenie teploty

9. nastavenie ¢asu

10. spina¢

11. volba rezimu prace
12. displej

13. symbol rezim prace
14. symbol ventilatora
15. ventilaéné otvory
16. napajaci kabel so zastrckou
17. svetelna kontrolka

F

1. le boitier

2. le bol

3. la poignée du bol

4. la cartouche du bol

5. le bouton de verrouillage du bol
6. le capot de bouton

7. le panneau de commande

8. la température de consigne

9. le temps de réglage

10. linterrupteur

11. la sélection du mode

12. l'affichage

13. le symbole du mode

14. le symbole du ventilateur

15. les évents

16. le cordon d'alimentation avec prise
17. le voyant
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GB

1. housing

2. bowl

3. bow!’'s handle

4. bowl's insert

5. bow!’s latch button

6. button cover

7. control panel

8. temperature setting

9. time setting

10. switch ON

11. operating mode selector
12. display

13. operating mode symbol
14. fan symbol

15. vents

16. power cord with a plug
17. light indicator

LT

1. korpusas

2. dubuo

3. dubens rankena

4. dubens jdéklas

5. dubens fiksatoriaus mygtukas
6. mygtuko danga

7. valdymo skydas

8. temperatdros nustatymas

9. laiko nustatymas

10. jungiklis

11. darbo rezimo parinkimas
12. displéjus

13. darbo rezimo simbolis

14. ventiliatoriaus simbolis

15. ventiliacinés angos

16. maitinimo kabelis su kiStuku
17. indikatorius

H

1. haz

2.tal

3. tal fogantytja

4. tal betétie

5. talrgzitd csat nyomégombja
6. nyomdgomb védéburkolata
7. vezérld panel

8. hémérséklet beallitasa
9.6 beallitasa

10. kapcsold

11. izemmod kivalasztasa

12. kijelzé

13. lizemmad jele

14. ventilator jele

15. szell6z6 nyilasok

16. halézati kabel a dugasszal
17. toltés ellendrzd lampéja

I

1. corpo

2. recipiente

3. maniglia della vasca

4. Inserto della vasca

5. pulsante del blocco della vasca

6. protezione del pulsante

7. pannello di comando

8. regolazione temperatura

9. impostazione temperatura

10. inseritore

11. selezione modalita di funzionamento
12. display

13. simbolo di modalita di funzionamento
14. simbolo del ventilatore

15. fori di ventilazione

16. cavo di alimentazione con spina

17. spia luminosa

D

1. Gehéuse

2. Schiissel

3. Haltegriff fiir Schiissel

4. Schilsseleinsatz

5. Verschlusstaste fiir Schiissel

6. Schutzverkleidung fiir Verschlusstaste
7. Steuerpaneel

8. Temperatureinstellung

9. Zeiteinstellung

10. Steuerschalter

11. Wahlschalter fiir Betriebsmodus
12. Display

13. Symbol Betriebsmodus

14. Symbol Ventilator

15. Lftungsschlitze

16. Stromkabel mit Stecker

17. Kontrolllampe

Lv

1. korpuss

2. bloda

3. blodas rokturis

4. blodas ieliktnis

5. blodas blokéSanas mehanisma poga
6. pogas aizsargs

7. vadibas panelis

8. temperatdras iestatfjums

9. laika iestatfjums

10. sledzis

11. darbibas rezima izvéle

12. displejs

13. darbibas rezima simbols

14. ventilatora simbols

15. ventilacijas atveres

16. baro$anas kabelis ar kontaktdaksu
17. gaismas indikators

RO

1. locuinte

2. castron

3. méanerul bolului

4. insertia bolului

5. butonul de blocare a bolului

6. capacul butonului

7. panoul de control

8. setarea temperaturii

9. setarea timpului

10. porniti

11. selector de mod de operare

12. afisare

13. simbolul modului de functionare
14. simbolul ventilatorului

15. orificii

16. cablul de alimentare cu stecher
17. indicator luminos

NL

1. behuizing

2. kom

3. handvat kom

4. inlegstuk kom

5. grendelknop kom

6. knopafdekking

7. bedieningspaneel

8. temperatuurinstelling
9. tijdinstelling

10. schakelaar

11. werkmodi

12. beeldscherm

13. werkmodussymbool
14. ventilatorsymbool
15. ventilatieopeningen
16. voedingskabel met stekker
17. controlelampje
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RUS

1. kopnyc

2. vawa

3. pyyKa vaum

4. BKnaka vatum

5. KHOMKa 3aLLenky YaLum

6. 3aCrnoHKa KHOMkv

7. naHenb ynpasneHus

8. ycTaHoBKa Temneparypbl
9. ycTaHoBKa BpeMeH!

10. nepekntoyatens

11. BbIGOp pexuma paGoThl
12. puenneit

13. cumBon pexuma paboTel
14. cumBoOn BeHTUNATOPa
15. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
16. LWHYp NUTaHNS C BUNKO#
17. CBETOBOW MHAMKATOP

cz

1. pouzdro

2. misa

3. tchyt misy

4. vlozka misy

5. tla¢itko zapadky misy
6. kryt tlaitka

7. ovladaci panel

8. nastaveni teploty

9. nastaveni ¢asu

10. vypina¢

11. vybér reZimu prace
12. displej

13. symbol rezimu prace
14. symbol ventilatoru
15. vétraci otvory

16. napajeci kabel se zastrékou
17. svételnd kontrolka

E

1. carcasa

2. tazén

3. mango del tazén

4. insercion del tazon

5. botdn de pestillo de tazén

6. cubierta del botén

7. panel de control

8. ajuste de temperatura

9. ajuste de tiempo

10. conmutador

11. seleccion del modo de funcionamiento
12. pantalla

13. simbolo del modo de trabajo

14. simbolo de ventilador

15. orificios de ventilacién

16. cable de alimentacion con enchufe
17. control de la luz

GR

1. mepiBAnua

2. pmoh

3. Ao 10U prroA

4. kaAGBI ToU pTTOA

5. koupTti ao@aAiong Tou PTToA

6. kGAuppa Tou KoupTTIo

7. mrivakag eAéyyou

8. puBuion Beppokpaciog

9. puBuion xpdvou

10. dioKATITNG

11. emhoyr Tou TpdTTOU A€ITOUpYiag
12. 086vn

13. évdeign Aeimoupyiag

14. évdeign avepioTipa

15. avoiypara egaepiopod

16. kaAwdio Tpogodoaiag e Buopa
17. é\eyxog QwTiopol

A LNA



Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.
Note! Hot surface. Do not touch.
Achtung! Heilte Oberflache. Nicht berlihren.

Brumatue! Mopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.

Yeara! Mapsiua nosepxHsi. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.
Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafaté fierbinte. Nu atingeti.
iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.
Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TpoidV €ival eyKeKPIPEVO YIa ETTAQR HE TPOPIHAL.
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Ac@ahig emagn pe Ta TPOPIN

_—
OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elekiryczne sg surowcami wtormymi - nie wolno wyrzuca¢
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawierajg substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczy¢ ilo$¢ usuwanych odpadow konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn't be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Gerate sind Sekundar-
rohstoffe — sie diirfen nicht in die Abfallbehalter fir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschadigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Geréte gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfélle zu begrenzen, ist ihr emeuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEV CPEfIbI

[laHHbIA cMBON 0B03HA4AET CENeKTUBHBI COOP M3HOLIEHHOI 3NEKTPUYECKON 1 ANEKTPOHHOI annapatypbl. VI3HOLIEHHbIE 3MEKTPOYCTPONCTBA — BTOPUYHOE ChIpbe, B
CBSI3W C YeM 3anpeLLaeTcs BbibpackiBaTh X B KOP3UHbI C BbITOBBIMYM OTXO[AMM, NOCKOMbKY OHW COLEpXaT BELLECTBA, OnacHble Ans 340poBbs U OkpyxKatoLleit cpeabl! Mbl
o6paliaemcs k Bam ¢ npocbGoi 06 akTUBHOM NOMOLLYM B OTPACIM 3KOHOMHOTO MCMONb30BaHMS NPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXaroLLel Cpefbl NyTeM nepenayun
WU3HOLLEHHOro ympoﬁc‘rsa B COOTBeTCTByKJLLlI/Il?I NYHKT XpaHeHua annaparypbl Takoro tuna. YroBbl OrpaHn4uUTL KONMMYECTBO YHUYTOXaeMbIX OTXOAO0B, HEOBXOIJVIMO
obecneunThb ux BTOPUYHOE YNoTpebneHne, peLmKiuHr unu apyrie (opMbl BO3BpaTa.

I'NSTRUZKTC CJA
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OXOPOHA HABKOJULLHBbOrO CEPE[IOBULLA

BkasaHuii cumBon o3Havae cenekTuBHMIA 36ip cnpaLboBaHOi eNeKTPUYHOT Ta enekTPOHHOI anapatypy. CnpaLiboBaHi enekTponpuCTPOi € BTOPUHHOIO CHPOBMHOK, Y 3BSA3KY
3 YuM 3aGOPOHEHO BUKIAATY X Y CMITHUKM 3 MOBYTOBUMM BIAXOZAMM, OCKIfbkVi BOHW MICTSTb PEYOBMHM, IO 3arpoXyloTb 3[OPOBIO Ta HABKOMMLIHBOMY CEpefoBuLLy!
3Bepraemocs [0 Bac 3 npocb6oto CTOCOBHO aKTMBHOT AONOMOTY Y rany3i OXOPOHI HABKOMMLIHBOrO CEpe/OBULLIA Ta EKOHOMHOTO BUKOPUCTaHHS NMPUPOAHIX PECYPCIB LUNSXOM
nepefjadi cnpaLiboBaHyX eneKTPONpUCTPOIB Y BIAMOBIAHMIA NYHKT, LIO 3aliMaeTbCs iX NepexoByBaHHSM. 3 METol 0BMexeHHs 0bemy BIAXOAIB, WO 3HMLLYIOTLCS, HEObXiaHO
CTBOPUTY MOXNIMBICTb NS X BTOPUHHOIO BIKOPUCTAHHS!, PELIMKNIHry aBo iHLLIOT hopMy NOBEPHEHHS 0 MPOMIUCIIOBOTO 06iry.

APLINKOS APSAUGA

Simbolis nurodo, kad suvartoti elektroniniai ir elektriniai jrenginiai turi bti selektyviai surenkami. Suvartoti elektriniai jrankiai, - tai antrinés Zaliavos — jy negalima iSmesti j
namy dkio atlieky konteinerj, kadangi savo sudétyje turi medziagy pavojingy Zmgaus sveikatai ir aplinkai! Kvieciame aktyviai bendradarbiauti ekonomiskame natraliy istekliy
tvarkyme perduodant netinkama vartoti jrankj j suvartoty elektros jrenginiy surinkimo punktg. Salinamy atlieky kiekiui apriboti yra batinas jy pakartotinis panaudojimas,
reciklingas arba medziagy atgavimas kitoje perdirbtoje formoje.

VIDES AIZSARDZIBA

Simbols rada izlietoto elekirisko un elektronisko iekartu selekfivu savaksanu, Izlietotas elekiriskas iekartas ir otrreizéjas izejvielas — nevar bit izmestas ar majsaimniecibas
atkritumiem, jo satur substances, bistamas cilvéku veselibai un videi! Lidzam akfivi palidzét saglabat dabisku bagatibu un sargat vidi, pasnieg3ot izlietoto iekartu izlietotas
elektriskas ierices savakSanas punkta. Lai ierobezot atkritumu daudzumu, tiem jabiit vélreiz izlietotiem, parstradatiem vai dabitiem atpakal cita forma.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného shéru opotiebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektrickd zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin — je zakdzéano vyhazovat je do naddob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodafeni s pfirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostedi tim, Ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého stfediska pouZitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnozstvi odpadd, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol poukazuje na nutnost separovaného zberu opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Opotrebované elektrické zariadenia st zdrojom druhotnych
surovin — je zakézané vyhadzovat ich do kontejnerov na komundlny odpad, nakolko obsahuju latky nebezpeéné fudskému zdraviu a Zivotnému prostrediu! Prosime o
aktivnu pomoc pri hospodareni s prirodnymi zdrojmi a pri ochrane Zivotného prostredia tym, Ze opotrebované zariadenia odovzdate do zberného strediska opotrebovanych
elektrickych zariadeni. Aby sa obmedzilo mnoZstvo odpadov, je nutné ich opatovné vyuZitie, recyklacia alebo iné formy regeneracie.

KORNYEZETVEDELEM

Ahasznalt elektromos és elektronikus eszkdzok szelektiv gy(ijtésére vonatkozd jelzés: A hasznélt elektromos berendezések Ujrafelhasznalhatd nyersanyagok — nem szabad
Gket a haztartasi hulladékokkal kidobni, mivel az emberi egészségre és a kdrmnyezetre veszélyes anyagokat tartalmaznak! Kérjuk, hogy aktivan segitse a természeti forrasok-
kal valo aktiv gazdalkodast az elhasznalt berendezéseknek a tonkrement elektromos berendezéseket gy(ijtd pontra torténd beszallitasaval. Ahhoz, hogy a megsemmisiten-
d6 hulladékok mennyiségének csokkentése érdekében sziikséges a berendezések ismételt vagy Ujra felhasznalasa, illetve azoknak més formaban térténd visszanyerése.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adundrii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunatoare mediului! Va rugam deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodarirea economicd a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou, prin recyklind sau recuperarea in alta forma.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo que indica la recoleccion selectiva de los aparatos eléctricos y electronicos usados. jAparatos eléctricos y electronicos usados son reciclados — se prohibe tirarlos
en contenedores de desechos domésticos, ya que contienen sustancias peligrosas para la salud humana y para el medio ambiente! Les pedimos su participacion en la tarea
de la proteccion y de los recursos naturales y del medio ambiente, llevando los aparatos usados a los puntos de almacenamiento de aparatos eléctricos usados. Con el fin
de reducir la cantidad de los desechos, es menester utilizarlos de nuevo, reciclarlos o recuperarlos de otra manera.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole qui indique la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et électroniques. Les dispositifs électriques usés sont des matiéres recyclables — il est
interdit de les jeter dans des récipients pour des ordures ménagéres car ils contiennent des substances nocives pour la santé humaine et 'environnement ! Nous vous prions
de nous aider & soutenir activement la gestion rentable des ressources naturelles et & protéger 'environnement naturel en rendant le dispositif usé au point de stockage des
dispositifs électriques usés. Pour réduire la quantité de déchets éliminés il est nécessaire de les réutiliser, de les recycler ou de les récupérer sous une autre forme.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Simbolo della raccolta selezionata dei prodotti elettrici ed elettronici fuori uso. | dispositivi elettrici fuori uso sono rifiuti riciclabili - non vanno buttati in contenitori per rifiuti
domestici, in quanto contengono sostanze pericolose per la salute e 'ambiente! Agite attivamente a favore della gestione economica delle risorse naturali e a favore della
protezione dell'ambiente, consegnando gli utensili fuori uso ai centri di raccolta. Per ridurre la quantita dei rifiuti buttati, & necessario che siano riusati, riciclati o recuperati
in qualsiasi modo.

BESCHERMING VAN HET MILIEU

Het symbool wijst op de selectieve inzameling van oude elektrische en elektronische apparatuur. Verbruikte elektrische apparaten kunnen worden gerecycled. Het is verbo-
den dit bij het huishoudelijk afval te gooien aangezien dit stoffen bevat die schadelijk kunnen zijn voor de gezondheid en voor het milieu! Wij vragen u actief bij te dragen de
economische natuurlijke hulpbronnen te besparen en het milieu te beschermen door deze gebruikte apparaten in te leveren bij een speciaal punt dat hiervoor is bestemd.
Om de verwijdering van afvalstoffen te verminderen is hergebruik, recycling of het op een andere wijze herstellen noodzakelijk.

H NPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

To oUpBoAo ou uTTOdeIKVUEN TV ETIAEKTIKT GUMOYT Tou avaAwpévou e§oAiopol nAekTpIkoU Kai nAekTpovikou. O avahwpévog NAEKTPIKGG ESOTTAIOOS €ival aVaKUKAWOIUO
UNIKG — eV TIpETTEl var TIETAYETAI OTOV KOV KBGO OKOUTIBILY, BIOTI TTEPIEXEI OUTTATIKG ETTIKivOUVa yia TV avBpwTivn uyeia kai To TrepiBaAAov! Mapakaholpe va Bonbare
OpaoTIkG aTnV EGoIkovounpévn BIaxEIPIoN TwV GUOIKWY TTEPWV Kal TNV TIPOaTacia Tou QuatkoU TepIBaMovTog péow TnG Tapadoong TG avaAwpévng CUOKEUNG oTo onpeio
81GBeonG Twv avaAwpEvwy NAEKTPIKWY CUOKEUWV. [a va TIEPIOPICETE TNV TTOCOTNTA TWV aQaIPOUEVWY aTOBANTWY ival aTTapaiTTN N €K VEOU XPrOT TOUG, N avakukAwaon
1 avakukAwon og GAN poper.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Frytkownica bezttuszczowa jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagaja-
cych obrobki termicznej. Frytkownica do obrébki termicznej wykorzystuje wymuszony przeplyw rozgrzanego powietrza, co po-
zwala na réwnomierne podgrzanie potraw. W odréznieniu od tradycyjnych frytkownic nie wymaga smazenia w gtebokim tluszczu,
co pozwala na znacznie zdrowsze przygotowanie zywnosci. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna
dopasowac parametry pracy produktu do swoich potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od
wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w zastosowaniach komercyjnych np.
zaktadach gastronomicznych.

Produkt stuzy tylko do obrobki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy. Zabronione jest wykorzystanie
produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania wody lub innych ptynéw. Produkt nie stuzy do
przygotowywania potraw przez smazenie w gtebokim ttuszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach wykonanych z
tworzyw sztucznych.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu. Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przepro-
wadzone przez autoryzowany punkt naprawy.

Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa si¢ do wysokiej temperatury, nie nalezy dotykac misy, pokrywy oraz innych ele-
mentow umieszczonych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu grozi to powaznym poparzeniem.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub
zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania produktu w bezpieczny sposéb tak, aby zwigzane z tym zagrozenia
byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji
sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podtozu odpornym na dziatanie wysokich tempera-
tur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego urzadzenia oraz zywnosci na nim umieszczonej.

Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek produktu, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow nie
odpornych na dziatanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wtasciwg wentylacje produktu. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np.
stotu. Nie stawia¢ niczego na produkcie. Zaburza to cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia produktu, a takze
pozaru.

Produktu nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatdw, np. firan lub zaston.

Nad produktem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra moze
spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otworéw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w in-
strukgji.

Produkt przenosic tylko ostudzony, chwytajac za spod obudowy. Nie przenosi¢ produktu chwytajac za uchwyt misy. Nie prze-
mieszcza¢ produktu ciagnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna
musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajno$¢ sieci zasilajgcej odpowia-
dajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekol-
wiek przerabianie wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.
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Produkt musi by¢ podigczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikdéw i gniazd podwdjnych. Obwod sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpie-
czenie co najmniej 16 A.

Unika¢ kontaktu kabla zasilajacego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu
kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie
obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajacego nie moze powodowaé ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajgce powinno znajdowac
sig w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego produkt. Podczas odtgczania
wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywa¢ produktu z uszkodzonym kablem zasilajagcym lub wtyczka.
Kabel zasilajacy lub wtyczka nie moga zosta¢ naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe
pozbawione wad.

Zalecania dotyczqce uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Misa i obudowa produktu moga by¢ gorace po uzyciu. Nie nalezy ich dotyka¢ gdyz grozi to powaznymi poparze-
niami. Odczekac do ostygniecia elementéw produktu. Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementéw przed ostygnieciem,
nalezy chwytac je tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajace przed skutkami dziatania
wysokiej temperatury.

Upewnic sig, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania produktu nie jest $liska. Pozwoli to unikna¢ poslizgniecia, ktére moze
spowodowac grozne urazy.

Produkt moze by¢ podtgczony do zasilania tylko w czasie pracy. Po jej zakonczeniu nalezy odtgczy¢ produkt od zasilania, przez
wyjecie wtyczki z gniazdka sieciowego. Nie pozostawia¢ podtgczonego produktu bez nadzoru.

Produkty spozywcze umieszczone w misie nie mogg wystawac ponad znacznik maksymalnego napetnia misy.

Podczas przygotowywania potraw nalezy caty czas obserwowac produkt. Zywno$¢ pozostawiona bez nadzoru moze ulec spale-
niu, ktére moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.

Mise nalezy przenosic tylko za uchwyt. Misa zostata wyposazona we wktad z perforowanym dnem, ktéry jest przeznaczony do
umieszczenia w nim zywnosci. Nigdy nie uzywa¢ misy bez wktadu. Wkfad jest mocowany w misie za pomoca zatrzasku, ukrytego
pod przesuwang ostong. Podczas przenoszenia misy nalezy zawsze zkry¢ zatrzask ostona. Zapobiegnie to przypadkowemu
oddzieleniu sie misy od wktadu.

Zatrzask mozna zwolni¢ tylko wtedy, gdy misa stoi na podtozu.

Mise z gorgcg zywnoscig stawiac tylko na podtozu wytrzymujacym wysokg temperature, lub stosowac podstawki ochronne.

W trakcie przygotowywania potraw, wnetrza komory oraz samych potraw nalezy dotykac tylko za pomocg narzedzi wykonanych z
takich materiatéw, ktére wytrzymaja temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywanie do tego gotych rak.
Nie stosowa¢ takze ostrych, metalowych przedmiotdw, ktére moga uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke misy i wktadu.

Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy lub wktadu resztki zywnosci nalezy je usungé przed
przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci moga ulec spaleniu, powodujac powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu,
a takze wplyng¢ na smak przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywac narzedzi
wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujgcych temperature wytwarzang przez produkt. Nie stosowaé narzedzi
ostrych oraz wykonanych z metalu. Takie narzgdzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie misy oraz wkiadu.

OBStUGA PRODUKTU
Panel sterujgcy

67572

Produkt zostat wyposazony w dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem $wietlnym i pokrettem/przyciskiem.

Po podtaczeniu produktu do zasilania zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, a na krétka chwile zostang pod$wietione wszyst-
kie symbole, nastepnie na wy$wietlaczu bedzie widoczne wskazanie: ,--". Produkt znajduje sie w trybie gotowosci.

Dotkniecie wigcznika lub dowolnego przycisku, lub obrét, lub wcisnigcie pokretta spowoduje uruchomienie trybu nastaw produktu.
Wyswietlacz bedzie pokazywat domysing nastawe temperatury oraz czasu w minutach. Do zmiany warto$ci nastawy stuzy po-
kretto, obrét zgodnie z ruchem wskazéwek zegara zwigksza warto$¢ nastawy, obrét w przeciwng strone zmniejsza warto$¢ nasta-
wy. Kazde dotkniecie przycisku jest sygnalizowane sygnatem dzwiekowym oraz zmiang stanu wy$wietlacza.

Dotkniecie przycisku z symbolem zegara pozwala na zmiang nastawy czasu.

Dotkniecie przycisku z symbolem termometru pozwala na zmiane nastawy temperatury.

Dotkniecie przycisku ,M" pozwala na wybranie za pomocg pokretta jednego z predefiniowanych trybéw pracy. Kazdy tryb jest
kombinacjg nastaw czasu i temperatury, pokazywanych na wy$wietlaczu. Tryby pracy mozna zmienia¢ w nastepujacym cyklu:
frytki — zeberka — krewetki — ciasto — dréb — migso — ryba.

Uwaga! W czasie programowania nastaw, produkt samoczynnie wraca do trybu gotowosci po okoto minucie od ostatniego do-
tkniecia dowolnego przycisku lub obrotu pokretta.

Po ustawieniu czasu i temperatury w czasie ponizej jednej minuty nalezy lekko wcisng¢ pokretto. Spowoduje to rozpoczecie pracy.
Bedzie to sygnalizowane pulsowaniem symbolu wentylatora. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na czerwono oznacza prace
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grzatki produktu. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na niebiesko oznacza prace wentylatora.

Produkt mozna w dowolnej chwili wytaczy¢ dotykajac przycisk wigcznika. Po wytgczeniu moze jeszcze przez jakis czas pracowaé
wentylator, przyspieszajac ochtodzenie grzatki. Nie nalezy w tym czasie odigczac produktu od zasilania. Po zakonczeniu chto-
dzenia grzatki produkt samoczynnie przejdzie w tryb gotowosci. Nalezy wtedy odtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego produkt od
gniazdka sieciowego.

67573

Panel sterujacy produktu zawiera dwa pokretta oraz kontrolke $wieting.

Goérne pokretto stuzy do nastawiania temperatury.

Pokretto dolne stuzy do nastawiania czasu.

Zaswiecenie sie kontrolki oznacza prace grzatki. Produkt zostat wyposazony w wewnetrzny czujnik temperatury. Podczas pracy
kontrolka moze samoczynnie wigczac i wylaczac sie.

Produkt mozna w dowolnej chwili wytaczy¢ przestawiajac pokretto nastawy czasu na pozycje ,0".

67574

Produkt zostat wyposazony w dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem $wietlnym.

Po podtaczeniu produktu do zasilania zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, na wys$wietlaczu bedzie widoczne wskazanie:
. Zostanie takze podswietlony przycisk wtacznika. Produkt znajduje sie w trybie gotowosci.

Dotknigcie wigcznika spowoduje uruchomienie trybu nastaw produktu.

Wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat domys$ing nastawe temperatury oraz czasu w minutach.

Przyciskami oznaczonymi symbolem zegarka mozna zmieni¢ nastawe czasu.

Przyciskami oznaczonymi symbolem termometru mozna zmieni¢ nastawe temperatury.

Przycisk oznaczony ,+" zwieksza warto$¢ nastawy, przycisk oznaczony ,-" zmniejsza wysoko$¢ nastawy.

Kazde dotkniecie przycisku bedzie sygnalizowane sygnatem dzwiekowym oraz zmiang nastawy widoczng na wyswietlaczu.
Przycisk oznaczony ,M” umozliwia wybranie jednego z predefiniowanych trybéw pracy. Kazdy tryb jest kombinacjg nastaw czasu
i temperatury, pokazywanych naprzemiennie na wyswietlaczu.

Wybranie trybu sygnalizowane jest sygnatem dzwiekowym i pod$wietleniem symbolu wybranego trybu na wys$wietlaczu. W kazdym
trybie mozna dokona¢ zmian nastawy czasu i temperatury. Wartosci jednak nie zostang zapamigtane jako nowe nastawy danego trybu.
Tryby pracy mozna zmienia¢ w nastepujacym cyklu: frytki — zeberka — krewetki — ciasto — dréb — migso - ryba.

Uwaga! W czasie programowania nastaw, produkt samoczynnie wraca do trybu gotowosci po okoto minucie od ostatniego do-
tkniecie przycisku.

Po ustawieniu czasu i temperatury nalezy w czasie ponizej jednej minuty dotkna¢ wigcznik. Spowoduje to rozpoczecie pracy.
Bedzie to sygnalizowane pulsowaniem symbolu wentylatora. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na czerwono oznacza prace
grzatki produktu. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na niebiesko oznacza prace wentylatora.

Produkt mozna w dowolnej chwili wytaczy¢ dotykajac przycisk wigcznika. Po wytaczeniu moze jeszcze przez jaki$ czas pracowac
wentylator, przyspieszajac ochtodzenie grzatki. Nie nalezy w tym czasie odtgcza¢ produktu od zasilania. Po zakohczeniu chio-
dzenia grzatki produkt samoczynnie przejdzie w tryb gotowosci. Nalezy wtedy odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego produkt od
gniazdka sieciowego.

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowacé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz zabezpieczen na czas transportu. Zaleca
sie zachowa¢ opakowanie, moze by¢ pomocne przy pdzniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt ustawi¢ zgodnie z zaleceniami instrukcji.

Wsuna¢ mise z zatrza$nietym i pustym wktadem w obudowe produktu. W trakcie wsuwania misy ostona przycisku zawadniajgce-
go zatrzask misy powinna by¢ przesunieta nad przycisk.

Podtaczy¢ produkt do zasilania.

Ustawi¢ maksymalng temperature.

Ustawi¢ czasu na 3 minuty, celem wstepnego podgrzania misy i wktadu.

Zaswieci si¢ kontrolka oznaczajgca rozpoczecie pracy.

Po uptynieciu ustawionego czasu bedzie styszalny sygnat dzwigkowy oraz zgasnie kontrolka $wietna.

Zachowujgc ostrozno$¢, chwyci¢ za uchwyt misy i wysunaé ja z obudowy produktu. Misa oraz wkiad beda nagrzane, zatem nie
nalezy ich dotykac.

Wewnatrz wktadu umiesci¢ zywno$¢ przygotowang do obrébki termicznej.

Jezeli produkt posiada wyposazenie dodatkowe w postaci rondla, patelni do pizzy lub przegrody nalezy je umiesci¢ wewnatrz
wktadu. Misa z zamontowanym wktadem zawsze sg konieczne do poprawnego dziatania frytownicy.

Uwagal Poziom produktow spozywczych wewnatrz wktadu nie moze przekroczy¢ znacznika maksymalnej pojemnoéci wktadu.
Mise z wktadem i zywnoscig wsung¢ w obudowe produktu.

Nastawic czas wg przepisu przygotowywania Zywnosci.

Okresowo kontrolowa¢ stan przygotowywanej zywnosci przez wysunigcie na krotki czas misy. W razie potrzeby zmieni¢ nastawe
czasu i/ lub temperatury.
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Uwagal! W trakcie wysuwania misy nalezy zachowa¢ ostrozno$¢. Misa nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas przygoto-
wywania zywno$ci. Chwytaé tylko za uchwyt. Zaleca sie stosowaé rekawice ochronne.

Po zakoniczeniu pracy odigczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego od gniazda. Produkt pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie przystapi¢ do konserwacji.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakoriczeniu: misa oraz wkiad nagrzewajg sie do wysokiej temperatury.
Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Porady dotyczace korzystania z frytkownicy bezttuszczowej

Wykorzystanie frytkownicy bezttuszczowej do przygotowywania zywnosci pozwala zapewnia przewage nad procesem przygoto-
wywania zywno$ci w tradycyjnym piekarniku lub smazenia w gtebokim tluszczu.

Obnizenie zawartosci cholesterolu. Dzigki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki tusz-
czowej zywnosci oraz obnizenie zawarto$ci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt diugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzigki tatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Dodanie niewielkiej iloci tuszczu do przygotowywanych potraw spowoduje, ze beda chrupigce po przygotowaniu.
Wymieszanie sktadnikdw w pofowie czasu przygotowywania, spowoduje, ze zostang réwnomiernie podgrzane.

Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Produkt nie moze by¢ zanurzany w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Produktu nie mozna my¢ pod biezacg woda,
w zmywarkach lub wodg pod wysokim cinieniem. Misa oraz wktad po zdemontowaniu z produktu i wystudzeniu moga by¢ myte
pod strumieniem biezacej wody, przez zanurzenie oraz w zmywarkach mechanicznych.

UWAGA! Przed rozpoczgciem mycia nalezy odczeka¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Nie przyspie-
szac procesu chiodzenia przez zanurzenie goracych czesci w wodzie.

Produkt stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej we wktadzie misy, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowanie wiasci-
wej higieny, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Do czyszczenia uzywac tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usungC za pomocg szmatki nasgczonej
woda (pokrywa) lub sptuka¢ strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczyscic przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktére pozostaly na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chronic przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67572 67573 67574
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60 50/60 50/60
Moc znamionowa W] 1400 1800 1800
Klasa izolacji | | |
Pojemnos¢ wkiadu misy [} 32 52 52
Temperatura pracy [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Czas pracy [min] 0-60 0-30 0-60
Masa netto [kg] 45 51 53
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PRODUCT CHARACTERISTICS

The oil free deep fryer is a product designed for heating, grilling and preparing meals which require heat treatment. The deep
fryer for thermal processing uses forced flow of hot air, which allows for homogenous heating of dishes. Contrary to traditional
deep fryers it does not require frying in deep oil which allows for considerably healthier food processing. Thanks to wide range of
smooth temperature adjustments, you may adjust the product operating parameters to your own needs. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting product operation, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to follow safety regulations and
recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of guarantee and warranty rights of the user.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove all
packaging and transport protection elements. Some preparatory actions described in the further part of this manual are also required.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

The product has been designed for home use and it is forbidden to use it in commercial applications, e.g. in catering facilities.
The product is designed only for heat treatment of meals placed directly inside the bowl. It is forbidden to use the product in any
other way. The product is not designed to heat and boil water or other liquids. The product is not intended for preparing meals by
way of deep frying. Do not put into the bowl any dishes in plastic containers.

Unattended repair, disassembly or modification of this product is forbidden. All product repairs must be carried out by an author-
ised repair point.

Product should be supervised all the time when operating.

WARNING! While operating, the product heats up to a high temperature, do not touch the bowl, lid and other components inside
the bowl during operation, and immediately afterwards, this poses a risk of serious burns.

This product is not intended to be used by children below 8 years of age and persons with reduced physical or mental capabilities
and person with no experience or knowledge of the device. Unless they are supervised or trained how to use the product in a
safe manner so that the risks involved are understood. Children should not play with the product. Unattended children should not
perform cleaning and maintenance of the equipment.

Recommendations for the product transportation and installation

The product can be placed only on a hard, flat, level and non-flammable surface resistant to high temperatures. Substrate should
withstand the weight of appliance itself together with food placed on it.

Provide at least 10 cm space around product’s side walls, do not place any materials not resistant to high temperature above the
product. This will allow for proper product ventilation. Do not place the product near edges e.qg. of a table. Do not put anything on
the product. It impairs air circulation and may be a cause of product damage , as well as a fire.

Do not place the product near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

Do not place any electrical appliances over the product. Water steam is released during operation of product, which may cause a
short circuit of electrical installation resulting in electric shock.

Itis forbidden to drill any hole in the product, nor any other product modification not described herein.

The product to be carried only when it has cooled down, by gripping the bottom of housing. Do not carry the product by gripping
the bowl’s housing. Do not displace the product by pulling the cable cord.

Temperature at the place of installation and use of product must stay within the temperature range of +10 °C + +38 °C and the
relative humidity must be less than 90%, without steam condensation.

Recommendations for connecting the product to power supply

Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and capacity of mains supply correspond to val-
ues shown on the product rating plate. Plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in order to fit each other.
The product must be connected directly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords, socket-outlet adapters and
double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a protective conductor and at least 16 A protection circuit.

Avoid any contact of power cord with sharp edges and hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord must
always be fully unwound and its position may not interfere with the operation of product. Laying of power cable cannot result in
tripping hazard. Power outlet should be located in such a place to allow always for the possibility of quick disconnecting the plug
of power cord supplying the product. When disconnecting the plug of power cord, always pull the plug housing, never the cable.
If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and contact an authorized manufacturer’s service
centre for replacement. Do not use the product with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired,
in case of a damage to these components, replace them with new ones without defects.
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Recommendations for using the product

WARNING! The bowl and the housing may be hot after use. Do not touch them as it poses a risk of severe burns. Wait until the
product components cool down. If it is necessary to carry these elements before they cool down, grasp them only with handles
intended for that purpose. Use gloves that protect against the effects of high temperature.

Make sure that the floor next to the place where the product is used is not slippery. This will prevent the risk of slipping, which
may cause severe injuries.

The product may be plugged in only during operation. After it is finished, unplug the product, by removing the plug from the mains
socket. Do not leave the connected product unattended.

Food products placed in the bowl must not protrude above the bowl’s maximum fill.

When preparing dishes, observe the product all the time. Foodstuffs remained unattended may be burned, which may cause a
fire or severe burns.

The bowl should be carried only using the handle. The bowl has been fitted with an insert with perforated bottom designed for
placing the food inside. Never use the bowl without an insert. The insert is mounted in the bowl by means of a latch hidden under
the movable housing. When carrying the bowl, always cover the latch with a housing. This will prevent accidental separation of
the bowl from the insert.

The latch may be released only when the bowl is placed on the ground.

Put the bowl with hot food only on the grand that withstands high temperature, or use protective stands.

While preparing the inside of the chamber and dishes themselves, you may touch them only with the use of tools made of such
materials that will withstand the temperature produced by the product. It is forbidden to use for this purpose your bare hands. Do
not use sharp, metal objects that may damage unstickable surface of the bowl and insert.

If any food waste remains during or after preparation of a dish inside the bowl or insert, it should be removed before preparing next
dish. Food waste may be burnt, thus generating a smoke, unpleasant odour, and also affect the taste of a meal prepared. They
may also cause a fire. To remove it, use tools made of wood or plastics that withstand a temperature produced by the product. Do
not use sharp tools made of metal. Such tools may damage a surface of the bowl and insert.

PRODUCT HANDLING
Control panel

67572

The product is equipped with a touch control panel with an LED display and a knob/button.

When the product is connected to the power supply, a sound signal will be heard and all symbols will be briefly highlighted, fol-
lowed by an indication on the display: “--". The product is in standby mode.

Touching the on/off switch or any button, or rotating or pressing the knob will activate the product's setting mode.

The display will show the default setting of temperature and time in minutes. To change the setting, use the knob, turn clockwise
to increase the setting, turn counter clockwise to decrease the setting. Each touch of the button is indicated by a sound signal and
a change in the display status.

Touching the button with the clock symbol allows you to change the time setting.

Touching the button with the thermometer symbol allows you to change the temperature setting.

By touching the “M” button, you can select one of the predefined operating modes by turning the knob. Each mode is a combina-
tion of time and temperature settings shown on the display. The operating modes can be changed in the following cycle: French
fries — ribs — shrimps — cake — poultry — meat — fish.

Caution! When programming the settings, the product automatically returns to standby mode approximately one minute after the
last touch of any button or rotation of the knob.

After setting the time and temperature in less than one minute, lightly press the knob. This will cause the device to begin operating.
This will be indicated by a flashing fan symbol. The fan symbol highlighted red indicates the operation of the product heater. The
fan symbol highlighted blue indicates that the fan is working.

The product can be turned off at any time by touching the on/off switch. After switching off, the fan can still work for some time,
accelerating the heater cooling process. Do not disconnect the product from the power supply during this time. When the cooling
of the heater is finished, the product will automatically switch to standby mode. The device power supply cord plug must then be
disconnected from the socket.

67573

The product’s control panel includes two knobs and light indicator.

The upper knob is used for temperature setting.

The lower knob is used for time setting.

Lighting up of indicator indicates the heater operation. The product has been fitted with inner temperature sensor. While operating
the indicator may switch in and off automatically.

The product may be disconnected at any moment by switching the time setting knob to “0”.

ORIGINAL INSTRUCTIONS
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67574

The product has been fitted with touch control panel with light display.

After the product is plugged to mains, an acoustic signal shall be emitted and the display will show: ,---". Also the switch button
shall be backlit. The product is in standby mode.

Touching the button will activate the product setting mode.

The display will alternately show a default temperature and time setting in minutes.

Using buttons marked with a watch symbol you may change time setting.

Using buttons marked with a thermometer symbol you may change temperature setting.

“+" marked button increases and “-” marked button decreases the setting value.

Each touch of a button will be signalled by an acoustic signal and change of setting shown on a display.

“M” marked button allows selecting one of the predefined operating modes. Each mode is a combination of time and temperature
settings, shown alternately on a display.

The selection of a mode is signalled by an acoustic signal and backlighting of a symbol of selected mode on a display. In each
mode, time and temperature settings may be changed. However, they will not be saved as new settings of a given mode.
Operating modes can be changed in the following cycle: French fries — ribs — shrimps — cake — poultry — meat - fish.

Note! While programming the settings, the product automatically returns to standby mode after about a minute from the last touch
of the button.

After setting the time and temperature, touch the switch in less than one minute. This will start the operation. This will be signalled
by flashing of the fan symbol. Backlighting the fan symbol in red indicates the product heater is working. Backlighting the fan
symbol in blue indicates the fan is working.

The product can be switched off at any time by touching the switch button. After switching off, the fan may continue to run for
some time, which accelerates heater’s cooling down process. Then, do not disconnect the product from the power supply. After
the heater has been cooled down, the product will automatically switch into standby mode. Then, unplug the power cord plug
from a mains socket.

Product installation, start-up and handling

The product should be unpacked, by completely removing all packaging components and transport protections. It is recommend-
ed to keep the packaging, it may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Wash the product according to instructions contained in the “Product Maintenance” section.

Place the product as per recommendations in this user instruction.

Insert the bowl with the latched and empty insert into the product housing. When inserting the bowl, the cover of bowl’s latch
release button should be moved above the button.

Plug the product to the mains.

Set the maximum temperature.

Set the time to 3 minutes to pre-heat the bowl and insert.

The control light indicating the start of work lights up.

After the set time has elapsed, an acoustic signal is heard and the control light goes out.

Taking safety precautions, grip the bowl handle and pull it out of the product housing. The bowl and insert will be hot, so do not
touch them.

Put the food prepared for thermal processing inside the insert.

If the product is equipped with accessories such as a pot, pizza pan or a compartment, they should be placed in the insert. A bowl
with an installed insert is always required for the proper functioning of the deep fryer.

Note! The level of food products inside the insert must not exceed the check mark of the maximum cubic capacity of the insert.
Slide the bowl with the insert and food into the product housing.

Set the time as per the food preparation prescription.

Periodically check the condition of food being prepared by sliding out the bow! for a moment. If necessary, change the time and/
or temperature settings.

Note! Be careful while sliding out the bowl. The bowl is heated to a high temperature in the course of food preparation. Touch only
the handle. It is recommended to use protective gloves.

After the work is finished, unplug the power cord from the mains socket. Leave the product for cooling, and then proceed with
maintenance.

WARNING! During and immediately after the work: the bowl and the insert heat up to high temperature. Special care should be
taken. Contact with heated product components may lead to serious burns.

Tips regarding the use of oil free deep fryer

The use of an oil free deep fryer for preparing food helps to provide an advantage over the process of food preparation in a tra-
ditional oven or deep oil frying.

Lowering the cholesterol content. Thanks to the use of forced air circulation, the fatty tissue of food is reduced thus lowering the
cholesterol content.

Time and energy saving. Thanks to the high efficiency of forced air circulation method for food preparation, it is possible to reduce
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the time and energy consumption.

Preserving taste values. Too long time and too high temperature easily deprive the food of its taste values. Thanks to the easy
control of time and temperature, this problem can be solved.

Adding small quantity of fat to dishes being prepared will make them crispy when finished.

Mixing the ingredients in the middle of preparation time will make them evenly heated.

Product maintenance

NOTE! All maintenance operations to be carried out with the power supply off. To this end, remove the plug of the power cord
from mains socket.

NOTE! The product must not be immersed in water or in any other liquid. The product must not be washed under running water,
in dishwashers or under water jets. The bowl and the insert after dismantling from the product and cooling down may be washed
under running water, by immersing them and in mechanical dishwashers.

NOTE! Allow the product components to cool down completely before washing. Do not speed up the cooling process by immersing
of hot parts in water.

The product is designed for preparation of food placed in the bowl’s insert, therefore take care of proper hygiene so that the food
preparation is safe.

For cleaning, use a mild dishwashing detergent . Residues of solution to be removed using a cloth soaked with water (a lid) or
rinse with running water (other components). Then wipe the product to dry or leave to be dried off.

The product should be cleaned before the first use and after each use, waiting before it cools down completely. Clean all food
residues which remained on the product, this will prevent any burning while it is reused, and also will prevent any decrease of
product efficiency.

Do not use any solvents, corrosive agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Vents in the lid should be cleaned using a vacuum cleaner.

Storage and transport of the product

The product when stored should be kept in closed rooms, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the
product in its original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything on the product during its storage.
Transport the product in the factory packaging. Protect it against excessive shocks during transport. Do not put anything on the
product during its transport.

TECHNICAL DETAILS
Parameter Measuring unit Value
Catalogue number 67572 67573 67574
Rated voltage [V~ 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60 50/60 50/60
Rated power W] 1400 1800 1800
Insulation class | | |
Bowl’s insert capacity 0} 32 52 52
Operating temperature [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Work time: [min] 0-60 0-30 0-60
Net weight [kg] 45 51 53
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GERATEBESCHREIBUNG

Mit der Fritteuse ohne Fetteinsatz knnen Speisen aufgewarmt, gebraten und vorbereitet werden, die warmebehandelt werden
miissen. Fir die Warmebehandlung der Speisen wird der liftergestitzte HeiRluftkreislauf im Gerat verwendet, damit die Speisen
gleichmaRig aufgewarmt werden kdnnen. Im Vergleich zu traditionellen Fritteusen wird es nicht in der Frittiire gebacken, sodass
die Speisen wesentlich gesunder vorbereitet werden kénnen. Mit einer stufenlosen Temperatureinstellung knnen die Betriebs-
parameter des Gerates im weiten Bereich an den jeweiligen Bedarf angepasst werden. Der korrekte, zuverldssige und sichere
Werkzeugbetrieb setzt eine fachménnische Bedienung voraus, deshalb:

diese Anleitung vor Arbeitsbeginn griindlich lesen und sicher aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauches, die Nicht-
beachtung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden
Produkteinsatzes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

ZUBEHOR

Das Geréat wird zusammengebaut ausgeliefert und bengtigt keine Montageeingriffe. Vor Erstgebrauch sind alle Verpackungs- und
Transportschutzelemente zu entfernen. Weitere Vorbereitungen werden folgend in dieser Anleitung beschrieben.

ALLGEMEINE HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

Das Geréat wurde fiir professionellen Gebrauch entwickelt und darf nicht kommerziell, bspw. in Gastronomieeinrichtungen, ein-
gesetzt werden.

Mit dem Gerat konnen nur direkt in der Schiissel vorhandene Speisen thermisch behandelt werden. Ein anderer Gerateeinsatz ist
verboten. Das Gerat ist nicht zum Aufwarmen und Kochen von Wasser und anderen Fliissigkeiten und auch nicht zum Braten in
der Frittiire bestimmt. Keine kunststoffverpackten Produkte im Gerat behandeln.

Eigenhandige Reparaturen, Demontagen oder Modifizierungen des Gerates sind verboten. Samtliche Geréatereparaturen nur in
einer Vertragswerkstatt durchfiihren lassen.

Gerat nur unter standiger Uberwachung betreiben.

WARNUNG! Das Gerat erwérmt sich beim Betrieb ganz stark. Schiissel, Schiisseldeckel sowie andere, in der Schiissel vorhan-
dene Elemente beim Betrieb oder direkt danach nicht beriihren, sonst ernsthafte Verbriihungen moglich.

Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder mangelnden Erfahrungen und Wissen nur gebraucht werden, wenn sie durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt werden oder von dieser im sicheren Umgang mit dem Gerét eingewiesen wurden und die damit verbunde-
nen Gefahren verstanden haben. Es ist kein Spielzeug fir Kinder. Kinder dirfen das Gerét nicht ohne Beaufsichtigung reinigen.

Hinweise zum Transport und der Aufstellung

Gerat auf einem ebenen, entsprechend tragfahigen und nicht brennbaren Untergrund aufstellen. Der Untergrund muss fir das
Gewicht des Gerates mit den dort enthaltenen Produkten geeignet sein.

Fur freien Raum von ca. 10 cm um das Gerat herum sorgen, hitzeunbestandige Produkte nicht iber dem Gerat platzieren.
Dadurch wird korrekte Gerateliftung gewahrleistet. Gerat nicht dicht an der Arbeitsplattenkante aufstellen. Keine Gegenstande
auf dem Gerat abstellen, sonst sind mangelhafte Liftung und folglich die Beschédigung oder der Brand des Gerates mdglich.
Keine Elektrogerate iber der Fritteuse installieren. Beim Geratebetrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zum Kurzschluss der
Elektroinstallation und zum einem gefahrlichen Stromschlag fiihren kann.

Gerat nicht an brennbaren Stoffen, wie Fenstervorhénge oder Gardinen, aufstellen.

Keine Elektrogerate Uiber der Fritteuse installieren. Beim Geratebetrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss
und folglich zum elektrischen Schlag flihren kann.

Keine Bohrungen im Gerat herstellen, keine eigenhéndigen Modifizierungen des Geréates entgegen dieser Anleitung vornehmen.
Gerat nur abgekiihlt vertragen, dabei es unten am Gehause sicher fassen. Das Gerét beim Vertragen nicht am Haltegriff der
Schiissel fassen oder am Anschlusskabel ziehen.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Betriebsort des Gerates muss zwischen +10°C und +38°C, die relative Luftfeuchte — bis zu
90% ohne Wasserdampfkondensierung betragen.

Hinweise zum Elektroanschluss des Gerétes

Vor dem Anschluss des Gerétes sicherstellen, dass die Netzspannung, -frequenz und -leistung den Werten auf dem Typenschild
des Gerates entsprechen. Der Stecker muss zur Steckdose passen. Jegliche Steckermodifizierung ist verboten.

Das Geréat muss an eine einfache Steckdose direkt angeschlossen werden. Die Verwendung von Verlangerungen, Abzweigungen
oder doppelten Steckdosen ist verboten. Der Netzkreis muss mit einem Schutzleiter ausgeristet und mit 16 A abgesichert sein.
Beriihrung des Stromkabels mit scharfen Kanten sowie heiRen Gegenstanden und Flachen verhindern. Das Stromkabel muss
beim Geratebetrieb vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so zu bestimmen, dass es keine Behinderung des Gerate-
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betriebes darstellt. Das verlegte Stromkabel darf zum Stolpern nicht fihren. Die entsprechende Streckdose muss so installiert
sein, dass der Geréatestecker bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Beim Gerateabschalten niemals am Kabel, sondern nur
am Stecker ziehen.

Beschadigter Geratestecker oder das Stromkabel ist sofort vom Versorgungsnetz zu trennen, anschliefend ist Riicksprache mit
einer Vertragswerkstatt des Herstellers erforderlich. Gerat mit beschadigtem Stecker oder Stromkabel niemals weiter gebrauchen.
Beschadigten Geréatestecker oder das Stromkabel nicht eigenhandig reparieren, sondern nur gegen ein mangelfreies Element
erneuern lassen.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Die Schiissel und das Gerategehduse kdnnen nach dem Gebrauch heil® sein und diirfen deshalb nicht bertihrt wer-
den, da sonst ernsthafte Verbriihungen nicht auszuschlieRfen sind. Miissen diese Komponenten vor Abkiihlen vertragen werden,
s0 sind sie nur an den entsprechenden Haltegriffen zu fassen, dabei hitzebesténdige Schutzhandschuhe verwenden.
Sicherstellen, dass der FuBboden am Aufstellungsort des Gerates rutschsicher ist, um das Verrutschen zu verhindern, das zu
gefahrlichen Verletzungen fiihren kann.

Das Gerét darf nur fiir den Einsatz elektrisch angeschlossen werden. Gerat nach der Beendigung des jeweiligen Prozesses aus-
schalten, dazu Stecker ziehen. Das angeschlossene Gerét niemals unbeaufsichtigt belassen.

Die Produktcharge darf die maximale Fillmarkierung der Schussel nicht Uberschreiten.

Produkte bei der Vorbereitung nicht unbeaufsichtigt belassen. Sonst kénnen sie verbrannt werden, was zu einem Brand oder
geféhrlichen Verbriihungen fiihren kann.

Schussel nur an ihrem Haltegriff vertragen. Fir die Schiissel wurde eine Komponente mit dem Lochboden fiir die Verteilung der
Produkte entwickelt. Schiissel niemals ohne Einbaukomponente verwenden. Die Komponente wird in Schiissel mithilfe eines
Verschlusses mit verstellbarer Schutzverkleidung befestigt. Vor Vertragen ist der Verschluss immer mit der Schutzverkleidung zu
versehen, um zufélliges Losen der Schiissel und der Einbaukomponente zu verhindern.

Der Verschluss darf nur bei einer korrekt aufgestellten Schissel betatigt werden.

Schissel mit heiBen Produkten nur auf einem hitzebestandigen Untergrund abstellen oder spezielle Schutzunterlagen verwen-
den.

Die Produkte und der Schiisselinnenraum diirfen bei der Speisenvorbereitung nur mit entsprechenden hitzebestandigen Werk-
zeugen und niemals mit bloRen Handen beriihrt werden. Auch diirfen keine scharfen Metallgegenstande gebraucht werden, die
sonst die Antihaftbeschichtung der Schiissel und der Einbaukomponente beschédigen kénnen.

In der Schiissel oder an der Einbaukomponente bei oder nach der Speisenzubereitung haftende Speisenrestmengen sind vor
dem Zubereiten einer anderen Speise zu entfernen. Sonst kdnnen sie unter der Entwicklung von Rauch oder unangenehmem
Geruch verbrannt werden und den Geschmack der Speise beeintrachtigen. Sie kénnen auch zu einem Brand fihren. Sie sind mit
entsprechenden hitzebesténdigen Holz- oder Kunststoffwerkzeugen zu entfernen. Keine scharfen oder Metallgegenstande ein-
setzen, die sonst die Antihaftbeschichtung der Schiissel und der Einbaukomponente beschédigen kénnen.

GERATEBETRIEB
Steuerpaneel

67572

Das Produkt ist mit einem Bertihrungsbedienfeld mit einer Leuchtanzeige und einem Drehknopf/Drucktaste ausgestattet.

Wenn das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen ist, ertont ein akustisches Signal und alle Symbole werden kurz unter-
beleuchtet, gefolgt von einer Anzeige auf dem Display: ,-". Das Produkt befindet sich im Standby-Modus.

Durch Beriihren des Netzschalters oder einer beliebigen Taste, durch Drehen oder Driicken des Drehknopfes wird der Einstellm-
odus des Gerats aktiviert.

Auf der Anzeige erscheint die Standardeinstellung von Temperatur und Zeit in Minuten. Um die Einstellung zu andern, verwenden
Sie den Drehknopf, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um die Einstellungswerte zu erhhen, und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, um die Einstellungswerte zu verringern. Jede Bertihrung der Taste wird durch einen Signalton und eine Anderung
des Anzeigestatus angezeigt.

Durch Beriihren der Taste mit dem Uhrensymbol kénnen Sie die Zeiteinstellung &ndern.

Durch Beriihren der Taste mit dem Thermometersymbol kdnnen Sie die Temperatureinstellung andern.

Durch Driicken der Taste “M” kénnen Sie durch Drehen des Drehknopfes eine der vordefinierten Betriebsarten auswahlen. Jeder
Modus ist eine Kombination aus Zeit- und Temperatureinstellungen, die auf dem Display angezeigt werden. Die Betriebsarten
konnen im folgenden Zyklus geandert werden: Pommes Frites - Rippchen - Garnelen - Teig - Gefliigel - Fleisch - Fisch.
Achtung! Bei der Programmierung der Einstellungen kehrt das Produkt etwa eine Minute nach dem letzten Tastendruck oder der
Drehung des Drehknopfes automatisch in den Standby-Modus zurtick.

Nachdem Sie die Zeit und Temperatur in weniger als eine Minute eingestellt haben, driicken Sie den Drehknopf leicht. Dies
schaltet die eingestellt Funktion des Gerétes ein und Sie kénnen mit der Arbeit beginnen. Der Betrieb wird durch ein blinkendes
Liftersymbol angezeigt. Das rote Licht des Luftersymbols zeigt den Betrieb der Geréteheizung an. Das blaue Licht des Liifter-
symbols zeigt an, dass der Lifter in Betrieb ist.

Das Gerét kann jederzeit durch Berlihren des Netzschalters ausgeschaltet werden. Nach dem Abschalten der Heizung kann das
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Geblase noch einige Zeit arbeiten, was das Abkiihlen der Heizung beschleunigt. Trennen Sie das Produkt wéahrend dieser Zeit
nicht vom Stromnetz. Wenn die Kiihlung des Heizung abgeschlossen ist, schaltet das Produkt automatisch in den Standby-Modus
um. Erst dann sollten sie Sie das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

67573

Im Steuerpaneel sind zwei Drehkndpfe und eine Kontrolllampe integriert.

Der obere Drehknopf dient zur Temperatureinstellung.

Der untere Drehknopf dient zur Zeiteinstellung.

Die aufgeleuchtete Kontrolllampe deutet auf den Heizelementbetrieb hin. Das Gerat ist mit einem eingebauten Temperatursensor
ausgerUstet. Die Kontrolllampe kann beim Geratebetrieb selbstandig aufleuchten und erldschen.

Das Gerat kann zum beliebigen Zeitpunkt mit dem auf ,0" verstellten Temperatureinstelldrehknopf ausgeschaltet werden.

67574

Das Gerat ist mit einem Touchsteuerpaneel und einem Display ausgeristet.

Nach dem Stromanschluss des Gerates wird ein akustisches Signal ausgegeben und die Anzeige ,--* wird auf dem Display dar-
gestellt. Der Steuerschalter wird auch beleuchtet. Das Gerat ist betriebsbereit.

Bei Betatigen des Steuerschalters wird der Einstellmodus aktiviert.

Auf dem Display werden die werkseitige Temperatur- und die Zeiteinstellung in Minuten abwechselnd angezeigt.

Mit den Uhr-Drucktasten kann die Zeiteinstellung geandert werden.

Mit den Thermometer-Drucktasten kann die Temperatureinstellung geéndert werden.

Mit der ,+" Drucktaste wird jeweilige Einstellung erhdht, mit der ,-" Drucktaste hingegen reduziert.

Jede Tastenbetatigung wird mit einem akustischen Signal und der Anderung der Einstellung auf dem Display angezeigt.

Mit der ,M* Drucktaste kann einer der voreingestellten Betriebsmodi gewahlt werden. Fiir jeden Betriebsmodus werden entspre-
chende Zeit- und Temperatureinstellungen auf dem Display abwechselnd angezeigt.

Der gewahlte Betriebsmodus wird mit einem akustischen Signal und dem entsprechenden Betriebsmodussymbol auf dem Display
angezeigt. Die Zeit und die Temperatur kdnnen in jedem Betriebsmodus geé&ndert werden. Diese Werte werden jedoch nicht als
neue Einstellungen im jeweiligen Betriebsmodus gespeichert.

Die Betriebsmodi konnen in folgender Reihenfolge: Pommes Frites - Rippchen - Garnelen - Teig - Gefliigel - Fleisch - Fisch.
Achtung! Bei der Eingabe der Einstellungen springt das Gerat nach ca. 1. Minute nach letzter Betétigung der Drucktaste in den
Bereitschaftsmodus selbsténdig zurtick.

Nach der Zeit- und Temperatureingabe ist der Steuerschalter binnen einer Minute zu betétigen. Der Geratebetrieb wird aktiviert
und mit dem Blinken des Ventilatorsymbols angezeigt. Das rot leuchtende Ventilatorsymbol deutet auf den Betrieb des Heizele-
mentes hin. Das blau leuchtende Ventilatorsymbol deutet auf den Betrieb des Ventilators hin.

Das Gerat kann zum beliebigen Zeitpunkt mit dem Steuerschalter ausgeschaltet werden. Danach kann der Ventilator noch eine
Zeitlang laufen, um die Heizelementkiihlung zu beschleunigen. Geréat in dieser Zeit weiter angeschlossen belassen. Nach der
Heizelementkiihlung geht das Gerét selbstandig in den Bereitschaftsmodus. Erst dann kann man den Stecker ziehen.

Gerét aufstellen und in Betrieb nehmen

Vor der Gerateaufstellung sind die Verpackung und der Transportschutz komplett zu entfernen. Die Verpackung soll fiir einen
mdglichen kiinftigen Transport und die Lagerung des Geréates behalten werden.

Gerét nach den Vorgaben im Abs. ,Gerétereinigung"” reinigen.

Gerat nach den Vorgaben der Bedienungsanleitung aufstellen.

Schissel mit leerer und befestigter Einbaukomponente ins Gerétegehause einfiihren. Dabei muss die Schutzverkleidung der
Verschlusstaste Uber dieser Taste verstellt sein.

Geréat anschlieRen.

Maximale Temperatur einstellen.

Zeit auf 3 Minuten einstellen, um die Schiissel mit der Einbaukomponente vorzuwarmen.

Die Betriebskontrolllampe leuchtet auf.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird ein akustisches Signal ausgegeben und die Kontrolllampe erlischt.

Haltegriff der Schiissel vorsichtig fassen und aus dem Gerét ziehen. Stark erwarmte Schiissel und Einbauteil nicht beriihren.
Vorbereitete Produkte im Einbauteil verteilen.

Achtung! Markierung fiir maximale Fillmenge in der Einbaukomponente mit den Produkten nicht iiberschreiten.

Schiissel mit der Einbaukomponente und den Produkten ins Gerétegehause einfiihren.

Zeit nach entsprechenden Zubereitungsvorgaben einstellen.

Zubereitungsprozess ab und zu kontrollieren, dazu Schissel aus dem Gerategehéuse kurz ausziehen. Zeit- und/oder Tempera-
tureinstellung bei Bedarf &ndern.

Wenn Ihr Produkt iiber Zubehdr wie einen Topf, eine Pizzapfanne oder ein Trennwand verfligt, legen Sie diese in die Kartusche.
Fir die einwandfreie Funktion der Fritteuse ist immer die Schale mit dem Einsatz erforderlich.

Achtung! Schissel vorsichtig herausnehmen. Bei der Speisenzubereitung erwarmt sich die Schiissel ganz stark. Nur am Haltegriff
fassen und gegebenenfalls hitzebestandige Schutzhandschuhe tragen.

Stecker des Stromkabels nach beendeter Speisenzubereitung ziehen, Geréat abkiihlen lassen und danach reinigen.
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WARNUNG! Die Schiissel und das Gerategehause konnen wahrend des und nach dem Gebrauch heif sein. Vorsichtig vorgehen.
Sonst sind ernsthafte Verbriihungen bei der Beriihrung der Geratekomponenten nicht auszuschlieRen.

Tipps zum Gebrauch der Fritteuse ohne Fetteinsatz

Der Gebrauch der Fritteuse ohne Fetteinsatz, um Speisen vorzubereiten, ist vorteilhafter im Vergleich zum traditionellen Back-
ofengebrauch oder zur Verwendung der Frittiire.

Das Blutcholesterin wird reduziert: aufgrund der Verwendung des ventilatorgestiitzten HeiRluftumlaufs wird der Fett- und Choles-
teringehalt in den Lebensmitteln reduziert.

Zeit- und Energieeinsparung: durch die Verwendung des ventilatorgesttitzten Hochleistungs-HeiRluftumlaufs fir die Speisenzu-
bereitung.

Erhalten der Geschmacksvorteile: durch eine zu lange Zeit und zu hohe Temperatur gehen die Geschmacksvorteile der Speisen
verloren. Dieses Problem I&sst sich mit einer einfachen Zeit- und Temperaturkontrolle l6sen.

Wird etwas Fett beigemischt, werden vorbereitete Speisen knusprig.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit sollen die Produkte geriihrt werden, dadurch werden sie gleichmaRig erwarmt.

Gerét reinigen

ACHTUNG! Vor jeder Reinigung des Geréates Stromversorgung ausschalten, dazu Stecker des Stromkabels ziehen.
ACHTUNG! Gerét niemals ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten eintauchen. Vom Gerét demontierte, abgekihlte Schiissel und
Einbaukomponente kénnen unter flieRendem Wasser, durch Tauchen oder in Geschirrspiilern gereinigt werden.

Gerét nicht unter flieBendem Wasser, durch Tauchen oder in Geschirrspiilern reinigen.

ACHTUNG! Alle Geratekomponenten vor der Reinigung griindlich abkiihlen lassen. Geratekiihlung nicht durch das Eintauchen
der Komponenten im Wasser beschleunigen.

Die Speisen kdnnen mithilfe der Fritteuse in ihrer Schiissel mit der Einbaukomponente zubereitet werden. Deshalb ist das Be-
achten der Hygienegrundsatze erforderlich, damit die Speisenzubereitung sicher ist.

Das Gerét wird vor Erstgebrauch und anschlieBend nach jedem Gebrauch gereinigt, indem auf sein griindliches Abktihlen ab-
gewartet wird. Alle Lebensmittelreste vom Gerét sorgféltig entfernen, damit sie bei erneutem Gerategebrauch nicht anbrennen
und die -leistung nicht reduzieren.

Keine Ldsungsmittel, aggressive Mittel, Alkohole, Benzin oder Scheuermittel fur die Reinigung einsetzen.

Liftungsschlitze des Gerates mit einem Staubsauger reinigen.

Gerét beférdern und lagern

Gerét iberdacht lagern, dabei gegen Staub, Schmutz und Feuchte schiitzen. Gerat am besten in der Originalverpackung lagern.
Gerat in der Betriebsstellung, nicht stapelweise lagern. Keine Gegensténde auf dem Gerét abstellen.

Geratetransport in der Originalverpackung durchfiihren, dabei gegen (ibermaRige St6Re schiitzen. Keine Gegenstande beim
Transport auf dem Gerét abstellen.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. 67572 67573 67574
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60 50/60 50/60
Nennleistung W] 1400 1800 1800
Isolationsklasse | | |
Fassungsvermdgen Einbaukomponente Il 3,2 52 52
Betriebstemperatur [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Betriebsdauer [min] 0-60 0-30 0-60
Gewicht netto [kg] 45 51 53
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XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

BeamacnsHHas dpuTiopHULa — 3TO U3genve, npeaHasHaueHHoe Ans NOSOrpeBaHNs U NPUroTOBNEHNS nuwwK, TpebytoLuen Tep-
Muyeckoit 0bpaboTku, a Takke TOCTOB. [ins 3TOro BO (pUTIOPHNULIE UCTIONb3YETCS MPUHYAUTENbBHBI MOTOK FOpsvEro Bo3yxa,
4TO NO3BONSIET PABHOMEPHO HarpeBaTb MuLLy. B oTnuume oT TpaguuUMOHHBIX (hpUTIOPHWL, He TpebyeTcs kapka B GorbLLIOM Ko-
NIMYECTBE XUPa, YTO AEnaeT NPUrOTOBNEHHYIO NWLLY ropa3ao bonee nonesHol Ans 3popoBbs. bnarogaps BO3MOXHOCTYM nnas-
HOTO peryn1poBaHKs TeMnepaTyphbl B LUMPOKOM A1ana3oHe MOXHO YCTaHOBUTb NapameTpbl paboTbl U3AEnNsi B COOTBETCTBUM C
notpebHocTamu. MpaBunbHasi, HapexHas 1 besonacHas paboTa u3nenus 3aBuCUT OT €ro Haanexallen akcnnyarawum, noaTomy:

MNepen Mcnonb3oBaHUeM U3LeENNs NPOYMTANATE MHCTPYKLIMIO MOMHOCTLH U COXPaHUTE ee.

lMocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakue-nnbo NoBPEXAEHNA U TpaBMbl, BO3HUKLLME B pe3ynbrate MCnosb3oBaHUA
13aenvst He Mo HasHaueHuio, HecobmnioaeHus npasun 6esonacHocTy n peKomer,au,MVl HacTosLLel WMHCTPYKUWK. Vcnonb3oBaHue
n3aenus He No HasHa4eHWIo Takke NPMBOAUT K NOTEPE NpaB NoNb30BaTENA Ha rapaHTUX NPOU3BOANTENA U NOCTaBLUMKa.

KOMMNEKTALMA

V3penue noctaBnsieTcs B NonHoON koMmnnekTauum u He Tpebyet cbopkn. OfHako nepes ero Ncnomnb3oBaH1em LOmkHs! ObiTb yaa-
NeHbl BCE 3MEMEHTbI YNaKOBKM 1 3aLLUThl NIPU TPAHCTIOPTUPOBKE. Takke HE0BX0AMMbI NOLFOTOBUTENbHBIE AEACTBIS, OMUCaHHbIE
B JanbHelLLei YacTh UHCTPYKLIK.

OBLUME PEKOMEHIALUK MO UCNONb30BAHNIO

/3nenve npegHasHayeHo ANst JOMALUHEro UCMONb30BaHMS; 3anpeLLeHo UCTomnb3oBaTh ero B KOMMEPYECKUX LIENsX, Hanpumep, B
3aBeieHMsIX 0OLLECTBEHHOIO NUTaHMS.

/3nenve ncnonb3yeTcst TOMbKO ANs TepMuyeckoit 06paboTku Briof, HeNoCPeSCTBEHHO MOMELLEHHBIX BHYTPb Yaluy. 3anpelua-
€TCs Apyroe 1cnonb3oBanue ngenus. OHO He NCNOMb3yeTCs NS HarpeBa W KMMsYeHUs BOAbI MNn Apyrx xuakocTen. Vagenve
He ucnonbayeTcs AN NPUrOTOBNEHUS MWLM NyTeM xapkv B 6ombLUOM KonnyecTse xupa. He nomeluaiite B Yaluy npogyKThl B
NNacTUKOBOW YNaKoBKe.

3anpeLLaeTcs caMocTOSTENbHO PEMOHTUPOBATb, pa3bupatb U MogudULMPOBaThL U3nenue. Bce peMoHTHbIE paboThl AOMKHBI
BbINMOMHSTHCS @BTOPU30BAHHBIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpems paboTbl M3aenme NOCTOSHHO AOMKHO HAXOAMTLCS Nof HabmniofeHeM.

BHUMAHWE! Bo Bpems paboTbl 13genue HarpeBaeTcs O BbICOKOI TeMnepaTypbl. He npukacaiiTeck K Yalle, KpbILUKe 1 Apyrum
aremMeHTaM BHyTPU YalLy BO BPeMs paboThl 1 Cpasy Nocrie ee OKOHYaHWS — 3TO MOXET MPUYNHUTL CEPESHBIE OXKOTU.

V3penve He npegHasHayeHo Ans UCMONb30BaHMA AETbMM B BO3PACTE, MO KpailHen Mepe, A0 8 NET M nuuamu ¢ OrpaHuYeHHbIMMU
(DU3NYECKMMM 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTSIMM, @ Takke Nnuuamu 6e3 onbita 1 3HaHuit 06 ycTpolicTBe. VckmioueHnst aonycka-
10TCS1 TONMbKO NPM YCMOBMI MPUCMOTPA UNN MHCTPYKTaxa 06 MCnonb3oBaHum u3nenus B 6e3onacHom nopsizke, Tak, Ytodbl Obinm
MOHSTHbI COOTBETCTBYHOLLME pUCKW. [leTin He JOMKHbI UrpaTh ¢ uagenvem. let 6e3 npucmotpa He AomKHbI PON3BOANUTL YNCTKY
11 TEXHUYECKOE 0BCYXMBaHNE YCTPOICTBA.

PekomeHOayuu no mpaHcrnopmuposke U ycmaHoske usdenus

Vlap,enme MOXHO YCTaHaBnMBath TOJIbKO Ha TBEPAYHO, NNOCKYH0, POBHYO U HEBOCNTAMEHAIOLLYHOCA NOBEPXHOCTb, CTOVIKyiO K BO3-
[eNCTBIIO BbICOKUX Temnepatyp. OHa AomKHa BblAEPKMBaTb BEC CAMOTO YCTPOMCTBA M NOMELLEHHOI B HETO MULLM.
Heobxogumo obecneunts 3a30p He MeHee 10 M BOKpYr BOKOBbIX CTEHOK U3LENWst; He pasMeLLaiTe Haj HAM MaTepuansl, He
CTOViK1e K BO3OENCTBIIO BLICOKWX TeMnepaTyp. ITo No3BonuT 0becneunTb Haanexallyo BeHTUNALmo n3genus. He pasmelyaiite
13genve Ha Kpato MoBEpXHOCTU — Hanpumep, cTona. He cTaBbTe HUYEro Ha M3AEenue — 3TO HaPYLUMT LMPKYNALMIo BO3AyXa 1
MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO yCTpOVICTBa, a Takxke K noxapy.

He pasmeLuaiite u3genve BGNM3u NerkoBoCnNamMeHsoLMXCs MaTepranos, HanpuMep, LTOP WIk Xamoau.

He paameUJ,aVlTe ANEKTpn4eckue yCTpOVICTBa Haa mn3genvem. Bo Bpems ero paﬁOTbI BblAendeTca BO,E[FIHOI7I nap, 4to MoOXet
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHWe B 3MEKTPUYECKON YCTAHOBKE W CTaTb MPUIMHOI 3MEKTPUYECKOTO yaapa.

3anpeLluaeTca NpocepnBaTh OTBEPCTVA B M3AENNM, @ Takke NPOU3BOAUTL MoBYI0 [pyrylo ero MOANMUKALMIO, HE OM1CaHHYO
B MHCTPYKLMM.

lMepemelyaiite n3nenve, TOMbKO KOFAA OHO OCThINO; BepuTech 3a HU3 kopnyca. He nepeHocuTe u3nenue, fepxach 3a pyyky
yawm. He nepemeu.LaﬁTe yCTpOVICTBO, NOTAHYB €r0 3a LWHYP NUTaHuA.

Tewmnepatypa B MeCTe yCTaHOBKM W UCTIOMNb30BaHIS U3enus fomkHa bbitb B npefenax +10-38 °C, a 0THocUTENbHas BNAXHOCTb
— Hinke 90% 6e3 koHpeHcaumn.

PekomeHOayuu no nodkYeHuUo u30enus K UCMOYHUKY numaHusi

[Mepeq noakmnoueHeM M3ENus K aNeKTPOCeTH ybeamTeck, YTO HaNpsKeHNe, YacToTa U MOLLHOCTb CETEBOTO MUTaHUs COOTBET-
CTBYIOT 3HAYEHMSIM Ha 3aBOACKOM Tabnuyke. Burka AomkHa COOTBETCTBOBATL Po3eTke. 3anpeluaetcs kakum-nubo obpasom mo-
audnLMpOBaTL BASKY MK PO3ETKY, 4TOObI afianTupoBaTh UX APYT K Apyry.

OPUIMWHANbLHAA WHCTPYKULMWSA
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/3nenve pomkHO BbiTb MOAKIIYEHO HENOCPEACTBEHHO K OAHON CETEBON Po3eTke. 3anpeLLaeTcs UCNONb30BaTb YANMHUTENH, pas-
BETBUTENY 1 BOVHbIE PO3ETKM. ONEKTpu4eckas Lienb AoMmKHa BbiTb CHabeHa 3aLMTHBIM NPOBOAHUKOM W 3aLLMTON He MeHee 16 A.
/A36eraiiTe KOHTaKTa LHYpa NUTaHNS C OCTPLIMM KpasMm 1 rops4MMI NpeamMeTamuy  nosepxHocTamu. Koraa nangenve paboraer,
LUHYP NUTaHUS AOMKEH BbITb NOMHOCTBIO Pa3BEPHYT 1 Pa3MeLLieH Tak, YTOBbI OH He MelLan akcnnyatalum usnenus. PasvelleHne
LUIHYpa NUTaHWS He AOMKHO BbI3bIBATH pucka OTKMIoYeHus. CeTeBast poseTka JOMKHa pacnonaratbCs B TakoM MecTe, rae Bceraa
MOXHO ObICTPO OTCOEANHWTL BUMKY LWHYpa NuTaHWs. pu OTCOEAMHEHUN BUMKK LUHYpa NUTaHUs Bceraa beputech 3a Kopnyc
BIMKM, @ He 3a LLHYP.

Ecnn WHYp nuTanns nnu BinKa NOBPEXAEHb!, HEMEAMEHHO OTKMIOYMTE WX OT 3NEKTPOCETU 1 0BpaTUTECh B @BTOPU3OBAHHDIN
CEepBYUCHBIIA LIGHTP NMPOV3BOANTENS NS 3aMeHbl. He nenonb3ayiTe YCTPOICTBO G MOBPEXAEHHON BUMKOI UMW LUHYPOM NUTAHNS.
VX Henb3s pemMoHTUPOBATH; B Cryyae NOBPEXAEHs 3aMeHIUTE X HOBbIMM, 6e3 AecekToB.

PekomeH0ayuu o ucrnosnb308aHuko u3denus

BHUMAHWE! Mocne ncnonb3oBaHWs Yalua 1 KOpMyc U3AENus MoryT BbiTb ropsunmin. He mpukacaiTech K HUM, Tak kak 3T0 MOXeT
MPUYNHUTB Cepbe3Hble oxoru. MofoxanTe, Noka aNeMeHTbI M3LENKs He OCTIHYT. Tpi HEOBXOAMMOCTY NepemeLLeHs AaHHbIX
3MEMEHTOB [0 1X OCTbIBaHNS GepuTeCh TOMbKO 3a NPeAHasHaueHHbIe Ang 3Toro pyyku. CnepyeT ucnonb3osaTb NepyaTku, 3aluy-
LiatoLLMe OT BO3AENCTBMSA BbICOKUX TEMNEpaTyp.

YpocToBepLTECh, YTO NMOM PSAOM C MECTOM, FAe MCTOoNb3yeTcs U3Aenue, He CKOMb3KUA. OTO MO3BOMWT HE MOCKOMb3HYTLCS
n3bexatb Cepbe3HbIX TPaBM.

/3penve MoxeT BbITb NOAKNIOHEHO K UCTOYHMKY M TaHWS TOMLKO BO BpeMs paboTbl. Mo ee 3aBepLUeHnn 0TCOBAMHITE YCTPOIICTBO
OT MCTOYHMKA NUTaHWS, BbIHYB BUMKY 13 PO3eTkW. He ocTaBnsitTe NofkmiodeHHoe u3aenve bes npucmotpa.

MuLeBble NPOAYKTbI, NOMELLEHHbIE B Yallly, He JOMKHbI BBICTYNATb BbILLE OTMETKV MakCMMarbHOMO HanoMHeHMS.

[Mpu npuroToBneHuu Briog Beerga Heobxoaumo crneanTb 3a npoLeccoM, YTobsl 3bexarb nogropanus. Muiwa, octasneHHas 6es
MPUCMOTPA, MOXET CrOPETh, YTO MPUBEAET K MOXapy 1 Cepbe3HbIM OXOoram.

Yalwy crieayet nepeHocuTb, Aepkack 3a pyyKy. Yalua ocHalleHa BCTaBKoW C NepthoprupoBaHHbIM JHOM, KOTOPas NpenHasHavyeHa
Ans NOMELLEHNs B Hee MULLEBbIX MPOAYKTOB. Hukoraa He ucnonb3yiite vally Oe3 Bctasku. OHa KpenuTes B Yalle C MOMOLLbIO
3alLLenku, NOMeLLEHHOI Nof, NOABUKHOI 3aCNOHKOI. Ip1 NepeHoCke Yally BCeraa 3akpbiBaiiTe 3alLenky 3acnoHKkol. 3To npefo-
TBPATHUT CIy4aliHoe OTAENEHIe Yalum OT BCTaBKU.

3alLLenky MOXHO OTKpbIBATb, TOMbKO KOTAA Yallla NOMELLAeTCs Ha NOBEPXHOCTY.

Yalwy ¢ ropsivelt nuLLeit nomeLLaiiTe TONbKO Ha NOBEPXHOCTb, CTOVKYHO K BbICOKOW TeMnepaType, Unu UCMomb3yiTe 3alluTHble
MOACTaBKY.

Tpy NpUroTOBNEHNM NULLM CRIEAYET NPUKACATLCS K BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTI KaMepbl 1 k caminm 611to3am TOMbKO C MOMOLLIbHO MH-
CTPYMEHTOB, BbIMOMHEHHBIX U3 MaTepUasnoB, KOTOPbIE BbIAEPKMBALOT TeMnepaTypy u3nenus. He npukacaitech ronsiMm pykamu.
He vcnonbayiite oCTpble U METaNNYECKINe MHCTPYMEHTBI — OHI MOTYT NOBPEANTL aHTUNPUrapHOE NOKPbITUE YaLli 1 BCTaBKA.
Ecnu Bo Bpems 1nu nocne NpuUroToBNeHUst NuLLa ocTanach BHYTPW Yalln UMW BCTaBKM, yaanuTe ee 0CTaTkv nepes npurotos-
nexvem cnepytoluero 6nrofa. OcTaTku MULYW MOTYT CropeTb, BbIAENSS bIM U HEMPUSTHBIA 3anax, 1 NOBAVSTL Ha BKYC roTOBbIX
Bntod. 370 Takke MOXET CTaTb NPUYNHON NOXapa. [ins yaaneHus 0CTaTkoB MULLM MCTIONb3YITe MHCTPYMEHTLI U3 Aepesa unm
nnacTiika, KOTopble BbiEPXNUBAIOT TemnepaTypy n3genus. He ncnonbayiTe ocTpble UMW METANMNYECKUE MHCTPYMEHTHI — OHM
MOTYT NOBPEANTL NOBEPXHOCTb YLl 1 BCTaBKY.

QKCMNYATALMA U3OENUA
[TaHens yrpasneHus

67572

/3penve ocHalLeHo CEHCOPHOI NaHeNbIo YNpaBneHms Co CBETOBbIM AUCTNEEM U PEryNATOPOM/KHOMKOM.

Tpy NOAKNIoYEHNM YCTPOICTBA K MCTOYHUKY NUTaHUS NPO3BYYMT 3BYKOBOI CUTHAM 11 BCE CUMBONbI BYAyT KPaTKOBPEMEHHO Bbife-
TeHbl, NOCIe YEro Ha AUCMNEe NOSIBUTCS MHAMKALWS: «---». TPOLYKT HAXOAUTCS B PEXUME OXUAAHMS.

TpUKOCHOBEHME K BbIKIIOYATENo NUTaHNS Unn Moo KHOMKE, @ Takke MOBOPOT UM HaxaTue perynstopa ynpaBneHus akTueu-
PYET PeXMM HaCTPOIIKM yCTPOIICTBa.

Ha pucnnee otobpaxaeTcs HacTpolika TeMnepaTypbl 1 BpEMEHM N0 yMOMYaHHIo B MUHyTaX. Y7066l 3MeHUTL HacTPOIKY, noBep-
HUTE perynsaTop no YacoBOW CTPENKe, YTOObl YBENMUYUTL 3HAYEHNE HACTPOIKK, N MPOTUB YaCOBOW CTPENKM, YTOObI yMEHbLIMTbL
3HaueHIe HacTPONkK. Kaxpoe HaxaTie KHOMKW CONPOBOXAAETCS 3BYKOBBLIM CUTHANOM W U3MEHEHNEM COCTOSHUS ANCTTes.
TPUKOCHOBEHME K KHOMKE C CMMBONOM YacoB NO3BONSIET M3MEHUTb YCTAHOBKY BPEMEHMU.

[pVKOCHOBEHME K KHOMKe C CUMBONIOM TEPMOMETPA MO3BONSIET M3MEHUTL HACTPOIAKY TEMMEPaTypbl.

HaxaTuem kHonku «M» MoxXHO BbIGpaTh OfMH 113 3apaHee 3afiaHHbIX pPexvMoB paboTbl, NoBopauMBas perynaTop. Kaxablit pexum
npencTasnset cobol koMOMHALMIO HACTPOEK BpEMEHU 1 TeMnepaTypbl, oTobpaxaembix Ha aucnnee. Pexumsl paboTsl MoryT
ObITb 3MeHeHb! B CrieaytoLLEeM Liukne: kapTodenb dpy - pebpbILLKK - KDEBETK - TECTO - JOMALLHAR NTULA - MACO - pbia.
BHumaHue! IMpu nporpaMmm1poBaHy HACTPOEK YCTPONCTBO aBTOMATUYECKM BO3BPALLAETCS B PEXAM OXMAAHWS NPUMEPHO Yepes
MUHYTY Nocre NOCNEAHEr0 HaxaTtus NioBoil KHOMKY MW MOBOPOTa Perynsatopa ynpasnexus.

locne ycTaHoBKW BPEMEHM 1 TEMNEPaTypbl, B TEYEHNE MeHee YeM OfJHOM MUHYTHI Crierka HaxmiTe Ha perynstop. YCTpoiicTeo
HayHeT pabotatb. 310 ByAeT NokasbiBaTb MUraloLLMIA CUMBON BEHTUNSTOPA. KpacHbiii CBET CMBOMNA BEHTUNSTOPA YKa3biBAeT Ha
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paboty HarpeBatens. CuHuii CBET CMMBONA BEHTUNATOPA YKasbiBaeT Ha paboTy BeHTUNATOpA.

TpoAYKT MOXHO BbIKNIOYMTL B NI0GOI MOMEHT, Haxas KHOMKY nTaHus. [ocne BbIKNMIYEHINS HarpeBaTens BEHTUNATOP MOXET eLlie
HeKoTopoe Bpems paboTaTb, YCKopAs OXNaxaeHne HarpesaTens. He oTkniovaiiTe yCTPOICTBO OT SNEKTPOCETM B TEYEHNE 3TOTO
BpemeHu. 10 OKOHYaHIM OXNaXOeHNs HarpeBaTens YCTPOCTBO aBTOMATUYECKW NEPEKNIoYNTCS B pexum oxuaanus. Cneayet
OTKMIOYNTB Kabenb NUTaHNS OT ANEKTPUYECKOIF PO3ETKN.

67573

MaHenb ynpaBnexust N3aenus OCHaLLeHa BYMS PErynsTopamit U CBETOBbIM UHAMKATOPOM.

BepxHuit perynstop ucnons3yeTcs Ans YCTaHOBKY TEMMEPaTypbI.

HWKHWIA perynsiTop UCnomb3yeTcs ANs YCTaHOBKW BPEMEHM.

3aropaHue nHaMKaTopa 03HavaeT paboTy HarpeBaTenbHOro anemeHTa. /3nenue ocHaLLeHo BHYTPEHHAM TeMnepaTypHbIM AaTuu-
koM. Bo Bpems paBoTbl MHOMKATOP MOXET aBTOMATUYECKM BKIHOHATHCS W BbIKIHYATLCS.

/3nenve MOXHO OTKNIYMTb B NoBoe Bpemsi, NEPEMECTUB PErynaTop YCTaHOBKM BPEMEHN B NonoxeHune «0y.

67574

YCTPOICTBO OCHALLEHO CEHCOPHO NMaHENbI0 YNPaBNEHNs CO CBETOBbLIM ANCTNEEM.

locrie NOAKMIOYEHNS YCTPONCTBA K UCTOUHUKY MUTAHWS Pa3facTcs 3BYKOBOIA CUrHan, Ha aucrnee otobpasutes «-». Takke 3aro-
pUTCS KHOMKa NepekmoyaTens: M3aenue HaxoanTcs B Pex1Me oXmaaHms.

Mpyn HaxaTin Ha NepekmioyaTenb 3anyckaeTcs PeXVUM HaCTPOIKI U3aenus.

Ha ancnnee nooyepenHo 0TobpasnTcs ycTaHoBKa TemMnepaTypbl Mo YMOMYaHuio 1 BpeMs B MUHyTaX.

YCTaHOBKY BPEMEHM MOXHO N3MEHHTb C MOMOLLbHO KHOMOK C CMBONOM 4acoB.

YcTaHoBKy TeMnepaTypbl MOXHO M3MEHUTb C MOMOLLbHO KHOMOK C CUMBOMIOM TEPMOMETPA.

KHonka «+» yBenuunBaeT 3Ha4eHe YCTAHOBKM, KHOMKA «-» — YMEHBLLAET.

Kaxpoe Haxatue kHonkv Bypet oTobpaxaTbCs 3BYKOBBIM CUTHANOM W UBMEHEHEM YCTaHOBKW, BUAVMON Ha Avcnnee.

Kronka «M» nossonseT BbiGpaThb 0fMH 13 TNOBbIX PEXVUMOB paboTbl. Kaxabil pexum npeactasnset cobol kombuHaLmio ycta-
HOBOK BPEMEHM W TeMnepaTyphl, KOTOPbIe N00YEPEAHO 0TOOPAXAIOTCS Ha ANCTTIee.

Bribop pexvma oTobpaxaetcst 38yKOBbIM CUrHANOM v MOACBETKOM CiMBONA BbIOPaHHOMO pexuma Ha aucnnee. B kaxaom pe-
KNME MOXHO N3MEHWTb YCTaHOBKW BpeMeHu W Temnepatypbl. OaHako 3HayeHns He GyayT coXpaHeHbl kak HOBbIE YCTaHOBKY
AaHHOTO peXyMa.

Pexvmbl paboTbl MOTYT 6bITb M3MEHEHBI B CIEAYHOLLEM LMKNe: KapTodenb (pu - pebpbILLKY - KDEBETKW - TECTO - JOMALLHSAS
nTuLa - MACO - pbiba.

BHumatme! Mpn nporpamMmmnpoBaHni yCTaHOBOK YCTPOICTBO aBTOMATUYECKI BO3BPALLAETCS B PEXUM OXMAAHNS Yepe3 MUHYTY
nocne NocneaHero Haxarus KHOMKA.

Mocne ycTaHOBKM BPEMEHW 1 TeMnepaTypbl B TEYEHUE MEHEEe YeM OAHOI MUHYTHI HaXMUTE Ha MepekmioyaTenb. YCTpoicTBO
HayHeT pabortarb, 4yto OyaeT oTobpaxaTbCs MUraHWeM cuMBOMa BeHTUNSTOpa. Ero moaceeTka kpacHbiM LBeToM 0603Havaet
paborty HarpesaTenbHoro anemeHTa. [MofceeTka CMMBONA CUHIM LBETOM 03Ha4aeT paboty BeHTunsTopa.

/3nenvie MoxHO OTKMiouMTb B Ntoboe Bpems, Haxas KHOMKy nepekntoyatens. Mocne BbIKMIOYEHNS BEHTUNATOP MOXET Npofon-
XaTb paboTaTb HEKOTOPOE BPEMS, YCKOPSS OXNax/AeHWe HarpeBaTembHOro 3nemMeHTa. B TeyeHne 3Toro BpemeHn He oTcoean-
HsfiTe YCTPOICTBO OT MCTONHMKA MUTaHNS. Mlocne Toro, Kak HarpeBaTenbHbIi ANeMEHT OXNaauTCs, YCTPONCTBO aBTOMATUYECKN
nepeiiaeT B pexium oxuaanns. OTCoeanHUTE BUNKY LUHYpa NUTaHIS OT 3MeKTPUYECKON PO3ETKA.

Yemaroska, 3anyck u akcriyamayus usdenus

W3pnenve cneayet pacnakoBaTb, NONMHOCTBIO YaNMB 3NEMEHTbI YNaKkoBKY 11 3aLyMThI NPY TPAHCTIOPTUPOBKe. PekomeHayeTcs xpa-
HUTb yNakoBKy — OHa MOXET MOHaA0bUTLCS Npu AanbHeNLLEN TPaHCMOPTUPOBKE W XPaHEHNN N3NENKs.

BbimoliTe nsnenve, cneays MIHCTPYKUMAM B pasaene « TexHuyeckoe 06CnyxuBaHne n3aenusy.

YcTaHoBUTE W3aenie B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMAMI UHCTPYKLNM.

BcTaBbTe yaLlly ¢ 3alUenkHyTo 1 MycToli BCTaBKOI B KOPMyC yCTPoiCTBa. [1py ycTaHOBKe Yallu 3acroHKy KHOMKY, NPefoXpaHsito-
LLieVt 3aLLenKy Yalum, cneayeT nepemMecTUTb B NONOKEHNE HAZ KHOMKOM.

lMopkmtounTe YCTPOICTBO K NCTOYHWKY NUTaHKS.

YcTaHoBUTE MakCUManbHyto Temneparypy.

YcTaHoBuUTE Bpems 40 3 MUHYT ANs MPeABapUTENbHOTO HarpeBa Yalui v BCTaBKU.

3aroputcs uHankaTop, oTobpaxaroLmil Ha4ano padoTbl.

o 1CTeYEeHNN YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM Pa3facTCs 3BYKOBOW CUTHan, U CBETOBOW WHAMKATOP NOTacHeT.

Cobntofjast OCTOPOXHOCTb, BO3bMUTECH 3a PYYKy Yalum 1 BbITALLMTE ee U3 kopnyca u3penus. Yaia 1 BcTaska OyyT ropsuumu,
MO3TOMY K HUM Hefb3si NpUKacaThCs.

lMomecTuTe NuLLLy, NPUrOTOBNEHHYIO NS TEPMIUYECKO 06paboTky, BHYTPb BCTaBKY.

Ecrv napnenvie ocHalLgHO A0NONHUTENBHBIMY MPUHAANEXHOCTAMM, TakuMK Kak KacTpions, CKOBOPOAA AN MALLL! U NEPEropoaka,
MOMECTITE MX BHYTPb BKNaabiLLa. [1ns npaBuibHON paboTbl (puUTIOpHNLLI BCEraa Heobxoamma Yalla ¢ YCTaHOBEHHbIM BKIabILLEM.
BHumatme! YpoBeHb NuLLEBbIX MPOLYKTOB BHYTPY BCTABKM HE [OMMKEH NpeBbILLaTh OTMETKY MaKCUMarbHON eMKOCTY BCTaBKY.
BcraBbre yaluy ¢ BCTaBKOW M MULLEN B KOPNYC YCTPONCTBA.

YcTaHoBNTE BPEMS COIMACHO PELIeNnTy MPUTOTOBNEHNS MULLW.

OPUIMWHANbLHAA WHCTPYKULMWSA
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lMepvognyeckv NpoBepsiTe COCTOSHUE MPUTOTOBMSEMON MULLM, HEHAAONTo BbIHMMAS yally. [pu HeobxoanmMocTn 3mMeHnTe
YCTaHOBKI BPEMEHM /N TeMnepaTypbl.

BHumarme! ByfbTe 0CTOPOXHBI NP BbIHUMAHWK Yalun. Bo Bpems MpUroToBNeHMs MALLM Yalla HarpeBaeTcs A0 BbICOKOW Temmne-
paTypbl. bepuTech Tonbko 3a pyuKky. PekomerayeTcs MCnonb3oBaTh 3aLMTHbIE NepyaTkil.

Mocne okoHYaHMs paboTbl OTCOBAMHUTE BUMKY LUHYpa MUTaHWS OT PO3eTku. [laiiTe U3nenuio MoNHOCTLIO OCTbITh, @ 3aTeM Mpu-
cTynaiTe k 06Cny)mBaHuio.

BHUMAHWE! Bo Bpems paboTbl 1 cpasy nocre ee 3aBepLUeHVs: Yalua 1 BCTaBKa HarpeBaloTcs A0 BbICOKOW Temneparypbl.
BynabTe 0cTOpOXHbI. KOHTAKT C HarpeTbiMu YacTAMM 13[enist MOXET NPUBECTU K CEPbE3HBIM OXOram.

Cosembl 10 UcronbL308aHuK0 6e3macIsHHOU GpUMIOPHULb!

Vcnonb3oBaHue Ge3amacnsiHHON (pUTIOPHULLI ANt MPUTOTOBIEHMS MNLLM 0GECNEYMBAET NpenMyLLECTBa Nepes aHanormyHbIM
MPOLIECCOM B TPaAMLMOHHOI AyX0BKe Uni oBxapke npy GonbLLOM KONMYECTBE Xupa.

CHueHve Coflepxains xonectepuHa. brarogapsi MCnomb30BaHIo NPUHYANTENBHON LIMPKYNSALMN BO3AYXa YMEHbLIAETCS X1PO-
Bast TKaHb MULLN U CHIKAETCS CoepXaHue XonecTepuHa.

OKOHOMMS BpeMEHM 1 3Heprin. briaropapst BbICOKOi adh(heKTUBHOCTV METOAA NPUHYANTENBHON LIMPKYMSLIMY BO3AYXa ANS MPUTo-
TOBIEHMS LY MOXHO COKPaTUTb BPEMS! U SHEPTHIO.

CoxpaHeHie BKYCOBbIX kayecTB. CrMLLIKOM JO0Mroe BPEMS MPUTOTOBNEHS U CIIMLLKOM BbICOKast TeMNepaTypa ferko MLLatoT iy
BKYCOBbIX ka4ecTs. Briarofaps npoctomy yrpasrneHmo BpeMeHeM paboTbl 1 TeMnepaTypoit 3ta npobrema MOXET BbiTb peLueHa.
[lobaBneHne HebonbLLOro KoNM4eCTBa Xupa B bniofja CAeNaeT ux XPYCTALLMMIA NOCE NPUTOTOBMEHMS.

CMelLUMBaHIE MHTPEOVEHTOB B CEpeayHe BPEMEHI NPUTOTOBMEHIS MPUBEAET K UX PABHOMEPHOMY Harpesy.

TexHuyeckoe obcnyxusaHue usdenus

BHUMAHWE! Bce TexHnyeckoe 0bernyxmBaHne AOMKHO BbINOMHATLCS NPY BbIKIKYEHHOM YCTPOACTBE. [iNst aTOro oTcoeanHuTe
BUNKY LUHYPa MUTaHUSA OT CETEBOW PO3ETKM U pasbema Ha KpbILKe YCTPONCTBa.

BHUMAHWE! W3nenve Henb3s norpyxaTb B Bogy Wnn mobyto Apyryto XWAKocTb. V3aenne Hemb3s MbiTb NPOTOYHON BOZON B
MOCYAOMOEYHBIX MaLLMHAX MW BOAOW MOA BbICOKIM AaBMeHneM. Yatly 1 BCTaBKy NOCne CHATUSA C N3[ENKS 1 OXNaXAEHNS MOXHO
MbITb N0, MOTOKOM MPOTOYHOM BOABI, MOrPYXas B BOAY W B MEXaHUHYECKUX MOCY[OMOEYHBIX MaLLMHAX.

BHUMAHWE! MNepen MbiTbeM AOXANTECH NONHOMO OCTHIBAHWS BCEX 3NEMEHTOB U3aenus. He yckopsiiTe aToT npoLecc, norpyxas
ropsiyue AeTanu B BOAY.

W3penve ncnonbayeTcs Ans NPUrOTOBNEHNUS NULLK, NOMELLEHHOM BO BCTaBKY Yallu, NO3TOMY criefyeT cobnioaaTb npasuna rv-
TeHbI, YT0bbI NPUroTOBREHIE ML BbINO BE30NacHbIM.

Vcnonbayitte Msrkoe MotoLLee CpeaCcTBO ANs MbITbst NocyAbl. OCTaTkV pacTBOpa YAanuTe TkaHbto, CMOYEHHOM B BOAE (KpbiLLKa),
NK MPOMOIATE NPOTOYHOI BOAON (MPOYMe 3neMeHTbl). [locne YACTK NPOTPUTE M3LENUe 4OCyXa UMk JaiiTe eMy BbICOXHYTb.
/3penve cnepyet WicTUTb Nepeq nepBbIM WCTONb30BAHWEM U MOCTIE KaXAO0r0 UCTONb30BaHWS, AOXAABLUMCh, MOKa OHO non-
HOCTbIO OCTbIHET. V13 n3nenus cnenyet ynansTb BCe OCTATKX NPOAYKTOB, HE MO3BONSS UM NPUANNATb NPI MOBTOPHOM WCMOMB30-
BaHWUM YCTPOCTBA. ATO Takke NPeAOTBPATUT CHXKEHIE €r0 MPOM3BOLAUTENBHOCTY.

He ucnonb3ayiTe Ans YMCTKM pPacTBOPUTENM, KayCTAYECKIe CPeACTBa, BEH3VHOBIN CNPT UK abpasnBHbIe YUCTALLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS KPBILLKM O4MLLAIATE MbINECOCOM.

XpaHeHue u mpaHcrnopmuposka usdenus

XpaHuTb U3fenue B 3aKkpbITbIX NOMELLEHINSX. 3aLUnLLaTh OT Mbinu, FPsan 1 Bnarv. PekoMeHyeTcs XpaHUTb U3Aenie B 3aBOACKOM
ynaKoBke.

XpaHuTb n3nenve B paboyem nonoxeHnt. He CTaBuTb U3nenus ogHo Ha Apyroe. Bo Bpems xpaHeHns Ha uafenue HU4ero He
CTaBUTb.

MepeBo3nTb 3nenve B 3aBOACKO ynakoBke. 3alumiiaTh OT CUMbHbIX YAAPOB BO BPEMS TPAHCTOPTMPOBKY. Bo Bpems nepesoaki
Ha 13[enue HIYero He CTaBUTh.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKK

Mapametp n3mef 3HaveHue

Homep no karanory 67572 67573 67574
HomnHanbHoe Hanpsxerne [B~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
HomuHanbHas Yactota [Tu] 50/60 50/60 50/60
HomuHanbHas MOLHOCTb [BT] 1400 1800 1800
Knacc usonauun | | |
O6bem BCTaBK Yalum [n] 32 52 52
Paboyasi TeMneparypa [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Bpems pabotbl [MuH] 0-60 0-30 0-60
Bec HetTo [kr] 4,5 51 53
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XAPAKTEPUCTUKA BUPOBY

OpuTiopHnua 6e3 onii — Le BUpID, Npu3HaYeHmin Ans NiairpiBy, CMaXeHHS Ta MPUrOTYBaHHS CTPaB, ski NOTpebyioTb TePMIYHOI
06pobku. PpuTIOpHULA NSt TepMiYHOT 06POBKN BUKOPUCTOBYE MPUMYCOBWIA MOTIK rapsuoro MOBITPS, LLO A03BOMSIE PIBHOMIPHO
nigirpisaty cTpasu. Ha BigMiHy Bia TpaauLiitHux pUTIOPHULL, BOHa He NoTpebye cMaxeHHs B rmnGOKii onii, Lo A03BONSE Ha
6inbLL 300pOBE roTyBaHHs ixi. 3aBAAKI NNaBHil perynauii Temneparypy B LIMPOKOMY Aiana3oHi MOXHa HanaluTyBaTi napameTpu
BMpoby BignosiaHo Jo Bawnx notped. MpasunbHa, HapgiliHa Ta 6eaneyHa poboTa BUPOBY 3anexuTh Bif NpaBuUbHOI ekcrnyatauj,
TOMY:

lMepen BUKOpUCTaHHAM BUPOOY HEOOXiAHO NPOYMTATH BCHO IHCTPYKLtO Ta 36eperTH ii.

Bupo6Huk He Hece BiAnoBiaanbHOCTi 3a Oyab-ky LKOAY Ta YLUKOAKEHHS, L0 BUHWKNM B pe3yrnbTaTi BAKOPUCTaHHS BUPODY He 3a
MPU3HAYEHHAM, HeAOTPUMaHHS NPaBUN TexHikv 6esnekn i pekomerpaLin Uiei iHCTpyKuii. BukopucTanhs Bupoby He 3a npusHa-
YeHHSIM TakoX NpuBese [0 BTPATV NpaBa KOPUCTYBaYa Ha rapaTito.

OCHALLIEHHA

[MpopyKT NOCTABNSIETLCS Y KOMMMEKTHOMY CTaHi Ta He BUMarae MOHTaxYy. [1poTe nepes BUKOPUCTaHHAM BUPOOY HEOOXigHO 3HATM
BCi eNeMeHTI yNakoBK Ta 3axMCTy, ki BUKOPUCTOBYBANMCS M Yac TpaHCNopTyBaHHS!. Takox HeobxiaHo NpoBeCTy nigroTosyi Aj,
SIKi ONMCaHi B nofarnbLUii YaCTUHI IHCTPYKLji.

3ATANbHI PEKOMEHOALYT 3 EKCNNYATAL|

Bupi6 npusHaueHnii ans [OMaLIHBOr0 BUKOPUCTaHHS, 10ro 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM B KOMEPLLIMHUX Linsix, Hanpuknag, y
3aknazax rpoMaficbKoro XxapuyBaHHS.

Bupi6 BukopucTOBYETHCS TiNMbKI ANs TEPMiYHOT 06poBKK cTpaB, Be3nocepeaHbo NOMILLEHUX BCepennHi Yalli. 3abopoHeHo Bu-
kopucToByBaTV BUPIO  iHLWil skocTi. Bupib He po3paxoBaHuii Ans HarpiBaHHS Ta kUM'ATIHHA BOAW abo iHwux pianH. Bupib He
pO3paxoBaHwii NS NPUroTyBaHHs CTpaB MUBOKUM CMaxeHHsM. He poaMmilLlyiiTe y yaLli cTpaBy y NnacT1KOBIN Tapi.
3abopoHeHo caMocTiitHo peMoHTYBaTH, po3bupatit abo MoaudikysaT BUpi6. Byab-skuit peMOHT BUPOGY MOBUHEH BUKOHYBATUCS
@BTOPU30BAHNM LIEHTPOM 3 PEMOHTY.

Mig yac po6oTi BUPIG HEOBXIAHO NOCTIIHO KOHTPOMIOBATH.

NONEPEMKEHHA! MMig yac poboty Bupi6 HarpiBaeTbCs A0 BUCOKOI TEMMEPATYPH, HE TOPKATECS Yallli, KPULLKM Ta iHLMX ene-
MEHTIB BCepeauHi YaLi nig yac poboTu, a Takox Bigpasy nicnst 3akiH4eHHst POBOTH, Lie MOXe CIPUYNHUTI CEPIO3HI OMikM.

Bupi6 He npusHauyeHuit Ans BUKOPUCTaHHS AiTbMM Momnoale 8 pokiB Ta ocobamu 3 0BMEXeHUMI (i3NYHUMK Ta PO3YMOBUMM
3nibHOCTAMM, a Takox ocobamu, siki He MaloTb [JOCBifly BUKOPUCTAaHHS Ta 3HaHb MPO NPUCTPIA. SAKILO Tinbku Taki ocobn ByayTe
KOHTpOnNtoBaTMCS B0 BOHM NPOVAYTH IHCTPYKTaX LLOAO BUKOPUCTaHHS BUpoOy Y GeaneyHuii crocit Takum YuHOM, Lo6 noB's3aHi
3 BUKOPUCTAHHAM pu3nki Bynn 3posyminumn. [liTn He NoBMHHI rpatit 3 Bupobom. [lit 6e3 KOHTPONIO He MOBUHHI BUKOHYBaTU
OYMLLIEHHS Ta 0BCIYroBYBaHHS MPUCTPOIO.

PekomeHdauji wodo mpaHcrnopmysaHHs ma 6CMaHOo8/eHHs 8Upoby

Bupi6 mMoxe Byt po3miLLenuit Tinbkv Ha TBEpAii, NNacKii, PiBHA | He3aNMUCTI NOBEPXHI, CTIAKIA A0 BUCOKUX Temnepatyp. Mo-
BEPXHS! MOBWHHA BUTPUMYBATY Bary Camoro NPUCTPOIO Ta i y HbOMY.

HeobxigHo 3abe3neunTy BincTaHb WoHaimeHLe 10 cM HaBKkono BiYHIX YacTuH BUPODY, He po3MiLLlyBaTi MaTepiany, siki He € CTilt-
KMMI [0 BUCOKMX TemnepaTyp, Had Bupobom. Lie fo3eonuTb 3abesneunti HanexHy BeHTunsLito Bupoby. He poawiLuyiite Bupi6
Ha kpato, Hanpuknag, crony. He knagiTb Hiyoro Ha BupiD. Lie nopyLuye LmpKynsLito NOBITPSt Ta MOXe CMPUYNHNTI MOLLKOPKEHHS
BIMPODY, @ TAKOX MOXEXY.

He poamiLyiite Bupi6 nobnuay nerkosainmMucTux matepianis, Hanpuknag, 6ins 3aHaBicok Ta LUTOP.

He poamiLLyiiTe XOAHWX eNeKTPUYHIX NPUCTPOiB Had Bupobom. Mif yac poboTn BURINAETLCS Napa, ska MOXe CMPUYMHUATI KOpOT-
ke 3aM1KaHHS B eneKTponpumnaai Ta BUKNMKATI YpaxeHHs enekTpUiHIM CTPYMOM.

3abopoHeHo caepaniHHg Gyab-Akux oTBopiB y BIPobi, a Takox 3abopoHeHO BUKoHyBaTH Byab-sKy MoaudikaLiio BUpoby, fka He
OnmcaHa B iHCTPYKLii.

Bupib nepeHocuTin cnig Tinbki, Konu BiH OXOMOHE, TPUMAtouM 3a HW3 Kopnycy. He cnif nepeHocuTi BUPIO, TpUMaroum 3a pyyky
yaLi. He nepemiwaty Bupi6, TrHyum 3a kabenb XuBMeHHs.

Tewmnepartypa B MiCLji YCTaHOBKW Ta BUKOPUCTaHHs BUPObY noBuHHa ByTy y fianasowi +10 °C + +38 °C, a BigHOCHa BomoricTb
noBuHHa byt Huxkye 90% 6e3 koHaeHcaLi.

Pexomerdayii wodo miokntoyeHHs 8upoby 00 KueeHHs

Mepen TUM, K NiAKMO4MTY BUPIG O KMBNEHHS, NepeKOHaTECh, LLO Hanpyra, YacToTa Ta NpofyKTUBHICTb MepeXxi BiAMoBiaaTb
3HaYEHHSM, 3a3Ha4eHNM Ha LWunbai BUpoby. Bunka noBuHHa nigxoanTn 4o po3eTki. 3aBOPOHEHO 3MiHIOBATY BIMKY ab0 PO3eTky,
106 nigirHaTn ix OAMH 10 OAHOTO.

Bupi6 cnip nipkniount besnocepeaHbo [0 oaHiei MepexeBoi po3eTku. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATY MOAOBXKYBAYI, PO3ranyxy-
Baui Ta NOABINHI PO3ETKN. ENEKTpUYHE Koo MOBMHHO MaTy 3aXWUCHE 3a3eMIEHHs Ta 3aXUCT LoHaiMeHLwe 16 A.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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YHuKaliTe KOHTaKTY kaberto XVBMEHHS 3 FOCTPUMM Kpasimy Ta rapsummMm npesmeTami Ta nosepxHamu. Iig yac pobotu npuctpoto
kabenb X1BNEHHS MOBUHEH BYTW MOBHICTIO PO3rOPHEHMIA Ta PO3TALLOBAHWUIA TakiM YnHOM, L40G BiH He nepeLukofpxas poboTi 3
B1Ppo6OM. Po3miLLeHHs kabenio XMBMEHHS He MOBWUHHO MPU3BOAUTYM A0 PU3NKY NEPEMinnsHHS. Po3eTka NOBMHHA 3HAXOANTUCS B
TaKkoMy MicLi, ob 3aBxan MoxHa 6yno LWBKMAKO Bif'eAHaTH kabenb xuBneHHst Bupoby. Konw Bin'egHyeTe BUnKy kabento xuBneH-
Hsl, CrliZy 3aBX[N TArHYTM 3@ KOPNYC BUMKM, Ta HIKONM He TArHITb 3a kabernb.

Akwo kabenb x1BneHHst abo BUNKa MOLIKOKEH, HEranHo Big'eaHaliTe ix Bif Mepexi Ta 3BEpHITLCS [0 aBTOPU3OBAHOTO Cep-
BiCHOTO LIEHTPY BUpoBHMKa ANst 3amiHu. He BUKopucTOBYiATE BUPIO i3 MOLLKOMKEHUMI kabenem xuBneHHs abo Bumkoto. Kabenb
KVBNEHHs abo BUMKY HE MOXHa PEMOHTYBATH Y pasi iX NOLIKOMKEHHS, a CNif 3aMiHUTK iX HoBUMM 6e3 fedekTis.

PekomeHOayji wodo sukopucmarHs eupoby

NONEPEMKEHHA! Yawa Ta kopnyc Bupoby MOXyTb ByTV rapsuumn nicnst BUKOPUCTAHHS. He TOpKaiTech HuX, OCKinbki Lie
MOXE CMIPUYMHIATI CepitosHi oniku. Mouekaiite, Mok enemeHTH BUPOBY OxomoHyTb. FAkwWo HeobxigHO Byne nepeHecTw Li ene-
MEHTH, MepLU HiX BOHM OXOMOHYTb, 6epiTb iX NUWe 3a pydku, NpuaHaderi Ans uboro. Cnif BUKOPUCTOBYBATW PYKaBUYKM, SKi
3aXMLLATL Bif BNKBY BUCOKUX TEMNepaTyp.

lMepexkoHaiiTecs, Lo nignora He crmabka Nobnu3y Micus, e BUKOPUCTOBYETLCS BUPID. Lie A03BOMNTL YHUKHYTI MifCKOB3YBaHHS,
AKE MOXE CTIPUYUHINTYA CEPIO3HI YLIKOIKEHHS.

Bupi6 MoxxHa nigkntoyaTy 10 KUBMeHHs nuLue nig yac pobotu. Konn poboty 3akiHueHo, Bif'egHaliTe BUPIO B KUBNEHHS, BUMa-
1041 BUMKY 3 PO3eTKM. He 3anuaiite nigkmiodenmin npucTpiin 6es Harnsgy.

Xap4oBi npoaykTy, NOMiLLeHi B YalLli, He NOBUHHI ByTY BuLLE MaKCUMarbHOT NO3HAYKM YalLli.

Mig yac npurotyBaHHa CTpaB HeobxiaHo Harnsaath 3a Bupobom. MpopykTn, 3anuiueHi 6e3 Harnsay, MOXYTb 3ropiTh, L0 MOXe
CMPUYMHUTY NOXEXY Ta HebeaneyHi oniku.

Yally cnig nepeHocMTH Tifbki 3@ JONOMOTOK pyyku. Yalwa mae emHiCTb 3 nepdopoBaHUM JHOM LS POMILLEHHS iXi B HIl.
Hikonu He BiKopuCTOBYITE yaLly 6e3 Liiei EMHOCTI. EMHICTb 3aKpinMIOETbCA B Yalli 3a JOMOMOroH0 3aCyBKW, Sika 3HaXOANTLCS Mif
3HIMHOHO KpuLLKOH. [Ty NepeHeceHi Yalli 3aBxay 3akpuBaiiTe 3acyBKy kpuLLkoto. Lle 3anobirae BUNaakoBOMY Bif'€AHaHHHO YalLli
Bif EMHOCTI.

3acyBKy MOXHa BiKpUTY NuLLE TOZ], KOMW Yalla po3MilieHa Ha MOBEpXHi.

Yalwy 3 raps4o iKeto MOXHA CTaBUTY Tinbkv MOBEPXHIO, Sika BUTPUMYE BUCOKI Temnepatypn, abo BUKOPUCTOBYIATE 3aXVCHI
nifcTaBKku.

Y npoueci npurotyBaHHs ki ycepeauHi kamepu Ta ixi MOXHa TOpKaTuCs Tifbku 3@ 4ONOMOTOK iHCTPYMEHTIB, BUFOTOBMEHMX 3
TaKuX Matepianis, siki MOXyTb BUTPUMATK TeMnepaTypy, Sy Buginse Bupib. [ins Lboro 3abopoHeHO BKOPUCTOBYBATH TOfi PYK.
TakoX He BUKOPUCTOBYWTE rOCTPi METaneBi npeaMeTH, ki MOXyTb MOLLKOAUTI aHTUNPUrapHe NOKPUTTS Yallli Ta EMHOCTI.

AKwo nig Yac npuroTysaxHs abo nicns NpUroTyBaHHS ixXi BCepeanHi Yalli abo eMHOCTI 3anMLIaloTbCs 3anmLLKK ixi, iX HeobXiAHO
YCYHYTV Nepez NPUroTyBaHHAM HLUOT CTPaBy. 3anmiuku Xi MOXYTb MPUTOPATH, Y Pe3ynkTaTi HYoro Moxe 3'SBUTUCS AUM, Henpu-
EMHWIA 3anax Ta Lie MOXe BIMMHYTI Ha CMaK iXi, L0 roTYeTbCs. BOHN Takox MOXyTb BUKMMKATK NOXeXy. [N yCyHEHHS BUKO-
PUCTOBYIATE IHCTPYMEHTH, BUrOTOBNEHI 3 lepeBa abo NnacTuky, Siki MOXyTb BUTPUMYBaTH TeMnepaTypy, Aky BuAinse Bupi6. He
BMKOPUCTOBY#TE rocTpi abo MeTanesi iHCTPYMEHTH. Taki IHCTPYMEHTU MOXYTb NOLUKOAUTY MOBEPXHIO Yallli Ta EMHOCTI.

OBCNYroBYBAHHSA BUPOBY
[MaHenb yrpaeniHHs

67572

Bupi6 ocHalLeHuit CeHCOPHOK NaHenmto ynpaBniHHs 3i CBITNOBMM AUCTNEEM i PETYNSTOPOM/KHOMKOH.

[pv NigKmO4EHHI MPUCTPOIO A0 PKEPENa KUBNEHHS NPO3BY4NTL 3BYKOBMA CUTHan i BCi CMBOMN ByayTb KOPOTKOYACHO BUAINEHI,
nicns 4oro Ha aucnnei 3'9BuTbCS iHaWKauis: ,--". MpomyKkT nepebyBae B pexuMi o4ikyBaHHS.

[otuk 8o BUMMKaya xueneHHst abo Byab-AKoi KHOML, a TakoX NOBOPOT abo HaTUCKaHHS PerynsTopa ynpasmiHHS akTUBYE PEXUM
HanaLUTyBaHHs NpUCTPOIO.

Ha pucnnei BinobpaxaeTbcs HACTPOIika TeMNepaTyp i Yacy 3a yMOBYaHHSIM B XBUNUHaX. LLlo6 3MiHWTH HanawTyBaHHs, nosep-
HITb PEryNSTOp 3a roANHHIKOBOIO CTPINKOH, W06 36iNbLUMTY 3HAYEHHS HACTPOWKM, | MPOTM FOAVHHIKOBOT CTPINKY, OB 3MEHLLNTY
3HaYEHHs HAaCTPOMKM. KOXHE HaTUCKaHHS KHOMKI CYnpOBOMXYETLCS 3BYKOBUM CUTHANOM i 3MiHOK CTaHy Aucrnes.

[loTVK 0 KHOMKY 3 CMMBOMOM FOAVH A03BONSIE 3MIHUTYM YCTaHOBKY Yacy.

[loTvK A0 KHOMKM 3 CUMBOTIOM TEPMOMETPA [J03BONSE 3MIHUTM HANALLTYBaHHS TeMnepaTypy.

HaruckaHHsm kHomki «M» MoxHa BUOpaTH ofvH 3 3a3faneriab 3aaHnx pexumis poboTu, noBepTakyy perynstop. KoxeH pexum
sBnsie coboto koMBIHaL0 HanaLTyBaHb Yacy | TemnepaTypy, Wo BifobpaxaioTsest Ha aucnnei. Pexumn pobotn MoxyTb GyTu
3MiHeHi B HaCTyNHOMY LWKri: kapTonnst ¢opi - pebepList - KpeBETKM - TICTO - AOMALLHS NTULSA - M'Sico - puba.

Yeara! lMpu nporpamyBaHHi HanaLLTyBaHb MPUCTPIli aBBTOMATU4YHO NOBEPTAETLCS B PEXMM OYiKyBaHHS NpUBN3HO Yepes XBUmnHy
nicNst 0CTaHHLOTO HaTUCKaHHs By/b-AKOi KHOMKM abo NOBOPOTY perynsTopa ynpaeniHxs.

Micns ycTaHoBKW yacy i Temnepatypu, NPOTSArOM MEHLU HiX OAHIEI XBUMMHM NETKo HATUCHITL Ha perynsTop. MpucTpiin nouHe
npavyosaty. Lle Byne nokasyBati MUroTIMBII CUMBON BEHTUNSTOPa. YepBOHe CBITNO CUMBOMY BEHTUNATOPA BKasye Ha poboTy
HarpiBa4a. CUHE CBITNO CUMBOINY BEHTUNSITOPa BKa3ye Ha poboTy BEHTUNSTOpA.

TpoayKT MoXHa BUMKHYTY B Byfb-SKIiA MOMEHT, HAaTVUCHYBLLUM KHOMKY XVBNEHHS. [Ticnst BUKIIOYEHHS Harpiaya BEHTUNATOP MOXe
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Lie AeskuiA yac npaLioBaTy, MPUCKOPIOKYM OXONOMKEHHS HarpiBaya. 3abOpOHSAETLCS BIAKMIO4aTH MPUCTPIN Bif ENEKTPOMEpEX
MPOTArOM LibOro Yacy. Micns 3akiH4eHHs OXONOMKEHHs HarpiBaya MpUCTPIl aBTOMATUYHO NEPEKNIYUTLCS B PEXMM OYiKyBaHHS.
Crig BigKno4MTI Kabenb XUBMNEHHS Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

67573

MaHenb ynpaenikHs BUpoby Mae ABa perynstopu Ta iHAukaTop.

BepxHili perynstop BUKOPUCTOBYETLCS A5 BCTAHOBNEHHS TEMNepaTypy.

HuHiA perynsTop BMKOPUCTOBYETLCA AN BCTAHOBNEHHS Yacy.

Konm iHgukaTop roputb Lie 03Hayae poboTy rpinki. MpofyKT ocHaLLeHMil BHYTPILLHIM AaTumkoM Temnepatypu. ig yac poboTu
iHAMKATOP MOXE ABTOMATUYHO BMUKATUCS Ta BUMUKATUCS.

Bupi6 MoxHa BUMKHYTH y Byfib-sKuil Yac, NepemiCTUBLLM PETYNISTOP Yacy Y NOMOXeHHs «0».

67574

Bupi6 ocHalLeHuit CeHCOPHOK NaHennto ynpaBniHHs 3 CBITNOBUM AUCTINEEM.

Micns nigkniYerHs BUPOBY [0 XVBNEHHS 3BY4MTb 3BYKOBWIA CUTHAN, HA AUCTINE] 3 ABUTLCS CUMBON «---». KHOMKa BMUKaYa Takox
3aropuTbCst. Bupi 3HaxoguTbCs B pexuMi odikyBaHHS.

Topkalounch BMMKaya, po3noyHETCS PEXIUM HanallTyBaHHs BUPOOY.

Ha aucnnei no Yepsi BinobpaxaTmMyTbCs HanaLUTyBaHHS TEMMNEPATYpy 3a 3aMOBYYBaHHSM Ta 4ac Y XBUIMHAX.

Bu MoxeTe 3MiHWTM HanalLTyBaHHs Yacy 3a AONOMOTOH KHOMOK 3 CUMBOMOM FOAMHHMKA.

By MoXeTe 3MiHUT HanaLTyBaHHs TemMnepaTypu 3a AOMOMOTO0 KHOMOK 3 CMMBOMOM TEpMOMETpa.

KHonka 3 cumBonom «+» 36inbLuye 3Ha4eHHs napameTpa, KHOMKa 3 CUMBOMOM «-» 3MEHLLYE 3HaYEHHSs NapameTpa.

KokHe HaTuCKaHHs! KHOMKM CUTHanMI3yeTbCs 3BYKOBMM CUTHANOM Ta 3MIHOK HanalUTyBaHHS, WO BiobpaxaeTbes Ha aucnnei.
KHonka 3 cumeonom «M» g03Bonsie BUOPaT OANH 3 BU3HAYEHNX pexiMiB poboTi. KoxeH pexum € kombiHaLjieto HanaluTyBaHb
yacy Ta Temnepatypu, siki BiobpaxatTbesi Mo Yepai Ha aucnner.

Bubip pexumy curHaniayetbCs 3ByKOBIM CUrHamNoM Ta MiACBiYyBaHHAM CUMBOMY BUOPAHOTO pexuMy Ha aucnnei. Y KoxHomy pe-
KUMi MOXHa 3MiHIOBaTU HanaLUTyBaHHs Yacy Ta Temnepatypu. OaHak Lii sHa4eHHs He OyayTb 3bepiraTics sik HOBI HanalUTyBaHHs
AaHOTO PEXUMY.

Pesxumi poBoTh MoXHa 3MiHIOBATI Y HAaCTYNMHOMY MOpsAKY: kapTonns ¢pi - pebepuist - KPeBETKY - TICTO - AOMALUHSA NTULA - M'SCO
- puba.

Yeara! Mig yac nporpamyBaHHs HanaLLTyBaHb BUPIO aBTOMATUYHO MOBEPTAETLCA B PEXIM 0YikyBaHHS NPUBIN3HO Yepes XBUMNHY
Bif} OCTAHHBLOTO HATUCKaHHS KHOMKA.

Micns BCTaHOBNEHHS Yacy Ta TeMnepaTypy Crif NPOTAroM XBUMMHM HATUCHYTH BMUKay. PoanodHeTbes pobota Bupoby. Lie Bigo-
BpasnTbes BriMaHHaM cuMBONY BeHTUNATOpa. Konv cuMBON BEHTUNSTOPA ropUTb HYEPBOHNM, Lie 03Ha4ae poboTy rpink B1pody.
Koru cmBon BEHTUNSTOPa rOpUTHL CUHIM, Lie 03Ha4ae poboTy BEHTUNSTOpA.

Bupib mMoxHa 6y/b-komn BUMKHYTU, TOPKHYBLLMC KHOMKI BMUKaya. [1icrst BAMKHEHHS! BEHTUNSTOP MOXe NMpaLoBaTi Aesikuil yac,
MPUCKOPHOKOYY OXOMOKEHHS rpinku. He Bif'eaHyiTe BUPIO Bif XMBNEHHS NpoTsirom Lboro yacy. Micrs 3aBepLUEHHsS OXONOMKEHHS
rpinku BUpib aBTOMATUYHO Nepeiiae B pexmum odikysaHHs. Bin'eaHaiite kabenb XuBneHHs Bif pO3ETKM.

BcmaroeneHHs, 3amyck ma 06c¢iy208y8aHHs 8upoby

Bupi6 cnia poanakysarty, NOBHICTIO 3HATY BCi €MEMEHTY YNaKoBKM Ta 3aXV1CHi eNeMeHTH, Sk BUKOPUCTOBYBANMCS Mid Yac TPaHCMnop-
TyBaHHsI. PexomeHzyeTbes 36epervt ynakosky, BoHa byae npuaatHa npy noaanbLIOMy TPaHCNOPTyBaHHI Ta 30epiraHHi Bipoby.
BumuTin BUpi6 3rigHo 3 BKa3iBkaMm Y NyHKT « TEXHIYHUA JOTNSS 3 BUPOBOMY.

PosmicTiTin BUpI6 3rigHo 3 pekomeHaaLisiMu iHCTPyKUi.

Bcraste yally pa3om i3 BCTAHOBMEHO0 MOPOXHBLOK EMHICTIO B kopryc BUpoby. [ Yac PO3MiLLEHHS YaLLli KULLKA KHOMKY 3aCyBKiA
MOBUHHa ByTI Haf, KHOMKOKO.

MigknioviTb BUPIG 4O KMBNEHHS.

BcTaHoBiTh MakcumanbHy Temneparypy.

BcTaHoBiTh Yac Ha 3 XBANMHM, 1406 nonepenHbO HarpiTv Yally Ta eMHICTb.

3acBiTUTLCA iHOMKATOP, LLO BKA3ye Ha NovaTok poboTu.

Micns 3aKiHYeHHs BCTAHOBNEHOrO Yacy Mpo3BYYNUTb CUTHaN, a iHAMKaTOp noracHe.

BynbTe 0bepexHi, Bi3bMiTbCH 3@ pydky Yalli Ta BUTATHITH ii 3 kopnycy BupoBy. Yawa Ta emHicTb byayTb rapsunmm, TOMy He
TOpKalTeCh iX.

MoknagiTb ixy, NigrotoneHy Ans TepMiuHoi 06poGKM, BCepeauHy EMHOCTI.

kLo BMpI6 OCHALLEHO AOAATKOBMMM NPUHANEXHOCTAMM, TakUMIK SK KaCTpyns, ckoBopofa Ans niuy abo neperopoaka, NoMICTiTb
ix BcepeanHy Bknaguwa. [ins npasunbHoi poboTi (puTIOpHUL 3aBXaN HeobXigHa Yalla 3 BCTAHOBMEHUM BKIaMLLIEM.

YBara! PiBeHb xapu4oBIX NPopYKTIB BCEPEAVHI EMHOCTI He MOBMHEH MEPEBULLYBATU NO3HAYKI MAKCUMambHOTO BMICTY EMHOCTI.
Bcraste yaluy 3 eMHICTIO Ta ieto B kopnyc BUPOOY.

BcTaHoBITb Yac 3rigHO 3 peLenTom NpUroTyBaHHS ixi.

MepiognyHO nepeBipsliTe CTaH ixi, SKy roTyeTe, BUIIMAOYM Yally Ha KOpoTKMA yac. Mpu HeoBXIAHOCTI 3MiHITb HanaLTyBaHHS
yacy Ta / abo Temnepatypu.

Yara! byaete obepesxHi, Buimarouu yaluy. g yac npurotyBaHHS ixi yalua HarpiBaeTbCst A0 BUCOKOI TeMnepatypu. bpati Tinbku
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3a pyuKy. PekomeHzyeTbCs BUKOPUCTOBYBATM 3aXUCHI PYKaBUYKN.
Micnst 3akiHueHHs poboTy Big'eaHalTe kabenb XMBNEHHs Bif Po3eTkW. 3anuwTe BUPIG AN1s TOBHOTO OXONMOMKEHHS, @ NOTIM po3-
MOYHITb TEXHIYHWIA AOTNSA.

NONEPEMKEHHA! Nig yac poboty Ta Bigpasy nicns ii 3aBeplUEHHs:: Yalla Ta EMHICTb HarpiBaloTbCsi 10 BUCOKOI TEMNepaTypy.
BynbTe obepexHi. KoHTaKT i3 Harpitumn YacTuHamm Bupoby Moxe Npu3BECTV A0 CEPHO3HMX OMiKiB.

Mopadu wodo sukopucmarHs opumiopHuLi 6e3 onii

BukopuctaHHs puTiopHmLi Be3 onii ans roTyeaHHs ixi Jae nepeBary B NPUroTYBaHHi ki B TpaauLiitHii AyxoBLi abo cMaXeHHi
B rnmboKin onii.

3HUKEHHS BMICTY XonecTepuHy. 3aBasiki BUKOPUCTaHHIO MPUMYCOBOI LMPKYNSLi MOBITPS XMpOBa TKaHUHA i 3MEHLLYETbCS, i
BMICT XONECTEPUHY 3HIKYETBCS.

EkoHomist yacy Ta eHeprii. 3aBAsKu BUCOKil echeKTUBHOCTI METOAY NPUMYCOBOI LMPKYNSLIi MOBITPS ANS NPUroTYBaHHS i, MOXHa
CKOPOTUTI Yac roTYBaHHS! Ta 3HW3UTY BUKOPUCTaHHS eHepril.

30epexeHHs CMakoBMX LiHHOCTeN. 3aHaATo AOBIIA Yac | 3aHAATO BUCOKA TemnepaTypa nerko no3daensioTh ky CMaKoBMX LiiH-
HocTelt. 3aBAsKM MPOCTOMY KOHTPOMHO Yacy Ta TeMnepaTypu Lo Npobnemy MoxHa BUPILLATA.

[lofaBaHHs HEBENVKOT KiNbKOCTi Ofii B NPUroTyBaHHi CTpaB 3pobuTb iX 3 XpYCTKOIO CKOPUHKOK).

MepeMmiLLyBaHHs iHTPERIEHTIB y CepeamHi Yacy NpUroTyBaHHs Npu3Beae A0 iX PIBHOMIPHOTO HarpiBaHHS.

TexHiyHul 0o2nsi0 3a supobom

YBATA! Bci fjii TexHiYHOro Jornsigy crig MpOBOAWTY NpW BUMKHEHOMY KvBMeHHi. [insi uboro HeobXiAHO BiAKNHYUTYA BUNKY
Kabento XuUBNeHHs Big PO3ETKM.

YBATA! Bupi® He MoxHa 3aHyptoBaTy y Boay abo Gyab-ky iHWy piguHy. Bupib He MOXHa MMTW NiA NPOTOYHOK BOAOMO, B MO-
CYLOMMIHNX MalLMHax abo mig BUCOKUM TUCKOM. Yallly Ta eMHICTb Nicnst 3HSTTS 3 BUPOOY Ta OXOMOAKEHHS MOXHA NOMUTH nif
MPOTOYHOI BOAO, 3aHYpUTL y BOAY aB0 NOMUTM B NOCYAOMMUIAHI MaLLIMH.

YBATA! MNepep Tvm, Sik MUTH, HeOBXigHO 3a4ekaTy ax BCi eneMeHTH BUPOBY OCTUTHYTb. He npuckoptoiiTe MPOLIEC OXONOMKEHHS,
3aHYPHOK0UM rapsii YaCTUHK Y BOAY.

Llet Bupi6 BUKOPUCTOBYETHCS 415t MPUTOTYBAHHS i, PO3MILLEHOI B YalLli, TOMY HEOBXifHO [OTPUMYBATUCS NPaBWA ririeHu, LWob
NpUroTyBaHHst ixi Gyno 6e3neyHnm.

[Ins ounLLEHHS BUKOPWCTOBYWTE NErKUA NOCYAOMUItHMIA 3aci6. Bupanite Oyab-aki 3anuki 3acoby MOKPOI raHYipKoHo (KpULLKa)
abo npomuiiTe BodoHo (iHLLi enemeHTw). Micns ounLLEHHS BUTPITb BUPIO Hacyxo abo 3anuiuTe BUpIG BUCHXATU.

Bupib cnig ouncTuTin nepea nepLunm BUKOPUCTaHHAM Ta MiCIs KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, a Nepea TMM HeoDXiHO 3a4ekaTin ax BiH
noBHicTio oxonoHe. Cnif BUmanuTV BCi peLuTKM ixi, WO 3anuwuatoTbes y Bupobi, Lie 3anobirae ix cnanexHto nig Yac NoBTOPHOrO
BMKOPUCTaHHS, @ TakoX 3anobirae 3HVKEHHIO MPOAYKTMBHOCTI.

He BMKOPUCTOBYWTE 7151 O4YNLLEHHS PO3YMHHIKY, iaKi 3ac06u, cnupT, 6eH3nH abo abpa3nBHi 3aco0M 11 YMLLEHHS.

OunCTiTb BEHTUNALIHI OTBOPY KPULLKM 33 JOMOMOrOK MNococa.

CknadysaHHsi ma mpaHcropmyeaHHs 8upoby

3bepiraiiTe BUpID y 3aKkpuTIX NPUMILLEHHSIX, NoAani Big nuAy, 6pyay Ta Bonorn. PekomeHayeTbes 30epiratit BUpi6 y opuriHanbHin
ynaKoBLyi.

3bepiraiite BUpi6 y poboyomy nonoxeHHi. He cknagaiTe Bupobu oguH Ha oguH. Hivoro He knapith Ha BMpo6U nig vac 36epiraHHs.
Bupi6 cnip nepeBo3nTy y 3aBOACHKil ynakoBLi. 3axuLualiTe Big HagMIpHUX NOLITOBXIB Mg Yac TpaHCNopTyBaHHsl. Hivoro He kna-
JiTb Ha BUPIO Nif Yac TpaHCMopTYBaHHS.

TEXHIYHI JAHI
Mapawmetp OpvHnus i 3HayeHHs
Ne no karanory 67572 67573 67574
HomiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Tu] 50/60 50/60 50/60
HomiHanbHa notyxHicTs [B] 1400 1800 1800
Knac 3axucty | | |
06'eM emMHOCTi Yallli [n] 32 52 52
Temnepatypa po6otu [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Yac pobotu [x8] 0-60 0-30 0-60
Bara [kr] 45 51 53
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PRODUKTO APRASYMAS

Gruzdintuvé be riebaly tai produktas skirtas Sildyti, skrudinti ir ruosti patiekalus, kuriems reikalingas termiSkas apdorojimas. Gruz-
dintuvé be riebaly terminiam apdorojimui naudoja priverstinj oro paskirstyma, kas leidZia $ildyti maistg tolygiai. Skirtingai nuo
tradiciniy gruzdintuviy, nereikia kepti dideliame kiekyje riebaly, todél galima paruosti daug sveikesnj maistg. Déka sklandaus tem-
peratdros reguliavimo placiame diapazone, galite pritaikyti produkto darbo parametrus pagal savo poreikius. Tinkamas, patikimas
ir saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcijg ir j3 iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant produktg reikia pasalinti visus transporto metu
naudojamus pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje Sio
vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Produktas skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitinimo jstaigose.

Produktas naudojamas tik tiesiogiai dedamo j dubenj maisto terminiam apdorojimui. DraudZiama naudoti produktg kitiems tiks-
lams. Sis produktas néra skirtas vandens ir kity skysciy Sildymui ir virimui. Produktas néra skirtas gruzdinimui naudojant didelj
riebaly kiekj. Nedéti j indg maisto plastikiniuose pakuotése.

Produkta draudziama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras.
|SPEJIMAS! Darbo metu produktas jkaista iki aukstos temperatiros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esan¢iy viduije, ir iSkart
po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudegimus

Produktas néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais gebéjimais ir zmo-
néms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jrangg. Nebent, asmenys bus priZidrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti produkta,
kad su jo naudojimo susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty zaisti su produktu. Vaikams be prieZiros negalima leisti atlikti
prietaiso valymo ir prieZidros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Produktas gali bati dedamas tik ant kieto, plokScio, lygaus ir nedegaus, aukstoms temperattiroms atsparaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Butina uztikrinti maziausiai 10 cm atstuma aplink gaminio Sonus, nedéti vir§ produkto medZiagy, kurios néra atsparios aukstai
temperatirai. Tai leis tinkamai védinti produktg. Nestatyti Salia, pvz. stalo krasto. Nieko nedéti ant produkto. Tai sutrikdo oro cirku-
liacijg ir gali pakenkti produktui, taip pat sukelti gaisra.

Nejunkti gaminio Salia degiy medziagy, pvz. uzuolaidy.

Nedéti elektriniy prietaisy vir§ produkto. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens garai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos
trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.

Draudziama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus gaminio pakeitimus.

Produktg pernesti tik jam atvésus, laikant uZ korpuso dugno. NeneSioti produktg laikant uz dubens rankenos. Nejudinti produkto
traukiant uz maitinimo laida.

Temperatra produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bati +10 °C + +38 °C temperatiiros diapazone, o santykiné drégmé turi
biti mazesné kaip 90% be kondensacijos.

Produkto prijungimo prie maitinimo $altinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant produkta prie maitinimo tinklo, sitikinti ar maitinimo tinklo jtampa, daznis ir naSumas atitinka produkto lentelés
reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kituko ar lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas.

Produktas turi bati prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus
lizdus. Maitinimo grandinéje turi bti apsauginis laidas ir maZiausiai 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su aStriais krastais ir karStais daiktais bei pavirSiais. Kai produktas veikia, maitinimo kabelis visada
turi bati pilnai iSvystytas ir iSdéstytas taip, kad jis nebity klidtis naudojant gaminj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti pavojaus.
Maitinimo lizdas turi bati tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai iStraukti produkto maitinimo laidg. Atjungiant maitinimo
kistuka, visada traukti uz kistuko korpuso, niekada uz kabelio.

Jei maitinimo laidas ar kistukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliotg techninés
priezidros centra dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su paZeistu maitinimo laidu ar kiStuku. Maitinimo laidas ar kiStukas negali
bti suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.
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Produkto naudojimo rekomendacijos

|SPEJIMAS! Dubuo ir korpusas po naudojimo gali bati karsti. Neliesti ju, nes tai gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukti, kol pro-
dukto elementai atvés. Jei bitina perkelti Siuos elementus, kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti apsaugancias
nuo auksty temperatdry poveikio pirstines.

Patikrinti, ar grindys néra slidzios netoli produkto naudojimo vietos. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy.

Produktas gali bati prijungtas prie maitinimo $altinio tik darbo metu. Kai darbas baigiamas, gaminj atjungti nuo maitinimo $altinio,
iStraukiant kiStuka i$ elektros tinklo lizdo. Nepalikti prijungto gaminio be prieZidros.

| dubenj dedami maisto produktai neturi i$sikisti vir§ maksimalaus kiekio Zymeklio.

Ruosiant patiekalus visada juos stebéti. Maistas, likes be prieZidros, gali bati pridegintas, o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus
nudegimus.

Dubenj laikyti tik uz rankenos. Dubenyje jrengtas jdéklas turi perforuota dugna, kuris skirtas jame esancio maisto maiSymui.
Nenaudoti dubens be jdéklo. Jdéklas dubenyje tvirtinimas su fiksatoriumi, pasléptu po slankiu dangteliu. Dubens perneSimo metu
fiksatorius turi biti uzdengtas dangteliu. Tai padés iSvengti atsitiktinio dubens atskyrimo nuo jdéklo.

Fiksatoriy galima atleisti tik kai dubuo stovi ant pagrindo.

Dubenj su karstu maistu déti tik ant aukstai temperatdrai atsparaus pagrindo arba naudoti apsauginius padéklus.

RuoSiant patiekalus kameros vidy ir pacius patiekalus liesti tik jrankiais, pagamintais i$ tokiy medziagy, kurios yra atsparios ga-
minio skleidZiamai temperatirai. DraudzZiama tai daryti plikomis rankomis. Nenaudoti astriy metaliniy daikty, kurie gali sugadinti
nelimpancig dubens ir jdéklo danga.

Jei maisto ruo§imo metu arba po jo dubenyje arba jo jdékle iSlieka maisto likuCiai, prieS gamindami kitg patiekalg pasalinkite juos.
Maisto likuCiai gali sudegti, sukelti dimus, nemalony kvapg ir paveikti paruoto maisto skonj. Jie taip pat gali sukelti gaisra. Pasa-
linimui naudoti jrankius, pagamintus i§ medienos arba plastiko, atlaikanciy produkto gaminama temperattrg. Nenaudoti astriy ar
metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir jdékla.

PRODUKTO VALDYMAS
Valdymo skydas

67572

Produkte jrengtas jutiklinis valdymo skydas su Sviesos ekranu ir rankenélé/mygtuku.

Prijungus gaminj prie maitinimo $altinio, bus skleidziamas garsinis signalas ir visi simboliai bus trumpai paryskinti, tada ekrane bus
rodoma: ,--". Produktas yra pasiruo$imo reZime.

Palietus jungiklj arba bet kurj mygtuka, pasukus arba paspaudus rankenéle, bus pradétas gaminio nustatymo rezimas.

Ekrane bus rodomas numatytasis temperatdros ir laiko minutémis nustatymas. Norédami pakeisti nustatymo verte, naudokite
pasukama rankenéle, pasukite jg pagal laikrodzio rodyklés kryptj, kad padidintuméte nustatyt verte, pasukite jg prie$ laikrodzio
rodyklés kryptj, kad sumaZzintuméte nustatytg verte. Kiekvieng mygtuko paspaudimg signalizuoja garsinis signalas ir ekrane ma-
tomo nustatymo pakeitimas.

Palietus mygtuka su laikrodzio simboliu, galite keisti laiko nustatyma.

Palietus mygtuka su termometro simboliu, galite keisti temperatdros nustatyma.

Palietus mygtukg ,M“, naudojant pasukama rankenéle galite pasirinkti vieng i$ i$ anksto nustatyty darbo rezimy. Kiekvienas
ekrane rodomas rezimas tai laiko ir temperattiros nustatymy derinys. Darbo rezimai gali bti keiciami sekaniu ciklu: bulvytés -
krevetés - pyragas - paukstiena - mésa - Zuvis.

Démesio! Nustatymo metu gaminys automatiskai grj$ j pasiruo$imo rezima per mazdaug minute nuo paskutinio mygtuko paspau-
dimo ar rankenélés pasukimo.

Nustacius laikg ir temperatirg greiciau nei per minute reikia jspausti rankenéle. Tai pradés darba. Tai patvirtins mirksintis ventilia-
toriaus simbolis. Kai ventiliatoriaus simbolis yra parySkintas raudonai, produkto Sildytuvas veikia. Kai ventiliatoriaus simbolis yra
parySkintas mélynai, produkto ventiliatorius veikia.

Produktg bet kuriuo metu galima i§jungti, palietus jungiklio mygtuka. Po iSjungimo ventiliatorius gali veikti, pagreitinant Sildytuvo
ausinima. Per tg laikg negalima atjungti produkto i$ maitinimo Saltinio. Po to, kai Sildytuvas baigs vésintis, produktas automatiskai
pereis | pasiruo$imo rezimg. Reikia tada jjunkti produkto maitinimo laido kistuka i$ elektros lizdo.

67573

Produkto valdymo skydas turi du nustatymo ratukus ir indikatoriy.

VirSutinis nustatymo ratukas nustato temperatira.

Apatinis nustatymo ratukas nustato laikg.

Indikatoriaus uzsidegimas informuoja apie Sildytuvo darba. Produkte jrengtas vidinis temperatiros jutiklis. Veikimo metu indikato-
rius gali automatiskai jsijungti ir iSsijungti.

Produktg galima bet kada ijungti, perjungiant laiko nustatymo ratukg j ,0“ padét].

67574

Produkte jrengtas su jutiklinis valdymo skydas su Sviesos ekranu.
Po produkto prijungimo prie maitinimo $altinio, girdésis pypteléjimas, ekrane pasirodys: ,--". Taip pat uzsidegs maitinimo mygtu-
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kas. Produktas yra pasiruo$imo rezime.

Palietus jungiklj prasideda gaminio nustatymo rezimas.

Ekrane pakaitomis parodomas numatytasis temperatdros ir laiko minutémis nustatymas.

LaikrodZio nustatyma galima pakeisti laikrodzio simboliu pazymétais mygtukais.

Temperatdros nustatymg galima pakeisti termometro simboliu paZzymétais mygtukais.

Mygtukas, paZymétas ,+*, padidina nustatymo verte, mygtukas, pazymétas ,-*, sumaZina nustatymo verte.

Kiekvieng mygtuko paspaudimg signalizuos garsinis signalas ir ekrane matomo nustatymo pakeitimas.

Mygtukas, pazymétas ,M*, leidzia pasirinkti vieng i$ anks¢iau nustatyty darbo reZimy. Kiekvienas rezimas yra ekrane rodomy
pakaitomis, laiko ir temperatdros nustatymy derinys.

Rezimo pasirinkimas signalizuojamas garsiniu signalu ir pasirinkto rezimo simbolio apSvietimu ekrane. Kiekviename rezime galite
keisti laiko ir temperattros nustatymus. TaCiau vertés nebus iSsaugotos kaip nauiji nustatyto rezimo nustatymai.

Darbo reZimai gali bati keiCiami sekanciu ciklu: bulvytés - krevetés - pyragas - paukstiena - mésa - Zuvis.

Démesio! Nustatymo metu gaminys automatiSkai gri$ j pasiruo$imo rezimg per mazdaug minute nuo paskutinio mygtuko pa-
spaudimo.

Nustacius laikg ir temperatirg reikia paliesti jungiklj maziau nei per vieng minute. Tai pradés darba. Tai patvirtins mirksintis venti-
liatoriaus simbolis. Kai ventiliatoriaus simbolis yra paryskintas raudonai, produkto Sildytuvas veikia. Kai ventiliatoriaus simbolis yra
parySkintas mélynai, produkto ventiliatorius veikia.

Produktg bet kuriuo metu galima i§jungti, palietus jungiklio mygtuka. Po iSjungimo ventiliatorius gali veikti, pagreitinant Sildytuvo
ausinima. Per tg laikg negalima atjungti produkto i$ maitinimo Saltinio. Po to, kai Sildytuvas baigs vésintis, produktas automatiskai
pereis | pasiruo$imo rezimg. Reikia tada jjunkti produkto maitinimo laido kistukg i$ elektros lizdo.

Produkto jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produktas turi biti iSpakuotas visiSkai pasalinant visus pakavimo bei transportavimo saugumo elementus. Rekomenduojama
laikyti pakuote, ji gali bati naudinga tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros® instrukcijas.

Produktas turi bati montuojamas pagal instrukcijos nuorodas.

|stumti dubenj su uZfiksuotu ir tusciu jdéklu j produkto korpusa. Dubens jstdmimo metu fiksatoriy atleidzian¢io mygtuko dangtelis
turi bati perstumtas vir§ mygtuko.

Prijunkti produktg prie maitinimo.

Nustatyti maksimalia temperatira.

Nustatyti 3 minutes dubens ir jdéklo jSilimui.

Uzsidega indikatorius rodantis darbo pradzia.

Pasibaigus nustatytam laikui girdésis garsinis signalas ir indikatorius uzges.

Atsargiai paimtu uz rankenos dubens ir jstumti  korpusg. Dubuo ir jdéklas bus jSile, todél negalima jy liesti.

| idéklo vidy jdéti terminiam apdorojimui paruo$ta maista.

Jei gaminys turi papildoma jranga, pvz. puoda, picos keptuve arba pertvaras, jdékite jj j kasetés vidy. Dubuo su jmontuota kasete
visada reikalingas norint tinkamai valyti grunzdintuve.

Démesio! Maisto produkty kiekis jdéklo viduje negali virSyti didZiausios jdéklo talpos Zymos.

|stumti dubenj su jdéklu ir maistu | produkto korpusa.

Laikg nustatyti pagal maisto ruo$imo recepta.

Periodiskai tikrinti paruostos maisto biikle, trumpam laikui iStraukiant duben;. Jei reikia, galima pakeisti laikg ir / arba temperatira.
Démesio! Dubenj iStraukti atsargiai. Maisto ruoSimo metu dubuo pasSildomas iki auksto temperatiros. Laikyti tik uZ rankenos.
Rekomenduojama naudoti apsaugines pirstines.

UzZbaigus darba, iStraukti maitinimo laidg i$ lizdo. Po visiSko produkto atausimo galima pradéti prieZidros procediras.

JSPEJIMAS! Darbo metu ir i$ karto po darbo pabaigos: dubuo ir jdéklas jkaista iki auksty temperatiiry. Biikite atsargiis. Kontaktas
su karstais produkto elementais gali sukelti rimtus nudegimus.

Patarimai dél gruzdintuvés be riebaly naudojimo.

Gruzdintuvés be riebaly naudojimas maisto ruosimui, suteikia pranasuma prie§ gaminant maista tradicinéje orkaitéje ar aliejuje.
Cholesterolio kiekio mazinimas. Dél priverstinio oro cirkuliacijos panaudojimo sumazéja riebaly ir cholesterolio kiekis maiste.
Laiko ir energijos taupymas. Dél didelio priverstinio oro cirkuliacijos metodo efektyvumo maistui paruosti, galima sumazinti laika
ir energija.

Skonio savybiy iSsaugojimas. Per ilgas paruosimo laikas ir pernelyg auksta temperatiira gali lengvai pasalinti maisto skonj. Dél
lengvos laiko ir temperatiros kontrolés i problema gali bati iSspresta.

Nedidelio riebaly kiekio jdéjimo j ruoSiamg patiekalg déka patiekalas po paruoSimo bus traskus.

Ingredienty iSmaiSymas ruoSimo laiko viduryje padés juos tolygiai suSildyti.

Produkto prieZidra

DEMESIO! Visos $iame skyriuje apradyti prieZidros veiksmai turi bilti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.
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DEMESIO! Produktas negali biti pamirkytas j vandenj ar kitg skystj. Produkto negalima plauti po tekangiu vandeniu, indaplovése
ar auksto slégio vandeniu. Dubuo ir jdéklas po iSmontavimo i§ gaminio ir atauSimo gali bati plaunami tekancio vandens srove,
panardinant j indy plovimo masinas.

DEMESIO! Prie$ pradedant valyma, leisti produktui visiSkai atvésti. Negalima pagreitinti ausinimo proceso, panardinant karstas
dalis vandenyje.

Produktas skirtas ruosti maistg dubens jdékle, todél pasirlpinkite tinkama higiena, kad maisto ruo$imas bity saugus.

Valymui naudokite $velny indy ploviklj. Visus tirpalo likuéius pasalinkite $lapiu skuduréliu (dangtis) arba nuplaukite tekanciu van-
deniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdzidti.

Prie$ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produktg iSvalyti po to kai visiSkai atvés. ISvalyti visus produkte esanCius mais-
to likucius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Dangcio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produkta uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje pakuotéje.
Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté

Katalogo numeris 67572 67573 67574
Nominali jtampa [V~ 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60 50/60 50/60
Nominali galia W] 1400 1800 1800
Izoliacijos klasé | | |
Dubens jdéklo talpa [0} 32 52 52
Darbo temperatira [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Darbo laikas [min] 0-60 0-30 0-60
Masé neto [kq] 45 51 53
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PRODUKTA APRAKSTS

lekarta frT kartupelu cepSanai bez ellas ir paredzéta édienu, kuriem nepiecieSama termiska apstrade, uzsildiSanai, apcepSanai un
pagatavoSanai. lekarta izmanto termiskajai apstradei karsta gaisa piespiedu cirkulaciju, kas lauj vienmérigi uzsildit édienus. Atski-
riba no tradicionalam iekartam fri kartupelu pagatavo$anai taja nav nepiecieSama cept partiku dzila ellas pelde, kas lauj pagatavot
to veseligaka veida. Plass temperatiras reguléSanas diapazons |auj pielagot produkta darba parametrus savam vajadzibam.
Pareiza, uzticama un dro3a produkta darbiba ir atkariga no ta pareizas ekspluatacijas, tapec:

Pirms sakt lietot produktu, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs nenes atbildibu par visiem kaitéjumiem un traumam, kas radusas, lietojot produktu neatbilstosi ta pielietojumam vai
neievérojot drosibas noteikumus un $is instrukcijas noradijumus. Produkta lietoSana neatbilstosi paredzétajam pielietojumam
noved arf pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnTgi samontéta stavokii. Pirms sakt lietot produktu, nonemiet visus iepakojuma elementus un elemen-
tus, kas aizsarga produktu transportéSanas laika. Javeic ari sagatavosanas darbibas, kas aprakstitas instrukcijas talaka dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts ir projektéts lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem, pieméram, sabiedriskas edinaSanas
uznémumos.

Produkts ir paredzéts tikai blodas ieksa ievietotu édienu termiskajai apstradei. Nedrikst izmantot produktu citiem mérkiem. Pro-
dukts nav paredzéts tidens vai citu Skidrumu uzsildiSanai. Produkts nav paredzéts dienu cepSanai dzila ellas peldé. Neievietojiet
bloda édienus plastmasas iepakojumos.

Nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét produktu. Visi produkta remonti ir javeic autorizétaja servisa centra.
Darbibas laika produktu nedrikst atstat bez uzraudzibas.

BRIDINAJUMS! Darbibas laikd produkts uzkarst [idz augstam temperatdram, nepieskarieties blodai, vakam un citiem elemen-
tiem, kas atrodas blodas ieksa produkta darbibas laika un uzreiz péc tas pabeigsanas, jo pastav nopietnu apdegumu risks.
Produkts nav paredzéts lieto$anai berniem vecuma Iidz vismaz 8 gadiem un cilvékiem ar ierobezotam fiziskdm un garigdm spé-
jam vai bez pieredzes un zinaSanam par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav bijusi instruéti par produkta lietoSanu
droa veida ta, lai saistiti ar to riski batu saprotami. Bérniem nedrikst rotalaties ar produktu. Bérniem bez uzraudzibas nedrikst

veikt iekartas tiri$anu un tehnisko apkopi.

Noréadijumi par produkta transportéSanu un uzstadisanu

Produktu var uzstadtt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojo$as virsmas, kas ir izturiga pret augstas temperatiras
iedarbtbu. Virsmai jaiztur pasas ierices un uz tas novietotas partikas svars.

NodroSiniet vismaz 10 cm telpas ap produkta sanu sieninam, nenovietojiet virs produkta nekadus materialus, kas nav izturigi pret
augstas temperatiras iedarbibu. Tas lauj nodroSinat pareizu produkta ventilaciju. Neuzstadiet produktu tuvu malam (pieméram,
galda malai). Neuzstadiet neko uz produkta. Tas traucé gaisa cirkulacijai un var novest pie produkta bojaSanas un ugunsgréka.
Neuzstadiet produktu tuvu viegli uzliesmojoSiem materialiem, pieméram, aizkariem.

Nenovietojiet virs produkta nekadas elektriskas ierices. Darbibas laika izdalas Gdens tvaiks, kas var novest pie elektriskas siste-
mas Tssavienojuma un k|it par elektroSoka iemeslu.

Nedrikst urbt produkta nekadus caurumus vai modificét to jebkada cita veida, kas nav aprakstits instrukcija.

Parmesiet produktu tikai péc ta atdziSanas, turot to aiz korpusa apakSdalu. Neparnesiet produktu, turot to aiz blodas roktura.
Neparvietojiet produktu, velkot to aiz baroSanas kabela.

Temperatrai produkta uzstadisanas un lietoSanas vieta jaietilpst diapazona no +10 °C lidz +38 °C, bet relativajam mitrumam ir
jabat zemakam par 90 % bez tidens tvaika kondensacijas.

Noradijumi par produkta pieslégsanu baro$anas avotam

Pirms pieslégt produktu baroSanas avotam, japarliecinas, ka baro$anas tikla spriegums, frekvence un jauda atbilst vértibam, kas
noradrtas uz produkta datu plaksnites. Kontaktdaksai ir jabat piemérotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificét kontakt-
daksu vai kontaktligzdu, lai piemérotu tas vienu otrai.

Produktam ir jabt pieslégtam tie$i pie atseviskas baroSanas tikla kontaktligzdas. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus un
dubultas kontaktligzdas. BaroSanas tikla konttram ir jabat aprikotam ar aizsargvadu un vismaz 16 A aizsargelementu.
[zvairieties no baro$anas kabela kontakta ar asam malam, karstiem priekSmetiem un virsmam. Produkta darbibas laika baroSa-
nas kabelim ir jabdt pilntba notitam, tas janovieto ta, lai netraucétu apkalpot produktu. Baro3anas kabela pozicijai nedrikst radit
paklupSanas risku. Barodanas kontaktligzdai jaatrodas tada vieta, kas vienmér lauj atri atslégt produkta baroSanas kabela kon-
taktdakSu. Atsledzot baroSanas kabela kontaktdakSu, vienmeér velciet aiz kontaktdaksas korpusu, nevis aiz vadu.

Ja baro$anas kabelis vai kontaktdaksa ir bojati, nekavéjoties atslédziet tos no baro$anas tikla un sazinieties ar razotaja autorizéto
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servisa centru, lai nomainitu tos ar jauniem elementiem. Neizmantojiet produktu ar bojatu baro$anas kabeli vai kontaktdaksu.
Baro3anas kabelis vai kontaktdak3a nav remontgjami, bojasanas gadijuma Sie elementi janomaina ar jauniem, kas ir brivi no
defektiem.

Norédijumi par produkta lietoSanu

BRIDINAJUMS! Produkta bloda un korpuss var bt karsti pec lietoSanas. Nedrikst tiem pieskarties, jo pastav nopietnu apdegumu
risks. Pagaidiet, [1dz produkta elementi atdziest. Ja nepiecieSams parest Sos elementus pirms to atdziSanas, turiet tos aiz roktu-
riem, kas paredzéti Sim mérkim. Izmantojiet cimdus, kas aizsarga pret augstas temperatiras iedarbibu.

Parliecinieties, ka grida tuvu produkta lietoSanas vietai nav slidena. Tas lauj izvairities no slidéSanas, kas var novest pie nopiet-
nam traumam.

Produkts var bit pieslégts baro$anas avotam tikai darbibas laika. Péc tas pabeig$anas atslédziet produktu no baro$anas avota,
izvelkot kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas. Neatstajiet pieslégto produktu bez uzraudzibas.

Partikas produkti, kas ievietoti bloda, nedrikst izvirzities virs blodas maksimala uzpildijuma [imena norades.

Novérojiet produktu visu laiku édienu pagatavo$anas laika. Bez uzraudzibas atstati partikas produkti var sadegt, kas var novest
pie ugunsgréka un nopietniem apdegumiem.

Paresiet blodu tikai aiz rokturi. Bloda ir aprikota ar ieliktni ar perforétu dibenu, kas paredzéts partikas produktu ievietoSanai
taja. Nekad nelietojiet blodu bez ieliktna. leliktnis tiek nostiprinats bloda ar blokéSanas mehanisma palidzibu, kas paslépts zem
parbidama parsega. Parmesot blodu vienmér aizsedziet blokéSanas mehanismu ar parsegu. Tas |auj novérst nejausu blodas
atdaliSanas no ieliktna.

Blokésanas mehanismu var atbrivot tikai tad, ja bloda stav uz virsmas.

Blodu ar karstu partiku uzstadiet tikai uz virsmam, kas iztur augstu temperatru, vai izmantojiet aizsargpaliktnus.

Edienu pagatavo3anas laika pieskarieties kamerai un paSiem &dieniem tikai ar instrumentu palidzibu, kas izgatavoti no materia-
liem, kuri iztur produkta radtto temperatiru. Nedrikst izmantot Sim mérkim kailas rokas. Neizmantojiet arT asus, metala priekSme-
tus, kas var bojat blodas un ieliktna pretpiedeguma parklajumu.

Ja édiena pagatavoSanas laika vai péc tas blodas vai ieliktna iek$a paliek partikas atliekas, nonemiet tos pirms nakama édiena
pagatavoSanas. Partikas atliekas var sadegt, izraisot dimu, nepatikamas smakas rasanos, un ietekmét gatavojama édiena garsu.
Tas var arT kst par ugunsgréka iemeslu. To nonemsanai izmantojiet instrumentus, kas pagatavoti no koka vai plastmasas, kas iz-
tur produkta radito temperatdru. Neizmantojiet asus un metala instrumentus. Sadi instrumenti var bojat blodas un ieliktna virsmu.

PRODUKTA LIETOSANA
Vadibas panelis

67572

Produkts ir aprikots ar skarienjutigu vadibas paneli ar gaismas displeju un kloki / pogu.

Péc produkta pievienoSanas stravas padevei tiks izvadits skanas signals, un visi simboli tiks Tsi apgaismoti, péc tam tad displeja
paradisies: ,~-". Produkts atrodas gatavibas rezima.

Pieskaroties slédzim vai jebkurai pogai, vai pagriezot vai nospiezot kloki, tiks ieslégts produkta iestatiSanas rezims.

Displeja paradisies nokluséjuma temperatiras iestatijums un laiks mindtés. Lai mainitu iestatijuma vértibu, izmantojiet kloki,
pagrieziet pulkstenraditaja virziena, lai palielinatu iestatito vértibu, pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai samazinatu
iestatito vértibu. Katru pogas pieskarienu signalizé skanas signals un norada displeja statusa izmainas.

Pieskaroties pogai ar pulkstena simbolu, varat mainit laika iestatfjumu.

Pieskaroties pogai ar termometra simbolu, varat mainit temperattras iestatijumu.

Pieskaroties pogai “M”, ar kloki var izvéleties vienu no ieprieks iestatitiem darba rezimiem. Katrs rezims ir displeja redzamo laika un
temperatdras iestatfjumu kombinacija. Darba rezimus var maintt $8da cikia: kartupell i - ribas - garneles - kika - majputni - gala - zivis.
Uzmanibul! lestatijumu programméSanas laika péc aptuveni mindtes no jebkuras pogas pieskariena vai kloka pagrieSanas ierice
automatiski atgriezas gatavibas rezima.

Péc laika un temperatiras iestatiSanas atrak neka vienas minites laika - piespiediet kloki. Tas saks darbu. To signalizés ventila-
tora simbola mirgoSana. Ja ventilatora simbols ir ieziméts sarkana krasa, izstradajuma silditajs darbojas. Ja ventilatora simbols ir
ieziméts zila krasa, ventilators darbojas.

Produkts var tikt izslégts jebkura laika, pieskaroties slédza pogai. Péc izslég$anas ventilators var turpinat darboties kadu laiku,
paatrinot silditaja atdziSanu. Neatslégt ierici no baro$anas avota. Péc silditaja atdzeséSanas pabeigSanas produkts automatiski
parslédzas uz gatavibas reZimu. Tad produkta kontaktdaksa jabiit atslégta no elektribas tikla.

67573

Produkta vadibas panelis ietver divas grozamas pogas un gaismas indikatoru.

Augséja grozama poga ir paredzéta temperatiras iestatisanai.

Apakséja grozama poga ir paredzéta laika iestati$anai.

Indikatora iedeg$anas nozimé silditaja darbibu. Produkts ir aprikots ar iek$€jo temperatiras sensoru. Darbibas laiké indikators
var automatiski ieslégties un izslégties.

Produktu var izslégt jebkura bridr, pagriezot grozamo pogu uz poziciju “0”.
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67574

Produkts ir aprikots ar skarienjutigu vadibas paneli ar gaismas displeju.

P&c produkta pieslégSanas pie baroSanas avota tiek emitéts skanas signals, uz displeja ir redzams noradijums: “---". SlédZa poga
tiek apgaismota. Produkts ir gatavibas rezima.

Pieskaroties sledzim, tiek iedarbinats produkta iestatijumu rezims.

Displejs parmainus rada temperatdras un laika (mindtés) nokluséjuma iestatijumus.

Ar pogu palidzibu, kas apzimétas ar pulkstena simbolu, var mainit laika iestatijumu.

Ar pogu palidzibu, kas apzimétas ar termometra simbolu, var mainit temperatiras iestatfjumu.

Poga, kas apziméta ar “+”, palielina iestatijuma veértibu, poga, kas apziméta ar “-", samazina iestatijuma vértibu.

Katrs pieskariens pogai tiek signalizéts ar skanas signalu un iestatfjuma izmainu, kas redzama uz displeja.

Poga, kas apziméta ar “M”, lauj izvéléties vienu no predefinétiem darbibas rezimiem. Katrs rezims ir laika un temperatiras iesta-
tijumu kombinacija, kas parmainus radtti uz displeja.

ReZima izvéle tiek signalizéta ar skanas signalu un izvéléta rezima simbola apgaismoSanas uz displeja. Katra reZima var mainit
laika un temperatiras iestatjumus, taCu vértibas netiek saglabatas ka noteikta reZima jauni iestatijumi.

Darbibas rezimus var mainit $ada seciba:kartupeli: f1 - ribas - gameles - kika - majputni - gala - zivis.

Uzmanibu! lestatijumu programmésanas laika produkts automatiski atgrieZas gatavibas reZima péc aptuveni vienas mindtes no
pédeja pieskariena pogai.

Péc laika un temperatiras iestatiSanas pieskarieties slédzim laika, kas ir isaks par vienu mindti. Tas noved pie produkta darbibas
sakSanas. Ta tiek signalizéta ar ventilatora simbola pulséSanu. Ventilatora simbola apgaismojums ar sarkanu gaismu nozimé
produkta silditaja darbibu. Ventilatora simbola apgaismojums ar zilu gaismu nozimé ventilatora darbibu.

Produktu var izslégt jebkura bridi, pieskaroties sledZa pogai. Pec izslégSanas ventilators var darboties vél kadu laiku, paatrinot
silditaja atdziSanu. Taja laika nedrikst atslégt produktu no baro$anas avota. Péc silditaja atdzeséSanas pabeig$anas produkts
automatiski parej gatavibas rezima. Tad atslédziet barosanas kabela kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas.

Produkta uzstadiSana, iedarbinasana un apkalposana

Izpakojiet produktu, pilniba nonemot visus iepakojuma elementus un elementus, kas aizsarga produktu transportéSanas laika.
leteicams saglabat iepakojumu, tas var bt noderigs turpmaka produkta transporté$ana un uzglabasana.

Nomazgajiet produktu atbilstoSi noradijumiem sadala “Produkta tehniska apkope”.

Uzstadiet produktu saskana ar noradijumiem.

levadiet blodu ar blokétu un tukSu ieliktni produkta korpusa. Blodas ievadiSanas laika pogas, kas atbrivo blodas blokéSanas
mehanismu, parsegam ir jabdt uzstaditam virs pogas.

Pieslédziet produktu baro$anas avotam.

Uzstadiet maksimalo temperattru.

Uzstadiet laiku uz 3 minttém, lai sakotngji uzsilditu blodu un ieliktni.

ledegas indikators, kas nozimé darbibas saksanos.

Péc iestatita laika iztecéSanas ir dzirdams skanas signals un nodziest gaismas indikators.

levérojot piesardzibu, izvelciet blodu no produkta korpusa, turot to aiz rokturi. Misa un ieliktnis ir karsti, tapéc tiem nedrikst pie-
skarieties.

leliktna iek3a ievietojiet partiku, kas paredzéta termiskajai apstradei.

Ja izstradajumam ir papildu aprikojums katlina, picas panna vai nodalijuma veida, ievietojiet to ieliktna iek$a. Bloda ar iebdivétu
kartridZu vienmér ir nepiecieSama, lai ierice darbotos pareizi.

Uzmanibul! Partikas produktu ieliktna iek$a nedrikst parsniegt maksimala ielikina tilpuma noradi.

levadiet blodu ar ieliktni un partiku produkta korpusa.

lestatiet laiku atbilstosi partikas pagatavosanas receptei.

Regulari kontrolgjiet gatavojamas partikas stavokli, izvelkot blodu uz Tsu laiku. Ja nepiecieSams, izmainiet laika un/vai tempera-
tdras iestatijumu.

Uzmanibul! Izvelkot blodu, ievérojiet piesardzibu. Partikas pagatavosanas laika bloda uzkarst lidz augstai temperattrai. Turiet to
tikai aiz roktura. leteicams izmantot aizsargcimdus.

Péc darba pabeig$anas atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no kontaktligzdas. Atstajiet produktu lidz pilnigai atdzi$anai, péc
tam veiciet tehnisko apkopi.

BRIDINAJUMS! Darbibas laikd un uzreiz péc tas bloda un ielikinis uzkarst lidz augstai temperatrai. levérojiet piesardzibu. Sa-
skare ar karstajiem elementiem var novest pie nopietniem apdegumiem.

Padomi par iekartas frT kartupelu cepsanai bez ellas lietosanu

lekartas fr kartupelu cepSanai bez ellas izmantoSana pértikas pagatavo$anai lauj nodroSina priekSrocibu attiecibd uz partikas
pagatavoSanu tradicionala cepeskrasni vai cepSanu dzila ellas peldé.

Holesterina satura samazinaSana. Pateicoties piespiedu gaisa cirkulacijas izmanto$anai, tiek samazinats tauku un holesterina
saturs partika.

Laika un energijas taupiba. Augsta piespiedu gaisa cirkulacijas metodes efektivitate lauj ietaupit laiku un energiju partikas paga-
tavoanas laika.
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Garsas Tpasibu saglabasana. Parak ilga laika un parak augstas temperatiras dé| partika viegli zaudé gar3as Tpasibas. Viegla laika
un temperatdras kontrole lauj risinat So problému.

Pateicoties neliela tauka daudzuma pievienoSanai gatavojamie édieni biis kraukskigi p&c pagatavosanas.

Sastavdalu samaisiSana pagatavosanas laika vidi nodroSina to vienmérigu uzsildisanu.

Produkta tehniska apkope

UZMANIBU! Visas tehniskas apkopes darbibas javeic pie atslégta produkta barosanas avota. Sim mérkim izvelciet baroSanas
vada kontaktdaksu no fikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! Nedrikst iegremdeét produktu ident vai jebkada cita Skidruma. Produktu nedrikst mazgat zem teko$a tdens, trauku
mazgajamaja masina vai ar tdeni zem augsta spiediena. P&c blodas uz ielikina demontéSanas no produkta un to atdziSanas tos
var mazgat zem tekoSa dens, iegremdejot tos Gdent vai trauku mazgajamaja masina.

UZMANIBU! Pirms mazgaSanas sakSanas japagaida, lidz visi produkta elementi atdziest. Nepaatriniet atdziSanas procesu, ie-
gremdéjot karstos elementus ddeni.

Produkts ir paredzéts blodas ielikini ievietotas partikas pagatavo$anai, tapéc jaievéro atbilstosa higiéna, lai partikas pagatavo-
$ana bitu drosa. 5

Tiridanai izmantojiet maigu trauku mazgasanas Iidzekli. Skiduma atliekas nonemiet ar lupatinu, kas samitrinata ar ddeni (vaks),
vai noskalojiet tos ar tekoa tdens pliismu (paréjie elementi). Pec tiriSanas noslaukiet produktu, [1dz tas ir sauss, vai atstajiet to
izzavéties.

|ztiriet produktu pirms pirmas un péc katras lietoSanas reizes, iepriek$ gaidot, l1dz tas pilniba atdziest. Iztiriet visas partikas at-
liekas, kas paliku$as uz produkta, lai novérstu to piedegSanu nakamas produkta lietoSanas reizes laika un produkta veiktspéjas
samazinasanu.

Neizmantojiet tiri$anai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivus [fdzeklus.

Vaka ventilacijas atveres iztiriet ar puteklu siicéja palidzibu.

Produkta uzglabasana un transportéSana

Uzglabajiet produktu slégtas telpas, aizsargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat produktu
originalaja iepakojuma.

Uzglabajiet produktu darba pozicija. Nelieciet produktus vairakas kartas. Nelieciet neko uz produkta ta uzglabasanas laika.
Transport&jiet produktu originalaja iepakojuma. Aizsargajiet to no parmérigiem triecieniem transporté$anas laika. Nelieciet neko
uz produkta ta transportéSanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67572 67573 67574
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50/60 50/60 50/60
Nominala jauda W] 1400 1800 1800
Izolacijas klase | | |
Blodas ieliktna tilpums 0} 32 52 52
Darba temperatdra [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Darbibas laiks [min] 0-60 0-30 0-60
Neto svars [ka] 45 5,1 53
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Beztukova fritéza je vyrobek uréenym k ohfivéni, opékani a pfipravé potrav, které vyZaduji tepelnou Upravu. Pro tepelné zpraco-
vani pouziva fritéza vynucené proudéni horkého vzduchu, coz umoZiuje rovnomémy ohfev jidel. Na rozdil od tradicnich fritéz
nevyzaduje smazeni na hlubokém oleji, coZ umozfiuje mnohem zdravéjsi pripravu jidel. Diky plynulé regulaci teploty v Sirokém
rozsahu je mozné pfizplsobit parametry ¢innosti vyrobku svym potfebam. Efektivni, spolehliva a bezpeéna ¢innost vyrobku zavisi
na spravném provozu, proto:

Pied zahajenim pouzivani vyrobku je nutné precist cely navod a uschovat jej.

Za veSkeré Skody a Urazy vzniklé vysledkem pouZivani vyrobku v rozporu s uréenim , nedodrZovanim bezpecnostnich predpist
a doporuceni tohoto navodu, dodavatel nenese odpovédnost. PouZivani vyrobku v rozporu s urenim ma také za nasledek ztratu
prav uZivatele na zaruku, a také prav z titulu garance.

VYBAVA

Vyrobek je dorucen v kompltnim stavu a nevyzaduje instalaci. Pfed zahajenim uzivani vyrobku je nutné odstranit vSechny prvky
baleni a zajisténi k pfeprave. Jsou také vyZadovany pfipravné &innosti popsané blize v dal$i ¢asti navodu.

OBECNA DOPORUCENI UZIVANI

Vyrobek je uréen pro domaci pouziti a je zakazano jeho pouzivani pro komeréni Uely, napf. ve stravovacich zafizenich.
Viyrobek je uréen pouze pro tepelné zpracovani jidel, ktera jsou umisténa pfimo uvnitf misy. Nepouzivejte tento vyrobek jinym
zpusobem, nez je uréen. Vyrobek se nepouziva na ohfivani a vareni vody nebo jinych kapalin. Vyrobek neslouzi k pfipravé pokr-
mu smazenim v hlubokém oleji. Neumistujte v misce jidla v balenich z plastu.

Zakazano je také samostatné opravovat, demontovat nebo upravovat vyrobek. VeSkeré opravy produktu museji byt provedeny
autorizovanou opravnou.

Béhem prace je nutné mit vyrobek celou dobu pod dozorem.

VYSTRAHA! Viyrobek se béhem préce zahfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se misy, vika a jinych prvki zafizeni umisténych
uvnitf misy béhem provozu, a bezprostiedné po jejim zakonceni, protoZe to hrozi vaznym popalenim.

Viyrobek neni uréen k uZivani détmi ve véku nejméné do 8 let a osobami se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi a
osobami s nedostatkem zkuSenosti a znalosti zafizeni. Ledaze budou pod dozorem nebo bude provedena instruktaz bezpe¢ného
pouzivani vyrobku tak, aby byly dobfe zndmy hrozby s timto spojené. Déti by si nemély hrat s vyrobkem. Déti bez dozoru by
nemély Cistit nebo udrZovat zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace vyrobku

Tento vyrobek maze byt umistén pouze na pevném, plochém, vodorovném a nehoflavém podkladu, ktery je odolny vici vysokym
teplotam. Podklad by mél vydrZet vahu zafizeni a na ném umisténych potravin.

Je nutné zajistit odstup nejméné kazdych 10 cm kolem bocnich stén vyrobku, nad vyrobkem pak neumistovat materidl, ktery neni
odolny vysoké teploté. Umozni to spravné vétrani vyrobku. Nestavte jej prosim v blizkosti hran napF. stolu. Nepokladejte nic na
vyrobek. Mohlo by to zabranit cirkulaci vzduchu a miiZe to také zplsobit poskozeni vyrobku, ¢i také pozar.

Neumistujte vyrobek v blizkosti hoflavych materiald, napf. zaclon nebo zavésu.

Nad vyrobkem nesméj byt umisténa Zadna elektricka zafizeni. BEhem provozu je uvoliovana vodni péra, kterd mize zpUsobit
zkratovani elektrické instalace a muze byt pfi¢inou drazu elektrickym proudem.

Zakazuje se veskeré vrtani jakychkoli otvord a také kterakoli jina Uprava vyrobku, ktera neni popséna v navodu.

Vyrobek pfenaSejte pouze za studena, drzte jej za dolni ¢ast krytu. NepfenaSejte vyrobek drzic ho za drzak misy. Nepremistujte
vyrobek taZenim za napéjeci kabel.

Teplota na misté instalace a uzivani vyrobku musi byt v rozmezi +10 ‘C / +38 ‘C a relativni vihkost musi byt nizsi, neZ 90% bez
kondenzovani vodni pary.

Doporuceni ohledné pripojeni vyrobku do sité

Pred pfipojenim vyrobku do sité je nutné se ujistit, zda napéti, frekvence a vykon sité napajeni odpovida hodnotam uvedenym
na Udajovém §titku na vyrobku. Zastréka musi pasovat do zasuvky. Je zakazano predélavani zastréky nebo zasuvky jakymkoli
zpUsobem dle svého uvazeni.

Viyrobek musi byt pfipojen pfimo do jedné zasuvky sité napajeni. Je zakdzéano vyuzivani prodluZovacich kabeld, pfechodovych
adaptérti a dvojitych zasuvek. Schéma napajeci sité musi byt vybaveno ochranym kabelem nebo pojistkou na nejméné 16 A.
Viyhnéte se kontaktu napéjeciho kabelu s ostrymi hranami &i teplymi pfedméty nebo povrchy. Béhem provozu musi byt napéjeci
kabel vzdy zcela rozvinut a jeho umisténi je nutné ustavit tak, aby nebyl prekazkou v pribéhu obsluhy vyrobku. Polozeni napa-
jeciho kabelu nesmi plsobit hrozbu klopytnuti. Napajeci zasuvka by se méla nachazet v takovém misté, aby bylo vzdy mozné
rychle odpojit zasuvku kabelu napajejiciho vyrobek. Béhem odpojovani zastrcky napajeciho kabelu je nutné vzdy tahnout za kryt
zastrcky, nikdy pfimo za kabel.
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Pokud dojde k poSkozeni napajeciho kabelu nebo zastrcky, je teba je okamzZité odpojit ze sité a kontaktovat autorizovany servis
vyrobce za Ucelem vymény. NepouZivejte vyrobek s poSkozenym napéjecim kabelem nebo zéstrékou. Napajeci kabel nebo zastr-
¢ka nemohou byt opraveny v piipadé poskozeni téchto prvk, je nutné je vyménit za nové, bez vad.

Pokyny pro pouzivani vyrobku

VYSTRAHA! Misa a kryt vyrobku mohou byt horké po pouZiti. Je nevhodné se jich dotykat, ponévadz to hrozi zavazny popalenim.
Pockejte az ochladnou vSechny prvky vyrobku. Pokud dojde k potfebé pfenést tyto prvky pred jejich vychladnutim, méli byste je chy-
tat jen za rukojeti, které jsou urceny pro tento Gcel. Méli byste pouzivat rukavice, které Vas ochrani pred pisobenim vysoké teploty.
Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti mista pouZiti vyrobku neni kluzka. Umozni to vyhnout se klopytnutim, které mohou zpUsobit
rlizné Urazy.

Viyrobek muze byt pfipojen ke zdroji napajeni pouze béhem prace. Po jejim zakonéeni je tfeba odpojit vyrobek od napajenti, vyta-
Zzenim zastrcky ze zasuvky. Nenechavejte pfipojeny vyrobek bez dozoru.

Potravinafské vyrobky, které se nachazeji v mise, nemohou vyénivat mimo oznaceni maximalniho naplnéni misy.

Béhem pfipravy jidel byste méli celou dobu sledovat vyrobek. Zanechani pokrmu bez dozoru mize zpUsobit spaleni, které mize
byt pfi¢inou pozéru nebo vézného popaleni.

Misu byste méli pfenaset pouze za drzak. Misa je vybavena vlozkou s perforovanym dnem, které je uréeno k umistovani potravin.
Nikdy nepouzivejte misu bez vlozky. Vlozka je zajisténa v mise pomoci zapadky skryté pod posuvnym krytem. Béhem pfenaseni
byste méli vzdy skryt zapadku krytem. Zabrani to nahodnému oddéleni misy od viozky.

Zapadku miZete uvolnit jen tehdy, kdyZ misa stoji na podlozi.

Misu s horkym jidlem stavte jen na podlozi, které je vhodné pro vysokou teplotu, nebo pouZivejte ochranné podklady.

V prlbéhu pripravy jidel uvnitt komory a samotnych jidel, byste se jich méli dotykat pouze nastroji vyrobenymi z takovych materi-
alli, které snesou teplotu vytvarenou vyrobkem. Je zakézano pouzivat k tomuto celu holé ruce. Také nepouZivejte ostré kovové
predméty, které by mohly poskodit nepfilnavy poviak misy a viozky.

Pokud v pribéhu nebo po pfipravé jidla zistanou uvniti misy nebo viozky zbytky potravin, tak byste je méli odstranit pfed pfipra-
vou dalsiho jidla. Zbytky potravin mohou byt spaleny, coz zplsobuje vznik dymu, nepfijemného zapachu a také ma vliv na chut
dfeva nebo z plastu, které snesou teplotu vytvarenou vyrobkem. Nepouzivejte nastroje ostré nebo vyrobené z kovu. Tyto nastroje
mohou poskodit povrch misy a viozky.

OBSLUHA VYROBKU
Ovladaci panel

67572

Produkt je vybaven dotykovym oviadacim panelem se svételnym displejem a knoflikem / tiaCitkem.

Po pfipojeni vyrobku k napajeni se ozve akusticky signal a na kratkou dobu se rozsviti vSechny symboly, na displeji se nasledné
zobrazi:,~". Produkt se nachazi v pohotovostnim rezimu.

Stisknutim spinace nebo libovolného tladitka nebo otocenim nebo stisknutim knofliku se spusti rezim nastaveni produktu.

Na displeji se zobrazi vychozi nastaveni teploty a ¢as v minutach. Chcete-li zménit nastavenou hodnotu, pouzijte otoény ovladag,
otacenim ve sméru hodinovych rucicek nastavte pozadovanou hodnotu a otacenim proti sméru hodinovych rucicek nastavenou
hodnotu snizte. KaZdé stisknuti tlacitka je signalizovano zvukovym signalem a zménou stavu displeje.

Stisknutim tlacitka se symbolem hodin miZete zménit nastaveni ¢asu.

Stisknutim tlacitka se symbolem teploméru miZete zménit nastaveni teploty.

Stisknutim tlacitka ,M“ mizete pomoci ovladace zvolit jeden z preddefinovanych provoznich rezimi. Kazdy rezim je kombinaci
nastaveni ¢asu a teploty zobrazenych na displeji. Provozni rezimy Ize ménit v nésledujicim cyklu: hranolky - Zebirka - krevetky -
tésto - dribeZ - maso - ryby.

Upozornéni! BEhem programovani nastaveni se pfistroj automaticky vrati do pohotovostniho rezimu po asi minuté od posledniho
stisknuti jakéhokoliv tlacitka nebo otogeni knofliku.

Po nastaveni Casu a teploty béhem méné nez jedné minuty lehce stisknéte knoflik. To zpasobi zahajeni prace. Bude to signalizo-
vano blikdnim symbolu ventilatoru. Sviti-li symbol ventilatoru ¢ervené, znamena to, Ze ohfiva¢ produktu pracuje. Sviti-li symbol
ventilatoru modre, znamena to, Ze ventilator pracuje.

Produkt Ize kdykoliv vypnout stisknutim tlacitka spinace. Po vypnuti miZe ventilator je$té urcitou dobu pokracovat v praci, coz
urychluje ochlazovani ohfivace. Béhem této doby produkt neodpojujte od zdroje napajeni. Po dokonéeni chlazeni ohfivace se
produkt automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Odpojte napajeci kabel ze zasuvky ve stény.

67573

Ovladaci panel vyrobku obsahuje dva knofliky a svételnou kontrolku.

Horni knoflik slouzi k nastaveni teploty.

Dolni knoflik slouZi k nastaveni €asu.

Rozsviceni kontrolky oznacuje praci ohfivace. Vyrobek je vybaven vnitfnim teplotnim ¢idlem. Béhem provozu se kontrolka miize
automaticky zapnout a vypnout.
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Vyrobek je mozné kdykoliv vypnout pohybem knofliku pro nastaveni ¢asu do pozice ,0“.

67574

Vyrobek je vybaven dotykovym ovladacim panelem se svételnym displejem.

Po pfipojeni vyrobku k siti bude vyslan zvukovy signal a na obrazovce se objevi oznageni: . Podsviti se také tlacitko spinace.
Vyrobek je v pohotovostnim rezimu.

Stisknuti tlacitka spusti rezim nastaveni vyrobku.

Na displeji se bude stfidavé zobrazovat vychozi nastaveni teploty a asu v minutach.

Pomoci tladitek oznacenych symbolem hodin mizete zménit nastaveni Casu.

Pomoci tladitek oznacenych symbolem teploméru mizete zménit nastaveni teploty.

Tlacitko oznacené ,+* zvySuje hodnotu nastaveni, tlacitko oznacené - snizuje vySku nastaveni.

KaZzdé stisknuti tlaCitka bude provazeno zvukovym signalem a zména nastaveni bude zobrazena na displeji.

Tlacitko s oznacenim ,M* umozriuje vybrat jeden z pfednastavenych rezimd prace. Kazdy rezim je kombinaci nastaveni ¢asu a
teploty, které se budou stfidavé zobrazovat na displeji.

Viybér rezimu je signalizovan zvukovym signalem a podsvicenim symbolu vybraného reZimu na displeji. V kazdém rezimu mizete
zménit nastaveni ¢asu a teploty. Hodnoty vSak nebudou zapamatované jako nové nastaveni daného rezimu.

ReZimy prace mohou byt zménény v nasledujicim cyklu: hranolky - Zebirka - krevetky - tésto - dribeZ - maso - ryby.

Pozor! Béhem programovani nastaveni se vyrobek automaticky vrati do pohotovostniho rezimu pfiblizné po jedné minuté od
posledniho stisknuti tla¢itka.

Po nastaveni ¢asu a teploty je tfeba do jedné minuty stisknout spina¢. ZpUsobi to zaCatek prace. Bude to signalizovano blikajicim
symbolem ventilatoru. Podsviceni symbolu ventiltoru ¢ervené znamend préci ohfivace vyrobku. Podsviceni symbolu ventilatoru
modrou barvou znamena praci ventilatoru.

Viyrobek Ize kdykoliv vypnout stisknutim tlagitka spinace. Po jeho vypnuti mize jesté néjaky ¢as pracovat ventilator kvdli rychlejsi-
mu ochlazeni ohfivace. Neméli byste v té dobé odpojovat vyrobek od zdroje napajeni. Po skonCeni chlazeni ohfivace se vyrobek
automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Tehdy odpojte zastréku napajeciho kabelu vyrobku ze zasuvky elektrické sité.

Instalace, spusténi a obsluha vyrobku

Viyrobek by mél byt rozbaleny, zcela odstrarite vSechny balici prvky a zabezpedeni potfebné béhem prepravy. Doporucuje se
ponechat baleni, miZe byt uZite¢né pfi nasledné prepravé a skladovani produktu.

Vyrobek umyvejte v souladu s instrukcemi bodu ,UdrZzba vyrobku®.

Vyrobek nastavte v souladu s doporucenimi navodu.

VloZte misu se zapadlych a prazdnou viozkou do krytu vyrobku. Bé&hem vkladani misy, kryt tlacitka uvolfiujici zapadku misy by
mél byt pfesunut nad tlacitko.

Pfipojte vyrobek ke zdroji napajeni.

Nastavte maximalni teplotu.

Nastavte ¢as na 3 minuty s cilem vstupniho nahfani misy a vlozky.

Zasviti se kontrolka oznaCujici zaCatek prace.

Po uplynuti nastaveného Casu budete moci slySet zvukovy signal a zhasne svételna kontrolka.

Davejte si pozor, chytte misu za drzak a vysunite ji z krytu vyrobku. Misa a vklad budou nahfaté, a proto byste se jich neméli
dotykat.

Uvnitf viozky umistéte jidlo pfipravené pro tepelné zpracovani.

Ma-li vyrobek dalSi vybaveni ve formé panve, plechu na pizzu nebo prepazky, umistéte je uvnitf viozky. Pro spravnou funkci fritézy
je vzdy nutna misa s namontovanou viozkou.

Pozor! Uroveri vyrobkd uvnitf viozky nesmi pfesahnout oznaceni maximaini kapacity viozky.

Misu s vioZkou a s potravinami vioZte do krytu vyrobku.

Nastavte ¢as podle receptu na pfipravu potravin.

Pravidelné kontrolujte stav pfipravovaného jidla vysunutim misy na kratkou dobu. Pokud je to nutné, tak zménte nastaveni ¢asu
a/ nebo teploty.

Pozor! Béhem vysouvani misy byste méli byt opatrni. Misa se zahfiva béhem pfipravy potravin na vysokou teplotu. Chytejte jen
za drzak. Doporucuje se pouzivat ochranné rukavice.

Po dokonceni prace odpojte zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky. Viyrobek nechte uplné vychladnout, a potom pokracuijte s
Gdrzbou.

VYSTRAHA! Béhem préce jakoZ i hned po jeji dokongeni se misa a viozka nahfivaji na vysokou teplotu. Budte opatrni. Kontakt
s horkymi prvky vyrobku mize vést k vaznym popéaleninam.

Tipy na pouzivéni beztukové fritézy

Pouzivani beztukové fritézy na pfipravu jidel poskytuje vyhodu nad procesem vareni v tradicni troubé nebo smazeni na hiubokém tuku.
SniZovani hladiny cholesterolu. Pouzitim nuceného obéhu vzduchu nasleduje snizeni tukové tkané potravin a snizeni hladiny
cholesterolu.

Setfi das a energii. Diky vysoké (innosti metody nuceného proudéni vzduchu k pFipravé potravin je mozné snizeni éasu a energie.
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Zachovani chutovych hodnot. PFili§ dlouhy ¢as a pfili§ vysoka teplota mize snadno pfipravit potraviny o chutové hodnoty, ale diky
jednoduchému ovladani teploty a ¢asu, miZete tento problém vyresit.

Pfidani malého mnozstvi tuku do pfipravovanych potravin bude mit za nasledek, Ze po jejich pfipravé budou kfupavé.

Michani pfisad v poloviné doby pfipravy zptisobi, ze budou rovnomérné ohfaté.

Udrzba vyrobku

POZOR! V8echny udrzbové ¢innosti je nutné provadét pfi vypnutém napajeni vyrobku. Za timto ucelem je nutné vyjmout za-
stréku napajeciho kabelu ze zasuvky.

POZOR! Vyrobek nemuize byt ponofen ve vodé nebo v jiné tekutiné. \iyrobek nemize byt umyvan pod tekouci vodou, v my¢-
ce nebo pod vodou s vysokym tlakem. Misa a viozka mohou byt po vytazeni z vyrobku a po zchlazeni umyté pod tekouci vodou
ponofenim a v mechanickych myckach.

POZOR! Pfed zahajenim prani je nutné pockat, aZ uplné ochladnou vSechny &asti vyrobku. Neurychlujte proces chlazeni pono-
fenim horkych ¢asti ve vodé.

Vyrobek se pouziva k pfipravé potravin umisténych ve viozce misy, takze byste se méli starat o udrZeni spravné hygieny tak, aby
byla pfiprava potravin bezpe¢na.

K ¢isténi pouzivejte jemny Cistici prostfedek na myti nadobi. Zbytky roztoku odstrarite hadfikem namocenym ve vodé (viko), nebo
oplachnéte proudem tekouci vody (jiné prvky). Po vycisténi otfete vyrobek do sucha a nechte ho vyschnout.

Po Uplém ochladtnuti vyrobku, musi on byt pfed prvnim a po kazdém pouziti vycistén. Méli byste vycistit zbytky potravin, které
z(staly na vyrobku, zabranite tak jejich pfipaleni pfi opétovném pouZiti, stejné jako zabranite snizeni vykonu vyrobku.

K cisténi nepouzivejte rozpoustédla, ziraviny, alkohol, benzin ani pfipravky pro brouseni.

Ventilaéni otvory vika vyCistéte pomoci vysavace.

Skladovani a pfeprava vyrobkd

Viyrobek béhem skladovani uchovavejte v zaviranych mistnostech, chrarite jej pfed prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje
se skladovani vyrobku v tovarim baleni.

Vyrobek skladujte v pracovni pozici. Neskladujte vyrobky ve vrstvach. V prabéhu skladovani by nemélo byt na vyrobku nic po-
loZeného.

Produkt skladujte a prepravovuite v originalnim baleni. Chrarite pfed nadmérmymi narazy béhem piepravy. V priibéhu prepravy
by nemélo byt na vyrobku nic poloZeného.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotk Hodnota
Katalogové ¢islo 67572 67573 67574
Jmenovité napéti [V~] 220-240 220 - 240 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50/60 50/60 50/60
Jmenovity vykon W] 1400 1800 1800
Trida izolace | | |
Kapacita viozky misy n 32 52 52
Provozni teplota [C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Provozni doba [min] 0-60 0-30 0-60
Cista hmotnost ka] 45 51 53
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Beztukova fritéza je vyrobkom, ktory je ur€eny na ohrievanie, opekanie a pripravu jedal vyzadujucich si tepelné spracovanie. Fri-
téza pouZiva na tepelné spracovanie vynutené pradenie horticeho vzduchu, ¢o umoZiuje rovnomemny ohrev jedal. Na rozdiel od
tradicnych fritéz si nevyZaduje vyprazanie na hibokom oleji, o umoZzriuje ovela zdravsiu pripravu jedal. Vdaka plynulej regulacii
teploty v Sirokom rozsahu, méZete upravit parametre prevadzky vyrobku podla svojich predstav. Spravna, spolahliva a bezpecéna
praca vyrobku zavisi od spravnej prevadzky, preto:

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s celym navodom na uvedenie do prevadzky a navod si uchovajte.

Viyrobca nenesie zodpovednost za Ziadne $kody a zranenia, ktoré vznikli v désledku pouZitia vyrobku v rozpore s jeho uréenim,
nedodrziavania bezpe€nostnych pravidiel a pokynov zahrnutych v tomto navode. PouZivanie vyrobku v rozpore s jeho uréenim
sposobuje tiez stratu uzivatel'skych prav na zaruku a vady.

VYBAVENIE

Vyrobok je dodany v kompletnom stave a nevyZaduje dalSiu montaz. Pred pouzitim tohto vyrobku by ste mali odstranit vSetky
obalové prvky a zabezpecenia pocas dopravy. PoZzadované su tieZ pripravné ¢innosti opisané v dalSej ¢asti navodu.

VSEOBECNE ODPORUCANIA PRE POUZIVANIE

Vyrobok je uréeny na domace pouZitie a je zakdzané jeho pouzivanie na komeréné Ucely, napr. v stravovacich zariadeniach.
Viyrobok je uréeny len na tepelné spracovanie jedal, ktoré st umiestnené priamo vo vnutri misy. NepouZivajte tento vyrobok na iny
spdsob, nez na aky je urceny. Vyrobok sa nepouziva na zohrievanie a varenie vody, alebo inych kvapalin. Vyrobok sa nepouziva
na pripravu jedal bez vyprazania na hibokom tuku. Neumiestriujte v miske jedla v baleniach z plastu.

Je zakazané vykonavat samostatne opravy, demontéaz, alebo modifikaciu vyrobku. VSetky opravy vyrobku musia byt vykonané
v autorizovanom servise.

Pri praci by ste mali mat vyrobok pod dohfadom po cely Cas.

UPOZORNENIE! Vyrobok sa pocas prace zahrieva na vysoku teplotu, nedotykajte sa misy, veka a inych prvkov zariadenia
umiestnenych vo vnutri misy pocas prevadzky, a bezprostredne po jej zakonéeni, pretoZe to hrozi vaznym popalenim.

Tento vyrobok nemé6zu pouZivat deti do miniméalne 8 rokov a osoby so zniZenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami, a osoby
s nedostatkom skisenosti a znalosti zariadenia. Je to mozné len v pripade, Ze budu kontrolované, alebo déjde k ich obozname-
niu sa s navodom, pokial ide o pouZivanie vyrobku bezpeénym spdsobom tak, aby si boli vedomé rizik spojenych s prevadzkou
zariadenia. Deti by sa nemali hrat' s vyrobkom. Deti bez kontroly by nemali vykonavat Cistenie a Udrzbu zariadenia.

Odporucania tykajtice sa dopravy a instalacie vyrobku

Tento vyrobok méZe byt umiestneny iba na pevnom, plochom, vodorovnom a nehorfavom podklade, ktory je odolny voci vysokym
teplotam. Podklad musi vydrZat hmotnost zariadenia a potravin, ktoré su v iom uloZené.

Mali by ste zabezpecit medzeru asponi 10 cm okolo boénych stien vyrobku a nad vyrobkom neukladajte materialy, ktoré nie su
odolné voci vysokym teplotdm. Umozni to spravnu ventilaciu vyrobku. Neumiestriujte zariadenie v blizkosti okraja, napr. stola.
Nekladte ni€ na vyrobok. Mohlo by to zabranit cirkulacii vzduchu a méze to tieZ spdsobit poSkodenie vyrobku, Ci tiez poZiar.
Neumiestriujte vyrobok v blizkosti horfavych materialov, napr. zaclon, alebo zavesov.

Neumiestriujte nad vyrobok Ziadne elektrické zariadenia. PoCas prevadzky sa uvolfiuje vodna para, ktora moZe sposobit elektric-
ky skrat a mdze byt pri¢inou Urazu elektrickym pradom.

Je zakazané vitat do vyrobku akékolvek otvory, rovnako ako akékolvek jeho iné modifikacie, ktoré nie st opisané v navode na
obsluhu.

Viyrobok prenasajte len vychladnuty, drZiac ho za dolnu Cast krytu. Neprenasajte vyrobok drziac ho za drziak misy. Neprestvajte
vyrobok tahanim za napajaci kabel.

Teplota v mieste instalacie a pri pouzivani vyrobku musi byt v rozmedzi +10 © C + +38 © C, relativna vlhkost musi byt nizsia ako
90% bez kondenzacie vodnej pary.

Odportcania tykajlice sa pripojenia zariadenia k napajaniu

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napjania sa uistite, ze napétie, frekvencia a U¢innost napajacej siete zodpovedaju hodnotam
viditelnym na typovom Stitku vyrobku. Zastréka musi zapadnit do zasuvky. Je zakézané prerabanie zastrcky, alebo zasuvky
akymkolvek spdsobom podfa svojho uvazenia.

Vyrobok musi byt pripojeny priamo k jednej z&suvke napajaciej sieti. NepouZivajte prediZovacie kable, rozdvojky a dvojité zasuv-
ky. Napéjaci sietovy obvod musi mat ochranny prevod a zabezpecenie aspon 16 A.

Viyhnite sa kontaktu napéjacieho kabla s ostrymi hranami, horacimi predmetmi a plochami. Pocas prevadzky vyrobku musi byt
napajaci kabel vzdy plne roztiahnuty, a mal by byt poloZeny tak, aby nepredstavoval prekazku pri obsluhe vyrobku. PoloZenie
sietového kabla nemdze spdsobit zakopnutie. Sietova zasuvka by mala byt umiestnena v takom mieste, aby bolo vzdy mozné
rychlo odpojit zastréku kabla od vyrobok. Pri odpajani zastrcky napajacieho kabla vzdy tahajte za kryt zastreky, nikdy nie za kabel.
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Ak je napajaci kabel, alebo zastrcka poskodena, okamZite ich odpojte od siete a obratte sa na autorizovany servis vyrobcu za
Ucelom ich vymeny. NepouZivajte vyrobok s poSkodenym napajacim kablom, alebo zastrkou. Napéjaci kabel, alebo zastrcka
nemdzu byt opravované, v pripade ich poSkodenia, musia byt nahradené novymi prvkami bez vad.

Dalsie tipy tykajiice sa pouzivania vjrobku

UPOZORNENIE! Misa a kryt vyrobku m6zu byt hortce po pouZiti. Nedotykajte sa ich, pretoZe si mozete spdsobit vazne popa-
leniny. Pockajte az kym ochladnu vSetky prvky vyrobku. Ak déjde k potrebe preniest tieto prvky pred ich vychladnutim, mali by
ste ich chytat len za rukovéte, ktoré st urCené pre tento tcel. Mali by ste pouZivat rukavice, ktoré Vas ochrénia pred pdsobenim
vysokej teploty. )

Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti miesta pouZzitia vyrobku nie je kizka. Zabranite tym skiznutiu, ktoré by mohlo spdsobit vazne
Urazy.

Vyrobok modze byt pripojeny k zdroju napéjania len pocas prace. Po jej zakonceni je potrebné odpojit vyrobok od napdjania,
vytiahnutim zastrcky zo zasuvky. Nenechavajte pripojeny vyrobok bez dozoru.

Potravinarske vyrobky, ktoré sa nachadzaju v mise, nemozu vycnievat ako je oznaCenie maximalneho naplnenia misy.

Pocas pripravy jedal by ste mali cely ¢as sledovat vyrobok. Jedlo ponechané bez dozoru sa méZe spalit, €o méze spdsobit poziar
a vazne popaleniny.

Misu by ste mali prenaat iba za drziak. Misa je vybavena viozkou s perforovanym dnom, ktoré je uréené na umiestiiovanie potra-
vin. Nikdy nepouzivajte misu bez vlozky. Viozka je zabezpecena v mise pomocou zapadky skrytej pod posuvnym krytom. Pocas
prenaSania by ste mali vzdy skryt zapadku krytom. Zabrani to ndhodnému oddeleniu misy od viozky.

Zapadku mdzete uvolnit len vtedy, ked misa stoji na podloZi.

Misu s hortcim jedlom stavajte len na podloZi, ktoré je vhodné pre vysoku teplotu, alebo pouZivajte ochranné podklady.

V priebehu pripravy jedal vo vnutri komory a samotnych jedal, by ste sa ich mali dotykat iba nastrojmi vyrobenymi z takych ma-
terialov, ktoré znesu teplotu vytvarant vyrobkom. Je zakézané pouZivat na tento Ucel holé ruky. TieZ nepouzivaijte ostré kovové
predmety, ktoré by mohli poSkodit nepripalujlci poviak misy a viozky.

Ak v priebehu, alebo po priprave jedla zostant vo vnutri misy, alebo vlozky zvysky potravin, tak by ste ich mali odstranit pred
pripravou dalSieho jedla. ZvySky potravin sa mézu spalit, Co ma za nasledok dym, neprijemny zapach, a moze to tiez ovplyvnit
chut hotového jedla. Mozu byt tiez pri¢inou poziaru. Na ich odstranenie by ste mali pouzivat nastroje vyrobené z dreva, alebo z
plastu, ktoré znesu teplotu vytvarand vyrobkom. Nepouzivajte ostré nastroje a nastroje, ktoré su vyrobené z kovu. Tieto nastroje
mozu poskodit povrch misy a viozky.

POUZITIE VYROBKU
Ovladaci panel

67572

Vyrobok méa dotykovy ovladaci panel s displejom a kolieskom/tlacidlom.

Ked vyrobok pripojite k el. napatiu, zaznie zvukovy signal a na kratku chvilu zasvietia v3etky symboly, nasledne sa na displeji
zobrazi: ,---". Vyrobok je v pohotovostnom reZime.

Ked sa dotknete lubovolného zapinaca alebo tlacidla, alebo otocite alebo stlacite koliesko, aktivuje sa rezim nastavovania vyrobku.
Na displeji sa zobrazi prednastavena teplota a trvanie v mindtach. Hodnoty nastavenia méZete zmenit kolieskom. Pretocenim v
smere pohybu hodinovych ruciciek hodnotu zvysite, a pretocenim proti smeru pohybu hodinovych rugiciek hodnotu nastavenia
znizite. Kazdé dotknutie tlacidla sprevadza zvukovy signal a prislusna zmena na displeji.

Stlaéenim tlacidla so symbolom hodin, méZete zmenit nastavenia ¢asu.

Stlacenim tlacidla so symbolom teplomera, méZete zmenit nastavenia teploty.

Stlacenim tlacidla ,M", mdzete kolieskom vybrat jeden z prednastavenych rezimov prace. Kazdy reZim je kombinaciou nastaveni
trvania a teploty, ktoré sa zobrazuju na displeji. ReZim prace moZete zmenit, nastavenia maju nasledujuci cyklus: hranoléeky —
rebierka — krevety — kola¢ — hydina — maso - ryba.

Pozor! Vyrobok sa pocas programovania nastaveni samocinne prepne do pohotovostného reZimu po cca mintte od posledného
dotknutia lubovolného tlagidla alebo pohnutia kolieska.

Ked nastavite trvanie a teplotu, v priebehu jednej minuty jemne stlacte tlacidlo. Takym spdsobom sa spusti nastaveny rezim pra-
ce. Pracu bude signalizovat blikanie symbolu ventilatora. Ked je symbol ventilatora podsvieteny nacerveno, je spustené vyhrevné
teleso (Spirala) vyrobku. Ked je symbol ventilatora podsvieteny namodro, je spusteny ventilator.

Vyrobok méZete v fubovolnej chvili vypnit stladenim tlacidla zapinaCa. Ventilator méze po vypnuti zariadenia eSte isty ¢as
pracovat, vdaka tomu vyhrevné teleso vychladne rychlejSie. Vyrobok v tom Case neodpadjajte od el. napatia. Ked sa skonéi
ochladzovanie vyhrevného telesa, vyrobok sa samocinne prepne do pohotovostného rezimu. Az vtedy mdzete vytiahnut zastrcku
napajacieho kabla z el. zasuvky.

67573

Ovladaci panel vyrobku obsahuje dva gombiky a svetelnu kontrolku.
Horny gombik sluZi na nastavenie teploty.

Dolny gombik slizi na nastavenie ¢asu.
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Zasvietenie kontrolky oznaCuje pracu ohrievaca. Vyrobok je vybaveny vndtornym teplotnym snimacom. PoCas prevadzky sa
kontrolka mdZe automaticky zapnut a vypnut.
Vyrobok je mozné kedykolvek vypnut pohybom gombika pre nastavenie ¢asu do pozicie ,0".

67574

Vyrobok je vybaveny dotykovym ovladacim panelom so svetelnym displejom.

Po pripojeni vyrobku k sieti bude vyslany zvukovy signal a na obrazovke sa objavi oznagenie: ,-". Podsvieti sa tieZ tlacidlo spi-
naca. Viyrobok je v pohotovostnom rezime.

Stlacenie tlacidla spusti rezim nastavenia vyrobku.

Na displeji sa bude striedavo zobrazovat' predvolené nastavenie teploty a Casu v mindtach.

Pomocou tlacidiel oznacenych symbolom hodin mdZete zmenit nastavenie ¢asu.

Pomocou tlacidiel oznacenych symbolom teplomera mozete zmenit nastavenie teploty.

Tlacidlo oznacené ,+" zvySuje hodnotu nastavenia, tlacidlo oznacené ,-" znizuje vySku nastavenia.

KaZdé stlacenie tlacidla bude sprevadzané zvukovym signalom a zmena nastavenia bude zobrazena na displeji.

Tlacidlo s oznacenim ,M” umoZnuje vybrat jeden z prednastavenych rezimov prace. Kazdy rezim je kombin&ciou nastavenia ¢asu
a teploty, ktoré sa budu striedavo zobrazovat na displeji.

Vyber rezimu je signalizovany zvukovym signalom a podsvietenim symbolu vybraného rezimu na displeji. V kazdom reZime mé-
Zete zmenit nastavenia ¢asu a teploty. Hodnoty vSak nebudu zapaméatané ako nové nastavenia daného rezimu.

Rezimy prace mézu byt zmenené v nasledujucom cykle: hranoléeky — rebierka — krevety — kola€ — hydina — maso — ryba.

Pozor! PoCas programovania nastaveni, sa vyrobok automaticky vrati do pohotovostného rezimu priblizne po jednej minute od
posledného stlagenia tlacidla.

Po nastaveni €asu a teploty je potrebné do jednej minuty stlacit spina¢. Sposobi to zaciatok prace. Bude to signalizované bli-
kajucim symbolom ventilatora. Podsvietenie symbolu ventilatora na ¢erveno znamena pracu ohrievaca vyrobku. Podsvietenie
symbolu ventilatora na modro znamena précu ventilatora.

Vyrobok mozete kedykolvek vypnit stlacenim tladidla spinaca. Po jeho vypnuti moZe eSte nejaky Cas pracovat ventilator kvoli
rychlejiemu ochladeniu ohrievaca. Nemali by ste v tom Case odpajat vyrobok od zdroja napéjania. Po skonéeni chladenia ohrie-
vaca sa vyrobok automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Vtedy odpojte z&strcku napajacieho kabla vyrobku zo zasuvky
elektrickej siete.

In$talacia, uvedenie do prevadzky a obsluha vyrobku

Viyrobok by mal byt rozbaleny, Uplne odstrarite vSetky baliace prvky a zabezpecenia potrebné pocas prepravy. Odportca sa, aby
ste zachovali tieto obaly, mdZu byt uZitotné pre dalSiu prepravu a skladovanie vyrobku.

Viyrobok umyte zhodne s pokynmi opisanymi v bode ,Udrzba vyrobku”.

Vyrobok nastavte v stlade s odporu¢aniami navodu.

Vlozte misu so zapadnutou a prazdnou vioZkou do korpusu vyrobku. Pocas vkladania misy, kryt tlacidla uvolfiujici zapadku misy
by mal byt presunuty nad tlacidlo.

Pripojte vyrobok k zdroju napajania.

Nastavte maximalnu teplotu.

Nastavte ¢as na 3 minuty s ciefom vstupného nahriania misy a viozky.

Zasvieti sa kontrolka oznacujica zaciatok prace.

Po uplynuti nastaveného Casu budete méct poCut zvukovy signal a zhasne svetelna kontrolka.

Davaite si pozor, chytte misu za drZiak a vysurite ju z korpusu vyrobku. Misa a vklad budd nahriane, a preto by ste sa ich nemali dotykat.
Vo vnutri viozky umiestnite jedlo pripravené pre tepelné spracovanie.

Ak ma vyrobok dodatoéné vybavenie vo forme rajnice, panvice na pizzu alebo priehradky, umiestnite ich vo vnutri viozky. Aby
fritéza fungovala sprévne, misa s namontovanou vioZkou sa musia vzdy pouzivat.

Pozor! Uroven vyrobkov vo vnutri viozky nesmie presiahnut’ oznagenie maximalnej kapacity viozky.

Misu s vlozkou a s potravinami viozte do korpusu vyrobku.

Nastavte ¢as podfa receptu na pripravu potravin.

Pravidelne kontrolujte stav pripravovaného jedla prostrednictvom vysunutia misy na kratky ¢as. Ak je to potrebné, tak zmerite
nastavenie ¢asu a/ alebo teploty.

Pozor! Pocas vystvania misy by ste mali byt byt opatrny. Misa sa zahrieva po€as pripravy potravin na vysoku teplotu. Chytajte
len za drziak. Odportc¢a sa pouzivat ochranné rukavice.

Po dokonceni prace odpojte zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky. Vyrobok nechat’ Uplne vychladnit, a potom pokrauite s Udrzbou.

UPOZORNENIE! Pocas prace ako aj hned po jej dokonéeni: sa misa a vlozka nahrievaju na vysoku teplotu. Budte tak opatrni.
Kontakt s hortcimi prvkami vyrobku mdze viest k vaznym popaleninam.

Tipy na pouZivanie beztukovej fritézy

Pouzivanie beztukovej fritézy na pripravu jedal poskytuje prevahu nad procesom varenia v tradi¢nej rure, alebo na hlbokom tuku.
Znizovanie hladiny cholesterolu. PouZitim nuteného obehu vzduchu nasleduje zniZenie tukového tkaniva potravin a zniZenie
hladiny cholesterolu.
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Setri ¢as a energiu. Vdaka vysokej Gi¢innosti metddy niiteného pridenia vzduchu na pripravu potravin, je mozné znizenie Gasu
a energie.

Zachovanie chutovych hodnét. Prili§ dlhy ¢as a prili§ vysoka teplota méZe fahko pripravit potraviny o chutové hodnoty, no vdaka
jednoduchému ovladaniu teploty a €asu, mdZete tento problém vyriesit.

Pridanie malého mnozstva tuku do pripravovanych potravin bude mat za nasledok, ze po ich priprave budu chrumkavé.
VlymieSanie zloZenia v polovici Casu pripravy spdsobi, ze budi rovnomerne podhrievané.

Udrzba vyrobku

POZOR! Akukolvek ¢innost UdrZby je potrebné vykonavat pri vypnutom napajani vyrobku. Ak tak chcete urobit’, musite odpojit’
zastréku napdjacieho kabla zo sietovej zasuvky.

UPOZORNENIE! Vyrobok nemdze byt ponoreny vo vode, alebo v inej tekutine. Vyrobok neméze byt umyvany pod tecticou vo-
dou v umyvacke riadu, alebo pod vodou s vysokym tlakom. Misa a viozka mdZu byt po vytiahnuti z vyrobku a po schladeni umyté
pod te¢licou vodou ponorenim a v mechanickych umyvackach.

POZOR! Pred zahajenim prania pockat az Uplne v pohode vetky Casti vyrobku. Neurychlujte proces chladenia maéanim zahria-
nych €asti vo vode.

Viyrobok sa pouziva na pripravu potravin umiestnenych vo viozke misy, takze by ste sa mali starat o udrzanie spravnej hygieny
tak, aby bola priprava potravin bezpe¢na.

Na Cistenie pouZivajte jemny Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky roztoku odstrarte handrickou namocenou vo vode
(veko), alebo oplachnite pridom teclicej vody (iné prvky). Po vyéisteni vyrobok utrite vyrobok do sucha a nechajte ho vyschnut.
Vyrobok musi byt pred prvym a po kazdom poutziti vycisteny, no skér musite ¢akat, az kym vychladne. Mali by ste vygistit zvySky
potravin, ktoré zostali na vyrobku, zabranite tak ich pripaleniu pri opakovanom poutZiti, rovnako ako zabranite znizeniu vykonu
vyrobku.

NepouZivajte na Cistenie rozpustadla, abraziva, alkohol, benzin, alebo stieracie prostiredky.

Ventilatné otvory veka vy€istite pomocou vysavaca.

Skladovanie a preprava vyrobku

Vyrobok pocas skladovania prechovavjte v uzamknutych miestnostiach, chrarte ho pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti.
Odporuéa sa, aby ste vyrobok skladovali v tovarenskom obale.

Vyrobok skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobok po vrstvach. Pocas skladovania neukladajte na vyrobok Ziadne
iné predmety.

Viyrobok prepravuijte v tovarenskom obale. Chrarite ho pred nadmernymi vibraciami pocas prepravy. Pogas prepravy neukladajte
na vyrobok ziadne iné predmety.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Merné jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67572 67573 67574
Menovité napatie [V~] 220 - 240 220- 240 220 - 240
Menovité frekvencia [Hz] 50/60 50/60 50/60
Menovity vykon W] 1400 1800 1800
Trieda izolacie | | |
Kapacita viozky misy M 32 52 52
Prevadzkova teplota [°C] 80 ~ 200 80 ~200 80 ~ 200
Prevadzkova doba [min] 0-60 0-30 0-60
Hmotnost netto [kg] 45 51 53
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ATERMEK JELLEMZOI

A zsiradékmentes frit6z egy olyan termék, amely h6kezelést igényld ételek melegitésére, sutésére és elkészitésére szolgal. A
frit6z a hdkezeléshez a forré levegd kényszeritett aramlasat hasznalja ki, amivel egyenletesen tudja melegiteni az ételt. A hagyo-
manyos fritdztél eltéréen nem kell bd olajban sutni, ami lehet6vé teszi az ételek sokkal egészségesebb elkészitését. A folyamatos
hémérsékletallitasnak kdszonhetden a termék izemelésének paramétereit széles hatarok kézott hozza lehet igazitani a sajat
igényeihez. Az eszkdz helyes, meghibasodastdl mentes és biztonsagos mikddése a megfeleld Gizemeltetéstdl fligg, ezért:

A hasznalatbavétel elétt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.

A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, a biztonsagi eléirasok és a jelen utasitasok be nem tartasa miatt keletkezé karokért
és sérlilésekeért a szallitd nem vallal felel6sséget. A szerszam nem rendeltetésszerii hasznalata, mivel ez egyben a szerz6dés be
nem tartasat is jelenti, a garanciahoz és a j6tallashoz vald jog elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A berendezést komplett allapotban szallitjuk, 6sszeszerelésre nincs sziikség. A termék hasznalatba vétele el6tt azonban el kell
tavolitani minden csomagolasi elemet és szallitasi biztositast. Szlikség van eldkészité miveletekre is, amelyek részletesen le
vannak irva az Utasitas tovabbi részében.

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

Aterméket kizardlag otthoni hasznalatra tervezték, tilos kommersz célokra, pl. étteremben hasznalni.

Atermék kizardlag a talba helyezett ételek hdkezelésére vald. Tilos a terméket mas modon hasznalni. A termék nem valo viz vagy
mas folyadék melegitésére és forralasara. A termékkel nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyeket bd zsirban kell sitni. Ne
tegyen a talba mianyagbdl készilt csomagoldsban lévé ételeket.

Tilos a termék 6nall¢ javitasa, szétszerelése vagy mddositasa. A termék minden javitasat szakszerviznek kell végeznie.

Munka kdzben a termékre egész ido alatt feliigyelni kell.

FIGYELMEZTETES! A termék (izem kdzben magas hémérsékletre hevl, izemelés kdzben és kdzvetlentil a munka befejezése utan
nem szabad megérinteni a talat, a fedelet, és mas, a tal belsejében elhelyezett elemeket, ez komoly égési sérillések okozdja lehet.
Aterméket nem hasznalhatjak 8 év alatti gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi képességii személyek, és olyanok, akinek
nincs tapasztalatuk az eszkdz hasznalataban, és nem ismerik azt. Hacsak nem feltigyelik 6ket, vagy nem oktatjak ki 6ket a termék
biztonsagos hasznélatara, ugy, hogy az ezzel kapcsolatos veszélyek érhetéek legyenek. A gyerekek nem jatszhatnak a termékkel.
Aberendezést feligyelet nélkil ne tisztitsak, és ne tartsak karban gyerekek.

A termék szallitésara és telepitésére vonatkozo ajanlasok

A terméket kizarélag kemény, lapos, sima és éghetetlen padlézatra szabad allitani, amely ellenall a magas hémérsékleteknek. A
padl6zatnak el kell birnia magéanak a berendezésnek, valamint a benne Iévé ételnek a sulyat.

A termék oldalfalai koril legalabb 10 cm helyett kell hagyni, a termék folé pedig ne szabad olyan anyagokat tenni, amelyek nem
birjak a magas hémérsékletet. Ez teszi lehet6vé a termék megfeleld szell6zését. Ne helyezze pl. asztal széle kozelébe. Ne tegyen
semmit a termékre. Ez megzavarja a levegd keringését, és ettél meghibasodhat a termék, sét tliz is keletkezhet.

Aterméket ne allitsa gyulékony anyagok, pl. fliggdny vagy sotétito fliggdny kozelébe.

A termék f6lé ne helyezzen semmilyen elektromos berendezést. Uzem kézben vizpara szabadul fel, ami zarlatot okozhat az
elektromos rendszerben, és elektromos aramiités oka lehet.

Tilos a termékbe barmilyen furatot késziteni, valamint azt masfajta, a jelen utasitdsban nem emlitett médon megvaltoztatni.

A terméket kizardlag kih(ilt allapotban szabad hordozni, a burkolat aljanal fogva. Ne hordozza a terméket a tal fulénél fogva. Ne
mozgassa a terméket a halézati kabelnél huzva.

Ahémérsékletnek a telepités és hasznalat helyén +10 °C és +38 °C kozott kell lennie, a relativ légnedvesség tartalomnak pedig
90% alattinak, para kondenzacié nélkul.

Ajénlasok a termék halézatra csatlakoztatasahoz

A termék csatlakoztatasa el6tt a tapfesziiltségre, meg kell gy6z6dni réla, hogy a betaplalé haldzat feszliltsége, frekvencidja és
teljesitménye megfelel a termék adattablajan feltiintetetteknek. Haldzati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos haldzat duga-
szoldaljzataba. Tilos a dugaszt vagy a dugaszoldaljzatot barmilyen mddon atalakitani, hogy passzoljanak egymashoz.
Aterméket kdzvetlentl a betaplald halozat egyes dugaszoldaljzataba kell bekétni. Tilos hosszabbitdt, elosztét és dupla dugaszo-
|6aljzatot hasznalni. A betaplald haldzatnak rendelkeznie véddvezetékkel és legaldbb 16 A biztositékkal.

Kerlilie, hogy a halézati kabel éles szélekkel, valamint forré targyakkal és felliletekkel érintkezzen. Munka kdzben a tapfesziiltség
kabelének mindig teljesen kifektetve kell lennie, a helyét Ugy kell meghatérozni, hogy ne zavarjon a termék kezelése kézben. A
tapfesziiltség kabele Ugy legyen elhelyezve, hogy ne lehessen benne elbotlani. A halézati dugaszoléaljzat olyan helyen legyen,
hogy szlkség esetén gyorsan ki lehessen hizni a termék dugaszat. Amikor kihuzza a tapfesziltség kabelének dugaszat, azt
mindig a dugasz hazanal kell fogni, soha nem a kabelnél.
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Ha a tapfesziiltség kabele vagy a dugasz megseéril, azonnal le kell valasztani a halozatrél, és a cseréje érdekében fel kell venni
a kapcsolatot a gyarté szervizével. Tilos a terméket hasznalni, ha sérillt a tapfesziltség kabele vagy a dugasz. A tapfesziiltség
kabelét vagy a dugaszt nem szabad javitani, meghibasodas esetén ezeket ki kell cserélni Ujra, hibatlanra.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELMEZTETES! Atal és a termék burkolata forr¢ lehet hasznalat utan. Nem szabad hozzaémi, mivel ez komoly égési sériilés
oka lehet. Varja meg, amig kihlilnek a berendezés elemei. Ha mozgatni kell kihilés elétt ezeket az elemeket, kizarélag az erre a
célra szolgald fllnél szabad megfogni. A magas hémérséklet hatasai ellen védd, konyhai fogokesztyiit kell hasznalni.

Gy6z8djon meg réla, hogy a padid a termék kdzelében nem sikos. Ez elejét veszi a megcstiszasnak, ami veszélyes sebesiilések
oka lehet.

Atermék csak a munka idejére lehet csatlakoztatva a tapfesziiltségre. A befejezése utan a terméket a aramtalanitani kell a halo-
zati kabel dugaszanak kihizasaval a haldzati dugaszoldaljzatbol. Ne hagyja a bekapcsolt terméket feliigyelet nélkil.

Atalba helyezett élelmiszer nem lehet magasabban, mint a talban 1évé maximum jelzés.

Az étel készitése kozben, azt egész idd alatt figyelni kell. A felligyelet nélkiil hagyott étel megéghet, ami tiizet okozhat, és veszé-
lyes égési sériilések oka lehet.

A télat csak a fiileknél fogva szabad hordozni. A talhoz tartozik egy perforalt fenekii betét, ebbe kell behelyezni az élelmiszert.
Soha ne haszndlja a talat betét nélkil. A betét a talba az eltolhatd burkolat ala rejtett csattal van rdgzitve. A tal hordozasakor
mindig el kell fedni a csatot. Ezzel megel6zhetd, hogy a betét véletlenil elvaljon a taltol.

A csatot csak akkor lehet kioldani, ha a tal az alapfellileten all.

Aforré ételt tartalmazd talat csak olyan alapfeliiletre allitsa, ami birja a magas hémérsékletet, vagy hasznaljon védé alatétet.

Az étel elkészitése kdzben a kamra belsejét és magat az ételt csak olyan anyagbdl készilt eszkdzzel szabad megérinteni, amely
kibirja a berendezés altal eldallitott hét. Tilos ezt puszta kézzel végezni. Ne hasznaljon hegyes, fém targyakat sem, amelyek kart
tehetnek a tal és a betét letapadast gatlé bevonataban.

Ha az étel készitése alatt vagy utan a tal vagy a betét belsejében ételmaradék marad, azokat el kell tavolitani, miel6tt Ujabb ételt
készit. Az ételmaradékok leéghetnek, aminek hatésara fiist, kellemetlen szag keletkezik, és hatassal van az étel izére is. Tiz
okozodja is lehet. Az eltavolitashoz fabol vagy miianyagbdl késziilt eszkdzt kell hasznalni, ami kibirja a berendezés éltal eldallitott
hét. Ne hasznéljon éles és fémbdl késziilt eszkdzoket. Az ilyen eszkdzok megsérthetik a tal és a betét felliletét.

A TERMEK KEZELESE
Vezérl6 panel

67572

Atermék egy kijelzével rendelkezd érintd vezérlGpanellel és forgatbgombbal/gombbal van ellatva.

Atermék aramhoz val¢ csatlakoztatasat kovetden egy hangjelzés hallatszik és egy pillanatra mindegyik szimbélum felvillan, majd
a kijelz6n az alabbi felirat jelenik meg: ,---". A termék készenléti allapotban van.

Akapcsolégomb, vagy barmelyik gomb megnyomasa vagy elforgatasa, esetlegesen a forgatégomb lenyomasa a termék beallitasi
madjanak bekapcsolasat eredményezi.

Akijelz6n az alapértelmezett hémérséklet-bedllitas, valamint a percekben kifejezett idd jelenik meg. A beallitott érték a forgatdgomb-
bal médosithatd, az dramutatd jarasaval megegyez6 iranyu elforgatasa az érték novelését, az ellenkezd iranyu elforgatasa pedig
az érték csdkkenését eredményezi. A gomb mindegyik lenyomasat hangjelzés, valamint a kijelz6 statuszanak megvaltozasa jelzi.
Az éraval ellatott szimbélum megérintése az idd bedllitasat teszi lehetéve.

Ahdmérével ellatott szimbolum megérintése a hémérséklet beallitasat teszi lehetévé.

Az M” gomb megnyomésa lehetdvé teszi az elére beprogramozott miikddési modok forgatégombbal vald kivalasztasat. Minde-
gyik mod a képernydn kijelzett id6 és hdmérséklet kombinaciojat képezi. A munkamodok az alabbi ciklus szerint valtoztathatok:
hasabburgonya - borda - garnélarak - tészta - baromfi - hus - hal.

Figyelem! A beallitasok programozasakor a termék automatikusan készenléti allapotba keriil, ha 1 percig egyik gomb se keriil
lenyomasra és a forgatégomb elforgatasra.

Az id6 és a hémérséklet 1 percen belili beallitasat kdvetéen nyomja meg gyengéden a forgatégombot. Ez a mdd elinditasat
eredményezi. A bekapcsolast a villogd ventilator szimbdlum jelzi. A ventilator szimbdlum piros szin{i kigyulladasa a termék fiit6-
szélanak bekapcsolasét jelzi. A ventilator szimbdlum kék szini kigyulladasa a termék ventilatoranak bekapcsolasét jelzi.

A termék a kapcsoldgomb megérintésével barmelyik pillanatban kikapcsolhato. A kikapcsolast kdvetden a ventilator még egy
ideig foroghat, ezaltal felgyorsitva a flit6szalak lehilését. Ezalatt az id6 alatt ne sziintesse meg a termék tapellatasat. A fitdszal
lehiitését kovetden a termék automatikusan készenléti allapotba keril. Ekkor hizza ki a termék tapkabelének dugéjat az elekt-
romos aljzatbdl.

67573

Atermék vezérlépanelje két forgatdgomb és két ellen6rzé lampa van.

Afelsd forgatbgomb a hémérséklet beallitasara szolgal.

Az alsé forgatdgombbal az idét lehet beallitani.

Az ellenérz6 lampa kigyulladasa a fiitébetét lizemelését jelzi. A termékben egy bels6 hdérzékeld talalhatd. Mikodés kézben az
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ellenérzé lampa magatél kigyulladhat és elaludhat.
Aterméket barmikor ki lehet kapcsolni, az id6allit forgatégombot ,0” llasba forgatva.

67574

Akészilék fel van szerelve érint6képernyével rendelkezé vezérldpanellel.

A termék kikapcsolasa utan hangjelzés hallatszik, a kijelz6n pedig megjelenik a " jelzés. Kigyullad a kapcsold hattérvilagitasa
is. A termék készenléti allapotban talalhato.

Ha megérinti a kapcsolét beindul a termék bedllitasi izemmodja.

Akijelz6 felvaltva mutatja az alapértelmezetten beallitott hémérsékletet is a beallitott idét percekben.

Az 6ra ikonnal jelzett gombokkal lehet valtoztatni az id6 beallitasat.

Ahémérével jelzett gombokkal pedig a hdmérséklet beallitasait lehet megvaltoztatni.

A ,+" jelzés(i gombbal névelni, a ,-” jelzésli gombbal csokkenteni lehet a bedllitott értéket.

A nyomégomb minden érintését hangjelzés kiséri, és a beallitas valtozasa a kijelzén lathatd.

Az M” jelzésli gombbal lehet kivalasztani az egyik elére beallitott izemmadot. Minden lizemmdd a kijelzon felvaltva megjelend
id6- és hémérséklet-bedllitasok kombinacidja.

Az lizemmad kivalasztasat hangjelzés kiséri, és a kivalasztott izemmad jele megjelenik a kijelzén. Minden Gizemmaédban meg le-
het valtoztatni az id6 és a hémérséklet bedllitani. Az értékek azonban nem lesznek elmentve, az adott izemmad U] beallitasaiként.
Az lizemmodokat a kévetkezd ciklusban lehet valtoztatni: hasabburgonya - borda - garnélarak - tészta - baromfi - hs - hal.
Figyelem! A beallitasok programozésa alatt a készilék a nyomdgomb utolsé érintésétdl szamitott korllbellil egy perc utan 6nma-
gatol visszatér készenléti izemmadba.

A hémérséklet és az id6 bedllitasa utan egy percen belil meg kell érinteni a kapcsol6t. Ez elinditja a munkat. Ezt a ventilator
jelének villogasa jelzi. Ha a ventilator jele vords szind, az azt jelenti, hogy miikédik a készulék flitébetétje. A ventilator jele kék
szini, az azt jelenti, hogy a ventilator mikddik.

A késziléket barmelyik pillanatban ki lehet kapcsolni a kapcsold megérintésével. A kikapcsolas utan a ventilator még egy ideig
miikddhet, meggyorsitva a fiitébetét kihllését. Ezalatt nem szabad a terméket kihizni az arambadl. A fiitébetét hiitésének befeje-
zése utan a készilék nmikadéen atmegy készenléti izemmddba. Ekkor a halézati kdbel dugaszat ki kell huzni az elektromos
halézat dugaszoldaljzatabdl.

A termék lizembe helyezése és kezelése

Aterméket ki kell csomagolni, teliesen eltavolitva a csomagolas és a szallitasi biztositas elemeit. Ajanlott a csomagolast megtar-
tani, mert segitségre lehet a termék kés6bbi szallitasanal és raktarozasanal.

Aterméket le kell mosni ,A termék karbantartasa” pontban leirtak szerint.

Allitsa a terméket az Utmutatonak megfeleld helyzetbe.

Dugja be a talat becsatolt és Ures betéttel a késziilék hazaba. A tal bedugasa kézben a csatot miikddteté gomb véd6burkolatanak
a gombra racsusztatva kell lennie.

Csatlakoztatni kell a berendezést az aramforrasba.

Allitsa be a maximalis hémérsékletet.

Allitsa az id6t 3 percre, hogy eld tudja melegiteni a télat és a betétet.

Kigyullad az ellenérzé lampa, ami azt jelzi, hogy a késziilék elkezdett dolgozni.

Abeallitott idd eltelte utan hangjelzés hallatszik, és kialszik az ellen6rz6 lampa.

Ovatosan fogja meg a tal fllét, és huizza ki a készulék hazabdl. Atal és a betét forrd lesz, ezért nem szabad 6ket megérinteni.
Abetétbe bele kell tenni a hokezelésre eldkészitett élelmiszert.

Ha a termék labassal, pizza serpenydvel vagy elvalasztoval van ellatva, helyezze azokat a betét belsejébe. A betéttel ellatott
edény elengedhetetlen az olajstité megfelelé mikodéséhez.

Figyelem! A betétben az élelmiszerek szintje nem Iépheti tul a betét maximélis Urtartalmat mutato jelet.

Atalat a betéttel és az elelmiszerrel be kell dugni a kész(lék hazaba.

Allitsa be az id6t az étel elkészitésének receptje szerint.

Id6nként, a tal kihtizasaval, ellendrizni kell a készulé étel allapotat. Szikség esetén meg kell valtoztatni az id6 és/vagy hémér-
séklet beallitasat.

Figyelem! Amikor kihlzza a talat, kiilondsen legyen o6vatos. A tal magas hémérsékletre melegszik fel ételkészités kdzben. A
fogantyujanal fogva fogja meg. Hasznaljon véddkeszty(it.

A munka befejezése utan hizza ki a halézati kabel dugaszat a halézati dugaszolé aljzatbdl. A terméket hagyja teljesen kihiilni,
majd kezdje meg a karbantartast.

FIGYELMEZTETES! Munka kézben és kdzvetleniil a munka befejezése utan a tal és a betét magas hémérsékletre heviilnek.
Kiiléndsen dvatosan kel eljami. Ha a forrd feliletekhez ér, az komoly égési sériiléseket okozhat.

Tanacsok a zsiradékmentes fritéz hasznalatéhoz

A zsiradékmentes fritéz hasznalata ételkészitésre bizonyos elényokkel jar a hagyomanyos siitében vagy bd olajban torténd
ételkészitéssel szemben.

Csokken a koleszterin tartalom. A kényszeritett levegéaramlasnak kdszonhetéen csokken az élelmiszerben Iévé zsirszovet és a
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koleszterin mennyisége.

|d6- és energiatakarékossag. A nagy teljesitmény, kényszeritett 1égaramlas modszerének kdszonhetéen csokkenthetd az idé
és energiaigény.

Az izletesség megdrzése. A tul hosszu idd és a tul magas hémérséklet konnyen megfosztja az élelmiszert az izeit6l Az id6 és
hémérséklet konnyl ellendrizhetdségének kdszonhetden meg lehet oldani a problémat.

Akészitendd ételhez egy kevés zsiradék hozzaadasaval az az elkésziilte utan ropogds lesz.

Ha Gsszekeveri az 6sszetevoket az elkészitési idd felében, azok egyenletesen fognak melegedni.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! Minden karbantartasi miveletet gy kell végezni, hogy a termék feszilltség mentesitve van. Ehhez ki kell hizni a
tapfesziiltség kabelének dugaszat a halézati dugaszoléaljzathol.

FIGYELEM! A készulék teteje nem merithet6 vizbe vagy més folyadékba. A terméket tilos folyd vizzel, mosogatdgépben, vagy
nagynyomasu vizzel mosogatni. A talat és a betétet a termék szétszerelése és kihiilése utan el lehet mosogatni folyéviz alatt,
vizbe meritéssel és mosogatdgépben.

FIGYELEM! A mosogatas megkezdése el6tt meg kell varni, mig a késziilék 6sszes eleme kihiil. Ne sietesse a hiilés folyamatat
a forr¢ alkatrészek vizbe meritésével.

Atermékkel a talba helyezett ételt lehet elkésziteni, emiatt tigyelni kell a megfeleld higiéniara, hogy az ételkészités biztonsagos legyen.
Atisztitashoz enyhe mosogatdszert kell hasznalni. Az oldat maradékat vizzel megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani (fedél) vagy
folydviz alatt kell ledbliteni (a tdbbi elem). A megtakaritasa utan a készliléket szarazra kell torolni, vagy hagyni kell megszaradni..
A késziléket ki kell tisztitani az els6 hasznalata el6tt, és minden hasznalata utéan, el6tte megvarva, hogy teljesen kihdljon. Ki
kell takaritani az 6sszes ételmaradékot, ami a készllékben maradt, ez megelézi, hogy az ismételt hasznlatkor raégjen, amivel
megel6zi azt is, hogy csékkenjen a teljesitménye.

Atisztitashoz ne hasznaljon higitét, mard szereket, alkoholt, benzint vagy surolészereket.

Szellézd nyilasokat porszivoval kell megtisztitani.

A termék tarolasa és szallitasa

A terméket raktarozaskor zart helyiségben kel tarolni, védeni kell portol, kosztdl és nedvességtél. Ajanlott a terméket a gyari
csomagolasban raktarozni.

A terméket izemi helyzetben kell raktarozni. Ne rakja a termékeket egymasra, rétegekben. Ne tegyen semmit a termékre rakta-
rozaskor.

Akésziiléket gyari csomagolasban kel szallitani. Ovni kell a szallitas kizbeni tulzott rézkédésoktol. Ne tegyen semmit a termékre
szallitaskor.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték

Kataldgusszam 67572 67573 67574
Névleges fesziiltség [V~] 220-240 220 - 240 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60 50/60 50/60
Névleges teljesitmény W] 1400 1800 1800
Szigetelési osztaly | | |
Atal betétjének Urtartalma ] 32 52 52
Uzemi hémérséklet [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Munkaid [perc] 0-60 0-30 0-60
Nettd tdmeg [kg] 45 51 53
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Friteuza fara ulei este un produs destinat incalzirii, frigerii si prepararii alimentelor care necesita tratament termic. Friteuza fara
ulei pentru procesarea termica a alimentelor foloseste un curent fortat de aer fierbinte, ceea ce permite incalzirea omogena a
preparatelor. Spre deosebire de friteuzele traditionale, aceasta nu necesita prajirea prin imersie in ulei, ceea ce permite un mod
de procesare a alimentelor considerabil mai sanatos. Datoritd domeniului mare de reglare continua a temperaturii, puteti regla
parametrii de functionare a aparatului in conformitate cu necesitétile dumneavoastra. Functionarea corectd, fiabila si sigura a
aparatului depinde de utilizarea sa corectd, prin urmare:

Tnainte este utilizarea produsului, trebuie s cititi acest manual si sa il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a produsului, rezultate in urma ne-
respectdrii regulilor de sigurantd si recomandarilor din acest manual. Utilizarea incorectd a produsului duce de asemenea la
pierderea drepturilor utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completd si nu necesita montare. De aceea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sd indepér-
tati toate elementele de ambalaj si transport. Exista si niste etape de pregatire descrise mai incolo in acest manual.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Produsul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii comerciale, de exemplu in unitdti de
catering.

Produsul este folosit doar pentru procesarea termicd a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis s folositi
produsul in orice alt mod. Produsul nu este folosit pentru incalzirea si fierberea apei sau a altor lichide. Aparatul nu este destinat
prepardrii alimentelor prin prajire prin imersie in ulei. Nu puneti in bol alimente aflate in recipiente din plastic.

Este interzis s& se repare, demonteze sau modifice pe cont propriu acest aparat. Toate reparatiile produsului trebuie efectuate la
un centru de service autorizat.

Produsul trebuig urmarit permanent in timpul functionarii.

AVERTIZARE! In timpul functionarii, produsul se mcalzeste la 0 temperatura mare, nu atingeti bolul, capacul sau alte componen-
te din interiorul bolului in timpul functionérii si imediat dupé aceea, deoarece aceasta constituie un risc de arsuri grave.

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de
catre persoane fara experienta si cunostinte privind echipamentul. in afaré de cazul in care aceste persoane sunt supravegheate
sau instruite in legdtura cu utilizarea aparatului intr-o manierd sigurd astfel incét sa fie intelese riscurile implicate. Copiii nu trebuie
s& se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sé efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandéri pentru transportul si instalarea aparatului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, pland, neteda si neinflamabila, rezistentd la temperaturi ridicate. Suprafata de
sprijin trebuie sa suporte greutatea aparatului si a alimentelor aflate pe el.

Lasati cel putin 10 cm spatiu in jurul peretilor laterali ai aparatului, nu plasati deasupra sa niciun material care nu este rezistent
la temperatura ridicata. Aceasta va asigura ventilatia corespunzatoare a produsului. Nu puneti aparatul aproape de margini, de
exemplu, Tn apropierea marginii mesei. Nu puneti deasupra produsului nimic. Aceasta ar afecta circulatia aerului si poate duce la
deteriorarea aparatului si la provocarea unui incendiu.

Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau draperii.

Deasupra aparatulw nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se degaja vapori de apé care pot provoca
scurtcircuit si electrocutare.

Este interzis sa dati gauri in aparat sau s& faceti orice alte modificari care nu sunt descrise in acest manual.

Aparatul poate fi deplasat doar dupa ce s-a racit, prin apucarea de partea de jos a carcasei. Nu deplasati produsul tinand de
carcasa bolului. Nu deplasati produsul tragénd de cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul de la + 10 C pana la +38 C, iar umiditatea
relativa trebuie sa fie sub 90%, fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electrica, trebuie s& va asigurati cé tensiunea, frecventa si performantele retelei co-
respund valorilor de pe placa de identificare a aparatului. Stecherul de la cablul electric trebuie s se potriveasca in priza. Este
interzis sa modificati stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.

Produsul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi prelungitoare, triplu-stechere si prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipatd cu conductor de impamantare si circuit de protectie de cel putin 16 A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafata fierbinti. In timp ce aparatul este in functiune, cablul trebu-
ie desfasurat intotdeauna complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel incat sa nu constituie un obstacol in timpul utilizrii aparatului.
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Cablul de alimentare poate constitui un risc de impiedicare. Priza electrica trebuie amplasata astfel incat stecherul electric de
alimentare a produsului sa poata fi deconectat intotdeauna rapid. La deconectarea cablului electric nu trebuie niciodata sa trageti
de cablu, ci de carcasa stecherului.

In cazul in care cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa le deconectati imediat de la retea si sa contactati un
atelier de service autorizat al producatorului pentru inlocuire. Nu folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul electric
si stecherul nu pot fi reparate; in cazul defectdrii, acestea trebuie inlocuite cu altele noi, fard defecte.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Bolul si carcasa pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti, deoarece exista riscul de arsuri grave. Asteptati pana
ce componentele produsului s-au racit. Daca este necesar sa transportati aceste elemente inainte de racire, apucati-le doar de
manerele destinate acestui scop. Folositi doar ménusi care protejeaza impotriva efectelor temperaturii ridicate.

Asigurati-vé c& pardoseala din locul unde este folosit produsul nu este alunecoasa. Aceasta va reduse riscul de alunecare, care
poate cauza accidente grave.

Aparatul trebuie tinut in priza doar in timpul functiondrii. Dupa utilizare, deconectati aparatul scotand stecherul din priza de retea.
Nu lasati nesupravegheat aparatul cand este in priza.

Alimentele plasate in bol nu trebuie s& depaseasca nivelul maxi de umplere a bolului.

La prepararea alimentelor, tineti permanent aparatul sub observatie. Alimentele ldsate nesupravegheate se pot arde, ceea ce
poate provoca un incendiu sau arsuri grave.

Bolul trebuie tinut doar folosind ménerele. Bolul este echipat cu un suport cu fundul perforat destinat plasarii alimentelor in interio-
rul lui. Nu folositi niciodata bolul féra suportul interior. Suportul interior este montat in bol prin intermediul unui sistem de prindere
ascuns sub carcasa detasabila. La deplasarea bolului, acoperiti intotdeauna sistemul de prindere cu carcasa. Aceasta va preveni
separarea accidentald a suportului interior de bol.

Sistemul de prindere trebuie eliberat doar cand bolul este pus jos.

Puneti bolul cu alimente fierbinti doar pe un suport care rezista la temperatura ridicata sau folositi suporturi izolante.

La pregatirea interiorului camerei si a alimentelor, le puteti atinge doar folosind instrumente realizate din materiale care rezista la
temperatura degajaté de aparat. Este interzis sa folositi direct mainile goale in acest scop. Nu folositi obiecte metalice ascutite,
care ar putea suprafata antiaderenta a bolului si suportului interior.

Daca raman in interiorul bolului sau suportului resturi de alimente in timpul sau dupa prepararea alimentelor, ele trebuie indepar-
tate inainte de prepararea urméatoarei transe de alimente. Resturile de alimente se pot arde, generand fum, mirosuri neplacute si
afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot provoca un incendiu. Pentru indepértarea lor, folositi instrumente din
lemn sau plastic rezistente la temperatura generaté de aparat. Nu folositi instrumente ascutite din metal. Asemenea instrumente
pot deteriora suprafata bolului si suportului interior.

UTILIZAREA PRODUSULUI
Panou de comanda

67572

Aparatul este echipat cu un panou de comanda tactil cu afisaj LED si buton rotativ/buton.

Cand aparatul este conectat la alimentare electrica, se aude un semnal sonor si toate simbolurile de aprind pentru scurt timp,
urmate de o indicatie pe afisaj: “---". Aparatul este in modul standby.

Prin atingerea comutatorului pornit/oprit sau a oricarui buton sau prin rotirea ori apasarea butonului rotativ se activeaza modul
de setare al produsului.

Afisajul va prezenta setarea implicitd a temperaturii in timpul in minute. Pentru modificarea setari, folositi butonul, rotiti-| in sensul
acelor de ceasornic pentru a creste setarea, rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pentru a reduce setarea. Fiecare atingere
a butonului este indicata printr-un semnal sonor si o modificare a starii afisajului.

Atingerea butonului cu simbol ceas va permite sa modificati setarea timpului.

Atingerea butonului cu simbol termometru va permite s& modificati setarea temperaturii.

Atingand butonul ,M” puteti selecta unul dintre modurile de operare predefinite rotind butonul rotativ. Fiecare mod este o com-
binatie de setari de timp si temperaturd, indicate pe un afisaj. Modurile de functionare pot fi modificate in ciclul urmator: Cartofi
prajiti - coaste - creveti - prajituri - pui - came - peste.

Atentie! La programarea setérilor, aparatul revine automat la modul standby la aproximativ un minut dupa ultima atingere a
oricarui buton sau la rotirea butonului rotativ.

Dupa setarea timpului si temperaturii, in mai putin de un minut apasati usor butonul rotativ. Aceasta va duce la pornirea aparatului.
Acest lucru va fi indicat prin clipirea simbolului ventilator. Simbolul ventilator aprins in rosu indica functionarea incalzirii aparatului.
lluminarea cu albastru a simbolului ventilator indica faptul ca ventilatorul functioneaza.

Aparatul poate fi oprit oricdnd apdsand comutatorul on/off (pornit/oprit). Dupa oprirea aparatului, ventilatorul poate functiona un
timp, accelerand procesul de racire a sistemului de incalzire. In acest timp, nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare
electrica. Cand se incheie racirea sistemului de incélzire, aparatul trece automat in modul standby. Cablul de alimentare al apa-
ratului trebuie deconectat de la priza.
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Panoul de comanda al aparatului include dou& butoane si un indicator luminos.

Butonul superior este folosit pentru setarea temperaturii.

Butonul inferior este folosit pentru setarea timpului. .

Indicatorul luminos indica functionarea incélzirii. Aparatul este echipat cu un senzor de temperatura interior. In timpul functiondrii,
indicatorul se poate aprinde si stinge automat.

Aparatul poate fi oprit in orice moment trecand butonul de setare a timpului pe ,0”.

67574

Aparatul este echipat cu un panou de comanda cu afisaj luminos.

Dupa ce aparatul este conectat la retea, se emite un semnal acustic si afisajul va indica: ,—-". De asemenea, comutatorul va fi
iluminat. Aparatul este in modul standby.

Atingerea butonului va activa modul de setare a aparatului.

Afisajul va indica alternativ o temperatura implicita si setarea de timp in minute.

Utilizand butonul cu simbolul ceas, puteti modifica setarea timpului.

Utilizand butonul cu simbolul termometru, puteti modifica setarea temperaturii.

Butonul marcat cu “+” creste valoarea setata iar butonul marcat cu “-” descreste valoarea setata.

Fiecare atingere a unui buton va fi marcat printr-un semnal acustic si modificarea setarii va fi afisatd pe afisaj.

Butonul marcat cu ,M” permite selectarea unuia dintre modurile de operare predefinite. Fiecare mod este o combinatie de setari
de timp si temperaturd, indicate separat pe un afisaj. .

Selectarea unui mod este indicata printr-un semnal acustic si iluminarea unui simbol al modului selectat, pe afisaj. In fiecare mod
se pot modifica setérile de timp si temperaturd. Cu toate acestea, ele nu se vor salva ca setdri noi ale unui mod dat.

Modurile de functionare se pot modifica in succesiunea urmatoare: Cartofi prajiti - coaste - creveti - prajituri - pui - carne - peste.
Nota! La programarea setarilor, aparatul revine automat la modul standby dupa aproximativ un minut de la ultima atingere a butonului.
Dupa setarea timpului si temperaturii, atingeti comutatorul in mai putin de un minut. Prin aceasta se porneste functionarea. Ace-
asta va fi indicat prin clipirea simbolului ventilator. lluminarea cu rosu a simbolului ventilator indicd faptul ca sistemul de incalzire
al aparatului functioneaza. lluminarea cu albastru a simbolului ventilator indica faptul c& ventilatorul functioneaza.

Aparatul poate fi oprit oricand ap&sand comutatorul. Dupa oprirea aparatului, ventilatorul poate functiona un timp, accelerand pro-
cesul de récire a sistemului de incalzire. In acest caz, nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica. Dupd récirea si-
stemului de incalzire, aparatul trece automat in modul standby. Scoateti atunci stecherul cablului de alimentare din priza de retea.

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat prin indepértarea completé a componentelor ambalajului si elementelor de protectie la transport. Se
recomanda sa pastrati ambalajul, poate fi util mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Asezati aparatul in conformitate cu recomandarile din acest manual de instructiuni.

Introduceti bolul si suportul interior gol in carcasa aparatului. La introducerea bolului, capacul de la butonul de eliberare a siste-
mului de prindere trebuie sa fie deasupra butonului.

Conectati aparatul la priza de retea.

Setati temperatura maxima.

Setati timpul la 3 minute pentru pre-incalzirea bolului si suportului interior.

Se aprinde lampa de control care indica inceputul functionarii.

Dupé scurgerea perioadei setate se aude un semnal acustic si lampa de control se stinge.

Luénd masurile de siguranta adecvate, apucati manerul bolului si trageti-l afara din carcasa aparatului. Bolul si suportul interior
sunt fierbintj, astfel incat nu trebuie s& le atingeti.

Puneti alimentele pregatite pentru procesare termica in suportul interior.

In cazul in care aparatul este echipat cu accesorii cum sunt oald, tava sau compartiment de pizza, ele trebuie plasate in dispoziti-
vul de insertie. Un bol cu insertia instalaté este intotdeauna necesar pentru functionarea corespunzatoare a friteuzei.

Nota! Nivelul alimentelor in suportul interior nu trebuie sa depaseasca semnul de marcaj cu capacitatea maxima a suportului.
Introduceti bolul si suportul interior cu alimente in el in carcasa aparatului.

Setati timpul in conformitate cu indicatia pentru prepararea alimentelor.

Verificati periodic starea alimentelor preparate tragand afara bolul pentru un moment. Daca este necesar, modificati setarile de
timp si/sau temperatura.

Nota! Atentie la tragerea afara a bolului. Bolul este incalzit la o temperatura ridicata in cursul prepararii alimentelor. Atingeti doar
ménerul. Se recomanda utilizarea manusilor de protectie.

Dupa fiecare utilizare, scoateti stecherul din prizd. Lasati aparatul sd se raceasca si apoi treceti la activitdtile de ntretinere.

AVERTIZARE! Tn timpul si imediat dupd Iucru: bolul, capacul si suportul plasat in interiorul bolului se incélzesc la temperaturi
ridicate. Trebuie sa procedati cu deosebitd atentie. Contactul cu componentele incalzite ale aparatului poate provoca arsuri grave.
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Sfaturi privind friteuza féra ulei

Utilizarea friteuzei fara ulei pentru prepararea alimentelor asigura un avantaj fata de procesul de preparare a alimentelor intr-un
cuptor traditional sau intr-o friteuza cu imersie in ulei.

Reducerea continutului de colesterol. Datorita circulatiei fortate a aerului, tesutul gras al alimentelor este redus, reducandu-se
astfel continutul de colesterol.

Economie de timp si energie. Datorita eficientei ridicate a metodei cu circulatie fortatd a aerului, este posibil sa se reduca timpul
si consumul de energie.

Pastrarea calitatilor gustative. Un timp de preparare si o temperaturd prea ridicata pot usor sa deterioreze calitatile gustative ale
alimentelor. Datorita reglarii simple a timpului si temperaturii, aceasta problemé se poate rezolva.

Adaugarea unei cantitdti mici de grasime la felurile preparate le va face sa fie crocante cand sunt gata.

Prin amestecarea ingredientelor la mijlocul perioadei de preparare se asigura ca ele se incélzesc uniform.

Intretinerea produsului i

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé este oprita. In acest scop, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Aparatul nu trebuie cufundat in apa sau in alt lichid. Aparatul nu trebuie spélat sub apa curentd, in masini de spélat vase
sau sub jet de apa. Dupa dezasamblarea aparatului si racire, bolul si suportul interior se pot spala sub jet de apd, prin imersie si
in masini mecanice de spélat vase.

ATENTIE! Lasati componentele aparatului sa se raceascé complet inainte de spalare. Nu accelerati procesul de racire prin
cufundarea pieselor fierbinti in apa.

Aparatul este destinat preparérii alimentelor plasate in suportul din bol, de aceea aveti grija s& asigurati igiena corespunzétoare,
astfel incét prepararea alimentelor sa se faca in conditii de siguranta.

Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase. Resturile de solutie trebuie indepartate folosind o laveta moale muiata in
apa ((pentru capac) sau prin clatire sub jet de apa (alte componente). Apoi stergeti aparatul si lasati- s& se usuce.

Produsul trebuie curatat fnainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati
toate resturile de alimente ramase in cuptor, aceasta va preveni arderea lor la reutilizarea aparatului si, de asemenea, va preveni
scaderea eficientei aparatului.

Nu folositi agenti corozivi, acizi, solventi, benzina sau alcool pentru curétarea aparatului.

Fantele de aerisire din capa trebuie curatate folosind un ventilator.

Depozitarea si transportul produsului

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditatii. Se recomanda sa pastrati aparatul in ambalajul
original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti nimic deasupra aparatului in timpul depozitdrii.

Tineti produsul Tn ambalajul individual inclus. Protejati-| fmpotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic de-
asupra aparatului in timpul transportului.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 67572 67573 67574
Tensiune nominala [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Frecventd nominala [Hz] 50/60 50/60 50/60
Putere nominala W] 1400 1800 1800
Clasa de izolatie | | |
Capacitatea suportului interior 0} 32 52 52
Temperatura de functionare [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Timpul de lucru: [min] 0-60 0-30 0-60
Masa neta [kq] 45 51 53
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

La freidora sin aceita es un producto disefiado para calentar, tostar y preparar platos que requieren un tratamiento térmico. La
freidora para el tratamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente, lo que permite un calentamiento uniforme de los
platos. A diferencia de las freidoras tradicionales, no requiere freir en aceite profundo, lo que permite una preparacion mucho
mas saludable de los alimentos. Gracias a la regulacion de la temperatura del liquido en un amplio rango, puede ajustar los pa-
rametros del producto a sus necesidades. El funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende de la operacion
adecuada, por lo que:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no es responsable de los dafios o lesiones que se deriven del uso del producto de forma contraria a su finalidad,
por no cumplir con las normas de seguridad y las recomendaciones de este manual. Usar el producto de manera contraria a su
proposito previsto también resultara en la pérdida de los derechos del usuario sobre la garantia.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en condiciones completas y no requiere ensamblaje. Sin embargo, antes de usar el producto, todos los
elementos de embalaje y seguridad deben eliminarse durante el transporte. Los pasos preparatorios descritos en la parte poste-
rior del manual también son obligatorios.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y esta prohibido su uso en aplicaciones comerciales, por ejemplo, estableci-
mientos de restauracion.

El producto se usa solo para el procesamiento térmico de platos directamente colocados dentro del tazon. Esta prohibido usar el
producto con una finalidad distinta. El producto no se usa para calentar y hervir agua u otros liquidos. El producto no se usa para
preparar comidas friéndolas en profundidad. No coloque los platos en recipientes de plastico en el tazén.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto. Todas las reparaciones del producto deben ser llevadas a cabo por
un centro de reparacion autorizado.

Durante el trabajo, el producto debe estar bajo supervisién en todo momento.

jADVERTENCIA! Durante el trabajo, el producto se calienta a una temperatura alta, no toque el tazén, la tapa y otros elementos
dentro del tazdn durante el funcionamiento, e inmediatamente después, esto puede causar quemaduras graves.

El producto no esta destinado a nifios de hasta 8 afios de edad como minimo y personas con minusvalias fisicas y mentales, asi
como personas sin experiencia y conocimiento del equipo. A menos que se lo supervise o0 se le instruya sobre el uso del producto
de manera segura para que los riesgos asociados sean comprensibles. Los nifios no deberian jugar con el producto. Los nifios
sin cuidado no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del equipo.

Recomendaciones para transportar e instalar el producto

El producto solo se puede colocar sobre un sustrato duro, plano, uniforme y no inflamable resistente a altas temperaturas. El
sustrato debe soportar el peso del dispositivo y la comida colocada sobre él.

Es necesario proporcionar un espacio de al menos 10 cm alrededor de los lados del producto, no coloque materiales no resis-
tentes a altas temperaturas sobre el producto. Esto permitira una ventilacion adecuada del producto. No lo coloque cerca del
borde de, por ejemplo, una mesa. No pongas nada en el producto. Esto interrumpe la circulacion de aire y puede causar dafios
al producto ademas de fuego.

No coloque el producto cerca de materiales inflamables, por ejemplo, cortinas o cortinas.

No coloque ninglin dispositivo eléctrico encima del producto. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua que puede
provocar un cortocircuito en la instalacién eléctrica y provocar una descarga eléctrica.

Esta prohibido perforar cualquier agujero en el producto, asi como cualquier otra modificacion del producto no descrita en las
instrucciones.

Solo se puede transportar el producto enfriado agarrando la parte inferior de la caja. No mueva el producto agarrando el mango
del tazon. No mueva el producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y uso del producto debe estar entre +10 °C + +38°C, y la humedad relativa debe estar
por debajo del 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la frecuencia y el rendimiento de la red
eléctrica correspondan a los valores que figuran en la placa de identificacion del producto. El enchufe debe coincidir con la salida.
Esta prohibido modificar el enchufe o el zécalo para que coincida.

El producto debe estar conectado directamente a un sola tomacorriente. Estd prohibido usar cables de extension, divisores
y enchufes dobles. El circuito de suministro de energia debe estar equipado con un conductor de proteccion y al menos una
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proteccion de 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacién con bordes filosos y objetos y superficies calientes. Cuando el producto esta en fun-
cionamiento, el cable de alimentacion siempre debe estar completamente desarrollado y colocado de modo que no constituya un
obstéculo al manipular el producto. EI modo de colocar el cable de alimentacion no debe causar un peligro de tropiezo. El toma-
corriente debe ubicarse en un lugar donde siempre sea posible desenchufar rapidamente el cable de alimentacion del producto.
Al desconectar el enchufe de alimentacion, siempre tire de la carcasa del enchufe, nunca del cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de la red eléctrica y péngase en contacto
con el centro de servicio autorizado del fabricante para que los reemplace. No use el producto con un cable de alimentacion o un
enchufe dafiado. El cable de alimentacion o el enchufe no pueden repararse en caso de dafios a estos elementos, reemplacelos
por ofros nuevos sin defectos.

Recomendaciones para el uso del producto

jADVERTENCIA! El tazdn y la carcasa del producto pueden estar calientes después de su uso. No los toque ya que puede causar
quemaduras graves. Espere hasta que los componentes del producto se enfrien. Si es necesario transferir estos elementos antes
de que se enfrie, agarrelos solo con los mangos previstos para eso. Se deben usar guantes que protejan contra los efectos de
las altas temperaturas.

Asegurese de que el piso no esté resbaladizo cerca del lugar donde se usa el producto. Esto evitara resbalones, lo que puede
causar lesiones graves.

El producto se puede conectar a la fuente de alimentacion solo durante el funcionamiento. Cuando termine, desconecte el produc-
to de la fuente de alimentacién desconectando el enchufe de la toma de corriente. No deje desatendido el producto conectado.
Los productos alimenticios colocados en el tazén no deben sobresalir por encima de la marca méaxima del tazén.

Al preparar comidas, el producto debe ser observado en todo momento para no quemar al plato, lo que puede provocar un
incendio y escaldaduras peligrosas.

El tazdn solo debe transportarse con el mango. El tazén ha sido equipado con la insercion inferior perforada, que esta disefiado
para contener alimentos. Nunca use el tazén sin una recarga. La insercion se sujeta en el tazon con un pestillo escondido debajo
de la cubierta deslizante. Cuando transporte el tazén, cubra siempre el seguro con una tapa. Esto evitara la separacion accidental
del tazén de la insercion.

El pestillo solo se puede soltar cuando el tazdn esta en el suelo.

Coloque el tazén de comida caliente solo sobre un sustrato de alta temperatura o use soportes de proteccion.

Al preparar los platos, el interior de la cdmara y los platos mismos deben tocarse solo con la ayuda de herramientas hechas de
materiales que resistan la temperatura producida por el producto. Esta prohibido usar las manos desnudas para esto. Ademas,
no use objetos metalicos afilados que puedan dafiar la capa antiadherente del tazén y de la insercion.

Si durante la preparacion o después de la preparacion de la comida permanecen dentro del tazén o de la insercion, la comida
restante debe eliminarse antes de preparar un platillo siguiente. Los residuos de comida pueden quemarse, causando humo, olor
desagradable y afectando el sabor de la comida que se esta preparando. También pueden provocar un incendio. Para eliminarlo,
use herramientas de madera o plastico para resistir la temperatura producida por el producto. No use herramientas afiladas o
metalicas. Tales herramientas pueden dafiar la superficie del tazon y la insercion.

OPERACION DEL PRODUCTO
Panel de control

67572

El producto esta equipado con un panel de control tactil con una pantalla luminosa y una perilla/botdn.

Cuando el producto esté conectado a la fuente de alimentacion, suena una sefial acustica y todos los simbolos se resaltan bre-
vemente, seguidos de una indicacion en la pantalla: “---". El producto esta en modo de espera.

Tocando el interruptor de encendido o cualquier botdn, o girando o presionando la perilla se activara el modo de configuracion
del producto.

La pantalla mostrara el ajuste predeterminado de temperatura y tiempo en minutos. Para cambiar el ajuste, use la perilla, girela
en el sentido horario para aumentar el valor y girela en el sentido contrario para disminuirlo. Cada pulsacion del botén se indica
mediante un pitido y un cambio en el estado de la pantalla.

Tocando el botén con el simbolo del reloj se puede cambiar el ajuste de hora.

Tocando el botdn con el simbolo del termdmetro se puede cambiar el ajuste de temperatura.

Tocando el boton “M” se puede seleccionar uno de los modos de funcionamiento predefinidos girando la perilla. Cada modo es
una combinacion de los ajustes de tiempo y temperatura que se muestran en la pantalla. Los modos de funcionamiento se pue-
den cambiar en el siguiente ciclo: patatas fritas - costillas - gambas - masa - aves de corral - carne - pescado.

jAtencion! Cuando se programan los ajustes, el producto vuelve automaticamente al modo de espera aproximadamente después
de un minuto tras el ultimo toque de cualquier botdn o rotacion de la perilla.

Después de ajustar la hora y la temperatura durante menos de un minuto, pulse ligeramente la perilla. La unidad empezara a trabajar.
Esto se indicara mediante un simbolo del ventilador parpadeante. El simbolo del ventilador retroiluminado en rojo indica el funciona-
miento del elemento calefactor del producto. El simbolo del ventilador retroiluminado en azul indica el funcionamiento del ventilador.
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El producto puede apagarse en cualquier momento pulsando el botén de encendido/apagado. Después de apagar, el ventilador
puede seguir funcionando durante algiin tiempo acelerando el enfriamiento del elemento calefactor. No desconecte el producto
de la fuente de alimentacion durante este tiempo. Cuando finalice el enfriamiento del elemento calefactor, el producto pasara
automaticamente al modo de espera. Desconecte el enchufe del cable de alimentacién de la toma de corriente.

67573

El panel de control del producto contiene dos perillas y un control de luz.

El mando superior se usa para configurar la temperatura.

La perilla inferior se utiliza para establecer la hora.

Encender el control significa operacion del calentador. El producto ha sido equipado con un sensor de temperatura interno. Du-
rante la operacion, el indicador se puede encender y apagar automaticamente.

El producto se puede apagar en cualquier momento moviendo el dial de ajuste de tiempo a la posicion ,0”.

67574

El producto ha sido equipado con un panel de control tactil con una pantalla de luz.

Después de conectar el producto a la fuente de alimentacion, sonara un pitido, la pantalla mostrara ,---". El boton de encendido
también se iluminara. El producto esta en modo de espera.

Tocar el interruptor iniciara el modo de configuracion del producto.

La pantalla mostrara alternativamente la configuracion de temperatura predeterminada y el tiempo en minutos.

Puede cambiar la configuracion de la hora usando los botones marcados con el simbolo del reloj.

Puede cambiar la configuracion de temperatura con los botones marcados con el simbolo de termémetro.

El botdén marcado ,+" aumenta el valor de la configuracién, el botén marcado ,-” reduce la altura de la configuracion.

Cada toque del botdn se sefialara con una sefial audible y el cambio de la configuracion visible en la pantalla.

El botén marcado con ,M” le permite seleccionar uno de los modos de operacién predefinidos. Cada modo es una combinacion
de ajustes de tiempo y temperatura, que se muestran alternativamente en la pantalla.

La seleccion del modo se sefializa mediante una sefial actstica y la luz de fondo del simbolo del modo seleccionado en la pan-
talla. En cada modo, puede cambiar la configuracion de tiempo y temperatura. Sin embargo, los valores no se guardaran como
nuevas configuraciones del modo dado.

Los modos de funcionamiento se pueden cambiar en el siguiente ciclo: patatas fritas - costillas - gambas - masa - aves de corral
- carne - pescado.

jPrecaucion! Durante la programacion de las configuraciones, el producto regresa automaticamente al modo de espera luego de
aproximadamente un minuto desde el ultimo toque del boton.

Después de ajustar la hora y la temperatura, toque el interruptor en menos de un minuto. Esto iniciar4 el trabajo, que sera sefiala-
do por el parpadeo del simbolo del ventilador. Cuando el simbolo del ventilador esta resaltado en rojo, el calentador del producto
esta funcionando. Cuando el simbolo del ventilador esta resaltado en azul, el ventilador esta funcionando.

El producto se puede apagar en cualquier momento tocando el botdn del interruptor. Después de apagar, el ventilador puede
continuar funcionando por un tiempo, acelerando el enfriamiento del calentador. No desconecte el producto de la fuente de ali-
mentacion durante este tiempo. Una vez que el calentador haya terminado de enfriarse, el producto pasara automaticamente al
modo de espera. Desconecte el cable de alimentacion del tomacorriente.

Instalacion, puesta en marcha y servicio del producto

El producto debe desempaquetarse, eliminando por completo todos los elementos de embalaje y seguridad durante el transporte.
Se recomienda guardar el empaque, puede ser Util en el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto de acuerdo con las instrucciones en ,Mantenimiento del producto”.

Configure el producto de acuerdo con las instrucciones.

Inserte el tazon con el pestillo y vacie en la carcasa del producto. Al insertar el tazon, la tapa del pestillo de la tapa del tazon
debe moverse por encima del botdn.

Conecte el producto a la fuente de alimentacion.

Establece la temperatura maxima.

Establezca el tiempo en 3 minutos para precalentar el tazén y volver a llenarlo.

La luz que indica el comienzo del trabajo se ilumina.

Después de transcurrido el tiempo establecido, sonara una sefial audible y la luz se apagara.

Tenga cuidado, agarre la manija del tazon y saquelo de la carcasa del producto. El tazén y la insercion se calentaran, por lo que
no los toque.

Coloque la comida preparada para el procesamiento térmico dentro de la insercion.

Si el producto tiene accesorios como una cacerola, una pizzera o un deflector, coléquelos en el interior del inserto. Para el buen
funcionamiento de la freidora siempre es necesario usarla con la cubeta y el inserto.

iPrecaucion! El nivel de productos alimenticios dentro de la insercidn no debe exceder la marca de la capacidad maxima de la
insercion.

Inserte el tazdn con el inserto y los alimentos en la carcasa del producto.

Establezca el tiempo de acuerdo con la receta para la preparacion de alimentos.
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Controle periddicamente el estado de la comida que se esta preparando colocando el tazén por poco tiempo. Si es necesario,
cambie la configuracion de tiempo y / o temperatura.

jPrecaucion! Tenga cuidado al sacar el tazén. El tazon se calienta a una temperatura alta durante la preparacion de la comida.
Solo agarre el mango. Se recomienda el uso de guantes de proteccion.

Después de terminar el trabajo, desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente. Deje que el producto se enfrie por com-
pleto y luego continde con el mantenimiento.

jADVERTENCIA! Durante el trabajo e inmediatamente después de su finalizacion: el tazén y la insercion se calientan a una tem-
peratura alta. Tenga cuidado El contacto con partes calientes del producto puede provocar quemaduras graves.

Consejos sobre el uso de la freidora sin aceite

El uso de una freidora sin aceite para la preparacion de alimentos proporciona una ventaja sobre la preparacion de los alimentos
en un horno tradicional o freir en aceite.

Disminuyendo el contenido de colesterol. Gracias al uso de la circulacion forzada de aire, se reduce el tejido graso de los alimen-
tos y se reduce el contenido de colesterol.

Ahorro de tiempo y energia. Gracias a la alta eficiencia del método de circulacion de aire forzado para la preparacion de alimen-
tos, es posible reducir el tiempo y la energia.

Preservacion de los valores de gusto. Demasiado tiempo y una temperatura demasiado alta privan facilmente a la comida de las
cualidades gustativas. Gracias al facil control de tiempo y temperatura, este problema puede resolverse.

Agregar una pequefa cantidad de grasa a los platos preparados los hara crujientes después de la preparacion.

Mezclando los ingredientes en el medio del tiempo de preparacion, hara que se calienten uniformemente.

Mantenimiento del producto

jATENCION! Todo el mantenimiento debe llevarse a cabo con el producto apagado. Para hacer esto, desenchufe el cable de
alimentacion del tomacorriente.

JATENCION! El producto no debe sumergirse en agua ni en ninguin otro liquido. El producto no debe lavarse con agua corriente,
en lavavajillas o bajo agua a alta presion. El tazén y la insercion después del desmontaje del producto y la refrigeracion se pueden
lavar bajo una corriente de agua corriente, por inmersion y en lavavajillas mecanicos.

JATENCION! Permita que el producto se enfrie completamente antes de lavarlo. No acelere el proceso de enfriamiento sumer-
giendo las partes calientes en agua.

El producto se utiliza para preparar los alimentos colocados en la insercidn del tazén por lo que se debe tener cuidado para
garantizar una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Use un detergente suave para lavar platos para la limpieza. Retire cualquier solucion restante con un pafio empapado en agua
(cubierta) o enjuague con agua corriente (otros elementos). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, antes de esperar para enfriarlo por completo. Limpie
todas las puas de alimentos que permanecen en el producto, evitando que se chamusquen cuando se vuelvan a usar, asi como
también evitando una reduccion en el rendimiento del producto.

No use solventes, agentes causticos, alcohol, gasolina o abrasivos para limpiar.

Limpie las aberturas de ventilacion de la cubierta con una aspiradora.

Almacenaje y transporte de productos

Almacene el producto en un lugar cerrado durante el almacenamiento, proteja contra el polvo, la suciedad y la humedad. Se
recomienda almacenar el producto en el embalaje original.

Almacene el producto en la posicion de trabajo. No apile productos No coloque nada sobre el producto durante el almacenamiento.
Transporte el producto en el empaque de fabrica. Proteger contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre
el producto durante el transporte.

ESPECIFICACIONES
Pardmetro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 67572 67573 67574
Voltaje nominal [V~ 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60 50/60 50/60
Potencia nominal W] 1400 1800 1800
Clase de aislamiento | | |
Capacidad de la insercion del tazon U] 32 52 52
Temperatura de trabajo [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Tiempo de trabajo [min] 0-60 0-30 0-60
Peso neto [kg] 45 51 53
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

La friteuse sans huile est un produit destiné au chauffage et brunissement et 1a a cuisson des aliments avec le traitement ther-
mique. Les friteuses pour le traitement thermique utilisent un écoulement forcé d'air chaud, ce qui permet un chauffage uniforme
des aliments. Contrairement a friteuses traditionnelles, elle ne nécessite pas de friture, ce qui permet une préparation alimentaire
beaucoup plus saine. Avec le contréle de température du liquide dans une large gamme de paramétres de fonctionnement, vous
pouvez ajuster le produit pour répondre a vos besoins. Le fonctionnement correct, fiable et stir du produit dépend de I'utilisation
correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour tout dommage ou blessure résultant de I'utilisation du produit contraire a son objet,
pour ne pas se conformer pas aux normes de sécurité et aux recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit de maniére
incorrecte provoque la perte des droits des utilisateurs & la garantie, ainsi que par la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages et
la sécurité du transport. Il faut aussi suivre les étapes préparatoires décrites plus loin.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit est congu pour un usage domestique et il est interdit de I'utiliser pour des applications commerciales, par exemple dans
les établissements de restauration.

Le produit est utilisé uniquement pour le traitement thermique des aliments, placé directement dans le bol. Il est interdit d'utiliser
le produit dans une autre capacité. Le produit est utilisé pour le chauffage et I'eau de cuisson ou d'autres liquides. Le produit n'est
pas utilisé pour la préparation des aliments par friture dans la graisse profonde. Ne pas placer dans un bol de nourriture dans
des contenants en plastique.

II'est interdit d’auto-réparation, le démontage ou la modification du produit. Toute réparation de ce produit doivent étre effectuées
par un réparateur agréé.

Lorsque vous travaillez tout le temps devrait étre sous la supervision du produit.

ATTENTION! Bien que le produit est chauffé a une température élevée, ne touchez pas le bol, le couvercle, et d'autres dispositifs
positionnés dans le bol pendant le fonctionnement et immédiatement apres le risque de graves brdlures.

Le produit n'est pas destiné a étre utilisé par les enfants jusqu’a au moins 8 ans et les personnes réduites, et les personnes
physiques, mentales avec manque d’expérience et la connaissance de I'équipement. Je pense que ce sera exercé un controle
sur eux ou l'instruction sera effectuée en ce qui concerne I'utilisation du produit de maniére sire, de sorte que les risques asso-
ciés sont compris. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas étre autorisés a effectuer le
nettoyage et I'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et l'installation du produit

Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, de niveau, et un matériau incombustible résistant aux hautes températures. Le
substrat doit supporter le poids du dispositif, et la nourriture placée sur lui.

II faut respecter un espacement d’au moins 10 cm tout autour de la paroi latérale du produit, le produit ne contient pas de maté-
riaux ne peuvent pas résister a une température élevée. Cela permettra une bonne ventilation du produit. Ne pas placer prés du
bord, par exemple. Le tableau. Ne placez rien sur le produit. Cela perturbe le flux d'air et peut causer des dommages au produit,
ainsi que le feu.

Ne placez pas le produit a proximité de matériaux inflammables, par exemple. Les rideaux ou des rideaux.

Sur le produit ne doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur d’'eau est libérée, ce qui peut
provoquer un court-circuit électrique et provoquer un choc électrique.

II'est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre modification du produit ne sont pas décrites dans le manuel.
IIs ne se déplacent que refroidis en saisissant le fond du boitier. Ne pas transporter le produit en saisissant la poignée du bol. Ne
pas déplacer le produit en tirant sur le cordon d’alimentation.

La température de l'installation et I'utilisation du produit doit étre dans la plage de 10 + 38 OC OC et I'humidité relative doit étre
inférieure a 90% sans condensation.

Précautions lors du branchement du produit au pouvoir

Avant de raccorder le produit a 'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence et I'efficacité de I'alimentation cor-
respondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique du produit. La fiche doit insérer dans la douille. Il est interdit de modifier
la fiche ou les zones de prise pour adapter les uns des autres.

Le produit doit étre connectée directement a une seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges, répartiteurs et doubles prises.
Le circuit d’alimentation doit étre munie d’une protection et de fixation d’au moins 16 A.
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Eviter cordon d’arétes vives et des objets chauds et des surfaces. Pendant le fonctionnement du cordon d’alimentation du produit
doit toujours étre pleinement développé, et sa position doit étre réglée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le
fonctionnement du produit. Pose le cordon d’alimentation peut provoquer un risque de trébucher. La prise de courant doit se trou-
ver dans un endroit qui a toujours été la possibilité de déconnecter rapidement le produit de fiche d’alimentation. Lorsque vous
débranchez le cordon d’alimentation, tirez toujours sur le boitier du connecteur, pas le cable.

Si le cordon ou la fiche sont endommagés, débranchez immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabricant
pour le remplacement. Ne pas utiliser le produit avec un cordon d’alimentation endommagé ou la fiche. Le cordon d’alimentation
ou la fiche ne peuvent pas étre réparés en cas de dommages ces composants doivent étre remplacés par de nouveaux exempts
de défauts.

Pour I'utilisation- Prescriptions du produit

ATTENTION! Le bol et le boitier du produit peuvent étre chauds apres utilisation. Ne les touchez pas, car cela peut causer des
brllures graves. Laisser refroidir les parties du produit. Si vous avez besoin de transférer ces éléments ont refroidi, la poignée que
par les poignées congues a cet effet. Les gants doivent étre utilisés pour prévenir les effets de la chaleur.

Assurez-vous que le sol a proximité du lieu d'utilisation du produit ne glisse pas. Cela évitera de glisser, ce qui pourrait causer
des blessures graves.

Le produit peut étre connecté a la puissance que pendant le fonctionnement. Une fois terminé, il faut débrancher le produit de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise. Ne laissez pas sans surveillance connecté le produit.

Les produits alimentaires placés dans le bol ne font pas saillie plus que le marqueur remplit au maximum le bol.

Lors de la préparation des aliments devrait toujours avoir le produit. Aliments laissés sans surveillance peut briler, ce qui peut
causer des brilures d'incendie et de graves.

Le bol doit étre manipulé que par la poignée. Misa a été équipé avec une cartouche avec un fond perforé, qui est congu pour
recevoir la nourriture. Ne jamais utiliser le bol sans la contribution. La cartouche est montée dans le bol au moyen d’un verrou,
caché sous un couvercle coulissant. Lorsque vous déplacez le bol zkry¢ toujours verrouiller le couvercle. Cela permettra d’éviter
la séparation accidentelle de la contribution de la cuvette.

Le verrou ne peut étre libéré lorsque le bol est sur le terrain.

Un bol de plats chauds mis sur le substrat résistant a haute température, la base utilisée ou de protection.

Au cours de la préparation des aliments, I'intérieur de la chambre et le toucher pour I'alimentation seulement au moyen d'outils
en de tels matériaux qui peuvent résister a la chaleur générée par le produit. Il est interdit d'utiliser les mains nues. Ne pas utiliser
I'objet métallique trop forte, ce qui peut endommager le revétement antiadhésif du bol et de la cartouche.

Si, pendant ou aprés la préparation de la nourriture restent a I'intérieur du bol ou la contribution des restes de nourriture doivent
étre retirés avant de préparer le plat suivant. Les déchets alimentaires peuvent étre brilés, ce qui en fumée, I'odeur et le godit
affectent du plat en cours de préparation. lls peuvent aussi étre la cause de I'incendie. Pour supprimer I'utilisation d'outils en bois
ou en plastique peut résister a la chaleur générée par le produit. Ne pas utiliser les outils aff(ités et en métal. De tels outils peuvent
endommager la surface de la cuvette et de la cartouche.

SUPPORT TECHNIQUE
Panneau de commande

67572

Le produit est équipé d’un panneau de commande tactile avec écran lumineux et sélecteur rotatif / bouton.

Lorsque le produit est connecté a I'alimentation électrique, un signal sonore retentit et tous les symboles sont briévement éclairés,
suivis d'une indication sur 'écran : ,--". Le produit est en mode veille.

Appuyer sur l'interrupteur d’alimentation ou sur n'importe quel bouton, ou tourner ou appuyer sur le sélecteur rotatif pour activer
le mode de réglage du produit.

L'écran affiche le réglage par défaut de la température et du temps en minutes. Pour changer le réglage, utiliser le bouton, tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre pour augmenter le réglage, tourner dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour
diminuer le réglage. Chaque appui sur le bouton est signalé par un signal sonore et une altération de I'état de I'affichage.

Un appui sur le bouton avec le symbole de I'horloge vous permet de modifier le réglage de I'heure.

Un appui sur le bouton avec le symbole du thermometre vous permet de modifier le réglage de la température.

Un appui sur le bouton « M », vous permet de sélectionner 'un des modes de fonctionnement prédéfinis en tournant le sélecteur
rotatif. Chague mode est une combinaison des réglages de temps et de température affichés a 'écran. Les modes de fonctionne-
ment peuvent étre modifiés dans le cycle suivant : frites - cotes - crevettes - pate - volaille - viande - poisson.

Attention ! Lors de la programmation des réglages, 'appareil revient automatiquement en mode veille environ une minute aprés
la derniére pression d’'un bouton ou rotation du sélecteur rotatif.

Aprés avoir réglé 'heure et la température pendant moins d’'une minute, appuyer légérement sur le bouton. Cela vous permettra
de commencer a travailler. Ceci sera indiqué par un symbole de ventilateur clignotant. La lumiére rouge du symbole du ventila-
teur indique le fonctionnement de I'appareil de chauffage. La lumiere bleue du symbole du ventilateur indique que le ventilateur
fonctionne.

Le produit peut étre éteint a tout moment en appuyant sur le bouton d’alimentation. Aprés I'arrét de I'appareil, le ventilateur peut
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encore fonctionner pendant un certain temps, ce qui accélére le refroidissement de I'appareil. Ne pas débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique pendant ce temps. Lorsque le refroidissement de I'appareil de chauffage est terminé, I'appareil passe
automatiquement en mode veille. Débrancher la fiche du cordon d'alimentation du produit de la prise de courant.

67573

Le panneau de commande du produit comprend deux boutons de commande rotatifs.

Le bouton supérieur est utilisé pour régler la température.

Le bouton inférieur est utilisé pour régler 'heure.

L'illumination du voyant indique le travail de chauffage. Ce produit a une sonde de température interne. Au cours de I'opération,
le voyant peut automatiquement s'activer et désactiver.

Le produit peut étre désactivé a tout moment en déplagant le réglage du cadran le temps de « 0 ».

67574

Le produit est équipé d’un panneau de commande & écran tactile avec éclairage de I'écran.

Aprés avoir connecté le produit pour alimenter un bip sonore retentit, I'affichage sera visible indication « --- ». Vous serez égale-
ment mis en surbrillance interrupteur a bouton. Le produit est en mode veille.

Toucher le commutateur démarre le mode de configuration du produit.

L'affichage indique alternativement le réglage de la température par défaut et le temps en minutes.

Boutons marqués avec le symbole de la montre que vous pouvez modifier le réglage du temps.

Boutons symbole thermométre marqués peuvent changer la température de consigne.

La touche marquée « + » augmente la consigne, le bouton « - » réduit la quantité d'ajustement.

Chagque touche émettra un signal sonore et modifier les paramétres de I'écran.

Le bouton marqué « M » vous permet de sélectionner I'un des modes prédéfinis. Chaque mode est une combinaison de para-
meétres de temps et de température, apparaissent alternativement sur I'écran.

La sélection du mode est indiqué par un signal sonore et le mode éclairage symbole sélectionné a I'écran. Dans chaque mode,
vous pouvez modifier régler 'heure et la température. Les valeurs, cependant, ne seront pas enregistrés en tant que nouvel
ensemble chaque mode.

Les modes de fonctionnement peuvent étre modifiés pour le cycle suivant: frites - cotes - crevettes - pate - volaille - viande -
poisson.

Attention! Au cours de la programmation des paramétres, le produit revient automatiquement en mode veille au bout d'environ
une minute aprés la derniére pression d’un bouton.

Aprés avoir réglé le temps et la température doit étre inférieure a une minute interrupteur tactile. Cela commencera le travail. Cela
sera indiqué par le clignotement du symbole du ventilateur. Le rétro-éclairage sur le symbole du ventilateur rouge signifie produit
de chauffage travail. symbole du ventilateur bleu rétro-éclairage indique le ventilateur.

Le produit peut étre désactivé a tout moment en appuyant sur l'interrupteur d’alimentation. Aprés I'arrét peut encore fonctionner
pendant un certain temps ventilateur, ce qui accélére le refroidissement du chauffe-eau. Ne pas essayer d’enlever le produit a par-
tir du moment de I'alimentation. Apres 'achévement du refroidissement de I'élément chauffant le produit passe automatiquement
en mode de veille. Ensuite, vous devez débrancher le cordon d’alimentation du produit de la prise murale.

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever completement tous les emballages et la sécurité du transport. Il est recommandé de conserver l'em-
ballage, il peut étre utile plus tard dans le transport et le stockage du produit.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Le produit défini selon l'instruction.

Slip bol de la cartouche vide et de verrouillage dans un logement de produit. Lors de I'insertion du loquet de fermeture bouton bol
zawadniajgcego bol doit étre déplacé sur le bouton.

Connectez le produit a I'alimentation.

Réglez la température maximale.

Réglez le temps de trois minutes, afin de préchauffer le bol et la cartouche.

La lampe s'allume pour indiquer le début des travaux.

Apres le temps de jeu vous a écoulé entendrez un bip et le voyant lumineux se éteint.

Saisissez délicatement la poignée du bol et tirer du produit. Misa et la contribution sera chauffée, donc ne les touchez pas.
Alintérieur contribution placer la nourriture préparée pour le traitement thermique.

Si votre produit contient des accessoires tels qu'une casserole, une poéle a pizza ou un cloison, les placer dans la cuve amovible.
II'est toujours nécessaire d'avoir un bol avec la cuve amovible montée afin d’assurer le bon fonctionnement de la friteuse.
Attention! Le niveau des produits alimentaires dans la cartouche ne doit pas dépasser la capacité maximale de la cartouche.

Le bol avec la cartouche et inséré dans le boitier du produit alimentaire.

Réglez I'heure par la fourniture de la préparation des aliments.

Vérifiez réguliérement I'état de la nourriture préparée par I'éjection d’'un bol de temps. Si nécessaire, modifier le temps de réglage
et/ ou la température.

Attention! Pendant I'é¢jection du bol doit étre prudent. Le bol est chauffé a une température élevée pendant la préparation des

INSTRUCTIONS ORIGINALE.S



F

aliments. Tenez la seule poignée. Il est recommandé d'utiliser des gants de protection.
Aprés l'opération, débrancher le cordon d'alimentation de la prise. Le produit a permis de se refroidir, puis procéder a la maintenance.

ATTENTION! Pendant le fonctionnement et immédiatement aprés: un bol et une contribution & la chaleur jusqu’a des tempéra-
tures élevées. Soyez prudent. Le contact avec des composants chauds du produit peut entrainer des brilures graves.

Conseils pour I'utilisation friteuse sans huile

L utilisation de la friteuse sans huile pour la préparation des aliments peut fournir un avantage sur le processus de préparation des
aliments dans un four traditionnel ou friture.

La diminution du cholestérol. Grace a l'utilisation de la circulation forcée de I'air veut dire qu'il y a une réduction de la teneur en
matieres grasses des aliments et cela peut réduire le cholestérol.

Cela donne le gain de temps et d’énergie. Grace a la grande efficacité forcée des méthodes de circulation d’air pour la préparation
de la nourriture, la réduction du temps et de I'énergie.

Le golt du comportement. Trop long et une température trop élevée peut facilement priver le gotit de la nourritur. Grace & bien
régler la température et le temps cela peut résoudre ce probléme.

L'ajout d'une petite quantité d'aliments gras préparés fera les croustillants aprés la préparation.

Le mélange des composants dans la moitié du temps de préparation va faire que cela va étre uniformément chauffé.

Entretien des produits

REMARQUE!Tout I'entretien doit étre effectué hors tension du produit. Pour ce faire, débranchez le cordon d’alimentation de la
prise murale.

REMARQUE! Le produit ne peut pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. peut étre lavé Aucun produit sous I'eau dans
un lave-vaisselle ou eau sous haute pression. Bol et de la cartouche aprés avoir retiré le produit et le refroidissement, peuvent
étre lavées a I'eau courante pour I'immersion, et les machines a laver la vaisselle.

REMARQUE! Avant de commencer le lavage attendre refroidir complétement toutes les parties du produit. Ne pas accélérer le
processus de refroidissement par immersion dans certaines parties d’'eau chaude.

Le produit est utilisé pour préparer des bols de nourriture placés dans la cartouche, ce qui devrait veiller & maintenir une bonne
hygiene, la préparation des aliments pour étre sdr.

Pour le nettoyage, utilisez un détergent a vaisselle doux. Une solution du résidu enlevé avec un chiffon imbibé d’eau (couvercle)
ou ringage a 'eau courante (autres éléments). Aprés le nettoyage produit ou gauche sec pour sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant utilisation et apres utilisation, précédemment en attendant les refroidir. Vous devez nettoyer les
queues toute la nourriture qui est resté sur le produit, il les empécher de briler quand réutilisée, ainsi que d'empécher le produit
de dégradation des performances.

Ne convient pas aux solvants de nettoyage, les abrasifs, d’alcool, de I'essence ou des produits abrasifs.

Couvrez les trous de ventilation nettoyés avec un aspirateur.

Stockage et transport du produit

Le produit en cours doit étre stocké comme entreposé dans des locaux verrouillés, sans la poussiere, la saleté et 'humidité. Il est
recommandé que le stockage du produit soit dans I'emballage d’origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit
pendant le stockage.

Le produit doit étre transporté dans d’emballage d'usine. Protéger contre les vibrations durant le transport. Ne placez rien sur le
produit pendant le transport.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur

Numéro de catalogue 67572 67573 67574
Tension nominale [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50/60 50/60 50/60
Puissance nominale W] 1400 1800 1800
Classe d'isolation | | |
Capacité bol cartouche U} 32 52 52
Température de fonctionnement [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Temps de fonctionnement [min] 0-60 0-30 0-60
Poids net [kg] 45 51 53

I NS TRUCTIONS ORIGINALES



CARATTERISTICA DEL PRODOTTO

La friggitrice senza grasso & un prodotto destinato a riscaldare, tosare e preparare i piatti i quali richiedono un trattamento termico.
La friggitrice sfrutta il flusso dell'aria riscaldata forzato, per permettere di riscaldare il cibo in maniera uniforme. A differenza delle
friggitrici tradizionali, non richiede frittura in olio profondo, il che consente una preparazione molto pit sana degli alimenti. Grazie
ad una regolazione continua di vasto campo, i parametri di funzionamento del prodotto possono essere adattati alle preferenze
individuali. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con l'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per tutti i danni e lesioni arrecate in seguito all'uso improprio del prodotto, all'inosservanza delle norme
di sicurezza e delle raccomandazioni riportate nella presente istruzione. L'utilizzo del prodotto in modo non conforme alla sua
destinazione comporta la perdita dei diritti dell'utente a titolo della garanzia e della garanzia per difetti.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito completo e non richiede l'installazione. Prima di iniziare I'utilizzo del prodotto rimuovere tutti gli elementi
della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. E indispensabile procedere anche con le attivita riportate nelle succes-
siva parte dell'istruzione.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

II prodotto & progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applicazioni commerciali come posti di ristorazione.

I prodotto € utilizzato esclusivamente per la lavorazione termica di piatti posti direttamente all'interno della vasca. E vietato 'uso
del prodotto in qualsiasi altro modo. Il prodotto non viene utilizzato per riscaldare o cucinare acqua o altri liquidi. Il prodotto non &
utilizzato per la preparazione di piatti mediante la friggitura. Non piazzare gli alimenti nel recipiente in un imballaggio di plastica.
E vietato di riparare in autonomia, smontare o modificare il prodotto. Tutte le riparazioni del prodotto devono essere eseguite
presso un centro di assistenza autorizzato.

Garantire una sorveglianza costante del prodotto durante il suo uso.

AVVERTENZA! || prodotto si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento, non toccare il recipiente, il coperchio o altri
elementi posti allinterno del recipiente durante il funzionamento e subito dopo dato che ci6 pud causare gravi ustioni.

Il prodotto non € destinato all'uso da parte di bambini fino all'eta di almeno 8 anni e di persone con ridotta capacita fisica, mentale
e fisica e mancanza di esperienza e conoscenza dell'attrezzatura. A meno che su tali persone non venga esercitata la supervisio-
ne o condotta un'istruzione sull'uso sicuro del prodotto in modo tale che i rischi connessi vengano capiti. | bambini non devono
giocare con il prodotto. | bambini non sorvegliati non dovrebbero eseguire la pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura.

Raccomandazioni inerenti al trasporto e all'installazione del prodotto

I prodotto va posato su una pavimentazione dura, piana, livellata e non infiammabile, resistente alle temperature elevate. Il sup-
porto deve resistere al carico del dispositivo con il prodotto alimentare al suo interno.

Attorno alle pareti laterali del prodotto prevedere uno spazio di almeno 10 cm, non posizionare sopra il prodotto i materiali non
resistenti alle alte temperature. Cid permette una ventilazione corretta. Non poggiare in vicinanza del bordo di una tavola. Non
posare nessun tipo di oggetti sul prodotto. Cio interrompe la circolazione dell'aria e pud comportare il danneggiamento del pro-
dotto, ma anche l'incendio.

Non posizionare il prodotto vicino a materiali infiammabili come tende o tendaggi.

Non metterci sopra nessun tipo di apparecchi elettrici. Durante il funzionamento viene prodotto il vapore il quale pud comportare
il cortocircuito dellimpianto elettrico ed essere la causa di una grave scossa elettrica.

E vietato perforare il prodotto cosi come apportare altre modifiche non descritte nell'istruzione.

Trasportare il prodotto solo se raffreddato, afferrandolo sulla parte inferiore della cassa. Non movimentare il prodotto tenendolo
afferrato per la maniglia del recipiente. Non spostare il prodotto tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel posto d'installazione e dell'utilizzo del prodotto deve essere inclusa tra +10 °C + +38 °C, mentre I'umidita
relativa deve essete inferiore a 90% senza condensa di vapore.

Raccomandazioni sul modo di connettere alla rete di alimentazione

Prima di connettere il prodotto alla rete di alimentazione assicurarsi che la tensione, la frequenza e I'efficienza della rete elettrica
corrispondano ai valori riportati sulla targhetta dati. La spina deve essere adatta alla presa. Si vieta di manipolare la spina o la
prese per adattarle a vicenda. .

II' prodotto va connesso direttamente alla singola presa elettrica. E vietato di utilizzare prolunghe, spine di diramazione o prese
doppie. Il circuito della rete di alimentazione deve essere dotato di un conduttore di protezione e sicurezza al minimo 16 A.
Evitare il contatto del cavo di alimentazione con dei bordi taglienti e oggetti e superficie calde. Durante il funzionamento del pro-
dotto il cavo di alimentazione non deve essere avvolto nonché deve essere posato in modo tale da non diventare un ostacolo. La
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posa del cavo non pud comportare il rischio di inciampare. La presa di alimentazione deve trovarsi in un posto tale da garantire
sempre una veloce possibilita di staccare la spina di alimentazione del prodotto. Durante la disconnessione della spina del cavo
di alimentazione tirare la spina e non il cavo.

Se il cavo di alimentazione oppure la spina verranno danneggiati, bisogna sconnetterli immediatamente dalla rete e contattare il
servizio autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utilizzare il prodotto con il cavo o la spina danneggiati. Il cavo di alimen-
tazione oppure la spina non possono essere riparati; in tal caso provvedere alla sostituzione con componenti nuovi.

Raccomandazioni per I'uso del prodotto

AVVERTENZA! La vasca e la cassa del prodotto possono essere caldi dopo I'uso. Non toccarli perché potrebbero causare gravi
ustioni. Lasciar raffreddare il prodotto. Se & necessario spostare queste parti prima che si raffreddino, afferrarle solo con le appo-
site maniglie. Per evitare gli effetti del calore, indossare guanti protettivi.

Assicurarsi che il pavimento vicino al prodotto non sia scivoloso. In questo modo si evita lo slitamento, che pud causare lesioni
pericolose.

II prodotto va allacciato alla alimentazione solo durante il funzionamento. Una volta terminato il lavoro, disinserire il prodotto dalla
alimentazione, staccando la spina dalla presa di rete. Non lasciare il prodotto incustodito.

| prodotti alimentari posti nel recipiente non devono sporgere sopra il bordo di riempimento massimo della vasca.

Durante la preparazione dei pasti, osservare sempre il prodotto. Il cibo lasciato incustodito pud bruciare, causando incendi e
gravi ustioni.

Movimentare il recipiente solo afferrando per la maniglia. Il recipiente & stato dotato di un fondo perforato destinato per piazzarci
il cibo. Non usare mai il recipiente vuoto. L'inserto viene fissato nel recipiente per mezzo di un dispositivo a scatto, nascosto sotto
una copertura scorrevole. Quando si sposta il recipiente, coprire sempre il fermo con il coperchio. In questo modo si evita che |l
recipiente si stacchi accidentalmente dall'inserto.

II fermio puo essere rilasciato solo quando il recipiente € a terra.

Posizionare il recipiente con il cibo caldo solo su una superficie resistente al calore, o utilizzare piastre protettive.

Durante la preparazione dei cibi, I'interno della camera di cottura e il cibo stesso, vanno toccati solo con attrezzi in materiale
resistente alla temperatura generata dal prodotto A tale scopo € vietato I'uso a mani nude. Non usare utensili affilati, metallici che
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente del recipiente e dell'inserto.

Se il cibo rimane all'interno della ciotola durante o dopo la preparazione, esso deve essere rimosso prima di preparare un suc-
cessivo cibo. | residui alimentari possono bruciare, causare fumo, odori sgradevoli e alterare il sapore del cibo in preparazione.
Possono anche essere causa di incendio. Per svuotare, usare gli utensili in legno o plastica che possono resistere alla temperatu-
ra generata dal prodotto. Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali attrezzi possono danneggiare la superficie del recipiente
e dell'inserto.

UTILIZZO DEL PRODOTTO
Pannello di controllo

67572

Il prodotto € dotato di un pannello di controllo tattile con display luminoso e manopola/pulsante.

Quando il prodotto & collegato all'alimentazione elettrica, viene emesso un segnale acustico, tutti i simboli si illuminano per breve
tempo e il display indica: “---". Il prodotto & in modalita standby.

Toccando il pulsante di accensione o un pulsante qualsiasi, o ruotando o premendo la manopola si attiva la modalita di imposta-
zione del prodotto.

I display mostrera 'impostazione predefinita della temperatura e dell'ora in minuti. Per modificare Iimpostazione, usare la mano-
pola: ruotarla in senso orario per aumentare I'impostazione, ruotarla in senso antiorario per diminuire 'impostazione. Quando si
tocca il pulsante ogniqualvolta viene emesso un segnale acustico e cambia lo stato del display.

Toccando il pulsante con il simbolo dell'orologio & possibile modificare I'impostazione dell'ora.

Toccando il pulsante con il simbolo del termometro & possibile modificare I'impostazione della temperatura.

Premendo il tasto “M” € possibile selezionare una delle modalita operative predefinite con I'uso della manopola. Ogni modalita
& una combinazione di impostazioni di tempo e di temperatura visualizzate sul display. Le modalita di funzionamento possono
essere modificate nel seguente ciclo: patatine fritte - costole - gamberi - impasto - pollame - carne - pesce.

Attenzione! Durante la programmazione delle impostazioni, il prodotto ritorna automaticamente in modalita standby circa un
minuto dall'ultima volta quando si & toccato un pulsante o ruotato la manopola.

Dopo aver impostato I'ora e la temperatura per meno di un minuto, premere leggermente la manopola. Questo fara iniziare il
funzionamento. Sara indicato dal simbolo lampeggiante del ventilatore. La luce rossa del simbolo della ventola indica il funziona-
mento del riscaldatore del prodotto. La luce blu del simbolo del ventilatore indica che il ventilatore & in funzione.

II'prodotto pud essere spento in qualsiasi momento toccando il pulsante di accensione. Dopo lo spegnimento, il ventilatore pud
ancora funzionare per un po’ di tempo, accelerando il raffreddamento del riscaldatore. Durante questo periodo di tempo non
scollegare il prodotto dall'alimentazione elettrica. Quando il raffreddamento del riscaldatore € terminato, il prodotto passa automa-
ticamente alla modalita standby. Quindi scollegare il cavo di alimentazione del prodotto dalla presa di rete.
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Il pannello di controllo del prodotto & costituito da due manopole e da una spia luminosa.

La manopola superiore & usata per impostare la temperatura.

La manopola inferiore serve per impostare il tempo.

Quando la spia & accesa, il riscaldatore & in funzione. Il prodotto & dotato di un sensore di temperatura interno. Durante il funzio-
namento, la spia puo accendersi e spegnersi automaticamente.

Il prodotto pud essere spento in qualsiasi momento ruotando la manopola del tempo su “0”.

67574

Il prodotto € dotato di un pannello di controllo tattile con display luminoso.

Quando il prodotto € collegato alla rete elettrica, viene emesso un segnale acustico e il display visualizza un’indicazione: “,--". Si
accende anche il pulsante dell'inseritore. Il prodotto & in modalita standby.

Toccando 'interruttore si attiva la modalita di impostazione del prodotto.

Il display visualizza alternativamente I'impostazione predefinita per la temperatura e I'ora in minuti.

E possibile modificare I''mpostazione dell'ora utilizzando i pulsanti contrassegnati dal simbolo di un orologio.

E possibile modificare I'impostazione della temperatura mediante i pulsanti contrassegnati dal simbolo del termometro.

II' pulsante contrassegnato con “+” aumenta il valore di impostazione, il pulsante contrassegnato con “” riduce il valore di impo-
stazione.

Ogni volta che si tocca il pulsante, questo viene segnalato da un segnale acustico e da una modifica dellimpostazione visibile
sul display.

Il pulsante contrassegnato con “M” consente di selezionare una delle modalita operative predefinite. Ogni modalita & una combi-
nazione di impostazioni di tempo e temperatura, visualizzate alternativamente sul display.

La selezione della modalita € indicata da un segnale acustico e dallilluminazione del simbolo della modalita selezionata sul
display. In ogni modalita & possibile modificare I'impostazione dell'ora e della temperatura. Tuttavia, i valori non verranno salvati
come nuove impostazioni per questa modalita.

Le modalita di funzionamento possono essere modificate come segue: patatine fritte - costole - gamberi - impasto - pollame -
carne - pesce.

Attenzione! Durante la programmazione delle impostazioni, il prodotto ritorna automaticamente in modalita standby circa un
minuto dopo I'ultima pressione del pulsante.

Dopo aver impostato I'ora e la temperatura, toccare l'interruttore in meno di un minuto. Questo vi permettera di iniziare. Cio sara
indicato dal lampeggiamento del simbolo della ventola. La spia rossa del simbolo del ventilatore indica che il riscaldatore del
prodotto & in funzione. La retroilluminazione del simbolo della ventola in blu indica che la ventola & in funzione.

II prodotto puo essere spento in qualsiasi momento toccando il pulsante dell'interruttore. Dopo lo spegnimento, il ventilatore puo
ancora funzionare per un certo tempo, accelerando il raffreddamento del riscaldatore. Non scollegare il prodotto dalla rete elet-
trica durante questo momento. Dopo che il riscaldatore si & raffreddato, il prodotto entra automaticamente in modalita standby.
Scollegare il cavo di alimentazione del prodotto dalla presa a muro.

Installazione, avviamento e utilizzo del prodotto

Scartare il prodotto eliminando tutti gli elementi della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. Si raccomanda di conser-
varla dato che potrebbe essere utile per una futura movimentazione ed immagazzinaggio del prodotto.

Lavare il prodotto seguendo le indicazioni fornite al punto “Manutenzione del prodotto”.

Il prodotto deve essere installato in conformita alle istruzioni.

Far infilare il recipiente con linserto chiuso e vuoto nell'alloggiamento del prodotto. Quando si infila il recipiente, la protezione del
pulsante di shlocco deve essere spostata sopra il fermo.

Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.

Impostare la temperatura massima.

Impostare il tempo su 3 minuti per preriscaldare il recipiente e l'inserto.

Si accende la spia luminosa del funzionamento.

Trascorso il tempo impostato, si sentira un segnale acustico e la spia si spegnera.

Afferrare con cautela il manico del recipiente e sfilarlo dall'alloggiamento del prodotto. Il recipiente e I'inserto sono calde, quindi
non toccarli.

Collocare all'interno i cibi previsti per il trattamento termico.

Se il prodotto dispone di accessori come pentola, tegame per la pizza o divisorio, inserirli allinterno del cestello. La vasca con
cestello installato € sempre necessaria per il corretto funzionamento della friggitrice.

Attenzione! Il livello dei prodotti alimentari all'interno dell'inserto non deve superare l'indice di portata massima dell'inserto.
Inserire il recipiente con l'inserto e il cibo nell'alloggiamento del prodotto.

Impostare il tempo in base alla ricetta per la preparazione del cibo.

Controllare periodicamente lo stato del cibo che si sta preparando facendo sfilare il recipiente per un breve periodo. Se necessa-
rio, modificare I'impostazione dell'ora e/o della temperatura.

Attenzione! Prestare attenzione durante I'estensione del recipiente. Il recipiente si riscalda fino ad una temperatura elevata duran-
te la preparazione del cibo. Afferrare solo tenendo per la maniglia. Si consiglia I'uso di guanti protettivi.
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Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente al termine della friggitura. Lasciare raffreddare completamente il pro-
dotto e procedere con la manutenzione.

AVVERTENZA! Durante e subito dopo il lavoro, il recipiente e l'inserto si riscaldano fino a raggiungere temperature elevate.
Occorre fare attenzione. Il contatto con parti calde del prodotto pud provocare gravi ustioni.

Consigli per I'uso di una friggitrice senza grasso

L'uso della friggitrice senza grasso per la preparazione dei cibi offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione dei cibi in
un forno tradizionale o una friggitrice tradizionale.

Riduzione del contenuto di colesterolo. Utilizzando la circolazione forzata dell'aria, il grasso presente nel cibo si riduce abbassan-
do il contenuto di colesterolo.

Risparmio di tempo e di energia. Grazie all'elevata efficienza del metodo di circolazione forzata dell'aria per la preparazione dei
cibi, & possibile ridurre i tempi e 'energia.

Conservazione del sapore. Tempi troppo lunghi e temperature troppo elevate privano facilmente il cibo del suo sapore. Grazie al
facile controllo del tempo e della temperatura, questo problema puo essere risolto.

Aggiungere una piccola quantita di grasso ai piatti preparati li rendera croccanti dopo la preparazione.

Miscelando gli ingredienti a meta del tempo di preparazione si garantisce un riscaldamento uniforme.

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Effettuare tutte le operazioni di manutenzione con il prodotto spento. Per fare cio, scollegare il cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente.

ATTENZIONE! Il coperchio del prodotto non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. Il prodotto non pud essere lavato in lava-
stoviglie o con acqua ad alta pressione sotto I'acqua corrente. Il recipiente e l'inserto, una volta smontati dal prodotto e raffreddati,
possono essere lavati sotto 'acqua corrente, immersi in acqua o lavati in lavastoviglie.

ATTENZIONE! Lasciare raffreddare completamente tutte le parti del prodotto prima del lavaggio. Non accelerare il processo di
raffreddamento immergendo nell'acqua le parti riscaldate.

I prodotto & utilizzato per la preparazione di alimenti piazzati nel recipiente, quindi & necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene al fine di rendere la preparazione del cibo sicura.

Usare un detergente delicato per pulire le stoviglie. Rimuovere I'eventuale soluzione residua con un panno imbevuto d'acqua
(coperchio) o sciacquare con acqua corrente (altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare il prodotto.

Il prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Tutti i residui
di cibo che rimangono sul prodotto devono essere puliti per evitare che vengano nuovamente bruciati durante il nuovo uso e che
il prodotto si deteriori nelle sue prestazioni.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti corrosivi, alcool benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con un aspirapolvere.

Immagazzinamento e trasporto del prodotto

Durante lo stoccaggio del prodotto, conservarlo in ambienti chiusi e proteggerlo da polvere, sporcizia e umidita. Si raccomanda di
immagazzinare il prodotto nella sua confezione originale.

Immagazzinare il prodotto nella postazione di lavoro. Non accumulare in starti. Non porre nessun oggetto sul prodotto durante il
suo immagazzinaggio.

Trasportare in imballo del produttore. Proteggere contro le vibrazioni durante il trasporto. Non porre nessun oggetto sul prodotto
durante il suo immagazzinaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67572 67573 67574
Tensione nominale [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60 50/ 60 50/60
Potenza nominale W] 1400 1800 1800
Classe di isolamento | | |
Capacita dellinserto del recipiente n 32 52 52
Temperatura d’esercizio [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Durata di funzionamento [min] 0-60 0-30 0-60
Peso netto [kq] 45 51 53

Il STRUZIONI ORIGINATL.I
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SPECIFICATIEVAN HET PRODUCT

De vetvrije friteuse is een product bestemd voor het opwarmen, grillen en voorbereiden van gerechten die warmtebehandeling
vereisen. De friteuse maakt gebruik van een gedwongen stroom van verwarmde lucht, wat mogelijk maakt dat de gerechten ge-
lijkmatig worden verwarmd. In tegenstelling tot de traditionele friteuses hoeven de gerechten niet worden gebakken in diepe olie,
wat ervoor zorgt dat de voorbereide gerechten gezonder zijn. Dankzij de viotte en uitgebreide temperatuurafstelling kunnen de
werkparameters van het produkt worden aangepast aan de noden. De correcte, betrouwbare en veilige werking van het product
is afhankelijk voor correct gebruik, daarom:

Lees de volledige instructie en bewaar deze voordat het product in gebruik wordt genomen.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en letsels ontstaan uit gebruik dat niet overeenstemt met de bestemming van het
product, niet naleving van veiligheidsvoorschriften en de in deze instructie vermelde aanbevelingen. Gebruik dat niet overeenkomt
met de bestemming, leidt tot garantieverlies van de gebruiker, alsook voor de technische defecten.

UITRUSTING

Het product wordt compleet meegeleverd en vereist geen montage. Alvorens het product te beginnen gebruiken, dienen alle
verpakkingselementen en beveiligingen voor het transport te worden verwijderd. Andere voorbereidende handelingen, zoals hier-
onder beschreven, zijn ook vereist.

ALGEMENE GEBRUIKSVOORWAARDEN

Het product werd ontwikkeld voor huishoudelijk gebruik en het is verboden om het commercieel, vb. horecabedrijven, te gebruiken.
Het product dient enkel voor warmtebehandeling van gerechten die rechtstreeks in de kom worden geplaatst. Het is verboden om
het product om een andere wijze te gebruiken. Het product is niet bestemd om water of andere vioeistoffen te verwarmen en te
koken. Het product dient niet om gerechten in diepe olie te bakken. Geen gerechten met kunststofverpakking in de kom plaatsen.
Het is verboden om het product zelf te herstellen, te demonteren en te modificeren. Alle herstellingen dienen door de geauthori-
seerde technische dienst te worden uitgevoerd.

Tijdens de werking dient het product voortdurend onder toezicht te worden gehouden.

WAARSCHUWING! Het product wordt tijdens de werking verwarmd tot hoge temperaturen, raak de kom, de afdekking of andere
elementen binnen de kom tijdens de werking of na de beéindiging niet aan. Aanraking kan ernstige brandwonden veroorzaken.
Het product is niet bestemd voor gebruik door kinderen jonger dan 8 jaar en door personen met verlaagde fysieke, mentale
vaardigheden en personen zonder ervaring of kennis van het product, tenzij deze personen onder toezicht worden gehouden of
adequaat over het gebruik van het product worden opgeleid en dit op een wijze dat alle gevaren in betrekking tot het gebruik van
het product voor deze personen begrepen zijn. Buiten het bereik van kinderen houden. Kinderen mogen het product niet reiningen
of onderhouden zonder toezicht.

Aanbevelingen betreffende het transport en installatie van het product

Het product mag enkel op een harde, vlakke, gelijke and onbrandbare ondergrond die bestand is tegen hoge temperaturen te
worden geplaatst. De ondergrond dient het gewicht van het apparaat en de erin geplaatste voeding verdragen. Zorg ervoor dat
er een tussenruimte van ten minste 10 cm rondom de zijwanden van het product aanwezig is. Plaats boven het product geen
materialen die de werking van hoge temperaturen niet verdragen. Dit zorgt voor de juiste ventilatie van het product. Niet plaatsen
vlakbij randen vb. tafel. Niets op het product leggen. Dit verstoort de luchtcirculatie en kan de oorzaak zijn voor schade en brand.
Plaats het product niet in de omgeving van lichtontvlambare materialen zoals gordijnen of luiken.

Boven het product mogen geen elektrische apparaten te worden geplaatst. Tijdens de werking komt er waterdamp vrij die een
kortsluiting van de elektrische installatie kan veroorzaken en de oorzaak kan zijn van elektrocutie.

Het is verboden om in het product om het even welke gaten te boren alsook het product op eender welke wijze, die niet in de
instructie staat beschreven, te modificeren.

Verplaats enkel afgekoelde producten. Neem het product aan de onderkant van de behuizing vast . Neem het product niet vast via
het handvat van de kom om het te verplaatsen. Verplaats het product niet door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de plaats van de installatie en gebruik van het product dient tussen +10 °C + +38 °C te zijn, en de relatieve
vochtigheid dient lager dan 90% te zijn zonder de condensatie van waterdamp.

Aanbevelingen betreffende aansluiting van het product aan de voeding

Alvorens het product aan de voeding aan te sluiten, controleer dat de spanning, de frequentie en de effectiviteit van het netwerk
beantwoorden aan de waarden die op het naambord zichtbaar zijn. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden
om de stekker en het stopcontact op om het even welke wijze te modificeren om ze te doen passen.

Het product moet rechtstreeks tot een enkelvoudig contactdoos van het netwerk te worden aangesloten. Het is verboden om
verlengsnoeren, verdeeldozen en dubbele contactdozen te gebruiken. Het netwerkcircuit moet uitgerust zijn in een beschermde
geleidersaansluiting en een beveiliging van ten minste 16 A.
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Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en warme voorwerpen en oppervlakken. Tijdens de werking dient
de voedingskabel altijd volledig ontvouwd te zijn en zijn positie mag geen hindernis vormen tijdens het gebruik van het product.
De ligging van de voedingskabel mag het risico voor struikelen niet veroorzaken. Het stopcontact dient zich op zo een plaats te
bevinden zodat de stekker snel kan worden ontkoppeld. Om de stekker uit te trekken, trek altijd aan de behuizing van de stekker
en nooit aan de kabel.

Indien de voedingskabel en de stekker worden beschadigd, dienen ze onmiddellijk van het netwerk te worden ontkoppeld. Neem
dan contact met een geauthorisserde technische dienst op om ze te vervangen. Het product met een beschadigde voedingskabel
en stekker niet gebruiken. De voedingskabel of de stekker mogen niet worden hersteld in geval van schade. Vervang deze ele-
menten door nieuwe, onbeschadigde elementen.

Aanbevelingen betreffende het gebruik van het product

WAARSCHUWING! De kom en de behuizing van het product kunnen na gebruik warm zijn. Raak ze niet aan, omdat dat ernstige
brandwonden kan veroorzaken. Wacht totdat de elementen van het product afkoelen. Indien het nodig is om de elementen te
verplaatsen voordat ze afkoelen, neem ze enkel vast aan de hiervoor bestemde handvaten. Gebruik veiligheidshandschoenen ter
bescherming tegen hoge temperaturen.

Om uitglijden te vermijden, controleer dat de vioer in de omgeving waar het product wordt gebruikt niet glad is.

Het product mag aan het netwerk enkel tijdens de werking te zijn aangesloten. Na het begéindigen van de werkzaamheden
ontkoppel het product van de contactdoos. Laat een aangesloten product niet zonder toezicht achter. De in de kom gelegde voe-
dingsproducten mogen over de marker van maximale vulling niet uitsteken. Tijdens de voorbereiding van de gerechten dient het
product voortdurend te worden geobserveerd. Voedingswaren zonder toezicht achtergelaten kunnen aanbranden, wat tot brand
of ernstige brandwonden kan leiden.

Verplaats de kom enkel met behulp van het handvat. De kom werd met een inlegstuk met een geperforeerde bodem uitgerust,
bestemd om daar voedingswaren te leggen. Gebruik nooit de kom zonder het inlegstuk. Het inlegstuk is in de kom met behulp
van een grendel, verstopt onder een verplaatsbare afdekking, bevestigd. Tijdens het verplaatsen van de kom de grendel altijd
afdekken zodat de kom niet los van het inlegstuk raakt.

De grendel kan enkel worden gebruikt wanneer de kom op een ondergrond staat.

Plaats de kom met voeding enkel op een ondergrond die een hoge temperatuur kan verdragen of maakt gebruik van gepaste
onderleggers. Tijdens de voorbereiding van de gerechten, dienen de binnenkanten van de kamer en de gerechten te worden aan-
geraakt met behulp van apparaten uit metariaal, dat de temperatuur van het product kunnen weerstaan. Het is verboden om om
het product met blote handen aan te raken. Gebruik geen scherpe, metalen voorwerpen die de laag van de kom en het inlegstuk
kunnen beschadigen. Indien tijdens de voorbereiding of erna in de kom voedingsresten overblijven, verwijder deze dan alvorens
met de voorbereiding van een nieuw gerecht te beginnen. Voedingsresten kunnen aanbranden en rook en onaangename geur
veroorzaken en de smaak van het voorbereide gerecht beinvioeden of de oorzaak van brand zijn. Gebruik houten of uit kunststof
gemaakte instrumenten om voedingsresten te verwijderen. Scherpe en metalen voorwerpen niet gebruiken, omdat zulke voorwer-
pen de opperviakte van de kom en het inlegstuk kunnen beschadigen.

GEBRUIKSAANWIJZING
Besturingspaneel

67572

Het product is uitgerust met een touchbedieningspaneel met een lichtdisplay en een draaiknop/drukknop.

Wanneer het product op de voeding is aangesloten, klinkt er een akoestisch signaal en lichten alle symbolen kort op, gevolgd door
een indicatie op het display: ,---". Het product staat in de standby-modus.

Als u de aan/uit-schakelaar of een willekeurige knop aanraakt, of als u de instelmodus van het product indrukt, wordt de active-
ringsmodus van het product geactiveerd.

Het display toont de standaardinstelling van de temperatuur en tijd in minuten. Om de instelling te wijzigen, gebruikt u de knop,
draait u met de klok mee om de instelling te verhogen, draait u tegen de klok in om de instelling te verlagen. Elke druk op de knop
wordt aangegeven door een pieptoon en een wijziging van de displaystatus.

Door de knop met het kloksymbool aan te raken, kunt u de tijdinstelling wijzigen.

Door de knop met het thermometersymbool aan te raken, kunt u de temperatuurinstelling wijzigen.

Door de toets “M” aan te raken, kunt u door het draaien van de instelknop een van de vooraf gedefinieerde bedrijfsmodi selecte-
ren. Elke modus is een combinatie van tijd- en temperatuurinstellingen die op het display worden weergegeven. De bedrijfsmodi
kunnen in de volgende cyclus worden gewijzigd: frieten - ribbetjes - garnalen - deeg - gevogelte - vlees - vis.

Let op! Bij het programmeren van de instellingen keert het product automatisch terug naar de standby-modus, ongeveer een
minuut na de laatste aanraking van een knop of het draaien van de bedieningsknop.

Na het instellen van de tijd en temperatuur in minder dan een minuut, drukt u licht op de knop. Dit zal ervoor zorgen dat u aan het
werk gaat. Dit wordt aangegeven door een knipperend ventilatorsymbool. Het rode lampje van het ventilatorsymbool geeft de wer-
king van de productverwarmer aan. Het rode lampje van het ventilatorsymbool geeft de werking van de productverwarmer aan.
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Het product kan op elk moment worden uitgeschakeld door de aan/uit-knop aan te raken. Na het uitschakelen van de verwarming
kan de ventilator nog enige tijd werken, waardoor het afkoelen van de verwarming wordt versneld. Koppel het product gedurende
deze tijd niet los van de stroomtoevoer. Wanneer de verwarming is afgekoeld, schakelt het product automatisch over naar de
standby-modus. Koppel dan de stekker van het netsnoer los van het stopcontact.

67573

Het besturingspaneel van het product bevat twee draaiknoppen en een controlelichtje.

De bovenste draaiknop dient om temperatuur in te stellen.

De onderste draaiknop dient om tijd in te stellen.

Wanner het controlelichtje aangaat, betekent die dat de verwarmingsdompelaar in werking is. Het product werd uitgerust met een
interne temperatuursensor. Het is mogelijk dat tiidens de werking het controlelichtje vanzelf aan-en uitgaat.

Het product kan op elk moment worden uitgeschakeld door de tijdinstelknop in positie ,0” in te stellen.

67574

Het product werd uitgerust met een aanraakbesturingspaneel en een beeldscherm.

Na het aansluiten van het product aan de netwerkvoeding, zal een geluidssignaal worden uitgezonden en op het beeld zal het
volgende symbool worden weergegeven: ,--". De schakelaar zal ook worden belicht. Het product is nu klaar voor gebruik.

Na het aanraken van de schakelaar zullen de instelwaarden worden ingeschakeld.

Het beeldscherm zal de standaardwaarde van temperatuur en tijd in minuten afwisselend weergeven.

Met behulp van de knopen aangeduid door het kloksymbool kan de temperatuur worden ingesteld.

De knop aangeduid met het symbool ,+” vergroot de ingestelde waarde en het ,-" -symbool verkleint de waarde.

Elke aanraking van de knop zal door een geluidssignaal worden gesignaliseerd en een wijziging van de op het beeldscherm
zichtbare waarden. Knop met het ,M"-symbool dient om een gepredefinieerde werkmodus te kiezen. Elk modus is een combinatie
van ingestelde tijd en temperatuur, afwisselend weergegeven op het beeldscherm.

De keuze van de modus wordt door een geluidssignaal aangegeven en de belichting van de geselecteerde modus op het beeld-
scherm. In elke modus kan de tijd en de temperatuur worden gewijzigd. De waarden zullen echter niet worden opgeslagen als
nieuwe instellingen van een gegeven modus.

De werkmodi kunnen worden gewijzigd in de volgende cyclus: frieten - ribbetjes - garnalen - deeg - gevogelte - vlees - vis.
Opgelet! Tijdens het programmeren van de instellingen, zal het product automatisch naar de stand-bymodus terugkeren na onge-
veer 1 minuut vanaf de laatste aanraking van de knop.

Na het instellen van de tijd en de temperatuur dient de schakelaar binnen 1 minuut te worden aangeraakt waardoor het product
zal beginnen werken. Dit zal worden aangegeven door het knipperen van het ventilatorsymbool. Belichting met rode kleur van
het ventilatorsymbool geeft de werking van de verwarmingsdompelaar van het product aan. Belichting met blauwe kleur van het
ventilatorsymbool geeft de werking van de ventilator aan.

Het product kan op elk ogenblik worden uitgeschakeld door het indrukken van de schakelaar. Na het schakelen kan de ventila-
tor nog enige tijd werken waardoor de dompelaar sneller zal afkoelen. Ontkoppel het product tijdens deze periode niet van de
voeding. Nadat de verwarmingsdompelaar is afgekoeld zal het product automatisch in stand-bymodus treden. Ontkoppel dan de
stekker van de voedingskabel van het stopcontact.

Installatie, inschakeling en bediening van het product

Het product dient te worden uitgepakt waarbij alle verpakkings- en beveiligingselementen voor het transport worden verwijderd.
Het is raadzaam om te verpakking te bewaren, omdat die voor latere transporten en opslag kan worden gebruikt.

Reinig het product overeenkomstig met de aanbevelingen vermeld in punt ,Onderhoud van het product”.

Plaats het product overeenkomstig met de aanbevelingen zoals vermeld in de instructie.

Schuif de kom met vergrendeld en leeg inlegstuk in de behuizing van het product. Tijdens het inschuiven van de kom, dient de
knopafdekking die de knopgrendel met water voorziet, boven de knop te worden verplaatst.

Sluit het product aan de voeding aan.

Stel de maximale temperatuur in.

Stel de tijd voor 3 minuten in om de kom en het inlegstuk op te warmen.

Het controlelichtje dat aangeeft het begin van de werkzaamheden wordt belicht.

Na het verloop van de ingestelde tijd zal een geluidssignaal hoorbaar zijn en zal het controlelichtje uitgaan. Neem voorzichtig
het handvat van de kom vast en schuif het in de behuizing van het product. De kom en het inlegstuk zullen heet zijn, dus raak
ze niet aan.

Plaats de voedingswaren bestemd voor warmtebehandeling in het inlegstuk.

Als uw product accessoires heeft zoals een steelpan, pizzapan of schotten, plaats ze dan in de kom. Voor het goed functioneren
van de friteuse is altijd een kom met een inzetmandje nodig.

Opgelet! De voedingswaren mogen het niveau het maximale capaciteit niet overschrijden.

Schuif de kom met het inlegstuk in de behuizing van het product.

Stel de tijd in overeenkomstig met het beschikbare recept.

Controleer af en toe het proces door de kom even uit te schuiven. Indien nodig, verander de ingestelde tijd en/of temperatuur.
Opgelet! Wees voorzichtig tijdens het uitschuiven van de kom. De kom kan tot hoge temperaturen worden verhit tijdens de
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voorbereiding. Vastpakken enkel met behulp van het handvat. Het is raadzaam om veiligheidshandschoenen te gebruiken. Na
beéindiging van de werkzaamheden, ontkoppel de stekker van de voedingskabel van het stopcontact. Laat het product volledig
afkoelen en voer vervolgens een onderhoud uit.

WAARSCHUWING! Tijdens de werking en rechtstreeks na beéindiging ervan wordt de kom en het inlegstuk tot hoge tempe-
raturen verwarmd. Wees voorzichtig. Contact met verhitte elementen van het product kan ernstige brandwonden veroorzaken.

Adviezen betreffende het gebruik van de vetvrije friteuse

Gebruik van een vetvrije friteuse voor de voorbereiding van voeding verzekert een voordeel over het voorbereidingsproces van
voeding in een tradaditionele oven of het bakken in diepe olie.

Verlaging van cholesterolgehalte. Dankzij de toepassing van het gedwongen luchtcircuit wordt een vetveefselverlaging van de
voeding en een verlaging van het cholesterolgehalte bekomen.

Tijd- en energiebesparing. Dankzij de hoge prestatie van het gedwongen luchtcircuit ter voorbereiding van de voeding is het
mogelijk om tijd en energie te reduceren.

Behoud van de smaak. Een te lange tijd en en te hoge temperatuur kunnen de voeding van de nodige smaak beroven.

Dit probleem kan worden opgelost door een eenvoudige controle van de tijd en de temperatuur.

Toevoeging van een kleine hoeveelheid van vet tot de voorbereide gerechten maakt dat ze krokant worden.

Roeren van ingrediénten tijdens de voorbereiding maakt dat ze gelijkmatig worden verwarmd.

Onderhoud van het product

OPGELET! Voer het onderhoud uit bij uitgeschakelde voeding. Ontkoppel hiervoor de stekker van de voedingskabel van het
stopcontact.

OPGELET! Het product mag niet in water of een ander vioeistof worden ondergedompeld. Het product mag niet in lopend water,
vaatwasmachine of water onder hoge spanning worden gereinigd. De kom en het inlegstuk na demontage en afkoeling, kunnen
onder een stroom van lopend water, door middel van onderdompeling en in mechanische vaatwasmachines worden gereinigd.
UWAGA! Alvorens met reiniging te beginnen, wacht af totdat alle elementen van het product zijn afgekoeld. Probeer het proces
niet te versnellen door hete elementen in water te onderdompelen. Het product is bestemd ter voorbereiding van voedingswaren in
het inlegstuk van de kom, dus zorg ervoor dat alles proper wordt gehouden zodat de voorbereiding veilig kan worden uitgevoerd.
Gebruik een zacht wasmiddel voor reiniging. Verwijder de resten van de oplossing met behulp van een met water doordrenkte
vod (afdekking) of spoel met lopend water (overige elementen). Na het reinigen maak het product proper en leg het neer voor
verdere afdroging.

Het product dient voor het eerste gebruik en daarna na elk gebruik te worden gereinigd, wacht daarbij eerst af totdat het product
volledig is afgekoeld. Alle voedingsresten dienen te worden gereinigd zodat ze niet kunnen worden aangebrand bij volgend ge-
bruik en zodat toekomstige prestaties van het product niet worden verlaagd.

Gebruik geen verdunners, bijtende middelen, alcohol, benzine of schuurmiddelen om het product te reinigen. De ventilatieope-
ningen van de afdekking dienen met behulp van een stofzuiger te worden gereinigd.

Opslag en transport van het product

Bewaar het product in gesloten ruimtes. Bescherm het tegen stof, vuil en vochtigheid. Het is raadzaam om het product in de
fabrieksverpakking op te slaan.

Het product in werkpositie bewaren. Het product niet in lagen stockeren. Geen vooorwerpen op het product tijdens de opslag
plaatsen.

Transporteer het product in de fabrieksverpakking. Bescherm het product tegen overmatige schokken tijdens het transport. Geen
voorwerpen op het product plaatsen tijdens het transport.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M; heid Waarde
Catalogusnummer 67572 67573 67574
Nominale spanning [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60 50/60 50/60
Nominaal vermogen W] 1400 1800 1800
Isc | | |
Capaciteit inlegstuk kom 1 32 52 52
Werktemperatuur [°C] 80 ~ 200 80 ~200 80 ~ 200
Werkijd [min] 0-60 0-30 0-60
Massa netto [kg] 45 51 53
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XAPAKTHPIZTIKA TOY NPOTONTOX

H @pméda xwpic Aimapd eivan éva rpoidv ToU €xel oxediaaTei yia BEpuavan, WAGCIWO Kal TIPOETOIMOGIA GaynTwV TTOU aTTaIToUV
Beppikn emegepyaaia. H ppitéda yia tn Bepuikn emetepyaaia xpnaiporolei KUKAIKY pory (eaToU aépa, n OTToio ETITPETTEN TNV OMAAY
Bépuavan Twv eaynTwv. Xe avtiBeon e TIg Tapadoolakeg PPITECES, Oev amaiTeital Thyavioua o€ oAU AddI, €101 EMITPETTE TIOAU
MO UYIEIVH TIPOETOINOIC TWVY TPOPWV. Xdpn 0Tn pUBKIoN Tng Beppokpaciag e éva eupu PACHA, UTTOPEITE va TTPOCAPUOTETE
TIG TIAPAPETPOUG TOU TTPOIGVTOG aTIG avaykeg aag. H owoTr, agiémioTn kal ac@aAig Aeitoupyia Tou TrpoidvTog e¢aptdtal ammd m
owoTh Aeimoupyia, yi ‘autd:

Mpiv xpnoipomoinoere 1o mPoidv, diaBdoTe 0AOKANPO TO €YXEIPIBIO KaI OTTOBNKEUDTE TO.

O mpoun6eutrg ev euBUVETaN yIa TUXGV {NUIEG A TPAUUOTIONOUG TTOU TIPOKUTITOUV a6 TN XProN TOU TTPOIGVTOG O€ avTiBEDN e
T0 0KOTId Tou, TaPaBIGoVTag TOUG KavoviopoUg ao®aAEiag kai TIg oUaTACEIG auToU Tou eyxelpidiou. H xprion Tou TTpoiévTog oe
avTiBean pe Tov emMOIWKOUEVO OKOTTO £Xel WG ATTOTEAET U TNV ATTWAEID TwV JIKAIWHATWY TOU XPAOTN Yia TV £yyUnon kabuwg Kai
v yyunon.

EZOMAIZMOZ

To Tpoiév Trapadideral og TARPN kaTdoTaon Kai dev amaiTeital guvapuoAdynan. QaTéao, TPV aTd T Xpron Tou TPoidvTog, AAa
10 UANIKG ouoKeuaaiag kal aoQaAgiag KaTd TV PeTa@opd Tpéel va agaipeBolv. Or TPOTTapACKEUAOTIKEG 0dnyieg TTou TTEpIypd-
povTal OTO TIEPAITEPW UEPOG TOU EYXEIPIBIOU aTraITouvTal ETTIONG.

FENIKEZ ZYZTAZEIZ A TH XP'HZH

To mpoidv Exel oxediaaTei yia OIKIOKF AN Kai aTrayopeUeTdl va TO XPNCILOTIOINCETE OE EUTIOPIKEG EQAPUOYEG, OTTWG YIa TTaPd-
Oelypa E0TIOTOPIN.

To mpoidv xpnoioroieital udvo yia Tn BeppIk EMECEPYaTia Twv TPOPWY, TTOU ToTrobeToUVTal aTTEUBEing péoa OTO UTTOA. ATrayo-
peletal n xprion Tou TpoidvTog pe GAAN 1816 Ta. To Tpoidv Oev XpnaluoTToieital yio T B€ppavan kai ) Bpdan vepou i GAMwv
uypwv. To TTPOi6V eV XPNOILOTIOIEITA YIO TNV TIPOETOIMOGIA TWV TPOPWV Yia TNyavioua e oAU AddI. Mnv TomroBeTeite TpoQEg o€
AAOTIKG doyeia aTO pTTOA.

AmayopeUeTal va £moKeuadeTal, aroouvappoAoyeiTal r TpoTroTrolEiTal To TTPoidv pévol aag. OAeG ol EMOKEUES TOU TTPOIOVTOG
TIPETTEN VOl EKTEAOUVTOI OTTO £§OUTI000TNUEVO KEVTPO ETTIOKEUWV.

Kard ) 61dpkeia TG epyaaiag, To Tpoidv Ba mpémel va eival TavtoTe T eTmiBAEWN.

MPOEIAONOTHZH! Katd ™ &idpkeia TG epyaaiag, To TPoidv Beppaiveral o€ uwnAf Beppokpaaia, pnv ayyicete 10 UTOA, T0
KaTTaKI Kl GAAQL QVTIKETJEVO éC OTO PTTOA KATA TN AEITOUpYiar KOl AUECWG PETA ,aUTO UTTOPET va TIPOKAAéTE GOBapd eykaduaTa.
To Tpoidv bev Tpoopiletal yia xprion oo Taidid NAIKIag KaTw Twv 8 ETWV Kal ATOUa PE HEIWUEVEG OWHATIKEG KOl WUXIKES IKAVOTN-
TEG, KABWG Kal ATopa Xwpig ETTEIpia Kal yvwan Tou E0TTAIoPOoU. EXTOG dv Exouv DoBEi 01 OYETIKEG 0NYiEG yIa TNV XPAON TOU TTPO-
i6vT0G e ao@aAr TPATIO Kal ETTITNPOUVTaI TG KATToIoV UTIEUBUVO, £T01 WOTE OI OYETIKOI Kivauvol va gival kaTtavonToi. Ta Traidid dev
TIpETEl va TTaidouv We To TP0idv. Ta Taidid xwpic emifAeywn dev mpémel va ekteAoUv KaBapioud kai GuvTrpnon Tou 5oTTAIoHOU.

2UaTdOeIS yia T LETAQOPG Kal TNV EYKATGaTacn ToU TpoiovTog

To Tpoiév umopei va TormoBeTBei povo e okAnpr, ETiTedn, opoIdpopEn Kai Un eUQAEKTN EMQAvEIR avBEKTIKA OTIG UPNAéG
Beppokpaaieg. H empdveia mpéme va aviéxel To Bapog Tng id1ag TG GUOKEUAG Kal TOU aynTou Trou £xel ToToBeTnBE! OE QUTAV.
Eiva amrapaitnto va dnpioupyrioete éva kevo TouhdyioTov 10 cm yUpw omrd TIG TTAEUPEG TOU TIPOIGVTOG, UNnV TOTIOBETEITE UNIKG TTOU
Oev eival avBekTIKG o€ uWnAéG Beppokpaaieg Tavw aTd 1o TPoidv. Autd Ba emTpEwel Tov KaAd e€aepiopo Tou TpoievTog. Mnv 1o
TOTTOBETEITE KOVTA OTNV AKPEN T1.X. €VOG Tpate(io. Mnv TomroBeTeiTe TiTroTa Tévw 010 TPoIdV. AuTé £uTTodilel TNV KuKAo@opia Tou
aépa Kal UTTopei va TIpoKaAéTEr {nuic 0To TTPoIOV KaBWG Kal TTUpKayId.

Mnv Totrobereite 10 TTPOIOV KOVTG O€ EUPAEKTA UAIKG, T1.X. WIAEG ) XOVTPEG KOUPTIVEG.

Mnv ToTroBeTeiTe NAEKTPIKEG TUOKEUEG TIAVW TG TO TTPoIGV. KaTd T Aemoupyia, amreAcuBepuiveTal udpaTudS 0 0TToiog PTTopEi va
mpokaAéael BpayUKUKAWHA OTNV NAEKTPIKN yKaTdaTaON Kai va TPoKaAéael nAeKTpoTTANgia.

ATayopeUETal Vo TPUTTATE TO TIPOIGV, KaBWG Kai oTroladrTroTe GAAN TPOTIOTIOINGN TOU TTPOIGVTOG TToU Bev TTEpIyPAQETal OTIG 0dNyieg.
MeTa@épeTe PGVO TO TTPOIGY 0TV EXEN KPUWOEI, KPOTWVTAG TO oTTd To KATW PéPOG Tou TrEPIBAAUATOG. MnV pETaKIVEITE TO TTPOIGV
KpoTwvTag 10 améd T Aapr) Tou pmoA. Mnv petakiveire 1o TTpoidv Tpapuwvtag 1o Kahwdio Tpoeod0oaiag.

H Beppokpaaia aTov TOTT0 £yKATAGTAGNG KAl XPONG TOU TTpoidvTog Tpémel va eival petagy +10°C + +38 °C kai ) oxeTKi uypagia
Tpérel va eival kaTw atmd 10 90% Xwpig udparuoUg.

2UaTdoeis yia 1 aUVOEDN ToU TTPoIOVTOS OT0 BIKTUO
Mpiv ouvdéaete T0 TPoidv aTo dikTuo, PeBaiwdeite 6T N TEON, N CUXVOTNTA KAl N XWPNTIKOTNTA TG TPOPodOaTiag pelyaTog avri-
OTOIXOUV OTIG TIMEG OTNV TTIVOKIDA Tou TTPoIOVTOG. To @Ig TIpETTEl va Taipiddel we Ty Trpida. ATrayopeUeTal n TpOTIOTIoINGN ToU
Buopatog A TG UTTOdOXNG YIa Va TaIPIGTE! JE QUTO.
To poidv Tpémel va ouvdeBei ameuBeiag o€ pia pévo Tpida pedpatog. AmayopeUetal n xpAon kaAwdiwv eméktaong, diayw-
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pIOTIKWY Kai SITTAwv uTrodoxwv. To KUkAwpa Tpo@odoaiag pelparog Tpémel va eival EEOTTAICUEVO LE TIPOTTATEUTIKO aywyo {E
ToUAdxI0TOV 16 A TTpOTTaCia.

Amo@eUyete TV £ma@n Tou KaAwdiou TpOYodOTiag HE aixunpES GKPES Kal KauTd avTIKeiueva Kai mdveies. Otav 1o TPoioy eival
ot Aeimoupyia, To KaAwdio Tpopodoaiag TTPETEl TTAvVTA va eival TTAPWS AVETTTUYHEVO Kol TOTTOBETNHEVO €101 WOTE Va NV aTToTE-
Aei epmddio Katd T didpkela Aeimoupyiag Tou TTPoidvTog. H TomoBétnon Tou kaAwdiou peuuaTog dev TTPETTEN va ePTTOdICEl WOTE
va TTpokaAéael kivduvo TrTwong. H rpida mpétrel va eival TommoBeTnuévn og TEToI0 onueio waTe va gival mava duvatd n ypriyopn
amoouvdean Tou KaAwdiou Tpopodoaiag Tou TpoidvTog. Katd Ty amoouvdean Tou BUapaTog Tpo@odoaiag, TpapnéTe mavia amod
10 TMEPIBANUa ToU BUCHOTOG, TIOTE TO KAAWSIO.

Edv 10 kaAwdio Tpogodoaiag i To BUoua €ival KATEGTPAWPEVO, ATTOOUVOEDTE TO OPEOWS aTTd TO BIKTUO Kal ETTIKOIVWVAOTE PE
70 £§0UCI000TNUEVO KEVTPO GEPPIG TOU KATAOKEUAOTH yia avTikatdataon. Mnv xpnoiotoieite 10 TTpoidv e gBapuévo KaAwdio
Tp0@0d0aiag A BUaua. To kaAwdio TPoPod0aiag A T0 BUCHA dev UTTOPOUV VA ETTIOKEUATTOUV O TTEQITITWON BAGRNG TWY, QVTIKQ-
TOOTAOTE Ta PE VEX XWPIG EAATTWOATA.

2UaTAOEIS yia T XprRon Tou TTpoiovTog

MPOEIAONOTHZH! To pmoéA kai 1o TepiBAnua Tou TPoidvTog pTTopEi var eival {eaTé PeTd Tn xpAon. Mnv Ta ayyidete, kaBuwg ev-
déxetal va pokaAéoouv coBapd eykaupara. MepIUEVETE PEXPI va KPUWOOUV Ta EGAPTAMATA TOU TTPOIGVTOG. Av €ival aTrapaitnTo
V0 TO PETAQEPETE TIPIV KPUWOOUY, TIIGOTE Ta POvo pe Tig AaBég Trou poopidovTal yi «autd. MpETel va XpnoIWOTIOIETal YEVTIO TTOoU
TpoCTaTEUOUV OO TIG UYPNAEG BEPOKPATIES.

BeBaiwdeite 611 10 ddTEd0 dev eival oMabnpd kovTd aTov 4TI GTTOU XENCIWoTIoIETaI TO TTPOIOV. AuTé Ba aro@Uyel TV oAioBnan,
n otoia UTropei va TTpokaAéael oBapoUs TPaUPATIOHOU.

To Tpoidv pTopei va eival ouvdedepuévo oty Tpoodoaia pévo katd Tn didpkeia TG Aeimoupyiag. Otav ohokAnpweei, amoouv-
OEqETE TO TTPOIGV OTTO TNV TPOPOBOTIA PEUNATOG, APAIPWVTAG TO QI aTrd TV TTPiCa. Mnv a@rveTe To GUVEEdEUEVO TTPOIGV XWPig
emTpnon.

Ta 1pO@Iua TTOU TOTTOBETOUVTAI OTO MTTOA DEV TTPETTEN VA TIPOECEXOUV TTAVW OTTO TN PEYIOTN EVOEIGN TOU UTTOA.

Katd v TpoeToipacia Twv Tpogiwy, To TPoidv TPETTEN va EMMpEiTal avé Taoa oTiyur. Ta Tp6@Iua TTou agrvovTal Xwpig eTTi-
BAewn pmmopolv va kaoUv, yeyovog TIoU UTTOPET Vol TIPOKAAEDEN TTUpKayId Kal eTTKivouva eykalpara.

To oA mpémel va petagépetal pévo amd tn Aapr). To oA epiéxer éva KaAdBl, To otoio Exel oxedioaTel yia va TomoBeTo0vTaI
Ta TPO@IUa. IMoTé Pnv XpnoipoToieiTe To PTTOA Xwpig To KaAABI. To kaAdBi oTepewveTal aTo PTTOA e pia KAEIDAPIG KpUPEVN KETW
amé 10 oupOpEVO KGAuppa. Katd T peta@opd Tou PTTOA, KaAUWTE TTavTa T0 pavTalo pe To kGAuppa. Auté Ba amoTpéwe Tov Tuxaio
dlaywpioud Tou PTréA aTmd 10 KaAGBI.

To pdvtaho prmopei va amreAeuBepwOei ovo dTav 1o PTTOA TOTTOBETEITaI O OTOABEPK ETTIQAVEIQ.

TomoBetraTe TO UTTOA Pe TO {EOTO PaynTO POVO OE EMPAVEID TTOU AVTEXEI TNV UWNAY BepUokpacia 1y XpNOIUOTIOIRCTE TTPOCTATEU-
TIKG TraTdKIa.

Karé v mpoeToipaaia Twv eayntwv, 1o E0wTePIKG Tou BaAdpou Kai Ta idia Ta Tpd@ipa Ba mpéel va ayyiovial uévo pe T BoRbeia
epyaAeiwv KaTaoKeUaopévwy aTé TETola UNIKG TToU avTéxouv oTn Beppokpaaia TTou Trapdyetal amé To TTpoidv. ATrayopeUeTal va 10
XPNOIHOTTOIETE PE YUV XEpia. ETTiang, unv xpnoiuoTrolEiTe aiyunpd, JeTaAAIKd avTikeiueva Tou pTropolv va TpokaAéaouv BAGRN
0N N KOAMNTIKR €TOTPWAN Tou PTTOA Kai Tou kaAaBiog.

Edv katd T didpkeia TG TpoEToIlaTiag A WETE TNV TIpoETOIpaTia Tou @aynToU Trapapeivel uéoa a1o uTOA 1 aTo kaAGdl, uté-
Aormro gaynToU ,6a Tpémel va agaipeBei TpIv aTd TV TIpogToIladia evog GAAou gayntou. Ta KardAoITa TPOGINWY UTTopoUV va
kaoUv, TPOKaAWVTAG Katve, SUoAPEDTn oo Kal emnpedlovtag Tn yelon Tou gaynTol Trou Trapackeudderal. MmopoUv emiong
va TpokaAéoouv Trupkayid. Ma Ty agaipean xpnoluomoifoTe epyaAeia amé Ao r) TAaoTIKG TTou avTéxel Tn Beppokpacia TTou
mapdyetar até To Tpoidv. Mn xpnaigoToieiTe aiguned r peTalAikd epyaheia. Tétoia epyaAeia uropolv va pokaAéaouv BAGRN
oTnV €mM@AVEIa TOU MTTOA Kal Tou KaAaBiou.

AEITOYPTIA TOY MPOIONTOZ
Mivakag eAéyxou

67572

To Trpoidv €xel COMAIOTET PE Trivaka EAEYXOU OQNG HE QWTEIVH EVOEIEN Kal TIEPIOTPEPOLEVO KOUNTT/TTAAKTPO.

Metd Tn olvdean Tou TTPOidvTog TNV TTapoyr| pedpatog Ba akouaTel Eva NxnTIkG Orua, Kai yia pia aTiypr, 6Aa Ta oUuBoAa Ba
QuTIOTOUV, Kai T0TE N 086vn Ba eival opatr n évdeign: ,—-". To Tpoidv BpiokeTal o€ KATAGTAGN AVALOVAG.

Me 0 dyylyua Tou diakOTITN 1 0TToI0UBATIOTE TTAKTPOU 1} JE TNV TIEPITPOPH I} TO TTATNHA TOU KOUpTTIoU, Ba Eekiviiael n Aeimoupyia
pUBHIONG TOU TTPOIOVTOG.

Xtnv 086vn Ba eppaviatei n mpoemmAeypévn pUBuion Bepuokpaaiag kar 0 xpdvog ae Aettd. Ma va aAAdgeTe Ty iR puBpiong,
XPNOIYOTIOIAGTE TO TIEPIOTPEPOPEVO KOUWTTI, N BECIOTTPOPN TTEPIOTPOPH QUEAvEl TV KABOPICUEVN TIUA, N APIOTEPOTTPOPN TTEPI-
0TPOQN pelvel TNV kaBopiopévn TiA. KaBe rdmua Tou kouuTioU onuatodoreital amd éva nynTikd orja Kai pia aAAayf oTnv
katdoTaon TG 086vng.

AyyilovTag 1o koupTr e To aUUBOAC Tou pohoyiou, pTropeite va aAAGETe TN pUBHION WPAG.

Ayyilovtag 1o koupTr pe To oUpBoAo Tou Beppopétpou, prropeite va aMdete T pUBuion Beppokpadiag.

Ayyilovtag 10 TARKTpO «M» pTTOpEiTE va eMAECETE évav amd Toug TTpoKaBopiouévoug TPOTTOUS AciToupyiag pe T Boribeia Tou
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TEPIOTPEPOPEVOU KoupTTioU. KaBe Aeiroupyia eivar évag ouvduaoudg pubpioewv wpag kai BEpPokpaaiag mou epgavifovial aTnv
086vn. O1 Tpdol AeiToupyiag umopolv va aMdgouv aTov akdAouBo KUKAO: TIATATEG TYAVITEG - TIAIDAKIO- yapidES - KEIK - TTOUAE-
PIKG - KPEQG - WapL.

Mpoooyi! Katd m didpkeia Tou TTpoypapuaTiopod Twv pubuicewy, To TTPOIGV ETIOTPEPEI QUTOUATA OTNV KATAOTAON QVaOvVAG
pETa amrd TepiTrou éva AeTITd ammd To TEAEUTAiO TTIATNHA OTTOIOUBHTTOTE TTARKTPOU ) TIEPIOTPORIG TOU KOUNTTIOU.

Agou puBuioeTe To XpOvo Kai Tn Beppokpaaia ae AiydTepo aTrd éva AeTrtd, méaTe eAagpd To koupTr. AuTd Ba Sekiviael T Aeitoup-
yia. Auté Ba anpatodotn6ei amd 1o avaBoopnua Tou cupBoAou Tou avepioThpa. Otav 1o oUPBoAo avepioTipa GWTICETal PE KOK-
KIVO XpWua, autd anuaivel 611 Aeiroupyei o BeppavTrpag Tou poidvtog. Otav 10 aUPBoA0 avepIoTAPa QWTICETaI PE UTTAE XPWHA,
auTd onuaivel 6Tl AEITOUPYET 0 QVENIOTAPAG TOU TTPOIOVTOG.

To mpoidv utmopei va amevepyotronBei ava doa oTiyur Pe T0 dyylypa Tou diakdTTTn. MeTd TV aTTevEPYOTToinam, 0 QVENIOTAPOG
uTTopei var guveyioel va Aemoupyei yia kGTmolo xpovikd didoTnua, emTayivovtag Tnv wign Tou Beppaviipa. Mnv amoouvaEeTe To
TIPOIOV a6 TO TPOYOSOTIKG KATA TN DIGPKEI QUTAG TNG TTEPIGDOU. MeTd Tnv oAokApwan TG wigng Tou BepuavTipa, To TPOidV
peTapaivel autduarta o€ katdaTaon avauovhg. AToouvaEaTe TOTE To KaAwdio TPOPOSOaitg TOU TTPOIGVTOG aTé TNV TPIla.

67573

O mivakag eAéyyou Tou TTPoiGvVTog TrEIEXEN U0 KOUPTTIA Kal Eva QUG EAEYXOU.

O emévw emAoyéag xpnolgomoieital yia T pUBuion Tng Beppokpaciag.

O kdtw emAoyéag xpnoIHOTIOIETAI yIa va pUBKITETE TNV WPA.

Avdpovtag 1o wg eAéyxou anuaivel T Aeiroupyia Tou BepuavTipa. To Tpoidv £xel eEoTTAIoTE e eowTepPIKG aIoBnTAPa Beppokpa-
oiag. Katd m Aeimoupyia, n évdeign pmopei va evepyotroinBei kai va amevepyotroinBei autduara.

To Trpoidv pTropei va atevepyoTroinbei oTToIadATIOTE OTIYHI METAKIVWVTAG Tov ETAoyEa pUBuIoNG wpag oTn B¢an «Ox.

67574

To mpoidv Exel e§omAIoTE e TTivaka eAEyXou aQng pe GwTI{opevn 0Bovn.

A@oU ouvdEaeTe TO TIPOIdV aTNV TPoYodoaia pEUaTOS, Ba akouaTei Eva nXnTIKG orjpa, aTnv 084vn Ba euPavioTei N EVOEIE «---».
To koupTri Aerroupyiag Ba avdwer emmiong. To Tpoidv BpiokeTal o€ KATAOTAON AVALOVIAG.

Ayyilovtag 1o iakdTr Ba gekiviiael n Asiroupyia pUBUIONG Tou TIPOIBVTOG.

H 066vn Ba epgavioer evalag v poemiAeypévn pUBuion Beppokpaaiag kar wpag o€ AeTTTd.

Mmopeite va aAAGEeTe TN pUBUION TG WPAG XPNCILOTIOIWVTAG Ta KOUUTTIG TToU £xouv emmonuavOei ue 1o aUuBoAo Tou pohoyiou.
Mmopeite va aANGEeTe TN pUBLION TG BePHOKPATITG |E Ta KOUWTTIG TTOU GNuEIwvovTal e To aUUBOAO Tou BeppopETpOU.

To koupTri g T0 «+» au§vel TV TIUA TNG PUBKIONG, TO KOUNTTT e TO «-» PEILVEN TNV TIUNA TG pUBHIONG.

K&Be mrémnpa Tou koupTTiou anparodoreiral amé éva nxnTikd ofua kai v ahhayr TG pUBuIoNg Tou eival opartr aTnv 086vn.

To koupTri Trou emonuaivetal ue 1o TARKTPO «My» oag emTpéTel va emAEEeTe Evav amoé Toug TTpokaBopiauévoug TPOTTIoUG Aimoup-
yiag. K&be Aemoupyia eivar évag ouvduaoudg pubuiocwv wpag Kai Beppokpaaiag, mou epgavifovial eVaAAGg oTnv 086vn.

H emAoyn Tou TpéTIOU ONMaTOdOTETAN AT éva OKOUOTIKO Ofia Kal @wrifovtag 1o oUuBoAo Tng emiAeyuévng Aemoupyiag otny
086vn. Ze ke Aerroupyia, uTTopeiTe va aMASETE TIG puBuioelg wpag kal Beppokpaciag. QoT600, ol TIPEG dev Ba aTToBNKEUTOUV WG
VEEG PUBITEIG TNG GUYKEKPILEVNG AEToupyiag.

O1 pdol Aeiroupyiag pmmopolv va aAGEouv atov akdAouBo KUkAo: TaTaTeG TNyaVITEG - TIAIOAKIA- YaPIOES - KEIK - TIOUAEPIKG -
kpéag - wdpl. Mpoaooyr)! Katd Tov TpoypappaTiond Twy puBpicewv, To TTPoidv EMOTPEPE QUTOATA O€ KATAOTAON QVapovViG HETG
amé éva AeTrTé TepiTou ammd To TEAEUTaIO TTIATNHA TOU KOUMTTIOU.

A@oU pubpioete To Xpdvo kal Tn Beppokpaaia, ayyicte Tov G1akdTT o€ AiyéTepo amo €va AeTiTo. Autd Ba apyioel va AeIToupyei.
Autd Ba onpatodotnBei amd 1o avaAduTwy aUuBoAo Tou avepioTipa. Otav To oUPBOAC TOU QVEUIOTAPA €IVl QWTICHEVO JE
KOKKIVO XpWwHa, 0 BepuavTrpag Tou TrpoidvTog Aeitoupyei. Otav 10 aUpBoAo Tou avepIoTAPa eival QWTIOUEVO PTTAE, O QVEUIOTAPAG
A€moupyei.

To Tpoiév pmopei va amevepyotronBei avd Taoa oTiyun ayyifoviag To koupTri Tou S1akéTTn. METd Ty amevepyoTroinan, o avep-
OTAPAG UTTOPET va ouveyioel va AeIToupyei yia kamoio xpovikd didaTnua, emrayUvovTag Tnv wign Tou Beppavtripa. Mnv amoouvoeé-
€T€ T0 TTPOIOV amrd 10 pedja katd T didipkeia auThg TG TEPIGdou. AQou ohokAnpw8ei n wign Tou Bepuavtipa, To TTPoidv Ba Tebei
QUTOUATa OE KATAOTOON avauovrg. ATTOOUVOEDETE TO KAAWDIO TPOPOdOGIag amod TV TTPIfa.

Eykardoraon, ekkivnon Kai Aeroupyid Tou mpoidviog

To Tpoidv TTPETTEN VO ATTOCUOKEUAOBET, aQaIPWVTAG EVIEAWS OAEG TIG CUOKEUQTIEG KOl Ta OTOIXEIO AOPAAEING KaTd T PETaPOPd.
YuvioTdTal va UAGCCETaI N GUCKEUQaia, PTTOPET va Eival XpriaIun O€ PETayEVETTEPN HETAQOPA Kal aTTOBrKEUDN TOU TIPOIGVTOG.
[MAOveTe T0 TTPOIGV GUPPWVA WE TIG 0BNYiEG OTNV EVOTNTA «ZUVTHPNGT TIPOIGVTOGY.

PuBuioTe 10 P0GV oUWV e TIG 00nyieg.

TomoBeTAaTE TO UTTOA pe To pévtaho kai To ddelo kaAdBI oTo TrepiBAnua Tou TpoidvTog. Katd v Tomobétnan Tou oA, To kdAup-
O TOU KOUPTTIOU KAEIBWHATOG TOU UTTOA TIPETTEN VOl METAKIVNOET TIAVW OTTG TO KOUWTTI.

ZuVdEDTE TO TIPOIGV 0TV TPOYOdOTia PEUPATOS.

PuBpiote n péyiomn Beppokpaaia.

PuBuioTe 10 p6vo o 3 AeTrTd yia Tn TPoBEppavan Tou PTToA kail Tou KaAabiou.

H Auyvia Trou deixver v Evapén e epyaaiag avapel.

A@oU Trepdael 0 kaBopiopévog xpdvog, aKoUyeTal Eva nXNTIKG Crua Kal To g 6a ofAael.
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Mpoaétte, maoTe Tn Aapn Tou oA kai TpaBrETE 10 £§w 0o To TEPIBANUA TOU TPQIBVTOG. To WTTOA Kai To KaAGB! £xouv (eaTabEei,
OTTOTE PNV TO QYYIETE.

TomoBeTAoTE Ta TPOPIMG GTO KAAGB! TToU €ivan TIpoeTOIpaopéva yiaw Bepuikr ETeCepyaaia.

Edv 10 Tpoi6v diaBétel mpdabeTo E0mAIoG PE T op@r KaToapoAag, pApHag yia TiTaa f diaxwpIoTIKoU, TOTToBETAOTE TO péoa
oT0 évBeto. To PTTOA pe TomroBeTnpévo To EvBETO Eival TTAVTa aTTapaitnTo yia TN OWGOTA AeiToupyia TG PPITELOG.

Mpoooyn! To emimedo Twv TPOPINWY PEGa aTO KOAGBI dev Trpémel va uTrepBaivel To onuad! TG PEYIOTNG XWPENTIKATNTAG TOU Ka-
AaBiou.

TomoBeTAaTE TO PTTOA e To KaAGBI Kai Ta TPOPILA OTO TTEPIBANUE TOU TTPOIBVTOG.

PuBuioTe 10 Xp6v0o GUMGWVA JE TN GUVTAYY YIa TV TIPOETOINATIN TOU GaynToU.

ENéyyete mmepiodikd Ty katdataon Tou @ayntoU Tou TpoeTolpadeTal Byadovtag To ptmoA yia Aiyo xpovikd didotnua. Edv eival
amapaitTo, aMGETE T PUBHION Xpovou Kai / iy Beppokpaaiag.

Mpocoyn! Mpoaére 6tav Bydete To pmoA. To ptmoA Beppaiveral o€ uwnAr Beppokpacia Katd Ty TPOETOINATIa TOU aynToU.
KparAaTe pévo T AaBr. ZuvioTaral n xprion TPOGTATEUTIKWY YOVTIWV.

A@oU 0AoKANPWOETE TNV EpYaTia, OTTOCUVOETETE TO KAAWDIO TPOPOdOTIaG aTTd TNV TTPida. AQOTE TO TTPOIGV Va KPUWOE! EVTEAWG
kal ouvexioTe We T ouvTipnoN.

MPOEIAONOTHZH! Katd tn didpkeia TG epyaciag kal apéowg YETd Tnv oAokApwaor TNG: To UTTOA Kai To kaAdBI BepuaivovTal
o€ uynAr) Bepuokpaaia. Mpooéte. H emaer ye Bepuaivopeva pépn Tou TPOIGVTOG UTTopEi va TIpokaAéaouv coBapd eykaupaTa.

2upBouAés ayenikd pe T xpran e epitédac xwpis Amapd

H xprion g epImédag Xwpig Amapd yia TV TAPAOKEUR GaynTou TTapExel Eva TTAEOVEKTNHA EVaVTI TNG TTAPACKEUNS @aynTou o€
Tapadociakd oupvo f TNyavioua oe TTOAU AITTog.

Meiwaon g TepiekTIKATTAG 0€ X0ANOTEPOAN. Xdpn ot Xprion TG Kukhoopiag Tou Beppou aépa, o AITTwdng I0TAG TwWV TPOPUWY
UEIWVETAI KOl ETOT PEIWVETOI N TIEPIEKTIKOTNTA G€ XOANGTEPOAN.

Egoikovéunan xpévou kai evépyeiag. Xapn atnv uwnAr amédoon g pebddou Kukhopopiag Tou Beppol aépa yia TV TTapaoKEUr
TPOQilwY, dUvatal va pelwbei o Xpovog Kal n evépyela.

Aiatipnon Twv TIWWV yedong. MoAU peydho xpoviké Sidotnua kai ToAU uwnAf Bepuokpaadia ekoAa aTepOUV TNV TPOPN ATTO TIG
1816TnTEG YeUong Xapn aTov EUkoAo €Aeyxo Tou XpOvou Kai Tng Beppokpaaiag, auté To TpdBANUa popei va Aubki.

H mpoaBhAKn pikprg Too6TNTaG AiTToUg 0T TTapaoKeuaopéva TpoIHa Ba Ta KAvel Tpayava PETE TV TTPOETOIAGIA.

H avdpeign Twv UNIKWY 0N péon Tou Xp6vou TIapaoKEUnG Toug Ba TTPOKAAETE TO OHOIOHOPPO WHTIKO TOUG.

2uvrnpnan mpoidvrog

NMPOZOXH! O\es o epyaaieg ouvtipnang Tpémel va ekTeAoUvTal 6TaV TO TIPOIGV €ival ekTog AciToupyiag. Ma va 1o KAveTe
auTd, amoouvdéoeTe To KaAwdio Tpopodoaiag ammd Tnv mpila.

MPOZOXH! To mpoidv dev mmpémel va Bubidetar o€ vepd f GAAo uypo. To Tpoidv dev TTPETel va TTAEVETQI e TPEXOUMEVO VEPOD,
o€ TAuvTrpIa TATwv f o€ vepd uwnArg Tieang. To utoA kai To kaAGBI 6tav agaipeBolv amé 1o TepiBAnUa kal £XOUV KPUWOEl
pmopoUv va TTAuBoUV KATw aTTd TPEXOUMEVO VEPD , UE EUPRATITION Kal O TTAUVTIPIC TTIGTWV.

NMPOZOXH! AgrioTe T TIPOidV va Kpuwael EvieAws TTpIv To TTAUGIWO. Mnv emmtaydvete T Sladikaaia wugng Bubidovtag Ta eatd
pépn aTo VEPO.

To TIPOIdV XPENCIWOTIOIEITAI YIT VOl TTIPOETOINATE! T TPOYIUA TIOU TOTIOBETOUVTAl OTO KOAGBI TOU UTTOA, OTT6TE TTPETEl VO An@BEi
PEPIMVO VO EEQ0QANITTET N GWOTH UYIEIVA €101 WOTE N TIPOETOINACIA TWV TPOPIPWV Va EiVal AOQAARG.

XpnolpoToIaTe éva \TTIO aTToPEUTIAVTIKS TIATWY Yia kabapiopd. ApaipéaTe TuxOv amopévov didAupa pe Eva TTavi EUTTOTIOUEVO
o€ vepo (kamdki) fy EeAUveTe pe TpexoUpevo vepd (GMa aToixeia). Metd Tov kabapioud, oKouTraTE TO TIPOIGV OTEYVE f aQHOTE
70 VO OTEYVWOEL.

To Tpoi6v Tpémel va KaBapIOTEN TTPIV OTTd TNV TTPWTN XPAON Kai JETG a6 KABE Xprion, TTpIv TIEPIMEVETE Va Kpuwael TeAgiwg. Ka-
BapioTe GAa TO UTTOAEiMPATA TPOPWY TTOU TIAPAPEVOUV GTO TTPOIGV, ATTOTPETIOVTAG TNV KAUGT TOug OTaV ETTaVa)PNCIWOTToIoUvTal,
KQI OTTOTPETTOVTAG T WEIWaN TG aTTGd00NG TOU TTPOIOVTOG.

Mnv xpnoipotoigite dIaAUTEG, KAUATIKG uypd, Bevdivn A AelavTikd kaBapIoTIKG.

KaBapioTe Ta avoiypata e€aepIoUOU TOU KOTIaKIOU JE pia NAEKTPIKF GKOUTIa.

AmoBrikeuon kai LETagopd mpoidvrog

AmoBnkeUaTe T0 P0GV O KAEIOTOUG XWPOUG, KaTd TNV ammoBrAKeuan, TTPoaTaTeUaTE To a6 TN oKV, TIG BPWHIES Kal TV uypaaia.
ZuvIOTATAI N ATTOBAKEUCT TOU TTPOIGVTOG OTNV EPYOCTACIAKN TOU CUOKEUADIA.

AmoBnkeUoTe 10 TTPoIdV 0N Béon epyadiag. Mnv oToiBddeTe TpoidvTa. Mnv ToTrobeTEiTe TiTToTal 0TO TTPOIOV KATA TNV ammobrikeuan.
Metagépete 10 Tpoidv 0TV €pyooTaciaky cuokeuaaia. Mpoatatelote amd Tig uTEpBOAIKEG diaTapayég Kard T WETAopd.
Mnv ToTrobereite TiTOTA TAVW GTO TTPOIGV KATA T PETAQOPG.

APXIKESS OAHTIESTS E
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TEXNIKA LTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Zroiyeia
ApiBu6G katahdyou 67572 67573 67574
OvopaoTik 140N [V~] 220-240 220 - 240 220 - 240
OvopaoTiki cugvetnTa [Hz] 50/60 50/60 50/60
OvopaoTiki 10X0g w] 1400 1800 1800
Kamnyopia pévwong | | |
XwpnTIKOTNTA TOU PTTOA n 32 52 52
Oeppokpaaia Aeroupyiag [°C] 80 ~ 200 80 ~ 200 80 ~ 200
Xpovog epyaciag [min] 0-60 0-30 0-60
KabBapd Bapog [ka] 45 5,1 53
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