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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We thank you for
your trust and are proud to introduce on the following pages the
device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria of protecting the interests of their
employees, preventing their abuse and providing fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product, which
requires intervention in its internal parts, our authorized service is available
at the email address siguro@alza.cz or operators at the seller's info line. For
your convenience in solving any problems with the product, we have unified
these contact points and the above contacts can be used in the event of any
complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

@ Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference.

1. This appliance is not intended for use by children. Keep
the appliance and its power cord out of the reach of
children.

2. This appliance is intended for use by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, provided they have
been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe manner and understand the
potential hazards.

3. Children must not play with the device.

4. Cleaning and user maintenance must not be done by
children.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

6. Do not immerse the appliance, power cord or plug in
water or other liquids.

7. Wash the inner pot in warm water with a little kitchen
detergent. Rinse and wipe dry.
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9.
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20.

21.

22.

23.

This appliance is intended for domestic and indoor

use. This appliance is not suitable for outdoor use.

Check the power cord regularly for signs of damage

and the appliance must not be used if it is damaged.

This appliance is not intended for operation via an

external timer or remote control.

This appliance is designed for home and light

commercial use, including:

- Kkitchenettes in stores, offices and other workplaces;

- appliances used in agriculture;

- guest use in hotels, motels and other residential
environments;

- appliances used in bed and breakfast
establishments.

Place the appliance in a stable position with the

handles positioned to prevent hot liquids from spilling.

Lines in the pressure regulator that allow steam to

escape should be checked regularly to ensure that

they are not blocked.

Follow the instructions in this manual to open the

cooker safely.

The cooker must not be opened until the pressure has

been sufficiently reduced.

WARNING: Do not pour water on the plug.

WARNING: There is a risk of injury if used incorrectly.

The surface of the heating element contains residual

heat after use.

Before connecting the plug to the electrical outlet, make sure that the
voltage indicated on the type plate of the appliance corresponds to the
voltage in your power outlet.

Plug the power cord into a properly grounded electrical outlet. We
recommend connecting the appliance to a separate electrical circuit. Do
not use extension cables.

Place the appliance on a flat, dry, firm and heat-resistant surface. Do not
place the appliance near fire or other heat sources. Place the appliance
away from heat - sensitive surfaces or objects.

Do not let the power cord hang over the edge of the counter or table. Do
not let the power cord touch the electric or gas plate or any hot surface.
Use the appliance only with the supplied accessories. The use of
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accessories that are not intended for this appliance or are not specified
by the manufacturer as suitable may cause a dangerous situation.
Always make sure that the appliance is properly assembled before
connecting it to the power supply.

Do not touch the appliance or the power supply with wet or damp hands.
Clean the appliance after each use. Always allow the appliance to cool
completely before cleaning it.

Always switch off the appliance and unplug the power cord from the
mains when you are not using the appliance, if you leave it unattended,
before cleaning, moving, folding or unfolding it.

Do not cover the appliance while it is in operation.

Do not leave the appliance unattended while it is in operation.

Always disconnect the power cord by grasping the plug, not by pulling
on the power cord.

Do not use the appliance if there are any signs of damage, the inner

pot or seal is damaged, the power cord or plug is damaged. Contact an
authorized service center if the appliance needs to be repaired, adjusted
or serviced that cannot be performed by the user.

Do not use the appliance in conditions other than those for which it was
designed.

This appliance is intended for food preparation. Do not use it for purposes
other than those for which it is intended.

This appliance is not intended for sterilizing containers.

Do not use this appliance empty, without the inner pot or without liquid
in the pot.

Always observe the minimum and maximum lines when filling the
inner pot. Never fill the inner pot above the maximum line. Follow the
instructions in this manual.

This appliance cooks food under pressure. There is a risk of burns or
scalding if used incorrectly.

The appliance heats up when in use. Do not touch the lid or external
walls. There is a risk of burns.

Make sure that the safety valve and pressure valve are clean, dry and
working properly before each use.

Do not insert any objects into the safety or pressure valve. It is forbidden
to manipulate the valves, to touch them while the appliance is in
operation. There is a risk of serious injury.

Always use heat-insulated handles and grip when handling the
appliance. Do not use the lid handle to carry the appliance.

Do not place any objects between the lid and the rim of the appliance.
Make sure that the lid seal is fitted correctly.

Open the lid so that the steam is directed from your face or hands. The
steam is hot and there is a risk of serious scalding if handled incorrectly.
Never open the lid while the appliance is in operation. Never force the lid
open. Always wait until the pressure inside the appliance drops.

Do not place any objects on the lid.

Keep your hands and face away from the appliance when releasing
steam.
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48.

49.
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Do not heat the inner pot in an oven or other heat source. Do not use the
inner pot with another appliance. Do not use other than the supplied
inner pot with appliance.

The inner pot has a non-stick surface finish. Use therefore wooden or
plastic utensils. Metal utensils can damage the finish.

Always pierce food with rind, skin or membrane before cooking. Such
foods may swell during cooking. If this happens, never pierce them
immediately after cooking.

Gently shake the appliance before opening the lid if you are cooking food
of a denser consistency (e.g. legumes) to relieve the pressure in the food.
If steam accumulates significantly at the rim of the lid, immediately
disconnect the plug from the power supply and wait for the pressure
inside the pot to drop before opening the lid.

Safety instructions

DO NOT CARRY the pot by the lid handle. Use the pot handles to carry the pot.

DO NOT PUT your hands or face near the pressure valve, especially if steam is venting.
DO NOT FORCE the lid open until the lid is automatically released when the pressure
is fully equalized.
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The body of the appliance

Lid

WoONOUANANWN--

—
o

Safety valve
Lid handle

1 Measuring cup (included, not shown)

Pressure cooker handles (located on both sides)
Pressure cooker body
Pressure valve

Control panel and display
Inner pot

Removable power cord (not shown)
Rice spoon (included, not shown)

Overview of the buttons on the control panel

O

WARM
CANCEL

PRODUCT
SELECTION

DELAYED
START

MENU

WARM/CANCEL

Used to start heating
(WARM) and to cancel
cooking, a program, or
program settings (CANCEL)

PRODUCT SELECTION
used to select the type of
food being cooked: MEAT
(meat) - FISH (fish) - VEGE-
TABLES (vegetables)

DELAYED START
Used to set the delayed
start function

MENU
Used to select cooking
programs

Cooking Modes List

MULTICOOK
FRYING
CAKE

MULTICOOK cooking pro-
gram

FRYING cooking program:
suitable for frying

CAKE cooking program:
suitable for making cakes

— i+
®

START

4

TIME

TEMPERATURE

W/

CHEF

SLOWSTEW

YOGHURT

EN-9

+/- buttons

Used to set the tempera-
ture, cooking time, delayed
start time, etc.

START
Used to start the cooking
process

TIME/TEMPERATURE
Switches between cooking
time and temperature to
allow their editing.

CHEF
Allows editing of preset
cooking programs.

Cooking program SLOW-
STEW: suitable for slow
cooking

JAM cooking program:
suitable for preparations of
jams and marmalades

YOGHURT cooking pro-
gram: suitable for making
yogurt
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TJ soup

S5 STEW

& RICE

1

HEAT

COOKING

WARM

t°C

Pressure Cooking Modes List

SOUP cooking program:
suitable for making soups;
option to choose the type
of cooked food: MEAT
(meat) - FISH (fish) — VEGE-
TABLES (vegetables)

STEW cooking program:
suitable for preparing
stews; option to choose
the type of prepared food:
MEAT (meat) - FISH (fish) —
VEGETABLES (vegetables)

RICE cooking program:
suitable for cooking rice or
legumes

RISOTTO cooking program:

& RISOTTOsuitable for preparing

risotto

Display Icons & Meanings List

Buttons mute sound icon

The HEAT icon indicates
heating to operating tem-
perature

The COOKING icon indi-
cates cooking in the pot

The WARM icon indicates
that the food is kept warm
after cooking

Temperature setting pro-
gram

EN-10

OMELET

&S NOODLES

MILK PORRIDGE cooking
program: suitable for cook-
ing milk porridge

STEAM cooking program:
suitable for steaming food;
option to choose the type
of prepared food: FISH
(fish) - VEGETABLES (veg-
etables)

OMELET cooking program:
suitable for making egg
omelettes

NOODLES cooking pro-
gram: suitable for cooking
noodles or pasta

The FISH icon indicates the
food type "fish"; available
for SOUP, STEAM and
STEW cooking programs

The MEAT icon indicates
the food type "meat"; avail-
able for SOUP and STEW
cooking programs

The VEGETABLES icon
indicates the food type
"vegetables"; available for
SOUP, STEAM and STEW
cooking programs

Cooking time / delayed
start icon

Numerical display



Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Input power 1000 W

Maximum volume 6l

Operating pressure 0-70 kPa

Maximum pressure 90 kPa

Allowable pressure 1.05 bar
Temperature of the keep warm 60-80 °C

function

Dimensions 32x335%x335cm
Weight 5.2 kg

Before First Use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outside of the appliance, the inside of the appliance and the lid with a soft
sponge slightly moistened with warm water. Wipe dry with a clean cloth.

Wash the inner pot in warm water with a little kitchen detergent. Rinse and wipe dry.
Make sure that all parts of the appliance are dry before use.

Opening and Closing the Lid

Opening the lid (Figures A)

Turn the lid handle clockwise until the g symbol aligns with the \/ symbol on the pot
handle. Then carefully lift the lid (see Figure A).

Closing the lid (Figures B)

Put the lid on the pot so that the grooves on the inside of the lid slot into the slots in
the pot rim and the a symbol aligns with the \/ symbol on the pot handle.

Turn the lid handle counterclockwise until it will turn no further and the @ symbol
aligns with the \/ symbol on the pot handle.

Basic Use

1. Place the pot on a dry, level and firm surface at a sufficient distance from the
mains socket.

2. Open the lid and remove the inner pot.

3. Putthe ingredients you want to cook in the pot. When filling the container, the
level of the liquid with food must not exceed the level 4/5, which represents
the maximum possible level and is marked on the inner wall of the pot. When
preparing foods that gain in volume during cooking, the pot may not be filled to
more than 3/5 of its height. When filling the pot, also observe the minimum line,
1/5.
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Warning:

O Always follow the maximum and minimum food with liquid levels. Failure
to do so may result in damage to the appliance, property damage or

° serious injury.

4. Wipe the bottom of the container with a dry cloth to remove water and dirt, then
place the filled inner pot in the outer pot.

5. Insert and lock the lid Make sure that the lid is properly closed.

6. Check that the valves - safety and pressure, are clean and fully functional. The
safety valve should move freely.

7. When using a pressure cooking program (SOUP, MILK PORRIDGE, STEW, STEAM,
RICE, OMELET, RISOTTO, NOODLES), turn the pressure valve to the 6 position.

8. For MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE, and YOGHURT programs, turn
the pressure valve to the a position.

9. Insert the power plug into the socket on the back of the cooker and plug the plug
into the mains socket.

10. Select the required cooking program, set cooking time and temperature to your
liking, then press START to begin cooking.

1. Icons and information about the ongoing preparation will appear on the display
one after the other. The lid HEAT icon means that the water is heating up and
building up pressure inside the pressure cooker. The lit COOKING icon means that
the pressure inside the pot has reached operating value and the cooking process
starts. A lit WARM icon means that the cooking process has ended and the cooker
switched to keep food warm mode.

12. If you want the cancel the cooking, press the WARM/CANCEL button.

13. Pressure cooking: Once you are done cooking, turn the pressure valve to the a
position to vent the steam. As the steam is released from the pot, the pressure in
it will drop. As soon as the pressure drops sufficiently, the safety valve drops, which
means that the lid can be opened safely.

Warning:
O Keep your hands and face away from the appliance when releasing
o steam.

14. Remove the plug from the mains socket and the plug from the socket at the back
of the pot.

15. Open the lid and remove the pot. We recommend using kitchen gloves when
handling the hot pot. Place the hot pot on a heat-resistant surface at a sufficient
distance from heat and steam sensitive materials.

Warning:
Be careful not to get scalded by the accumulated steam when opening
o the lid. Not all steam in the pot is removed during steam release.

16. Allow the container and pot to cool down and clean them according to the
instructions in the "Cleaning and maintenance" section.

Setting the Temperature and Cooking Time

Repeatedly press MENU to select a cooking program to edit cooking time and temper-
ature: MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE, or YOGHURT. Cooking time can
be edited for any program, while temperature can only be edited for MULTICOOK.

1. Short-press TIME/TEMPERATURE@ @; the t°C icon will appear on the display.
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2. Use the +/- buttons to set the desired temperature. To change the setting faster,
hold the + or - button. You can set the temperature from 30 ° C to 160 ° C. The
temperature can only be adjusted in the MULTICOOK program.

3. Short-press TIME/TEMPERATURE@ @ again to set the cooking time.

4. Use the +/- buttons to set the desired cooking time. To change the setting faster,
hold the + or - button. Cooking time can be set from 1to 12 hours, depending on
the program. For details, see the program list in this manual. To set the minutes
part of the timer (only for programs allowing cooking time to be set to more than
60 minutes), wait for the hours display to stop flashing; the minutes display will
begin flashing instead.

5. Press the START button to begin the cooking process.

Pressure Cooking Modes

1.  Use the MENU button to select a cooking program.

2. Press repeatedly the MENU button to select a cooking program. Each program has
a preset cooking time and additional functions - more in the table below.

3. For the SOUP, STEW, and NOODLES programs, you may further select the type
of food fromn MEAT, FISH, or VEGETABLES. Select the type of food by repeatedly
pressing the PRODUCT SELECTION button.

4. If you need to adjust the preset cooking time, press the CHEF button. Use the +/-
buttons to set the desired cooking time. To change the setting faster, hold the +
or - button. Cooking time can be set from 1to 3 hours, depending on the program.
For details, see the program list in this manual. To set the minutes part of the timer,
wait for the hours display to stop flashing; the minutes display will begin flashing
instead.

5. Press START to start the cooking process.

Delayed start

The delayed start function allows you to start the pressure cooker at a time of your
choosing. Delayed start is only available for some cooking programs. For details, see
the program list in this manual.

1. Prepare the ingredients, put them in the pot and select the cooking program, or
adjust the cooking time.

2. Short-press DELAYED START, then use the +/- buttons to set the time after which
the pot will start automatically. To change the setting faster, hold the + or - button.
You can set a delayed start time from 1to 24 hours. To set the minutes part of the
timer, wait for the hours display to stop flashing; the minutes display will begin
flashing instead.

3. Press START to begin counting down to the set time.

4. Once the set time has elapsed, the pot will turn on automatically.

Note:

Do not set a long delayed start time for perishable foods, such as eggs,
dairy products, fresh meat, fish, etc. There is a risk of spoiling the food
being cooked and possibly food poisoning.

EN-13
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WARM/CANCEL button

While the pot is on standby (no program set, display lit), press WARM/CANCEL to
begin heating.

If you press the WARM/CANCEL button while the cooker is in operation or your are
setting functions, the cooking or actions you performed are cancelled and the cooker
switches to standby mode.

Note:
After a brief time of inactivity, the display will turn off, and a chime wiill
sound. To reactivate the display, press any key.

Child Lock

Child Lock allows you to lock all the buttons on the control panel to prevent accidental
setting changes.

Press and hold DELAYED START for about 3 seconds, until the display shows “LOC”
(locked).

To cancel Child Lock, press and hold DELAYED START for about 3 seconds; the control
panel buttons will reactivate.

Mute the buttons

Each press of the button on the control panel is accompanied by a chime. To turn off
the chiming, press the +/- buttons simultaneously and hold until ,EQ'))T begins flashing.
To reactivate chiming, press the +/- buttons simultaneously and hold until I stops
flashing and glows steadily.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning or any maintenance, always switch off the appliance, unplug the pow-
er cord from the outlet and allow it to cool down completely.
Clean the pressure cooker after each use.

Warning:
Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
le) cord in water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Outer surface

Wipe the outside of the appliance and the inside of the appliance with a soft sponge
slightly moistened with warm water. Wipe dry with a clean cloth.

Inner pot

Wash the inner pot in warm water with a little kitchen detergent. Rinse and wipe dry.
Lid

The lid should be thoroughly cleaned after each use. The lid has three parts — the outer
lid, the inner lid, and the seal.

To remove the inner lid and seal, turn the outer lid upside down and grab the pinin
the center — see Figure C1. Carefully pull the pin to release the inner lid, then remove
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the inner lid - see Figure C2.

Carefully remove the silicone seal band from the inner lid edge.

Warning:
O Check the silicone seal regularly. If it is damaged or worn, it must be re-
placed with a new one. It is forbidden to use the appliance with a dam-

aged or worn silicone seal. Contact an authorized service center.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the

reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

It is difficult to close the lid.

The silicone seal is inserted
incorrectly.

Install the silicone seal
correctly.

The safety valve is jammed.

Push on it gently to release
it.

It is difficult to open the lid.

The safety valve did not
drop yet after the steam
was released.

Carefully push the safety
valve with a longer skewer
or a Chinese chopstick.

Steam or water leaks from
the lid.

The silicone seal is not
installed correctly or is
entirely missing.

Install the silicone seal
correctly.

The silicone seal is dirty
and has food residue on it.

Clean the silicone seal. It
must be cleaned after each
use.

The silicone seal is worn.

Replace the silicone seal.

Steam or water leaks from
the safety valve.

The safety valve seal is
dirty.

Clean the safety valve seal.

The safety valve seal is
worn.

Replace the seal.

The safety valve does not
rise to the top position.

There is not enough food
and water inside the pot.

Make sure there is at least
a minimum amount of
ingredients and water in
the pot.

The safety valve is dam-
aged or worn.

Contact an authorized
service center.

EO error message.

The lid is not properly
closed.

Fit the lid correctly and
secure it.

Error message E1.

Internal circuit damage.

Contact an authorized
service center.

EN-17
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Problem

Cause

Solution

Error message E2.

Internal circuit damage.

Contact an authorized
service center.

Error message E3.

The inner pot temperature
is too high.

Allow the inner pot to cool.

Error message E4.

Low pressure switch error.

Contact an authorized
service center.

Error message ES.

High pressure switch error.

Contact an authorized
service center.

If a problem is not listed in the table above or if it persists, switch off the appliance,
unplug it from the mains, and contact an authorized service center.

EN-18
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Wir bedanken uns fiir den Kauf des Gerats der Marke SIGURO.
Wir sind dankbar fir lhr Vertrauen und freuen uns, lhnen das
Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und Sie mit all seinen
Funktionen und Verwendungszwecken vertraut zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben gen-
annten Kontakte kdnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig dieses
Benutzerhandbuch durch und bewahren Sie es flir
den kiinftigen Gebrauch auf.

1. Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden.
Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern auf.

2. Dieses Gerat kann von Personen mit verminderten
physischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt sind
oder Uber die sichere Anwendung des Gerats belehrt
wurden und mogliche Gefahren verstehen.

3. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

4. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefuhrt werden.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicetechniker oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um eine
gefahrliche Situation zu vermeiden.

6. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Waschen Sie den Innenbehalter in warmem Wasser

mit ein wenig Geschirrspulmittel. Spulen Sie ihn ab

und wischen Sie ihn trocken.

Dieses Gerat ist ausschlie3lich fur den Gebrauch im

Haushalt und innerhalb von Gebauden vorgesehen.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch im

AulBenbereich vorgesehen.

Uberprufen Sie das Netzkabel regelmaBig auf

Anzeichen von Beschadigungen. Ist das Kabel

beschadigt, darf das Gerat nicht verwendet werden.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe

Zeitschaltuhr oder eine Fernbedienung vorgesehen.

Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in

ahnlichen Bereichen vorgesehen, wie z.B.:

- Kuchenzeilen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsplatzen;

- Gerate, die in der Landwirtschaft verwendet werden;

- Gerate, die von Gasten in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben verwendet werden;

- Geréate, die in Betrieben, die Ubernachtung mit
FruhstUck anbieten, verwendet werden.

Stellen Sie das Gerat in eine stabile Position, so dass

die Griffe so positioniert sind, dass keine heil3en

FlUssigkeiten verschuttet werden kdnnen.

Die Leitungen im Druckregler, Uber die der Dampf

entweicht, sollten regelmafig Uberpruft werden, um

sicherzustellen, dass sie nicht blockiert sind.

Um den Behalter sicher zu &6ffnen, befolgen Sie

die in dieser Bedienungsanleitung angefuhrten

Anweisungen.

Der Behalter darf erst gedffnet werden, wenn der

Druck ausreichend reduziert ist.

WARNUNG: Vermeiden Sie, dass Flussigkeiten Uber

das Netzkabel gegossen werden.

WARNUNG: Bei unsachgemaf3er Verwendung besteht
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Verletzungsgefahr.

18. Die Oberflache des Heizelements enthalt nach dem

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.

33.

34.

Gebrauch noch Restwarme.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Steckers in die Steckdose,
dass die auf dem Typenschild des Gerats angegebene Spannung mit der
Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemaf geerdete Steckdose.
Wir empfehlen, das Gerat an einen separaten Stromkreis anzuschlieBen.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, trockene und hitzebestandige
Oberflache. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Feuer oder
anderen Warmequellen auf. Stellen Sie das Gerat weit entfernt von
hitzeempfindlichen Oberflachen oder Gegenstanden auf.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante einer Arbeitsplatte

oder eines Tisches hangen. Vermeiden Sie, dass das Netzkabel nicht

mit einem Elektro- oder Gaskochfeld oder einer hei3en Oberflache in
BerUhrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehor. Die
Verwendung von Zubehor, das nicht fur dieses Gerat bestimmt ist oder
vom Hersteller nicht als geeignet angegeben wurde, kann zu einer
gefahrlichen Situation fUhren.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich
immer, dass es richtig zusammengebaut ist.

BerUhren Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht mit nassen oder
feuchten Handen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Lassen Sie das Gerat
immer vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen, wenn es
unbeaufsichtigt bleibt, bevor Sie es reinigen, umstellen, zusammen- oder
auseinanderlegen.

Decken Sie das Gerat nicht ab, wahrend es in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
Ziehen Sie das Netzkabel immer am Stecker aus der Steckdose, nicht am
Netzkabel.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es Anzeichen von Beschadigungen
aufweist, wenn der Innenbehalter oder die Dichtung beschadigt ist
oder wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Wenden Sie
sich an eine autorisierte Kundendienststelle, wenn das Gerat repariert,
eingestellt oder gewartet werden muss, was der Benutzer nicht selbst
durchfUhren kann.

Verwenden Sie das Gerat nicht unter anderen Bedingungen als denen,
flr die es entwickelt wurde.

Dieses Gerat ist fUr die Zubereitung von Lebensmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fur die es
bestimmt ist.

Dieses Gerat ist nicht fUr die Sterilisation von Behaltern vorgesehen.
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

41,

42.

43,

44,

45.
46.

47.

48.

49.

50.

Verwenden Sie das Gerat nicht leer, ohne Innenbehalter oder ohne
Flussigkeit im Behalter.

Beachten Sie beim Einfullen des Innenbehalters immer die MIN-

und MAX-Markierung. Fullen Sie den Innenbehalter niemals Uber

die MAX-Markierung. Befolgen Sie die Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat kocht Speisen unter Druck. Bei unsachgemaBem
Verwendung besteht die Gefahr von Verbrennungen oder
Verbrihungen.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3. BerUhren Sie nicht den
Deckel oder die AuBenwande. Es besteht Verbrennungsgefahr.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Sicherheits- und das
Druckventil sauber und trocken sind und einwandfrei funktionieren.
Legen Sie keine Gegenstande in das Sicherheits- und das Druckventil. Es
ist verboten mit den Ventilen zu manipulieren und sie zu berUhren, wenn
das Gerat in Betrieb ist. Es besteht das Gefahr von schwerwiegenden
Verletzungen.

Verwenden Sie wahrend der Manipulation mit dem Gerat immer

die warmeisolierten Griffe und den Deckelgriff. Verwenden Sie den
Deckelgriff nicht zum Tragen des Gerats.

Legen Sie keine Gegenstande zwischen den Deckel und den Geraterand.
Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung des Deckels richtig aufgesetzt
Ist.

Offnen Sie den Deckel so, dass der Dampf von Ihrem Gesicht oder lhren
Handen wegzieht. Der Dampf hat eine hohe Temperatur und bei falscher
Manipulation besteht die Gefahr von schweren Verbrihungen.

Offnen Sie niemals den Deckel, wenn das Gerat in Betrieb ist. Offnen

Sie den Deckel niemals mit Gewalt. Warten Sie immer, bis der Druck im
Inneren des Gerats gesunken ist.

Stellen Sie keine Gegenstande auf den Deckel.

Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht in ausreichender Entfernung vom
Gerat, wenn Sie Dampf ablassen.

Erhitzen Sie den Innenbehalter niemals im Ofen oder in einer anderen
Warmegqguelle. Verwenden Sie den Innenbehalter nicht mit einem
anderen Gerat. Verwenden Sie keinen anderen Innenbehalter als den,
der mit dem Gerat geliefert wurde.

Der Innenbehalter ist mit einer Antihaftschicht versehen. Verwenden Sie
deshalb nur Kichenutensilien aus Holz oder Kunststoff. Utensilien aus
Metall kbnnen die Oberflache beschadigen.

Lebensmittel mit Schale, Haut oder Fettaderchen mussen vor dem
Kochen durchgestochen werden. Solche Lebensmittel kdnnen sich

beim Kochen aufblahen. Sollte dies der Fall sein, dUrfen sie niemals
unmittelbar nach dem Kochen durchstochen werden.

Schutteln Sie das Gerat vorsichtig, bevor Sie den Deckel 6ffnen, wenn Sie
Lebensmittel mit festerer Konsistenz (z.B. Hulsenfrlchte) zubereiten, um
den Druck in den Lebensmitteln abzubauen.
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51. Wenn sich am Rand des Deckels viel Dampf ansammelt, trennen Sie
das Gerat sofort vom Stromnetz und warten Sie, bis der Druck im Topf
gesunken ist, bevor Sie den Deckel &ffnen.

Sicherheitshinweis

TRAGEN Sie den Topf NICHT am Griff. Verwenden Sie zum Tragen des Deckels die
Seitengriffe.

Halten Sie Ihre Hande oder Ihr Gesicht NICHT in die Nahe des Druckventils, insbeson-
dere wenn Dampf aus diesem austritt.

Offnen Sie den Deckel NICHT mit Gewalt, solange er nicht nach vollstdndigem Druck-
ausgleich automatisch geldst wird.
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Geratekorper

WoONOUANANWN--

—
o

Sicherheitsventil
Griff des Deckels
Deckel

Griffe am Schnellkochtopf (auf beiden Seiten)
Korper des Schnellkochtopfs
Druckventil

Bedienfeld mit Display
Innenbehalter
Abnehmbares Netzkabel (nicht abgebildet)
Reisloffel (Teil der Lieferung, nicht abgebildet)

1 Messléffel (Teil der Lieferung, nicht abgebildet)

Ubersicht der Tasten auf dem Bedienfeld

O

WARM
CANCEL

PRODUCT
SELECTION

N
'\

DELAYED
START

MENU

Ubersicht der Kochprogramme

MULTICOOK

WARM/CANCEL

Zum Starten des Aufhei-
zens (WARM); zum Abbre-
chen der Zubereitung oder
zum Abbrechen der Pro-
grammauswahl und ihrer
Einstellung (CANCEL)

PRODUCT SELECTION
Auswahl des Typs des
zubereiteten Lebensmit-
tels: MEAT (Fleisch) — FISH
(Fisch) - VEGETABLES
(Gemuse)

DELAYED START
Einstellung des verzéger-
ten Starts

MENU
Auswahl des Kochpro-
gramms

Kochprogramm MULTI-
COOK

— i+

®

START

4

TIME
TEMPERATURE

W/

CHEF

SLOWSTEW
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Tasten +/-

Einstellung der Tempe-
ratur, Zubereitungszeit,
verzégertem Start usw.

START
Starten des Schnellkoch-
topfs

TIME/TEMPERATURE
Dient zum Umschalten
zwischen Temperatur und
Kochzeit zur nachtragli-
chen Zubereitung

CHEF

Dient zur Einstellung der
voreingestellten Kochzeit
fur Schnellkochprogram-
me

Kochprogramm SLOWS-
TEW: geeignet fur das
langsame Kochen



FRYING

CAKE

Kochprogramm FRYING:
geeignet zum Panieren

Kochprogramm CAKE: ge-
eignet fur die Zubereitung
von Kuchen

JAM

YOGHURT

Ubersicht der Schnellkochprogramme

TJsoup

S5 STEW

& RICE

Kochprogramm SOUP: ge-
eignet fUr die Zubereitung
von Suppen; mit Auswahl
des Typs des zubereite-
ten Lebensmittels: MEAT
(Fleisch) — FISH (Fisch) —
VEGETABLES (GemuUse)

Kochprogramm STEW: ge-
eignet fur die Zubereitung
von gedunsteten Speisen;
mit Auswahl des Typs des
zubereiteten Lebensmit-
tels: MEAT (Fleisch) — FISH
(Fisch) - VEGETABLES
(Gemuse)

Kochprogramm RICE: ge-
eignet fUr die Zubereitung
von Reis oder Hulsenfruch-
ten

Kochprogramm RISOTTO:

& RISOTTOgeeignet fir die Zuberei-

tung von Risotto

MILK
PORRIDGE

D

STEAM

OMELET

& NOODLES

Kochprogramm JAM: ge-
eignet fur die Zubereitung
von Konfitire und Marme-
laden

Kochprogramm YOGHURT:
geeignet fur die Zuberei-
tung von Joghurt

Kochprogramm MILK POR-
RIDGE: geeignet fur die Zu-
bereitung von Milchbreien

Kochprogramm STEAM:
geeignet fur die Zuberei-
tung von Lebensmitteln
im Dampf; mit Auswahl
des Typs des zubereiteten
Lebensmittels: FISH (Fisch)
— VEGETABLES (GemUise)

Kochprogramm OMELET:
geeignet fur die Zuberei-
tung von Eieromeletts

Kochprogramm NOODLES:
geeignet fUr die Zube-
reitung von Nudeln oder
Paste

Ubersicht der Bildzeichen und Symbole auf dem Display und
deren Bedeutung

1

HEAT

Bildzeichen zum Ausschal-
ten des Tonsignals der
Tasten

Das Bildzeichen HEAT zeigt
das Aufheizen auf Be-
triebstemperatur an

FISH

MEAT
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Das Bildzeichen FISH zeigt
den Typ des Lebensmittels
JFisch* an, verfugbar fur die
Kochprogramme SOUP,
STEAM und STEW

Das Bildzeichen MEAT
zeigt den Typ des Lebens-
mittels ,Fleisch* an, verfug-
bar fur die Kochprogram-
me SOUP und STEW
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COOKING

WARM

t°C

Das Bildzeichen COOKING
zeigt die Zubereitung im
Topfan

VEGETABLES

Das Bildzeichen WARM
zeigt den Modus zum

Warmbhalten von Speisen @
nach Abschluss der Zube-

reitung an

Bildzeichen fur die Einstel- l_'“_-!. 0_'“_"
lung der Temperatur L= 0
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Das Bildzeichen VEGETA-
BLES zeigt den Typ des
Lebensmittels ,GemuUse"
an, verfugbar fur die Koch-
programme SOUP, STEAM
und STEW

Symbol fur Kochzeit/verzo-
gerten Start

Schwarzes Display



Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1.000 W

Maximale Kapazitit 6l

Betriebsdruck 0-70 kPa

Maximaler Druck 90 kPa

Zulassiger Druck 1,05 bar

Temperatur der Warmhaltefunktion 60-80 °C

Abmessungen 32 x335x%x335cm

Gewicht 52 kg

VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehor beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats, den Innenbereich des Gerats und den Deckel
mit einem weichen, mit etwas warmem Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wi-
schen Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken.

Waschen Sie den Innenbehalter in warmem Wasser mit ein wenig Geschirrspulmittel.
Spulen Sie ihn ab und wischen Sie ihn trocken.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vor dem Gebrauch trocken sind.

Offnen und SchlieBen des Deckels

Offnen des Deckels (Abbildungen A)

Drehen Sie den Criff des Deckels im Uhrzeigersinn, bis das Symbol 8 mit dem Symbol
\/ auf dem Griff des Topfes Ubereinstimmt. Heben Sie dann vorsichtig den Deckel an
- siehe Abbildung A.

SchlieBen des Deckels (Abbildungen B)

Setzen Sie den Deckel auf den Topf, so dass die Vertiefungen am inneren Rand des
Deckels in die Aussparungen am Topfrand passen und gleichzeitig das Symbol a mit
dem Symbol \/ am Criff des Topfes Ubereinstimmt.

Drehen Sie den Criff des Deckels gegen den Uhrzeigersinn, bis das Symbol ﬂ mit dem
Symbol \/ auf dem GCriff des Topfes Ubereinstimmt.

Grundlegende Verwendung des Topfes

1. Stellen Sie den Topf auf eine trockene, gerade und feste Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Netzsteckdose.

2. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den Innenbehélter heraus.

3. Geben Sie die Zutaten in den Behalter, die Sie zubereiten mochten. Beim
Beflullen des Behalters darf das FlUssigkeitsniveau mit den Lebensmitteln
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nicht 4/5 des Niveaus Uberschreiten; dieser Wert stellt das maximal mégliche
Niveau dar und ist auf der Innenwand des Behalters gekennzeichnet. Wenn Sie
Lebensmittel zubereiten, die wahrend der Zubereitung an Volumen zunehmen
(z. B. Hulsenfruchte), darf das FlUssigkeitsniveau mit den Lebensmitteln nicht 3/5
Uberschreiten. Beachten Sie beim Einfullen des Innenbehalters auch die MIN-
Markierung, und zwar 1/5.

Warnung:
O Beachten Sie immer das maximale und minimale FlUssigkeitsniveau mit
Lebensmitteln. Andernfalls kann es zu Schaden am Gerat, Sachschaden

o oder schweren Verletzungen kommen.

4. Wischen Sie den Boden des Behalters von der AuBenseite mit einem trockenen
Tuch ab, um Wasser und Schmutz zu entfernen, und geben Sie den befullten
Behalter in den Topf.

5. Setzen Sie den Deckel auf und verschlieBen Sie ihn. Vergewissern Sie sich, dass der
Deckel gut geschlossen ist.

6. Uberpriifen Sie, ob die Ventile — das Sicherheits- und Druckventil, sauber und voll
funktionsfahig sind. Das Sicherheitsventil muss sich frei bewegen konnen.

7. Versetzen Sie den Druckventil in die Position 6, wenn Sie die
Schnellkochprogramme (SOUP, MILK PORRIDGE, STEW, STEAM, RICE, OMELET,
RISOTTO, NOODLES) verwenden.

8. Versetzen Sie das Druckventil bei den Programmen MULTICOOK, SLOWSTEW,
FRYING, JAM, CAKE, YOGHURT in die Position a

9. Stecken Sie den Anschluss des Netzteils in die Buchse auf der RUckseite des Topfes
und den Stecker in die Steckdose.

10. Wahlen Sie das gewunschte Kochprogramm, stellen Sie die Kochzeit und die
Temperatur wie gewunscht ein und starten Sie die Zubereitung mit der Taste
START.

1. Auf dem Display werden nach und nach Bildzeichen und Informationen Uber
den laufenden Kochvorgang angezeigt. Das leuchtende Bildzeichen HEAT zeigt
an, dass das Wasser erwarmt und Druck innerhalb des Topfes aufgebaut wird.

Das leuchtende Bildzeichen COOKING zeigt an, dass der Druck im Topf den
Betriebswert erreichte und der Kochvorgang gestartet wurde. Das leuchtende
Bildzeichen WARM zeigt an, dass der Kochvorgang beendet wurde und der Topfin
den Warmhaltemodus gegangen ist.

12. Wenn Sie den Kochvorgang beenden méchten, driicken Sie die Taste WARM/
CANCEL.

13. Zubereitung im Schnellkochtopf: Sobald der Kochvorgang im Schnellkochtopf
beendet wird, versetzen Sie das Druckventil in die Position @ und lassen Sie den
Dampf aus dem Topf entweichen. Wenn der Dampf aus dem Topf entweicht, sinkt
allmahlich der Druck im Topf. Sobald der Druck auf ein sicheres Niveau gesunken
ist, fallt das Sicherheitsventil nach unten, was bedeutet, dass der Deckel gedffnet
werden kann.

Warnung:
O Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht in ausreichender Entfernung vom
[e) Gerat, wenn Sie Dampf ablassen.

14. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und den Anschluss des Netzkabels aus
der Buchse auf der Ruckseite des Topfes.

15. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den Behélter heraus. Wir empfehlen
Topflappen zu verwenden, wenn Sie mit dem heiBen Behalter manipulieren.
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Stellen Sie den heifBen Behalter auf eine hitzebestandige Oberflache, weit entfernt
von hitze- und dampfempfindlichen Materialien.

Warnung:

O Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, damit Sie sich nicht am

austretendem Dampf verbrihen. Beim Ablassen von Dampf wird nicht

o der gesamte Dampf im Topf entfernt.

16. Lassen Sie den Behalter und den Topf abkUhlen und reinigen Sie sie gemaf den

Hinweisen im Kapitel ,Reinigung und Wartung".

Einstellung der Temperatur und der Kochzeit einzelner
Programme

Drucken Sie mehrmals die Taste MENU, um das gewunschte Programm auszuwahlen,
bei dem Sie die Temperatur und Kochzeit andern méchten. MULTICOOK, SLOWSTEW,

FRYING, JAM, CAKE oder YOGHURT. Die Kochzeit kann fur alle Programme eingestellt
werden, die Temperatur jedoch nur fur das Programm MULTICOOK.

1.

2.

5.

Drucken Sie kurz die Taste TIME/TEMPERATURE @ @ und das Symbol t°C beginnt
auf dem Display zu blinken.

Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewUlinschte Temperatur ein. Halten Sie die Taste
+/- gedrUckt, um die Einstellung zu beschleunigen. Sie kénnen die Temperatur
zwischen 30 °C und 160 °C einstellen. Die Temperatur kann nur im Programm
MULTICOOK eingestellt werden.

Drlcken Sie erneut kurz die Taste TIME/TEMPERATURE@ @ um die
Zubereitungszeit einzustellen.

Verwenden Sie die Tasten +/-, um die Zubereitungszeit einzustellen. Halten

Sie die Taste +/- gedruckt, um die Einstellung zu beschleunigen. Diese kann je
nach gewahltem Programm zwischen 1 und 12 Stunden eingestellt werden -
weitere Informationen sind der Tabelle der Kochprogramme in der Anleitung
zu entnehmen. Um die Minuten einzustellen, warten Sie, bis sich die blinkende
numerische Uhranzeige stabilisiert hat und die numerische Minutenanzeige blinkt
(gilt fur Programme, bei denen die Kochzeit fUr mehr als 60 Minuten eingestellt
werden kann).

Drucken Sie die Taste START, um den Kochvorgang zu starten.

Auswahl an Schnellkochprogrammen

1.

2.

Zur Auswahl der Kochprogramme dient die Taste MENU.

Durch erneutes Drlcken der Taste MENU wahlen Sie das gewUnschte
Kochprogramm aus. Jedes Programm hat eine voreingestellte Zubereitungszeit
und zusatzliche Funktionen - siehe Tabelle unten.

Bei Programmen SOUP, STEW a NOODLES kann zusatzlich der Typ des
Lebensmittels gewahlt werden — MEAT (Fleisch), FISH (Fisch), VEGETABLES
(Gemuse). Drucken Sie wiederholt die Taste PRODUCT SELECTION, um den Typ
des Lebensmittels auszuwahlen.

Wenn Sie die voreingestellte Zubereitungszeit andern mochten, dricken Sie die
Taste CHEF. Verwenden Sie die Tasten +/-, um die Zubereitungszeit einzustellen.
Halten Sie die Taste +/- gedruckt, um die Einstellung zu beschleunigen. Diese
kann je nach gewahltem Programm zwischen 1 und 3 Stunden eingestellt
werden — weitere Informationen sind der Tabelle der Kochprogramme in der
Anleitung zu entnehmen. Wenn Sie die Minuten einstellen moéchten, warten Sie,
bis sich die blinkende numerische Uhranzeige stabilisiert hat und die numerische
Minutenanzeige blinkt.
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5. Mit der Taste START starten Sie den Kochvorgang.

Verzoégerter Start

Mit der Funktion fUr verzogerten Start kdnnen Sie den Schnellkochtopf zur gewUlnsch-
ten Zeit starten. Die Funktion des verzogerten Starts ist nur fur ausgewahlte Garpro-
gramme verfugbar — siehe Tabelle mit Kochprogrammen in der Anleitung.

1. Bereiten Sie die Zutaten vor, geben Sie sie in den Behalter und wahlen Sie das
Kochprogramm bzw. stellen Sie die Zubereitungszeit ein.

2. Drucken Sie kurz die Taste DELAYED START und stellen Sie mit den Tasten +/- die
Zeit ein, nach deren Ablauf der Topf automatisch starten soll. Halten Sie die Taste
+/- gedrUckt, um die Einstellung zu beschleunigen. Sie kénnen die Funktion fur
verzdgerten Start von 1 bis 24 Stunden einstellen. Wenn Sie die Minuten einstellen
mochten, warten Sie, bis sich die blinkende numerische Uhranzeige stabilisiert hat
und die numerische Minutenanzeige blinkt.

3. Drucken Sie die Taste START, um den Countdown der eingestellten Zeit zu starten.

4. Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich der Topf automatisch ein.

Bemerkung:

Stellen Sie fur leicht verderbliche Lebensmittel wie Eier, Milchprodukte,
Frischfleisch, Fisch usw. keine allzu lange Startzeit ein. Es besteht die
Gefahr des Verderbens von Lebensmitteln und einer méglichen Lebens-
mittelvergiftung.
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Taste WRM/CANCEL

Wahrend sich der Topf im Standby-Modus befindet (kein Programm wurde eingestellt
und das Display leuchtet), driicken Sie die Taste WARM/CANCEL, um das Aufheizen zu
starten.

Wenn Sie die Taste WARM/CANCELdrlcken, wahrend der Topf in Betrieb ist oder Sie
irgendeine Funktion einstellen, wird die durchgefuhrte Zubereitung oder Aktion abge-
brochen und der Topf geht in den Standby-Modus Uber.

Bemerkung:

Das Display erlischt nach einer Weile der Inaktivitat. Dies wird mit einem
akustischen Signal begleitet. Wenn Sie das Display erneut einschalten
maochten, drlcken Sie eine beliebige Taste.

Kindersperre

Mit der Kindersperre konnen Sie alle Tasten des Bedienfelds sperren, um versehentli-
che Anderungen der Einstellungen zu verhindern.

Drlcken und halten Sie die Taste DELAYED START etwa 3 Sekunden lang, bis auf dem
Display ,LOC" (gesperrt) angezeigt wird.

Wenn Sie die Kindersperre deaktivieren mdchten, dricken und halten Sie die Taste
DELAYED START etwa 3 Sekunden lang, und die Tasten des Bedienfelds sind wieder
funktionsfahig.

Ausschalten des akustischen Tastensignals

Jeder Tastendruck auf dem Bedienfeld wird mit einem akustischen Signal beglei-
tet. Wenn Sie das akustische Signal deaktivieren mdchten, halten Sie die Tasten +/-
gleichzeitig gedruckt, bis das Symbol blinkt JH»)'

Wenn Sie das akustische Signal einschalten méchten, halten Sie die Tasten +/-
gleichzeitig gedruckt, bis das Symbol JH?))’ auf dem Display nicht mehr blinkt und
aufleuchtet.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten
durchfuhren.

Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach jedem Gebrauch.

Warnung:
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser
le) oder andere FlUssigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um einzelne Teile des Gerats
zu reinigen. Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.

AuBere Oberfliche

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats und den Innenbereich des Gerats mit einem
weichen, mit etwas warmem Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie
mit einem sauberen Tuch trocken.

Innenbehalter
Waschen Sie den Innenbehalter in warmem Wasser mit ein wenig GeschirrspUlmittel.
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Spulen Sie ihn ab und wischen Sie ihn trocken.

Deckel

Der Deckel sollte nach jedem Gebrauch des Topfes ordnungsgeman gereinigt werden.
Der Deckel besteht aus drei Teilen — AuBendeckel, Innendeckel und Dichtung.

Um den Innendeckel mit der Dichtung zu entfernen, drehen Sie den AuBendeckel um
und fassen Sie den Innendeckel am Criff in der Mitte — siehe Abbildung C1. Ziehen Sie

ihn vorsichtig, um den inneren Deckel zu I6sen und herauszunehmen - siehe Abbil-

dung C2.

Entfernen Sie vorsichtig die Silikondichtung vom Rand des Innendeckels.

Warnung:

Uberprifen Sie regelmaBig die Silikondichtung. Wenn diese beschadigt
O oder abgenutzt ist, muss sie ersetzt werden. Es ist verboten, das Gerat
le) mit einer beschadigten oder abgenutzten Silikondichtung zu verwenden.
Wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt

und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut beltfteten Ort
aufer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Der Deckel lasst sich nur
muUhsam schlieBen.

Die Silikondichtung wurde
nicht richtig aufgesetzt.

Setzen Sie richtig die Sili-
kondichtung richtig auf.

Das Sicherheitsventil ist
stecken geblieben.

Drucken Sie sie leicht dar-
auf, um ihn zu lésen.

Der Deckel lasst sich nur
muUhsam offnen.

Das Sicherheitsventil ist
noch nicht gesunken,
nachdem der Dampf abge-
lassen wurde.

Drucken Sie das Sicher-
heitsventil vorsichtig mit
einem langen Spiel3 oder
einem chinesischen Ess-
stabchen hinein.

Aus dem Deckel ent-
kommt Dampf oder
Wasser.

Die Silikondichtung ist
nicht richtig oder gar nicht
angebracht.

Setzen Sie richtig die Sili-
kondichtung richtig auf.

Die Silikondichtung ist
verschmutzt und voller
Lebensmittelreste.

Reinigen Sie die Silikon-
dichtung. Reinigen Sie sie
nach jedem Gebrauch.

Die Silikondichtung ist
abgenutzt.

Ersetzen Sie die Silikon-
dichtung.
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Problem

Ursache

Lésung

Aus dem Sicherheitsventil
entkommt Dampf oder
Wasser.

Die Dichtung des Sicher-
heitsventils ist ver-
schmutzt.

Reinigen Sie die Dichtung
des Sicherheitsventils.

Die Dichtung des Sicher-
heitsventils ist abgenutzt.

Ersetzen Sie die Dichtung.

Das Sicherheitsventil steigt
nicht in die obere Position.

Im Topf befinden sich
wenig Lebensmittel oder
wenig Wasser.

Vergewissern Sie sich, dass
sich mindestens eine Min-

destmenge an Zutaten mit
Wasser im Topf befindet.

Das Sicherheitsventil ist
beschadigt oder abge-
nutzt.

Wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle.

Fehlermeldung EO.

Der Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Setzen Sie den Deckel rich-
tig auf und sichern Sie ihn.

Fehlermeldung E1.

Beschadigter innerer
Kreislauf.

Wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle.

Fehlermeldung E2.

Beschadigter innerer
Kreislauf.

Wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle.

Fehlermeldung E3.

Die Temperatur im Innen-
behalter ist zu hoch.

Lassen Sie den Innenbe-
halter abkuhlen.

Fehlermeldung E4.

Fehler des Niederdruck-
schalters.

Wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle.

Fehlermeldung ES5.

Fehler des Hochdruck-
schalters.

Wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle.
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Dékujeme za koupi spotfebi¢e znacky SIGURO. Jsme vdécni za
vasi davéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich strankach
predstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zpUsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria ochrany zajmu zamést-
nancu, prevence jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na emailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince prode-
jce. Pro vage pohodli pfi feseni jakychkoliv problémd s vyrobkem jsme tato
kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuzit i pfipadé vesk-
erych reklamaci nebo pozaruéniho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

@ PFed pouzitim si prosim pozorné preététe tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti.

1. Tento spotrebi¢ nesmégji pouzivat déti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosah déti.

2. Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotiebice bezpeinym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpedim.

3. Deéti si se spotrfebicem nesméji hrat.

4. Cidténi a udrzbu provadé&nou uzivatelem nesméji
provadeéet déti.

5. Jestlize je napdjeci privod poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.

6. Spotrebi&, napajeci privod ani vidlici neponofujte do
vody ani jiné tekutiny.

7. Vnitfni nadobu omyjte v teplé vodé s trochou
kuchynského prostfedku na myti nadobi. Oplachnéte a
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16
17.

18.

19.

20.

otrete dosucha.

Tento spotrebic je urceny pro pouziti vdomacnosti

a uvnitr budovy. Tento spotrebic¢ neni vhodny pro

venkovni pouziti.

Pravidelné kontrolujte napajeci privod, zda nevykazuje

znamky poskozeni, a je-li prfivod poskozen, nesmi se

spotrebic pouzivat.

Tento spotrebi¢ neni uréen pro ¢innost

prostrednictvim vnéjsiho Casového spinace nebo

dalkového ovladani.

Tento spotrebic je urcen pro pouziti vdomacnosti a

podobnych prostorech, jako jsou:

- kuchynské kouty v obchodech, kancelarich a
ostatnich pracovistich;

- spotrebice pouzivané v zemeéedélstvi,

- spotrebice pouzivané hosty v hotelech, motelech a
jinych obytnych prostredich;

- spotrebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh
se snidani.

Umistéte spotrebic¢ do stabilni polohy s drzadly

umisténymi tak, aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.

Vedeni v regulatoru tlaku, ktera umoznuji unik pary, by
méla byt pravidelné kontrolovana, aby se zajistilo, ze
nebudou zablokovana.

Pro bezpecné otevieni nadoby postupujte podle
pokynU, které jsou uvedeny v tomto navodu.

Nadoba se nesmi otevirat, dokud neni tlak dostate¢né
snizen.

.VYSTRAHA: Zabrante politi nastréky.

VYSTRAHA: Pii nespravném pouzivani hrozi poranéni.
Povrch topného ¢lanku obsahuje po pouziti zbytkové

teplo.

Pred zapojenim vidlice napdjeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte,
ze napéti uvedené na typovém stitku spotfebice se shoduje s napétim ve
vasi sitové zasuvce.

Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu do fadné uzemnéné sitové zasuvky.
Doporucujeme zapojit spotfebic¢ do samostatného elektrického obvodu.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

Spotfebi¢ umistéte na rovny, suchy, pevny a teplovzdorny povrch.
Nepokladejte spotiebi¢ do blizkosti ohné nebo jinych zdrojl tepla.
Umistéte spotiebi¢ v dostate¢né vzdalenosti od povrchl nebo predmétu
citlivych na teplo.

Napajeci pfivod nenechavejte viset pres okraj desky nebo stolu. Zabrante,
aby se napajeci pfivod dotykal elektrické nebo plynové desky ¢i se
dotykal horkého povrchu.

PouZivejte spotfebic pouze s dodavanym pfislusenstvim. Pouziti
pfislusenstvi, které neni uréeno pro tento spotrebi¢ nebo neni
specifikovano vyrobcem jako vhodné, mUze vést ke vzniku nebezpeéné
situace.

Pred pfipojenim spotrebice ke zdroji napajeni se vzdy ujistéte, Ze je
spravne sestaven.

Nedotykejte se spotiebic¢e nebo napdjeciho pfivodu mokryma nebo
vlhkyma rukama.

Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti. VZdy nechte spotrebic zcela
vychladnout, nez jej budete Cistit.

Spotrebi¢ vzdy vypnéte a napdjeci pfivod odpojte od sitové zasuvky, kdyz
nebudete spotfebi¢ pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru, pred
¢isténim, premisténim, slozenim nebo rozlozenim.

Spotrebi¢ nezakryvejte, zatimco je v provozu.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, zatimco je v provozu.

Napajeci pfivod odpojujte vzdy uchopenim za vidlici, nikoli tahem za
napajeci privod.

Nepouzivejte spotfebic, jevi-li jakékoli znamky poskozeni, je poskozena
vnitfni nddoba nebo tésnéni, je poskozeny napajeci privod nebo vidlice.
Obratte se na autorizované servisni stfedisko, pokud je tfeba spotfebic
opravit, sefidit nebo provést idrzbu, kterou nemuUze uZivatel provadét
sam.

Nepouzivejte spotfebic v jinych podminkach, nez pro jaké byl navrzen.
Tento spotrebic je ur€en k pfipraveé potravin. Nepouzivejte jej k jinym
Uceldm, nez pro které je urcen.

Tento spotrebic neni urcen ke sterilizaci nadob.

Nepouzivejte tento spotrebi¢ naprazdno, bez vnitfni nadoby ani bez
kapaliny v nadobé.

PFi pInéni vnitfni nadoby vzdy dodrzujte rysky minima a maxima. Nikdy
neplfite vnitfni nadobu nad rysku maxima. Dodrzujte pokyny uvedené v
tomto navodu.

Tento spotfebic pfipravuje potraviny pod tlakem. Pfi nespravném pouziti
hrozi riziko vzniku popalenin nebo opareni.

Béhem pouzivani se spotfebic¢ zahfiva. Nedotykejte se vika nebo vnéjsich
stén. Hrozi riziko popaleni.

Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze jsou bezpecnostni ventil a tlakovy
ventil Cisté, suché a funguji spravné.

Do bezpecnostniho ani do tlakového ventilu nevkladejte zadné
pfedmeéty. Je zakdzadno s ventily manipulovat, dotykat se jich, pokud je
spotfebic v provozu. Hrozi riziko vazného poranéni.

PFfi manipulaci se spotfebi¢em vzdy pouZivejte tepelné izolované rukojeti
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42.

43,

44,

45.
46.

47.

48.

49.

50.

51

Ccz

a madlo. Madlo vika nepouzivejte k pfenaseni spotfebice.

Mezi viko a okraj spotfebice nepokladejte zadné predméty. Ujistéte se, Ze
je tésnéni vika spravné nasazeno.

Viko otevirejte tak, aby para sméfovala od obli¢eje nebo rukou. Para ma
vysokou teplotu a hrozi riziko vazného opareni pfi nespravné manipulaci.
Viko nikdy neotevirejte, zatimco je spotfebic v provozu. Viko nikdy
neotevirejte silou. Vzdy vyckejte, az tlak uvnitf spotfebice klesne.

Na viko nepokladejte Zadné predméty.

PFi uvolnéni pary udrzujte ruce a oblicej v dostatecné vzdalenosti od
spotfebice.

Neohfivejte vnitfni nadobu v troubé nebo v jiném zdroji tepla.
Nepouzivejte vnitini nddobu s jinym spotfebicem. Se spotfebicem
nepouzivejte jinou nez dodavanou vnitfni nadobu.

Vnitfni nddoba je opatfena nepfilnavou povrchovou Upravou. PouZivejte
proto dievéné nebo plastové nacini. Kovové nacini mdze zplsobit
poskozeni povrchové Upravy.

Potraviny se slupkou, kiiZzi nebo blanou vzdy pfed vafenim propichnéte.
Bé&hem vareni se takové potraviny mohou nafouknout. Pokud se tak
stane, nikdy je nepropichujte ihned po dokonceni pfipravy.

Opatrné zatreste se spotrfebicem, nez otevrete viko, pokud pfipravujete
potraviny tuzsi konzistence (napf. lusténiny), abyste uvolnili tlak v
potravinach.

Pokud se na okraji vika vyrazné hromadi para, neprodlené odpojte vidlici
od napajeni a vyckejte, az tlak uvnitf hrnce klesne, nez viko otevrete.

Bezpecnostni upozornéni

NEPRENASEJTE hrnec uchopenim za madlo. K pfenaseni hrnce pouzivejte rukojeti.
NEDAVEJTE ruce nebo obli¢ej do blizkosti tlakového ventilu, zvla&té pokud z n&j unika
para.

NEOTEVIREIJTE viko silou, dokud se viko automaticky neuvolni po Uplném vyrovnani
tlaku.
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Télo spotiebice

Viko

WoONOUANANWN--

—
o

Bezpecnostni ventil
Madlo vika

11 Odmeérka (soucasti baleni, bez vyobrazeni)

Prehled tlacitek na oviadacim panelu

O

WARM
CANCEL

PRODUCT
SELECTION

DELAYED
START

MENU

WARM/CANCEL

Slouzi ke spusténi ohfevu
(WARM); ke zruseni pfipra-
vy nebo ke zruseni vybéru
programu a jeho nastaveni
(CANCEL)

PRODUCT SELECTION
slouzi k vybéru typu pfi-
pravované potraviny: MEAT
(maso) - FISH (ryba) - VE-
GETABLES (zelenina)

DELAYED START
Slouzi k nastaveni funkce
odloZzeného startu

MENU
SlouZi k vybéru programu
vareni

Piehled programi vafeni

MULTICOOK
FRYING

Program vareni MULTI-
COOK

Program vareni FRYING:
vhodny pro smazeni

— i+
®

START

4

TIME

Rukojeti parniho hrnce (umistény na obou stranach)
Télo parniho hrnce
Tlakovy ventil

Ovladaci panel s displejem
Vnitini nddoba
Odnimatelny napdjeci pFivod (bez vyobrazeni)
LZice na ryZi (soucdasti baleni, bez vyobrazeni)

Tlagitka +/-

Slouzi k nastaveni teploty,
doby pfipravy, doby odloze-
ného startu apod.

START
Slouzi ke spusténi hrnce

TIME/TEMPERATURE
Slouzi k prepinani mezi
teplotou a dobou pfipravy k

TEMPERATURE jejich nasledné Upraveé

W/

CHEF

SLOWSTEW

CZ-40

CHEF

Slouzi k Uprave predna-
stavené doby pfipravy u
programu v tlakovém hrnci

Program vareni SLOWS-
TEW: vhodny pro pomalé
vareni

Program vareni JAM: vhod-
ny pro pfipravu dzemd a
marmelad



CAKE

Piehled programu vafieni v tlakovém hrnci

TJ soup

Program vareni CAKE:
vhodny pro pfipravu kolacd

Program vareni SOUP:
vhodny pro pfipravu polé-
vek; moznost vybéru typu
pfipravované potraviny:
MEAT (maso) — FISH (ryba)
- VEGETABLES (zelenina)

Program vareni STEW:
vhodny pro pfipravu
dusenych jidel; moznost

T_J STEW vybéru typu pfipravované

& RICE

& RISOTT

potraviny: MEAT (maso) —
FISH (ryba) - VEGETABLES
(zelenina)

Program vareni RICE: vhod-
ny pro pfipravu ryze nebo
lusténin

oProgram vareni RISOTTO:
vhodny pro pfipravu rizota

YOGHURT

MILK
PORRIDGE

Q7 STEAM

OMELET

&S NOODLES

Program vareni YOGHU-
RT: vhodny pro pfipravu
jogurtu

Program vareni MILK
PORRIDGE: vhodny pro
pfipravu mléénych kasi

Program vareni STEAM:
vhodny pro pfipravu potra-
vin v pare; moznost vybéru
typu pfipravované potravi-
ny: FISH (ryba) - VEGETAB-
LES (zelenina)

Program vareni OMELET:
vhodny pro pfipravu vajec-
né omelety

Program vareni NOODLES:
vhodny pro pfipravu nudli
nebo téstovin

Piehled ikon a symbolu na displeji a jejich vyznam

1

HEAT

COOKING

WARM

Ikona vypnuti zvukového
signalu tlacitek

Ikona HEAT oznacuje ohrev
na provozni teplotu

Ikona COOKING oznacuje
pfipravu v hrnci

Ikona WARM oznacuje
rezim uchovani potra-
vin v teple po dokonceni
pfipravy

MEAT

VEGETABLES

C)
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Ikona FISH oznacuje typ
potraviny ,ryba“ dostupna
pro programy vareni SOUP,
STEAM a STEW

lkona MEAT oznacuje typ
potraviny ,maso"; dostupna
pro programy vareni SOUP
a STEW

Ikona VEGETABLES ozna-
Cuje typ potraviny ,zeleni-
na“; dostupna pro progra-
my vareni SOUP, STEAM a
STEW

Ikona doby pfipravy/odloze-
ného startu
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Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
PFikon 1000 W

Maximalni objem 6l

Provozni tlak 0-70 kPa
Maximalni tlak 90 kPa

Pripustny tlak 1,05 bar

Teplota funkce uchovani v teple 60-80 °C

Rozméry 32 x335x335cm
Hmotnost 52 kg

POUZITI

Pfed prvnim pouzitim

Vyjmeéte spotrebic a jeho pfislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, Ze jste
vyjmuli vSechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani pfislusenstvi
poskozeny.

Otrete vnéjsi povrch spotfebice, vnitfni prostor spotfebice a viko mékkou houbickou,
mirné navihéenou v teplé vodé. Otrete Cistou utérkou dosucha.

Vnitfni nadobu omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského prostfedku na myti nadobi.
Oplachnéte a otfete dosucha.

Pfed pouzitim se ujistéte, zZe jsou vSechny &asti spotfebice suché.

Otevieni a zavieni vika

Otevreni vika (obrazky A)

Otocte madlem vika po sméru hodinovych rucicek, az bude symbol a zarovnan se
symbolem \/ na rukojeti hrnce. Poté opatrné zdvihnéte viko - viz obrazek A.

Zavreni vika (obrazky B)

Nasadte viko na hrnec tak, aby prolisy po vnitfnim okraji vika zapadly do vyfez( v okraji
hrnce a soucasng, aby symbol a byl zarovnan se symbolem \/ na rukojeti hrnce.
Otocte vikem proti sméru hodinovych rucicek, az ucitite odpor a symbol 6 bude zarov-
nan se symbolem \/ na rukojeti hrnce.

Zakladni pouziti hrnce

1. Umistéte hrnec na suchy, rovny a pevny povrch v dostate¢né vzdalenosti od sitové
zasuvky.

2. Otevrete viko a vyjméte vnitfni nadobu.

3. Do nadoby viozte suroviny, které chcete pripravovat. Pfi plnéni nadoby nesmi
hladina tekutiny s potravinami pfesahnout hladinu 4/5, ktera predstavuje
maximalni moznou hladinu a je zndzornéna na vnitfni sténé nadoby. Pokud budete
pfipravovat potraviny, které pripravou nabyvaji na objemu (napf. lusténiny), nesmi
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hladina tekutiny s potravinami pfesahnout 3/5. Pfi pInéni nadoby rovné&z dodrzujte
rysku minima, a to 1/5.

Varovani:
O Vzdy dodrzujte rysky maximalni a minimalni hladiny tekutiny s potravi-
nami. V opacném pfipadé hrozi poskozeni spotrebice, Skody na majetku
° nebo vazné zranéni.

4. Otrete z venci dno nadoby suchou utérkou, abyste odstranili vodu nebo necistoty, a
naplnénou nadobu viozte do hrnce.

5. Nasadte a uzamknéte viko. Ujistéte se, Ze je viko spravné zaviené.

6. Zkontrolujte, Ze jsou ventily — bezpecnostni a tlakovy, Cisté a plné funkéni.
Bezpecnostni ventil se ma volné pohybovat.

7. Tlakovy ventil otocte do polohy 6, pokud budete pouzivat programy vareni v
tlakovém hrnci (SOUP, MILK PORRIDGE, STEW, STEAM, RICE, OMELET, RISOTTO,
NOODLES).

8. U programi MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE, YOGHURT otocte
tlakovy ventil do polohy a

9. Konektor napajeciho privodu zapojte do zasuvky v zadni ¢asti hrnce a vidlici zapojte
do sitové zasuvky.

10. Zvolte pozadovany program vareni, upravte dobu pfipravy a teplotu podle vasich
predstav a spustte proces pfipravy stisknutim tlacitka START.

1. Na displeji se budou postupné zobrazovat ikony a Udaje o probihajici pfipravée.
Rozsvicena ikona HEAT znamena, ze dochazi k ohfevu vody a k budovani tlaku
uvnitf hrnce. Rozsvicena ikona COOKING znamen3, ze tlak v hrnci dosahl provozni
hodnoty a proces pripravy se spustil. Rozsvicena ikona WARM znamen3, ze pfiprava
byla dokoncena a hrnec se prepnul do rezimu uchovani potravin v teple.

12. Pokud potfebujete pfipravu zrusit, stisknéte tlacitko WARM/CANCEL.

13. PFiprava v tlakovém hrnci: Jakmile je pfiprava v tlakovém hrnci dokoncena,
otocte tlakovy ventil do polohya a nechte uvolnit paru z hrnce. Jak se bude
uvolnovat para z hrnce, bude v ném klesat i tlak. Jakmile tlak dostatecné klesne,
bezpecnostni ventil spadne dold, coz znamena, Ze je mozné bezpelné oteviit viko.

Varovani:
PFi uvolnéni pary udrzujte ruce a oblicej v dostatec¢né vzdalenosti od spo-
le) trebice.
14. Vyjméte vidlici ze sitové zasuvky a konektor napajeciho privodu ze zasuvky v zadni
¢asti hrnce.
15. Otevrete viko a vyjmeéte nadobu. Pfi manipulaci s horkou nadobou doporucujeme

pouzivat kuchynské chnapky. Pokladejte horkou nadobu na teplovzdorny povrch v
dostatec¢né vzdalenosti od materialU citlivych na teplo a paru.

Varovani:
PFi otevirani vika budte opatrni, abyste se neopafili o nahromadénou paru.
le) Béhem uvolnéni pary nedochazi k odstranéni veskeré pary v hrnci.

16. Nechte nadobu a hrnec vychladnout a vy€istéte je podle pokyn( v kapitole ,Cisténi
a udrzba“

Nastaveni teploty a doby pfipravy programu vareni

Opakovanym stisknutim tlacitka MENU vyberte pozadovany program vareni, u kterého
chcete upravit teplotu a dobu pfipravy: MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE
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nebo YOGHURT. Dobu pfipravy je mozné upravit u vdech programu, nicméné teplotu

je mozné upravit pouze u programu MULTICOOK.

1. Stisknéte kratce tla¢itko TIME/TEMPERATURE @@ a na displeji se rozblika ikona
t°C.

2. Tlacitky +/- nastavte pozadovanou teplotu. Pro rychlejsi nastaveni podrzte tlacitko
+/-. Teplotu mUzete nastavit v rozmezi od 30 °C do 160 °C. Teplotu je mozné upravit
pouze v programu MULTICOOK.

3. Stisknéte znovu kratce tla¢itko TIME/TEMPERATURE @ & abyste mohli nastavit
dobu pfipravy.

4. Tlacitky +/- nastavte pozadovanou dobu pfipravy. Pro rychlejsi nastaveni podrzte
tlac¢itko +/-. Tu mUzete nastavit v rozmezi od 1do 12 hodin v zavislosti na vybraném
programu - vice v tabulce programu vareni déle v ndvodu. Pro nastaveni minut
vyckejte, aZ se blikajici Ciselny displej s hodinami ustali a rozblika se Ciselny displej s
minutami (plati pro programy, které umoznuji upravit dobu pfipravy na déle nez 60
minut).

5. Pro spusténi pfipravy stisknéte tlac¢itko START.

Nabidka programu vaieni v tlakovém hrnci

1. Kvybéru programu vareni slouzi tla¢itko MENU.

2. Opakovanym kratkym stisknutim tlacitka MENU vyberte pozadovany program
vareni. Kazdy program ma prednastavenou dobu pfipravy a doplnkoveé funkce —
vice v tabulce nize.

3. U programl SOUP, STEW a NOODLES mUuZete navic zvolit typ potraviny - MEAT
(maso), FISH (ryba), VEGETABLES (zelenina). Typ potraviny vyberete opakovanym
stisknutim tla¢itka PRODUCT SELECTION.

4. Pokud potfebujete upravit pfednastavenou dobu pfipravy, stisknéte tlacitko CHEF.
Tlacitky +/- nastavte pozadovanou dobu pfipravy. Pro rychlejsi nastaveni podrzte
tlac¢itko +/-. Tu mUzete nastavit v rozmezi od 1do 3 hodin v zavislosti na vybraném
programu - vice v tabulce programu vafeni déle v navodu. Pro nastaveni minut
vyckejte, az se blikajici Ciselny displej s hodinami ustali a rozblika se Ciselny displej s
minutami.

5. Stisknutim tlac¢itka START spustite pfipravu.

OdloZeny start

Funkce odlozeného startu umoznuje spustit hrnec ve vami nastavené dobé. Funkce
odloZeného startu je dostupna pouze u vybranych programd vafeni - vice v tabulce
program vareni dale v navodu.

1. Pripravte si suroviny, vlozte je do nadoby a vyberte program vareni, pripadné
upravte dobu pfipravy.

2. Stisknéte kratce tlacitko DELAYED START a tlacitky +/- nastavte dobu, po jejimz
uplynuti se hrnec automaticky spusti. Pro rychlejsi nastaveni podrzte tlac¢itko +/-.
Dobu odloZzeného startu muzete nastavit od 1do 24 hodin. Pro nastaveni minut
vyckejte, az se blikajici Ciselny displej s hodinami ustali a rozblika se ¢iselny displej s
minutami.

3. Stisknéte tlac¢itko START a spusti se odpocitavani nastavené doby.

4. Jakmile nastavena doba uplyne, hrnec se automaticky zapne.

Poznamka:

Nenastavujte dlouhou dobu odlozeného startu u potravin, které rychle
podléhaji zkaze, napf. vejce, mlé&né vyrobky, Cerstvé maso, ryby apod. Hro-
zi znehodnoceni pripravovaného pokrmu a mozna otrava jidlem.
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Tlaéitko WARM/CANCEL

Zatimco je hrnec v pohotovostnim rezimu (neni nastaven zadny program a displej
sviti), stisknéte tla¢itko WARM/CANCEL pro spusténi ohfevu.

Pokud stisknéte tlacitko WARM/CANCEL, zatimco je hrnec v provozu nebo provadite
nastaveni funkci, dojde ke zruseni pfipravy nebo vami provedené akce a hrnec se prep-
ne do pohotovostniho rezimu.

Poznamka:
Displej po chvili nec¢innosti zhasne. To je doprovazeno zvukovym upozor-
nénim. Pokud chcete displej opét rozsvitit, stisknéte libovolné tlacitko.

Détsky zamek

Détsky zamek umoznuje zamknout vsechna tlac¢itka na ovladacim panelu, aby nedoslo
k nahodné zméné nastaveni.

Stisknéte a podrzte tlacitko DELAYED START asi 3 sekundy, dokud se na ¢iselném
displeji nezobrazi ,LOC" (zamceno).

Pro zruseni détského zamku stisknéte a podrzte tlacitko DELAYED START asi 3 sekun-
dy a tlac¢itka ovladaciho panelu budou opét funkeni.

Vypnuti zvukového signalu tlaéitek

Kazdé stisknuti tlac¢itka na ovlddacim panelu je doprovazeno zvukovym signalem.
Pokud potrebujete zvukovy signal tlacitek zrusit, stisknéte a podrzte soucasné tlacitka
+/-, a2z se rozblika ikona .

Pokud potrebujete zvukovy signal tlacitek zapnout, stisknéte a podrzte soucasné tlacit-
ka +/-, az ikona JW na displeji pfestane blikat a rozsviti se.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim nebo jakoukoli idrzbou vzdy spotfebic vypnéte, odpojte zastréku privod-

niho kabelu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
Tlakovy hrnec Cistéte po kazdém pouziti.

Varovani:
O Nikdy neponofujte spotfebic, pfivodni kabel ani zastrécku privodniho kabe-
le) lu do vody ani jiné tekutiny.

K Cisténi zadnych casti spotfebice nepouzivejte umeélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Vnéjsi povrch

Otrete vnéjsi povrch spotfebice a vnitfni prostor spotfebice meékkou houbic¢kou, mirné
navih¢enou v teplé vodé. Otrete Cistou utérkou dosucha.

Vnitini nadoba

Vnitfni nadobu omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského prostfedku na myti nadobi.
Oplachnéte a otrete dosucha.

Viko

Viko je tfeba fadné vycistit po kazdém pouziti hrnce. Viko se sklada ze tfi ¢asti — vnejsi
viko, vnitfni viko a tésnéni.
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Abyste mohli vyjmout vnitini viko s tésnénim, oto¢te vnéjsi viko vzhiru nohama a
uchopte vnitfni viko za Uchytku v jeho stfedu - viz obrazek C1. Opatrné zatahnéte,
abyste vnitfni viko uvolnili, a vyjméte jej — viz obrazek C2.
Z okraje vnitini vika opatrné sejméte silikonové tésnéni.

Varovani:

Silikonové tésnéni pravidelné kontrolujte. Pokud je poskozené nebo opo-
O tfebované, musi byt vymeénéno za nové. Je zakazano pouzivat spotrebic s
o poskozenym nebo opotiebovanym silikonovym tésnénim. Obratte se na

autorizovany servis.

UloZeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze jsou spotrebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho pfislusenstvi uloZte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti

nebo domacich mazlickd.

Na spotrebi¢ nepokladejte Zadné predmeéty.

RESENi PROBLEMU

Problém

PFfi¢ina

Reseni

Je obtizné zavrit viko.

Silikonové tésnéni neni
spravné nasazeno.

Nasadte silikonové tésnéeni
spravné.

Bezpecnostni ventil je
zaseknuty.

Mirné na néj zatlacte, abys-
te jej uvolnili.

Je obtizné otevrit viko.

Bezpeclnostni ventil jesté
nespadl| dold po vypusténi
pary.

Opatrné zatlacte bezpec-
nostni ventil pomoci delsi
Spejle nebo ¢inské halky.

Z vika unika para nebo
voda.

Silikonové tésnéni neni
spravné nasazeno nebo
neni nasazeno vibec.

Nasadte silikonové tésnéni
spravné.

Silikonove tésnéni je Spi-
nave a jsou na ném zbytky
potravin.

Vycistéte silikonove tés-
néni. To je tfeba Cistit po
kazdém pouziti.

Silikonové tésnéni je opo-
tfebované.

Vymeénte silikonové tés-
néeni.

Z bezpec¢nostniho ventilu
unika para nebo voda.

Tésnéni bezpecnostniho
ventilu je Spinavé.

Vycistéte tésnéni bezpec-
nostniho ventilu.

Tésnéni bezpecnostniho
ventilu je opotfebované.

Vymeénte tésnéni.

Bezpecnostni ventil ne-
stoupa do horni pozice.

Uvnitf hrnce je malo potra-
vin a vody.

Ujistéte se, Ze je v hrnci ale-
spon mMinimalni mnozstvi
surovin s vodou.

Bezpec¢nostni ventil je
poskozeny nebo opotrfebo-
vany.

Obratte se na autorizovany
servis.

Chybové hlaseni EO.

Viko neni spravné zavreno.

Spravné nasadte viko a
zajistéte jej.
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Problém

PFfi¢ina

Reseni

Chybové hlaseni E1.

Poskozeni vnitiniho obvo-
du.

Obratte se na autorizovany
servis.

Chybové hlaseni E2.

Poskozeni vnitfniho obvo-
du.

Obratte se na autorizovany
servis.

Chybové hlaseni E3.

Teplota vnitfni nadoby je
prilis vysoka.

Nechte vnitfni nadobu
vychladnout.

Chybové hlaseni E4.

Chyba spinace nizkého
tlaku.

Obratte se na autorizovany
servis.

Chybové hlaseni E5.

Chyba spinace vysokého
tlaku.

Obratte se na autorizovany
servis.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastréku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stredisko.
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Dakujeme za kipu spotrebi¢a znaéky SIGURO. Sme vdaéni za
vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dalsich
strankach a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami a spésob-
mi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria ochrany zaujmu zamestnan-
cov, prevencie ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke preda-
jcu. Pre vase pohodlie pri rieseni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj pripade vietkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

@ Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tento
manual a uschovajte ho na budiice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti.

2. Tento spotrebi¢ mbzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom sklsenosti a
znalosti, ak sU pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpeCnym spbdsobom a
rozumeju pripadnym nebezpeenstvam.

3. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

4. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.

5. Ak je napdjaci privod poskodeny, musi ho nahradit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

6. Spotrebi&, napajaci privod ani vidlicu neponarajte do
vody ani inej tekutiny.

7. Vnudtornu nadobu umyte v teplej vode s trochou
kuchynského prostriedku na umyvanie riadu.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.
16.

17.
18.

19.

20.

Oplachnite a utrite dosucha.

Tento spotrebic je urCeny na pouzitie vdomacnosti

a vnutri budovy. Tento spotrebic nie je vhodny na

vonkajsie pouzitie.

Pravidelne kontrolujte napajaci privod, ¢i nevykazuje

znamky poskodenia, a ak je privod poskodeny, nesmie

sa spotrebi¢ pouzivat.

Tento spotrebic nie je uréeny na ¢innost

prostrednictvom vonkajsieho Casového spinaca alebo

dialkového ovladania.

Tento spotrebic je urCeny na pouzitie vdomacnosti a

podobnych priestoroch, ako su:

- kuchynské kuty v obchodoch, kancelariach a
ostatnych pracoviskach;

- spotrebice pouzivané v polnohospodarstve;

- spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch
a inych obytnych prostrediach;

- spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich
noclah s ranajkami.

Umiestnite spotrebi¢ do stabilnej polohy s drzadlami

umiestnenymi tak, aby sa vylucilo rozliatie horucich

kvapalin.

Vedenia v regulatore tlaku, ktoré umoznuju unik pary,

by sa mali pravidelne kontrolovat, aby sa zaistilo, ze

nebudu zablokované.

Na bezpe&né otvorenie nadoby postupujte podla

pokynov, ktoré su uvedené v tomto navode.

Nadoba sa nesmie otvarat, kym nie je tlak dostato¢ne

zZnizeny.

VYSTRAHA: Zabrante poliatiu nastreky.

VYSTRAHA: Pri nespravnom pouzivani hrozi poranenie.

Povrch ohrievacieho ¢lanku obsahuje po pouziti

zvyskove teplo.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zadsuvky sa uistite,

Ze napatie uvedené na typovom stitku spotrebica sa zhoduje s napatim

vo vasej sietovej zasuvke.
Zapdjajte vidlicu napajacieho privodu do riadne uzemnenej sietovej
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zasuvky. Odporuc¢ame zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu. Nepouzivajte predlZzovacie kable.

Spotrebi€ umiestnite na rovny, suchy, pevny a teplovzdorny povrch.
Nekladte spotrebi¢ do blizkosti ohna alebo inych zdrojov tepla.
Umiestnite spotrebic v dostato¢nej vzdialenosti od povrchov alebo
predmetov citlivych na teplo.

Napajaci privod nenechavajte visiet cez okraj dosky alebo stola. Zabrante
tomu, aby sa napdjaci privod dotykal elektrickej alebo plynovej dosky
alebo sa dotykal hordceho povrchu.

PouZivajte spotrebic iba s dodavanym prislusenstvom. PouZitie
prislusenstva, ktoré nie je urené pre tento spotrebic alebo nie je
Specifikované vyrobcom ako vhodné, méze viest k vzniku nebezpecnej
situacie.

Pred pripojenim spotrebic¢a k zdroju napajania sa vzdy uistite, Ze je
spravne zostaveny.

Nedotykajte sa spotrebi¢a alebo napajacieho privodu mokrymi alebo
vihkymi rukami.

Spotrebic Cistite po kazdom pouziti. VZdy nechajte spotrebic¢ celkom
vychladnut, nez ho budete Cistit.

Spotrebic vzdy vypnite a napdajaci privod odpojte od sietovej zasuvky, ked'
nebudete spotrebi¢ pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru, pred ¢istenim,
premiestnenim, zlozenim alebo rozlozenim.

Spotrebi¢ nezakryvajte, zatial o je v prevadzke.

Nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, zatial ¢o je v prevadzke.

Napajaci privod odpdjajte vzdy uchopenim za vidlicu, nie tahom za
napajaci privod.

Nepouzivajte spotrebic, ak javi akékolvek zndmky poskodenia, je
poskodena vnutorna nadoba alebo tesnenie, je posSkodeny napajaci
privod alebo vidlica. Obratte sa na autorizované servisné stredisko, ak je
potrebné spotrebic¢ opravit, nastavit alebo vykonat ddrzbu, ktord nemoze
pouzivatel vykonavat sam.

Nepouzivajte spotrebic v inych podmienkach, nez na aké bol navrhnuty.
Tento spotrebic je urceny na pripravu potravin. Nepouzivajte ho na iné
Ucely, nez na ktoré je urceny.

Tento spotrebic nie je uréeny na sterilizaciu nadob.

Nepouzivajte tento spotrebi¢ naprazdno, bez vndtornej nadoby ani bez
kvapaliny v nadobe.

Pri plneni vnutornej nadoby vzdy dodrzujte rysky minima a maxima.
Nikdy neplnite vnutornud nadobu nad rysku maxima. Dodrzujte pokyny
uvedené v tomto navode.

Tento spotrebic pripravuje potraviny pod tlakom. Pri nespravnom pouziti
hrozi riziko vzniku popalenin alebo oparenia.

Pocas pouzZivania sa spotrebic zahrieva. Nedotykajte sa veka alebo
vonkajSich stien. Hrozi riziko popalenia.

Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze su bezpecnostny ventil a tlakovy
ventil Cisté, suché a funguju spravne.

Do bezpecnostného ani do tlakového ventilu nevkladajte ziadne
predmety. Je zakdzané s ventilmi manipulovat, dotykat sa ich, ak je
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spotrebi¢ v prevadzke. Hrozi riziko vdzneho poranenia.

Pri manipulacii so spotrebicom vzdy pouzivajte tepelne izolované
rukovati a drzadlo. Drzadlo veka nepouzivajte na prenasanie spotrebica.
Medzi veko a okraj spotrebic¢a nekladte Ziadne predmety. Uistite sa, Ze je
tesnenie veka spravne nasadené.

Veko otvarajte tak, aby para smerovala od tvare alebo rdk. Para ma
vysoku teplotu a hrozi riziko vazneho oparenia pri nespravnej manipulacii.
Veko nikdy neotvarajte, zatial Co je spotrebic v prevadzke. Veko nikdy
neotvarajte silou. Vzdy vyckajte, az tlak vnutri spotrebica klesne.

Na veko nekladte ziadne predmety.

Pri uvolneni pary udrzujte ruky a tvar v dostato¢nej vzdialenosti od
spotrebica.

Neohrievajte vnutornu nadobu v rdre alebo v inom zdroji tepla.
Nepouzivajte vnutornld nadobu s inym spotrebi¢om. So spotrebicom
nepouzivajte inU nez dodavanu vndtornu nadobu.

Vnutorna naddoba je opatrenad neprilnavou povrchovou Upravou.
PouZivajte preto drevené alebo plastové nacinie. Kovové nacinie moze
spbsobit poskodenie povrchovej Upravy.

Potraviny so Supkou, kozou alebo blanou vzdy pred varenim prepichnite.
Pocas varenia sa takéto potraviny mézu nafuknut. Ak sa tak stane, nikdy
ich neprepichujte ihned po dokonceni pripravy.

Opatrne zatraste so spotrebicom, nez otvorite veko, ak pripravujete
potraviny tuhsej konzistencie (napr. strukoviny), aby ste uvolnili tlak v
potravinach.

Ak sa na okraji veka vyrazne hromadi para, bezodkladne odpojte vidlicu
od napajania a vyckajte, az tlak vnutri hrnca klesne, nez veko otvorite.

Bezpecénostné upozornenia
NEPRENASAIJTE hrniec uchopenim za drzadlo. Na prenasanie hrnca pouZivajte ruko-

vati.

NEDAVAIJTE ruky alebo tvar do blizkosti tlakového ventilu, obzvlast ak z neho unika
para.
NEOTVARAIJTE veko silou, kym sa veko automaticky neuvolni po Uplnom vyrovnani
tlaku.
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Telo spotrebic¢a

ANWN =

Bezpecnostny ventil
Drzadlo veka
Veko
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Rukovati parného hrnca (umiestnené na oboch

stranach)

Telo parného hrnca
Tlakovy ventil

Ovladaci panel s displejom
Vnutorna nadoba

Odnimatelny napajaci privod (bez vyobrazenia)
LyZica na ryZu (sucastou balenia, bez vyobrazenia)

Odmerka (sucastou balenia, bez vyobrazenia)

Prehlad tlacidiel na oviadacom paneli

WARM
CANCEL

WARM/CANCEL

Sluzi na spustenie ohre-
vu (WARM); na zrusenie
pripravy alebo na zrusenie
vyberu programu a jeho
nastavenia (CANCEL)

O

PRODUCT SELECTION
sluzi na vyber typu pripra-
vovanej potraviny: MEAT

o0
N

PRODUCT ' (maso) - FISH (ryba) - VE-
SELECTION GETABLES (zelenina)
—9  DELAYED START
SlUzi na nastavenie funkcie
DELAYED odlozeného &tartu
START
— MENU
Sluzi na vyber programov
varenia

MENU

Prehlad programov varenia

MULTICOOK
FRYING

Program varenia MULTI-
COOK

Program varenia FRYING:
vhodny na smazenie

— i+
®

START

4

TIME
TEMPERATURE

W/

CHEF

SLOWSTEW
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Tlagidla +/-

SlUzi na nastavenie teploty,
¢asu pripravy, ¢asu odloze-
ného Startu a pod.

START
SlUzi na spustenie hrnca

TIME/TEMPERATURE
SlUzi na prepinanie medzi
teplotou a ¢asom pripravy
na ich naslednu Upravu

CHEF

SlUzi na Upravu prednasta-
veného ¢asu pripravy pri
programoch v tlakovom
hrnci

Program varenia SLOWS-
TEW: vhodny na pomalé
varenie

Program varenia JAM:
vhodny na pripravu dze-
mov a marmelad
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CAKE

Program varenia CAKE:

vhodny na pripravu kolacov

YOGHURT

Program varenia
YOGHURT: vhodny na pri-
pravu jogurtu

Prehlad programov varenia v tlakovom hrnci

TJ soup

Program varenia SOUP:
vhodny na pripravu polie-
vok; mozZnost vyberu typu
pripravovanej potraviny:
MEAT (maso) — FISH (ryba)
- VEGETABLES (zelenina)

Program varenia STEW:
vhodny na pripravu
dusenych jedal; moznost

T_J STEW vyberu typu pripravovanej

& RICE

potraviny: MEAT (maso) —
FISH (ryba) - VEGETABLES
(zelenina)

Program varenia RICE:
vhodny na pripravu ryze
alebo strukovin

% RISOTTOProgram varenia RISOTTO:

vhodny na pripravu rizota

MILK
PORRIDGE

Q7 STEAM

OMELET

&S NOODLES

Program varenia MILK
PORRIDGE: vhodny na
pripravu mliecnych kasi

Program varenia STE-

AM: vhodny na pripravu
potravin v pare; moznost
vyberu typu pripravovanej
potraviny: FISH (ryba) — VE-
GETABLES (zelenina)

Program varenia OMELET:
vhodny na pripravu vajec-
nej omelety

Program varenia NOOD-
LES: vhodny na pripravu
rezancov alebo cestovin

Prehlad ikon a symbolov na displeji a ich vyznam

1

HEAT

COOKING

WARM

Ikona vypnutia zvukového
signalu tlacidiel

Ikona HEAT oznacuje ohrev
na prevadzkovu teplotu

Ikona COOKING oznacuje
pripravu v hrnci

Ikona WARM oznacuje
rezim uchovania potra-
vin v teple po dokonceni
pripravy

MEAT

VEGETABLES

C)
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Ikona FISH oznacuje typ
potraviny ,ryba“; dostup-
na pre programy varenia
SOUP, STEAM a STEW

lkona MEAT oznacuje typ
potraviny ,maso"; dostup-
na pre programy varenia
SOUP a STEW

Ikona VEGETABLES ozna-
Cuje typ potraviny ,zeleni-
na“; dostupna pre progra-
my varenia SOUP, STEAM
a STEW

Ikona &asu pripravy/odloze-
ného Startu



t°C

Ikona nastavenia teploty

0. 10

V=
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-
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Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1000 W

Maximalny objem 6l

Prevadzkovy tlak 0-70 kPa
Maximalny tlak 90 kPa

Pripustny tlak 1,05 bar

Teplota funkcie uchovania v teple 60-80 °C

Rozmery 32x335%x335cm
Hmotnost 52 kg

POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, zZe ste
vybrali véetky komponenty. Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic a prisluSsenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebica, vnutorny priestor spotrebica a veko makkou hubkou,
mierne navlhé¢enou v teplej vode. Utrite Cistou utierkou dosucha.

Vnutornd nadobu umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyva-
nie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Pred pouzitim sa uistite, Ze su vietky Casti spotrebica suché.

Otvorenie a zatvorenie veka

Otvorenie veka (obrazky A)
Otocte drzadlom veka v smere hodinovych ruciciek, az bude symbol a zarovnany so
symbolom \/ na rukovati hrnca. Potom opatrne zdvihnite veko — pozrite obrazok A.

Zatvorenie veka (obrazky B)

Nasadte veko na hrniec tak, aby prelisy po vnutornom okraji veka zapadli do vyrezov
v okraji hrnca a sucasne, aby symbol a bol zarovnany so symbolom \/ na rukovati
hrnca.

Otocte vekom proti smeru hodinovych ruciciek, az ucitite odpor a symbol G bude za-
rovnany so symbolom \/ na rukovati hrnca.

Zakladné pouzitie hrnca

1. Umiestnite hrniec na suchy, rovny a pevny povrch v dostato¢nej vzdialenosti od
sietovej zasuvky.

2. Otvorte veko a vyberte vndtornd nadobu.

3. Do nadoby vilozte suroviny, ktoré chcete pripravovat. Pri plneni nadoby nesmie
hladina tekutiny s potravinami presiahnut hladinu 4/5, ktora predstavuje
maximalnu moznu hladinu a je znazornena na vnutornej stene nadoby. Ak budete
pripravovat potraviny, ktoré pripravou zvacsuju svoj objem (napr. strukoviny),
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nesmie hladina tekutiny s potravinami presiahnut 3/5. Pri plneni nadoby takisto
dodrzujte rysku minima, a to 1/5.

Varovanie:
O Vzdy dodrzujte rysky maximalnej a minimalnej hladiny tekutiny s potravi-
nami. V opacnom pripade hrozi poskodenie spotrebic¢a, Skody na majetku
° alebo vazne zranenie.

4. Utrite zvonka dno nadoby suchou utierkou, aby ste odstranili vodu alebo necistoty,
a naplnend nadobu viloZte do hrnca.

5. Nasadte a uzamknite veko. Uistite sa, ze je veko spravne zatvorené.

6. Skontrolujte, €i su ventily — bezpecnostny a tlakovy, Cisté a plne funkéné.
Bezpecnostny ventil sa ma volne pohybovat.

7. Tlakovy ventil otocte do polohy 6, ak budete pouzivat programy varenia v tlakovom
hrnci (SOUP, MILK PORRIDGE, STEW, STEAM, RICE, OMELET, RISOTTO, NOODLES).

8. Pri programoch MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE, YOGHURT otocte
tlakovy ventil do polohy a

9. Konektor napajacieho privodu zapojte do zasuvky v zadnej ¢asti hrnca a vidlicu
zapojte do sietovej zasuvky.

10. Zvolte pozadovany program varenia, upravte ¢as pripravy a teplotu podla vasich
predstdv a spustite proces pripravy stlacenim tlacidla START.

1. Na displeji sa budu postupne zobrazovat ikony a Udaje o prebiehajlcej priprave.
Rozsvietena ikona HEAT znamen3, ze dochadza k ohrevu vody a k budovaniu
tlaku vnutri hrnca. Rozsvietena ikona COOKING znamen3, ze tlak v hrnci dosiahol
prevadzkovu hodnotu a proces pripravy sa spustil. Rozsvietena ikona WARM
znamena, ze priprava bola dokonc¢ena a hrniec sa prepol do rezimu uchovania
potravin v teple.

12. Ak potrebujete pripravu zrusit, stlacte tlacidlo WARM/CANCEL.

13. Priprava v tlakovom hrnci: Hned ako je priprava v tlakovom hrnci dokoncen3,
otocte tlakovy ventil do polohya a nechajte uvolnit paru z hrnca. Pri tom, ako sa
bude uvolhovat para z hrnca, bude v nom klesat aj tlak. Hned ako tlak dostato¢ne
klesne, bezpecnostny ventil spadne dole, Co znamena, Ze je mozné bezpecne
otvorit veko.

Varovanie:
O Pri uvolneni pary udrzujte ruky a tvar v dostatocnej vzdialenosti od spotre-
le) bica.

14. Vyberte vidlicu zo sietovej zasuvky a konektor napajacieho privodu zo zasuvky v
zadnej Casti hrnca.

15. Otvorte veko a vyberte nadobu. Pri manipulacii s hordcou nadobou odpordcame
pouzivat kuchynské lapky. Ukladajte horicu nadobu na teplovzdorny povrch v
dostatocnej vzdialenosti od materialov citlivych na teplo a paru.

Varovanie:
O Pri otvarani veka budte opatrni, aby ste sa neoparili o nahromadenu paru.
le) Pocas uvolnenia pary nedochadza k odstraneniu vsetkej pary v hrnci.

16. Nechajte nadobu a hrniec vychladnut a vycistite ich podla pokynov v kapitole
,Cistenie a udrzba*.

Nastavenie teploty a ¢éasu pripravy programov varenia
Opakovanym stlacenim tla¢idla MENU vyberte pozadovany program varenia, pri
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ktorom chcete upravit teplotu a ¢as pripravy: MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM,

CAKE alebo YOGHURT. Cas pripravy je mozné upravit pri vetkych programoch, teplotu

je véak mozné upravit iba pri programe MULTICOOK.

1. Stlacte kratko tlacidlo TIME/TEMPERATURE {3} § a na displeji sa rozblika ikona t°C.

2. Tlac¢idlami +/- nastavte pozadovanu teplotu. Na rychlejéie nastavenie podrzte
tlacidlo +/-. Teplotu mdzete nastavit v rozmedzi od 30 °C do 160 °C. Teplotu je
mozné upravit iba v programe MULTICOOK.

3. Stla¢te znovu kratko tla¢idlo TIME/TEMPERATURE @ & aby ste mohli nastavit ¢as
pripravy.

4. Tlacidlami +/- nastavte pozadovany ¢as pripravy. Na rychlejsie nastavenie
podrzte tlac¢idlo +/-. Ten mdZete nastavit v rozmedzi od 1do 12 hodin v zavislosti
od vybraného programu - viac v tabulke programov varenia dalej v ndvode. Na
nastavenie minut vyckajte, az sa blikajuci ¢iselny displej s hodinami ustali a rozblika
sa Ciselny displej s minutami (plati pre programy, ktoré umozniuju upravit ¢as
pripravy na dlhsie nez 60 minut).

5. Na spustenie pripravy stlacte tlacidlo START.

Ponuka programov varenia v tlakovom hrnci

1. Na vyber programov varenia sluzi tlacidlo MENU.

2. Opakovanym kratkym stlacenim tlacidla MENU vyberte pozadovany program
varenia. Kazdy program ma prednastaveny cas pripravy a doplnkové funkcie — viac
v tabulke nizsie.

3. Priprogramoch SOUP, STEW a NOODLES modZete navyse zvolit typ potraviny
— MEAT (maso), FISH (ryba), VEGETABLES (zelenina). Typ potraviny vyberiete
opakovanym stla¢enim tlacidla PRODUCT SELECTION.

4. Ak potrebujete upravit prednastaveny Cas pripravy, stlacte tlac¢idlo CHEF. Tlacidlami
+/- nastavte pozadovany ¢as pripravy. Na rychlejsie nastavenie podrzte tlacidlo +/-.
Ten mozete nastavit v rozmedzi od 1 do 3 hodin v zavislosti od vybraného programu
—viac v tabulke programov varenia dalej v ndvode. Na nastavenie minut vyckajte, az
sa blikajuci ¢iselny displej s hodinami ustéli a rozblika sa ¢iselny displej s mindtami.

5. Stlacenim tlacidla START spustite pripravu.

OdlozZeny start

Funkcia odlozeného Startu umoznuje spustit hrniec vo vami nastavenom case. Funkcia
odlozeného startu je dostupna iba pri vybranych programoch varenia - viac v tabulke
programov varenia dalej v navode.

1. Pripravte si suroviny, vlozte ich do nadoby a vyberte program varenia, pripadne
upravte Cas pripravy.

2. Stlacte kratko tlacidlo DELAYED START a tlacidlami +/- nastavte ¢as, po ktorého
uplynuti sa hrniec automaticky spusti. Na rychlejSie nastavenie podrzte tlacidlo
+/-. Cas odlozeného 3tartu mézete nastavit od 1do 24 hodin. Na nastavenie minut
vyckajte, az sa blikajuci Ciselny displej s hodinami ustali a rozblika sa ¢iselny displej
s mindtami.

3. Stlacte tlac¢idlo START a spusti sa odpocitavanie nastaveného Casu.

4. Hned ako nastaveny Cas uplynie, hrniec sa automaticky zapne.

Poznamka:

Nenastavujte dlhy ¢as odlozeného Startu pri potravinach, ktoré rychlo
podliehaju skaze, napr. vajcia, mlie¢ne vyrobky, Cerstvé maso, ryby a pod.
Hrozi znehodnotenie pripravovaného pokrmu a mozna otrava jedlom.
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Tlaéidlo WARM/CANCEL

Zatial ¢o je hrniec v pohotovostnom rezime (nie je nastaveny ziadny program a displej
svieti), stlacte tlacidlo WARM/CANCEL na spustenie ohrevu.

Ak stlacite tla¢idlo WARM/CANCEL, zatial o je hrniec v prevadzke alebo nastavujete
funkcie, dojde k zruseniu pripravy alebo vami vykonanej akcie a hrniec sa prepne do
pohotovostného rezimu.

Poznamka:
Displej po chvili nec¢innosti zhasne. To je sprevadzané zvukovym upozor-
nenim. Ak chcete displej opat rozsvietit, stlacte lubovolné tlacidlo.

Detsky zamok

Detsky zamok umoznuje zamknut vsetky tlacidla na ovladacom paneli, aby nedoslo k
nahodnej zmene nastavenia.

Stlacte a podrzte tlacidlo DELAYED START asi 3 sekundy, kym sa na ¢iselnom displeji
nezobrazi ,LOC" (zamknuté).

Na zrusenie detskej zamky stlacte a podrzte tlacidlo DELAYED START asi 3 sekundy a
tlacidla ovladacieho panelu budu opat funkéné.

Vypnutie zvukového signalu tlacidiel

Kazdé stlacenie tlacidla na ovldadacom paneli sprevadza zvukovy signal. Ak potrebujete
zvukovy signal tlacidiel zrusit, stlacte a podrzte sucasne tlacidla +/-, az sa rozblika ikona

Ak potrebujete zvukovy signal tlacidiel zapnut, stlacte a podrzte sG¢asne tlacidla +/-, az
ikona I na displeji prestane blikat a rozsvieti sa.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte zastréku pri-
vodného kabla od sietovej zasuvky a nechajte ho celkom vychladnut.
Tlakovy hrniec Cistite po kazdom pouziti.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastrcku privodného kab-
le) la do vody ani inej tekutiny.

Na Cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo kovové drbéten-
ky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Vonkajsi povrch

Utrite vonkajsi povrch spotrebica a vnutorny priestor spotrebi¢a makkou hubkou, mier-
ne navlhéenou v teplej vode. Utrite Cistou utierkou dosucha.

Vnuatorna nadoba

Vnutornu nadobu umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyva-
nie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Veko

Veko je potrebné riadne vycistit po kazdom pouziti hrnca. Veko sa sklada z troch Casti -
vonkajsie veko, vnutorné veko a tesnenie.
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Aby ste mohli vybrat vnutorné veko s tesnenim, otocte vonkajsie veko hore nohami a
uchopte vnutorné veko za Uchytku v jeho strede — pozrite obrazok C1. Opatrne zatiah-
nite, aby ste vnutorné veko uvolnili, a vyberte ho - pozrite obrazok C2.

Z okraja vnutorného veka opatrne odoberte silikdnové tesnenie.

Varovanie:

Silikénové tesnenie pravidelne kontrolujte. Ak je poSkodené alebo opot-
O rebované, musi sa vymenit za nové. Je zakazané pouzivat spotrebic s
o poskodenym alebo opotrebovanym silikdnovym tesnenim. Obratte sa na
autorizovany servis.

UloZenie

Pred ulozenim sa uistite, ze suU spotrebic¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho prislusenstvo ulozte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Je tazké zavriet veko.

Silikénové tesnenie nie je
spravne nasadené.

Nasadte silikonové tesne-
nie spravne.

Bezpecnostny ventil je
zaseknuty.

Mierne nan zatlacte, aby
ste ho uvolnili.

Je tazké otvorit veko.

Bezpeclnostny ventil eSte
nespadol dole po vypusteni
pary.

Opatrne zatlacte bezpec-
nostny ventil pomocou
dlhsej Spajle alebo ¢inskej
palicky.

Z veka unika para alebo
voda.

Silikdnové tesnenie nie je
spravne nasadené alebo
nie je nasadené vobec.

Nasadte silikonové tesne-
nie spravne.

Silikdnoveé tesnenie je
Spinave a su na hom zvysky
potravin.

Vycistite silikonove tesne-
nie. To je potrebné Cistit po
kazdom pouziti.

Silikbnové tesnenie je opot-
rebované.

Vymernte silikdnové tes-
nenie.

Z bezpecnostného ventilu
unika para alebo voda.

Tesnenie bezpecnostného
ventilu je Spinavé.

Vycistite tesnenie bezpec-
nostného ventilu.

Tesnenie bezpecnostného
ventilu je opotrebované.

Vymente tesnenie.

Bezpecnostny ventil nestu-
pa do hornej pozicie.

Vnutri hrnca je mélo potra-
vin a vody.

Uistite sa, Ze je v hrnci as-
pon minimalne mnozstvo
surovin s vodou.

Bezpecnostny ventil je
poskodeny alebo opotre-
bovany.

Obrétte sa na autorizovany
servis.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Chybové hlasenie EO.

Veko nie je spravne zatvo-
rené.

Spravne nasadte veko a
zaistite ho.

Chybové hlasenie E1.

Poskodenie vnutorného
obvodu.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Chybové hlasenie E2.

Poskodenie vnutorného
obvodu.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Chybové hlasenie E3.

Teplota vnutornej nadoby
je prilis vysoka.

Nechajte vnutornu nadobu
vychladnut.

Chybové hlasenie E4.

Chyba spinaca nizkeho
tlaku.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Chybové hlasenie E5.

Chyba spinaca vysokého
tlaku.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-

te spotrebi¢, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékét.
Készénjiik, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel
mutatjuk be Onnek a készilékiinket, a késziulék funkcioéit és a
készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortlmények biztositasara vonatkozé szigord kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végreha-
jtani, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markasze-
rvizhez siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb
Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapc-
solatokat nem csak a javitasok és karbantartdsok megrendeléséhez, hanem
a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet
hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el a
jelen atmutatét, és azt késdbbi felhasznalasokhoz
is orizze meg.

1. A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak. A
készUléket és a halozati vezetékét tartsa tavol a
gyerekektdl.

2. A készuléket idss, testi és szellemi fogyatékos
szemeélyek, illetve a készulék hasznalatat nem
ismerd és hasonlo készulék Uzemeltetéseinek a
tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak a
készulék hasznalati utasitasat ismerod és a készulék
hasznalataért felelésséget vallalo személy fellUgyelete
mellett hasznalhatjak.

3. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

4. Afelhasznald altal végzett tisztitasi és karbantartasi
muveleteket gyermekek nem végezhetik el.

5. Az aramutések megelbzése érdekében, a készulék
sérult haldzati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.
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6. A készUléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas
folyadékba martani, vagy folyoviz alatt elmosni tilos.

7. A belsé edényt mosogatoszeres meleg vizben kézzel
mosogassa el. Oblitse le és szaritsa meg (vagy torélje
szarazra).

8. A készulék csak haztartasokban és fedett helyen
hasznalhatd. A készuléket nem alkalmas szabadtéri
hasznalatra.

9. Rendszeresen ellendrizze le a haldzati vezetéket, azon
sérulés és oregedés jelei nem lehetnek. Ha a haldzati
vezeték megsérult, akkor a készuléket hasznalni tilos.

10. A készuléket nem szabad id6kapcsoloval vagy mas
készulékkel vezérelt (taviranyitott) fali aljzathoz
csatlakoztatni.

1. A készuléket haztartasokban, illetve a kdvetkezd
helyeken lehet hasznalni:

- konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;

- mezbgazdasagi Uzemekhez tartozo konyhak,

- szallodai és motelszobak, munkasszallasok konyhai,
- turistaszallasok és egyéb jellegl szallasok.

12. A készuléket stabil médon, ugy kell elhelyezni, hogy a
forro folyadékok és ételek ne tudjanak a készuléekbdl
kifolyni.

13. A nyomasszabalyozot és mikodését rendszeresen
ellendrizze le, meg kell el6zni a szelep eltomddését.
14. A készulék kinyitasat csak a jelen hasznalati Utmutato

szerint szabad végrehajtani.

15. Amig a készulékben a nyomas nem szUnt meg, a
fedelet kinyitni tilos.

16. FIGYELMEZTETES! El6zze meg a csatlakozédugé vizzel
valo leontését.

17. FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznalat személyi
sérulésekhez vezethet.

18. A fUtdtest feletti felUlet a hasznalat utan forro.

19. A készuléket csak a tipuscimkeén feltUntetett tapfesziltség értékeivel
megegyezd haldzathoz szabad csatlakoztatni.

20. A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerUlen lefoldelt fali
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

aljzathoz. Ha a lehetséges, akkor a készUléket 6nallé aramkori aghoz
csatlakoztassa. A készUléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrél.

A készUléket csak tiszta, szaraz, stabil, vizszintes és héallo felUletre
helyezze le. A készuléket ne tegye forrd helyre, nyilt lang vagy mas
héforrasok kdzelébe. A készUléket ne tegye hére érzékeny fellletekre és
azok kozvetlen kozelébe.

A készUlék haldzati vezetéke nem ldghat le az asztalrdl vagy a
munkalaproél. A haldzati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz (pl.
elektromos vagy gaztlzhely f6z&lapjahoz).

A készUlékhez csak a mellékelt tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon
olyan tartozékot, amit nem a készUlékhez kapott, illetve amit a gyartd
nem ajanl a készulékhez. Ezek veszélyes helyzeteket teremthetnek.

A készUlék haldzathoz csatlakoztatdsa és bekapcsolasa elétt gydzédjon
meg a készulék helyes 6sszeszerelésérdl.

A készUléket és a haldzati vezetékét nedves és vizes kézzel ne fogja meg.
A készUléket minden hasznalat utan tisztitsa meg. A tisztitas
megkezdése elbtt varja meg a készUlék teljes lehllését.

A készUlék tisztitasa és athelyezése, valamint szét- és dsszeszerelése
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felUgyelet nélkdl hagyja, akkor a készuléket kapcsolja le és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbadl.

Az Uzemeld készuléket barmivel letakarni tilos.

A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A haldzati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl
kihudzni, enhez a mUlvelethez a csatlakozédugot fogja meg.

Ha a készUlék, a haldzati vezetéke vagy a csatlakozdédugdja, illetve a belsd
edény megsérult, tovabba ha a készulék nem mudkodik megfeleléen,
akkor azt ne hasznalja. A készulék javitasat és beallitasat, vagy a
felhasznald altal el nem végezhetd karbantartdsokat a markaszervizben
rendelje meg.

A készUléket csak a rendeltetésének megfelelé mddon, a hasznalati
feltételeket betartva szabad Uzemeltetni.

A készUlékkel ételeket lehet késziteni. A készUléket a rendeltetésétdl
eltéré célokra hasznalni tilos.

Ezt a készuléket nem lehet edények sterilizaldsahoz hasznalni.

A készUléket ne kapcsolja be a belsé edény, illetve a belsé edénybe 6ntott
folyadék nélkul.

A belsé edénybe csak annyi folyadékot toltsdn be, hogy a szint a
minimalis és maximalis jel kozdtt legyen. A belsé edényen taldlhatd
max. jelnél ne toltson tobb folyadékot az edénybe. Tartsa be a jelen
Utmutatdban leirt utasitadsokat.

A készulékkel nyomas alatt lehet ételeket késziteni. Helytelen hasznalat
esetén égési sérulést szenvedhet.

Hasznalat kdzben a készUlék felmelegszik. A készulék fedelét és oldalat
ne érintse meg. Egési sériléseket szenvedhet.

Minden hasznalatba vétel elétt ellendrizze le a biztonsagi és a nyomas
szelepet, azok legyenek tisztak és mUkoddképesek.

A biztonsagi és a nyomas szelepbe idegen targyakat dugni tilos. Amikor a
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készulék mukadik, ezeket a szelepeket ne fogja meg és ne prébalja meg
beallitani. Egési sérllés érheti.

41. A készUléket csak a hészigetelt fogantyuknal fogja meg. A fedél
fogantyujat nem szabad hasznalni a készuUlék mozgatasahoz vagy
szallitdsdhoz.

42. A készUlék széle és a fedele kdzé ne tegyen semmilyen targyat vagy
anyagot. Ugyeljen a fedél tomitésének a helyes beszerelésére.

43. Afedelet 6vatosan és ferdén megemelve nyissa fel, hogy a kiaramld géz
ne égesse meg az arcat és kezét. A készulékbdl kidramlo forrd gbz égési
séruléseket okozhat.

44. Amikor a készUulék muUkodik, a fedelet ne probalja meg kinyitni vagy
levenni. A fedelet erével levenni tilos. Mindig varja meg a belsé nyomas
megszinését.

45, A fedélre ne helyezzen semmilyen targyat se.

46. A g6z kiengedése kozben a kezét és az arcat tartsa kell6 tavolsagban a
készuléktsl.

47. A belsé edényt sutében vagy mas készulékben ne hasznalja. A belsé
edény nem hasznalhatd mas, hasonld készulékben. A készulékben csak a
mellékelt belsé edényt hasznalja.

48. A kivehet6 belsé edény belsé feltletén tapadasmentes bevonat talalhato.
Az edénybe ezért csak fabdl vagy mulanyagbdl készult eszkdzdket
dugjon be. A fém konyhai eszk6zok maradandd sérulést okozhatnak a
tapadasmentes fellletben.

49, A héjas, bérds vagy mas moédon burkolt alapanyagokat a f6zés
megkezdése elbtt szurkdlja meg. Az ilyen alapanyagok a fézés kdzben
felfdjédhatnak. A felfdjédott alapanyagot a fézés utan azonnal nem
szabad felszurni.

50. A fedél kinyitasa eld&tt a készuléket Kissé razza dssze, ha olyan
alapanyagot féz, amely slrlbb, és amely alatt g6z halmozddhat fel (pl.
huvelyesek).

51. A készUulék szélén (a fedél alatt) géz aramlik ki, akkor a készuléket
kapcsolja le és varja meg a belsé nyomas megszinését.

Biztonsagi figyelmeztetések

A készuléket ne mozgassa a fedél fogantydnal megfogva. A készUléket az oldalsé fo-
gantyuknal megfogva mozgassa.

A kezét és az arcat tartsa tavol a nyomasszabalyozd szeleptdl, kuldnodsen akkor, ha azon
keresztul g6z aramlik ki.

Amig a kulsé és belsé nyomas nem egyenlitédik ki, erével nem szabad levenni a fede-
let.
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Késziilékhaz

Fedél

WoONOUANANWN--

—
o

Biztonsagi szelep
Fedél fogantyu

Oldalsé fogantyu (mindkét oldalon)
Készulékhaz
Nyomasszelep

Kijelz6s miikodteté panel
Belsé edény

Kihuzhaté halézati vezeték (abrazolas nélkil)
Rizs kanal (tartozék, abrazolas nélkil)

11 Mérdpohar (tartozék, abrazolas nélkaiil)

A miikédtetd panel gombjai és funkciéi

O

WARM

CANCEL

PRODUCT
SELECTION

DELAYED
START

MENU

WARM/CANCEL

Fltés inditasa (WARM);
ételkészités vagy program
beallitas torlése (CANCEL)

PRODUCT SELECTION

Alapanyag tipus kivalaszta-

sa: MEAT (hus) - FISH (hal)
- VEGETABLES (z6ldség)

DELAYED START
Késleltetett inditas bealli-
tasa

MENU (meni)
Fézési program kivalasz-
tasa

Fo6zési programok

MULTICOOK program

FRYING
CAKE

FRYING program: olajban
sUtés, kirantas

CAKE program: kalacsok
készitése

Kukta fozési programok

—+
®

START

4

TIME
TEMPERATURE

W

CHEF

SLOWSTEW

JAM

YOGHURT

HU - 70

+/- gomb

Ertékek bedllitdsa (h&mér-
séklet, f6zési id6, késlelte-
tett inditas stb.)

START
A készulék inditasa

TIME/TEMPERATURE
F&zési idd és fézési hémér-
séklet beadllitas kapcsold

CHEF

Egyedi bedllitasok, a fézési
programok alapértelme-
zett paramétereinek a
megvaltoztatasa

SLOWSTEW program: lassu
fé6zés

JAM program: dzsemek,
lekvarok, marmeladék
készitése

YOGHURT program: hazi
joghurt készitése



TJ soup

5 SsTEW

& RICE

SOUP program: leves
fézése; kivalaszthatd
alapanyagok: MEAT (hus)
— FISH (hal) - VEGETABLES
(zoldséqg)

STEW program: alapanya-
gok parolasahoz (gézon
fézéséhez); kivalaszthaté
alapanyagok: MEAT (hus)
— FISH (hal) - VEGETABLES
(zoldség)

RICE program: rizs vagy
huvelyesek fézése

& RISOTTORISOTTO: rizotté készitése

Kijelz6 ikonok

1

HEAT

COOKING

WARM

t°C

Gombnyomas hang kikap-
csolva

A HEAT ikon mutatja a be-
allitott hémérsékletre vald
felfdtést.

COOKING a készulék fézi az
alapanyagokat

WARM: a kész étel mele-
gen tartasa a fézés utan

H&meérséklet beallitas ikon

MILK
PORRIDGE

Q7 STEAM

OMELET

& NOODLES

MEAT

VEGETABLES

C]

[ o P

V=0
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MILK PORRIDGE: tejes
kasak fézése

STEAM program: alap-
anyagok gézben fézése;
kivalaszthaté alapanyagok:
FISH (hal) - VEGETABLES
(zoldség)

OMELET program: tojasos
omlett készitése

NOODLES program: tészta,
nudli fézése

FISH (hal) ikon: hal fézését
mutatja a SOUP, STEAM és
a STEW programokban

MEAT (hus) ikon: hus f&zé-
sét mutatja a SOUP és a
STEW programokban

VEGETABLES (z6ldség)
ikon: zoldségek fézését
mutatja a SOUP, STEAM és
a STEW programokban

F&zés / késleltetett inditas
ikon

Szam kijelzé
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Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1000 W

Maximalis mennyiség 6l

Uzemi nyomas 0-70 kPa

Maximalis nyomas 90 kPa
Megengedett nyomas 1,05 bar

Melegen tartas funkcié 60-80 °C

Méretek 32 x335x335cm
Tomeg 5,2 kg

HASZNALAT

Az elsd hasznalatba vétel elott

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sérllésmentességét.

A készulék kulsé és belsé feluletét, valamint a fedelet mosogatdszeres meleg vizbe
martott és jol kicsavart puha ruhaval torélje meg. Majd térdlje szarazra.

A belsé edényt mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le és szarit-
sa meg (vagy torolje szarazra).

A készulék 6sszedllitdsa és hasznalatba vétele elétt gyézédjon meg arrdl, hogy a tarto-
zékok és a készulék fellletei tokéletesen szarazok-e.

A fedél kinyitasa és bezarasa

A fedél kinyitasa (,,A” abra)

A fedél fogantyut az éramutato jarasaval azonos iranyba forgassa el annyira, hogy a a
jel a készulék fogantyujan talalhatd \/ jellel szemben legyen. A fedelet emelje le (,A"
abra).

A fedél bezarasa (,,B” abra)

A fedél belsé felén talalhatd nyelveket helyezze a készUléken talalhatd nyilasokba, mi-
kdzben a ajel legyen szemben a készulék fogantyujan taldlhatd \/ jellel.

A fedelet az dramutato jarasaval azonos iranyba forgassa el annyira, hogy a ejel a keé-
szUlék fogantyujan taldlhato \/ jellel szemben legyen.

A készilék hasznalata

1. Akészuléket sima és szilard, valamint vizszintes és szaraz helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel.

2. Vegye le a fedelet, és vegye ki a belsé edényt.

3. Az edénybe tegye bele a f6zni kivant alapanyagokat. A folyadék mennyisége
nem lehet tdbb, mint az edény térfogatanak a 4/5-e. A maximalis folyadék szintet
az edény belsejében a skala is jelzi. Ha olyan alapanyagokat f6z, amelyek fé6zés
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kézben megdagadnak (pl. hivelyeseket), akkor a folyadék szintje ne legyen 3/5-nél
magasabban. A belsé edénybe azonban legalabb annyi folyadékot kell betolteni,
hogy az elérje az 1/5-t jelet.

Figyelmeztetés!
O Az edénybe ne toltsdn a minimalis szintnél kevesebb, vagy a maximalis
szintnél tobb folyadékot (az egyéb alapanyagokkal egyutt). Ellenkezé eset-
o ben a viz kifolyhat és a készulék meghibasodasat vagy balesetet okozhat.

4. A belsé edény aljat (kivul) torolje szarazra, a fenéken nem lehet viz vagy
szennyezédés, majd a fentiek szerint megtoltott edényt tegye a készulékbe.

5. Helyezze fel és zarja be a fedelet. A fedelet szabalyszerlen zarja le.

6. Ellendrizze le a biztonsagi és a nyomasszelepet (azok legyenek tisztak és
mUkodéképesek). A biztonsagi szelepnek szabadon kell mozognia.

7. Ha a készuléket kuktaként kivanja hasznalni, akkor a szelepet forditsa 6 allasba
(SOUP, MILK PORRIDGE, STEW, STEAM, RICE, OMELET, RISOTTO, NOODLES).

8. A MULTICOOK, SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE, YOGHURT programok hasznalata
esetén a szelepet forditsa g allasba.

9. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a készulék hatuljan taldlhaté aljzathoz, majd a
csatlakozédugdt dugja a fali aljzatba.

10. Valassza ki a hasznalni kivant fézési programot és allitsa be a fé6zési hémérsékletet,
majd nyomja meg a START gombot.

1. AKkijelz&dn egymas utan bekapcsolnak a fé6zés aktualis allapotat jelzé ikonok. A
HEAT ikon jelzi, hogy a készUlék fUt és |étrehozza a belsé nyomast. A COOKING
ikon az Uzemi paraméterek elérését és az alapanyagok fé6zését mutatja. A WARM
ikon bekapcsolasa jelzi, hogy a fézés befejezédott és a készulék melegen tartja a
kész ételt.

12. Afézés id6 elétti befejezéséhez nyomja meg a WARM/CANCEL gombot.

13. F6zés kukta iUzemmaoédban (nyomas alatt) A fézés befejezése utan a
nyomasszelepet forditsa a allasba, és engedje ki a nyomast az edénybdl. A g6z
eltavozasaval a nyomas fokozatosan csokken az edényben. Amikor a nyomas mar
megszint az edényben, a biztonsagi szelep alsé helyzetébe esik le, ezt kdvetden a
fedél levehetd.

Figyelmeztetés!
O A g6z kiengedése kdzben a kezét és az arcat tartsa kell tavolsagban a
le) készuléktol.

14. A haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, majd a készUlék aljzatabdl is (a
készulék hatuljan).

15. Vegye le a fedelet, és vegye ki a belsé edényt. A forré edényt konyhai kesztylben
fogja meg. A belsé edényt héallo feluletre allitsa fel, tavol a hére és gézre érzékeny
targyaktol és anyagoktol.

Figyelmeztetés!
O A fedél levétele kodzben legyen dvatos, a készllékben még lehet géz. A
le) szelepen keresztlUl nem tavozik el az dsszes gbz.

16. Varja meg a készulék teljes lehllését, majd a készuléket tisztitsa meg (lasd a
Tisztitas és karbantartas fejezetet).

Fozési homérséklet és ido bedllitasa
A MENU gomb nyomogatasaval valassza ki a hasznalni kivant programot (amelynél
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szeretné megvaltoztatni az alapértelmezett f6zési hémeérsékletet és idét): MULTICOOK,
SLOWSTEW, FRYING, JAM, CAKE vagy YOGHURT. A fé6zési idét mindegyik programnal
meg lehet valtoztatni, de a f6zési hémérséklet csak a MULTICOOK programnal valtoz-
tathaté meg.

1.

2.

5.

Roéviden nyomja meg a TIME/TEMPERATURE @@ gombot, a kijelzén villogni kezd
a t°C ikon.

A +/- gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet. A gyorsabb bedllitdshoz tartsa
benyomva a + vagy a - gombot. A hémeérsékletet 30 és 160 °C kdzott lehet bedllitani.
A hémérsékletet csak a MULTICOOK programban lehet megvaltoztatni.

A f6zési id6 bedllitdsahoz réviden nyomja meg ismét a TIME/TEMPERATURE @@
gombot.

A +/- gombokkal allitsa be a kivant fézési idét. A gyorsabb beéllitashoz tartsa
benyomva a + vagy a - gombot. A fézési idd (a kivalasztott programtol fuggden) 1
és 12 6ra kozott allithatd be (lasd a fézési tablazatot). Az 6ra érték bedllitdsa utan
varja meg a perc érték villogasat, majd allitsa be a perc értéket is (csak azoknal a
programoknal, amelyeknél a fézési idé 60 percnél hosszabb iddére is beallithatd).

A fézés inditasahoz nyomja meg a START gombot.

Kukta fézési programok

1.

2.

5.

A fézési programok kivalasztasahoz nyomogassa a MENU gombot.

A MENU gomb nyomogatdsaval valassza ki a kivant fézési programot. A fézési
programok paraméterei és kiegészité funkciodi elére be vannak programozva (lasd a
lenti tablazatot).

A SOUP, STEW a NOODLES programok esetében be lehet allitani a fézendd
alapanyagot is: MEAT (hus), FISH (hal), VEGETABLES (z6ldség). Az alapanyag
tipusanak a kivalasztdsahoz nyomogassa a PRODUCT SELECTION gombot.

Ha szeretné megvaltoztatni az alapértelmezett f6zési idé beallitast, akkor nyomja
meg a CHEF gombot. A +/- gombokkal allitsa be a kivant fézési idét. A gyorsabb
bedllitdshoz tartsa benyomva a + vagy a - gombot. A f6zési idé (a kivalasztott
programtol fuggden) 1 és 3 ora kozott allithatd be (lasd a fézési tablazatot). Az dra
érték bedllitdsa utan varja meg a perc érték villogasat, majd allitsa be a perc értéket
is.

A START gomb megnyomasaval inditsa el a fézést.

Késleltetett inditas

A késleltetett inditas funkcio segitségével a f6zés az On altal beallitott idépontban
kezdédik meg. A késleltetett inditas funkcio csak bizonyos programok esetében érheté
el (Iasd a fézési tablazatot).

1.

2.

3.

Az alapanyagokat tegye a belsé edénybe, tegye be a készUlékbe, valasszon fézési
programot (esetleg modositsa a beallitott fézési iddt).

Roéviden nyomja meg a DELAYED START gombot és a +/- gombokkal allitson

be id6tartamot, aminek az eltelte utan a készulék automatikusan bekapcsol és
megfézi az ételt. A gyorsabb bedllitdshoz tartsa benyomva a + vagy a - gombot.
A késleltetett bekapcsoladsi id6 1 6ra és 24 dra kdzott allithatd be. Az dra érték
bedllitasa utdn varja meg a perc érték villogasat, majd allitsa be a perc értéket is.
A START gomb megnyomasaval inditsa el a beallitott id6 visszaszamlalasat.

4. A bedllitott idd eltelte utdan automatikusan bekapcsol a fézés.

Megjegyzés:

Ne allitson be hosszu késleltetett bekapcsolasi idét, ha az edénybe gyor-
san romlé alapanyagokat rakott be (tojast, tejtermékeket, hdst, halat stb.).
Az alapanyag megromolhat és akar mérgezést is okozhat.
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WARM/CANCEL gomb

Ha a készulék készenléti Gzemmaodban van (nincs program bekapcsolva valamint vila-
git a kijelz8) és megnyomja a WARM/CANCEL gombot, akkor bekapcsol a késztlékben
a fUtés.

Ha a WARM/CANCEL gombot akkor nyomja meg, amikor a készulék tUzemel vagy
bedllitas Uzemmaoddban van, akkor a készUlék lekapcsolja a fézést vagy kilép a bedllitas
Uzemmodbdl, és készenléti Uzemmaddba kapcsol at.

Megjegyzés:
A kijelzé rovid idé mulva kikapcsol. Erre egy sipszd figyelmezteti. A kijelzd
ismételt bekapcsoldasdhoz nyomjon meg egy gombot (barmelyiket).

Gyerekzar

A gyerekzar funkcioval a muikodtetd panelen minden gombot zarolni lehet (a gombok
megnyomasaval nem lehet megvaltoztatni a beallitasokat).

Nyomja meg és tartsa 3 masodpercig benyomva a DELAYED START gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a ,,LOC" (zarolva) felirat.

A gyerekzar funkcio kikapcsolasahoz nyomja be és 3 masodpercig tartsa benyomva a
DELAYED START gombot. A mUkodtetd panel gombjainak a zarolasa megszUinik.

Gombnyomas hang kikapcsolasa

Minden gombnyomas utan sipszdé hallatszik. Ha szeretné kikapcsolni ezt a hangjelzést,
akkor egyidejlleg nyomja be és tartsa benyomva a +/- gombokat, amig a ,EQ'))T ikon
villogni nem kezd.

Ha szeretné bekapcsolni ezt a hangjelzést, akkor egyidejlleg nyomja be és tartsa be-
nyomva a +/- gombokat, amig a ,IH%)T ikon villogdsa meg nem szUnik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése eldtt a készUléket kapcsol-
jale, és a haldzati csatlakozoédugodt is huzza ki a fali aljzatbdl.
A készuléket és az edényt minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozddugot vizbe vagy mas
le) folyadékba martani tilos.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcol6 szemcséket tartalmazoé tisztitoszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazd készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai fellletén maradando sérlléseket okozhatnak.

Kiilso felililet

A készulék kulsé és belsé felUleteit meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval
tordlje meg. Majd tordlje szarazra.

Belsé edény

A belsé edényt mosogatészeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le és szarit-
sa meg (vagy torodlje szarazra).

Fedél

A készulék fedelét minden hasznalat utan tisztitsa meg. A fedél harom részbdl all: kal-
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sé fedél, belsé fedél és tomités.

A belsé fedél kiszereléséhez a fedelet forditsa fejtetére, majd a belsé fedél fogantyujat
kozépen fogja meg (lasd a C1 dbrat). A fogantyut a belsé fedél kioldasahoz hizza meg,
majd a fedelet vegye ki (lasd a C2 abrat).

A belsé fedél szélérdl a szilikon tomitést dvatosan vegye le.

Figyelmeztetés!
O A szilikon tomitést rendszeresen ellendrizze le. A sérult és elhasznalddott
tomitést ki kell cserélni. A készuléket sérult vagy elhasznalddott szilikon

o tdmitéssel hasznalni tilos. Forduljon a markaszervizhez.

Tarolas

A tarolds elétt gydz6djon meg arrdl, hogy a készulék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.

PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

Nehezen lehet lezarni a
fedelet.

A szilikon tomités rosszul
van felhelyezve.

Helyezze fel helyesen a
szilikon tomitést.

A biztonsagi szelep bera-
gadt.

Nyomja meg (mozgassa
meg) a szelepet.

Nehezen lehet kinyitni a
fedelet.

A biztonsagi szelep még
nincs alsd helyzetében, a
készulékben még nyomas
van.

A biztonsagi szelepet egy
hurkapalcika segitségével
évatosan nyomja be.

A fedélbdl géz aramlik ki
vagy viz szivarog ki.

A szilikon tomités rosszul
van felhelyezve.

Helyezze fel helyesen a
szilikon tomitést.

A szilikon tomitésen
szennyezdédés (élelmiszer
maradék) van.

Tisztitsa meg a szilikon to-
mitést. A szilikon tomitést
minden hasznalat utan
tisztitsa meg.

A szilikon tomités elhasz-
nalédott.

Cserélje ki a szilikon tomi-
tést.

A biztonsagi szelepbdl géz
aramlik ki vagy viz szivarog
ki.

A biztonsagi szelep tomi-
tése nem tomit (pl. azon
szennyez&dés taldlhato).

Tisztitsa meg a biztonsagi
szelep tomitését.

A biztonsagi szelep tomité-
se elhasznalédott.

Cserélje ki a tomitést.

A biztonsagi szelep nem
megy a felsé helyzetébe.

A készulékben kevés az
alapanyag vagy a viz.

A belsé edénybe legaldbb
a minimum jelig kell vizet
tolteni.

A biztonsagi szelep meg-
hibasodott vagy elhaszna-
l6dott.

Forduljon a markaszerviz-
hez.
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Probléma

Ok

Megoldas

EO hibalzenet.

A fedél rosszul van bezarva.

Tegye fel helyesen a fede-
let.

E1 hibalzenet.

Belsé aramkor meghiba-
sodas.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

E2 hibalzenet.

Belsé aramkor meghiba-
sodas.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

E3 hibalUzenet.

A készUlék belsé hémér-
séklete tul magas.

Hagyja a készuléket lehdl-
ni.

E4 hibaluzenet.

Alacsony nyomas méré
hiba.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

E5 hibalzenet.

Magas nyomas méré hiba.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ké-
szUléket kapcsolja le és huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a markaszervizhez.
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RELATED PRODUCTS
ZUSAMMENHANGENDE PRODUKTE
SOUVISEJICi PRODUKTY
SUVISIACE PRODUKTY
KAPCSOLODO TERMEKEK

SGR-MP-X001 SGR-MP-X002
Stainless steel pressure vessel Steaming attachment
Innenbehalter aus Edelstahl Dampfer

Vnitfni nerezova nadoba Naparovak

Vnutorna antikorova nadoba Naparovac

Kivehet6 rozsdamentes acéledény G6z0616 betét

SGR-MP-X003
Frying basket
Frittierkorb
Fritovaci kos
Fritovaci kés
Fritéz kosar

s
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchodu, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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