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ENGLISH

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use and keep
it for future reference.

The knife sharpener must not be used by children or
persons with reduced physical, sensory or mental abilities
or a lack of experience and knowledge.

A knife sharpener is not a toy. Please keep away from
children. Children must not play with the sharpener.
They must not perform cleaning and maintenance
performed by the user.

This knife sharpener is intended for sharpening knives
with a straight edge, beveled edge, household knives,
cleavers, sports knives, folding knives, knives with

single and double-sided blades. It is not intended for
sharpening knives with a serrated edge (e.g. a bread
knife), scissors and similar objects.

Take extra care when handling the knife. There is a risk of
serious injury.

Do not expose the sharpener to extreme temperatures.
Do not place the sharpener near an oven, stove or other
heat sources.

Do not use the knife sharpener to sharpen new knives.

USE

1. Place the knife sharpener on a firm and level work

surface.

2. Hold the sharpener firmly by the handle during the

entire sharpening process.

3. To achieve a high-quality sharpening, it is important
to pass the knife several times through each opening.
Do not press on the knife when sharpening; the
pressure during passing through should be constant
and adequate.

. Make sure the knife blade is clean and dry.

Insert the blade with the wide end near the handle
into the whetstone 1and pull towards you. Repeat this
process several times (at least five times and more
depending on the condition of the blade) in each

SES

whetstone in the order of 1-2-3.

Note: Do not move the knife blade back and forth. Always

pull in one direction.

6. After finishing sharpening, rinse the knife blade with
clean water, dry it and store the knife in a safe place.

7. If you are going to sharpen ceramic knives, always use
only ceramic whetstones. Otherwise there is a risk of
damage to the ceramic knife.

Whetstones
The knife sharpener is equipped with three types of
whetstones, where each type serves a different purpose.
1. Whetstones with a diamond surface
They are designed to repair a damaged blade and
straighten the edge before sharpening.
2. Whetstones made of tungsten steel
They are intended for sharpening the edge into a “V"
shape.
3. Ceramic whetstones
They are designed to polish the blade and smooth
surface irregularities that may have occurred during
sharpening.
CLEANING AND MAINTENANCE
Wipe the whetstones and the sharpener with a slightly
moistened sponge. Wipe dry.
Do not use plastic or metal scouring pads, harsh cleaning
agents, chemicals, gasoline, solvents or other similar
substances for cleaning. The surface finish could be
seriously damaged.
Store the knife sharpener in a dry place out of the reach of
children.

DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch dieses Benutzerhandbuch
sorgfaltig durch und bewahren es fur den kunftigen
Gebrauch auf.

Dieser Messerschneider kann nicht von Kindern und
Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sowie mangelnden
Erfahrungen und Kenntnissen verwendet werden.

Der Messerschneider ist kein Kinderspielzeug. Bewahren
Sie ihn auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder
durfen nicht mit dem Messerschneider spielen.

Die durch den Benutzer vorgenommene Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern durchgefuhrt werden.
Dieser Messerschneider ist zum Schleifen von Messern mit
gerader Klinge, abgeschragter Klinge, Haushaltsmessern,
Hackmessern, Sportmessern, Klappmessern sowie ein-
und zweischneidigen Messern vorgesehen. Es ist nicht
zum Schleifen von Messern mit gezackter Klinge (z. B.

Brotmesser), Scheren und ahnlichen Gegenstanden
geeignet.
Seien Sie beim Umgang mit dem Messer besonders

vorsichtig. Es besteht die Gefahr einer schweren Verletzung.

Setzen Sie den Messerschneider keinen extremen
Temperaturen aus. Platzieren Sie den Messerschneider
nicht in der Nahe von Backofen, Herd oder anderen
Warmequellen.

Verwenden Sie den Messerschneider nicht zum Schleifen
von neuen Messern.

VERWENDUNG
1. Legen Sie den Messerschneider auf eine feste und
gerade Arbeitsflache.

2. Halten Sie den Messerschneider wahrend des ganzen
Vorgangs fest am Griff.

3. Um das Messer gut zu schleifen, ist es wichtig, das
Messer mehrmals durch jede Offnung zu ziehen. Uben
Sie beim Schleifen keinen Druck auf das Messer aus, der
Druck sollte beim Ziehen konstant und angemessen
sein.

4. Vergewissern Sie sich, dass die Messerklinge sauber und
trocken sind.

5. Legen Sie das Messer mit dem breiten Ende in die Nahe
des Criffes in den Schleifstein 1 ein und ziehen Sie es zu
sich heran. Wiederholen Sie diesen Vorgang mehrmals
(mindestens funfmal oder mehrmals, je nach Zustand
der Klinge) in jedem Schleifstein in der Reihenfolge
1-2-3

Bemerkung: Bewegen Sie die Klinge nicht hin und her.

Ziehen Sie stets nur in eine Richtung.

6. Spulen Sie die Klinge nach dem Schleifen mit sauberem
Wasser ab, trocknen Sie sie und bewahren Sie sie an
einem sicheren Ort auf.

7. Verwenden Sie zum Schleifen von Keramikmessern
nur keramische Schleifsteine. Andernfalls konnte der
Keramikmesser beschadigt werden.

Schleifsteine
Der Messerschneider ist mit drei Arten von Scharfsteinen
ausgestattet, wobei jeder Typ einen anderen Zweck erfullt.
1. Schleifsteine mit Diamantoberflache
Sie sind fur die Reparatur einer beschadigten Klinge
und das Ausrichten der Klinge vor dem Schleifen
vorgesehen.
2. Wolframstahl-Schleifsteine
Zum Schleifen von Klingen in V-Form.
3. Keramische Schleifsteine
Sie dienen zum Polieren und Ausgleichen von
UnregelmaBigkeiten an der Oberflache, die beim
Schleifen entstanden sein kénnen.

REINIGUNG UND WARTUNG
Wischen Sie die Schleifsteine mit einem weichen, leicht

angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie trocken.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Topfkratzer

aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Lésungsmittel oder ahnliche Stoffe.
Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache
kommen.

Bewahren Sie den Messerschneider an einem trockenen
Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

CESTINA

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouZziti.

Brousek na noze nesméji pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti.
Brousek na noze neni hracka. Uchovavejte jej mimo
dosah déti. Déti si s brouskem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji
provadét.

Tento brousek na noze je uréen k brouseni nozl s rovnym
ostfim, zkosenym ostfim, noz{ do domacnosti, sekackd,
sportovnich nozu, skladacich nozl, nozl s jednostrannou
i oboustrannou €epeli. Neni uréen k brouseni nozd

se zoubkovym ostfim (napf. ndz na chléb), nGzek a
podobnych pfedmétu.

PFi manipulaci s nozem dbejte zvysené opatrnosti. Hrozi
riziko vazného zranéni.

Nevystavujte brousek extrémnim teplotdm. Nepokladejte
brousek do blizkosti trouby, varné desky ani jinych zdrojd
tepla.

Nepouzivejte brousek na noze k brouseni novych nozu.

POUZITI

1. Brousek na noze polozte na pevnou a rovnou pracovni

plochu.

2. Béhem celého procesu brouseni drzte brousek pevné

za rukojet.

3. Abyste dosahli kvalitniho nabrousent, je ddlezité
protahovat n0z nékolikrat kazdym otvorem. Pfi
brouseni na NGz netlacte, tlak pfi protahovani ma byt
staly a pfiméreny.

. Ujistéte se, Ze je Cepel noZe Cista a sucha.

. VloZte Cepel Sirokym koncem v blizkosti rukojeti
do brusného kamenu 1a tahnéte smérem k sobé.
Opakujte tento proces nékolikrat (alespon pétkrat a
vice v zavislosti na stavu Cepele) v kazdém brusném
kameni v pofadi1-2-3.

Poznamka: Nepohybujte ¢epeli noze dopfedu a dozadu.

Tah provadéjte vzdy jen jednim smérem.

6. Po dokonceni brouseni oplachnéte Cepel noze Cistou

vodou, osuste a NGz ulozte na bezpe&né misto.
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7. Pokud budete brousit keramické noze, vzdy pouzivejte
pouze brusné keramické kameny. Jinak hrozi
poskozeni keramického noze.

Brusné kameny
Brousek na noze je vybaven tfemi typy brusnych kamen,
kde kazdy typ slouzi k jinému ucelu.
1. Brusné kameny s diamantovym povrchem
Jsou urceny pro opravu poskozeného ostfi a zarovnani
ostfi pfed samotnym brousenim.
2. Brusné kameny z wolframové oceli
Jsou urceny pro zaostfeni ostfi do tvaru ,V*.
3. Brusné keramické kameny
Jsou urceny k vylesténi ostfi a vyrovnani povrchovych
nerovnosti, které se béhem brouseni mohly
vyskytnout.
CISTENI A UDRZBA
Otfete brusné kameny a brousek mirné navihéenou
houbickou. Otfete dosucha.
K cisténi nepouzivejte umeélohmotné nebo kovové
draténky, hrubé cistici prostfedky, chemikalie, benzin,
rozpoustédla ani jiné podobné latky. Mohlo by dojit k
vaznému naruseni povrchoveé Upravy.
Brousek na noze ulozte na suché misto mimo dosah déti.

SLOVENCINA

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne preéitajte tauto
priru¢ku a uschovajte ju na buduce pouZzitie.

Brusku na noZe nesmu pouzivat deti ani osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skuisenosti a znalosti.
Bruska na noze nie je hracka. Uchovavajte ho mimo
dosahu deti. Deti sa s briskou nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat.

Tato bruska na noze je ur€ena na brusenie nozov s
rovnym ostrim, skosenym ostrim, nozov do domacnosti,
sekacikov, Sportovych nozov, skladacich noZov, nozov s
Jjednostrannou aj obojstrannou cepelou. Nie je uréena na
brusenie noZov so zibkovym ostrim (napr. N6z na chlieb),

noznic a podobnych predmetov.

Pri manipulacii s nozom dbajte na zvySenu opatrnost. Hrozi
riziko vazneho zranenia.

Nevystavujte brusku extrémnym teplotam. Neukladajte
brusku do blizkosti rary, varnej dosky ani inych zdrojov
tepla.

NepouZivajte brisku na noZe na brusenie novych nozov.

POUZITIE

1. Brusku na noZe polozZte na pevnu a rovnu pracovnu
plochu.

2. Pocas celého procesu brusenia drzte brusku pevne za
rukovat.

3. Aby ste dosiahli kvalitné nabrusenie, je dolezité
pretahovat N6z niekolkokrat kazdym otvorom. Pri
bruseni na néz netlacte, tlak pri pretahovani ma byt staly
a primerany.

4. Uistite sa, Ze je Cepel noza Cista a sucha.

5. Vlozte ¢epel Sirokym koncom v blizkosti rukovati do
brusneho kamena 1 a tahajte smerom k sebe. Opakujte
tento proces niekolkokrat (aspon patkrat a viac v
zavislosti od stavu ¢epele) v kazdom briusnom kameni v
poradi1-2-3.

Poznamka: Nepohybujte ¢epelou noza dopredu a dozadu.

Tah robte vzdy len jednym smerom.

6. Po dokonéeni brusenia oplachnite cepel noza Cistou
vodou, osuste a N6z ulozte na bezpecné miesto.

7. Ak budete brusit keramické noze, vzdy pouzivajte iba
brusne keramické kamene. Inak hrozi poskodenie
keramického noza.

Brusne kamene
Bruska na noze je vybavena tromi typmi brusnych
kamernoy, kde kazdy typ slUzi na iny tGcel.
1. Brusne kamene s diamantovym povrchom
SU uréené na opravu poskodeného ostria a zarovnanie
ostria pred samotnym brisenim.
2. Brusne kamene z volframovej ocele
SuU urcené na zaostrenie ostria do tvaru ,V*“
3. Brusne keramické kamene
Su uréené na vylestenie ostria a vyrovnanie povrchovych
nerovnosti, ktoré sa poc¢as brusenia mohli vyskytnut.

CISTENIE A UDRZBA

Utrite brisne kamene a brusku mierne navlihcenou
hubkou. Utrite dosucha.

Na cistenie nepouzivajte umelohmotné alebo kovové
drotenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin,
rozpustadla ani iné podobné latky. Mohlo by dojst k
vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Brusku na noze ulozte na suché miesto mimo dosahu deti.

MAGYAR

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel el6tt figyelmesen olvassa el a jelen
atmutatét, és azt késébbi felhasznédlasokhoz is érizze
meg.

A késélezét testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve
a készulék hasznalatat nem ismerd és hasonlé készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé
személyek nem hasznalhatjak.

A késélezé nem jaték. A terméket gyerekektd| elzart
helyet tarolja. A késélezé nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

A felhasznalo altal végzett tisztitasi és karbantartasi
muveleteket gyermekek nem végezhetik el.

Ezzel a késélezével egyenes élU, egyik oldalon letort

él3, konyhai késeket, husvago bardot, sport késeket,
zsebkéseket, egy és kétéll késeket stb. lehet élezni. A
késélezdvel fogazott élU késeket (pl. kenyérvago kés),
ollokat és mas hasonld targyakat élezni nem lehet.

A késsel banjon évatosan. Sérulésveszély!

A késélezét extrém hémérsékleteknek ne tegye ki. A
késélezdt ne tegye sutdk, fézélapok vagy mas héforrasok
kozelébe.

Uj kések élezéséhez a késélezét ne hasznalja.

HASZNALAT
1. A késélezét szaraz, vizszintes és stabil munkalapra
helyezze le.

2. Az élezés kozben a késélezét erésen fogja meg a kezével.
3

. A kés akkor lesz megfeleléen éles, ha a kést tobbszor
és mindegyik nyilason keresztul meghuzza. A kést
ne nyomja nagy erével, a kést allandé nyomassal és
finoman mozgassa a késélezé kdvek kozott.

. A kés az élezés el6tt legyen tiszta és szaraz.

UFS

élezettségétdl fuggben legaldbb 6tszor) ismételje meg
minden nyilasban, a kévetkezé sorrendben: 1-2 - 3.

Megjegyzés: a kést ne mozgassa elére-hatra. A kést mindig

csak egy irdnyba (hatrafelé) huzza.
6. Akés élezése utan a kés élét vizzel dblitse le, szaritsa
meg, majd biztonsagos helyen tarolja.

7. Keramia €lU kések élezéséhez csak keramia élezé kovet
szabad hasznalni. Ellenkezd esetben a kés éle megsérul.

Elezé kévek
A késélezébe harom kulonbozé tipusu élezé ké van
beépitve. Mindegyik tipus mas célt szolgal.

1. Gyémant élezé ké

A gyémant élezé ké a sérult késélt javitja ki, ezzel a kével

kell az élezés el6tt egyengetni a késélt.
2. Volfram acél élezé ké

A kés élét tegye a fogantyuhoz legkdzelebbi nyilasba (1)
és a kést huzza maga felé. A fenti Iépést tobbszor (a kés

A kés élét V-alakban élezi meg.

3. Keramia élezé ké
Az élet kisimitja és fényezi, a finom felUleti
egyenetlenségeket eltlnteti.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Az élezd koveket és a késélezd felUletét puha és nedves
ruhaval tordlje meg. Majd térolje szarazra.

A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold drét- vagy mianyag
szivacsot, durva szemcséket tartalmazo tisztitoszereket,
illetve vegyi anyagokat, benzint, olddszereket stb.
tartalmazo készitményeket. Ezek a készulék felUletén
maradando séruléseket okozhatnak.

A késélezbt szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl elzarva
tarolja.



