Tefal Tlakovy hrnec 4 | Ingenio All In One set P4704232

Vitejte ve vasi sadé ingenio®; sklada se z tlakového hrnce ClipsoMinut’,
rendliku, panve, odnimatelné rukojeti a plastové poklice rady ingenio®
Tyto pokyny obsahuji doporuceni pro kazdou sadu.

A. Provozni ventil

B. Znacka polohy ventilu

C. Otvor pro odvod pary

D. Indikator tlaku

(viz ¢ast , Bezpecnost”)
H E. Pojistny ventil

F. Rukojet vika

G. Viko

I H. Tésnéni

I. Parni kos

) - J. Podstavec

K. Znacky maximalniho plnéni

(MAX 1 - 1330 ml

aMax 2 -2 660 ml)

L. Tlakovy hrnec

M. Plastové viko pro uchovani
potravin v lednici

N. Odnimatelna rukojet pro rendlik a
panev

O. Rendlik

P. Panev
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Pred pouzitim svého tlakového hrnce vénujte cas prostudovani vsech
pokynti a k navodu pro uZivatele se v pfipadé potieby vracejte.

PFi nespravném pouzivani mohou vznikat Skody.

Pro zajiSténi vasi bezpecnosti je tento pristroj v souladu s pfisluSnymi normami
a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zatizeni

- se smeérnici o materialech uréenych pro styk s potravinami

- se smeérnici o zZivotnim prostredi

NEZBYTNE NUTNE KONTROLY
PRED KAZDYM POUZITIM ZKONTROLUJTE
= Zda neni ucpany odvod pary (C) - obr. 11
= Zda je pist pojistného ventilu (E) pohyblivy - obr. 15
=  Zda tésnéni vika (H) je umisténo pod kazdym zarezem ve viku - obr. 12
= Zda jsou drzadla tlakového hrnce (L) fadné upevnéna
Drzadla nadoby jsou bezpecnostnimi dily.
Nikdy je sami neodstranujte nebo nevymeénujte.

VZDY DODRZUJTE NASLEDUJICI MNOZSTVi NAPLNENI

= Nikdy nepouzivejte hrnec bez tekutiny, mohlo by dojit
k jeho vainému posSkozeni. Dbejte na to, aby béhem
vareni bylo v hrnci dostate¢né mnozstvi tekutiny.

=  Minimalné 25 cl - obr. 4

=  Maximalné 2/3 vysky nadoby, znacka MAX 2 - obr. 5
Pfi vareni v pare nesmeji byt potraviny umisténé v
parnim kosi v kontaktu s vodou a nesmi prekrocit
urovenn MAX 2 nadoby - obr. 7

= Maximalné 1/3 (znacka MAX 1) v pfipadé pastovitych
potravin, které se béhem vareni rozpinaji a / nebo
vytvareji pénu, mezi které patfi ryze, lusténiny,
dehydratovana zelenina, kompoty, tykve, cukety, mrkev,
brambory, rybi filé... - obr. 6



PRED VARENIM A V JEHO PRUBEHU

Kdyz pouzivate tlakovy hrnec, nenechavejte ho v blizkosti déti.
Pdra je velmi horka, kdyZz opousti pracovni ventil.
Davejte pozor na proud pary.
Tlakovy hrnec vafti pod tlakem. Pfi nevhodném pouziti mlze
dojit ke zranéni vlivem opareni. Pfed pouzitim tlakového
hrnce zkontrolujte, zda je fddné uzavren. (Viz odstavec ,Uzavirani“).
Béhem vareni kontrolujte, zda ventil pravidelné syci. Pokud
neunikd dostate¢né mnozstvi pary, provedte dekompresi
vyrobku a ujistéte se o tom, Ze je v ném dostatecné mnozstvi
kapaliny a rovnéz o tom, Ze odvod par neni ucpany. Pokud po
tomto ovéreni para stale neunika, mirné zvednéte vykon
tepelného zdroje.
Nevarte potraviny, u kterych existuje nebezpeci ucpani
odvodu bezpecnostnich soucastek:

- brusinky

- krupky, Spaldu, proso

- ovesné vlocky

- lamany hrach

- nudle, makarony, Spagety

- rebarboru

- rybiz
Vareni velkych kust masa a potravin s povrchovou kizi (celé

klobdsy, jazyk, dribez...): doporucujeme vam, abyste je pred
varenim propichli nozem nebo vidli¢ckou. V prabéhu vareni
mohou zachycovat vafici kapaliny a zpUsobit pozdéji
postrikani.

V tlakovém hrnci nikdy nepfipravujte pokrmy na bazi ZivociSného mléka.
NepouZivejte hrubou sul v tlakovém hrnci, na konci vareni

pridejte jemnou sul. Tim zabranite ,dalkové korozi“, kterd by

mohla zhorsit stav dna tlakového hrnce.

Tlakovy hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.
Nenechdvejte tlakovy hrnec bez dozoru pfi ohfevu oleje nebo tuku.
Pokracovani v zahfivani kouticiho oleje zhorsi jeho kvalitu a muze zvysit
teplotu oleje natolik, Ze dojte ke vzniceni.

Tlakovy hrnec pouzivejte pouze k ucellim, ke kterym je urcen.
Nevkladejte tlakovy hrnec do teplé trouby.

Nevkladejte do tlakového hrnce list alobalu, ktery neni upevnén na formé.
Nikdy do tlakového hrnce nevkladejte plastovou folii.

Alkoholové pary jsou vznétlivé. Nechte vafit cca 2 minuty, nez nasadite
poklici. Pokud pripravujete recept obsahujici alkohol, dohliZzejte na hrnec.
Pouzivejte vhodné zdroje tepla v souladu s pokyny k pouzivani.



PO VARENI...

Nepouzivejte slehace, ani kovové i ostré nadobi. Nenechavejte nacini
odkapat poklepanim na okraj nddoby, mohlo by dojit k jejimu poSkozeni a
to by mohlo zpUsobit netésnost.

Postupné otacejte pracovnim ventilem (A), pficemz si

vyberte rychlost dekomprese podle svého usudku, dokud

nebude ryska naproti piktogramu %® - obr. 9. Pokud b&hem uvolfiovani
pary zaznamenate abnormalni rozstfik, prepnéte pracovni ventil (A) do
rezimu vareni ,tlakovy hrnec” a poté provedte rychlé uvolnéni pary pod
studenou vodou - (viz odstavec ,Zavér vareni v rezimu tlakovy hrnec”.).
Pokud nedojde k poklesu bezpecnostni pojistky (D),

umistéte tlakovy hrnec pod studenou vodu - (viz odstavec

»Zaver vareni v rezimu tlakovy hrnec”).

Nikdy nemanipulujte s bezpecnostni pojistkou.

V pripadé pastovitych potravin, které se béhem vareni

rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,

luSténiny, dehydratovana zelenina, kompoty, tykve,

cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte tlakovy hrnec

nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte pod

studenou vodou. Pfed otevienim tlakovy hrnec

systematicky a mirné protrepejte, avSak nejprve se

presveédcte, Ze bezpecnostni pojistka je ve spodni poloze,

aby nedoslo k prudkému vytrysknuti pary, coz by mohlo

zpUsobit popaleni. Tento krok je zvlast dalezity pti rychlém

vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou vodou.

Pfi premistovani tlakového hrnce dbejte maximalni

opatrnosti. Nedotykejte se teplych povrch. V pfipadé

potreby pouzivejte rukavice. PouZivejte obé drzadla nadoby.

V ramci pripravy polévek doporucujeme provadét rychlé

uvolnéni pary pod studenou vodou

(viz odstavec ,,Zavér vareni v rezimu tlakovy hrnec”).

Pred otevienim hrnce se ujistéte, Ze je ventil v poloze pro

uvolnéni tlaku. Bezpecnostni pojistka (D) musi byt ve spodni poloze.
Nikdy se nepokousejte otevirat tlakovy hrnec silou.

Zkontrolujte, zda pokles| vnitfni tlak. Bezpecnostni

pojistka (D) musi byt ve spodni poloze.

(Viz odstavec , Bezpecnostni prvky“).



UDRZBA

Pokud zjistite, Ze néktera z ¢asti tlakového hrnce je rozbita nebo
popraskana, v Zadném pripadé se jej nepokousejte

otevfrit, pokud je zavreny, vyckejte, az zcela vychladne pred tim, nez jej
premistite, nadale jej uz nepouzivejte aprineste jej do autorizovaného
servisniho strediska TEFAL na opravu.

Na bezpecnostnich systémech neprovadéjte zadné zakroky nad ramec
pokyn( pro Cisténi a udrzbu.

Pouzivejte pouze origindini dily TEFAL odpovidajici vaSemu modelu.
Nenechavejte jidlo v tlakovém hrnci.

Tlakovy hrnec bezprostredné vycistéte a oplachnéte po kazdém pouziti.
Nikdy nedavejte pracovni ventil (A), tésnéni (H), ani nddobu s nepfilnavym
povrchem (L) do mycky na nadobi.

Nikdy nedavejte casovac™ (F) do vody.

Nikdy nepouzivejte louh nebo vyrobky na bazi chloru,

které by mohly negativné ovlivnit kvalitu nerezavéjici oceli.
Nenechavejte poklici macet ve vodeé.

Tésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo tehdy pokud je prasklé.
Po 10 letech pouzivani je nutno nechat tlakovy hrne zkontrolovat v
autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.

Pro uskladnéni tlakového hrnce: Obratte poklici na nadobé tak, abyste
zabranili pred¢asnému opotrebeni tésnéni vika.

TYTO POKYNY SI USCHOVEIJTE



Nezbytné nutné kontroly pred kazdym pouzitim
Kontrola pracovniho ventilu (A)

A

Zkontrolujte, zda nedoslo k zablokovani vypoustéciho otvoru pracovniho
ventilu (viz odstavec ,,Demontaz a montaz pracovniho ventilu“).

Kontrola bezpecnostniho ventilu (E)

Zkontrolujte, zda se pist (E) bezpecnostniho ventilu mlze pohybovat (prstem
nékolikrat posunte pist)

Vlastnosti

Objem 4 L

@ nadoby 22 cm

@ dna 17,5cm

Model P47042

Material nddoby — hlinik potazeny nepfilnavym povrchem

Normativni informace:
Maximalni provozni tlak: 65 kPa
Maximalni bezpecny tlak: 120 kPa



Kompatibilni tepelné zdroje

PLYN ELEKTRINA ELEKTRINA ELEKTRINA ELEKTRINA

(Litinova deska) (Indukéni deska nebo (Indukéni deska nebo halogenova (Topné téleso)

halogenova sklokeramicka deska) sklokeramicka deska)

= Tlakovy hrnec Ize pouzit na vSech tepelnych zdrojich, véetné indukcnich.

= Na elektrické varné desce pouZijte plotnu o priiméru shodném ¢i
mensim, nez je priimér dna tlakového hrnce.

= Na sklokeramické desce zkontrolujte, zda je dno nadoby Cisté a suché.

= Na plynovém horaku nesmi plamen presahovat pres priimér nadoby.

= U vsech zplsobl ohtfevu zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec spravné

vystredény.

Pouziti
-— Sy
h R R
=) v} 1
Vafenivrezimu Vareni v rezimu Dekomprese
tlakovy hrnec hrnec*

Otevirani

= Naklopte drzadlo (F) vika z vodorovné polohy do svislé polohy - obr. 3
Viko se otaci.
= Nadzvednéte viko.

Uzavirani
= Ujistéte se, Zze drzadlo vika je ve svislé poloze.
=  Umistéte viko na nadobu, jak je to ukazano na - obr. 1, pricemz
vyrovnejte plastovou ¢ast s drzadly nadoby.
= Sklopte drzadlo vika ze svislé polohy do vodorovné polohy - obr. 2
=  Poklice se pootoci

Pokud se vam nedafri uzavrit viko:
=  Qvérte spravné umisténi tésnéni a rovnéz spravnou polohu vika.
= Pokud nejde vyrobek snadno zavfit: proplachnéte tésnéni pod vodou a
vlozte jej do poklice, aniz byste jej otfeli - obr. 16 a pfitom se ujistéte se,
Ze tésnéni dobre zapadlo pod zarezy poklice - obr. 12.



Prvni pouziti
= Umyjte a pomoci papirové utérky lehce potrete olejem na
vareni cely vnitini nepfilnavy povrch.
=  Upevnéte trojnozku (J) do kose (l) a poté vloZte do nadoby.
= Naplnte nadobu (L) vodou do 2/3 (MAX 2) - obr. 5.
= Zavrete tlakovy hrnec.

= Zarovnejte piktogram 5] pracovniho ventilu (A)
s ukazatelem polohy ventilu (C)

= Postavte tlakovy hrnec na tepelny zdroj a ten pustte na maximalni vykon.

= Jakmile za¢ne ventilem unikat pdra, sniZte vykon tepelného zdroje a
vyckejte 20 minut.

® Po uplynuti 20 minut tepelny zdroj vypnéte.

= Zarovnejte piktogram @ pracovniho ventilu (A) s ukazatelem polohy
ventilu (C).

= Jakmile bezpecnostni pojistka opét sestoupi (D), tlakovy hrnec jiz neni
pod tlakem.

= QOtevrete tlakovy hrnec - obr. 3

= Vycistéte jej Cisticim prostfedkem.

Minimalni a maximalni plnéni
=  Minimalné 25 cl (2 sklenice) - obr. 4.
=  Maximalné 2/3 vysky nadoby, znacka MAX 2 - obr. 5.
= Do hrnce neddvejte hrubou s(l, na konci vafeni pridejte jemnou s(l.

V pripadé nékterych pokrmu:
=V pfipadé pastovitych potravin, které se béhem vareni

rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,
luSténiny, dehydratovana zelenina, kompoty, tykve,
cukety, mrkev, brambory, rybi filé apod., naplrte tlakovy
hrnec do maximalné 1/3 (MAX 1) kapacity.
Na konci vareni nechte tlakovy hrnec nékolik minut
vychladnout, pak ochladte ve studené vodé (viz odstavec
»,Zavér vareni v rezimu tlakovy hrnec - rychl3
dekomprese”).




Pro zachovani neprilnavych vilastnosti

vaseho tlakového hrnce

= Nepouzivejte Slehace, ani kovové Ci ostré nadobi. Nenechavejte nacini
odkapat poklepanim na okraj nadoby, mohlo by dojit k jejimu poSkozeni
a to by mohlo zpUsobit netésnost.

= Nikdy neohfivejte tuky aZ do zuhelnaténi. Vypary uvolfiované pfti vareni
mohou byt nebezpecné pro zvirata, kterd maji citlivé dychaci ustroiji,
napf. pro ptaky. Zakaznici, ktefi v domacnosti chovaji ptaky, musi zamezit
jejich pfistupu do kuchyné.

Pouzivani parniho kose
= Pfivareniv pare nesméji byt potraviny umisténé
v parnim koSsi v kontaktu s vodou.
= Nalijte na dno nadoby (L) 750 ml/ 75 cl vody.
Vlozte parni koS do nadoby.
Potraviny umisténé do parniho koSe nesméji
prekrocit uroven MAX 2.

Vyjmuti a nasazeni pracovniho ventilu (A)
Pro vyjmuti pracovniho ventilu (A):
= Zarovnejte drazku s ukazatelem polohy ventilu (C),
pricemz tlacte na krouzek pracovniho ventilu (A).
= Vytahnéte ventil - obr. 11.
Pro nasazeni pracovniho ventilu:
=  Umisténi pracovniho ventilu (A) - obr. 8: zarovnejte
Spicku pracovniho ventilu do vyse polohové znacky (C)
(viz na opacné strané).
= Zatlaéte na pracovni ventil (A) tak, aby dosedl| na
pojistku pro odvadéni pary (B)
= Stisknéte piktogramy na pracovnim ventilu (A) a otocte jim.

Béhem vareni kontrolujte, zda ventil pravidelné syci. Neunika-li
para v dostateCném mnozstvi, zvySte mirné vykon tepelného zdroje,
v opacném pripadé vykon snizte.



ﬁ Vafeni v rezimu
l l »tlakovy hrnec”
= (Otdacejte pracovnim ventilem (A) aZ do polohy rezimu vareni ,tlakovy
hrnec” @&J
= Pred uvedenim hrnce do provozu zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadné
uzavren - obr. 2
= Postavte tlakovy hrnec na tepelny zdroj a ten pustte na maximalni vykon.

= Klapani a vypousténi pary bezpecnostni pojistkou jsou normalni,
umoZiuji unik vzduchu pred varenim.

Béhem vareni v rezimu ,tlakovy hrnec”
= Pokud z pracovniho ventilu (A) nepretrzité unikd para s pravidelnym
sycenim, snizte vykon tepelného zdroje.
= Zacnéte odmeérovat dobu vareni uvedenou v receptu.
= Béhem vareni kontrolujte, zda ventil pravidelné sy¢i. Neunika-li para v
dostateéném mnozstvi, zvyste mirné vykon tepelného zdroje, v opacném
pripadé vykon snizte.

Zaver vareni v rezimu ,tlakovy hrnec”
Pro vypusténi pary:
= Po vypnuti tepelného zdroje mate dvé moznosti:
® Postupna dekomprese: Postupné otacejte pracovnim ventilem (A),
dokud nebude ryska naproti piktogramu % - obr. 9.

Pokud béhem uvolhovani pary zaznamenate abnormalni rozstrik,
/ prepnéte pracovni ventil (A) do rezimu vafeni ,tlakovy hrnec” &J
a poté provedte rychlé uvolnéni pary pod studenou vodou.

Pokud se bezpecnostni pojistka (D) nepresune do spodni polohy,
nalijte studenou vodu do diezu a ponorte do néj dno tlakového
hrnce, dokud se bezpecnostni pojistka (D) nedostane do spodni
polohy.



e Rychlé uvolnéni pary ve studené vodeé: nalijte studenou vodu do
dfezu a ponorte do néj dno tlakového hrnce, dokud se
bezpecnostni pojistka nedostane do spodni polohy. Jakmile
bezpecnostni pojistka (D) opét sestoupi, tlakovy hrnec jiz neni pod
tlakem. Otacejte pracovnim ventilem (A) aZ do polohy .

=\ pripadé pastovitych potravin, které se béhem vareni rozpinaji nebo
vytvareji pénu, mezi které patfi ryze, lusténiny, dehydratovana
zelenina, kompoty, tykve, cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte
tlakovy hrnec nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte pod
studenou vodou. Pred otevienim tlakovy hrnec systematicky a mirné
protrepejte, avSak nejprve se presvédcte, Zze bezpecnostni pojistka je
ve spodni poloze, aby nedoslo k prudkému vytrysknuti pary, coz by
mohlo zpUsobit popaleni. Tento krok je zvlast dllezity pfi rychlém
vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou vodou. V ramci
pripravy polévek doporucujeme provadét rychlé uvolnéni pary pod
studenou vodou (viz obrazek Krok 1 nize).

= Mdazete tlakovy hrnec otevrit - obr. 3.

= Pokud nejde vyrobek snadno otevrit: proplachnéte tésnéni pod vodou
a vlozte jej do poklice, aniz byste jej otreli - obr. 16 a pfitom se
ujistéte se, Ze tésnéni dobre zapadlo pod zarezy poklice - obr.12 .

Nikdy nemanipulujte s bezpecnostni pojistkou (D).



Vareni v rezimu , hrnec”

Otacejte pracovnim ventilem (A) az do polohy rezimu
vareni ,hrnec” . K tomu je zapotrebi vyvinout
dostatecné usili, abyste ventil otocili ze stdvajiciho
zatezu do polohy pro uvolnéni pary.

Pred pouzitim hrnce zkontrolujte,

zda je radné uzavren - obr. 2.

Postavte tlakovy hrnec na tepelny zdroj pustény na
snizeny vykon.

Zacnéte odmeérovat dobu vareni uvedenou v receptu.
V rezimu ,hrnec” muzete tlakovy hrnec otevrit kdykoliv tak, abyste
mohli michat, dohliZet na vareni nebo pridavat prisady.

Pokud nejde vyrobek snadno otevrit: proplachnéte tésnéni pod vodou
a vlozte jej do poklice, aniz byste jej otreli - obr. 16 a pritom se
ujistéte se, zZe tésnéni dobre zapadlo pod zarezy poklice - obr. 12.
Pokud je tepelny zdroj pfilis vykonny, maze dojit k tomu, Ze se tlakovy
hrnec zablokuje (bezpecnostni pojistka (D) vystoupi nahoru a
zabranuje otevreni) a Ze s drzadlem vika nelze hybat nebo otevfrit
tlakovy hrnec. V tomto pripadé snizte vykon tepelného zdroje, nebo
jej vypnéte. V pripadé elektrickych litinovych desek odeberte tlakovy
hrnec z tepelného zdroje.



Bezpecnostni prvky

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky:
= Bezpecné zavirani:
- Pokud nedojde ke spravnému umisténi vika ¢i pokud zapomenete sklopit
rukojet vika, dochazi k uniku pary v misté bezpecnostni pojistky (D)
tlakového hrnce, a tlak tak nemuze dosdhnout poZadované Urovné.
= Bezpecné otevirani:
- Pokud je tlakovy hrnec pod tlakem, bezpecénostni pojistka (D) je v horni
poloze a drzadlem vika pro otevieni/zavieni (F) se nesmi manipulovat.
- Nikdy se nepokousejte otevirat tlakovy hrnec silou.

- Zejména nemanipulujte s bezpecnostni pojistkou (D).

- Zkontrolujte pokles vnitiniho tlaku tak, ze ovérite, ze bezpecnostni pojistka
(D) je ve spodni poloze.

- Drzadla nadoby jsou bezpecnostnimi dily. Nikdy je nevyménujte sami.
Nikdy nepouzivejte jiné modely drzadel.

- Pokud jste preklopili drzadlo pro otevirani/zavirani (F) do svislé polohy,
pricemz tlakovy hrnec byl doposud pod tlakem, nebudete jej moci otevrit.
Tato funkce je dodate¢nym bezpecnostnim prvkem.

- Pfeklopte drzadlo do vodorovné polohy a vyckejte, dokud bezpecnostni
pojistka (D) nesestoupi do spodni polohy.

Dva bezpecnostni prvky proti pretlaku:

- Prvni zafizeni: bezpec€nostni ventil (E) uvoliiuje tlak - obr. 15

- Druhé zafizeni: tésnéni umoznuje pare unikat u vika - obr. 17

Pokud se spusti néktery z bezpecnostnich prvkt proti pretlaku:

= \ypnéte tepelny zdroj.

= Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

= Otevrete jej.

= Zkontrolujte a vycCistéte pracovni ventil (A), odvod par (B), bezpecnostni
ventil (E) a tésnéni (H) - obr. 13 - 14 - 15. Viz odstavce , Cisténi“ a
,Nezbytné nutné kontroly pred kazdym pouzitim®.

= Pokud po kontrole a ¢iSténi neni vas vyrobek tésny, nebo vibec
nefunguje, odneste jej do autorizovaného servisniho strediska TEFAL.



Cisténi
Pro spravné fungovani tlakového hrnce dodrzZujte po kazdém pouziti tato
doporuceni pro Cisténi a udrzbu.

Vhodné do mycky Pouze rucni myti
Poklice (G)
(Dulezité: nejprve je nutné odejmuti Pracovni ventil (A)
pracovniho ventilu (A) a tésnéni (H)
Parni kos (I) Tésnéni (H)
Tlakovy hrnec

= Tlakovy hrnec umyjte po kazdém pouziti vlaznou vodou se saponatem.
Stejné postupujte v pripadé parniho kose.

= Nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

= Neprehfivejte nadobu, je-li prazdna.

Pro vycisténi vnitrni strany nadoby:
= Mpyjte teplou vodou, pripravkem na myti nadobi a mékkou houbou.
= Nepouzivejte Cistici prasek ani brusné houby.
= Pokud se vam jidlo pripalilo, naplnte nddobu teplou vodou a nechte
odmocit. Poté ji vyCistéte Cisticim prostfedkem na nadobi.
= malé skrabance a odreniny, které se mohou pfi uzivani
objevit, nemaji nepfiznivy vliv na funkci nepfilnavosti povrchu

Pro ciSténi vnéjsi strany nadoby:
= Myjte houbickou a pfipravkem na nadobi.

Nemyjte nadobu s nepfilnavym povrchem v mycce na nadobi, jelikoz Cistici
prostiredky ve formé tablet obsahuji velmi agresivni a korozivni latky pro
soucastky z hliniku.

Intenzivni pouzivani nadoby s neprilnavym povrchem
muiZe mit mirné negativni vliv na barvu povrchu
(zazloutnuti, obarveni).

Opotrebeni vnéjsi strany povrchu v souvislosti
s kontaktem vika s nadobou je normalni.

Pro Cisténi parniho kose:
= Parni koS umyjte rucné nebo v mycce na nadobi



Pro Cisténi poklice:
= Poklici myjte houbickou a pripravkem na nadobi.
= Poklici umyjte ru¢né nebo v mycce na nadobi
Nechte poklici odkapat ve svislé poloze, ¢imZ nechate odtéct
zbyvajici vodu mezi kovovymi a plastovymi ¢astmi poklice.

Pro ciSténi tésnéni poklice:
= Po kazdém vareni vycCistéte tésnéni vika (H) a misto, kam se nasazuje.
* Pro opétovné nasazeni tésnéni viz - obr. 12 a ujistéte se, Ze je tésnéni
radné vlozené do kazdé z drazek vika.

Pro CiSténi pracovniho ventilu (A):
= \yjméte pracovni ventil (A) - obr. 10.
= Vycistéte provozni ventil (A) pod proudem tekouci
vody - obr. 13.
=  Zkontrolujte, zda je pohyblivy: viz obrazek

Po vyjmuti pracovniho ventilu (A) a tésnéni (H) mliZete myt viko v mycce.

Pro Cisténi odvodu pary (B) na viku:
= (Odmontujte ventil (A) - obr. 10.
= Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par neni blokovan a zda je
kruhovy obr. 11. Podle potreby jej vyCistéte paratkem - obr. 14 a
oplachnéte jej

Cisténi bezpeénostniho ventilu (E):
= Vycistéte ¢ast bezpecnostniho ventilu na vnitrni strané vika tak, Ze jej
proplachnete vodou.
= Zkontrolujte jeho spravnou funkci tak, Zze nékolikrat zatlacte prstem na
pist, ktery musi zGstat pohyblivy - obr. 15.
Viz odstavec ,Nezbytné nutné kontroly pred kazdym pouzitim®.

Udrzba
Pro vyménu tésnéni tlakového hrnce:
= Tésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo tehdy, pokud je prasklé.
= Vidy pouzivejte pouze originalni tésnéni TEFAL odpovidajici vaSemu
modelu (viz odstavec , Pfislusenstvi“).
= Po opétovném nasazeni tésnéni viz - obr. 12 a ujistéte se, ze je tésnéni
radneé vlozené do kazdé z drazek vika.



Pro uskladnéni tlakového hrnce:
= QOtocte viko na nadobé.
= Mechanismus pro otevirani/zavirani tlakového hrnce nevyzaduje
kromé cisténi Zzadnou zvlastni udrzbu.

Po 10 letech pouzivani je nutno nechat tlakovy hrnec zkontrolovat
v autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.

PrisluSenstvi TEFAL
= K tlakovému hrnci lze dokoupit tato prislusenstvi:

PrisluSenstvi Katalogové c.
Tésnéni X1010008
Parni kos 792185
Podstavec 792691

= Ohledné vymény dalSich dild nebo ohledné oprav kontaktujte
autorizovana servisni strediska TEFAL.
= Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL odpovidajici vaSemu modelu.

Zaruka
= Na nadobu a rovnéz na vSechny ostatni soucdastky
tlakového hrnce se vztahuje zdruka na jakoukoliv vadu zpracovani nebo
materidlu na zarucni IhGtu stanovenou platnymi pravnimi predpisy v
zemi nakupu a od data nakupu.
= Tato smluvni zaruka bude uznana po predlozeni pokladniho dokladu
nebo faktury s uvedenim data nakupu.

Do této zaruky nespadaji:

= Skrabance a barevné zmény v dlsledku starnuti.

= Qdérky zplsobené kontaktem vika s nddobou s nepfilnavym povrchem.

= Vady zpusobené nedodrzenim dulezitych pokynl nebo nedbalym
pouzivanim, zejména pak:
- Narazy, pady, pouzivani v troubé, ...

= K uplatnéni této zaruky je mozno vyuzit pouze autorizovana servisni
stfediska TEFAL.



Zakonna znaceni

Maximalni bezpecnostni tlak (PS)
Maximalni provozni tlak (PF)

Znaceni Umisténi
Obchodni znacka Na poklici
Rok vyroby a vyrobni 3arze
Referencni ¢islo modelu -
Na poklici

Objem

Na vnéjsim dnu nadoby.

PoStovni adresa vyrobce

Na vnéjsim dnu nadoby.

« Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!

® Vas pristroj obsahuje cetné zpétné pouzitelné nebo

recyklovatelné materialy.

= Na konci zivotnosti jej proto odevzdejte na sbérném misté k

. recyklaci.




Spolecnost TEFAL odpovida na vase dotazy

Problémy

Doporuceni

V pripadé obtizného

otevirani a / nebo zavirani:

Sejméte tésnéni a proplachnéte jej vodou - obr. 16.
Tésnéni neutirejte a nasadte jej zpét do poklice - obr. 12.

Pokud se vam nedafri
uzavrit viko:

Zkontrolujte, zda je rukojet vika ve svislé poloze.

Zkontrolujte spravnou pozici tésnénf (viz odstavec ,Cisténi a
udrzba“).

Zkontrolujte, zZe je viko radné umisténé, jak je to znazornéno na
- obr. 2.

Proplachnéte tésnéni pod vodou a nasadte jej do poklice, aniz
byste jej otreli - obr. 16 a pritom se ujistéte se, ze tésnéni dobre
zapadlo pod zarezy poklice - obr. 12.

Pokud se tlakovy
hrnec ohrival pod
tlakem bez tekutiny
uvnitr:

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku
TEFAL.

Pokud bezpecnostni
pojistka klape a
vypousti paru:

To je v prlbéhu prvnich minut normalni: umozniuje to Unik
vzduchu pred varenim.

Pokud bezpecnostni
pojistka
nevystoupila az
ventilu béhem
vareni nic neunika:

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud stav pretrvava, zkontrolujte, zda:

- Vykon tepelného zdroje je dostatecné silny, pokud ne,
zvyste jej.

- Mnozstvi tekutiny v nadobé je dostatecné.

- Provozni ventil (A) je umistén na @& .

- Je tlakovy hrnec radné zavreny.

- Tésnéni nebo okraj nadoby nejsou poskozené.

- Tésnéni je spravné umisténé.

Pokud bezpecnostni
pojistka vystoupila a
z ventilu béhem
vareni nic neunika:

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud problém pretrvava, nalijte studenou vodu do drezu a
ponorte do néj dno tlakového hrnce, dokud se bezpecnostni
pojistka (D) nedostane do spodni polohy.

Vycistéte provozni ventil (A) - obr. 13 a odvod pary - obr. 14 a
zkontrolujte, zda lze bez obtizi zatlalit pist bezpecnostniho
ventilu - obr. 15




Problémy

Doporuceni

Pokud para unika
kolem vika a kolik

je ve spodni

poloze, zkontrolujte:

Spravné uzavreni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vyménte.
Cistotu vika, té&snéni a jeho uloZeni ve viku.

Pokud se vam
nedafri otevrit viko:

Zkontrolujte, Ze bezpecnostni pojistka (D) je ve spodni poloze.
Pokud se tak nestane, nalijte studenou vodu do drezu a

ponorte dno tlakového hrnce. Nechte jej ponofeny ve vodé,
dokud se bezpecnostni pojistka (D) nedostane do spodni polohy.
K vypusténi pary nikdy nepouzivejte bezpeénostni pojistku (D).
Otocte pracovni ventil (A) do polohy™®.

Pokud potraviny
nejsou uvarené
nebo jsou naopak

spalené, zkontrolujte:

Dobu vareni.

Vykon tepelného zdroje.

Spravnou polohu pracovniho ventilu (A).
Mnozstvi tekutiny.

Pokud se potraviny
v tlakovém hrnci
spalily:

Nez nadobu umyjete, nechte ji néjakou dobu odmocit.
Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

Pokud se spusti
néktery z
bezpecnostnich
systému:

Vypnéte tepelny zdroj.

Nechte tlakovy hrnec vychladnout a neprenasejte jej. Vyckejte,
dokud bezpecnostni pojistka nesestoupi, a otevrete.
Zkontrolujte a vycistéte pracovni ventil (A), odvod par,
bezpeénostni ventil a tésnéni.

Zkontrolujte, Ze jsou radné dodrzeny podminky plnéni.

Pokud porucha pretrvava, nechte vyrobek zkontrolovat v
autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.




TABULKA PRO VARENI

Zelenina

ZELENINA &

(CERSTVA)) Artycoky, 2 kusy, kazdy o hmotnosti 600 g (ponofeni) | 30az 35 minut
. " . Ly 20az 25 minut

NA PARE Brambory nakrajené na pulky (950 g) (na pére) (p;zle Veméz,fn

Slozka v parnim kosi
a 750 ml vody na dné
tlakového hrnce.

PONORENI
Slozka ve vodé a bez
pouziti kose.

PULZY
PONORENI
Bez kose.

Celer hliznaty, krajeny na platky (ponofeni) 600 g

7 az 9 minut

Cukety krdjené na kolecka (3 mm) 600 g (na pare)

12 az 15 minut

Chrest, bily (na pare)

5az 6 minut

Cekanky nakréjené na plilky (900 g) (na pée)

14 az 16 minut

Dyné, krdjend na kousky (3 az 5 cm) 600 g (na pare)

13 az 18 minut

Fazole flaZolet, susené 250 g (ponofeni) 35az 40 minut
Fenykl krdjeny na prouzky (600 g) (na pare) 6az 9 minut
Hlavkové zeli, krdjené a zelené, 500 g (ponoreni) 5az 6 minut
Houby, krajené na platky 800 g (ponoieni) 4.3z 5 minut
Hrach (na pare) 6 az 8 minut

Jemné fazolové lusky (600 g) (na pare)

10 az 12 minut

Lilky, oloupané a nakrajené (na 3 mm), 850 g (na pare)

10 az 12 minut

Mangold, krajeny na platky (2 cm) 700 g (na pare)

15az 17 minut

Mrkev krajena na kolecka (3 mm) 600 g (na péfe)

17 az 19 minut

Nakladaci okurky (na pare)

7 az 8 minut

Papriky nakrajené na pulky (550 g) (na pare)

14 az 16 minut

Por, cely a bily 650 g (na pare)

9az 11 minut

Plleny hrach 250 g (ponofeni)

18 az 20 minut

Ruzickova kapusta (na pare)

10az 12 minut

Ruzicky brokolice 600 g (na pare)

9az 11 minut

Ruzicky kvétaku 600 g (na pare)

10az 12 minut

Repa, cervend, nakrajena na ctvrtky (ponofeni)

203z 25 minut
(podle velikosti)

Spenét (na paie)

3az4 minuty

Tufin, krdjeny na kosticky (500 g) (na pare)

14 az 16 minut

Zelend cocka 250 g (ponoreni)

14 az 16 minut




o MNOZSTVIVODY | MNOZSTVIRYZE V[:\(F)iz:l
PONORENI
Bezg)se. 20SOBY | 400 ml/ 2 sklenice | 150 g/ 1 sklenice
;
4 0SOBY [500ml/ 2,5 sklenice | 250 g/ 2 sklenice | 7 az 8 minut
6 0SOB 700 ml/ 3,5 sklenice [ 375 g/ 3 sklenice
maso / ryby
CERSTVE MRAZENE
F|Iet¥ z mofrského dasa (1 kg) kazda o hmot- 5 23 6 minut 7 238 minut
nosti 75 g
Hovézi pecené (1 kg, primér 8-11 cm) 30az 35 minut 45 az 50 minut
ol e . . 1 hodina 5 minut az
Jehnécikolinka: 2 (0,95 kg) 40 az 45 minut ! hodina 15 minut
Kralik (1,5 kg porcovany) 8 az 9 minut 20 az 23 minut
Krepelka: 4 9az 10 minut 18 az 20 minut
Kufatka: 2 (1,3 kg) 23 az 25 minut 40 az 45 minut
Kufe (1,35 kg) 23 az 25 minut 1 hodina az 1 hodina 10 minut
Lososové steaky: 4 (0,8 kg) 5az 6 minut 7 az 8 minut
Mlada kachna (1,8 kg) 45 az 47 minut 50 az 55 minut
Teleci panenka: 0,7 kg 17 az 21 minut 33 az38 minut
Teleci koleno (0,8 kg, primér 5-7 cm) 17 az 19 minut 35 az 40 minut
Teleci zavitky: 4 10az 12 minut X
Tunakové steaky: 4 (0,7 kg) 5az 6 minut 7 az 9 minut
Veprova panenka: 2 kusy kazdy o hmotnosti 13 22 15 minut 26 % 29 minut

350¢

Veprové koleno (0,8 kg, primér 8-10 cm)

30 a7 35 minut

1 hodina 5 minut az
1 hodina 15 minut




Nadobi Ingenio®
Doporuceni pro pouziti
= Rukojet nevystavujte plameni.
* Pro dlouhodobou vydrz vasi rukojeti Ingenio® se doporucuje
rukojet béhem vareni sundat, abyste predesli riziku prehrati, a tim zajistili
jeji dlouhodobou trvanlivost.
= Rukojet pouZivejte pouze pro manipulaci, abyste predesli riziku
prevraceni u nadob s malym priimérem.
= Nemyjte rukojet v mycce na nadobi.
= VZdy drzte spodni paku uzavrenou prsty a nikdy netisknéte odemykaci
tlacitka pri manipulaci s nadobou
= Neprenasejte vrouci tekutiny v blizkosti jinych osob.
= Nepretézujte nadobi vice nez 10kg.
= Rukojet nikdy nerozebirejte, ale vratte ji zakaznickému servisu Tefal.
= Pokud je vase rukojet poskozena (zlomenad, odstipnuta, prehrata,
roztavena, spadld), uz ji nepouzivejte.
=  Rukojet Ingenio® je kompatibilni pouze s vyrobky z fady Tefal Ingenio®.
= Nikdy nepouzivejte rukojet s jinymi znackami nez Tefal Ingenio®.
= Pokud jsou vase nadoby zdeformované, uz je nepouzivejte.
=  Kuchyriské nadobi Ingenio® nelze pouzit v mikrovinné troubé.
= Pred vloZzenim nadobi do trouby sejméte rukojet.
= PovloZeni panve do trouby sejméte rukojet a poklicku.
= Neskladujte kysela jidla (rajcatova omacka, ocet, jidla z citronové stavy,
kyselé zeli atd.)
Tento vyrobek neni urcen k pouziti pro osoby (v€etné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud nebyli pod dohledem nebo bez instruktaze o
pouzivani vyrobku osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Vyhody odnimatelné rukojeti.

Jesté vice elegance a prakticnosti, to je nova rukojet Ingenio®, kterd je snadno
odnimatelna, a diky tomu jsou hrnce, panve, hluboké panve i rendliky Ingenio®
lehce skladovatelné.

Vase nadobi muzete vlozit: do trouby na max 250 °C, do lednicky, do mycky
nadobi, na stul.



Plastové viko

slouzi ke konzervaci potravin, neni vSak vhodné pro skladovani tu¢nych nebo
mastnych jidel. Tyto vika nejsou poklicky urcené k vareni a nesmi se pouzivat v
troubé nebo mikrovinné troubé. Budte opatrni, jidlo uchovavejte v lednicce
nejvyse jeden den.

r

Pokyny k pouzivani rukojeti

Qdjistovaci tlacitka

Ovladaci packa

Uchytova svorka

(Fig.1) (Fig.2a) (Fig.2b) (Fig.3) (Fig.4)

Pfipevnéni a odejmuti rukojeti:

1. Otevreni rukojeti: palcem a ukazovackem soucasné zatlacte na odjistovaci
tlacitka, ktera se nachazeji po obou strandach. (obr.1)

2. Usazeni rukojeti. Otevienou rukojet umistéte na okraj panve Ingenio®.
Rukojet sevrete a zatlaCte na packu tak, aby doslo k zapadnuti rukojeti na
urcené misto (uvnitr) a rukojet svirala okraj panve. (obr.2a)

3. Rukojet je nyni uzamcena v poloze a mlzete zacit panev Ingenio® pouzivat.
Uchop rukojeti doporuéeny pro manipulaci s nddobim (obr. 2b).

4. Chcete-li odstranit rukojet, umistéte Ingenio® panev na rovnou, stabilni,
tepluvzdornou plochu. Stisknéte bocni uvolnovaci tlacitka pomoci ukazovaku a
palce. (obr.3)

5. KdyZ packa automaticky uvolni, je rukojet oteviend. Nyni ji mUZete z panve
sejmout. (obr.4)

Vsechny razné typy rukojeti Tefal Ingenio® Ize pouzit na kterékoli panve z
fady Ingenio®.



THERMO-SIGNAL®

Symbol presypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziskd jednolitou ¢ervenou
barvu, kdyZ je panev spravné rozehrata a pfipravena k vareni. Abyste zabranili
nadmérnému zahtivani ztlumte ohtev, kdyzZ bod z¢ervena. Tim technologie
THERMO-SIGNAL® pomaha predchazet prehfivani panve.

Navod k pouzivani

= Pfed prvnim pouzitim otrete vnitfni povrch vyrobku ubrouskem s jednou
IZickou oleje. Odstrante prebytecny olej. Diky nepfilnavému
povrchu nadobi neni potreba prfidavat pod jidlo tuk/olej.
Zdravé a chutné vareni.

Pokyny pro uchovani nepfilnavych vlastnosti povrchu vyrobku:

= NAadobi neprehfivejte,

= Zabrante pfipaleni tucnych jidel na uhel,

= Nepouzivejte noze a metly. Lehka Skrabnuti a otéry vzniklé pouzivanim
jsou normalni a nenarusi nepfrilnavé vlastnosti povrchu vyrobku

= Nikdy nepoustéjte studenou vodu primo do horké panve. Nahlé zmény
teploty mohou zpUlsobit deformaci kovu, coz mlze mit za nasledek
nerovnou zakladnu.

= Pouze pro panve, hluboké panve a mélké panve: pfi pfipravé pokrmu lze
pouzivat vétsinu kuchynského nacini z kovu, s vyjimkou nozl, Slehace a
pomticek s ostrymi hranami. Pokrm nikdy neporcujte nozem pfimo na
dné nadoby s nepfilnavou vrstvou. . lehka Skrabnuti a otér vzniklé
pouzivanim nenarusi neprilnavé vlastnosti povrchu vyrobku.
Nadoby z nerez oceli:

= Tepelné vlastnosti nerezové oceli umoznuji, aby se pripravovana
potravina optimalné osmahla anebo zkaramelizovala.

= Pfi pfipravé pokrmu lze pouZzivat vétSinu kuchynského nacini z kovu, s
vyjimkou nozQ, Slehace a pomUicek s ostrymi hranami.

= U nddob z nerezové oceli ptidejte stl do vody pouze tehdy, kdyz dojde k
varu (aby zrnka soli neposkodila nerezovou ocel).

® Pro prodlouzZeni Zivotnosti vaseho produktu doporucujeme ruéni myti.

=  Poutziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat jemné Cistici prostredky, jako jsou
tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky.




Ndadobi se specialni vnéjsi i vnitini povrchovou upravou:
= nadobu s neprilnavym povrchem omyjte zvenci i zevnitf houbickou a
teplou vodou s tekutym Cisticim prostredkem (praskové Cistici prostredky
a kovové draténky se nedoporucuji)
Ndadobi z nerez oceli:
= panve peclivé Cistéte specidlnim Cisticim prostfedkem uréenym na
nerezovou ocel.
= Pokud pripravované jidlo pripalite na panvi, ktera ma vnitrni povrch z
nerezu, naplite panev teplou vodou a ponechte namocené
asi hodinu. Poté nddobi omyjte houbickou v teplé vodé s trochou
Cisticiho prostredku.
Indukce:
Nadoby s mensim priimérem dna neZ je velikost indukéni plotynky mohou
zpUsobit, Ze se indukéni ohrev nezapne.
Nikdy nezahfivejte Vase nadobi naprazdno, protoze to by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu a deformaci dna.
Dno induk¢ni panve osuste po kazdém cisténi.
MUZe se objevit svétle modré nebo Zluté zabarveni. Je pfirozené, neni
nebezpecné a muze byt odstranéno bézné prodejnymi Cisticimi prostfedky na
nadobi z nerezové oceli, nebo citronovou stavou anebo octem.
Doporucujeme pouZzivat abrazivni ¢ast myci houby pouze na nerezové dno.

Z divodu bezpecnosti:

Nechte nadobi vychladnout a pak jej ulozte mimo dosah déti.

Abyste zabranili nebezpeci popalenin pfi vystriknuti horkého oleje,

pouzivejte poklici.

Pripadnou reklamaci je mozné uplatnit v prodejné, kde byl vyrobek zakoupen,
nebo primo v autorizované opravné.

K uplatnéni zaruky slouzi radny nakupni doklad, ktery si dobre uschovejte.

Tefal nenese odpovédnost za zavady vzniklé nespravnym pouzitim (napft.
zahtivanim na vysoké teploty, komercnim vyuzitim vyrobku, narazy apod.),
které nebylo v souladu s uzivatelskym manualem.

Vyrobky Ingenio® jsou recyklovatelné.



Obchodni zaruka

Na rukojet, panve a hrnce z nerezavéjici oceli se poskytuje zaruka 10 let na
vSechny vyrobni chyby. Po obdrZeni produktu s dokladem

o zakoupeni bude provedena kontrola. Pokud se zjisti chyba, bude s ni zaslan
novy produkt nebo ekvivalentni vyména. Podle podminek této zaruky nema
spolecnost Tefal zadné dalsSi povinnosti kromé vymeény vadného produktu.

Tato zaruka se nevztahuje na Skody vzniklé:

- Otresy

- Nespravnym pouzivanim

- Nedbalosti

- Nedodrzovanim pokynU k pouziti a udrzbou

- Neopravnénou upravou nebo opravou

Zaruka zaroven nezahrnuje bézné opotrebeni vyrobku ani nasledujici pfipady:

- Pfedehrati, dlouhodobé vystaveni teplu z plamene nebo vystaveni teplu,
kdyzZ je panev prazdna

- Skvrny, odbarveni nebo vnitrni ¢i vnéjsi poskrabani

- Profesionalni pouziti nebo pouzivani na pracovisti

Specifické vyjimky pro rukojet Ingenio:

- PouZivani pouze s panvemi z rady Ingenio

- Popdleniny, stopy po prehtati zplsobené vystavenim plameni béhem vareni

- Pouzit v troubé

- Ci$téni v myéce nadobi, ponofeni do vody

- Ucpani mastnotou, prachem, omackami atd.

- Zvedani zatéze tézsi nez 10 kg

Zakonna zaruka

Na panve a rendliky Tefal a jejich pFislusenstvi poskytuje spolecnost Tefal po
predlozeni dokladu zaruku proti vadam vyroby nebo materialu po dobu 2 let od
data ndkupu.



