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A kézi mechanikus gép 9 kiilonbozé vastagsagi, akar 15 cm széles lapot sodor a hazilag
elkesziteﬂ tésztabol. Ezeket vagas utan fel lehet h i példaul izletes 1 hoz, vagy a
t fejnek koszonhetden izletes té (, ravi liv a lehet feldol i

1. 4bra Rogzitse az asztalhoz a mellékelt szoritoszerkezet segitségével, és htizza meg biztonsagosan. Az els§
hasznélat el6tt csepegtessen egy kis novényi olajat a forgd gorgék kozé, hogy eldszor kenje meg a gépet, majd
szaraz, puha ruhéval tisztitsa meg, torélje le a felesleges olajat. Tisztitsa meg a hengereket tgy, hogy egy kis
tésztadarabot helyez a gépbe, majd dobja ki a tisztitasra hasznalt tésztat. A gép az ilyen modon torténd kezelés
utan hasznélatra kész.

2. abra Allitsa be az 1. poziciot, hiizza meg a szabalyozot, és forgassa el, amig a sima gorgék kozott legalabb 3
mm-es hézag lesz.

Helyezzen be egy téglalap alakd, kézzel enyhén megnyomott, kissé hulldmos tésztat, és a kurbli forgatasaval
tekerje ki a kivant vastagsaglira, a gépnél hajtsa Ossze a kinyujtott tésztat, vagy lisztet hasznaljon, hogy ne
ragadjon Gssze.

3. dbra Miutdn az Osszes tésztat kigorditette, llitsa a gépet a 2. poziciéba - csokkentse a vastagsagot, és
ismételje meg a folyamatot. Ezt addig végezze, amig el nem éri a tészta végleges kivant vastagsagat, amely akar
0,5 mm is lehet.

4. abra Vékony, enyhén széritott tésztat ajanlott beletenni, nem szabad tdlszéritani.

5. és 6. abra Vagja a tésztat a kivant hossziisagu tésztara, és helyezze az egyes darabokat a kivélasztott
vagohengerbe - hajas tészta, vastag tészta, lasagne... (a fogantyut a kivalasztott vdgohenger oldalan 1év§ lyukba
kell dugni). FIGYELEM! Ha a tartozék nem vagja a tésztat, az azt jelenti, hogy a tészta tdl finom.

- lisztet adunk a tésztahoz, és jra kinyGjtjuk. Mésrészt, ha a tésztat nem lehet elkapni a vagofelszereléssel, adjon
vizet a tésztahoz, hogy "megpuhitsa”, és a sodras utan tjra vagja.

Miutén a tésztat hajtésztara, lasagnara stb. vagta, hagyja ezeket legalabb egy oréan 4t tiszta pamut alatéten vagy
szovet torolkozon szaradni. Ezutdn azonnal felhasznalhatja Gket, vagy nagyobb mennyiség esetén szaraz helyen
tarolhatja Gket késébbi felhasznalasra. A tésztét tiszta, széraz és szellds helyen akar 2 hétig is tarolhatja.

9. abra

7. abra Ha raviolit készit, valassza ki a kijelolt mellékletet. A fémvégii vonalzoval vagja az el6készitett
tésztalapokat egyenletes szélességiire. Helyezze a tésztalap kozepét a miianyag hengerek kozé, és
helyezzen bele két kb. 1-2 cm atmérdji hiisdarabot, tolteléket stb. (8. dbra). Forgassa a fogantyut, amig a
tészta és a toltelék a vagohengerek kozé nem gordiil, helyezze bele a t6bbi téltelékdarabot, forgassa el, és
folytassa igy, amig tésztat nem kap. Alul a kész téglalapok jonnek ki (9. abra). Kiilénboz6 toltelékekkel
lehet tolteni, pl. daralt hus, ricotta spenottal, édes toltelékkel is, makkal, dios toltelékkel, de a tolteléknek
mindig keményebb éllaginak kell lennie, a tal folyékony kifolyhat a tészta két oldalanak illesztései kozott.
A kész négyzeteket kissé szétszaggatjuk.

10. dbra A multifunkcids vonalzé gy miikodik, mint egy klasszikus vonalzd, de a nagy kiilonbség a
vagokerekek szamdaban, azok Aéllithatosdgdban vagy a tetszGleges szamu kerék eltavolitiasanak
lehetdségében rejlik.

11, abra Hasznélja a mellékelt szerszamot, hogy tokéletesen kivagott koroket hozzon létre, nélkiile pedig
azonos csikokat vagy két huzasbol tokéletes négyzeteket a tirés gombocokhoz, siiteményekhez stb. hozhat
1étre.

Minden hasznélat utan mossa ki és szaritsa meg. A gorgék kezelésénél ne gyakoroljon tdlzott nyomast a

ianyag tartora, toré ly. A gorg6k mozgatasdhoz nyomja meg kissé a miianyag csrét, és cstisztassa
a gorgdt a rozsdamentes acél tengely mentén. Ellenkezd esetben megsériilhet a kerék! Ez nem lehet
reklamaci6 targya!!!

MEGJEGYZES:

Az Gsszetevlk, a keménység és a tészta szaritdsa minden szakdcs tapasztalatatél fiigg, a jol bevalt sima
vagy félig durva lisztet valédi olasz durumbiizabél késziilt semola di grano duro liszttel helyettesitheti,
és igazi olasz tésztat készithet.

FIGYELEM:
A gorgéket h lat kozben k h papirtorlé’vel tisztitsa meg. Soha ne mossa vizzel
vagy 6gépben! A tisztitash k hai kefét vagy fapalcikat. Szukseg

eseten csepegtessen egy csepp etkezesl novényi olajat a szeletelé’felszereles vegelre, a
2j SOHA ne dugjon kést vagy ruhat a h ek kozé, vigya a

gyerekekre!

10. abra 11. Gbra

széles tészta
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