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SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference. The manufacturer
declines any liability for damage caused by
improper use or failure to follow the instructions in
this manual. Improper use or non-compliance with
the instructions will void the warranty.

1. This appliance is intended for use by children 8 years of age
and older and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
provided they are under supervision or have been given
instruction concerning use of the appliance in a safe manner
and understand the potential hazards.

Children must not play with the device.

3. Cleaning and user maintenance should not be performed by
unsupervised children, and never by children under 8 years of
age.

4. Children under 8 should keep clear of the appliance and its
power supply.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a dangerous situation.

WARNING: Hot surface. The temperature of
accessible surfaces may be higher when the appliance
is in operation.

6. The appliance is not designed for operation using an external
timer or remote control.

7. Clean the parts of the appliance that come into contact with
food according to the instructions in this manual.

A
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This appliance is designed for home cooking. Use it only for its intended purpose. Do not

use it for commercial purposes, in an industrial or laboratory environment, or outdoors.

9. Before connecting the plug of the power supply to the mains socket, make sure that the
voltage indicated on the type plate is the same as the voltage in your socket.

10. Connect the plug of the power cable only to a properly grounded mains socket.

11.Do not touch hot surfaces. Use handles or controls. Always wear protective kitchen

gloves when handling hot accessories.
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Use only the accessories supplied with the appliance or recommended by the
manufacturer.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its power cord or plug
in water or any other liquid.

Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not let the power cord
hang over the edge of a table or work surface.

Place the appliance on a firm, flat and dry surface at a sufficient distance from the mains
socket. Ensure sufficient free space around the appliance to ensure proper air circulation.

. Do not place the appliance against a wall or another appliance.
. Do not place the appliance on/near an electric or gas stove, oven or other heat sources.
. Do not install the appliance under upper kitchen cabinets, near flammable materials or

objects sensitive to heat.

This appliance is designed to be free-standing. It must not be installed or used as a
built-in or placed in a cabinet.

Always have the appliance properly and correctly assembled before use. Never use the
appliance without the frying basket or container.

Before switching on the appliance, make sure that there are no foreign objects in it.

Do not leave the appliance unattended while it is running.

Never handle the appliance when it is switched on and plugged into the mains socket.
Be careful when carrying the appliance with hot oil or hot water.

Cook food in glass or metal containers that are intended for use in this type of appliance.
It is forbidden to cook food in containers made of paper, cardboard, plastic, etc.

Do not overfill the frying basket.

When removing the container, be careful not to get scalded by the escaping steam, hot
air or hot oil. Keep face and hands away from escaping steam and hot air.

Do not place any objects on top of the appliance, even when not in use. The top of the
appliance is not intended for storage.

Be very careful when taking the container out of the fryer. The container, frying basket
and food are very hot. Fat and juices drip into the container and may be very hot.
Depending on the cooking time, very hot steam may escape when the container is taken
out of the body of the fryer. There is a risk of serious burns.

. Do not touch the heater while the fryer is running. There is a risk of serious burns.
. Hot steam may escape from the vents during hot air frying. Keep your hands and face

away from the vents. There is a risk of scalding from hot steam.

Do not cover any accessories or food with aluminium foil or similar material. There is a
risk of the appliance overheating.

Do not put in large pieces of food, food in aluminium foil or other metal packaging.
There is a risk of fire or electric shock.

The appliance is equipped with a safety fuse that automatically interrupts operation of
the appliance when you take the container out.

Do not cover the ventilation holes. There is a risk of the appliance overheating.

You can switch the appliance off by pressing the on/off button. You can switch the
appliance off even when it is running.

Switch off and unplug the appliance when not in use, if it stays unattended, before
cleaning, moving or storing. Always allow the appliance to cool completely before
cleaning, moving or storing it.

Do not use metal scouring pads for cleaning, as pieces of metal can cause a short circuit
and electric shock.

Do not use the appliance if it is damaged, fell, does not work properly or the power
cable or plug is damaged. Do not use the appliance with damaged accessories. Entrust
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the repair to an authorized service center only. The appliance does not contain parts that
can be repaired by the user. All repairs, adjustments or other than normal maintenance
may only be carried out by a qualified authorized service person.

If you notice smoke coming out of the appliance, immediately switch the appliance off
and unplug it. Wait for the smoke to stop coming out before you take the container out
of the appliance.

You can store the supplied accessories in the appliance. Do not store other objects in
the appliance.

Store the appliance in a well-ventilated place, out of the reach of children and pets.
Make sure the appliance is unplugged before storing.
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SPECIFICATIONS

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1,230 W

Dimensions 23.2 x29.8 x31.8 cm
Weight 3 kg

Frying basket volume 1.51

USE

Before first use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outer surface of the appliance with a soft and dry sponge.

Wash the accessories in warm water with a little washing-up liquid. Rinse and wipe dry.

Location

Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient distance

from the mains socket. Make sure that there is sufficient free space around it for proper
circulation and removal of excess heat (at least 15 cm). Check that it is placed at a safe
distance from flammable materials or objects.

Switching on for the first time

Before first use, we recommend to switch the empty fryer on for around 20 minutes in

order to remove any grease left over after manufacture and to remove unpleasant smell of

a new appliance.

During this time, you may notice faint smoke and mild unpleasant smell. It is a normal

occurrence which does not affect correct operation of the appliance. Ventilate the room

properly afterwards.

Warning: When carrying the fryer, make sure to hold it safely from the bottom. Never
carry the appliance by the handle.

Using the fryer

1. Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient distance from
the mains socket.

2. Hold the container by the handle and take it, together with the frying basket, out of the body
of the fryer.

3. Putthe food you want to cook in the frying basket.

Warning: Do not overfill the frying basket. Always use the amount of food recommended
for the respective type of cooking.



4. Insert the container with the frying basket into the body of the fryer.
Warning: Do not use the fryer without a properly installed container and the frying basket
inside.

5. Plug the power cord into an electrical outlet.

6. Use the thermostat to set the required temperature according to the type of food cooked —
see more in the table below.

7. Use the timer controller to set the required cooking time according to the type of food
cooked — see more in the table below.

8. The fryer starts running and the countdown of the set cooking time starts. The power
indicator and thermostat lights turn on.

Note: We recommend setting the cooking time longer by about 3 minutes if the fryer is

cold.

9. If you need to heat the fryer in advance, set the timer controller to more than 3 minutes and
wait for the thermostat light indicator to go off. Then place the food into the frying basket
and set the required cooking time.

10. While the fryer is running, the thermostat indicator will go on and off periodically. It is a
normal occurrence, the heater hereby maintains the set temperature.

11. Juice and fat will drip into the container during cooking. Be careful when taking the container
out of the body of the fryer as juice and fat are very hot.

12. Some food require you to stir or turn it about halfway through cooking. Hold the container
by the handle and very carefully take it, together with the frying basket, out of the body of
the fryer. The fryer operation interrupts. Stir the food and insert it back into the body of the
fryer. The fryer resumes operation automatically.

Note: The rapid air heating technology constantly heats the air inside the fryer, therefore

taking the container out for a short time does not affect the cooking process.

13. If you need to increase the cooking time, rotate the timer and increase the cooking time as
required.

14. Once the cooking process is completed (the timer controller reaches Q), there is a sound alert
and the fryer turns off.

15. Hold the container by the handle and very carefully take it, together with the frying basket,
out of the body of the fryer. Place the container to a heat-resistant pad.

16. Check that the food is properly cooked. If it is not yet cooked enough, insert the container
with the frying basket into the body of the fryer and set the required cooking time and
temperature.

Note: You can cancel the cooking by rotating the timer to 0 at any time.

Warning: When the cooking is complete, the container, the frying basket and the food will
be very hot. Depending on the cooking time, very hot steam may escape when
the container is taken out of the body of the fryer. Be very careful to avoid burns
or scalds. Always wear kitchen gloves.

17. Take out the frying basket and empty the food from the frying basket. Always hold the frying
basket by its handle and wear kitchen gloves. Use kitchen tongs to take out larger pieces of
food. Use wooden, plastic or metal kitchen utensils with plastic ends. Do not use all-metal
utensils as these may scratch the non-stick surface.

Note: Do not empty food from the frying basket when it's in the container as the excess

fat that drained to the bottom of the container, flows onto the food.

18. If you won't use the fryer any more, unplug the power cord from the mains outlet and let the
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fryer cool down completely before cleaning it.

Cooking time and manual cooking temperature table

Food Weight Cooking Temperature | Turning the |Note
time food over

Thin French | 300-700 g 14-27 min 200 °C Yes Drizzle 2

fries (frozen) spoon of oil
on the food.

Thick French |300-700 g 16-30 min 200 °C Yes Drizzle 2

fries (frozen) spoon of oil
on the food.

Homemade |300-800 g 18-32 min 200 °C Yes Drizzle 1

French fries spoon of oil

(fresh) on the food.

Homemade |300-800 g 14-28 min 180 °C Yes Drizzle 1

potato spoon of oil

wedges on the food.

(fresh)

Homemade |200-600 g 12-22 min 180 °C Yes Drizzle 1

potato cubes spoon of oil
on the food.

Potato rosti | 100-250 g 10-20 min 180 °C No

Scalloped 200-500 g 12-22 min 200 °C

potatoes

Steak 100-500 g 8-12 min 180 °C Yes

Pork slices 100-500 g 10-14 min 180 °C Yes

Burger 100-500 g 7-14 min 180 °C Yes

Chicken 100-500 g 18-22 min 180 °C Yes

drumsticks

Chicken 100-500 g 10-15 min 180 °C Yes

breast

Spring rolls | 100-400 g 8-10 min 200 °C Yes Drizzle V2
spoon of oil
on the food.

Frozen 100-500 g 6-10 min 200 °C Yes Drizzle V2

chicken spoon of oil

nuggets on the food.

Frozen fish 100-400 g 6-10 min 200 °C Yes

fingers

Wiener rolls | 100-500 g 13-15 min 200 °C No

Breaded 100-400 g 8-10 min 180 °C Yes

cheese




Food Weight Cooking Temperature | Turning the |Note
time food over

Stuffed 100-400 g 8-12 min 180 °C No

vegetables

Cake/pie 300 g 20-25 min 160 °C No Use a cake
tin.

Salty pie 400 g 20-22 min 180 °C No Use a cake

(quiche) tin.

Muffin 300 g 15-18 min 200 °C No Use a muffin
tin.

Pastry 400 g 10-20 min 160 °C No Use a cake
tin.

Note: The above cooking times and temperatures are indicative and may differ based on
the country of origin, size, shape or brand of food. Always adapt the cooking time
and temperature to the current state of the food.

Fryer mat

The fryer mat is suitable for cooking two portions. Place one portion into the frying basket,
place the fryer mat, place the other portion on the mat.

Warning: Do not overfill the frying basket even if you use the fryer mat. The fryer mat
does not increase the capacity of the frying basket.

Tips and advice
The hot air fryer can be used to cook the same dishes as a traditional oven.

Stir any smaller pieces halfway through cooking for optimal results of cooking. This
ensures that the food is cooked evenly.

You have to adjust the cooking time to the amount of food. The higher the amount of
food, the longer cooking time is required. And the other way round.

Some food may stick to the frying basket during cooking. Therefore we recommend
spraying the frying basket with high smoke point cooking oil and then putting the food
inside.

Do not use the fryer to cook food with a high fat content (e.g. sausages) as this may cause
fire.

You can get crispy French fries by sprinkling a little vegetable oil over them.

When cooking French fries, the recommended amount is 500 g.

Dough purchased at the store requires less cooking time than homemade dough.

Use cooking tins when cooking pies, cakes, salty pies (quiches) or crisp food.

You can use the hot air fridge to heat food, as well. Set the temperature to 150 °C and the
cooking time to 10 minutes.

Warning: Do not pour oil or other liquids into the container. There is a risk of ignition.

Homemade French fries
1. Peel the potatoes and cut them into French fries of the same size.

11
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Rinse the French fries properly and dry them with a paper towel.

Pour 2 cooking oil into a large bowl and add the French fries. Carefully dip the French fries
in the oil.

4. Empty the French fries into a colander and let them drain.
5. Place them into the frying basket and fry them.

Note: It is important to properly dry the French fries before dipping them in the oil and let
them drain before frying. Only in this way you can achieve the crispy effect.

w

Automatic switch-off

The appliance is equipped with a timer. When the timer reaches O, there is a sound alert
and the appliance switches off automatically. If you need to switch the appliance off
manually, rotate the timer controller to 0. If you take out the container during cooking, the
appliance switches off as well, however switching on again once the container is placed in
the appliance again.

Overheat protection

The appliance is equipped with overheat protection. If the internal temperature control
system is defective, the overheat protection activates automatically and it will not be
possible to use the appliance. Disconnect the power cable from the outlet and let it cool
down. Contact an authorized service center.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always switch off the appliance, disconnect the mains plug from the mains socket and
allow it to cool down completely before cleaning or any maintenance. Clean the hot air
fryer after each use.

Warning: Never immerse the appliance, power cord or plug in water or other liquids.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or other
similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could be seriously
damaged.

Container, frying basket and fryer mat

Wash the container, frying pot and fryer mat in warm water with a little washing-up liquid.
Rinse and wipe dry.

If any food sticks to the frying basket, pour a warm water with a washing-up liquid into the
container and place the frying basket inside. Let it work for about 10 minutes and then
clean.

Fryer interior space

Wipe the interior with a soft, slightly damp sponge. Dry it with a paper towel. Use a soft
brush to remove dirt from the heater.

Fryer outer surface
Wipe the outer surface of the fryer with a soft, slightly damp sponge. Wipe dry.
Make sure the water does not enter the fryer through the vents.

Warning: No part of the hot air fryer is dishwasher safe.



Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.

Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the reach

of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The fryer does not work.

The fryer is not plugged in.

Check that the plug is
properly plugged into the
socket.

The cooking time is not set.

Set the required cooking
time or choose an automatic
cooking program.

The container is not placed
correctly in the fryer.

Place the container correctly
in the fryer.

The overheat protection
activated.

Disconnect the power cable
from the outlet and let it
cool down. Contact an
authorized service center.

Food is not cooked enough.

There is too much food in
the frying basket.

Cook the food in smaller
portions.

The set temperature is too
low.

Adjust the temperature.

The cooking time is too
short.

Increase the cooking time.

Pre-fried food is not crispy.

Pre-fried food is suitable for
cooking in a traditional fryer.

Use pre-fried food intended
for cooking in a traditional
oven and sprinkle a little
cooking oil over it.

The container cannot be
placed in the fryer.

There is too much food in
the frying basket.

Remove some of the food.
Do not overfill the frying
basket.

The frying basket is not
placed correctly in the
container.

Place the frying basket
correctly in the container.

13
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Problem

Cause

Solution

White smoke comes out of
the fryer.

During cooking, food with
a high fat content release a
large amount of fat which
overheats and burns,
causing the white smoke.

We do not recommend
using the fryer to cook food
with a high fat content.

There are residues of fat
from previous cooking in the
container.

Clean both the container
and the frying basket
properly after each use.

French fries are not fried
evenly.

You have used the wrong
potato type.

Use strong Type A or Type B
potatoes.

You did not rinse the French
fries enough, so the excess
starch was not removed.

Properly rinse fresh French
fries before frying.

French fries are not crispy
enough.

Crispiness of the French fries
depends on the amount of
oil used to sprinkle and their
content of water.

Properly dry the French fries
before sprinkling the oil
over them. Cut the potatoes
into thin French fries. Add a
small amount of oil for the
French fries to be properly

crispy.

If the problem is not listed in the table above or if the problem persists, switch off the
appliance, disconnect the plug from the electrical outlet and contact an authorized service

center.




SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch dieses
Benutzerhandbuch sorgféltig durch und bewahren

o

es fiir den kiinftigen Gebrauch auf. Der Hersteller
tragt keine Verantwortung fiir Schaden, die auf
eine falsche Anwendung oder die Nichtbeachtung
der in dieser Anleitung angefiihrten Anweisungen
zuriickzufiihren sind. UnsachgemiBer Gebrauch
oder Nichtbeachtung der Anweisungen fithren zum
Erléschen der Garantie.

. Dieses Gerat kdnnen Kinder im Alter von 8 Jahren und alter

sowie Personen mit verminderten physischen, sensorischen
und mentalen Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen benutzen, sofern diese beaufsichtigt werden oder
Uber die sichere Verwendung des Gerats unterwiesen wurden
und die moglichen Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

. Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die gewohnlich durch

den Anwender vorgenommen werden, dirfen nur Kinder
durchfiihren, die alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.
Kinder unter 8 Jahre sind auBBer Reichweite des Gerats und des
Netzkabels zu halten.

Wenn die Stromversorgungsleitung beschadigt ist, muss sie
durch den Hersteller, seinen Servicetechniker oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um eine gefdhrliche
Situation zu vermeiden.

HINWEIS: HeiBe Oberfliche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann héher sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine Fernbedienung vorgesehen.

. Reinigen Sie die Teile des Gerats, die in Kontakt mit dem

Gericht kommen, gemdB den Anweisungen in diesem
Benutzerhandbuch.

15
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.Seien Sie beim Herausnehmen des Behalters mit Korb besonders vorsichtig, um

27

28.

29.

30.

Dieses Gerat ist fur die Zubereitung von Lebensmitteln im Haushalt vorgesehen.
Verwenden Sie es nur fur die Zwecke, fir die es bestimmt ist. Verwenden Sie es nicht fir
kommerzielle Zwecke, in einer Industrie- oder Laborumgebung oder im Freien.
Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die Steckdose, dass
die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der Spannung lhrer Steckdose
Ubereinstimmt.

. Stecken Sie den Netzstecker nur in eine ordnungsgemal geerdete Netzsteckdose.
1.

Berihren Sie nicht die heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Bedienelemente.
Verwenden Sie stets Topflappen, wenn Sie mit dem heil3en Zubeh&r manipulieren.
Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller empfohlene
Zubehor.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder
den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Platzieren Sie das Netzkabel so, damit es keine heile Oberflache beriihrt. Lassen Sie
das Netzkabel nicht Gber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflache hangen.
Stellen Sie das Gerat auf eine feste, gerade und trockene Oberflache in ausreichender
Entfernung von der Steckdose. Sorgen Sie dafir, dass um das Gerét herum geniigend
Freiraum vorhanden ist, um eine gute Zirkulation zu gewahrleisten.

. Stellen Sie das Gerat nicht gegen eine Wand oder ein anderes Gerét.
17.

Stellen Sie das Gerat nicht auf/neben einen Elektro- oder Gasherd, einen Ofen oder
andere Warmequellen.

Installieren Sie das Gerat nicht unter Klichenoberschranke, in der Nahe von brennbaren
Materialien oder hitzeempfindlichen Gegenstanden.

Dieses Gerat ist als freistehendes Gerat konzipiert. Es darf nicht als Einbaugeréat installiert
oder verwendet oder in den Schrank platziert werden.

.Verwenden Sie das Gerdt immer ordnungsgemé&B3 und richtig zusammengebaut.

Verwenden Sie es nie ohne Frittierkorb oder -behalter.

.Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass sich keine Fremdkdorper im

Inneren befinden.

. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
.Manipulieren Sie nicht mit dem Gerat, wenn es eingeschaltet und an die Netzsteckdose

angeschlossen ist.

. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerit mit heiBem Ol oder heiBem Wasser umstellen.
. Bereiten Sie die Speisen in Glas- oder Metallbehaltern zu, die fiir die Verwendung in

diesem Geratetyp vorgesehen sind. Es ist verboten, Lebensmittel in Behaltern aus
Papier, Pappe, Plastik usw. zuzubereiten.
Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

Verbriihungen durch austretenden Dampf, heiBe Luft oder heiBes Ol zu vermeiden.
Halten Sie Gesicht und Hande in ausreichender Entfernung von austretendem Dampf
und heiBer Luft.

Stellen Sie keine Gegenstande auf die Oberseite des Geréts, obgleich es nicht benutzt
wird. Die Oberseite ist nicht zur Lagerung von Gegenstanden vorgesehen.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Behalter aus der Fritteuse herausnehmen.
Der Behalter, der Frittierkorb und die Lebensmittel sind sehr heif3. Fett und Bratensaft
tropfen in den Behalter und kénnen sehr heil3 sein. Je nach Lange der Kochzeit kann
beim Herausziehen des Behélters aus dem Korper der Fritteuse sehr heiBer Dampf
entkommen. Es besteht die Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.

Berlhren Sie das Heizelement nicht, wahrend die Fritteuse in Betrieb ist. Es besteht die
Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.
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39.
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41.

42.

Beim HeiBluftfrittieren kann heiBer Dampf aus den Liftungséffnungen austreten.
Halten Sie Hande und Gesicht in ausreichender Entfernung von den Liftungsoffnungen
entfernt. Es besteht Verbriihungsgefahr durch heiBen Dampf

Decken Sie das Zubehor oder die Lebensmittel niemals mit Alufolie oder dhnlichen
Materialien ab. Das Gerét kann sich Gberhitzen.

Geben Sie keine groBen Stiicke von Lebensmitteln, Speisen in Alufolie oder in einer
anderen Metallverpackungen hinein. Es besteht die Gefahr einer Entziindung oder
eines Stromschlags.

.Das Gerat ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet, die das Gerat automatisch

abschaltet, wenn Sie den Behalter herausnehmen.

. Decken Sie die Liftungsoffnungen nicht ab. Das Geréat kann sich Uberhitzen.
36.

Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste aus. Sie kdnnen das Gerat auch wahrend
des Betriebs ausschalten.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie es nicht benutzen,
Sie es unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern wollen.
Lassen Sie das Geréat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern.
Verwenden Sie keine Drahtschwamme aus Metall, da Metallstlicke einen Kurzschluss
oder einen Stromunfall verursachen kénnen.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es beschadigt ist, heruntergefallen ist, nicht richtig
funktioniert oder das Netzkabel oder der Stecker beschédigt ist. Verwenden Sie das
Gerét nicht mit einem beschadigten Zubehor. Lassen Sie die Reparatur durch einen
autorisierten Kundendienst vornehmen. Das Gerat enthalt keine Teile, die der Benutzer
selbst reparieren kénnte. Lassen Sie samtliche Reparaturen, Einstellungen oder andere
nicht routinemaBige Wartungsarbeiten nur durch eine qualifizierte Person aus einer
autorisierten Kundendienststelle vornehmen.

Schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es vom Stromnetz, wenn Rauch aus
dem Gerat entkommt. Warten Sie, bis kein Rauch austritt, bevor Sie den Behalter aus
dem Gerat nehmen.

Sie kénnen das mitgelieferte Zubehdr im Gerat aufbewahren. Lagern Sie im Gerét keine
anderen Gegenstéande.

Bewahren Sie das Gerat an einem gut belifteten Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern und Haustieren auf. Vergewissern Sie sich, dass das Geréat vor der Lagerung
vom Stromnetz getrennt ist.
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SPEZIFIKATION

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1.230 W
Abmessungen 23,2 x 29,8 x31,8cm
Gewicht 3 kg

Kapazitat des Frittierkorbs 1,51

VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerét und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich, dass
alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Vergewissern
Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehor beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen und trockenen Schwamm ab.

Waschen Sie das Zubehér in warmem Wasser und ein wenig Geschirrspulmittel. Spilen
Sie es ab und wischen Sie es trocken.

Aufstellen

Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine feste, gerade und hitzebestandige Oberfléche in
ausreichender Entfernung von der Steckdose. Vergewissern Sie sich, dass um das Gerat
herum genligend Freiraum ist, so dass Uberschissige Warme gut zirkulieren und abgefiihrt
werden kann (mindestens 15 cm). Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse in einem
sicheren Abstand zu brennbaren Materialien oder Gegenstanden aufgestellt ist.

Erstes Einschalten

Wir empfehlen, die Fritteuse vor der Erstverwendung etwa 20 Minuten lang leer laufen zu
lassen, um das Fett, das sich wahrend der Produktion festsetzen konnte, zu entfernen und
um unangenehme Gerliche aus dem neuen Gerét zu entfernen.
Wahrend dieser Zeit kann die Fritteuse wenig Rauch oder einen unangenehmen Geruch
abgeben. Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die keinen Einfluss auf den
richtigen Betrieb des Gerats hat. Sorgen Sie dafir, dass der Raum gut geliftet wird.
Warnung: Achten Sie beim Umstellen der Fritteuse darauf, dass Sie sie gut von unten
festhalten. Halten Sie das Gerat niemals am Griff, wenn Sie es umstellen.

Verwendung der Fritteuse
1. Stellen Sie die HeiBluft-Fritteuse auf eine feste, gerade und hitzebesténdige Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Steckdose.

2. Fassen Sie den Behalter am Griff und ziehen Sie ihn zusammen mit dem Frittierkorb aus dem
Korper der Fritteuse heraus.

3. Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel in den Frittierkorb.
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Warnung: Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht. Geben Sie immer die empfohlene Menge
an Lebensmitteln fur die jeweilige Zubereitungsart hinein.

4. Geben Sie den Frittierkorb in den Kérper der Fritteuse.

Warnung: Verwenden Sie die Fritteuse nicht ohne ordnungsgemaB installierten Behélter
und Frittierkorb.

5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

6. Stellen Sie mit dem Thermostat die gewtinschte Temperatur je nach Art der zuzubereitenden
Lebensmittel ein — siehe Tabelle unten.

7. Stellen Sie mit der Thermostat-Bedienung die gewtlinschte Kochzeit je nach Art der
zuzubereitenden Lebensmittel ein — siehe Tabelle unten.

8. Die Fritteuse schaltet sich ein und beginnt, die eingestellte Kochzeit herunterzuzéhlen. Die
Betriebs- und Thermostatanzeigen leuchten auf.

Bemerkung: Wir empfehlen, die Kochzeit um etwa 3 Minuten langer einzustellen, wenn

die Fritteuse kalt ist.

9. Wenn Sie die Fritteuse vorheizen mussen, stellen Sie den Timer auf mehr als 3 Minuten ein
und warten Sie, bis die Thermostatanzeige erlischt. Legen Sie dann die Lebensmittel in den
Frittierkorb und stellen Sie die gewiinschte Kochzeit ein.

10. Wahrend die Fritteuse in Betrieb ist, schaltet sich die Thermostatanzeige regelméafig ein
und aus. Dies ist eine normale Erscheinung, der Heizkérper halt die eingestellte Temperatur
aufrecht.

11. Beim Kochen tropfen der Bratensaft und das Fett in den Behalter. Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie den Behalter aus der Fritteuse herausnehmen, da der Bratensaft und das Fett sehr heif3
sind.

12. Manche Speisen mussen nach der Halfte der Kochzeit umgerlihrt oder gewendet werden.
Fassen Sie den Behélter am Griff und ziehen Sie ihn und den Frittierkorb sehr vorsichtig aus
dem Korper der Fritteuse. Der Betrieb der Fritteuse wird unterbrochen. Vermischen Sie die
Lebensmittel und geben Sie den Behalter in den Kérper der Fritteuse zurlick. Die Fritteuse
nimmt den Betrieb automatisch wieder auf.

Bemerkung: Die Technologie der schnellen Lufterhitzung heizt die Luft im Inneren der

Fritteuse kontinuierlich auf, so dass ein kurzzeitiges Herausnehmen des
Behélters den Kochvorgang nicht beeintrachtigt.

13. Wenn Sie die Kochzeit verlangern mussen, drehen Sie den Timer, um die Kochzeit wie
gewdiinscht zu verlangern.

14. Sobald der Kochvorgang abgeschlossen ist (der Timer hat O erreicht) ertdnt ein akustisches
Signal und die Fritteuse schaltet sich aus.

15. Fassen Sie den Behalter am Griff und ziehen Sie ihn und den Frittierkorb sehr vorsichtig aus
dem Korper der Fritteuse. Stellen Sie den Behalter auf eine hitzebestandige Unterlage.

16. Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel fertig gekocht sind. Falls noch nicht
fertiggekocht sind, geben Sie den Behélter mit dem Frittierkorb in den Kérper der Fritteuse
und stellen Sie die gewtinschte Kochzeit und Temperatur ein.

Bemerkung: Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit abbrechen, indem Sie den Timer auf O

stellen.

Warnung: Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, sind der Behélter, der Frittierkorb
und die Lebensmittel sehr heif. Je nach Lange der Kochzeit kann beim
Herausziehen des Behélters aus dem Kérper der Fritteuse sehr heiBer Dampf
entkommen. Seien Sie besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht verbrennen
oder verbriihen. Verwenden Sie stets Topflappen.



17. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus und schitten Sie die Lebensmittel aus dem Frittierkorb
aus. Fassen Sie den Frittierkorb immer am Griff an und tragen Sie Topflappen. Verwenden
Sie eine Kiichenzange, um groBere Lebensmittelstiicke herauszunehmen. Verwenden Sie
Klichenutensilien aus Holz, Kunststoff oder Metall mit Kunststoffenden. Verwenden Sie keine

Ganzmetallutensilien, da diese die Antihaftbeschichtung zerkratzen kénnen.

Bemerkung: Schiitten Sie die Lebensmittel nicht aus dem Frittierkorb, solange sie sich im
Behalter befinden, da Uberschissiges Fett, das auf den Boden des Behélters
ausgelaufen ist, auf die Lebensmittel gelangen konnte.

18. Wenn Sie die Fritteuse nicht mehr benutzen, trennen Sie sie vom Stromnetz und lassen Sie

sie vor der Reinigung vollstandig abkihlen.

Tabelle mit Kochzeiten und Temperaturen fiir die manuelle Zubereitung

Lebensmit- |Gewicht Zuberei- Temperatur |Drehen der |Bemerkung
tel tungszeit Lebensmit-

tel
Dinne 300-700 g 14-27 min. 200 °C Ja Mit V2
Pommes Esslaffel Ol
frites betraufeln.
(tiefgekiihlt)
Dicke 300-700 g 16-30 min. 200 °C Ja Mit Y2
Pommes Esslaffel Ol
frites betraufeln.
(tiefgekiihlt)
Hausge- 300-800 g 18-32 min. {200 °C Ja Mit 1 )
machte Pom- Essloffel Ol
mes frites betropfen.
(frisch)
Hausge- 300-800 g 14-28 min. 180 °C Ja Mit 1 )
machte ame- Essloffel Ol
rikanische betropfen.
Kartoffeln
(frisch)
Hausge- 200-600 g 12-22 min. 180 °C Ja Mit 1 )
machte Kar- Essloffel Ol
toffelwdirfel betropfen.
Kartoffelrosti | 100-250 g 10-20 min. 180 °C Nein
Gebackene [200-500 g 12-22 min. | 200 °C
Kartoffeln
Steak 100-500 g 8-12 min. 180 °C Ja
Schweine- 100-500 g 10-14 min. 180 °C Ja
fleischschei-
ben
Hamburger | 100-500 g 7-14 min. 180 °C Ja
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Lebensmit- |Gewicht Zuberei- Temperatur |Drehen der |Bemerkung
tel tungszeit Lebensmit-
tel

Hihnerkeu- | 100-500 g 18-22 min.  |180 °C Ja

len

Hihnerbrust | 100-500 g 10-15 min. 180 °C Ja

Frahlingsrol- | 100-400 g 8-10 min. 200 °C Ja Mit V2

len Esslaffel Ol
betraufeln.

Tiefgeklhlte |100-500 g 6-10 min. 200 °C Ja Mit Y2

Chicken Esslaffel Ol

Nuggets betraufeln.

Tiefgeklhlte |100-400 g 6-10 min. 200 °C Ja

Fischstab-

chen

Rolle mit 100-500 g 13-15 min.  |200 °C Nein

Wiirtschen

Panierter 100-400 g 8-10 min. 180 °C Ja

Kase

Geflltles 100-400 g 8-12 min. 180 °C Nein

Gemiise

Torte/Kuchen | 300 g 20-25 min. [ 160 °C Nein Verwenden
Sie eine
Kuchenform.

Salzkuchen {400 g 20-22 min.  [180°C Nein Verwenden

(Quiche) Sie eine
Kuchenform.

Muffin 300 g 15-18 min. | 200 °C Nein Verwenden
Sie eine
Muffin-Form.

StBes 400 g 10-20 min. 160 °C Nein Verwenden

Geback Sie eine
Kuchenform.

Bemerkung: Die oben angefiihrten Kochzeiten und Temperaturen sind Richtwerte und
kénnen je nach Herkunftsland, GréB3e, Form oder Marke des Lebensmittels
variieren. Passen Sie die Kochzeit und die Temperatur immer an den
aktuellen Zustand der Lebensmittel an.

Frittierunterlage

Die Frittierunterlage ist firr die Zubereitung von zwei Portionen geeignet. Legen Sie eine
Portion in den Frittierkorb, legen Sie die Unterlage ein, auf die Sie die zweite Portion

legen.

Warnung: Fillen Sie den Frittierkorb nicht zu voll, auch wenn Sie die Frittiermatte
verwenden. Die Frittierunterlage erhéht nicht die Kapazitét des Frittierkorbs.




Tipps und Ratschlage

In einer HeiBluftfritteuse lassen sich die gleichen Gerichte zubereiten wie in einem

herkdmmlichen Backofen.

Rihren Sie die kleineren Stiicke nach der Hélfte der Kochzeit um, um optimale

Kochergebnisse zu erzielen. So wird sichergestellt, dass die Speisen gleichmaBig

zubereitet werden.

Die Kochzeit sollte an die Menge der Lebensmittel angepasst werden. Je mehr

Lebensmittel, desto langer muss die Kochzeit sein. Und andersherum.

Einige Lebensmittel kénnen wahrend der Zubereitung am Frittierkorb festbacken. Wir

empfehlen daher, den Frittierkorb zunéchst mit Speisedl mit hohem Rauchpunkt zu

bespriihen und erst dann die Lebensmittel hineinlegen.

Zubereiten Sie in der Fritteuse keine stark fetthaltigen Lebensmittel (z. B. Wirstchen), da

sie sich entziinden kdnnten.

Pommes frites werden knusprig, wenn Sie sie mit etwas Pflanzendl bestreichen.

Die empfohlene Menge flir Pommes frites betragt 500 g.

Gekaufte Teige beanspruchen weniger Vorbereitungszeit als hausgemachte Teige.

Verwenden Sie ein Backblech, wenn Sie Torten, Kuchen, Salzkuchen (Quiche) oder

zerbrechliche Lebensmittel zubereiten.

Sie kénnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwdrmen von Speisen verwenden. Stellen Sie

die Temperatur auf 150 °C und die Kochzeit auf 10 Minuten ein.

Warnung: GieBBen Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Behilter. Es besteht
Entziindungsgefahr.

Hausgemachte Pommes frites

1. Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in gleich groBe Pommes frites.

2. Splilen Sie die Pommes frites gut ab und trocknen Sie sie mit einem Papiertuch ab.

3. Geben Sie ¥2 Essléffel Speised! in eine grofe Schiissel und geben Sie die Pommes frites

hinzu. Tauchen Sie die Pommes frites griindlich in das Ol ein.

4. Geben Sie die Pommes frites in ein Sieb lassen Sie sie abtropfen.

5. Geben Sie sie in den Frittierkorb und frittieren Sie sie.

Bemerkung: Es ist wichtig, die Pommes frites gut zu trocknen, bevor sie in Ol eingelegt
werden, und gut abzutropfen, bevor sie frittiert werden. Nur so werden sie
knusprig.

Automatisches Ausschalten

Das Gerat verfugt Uber einen Timer. Wenn der Timer auf O herunterzahlt, ertont ein
akustisches Warnsignal und das Gerat schaltet sich automatisch aus. Wenn Sie das Gerat
manuell ausschalten mochten, versetzen Sie den Timer in die Position 0. Wenn Sie den
Behalter wahrend der Zubereitung herausnehmen, schaltet sich das Gerét ebenfalls aus.
Das Gerat schaltet sich aber wieder ein, wenn Sie den Behalter wieder einsetzen.

Uberhitzungsschutz

Das Gerit verfiigt Uber einen Uberhitzungsschutz. Wenn das Kontrollsystem der inneren
Temperatur defekt ist, wird der Uberhitzungsschutz automatisch aktiviert und das Gerat
kann nicht mehr benutzt werden. Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Stecker aus der
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Steckdose und lassen Sie das Geréat abkihlen. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie es vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder warten. Reinigen Sie die
HeiBluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

Warnung: Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Ldsungsmittel oder dhnliche Stoffe, um einzelne Teile des Geréts zu
reinigen. Es kdnnte zu ernsthaften Schéden an der Oberflache kommen.

Behilter, Frittierkorb und Frittierunterlage.

Waschen Sie den Behélter, den Frittierkorb und die Frittierunterlage in warmem Wasser
mit ein wenig Geschirrspiilmittel. Spiilen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn Lebensmittel am Frittierkorb anbrennen, gieBen Sie warmes Wasser mit
Geschirrspilmittel in den Behélter und geben Sie den Frittierkorb hinein. Lassen Sie es
etwa 10 Minuten einwirken und reinigen Sie ihn.

Innenbereich der Fritteuse

Wischen Sie den Innenbereich mit einem weichen, leicht angefeuchteten Schwamm ab.
Trocknen Sie ihn mit einem Papiertuch ab. Verwenden Sie eine weiche Biirste, um Schmutz
vom Heizelement zu entfernen.

AuBere Oberfliche der Fritteuse

Wischen Sie die AuBenflache der Fritteuse mit einem weichen, leicht angefeuchteten
Schwamm ab. Wischen Sie sie trocken.

Sorgen Sie dafir, dass kein Wasser durch die Liftungsoffnungen in die Fritteuse eindringt.
Warnung: Kein Teil der HeiB3luftfritteuse ist spllmaschinenfest.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehér abgekihlt und
sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehdr an einem trockenen und gut belifteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.



PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Die Fritteuse funktioniert
nicht.

Die Fritteuse ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Prifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist.

Die Kochzeit wurde nicht
eingestellt.

Stellen Sie die gewlinschte
Kochzeit ein oder wahlen
Sie das Automatikprogramm
aus.

Der Behélter ist nicht richtig
in die Fritteuse eingesetzt.

Setzen Sie den Behalter
richtig in die Fritteuse ein.

Der Uberhitzungsschutz
wurde aktiviert.

Ziehen Sie nach dem
Gebrauch den Stecker
aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat
abkihlen. Wenden Sie
sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

Die Lebensmittel sind nicht
fertig gekocht.

Im Frittierkorb befinden sich
zu viele Lebensmittel.

Bereiten Sie kleinere
Mengen Lebensmittel zu.

Die Temperatur ist zu
niedrig.

Andern Sie die Temperatur.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Verlangern Sie die Kochzeit.

Vorgebratene Lebensmittel
sind nicht knusprig.

Vorgebratene Lebensmittel
sind fur die Zubereitung

in einer herkdmmlichen
Fritteuse geeignet.

Verwenden Sie
vorgebratene Lebensmittel,
die fir einen herkdmmlichen
Backofen bestimmt sind,
und bestreichen Sie sie mit
etwas Speisedl.

Der Behélter lasst sich nicht
in die Fritteuse einsetzen.

Im Frittierkorb befinden sich
zu viele Lebensmittel.

Nehmen Sie einen Teil
der Lebensmittel weg.
Uberfiillen Sie den
Frittierkorb nicht.

Der Frittierkorb ist nicht
richtig in den Behélter
eingesetzt.

Setzen Sie den Frittierkorb
richtig in den Behélter ein.
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Problem

Ursache

Lésung

Aus der Fritteuse tritt weiBBer
Rauch aus.

Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt setzen beim
Kochen grof3e Mengen an
Fett frei, das Uberhitzt und
Uberkocht, was zu weillem
Rauch fihrt.

Wir empfehlen lhnen, keine
Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt in einer Fritteuse
zuzubereiten.

Im Behalter sind
Fettreste vom vorherigen
Kochvorgang geblieben.

Reinigen Sie den Behalter
und den Frittierkorb nach
jedem Gebrauch grindlich.

Die Pommes frites sind nicht
gleichmaBig frittiert.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie feste
Kartoffeln des Kochtyps A
oder B.

Sie haben die Pommes frites
nicht ausreichend abgesplilt,
so dass die Uberschissige
Starke nicht entfernt wurde.

Spilen Sie frische Pommes
frites vor dem Frittieren gut
ab.

Die Pommes sind nicht
knusprig genug.

Wie knusprig die Pommes
frites werden, hangt von der
Menge des Ols ab, mit dem
Sie sie bestreichen, und vom
Wassergehalt.

Trocknen Sie die Pommes
ftites gut ab, bevor Sie

sie mit Ol bestreichen.
Schneiden Sie die Kartoffeln
in diinne Pommes frites.
Geben Sie eine kleine
Menge Ol hinzu, damit

die Pommes frites richtig
knusprig werden.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angeflhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle.




BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti. Vyrobce
odmita jakoukoliv odpovédnost za skody zplisobené
nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim pokynt
v tomto navodu. V pripadé nespravného pouziti nebo
nedodrzeni pokynu zanika zaruka.

1. Tento spotfebi¢ mohou pouZzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi

nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem

nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem

a rozumi pfipadnym nebezpedim.

Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

3. Ciéténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

4. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotfebice a jeho
privodu.

5. Jestlize je napéjeci pfivod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace.

UPOZORNENI: Horky povrch. Teplota pfistupnych
povrchii muze byt vyssi, je-li spotiebic v cinnosti.

N

6. Spotrebic neni uréen pro ¢innost prostfednictvim vnéjsiho casového
spinale nebo dalkového ovladant.

7. Casti spotiebice, které prichdzeji do kontaktu s pokrmem, Cistéte
podle pokynt v tomto névodu.

oo}

. Tento spotfebi¢ je ur¢en pro pfipravu pokrmii v doméacnosti. Pouzivejte jej pouze k tceliim, ke
kterym je urcen. Nepouzivejte jej ke komerénim Gcelim, v primyslovém nebo laboratornim
prostredi ani venku.

9. Pred zapojenim vidlice napajeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte, Ze napéti uvedené na

typovém Stitku je shodné s napétim ve vasi zasuvce.

10. Zapojuijte vidlici napéjeciho pfivodu pouze do fadné uzemnéné sitové zasuvky.

11. Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte rukojeti nebo ovladaci prvky. Pfi manipulaci s

horkym piislusenstvim vzdy pouzivejte ochranné kuchyriské chriapky.

12. PouZivejte pouze prislusenstvi, které je se spotiebicem dodavano nebo které vyrobce
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13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

21

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.
37.

38.

doporucuje.

Abyste zabranili riziku drazu elektrickym proudem, neponofujte spotfebic, jeho pfivod ani
vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

Napéjeci privod vedte tak, aby se nedotykal horkého povrchu. Nenechavejte privod viset pres
okraj stolu nebo pracovni plochy.

Umistéte spotiebi¢ na pevny, rovny a suchy povrch v dostatecné vzdalenosti od sitové zasuvky.
Zajistéte okolo spotfebice dostatecny volny prostor, aby byla zajisténa spravna cirkulace.
Nepokladeijte spotiebic proti zdi nebo jinému spotiebici.

Nepokladejte spotrebi¢ na/do blizkosti elektrického nebo plynového sporaku, trouby ¢ jinych
zdroju tepla.

Neinstalujte spotfebi¢ pod horni kuchyniské skfinky, do blizkosti hoflavych materidld nebo
predmétt citlivych na teplo.

Tento spotfebic je uréen jako volné stojici. Nesmi byt instalovan ani pouzivan jako vestavny ani
umistény ve skiirice.

Spotrebic vzdy pouzivejte fadné a spravné slozeny. Nikdy jej nepouzivejte bez fritovaciho kose
nebo nédoby.

. Pfed zapnutim spotfebice se ujistéte, Ze v ném nejsou umistény cizi predméty.
22.
23.
24,
25.

Nenechévejte spotiebic bez dozoru, zatimco je v chodu.

Se spotfebi¢em nikdy nemanipulujte, pokud je zapnuty a zapojeny v sitové zasuvce.

Budte opatrni pii pfendseni spottebice s horkym olejem nebo horkou vodou.

Pripravujte pokrmy ve sklenénych nebo kovovych néddobéch, které jsou uréeny pro pouziti v
tomto typu spotrebice. Je zakdzano pripravovat pokrmy v nadobach z papiru, kartonu, plastu
apod.

Fritovaci ko$ nepfeplriuijte.

P¥i vyjmuti nddoby dbejte zvySené opatmosti, abyste se neopafili unikajici parou a horkym
vzduchem nebo rozpélenym olejem. Udrzujte oblicej a ruce v dostate¢né vzdalenosti od
unikajici pary a horkého vzduchu.

Na horni povrch spotfebice nepokladejte Zadné predméty, a to ani kdyz jej nepouzivate. Horni
povrch neni uréen ke skladovani.

Budte velmi opatrni pfi vyjimani nadoby z fritézy. Nadoba, fritovaci kos i potraviny jsou velmi
horké. Tuk a $tava odkapévaji do nadoby a mohou byt velmi horké. V zavislosti na délce doby
pripravy mlze pfi vysunuti nddoby z téla fritézy unikat i velmi horka péara. Hrozi riziko vzniku
vaznych popalenin.

Nedotykejte se topného télesa, zatimco je fritéza v provozu. Hrozi riziko vzniku véznych
popalenin.

P¥i horkovzdusném fritovani mize z ventilanich otvorti unikat horka para. Méjte ruce a oblicej
v dostate¢né vzdalenosti od ventilaénich otvor(i. Hrozi opateni horkou péarou.

Nezakryvejte zadné pfislusenstvi ani potraviny alobalem nebo podobnym materidlem. Hrozi
prehrati spotfebice.

Nevkladejte velké kusy potravin, pokrmy v alobalu nebo jiném kovovém obalu. Hrozi riziko
vzniceni nebo Urazu elektrickym proudem.

Spotiebic je vybaven bezpecénostni pojistkou, kterd automaticky prerusi chod spottebice, kdyz
z néj vyjmete nédobu.

Nezakryvejte ventilani otvory. Hrozi prehfati spotrebice.

Spotiebic vypnete tlacitkem zapnuti/vypnuti. Spotrebi¢ mizete vypnout i béhem provozu.
Spotfebi¢ vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud jej nebudete pouzivat, ma zlistat
bez dozoru, pred cisténim, premisténim nebo uloZzenim. Pfed cisténim, premisténim nebo
uloZenim nechte spottebic vzdy zcela vychladnout.

K cisténi nepouzivejte kovové draténky, nebot kousky kovu mohou zplsobit zkrat a Uraz
elektrickym proudem.



39. Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny, spadl, nefunguje spravné, je poskozeny napajeci
privod nebo vidlice. NepouZivejte spotiebi¢ s poskozenym prislusenstvim. Opravu svéite
pouze autorizovanému servisu. Spottebi¢ neobsahuje dily, které by mohl uZivatel sém opravit.
Veskeré opravy, sefizeni ¢i jinou nez béznou Udrzbu smi provadét pouze kvalifikovana osoba
autorizovaného servisu.

40. Spotiebic okamzité vypnéte a odpojte od zdroje napéjeni, pokud zaznamenéte kour vychazejici
z néj. Vyckejte, az kour prestane vychézet, nez vyjmete nadobu ze spotiebice.

41. Do spotfebice mizete ulozit dodavané prislusenstvi. Neskladujte ve spotfebici jiné predméty.

42. Ulozte spotfebi¢ na dobre vétrané misto, mimo dosah déti a domacich mazlickd. Ujistéte se,
Ze je pred uloZenim odpojeny od zdroje napajeni.
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SPECIFIKACE

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
P¥ikon 1230 W

Rozméry 23,2 x29,8 x31,8cm
Hmotnost 3kg

Objem fritovaciho kose 151

POUZITI

Pfed prvnim pouzitim

Vyjméte spotfebic a jeho piislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, Ze jste vyjmuli
véechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani pfislusenstvi poskozeny.
Otfete vnéjsi povrch spotfebice meékkou a suchou houbickou.

Omyjte pfislusenstvi v teplé vodé s trochou kuchyriského prostfedku na myti nadobi. Oplachnéte
a otfete dosucha.

Umisténi

Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostate¢né vzdalenosti
od sitové zasuvky. Ujistéte se, Ze je okolo ni dostatecny a volny prostor pro spravnou cirkulaci a
odvod prebytecného tepla (alespori 15 cm). Zkontrolujte, Ze je umisténa v bezpecné vzdalenosti
od hoflavych materiali nebo predmétd.

Prvni zapnuti

Pfed prvnim pouzitim doporucujeme fritézu zapnout naprazdno po dobu asi 20 minut, aby doslo

k odstranéni mastnoty, kterd mohla ulpét pfi vyrobé, a k odstranéni nepifjemného zapachu z

nového spotfebice.

Béhem této doby mizete zaznamenat slaby kout a mirny nepiijemny zapach. Jedna se o

normalni jev a neovliviiuje to spravny chod spotfebice. Mistnost poté fadné vyvétrejte.

Varovani: Pfi pfenaseni se ujistéte, ze jste fritézu bezpecné uchopili zespodu. Nikdy
neprenasejte spotrebic¢ za madlo.

Pouziti fritézy

1. Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostate¢né
vzdalenosti od sitové zasuvky.

2. Uchopte nadobu za madlo a vytahnéte ji i s fritovacim kosem z téla fritézy.

3. Do fritovaciho kose vlozte potraviny, které chcete pfipravit.

Varovani: Fritovaci ko$ neprepliiujte. Vkladejte vzdy doporucené mnozstvi potravin pro dany typ

pripravy.
4. Né&dobu s fritovacim kosem vlozte do téla fritézy.
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Varovani: Nepouzivejte fritézu bez fadné instalované nadoby a fritovaciho kose v ni.

5. Zapojte zastrcku privodniho kabelu do sitové zasuvky.

6. Termostatem nastavte pozadovanou teplotu podle typu pfipravovanych potravin — vice v
tabulce nize.

7. Ovladacem casovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy podle typu pfipravovanych
potravin — vice v tabulce nize.

8. Fritéza se zapne a spusti se odpocitavani nastavené doby pfipravy. Kontrolky zapnuti a
termostatu se rozsviti.

Poznamka: Doporucujeme nastavit o asi 3 minuty delsi dobu pfipravy, pokud je fritéza studena.

9. Pokud potfebujete fritézu predehrat, nastavte ovladac ¢asovace na vice nez 3 minuty a
vyckejte, az svételna kontrolka termostatu zhasne. Poté vloZte potraviny do fritovaciho kose a
nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

10. Zatimco je fritéza v provozu, bude se pravidelné rozsvécet a zhasinat kontrolka termostatu.
Jedna se o normalni jev, topné téleso takto udrzuje nastavenou teplotu.

11. Béhem pripravy bude $tava a tuk odkapavat do nédoby. Budte opatrni pfi vyjimani nadoby z
téla fritézy, nebot $tava a tuk jsou velmi horké.

12. Nékteré potraviny vyzaduiji, abyste je priblizné v poloviné pfipravy promichali nebo otocili.
Uchopte nadobu za madlo a velmi opatrné ji vytahnéte i s fritovacim kosem z téla fritézy.
Chod fritézy se prerusi. Potraviny promichejte a poté vlozte zpét do téla fritézy. Chod fritézy
se automaticky obnovi.

Poznamka: Technologie rychlého ohfevu vzduchu jej neustéle ohfiva uvnitf fritézy, a proto

vytazeni nadoby na kratkou dobu neovlivni proces pfipravy.

13. Pokud potiebujete dobu piipravy prodlouzit, otocte casovacem a prodluzte dobu pfipravy
podle potteby.

14. Jakmile je proces pripravy dokoncen (ovladac ¢asovace doséhl 0), zazni zvukové upozornéni
a fritéza se vypne.

15. Uchopte nadobu za madlo a velmi opatrné ji vytdhnéte i s fritovacim koSem z téla fritézy.
Polozte nadobu na tepelné odolnou podlozku.

16. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné opecené. Pokud jesté nejsou, vlozte nadobu s
fritovacim kosem do téla fritézy a nastavte pozadovanou dobu pfipravy a teplotu.

Poznamka: Pripravu miizete kdykoli zrusit otocenim casovace na hodnotu O.

Varovani: Po dokonceni pripravy budou nadoba, fritovaci kos i potraviny velmi horké. V zavislosti
na délce doby pfipravy mlze pfi vysunuti nadoby z téla fritézy unikat i velmi horka
para. Budte zvlasté opatrni, abyste se nepopdlili nebo neopafili. Vzdy noste kuchyriské
chriapky.

17. Vyjméte fritovaci ko$ a vysypte potraviny z fritovaciho kose. Vzdy drzte fritovaci kos za jeho
rukojet a noste kuchyriské chrapky. Vétsi kusy potravin vyjméte pomoci kuchyriskych klesti.
Pouzivejte drevéné, plastové nebo kovové kuchynské nacini s plastovym zakonéenim.
Nepouzivejte celokovové nécini, nebot by mohlo dojit k poskrabani nepiilnavého povrchu.

Poznamka: Nevysypavejte potraviny z fritovaci kose, kdyz je v nddobé, nebot prebyteény tuk,

ktery odtekl na dno nadoby, vytece na potraviny.

18. Pokud jiz nebudete fritézu pouzivat, odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a
nechte ji zcela vychladnout pred jejim vycisténim.



Tabulka doby pfipravy a teploty pro manualni pfipravu

Potraviny Hmotnost Doba Teplota Otoceni Poznamka
pripravy potravin

Tenké 300-700 g 14-27 min 200 °C Ano Pokapejte /2

hranolky IZici oleje.

(mrazené)

Silné hranolky | 300-700 g 16-30 min 200°C Ano Pokapejte /2

(mrazené) IZici oleje.

Doméci 300-800 g 18-32 min 200 °C Ano Pokapejte 1

hranolky |Zici oleje.

(Cerstvé)

Doméaci 300-800 g 14-28 min 180 °C Ano Pokapejte 1

americké |Zici oleje.

brambory

(Cerstvé)

Doméci 200-600 g 12-22 min 180 °C Ano Pokapeite 1

bramborové |Zici oleje.

kosticky

Bramborové | 100-250 g 10-20 min 180 °C Ne

rosti

Zapecené 200-500 g 12-22 min 200°C

brambory

Steak 100-500 g 8-12 min 180 °C Ano

Vepiové 100-500 g 1014 min 180 °C Ano

platky

Hamburger 100-500 g 7-14 min 180 °C Ano

Kureci palicky | 100-500 g 18-22 min 180 °C Ano

Kufeci prsa 100-500 g 10-15 min 180 °C Ano

Jarni zévitky | 100-400 g 8-10 min 200 °C Ano Pokapejte V2
IZici oleje.

Mrazené 100-500 g 6-10 min 200 °C Ano Pokapejte 2

kufeci nugety [Zici oleje.

Mrazené rybi | 100-400 g 6-10 min 200 °C Ano

prsty

Zavitky s 100-500 g 13-15 min 200°C Ne

parkem

Obalovany syr | 100-400 g 8-10 min 180 °C Ano

PInéna 100-400 g 8-12 min 180 °C Ne

zelenina

Dort/kolaé 300g 20-25 min 160 °C Ne Pouzijte
dortovou
formu.
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Potraviny Hmotnost Doba Teplota Otoceni Poznamka
pripravy potravin

Slany dort 400 g 20-22 min 180 °C Ne Pouzijte

(quiche) dortovou
formu.

Muffin 300 g 15-18 min 200 °C Ne Pouzijte formu
na muffiny.

Sladké pecivo {400 g 10-20 min 160 °C Ne Pouzijte
dortovou
formu.

Poznamka: Vyse uvedené doby piipravy a teploty jsou orientaéni a mohou se liit v zavislosti na
plvodu, velikosti, tvaru nebo znacce potravin. Vzdy upravte dobu pfipravy a teplotu
podle aktualniho stavu potravin.

Fritovaci podlozka

Fritovaci podlozka je vhodna pfi pfipravé dvou porci. VloZte jednu porci do fritovaci kose, vlozte
podlozku, na kterou polozte druhou porci.

Varovani: Nepiepliujte fritovaci kos, i kdyz pouzivate fritovaci podlozku. Fritovaci podlozka
nezvysuje kapacitu fritovaciho kose.

Tipy a rady

V horkovzdusné fritéze je mozné pripravit stejné pokrmy jako v tradi¢ni troubé.

Mensi kousky v poloviné pfipravy promichejte, abyste dosahli optimalnich vysledkd pfipravy. Tim
zajistite, Ze potraviny budou rovnomérné pripravené.

Dobu pfipravy je tfeba piizptisobit mnozstvi potravin. Cim je mnozstvi potravin vy$si, tim delsi
doba je nutna k jejich pfipravé. A naopak.

Neékteré potraviny se mohou béhem pfipravy pfipéct k fritovacimu kosi. Doporucujeme proto
nejdfive nastfikat fritovaci ko$ stolnim olejem s vysokym bodem zakoureni, a poté vlozit
potraviny.

Ve fritéze nepfipravujte potraviny s vysokym obsahem tuku (napf. klobasy), nebot by mohlo dojit
ke vznicen.

Krupavych hranolkd doséhnete, kdyz je potfete trochou rostlinného oleje.

Doporucené mnozstvi pfi pfipravé hranolkd je 500 g.

Tésta z obchodu vyzaduiji kratsi dobu pfipravy nez domaci tésta.

P¥i pripravé kolacu, dortd, slanych kolact (quiche) nebo kiehkych potravin pouzivejte formu na
peceni.

Horkovzdugnou fritézu mizete pouzivat i k ohfevu potravin. Nastavte teplotu na 150 °C a dobu
pripravy na 10 minut.

Varovani: Do nadoby nelijte olej ani jiné tekutiny. Hrozi riziko vzniceni.

Domaci hranolky

1. Oloupejte brambory a nakréjejte je na stejné velké hranolky.

2. Hranolky radné oplachnéte a vysuste papirovou utérkou.

3. Do velké misy nalijte ¥z IZice stolntho oleje a pridejte hranolky. Hranolky peclivé namocte v
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oleji.
4. Hranolky presypte do cedniku a nechte okapat.
5. Vlozte do fritovaciho kose a osmazte.
Poznamka: Je dulezité hranolky fadné osusit, nez je namocite v oleji, a okapat, nez je budete
smazit. Jen tak doséhnete kiupavého efektu.

Automatické vypnuti

Spotiebic je vybaven ¢asovatem. Kdyz ¢asovac odpocita do 0, zazni zvukové upozornéni a
spotrebic se automaticky vypne. Pokud potfebujete spotiebi¢ vypnout ruéné, otocte ovladacem
¢asovace na hodnotu 0. Pokud béhem pfipravy vytdhnete nadobu, spotiebic se rovnéz vypne,
ale po zasunuti nddoby zpét do spotfebice se znovu spusti.

Ochrana proti prehfati

Spotebic je vybaven ochranou proti prehrati. Kdyz je kontrolni systém vnitini teploty chybny,
automaticky se aktivuje ochrana proti prehfati a nebude mozné spottebic pouzivat. Odpojte
privodni kabel od sitové zasuvky a nechte jej vychladnout. Obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim nebo jakoukoli tdrzbou vidy spotiebic vypnéte, odpojte vidlici napéjeciho privodu

od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout. Horkovzdusnou fritézu Cistéte po kazdém
pouziti.

Varovani: Nikdy neponotuijte spotfebi¢, napajeci privod ani vidlici do vody ¢i jiné tekutiny.
K &isténi zadnych ¢asti spotiebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky, hrubé
Cistici prostredky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Mohlo by dojit k
vaznému naruseni povrchové Upravy.

Nadoba, fritovaci kos a fritovaci podlozka

Nadobu, fritovaci kos a fritovaci podlozku omyjte v teplé vodé s trochou kuchyriského prostredku
na myti nadobi. Oplachnéte a otfete dosucha.

Pokud dojde k pfipeceni potravin k fritovacimu kosi, nalijte do nadoby teplou vodu s
kuchynskym prostfedkem na myti nadobi a vlozte fritovaci ko$ dovnitt. Nechte puisobit asi 10
minut a poté vycistéte.

Vnitini prostor fritézy
Otfete vnitini prostor mékkou, mimé navihé¢enou houbickou. Osuste papirovou utérkou. K
odstranéni necistot z topného télesa pouzijte mékky kartacek.

Vnéjsi povrch fritézy
Otfete vnéjsi povrch fritézy mékkou, mimé navihéenou houbickou. Otfete dosucha.
Zajistéte, aby voda nevnikla dovnitf fritézy skrz ventilaéni otvory.

Varovani: Zadn4 &ast horkovzdugného fritézy neni uréena pro myti v myéce.

UloZeni
Pfed uloZenim se ujistéte, Ze jsou spotrebic i jeho prislusenstvi vychladié a Cisté.
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Spotiebic a jeho pfislusenstvi ulozte na suché a dobfe vétrané misto mimo dosah déti nebo

domécich mazlickd.

Na spotiebi¢ nepokladejte Zadné predmeéty.

RESENi PROBLEMU

Problém

PFicina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni zapojena v
zasuvce.

Zkontrolujte, Ze je vidlice
spravné zapojena Vv zasuvce.

Neni nastavena doba pfipravy.

Nastavte pozadovanou dobu
piipravy nebo zvolte program
automatické pfipravy.

Nadoba nenf spravné vlozena
ve fritéze.

Vlozte nddobu rfadné do
fritézy.

Aktivovala se ochrana proti
prehrati.

Odpojte privodni kabel od
sitové zasuvky a nechte jej
vychladnout. Obratte se na
autorizované servisni stredisko.

Potraviny nejsou dostate¢né
propeceny.

Ve fritovacim kosi je prilis
mnoho potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Doba pfipravy je kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Pfedsmazené potraviny nejsou
kfupavé.

Pfedsmazené potraviny jsou
vhodné pro pfipravu v tradiéni
fritéze.

PouZivejte predsmazené
potraviny uréené pro pfipravu
v tradi¢ni troubé a potiete je
trochou stolniho oleje.

Nadobu neni mozné zasunout
do fritézy.

Ve fritovacim kosi je prilis
mnoho potravin.

Odeberte ¢ast potravin.
Fritovaci ko$ neprepliujte.

Fritovaci ko$ neni spravné
vloZeny v nadobé.

Vlozte fritovaci ko$ spravné do
nadoby.

Z fritézy unika bily kouf.

Potraviny s vysokym obsahem
tuku béhem pripravy uvoliuji
velké mnozstvi tuku, ktery se
nadmémeé zahfivé a prepaluje,
a to zpUsobuje bily kout.

Doporucujeme nepfipravovat
potraviny s vysokym obsahem
tuku ve fritéze.

V nédobé zlstaly zbytku tuku z
predchozi pfipravy.

Po kazdém pouziti fadné
vycistéte nadobu i fritovaci
kos.




Problém

PFicina

Reseni

Hranolky nejsou rovnomémé
osmazené.

Poutzili jste nespravny typ
brambor.

PouZivejte pevné brambory
varného typ A nebo B.

Hranolky jste nedostate¢né
oplachli, a tak se neodstranil

nadbytecny skrob.

Cerstvé hranolky pred

smazenim fadné oplachnéte.

Hranolky nejsou dostate¢né
kiupavé.

Kfupavost hranolk{ zavisi
na mnozstvi oleje, kterym je
potete, a obsahu vody v nich.

Hranolky fadné osuste, nez
je potiete olejem. Nakréjejte
brambory na tenké hranolky.
Pridejte malé mnozstvi oleje,
aby byly hranolky fadné
kiupavé.

Pokud problém neni uveden v tabulce vy$e nebo se problém nepodafilo vyfesit, vypnéte
spotiebic, odpojte zéstreku piivodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na autorizované

servisni stredisko.
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte
tato prirucku a uschovajte ju na budice pouzitie.
Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost za
Skody spésobené nespravnym pouzitim alebo
neuposlichnutim pokynov v tomto navode. V
pripade nespravneho pouzitia alebo nedodrzania
pokynov zanika zaruka.

1. Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a

starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo

mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a

znalosti, ak st pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani

spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym

nebezpelenstvam.

Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat.

Cistenie a Udrzbu vykondvanu pouzivatelom nesmu vykonavat

deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom.

4. Detimladsie ako 8 rokov samusia drzatmimo dosahu spotrebica
a jeho privodu.

5. Ak je napéjaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca,
jeho servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo vzniku nebezpeénej situacie.

Nl

UPOZORNENIE: Horuci povrch. Teplota pristupnych
povrchov méze byt vyssia, ak je spotrebic v ¢innosti.

6. Spotrebic nie je ur¢eny na ¢innost prostrednictvom vonkajsieho
casového spinaca alebo dialkového ovladania.

7. Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do kontaktu s pokrmom,
Cistite podla pokynov v tomto navode.

8. Tento spotrebi¢ je urceny na pripravu pokrmov v domacnosti. PouZivajte ho iba na
Ucely, na ktoré je urceny. Nepouzivajte ho na komeréné ucely, v priemyselnom alebo
laboratérnom prostredi ani vonku.

9. Pred zapojenim vidlice napéjacieho privodu do sietovej zasuvky sa uistite, Ze napétie
uvedené na typovom Stitku je zhodné s napatim vo vasej zasuvke.

10. Zapajajte vidlicu napéjacieho privodu iba do riadne uzemnenej sietovej zasuvky.

11. Nedotykajte sa hortcich povrchov. PouZivajte rukovati alebo ovladacie prvky. Pri
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manipulacii s hordcim prislusenstvom vzdy pouzivajte ochranné kuchynské lapky.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebi¢om dodéava alebo ktoré vyrobca

odporuca.

Aby ste zabranili riziku Grazu elektrickym pridom, neponérajte spotrebic, jeho privod ani

vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Napajaci privod vedte tak, aby sa nedotykal horticeho povrchu. Nenechévajte privod

visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.

.Umiestnite spotrebi¢ na pevny, rovny a suchy povrch v dostato¢nej vzdialenosti od
sietovej zésuvky. Zaistite okolo spotrebica dostatoc¢ny volny priestor, aby bola zaistena
spravna cirkulacia.

. Nekladte spotrebic¢ proti stene alebo inému spotrebicu.

. Nekladte spotrebic¢ na/do blizkosti elektrického alebo plynového sporéaka, rary i inych

zdrojov tepla.

Neinstalujte spotrebi¢ pod horné kuchynské skrinky, do blizkosti horlavych materialov

alebo predmetov citlivych na teplo.

. Tento spotrebi¢ je urceny ako volne stojaci. Nesmie sa inStalovat ani pouzivat ako

vstavany ani umiestneny v skrinke.

Spotrebi¢ vzdy pouzivajte riadne a spravne zlozeny. Nikdy ho nepouzivajte bez

fritovacieho ko$a alebo nadoby.

. Pred zapnutim spotrebica sa uistite, Ze v iom nie st umiestnené cudzie predmety.

.Nenechévajte spotrebi¢ bez dozoru, zatial ¢o je v chode.

. So spotrebi¢om nikdy nemanipulujte, ak je zapnuty a zapojeny v sietovej zasuvke.

. Bud'te opatrni pri prenasani spotrebica s horticim olejom alebo horticou vodou.

. Pripravujte pokrmy v sklenenych alebo kovovych nadobéch, ktoré st ur¢ené na pouzitie
v tomto type spotrebica. Je zakazané pripravovat pokrmy v nddobéch z papiera, karténu,
plastu a pod.

. Fritovaci ké$ neprepliujte.

. Pri vybrati nddoby dbajte na zvy$enl opatrnost, aby ste sa neoparili unikajicou parou

a hortcim vzduchom alebo rozpélenym olejom. Udrzujte tvar a ruky v dostatoénej

vzdialenosti od unikajlcej pary a horticeho vzduchu.

Na horny povrch spotrebic¢a neklad'te Ziadne predmety, a to ani ked ho nepouZivate.

Horny povrch nie je urceny na skladovanie.

. Bud'te velmi opatrni pri vyberani nddoby z fritézy. Nadoba, fritovaci ké$ aj potraviny su

velmi hortce. Tuk a $tava odkvapkévaju do nadoby a mézu byt velmi horice. V zavislosti

od dlzky ¢asu pripravy méze pri vysunuti nadoby z tela fritézy unikat aj velmi hordca
para. Hrozi riziko vzniku véznych popélenin.

Nedotykajte sa ohrievacieho telesa, zatial ¢o je fritéza v prevadzke. Hrozi riziko vzniku

vaznych popalenin.

Pri teplovzdusnom fritovani méze z ventila¢nych otvorov unikat hortica para. Majte ruky

a tvar v dostatocnej vzdialenosti od ventilaénych otvorov. Hrozi oparenie horticou parou.

. Nezakryvajte Ziadne prislusenstvo ani potraviny alobalom alebo podobnym materidlom.

Hrozi prehriatie spotrebica.

Nevkladajte velké kusy potravin, pokrmy v alobale alebo inom kovovom obale. Hrozi

riziko vznietenia alebo drazu elektrickym pradom.

.Spotrebi¢ je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktord automaticky prerusi chod
spotrebica, ked'z neho vyberiete nddobu.

. Nezakryvajte ventilaéné otvory. Hrozi prehriatie spotrebica.

. Spotrebi¢ vypnete tlacidlom zapnutia/vypnutia. Spotrebi¢ mbézete vypnut aj podas
prevadzky.

. Spotrebic vypnite a odpojte od zdroja napéjania, ak ho nebudete pouzivat, ma zostat bez

39



40

dozoru, pred cistenim, premiestnenim alebo uloZenim. Pred cistenim, premiestnenim
alebo uloZenim nechajte spotrebi¢ vzdy celkom vychladnut.

38. Na distenie nepouzivajte kovové drétenky, pretoze kuisky kovu mézu spdsobit skrat a
uraz elektrickym pradom.

39. Spotrebi¢ nepouZivajte, ak je poskodeny, spadol, nefunguje spravne, je poskodeny
napajaci privod alebo vidlica. NepouZivajte spotrebi¢ s poskodenym prislusenstvom.
Opravu zverte iba autorizovanému servisu. Spotrebi¢ neobsahuje diely, ktoré by mohol
pouzivatel sdm opravit. Véetky opravy, nastavenia alebo ini nez bezni Gdrzbu smie
vykonavat iba kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

40. Spotrebi¢ okamzite vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak zaznamenate dym
vychéadzajici z neho. Vyckajte, az dym prestane vychadzat, nez vyberiete naddobu zo
spotrebica.

41.Do spotrebi¢a mbdzete ulozit dodéavané prislusenstvo. Neskladujte v spotrebici iné
predmety.

42. Ulozte spotrebi¢ na dobre vetrané miesto, mimo dosahu deti a domacich maznadikov.
Uistite sa, Ze je pred uloZzenim odpojeny od zdroja napéjania.
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SPECIFIKACIE

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1230 W

Rozmery 23,2 x29,8x31,8cm
Hmotnost 3 kg

Objem fritovacieho kosa 1,51

POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, ze ste
vybrali vSetky komponenty. Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic a prislusenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebi¢a makkou a suchou hubkou.

Umyte prislusenstvo v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu.
Opléchnite a utrite dosucha.

Umiestnenie

Umiestnite teplovzdusnt fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostatoénej
vzdialenosti od sietovej zasuvky. Uistite sa, Ze je okolo nej dostatocny a volny priestor
na spravnu cirkulaciu a odvod prebyto¢ného tepla (aspon 15 cm). Skontrolujte, ¢i je
umiestnena v bezpecénej vzdialenosti od horlavych materialov alebo predmetov.

Prvé zapnutie

Pred prvym pouzitim odporicame fritézu zapnit naprazdno na asi 20 minut, aby doslo

k odstraneniu mastnoty, ktord mohla prilipnut pri vyrobe, a k odstraneniu neprijemného
zépachu z nového spotrebica.

Za tento ¢as mdzete zaznamenat slaby dym a mierny neprijemny zapach. Ide o normalny
jav a neovplyvnuje to spravny chod spotrebica. Miestnost potom riadne vyvetrajte.

Varovanie: Pri prendsani sa uistite, Ze ste fritézu bezpecne uchopili zospodu. Nikdy
neprenasajte spotrebic za drzadlo.

Pouzitie fritézy

1. Umiestnite teplovzdusnd fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostatocnej
vzdialenosti od sietovej zasuvky.

2. Uchopte nadobu za drzadlo a vytiahnite ju aj s fritovacim koom z tela fritézy.

3. Do fritovacieho kosa vlozte potraviny, ktoré chcete pripravit.

Varovanie: Fritovaci ké$ neprepliujte. Vkladajte vidy odportic¢ané mnozstvo potravin pre

dany typ pripravy.
4. Néadobu s fritovacim kosom vlozte do tela fritézy.
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Varovanie: NepouZivajte fritézu bez riadne instalovanej nadoby a fritovacieho kosa v nej.

5. Zapojte zastrcku privodného kabla do sietovej zasuvky.

6. Termostatom nastavte pozadovanu teplotu podla typu pripravovanych potravin — viac v
tabulke nizsie.

7. Ovléddacom casovaca nastavte pozadovany cas pripravy podla typu pripravovanych potravin
—viac v tabulke nizsie.

8. Fritéza sa zapne a spusti sa odpocitavanie nastaveného casu pripravy. Kontrolky zapnutia a
termostatu sa rozsvietia.

Poznamka: Odporicame nastavit o asi 3 mintty dlhsi ¢as pripravy, ak je fritéza studena.

9. Ak potrebujete fritézu predhriat, nastavte ovladac ¢asovaca na viac nez 3 minuty a vyckajte,
az svetelna kontrolka termostatu zhasne. Potom vlozte potraviny do fritovacieho kosa a
nastavte pozadovany cas pripravy.

10. Zatial ¢o je fritéza v prevadzke, bude sa pravidelne rozsvecovat a zhasinat kontrolka
termostatu. lde o normalny jav, ohrievacie teleso takto udrziava nastavenu teplotu.

11. Pocas pripravy budu $tava a tuk odkvapkévat do nadoby. Bud'te opatrni pri vyberani nadoby
z tela fritézy, pretoze $tava a tuk st velmi horuce.

12. Niektoré potraviny vyzadujd, aby ste ich priblizne v polovici pripravy premiesali alebo otoili.
Uchopte nadobu za drzadlo a velmi opatrne ju vytiahnite aj s fritovacim koSom z tela fritézy.
Chod fritézy sa prerusi. Potraviny premiesajte a potom vlozte spéat do tela fritézy. Chod fritézy
sa automaticky obnovi.

Poznamka: Technoldgia rychleho ohrevu vzduchu ho neustéle ohrieva vnutri fritézy, a

preto vytiahnutie nadoby na kratky ¢as neovplyvni proces pripravy.

13. Ak potrebujete &as pripravy predfZit, otoéte ¢asovaom a predizte ¢as pripravy podla
potreby.

14. Hned'ako je proces pripravy dokonceny (ovladac ¢asovaca dosiahol 0), zaznie zvukové
upozornenie a fritéza sa vypne.

15. Uchopte nadobu za drzadlo a velmi opatrne ju vytiahnite aj s fritovacim koSom z tela fritézy.
Polozte nadobu na tepelne odolnd podlozku.

16. Skontrolujte, &i st potraviny spravne opecené. Ak este nie su, vlozte nadobu s fritovacim
koSom do tela fritézy a nastavte pozadovany ¢as pripravy a teplotu.

Poznamka: Pripravu mézete kedykolvek zrusit oto¢enim ¢asovaca na hodnotu 0.

Varovanie: Po dokonceni pripravy budl nadoba, fritovaci kds aj potraviny velmi hordce. V
zavislosti od dlzky ¢asu pripravy méze pri vysunuti nadoby z tela fritézy unikat
aj velmi horuca para. Budte obzvlast opatrni, aby ste sa nepopalili alebo
neoparili. VZdy noste kuchynské lapky.

17. Vyberte fritovaci kd$ a vysypte potraviny z fritovacieho ko$a. Vzdy drzte fritovaci kés za jeho
PouZivajte drevené, plastové alebo kovové kuchynské nacinie s plastovym zakoncenim.
Nepouzivajte celokovové nacinie, pretoze by mohlo dojst k poskriabaniu neprilnavého
povrchu.

Poznamka: Nevysypavajte potraviny z fritovacieho kosa, ked'je v nadobe, pretoze

prebytocny tuk, ktory odtiekol na dno naddoby, vytecie na potraviny.

18. Ak uz nebudete fritézu pouzivat, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a
nechajte ju celkom vychladnt pred jej vycistenim.
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Tabulka casu pripravy a teploty pre manualnu pripravu

Potraviny Hmotnost | Cas pripravy | Teplota Otocenie Poznamka
potravin

Tenké 300-700g |14 -27 min. |200°C Ano Pokvapkajte

hranolceky polovicou

(mrazené) lyZice oleja.

Hrubé 300-700g [16-30min. [200°C Ano Pokvapkajte

hranoléeky polovicou

(mrazené) lyzice oleja.

Doméce 300-800g |18-32min. |200°C Ano Pokvapkajte

hranolceky 1 lyzicou

(Cerstvé) oleja.

Doméace 300-800g |[14-28min. [180°C Ano Pokvapkajte

americké 1 lyzicou

zemiaky oleja.

(Cerstvé)

Domace 200-600g |[12-22min. [180°C Ano Pokvapkajte

zemiakové 1 lyzicou

kocky oleja.

Zemiakové 100-250g |[10-20 min. [180°C Nie

rosti

Zapecené 200-500g [12-22min. |200°C

zemiaky

Steak 100-500g |[8-12 min. 180 °C Ano

Bravcové 100-500g [10-14 min. [180°C Ano

platky

Hamburger |[100-500g |7 — 14 min. 180 °C Ano

Kuracie 100-500g [18-22min. [180°C Ano

dolné stehna

Kuracie prsia [100-500g |10-15min. [180°C Ano

Jarné zavitky [100-400g |8 -10min. |200°C Ano Pokvapkaijte
polovicou
lyZice oleja.

Mrazené 100-500g |[6-10min. |200°C Ano Pokvapkajte

kuracie polovicou

nugety lyzice oleja.

Mrazené 100-400g |6-10min. |200°C Ano

rybie prsty

Zavitky s 100-500g |13 -15min. |200°C Nie

parkom

Obalovany |[100-400g [8-10min. |[180°C Ano

syr
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Potraviny Hmotnost | Cas pripravy | Teplota Otocenie Poznamka
potravin

Plnena 100-400g |8 -12 min. 180 °C Nie

zelenina

Torta/kold¢ {300 g 20 - 25 min. [160°C Nie Pouzite
tortovu
formu.

Slana torta 400 g 20-22 min. |180°C Nie Pouzite

(quiche) tortovu
formu.

Muffin 300 g 15-18 min. |200 °C Nie Pouzite
formu na
muffiny.

Sladké 400 g 10 =20 min. [ 160 °C Nie Pouzite

pecivo tortovu
formu.

Poznamka: Vyssie uvedené Casy pripravy a teploty su orientacné a mézu sa |isit v zavislosti
od pévodu, velkosti, tvaru alebo znacky potravin. Vzdy upravte Cas pripravy a
teplotu podla aktualneho stavu potravin.

Fritovacia podlozka

Fritovacia podlozka je vhodna pri priprave dvoch porcii. Vlozte jednu porciu do
fritovacieho kosa, vlozte podlozku, na ktort polozte druht porciu.

Varovanie: Neprepliiujte fritovaci kés, aj ked pouzivate fritovaciu podlozku. Fritovacia
podlozka nezvysuje kapacitu fritovacieho kosa.

Tipy a rady

V teplovzdusdnej fritéze je mozné pripravit rovnaké pokrmy ako v tradi¢nej rare.

Mensie kisky v polovici pripravy premiesajte, aby ste dosiahli optimélne vysledky pripravy.
Tym zaistite, Ze potraviny budd rovnomerne pripravené.

Cas pripravy je potrebné prispdsobit mnozstvu potravin. Cim je mnozstvo potravin vyssie,
tym dIhsi ¢as je nutny na ich pripravu. A naopak.

Niektoré potraviny sa mézu pocas pripravy pripiect k fritovaciemu kosu. Odporticame
preto najskor postriekat fritovaci kos stolovym olejom s vysokym bodom zadymenia, a
potom vloZit potraviny.

Vo fritéze nepripravujte potraviny s vysokym obsahom tuku (napr. klobasy), pretoze by
mohlo ddjst k vznieteniu.

Chrumkavé hranolceky dosiahnete, ked'ich potriete trochou rastlinného oleja.
Odportc¢ané mnozstvo pri priprave hranoléekov je 500 g.

Cesta z obchodu vyzaduju kratsi ¢as pripravy nez doméace cesta.

Pri priprave kolacov, tort, slanych kolacov (quiche) alebo krehkych potravin pouzivajte
formu na pecenie.

Teplovzdusnu fritézu mdzete pouzivat aj na ohrev potravin. Nastavte teplotu na 150 °C a
¢as pripravy na 10 minut.
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Varovanie: Do nddoby nelejte olej ani iné tekutiny. Hrozi riziko vznietenia.

Domace hranoléeky

1. OlUpte zemiaky a nakréjajte ich na rovnako velké hranolceky.

2. Hranolceky riadne oplachnite a vysuste papierovou utierkou.

3. Do velkej misy nalejte polovicu lyZice stolového oleja a pridajte hranoléeky. Hranol¢eky
starostlivo namocte v oleji.

4. Hranolceky presypte do sitka a nechajte odkvapkat.

5. Vlozte do fritovacieho kosa a osmazte.

Poznamka: Je doblezité hranoléeky riadne osusit, nez ich namocdite v oleji, a odkvapkat, nez

ich budete smazit. Len tak dosiahnete chrumkavy efekt.

Automatické vypnutie

Spotrebic je vybaveny ¢asovacom. Ked' ¢asovac odpodita do O, zaznie zvukové
upozornenie a spotrebi¢ sa automaticky vypne. Ak potrebujete spotrebi¢ vypnut ruéne,
otocte ovldadacom ¢asovaca na hodnotu 0. Ak pocas pripravy vytiahnete nadobu,
spotrebic sa takisto vypne, ale po zasunuti nadoby spat do spotrebica sa znovu spusti.

Ochrana proti prehriatiu

Spotrebic je vybaveny ochranou proti prehriatiu. Ked'je kontrolny systém vnuitornej teploty
chybny, automaticky sa aktivuje ochrana proti prehriatiu a nebude mozné spotrebi¢
pouzivat. Odpojte privodny kabel od sietovej zasuvky a nechajte ho vychladnut. Obratte
sa na autorizované servisné stredisko.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek Gdrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte vidlicu
napajacieho privodu od sietovej zdsuvky a nechajte ho celkom vychladnut. Teplovzdusnu
fritézu Cistite po kazdom poufziti.

Varovanie: Nikdy nepondrajte spotrebi¢, napajaci privod ani vidlicu do vody &i inej
tekutiny.

Na Cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouZivajte umelohmotné alebo kovové drétenky,

hrubé &istiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky. Mohlo

by dojst k vdznemu naruseniu povrchovej Gpravy.

Nadoba, fritovaci kés a fritovacia podlozka

Nadobu, fritovaci kés$ a fritovaciu podlozku umyte v teplej vode s trochou kuchynského
prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Ak déjde k pripeceniu potravin k fritovaciemu kosu, nalejte do nadoby tepld vodu s
kuchynskym prostriedkom na umyvanie riadu a vlozte fritovaci k&8 dovnutra. Nechajte
posobit asi 10 minit a potom vydistite.

Vnitorny priestor fritézy

Utrite vnutorny priestor makkou, mierne navlhéenou hubkou. Osuste papierovou utierkou.
Na odstranenie necistét z ohrievacieho telesa pouzite makku kefku.



Vonkajsi povrch fritézy

Utrite vonkajsi povrch fritézy makkou, mierne navlhéenou hubkou. Utrite dosucha.

Zaistite, aby voda nevnikla dovnutra fritézy cez ventilaéné otvory.

Varovanie: Ziadna ¢ast teplovzdusnej fritézy nie je uréend na umyvanie v umyvacke.

UlozZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze su spotrebi¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a &isté.

Spotrebic a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti

alebo doméacich maznéacikov.

Na spotrebic nekladte Ziadne predmety.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pricina

Riesenie

Fritéza nefunguje.

Fritéza nie je zapojena v
zésuvke.

Skontrolujte, ¢i je vidlica
spravne zapojena v zasuvke.

Nie je nastaveny cas
pripravy.

Nastavte pozadovany
Cas pripravy alebo zvolte
program automatickej

pripravy.

Nédoba nie je spravne
vloZzena vo fritéze.

Vlozte nddobu riadne do
fritézy.

Aktivovala sa ochrana proti
prehriatiu.

Odpojte privodny kabel od
sietovej zasuvky a nechajte
ho vychladnut. Obratte sa
na autorizované servisné
stredisko.

Potraviny nie si dostato¢ne
prepecené.

Vo fritovacom kosi je prilis
mnoho potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Cas pripravy je krétky.

Predizte ¢as pripravy.

Predsmazené potraviny nie
st chrumkavé.

Predsmazené potraviny
st vhodné na pripravu v
tradi¢nej fritéze.

Pouzivajte predsmazené
potraviny uréené na pripravu
v tradi¢nej rire a potrite ich
trochou stolového oleja.

Néadobu nie je mozné
zasunut do fritézy.

Vo fritovacom kosi je prilis
mnoho potravin.

Odoberte cast potravin.
Fritovaci ko$ neprepliujte.

Fritovaci ko$ nie je spravne
vloZeny v nadobe.

Vlozte fritovaci kés spravne
do nadoby.
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Problém

Pric¢ina

RieSenie

Z fritézy unika biely dym.

Potraviny s vysokym
obsahom tuku pocas
pripravy uvolfiujd velké
mnozstvo tuku, ktory sa
nadmerne zahrieva a
prepaluje, a to spdsobuje
biely dym.

Odportcame nepripravovat
potraviny s vysokym
obsahom tuku vo fritéze.

V nadobe zostali zvysku tuku
z predchadzajlcej pripravy.

Po kazdom pouziti riadne
vycistite nadobu aj fritovaci
kés.

Hranol¢eky nie su
rovnomerne osmazené.

Pouzili ste nespravny typ
zemiakow.

Pouzivajte pevné zemiaky
varného typ A alebo B.

Hranoléeky ste
nedostatocne oplachli, a tak
sa neodstranil nadbytocny
skrob.

Cerstvé hranolgeky pred
smazenim riadne oplachnite.

Hranoléeky nie st
dostato¢ne chrumkavé.

Chrumkavost hranoléekov
zavisi od mnoZstva oleja,
ktorym ich potriete, a
obsahu vody v nich.

Hranolceky riadne osuste,
nez ich potriete olejom.
Nakréjajte zemiaky na
tenké hranolceky. Pridajte
malé mnozstvo oleja, aby
boli hranoléeky riadne
chrumkavé.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit,
vypnite spotrebi¢, odpojte zéstréku privodného kébla od sietovej zasuvky a obrétte sa na
autorizované servisné stredisko.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel el6tt figyelmesen

olvassa el a jelen Gtmutatét, és azt késcbbi
felhasznalasokhoz is 6rizze meg. A gyarté nem
vallal felelésséget a helytelen hasznalatbél, vagy
az Gtmutato elGirasaitol eltéré hasznalatbél eredé
meghibasodasokért és karokért. A rendeltetéstdl

és a hasznalati Gtmutatéban leirtaktol eltéro
hasznalat esetén a garancia megsziinik.

1. A késziléket 8 évnél idésebb gyerekek, idSs, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a készilék hasznélatat nem
ismerd és hasonlé késziilék lzemeltetéseinek a tapasztalataival
nem rendelkezd személyek csak a készllék hasznalati utasitasat
ismerG és a készllék hasznalataért felelGsséget vallalé személy
fellgyelete mellett hasznélhatjak.

A készllék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

3. A késziléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy
fellgyelete mellett tisztithatjak.

4. A késziléket és a halozati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy
ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

5. Az adramltések megel6zése érdekében, a készilék sérilt
halézati vezetékét csak markaszerviz, vagy villanyszerel6
szakember cserélheti ki.

FIGYELMEZTETES! Forré feliilet! Ha a késziilék be
van kapcsolva, akkor a késziilék kiilsé feliilete erésen
felmelegszik.

6. Akésziléket nem szabad id6kapcsoléval vagy mas készilékkel
vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

7. Az élelmiszerekkel kapcsolatba keriil fellleteket és
tartozékokat a jelen Utmutatd elGirasai szerint tisztitsa meg.

A

8. A készilék csak haztartdsokban hasznalhatd, ételek készitéséhez. A késziléket csak a
rendeltetésének megfelel§ célokra hasznalja. A készlléket kereskedelmi célokra, ipari
vagy laboratériumi kdrnyezetben, illetve szabadban nem lehet hasznélni.

9. A készlléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezd
héalézathoz szabad csatlakoztatni.
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10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.

37.

A halézati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerien leféldelt fali aljzathoz.

Ne érintse meg a forro felileteket. Csak a fogantydkat és a miikddtets elemeket fogja
meg. A forré tartozékokat konyhai keszty(iben fogja meg.

A készllékhez kizérolag csak a mellékelt vagy a gyartd altal ajanlott tartozékokat
hasznéljon.

A készlléket, a halozati vezetéket és a csatlakozddugédt vizbe vagy mas folyadékba
martani tilos, ellenkezd esetben dramutés érheti.

Ugyeljen arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozzé forré feliiletekhez. A hélézati
vezeték nem l6ghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal szélérél.

A késziléket sima és szilard, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz kozel éllitsa
fel. Hasznéalat kozben a készilék kordl hagyjon szabad helyet a levegé megfeleld
aramlasahoz és a készllék biztonsédgos hasznalatahoz.

A késziiléket ne hasznélja a fallal vagy méas elektromos készilékkel szemben.

A késziiléket ne tegye géz vagy elektromos tizhelyre, illetve azok kdzelébe, tovabba
olyan helyre, ahol forré siitéhoz vagy mas héforrashoz hozzaérhet.

A készlléket ne tegye falra szerelt konyhaszekrény ald, gyulékony vagy hére érzékeny
anyagok kozelébe.

Ez a készilék szabadon all6 készllék. A késziléket nem szabad beépiteni vagy
szekrényben hasznalni.

A készlléket csak szabalyszerlien Osszeszerelt és elSkészitett allapotban hasznélja. A
késziiléket stt8kosar és sitGedény nélkil ne hasznélja.

A késziilék bekapcsolasa elbtt a késziilékbdl az idegen targyakat vegye ki.

A bekapcsolt késziiléket ne hagyja feltigyelet nélkdl.

A hélozathoz csatlakoztatott és bekapcsolt késziiléket ne mozgassa és ne helyezze &t.
Ha a készilékben forrd olaj vagy viz van, akkor a késziiléket 6vatosan mozgassa.

A késziilékbe csak h&all6 tiveg vagy fém edényeket tegyen be. Eteleket papir, karton,
mUanyag stb. edényekben késziteni és felmelegiteni tilos.

A kosarba ne tegyen tul sok alapanyagot.

Az edény kihtzésa kdézben legyen dvatos, az edénybdl forré géz, forréd levegd dramolhat
ki, vagy forré olaj froccsenhet ki. Az arcat és a kezét tartsa tavol a kidramlé géztél és
meleg levegstdl.

A készilék felsS részére ne tegyen targyakat, még akkor sem, ha a készlléket nem
hasznélja. A felsd rész nem taroldhely.

Az edény kihtzésa kozben legyen nagyon évatos. A stut8edény és a kosar, valamint
az ételek forrok. Az edénybe csepegd zsir vagy 1é nagyon forré lehet. A sitési id6tdl
figg8en, az edényben forrd gbz gyllik &ssze, ami az edény kihtzésa utdn azonnal
kiaramlik. Egési sériilést szenvedhet.

Amikor a késziilék be van kapcsolva, akkor a f(itStestet ne érintse meg. Egési sériilést
szenvedhet.

A készulék hasznélata kdzben, a szelldztetd nyildsokbol forrd gbz dramolhat ki. A kezét
és az arcét tartsa tavol a szell8ztetS nyilasoktdl. A kidramld gbz égési sériilést okozhat.
A készilék tartozékait és az étel alapanyagokat se csomagolja alufélidba. A készilék
tdlmelegedhet.

A készilékbe ne tegyen nagy méretl alapanyagokat, alufélidba vagy més fém
csomagoléanyagba csomagolt alapanyagokat. Aramiités vagy t(iz veszélye &l fenn.

Az edény kihlzésa utan a készllék lekapcsolja a flitést.

A késziilék szell8ztetd nyilasait ne takarja le. A készilék tilmelegedhet.

Akésziléket a be- és kikapcsoloval kapcsolja le. A késziilék tzemeltetés kézben barmikor
lekapcsolhato.

A készllék tisztitdsa, szét- és Osszeszerelése, athelyezése és eltaroldsa elétt, illetve ha
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40.

41.

42.

a késziléket hosszabb ideig nem kivanja hasznéalni, vagy azt feligyelet nélkil hagyja,
akkor kapcsolja le a késziiléket, és a haldzati vezetéket is hiizza ki az elektromos aljzatbdl.
A készilék mozgatésa, athelyezése, tisztitdsa és eltarolasa elStt varja meg a készilék
lehilését.

. A tisztitdshoz ne hasznéljon fém drétszivacsot, mert a drotforgacsok zarlatot okozhatnak.
. A készlléket ne hasznélja, ha a haldzati vezeték vagy csatlakozdédugd sérdilt, illetve

ha a készilék rendellenesen m(ikddik (vagy példaul leesett). Sérilt tartozékokkal ne
Uzemeltesse a késziléket. A készllék javitasat bizza maérkaszervizre. A készllékben
nincsenek olyan alkatrészek, amelyeket a felhasznalé megjavithat. Az dpolés és tisztitas
kivételével, a karbantartasokat és a javitasokat bizza a markaszervizre.

Ha a készllékbdl fust dramlik ki, akkor a késziiléket azonnal kapcsolja le. Varja meg a fiist
megsziinését, majd az edényt hiizza ki a készllékbal.

A készilékben a mellékelt tartozékokat lehet hasznalni és tarolni. A készilékben ne
taroljon idegen targyakat.

A késziléket széraz és jol szell6z8, gyerekektd| és haziallatoktdl elzért helyen tarolja. Az
eltérolas elGtt a késziiléket vélassza le az elektromos hélézatrol.
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A KESZULEK RESZEI

a b WO N =

Termosztat kijelz6

Termosztat
Késziilék
Cslszasgatlé labak
Miikédésjelzé

6 Id&kapcsolo

7 Siitokosar

8 Kivehetd edény
9 Fogantyu

10 Alatét



SPECIFIKACIO

Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1230 W

Méretek 23,2 x 29,8 x 31,8 cm
Témeg 3 kg

Frit6z kosar térfogata 1,51

HASZNALAT

Az elsd hasznalatba vétel eltt

Vegye ki a késziiléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldanyag megsemmisitése
el6tt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sériilésmentességét.

A kiilsé fellleteket tiszta és puha vizes ruhaval torélje le, majd térdlje szarazra.

A tartozékokat mosogatészeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le és szaritsa
meg (vagy tordlje szérazra).

Elhelyezés

A késziléket sima, szilard és h3alld, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz kozel
allitsa fel. A készulék kordl és felett hagyjon elegendd helyet (legaldbb 15 cm-t) a
levegd szabad dramlasahoz és a keletkezd hd elvezetéséhez. A késziiléket biztonsagos
tavolsagban hasznélja gyulékony anyagoktdl és targyaktdl.

Elsé bekapcsolas

Az elsé hasznélatba vétel el6tt, a késziiléket koriilbelil 20 percre kapcsolja be a
legmagasabb hémérséklettel, hogy megszlinjon a készilék kellemetlen szaga, és kiégjen a
gyartasbél visszamaradt olaj.

A készilékbdl ezen id8 alatt enyhe flst vagy kellemetlen szag dramolhat ki. Ez normalis
jelenség, nincs hatassal a késziilék miikodésére. A helyiséget ezt kdvetéen alaposan
szellSztesse ki.

Figyelmeztetés! A késziilék mozgatdsédhoz a késziiléket az alsd részén fogja meg. A
késziléket az edény fogantydjanal megfogva mozgatni tilos.
A késziilék hasznalata

1. Akészlléket sima, szilard és h&alld, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz kézel éllitsa
fel.

2. Fogja meg az edény fogantyujat és a stitéedényt hlizza ki a készuilékbdl.
3. Az alapanyagokat tegye a siitSkosarba.
Figyelmeztetés! A kosarba ne tegyen tdl sok alapanyagot. Az adott alapanyagbdl csak az
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el8irt mennyiséget tegye a koséarba.

4. AslitSedényt a kosarral dugja a készilékbe.

Figyelmeztetés! A késziiléket a siitéedény és a kosar, valamint az alapanyagok nélkil ne
kapcsolja be.

A halézati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

A termosztattal allitsa be a kivant sitési hémérsékletet (l4sd a lenti tdblézatot).

Az id8kapcsoldval allitsa be a kivant siitési idét (lasd a lenti tablazatot).

A késziilék bekapcsol és elinditja a bedllitott idS visszaszamlalasat. A mikédésjelzé és a

termosztat kijelzé ldmpa bekapcsol.

Megjegyzés: Ha a készlilék hideg, akkor javasoljuk, hogy allitson be 3 perccel hosszabb
sUtési id6t (a készilék felmelegitéséhez).

© N o o

9. Akésziilék elémelegitéséhez az idSkapcsoldt allitsa be kb. 3 percre, és varja meg a
termosztat kijelz6 kikapcsolasat (a készlilék belseje elérte a kivant hémérsékletet). Az edényt
hiizza ki és az alapanyagokat tegye a kosarba, majd llitsa be a stitési id6t.

10. A késziilék miikbdése kdzben a termosztat kijelz6 lampa ki- és bekapcsol. Ez normalis
jelenség, mutatja a késziilék flitését.

11. Aslités kozben a zsir és a 1é az edénybe csepeg le. Az edény kihizasa kdzben legyen 6vatos,
az edény aljan felgytlemld folyadék forrd.

12. Bizonyos alapanyagokat a siitési id6 felénél Gssze kell razni vagy meg kell forditani. Fogja
meg az edény fogantyUjat és a slitéedényt dvatosan hiizza ki a készilékbdl. A készilék
szlinetelteti a stitést. Az alapanyagokat razza Gssze vagy forditsa at, majd az edényt dugja
vissza a készllékbe. A késziilék automatikusan folytatja a stitést.

Megjegyzés: A készllékben évé levegbt gyorsan felmelegitd technolégianak
kdszonhetben az edény rovid ideig tartd kihtzésa nincs hatassal a sitési
folyamatra.

13. Aslitési idé meghosszabbitasahoz csak forditsa el az idékapcsolot (a kivant id&re).

14. A siités befejezése utan (az id6kapcsolé gomb a O jelen all), sipszo hallatszik és a készilék

lekapcsol.

15. Fogja meg az edény fogantyUjat és a stitGedényt dvatosan hizza ki a késziilékbdl. A kihdzott
edényt h&allé alatétre helyezze le.

16. Ellendrizze le az étel készre siilését. Ha az étel még nincs kész, akkor az edényt dugja vissza a
késziilékbe és allitson be slitési paramétereket.

Megjegyzés: A siités barmikor kikapcsolhatd, ehhez csak forditsa az idékapcsolé gombot

a0 jelre.

Figyelmeztetés! A siités befejezése utdn az edény, a kosar és az étel is forrd. A sitési
id&tél fuggben, az edényben forrd géz gylilik 6ssze, ami az edény
kihGzasa utén azonnal kidramlik. Legyen dvatos, kerllje el az égési
sérlléseket. Hasznaljon konyhai keszty(it.

17. A stit6kosarat emelje ki az edénybdl és a kész ételt Ontse at példaul egy tanyérra. A
stit6kosarat csak a fogantyunal fogja meg, viseljen konyhai keszty(it. A nagyobb darabokat
konyhai csipesszel szedje ki a kosarbdl. Csak fa, mlanyag, vagy mlanyag végii fém konyhai
eszkdzoket hasznéljon. Ne hasznaljon csak fém konyhai eszkézoket, ezek megkarcolhatjak a
tapadasmentes fellletet.

Megjegyzés: A kész ételt ne dntse ki a kosarbdl ugy, hogy a kosar még az edényben van,

mert az edény aljan forrd 1€ (zsir, olaj stb.) lehet.

18. A hasznélat utdn a haldzati csatlakozddugét hiizza ki a fali aljzatbdl. A tisztitds megkezdése



el&tt varja meg a késziilék teljes leh(ilését.

Sutési ido és suitési homérséklet tablazat

Elelmiszer |Témeg Elkészitési |Homérséklet | Alapanyag |Megjegyzés
idé Osszerazasa
vagy meg-
forditasa

Szalmaha- |300-700g |14-27 perc |200°C Igen Y2 kanal
sabburgonya olajjal
(fagyasztott) locsolja meg.
Vastag ha- 300-700g |[16-30perc |200°C Igen 2 kanal
sabburgonya olajjal
(fagyasztott) locsolja meg.
Hazi hasab- |[300-800g |18-32 perc |200 °C Igen 1 kanal olajjal
burgonya locsolja meg.
(friss)
Hazi amerikai [300 -800g |14-28 perc  |180 °C Igen 1 kanal olajjal
burgonya locsolja meg.
(friss)
Hazi sult 200-600g |12-22 perc 180 °C Igen 1 kanal olajjal
burgonya locsolja meg.
Resztelt 100-250g |10-20 perc 180 °C Nem
burgonya
Sult 200-500g |12-22 perc  |200 °C
burgonya
Steak 100-500g |8-12 perc 180 °C Igen
Sertésszelet |100-500g |10-14 perc 180 °C Igen
Hamburger |100-500g |7-14 perc 180 °C Igen
Csirkecomb |100-500g [18-22 perc  |180 °C Igen
Csirkemell 100-500g [10-15perc |180°C Igen
Toltott 100-400g |8-10 perc 200 °C Igen Y2 kanal
husszeletek olajjal

locsolja meg.
Rantott 100-500g [6-10 perc 200 °C Igen Y2 kanal
csirkefalatkak olajjal

locsolja meg.
Rantott 100-400g |6-10 perc 200 °C lgen
halszeletek
Bundas virsli [100-500g |13-15perc  |200 °C Nem
Rantottsajt |100-400g [8-10 perc 180 °C Igen
Toltott 100-400g |8-12 perc 180 °C Nem
z6ldség
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Elelmiszer |Témeg Elkészitési |H&mérséklet | Alapanyag |Megjegyzés
idé Osszerazasa
vagy meg-
forditasa
Torta / kalacs {300 g 20-25 perc 160 °C Nem Hasznaljon
sutSedényt
Sés torta 400 g 20-22 perc 180 °C Nem Hasznaljon
(quiche) sttéedényt
Muffin 300 g 15-18 perc | 200 °C Nem Hasznaljon
muffin format
Sés 400 g 10-20 perc | 160 °C Nem Hasznéljon
sitemény sit6edényt

Megjegyzés: A megadott sutési idSk csak tajékoztato jellegliek. A tényleges sitési idd
fligg az alapanyagok méretétdl és éllagatol. A sutési idéket egyéni igényei
és izlés szerint valtoztathatja meg.

Alatét
Az alétét segitségével egyszerre siithet kétféle alapanyagot (vagy két adagot). Az elsé

alapanyagot tegye a kosarba, erre tegye ra az alatétet, majd az alatétre tegye ra a masik
alapanyagot.

Figyelmeztetés! Amikor az alatétet is hasznalja, a sitSkosarat ne téltse tdl. Az aladtét nem
noveli a stit6kosar kapacitasat.

Tippek és tanacsok
A forrélevegds fritézben ugyanolyan ételek készithetSk, mint a hagyomanyos sitében.

A kisebb alapanyagokat a siitési id6 felénél razza 6ssze vagy forgassa at. Erre azért van
szlikség, hogy az alapanyag egyenletesebben siiljon at.

A siitési id6t az alapanyagok mennyiségétdl fliggben kell bedllitani. Minél tdbb az
alapanyag, annél hosszabb siitési id6t kell beéllitani. Es ez forditva is igaz.

Bizonyos élelmiszerek hozzasulhetnek a kosarhoz. Javasoljuk, hogy a sttékosarat
magas égési hémérsékletl olajjal (zsiradékkal) kenje be, majd a kosarba tegye bele az
alapanyagokat.

A késziilékben ne slisson magas zsirtartalmu alapanyagokat (pl. kolbaszt), mert a
kicsepegd zsir meggyulladhat.

A hasabburgonya ropogésabb lesz, ha azt kevés étolajban megforgatja.
Ne siisson egyszerre 500 g-nal tébb hasabburgonyat.
A bolti tészta gyorsabban elkészil, mint a hazi tészta.

Kalacsok, slitemények, kis tortak, sés torta (quiche) vagy mas folyékonyabb alapanyagok
sUtéséhez hasznaljon sit&formakat.

A forrélevegés készlléket ételek felmelegitéséhez is lehet hasznélni. A hémérsékletet
allitsa be 150°C-ra, a sttési id6t pedig 10 percre..

Figyelmeztetés! Az edénybe olajat vagy zsiradékokat dnteni tilos. Ezek begyulladhatnak.



Hazi hasabburgonya

1. Aburgonyét hdmozza meg, majd szeletelje egyforma darabokra.
2. Alaposan dblitse le vizzel és papirkendén széritsa meg.
3. Egy nagy edénybe 6ntson Y2 evSkanal olajat, és dobja ré a burgonya szeleteket. A szeleteket

alaposan forgassa at az olajban.
4. Aburgonyat dntse at egy nagy szitaba és hagyja lecsdpogni.
5. Rakja 4t a stit6kosarba, majd slisse meg.
Megjegyzés: Fontos, hogy a burgonya szeleteket alaposan szaritsa meg, miel6tt az olajba
forgatja. Csak igy lesz ropogés a hasabburgonya.

Automatikus kikapcsolas

A késziilékbe id&kapcsold van beépitve. Amikor az id6kapcsolé gomb a 0-ra fordul, akkor
sipszé hallatszik és a késziilék automatikusan kikapcsol. A készllék kézi kikapcsolasdhoz
az id6kapcsolé gombot forditsa a O jelre. Ha siités kdzben kihlzza a stitéedényt, akkor

a készllék sziinetelteti a stési folyamatot, az edény visszahelyezése utén a sltés
automatikusan folytatédik.

Talmelegedés elleni védelem

A készulék rendelkezik tulf(ités elleni védelemmel is. Ha a készilék h8mérd rendszere
meghibéasodik, akkor automatikusan bekapcsol a tulflités elleni védelem, a késziléket nem
lehet tovébb hasznélni. A héldzati csatlakozédugd kihtzasaval kapcsolja ki a késziiléket,
majd vérja meg a készilék leh(lését. Forduljon a mérkaszervizhez.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Béarmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése el6tt a késziiléket kapcsolja le,
és a halozati vezetéket is hizza ki. A forrdlevegds fritézt minden hasznélat utan tisztitsa
meg.

Figyelmeztetés! A késziiléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani,
vagy folyéviz alatt elmosni tilos.

A tisztitdshoz ne hasznéljon karcold szemcséket tartalmazé tisztitdszereket, drétszivacsot
vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazoé készitményeket.
Ezek a késziilék és tartozékai felliletén maradandd sériléseket okozhatnak.

Siitéedény, kosar és alatét

A sit8edényt, a kosarat és az alatétet mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el.
Oblitse le és szaritsa meg (vagy tordlje szarazra).

Amennyiben az edény és a kosar feliiletérdl nem tudja eltavolitani a ratapadt
élelmiszereket, akkor az edénybe 6ntsén meleg vizet, cseppentsen bele néhany csepp
mosogatdszert és tegye bele a kosarat. Hagyja 10 percig hatni, majd mosogassa el.

Késziilék belso tér

A belsé fellleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval térdlje meg. Papir térl6kendével
tordlje szérazra. A f(itStestrél a szennyezédéseket puha kefével tavolitsa el.
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Késziilék kiilso feliilete

A kiilsé fellleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval torélje meg. Majd tordlje

szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z8nyilasokba ne keriiljon viz.

Figyelmeztetés! A késziilék tartozékait mosogatdgépben elmosogatni nem lehet.

Tarolas

A térolas el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék és tartozékai tisztak és szarazok-e.

A terméket szaraz és 6l szell6z8, gyerekektd| és haziallatoktdl elzart helyen térolja.

A készlilékre ne helyezzen ra targyakat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A frit6z nem mkodik.

A hélézati csatlakozdédugd
nincs a fali aljzatba dugva.

Ellenérizze le, hogy a
csatlakozddugd be van-e
dugva a fali aljzatba.

Nincs sttési id8 bedllitva.

Allitson be siitési id6t, vagy
kapcsolja be az automatikus
sUtést.

A sitS8edény nincs helyesen
a készilékbe helyezve.

A stt8edényt szabalyszeriien
tegye a készilékbe.

Bekapcsolt a tulmelegedés
elleni védelem.

A hélozati csatlakozddugd
kihtizasaval kapcsolja ki

a késziléket, majd varja
meg a készilék lehdlését.
Forduljon a mérkaszervizhez.

Az étel kemény, nem silt
meg.

A kosarban tul sok az
alapanyag.

Kisebb adagokat stissén
meg.

Tul alacsony sutési
hémérséklet van beéllitva.

Allitson be magasabb
hémérsékletet.

A sttési idd tul rovid.

Allitson be hosszabb siitési
idét.

Az el8sltott alapanyag
ropogos.

Az el8slitott alapanyagokat
altaldban csak hagyomanyos
fritézben lehet elkésziteni.

Olyan el&siutott
alapanyagokat vasaroljon,
amelyeket hagyoméanyos
sttében lehet elkésziteni.

Az edényt nem lehet a
készilékbe dugni.

A kosarban tul sok az
alapanyag.

A kosarbdl vegyen ki
alapanyagot. A kosarba ne
tegyen tdl sok alapanyagot.

A kosarat rosszul helyezte a
stutéedénybe.

Tegye be helyesen a kosarat
az edénybe.




Probléma

Ok

Megoldas

A készulékbdl fehér fust
szall ki.

Bizonyos zsirosabb
alapanyagok a stités kdzben
nagyobb mennyiségi

zsirt eresztenek, ami miatt

a késziilékbdl fehér fust
szallhat ki.

Ne slisson tul zsiros
alapanyagokat a
készilékben.

Az edényben a korabbi
sUtésbél visszamaradt zsiros
szennyez&dés van.

Minden hasznélat utan
alaposan tisztitsa meg az
edényt és a kosarat is.

A hasabburgonya nem stilt
at egyenletesen.

Nem j6 burgonya fajtat
hasznalt.

Hasznéljon A vagy B tipust
burgonyat.

A burgonyat nem oblitette
le, a burgonyan keményité
maradt.

A friss burgonyaszeleteket
alaposan le kell &bliteni.

A hasébburgonya nem
ropogds.

A hasébburgonya
viztartalma és az olajban
valé megforgatésa hatéssal
van a hasabburgonya
ropogdssagara.

A hasébburgonyat jél
széritsa meg, majd olajban
forgassa at. A burgonyat
vékony szeletekre

szeletelje fel. A burgonyara
csepegtessen olajat, a
hasédbburgonya ropogdsabb
lesz.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megsziintetni, akkor a
késziiléket kapcsolja le és hizza ki a halézati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a mérkaszervizhez.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates that this product should not be treated as household
waste. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help protect the environment.
For more detailed information about the recycling of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal service provider, or the shop where you purchased the
item.

This product meets all of the related basic EU regulation requirements. The EU declaration of
conformity is available on www.alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union meet the requirements of Directive 2011/65/EU on
the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment
(RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall
behandelt werden darf. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemaf

entsorgt wird, tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei. Fir detailliertere Informationen

zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an lhre lokale Behorde, lhren
Hausmdllentsorgungsdienstleister oder das Geschéft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfiillt alle relevanten EU-Vorschriften. Die EU-Konformitatserklarung ist unter
www.alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Européaischen Union verkaufte Produkt erfiillt die Anforderungen der EU
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféhrlicher Stoffe in
Elektronikgeraten (RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, Ze tento vyrobek nesmi byt povazovan za domovni odpad.
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomahéte chranit Zivotni prosttedi. Pro podrobnéjsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku se prosim obratte na mistni Gfad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu nebo
obchodu, kde jste produkt zakoupili.

Tento vyrobek splriuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni o shodé je
k dispozici na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU omezujici
pouzivani nékterych nebezpednych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s komunalnym
odpadom. Ak vyrobok spravne zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotného prostredia.
Podrobnejsie informacie o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom zastupitelstve,

u poskytovatelov sluzieb likvidacie domového odpadu alebo v predajni, v ktorej ste vyrobok
zakdpili.

Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie o zhode je

k dispozicii na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Eurépskej dnii, spliia poziadavky smermice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach (RoHS).



MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként.

A termék helyes megsemmisitésének biztositasaval segit védeni a kdrnyezetet. A termék
Ujrahasznositasaval kapcsolatos részletesebb informaciokért, kérjik, forduljon a helyi
hatdsdgokhoz, a héztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.

Ez a termék megfelel az sszes ré vonatkozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.

Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.alzashop.com/DoC cimen érhetd el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek megfelelnek az elektromos és elektronikai

berendezésekben valé egyes veszélyes anyagok hasznlatanak korlatozasara vonatkozd
2011/65/EU (RoHS) irényelvnek.
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