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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria to protect the interests of employ-
ees, prevent their abuse and fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service center is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your
convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1. Children aged at least 8, persons with physical,
sensory or mental impairment, and the untrained
or inexperienced may use this appliance with
instruction or supervision in its safe use, provided
they understand the potential dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance should not be

performed by unsupervised children, and never by

children under 8 years of age.

4. Children under 8 should keep clear of the appliance
and its power supply.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

NOTICE. HOT SURFACE. The temperature of
accessible surfaces may be higher when the
appliance is in operation.
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Do not immerse the appliance, the power supply or
the plug in water or any other liquid.

The appliance is not designed to operate on an
external timer or remote control.

Clean the parts of the appliance that come into
contact with food according to the instructions in
this manual.

This appliance is designed for home cooking. Use it only for its intended
purpose. Do not use it for commmercial purposes, in an industrial or
laboratory environment, or outdoors.

Before connecting the plug of the power supply to the mains socket,
make sure that the voltage indicated on the type plate is the same as the
voltage in your socket.

Connect the plug of the power cable only to a properly grounded mains
socket.

Do not touch hot surfaces. Use handles or controls. Always wear
protective kitchen gloves when handling hot accessories.

Use only the accessories supplied with the appliance or recommended
by the manufacturer.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its
power cord or plug in water or any other liquid.

Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not let
the power cord hang over the edge of a table or work surface.

Place the appliance on a firm, flat and dry surface at a sufficient distance
from the mains socket. Ensure sufficient free space around the appliance
to ensure proper air circulation.

Do not place the appliance against a wall or another appliance.

Do not place the appliance on/near an electric or gas stove, oven or other
heat sources.

Do not install the appliance under upper kitchen cabinets, near
flammable materials or objects sensitive to heat.

This appliance is designed to be free-standing. It must not be installed or
used as a built-in or placed in a cabinet.

Always have the appliance properly and correctly assembled before use.
Never use it without a container or frying tray.

Before switching on the appliance, make sure that there are no foreign
objects in it.

Do not leave the appliance unattended while it is running.

Never handle the appliance when it is switched on and plugged into the
mains socket.

Be careful when carrying the appliance with hot oil or hot water.

Cook food in glass or metal containers that are intended for use in this
type of appliance. It is forbidden to cook food in containers made of
paper, cardboard, plastic, etc.

Do not overfill the frying basket.
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When removing the container with the basket, be careful not to get
scalded by the escaping steam, hot air or hot oil. Keep face and hands
away from escaping steam and hot air.

Do not place any objects on top of the appliance, even when not in use.
The top of the appliance is not intended for storage.

Be very careful when taking the container out of the fryer. The container,
frying basket and food are very hot. Fat and juices drip into the container
and can be very hot. Depending on the cooking time, very hot steam
may escape when the container is taken out of the body of the fryer.
There is a risk of serious burns.

Do not touch the heating element while the fryer is in operation. There is
a risk of serious burns.

Hot steam can escape from the vents when hot air frying. Keep your
hands and face away from the vents. There is a risk of scalding from the
hot steam.

Do not cover any accessories or food with aluminium foil or similar
material. There is a risk of the appliance overheating.

Do not put large pieces of food, food in foil or other metal packaging.
There is a risk of fire or electric shock.

The appliance is equipped with a safety fuse that automatically interrupts
operation of the appliance when you take the container out.

Do not cover the ventilation holes. There is a risk of the appliance
overheating.

You can switch the appliance off by pressing the on/off button. You can
switch the appliance off even when it is running.

Switch off and unplug the appliance when not in use, if it stays
unattended, before cleaning, moving or storing. Always allow the
appliance to cool completely before cleaning, moving or storing it.

Do not use metal scouring pads for cleaning, as pieces of metal can
cause a short circuit and electric shock.

Do not use the appliance if it is damaged, fell, does not work properly

or the power cable or plug is damaged. Do not use the appliance with
damaged accessories. Entrust the repair to an authorized service center
only. The appliance does not contain parts that can be repaired by the
user. All repairs, adjustments or other than normal maintenance may
only be carried out by a qualified authorized service person.

If you notice smoke coming out of the appliance, immediately switch
the appliance off and unplug it. Wait for the smoke to stop coming out
before you take the container out of the appliance.

You can store the supplied accessories in the appliance. Do not store
other foreign objects in the appliance.

Store the appliance in a well-ventilated place, out of the reach of children
and pets. Make sure it is disconnected from the power source before
storing.
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Overview

Control panel and display

Fryer interior space

Body of the fryer

Anti-slip feet

Removable container with viewing window
Handle

Frying tray

NoOoupNWN-

Control panel

8 Display

9 Temperature icons

10 Preset program buttons
11 Controls

Preset program buttons, control buttons and their meaning

Program for preparing fries Indoor light on/off

R

Chicken drumstick preparation 6

programme Extension of preparation time

Steak preparation programme Temperature setting

shrimp and seafood preparation Reduction of preparation time

programme
Self-setting temperature and Switching the fryer on/off and start-
cooking time programme ing the fryer

TECHNICAL SPECIFICATIONS

g TE

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1700 W

Dimensions 30x27x47cm (H*x W x D)
Weight 41kg

Container volume 8l
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Before First Use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outer surface of the appliance with a soft and dry sponge.

Wash the accessories in warm water with a little washing-up liquid. Rinse and wipe
dry.

Location

Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient distance
from the mains socket. Make sure that there is sufficient and clear space around the
oven for proper circulation and removal of excess heat (at least 20 cm). Check that the
oven is placed at a safe distance from flammable materials or objects.

Switching on for the first time

Before using the fryer for the first time, it is recommended that the fryer be turned on
empty for about 20 minutes to remove any grease that may have stuck during produc-
tion and to remove any unpleasant odours from the new appliance.

During this time, you may notice faint smoke and mild unpleasant smell. It is a normal
occurrence which does not affect correct operation of the appliance. Ventilate the
room properly afterwards.

Warning:
O When carrying the fryer, make sure to hold it safely from the bottom.
le) Never carry the appliance by the handle.
Using the fryer

1. Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient
distance from the mains socket.

2. Grip the container on the handle and pull it out of the fryer body.
3. Place the food you want to prepare in the frying tray.
Warning:
Do not overfill the container. Always put in the recommmended amount for
o the type of preparation.
4. Insert the frying tray into the body of the fryer.
Warning:
Do not use the deep fryer without a properly installed container and
le) frying tray in it.
5. Plug the power cord into an electrical outlet.
6. Pressthe button and the fryer will switch on.
7. Select one of the preset programs by pressing the corresponding program button -

see the instructions below for more information.

8. Pressthe button and the fryer will start. The cooking time countdown
commences.

9. During preparation, an audible warning will sound to stir or turn the food. Carefully

EN-9
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6.

remove the container from the fryer body. The fryer operation interrupts. Stir the
food and insert it back into the body of the fryer. The fryer resumes operation
automatically.

. You can also interrupt the preparation process by pressing the button. After
mixing and returning the container to the fryer body, you must press the
button to resume operation.

Juice and fat will drip into the container during cooking. Be careful when taking
the container out of the body of the fryer as juice and fat are very hot.

Note:

The rapid air heating technology constantly heats the air inside the fryer,
therefore taking the container out for a short time does not affect the
cooking process.

. Once the cooking process is completed, a sound alert sounds five times and the

fryer switches to standby mode.

. Grasp the container on the handle and pull it very carefully out of the fryer body.

Place the container to a heat-resistant pad.

. Check that the food is properly cooked. If they are not already, insert the container
into the fryer body and set the desired cooking time and temperature.

Note:
You can cancel the preparation at any time by long pressing the button

Warning:
When the cooking is complete, the container, the frying tray and the food
O will be very hot. Depending on the cooking time, very hot steam may
le) escape when the container is taken out of the body of the fryer. Be very
careful to avoid burns or scalds. Always wear kitchen gloves.

. Remove the food from the container. Always hold the container by its handle

and wear kitchen mitts. Use kitchen tongs to take out larger pieces of food. Use
wooden, plastic or metal kitchen utensils with plastic ends. Do not use all-metal
utensils as these may scratch the non-stick surface.

If you will no longer be using the fryer, unplug the power cord from the power
outlet and allow it to cool completely before cleaning it.

Preset programs table

Icon Meaning Default tem- Default cook- Set cooking
perature ing time time
eull? French fries 200 °C 20 min 1-60 min

Chicken drum- 200 °C 25 min 1-60 min
sticks

Shrimps/seafood 180 °C 10 min 1-60 min

@ Steak 180 °C 15 min 1-60 min
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Icon Meaning Default tem- Default cook- Set cooking
perature ing time time
{;’C’)} Custom program 80 °C 10 min 1-60 min

Temperature setting

1. Select one of the preset programmes.

2. Pressthe @ button repeatedly to set the desired temperature: 80 °C - 160 °C - 180
°C-200 °C.

Set cooking time
1. Select one of the preset programmes

2. Usethe @/@ buttons to set the desired preparation time. Each short press
changes the cooking time by 1 minute. Long press to change the cooking time by
5 minutes.

3. You can set the cooking time from 1to 60 minutes.

Note:
You can adjust the temperature and cooking time both before starting
the fryer and during cooking.

Cooking Tips

The hot air fryer can be used to cook the same dishes as a traditional oven.

Stir any smaller pieces halfway through cooking for optimal results of cooking. This
ensures that the food is cooked evenly.

You have to adjust the cooking time to the amount of food. The higher the amount of
food, the longer cooking time is required. And the other way round.

Some food may stick to the frying basket during cooking. Therefore we recommmend
spraying the frying basket with high smoke point cooking oil and then putting the
food inside.

Do not use the fryer to cook food with a high fat content (e.g. sausages) as this may
cause fire.

You can get crispy French fries by sprinkling a little vegetable oil over them.

You can use the hot air fridge to heat food, as well. Set the temperature to 160 °C and
the cooking time to 10 minutes.

Warning:
Do not pour oil or other liquids into the container. There is a risk of igni-
le) tion.

Homemade French fries

1. Peel the potatoes and cut them into French fries of the same size.

2. Rinse the French fries properly and dry them with a paper towel.

3. Pour Y2 cooking oil into a large bowl and add the French fries. Coat the fries well in
oil.

4. Empty the French fries into a colander and let them drain.

5. Place them into the frying basket and fry them.
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Note:

It is important to properly dry the French fries before dipping them in the
oil and let them drain before frying. Only in this way you can achieve the
crispy effect.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always switch off the appliance, disconnect the mains plug from the mains socket and
allow it to cool down completely before cleaning or any maintenance. Clean the hot air
fryer after each use.

O Warning:
b Never immerse the appliance, power cord or plug in water or other liquids.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Container and frying tray

Wash the container and frying tray in warm water with a little dishwashing liquid.
Rinse and wipe dry.

If food gets burnt on the frying tray, pour warm water with dishwashing liquid into
the container and put the frying tray inside. Let it work for about 10 minutes and then
clean.

Fryer interior space
Wipe the interior with a soft, slightly damp sponge. Dry it with a paper towel. Use a soft
brush to remove dirt from the heater.

Fryer outer surface

Wipe the outer surface of the fryer with a soft, slightly damp sponge. Wipe dry.
Make sure the water does not enter the fryer through the vents.

O Warning:
o No part of the hot air fryer is dishwasher safe.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

EN-12



TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The fryer does not work.

The fryer is not plugged
into a live socket/outlet.

Check that the plug is
correctly plugged into the
socket/check the power
supply.

The voltage indicated on
the label of the fryer does
not correspond to the volt-
age in your mains socket.

Check the voltage with
your electricity supplier.

The cooking time is not set.

Set the required cooking
time or choose an auto-
matic cooking program.

The container is not placed
correctly in the fryer.

Place the container cor-
rectly in the fryer.

The food is not cooked
through sufficiently.

There is too much food in
the container.

Cook the food in smaller
portions.

The set temperature is too
low.

Adjust the temperature.

The cooking time is too
short.

Increase the cooking time.

Pre-fried foods are not
crispy.

Pre-fried foods are suitable
for preparation in a tradi-
tional deep fryer.

Use a little table oil before
frying foods designed to
be cooked in a traditional
oven.

The container cannot be
placed in the fryer.

There is too much food in
the container.

Remove excessive
amounts. Do not overfill
the container and frying
tray.

White smoke comes out of
the fryer.

During cooking, food with
a high fat content release a
large amount of fat which
overheats and burns, caus-
ing the white smoke.

We do not recommend us-
ing the fryer to cook food
with a high fat content.

There are residues of fat
from previous cooking in
the container.

Clean both the container
and the frying basket prop-
erly after each use.

There is an unpleasant
smell from the fryer.

Raw materials were toast-

ed on the heating element.

After the fryer has cooled
down, clean the heating
element.

The buttons on the control
panel do not work.

The control panel is dirty
from water or oil residue.

Wipe the control panel or
your hands with a clean
cloth.

Your fingers are wet or
dirty with oil.

EN-13
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Problem

Cause

Solution

French fries are not fried
evenly.

You have used the wrong
potato type.

Use strong Type A or Type
B potatoes.

You did not rinse the
French fries enough, so
the excess starch was not
removed.

Rinse fresh chips properly
before frying.

French fries are not crispy
enough.

Crispiness of the French
fries depends on the
amount of oil used to
sprinkle and their content
of water.

Properly dry the French
fries before sprinkling

the oil over them. Cut the
potatoes into thin French
fries. Add a small amount
of oil for the French fries to
be properly crispy.

If the problem is not listed in the table above or if it persists, turn off the appliance,
unplug it from the mains, then contact an authorized service center.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kénnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig
dieses Benutzerhandbuch durch und be-
wahren Sie es fiir den kiinftigen Gebrauch
auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit verminderten physischen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen benutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber
die Anwendung des Gerats auf eine sichere Weise
belehrt wurden und eventuelle Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die gewodhnlich
durch den Anwender vorgenommen werden, durfen
nur Kinder durchfUhren, die alter als 8 Jahre sind
und beaufsichtigt werden.
4. Kinder unter 8 Jahre sind auf3er Reichweite des
Gerats und des Netzkabels zu halten.

WN
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Wenn die Stromversorgungsleitung beschadigt
ist, muss sie durch den Hersteller, seinen
Servicetechniker oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um eine gefahrliche
Situation zu vermeiden.

HINWEIS. HEISSE OBERFLACHE. Die
Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoher sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Das Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine Fernbedienung vorgesehen.
Reinigen Sie die Teile des Gerats, die in Kontakt mit
dem Gericht kommen, gemal3 den Anweisungen in

diesem Benutzerhandbuch.

Dieses Gerat ist fUr die Zubereitung von Lebensmitteln im Haushalt
vorgesehen. Verwenden Sie es nur flr die Zwecke, fuUr die es bestimmt
ist. Verwenden Sie es nicht fUr kommerzielle Zwecke, in einer Industrie-
oder Laborumgebung oder im Freien.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die
Steckdose, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Stecken Sie den Netzstecker nur in eine ordnungsgemaf geerdete
Netzsteckdose.

BerUhren Sie nicht die heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Criffe oder
Bedienelemente. Verwenden Sie stets Topflappen, wenn Sie mit dem
heiBen Zubehdér manipulieren.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller
empfohlene Zubehor.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat,
das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Platzieren Sie das Netzkabel so, damit es keine heiRe Oberflache berlhrt.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsflache hangen.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, gerade und trockene Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Steckdose. Sorgen Sie dafur, dass
um das Gerat herum genugend Freiraum vorhanden ist, um eine gute
Zirkulation zu gewahrleisten.

Stellen Sie das Gerat nicht gegen eine Wand oder ein anderes Gerat.
Stellen Sie das Gerat nicht auf/neben einen Elektro- oder Gasherd, einen
Ofen oder andere Warmequellen.

Installieren Sie das Gerat nicht unter Kichenoberschranke, in der Nahe
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

3.

32.
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von brennbaren Materialien oder hitzeempfindlichen Gegenstanden.
Dieses Gerat ist als freistehendes Gerat konzipiert. Es darf nicht als
Einbaugerat installiert oder verwendet oder in den Schrank platziert
werden.

Verwenden Sie das Gerat immer ordnungsgemafl und richtig
zusammengebaut. Verwenden Sie es nie ohne Behalter oder
Frittiereinlage.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass sich keine
Fremdkorper im Inneren befinden.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
Manipulieren Sie nicht mit dem Gerat, wenn es eingeschaltet und an die
Netzsteckdose angeschlossen ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat mit heiBem Ol oder heiBem
Wasser umstellen.

Bereiten Sie die Speisen in Glas- oder Metallbehaltern zu, die fur die
Verwendung in diesem Geratetyp vorgesehen sind. Es ist verboten,
Lebensmittel in Behaltern aus Papier, Pappe, Plastik usw. zuzubereiten.
Uberfullen Sie den Frittierkorb nicht.

Seien Sie beim Herausnehmen des Behalters mit Korb besonders
vorsichtig, um Verbrihungen durch austretenden Dampf, hei3e

Luft oder heiBes Ol zu vermeiden. Halten Sie Gesicht und Hande in
ausreichender Entfernung von austretendem Dampf und heif3er Luft.
Stellen Sie keine Gegenstande auf die Oberseite des Gerats, obgleich
es nicht benutzt wird. Die Oberseite ist nicht zur Lagerung von
Gegenstanden vorgesehen.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Behalter aus der Fritteuse
herausnehmen. Der Behalter, der Frittierkorb und die Lebensmittel sind
sehr heil3. Fett und Bratensaft tropfen in den Behalter und konnen sehr
heil3 sein. Je nach Lange der Kochzeit kann beim Herausziehen des
Behalters aus dem Korper der Fritteuse sehr heif3er Dampf entkommen.
Es besteht die Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.

BerUhren Sie das Heizelement nicht, wahrend die Fritteuse in Betrieb ist.

Es besteht die Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.

Beim HeiBluftfrittieren kann heiBer Dampf aus den LUftungsoffnungen
austreten. Halten Sie Hande und Gesicht in ausreichender Entfernung
von den LUftungsdffnungen entfernt. Es besteht Verbruhungsgefahr
durch heiBen Dampf

Decken Sie das Zubehor oder die Lebensmittel niemals mit Alufolie oder
ahnlichen Materialien ab. Das Gerat kann sich Uberhitzen.

Geben Sie keine grof3en Stlcke von Lebensmitteln, Speisen in Alufolie
oder in einer anderen Metallverpackungen hinein. Es besteht die Gefahr
einer Entzindung oder eines Stromschlags.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet, die das Gerat
automatisch abschaltet, wenn Sie den Behalter herausnehmen.

Decken Sie die LUftungsoffnungen nicht ab. Das Gerat kann sich
Uberhitzen.

Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste aus. Sie kénnen das Gerat
auch wahrend des Betriebs ausschalten.

DE -17
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39.

40.

41.

42.

43,

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie

es nicht benutzen, Sie es unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es reinigen,
umstellen oder lagern wollen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen,
bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Metall, da Metallstlcke einen
Kurzschluss oder einen Stromunfall verursachen kénnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist, heruntergefallen
ist, nicht richtig funktioniert oder das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
Zubehor. Lassen Sie die Reparatur durch einen autorisierten
Kundendienst vornehmen. Das Gerat enthalt keine Teile, die der
Benutzer selbst reparieren kdnnte. Lassen Sie samtliche Reparaturen,
Einstellungen oder andere nicht routinemafige Wartungsarbeiten

nur durch eine qualifizierte Person aus einer autorisierten
Kundendienststelle vornehmen.

Schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es vom Stromnetz,
wenn Rauch aus dem Gerat entkommt. Warten Sie, bis kein Rauch
austritt, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.

Sie kdnnen das mitgelieferte Zubehor im Gerat aufbewahren. Lagern Sie
im Gerat keine Fremdkorper.

Bewahren Sie das Gerat an einem gut bellfteten Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren auf. Vergewissern Sie sich, dass
es vor der Lagerung von der Stromqguelle getrennt ist.
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Ubersicht
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Bedienfeld mit Display
Innenbereich der Fritteuse
Fritteuse-Koérper
Anti-Rutsch-FuBe
Herausnehmbarer Behalter mit Sichtfenster
Griff
Frittiereinlage

Bedienfeld

8 Display

9 Temperatur-Anzeige
10 Tasten fiir voreingestellte Programme
11 Bedientasten

DE

Tasten fiir voreingestellte Programme, Steuertasten und ihre
Bedeutung

¢ QITE

Programm zur Zubereitung von
Pommes frites

Programm zur Zubereitung von
Huhnerkeulen

Programm zur Vorbereitung von
Steaks

Programm zur Zubereitung von
Garnelen und Meeresfruchten

Programm zur benutzerdefinier-
ten Einstellung der Temperatur
und der Kochzeit

Innenbeleuchtung einfaus
Verlangerung der Kochzeit

Temperatureinstellung

N
"
()

VerkUrzung der Kochzeit

Ein- und Ausschalten der Fritteuse
und Starten der Fritteuse

@ @

TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1700 W
Abmessungen 30 x 27 x 47 cm (H*xBxT)
Gewicht 41 kg

Volumen des Behilters 81
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VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehdr beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen und trockenen Schwamm
ab.

Waschen Sie das Zubehor in warmem Wasser mit etwas Geschirrspulmittel. Spulen Sie
es ab und wischen Sie es trocken.

Aufstellen

Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine feste, gerade und hitzebestandige Oberflache
in ausreichender Entfernung von der Steckdose. Vergewissern Sie sich, dass um die
Fritteuse herum genugend Platz ist, damit die Warme gut zirkulieren und abgefuhrt
werden kann (mindestens 20 cm). Vergewissern Sie sich, dass der Ofen in einem siche-
ren Abstand zu brennbaren Materialien oder Gegenstanden aufgestellt ist.

Das erste Einschalten

Wir empfehlen, die Fritteuse vor der Erstverwendung etwa 20 Minuten lang leer laufen
zU lassen, um das Fett, das sich wahrend der Produktion festsetzen konnte, zu entfer-
nen und um unangenehme Gerlche aus dem neuen Gerat zu entfernen.

Wahrend dieser Zeit kann die Fritteuse wenig Rauch oder einen unangenehmen
Geruch abgeben. Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die keinen Einfluss
auf den richtigen Betrieb des Gerats hat. Sorgen Sie daflr, dass der Raum gut gelUftet
wird.

Warnung:
O Achten Sie beim Umstellen der Fritteuse darauf, dass Sie sie gut von un-
b ten festhalten. Halten Sie das Gerat niemals am Griff, wenn Sie es umstel-
len.

Verwendung der Fritteuse
1. Stellen Sie die HeiBluft-Fritteuse auf eine feste, gerade und hitzebestandige
Oberflache in ausreichender Entfernung von der Steckdose.

2. Fassen Sie den Behalter am Griff und ziehen Sie ihn aus dem Korper der Fritteuse
heraus.

3. Geben Sie die zu frittierenden Lebensmittel in die Frittiereinlage.

Warnung:
Uberfullen Sie den Behalter nicht. Geben Sie in den Behélter stets die
o empfohlene Menge fur die jeweilige Zubereitungsart.
4. Geben Sie den Behalter mit der Frittiereinlage in den Koérper der Fritteuse.
Warnung:
O Verwenden Sie die Fritteuse nicht ohne ordnungsgemaf installierten
le) Behalter und Frittiereinlage.
5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
6. DrlUcken Sie die Taste , um die Fritteuse zu starten.
7. Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme, indem Sie die entsprechende
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Programmtaste dricken — weitere Informationen finden Sie in den nachstehenden
Anweisungen.

Drucken Sie die Taste , um die Fritteuse zu starten. Der Countdown beginnt.
Wahrend der Zubereitung ertdnt ein akustisches Warnsignal, das Sie dazu
auffordert, die Lebensmittel zu rUhren oder zu wenden. Nehmen Sie den Behalter
vorsichtig aus dem Korper der Fritteuse heraus. Der Betrieb der Fritteuse wird
unterbrochen. Mischen Sie die Lebensmittel und setzen Sie den Behalter zurlck in
den Korper der Fritteuse ein. Die Fritteuse nimmt den Betrieb automatisch wieder
auf.

. Sie kdnnen den Kochvorgang auch mit der Taste unterbrechen. Nach dem

Mischen der Lebensmittel und dem Wiedereinsetzen des Behalters in den
Korper der Fritteuse mussen Sie die Taste drlcken, um den Betrieb wieder
aufzunehmen.

Beim Kochen tropfen der Bratensaft und das Fett in den Behalter. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie den Behalter aus der Fritteuse herausnehmen, da der
Bratensaft und das Fett sehr heil3 sind.

Bemerkung:

Die Technologie der schnellen Lufterhitzung heizt die Luft im Inneren der
Fritteuse kontinuierlich auf, so dass ein kurzzeitiges Herausnehmen des
Behalters den Kochvorgang nicht beeintrachtigt.

. Sobald der Kochvorgang abgeschlossen ist, ertéont 5-mal ein akustisches

Warnsignal und die Fritteuse geht in den Standby-Modus Uber.

. Fassen Sie den Behalter am Griff und ziehen Sie ihn vorsichtig aus dem Korper der

Fritteuse heraus. Stellen Sie den Behalter auf eine hitzebestandige Unterlage.

. Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel fertiggekocht sind. Falls sie noch nicht

fertiggekocht sind, geben Sie den Behalter in den Korper der Fritteuse und stellen
Sie die gewulnschte Kochzeit und Temperatur ein.

Bemerkung:
Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit durch langes DrlUcken der Taste
abbrechen.
Warnung:
Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, sind der Behalter, die Frit-
O tiereinlage und die Lebensmittel sehr hei3. Je nach Lange der Kochzeit
p kann beim Herausziehen des Behalters aus dem Korper der Fritteuse sehr

heiBer Dampf entkommen. Seien Sie besonders vorsichtig, damit Sie sich
nicht verbrennen oder verbrihen. Verwenden Sie stets Topflappen.

. Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem Behalter. Fassen Sie den Behalter immer

am Griff an und tragen Sie Topflappen. Verwenden Sie eine Kichenzange, um
groBere Lebensmittelsticke herauszunehmen. Verwenden Sie Kuchenutensilien
aus Holz, Kunststoff oder Metall mit Kunststoffenden. Verwenden Sie keine
Ganzmetallutensilien, da diese die Antihaftbeschichtung zerkratzen konnen.

. Wenn Sie die Fritteuse nicht mehr benutzen, trennen Sie sie vom Stromnetz und

lassen Sie sie vollstandig abkuhlen, bevor Sie sie reinigen.
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Tabelle der voreingestellten Programme

Sym- Bedeutung Ausgangstem- | Anfangliche Einstellung der
bol peratur Kochzeit Kochzeit
eﬂll? Pommes frites 200 °C 20 Min. 1-60 min.

% HUhnerkeulen 200 °C 25 Minuten 1-60 min.

@ Steak 180 °C 15 Minuten 1-60 min.
Garnelen/Meeres- | 180 °C 10 Min. 1-60 min.
frichte
Benutzerdefinier- | 80 °C 10 Min. 1-60 min.
tes Programm

Temperatureinstellung

1. Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme.

2. Drucken Sie wiederholt die Taste @ um die gewunschte Temperatur einzustellen:
80 °C -160 °C -180 °C - 200 °C.

Einstellung der Kochzeit
1.  Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme

2. Stellen Sie mit den Tasten @/@ die gewlnschte Kochzeit ein. Mit jedem kurzen
Drucken wird die Kochzeit um 1 Minute verlangert. Durch langes DrUcken wird die
Kochzeit um 5 Minuten verlangert.

3. Sie kdnnen die Kochzeit von 1 bis 60 Minuten einstellen.

Bemerkung:
Sie kdnnen die Temperatur und die Kochzeit sowohl vor dem Einschalten
der Fritteuse als auch wahrend der Zubereitung einstellen.

Tipps und Ratschlige

In einer HeiBluftfritteuse lassen sich die gleichen Gerichte zubereiten wie in einem
herkdmmlichen Backofen.

RUhren Sie die kleineren Stlcke nach der Halfte der Kochzeit um, um optimale Ko-
chergebnisse zu erzielen. So wird sichergestellt, dass die Speisen gleichmafig zuberei-
tet werden.

Die Kochzeit sollte an die Menge der Lebensmittel angepasst werden. Je mehr Le-
bensmittel, desto langer muss die Kochzeit sein. Und andersherum.

Einige Lebensmittel kdnnen wahrend der Zubereitung am Frittierkorb festbacken. Wir
empfehlen daher den Frittierkorb zunachst mit Speisedl mit hohem Rauchpunkt zu
bespriuhen und erst dann die Lebensmittel hineinzulegen.

Zubereiten Sie in der Fritteuse keine stark fetthaltigen Lebensmittel (z. B. Wirstchen),
da sie sich entzinden kdénnten.

Pommes frites werden knusprig, wenn Sie sie mit etwas Pflanzendl bestreichen.

Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Stel-
len Sie die Temperatur auf 160 °C und die Kochzeit auf 10 Minuten ein.
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Warnung:
GieRen Sie kein Ol oder andere FlUssigkeiten in den Behalter. Es besteht
le) EntzUndungsgefahr.

Hausgemachte Pommes frites

1. Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in gleich gro3e Pommes frites.

2. Spulen Sie die Pommes frites gut ab und trocknen Sie sie mit einem Papiertuch
ab.

3. Geben Sie ¥z Essloffel Speisedl in eine groBe Schussel und geben Sie die Pommes
frites hinzu. Bestreichen Sie die Pommes frites mit ausreichend Ol.

4. Geben Sie die Pommes frites in ein Sieb lassen Sie sie abtropfen.

5. Geben Sie sie in den Frittierkorb und frittieren Sie sie.

Bemerkung:

Es ist wichtig, die Pornmes frites gut zu trocknen, bevor sie in Ol eingelegt
werden, und gut abzutropfen, bevor sie frittiert werden. Nur so werden sie
knusprig.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder warten. Reinigen Sie die
HeiBluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

Warnung:
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser
le) oder andere FlUssigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um irgendwelche Teile des
Gerats zu reinigen. Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommmen.

Behilter und Frittiereinlage

Waschen Sie den Behalter und die Frittiereinlage in warmem Wasser mit ein wenig
GeschirrspUlmittel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn Lebensmittel an der Frittiereinlage anbrennen, gief3en Sie warmes Wasser mit
GeschirrspUlmittel in den Behalter und legen Sie den Frittiereinlage hinein. Lassen Sie
es etwa 10 Minuten einwirken und reinigen Sie ihn.

Innenbereich der Fritteuse

Wischen Sie den Innenbereich mit einem weichen, leicht angefeuchteten Schwamm
ab. Trocknen Sie ihn mit einem Papiertuch ab. Verwenden Sie eine weiche Burste, um
Schmutz vom Heizelement zu entfernen.

AuBere Oberfliche der Fritteuse

Wischen Sie die AuBenflache der Fritteuse mit einem weichen, leicht angefeuchteten
Schwamm ab. Wischen Sie sie trocken.

Sorgen Sie dafur, dass kein Wasser durch die LUftungsoffnungen in die Fritteuse ein-
dringt.
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O Warnung:

Kein Teil der HeiBluftfritteuse ist spulmaschinenfest.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt

und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut belUfteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Die Fritteuse funktioniert
nicht.

Die Fritteuse ist nicht an
eine Steckdose/stromfuh-
rende Steckdose ange-
schlossen.

Vergewissern Sie sich, dass
der Stecker richtig in die
Steckdose eingesteckt ist/
Uberprufen Sie die Strom-
zufuhr.

Die auf dem Gerateschild
der Fritteuse angegebene
Spannung stimmt nicht
mit der Spannung lhrer
Steckdose Uberein.

Uberprifen Sie die Span-
nung bei lhrem Stroman-
bieter.

Die Kochzeit wurde nicht
eingestellt.

Stellen Sie die gewlinschte
Kochzeit ein oder wahlen
Sie das Automatikpro-
gramm aus.

Der Behalter ist nicht rich-
tig in die Fritteuse einge-
setzt.

Setzen Sie den Behalter
richtig in die Fritteuse ein.

Die Speisen sind nicht aus-
reichend durchgegart.

Geben Sie nicht zu viele Le-
bensmittel in den Behalter.

Bereiten Sie kleinere Men-
gen Lebensmittel zu.

Die Temperatur ist zu
niedrig.

Andern Sie die Temperatur.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Verlangern Sie die Koch-
zeit.

Vorgebratene Speisen sind
nicht knusprig.

Vorgebratene Speisen
sind fur die Zubereitung
in einer herkdmmlichen
Fritteuse geeignet.

Verwenden Sie vorgebra-
tene Lebensmittel, die

fur einen herkdbmmlichen
Backofen bestimmt sind,
und bestreichen Sie sie mit
etwas Speiseol.

Der Behalter lasst sich
nicht in die Fritteuse ein-
setzen.

Geben Sie nicht zu viele Le-
bensmittel in den Behalter.

Entfernen Sie UberschUssi-
ge Mengen. Fullen Sie den
Behalter und die Frittie-
reinlage nicht zu voll.
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Problem

Ursache

Lésung

Aus der Fritteuse tritt wei-
Ber Rauch aus.

Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt setzen beim
Kochen gro3e Mengen an
Fett frei, das Uberhitzt und
Uberkocht, was zu weiRem
Rauch fuhrt.

Wir empfehlen Ihnen,
keine Lebensmittel mit
hohem Fettgehalt in einer
Fritteuse zuzubereiten.

Im Behalter sind Fettreste
vom vorherigen Kochvor-
gang geblieben.

Reinigen Sie den Behalter
und den Frittierkorb nach

jedem Gebrauch grundlich.

Aus der Fritteuse kommt
ein unangenehmer Ge-
ruch.

Angebrannte Lebensmittel
am Heizelement.

Nachdem die Fritteuse
abgekuUhlt ist, reinigen Sie
das Heizelement.

Die Tasten auf dem Bedi-

enfeld funktionieren nicht.

Das Bedienfeld ist durch
Wasser- oder Olrlickstande
verschmutzt.

Wischen Sie das Bedien-
feld oder Ihre Hande mit
einem sauberen Tuch ab.

lhre lFinger sind nass oder
mit Ol verschmutzt.

Die Pommmes frites sind

nicht gleichmanig frittiert.

Sie haben die falsche Kar-
toffelsorte verwendet.

Verwenden Sie feste
Kartoffeln des Kochtyps A
oder B.

Sie haben die Pommes
frites nicht ausreichend
abgespult, so dass die
Uberschussige Starke nicht
entfernt wurde.

Spulen Sie frische Pommmes
frites vor dem Frittieren
gut ab.

Die Pommes frites sind
nicht knusprig genug.

Wie knusprig die Pommes
frites werden, hangt von
der Menge des Ols ab, mit
dem Sie sie bestreichen,
und vom Wassergehalt.

Trocknen Sie die Pommes
frites gut ab, bevor Sie sie
mit Ol bestreichen. Schnei-
den Sie die Kartoffeln in
dinne Pommes frites.
Geben Sie eine kleine
Menge Ol hinzu, damit

die Pommmes frites richtig
knusprig werden.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle.
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Ccz

Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebic¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi dlivéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich stran-
kach pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1. Tento spotrfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let
a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

2. Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

3. Cisténi a udrzbu provad&nou uzivatelem nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

4. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

5. Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

UPOZORNENI. HORKY POVRCH. Teplota
pristupnych povrchl muze byt vyssi, je-li
spotrebic v Cinnosti.
Neponorujte spotrebic, privodni kabel ani vidlici do
vody nebo jiné tekutiny.
Spotrebi¢ neni uréen pro cinnost prostrednictvim
vnéjsiho casového spinace nebo dalkového ovladani.
Casti spotfebice, které pfichazeji do kontaktu s
pokrmem, Cistéte podle pokynl v tomto nadvodu.

Tento spotiebic je uréen pro pripravu pokrm® v domacnosti. PouzZivejte
jej pouze k Gceldm, ke kterym je uréen. Nepouzivejte jej ke komerénim
Ucellm, v pramyslovém nebo laboratornim prostfedi ani venku.

Pred zapojenim vidlice napajeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte,
7e napéti uvedené na typovém stitku je shodné s napétim ve vasi
zasuvce.

Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu pouze do radné uzemnéné sitové
zasuvky.

Nedotykejte se horkych povrcht. PouzZivejte rukojeti nebo ovlddaci
prvky. Pfi manipulaci s horkym pfislusenstvim vzdy pouzivejte ochranné
kuchynské chhapky.

Pouzivejte pouze prislusenstvi, které je se spotfebicem dodavano nebo
které vyrobce doporucuje.

Abyste zabranili riziku Urazu elektrickym proudem, neponofujte
spotfebic, jeho prFivod ani vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

Napajeci privod vedte tak, aby se nedotykal horkého povrchu.
Nenechavejte pfivod viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy.
Umistéte spotfebi¢ na pevny, rovny a suchy povrch v dostate¢né
vzdalenosti od sitové zasuvky. Zajistéte okolo spotfebice dostatecny volny
prostor, aby byla zajisténa spravna cirkulace.

Nepokladejte spotrfebic proti zdi nebo jinému spotrebici.

Nepokladejte spotfebi¢ na/do blizkosti elektrického nebo plynového
sporaku, trouby ¢i jinych zdrojl tepla.

Neinstalujte spotfebi¢ pod horni kuchynskeé skfifiky, do blizkosti
hoflavych materialt nebo predmétu citlivych na teplo.

Tento spotrebic je uréen jako volné stojici. Nesmi byt instalovan ani
pouzivan jako vestavny ani umistény ve skfince.

Spotfebi¢ vzdy pouzivejte Fadné a spravné slozeny. Nikdy jej nepouzivejte
bez ndadoby nebo fritovaciho tacu.

Pred zapnutim spotfebice se ujistéte, Zze v ném nejsou umistény cizi
predmeéty.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, zatimco je v chodu.

Se spotfebicem nikdy nemanipulujte, pokud je zapnuty a zapojeny v
sitové zasuvce.

Budte opatrni pfi pfenaseni spotrebice s horkym olejem nebo horkou
vodou.
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33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43,

Pripravujte pokrmy ve sklenénych nebo kovovych nadobach, které jsou
uréeny pro pouziti v tomto typu spotfebice. Je zakdzano pfipravovat
pokrmy v nadobach z papiru, kartonu, plastu apod.

Fritovaci ko$ nepreplfiujte.

PFi vyjmuti nadoby s koSem dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neopafili
od unikajici pary a horkého vzduchu nebo rozpaleného oleje. Udrzujte
obli¢ej a ruce v dostatecné vzdalenosti od unikajici pary a horkého
vzduchu.

Na horni povrch spotfebic¢e nepokladejte zadné predmeéty, a to ani kdyz
jej nepouzivate. Horni povrch neni urc¢en ke skladovani.

Budte velmi opatrni pfi vyjimani nadoby z fritézy. Nadoba, fritovaci kos i
potraviny jsou velmi horké. Tuk a Stava odkapavaji do nddoby a mohou
byt velmi horké. V zavislosti na délce doby pfipravy mUze pfi vysunuti
nadoby z téla fritézy unikat i velmi horka para. Hrozi riziko vzniku vaznych
popalenin.

Nedotykejte se topného télesa, zatimco je fritéza v provozu. Hrozi riziko
vzniku vaznych popalenin.

PFi horkovzdudném fritovani mdze z ventilacnich otvord unikat horka
para. Mé&jte ruce a obli¢ej v dostate¢né vzdalenosti od ventilacnich otvord.
Hrozi opareni od horké pary.

Nezakryvejte zadné prislusenstvi ani potraviny alobalem nebo podobnym
materidlem. Hrozi prehrati spotrebice.

Nevkladejte velké kusy potravin, pokrmy v alobalu nebo jiném kovovém
obalu. Hrozi riziko vzniceni nebo Urazu elektrickym proudem.
Spotrebic je vybaven bezpecnostni pojistkou, kterd automaticky prerusi
chod spotrebice, kdyz z n&j vyjmete nadobu.

Nezakryvejte ventilacni otvory. Hrozi prehrati spotrebice.

Spotiebic vypnete tlacitkem zapnuti/vypnuti. Spotfebi¢ mzete vypnout i
béhem provozu.

Spotrebi¢ vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud jej nebudete
pouzivat, mé zUstat bez dozoru, pfed ¢isténim, premisténim nebo
ulozenim. Pred cCisténim, pfemisténim nebo ulozenim nechte spotrebic
vzdy zcela vychladnout.

K ¢isténi nepouzivejte kovoveé draténky, nebot kousky kovu mohou
zpUsobit zkrat a Uraz elektrickym proudem.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny, spadl, nefunguje spravné,
je poskozeny napajeci pfivod nebo vidlice. Nepouzivejte spotfebic s
poskozenym prislusenstvim. Opravu svéfte pouze autorizovanému
servisu. Spotfebi¢ neobsahuje dily, které by mohl uzivatel sdm opravit.
Veskeré opravy, sefizeni i jinou nez béZznou Udrzbu smi provadét pouze
kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Spotrebi¢ okamzité vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud
zaznamenate kour vychazejici z néj. Vyckejte, az kour pfestane vychazet,
nez vyjmete nadobu ze spotfebice.

Do spotfebic¢e mUzete ulozit dodavané prislusenstvi. Neskladujte ve
spotfebicijiné cizi predméty.

UloZte spotfebi¢ na dobfe vétrané misto, mimo dosah déti a domacich
mazlickd. Ujistéte se, Ze je odpojeny od zdroje napdjeni pred ulozenim.
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Piehled

Ovladaci panel s displejem
VnitFni prostor fritézy

Télo fritézy

Protiskluzové nohy
Vyjimatelna nadoba s prazorem
Madlo

Fritovaci tac

NoOoupNWN-

Ovladaci panel

8 Displej

9 lkony teplot

10 Tlaéitka pfednastavenych programu
1 Ovladaci tlacitka

Tlaéitka pirednastavenych programu, ovladacich tlaéitek a
jejich vyznam

- o Rozsviceni/zhasnuti vnitfniho pro-
Program pfipravy hranolkd storu

T
Program pripravy kurecich palicek Prodlouzeni doby pfipravy

5

Program pfipravy steakl g

Mo

Nastaveni teploty

Program pfipravy krevet a mor- =' . . o
skych plodd e Zkraceni doby pfipravy

Program vlastniho nastaveni tep- Zapnutifvypnuti fritézy a spusténi
loty a doby pfipravy fritézy

TECHNICKE PARAMETRY

g TE

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
Piikon 1700 W

Rozmeéry 30 x 27 x 47 cm (vx$xh)
Hmotnost 41 kg

Objem nadoby 8
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POUZITI

Pfed prvnim pouzitim

Vyjmeéte spotrebic a jeho prislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze jste
vyjmuli vSechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani pFislusenstvi
poskozeny.

Otrete vnéjsi povrch spotfebice mékkou a suchou houbickou.

Omyjte prislusenstvi v teplé vodé s trochou kuchynského prostfedku na myti nadobi.
Oplachnéte a otfete dosucha.

Umisténi

Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostatec¢né
vzdalenosti od sitové zasuvky. Ujistéte se, Ze je okolo trouby dostatecny a volny prostor
pro spravnou cirkulaci a odvod prebytecného tepla (alespon 20 cm). Zkontrolujte, Ze je
trouba umisténa v bezpecné vzdalenosti od hoflavych materiald nebo predmétd.

Prvni zapnuti

Pred prvnim pouzitim doporucuje fritézu zapnout naprazdno po dobu asi 20 minut,
aby doslo k odstranéni mastnoty, ktera mohla ulpét pfi vyrobé, a k odstranéni nepfi-
jemného zapachu z nového spotrebice.

B&hem této doby mUzZete zaznamenat slaby kouf a mirny nepfijemny zépach. Jedna
se o normalni jev a neovliviiuje to spravny chod spotfebice. Mistnost poté radné vyvét-
rejte.

Varovani:

O PFi pfenaseni se ujistéte, Ze jste ji bezpec¢né uchopili zespodu. Nikdy ne-
le) prenasejte spotrebic¢ za madlo.
Pouziti fritézy

1. Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v
dostate¢né vzdalenosti od sitové zasuvky.

2. Uchopte nadobu na madlo a vytadhnéte ji z téla fritézy.
3. Na fritovaci tac vlozte potraviny, které chcete pfipravit.
Varovani:
O Nadobu nepreplnujte. Vkladejte vzdy doporucené mnozstvi pro dany typ
o pfipravy.
4. Nadobu s fritovacim tacem vilozte do téla fritézy.
O Varovani:
Nepouzivejte fritézu bez Fadné instalované nadoby a fritovaciho tacu v ni.
5. Zapojte zastrcku privodniho kabelu do sitové zasuvky.
6. Stisknéte tlacitko a fritéza se zapne.
7. Vyberte jeden z pfednastavenych programu stisknutim pfislusného tlacitka
programu - vice informaci dale v navodu.
8. Stisknéte tlacitko a fritéza se spusti. Spusti se odpocitavani doby pfipravy.

9. Béhem pripravy zazni zvukové upozornéni, abyste potraviny promichali nebo
otocili. Opatrné vyjméte nadobu z téla fritézy. Chod fritézy se prerusi. Potraviny
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promichejte a poté vlozte zpét do téla fritézy. Chod fritézy se automaticky obnovi.

10. Proces pfipravy muUzete rovnéz prerusit stisknutim tlacitka . Po promichani a

vraceni nadoby do téla fritézy je nutné stisknout tlacitko , abyste obnovili jeji
chod.

Béhem pripravy bude stava a tuk odkapavat do nadoby. Budte opatrni pfi vyjimani
nadoby z téla fritézy, nebot Stava a tuk jsou velmi horkeé.

Poznamka:
Technologie rychlého ohfevu vzduchu jej neustale ohfiva uvnitf fritézy, a
proto vytazeni nadoby na kratkou dobu neovlivni proces pfipravy.

12. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, zazni pétkrat zvukové upozornéni a fritéza se

pfepne do pohotovostniho rezimu.

. Uchopte nadobu za madlo a velmi ji opatrné vytahnéte z téla fritézy. Polozte
nadobu na tepelné odolnou podlozku.

14. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné opecené. Pokud jesté nejsou, vlozte

15.

16.

nadobu do téla fritézy a nastavte pozadovanou dobu pfipravy a teplotu.

Poznamka:
Pripravu muazete kdykoli zrusit dlouhym stisknutim tlacitka .

Varovani:

Po dokonc&eni pfipravy budou nadoba, fritovaci tac i potraviny velmi horkeé.
O V zavislosti na délce doby pfipravy muize pfi vysunuti nddoby z téla fritézy
o unikat i velmi horka para. Budte zvlasté opatrni, abyste se nepopalili nebo

neoparili. Vzdy noste kuchynské chhapky.

Vyjmeéte potraviny z nadoby. VZzdy drzte nadobu za jeji rukojet a noste kuchynské
chniapky. Vétsi kusy potravin vyjméte pomoci kuchynskych klesti. Pouzivejte
drevéné, plastové nebo kovové kuchyrské nacini s plastovym zakoncenim.
Nepouzivejte celokovové nacini, nebot by mohlo dojit k poskrabani nepfilnavého
povrchu.

Pokud nebudete fritézu jiz pouzivat, odpojte zastréku privodniho kabelu od sitové

zasuvky a nechte ji zcela vychladnout pred jejim vycisténim.

Tabulka pFednastavenych programu

lkona | Vyznam Vychozi teplota | Vychozi doba Nastaveni doby
pripravy pripravy
{\ﬂ*‘[? Hranolky 200 °C 20 min 1-60 min

Kureci palicky 200 °C 25 min 1-60 min

Krevety/morské 180 °C 10 min 1-60 min
plody

@ Steak 180 °C 15 min 1-60 min
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lkona | Vyznam Vychozi teplota | Vychozi doba Nastaveni doby
pripravy pripravy
{;’C’)} Vlastni program 80 °C 10 min 1-60 min
Nastaveni teploty

1. Vyberte jeden z pfednastavenych programdu.

2. Opakovanym stisknutim tlacitka @ nastavte pozadovanou teplotu: 80 °C - 160 °C —
180 °C - 200 °C.

Nastaveni doby pripravy

1. Vyberte jeden z pfednastavenych programd

2. Tlaél'tky@/@ nastavte pozadovanou dobu pfipravy. Kazdym kratkym stisknutim
zmeénite dobu pfipravy o 1 minutu. Dlouhym stisknutim zménite dobu pfipravy o 5
minut.

3. Dobu pfipravy muZete nastavit od 1do 60 minut.

Poznamka:
Teplotu i dobu pfipravy mizete upravit jak pred spusténim fritézy, tak
béhem pripravy.

Tipy a rady

V horkovzdusné fritéze je mozné pfripravit stejné pokrmy jako v tradi¢ni troubé.

Mensi kousky v poloviné pfipravy promichejte, abyste dosahli optimalnich vysledku
pfipravy. Tim zajistite, ze potraviny budou rovnomérné pripravené.

Dobu pFipravy je tfeba pfizplsobit mnozstvi potravin. Cim je mnoZstvi potravin vy3si,
tim delsi doba je nutna k jejich pfipravé. A naopak.

Nékteré potraviny se mohou béhem pripravy pripéct k fritovacimu koSi. Doporucuje-
me proto nejdfive nastfikat fritovaci kos stolnim olejem s vysokym bodem zakoureni a
poté vlozte potraviny.

Ve fritéze nepfipravujte potraviny s vysokym obsahem tuku (napft. klobasy), nebot by
mohlo dojit ke vzniceni.

Kfupavych hranolek doséhnete, kdyz je potrete trochou rostlinného oleje.
Horkovzdusnou fritézu mulzete pouzivat i k ohfevu potravin. Nastavte teplotu na 160 °C
a dobu pfipravy na 10 minut.

O Varovani:
p Do nadoby nelijte olej ani jiné tekutiny. Hrozi riziko vzniceni.

Domaci hranolky

1. Oloupejte brambory a nakrajejte je na stejné velké hranolky.

2. Hranolky radné oplachnéte a vysuste papirovou utérkou.

3. Do velké misy nalijte ¥z Izice stolniho oleje a pridejte hranolky. Dobre obalte
hranolky v oleji.

4. Hranolky presypte do cedniku a nechte okapat.

5. VlozZte do fritovaciho koSe a osmazte.
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Poznamka:
Je dUlezité hranolky fadné osusit, nez je obalite v oleji, a okapat, nez je
budete smazit. Jen tak dosahnete kfupavého efektu.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou vzdy spotfebic vypnéte, odpojte vidlici napaje-
ciho pfivodu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout. Horkovzdusnou fritézu
Cistéte po kazdém pouziti.

Varovani:
Nikdy neponofujte spotfebic, napajeci privod ani vidlici do vody ¢i jiné
le) tekutiny.

K Cisténi zadnych Casti spotfebice nepouzivejte umeélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Nadoba a fritovaci tac

Nadobu a fritovaci tdc omyjte v teplé vodé s trochou kuchyrského prostfedku na myti
nadobi. Oplachnéte a otrfete dosucha.

Pokud dojde k pripeceni potravin k fritovacimu tacu, nalijte do nadoby teplou vodu s
kuchyrniskym prostfedkem na myti nddobi a vloZte fritovaci tédc dovnitf. Nechte pUsobit
asi 10 minut a poté vycistéte.

Vnitini prostor fritézy

Otrete vnitini prostor mékkou, mirné navih¢enou houbickou. Osuste papirovou utér-
kou. K odstranéni necistot z topného télesa pouzijte mékky kartacek.

Vnéjsi povrch fritézy

Otrete vnéjsi povrch fritézy meékkou, mirné navihéenou houbickou. Otfete dosucha.
Zajistéte, aby voda nevnikla dovnitr fritézy skrz ventila¢ni otvory.

O Varovani:
Zadna ¢ast horkovzdusné fritézy neni urcena pro myti v mycce.

Ulozeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze jsou spotrebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotrebic a jeho pfislusenstvi ulozte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti
nebo domacich mazlickd.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty.
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RESENi PROBLEMU

Problém

PFi€¢ina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni zapojena v
zasuvce/zasuvka neni pod
napéetim.

Zkontrolujte, ze je vidlice
spravné zapojena v zasuv-
ce/zkontrolujte dodavku
elektrické energie.

Napéti uvedené na stitku
fritézy neodpovida napéti
ve vasi sitové zasuvce.

Zkontrolujte napéti u svého
dodavatele elektrické
energie.

Neni nastavena doba
pripravy.

Nastavte pozadovanou
dobu pfipravy nebo zvolte
program automatické
pfipravy.

Nadoba neni spravné vlo-
Zzena ve fritéze.

Vlozte nadobu fadné do
fritézy.

Potraviny nejsou dostatec-
né propeceny.

V nadobé je pfilis mnoho
potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Doba pfipravy je kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Prfedsmazené potraviny
nejsou kfupavé.

Predsmazené potraviny
jsou vhodné pro pfipravu v
tradiéni fritéze.

Pouzivejte pfedsmaze-

né potraviny uréené pro
pfipravu v tradi¢ni troubé a
potrete je trochou stolniho
oleje.

Nadobu neni mozné zasu-
nout do fritézy.

V nadobé je prilis mnoho
potravin.

Odeberte nadmérné
mnozstvi. Nadobu a frito-
vaci tac nepreplnujte.

Z fritézy unika bily koufr.

Potraviny s vysokym obsa-
hem tuku béhem pfipravy
uvolAuji velké mnozstvi
tuku, ktery se nadmeérné
zahtiva a prepaluje, a to
zpUsobuje bily kouft.

Doporucujeme nepfipra-
vovat potraviny s vysokym
obsahem tuku ve fritéze.

V nadobé zUstaly zbytku
tuku z predchozi pfipravy.

Po kazdém pouziti fradné
vycistéte nadobu i fritovaci
kos.

Z fritézy je citit nepfrijemny
zapach.

Na topné téleso se pfipekly
suroviny.

Po vychlazeni fritézy ociste-
te topné téleso.

Tlacitka na ovladacim pa-
nelu nefunguiji.

Ovladaci panel je Spinavy
od vody nebo zbytkd oleje.

Otrete ovladaci panel nebo
ruce Cistou utérkou.

Mate vihké prsty nebo
Spinavé od oleje.
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Problém

Pfi¢ina

Reseni

Hranolky nejsou rovnomeér-
né osmazené.

Pouzili jste nespravny typ
brambor.

Pouzivejte pevné brambory
varného typu A nebo B.

Hranolky jste nedostatec¢né
oplachli, aby se odstranil
nadbytec¢ny Skrob.

Radné oplachnéte Cerstvé
hranolky pfed smazenim.

Hranolky nejsou dostatec-
né kifupavé.

KFupavost hranolk( zavisi
na mnozstvi oleje, kterym
je potrete, a obsahu vody
v nich.

Hranolky radne osuste, nez
je potrete olejem. Nakra-
jejte brambory na tenké
hranolky. Pridejte malé
mnozstvi oleje, aby byly
hranolky fradné kifupavé.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastréku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stfedisko.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dal-
Sich strankach a oboznamit vas so vSetkymi jeho funkciami a sp6-
sobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitaj-
te tento manual a uschovajte ho na buduce
pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8

rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod

dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu

vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a

pod dozorom.

4. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo
dosahu spotrebica a jeho privodu.

5. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

W N
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

UPOZORNENIE. HORUCI POVRCH. Teplota
pristupnych povrchov méze byt vyssia, ak je
spotrebic v Cinnosti.

Neponarajte spotrebic, privodny kabel ani vidlicu do
vody alebo inej tekutiny.

Spotrebic nie je urCeny na ¢innost prostrednictvom
vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového
ovladania.

Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do kontaktu s

pokrmom, Cistite podla pokynov v tomto navode.

Tento spotrebic je urCeny na pripravu pokrmov v domacnosti. Pouzivajte
ho iba na Ucely, na ktoré je urceny. Nepouzivajte ho na komercné ucely, v
priemyselnom alebo laboratérnom prostredi ani vonku.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zadsuvky sa uistite,
ze napatie uvedené na typovom stitku je zhodné s napatim vo vasej
zasuvke.

Zapdjajte vidlicu napdjacieho privodu iba do riadne uzemnenej sietovej
ZasuvKky.

Nedotykajte sa horudcich povrchov. Pouzivajte rukovati alebo ovladacie
prvky. Pri manipulacii s hordcim prislusenstvom vzdy pouzivajte
ochranné kuchynskeé lapky.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebicom dodava alebo ktoré
vyrobca odporuca.

Aby ste zabranili riziku Urazu elektrickym prddom, neponarajte spotrebic,
jeho privod ani vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Napajaci privod vedte tak, aby sa nedotykal horiceho povrchu.
Nenechavajte privod visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.
Umiestnite spotrebic na pevny, rovny a suchy povrch v dostatocnej
vzdialenosti od sietovej zasuvky. Zaistite okolo spotrebi¢a dostatocny
volny priestor, aby bola zaistena spravna cirkulacia.

Nekladte spotrebic proti stene alebo inému spotrebicu.

Nekladte spotrebi¢ na/do blizkosti elektrického alebo plynového sporaka,
rary Ci inych zdrojov tepla.

Neinstalujte spotrebic pod horné kuchynské skrinky, do blizkosti
horlavych materidlov alebo predmetov citlivych na teplo.

Tento spotrebic je ur¢eny ako volne stojaci. Nesmie sa inStalovat ani
pouzivat ako vstavany ani umiestneny v skrinke.

Spotrebic vzdy pouzivajte riadne a spravne zlozeny. Nikdy ho
nepouzivajte bez nadoby alebo fritovacej tacky.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, ze v hom nie sU umiestnené cudzie
predmety.

Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru, zatial ¢o je v chode.

So spotrebicom nikdy nemanipulujte, ak je zapnuty a zapojeny v sietovej
zasuvke.

Budte opatrni pri prenasani spotrebica s hordcim olejom alebo hordcou
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26.

27.

28.

29.

30.

3.

32.

33.

34.

35.

36.
37.

38.

39.

40.

41.

42.

43,

vodou.

Pripravujte pokrmy v sklenenych alebo kovovych nadobach, ktoré su
uréené na pouzitie vtomto type spotrebica. Je zakdzané pripravovat
pokrmy v nadobach z papiera, kartonu, plastu a pod.

Fritovaci kds nepreplfiujte.

Pri vybrati nddoby s koSom dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa
neoparili od unikajucej pary a horuceho vzduchu alebo rozpaleného
oleja. Udrzujte tvar a ruky v dostato¢nej vzdialenosti od unikajlcej pary a
hordceho vzduchu.

Na horny povrch spotrebica nekladte ziadne predmety, a to ani ked ho
nepouzivate. Horny povrch nie je ur¢eny na skladovanie.

Budte velmi opatrni pri vyberani nadoby z fritézy. Nadoba, fritovaci ks aj
potraviny su velmi hordce. Tuk a Stava odkvapkavaju do nadoby a mézu
byt velmi hortce. V zavislosti od dizky ¢asu pripravy méze pri vysunuti
nadoby z tela fritézy unikat aj velmi hordca para. Hrozi riziko vzniku
vaznych popalenin.

Nedotykajte sa ohrievacieho telesa, zatial Co je fritéza v prevadzke. Hrozi
riziko vzniku vaznych popalenin.

Pri teplovzdusnom fritovani mdze z ventilacnych otvorov unikat horuca
para. Majte ruky a tvar v dostato¢nej vzdialenosti od ventilacnych otvorov.
Hrozi oparenie od horucej pary.

Nezakryvajte zZiadne prislusenstvo ani potraviny alobalom alebo
podobnym materidlom. Hrozi prehriatie spotrebica.

Nevkladajte velké kusy potravin, pokrmy v alobale alebo inom kovovom
obale. Hrozi riziko vznietenia alebo uUrazu elektrickym prddom.
Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktord automaticky
prerusi chod spotrebica, ked' z neho vyberiete nddobu.

Nezakryvajte ventilacné otvory. Hrozi prehriatie spotrebica.

Spotrebic vypnete tlacidlom zapnutia/vypnutia. Spotrebi¢ mbdzete vypnut
aj pocas prevadzky.

Spotrebi¢ vypnite a odpojte od zdroja napdjania, ak ho nebudete
pouzivat, ma zostat bez dozoru, pred Cistenim, premiestnenim alebo
ulozenim. Pred Cistenim, premiestnenim alebo ulozenim nechajte
spotrebic vzdy celkom vychladnut.

Na Cistenie nepouzivajte kovové drotenky, pretoze kusky kovu mozu
sposobit skrat a Uraz elektrickym pradom.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny, spadol, nefunguje spravne,

je posSkodeny napajaci privod alebo vidlica. NepouZivajte spotrebic s
poskodenym prislusenstvom. Opravu zverte iba autorizovanému servisu.
Spotrebi¢ neobsahuje diely, ktoré by mohol pouZivatel'sdm opravit.
VSetky opravy, nastavenia alebo inU nez beznd udrzbu smie vykonavat
iba kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Spotrebi¢ okamzite vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak
zaznamenate dym vychadzajuci z neho. Vyckajte, az dym prestane
vychadzat, nez vyberiete nddobu zo spotrebica.

Do spotrebic¢a mdzete ulozit dodavané prislusenstvo. Neskladujte v
spotrebici iné cudzie predmety.

UloZte spotrebi¢ na dobre vetrané miesto, mimo dosahu deti a domacich
maznacikov. Uistite sa, Ze je odpojeny od zdroja napajania pred uloZzenim.
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Prehlad

Ovladaci panel s displejom
Vnutorny priestor fritézy

Telo fritézy

ProtiSmykové ndzky
Vyberatelna nadoba s priezorom
Drzadlo

Fritovacia tacka

NoOoupNWN-

Ovladaci panel

8 Displej

9 lkony teplot

10 Tlacidla prednastavenych programov
11 Ovladacie tlacidla

Tla¢idla prednastavenych programov, ovladacich tla¢idiel a ich
vyznam

. . Rozsvietenie/zhasnutie vnutorného
Program pripravy hranolcekov B
priestoru

Program pripravy kuracich dol- é'} o .
nych stehien e PredlZenie ¢asu pripravy

5

@ Program pripravy steakov

&m

Nastavenie teploty

Program pripravy kreviet a mor- =' . L .
skych plodov e Skratenie ¢asu pripravy

Program vlastného nastavenia Zapnutie/vypnutie fritézy a spuste-
teploty a ¢asu pripravy nie fritézy

TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1700 W

Rozmery 30x27 x47cm (v xS xh)
Hmotnost 4.1 kg

Objem nadoby 8
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POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, ze ste
vybrali vietky komponenty. Skontrolujte, Ci nie su spotrebic a prislusenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebic¢a makkou a suchou hubkou.

Umyte prislusenstvo v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Umiestnenie

Umiestnite teplovzdusnu fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostato¢nej
vzdialenosti od sietovej zasuvky. Uistite sa, zZe je okolo rdry dostatocny a volny priestor
na spravnu cirkulaciu a odvod prebytoc¢ného tepla (aspon 20 cm). Skontrolujte, Ci je

rdra umiestnena v bezpecnej vzdialenosti od horlavych materidlov alebo predmetov.

Prvé zapnutie

Pred prvym pouzitim odporuc¢ame fritézu zapnut naprazdno na asi 20 minut, aby dos-
lo k odstraneniu mastnoty, ktord mohla prilipndt pri vyrobe, a k odstraneniu neprijem-
ného zapachu z nového spotrebica.

Za tento ¢as mobzete zaznamenat slaby dym a mierny neprijemny zapach. Ide o nor-
malny jav a neovplyviuje to spravny chod spotrebica. Miestnost potom riadne vyvetraj-
te.

Varovanie:
O Pri prenasani sa uistite, Ze ste ju bezpecne uchopili zospodu. Nikdy nepre-
le) nasajte spotrebic za drzadlo.

Pouzitie fritézy

1. Umiestnite teplovzdusnu fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v
dostato¢nej vzdialenosti od sietovej zasuvky.

2. Uchopte nadobu za drzadlo a vytiahnite ju z tela fritézy.
3. Do fritovacej tacky vlozte potraviny, ktoré chcete pripravit.
Varovanie:
O Nadobu nepreplnujte. Vkladajte vzdy odpordcané mnozstvo pre dany typ
o pripravy.
4. Nadobu s fritovacou tackou viozte do tela fritézy.
Varovanie:
O Nepouzivajte fritézu bez riadne instalovanej nadoby a fritovacej tacky v
le) nej.
5. Zapojte zastrcku privodného kabla do sietovej zasuvky.
6. Stlacte tlacidlo a fritéza sa zapne.
7. Vyberte jeden z prednastavenych programov stlacenim prislusného tlacidla
programu - viac informacii dalej v nadvode.
8. Stlacte tlacidlo a fritéza sa spusti. Spusti sa odpocitavanie ¢asu pripravy.

9. Pocas pripravy zaznie zvukové upozornenie, aby ste potraviny premiesali alebo
otocili. Opatrne vyberte nadobu z tela fritézy. Chod fritézy sa prerusi. Potraviny
premiesajte a potom vlozte spat do tela fritézy. Chod fritézy sa automaticky obnovi.
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10. Proces pripravy mobzete takisto prerusit stlacenim tlacidla . Po premiesani a
vrateni nadoby do tela fritézy je nutné stlacit tlacidlo , aby ste obnovili jej chod.

1. Pocas pripravy budu stava a tuk odkvapkavat do nadoby. Budte opatrni pri
vyberani nadoby z tela fritézy, pretoze Stava a tuk sud velmi horuce.

Poznamka:
Technoldgia rychleho ohrevu vzduchu ho neustale ohrieva vnutri fritézy, a
preto vytiahnutie nddoby na kratky ¢as neovplyvni proces pripravy.

12. Hned ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie a
fritéza sa prepne do pohotovostného rezimu.

13. Uchopte nadobu za drzadlo a velmi opatrne ju vytiahnite z tela fritézy. Polozte
nadobu na tepelne odolnu podlozku.

14. Skontrolujte, Ci sU potraviny spravne opecené. Ak este nie sy, vlozte nadobu do tela
fritézy a nastavte pozadovany ¢as pripravy a teplotu.

Poznamka:
Pripravu mozete kedykolvek zrusit dlhym stlacenim tlacidla .

Varovanie:
Po dokonceni pripravy budu nadoba, fritovacia tacka aj potraviny velmi
O horuce. V zavislosti od dlZzky ¢asu pripravy méze pri vysunuti nddoby z
Pe) tela fritézy unikat aj velmi hordca para. Budte obzvlast opatrni, aby ste sa
nepopalili alebo neoparili. Vzdy noste kuchynské lapky.

15. Vyberte potraviny z nadoby. Vzdy drzte nadobu za jej rukovat a noste kuchynské
lapky. Vacsie kusy potravin vyberte pomocou kuchynskych kliesti. Pouzivajte
drevené, plastove alebo kovove kuchynské nacinie s plastovym zakoncenim.
Nepouzivajte celokovové nacinie, pretoze by mohlo dojst k poskriabaniu
neprilnavého povrchu.

16. Ak uzZ nebudete fritézu pouzivat, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej
zasuvky a nechajte ju Uplne vychladnut pred jej vycistenim.

Tabul'ka prednastavenych programov

Ikona |Vyznam Vychodiskova Vychodiskovy Nastavenie
teplota cas pripravy casu pripravy
% Hranolceky 200 °C 20 min 1-60 min.

Kuracie dolné 200 °C 25 min 1-60 min.
stehna

Steak 180 °C 15 min 1-60 min.

plody

Vlastny program 80 °C 10 min 1-60 min.

@ Krevety/morské 180 °C 10 min 1-60 min.
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Nastavenie teploty
1. Vyberte jeden z prednastavenych programov.

2. Opakovanym stlacenim tlacidla @ nastavte pozadovanu teplotu: 80 °C - 160 °C —
180 °C - 200 °C.

Nastavenie €asu pripravy

1. Vyberte jeden z prednastavenych programov

2. Tlacidlami @/@ nastavte pozadovany Cas pripravy. Kazdym kratkym stlacenim
zmenite Cas pripravy o 1 minutu. DIhym stlacenim zmenite ¢as pripravy o 5 minut.

3. Cas pripravy mézete nastavit od 1do 60 minut.

Poznamka:
Teplotu aj Cas pripravy mozete upravit tak pred spustenim fritézy, ako aj
pocas pripravy.

Tipy a rady

V teplovzdusnej fritéze je mozné pripravit rovnaké pokrmy ako v tradi¢nej rare.
Mensie kusky v polovici pripravy premiesajte, aby ste dosiahli optimalne vysledky pri-
pravy. Tym zaistite, Ze potraviny budud rovhomerne pripravené.

Cas pripravy je potrebné prispdsobit mnozstvu potravin. Cim je mnoZstvo potravin
vysSie, tym dlhsi ¢as je nutny na ich pripravu. A naopak.

Niektoré potraviny sa mozu pocas pripravy pripiect k fritovaciemu kosu. Odpordc¢ame
preto najskor nastriekat fritovaci kds stolovym olejom s vysokym bodom zadymenia a
potom vlozZte potraviny.

Vo fritéze nepripravujte potraviny s vysokym obsahom tuku (napr. klobasy), pretoze by
mohlo déjst k vznieteniu.

Chrumkavé hranolceky dosiahnete, ked'ich potriete trochou rastlinného oleja.
Teplovzdusnu fritézu mozete pouzivat aj na ohrev potravin. Nastavte teplotu na 160 °C
a Cas pripravy na 10 minut.

O Varovanie:
Do nadoby nelejte olej ani iné tekutiny. Hrozi riziko vznietenia.

Domace hranolceky

1. Olupte zemiaky a nakrajajte ich na rovnako velké hranolceky.

2. Hranolceky riadne oplachnite a vysuste papierovou utierkou.

3. Do velkej misy nalejte polovicu lyZice stolového oleja a pridajte hranolceky. Dobre
obalte hranolceky v oleji.

4. Hranolceky presypte do sitka a nechajte odkvapkat.

5. Vlozte do fritovacieho kosa a osmazte.

Poznamka:
Je dolezité hranolceky riadne osusit, nez ich obalite v oleji, a odkvapkat,
nez ich budete smazit. Len tak dosiahnete chrumkavy efekt.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte vidlicu napa-
jacieho privodu od sietovej zasuvky a nechajte ho celkom vychladnut. Teplovzdusnu
fritézu Cistite po kazdom pouziti.

Varovanie:
Nikdy neponarajte spotrebic, napajaci privod ani vidlicu do vody ¢i inej
le) tekutiny.

Na Cistenie ziadnych Casti spotrebic¢a nepouzivajte umelohmotné alebo kovové droten-
ky, hrubé cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by déjst k vdZnemu naruseniu povrchovej Upravy.

Nadoba a fritovacia tacka

Nadobu a fritovaciu tacku umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Ak dbjde k pripeceniu potravin k fritovacej tacke, nalejte do nadoby teplud vodu s ku-
chynskym prostriedkom na umyvanie riadu a vlozte fritovaciu tacku dovnutra. Nechaj-
te pdsobit asi 10 minut a potom vycistite.

Vnutorny priestor fritézy

Utrite vnutorny priestor makkou, mierne navihéenou hubkou. Osuste papierovou utier-
kou. Na odstranenie necistdt z ohrievacieho telesa pouzite makku kefku.

Vonkajsi povrch fritézy

Utrite vonkajsi povrch fritézy makkou, mierne navihé¢enou hubkou. Utrite dosucha.
Zaistite, aby voda nevnikla dovnutra fritézy cez ventilacné otvory.

O Varovanie:
Ziadna Cast teplovzdusnej fritézy nie je urcend na umyvanie v umyvacke.

UloZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze sU spotrebic aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebic¢ a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri€¢ina

Riesenie

Fritéza nefunguje.

Fritéza nie je zapojena v
zasuvke/zasuvka nie je pod
napatim.

Skontrolujte, ¢i je vidlica
spravne zapojena v zasuv-
ke/skontrolujte dodavku
elektrickej energie.

Napatie uvedené na stitku
fritézy nezodpoveda
napatiu vo vasej sietovej
zasuvke.

Skontrolujte napatie u svoj-
ho dodavatela elektrickej
energie.

Nie je nastaveny Cas pri-
pravy.

Nastavte pozadovany
Cas pripravy alebo zvolte
program automatickej
pripravy.

Nadoba nie je spravne
vloZzena vo fritéze.

Vlozte nadobu riadne do
fritézy.

Potraviny nie suU dostatoc-
ne prepeceneé.

V nadobe je prili§ mnoho
potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Cas pripravy je kratky.

Predizte ¢as pripravy.

Predsmazené potraviny nie
sU chrumkaveé.

Predsmazené potraviny
sU vhodné na pripravu v
tradi¢nej fritéze.

Pouzivajte predsmazené

potraviny ur¢ené na pripra-
vu v tradi¢nej rdre a potrite
ich trochou stolového oleja.

Nadobu nie je mozné za-
sunut do fritézy.

V nadobe je prili§ mnoho
potravin.

Odoberte nadmerné
mnozstvo. Nadobu a frito-
vaciu tacku nepreplnujte.

Z fritézy unika biely dym.

Potraviny s vysokym obsa-
hom tuku pocas pripravy
uvolnuju velké mnozstvo
tuku, ktory sa nadmerne
zahrieva a prepaluje, a to
spdsobuje biely dym.

Odporuc¢ame nepripravo-
vat potraviny s vysokym
obsahom tuku vo fritéze.

V nadobe zostali zvysku
tuku z predchadzajucej
pripravy.

Po kazdom pouziti riadne
vycistite nadobu aj fritovaci
kos.

Z fritézy je citit neprijemny
zapach.

Na ohrievacie teleso sa
pripiekli suroviny.

Po vychladeni fritézy ocisti-
te ohrievacie teleso.

Tlacidla na ovladacom
paneli nefunguju.

Ovladaci panel je Spinavy
od vody alebo zvySkov
oleja.

Utrite ovladaci panel alebo
ruky Cistou utierkou.

Mate vihké prsty alebo
Spinavé od oleja.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Hranol¢eky nie su rovno-
merne osmazene.

Pouzili ste nespravny typ
zemiakov.

Pouzivajte pevné zemiaky
varného typ A alebo B.

Hranolceky ste nedostatoc¢-
ne oplachli, aby sa odstranil
nadbytocny skrob.

Riadne oplachnite cerstvé
hranol¢eky pred smaze-
nim.

HranolCeky nie su dosta-
tocne chrumkavé.

Chrumkavost hranolc¢ekov
zavisi od mnozstva oleja,
ktorym ich potriete, a obsa-
hu vody v nich.

Hranolceky riadne osuste,
nez ich potriete olejom. Na-
krajajte zemiaky na tenké
hranol¢eky. Pridajte malé
mnozstvo oleja, aby boli
hranol¢eky riadne chrum-
kaveé.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-

te spotrebic, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
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Koszonjluk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szén-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a késziilékiinket, a késziilék funkcioéit és a készilék
hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végre-
hajtani, amelyhez a készUléket meg kell bontani, akkor forduljon a marka-
szervizhez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A
kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket,
igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
léséhez, hanem a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervize-
léshez is fel lehet hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

1. A készuléket 8 évnél id6sebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készulék
hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék
uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6
szemeélyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget
vallalé személy felUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

3. A készuléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt
szemeély felUgyelete mellett tisztithatjak.

4. A készuléket és a haldozati vezetékét ugy kell
elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne
férhessenek hozza.

5. Az aramutések megelbzése érdekében, a készulék
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

sérult halozati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

FIGYELMEZTETES! FORRO FELULET! Ha a
készulék be van kapcsolva, akkor a készuléek
kulsé felUlete er6sen felmelegszik.
A készuléket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas
folyadékba martani, vagy folyoviz alatt elmosni tilos.
A készuléket nem szabad id6kapcsoldval vagy mas
készulékkel vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz
csatlakoztatni.

. Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerulé feluleteket

és tartozékokat a jelen Utmutato eldirasai szerint

tisztitsa meg.

A készUlék csak haztartdsokban hasznalhato, ételek készitéséhez.

A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld célokra hasznalja. A
készUléket kereskedelmi célokra, ipari vagy laboratériumi kornyezetben,
illetve szabadban nem lehet hasznalni.

A készUléket csak a tipuscimkén feltUntetett tapfeszlltség értékeivel
megegyez6 haldézathoz szabad csatlakoztatni.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerlen leféldelt fali
aljzathoz.

Ne érintse meg a forrd fellleteket. Csak a fogantyudkat és a mikodtetd
elemeket fogja meg. A forré tartozékokat konyhai kesztylben fogja meg.
A készUlékhez kizardlag csak a mellékelt vagy a gyartd altal ajanlott
tartozékokat hasznaljon.

A készUléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugodt vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben dramutés érheti.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen hozza forro feltletekhez.
A haldzati vezeték nem ldghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal
szélérdl.

A készUléket sima és szilard, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel. Hasznalat kdzben a készulék korul hagyjon szabad
helyet a levegé megfeleld aramlasahoz és a készulék biztonsagos
hasznalatdhoz.

A készUléket ne hasznalja a fallal vagy mas elektromos készulékkel
szemben.

A készuléket ne tegye gaz vagy elektromos tlzhelyre, illetve azok
kozelébe, tovabba olyan helyre, ahol forré sutéhdz vagy mas héforrashoz
hozzaérhet.

A készUléket ne tegye falra szerelt konyhaszekrény ala, gyulékony vagy
hére érzékeny anyagok kozelébe.

Ez a készulék szabadon alld készulék. A készuléket nem szabad beépiteni
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vagy szekrényben hasznalni.

A készUléket csak szabdlyszerlen dsszeszerelt és elékészitett allapotban
hasznalja. A készuléket ne hasznalja edény vagy sutétalca nélkul.

A készulék bekapcsolasa el6tt a készulékbdl az idegen targyakat vegye Ki.
A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A halézathoz csatlakoztatott és bekapcsolt készuléket ne mozgassa és ne
helyezze at.

Ha a készUlékben forré olaj vagy viz van, akkor a készuléket dvatosan
Mozgassa.

A készilékbe csak héalld Uveg vagy fém edényeket tegyen be. Eteleket
papir, karton, mlanyag stb. edényekben késziteni és felmelegiteni tilos.
A kosarba ne tegyen tul sok alapanyagot.

Az edény kihlzasa kdzben legyen évatos, az edénybdl forrd gbz, forrd
leveg6 aramolhat ki, vagy forré olaj froccsenhet ki. Az arcat és a kezét
tartsa tavol a kiaramlé géztél és meleg levegbtdl.

A készUlék felsd részére ne tegyen targyakat, még akkor sem, ha a
készuléket nem hasznalja. A felsd rész nem taroldhely.

Az edény kihUzasa kdzben legyen nagyon évatos. A sUtéedény és a kosar,
valamint az ételek forrék. Az edénybe csepegd zsir vagy 1é nagyon forrd
lehet. A sUtési id&tél fuggden, az edényben forrd géz gyllik 6ssze, ami az
edény kihuzasa utan azonnal kidramlik. Egési sérilést szenvedhet.
Amikor a készUlék be van kapcsolva, akkor a fUtétestet ne érintse meg.
Egési sériilést szenvedhet.

A készulék hasznalata kdzben, a szell6ztetd nyilasokbdl forré géz
aramolhat ki. A kezét és az arcat tartsa tavol a szelléztetd nyilasoktol. A
kiaramlé g&z égési sérulést okozhat.

A készUlék tartozékait és az étel alapanyagokat se csomagolja alufdlidba.
A készUlék tulmelegedhet.

A készUlékbe ne tegyen nagy méretl alapanyagokat, alufdlidba vagy mas
fém csomagoléanyagba csomagolt alapanyagokat. AramUtés vagy tliz
veszélye all fenn.

Az edény kihlUzasa utan a készulék lekapcsolja a fltést.

A készUlék szelléztetd nyildsait ne takarja le. A készUlék tulmelegedhet.
A készUléket a be- és kikapcsoldval kapcsolja le. A készUlék Uzemeltetés
kdzben barmikor lekapcsolhaté.

A készUlék tisztitasa, szét- és Osszeszerelése, athelyezése és eltarolasa
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felugyelet nélkdl hagyja, akkor kapcsolja le a készuléket, és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbdl. A készulék mozgatasa,
athelyezése, tisztitdsa és eltaroldsa elétt varja meg a készUlék lehulését.
A tisztitdshoz ne hasznaljon fém drdtszivacsot, mert a drétforgacsok
zarlatot okozhatnak.

A készUléket ne hasznalja, ha a halézati vezeték vagy csatlakozdédugd
sérult, illetve ha a készulék rendellenesen mukadik (vagy példaul leesett).
Sérult tartozékokkal ne Uzemeltesse a készUléket. A készUulék javitasat
bizza markaszervizre. A készUlékben nincsenek olyan alkatrészek,
amelyeket a felhasznald megjavithat. Az apolas és tisztitas kivételével, a
karbantartdsokat és a javitdsokat bizza a markaszervizre.
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41. Ha a készulékbdl fust aramlik ki, akkor a készuléket azonnal kapcsolja le.
Varja meg a fUst megszUlinését, majd az edényt hlzza ki a készulékbdl.

42. A készulékben a mellékelt tartozékokat lehet hasznalni. A készUlékben
ne taroljon idegen targyakat.

43. A készUléket szaraz és jOl szell6z8, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart
helyen tarolja. Az eltarolads elétt a haldzati csatlakozddugdt huzza ki a fali
aljzatbal.
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A késziilék részei

Kijelz6s miikodteté panel
Készulék belsé tér
Készllék

CsuUszasgatlé labak
Kiveheté edény ablakkal
Fogantyu

Sutétalca

NoOoupNWN-

Miikodteto panel

8 Kijelzé

9 HOémérséklet ikon

10 Elére beallitott sitéprogram gombok
1 Mikoédteté gombok

kodteto gombok, és elore beallitott siitoprogram gombok

Belsé tér vilagitas be- és kikapcso-

Hasabburgonya sutés lasa

Sutési idé meghosszabbitasa

3
@@

Steak sUtés Hémérséklet beallitasa

N
"
()

Rak és tenger gyumolcsei prog- a
ram

Sutési idé lerdviditése

Mii
db Csirkecomb sutés

beallitasa inditasa

{S
®e

Egyedi sutési idd és hémérséklet % KészUlék be- és kikapcsolasa, sUtés

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1700 W

Méretek 30 x 27 x 47 cm (maxszéxmé)
Tomeg 4.1 kg

Portartaly térfogata 8|
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HASZNALAT

Az elso hasznalatba vétel elott

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoléanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sérulésmentességét.

A kulsé felUleteket tiszta és puha vizes ruhaval torolje le, majd torolje szarazra.

A tartozékokat mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le és szarit-
sa meg (vagy torodlje szarazra).

Elhelyezés

A készuléket sima, szilard és héallo, valamint vizszintes helyre, eqy fali aljzathoz kozel
allitsa fel. A készUulék korul és felett hagyjon elegendéd helyet (legaldbb 20 cm-t) a leve-
g6 szabad aramlasahoz és a keletkezd hé elvezetéséhez. A sutédt biztonsagos tavolsag-
ban hasznalja a gyulékony anyagoktdl és targyaktol.

Elsd bekapcsolas

Az elsé hasznalatba vétel eldtt, a készuléket korulbelll 20 percre kapcsolja be a legma-
gasabb hémérséklettel, hogy megszUiinjon a készulék kellemetlen szaga, és kiégjen a
gyartasbdl visszamaradt olaj.

A készulékbdl ezen id6 alatt enyhe fUst vagy kellemetlen szag aramolhat ki. Ez norma-
lis jelenség, nincs hatassal a készUlék mUkodésére. A helyiséget ezt kdvetden alaposan
szell6ztesse ki.

Figyelmeztetés!
O A készulék mozgatasahoz a készUléket az alsoé részén fogja meg. A készU-
le) léket az edény fogantyudjanal megfogva mozgatni tilos.

A készilék hasznalata

1. A készuléket sima, szilard és h&allo, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel.

2. Fogja meg az edény fogantyujat és a sUtéedényt hluzza ki a készUlékbdl.
3. Az alapanyagokat tegye a sutétalcara.
Figyelmeztetés!
O Az edényt ne toltse tulsdgosan tele. Az adott alapanyagbdl csak az eldirt
le) mennyiséget tegye be.
4. AsUtéedényt a talcaval dugja a készulékbe.
Figyelmeztetés!
A készuléket a sUtéedény és a sUtdtalca, valamint az alapanyagok nélkul
le) ne kapcsolja be.
5. A halozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.
6. AsUtés inditdasdhoz nyomja meg a gombot.
7. Valasszon egyet az elére bedllitott programok kézul (az adott gomb

megnyomasaval).

8. AsUtés inditdasdhoz nyomja meg a gombot. A készUlék megkezdi a bedllitott idé
visszaszamlalasat.

9. Sutés kodzben sipszdé hallatszik, amely arra figyelmezteti, hogy az alapanyagokat
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6.

ossze kell razni vagy at kell forditani. Az edényt dvatosan huzza ki a készulékbdl. A
készUlék szUnetelteti a sUtést. Az alapanyagokat razza 6ssze vagy forditsa at, majd
az edényt dugja vissza a készllékbe. A készUlék automatikusan folytatja a sttést.

. AsUtés a gomb megnyomasaval is szUineteltethetd. Az alapanyag Osszerdzasa

vagy atforditasa, majd az edény készllékbe vald visszadugasa utan, a sttés
folytatasdhoz nyomja meg a gombot.

A sUtés kdzben a zsir és a |é az edénybe csepeg le. Az edény kihlzéasa kdzben
legyen évatos, az edény aljan felgyuleml|é folyadék forro.

Megjegyzés:

A készulékben lévé levegdt gyorsan felmelegitd technoldgidanak kdszéon-
het&en az edény rovid ideig tartd kihdzasa nincs hatassal a sutési folya-
matra.

. Amikor a sutés befejezédik, akkor erre a készulék 6t ét sipszéval figyelmezteti, majd

atkapcsol készenléti Gzemmaodba.

. Fogja meg az edény fogantyujat és a sUtéedényt dvatosan huzza ki a készulékbdl. A

kihuzott edényt héallo alatétre helyezze le.

. Ellenérizze le az étel készre sUlését. Ha az étel még nincs kész, akkor az edényt

dugja vissza a készUlékbe és allitson be sUtési paramétereket.

Megjegyzés:
A gomb hosszU megnyomasaval a sUtést barmikor be lehet fejezni.

Figyelmeztetés!

A sUtés befejezése utan az edény, a kosar és az étel is forrd. A sutési idétdl
O flggden, az edényben forrd g6z gyllik 6ssze, ami az edény kihldzasa utan
le) azonnal kidramlik. Legyen dvatos, kerUlje el az égési séruléseket. Hasznal-

jon konyhai kesztylit.

. Vegye ki a kész ételt. A sUtéedényt csak a fogantydnal fogja meg, viseljen konyhai

keszty(t. A nagyobb darabokat konyhai csipesszel szedje ki a kosarbdl. Csak fa,
muUanyag, vagy mUanyag végu fém konyhai eszkdzdket hasznaljon. Ne hasznaljon
csak fém konyhai eszkdzoket, ezek megkarcolhatjdk a tapadasmentes fellletet.

A hasznalat utan a halézati csatlakozddugdt huzza ki a fali aljzatbdl. A tisztitas
megkezdése elbtt varja meg a készUlék teljes lehUlését.

Elore bedllitott programok tablazata

Ikon Jelentés Alapértelme- Alapértelme- A sutési idé
zett h6mérsék- | zett f6zési idé bedllitasa
let

% Hasabburgonya 200 °C 20 perc 1-60 perc
‘b Csirkecomb 200 °C 25 perc 1-60 perc
@ Steak 180 °C 15 perc 1-60 perc
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Ikon Jelentés Alapértelme- Alapértelme- A sutési idé
zett h6mérsék- | zett f6zési idé bedllitasa
let

Rak / tengeri gyt- |180°C 10 perc 1-60 perc
molcsok
@ Egyedi program 80 °C 10 perc 1-60 perc

Homérséklet beallitasa
1. Valasszon egyet az elére beallitott sutéprogramok kozul.

2. A@ gomb nyomogatasaval allitsa be a kivant hémérsékletet: 80 °C - 160 °C - 180
°C -200 °C.

A siitési id6 beallitasa

1. Valasszon egyet az elére bedllitott sutéprogramok kozual.

2. A@/@ gombokkal allitsa be a kivant sutési idét. Minden révid gombnyomassal
1 perccel néveli vagy csdkkenti a sUtési idét. Minden hosszd gombnyomassal 5

perccel ndveli vagy csdkkenti a sttési idét.
3. Afbzésiidot1és 60 perc kozott lehet beallitani.

Megjegyzés:
A sUtési idét és hdmérsékletet a sUtés megkezdése elétt, vagy a sUtés
kozben is be lehet allitani.

Tippek és tanacsok

A forrélevegés fritézben ugyanolyan ételek készitheték, mint a hagyomanyos sutdben.
A kisebb alapanyagokat a sUtési idé felénél rdzza 6ssze vagy forgassa at. Erre azért van
szUkség, hogy az alapanyag egyenletesebben suljon at.

A sutési idét az alapanyagok mennyiségétdl fuggden kell beallitani. Minél tobb az alap-
anyag, annal hosszabb sUtési id6ét kell bedllitani. Es ez forditva is igaz.

Bizonyos élelmiszerek hozzasulhetnek a kosarhoz. Javasoljuk, hogy a sutékosarat
magas égési hdmeérsékletd olajjal (zsiradékkal) kenje be, majd a kosarba tegye bele az
alapanyagokat.

A készulékben ne sUssdn magas zsirtartalmu alapanyagokat (pl. kolbaszt), mert a
kicsepegd zsir meggyulladhat.

A hasabburgonya ropogdsabb lesz, ha azt kevés étolajban megforgatja.

A forrélevegds készuléket ételek felmelegitéséhez is lehet hasznalni. A hémérsékletet
allitsa be 160°C-ra, a sutési idét pedig 10 percre..

O Figyelmeztetés!
p Az edénybe olajat vagy zsiradékokat dnteni tilos. Ezek begyulladhatnak.

Hazi hasabburgonya
A burgonyat hamozza meg, majd szeletelje egyforma darabokra.
Alaposan dblitse le vizzel és papirkenddn szaritsa meg.

Egy nagy edénybe 6ntson %2 evékanal olajat, és dobja ra a burgonya szeleteket. A
burgonyaszeleteket forgass at az olajban.

NI
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4. A burgonyat dntse at egy nagy szitdba és hagyja lecsépogni.
5. Rakja at a sutékosarba, majd slisse meg.

Megjegyzés:
Fontos, hogy a burgonya szeleteket alaposan szaritsa meg, mielétt az
olajba forgatja. Csak igy lesz ropogds a hasabburgonya.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése elétt a készuléket kapcsol-
jale, és a haldzati vezetéket is huzza ki. A forrédlevegds fritézt minden hasznalat utan
tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készUléket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani,
o vagy folydviz alatt elmosni tilos.

A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkodzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazé készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai fellletén maradando sérlléseket okozhatnak.

Siitéedény és siitotalca

A sUtéedényt és a sttétalcat mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblit-
se le és szaritsa meg (vagy torolje szarazra).

Amennyiben az edény és a talca fellletérél nem tudja eltavolitani a ratapadt élelmisze-
reket, akkor az edénybe 6ntsdn meleg vizet, cseppentsen bele néhany csepp mosoga-
toszert és tegye bele a kosarat. Hagyja 10 percig hatni, majd mosogassa el.

Késziilék belso tér
A belsé fellUleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval térdlje meg. Papir torléken-
dével tordlje szarazra. A fltdtestrdl a szennyezddéseket puha kefével tavolitsa el.

Késziilék kiilso feliilete

A kulsé felUleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval torélje meg. Majd torolje
szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokba ne keruljon viz.

O Figyelmeztetés!
A készulék tartozékait mosogatoégépben elmosogatni nem lehet.

Tarolas

A térolas elbtt gydz8djon meg arrdl, hogy a készUlék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A fritéz nem mukodik.

A haldzati csatlakozédugd
nincs a fali aljzatba dugva,
vagy nincs feszultség az
aljzatban.

Ellendrizze le, hogy a csat-
lakozédugo be van-e dug-
va a fali aljzatba, ellendrizze
e a kismegszakitot.

A készulék nincs megfeleld
tapfeszultséghez csatla-
koztatva.

Ellendrizze le, hogy a ké-
szuléket a cimkén talalhato
tapfeszultséghez csatla-
koztatta-e.

Nincs sutési idé beallitva.

Allitson be sUtési idét, vagy
kapcsolja be az automati-
kus sutést.

A sUtéedény nincs helye-
sen a készulékbe helyezve.

A sUtéedényt szabalyszerd-
en tegye a készulékbe.

Az étel kemény, nem sult
meg.

Az edényben tul sok az
alapanyag.

Kisebb adagokat stissén
meg.

Tul alacsony sutési hémeér-
séklet van beallitva.

Allitson be magasabb hé-
mérsékletet.

A sUtési idé tul rovid.

Allitson be hosszabb sitési
idot.

Az étel nem ropogds.

Az el6sutott alapanyago-
kat altaldban csak hagyo-
manyos fritézben lehet
elkésziteni.

Olyan el8sUtott alapanya-
gokat vasaroljon, amelye-
ket hagyomanyos sutében
lehet elkésziteni.

Az edényt nem lehet a
készulékbe dugni.

Az edényben tul sok az
alapanyag.

Vegyen ki alapanyagot az
edénybdl. A sUtbedényt és
sutétalcat ne toltse tul.

A készulékbdl fehér fust
szall ki.

Bizonyos zsirosabb alap-
anyagok a sutés kozben
nagyobb mennyiségl
zsirt eresztenek, ami miatt
a készulékbdl fehér fust
szallhat ki.

Ne slssdn tul zsiros alap-
anyagokat a készulékben.

Az edényben a korabbi su-
tésbdl visszamaradt zsiros
szennyez&dés van.

Minden hasznalat utan
alaposan tisztitsa meg az
edényt és a kosarat is.

MUkodeés kdzben kellemet-
len szagot érezni.

A flUtStestre élelmiszer
alapanyag sult ra.

A készulék lehllése utan a
fUtStestet tisztitsa meg.

A gombok a mUikodtetd
panelen nem reagalnak a
megnyomasra.

A muUkodtetd panel koszos,
vagy arra olaj tapadt ra.

A mUkodtetd panelt tiszta
ruhaval tisztitsa meg.

Az ujja nedves vagy pisz-
kos, amikor a gombot meg
akarja nyomni.
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Probléma

Ok

Megoldas

A hasabburgonya nem sult
at egyenletesen.

Nem jé burgonya fajtat
hasznalt.

Hasznaljon A vagy B tipusu
burgonyat.

A burgonyat nem oblitette
le, a burgonyan keményité
maradt.

A sUtés el6tt a burgonya
szeleteket alaposan le kell
obliteni.

A hasabburgonya nem
ropogos.

A hasabburgonya viztar-
talma és az olajban valé
megforgatasa hatassal van
a hasabburgonya ropogos-
sagara.

A hasabburgonyat jol
szaritsa meg, majd olajban
forgassa at. A burgonyat
vékony szeletekre szeletelje
fel. A burgonyara csepeg-
tessen olajat, a hasabbur-
gonya ropogdsabb lesz.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ké-
szUléket kapcsolja le és huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgdlatunkhoz vagy a markaszervizhez.

HU - 56




ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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