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DEAR CUSTOMER

The cooker is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading
the instruction manual, operating the cooker will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer, the cooker was
thoroughly checked with regard to safety and functionality.

Before using the appliance, please read the instruction manual carefully.
By following these instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance.

It is important to keep the instruction manual and store it in a safe place so
that it can be consulted at any time.

It is necessary to follow the instructions in the manual carefully in order to
avoid possible accidents.

Caution!

Do not use the cooker until you have read this instruction manual.

The cooker is intended for household use only.

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not
affect the operation of the appliance.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

Warning: The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements. Children less than
8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Warning: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.
Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Warning: Ensure that the appliance is switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of electric shock.
You should not use steam cleaning devices to clean the appliance.
Danger of burns! Hot steam may escape when you open the oven door.
Be careful when you open the oven door during or after cooking. Do NOT
lean over the door when you open it. Please note that depending on the
temperature the steam can be invisible.
Caution: The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.
Warning: Use only hob guards designed by manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the manufacturer of the appliance in the
instructions for use as suitable or hob guards incorporated in the appliance.
The use of inappropriate guards can cause accidents.

- Always keep children away from the cooker. While in operation

fOE direct contact with the cooker may cause burns!

o - Ensure that small items of household equipment, including
connection leads, do not touch the hot oven or the hob as the
insulation material of this equipment is usually not resistant to
high temperatures.

- Do not leave the cooker unattended when frying. Oils and fats
may catch fire due to overheating or boiling over.

- Do not allow the hob to get soiled and prevent liquids from
boiling over onto the surface of the hob. This refers in particular to
sugar which can react with the ceramic hob and cause irreversible
damage. Any spillages should be cleaned up as they happen.

- Do not place pans with a wet bottom on the warmed up
heating zones as this can cause irreversible changes to the hob
(irremovable stains).

- Use pans that are specified by the manufacturer as designed for
use with a ceramic hob.

- If any defects, deep scratches, cracks or chips appear on the
ceramic hob, stop using the cooker immediately and contact the
service centre.

- Do not switch on the hob until a pan has been placed on it.

- Do not use pans with sharp edges that may cause damage to the
ceramic hob.

- Do not look directly at the halogen heating zones (not covered by
a pan) when they are warming up.

- Do not put pans weighing over 15 kg on the opened door of the
oven and pans over 25 kg on the hob.

- Do not use harsh cleaning agents or sharp metal objects to clean
the door as they can scratch the surface, which could then result
in the glass cracking.

- Do not use the cooker in the event of a technical fault. Any faults
must be fixed by an appropriately qualified and authorised person.

- In the event of any incident caused by a technical fault, disconnect
the power and report the fault to the service centre to be repaired.
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- The rules and provisions contained in this instruction manual

should be strictly observed. Do not allow anybody who is not
familiar with the contents of this instruction manual to operate
the cooker.

- The appliance has been designed only for cooking. Any other

use (for example for heating) does not comply with its operating
profile and may cause danger.
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HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way not only saves money but also helps the
environment. So let's save energy! And this is how you can do it:

- Use proper pans for cooking. Pans with thick, flat bases can save up
to 1/3 on electric energy. Remember to cover pans if possible otherwise
you will use four times as much energy!

- Match the size of the saucepan to the surface of the heating zone.
A saucepan should never be smaller than a heating zone.

- Ensure heating zones and pan bases are clean. Soils can prevent heat
transfer — and repeatedly burnt-on spillages can often only be removed
by products which cause damage to the environment.

- Do not uncover the pan too often (a watched pot never boils!).

Do not open the oven door unnecessarily often.
Switch off the oven in good time and make use of residual heat. For long
cooking times, switch off heating zones 5 to 10 minutes before finishing
cooking. This saves up to 20% on energy.
Only use the oven when cooking larger dishes. Meat of up to 1 kg can be
prepared more economically in a pan on the cooker hob.

- Make use of residual heat from the oven. If the cooking time is greater
than 40 minutes switch off the oven 10 minutes before the end time.

Important! When using the timer, set appropriately shorter cooking times
accordlng to the dish being prepared.
- Only grill with the ultrafan after closing the oven door.

- Make sure the oven door is properly closed. Heat can leak through
spillages on the door seals. Clean up any spillages immediately.

- Do not install the cooker in the direct vicinity of refrigerators/
freezers. Otherwise energy consumption increases unnecessarily.

UNPACKING

During transportation, protective packaging was used to protect the appliance
against any damage. After unpacking, please dispose of all elements of
packaging in a way that will not cause damage to the environment. All
materials used for packaging the appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are marked with the appropriate symbol.

Caution!

During unpacking, the packaging materials (polythene bags, polystyrene
pieces, etc.) should be kept out of reach of children.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not simply be disposed of with normal household
waste, but should be delivered to a collection and recycling centre for electric
and electronic equipment. A symbol shown on the product, the instruction
manual or the packaging shows that it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance are recyclable and are labelled with
information concerning this. By recycling materials or other parts from
used devices you are making a significant contribution to the protection of

EN-7



EN

our environment.
Information on appropriate disposal centres for used devices can be
provided by your local authority.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1 Temperature control knob

2 Oven function selection knob
3,4,5,6 Heating zone control knobs

7 Temperature regulator signal light L
8 Cooker operation signal light R

9 Oven door handle

10 Drawer

1 Ceramic hob

EN-9
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE
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INSTALLATION

O Installing the cooker
o

e The kitchen should be dry and airy and have effective ventilation according to the
existing technical provisions.

e The room should be equipped with a ventilation system that pipes away exhaust
fumes created during combustion. This system should consist of a ventilation grid
or hood. Hoods should be installed according to the manufacturer's instructions.
The cooker should be placed so as to ensure free access to all control elements.

e Coating or veneer used on fitted furniture must be applied with a heat resistant
adhesive (100°C). This prevents surface deformation or detachment of the coating.
If you are unsure of your furniture's heat resistance, you should leave approximately
2 cm of free space around the cooker. The wall behind the cooker should be
resistant to high temperatures. During operation, its back side can warm up to
around 50°C above the ambient temperature.

The cooker should stand on a hard, even floor (do not put it on a base).

e Before you start using the cooker it should be leveled, which is particularly
important for fat distribution in a frying pan. To this purpose, adjustable feet are
accessible after removal of the drawer. The adjustment range is +/- 5 mm.

Mounting the overturning prevention bracket.

The bracket is mounted to prevent overturning of the cooker. When the overturning
prevention bracket is installed, a child who climbs on the oven door will not overturn
the appliance.

Cooker,

height 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Cooker,

height 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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Electrical connection

Warning!
All electrical work should be carried out by a suitably qualified and authorised electri-
cian. No alterations or wilful changes in the electricity supply should be carried out.

Fitting guidelines

The cooker is manufactured to work with three—-phase alternating current (400V
3N~50Hz). The voltage rating of the cooker heating elements is 230V. Adapting the
cooker to operate with one-phase current is possible by appropriate bridging in the
connection box according to the connection diagram below. The connection diagram
is also found on the cover of the connection box. Remember that the connection wire
should match the connection type and the power rating of the cooker.

The connection cable must be secured in a strain-relief clamp.
Warning!

Remember to connect the safety circuit to the connection box terminal marked with @
The electricity supply for the cooker must have a safety switch which enables the power
to be cut off in case of emergency. The distance between the working contacts of the
safety switch must be at least 3 mm. Before connecting the cooker to the power supply
it is important to read the information on the data plate and the connection diagram.

CONNECTION DIAGRAM Recommended
Caution! Voltage of heating elements 230V type of connec-
) . tion lead
= Caution! In the event of any connection the safety
:]? wire must be connected to the@ PE terminal
B
0a
& O
LB,
B—g
1 For 230 V earthed one-phase TN~ e HO5VV-F3G4
connection, bridges connect 1-2-3 20 s 3X 4 mm?

terminals and 4-5 terminals, safety

o
®

wire to \&/.

2 For 400/230 V earthed two-phase 2N~
connection, bridges connect 2-3 ter-
minals and 4-5 terminals, the safety

wire to \&.

HO5VV-F4G2,5
4X 2,5 mm?

w
N

3 For 400/230V earthed three-phase 3N~
connection, bridges connect 4-5 2
terminals, phases in succession 1,2
and 3, earth to 4-5, the safety wire

to

HO5VV-F5G1,5
5X1,5 mm?

a

ARBH| RHS| 00
AE0| B 501,850

L1=R, L2=S, L3=T, N=earth terminal, PE= safety wire terminal
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OPERATION

Before first use

e Remove packaging, empty the drawer, clean the interior of the oven and the hob.
e Take out and wash the oven fittings with warm water and a little washing-up liquid.
e Switch on the ventilation in the room or open a window.

e Heat the oven (to a temperature of 250°C, for approx. 30 min.), remove any stains

and wash carefully; the heating zones of the hob should be heated for around 4
min. without a pan.
Important!
To clean the oven, only use a cloth well rang out with warm water to which a little
washing-up liquid has been added.

Controlling the heating zones of the ceramic hob.

Choice of cookware

Choose a pan with a diameter that is at least as large as the heating zone. For roasting
tins there is a special widened heating zone of 140x250. Do not use pans with a con-
cave or convex base. Always remember to put a proper cover on the pan. We recom-
mend the use of pans with thick, even bases.

If the heating zones and pans are solied it is impossible to make full use of the heat.

T

WRONG WRONG RIGHT WRONG WRONG

Heat level selection

The heating zones have different levels of heat. The level of heat can be adjusted grad-
ually by turning the appropriate knob to the right or left.
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Examples of rotary knob settings

MIN. Warming up

Stewing vegetables, slow cooking
Cooking soups, larger dishes

Slow frying

Grilling meat, fish

MAX. Fast heating up, fast cooking, frying
Switch off

OWeNO G- oo

Zone heating indicator

50°C this is signalled by an indicator which lights up for that zone.

When the heating indicator lights up it warns the person using the cooker against
touching a hot heating zone.

For about 5 to 10 minutes after a heating zone is switched off it will still have residual
heat that can be used, for example to warm up or keep dishes warm without switching
on another heating zone.

Zone heating indicator
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Oven functions and operation.

Oven with automatic air circulation (including a fan and top
and bottom heaters)

The oven can be warmed up using the bottom and top heaters, as well as the grill. Op-
eration of the oven is controlled by the oven function knob - to set a required function

you should turn the knob to the selected position, as well as the temperature regulator
knob - to set a required function you should turn the knob to the selected position.

The oven can be switched off by setting both of these knobs to the position ,@”" /,0".

Caution!

When selecting any heating function (switching a heater on etc.) the oven will only be
switched on after the temperature has ben set by the temperature regulator knob.
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Possible positions of the rotary knob for selecting the oven
function

0
N

A

NV

A

Oven is off

Rapid Preheating

Top and bottom heater, roaster and fan on. Use to preheat the oven.

Defrosting
Only fan is on and all heaters are off.

Fan and combined grill on

When the knob is turned to this position, the oven activates the combined
grill and fan function. In practice, this function allows the grilling process to be
speeded up and an improvement in the taste of the dish. You should only use
the grill with the oven door shut.

Enhanced roaster (super roaster)

In this setting both roaster and top heater are on. This increases temperature
in the top part of the oven'’s interior, which makes it suitable for browning and
roasting of larger portions of food.

Roaster on.

Roasting is used for cooking of small portions of meat: steaks, schnitzel, fish,
toasts, Frankfurter sausages, (thickness of roasted dish should not exceed 2-3
cm and should be turned over during roasting).

Bottom heater on

When the knob is set to this position the oven is heated using only the bottom
heater. Baking of cakes from the bottom until done (moist cakes with fruit
stuffing).

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for conventional baking. This setting is ideal for

baking cakes, meat, fish, bread and pizza (it is necessary to preheat the oven
and use a baking tray) on one oven level.

Top heater, bottom heater and fan are on.

This knob setting is most suitable for baking cakes. Convection baking (rec-

ommended for baking). When the functions have been selected but the
temperature knob is set to zero only the fan will be on. With this function you
can cool the dish or the oven chamber.

Independent oven lighting
Set the knob in this position to light up the oven interior.

ECO Heating

This is an optimised heating function designed to save energy when preparing
food. At this knob position, the oven lighting is off.
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Switching on the oven is indicated by two signal lights, R, L, turning on. The R light
turned on means the oven is working. If the L light goes out, it means the oven has
reached the set temperature. If a recipe recommends placing dishes in a warmed-up
oven, this should be not done before the L light goes out for the first time. When bak-
ing, the Light will temporarily come on and go out (to maintain the temperature inside
the oven). The R signal light may also turn on at the knob position of “oven chamber
lighting”.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Baking

e we recommend using the baking trays which were provided with your cooker;

e itisalso possible to bake in cake tins and trays bought elsewhere which should be
put on the drying rack; for baking it is better to use black trays which conduct heat
better and shorten the baking time;

e shapes and trays with bright or shiny surfaces are not recommended when using
the conventional heating method (top and bottom heaters), use of such tins can
result in undercooking the base of cakes;

e when using the ultra-fan function it is not necessary to initially heat up the oven
chamber, for other types of heating you should warm up the oven chamber before
the cake is inserted;

e Dbefore the cake is taken out of the oven, check if it is ready using a wooden stick (if
the cake is ready the stick should come out dry and clean after being inserted into
the cake);

e after switching off the oven it is advisable to leave the cake inside for about 5 min;

e temperatures for baking with the ultra-fan function are usually around 20 - 30

degrees lower than in normal baking (using top and bottom heaters);

the baking parameters given in Table are approximate and can be corrected based
on your own experience and cooking preferences;

if information given in recipe books is significantly different from the values
included in this instruction manual, please apply the instructions from the manual.

Roasting meat

cook meat weighing over 1 kg in the oven, but smaller pieces should be cooked on
the gas burners.

use heatproof ovenware for roasting, with handles that are also resistant to high
temperatures;

when roasting on the drying rack or the grate we recommmend that you place a
baking tray with a small amount of water on the lowest level of the oven;

it is advisable to turn the meat over at least once during the roasting time and
during roasting you should also baste the meat with its juices or with hot salty
water — do not pour cold water over the meat.
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ECO Heating
e ECO Heating an optimised heating function designed to save energy when
preparing food.

e You cannot reduce the cooking time by setting a higher temperature; preheating
the oven is not recommended.

e Do not change the temperature setting and do not open the oven door during

cooking.

Recommended setting for ECO Heating

5 Oven func- Temperature q .
Type of dish tions <) Level Time [min.]
Sponge cake 180 - 200 2-3 50-70
veast cake/ 180 - 200 2 50 -70
Pound cake ECO
Fish 190 - 210 2-3 45-60
ECO
Beef 200 - 220 2 90 - 120
ECO
Pork 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Chicken 180 - 200 2 80 -100

Oven with automatic air circulation (including a fan and top
and bottom heaters)

Type of dish Typeitr:fgheat- Tem[:fé)a ture Level Time [min.]
Sponge cake [z] 160 - 200 2-3 30 - 50
Sponge cake 150 3 25-35
Yeast cake/ @ 160 - 170" 3 25 - 402
Pound cake
Yeast cake/ 155-170" 3 25- 402
Pound cake —
Pizza C] 220 - 240" 2 15 - 25
Fish E] 210 - 220 2 45-60
Fish 0% 190 2-3 60 - 70
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Type of dish Typeicl)‘fgheat- Tem;:fcl')a ture Level Time [min.]
Sausages 210 4 14 -18
Beef C] 225 - 250 2 120 - 150
Pork C] 160 - 230 2 90 - 120
Chicken = 180 - 190 2 70 - 90
Chicken E] 160 - 180 2 45-60
Vegetables E] 190 - 210 2 40 -50
Vegetables T 170 - 190 3 40 - 50

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the
times should be reduced by about 5-10 minutes.

) Preheat

2 Baking smaller items

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your
own experience and cooking preferences.

EN -20



TEST DISHES. ACCORDING TO STANDARD
EN 60350-1.

Baking
Type of _| Baking
Type of dish Accessory Level heat- 'I;eur:ep(f::a) time?
ing (min.)
Baking tray 3 [j 160-170" 25-402
Baking tray 3 A 1551707 | 25-402
i 1700 _402
Srmall cakes Baking tray 3 155-170 25-40
2+4
. 2 - baking tray
Baking tray . oA 2
Roasting tray or r(t)raas;lng 155-170 25-50
4 - baking tray
Baking tray 3 C] 150-160" 30-402
Baking tray 3 A 150-170" | 25-352
. 1707 _252)
Shortbread Baking tray 3 150-170 25-35
2+4
. 2 - baking tray
Baking tray : (— o)
Roasting tray or rgraas;mg 160-175 25-35
4 - baking tray
Wire rack +
Fatless sponge | ek baking tin 3 [O) | o180y | 30-452
cake .
diameter 26 cm
2
Wire rack + 2 black baking
. black baking tins placed af- A =02
Apple pie tins diameter ter the diago- C] 180-200 5070
20cm nal, back right,

front left

) Preheat, do not use Rapid preheat function.
2 The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven,

the times should be reduced by about 5-10 minutes.
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Grilling
Type of Type of Tempera- . .
dish Accessory Level heating ture (°C) Time min.
, Wire rack 4 2107 15-2,5
White bread
toast -
Wire rack 4 2102 2-3
V\ilc::srt?ﬁ; ' 4 - wire rack Ist side
Beef burg- . b 3 10-15
ers tray (to 3 - roasting - 210 >nd side
gather tray
8-13
drops)
) Preheat for 5 minutes, do not use Rapid preheat function.
2 Preheat for 8 minutes, do not use Rapid preheat function.
Roasting
Type of Type of Tempera- q q
dish Accessory Level heating ture (°C) Time min.
Wire rack
+roasting | 2-wire rack —
tray (to 1- roasting e 180-190 70-90
gather tray
Whole drops)
chicken Wire rack
+roasting | 2 - wire rack —
tray (to | 1-roasting 180-190 80-100
gather tray
drops)

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the
times should be reduced by about 5-10 minutes.
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CLEANING AND MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and maintenance of your cooker you can have a signifi-
cant influence on the continuing fault-free operation of your appliance.

Before you start cleaning, the cooker must be switched off and you should ensure
that all knobs are set to the ,,0* / ,,0“ position. Do not start cleaning until the cook-
er has completely cooled.

Ceramic hob

e The hob should be cleaned regularly after each use. If possible, it is recommmended
that the hob is washed while still warm (after the heating zone indicator goes off).
Do not allow the hob to get heavily stained; particularly from burnt-on spillages
from boiled over liquids.

e When cleaning do not use cleaning agents with a strong abrasive effect, such
as e.g. scouring powders containing an abrasive, abrasive compounds, abrasive
stones, pumice stones, wire brushes and so on. They may scratch the hob surface,
causing irreversible damage.

Caution!

The sharp blade should always be protected by adjusting the cover (just push it

with your thumb). Injuries are possible so be careful when using this instrument -

keep out of reach of children.

e Appropriate light cleaning or washing products are recoommended, such as e.g. any
kind of liquids or emulsions for fat removal. If the recormmended products are not
available, it is advisable to use a solution of warm water with a little washing-up
liguid or cleaning products for stainless steel sinks.

Oven

e The oven should be cleaned after every use. When cleaning the oven the lighting
should be switched on to enable you to see the surfaces better.

e The oven chamber should only be washed with warm water and a small amount of
washing-up liquid.

e Steam cleaning:

- pour 250ml of water (1 glass) into a bowl! placed in the oven on the first level
from the bottom,

- close the oven door,

- set the temperature knob to 50°C, and the function knob to the bottom heater
position,

- heat the oven chamber for approximately 30 minutes,

- open the oven door, wipe the chamber inside with a cloth or sponge and wash
using warm water with washing-up liquid.
Caution! Possible moisture or water residues under the cooker can result from
steam cleaning.

o After cleaning the oven chamber wipe it dry.

EN-23
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Do not use cleaning products containing abrasive materials for the cleaning and main-

tenance of the glass front panel.

e Ovens in cookers marked with the letter D are equipped with easily removable
wire shelf supports. To remove them for washing, pull the front catch, then tilt the
support and remove from the rear catch.

Replacing the halogen bulb in the oven

Before replacing the halogen bulb, make sure the appliance is disconnected from
the electric mains to avoid a possible electric shock.
e Set all control knobs to the position ,®"/,0" and disconnect the mains plug,

e Unscrew and wash the lamp cover and then wipe it dry.

e Pull the halogen bulb out using a cloth or paper. If necessary, replace the halogen
bulb with a new one.

- voltage 230V
- power 25W
- G9
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e Replace the halogen bulb in its socket.
e Screw in the lamp cover.

- © e o
1S3 9

o) l:)ﬂ

'
@

-

Oven lighting

Note! Make sure not to touch the halogen directly with your fingers.

Door removal

In order to obtain easier access to the oven chamber for cleaning, it is possible to re-
move the door. To do this, tilt the safety catch part of the hinge upwards (fig. A). Close
the door lightly, lift and pull it out towards you. In order to fit the door back on to the
cooker, do the inverse. When fitting, ensure that the notch of the hinge is correctly
placed on the protrusion of the hinge holder. After the door is fitted to the oven, the
safety catch should be carefully lowered down again.

If the safety catch is not set it may cause damage to the hinge when closing the door.

A

Tilting the hinge safety catches

Removing the inner panel

e Using a flat screwdriver unhook the upper door slat, prying it gently on the sides
(fig. B).
e 2. Pull the upper door slat loose. (fig. B, C)
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Pull the inner glass panel from its seat (in the lower section of the door). fig. D, D1.
o Clean the panel with warm water with some cleaning agent added. Carry out the
same in reverse order to reassemble the inner glass panel. Its smooth surface shall
be pointed upwards.
Important! Do not force the upper strip in on both sides of the door at the same
time. In order to correctly fit the top door strip, first put the left end of the strip on the
door and then press the right end in until you hear a “click”. Then press the left end in

until you hear a “click”.
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Removal of the internal glass panel.

Regular inspections

Besides keeping the cooker clean, you should:
carry out periodic inspections of the control elements and cooking units of the
cooker. After the guarantee has expired you should have a technical inspection of
the cooker carried out at a service centre at least once every two years,
fix any operational faults,
carry out periodical maintenance of the cooking units of the cooker.

Caution!

All repairs and regulatory activities should be carried out by the appropriate service
centre or by an appropriately authorised fitter.
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OPERATION IN CASE OF EMERGENCY

In the event of an emergency, you should:

e switch off all working units of the cooker

e disconnect the mains plug

e call the service centre

e some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the table

below. Before calling the customer support centre or the service centre check the
following points that are presented in the table.

PROBLEM REASON ACTION
1. The appliance does not Break in power supply. Check the household fuse
work. box; if there is a blown fuse
replace it with a new one.
2. The oven lighting does The bulb is loose or dam- Tighten up or replace the
not work. aged. blown bulb (see ‘Cleaning

and Maintenance’).

TECHNICAL DATA

Voltage rating 230/400 V~50 Hz
Power rating max. 9,3 kW
Cooker dimensions H/W/D  85/50/60 cm

The product meets the requirements of European standards EN 60335- 1; EN60335-2-6.
The data on the energy labels of electric ovens is given according to standard EN
60350-1/ IEC 60350-1. These values are defined with a standard workload a with the
functions active: bottom and top heaters (conventional heating) and fan assisted heat-
ing (forced air heating), if these functions are available.

The energy efficiency class was assigned depending on the function available in the
product in accordance with the priority below:

Forced air circulation ECO (ring heater + fan)

ECO
Forced air circulation ECO (bottom heater + top + roaster + fan)

ECO
Conventional mode ECO (bottom heater + top)

ECO

During energy consumption test, remove the telescopic runners (if the product is
fitted with any).
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Certificate of compliance CE
The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general re-
quirements pursuant to the following European Directives:
e The Low Voltage Directive 2014/35/EC,
e Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC,
e ErP Directive 2009/125/EC,

and therefore the product has been marked with the c € symbol and the Decla-
ration of Conformity has been issued to the manufacturer and is available to the
competent authorities regulating the market.
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SEHR GEEHRTER KUNDE

Der Elektroherd verbindet auBergewodhnliche Bedienungsfreundlichkeit
mit perfekter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung
vertraut gemacht haben, wird die Bedienung des Gerats kein Problem sein.
Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er
eingehend auf Sicherheit und FunktionstUchtigkeit Uberpruft.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam
durch.

Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie
Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall
jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgfaltig, um magliche
Unfalle zu vermeiden.

Achtung!

Gerat nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser
Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben.

Das Gerat ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen,
die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerats haben.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig die-
ses Benutzerhandbuch durch und bewahren
Sie es fiir den kiinftigen Gebrauch auf.

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend der
Benutzung heifl3. Seien Sie beim BerUhren sehr vorsichtig. Kinder unter

8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf
von Kindern nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren) sowie

von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und
gebrauchsanweisungsgemal benutzt werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfihren. Kinder durfen das Gerat
nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt (Brandgefahr!).
Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen.

Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablageflache
(Brandgefahr!).

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen bemerken
(Sprunge oder Bruche), schalten Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der
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Stromversorgung (Stromschlaggefahr!).
Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und
vermeiden Sie das BerUhren der hei3en Innenteile des Gerats.
Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung hei3 werden. Kinder fern halten.
Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache keine aggressiven
Putzmittel oder scharfen Metallgegenstande, die die Oberflache
beschadigen konnten (Entstehung von Springen oder Bruchen).
Achtung. Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich vor dem Wechsel
die Gluhlampe vergewissern, dass das Gerat abgeschaltet ist.
Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.
Verbriihungsgefahr! HeiBer Dampf kann beim Offnen der Geratetr
entweichen. Wahrend oder nach dem Garbetrieb die Geratetur vorsichtig
6ffnen. Beim Offnen nicht Uber die Geratetlr beugen. Beachten Sie, dass
Dampf je nach Temperatur nicht sichtbar ist.
- Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den
fOE Backofen nicht berUhren oder auf den Kochflachen aufliegen, da
o deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

- Kochplatte von Verschmutzungen und Ubergelaufenem Kochgut
freihalten. Dies betrifft insbesondere Zucker, der mit dem
Glaskeramik-Kochfeld reagiert und dadurch eine bleibende
Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmutzungen sind
laufend zu beseitigen.

- Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds
darf Geschirr mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen
gestellt werden.

- Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die
Verwendung auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

- Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern,
Rissen oder Absplitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort
abzubrechen und die Reparatur bei der Kundendienststelle zu
melden.

- Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr
darauf zu stellen.

- Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds
verursachen kann, darf nicht benutzt werden.

- Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Gberdeckten)
Halogen-Kochflachen schauen.

- Kochgeschirr mit einem Gewicht Uber 15 kg darf nicht auf die
geodffnete Backofentlr und Kochgeschirr mit einem Gewicht Uber
25 kg auf die Kochflachen gestellt werden.

- Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur
Glasreinigung verwenden; sie konnen die Oberflache zerkratzen,
was dazu fuhren kann, dass das Glas springt.

- In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt
werden. Samtliche Mangel durfen nur von einer autorisierten
Fachkraft beseitigt werden.

- Das Gerat ist ausschlielich zum Kochen im haushaltstblichen
Rahmen ausgelegt. Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B.
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zur Raumbeheizung) ist nicht bestimmungsgemani und kann
gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwortlich verbraucht, der schont nicht nur die
Haushaltskasse, sondern handelt auch umweltbewusst. Seien Sie dabei!
Sparen Sie Elektroenergie! Folgendes konnen Sie tun:

- Das richtige Kochgeschirr benutzen. Topfe mit flachem und dickem
Boden sparen bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht vergessen, sonst ist der
Stromverbrauch 4-mal so hoch!

- Kochgeschirr auf die Kochflache abstimmen. Das Kochgeschirr sollte
nie kleiner als die Kochflache sein.

- Kochflachen und Topfbéden stets sauber halten. Verschmutzungen
storen die WarmeuUbertragung - sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbelastenden Mitteln maéglich.

- Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden. Auch die BackofentUlr nicht
unnotig oft &ffnen.

Rechtzeitig herunterschalten und Restwarme nutzen. Bei langen
Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

Backofen nur bei gréoBeren Mengen einsetzen. Fleisch mit einem Gewicht
bis zu 1 kg lasst sich sparsamer im Topf auf dem Herd garen.

- Nachwarme des Backofens nutzen. Bei Garzeiten von mehr als
40 Minuten den Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem Ende der
Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr entsprechend kUrzere Garzeiten
einstellen.

- Backofentur gut geschlossen halten. Durch Verschmutzungen an
den Turdichtungen geht Warme verloren. Deshalb: Am besten sofort
beseitigen!

- Herd nicht direkt neben Kihl- oder Gefrieranlagen einbauen. Deren
Stromverbrauch steigt dadurch unnotig.

AUSPACKEN

FUr den Transport haben wir das Gerat durch die Verpackung gegen
Beschadigung gesichert.

Nach dem Auspacken entsorgen Sie bitte umweltfreundlich die
Verpackungsteile. Alle Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich,
hundertprozentig wieder zu verwerten und wurden mit einem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung!

Die Verpackungsmaterialien (Polyathylenbeutel, Polystyrolstlcke etc.) sind
beim Auspacken von Kindern fern zu halten.

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Benutzung des Gerats darf es nicht zusammen
mit dem gewdhnlichen Hausmull entsorgt werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle fur Elektro- und elektronische Gerate
abzugeben. DarUber werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
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Bedienungsanleitung oder der Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats eingesetzten Materialien sind ihrer
Kennzeichnung entsprechend zur Wiederverwendung geeignet.

Dank der Wiederverwendung, der Verwertung von Wertstoffen oder
anderer Formen der Verwertung von gebrauchten Geraten leisten Sie einen
wesentlichen Beitrag zum Umweltschutz.

Uber die zustéandige Recyclingstelle fur die gebrauchten Gerate werden Sie

von lhrer Gemeindeverwaltung informiert.
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BEDIENELEMENTE

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3,4,5,6 Schalter fuar Kochflaichen

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
9 Targriff

10 Geschirrkasten

n Glaskeramik-Kochfeld

DE - 35
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Glaskeramik-Kochfeld

Ausstattung des Herdes
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INSTALLATION

O Der richtige Einbauort
o

e Der Kichenraum sollte trocken und luftig sein und eine gute BelUftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

e Der Herd entspricht der Warmeschutzklasse V, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben hdheren Kichenmébeln oder Wanden eingebaut werden. Die Einbaumobel
mussen Belage haben und die verwendeten Kleber mUssen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann dies eine Verformung der Belagflache oder
deren Abldsung verursachen. Falls Sie die thermische Widerstandsfahigkeit Ihrer
KlUchenmobel nicht kennen, sind zwischen den Mébeln und dem Herd ca.2cm
Abstand zu belassen.

e Abzughauben sind gemaf den Anweisungen aus den ihnen beigefugten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

e Der Herd ist auf einer harten und ebenen Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

e \Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaflige Verteilung von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die Regelfufe vorgesehen; sie sind zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.

Montage der Sicherung gegen Umkippen des Kochherdes

Die Sicherung wird montiert, um das Umkippen des Kochherdes zu verhindern. Dank
der Sicherung, mit der gegen Umkippen des Kochherdes geschutzt wird, sollte das
Kind nicht im Stande sein, z.B. auf die Backofentlr zu klettern und dadurch den Koch-
herd zum Umkippen zu bringen.

Kochherd,
Hohe 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Kochherd,
Hohe 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkUrlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist fUr den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausge-
legt. Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gera-
tes fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbrickung auf der
Anschlussleiste gemal dem nachfolgenden Schaltplan maglich. Als Netzanschluss-
leitung ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp unter BerUcksichtigung der
Anschlussart und Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschlussdose 6ffnen: Zum Entriegeln Schraubendreher ansetzen (1) und geringfugig
nach unten bewegen (2).

Q Schema méglicher Anschliisse Empfohlene
o ) R
- Achtung! Spannung der Heizelemente 230V. scﬁrlzgselgiﬁ?n
Achtung! Im Falle jedes der AnschlUsse ist der 9
S]; Schutzleiter vom Netz mit der Klemme @ PE
] verbunden werden.
$ 14 r=ls
1o & GDO
%EJ“ IIEJ
1 Bei 230V Netz Einphasenanschluss TN~ A HO5VV-F3G4
mit Betriebsnull. Bricken verbinden 20 s 3X 4 mm?

die Klemmen 1-2-3 sowie Klemmen
4-5 Schutzleiter auf @

a
®

2 | Bei 400/230 Netz Zweiphasenan- 2N~
schluss mit Betriebsnull. Bricken
verbinden Klemmen 2-3 sowie 4-5.

HO5VV-F4G2,5
4X 2,5 mm?

Schutzleiter auf @

W
»

3 Bei 400/230V Netz Dreiphasenan- 3N~
schluss mit Betriebsnull. Bricken
verbinden 4-5. Phasen reihenfolge
nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schutzleiter

auf

HO5VV-F5G1,5
5X 1,5 mm?

N

N

AB0| B 501,855

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerites

e vorhandene Verpackungsteile vom Kochfeld und vom Backofen
entfernen, Schublade entleeren, Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

e Ausstattungselemente des Backofens herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas SpuUlmittel reinigen,

Raumbellftung einschalten oder Fenster 6ffnen,

e Backofen bei 250°C, etwa 30 min. eingeschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Kochflachen etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Backofen-Innenraum nur mit warmem Wasser und etwas SpUlmittel reinigen.

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréfRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jewei-
ligen Koch flache méglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und dhnliches
Geschirr kann die eigens vergroBerte Kochflache mit den MaBBen 140x250 verwendet
werden. Geschirr mit konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet
werden. Es ist zu beachten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwen-
det werden. Es empfiehlt sich, Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen
Innenwoélbung zu verwenden.

Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstandige
Warmeausnutzung.

PR

FALSCH FALSCH RICHTIG FALSCH FALSCH

Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verflUgen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst
sich stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht. Die
Kennzeichnungen auf der AuBBenseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positio-
nen der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.
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Beispiele fiir Reglereinstellungen

° MIN. Warmhalten |33]
1 DuUnsten von Gemusen,Schonendes Kochen !
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen \
2 Schwaches Braten
° Anbraten von Fleisch, Fisch -)
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen,
Braten
[0} Aus
Restwirmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeigefeldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt den Bediener vor einem zufalligen BerUh-
ren der heiBen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur 5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fur verschiedenen Zwecke genutzt werden, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung eingeschaltet werden muss.

Restwarmeanzeige
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Backofenfunktionen

Backofen mit Umluft (Backofen mit Umluft (Unterhitze +
Oberhitze + Ventilator)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und Crillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt
mit Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters — Die Wahl der gewUlnschten Funktion
erfolgt durch Drehen des Drehschalters in die entsprechende Position, und des Tem-
peraturreglers — die Wahl der gewlnschten Backofentemperatur erfolgt durch Drehen
auf den entsprechenden Temperaturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide Schalter in die ,@"/ ,0". Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betriebsart schaltet sich die Vorheizfunktion (Ober-,
Unter-, Grill- oder Umlufthitze) erst dann ein, wenn die Temperatur eingestellt wurde.
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Nulistellung

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die unter- und oberhitze, der Grill und der Ventilator. Zum
Vorwarmen des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator, ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt eine Beschleunigung des Crillprozesses
und eine Verbesserung des Geschmacks der Speise. Der Crillprozess muss bei
geschlossener Backofentur erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt das Grillen bei zugleich eingeschalteter
Oberhitze. Diese Funktion erlaubt eine hohere Temperatur im oberen Bereich
des Backofens zu erreichen, das Bratstlck wird starker gebraunt; auch groBere
Portionen kédnnen so gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird fur kleine Portionen von Fleisch wie z.B.
Steaks, Schnitzel, Fische wie fur Toasts, Wurste, belegte Brote und Baguetten
(die zu grillende Speise soll maximal 2-3 cm dick sein und beim Braten muss sie
umgedreht werden).

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position gedreht, erfolgt das Vorheizen des Back-
ofens nur bei eingeschalteter Unterhitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten (saftige Kuchen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position, kann die Beheizung des Backofens auf eine
herkdmmliche Art erfolgen. Diese Funktion ist zum Kuchenbacken, zum Braten
von Fleisch und Fisch, zum Backen von Pizza (die Vorheizung des Backofens
sowie der Einsatz von dunklen Backblechen ist erforderlich) sowie zum Backen
auf einer Ebene ausgezeichnet geeignet.

Geblise sowie Unter- und Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position gedreht, wird die Funktion Kuchenbacken
in Betrieb genommen. Herkdmmlicher Backofen mit Geblase (diese Funktion
wird zum Backen empfohlen).

Unabhiéngige Backofen-Beleuchtung

Durch das Drehen des Reglers auf diese Stellung wird der Backofen-Innen-
raum beleuchtet.

Heizfunktion ECO

Mit der Heizfunktion wird eine optimierte Heizart gestartet, um Energie bei der
Zubereitung der Speisen zu sparen. In dieser Stelung des Drehreglers ist die

Beleuchtung des Backofens ausgeschaltet.
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Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird Uber zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backofenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte,
so ist die eingestellte Backofentemperatur erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt, die
Speise in den vorgewarmten Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten Erl6-
schen der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des Backens wird die L Kontrollleuchte
zeitweise sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion des Backofens). Die R Kont-
rollleuchte kann auch in der Drehschalterstellung ,,Backofenbeleuchtung” leuchten.

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-

ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

e Backofen-Schalter in die Position umdrehen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,
Backofen wahrend 5 Minuten (bei geschlossener Backofentur) durchwarmen,

e Backblech mit der zuzubereitenden Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein leeres Backblech fur das abtropfende Fett in
direkt niedrigerer Hohe (unter dem Rost) anzuordnen,

o Gegrillt wird bei geschlossener Backofentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und Intensiv-Grillen die Temperatur 210°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft- Grillen héchstens 190°C einstellen.

Q Pozor!

Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung als Grillgerat heil3 werden. Kinder fern halten!

Es wird empfohlen:
e | die Dicke der zu grillenden Fleischportion von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
e Fleisch- und Fischspeisen vor dem Grillen mit ein wenig Ol oder Fett einzureiben,

e grofBere Speiseportionen erst kurz vor dem Crillen, dagegen kleinere direkt danach
salzen,

e die gegrillte Speiseportion nach Ablauf der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Gebick

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen
und die Backzeit verkUrzen.

Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und
blanken Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise
von unten nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei
den anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den
Backofen geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei
von Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30
Grad niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kbnnen jedoch abhangig
von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den KochbUchern stark von den in dieser
Bedienungsanleitung enthaltenen Werten abweichen, berlcksichtigen Sie bitte
die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet
werden; den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden

Sof3e oder mit heiBem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser
verwenden.
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Heizfunktion ECO

e Mit der Heizfunktion ECO wird eine optimierte Heizart gestartet, um Energie bei der
Zubereitung der Speisen zu sparen,

e die Backzeit lasst sich durch die Einstellung héherer Temperaturen nicht verkurzen,
es wird auch nicht empfohlen, das Vorwarmen des Backofens zuvor einzuschalten,

e man sollte beim Backen weder die Einstellungen der Temperatur zu andern noch
die Backofentur zu &ffnen.

Empfohlene Parameter bei der Heizfunktion ECO

" Backofen- Temperatur . . . .
Art Geback funktionen <) Einschubhéhe | Garzeit [min.]

Biskuitkuchen 180 - 200 2-3 50-70

Hefekuchen / 180 - 200 2 50-70
RUhrkuchen ECO

Fisch 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Rindfleisch 200 - 220 2 90 - 120
ECO

Schweine- 200 - 220 2 90 - 160
fleisch ECO

Hahnchen 180 - 200 2 80 -100

Backofen mit Umluft (Unterhitze + Oberhitze + Ventilator)

L els Ber Backofen- Temperatur o
ckens oder A o Stufe Zeit [min.]
Funktion (°C)
Bratens
Biskuitkuchen E] 160 - 200 2-3 30 - 50
Biskuitkuchen N 150 3 25-35
Hefekuchen / @ 160 - 170" 3 25 - 402
RUhrkuchen
Hefekuchen / PN 155 -170" 3 25 - 402
RUhrkuchen —
Pizza C] 220 - 240" 2 15 - 25
Fisch E] 210 - 220 2 45-60
Fisch e 190 2-3 60 - 70
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Art des Ba-
ckens oder Backofen- Ll LT Stufe Zeit [min.]
Funktion (°C)
Bratens
Wrstchen 210 4 14 -18
Rindfleisch C] 225 - 250 2 120 - 150
Schweine- C] 160 - 230 2 90-120
fleisch
Hahnchen T 180 - 190 2 70 -90
Hahnchen C] 160 - 180 2 45-60
Gemuse [z] 190 - 210 2 40 -50
Gemuse 0% 170 -190 3 40 -50

Soweit anders nicht angegeben wurde, gelten die Zeitangaben fur einen nicht vorge-
heizten Backofen. FUr einen vorgeheizten Backofen sind die Zeitangaben um ca. 5-10
Minuten zu verkurzen.

) Den leeren Backofen vorheizen

2 Diese Zeitangaben gelten flrs Backen in keinen Backformen

Hinweis: Die Angaben in der Tabelle gelten nur der Orientierung und kdnnen nach
eigener Erfahrung und Kochvorlieben berichtigt werden.
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TESTGERICHTE. NACH NORM EN 60350-1.

Backen
Heiz- | Tempera- | Backdau-
Gericht Zubehor Stufe funk- tur er?
tion (°C) (min.)
Gebackblech 3 [j 160-170" | 25-402
Gebackblech 3 A 155-1707 | 25-402
Gebackblech 3 155-170" 25-402
Kleine Kuchen
2+4
2 - Geback-
Gebackblech blech oder " 2
Bratenblech Bratenblech 1557170 25-50
4 - Geback-
blech
Gebackblech 3 C] 150-160" 30-402
Gebackblech 3 A 150-170" | 25-352
. 1707 _252)
Mirbeteig Gebackblech 3 150-170 25-35
(Streifen) 2+ 4
2 - Geback-
Gebackblech blech oder e g
Bratenblech Bratenblech 160175 25735
4 - Geback-
blech
Crillrost +
Fettfreier schwarz be- ) 2
Biskuit schichtete Back- 3 C] 170-180 30-45
form @ 26 cm
2
Die Formen
Grillrost + zwei wurden auf
Apfelkuchen schwarz be- dem Grillrost C] 180-200" | 50-702

schichtet Back-
formen @ 20 cm

diagonal recht

Hinterseite lin-

ke Vorderseite
platziert.

) Den leeren Backofen vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung nicht verwenden.

2 Soweit anders nicht angegeben wurde, gelten die Zeitangaben fur einen nicht vor-
geheizten Backofen. Fur einen vorgeheizten Backofen sind die Zeitangaben um ca.
5-10 Minuten zu verkurzen.

DE - 47

DE



DE

Grillen
Gericht Zubehor Stufe el S Temeeratur Zeit
tion (°C) min.
, Grillrost 4 2107 15-2,5
WeiBbrot-
Toasts -
Grillrost 4 2102 2-3
Grillrost +
Bratenblech 4 _ Grillrost
Rindfleisch- | (Zum Auf- o 1. Seite 10-15
3 - Braten- 210" -
Burger fangen von 2. Seite 8-13
blech
abtropfen-
dem Fett)

) Den leeren Backofen Uber 5 Minuten vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung
nicht verwenden.
2 Den leeren Backofen Uber 8 Minuten vorheizen, die Funktion der Schnellaufheizung
nicht verwenden.

Braten
Gericht Zubehor Stufe Helz.funk- Tem;;eratur Z?It
tion (°C) min.
Crillrost +
B(rzal'j? Zlﬁfc_h 2 — Grillrost —
1- Braten- Py 180-190 70-20
fangen von
blech
abtropfen-
Ganzes dem Fett)
Hahnchen Grillrost +
Bratenblech :
2 — Grillrost —
(Zum Auf- |y B ien- 180-190 80-100
fangen von
blech
abtropfen-
dem Fett)

Soweit anders nicht angegeben wurde, gelten die Zeitangaben fur einen nicht vorge-
heizten Backofen. Fur einen vorgeheizten Backofen sind die Zeitangaben um ca. 5-10
Minuten zu verkurzen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des Herdes sowie dessen richtige Wartung ha-
ben einen wesentlichen Einfluss auf die Verlangerung der einwandfreien Funktions-
tuchtigkeit des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten. Dabei nicht vergessen sicherzustellen, dass
sich alle Schalter in Position ,,@“ /,,0“ befinden. Lassen Sie den Herd vollstindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

e Das Kochfeld regelmafBig nach jedem Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich,
das Kochfeld nach Mdglichkeiten im warmen Zustand (nach dem Erléschen
der Restwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke Verschmutzng des Kochfeldes,
insbesondere das Einbrennen von Uberlaufenem Kochgut vermeiden.

e Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B. Scheuerpulver mit Schleifmitteln,
Scheuerpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle usw. verwenden. Diese konnen die
Kochfeld-Oberflache verkratzen und bleibende Beschadigung verursachen.

Achtung! Die scharfe Schneide ist immer durch die Verschiebung des Halters

(Daumendruck) zu sichern. Beim Benutzen vorsichtig vorgehen - Verletzungsge-

fahr! Von Kindern fernhalten.

e Schonende Reinigungs- und Waschmittel gemaf den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende FlUssigkeiten oder Emulsionen aller Art. Sind keine dieser Mittel
erhaltlich, empfiehlt sich eine Losung aus warmem Wasser mit Zugabe von
Spulmitteln oder Spezialreinigern fur Spulen aus Edelstahl.

e Zum Waschen und Reinigen der Kochfeld-Oberflache ein weiches Tuch mit guter
Saugkraft verwenden. Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reinigung trockenreiben.

e Besonders darauf achten, dass das Kochfeld nicht beschadigt wird und keine
tiefen Kratzer und Absplitterungen entstehen, wie sie durch das Herunterfallen
von Metalldeckeln oder anderen Gegenstanden mit scharfen Randern verursacht
werden.

Backofen

e Den Backofen nach jedem Gebrauch reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

e Den Backofen-Innenraum nur mit warmem Wasser und etwas SpUlmittel reinigen.
Steam Clean-Dampfreinigung:
- Ineinein die erste Einschubleiste von unten gestellte Schussel 0,25 | Wasser (1
Glas) gief3en,
- Backofentlr schlieRBen,
- Backofen-Temperaturregler auf ,50°C" und Backofen-Multifunktionsregler auf
JUnterhitze” drehen ,
- Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten vorheizen,
- Backofentur 6ffnen, Innenraum mit Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmittel reinigen.
e Nach der Reinigung Backofen-Innenraum trockenreiben.
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e Die Backdfen, die mit dem Buchstaben D gekennzeichnet wurden, wurden
mit leicht ausbaubaren Blechtragern ausgerustet. Um diese zur Reinigung
herausnehmen zu kénnen, an der vorderen Halterung ziehen, den Blechtrager
kippen und aus der hinteren Halterung herausnehmen.

Wechsel der Halogenleuchte im Backofen
Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich vor dem Wechsel der Halogen-
leuchte vergewissern, dass das Gerat abgeschaltet ist.

e Alle Drehschalter in der Schalterblende auf ,@"/,0" drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

e Die Abdeckung der Leuchte abschrauben und waschen sowie anschlieBend
gsorgfaltig trocken wischen.

e Die Halogenleuchte mit einem Tuch oder Papier herausnehmen. Bei Bedarf die
Leuchte durch eine neue Halogenleuchte G9 ersetzen:
- Spannung 230V
- Leistung 25W
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e Die Halogenleuchte sorgfaltig in die Fassung setzen.
e Die Abdeckung der Leuchte wieder einschrauben.

- © e o
1S3 9

o) l:)ﬂ

81
=]

1 1 ]

Beleuchtung des Backofens

Achtung! Es ist darauf zu achten, dass die Halogenleuchte nicht direkt durch die
Finger beriihrt wird.

Backofentiir aushingen

Zum Reinigen und fur einen besseren Zugang zum Backofen-Innenraum lasst sich die
BackofentUr aushangen. BackofentUr 6ffnen, die Klappbugel an den Scharnieren an
beiden Seiten nach oben drucken (Abb. A). TUr leicht zudrlcken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der BackofentUr erfolgt in umgekehrter Reihen-
folge. Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung des Scharniers richtig zu
dem Haken des Scharnierhalters passt. Danach sind die beiden Klappblgel unbedingt
wieder nach unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen Scharniere beim Schlieen
der BackofentUr beschadigt werden.

A

Klappbugel nach oben drlcken

Herausnahme der inneren Scheibe

e Mit Hilfe eines flachen Schraubendrehers die obere Turleiste herausheben, indem
sie fein an den Seiten angehoben wird (Abb. B).

e Die obere Turleiste herausnehmen. (Abb.B, C)
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e Innere Scheibe aus den Befestigungen (im unteren Bereich der Tur) nehmen.
Zeichnung D und D1.

e Die Scheibe mit warmem Wasser und einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind oben genannte Handlungen in umge-

kehrter Reihenfolge auszuflhren. Der glatte Teil der Scheibe muss sich im oberen Teil

befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht gleichzeitig an beiden Seiten der Tir ein-

gedrickt werden. Zur korrekten Montage der oberen Turleiste sollte zuerst das linke

Ende an die Tur gelegt und anschlieBend das rechte Ende eingedruickt werden, bis es

Leinrastet”. AnschlieBend die Leiste an der linken Seite eindrlcken, bis sie ,einrastet”.
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Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.

Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes ist auf folgendes zu achten:
Funktionsprufungen fur Steuerelemente und Baugruppen des Gerats
durchfuhren. Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens alle zwei Jahre
eine technische KontrollUberprufung des Gerats in einer Kundendienst-
Servicewerkstatt durchfUhren lassen.

Festgestellte Betriebsstorungen beheben.
Eine regelmaBige Wartung der Baugruppen gemaf den Wartungsintervallen
durchfuhren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulierungen sind durch eine zustandige Kundendienst-
Servicewerkstatt oder einen authorisierten Installateur vorzunehmen.
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WENN 'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

[ )
e Reparatur anmelden
[ ]

Einige kleine Stérungen konnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden

Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den
Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte
die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Das Gerat funktioniert
nicht.

Stromausfall

Sicherungen im Haus
prufen, durchgebrannte
Sicherungen ersetzen

2. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Gluhlampe gelockert oder
beschadigt

Gluhlampe zudrehen oder
durchgebrannte Backofen-
Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung

Nennleistung

Ausmaf3e des Gerats (HxBXT)

230/400 V~50 Hz
max. 9,3 kW
85/50 /60 cm

Das Produkt erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in
der Europaischen Union gelten.

Die Angaben auf den Energieeffizienzkennzeichnung fur elektrische Backdfen erfol-
gen nach der Norm EN 60350-1/IEC 60350-1. Diese Werte werden bei Standardbelas-
tung durch aktive Funktionen: Unterhitze und Oberhitze (konventioneller Modus) und
Unterstltzung der Beheizung mit dem Ventilator ermittelt (soweit diese Funktionen
verflgbar sind).

Die Ermittlung der Energieeffizienzklasse erfolgte je nach der verfugbaren Funktion
geman der nachstehenden Prioritat:

Umluft ECO (HeiBluftheizung + Ventilator) @
ECO
Umluft ECO (Unterhitze + Oberhitze + Grill + Ventilator)
ECO

Konventioneller Modus ECO (Unterhitze + Oberhitze)

ECO

Bei der Ermittlung des Stromverbrauchs sind die Teleskop-Fuhrungsschienen auszu-
bauen (soweit diese im Produkt verfugbar sind).
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Ubereinstimmungserklirung des Herstellers
Hiermit erklart der Hersteller, dass das Gerat grundsatzlich den folgenden EU Richt-
linien entspricht:
e Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EC,
e Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EC,
e ErP Richtlinie 2009/125/EC,
Dem Gerat wurde deshalb das C € Zeichen zugewiesen und es erhielt die Konformi-
tatserklarung vorgesehen fur die Marktaufsichtsbehorde.
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VAZENY ZAKAZNIKU

Sporak je spojenim vyjimecné snadnosti obsluhy a skvélé dcinnosti.

Po precteni navodu nebude obsluha sporaku zadnym problémem.

Sporak, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dtkladné provéren na
kontrolnich stanovistich ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, abyste si pfed uvedenim zafizeni do provozu ddkladné procetli
navod k obsluze. Dodrzovani v ném uvedenych pokynt Vas ochrani pred
nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.

KvUli zamezeni nestastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.
Pozor!

Sporak Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Sporak je uréen vyhrad né k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmeén, které nemaji vliv na
fungovani zafizeni.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pied pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

Pozor. Spotfebic a jeho dostupné &asti jsou v pribéhu pouzivani horké.
Moznosti dotknuti vyhfevnych elementd musi byt vénovana mimoradna
pozornost. Déti mladsi nez 8 let se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebice
bez stalého dozoru.

Tento spotfebic€ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotiebice bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim. Vénujte
ctnostmi, pozornost détem, aby si se spotfebic¢em nehraly. Uklizeni a obsluzné
¢innosti nemohou byt provadéna détmi bez dozoru.

Pozor. Piiprava pokrmu na varné desce s pouzitim tukd bez dozoru muze byt
nebezpecné a muze zpUsobit pozar.

NIKDY nezkousejte hasit ohen vodou, ale spotfebic¢ vypnéte a prikryjte
plamen napf. pokryvkou anebo nehoflavou dekou.

Pozor. Nebezpedi pozaru: nehromadte véci na plose k vareni.

Pozor. Jestlize je povrch prasknuti, vypnéte proud, aby nevznikla moznost
Urazu elektrickym proudem.

V prdbéhu pouzivani se spotfebic zahfiva. Doporucuje se zachovani
opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych elementl uvniti pedici trouby.
Dostupné ¢asti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporucujeme k troubé
nepoustét déti.
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Pozor. Nepouzivejte drsnych isticich prostfedkd anebo ostrych kovovych
predmeétl do cisténi skla dvitek, protoze mohou porysovat povrch, co muize
zpUsobit popraskani skla.
Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasaZzeni elektrickym proudem, je tfeba se
pfed vymeénou zarovky ujistit, zda je zafizeni vypnuté.
K Cisténi spotfebic¢e neni dovoleno pouZivat zafizeni pro ¢isténi parou.
Pozor. VVzdy dohlizejte na proces vareni. Kratkodobé vareni musi méjte pod
stalym dohledem.
Pozor. Jako vhodné pouzivejte pouze ochranné kryty na desku navrzené
vyrobcem zafizeni nebo uvedené vyrobcem v navodu k obsluze. Pouzivani
nevhodnych ochrannych krytG mUze zpUsobit Graz.
Na vyrobku v jeho zadni €asti, ktera je urcena k zastavbeé proti zdi, se mohou
nachazet ostré hrany. Pfi manipulaci s vyrobkem je potfeba dbat zvysené
opatmostl a doporucujeme pouzivani ochrannych prostiedka.
Bé&hem pouzivani se zafizeni zahfiva. Doporucujeme maximalni
fOE opatrnost, aby jste se vyhnuli dotykani horkych ¢asti uvnitf pecici
o trouby.

- ZVvIastni pozornost je tfeba vénovat détem nachazejicim se pobliz
sporaku. Pfimy kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

- Je tfeba déavat pozor, aby se drobné doméaci spotfebice, véetné
kabell, nedotykaly pfimo rozehfaté trouby nebo varné desky,
ponévadz izolace téchto spotiebic¢d neni odolna vaci pdsobeni
vysokych teplot.

- B&hem smazeni nesmi byt sporak ponechan bez dozoru. Oleje
a tuky se mohou vznitit z dGvodu prehfati nebo vykypéni.

- Nepfipoustéjte znecistovani varné desky a jeji zaliti vykypélymi
zbytky. Zejména se to tyka cukru, ktery reaguje se sklokeramickou
deskou, a mUlze tak zpUsobit jeji neodvratné poskozeni. Pfipadné
necistoty prdbézné odstranujte.

- Zakaz pokladani na rozehraté varné plochy nadob s mokrym
dnem, jelikoZ mohou zpUsobit na desce neodvratné zmény
(neodstranitelné skvrny).

- Je tfeba pouzivat nadobi oznacené vyrobcem,jako pfizplsobené
k pouzivani na sklokeramickych deskach.

- Pokud je praskly povrch desky, vypnéte proud, aby jste predesli
mozZnosti zasazeni elektrickym proudem.

- Varna deska by neméla byt zapinana dfive, nez na ni bude
postavena nadoba.

- Zakaz pouzivani nddobi s ostrymi hranami, které mohou zpUsobit
poskozeni sklokeramické desky.

- Nedivejte se na zahfivajici se (nezakryté nadobim) halogenové
varné plochy.

- Na otevrfena dvirka trouby nepokladejte pfedméty o hmotnosti
vyssi, nez 75 kg; na varné desce -vyssi nez 25 kg.

- K isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo
ostré kovové predmeéty, protoze tyto mohou poskrabat povrch, coz
mUze vést k popraskani skla.
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- Vkladani horkych nadob ¢i jejich obsahl (nad 75 °C) a snadno

hoflavych predmétl do supliku trouby je zakazano.

- Zakaz pouzivani sporaku s technickou zavadou. VeSkeré zavady

mohou odstranovat vyhradné osoby s pfislusnym opravnénim.

-V kazdé situaci zpUsobené technickou poruchou je tfeba

bezvyhradné odpojit elektrické napajeni sporaku a nahlasit
poruchu kvUli opravé.

- Tento spotfebic neni ur¢eny pro pouzivani osobami (v tom

détmi) s omezenymi fyzickymi, senzibilnimi anebo psychickymi
schopnostmi,jak rovnéz osoby s nedostatkem zkusenosti anebo
znalosti spotfebice, ledaze se to uskute¢nuje pod dozorem
anebo v souladu s navodem k pouzivani spotfebice, odevzdaném
osobami, které odpovidaji za jejich bezpe&nost.

- Spotfebic byl projektovany vylu¢né jako spotrebic¢ na vareni. Kazdé

jiné jeho pouziti (napf. pro ohfivani mistnosti) je v nesouladu s
jeho uréenim a mUze byt nebezpecné.
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JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zodpovédné, ten nejen chrani domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve prospéch Zivotniho prostiedi. A proto poméhejme,
Setfeme elektrickou energii! Postupujme tedy dle nasledujicich pravidel:

- Pouzivani spravného nadobi k vareni. Hrnce s rovnym a silnym
dnem umoziuji uetfit az 1/3 elektrické energie. Je tfeba pamatovat na
prikryvani poklickou, v opacném pfipadé spotreba roste Ctyrnasobné!

- Vybér nadob na vareni prislusné k plose varné plotynky. Nadoba na
vareni by neméla byt nikdy mensi, nez varna plotynka.

- Péce o Eistotu varnych ploch a den hrnct. Znecisténi narusuje
prenaseni tepla hodné pfipalené necistoty se daji odstranit ¢asto uz jen
prostredky, které silné zatézuji zivotni prostredi.

- Vyhybani se zbyte¢nému ,,nahlizeni pod poklicky*. Neotvirejte také
zbyte&né Casto dvirka trouby.

Vypinani v pravy ¢as a vyuzivani zbytkového tepla. V pfipadé vareni
trvajiciho delsi dobu vypinejte varné plochy 5 - 10 min. pfed koncem vareni.
Usetfite pres 20% elektrické energie.

Pouzivani trouby pouze v pfipadé vétsiho mnozstvi potravin. Maso

o hmotnosti dol kg se da upravit Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

- Vyuziti zbytkového tepla trouby. V pripadé doby tepelné Upravy
delsi nez 40 minut, doporuc¢ujeme vypinat troubu 10 minut pred
ukonéenim Upravy.

Dulezité! V pripadé pouziti programatoru nastavujte pfislusné kratsi doby
Upravy potravin.

- Grilovani se zavienymi dvirky trouby.

- Peclivé zavirani dvifek trouby. Teplo uniké pres necistoty nachazejici
se na tésnéni dvifek. Nejlepsi je odstranovat je okamzité.

- Nezabudovavani sporaku v bezprostiedni blizkosti chladniéek/
mraznic¢ek. ZpUsobuji zbytec¢né zvydeni spotieby elektrické energie.

ROZBALENI

Zafizeni bylo na dobu prepravy zabezpeceno obalem proti poskozeni.
Prosime Vas, aby jste po rozbaleni zafizeni zlikvidovali ¢asti Obr. obalu
zpUsobem, ktery neohrozuje Zivotni prostiedi. Veskeré materidly pouzité
k baleni nejsou skodlivé pro zivotni prostfedi,jsou 100 % recyklovatelné

a oznacené prislusnym symbolem.

Obalovy material (polyetylenové sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
béhem rozbalovani udrzovat mimo dosah déti.

VYRAZENI Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitkova ni nesmi byt tento vyrobek likvidovan obr.
prostfednictvim bézného komunalniho odpadu, ale je tfeba odevzdat jej
do mista sbéru a recyklace elektrickych a elektronickych zafizeni. Informuje
o tom symbol umistény na vyrobku, ndvodu k obsluze nebo obalu.
Materidly pouzité v zafizeni jsou vhodné pro opétovné vyuziti v souladu
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s jejich oznacenim.

Diky opétovnému pouziti, vyuziti materiall nebo diky jinym zpudsoblm
VvyuZziti opotfebovanych zafizeni vyznamné pfispivate k ochrané naseho
Zivotniho prostredi.

Informace o pfislusném misté likvidace opotfebovanych zafizeni Vam
poskytne organ obecni spravy.
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Prehled

Otocny knoflik regulatoru teploty

Otocny knoflik pro volbu funkci trouby
Otocné knofliky pro ovladani varnych ploch
Kontrolni lampicka termostatu L

Kontrolni lampicka provozu sporaku R
Uchyt dvifek trouby

Suplik

Sklokeramicka varna deska

CZ -6l
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POPIS VYROBKU

Sklokeramicka varna deska

Vybaveni sporaki - souhrn:

Pecici plech /maso/*

Bocni zavésné listy plechl

*u nékterych typl

CZ-

Grilovaci rost
(mfFizka pro suseni)
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INSTALACE

O Ustaveni sporaku
o

e Kuchynska mistnost musi byt sucha a vzdusna, musi mit d¢innou ventilaci,
a ustaveni spordku musi zaruc¢ovat volny pfistup ke véem ovlddacim prvkim.

e Spordkje vyroben ve tfidé V, a jako takové mUze byt zastavéno jednostranné
vysokym kusem nabytku nebo sténou. Nabytek pro zastavbu musi mit oblozeni
a lepidlo k jejimu lepeni odolné teploté 100 °C. Nevyhovéni této podmince muize
zpUsobit deformaci povrchu nebo odlepeni oblozeni.
Odsavace par (digestore) je tfeba instalovat v souladu s navody k nim pfipojenym.
Pred zahajenim provozu je nutné sporak nastavit do vodorovné polohy, coz ma
mimoradny vliv tfeba na rovnomeérné roztékani se tuku na panvi. K tomuto ucelu
slouzi polohovaci nozky, dostupné po vytazeni supliku. Rozsah regulace + /-5 mm.

Montovani zajistujici blokady pied pFevracenim sporaku.
Blokéda je montovana takovym zpUsobem, aby pfedchéazela pfevraceni se sporaku.
Diky chranici blokadé pred prevracenim se sporaku, dité nebude napf. moci stoupnout
na dvefe trouby a tim zpUsobit pfevraceni sporaku.

Sporak,

vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak,

vyska 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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Pripojeni sporaku k elektrickému rozvodu

Pozor!

Pripojeni k rozvodu muze provést pouze kvalifikovany instalatér s pfislusnym opravné-
nim. Zakaz svévolného provadéni Uprav nebo zmén elektrického rozvodu.

Pokyny pro instalaci

Sporak je vyrobné prizplsoben pro napajeni trojfazovym stfidavym proudem

(400V 3N ~ 50 Hz). Jmenovité napéti topnych prvkd sporaku ¢ini 230 V. Sporak je
mozné prizpusobit napdjeni jednofazovym proudem (230 V) vhodnym pfemosténim
na pfipojovacim pasku dle uvedeného schématu pripojeni. Schéma pripojeni je rovnéz
umisténo pobliz pfipojky sporaku.

Piistup k pasku je mozny po sundani krytky pfipojky odblokovanim dchytd plochym
Sroubovakem. Je tfeba pamatovat na spravnou volbu pfipojovaciho vodice, zohledrujic
druh pfipojeni a jmenovity vykon sporaku.

PFipojovaci vodic je tfeba upevnit v kotvé pripojky sporaku.

Pozor!

Je tfeba pamatovat na nutnost pfipojeni ochranného obvodu ke svorce pfipojovaciho
pasku, oznacené znackou \&. Elektricky rozvod napajejici sporak by mél mit bezpec-
nosti vypina¢ umozniujici preruseni privodu proudu v nouzovych situacich. Vzdalenost
mezi pracovnimi kontakty bezpecnostniho vypinace musi ¢init min. 3 mm.

Pred pripojenim sporaku k elektrickému rozvodu je tfeba se seznamit s informacemi
uvedenymi na tovarnim stitku a schématu pfipojeni.

POZOR! Instalatér je povinen vydat uzivateli ,potvrzeni o pfipojeni sporaku k elektric-
kému rozvodu* (v zaru¢nim listu).

Jiny zpUsob pripojeni sporaku, nez je znazornéno na schématu, mize zpdsobit jeho zniceni.

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI Doporuceny
Pozor! Napéti topnych soucasti 230V drgl,ugcsgfgga_
= Pozor! Ve vsech pfipadech pfipojeni musi byt
:]? ochranny vodic¢ propojeny s svorkou PE
B
0a
& O
-
B
1 V pfipadé sité 230 V jednofazové TN~ e HO5VV-F3G4
pfipojeni s neutralnim vodic¢em, 20 s 3X 4 mm?

m&stkyspojujisvorég] -2-3a4-5, "
ochranny vodic¢ na \&/.

HO5VV-F4G2,5

vé pfipojeni s neutralnim vodi¢em, 2 4X 2,5 mm?

2 |V pfipadé sité 400 /230 V dvoufazo- | 2N~ ?x i\

mUstky spojujl’svorckéZ—3a 4 -5, "
ochranny vodi¢ na \&.
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3 |V pfipadé sité 400 /230 V trojfazové | 3N~
pfipojeni s neutralnim vodicem,
mustky spojuji svorky 4 - 5, fazové
vodice pripojené k1.2 a 3, neutralni

vodi¢ k 4 -5, ochranny vodi¢c \&.

30\\4
2QL3 s
1 QN
R

e

HO5VV-F5G1,5
5X 1,5 mm?

Fazové vodice-L1=R,L2=S,L3 =T, N-neutralni vodi¢; PE — ochranny vodic¢
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OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim sporaku

e odstranit soucasti obalu, ocistit komoru trouby a varnou desku od tovarnich
konzervacnich prostredkd,

e Vvyjmou pfislusenstvi trouby a umyt jej v teplé vodé s pfidavkem prostfedku na
myti nadobi,

e zapnout Vv mistnosti ventilaci, nebo otevfit okno,

e vyhrat troubu (v teploté 250°C, cca 30 min.), odstranit necistoty a peclivé umyt,
varné plochy desky je tfeba zahfivat asi 4 min. bez pouziti nadoby.

e obsluzné ukony je tfeba provadét pfi dodrzovani bezpeénostnich pokynu.

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umyvat pouze teplou vodou s pfidavkem nevelkého

mnozstvi prostfedkd na myti nadobi.

Ovladani éinnosti varnych ploch sklokeramické desky.

Volba nadoby

Spravné zvolena naddoba by méla mit prdmér dna pfiblizné stejnou velikost a tvar, jako
uzitkovy povrch pouzité varné plochy. Nadobi do vareni majici hlinikové anebo mé-
déné dno mohou ponechavat kovové prebarveni, velmi obtizné k odstranéni Zvlastni
opatrnost se doporucuje vénovat emailovanému nadobi, které po pripadném vyvareni
obsahu muze zpUsobit nenapravitelné podkozeni. Pro dosahnuti optimalni spotieby
energie, optimalniho ¢asu vafreni a také pro predejiti pripaleni se viicich pokrm0 je
nutné dodrzovat nasledujicich pokyny. Znecisténé povrchy varnych ploch a nadob
znemoznuji Uplné vyuziti tepla.

o

SPATNE SPATNE DOBRE SPATNE SPATNE

Volba varného vykonu
Varné plochy maji rdzny varny vykon. Vykon plotynky Ize regulovat postupnym poota-
¢enim knofliku doprava nebo doleva.
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Priklady nastaveni otoéného knofliku
MIN. Ohfivani |33]
Duseni zeleniny, pozvolné vareni

I
Vareni polévek, vétsiho mnoZstvi pokrmu \
Pozvolné smazeni
Opékani masa, ryb -
MAX. Rychlé zahrati, rychlé vareni, smazeni
Vypnuti

Ukazatel ohiFevu plochy

Pokud teplota varné plochy prekracuje 50°C, je to signalizovano svicenim pfislusné plo-
chy ukazatele.

Sviceni ukazatele ohfevu plochy varuje obsluhujici osobu pfed ndhodnym dotekem hor-
ké varné plochy. Po vypnuti ohfevu varné plochy, po dobu asi 5-10 min. ma plocha jesté
nahromadénou tepelnou energii, kterou Ize ddmyslné vyuzit, napf. k ohfati nebo udrzeni
pokrmU v teplém stavu bez nutnosti zapinani ohfevu plochy.

00
A5

Ukazatel ohfevu plochy

OWeNO G- oo

CZ-67

Cz



Ccz

v -

Funkce pecici trouby a jeji obsluha

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (dolni topné téleso + horni
topné téleso + ventilator)

Trouba mUze byt nahfivdna pomoci dolniho a horniho topného télesa a grilu. Ovla-
dani Cinnosti této trouby se uskutecnuje pomoci otocného knofliku pro volbu druhu
¢innosti trouby — nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do polohy se zvolenou funkci,
a pomoci otocéného knofliku regulace teploty — nastaveni se provadi otoenim knofliku
do polohy se zvolenou teplotou.

K vypnuti dojde nastavenim obou oto&nych knoflikd do polohy ,@"/ ,0".

Pozor!

K zapnuti ohfevu (topného télesa apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci trouby, dojde
teprve po nastaveni teploty.
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Mozné polohy otoéného knofliku pro volbu funkce trouby

Nulové nastaveni

0
@ Rychly ohiev

Zapnuty dolni a horni ohfivacg, opékac a ventilator. Pouziva se pro vstupni ohfev
pecici trouby.

ﬁ% Rozmrazovani
6 Je zapnuty pouze ventildtor, bez pouziti jakychkoliv ohfivacu.

| Zapnuty ventilator jak rovnéz gril
/l\ V této poloze ovladaciho kolecka, pecici trouba realizuje funkci grilu s ventilato-

rem. Vyuziti této funkce v praxi umozniuje urychleni procesu opékani a zlepseni
chutovych viastnosti pokrm.

| Zesileny gril (Supergril)

Zapnuti funkce ,zesileného grilu” umozniuje provadét opékani pfi soucasné
zapnutém hornim ohrevu. Tato funkce umoznuje vyvinuti zvysené teploty v hor-
nim pracovnim prostoru pecici trouby, co zpUsobuje silnéjsi pfipeceni pokrmd,
umoznuje také opékanijejich vetsich porci.

| Zapnuty gril

Povrchové ,grilovani”, se pouziva do opékani malych porci masa: stejky, fizky,
ryby, tousty, klobasky, zapékana jidla (tloustka opékanych pokrmu by neméla
byt vétsi nez 2-3 cm, v prubéhu peceni je potifebné obratit je na druhou stranu).

Zapnuty dolni ohiev

——J V této poloze ovladaciho koleCka pecici trouba realizuje ohfivani vyluéné pfri
pouziti dolniho ohfevu. Dopékani peciva zespodu (napf. vihké pecivo a nadiva-
né ovocem).

Zapnuty dolni a horni ohiev

—— ) Nastaveni ovladaciho kole¢ka do této polohy, umozriuje realizovat ohfivani peci-
ci trouby konvekénim zpUsobem. Vyborné se hodi na peceni buchet, masa, ryb,
chleba, pizzy (je nutné vstupné nahrat pecici troubu jak rovnéz pouzivat tmavé
plechy) peceni na jedné drovni.

I Zapnuty ventilator jak rovnéz dolni a horni ohiev.

V této pracovni poloze ovladaciho kolecka, pecici trouba realizuje funkci pecivo.
Konvekeni pecici trouba s ventilatorem.

we -

~O Nezavislé osvétleni pecici trouby

~ Nastavenim ovladaciho kolec¢ka do této polohy, ziskame osvétleni komory
pecici trouby

Termoobéh eco

Pomoci této funkce Ize aktivovat optimalizovany zpUsob ohfevu, jehoz Gcelem
ECO je Uspora energie pfi pfipravé pokrmu. Pfi této poloze oto¢ného knofliku je

-

osvétleni trouby vypnuto.
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Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou kontrolnich lampicek, R a L. Sviceni kont-
rolni lampicky R signalizuje ¢innost trouby. Zhasnuti L lampicky je signalem, Ze trouba
dosahla nastavené teploty. Pokud kucharskeé recepty doporucuji vkladani pokrmu do
rozehraté trouby, je tfeba ucinit tak ne dfive, nez po prvnim zhasnuti L kontrolni lam-
picky. V prabéhu peceni se bude L lampicka periodicky zapinat a vypinat (udrzovani
teploty uvniti komory trouby). R kontrolni lampi¢ka muze svitit také v poloze oto¢ného
knofliku ,osvétleni komory trouby*.

ws 2o e
Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v disledku plsobeni na pokrm infracerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:
e nastavit otoc¢ny knoflik trouby do polohy oznac¢ené symbolem grilu,

e nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi zavfenych dvirkach trouby),
e Vvlozit do trouby plech s pokrmem do pfislusné pracovni Urovng, a v pfipadé

na vytékajici tuk,
e zaviit dvifka trouby.
Pro funkce grilovani obr. a zesilené grilovani obr. je tfeba nastavit teplotu na 210°C,
kdezZto pro funkci grilovani s ventilatorem obr. na 190°C.

Q Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvifkach trouby.
Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti zafizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporucujeme k troubé nepoustét déti.
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PECENI V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z tésta na plesich, které jsou tovarnim
prislusenstvim sporaku,

pokrmy z tésta lze také péci v prodavanych formach a na plesich, které je tfreba
vlozit na susici mrizku, k peceni doporucujeme plechy cerné barvy, které lépe
prenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

V pfipadé vyuziti konvencniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporucujeme
pouziti forem a plechl se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem tohoto typu
mUze zpUsobovat nedopeceni spodku tésta,

Vv pfipadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni predehrati komory trouby,
u ostatnich zpUsobU ohfevu je tieba pred viozenim pokrmu komoru trouby rozehfat,
pred vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upeceni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upedeni by po pichnuti do tésta méla Spejle zdstat
sucha a Cistd),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi 5 minut,
teploty peceni pokrmu pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 - 30
stupnl nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouZiti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry peceni uvedené v tabulce 1 jsou orienta¢ni a Ize je upravovat vzhledem
k vlastnim zkusenostem a kucharskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach zna¢né lisi od hodnot
uvedenych v navodu k obsluze sporaku, prosime, fidte se pokyny navodu.

Peceni masa

v troubé by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporuc¢ujeme upravovat na plynovych horacich sporaku,

k peceni doporucujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vici plsobeni vysoké teploty,

Uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

doporucujeme nejméneé jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, béhem peceni je také tfeba obcas podlévat maso stavou (vypekem)
vznikajicim pfi peceni, nebo horkou - slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.
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Funkce ohievu ECO

e pfi pouziti funkce ohfevu ECO je startovan optimalizovany zpUsob ohfevu majici za
cil Usporu energie v prabéhu pfipravy jidel,

e dobu peceni neni mozné zkratit pomoci nastaveni vyssich teplot, nedoporucuje se
rovnéz Uvodni pfedehfivani trouby pfed pecenim,

e neménte nastaveni teploty v prabéhu peceni a neotevirejte dvifka v prabéhu peceni.

Doporuc¢ované parametry pFi pouziti funkce ohfevu ECO

Druh peceni

Funkce pecici

Teplota (°C)

Cas [min.]

pokrmu trouby

Piskot 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Babovicky/ 180 - 200 2 50-70
muffins ECO

Ryba 190 - 210 2-3 45 -60
ECO

Hovézi 200 - 220 2 90 - 120
ECO

Veprové 200 - 220 2 90 - 160
ECO

Kure 180 - 200 2 80 -100

topné téleso

+ ventilator)

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (dolni topné téleso + horni

Druh peceni

Funkce pecici

0, 4 ~ .
pokrmii trouby Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
Pigkot E] 160 - 200 2-3 30-50
Piskot by 150 3 25-35
Babovicky/ @ 160 - 1707 3 25 - 402
muffins
Babovicky/ by 155 -170" 3 25- 407
muffins —
Pizza C] 220 - 2407 2 15-25
Ryba E] 210 - 220 2 45 - 60
Ryba R 190 2-3 60 - 70
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Druh peceni | Funkce pecici - - = x q
pokrmii trouby Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
Klobasky 210 4 14 -18

Hovézi C] 225 - 250 2 120 - 150
Veprové C] 160 - 230 2 90 - 120
Kufe 0% 180 -190 2 70 - 90
Kufe E] 160 - 180 2 45 - 60
Zelenina E] 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina T 170 -190 3 40 - 50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru. Pro rozehtatou troubu
zkratte uvedené Casy asi o0 5-10 minut.

) Zahtejte prazdnou troubu

2 Uvedené Casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orientaéni a muizZete je upravovat podle
vlastnich zkuSenosti a kulinarskych preferenci.
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TESTOVACI POKRMY. V SOULADU S NORMOU
EN 60350-1.

Peceni peciva

@20 cm

zadni strana
vpravo, predni
strana vlevo

- Funkce | Teplota e
Druh pokrmu Prislusenstvi Uroven = peceni?
ohfevu (°C) c
(min.)
P'ed;)g;f:ce”' 3 O] | 01707 | 25-402
p'ecigg\f’aece”' 3 A] | 1559707 | 25-402
Plech na peceni
e 3 155-170" 25-4072
Malé pecivo peciva
2+ 4
Plech na peceni 2 -plech na
peciva pecivo nebo o) )
Plech na peceni | peceni masa 1557170 25-50
masa 4 —plech na
pecivo
p'e‘:gggfaece”' 3 O] | 150607 | 30-402
P'ed;)ggfaece”' 3 150-1707 | 25-352
Plech na peceni
Krehké pegivo peéi\f’a 3 150-170" | 25-352
(prouzky)
2+4
Plech na peceni 2 -plech na
peciva pecivo nebo e oo
Plech na peceni | peceni masa 160-175 25-35
masa 4 —plech na
pecivo
. Rost + forma na
Piskot bez pecivo Eernd 3 [O) | 10180y | 30-452
tuku
@26cm
2
formy na rostu
Rost + dvé formy | jsou umistény
Jablkovy zavin | na pecivo cerné diagonalné [j 180-200" 50-702

) Zahtejte prazdnou troubu, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
2 Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru. Pro zahfatou troubu
zkratte uvedené casy asi o 5-10 minut.
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Grilovani
Druh pokr- Prislusen- - . Funkce Teplota Cas
. Uroven - 5
mu stvi ohfevu (°C) min.
Rost 4 S 210" 15-2,5
Toasty z bi- .
|ého peciva o
P Rost 4 2102 2-3
Rost + plech
Hovéz! ;aagjc(sg 4 — rost 1. strana
hambur- | zachytavani 3 - plech 2107 10-15
SO na peceni 2.strana
gery stékajiciho
. masa 8-13
kondenza-
tu)

) Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
2 Zahrejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

Peceni
Druh pokr- | Prislusen- Oroven Funkce Teplota Cas
mu stvi ohrevu (°C) min.
Rost + plech
na pedeni > — rokt
masa (pro 1- olech —
zachytavani |~ peéem, 5% 180-190 70-90
stékajiciho nsasa
kondenza-
tu)
Celé kure
Rost + plech
e
zachytavani | |~ Plech. 180-190 80-100
stékajiciho nﬁ’asa
kondenza-
tu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru. Pro zahFatou troubu
zkratte uvedené Casy asi o0 5-10 minut.
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CISTENI A UDRZBA SPORAKU

Péce uZivatele o pribézné udrzovani sporédku v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliv-
Auji vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby jeho bezporuchového provozu.

Pred zacatkem cisténi je tfeba sporak vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSechny
otoéné knofliky nastaveny do polohy ,,@“ /,,0“ Cistici Gkony lze zahdjit az po vy-
chladnuti sporaku.

Sklokeramicka deska

Desku Cistéte po kazdém pouziti. Podle moznosti doporucujeme desku myt

Vv teplém stavu (poté, co zhasne ukazatel teploty pole). Je tfeba zabranit silnému
znecisteni varné desky, zvlasté pripaleni vzniklych prekypénim.

Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agresivni Cistici prostredky, jako jsou brusné
prasky nebo pasty, myci houby, pemzu, draténky apod., které by mohly poskrabat
povrch desky a zpUsobit jeji neodstranitelné poskozeni.

Doporucujeme pouzivat &istici nebo myci prostfedky s jemnym plsobenim, kterd
obsahuji pfislusna doporuceni, napf. kapaliny a emulze odstranujici mastnotu.
Pokud nejsou doporucené prostredky k dostani, radime pouzit roztok teplé vody
s pfidavkem myciho prostfedku na nadobi nebo nefedéné Cistici prostredky.

Pro myti a ¢isténi povrchu pouzivejte mékké, jemné hadriky, které dobre pohlcuji
vihkost.

Sklokeramickou desku je tfeba po umyti vzdy vytfit dosucha.

Zvlastni pozornost vénujte tomu, aby nedoslo k poskozeni sklokeramické desky,
vzniku hlubokych ryh a tlomkd zpUsobenych dderem kovovych pokli¢ek nebo
jinych pfedmétd s ostrymi okraji.

wr -

Pecici trouba

Troubu je tfeba cistit po kazdém pouziti. BEhem cisténi trouby je tfeba zapnout

osvétleni umoznujici dosazeni lepsi viditelnosti v pracovnim prostoru.

Komoru pecici trouby umyvejte pouze za pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého

mnozstvi tekutych prostfedkd na myti nadobi.

Parni cisténi — Steam Clean:

- do misky postavené v troubé na prvni pozici (Urovni) zdola nalijte 0,25 | vody
(1 sklenice),

- zavrete dvirka trouby,

- otoc¢ny knoflik regulatoru teploty nastavte do polohy 50 °C, knoflik pro volbu
funkce do polohy dolni topné téleso,

- ohfivejte komoru pecici trouby po dobu asi 30 minut,

- otevrete dvirka trouby, vnitfek komory vytfete hadfikem nebo houbic¢kou
a nasledné omyjte teplou vodou s prostfedkem na myti nadobi.
Pozor! ZUstatkem po Cisténi parou muize byt pfipadna vihkost nebo zbytky vody
pod sporakem.

Po umyti komory pecici trouby je tfeba vytfit ji do sucha.
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/Q\ posor

K ¢isténi a udrzbé sklenénych celnich stran nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici

brusné latky.

e Pecici trouby oznacené pismenem D byly vybaveny lehce vytazitelnymi draténymi
vodicimi listami (mFizkami) vlioZek (vkladacich rostd) trouby. Pro jejich vyjmuti kvuli
myti je tfeba potahnout za zavés, ktery se nachazi vpredu, nasledné odklonit vodici
liStu a vyjmout ze zadniho zavésu.

Vyména halogenové Zarovky osvétleni trouby
Abyste neutrpéli uraz elektrickym proudem, pfed vyménou halogenové Zarovky se
ujistéte, zda je zafizeni vypnuto.
e \Bechny ovlddaci knofliky nastavte do polohy ,®"/,0" a vypné&te napéjeni,
e Vysdroubujte a umyjte stinitko lampy a vytfete ho dtikladné do sucha.
e Vyjmeéte halogenovou zarovku pouzivajice k tomu hadfik nebo papir, v pfipadé
potfeby ji vymente za novou G9
- napéti 230V
- vykon 25W
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e Halogenovou zarovku vioZte presné do objimky.
e Nasroubujte stinitko lampy.

- © e o
1S3 9
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Osvétleni trouby

Pozor! Nalezi vénovat pozornost tomu, aby se zarovky bezprostfredné nedotykat
prsty.

Vytahovani dvirek

KvUli dosaZeni lepsiho pfistupu ke komofe trouby a ¢idténi je mozné vytazeni dvifek. Za
timto Ucelem je tfeba otevrit dvifka, odklonit nahoru zajistujici prvek umistény v pantu
(obr. A). Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte a vytahnéte smérem dopfedu. Pro namon-
tovani dvifek postupujte opacnym zpUlsobem. PFi nasazovani je tfeba dat pozor, aby
byl vyfez na pantu spravné osazen na vystupku drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na
spordk je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajistujiciho prvku muze zpUsobit pogkozeni pantu pfi pokusu

o zavfeni dvifek.

A

Odklopeni zajisténi pantl

Vyjmuti vnitini sklenéné tabule
e Pomoci kfizového Sroubovaku odsroubujte Sroubky na bocnich prichytkach (obr. B).
e Prichytky vyjméte plochym sroubovakem a vyjméte horni listu dvifek (obr. B, C).
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e Vnitfni sklo vyjméte z Uchytd v dolni ¢asti dvifek. (obr. D a D).

e ‘Vycistéte sklo teplou vodou s malym mnozstvim Cisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opacném poradi. Hladka cast sklenéné tabule se

musi nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni listu souc¢asné do obou stran dvifek. Pro spravné osazeni
horni listy dvifek, nejdfive prilozZte levy konec listy do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slysitelného ,kliknuti”. Poté pfitlacte liStu z levé strany do slysitelného, kliknuti”.
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Vyjmuti vnitfni sklenéné tabule.

Periodické revize

Kromé cinnosti, jejichz Ukolem je pribézné udrzovani spordku v Cistoté je tieba:
provadét periodické kontroly funkénosti ovlddacich prvkd a pracovnich systému
sporaku. Po skonceni zaru¢ni doby, nejméné jednou za dva roky, je tfeba poveérit
firmu servisni obsluhy provedenim technické revize sporaku,
odstranit zjisténé provozni zavady,
provést periodickou Udrzbu pracovnich systémU sporaku.

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni Ukony by mély byt provadény patficnou firmou servisni
obsluhy nebo instalatérem, ktery vlastni pfislusna opravnéni.
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POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:

® Vvypnout pracovni systémy sporaku

e odpojit elektrické napajeni

e nahlasit opravu

e nékteré drobné zavady mUze uzivatel odstranit sém, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zakaznika
nebo servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM PRICINA POSTUP
1. pfistroj nefunguje preruseni privodu proudu | zkontrolujte pojistku do-
movni instalace, spalenou
vymeénte
2. nefunguje osvétleni povolena nebo poskozena | dotahnout zarovku nebo
trouby zarovka poskozenou vymeénit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230/ 400 V~50 Hz
Jmenovity vykon max. 9,3 kW
Rozmeéry sporaku 85/50/60cm

Splnuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou

EN 60350-1/IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatizeni s aktivnimi
funkcemi: dolniho a horniho topného télesa (obycejny rezim) a zahfivani pomoci venti-
latoru, (pokud jsou tyto funkce dostupné).

Trida energetické Ucinnosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku
v souladu s nize uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

ECO
Nuceny obéh vzduchu ECO (dolni topné téleso + horni + opékac + ventilator)

ECO
Standardni rezim ECO (dolni topné téleso + horni)

ECO

Pri zkouseni spotfeby energie vyjméte teleskopickeé listy (pokud jsou).
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Prohlaseni vyrobce
Producent timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje zakladni pozadavky nize uve-
denych evropskych smérnic:
e smaérnice pro nizkonapétova zafizeni 2014/35/EC
e smeérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EC
e smérnice ErP - 2009/125/EC
a proto byl spotfebi¢ oznacen C € a také bylo pro ného vystaveno prohlaseni o sho-
dé poskytované organim pro dohled nad trhem.
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VAZENY ZAKAZNIK

Sporak je spojenim vynimocnej jednoduchosti obsluhy a skvelej Uc¢innosti.
Po precitani navodu nebude obsluha sporaka ziadnym problémom.
Bezpecnost a funkénost sporaka, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim
dékladne preverené na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dékladne
precitali navod na obsluhu. DodrzZzovanie v fiom uvedenych pokynov Véas
ochrani pred nespravnym pouzivanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!

Sporak je mozné obsluhovat len po zozndmeni sa s tymto navodom.
Sporak je uréeny vyhradne na vyuzitie vdomacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na
fungovanie zariadenia.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne preéitaj-
te tento manual a uschovajte ho na budiice
pouzitie.

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné ¢asti su pocas pouzivania horuce.
MoZnosti dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt venovana mimoriadna
pozornost. Deti mladsie ako 8 rokov sa nem&zu pohybovat v blizkosti
spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je ur¢eny pre pouzivanie detmi mladsimi ako 8 rokov
a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
obmedzeniami, ¢i bez praktickych skisenosti a vedomosti, pokial nie je
zaisteny ich dohlad a instruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich
bezpecie. Nedovolte detom aby sa so spotrebicom hrali. Upratovanie

a obsluzné ¢innosti nemozu byt vykonavané detmi bez dozoru.

Pozor. Priprava pokrmov na varnej doske s pouzitim tuku bez dozoru méze
byt nebezpecné a mdze spdsobit poziar.

NIKDY nehaste ohen vodou. Vypnite spotrebi¢ a prikryte plamen napr.
pokryvkou alebo nehorlavou dekou.

Pozor. Nebezpecenstvo poziaru: nehromadte veci potrebné k vareniu na ploche.

Pozor. Ak povrch varnej dosky je prasknuty, vypnite pristroj, aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu Urazu elektrickym prddom.

V priebehu pouzivania sa spotrebic¢ zahrieva. Odporuca sa zachovanie
opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich elementov vo vnutri peciacej rury.
Dostupné casti zariadenia sa moézu velmi zahrievat. Odpordc¢ame nepustat
do blizkosti rdry deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo ostrych kovovych
predmetov do Cistenia skla dvierok, pretoze mdzu poskrabat povrch, co méze
spbsobit popraskanie skla.
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Pozor. Aby sa zamedzilo moZnosti zasiahnutia elektrickym prddom, je
potrebné sa pred vymenou ziarovky uistit, ¢i je zariadenie vypnuté.
K Cisteniu spotrebica nie je dovolené pouzivat zariadenia pre Cistenie parou.
Pozor. VV2dy dohliadajte na varenie. Ak varenie trva kratko, dohliadajte na
neho cely Cas.
Pozor. Pouzivajte iba kryty dosky navrhnuté vyrobcom zariadenia, alebo
ktoré vyrobca zariadenia v uzivatelskej prirucke odporuca ako vhodné.
V opac¢nom pripade, pri pouzivani nevhodnych krytov, méze dojst k Urazu
alebo nehode.
Na zadnej strane vyrobku, ktory je ur¢eny na instaldciu na stenu, mézu byt na
vyrobku ostré hrany. Pri manipulacii s vyrobkom je potrebné postupovat
opatrne a odporucame pouZivat ochranné pomaocky.
Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Odporud¢ame
fOE maximalnu opatrnost, aby ste sa vyhli dotykaniu horucich ¢asti
o vnutri rdry na pecenie.

- Zvlastnu pozornost je potrebné venovat detom nachadzajucim
sa v blizkosti sporaka. Priamy kontakt s pracujucim sporakom
hrozi obarenim!

- Je potrebné davat pozor na to, aby sa drobné doméace spotrebice
vratane kdblov nedotykali priamo rozohriatej rdry alebo varnej
dosky, pretoZe izolacia tychto spotrebicov nie je odolna proti
pdsobeniu vysokych teplot.

- Pocas vyprazania nesmie byt sporak ponechany bez dozoru. Oleje
a tuky sa moézu vznietit z dévodu prehriatia alebo vykypenia.

- Nedopustte znecistovanie varnej dosky a jej zaliatie vykypenymi
zvySkami. Tyka sa to najma cukru, ktory reaguje so sklokeramickou
doskou, a moéze tak spdsobit jej nezvratné poskodenie. Pripadné
necistoty priebeZne odstranujte.

- Na rozohriate varné plochy sa nesmu davat nadoby s mokrym
dnom, pretoze mdzu spdsobit na doske nezvratné zmeny
(neodstranitelné skvrny).

- Je potrebné pouzivat riad oznaceny vyrobcom ako prispdsobeny
na pouzivanie na sklokeramickych doskach.

- Ak je prasknuty povrch dosky, vypnite prud, aby ste predisli
moznosti zasiahnutia elektrickym pradom.

- Varna doska by nemala byt zapinana skér ako na nu bude
postavena nadoba.

- Zdakaz pouzivania riadu s ostrymi hranami, ktoré mézu spdsobit
poskodenie sklokeramickej dosky.

- Nedivajte sa na zahrievajuce sa halogénoveé varné plochy
nezakryté riadom.

- Na otvorené dvierka rury nedavajte predmety s hmotnostou
vysSou nez 15 kg; na varnud dosku s hmotnostou vysSou nez 25 kg.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky
alebo ostré kovové predmety, pretoze tieto moézu poskrabat
povrch, ¢o mézZe viest k popraskaniu skla.

- Vkladanie horucich nadob ¢i ich obsahov (nad 75 °C) a lahko
horlavych predmetov do zasuvky rury je zakazané.
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- Zdakaz pouzivania sporaka s technickou poruchou. Véetky poruchy
m&zu odstranovat vyhradne osoby s prislusnym opravnenim.

-V kazdej situacii spésobenej technickou poruchou je potrebné
bezodkladne odpojit elektrické napajanie sporaka a nahlasit
poruchu kvéli oprave.

- Toto zariadenie nie je ur¢ené na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo osobami s nedostatkom skusenosti a znalosti
pristroja, iba ak je uskutoc¢rované pod dohladom inej osoby alebo
v sUlade s ndvodom na obsluhu pristroja, poskytnutymi osobami
zodpovednymi za ich bezpec¢nost.

- Pristroj bol skonstruovany len na Ucely varenia. Akékolvek iné
vyuzitie (napr. na vykurovanie miestnosti) nezodpoveda jeho
charakteristike a moéze byt nebezpecné.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zodpovedne, ten nielen chrani domaci rozpocet, ale
pbdsobi tiez vedome v prospech zZivotného prostredia. A preto pomahajme,
Setrime elektrickou energiou! Postupujme teda podla tychto pravidiel:

- Pouzivanie spravneho riadu na varenie. Hrnce s rovhym a hrubym
dnom umoziuju udetrit az 1/3 elektrickej energie. Treba pamatat
i na prikryvanie pokrievkou, v opaénom pripade spotreba rastie
Stvornasobne!

- Vyber nadob na varenie prislusne k ploche varnej platni¢ky. Nadoba
na varenie by nemala byt nikdy mensia ako varna platnicka.

- Starostlivost o Cistotu varnych pléch a dien hrncov. Znecistenie
narusuje prenasanie tepla velmi pripalené necistoty sa daju odstranit
Casto uz len prostriedkami, ktoré velmi zatazuju zivotné prostredie.

- Vyhybanie sa zbytoénému ,,nazeraniu pod pokrievku®. Neotvarajte
tiez zbyto&ne Casto dvierka rury.

Vypinanie v pravy ¢as a vyuzivanie zvyskového tepla. V pripade varenia
trvajuceho dlhsi ¢as vypinajte varné plochy 5 -10 min. pred koncom varenia.
Usetrite cez 20 % elektrickej energie.

Pouzivanie rury len v pripade va¢sieho mnozstva potravin. Maso

s hmotnostou do 1 kg sa da upravit Setrnejsie v hrnci na platni sporaka.

- Vyuzitie zvyskového tepla rury. V pripade Casu tepelnej Upravy
dlhsieho nez 40 minudt odporuc¢ame vypinat rdru 10 minut pred
ukoncenim Upravy.

Délezité! V pripade pouzitia programatora nastavujte prislusne kratsie ¢asy
Upravy potravin.

- Grilovanie so zatvorenymi dvierkami rury.

- Starostlivé zatvaranie dvierok rury. Teplo unika cez necistoty
nachadzajlce sa na tesneni dvierok. Najlepsie je odstranovat ich okamzite.

- Nezabudovavanie sporaka v bezprostrednej blizkosti chladni&iek/
mrazniciek. Spdsobuje zbytocné zvydenie spotreby elektrickej energie.

ROZBALENIE

Zariadenie bolo na ¢as prepravy zabezpecené obalom proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po rozbaleni zariadenia zlikvidovali ¢asti obalu
spbésobom, ktory neohrozuje zZivotné prostredie.

Materidly pouzité na balenie nie su Skodlivé pre zZivotné prostredie, su 100 %
recyklovatelné a oznacené prislusnym symbolom.

Pozor!

Obalovy material (polyetylénové vrecuska, kusky polystyrénu a pod.) treba
pocas rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.

VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukonceni obdobia uzivania nesmie byt tento vyrobok likvidovany
prostrednictvom bezného komunalneho odpadu, ale treba ho odovzdat na
miesto zberu a recyklacie elektrickych a elektronickych zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na vyrobku, ndvode na obsluhu alebo obale.
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Materidly pouzité v zariadeni si vhodné na opatovné vyuzitie v sdlade s ich
oznacenim.

Vdaka Sirokym moZnostiam opatovného vyuzitia materidlov opotrebovanych
zariadeni vyznamne prispievate k ochrane nasho zivotného prostredia.
Informacie o prislusnom mieste likvidacie opotrebovanych zariadeni Vam
poskytne organ obecnej spravy.
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Prehlad

Otocny gombik regulatora teploty

Otocény gombik na vol'bu funkcii rary
Otocné gombiky na ovladanie varnych pléch
Kontrolna lampicka termostatu L

Kontrolna lampicka prevadzky sporaka R
Uchytka dvierok rary

Zasuvka

Sklokeramicka varna doska
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OPIS VYROBKU

Sklokeramicka varna doska

Vybavenie sporakov - sihrn:

Rost na grilovanie
(mriezka na susenie)

Plech na pec¢enie /masa/*

Bocné zavesné listy plechov

*u niektorych typov
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INSTALACIA

O Umietnenie sporaka
o

e Kuchynska miestnost musi byt sucha a vzdusna, musi mat Uc¢innud ventilaciu,
a umiestnenie sporaka musi zarucovat volny pristup k vSetkym ovladacim prvkom.
e Sporak je vyrobeny v triede Y a ako taky mdze byt zastavany jednostranne vysokym
kusom nabytku alebo stenou. Nabytok na zastavbu musi mat oblozenie a lepidlo
na jej lepenie odolné proti teplote 100 °C. Nevyhovenie tejto podmienke mbze
sposobit deformaciu povrchu alebo odlepenie oblozenia.
Odséavace par (digestory) je potrebné instalovat v sulade s navodmi k nim pripojenymi.
Pred zaciatkom prevadzky je nutné sporak nastavit do vodorovnej polohy, c¢o ma
mimoriadny vplyv napriklad na rovnomerné roztekanie sa tuku na panvici. Na tento
Ucel sluzia polohovacie n6zky, dostupné po vytiahnuti zasuvky. Rozsah regulacie
+/-5mm.

Montovanie zabezpecujiucej blokady pred prevratenim sporaka.

Blokada je montovana takym spdsobom, aby predchadzala prevrateni sa sporaka. Vda-
ka chraniacej blokade pred prevratenim sa sporaka, dieta nebude napr. méct stipnut
na dvere rdry a tym spdsobit prevratenie sporaka.

Sporak,

vyska 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Sporak,
vyska 900 mm

A=104 mm
B=147 mm

SK-90



Pripojenie sporaka k elektrickému rozvodu

Pozor!

Pripojenie na rozvod moze vykonat len kvalifikovany instalatér s prislusnym opravne-
nim. Zakaz svojvolného vykonavania Uprav alebo zmien elektrického rozvodu.

Pokyny pre instalatéra

Spordk je vyrobne prispdsobeny na napajanie trojfazovym striedavym pradom
(400V 3N ~ 50 Hz). Menovité napatie vyhrievacich prvkov sporaka je 230 V. Sporak je
mozné prispdsobit napajaniu jednofazovym pradom (230 V) vhodnym premostenim
na pripajacom pasiku podla uvedenej schémy pripojenia. Schéma pripojenia je tiez
umiestnena v blizkosti pripojky sporaka.

Pristup k pasiku je mozny po odobrati krytu pripojky odblokovanim Uchytiek plochym
skrutkovacom. Je potrebné pamatat na spravnu volbu pripajacieho vodica, pri zohlad-
neni druhu pripojenia a menovitého vykonu sporaka.
Pripajaci vodic¢ treba upevnit v kotve pripojky sporaka.

Pozor!
Treba pamatat na nutnost pripojenia ochranného obvodu k svorke pripajacieho pasika,
oznacenej znackou \&Z/. Elektricky rozvod napajajuci sporak by mal mat bezpecnostny

vypina¢ umoznujuci prerusenie privodu prudu v nddzovych situaciach. Vzdialenost
medzi pracovnymi kontaktmi bezpecnostného vypinaca musi byt min. 3 mm.

Pred pripojenim sporaka k elektrickému rozvodu je potrebné zoznamit sa s informaciami
uvedenymi na vyrobnom Stitku a na schéme pripojenia.

POZOR! Instalatér je povinny vydat uzivatelovi ,potvrdenie o pripojeni sporaka na elektricky
rozvod" (v zaru¢nom liste).

Iny sposob pripojenia sporaka, ako je zndzornené na schéme, moze spbdsobit jeho znicenie.

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI Odporuceny
Pozor! Napatie vyhrievacich sucasti 230 V ?:ir::opvr:)%?éaa_
= Pozor! Vo vsetkych pripadoch pripojenia musi
:]? byt ochranny vodi¢ prepojeny so svorkou PE
B
0a
& O
R
B
1 V pripade siete 230 V jednofazové TN~ e HO5VV-F3G4

pripojenie s neutralnym vodi¢om, 2 3X 4 mm?
mostiky spojuju svorky 1-2-3a 4 -5, .

ochranny vodic¢ na \&/.

pripojenie s neutralnym vodi¢om, 2 4X 2,5 mm?
mostiky spojuju svorky 2 -3a 4 -5, 4

2 | V pripade siete 400/230 V dvojfazové | 2N~ ?x i\ HO5VV-F4G2,5

ochranny vodi¢ na \&.
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3 V pripade siete 400/230 V trojfazové
pripojenie s neutralnym vodi¢om,
mostiky spojuju svorky 4 — 5, fazové
vodice pripojené k1. 2 a 3, neutralny

vodi¢ k 4 -5, ochranny vodi¢ na \&.

HO5VV-F5G1,5
5X 1,5 mm?

Fazové vodice-L1=R,L2=S,L3 =T, N-neutralny vodi¢; PE — ochranny vodi¢
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim sporaka

e odstranit sucasti obalu, ocistit komoru rdry a varnt dosku od tovarenskych
konzervacnych prostriedkoy,

e vybrat prislusenstvo rury a umyt ho v teplej vode s pridavkom prostriedku na
umyvanie riadu,

e zapnutv miestnosti ventilaciu alebo otvorit okno,

e obsluzné Ukony je potrebné vykonavat pri dodrziavani bezpecnostnych pokynov.

Délezité!

Komoru rdry na pecenie treba umyvat len teplou vodou s pridavkom malého mnoz-

stva prostriedku na umyvanie riadu.

Ovladanie €innosti varnych pléch sklokeramickej dosky.

Vol'ba nadoby

Spravne zvolend nadoba by mala mat priemer dna i tvar priblizne rovnaky ako Uzit-
kovy povrch pouzitej varnej plochy. Riad do varenia s hlinikovym alebo medenym
dnom moze zanechavat kovové prefarbenia, ktoré su len tazko odstranitelné. Zvlastnu
opatrnost sa odporuca v pripade emailovaného riadu, ktoré po ndhodnom vyvareni sa
obsahu méze spbsobit neodvratné poskodenia. Pre dosiahnutie optimalnej spotreby
energie, optimalneho ¢asu varenia a taktiez pre predchadzanie pripalenia sa na varnej
doske vriacich jedal je potrebné dodrziavat nasledujucich pokynov. Znecistené povrchy
varnych pléch a nadob znemoznujud uplné vyuzitie tepla.

T

NESPRAVNE NESPRAVNE DOBRE NESPRAVNE NESPRAVNE

Vol'ba varného vykonu

Varné plochy maju rézny varny vykon. Vykon platnicky sa da regulovat postupnym
pootacanim gombika doprava alebo dolava.
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Priklady nastavenia otoéného gombika

WeNOO—oe

o

MIN. Ohrievanie |33]
Dusenie zeleniny, pozvolné varenie

I
Varenie polievok, va¢Sieho mnozstva pokrmu \
Pozvolné vyprazanie
Opekanie masa, ryb -
MAX. Rychle zahriatie, rychle varenie,
vyprazanie

Vypnutie

Ukazovatel ohrevu plochy

Ak teplota varnej plochy prekracuje 50 °C, je to signalizované svietenim prislusnej
plochy ukazovatela.

Svietenie ukazovatela ohrevu plochy varuje obsluhujicu osobu pred ndhodnym
dotykom hortcej varnej plochy. Po vypnuti ohrevu varnej plochy, po¢as 5-10 min. ma
plocha eSte nahromadenu tepelnu energiu, ktord je mozné démyselne vyuzit, napr. na
ohriatie alebo udrzanie pokrmov v teplom stave bez nutnosti zapinania ohrevu plochy.

Ukazovatel ohrevu plochy
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Funkcie rary na peéenie a jej obsluha

Teplovzdusna rara (doina + horna sSpirala + ventilator)

Rura moéze byt nahrievana pomocou dolného a horného vyhrievacieho telesa a grilu.
Ovladanie ¢innosti tejto rury sa uskutocnuje pomocou otocného gombika na volbu
druhu Cinnosti rdry — nastavenie sa vykonava otocenim gombika do polohy so zvole-
nou funkciou, a pomocou oto¢ného gombika regulacie teploty — nastavenie sa vykona-
va otocenim gombika do polohy so zvolenou teplotou.

K vypnutiu déjde nastavenim oboch otoénych gombikov do polohy ,@"/,0".

Pozor!

K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho telesa a pod.) pri zapnuti ktorejkolvek z funkcii rary,
ddjde az po nastaveni teploty.
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MozZné polohy otoéného gombika na vol'bu funkcie rary

0
o
R

NV

A

Nulové nastavenie

Rychly ohrev

Zapnuty dolny a horny ohrievac, opekac a ventilator. Pouziva sa pre vstupny
ohrev peciacej rury.

Rozmrazovanie

Je zapnuty len ventilator, bez pouzitia akychkolvek ohrievacov.

Zapnuty ventilator ako aj gril

V tejto polohe otoc¢ného ovladaca, rura realizuje funkciu grilu s ventilatorom.
Vyuzitie tejto funkcie v praxi umoznuje urychlenie procesu opekania a zlepsenia
chutovych vlastnosti pokrmov.

Zosilneny gril (Supergril)

Zapnutie funkcie ,zosilneného grilu” umoznuje vykonavat opekanie pri sicasne
zapnutom hornom ohrevu. Tato funkcia umoznuje vyvinutie zvysenej teploty v hor-
nom pracovnom priestore pokrmov, umoznuje tiez opekanie ich vacsich porcii.
Zapnuty gril

Povrchové ,grilovanie”, sa pouziva pre opekanie malych porcii masa: stejky, rezne,
ryby, tousty, klobasky, zapekané jedla (hrubka opekanych pokrmov by nemala byt
vacsia ako 2-3 cm, v priebehu pecenia je potrebné je obratit na druhu stranu).
Zapnuty doiny ohrev

V tejto polohe oto¢ného ovladaca rura realizuje ohrievanie vylucne pri pouziti dol-
ného ohrevu. Dopekanie peciva zospodu (napr. vinké pecivo a nadievané ovocim).

Zapnuty doiny a horny ohrev

Nastaveni oto¢ného ovlddaca do tejto polohy, umoznuje realizovat ohrievanie
rury konvekénym spésobom. Vyborne sa hodi na pecenie cesta, masa, ryb, chle-
ba, pizze (je nutné vstupne zahriat rdru ako aj pouzivat tmavé plechy), pecenie
na jednej Urovni.

Zapnuty ventilator ako tiez doiny a horny ohrev.

V tejto pracovnej polohe oto¢ného ovlddaca, rura realizuje funkciu cesto.
Konvekéna rdra s ventilatorom (odporudcana funkcia v priebehu pecenia).
Nezavislé osvetlenie rary

Nastavenim oto¢ného ovlddaca do tejto polohy, ziskame osvetlenie komory rury.

Teplovzdu$né pecenie ECO

Tato funkcia spusta optimalizovany spdsob ohrevu, ktory je zamerany na Setre-
nie energie spotrebovavanej pri priprave jedla. Ked je spusteny tento program,
osvetlenie rdry nesvieti.
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Kontrolna lampicka

Zapnutie rdry je signalizované rozsvietenim dvoch kontrolnych lampiciek - R a L. Svie-
tenie kontrolnej lampicky R signalizuje ¢innost rdry. Zhasnutie L lampicky je signalom,
Ze rura dosiahla nastavenu teplotu. Ak kucharske recepty odporucaju vkladanie pokr-
mu do rozohriatej rdry, nerobte to skor, ako po prvom zhasnuti L kontrolnej lampicky.
Pocas pecenia sa bude L lampicka periodicky zapinat a vypinat (udrzovanie teploty
vnutri komory rury). R kontrolna lampicka moze svietit i v polohe otoéného gombika
Losvetlenie komory rury*.

Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku pdsobenia infraterveného Ziarenia na po-

krm, emitovaného rozzeravenym vyhrievacim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit otocny gombik rdry do polohy oznacenej symbolom grilu,

e nahrievat rdru asi 5 minut (pri zatvorenych dvierkach rury),

e Vlozit do rury plech s pokrmom do prislusnej pracovnej Grovne. V pripade grilovania
na roste je potrebné umiestnit na bezprostredne nizsiu Groven (pod rostom) plech
na vytekajuci tuk,

e zatvorit dvierka rury.

Pri funkcii grilovanie obr. a zosilnené grilovanie obr. je potrebné nastavit teplotu

na 210°C, zatial ¢o pri funkcii grilovanie s ventilatorom obr. na 190°C.

Q Pozor!

Grilovat len pri zatvorenych dvierkach rury.
Ak je pouzivany gril, dostupné Casti zariadenia sa moézu velmi zahrievat.
Odporuc¢ame nepustat do blizkosti rury deti.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

odporuca sa pecenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prislusenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré treba
vlozit na susSiacu mriezku, na pecenie odporucame plechy ciernej farby, ktoré lepsie
prendasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

Vv pripade vyuzZitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso)
neodporudcame pouzitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu mdze spbdsobovat nedopecenie spodku cesta,

Vv pripade vyuzitia funkcie hordci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rdry, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred vloZzenim pokrmu komoru rdry
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat kvalitu upecenia pomocou
drevenej $pajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala Spajla zostat
sucha a Cistd),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pecenia pokrmov pri vyuziti funkcie hordci vzduch su spravidla o 20 - 30
stupfov nizsie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a doiného
vyhrievacieho telesa),

parametre pecenia uvedené v tabulke 1a su orientacné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skidsenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znac¢ne liSia od hodnoét
uvedenych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.

Peéenie misa

v rdre by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensie kusky
odporudc¢ame upravovat na plynovych hordkoch sporaka,

na pecenie odporuc¢ame pouzivat Ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pdésobeniu vysokej teploty,

pri peceni na mriezke na susenie alebo na roste odpordcame umiestnit na
najnizsiu Uroven plech na pecenie s malym mnozstvom vody,

odporuc¢ame najmenej raz, v polovici Casu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso stavou (vypekom)
vznikajucim pri peceni, alebo hordcou slanou vodou, maso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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Funkcia ohrevu ECO

e pripouziti funkcie ohrevu ECO je Startovany optimalizovany spésob ohrevu majuci
za ciel Usporu energie v priebehu pripravy jedal,

e dobu pecenia nie je mozné skratit pomocou nastavenia vyssich teplét, neodporuca
sa taktiez vstupné zohrievanie rdry pred pecenim,

e nemente nastavenie teploty v priebehu pecenia a neotvarajte dvierka v priebehu
pecenia.

Odporuéané parametre pri pouziti funkcie ohrevu ECO

Druh pecenia AL - <
p peciacej Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu ;
rary
Piskétova torta 180 - 200 2-3 50-70
Babovka / 180 - 200 2 50 - 70
muffins ECO
Ryba 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Hovadzina 200 - 220 2 90 - 120
ECO
Bravcovina 200 - 220 2 90 - 160
Kurca 180 - 200 2 80 - 100

Teplovzdu$na rira (dolna + horna spirila + ventiliator)

Druh pecenia ATLSE - o
peciacej Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu .
rary
Piskétova torta E] 160 - 200 2-3 30-50
Pidkétova torta DY 150 3 25-35
Babovka / @ 160 - 1707 3 25- 402
muffins
Babovka / DY 155 -170" 3 25- 402
muffins —
Pizza C] 220 - 2407 2 15-25
Ryba E] 210 - 220 2 45 - 60
Ryba e 190 2-3 60 - 70
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Druh pecenia Funkcie
p peéiacej Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu ;.
rary
Klobasky 210 4 14 -18
Hovadzina C] 225 - 250 2 120 - 150
Bravcéovina C] 160 - 230 2 90 - 120
Kuréa R 180 - 190 2 70 - 90
Kuréa E] 160 - 180 2 45-60
Zelenina E] 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina T 170 -190 3 40 - 50

Uvedeny cas plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked'je rdra vyhriata,
uvedené Casy skratte o cca 5az 10 minut.
"' Vyhrejte prazdnu rdru
2 Casy su uvedené pre pe&enie v malych formach
Pozor: Parametre uvedené v tabulke su orientacné a moézete ich upravit podla vlast-
nych skdsenosti a kucharskeho kumstu.
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TESTOVANE JEDLA PODLA NORMY EN 60350-1.

Peéenie kolaéov

. S o . LS Teplota Cas )
Typ jedla Prislusenstvo Uroven cia C) pecenia?
ohrevu (min.)
Plech 3 O] | 01707 | 25-402
na pecenie
Plech 3 A] | 1559707 | 25-402
na pecenie
Plech
b 3 155-170" 25-4072
Malé kolace na pecenie
2+ 4
2 - plech na
Plech S
na pecenie pecirgiéaé'ebo 155170 | 25-502
Pekac 4 - Plech na
pecenie
Plech 3 O] | 150607 | 30-402
na pecenie
Plech 3 A] | 1504700 | 25357
na pecenie
3 Plech
Krehl,l(e. cesto na peéenie 3 150-1707" 25-352
(pasiky)
2+4
2 -plech na
Plech na peCe- | pecenie alebo 3 2
nie Pekad pekac 16041750 | 25-35
4 - Plech na
pecenie
. Rost +
Babovkabez | papovkova 3 [OJ | 10180y | 30-452
tuku
forma @ 26 cm
2
formy na roste
. umiestnite
. . Rost + dve . . 3 2
Jablkovy kolac¢ formy @ 20 cm dlagf)nalne,, [j 180-200 50-70
pravy zadny
a lavy predny
roh

U Vyhrejte prazdnu rdru, nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.
2 Uvedené Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked'je rdra vyhriata,
uvedené cCasy skratte o cca 5 az 10 minut.
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Grilovanie

Tvo iedla Prislusen- Uroven Funkcia Teplota Cas
ypPJ stvo ohrevu (°C) min.
Zapekanky Rost 4 210" 15-2,5
z bieleho
peciva Rost 4 2102 2-3
F::;éépeliic; 4 - rodt 1. strana
Hovadzie (na zbiera- | 3-plech na 210" 10-15
burgery . = P 2.strana
nie stekaju- pecenie
8-13
ceho tuku)

"'Vyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 5 minudt, ale nepouZivajte funkciu rychle-

ho vyhrievania.

2 Vlyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, ale nepouzivajte funkciu rychle-

ho vyhrievania.

Pecéenie
. Prislusen- - . Funkcia Teplota Cas
Wl stvo S ohrevu (°C) min.
Rost + plech
na pecenie 2 - rost —
(na zbiera- | 1-plechna e 180-190 70-90
nie stekaju- pecenie
ceho tuku)
Celé kura
Rost + plech
na pecenie 2 - rost —
(na zbiera- | 1- plech na 180-190 80-100
nie stekaju- pecenie
ceho tuku)

Uvedeny cas plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Kedje rdra vyhriata,
uvedené Casy skratte o cca 5az 10 minut.
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na Zivotnost a bezporuchovu prevadzku Vasho spordka maju zasadny vplyv udrzovanie
spordka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez za¢nete sporak cistit, je potrebné ho vypnut; oviadacie koliesko musi byt
nastavené do polohy ,,8“ / ,,0% Dosku vypnite hlavhym senzorom (1). Cistenie je
potrebné vykonavat az po vychladnuti sporaka.

Sklokeramicka doska

e Dosku Cistite po kazdom pouziti. Podla moznosti odpordc¢ame dosku umyvat
v teplom stave (potom, ¢o zhasne ukazovatel teploty pola). Je potrebné zabranit
silnému znecisteniu varnej dosky, zvlast pripaleninam vzniknutym prekypenim.

e Nikdy nepouzivajte abrazivne alebo agresivne Cistiace prostriedky, ako su brusne
prasky alebo pasty, umyvacie huby, pemzu, drétenky a pod., ktoré by mohli
poskrabat povrch dosky a spdsobit jej neodstranitelné poskodenie.

e Odporucame pouzivat Cistiace alebo umyvacie prostriedky s jemnym pdsobenim,
ktoré obsahuju prislusné odporucania, napr. kvapaliny a emulzie odstranujice
mastnotu. Ak nie je mozné odporucané prostriedky ziskat, radime pouzit roztok
teplej vody s pridavkom umyvacieho prostriedku na riad alebo neriedené Cistiace
prostriedky.

e Na umyvanie a Cistenie povrchu pouzivajte makké, jemné handricky, ktoré dobre
pohlcuju vihkost. Sklokeramicku dosku je potrebné po umyti vzdy vytriet dosucha.

e Zvlastnu pozornost venujte tomu, aby nedoslo k poskodeniu sklokeramickej dosky,
vzniku hlbokych ryh a Ulomkov spdsobenych uderom kovovych pokrievok alebo
inych predmetov s ostrymi okrajmi.

Rura na pecenie
e RUru je potrebné Cistit po kazdom pouziti. Pocas Cistenia rdry zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost v pracovnom priestore.
e Komoru rury na pecenie umyvajte len teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umyvanie riadu.
e Parné Cistenie — Steam Clean:
- do misky postavenej v rdre na prvej pozicii (Urovni) zdola nalejte 0,25 | vody (1
pohar),
- zatvorte dvierka rdry,
- otoc¢ny gombik regulatora teploty nastavte do polohy 50 °C, gombik na volbu
funkcie do polohy dolné vyhrievacie teleso,
- ohrievajte komoru rury na pecenie asi 30 minut,
- otvorte dvierka rury, vnutro komory vytrite handri¢ckou alebo hubkou a potom
omyte teplou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu.
Pozor! Pozostatkom Cistenia parou moze byt pripadna vihkost alebo zvysky
vody pod sporakom.
e Po umyti komory rury na pecenie je potrebné vytriet ju do sucha.
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Q Pozor!

Na ¢istenie a udrzbu sklenenych ¢elnych stran nepouzivajte Cistiace prostriedky obsa-

hujuce brusne latky.

e RUry na pecenie oznacené pismenom D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami) vloziek (vkladacich rostov) rdry. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za zaves, ktory sa nachadza vpredu, potom
odklonit vodiacu listu a vybrat zo zadného zavesu.

Vymena halogénovej ziarovky osvetlenia peéiacej rary
Aby ste neutrpeli Uraz elektrickym pridom, pred vymenou halogénovej Ziarovky
sa presvedcte, ¢i je zariadenie vypnuto.
e \3etky ovlddacie gombiky nastavte do polohy ,@“/,0" a vypnite napajanie,
e Vyskrutkujte a umyte tienidlo lampicky a vytrite ho dékladne do sucha.
e Vyjmete halogénovu Ziarovku s pouzitim handri¢ky alebo papiera, v pripade
potreby ju vymente za novu G9
- napatie 230V
- vykon 25W
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e Halogénovu zZiarovku vloZte presne do objimky.
e Naskrutkujte tienidlo lampicky.
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Osvetlenie peciacej rdry

Pozor! Nalezi venovat pozornost tomu, aby sa Ziarovky bezprostredne nedotykat
prstami.

Vytahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepsieho pristupu ku komore rury a jednoduchsieho Cistenia je mozné
vytiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné otvorit dvierka, odklonit zaistujuci
prvok umiestneny v pante smerom nahor (obr. A). Dvierka zlahka privrite, naddvihnite
a vytiahnite smerom dopredu. Pri namontovani dvierok postupujte opacnym spo-
sobom. Pri nasadzovani treba dat pozor, aby bol vyrez na pante spravne osadeny na
vystupku drZiaka panta. Po nasadeni dvierok na sporak je potrebné na doraz sklopit
zaistujuci prvok a pozorne ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku moze spdsobit poSkodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov

Vyberanie vnutorného skla

e Pomocou krizového skrutkovaca odskrutkujte skrutky nachadzajlce sa v boc¢nych
zamkoch (obr. B).

e Zamky ohnite pomocou plochého skrutkovaca a vyberte hornu listu dvierok. (obr.
B, C).
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e Vnutorné sklo vytiahnite z Uchytiek (v dolnej ¢asti dvierok). obr. D a D1.

o Umyte sklo teplou vodou s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte uvedené Ukony v opacnom poradi. Hladka
Cast skla by sa mala nachadzat v hornej casti.

Pozor! Nevtlacujte hornu listu si¢asne do oboch stran dvierok. Pre spravne osa-
denie hornej listy dvierok, najskor prilozte lavy koniec listy do dvierok, a pravy koniec
vtlacte do pocuvatelného ,kliknutia”. Potom pritlacte listu z lavej strany do pocuvatel-
ného ,kliknutia”.
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Vyberanie vnutorného skla.

Periodické revizie
Popri ¢innostiach, ktorych ulohou je priebezné udrZzovanie spordka v Cistote, je potreb-
né:

vykonavat periodické kontroly funkénosti ovladacich prvkov a pracovnych systémov
spordka. Po skonceni zaru¢nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je potrebné poverit
firmu servisnej obsluhy vykonanim technickej revizie sporaka,

odstranit zistené prevadzkové chyby,
vykonat periodickd udrzbu pracovnych systémov sporaka
Pozor!

Vsetky opravy a regula¢né Ukony by mali byt vykonavané prislusnou firmou servisnej
obsluhy alebo instalatérom, ktory vlastni prislusné opravnenia.
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POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzovej situacii je potrebné:

e vypnut pracovné systémy sporaka

e odpojit elektrické napajanie

e nahlasit opravu

e niektoré drobné chyby moze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizsie; skér ako sa obratite na oddelenie obsluhy zdkaznika
alebo servis, je potrebné precitat si nasledujice body v tabulke.

PROBLEM PRICINA POSTUP
1. pristroj nefunguje prerusenie privodu prudu | skontrolujte poistku do-
movej instalacie, spalenu
vymente
2. nefunguje osvetlenie povolend alebo poskodena | dotiahnut Ziarovku alebo
rary Ziarovka poskodenu vymenit (pozri
kapitolu Cistenie a udrzba)

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230/ 400 V~50 Hz
Menovity vykon max. 9,3 kW
Rozmery sporaka 85/50/60cm

Vyrobok spifa poziadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, platnych v Eurépskej tnii.
Udaje na energetickych stitkoch elektrickych rar su uvedené podla normy EN 60350-1/
IEC 60350-1. Tieto hodnoty su urcené pri Standardnom zatazeni so zapnutymi funkcia-
mi: dolnej a hornej $piraly (konvenény rezim) a s dodato¢nym vyhrievanim teplovzdus-
ného ventilatora (ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola ur¢ena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku
podla nasledujuceho poradia prednosti:

Teplovzdusné pecenie ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

ECO
Teplovzdusné pecenie vzduchu ECO (dolnd + horna spirala + opékac + venti-
lator) Eco
Konvencné pecenie ECO (dolna + horna Spirala)

ECO

Pri urcovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok ma)
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Vyhlasenie vyrobcu
Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spifia dolezité poziadavky nasledujticich eurép-
skych smernic:
e smernica pre nizke napatie 2014/35/EC
e smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC
e smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie c E a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.

SK-109

SK



HU

TISZTELT VASARLO,

az tlzhely egy rendkivul kdnnyen kezelhetd, nagy hatasfokud termék. A kezelési
utmutatéval valé megismerkedés utan Uzemeltetése semmilyen gondot nem
jelent majd. A tdzhelyet a gyarté csomagolas elétt biztonsagi és hasznalhatdsagi
szempontbdl gondosan ellendrizte. Kérjik Ondket, hogy a fézélap belizemelése
elétt alaposan tanulmanyozzak at a kezelési Utmutatdt. Az abban foglaltak
betartdsaval megelézhetd a szabalytalan hasznalat. A kezelési Utmutatdt &rizzék
meg és Ugy taroljak, hogy mindig kéznél legyen. Az abban foglaltak pontos
betartasaval elkerUlhetéek a balesetek.

Figyelmeztetés!

A készUléket csak az Utmutato elolvasasa / megértése utan kapcsoljak be.

A készUléket kizardlag haztartdsi célra tervezték. A gyartd fenntartja a jogot,
hogy a készUléken annak alapveté mikodését nem befolyasold mdiszaki
valtoztatasokat vezessen be.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen Gatmutatét, és azt késobbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

Figyelmeztetés. KészUlék hasznalat kdzben felforrésodik. Kulénods gonddal
kell megel&éznlnk a fUtéelemekhez vald hozzaérést. A készuléktdl tartsuk
tavol a 8 évnél fiatalabb gyermekeket, feltéve, ha megfelels fellgyelet alatt
vannak. A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, korlatozott fizikai,
érzékszervi és pszichikai képességekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal nem
rendelkezd személyek csak felugyelet mellett hasznalhatjak, vagy csak akkor,
ha a hasznalat a kezelési Utmutatd szabalyai szerint torténik, amelyekkel

a biztonsagukért felelés személy ismertette meg a hasznaldkat. Ugyeljink
arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a készulékkel. A tlzhely tisztitadsat és
kezelését nem végezhetik fellUgyelet nélkul hagyott gyermekek.
Figyelmeztetés. A féz&lapon olaj vagy mas zsiradék fellgyelet nélkuli
hevitése veszélyes lehet és tUzet okozhat. SOHA ne préobalja a keletkezett
tUzet vizzel oltani, hanem kapcsolja ki a készuléket és fojtsa el a tUzet pl.
feddvel vagy nem gyulladoé takardval.

Figyelmeztetés. Ne tartson a f6z6 felUleten oda nem valé dolgokat, mert
tuzet okozhatnak.

Figyelmeztetés. Amennyiben a keramialap megrepedne, azonnal
aramtalanitsa a készUléket az armutés elkerllése végett!

Hasznalat kdzben a tlzhely felforrésodik. Ugyeljink ra, nehogy megérintsik
a suté forrd belsé feluletét.

Hasznalat kdzben a tlzhely kulsé részei is felmelegszenek.

A kisgyermekeket tartsak tavol a készuléktdl.

Figyelmeztetés. Nem szabad karcolast okozé szereket, vagy éles
fémszerszamokat hasznalni a sUté Uvegajtajanak tisztitdsahoz. Ezek

HU -110



megkarcolhatjak a fellletet, ami repedést okozhat.

Figyelmeztetés. Az aramutés elkerllése végett az égé cseréjekor
gyézédjenek meg réla, hogy a készulék ki van kapcsolva.

o Atlzhelyet nem szabad gdztisztitd berendezéssel tisztitani.

e A készuléket az érvényben |évé elSirasoknak megfeleléen kell beszerelni, és csak jol
szell6zé helyiségben szabad hasznalni. A bedllitas és hasznalat elétt ismerkedjenek
meg a kezelési Utmutatoval.

MUkodtetés kdzben kulonds figyelmet kell szentelni a tlzhely kdzelében
tartozkodd gyermekeknek, akik nem ismerik a hasznalat szabalyait. KUléndsen

a felsé, forrd égdfejek, a sutd belseje, a racs, a sUtd Uveg ablaka, a forrd ételekkel teli
edények okozhatnak a gyermekeknek égési séruléseket.

Ugyelni kell, nehogy a haztartasi kisgépek (pl. mixer) vagy azok vezetéke hozzaérjen
a tlzhely forrd részeihez.

A fidkban nem szabad kdnnyen gyuld anyagokat tartani, mert a sttd Uzemelése
kdzben meggyulladhatnak.

0

o

- Zsiradékon valé sUtés kdzben ne hagyjuk a tlzhelyet felUgyelet

nélkul. Tulhevulés miatt a zsiradékok meggyulladhatnak.

. Ugyeljunk az étel felforrasanak pillanatara, nehogy a kifuté

folyadék eldntse az égdbfejeket.

- Ha a tlzhely meghibasodik, az ismételt Uzembe helyezés csak

a hiba szakember altali elharitasa utdn engedélyezett.

- Afézblap elkoszolddasat és eldntését kerulni kell. Fokozottan

figyelni kell a kiomlott cukor esetén, amely kémiai reakciéba |ép

a kerdmialappal és visszafordithatatlanul karositja annak fellletét.
Az esetleges szennyez&déseket folyamatosan el kell tavolitani

a kerdmialap feltletérél.

- Tilos a felhevult keramialapra nedves alju edényeket helyezni,

ugyanis azok a felllet visszafordithatatlan karosodasat okozhatjak
(foltosodas).

- Kizardlag keramialapos fé6zélaphoz alkalmas edényeket szabad

hasznalni.

- Tilos mUanyag és aluminium félidbdl készult edényeket hasznalni,

ugyanis azok magas hémérsékleten olvadva karosithatjak
a kerdmialap feluletét.

- Afézblapot csak az utdn szabad bekapcsolni, hogy az adott zénara

felhelyezésre kerult a f6zéedény.

- Tilos éles, hegyes élekkel rendelkezé edényeket hasznalni, ugyanis

azok megkarcolhatjak a fézélap feltletét.

- Nem javasolt fémeszkdzbket (kések, villak, feddk, kanalak)

és aluminium foliat helyezni a féz&lapra, ugyanis azok
felforrésodhatnak.

- A sUté nyitott ajtajat ne terheljuk 15 kg-nal nagyobb sullyal.
- Tilos 75 °C foknal forrobb edényeket és azok tartalmat, illetve

gyulékony anyagokat a készulék fidkjaba helyezni.

- Tilos a készUlék hozza nem érté személyek altali atalakitasa és

javitasa.

- F6zés és sutés kdzben hé és para képzddik, amely bekerul

a helyiségbe, ahol a készUléket Uzemeltetjuk. Cyéz&djink meg
a konyha medgfelelé szell6ztetésérdl; tartsuk nyitva a természetes
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szellbézési jaratokat, vagy szereljunk fel mechanikus szell6ztetd
berendezést (paraelszivot).

- A készUléket kizardlag arra a célra szabad hasznalni, amelyre

tervezték. Minden mas célu felhasznalasa (pl. helyiségek fltése)
szabalytalan és veszélyes.

- Barmilyen muszaki meghibasodas esetén haladéktalanul

aramtalanitani kell a berendezést.
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HOGYAN TAKAREKOSKODJUNK AZ ENERGIA-
VAL

Aki felelésségteljesen haszndlja az elektromos energiat, az nemcsak csaladi
koltségvetését, hanem a kornyezetet is kiméli. Ezért segitlink az energidval
valé takarékoskodasban. Ezt a kdvetkezéképpen tehetjuk meg:

- A fé6zéshez medfelel6 edényeket hasznaljunk. A lapos, egyenes
és vastag alju fézéedények akar 30%-0s energiamegtakaritast is
eredmeényezhetnek. Lehetdség szerint hasznaljunk fedét, ugyanis
ellenkezé esetben négyszeresen megndéhet az energiafelhasznalas.

- A fiatoéfelulet méretéhez valasszuk meg az edényeket. Az edények
nem lehetnek a f6z6zonanal kisebbek.

- Ugyeljiink a fé6zélap és az edények tisztasagara. A szennyezédések
akadalyozzadk a hé atadasat. Az erésen odaégett szennyezddések
gyakran csak a kdrnyezetet rombold szerekkel tavolithatdk el.

- Kerlljuk a fed6ék gyakori emelgetését. Ugyanigy szUkségtelenul ne
nyitogassuk a suté ajtajat.

Maradékhé felhasznalas. Hosszu f6zési id6 esetén a f6z6zénat a fézés
befejezése el&tt 5-10 perccel kordbban kapcsoljuk ki. Ennek kdszonhetden
akar 20%-os energia megtakaritas érhetd el.

A sutét csak nagyobb mennyiségii étel készitésére hasznaljuk. Az 1 kg-
ot nem meghaladé mennyiségUl hust gazdasagosabban készithetjuk el
[abosban, a fézéfellleten.

- Hasznaljuk fel a stité maradék hégjét. 40 percnél hosszabb sttési idé

esetén a sutdt 10 perccel az étel elkészUlte elétt kapcsoljuk ki.
Figyelmeztetés! Programkapcsolé hasznélata esetén rovidebb idét
prog ramozzunk be.
- Ugyeljiink a siité ajtajanak pontos illeszkedésére. A sité
ajtészigetelésén lévé szennyezddések miatt elillan a hé. Ezeket legjobb
azonnal eltavolitani.

- A késziléket ne telepitsiik hité- vagy fagyaszté berendezések
kozvetlen kézelébe. Az elektromos energia fogyasztasa szukségtelenul
megnoé.

A KESZULEK KICSOMAGOLASA

A készUléket a sérllések megelbzése céljadbdl a szallitas idejére
becsomagoltuk. Kicsomagoldskor oly mdédon tavolitsadk el a csomagold
anyagokat, hogy azok a természetes kdrnyezetet ne veszélyeztethessék.
Vala-mennyi csomagolé anyag koérnyezetbarat, 100%-ban Ujrahasznosithatd,
és a megfelelé szimbdlummal jelolt.

Figyelmeztetés!

A csomagoldanyagokat (polietilén zacskdkat, hungarocell elemeket)

a kicsomagolas kdézben gyermekektdl tavol kell tartani.

A KESZULEK LESELEJTEZESE

A készUléket az Eurdpai Unid 2012/19/UE szamu, az elhasznalt elektromos
és elektronikai készulékekroél szolo irdnyelvének megfeleléen az dthdzott
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hulladéktarolé konténer szimbdélummal jeldltlk.

Az ilyen jelolés arrdl tajékoztat, hogy az elhasznaldédott készuléket nem
szabad a haztartasi hulladékokkal egyutt elhelyezni.

A felhasznald koteles azt az elektromos és elektronikai hulladékokat gyujté
pontokon leadni. A helyi gyUjtépontok, kdztuk az Uzletek, illetve a helyi
kézigazgatasi egységek a készUlék leadasanak megfelel$ haldzatat alkotjak.
Az elhasznalddott elektromos és elektro-nikai berendezések megfeleld
kezelése elésegqiti, hogy elkerlljuk az emberek és a kornyezet egészségét
veszélyeztetd azon kdvetkezmeényeket, amelyeket az ilyen készulékek nem
megfeleld taroldsa és feldolgozasa miatt keletkezd veszélyes hulladékok
okoznanak.
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A KESZULEK BEMUTATASA

1 A héfokszabalyozé gombja

2 A sité funkcidkivalaszté gombja
3,4,56 Af6z6zonak szabalyozé gombijai

7 A héfokszabalyozé jelz6fénye L

8 A tizhely miikodését ellen6rzé lampa R
9 A siit6ajté fogantyuja

10 Fiok

n Keramialap
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A KESZULEK JELLEMZOI

Oldalsé sinek  ﬁ/

*valaszthato
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A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

O A tiizhely beallitasa
o

e A konyhahelyiségnek szaraznak és szellésnek kell lennie, valamint az eléirasoknak
megfeleld, jol mUkodd szellbzéssel kell rendelkeznie. A tlizhelyet Ugy kell beéllitani,
hogy annak minden kezeléeleme szabadon elérheté legyen.

e Atlzhely Y osztalyU, azaz egyik oldalrél magas butor vagy fal mellé telepitheté.
Amennyiben butor mellé kerUl beépitésre, Ugy annak felUletének és
ragasztdanyaganak alkalmasnak kell lennie 100 °C h&émérséklet elviselésére.
Amennyiben ez a feltétel nem teljesul Ugy fennall a veszélye annak, hogy a butor
felUlete megolvad, eldeformalddik.

A tlzhelyet szilard, egyenes fellleten kell elhelyezni (nem szabad alatére tenni)

o A paraelszivo berendezéseket a hozzajuk mellékelt hasznalati és belUzemelési
Utmutatéban foglaltak szerint kell felszerelni.

o A hasznalatba vétel el6tt a tlzhelyet ki kell szintezni. Ennek legféképp azért van
jelentésége, hogy a folyadékok és zsiradékok egyeneletesen tudjanak eloszlani
a serpenydben. Ezt a fiok eltavolitasa utan hozzaférhetd szintezélabak segitségével
lehet

A tiizhely felborulasat megakadalyozé itk6zo szerelése*

Az Utkozdét azért szereljuk fel, hogy megakadalyozzuk a tlzhely felborulasat. Az Utkozé-
nek kdészonhetden kisgyermek nem tudja majd igy felboritani a tlzhelyet pl. gy, hogy
felmaszik a suté ajtajara.

A tlzhely magassaga, 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

A tlzhely magassagaa 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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A tiizhely csatlakoztatasa elektromos halézathoz

Figyelem!

A tlzhely csatlakoztatasat az elektromos haldzathoz csak szakképzett, erre a tevékeny-
ségre engedéllyel rendelkezé személy végezheti. Tilos barmilyennemU maodositast
végezni a tlzhely elektromos rendszerében.

Tanacsok a belizemelének

A tlzhelyet gyarilag haromfazisu, 400 V feszUltségUl, 3N~50 Hz valtakozd dramu elekt-
romos haldzathoz vald csatlakoztatasra készitették fel. A tlzhely fitéelemeinek névle-
ges feszUltsége 230 V. A bekotési rajz megtalalhaté a csatlakozd mellett. A sorkapocs
fedelét egy lapos feju csavarhuzo segitségével, a kapcsok oldasa utan lehet levenni.

A csatlakozd vezeték megvalasztasakor figyelemmel kell lenni a bekotés modjara és

a tlzhely névleges teljesitményére. A csatlakozd vezetéket az erre kialakitott helyen
régziteni kell.

Figyelmeztetés!

Figyelni kell a foldels vezeték csatlakoztatasara a tlzhely erre a célra kialakitott helyén.
Az elektromos haldzatnak rendelkeznie kell biztonsagi relével, amely megszakitja az
aramellatast vészhelyzet esetén. A biztonsagi relé érintkezdi kdzott [évé tavolsagnak
legalabb 3 mm kell lennie.

Atlzhely elektromos haldzathoz torténd csatlakoztatasa elétt meg kell ismerkedni a ti-
pustablan taldlhatd adatokkal valamint a kapcsolasi rajzzal. Figyelem! A beuzemelést végd
szemeély koteles kiadni a helyes bekdtést igazold bizonyitvanyt. A bekdtési rajztdl eltérd
csatlakoztatas a tlzhely meghibasodasat okozhatja!

KAPCSOLASI RAJZ Javasolt csatla-

= Figyelem! A fltéelemek névleges koz6 vezeték

®

feszlltsége 230 V.
0 Figyelem! Minden kapcsolédasi pont esetén
g'é csatlakoztatni kell a véddévezetéket.
0da
& 0 @g
-
B—g
1 230V haldzat, egy fazis semleges TN~ o HO5VV-F3G4
vezetékkel, 1-2-3 és a 4-5 kapcsolok 20 s 3X 4 mm?

Ossze vannak kotve, a védelmi veze-
ték jele @

HO5VV-F4G2,5

4X 2,5 mMm?
0ssze vannak kotve, a védelmi veze-

2 | 400/230V halozat, két fazis semleges | 2N~ Qo
vezetékkel, 2-3 és a 4-5 kapcsolok 2Q s

ték jele @
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3 | 400/230V haldzat, harom fazis sem- | 3N~ 3Os\ «
leges vezetékkel, a 4-5 kapcsoldok 2q§ s
Ossze vannak kotve, a fazis az 1-2-3 0L eON
kapcsoldkhoz, a semleges vezeték Qb Q};

a 4-5 kapcsoldkhoz van csatlakoztat-
va, védelmi vezeték jele @

HO5VV-F5G1,5
5X 1,5 mm?

Fazis: L1=R, L2=S, L3=T, N — semleges vezeték, PE - védelmi vezeték
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A KESZULEK KEZELESE

Az elsd bekapcsolas elott

Itavolitsuk el a csomagolast,

Uritstk ki a fiokot, és takaritsuk ki a sutébdl a gyari véddanyagot,

vegyik ki a suté tartozékait, mossuk el mosogatdszeres meleg vizben,

kapcsoljuk be a szellézést vagy nyissunk ablakot,

takaritsuk és mossuk ki a sutét, majd kb. 30 percre és 250 °C fokra allitva kapcsoljuk be
a f6z6zénak kb 4 percen keresztul kell melegiteni edény hasznalata nélkul

A keramialap f6z6zénainak szabalyozasa

Az edény kivalasztasa

A helyesen megvalasztott fé6z6edény aljanak mérete megkdzelitdleg azonos a f6z6z6-
na mérétével. A téglalap alakd edényeket a specidlisan erre a célra kialakitott, 140x250
méretl f6z6zénan kell hasznalni. Nem szabad homordé vagy dombord alju edényeket
hasznalni. Figyelni kell arra, hogy az edényt hozza méretben megfelelé fed&vel hasz-
naljuk. Ajanlott vastag, préselt alju edényeket hasznalni. A f6zélapon és az edény aljan
taldlhatd esetleges szennyezédések gatoljak a héenergia megfelelé kihasznalasat.

e

ROSSZ ROSSZ Jo ROSSZ ROSSZ

A teljesitmény megvalasztiasa

A f6z6z6nak teljesitménye kulonbdzé. Az adott zéna teljesitményét a szabalyozé gomb
jobbra vagy balra térténé elforgatasaval lehet beallitani.
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A szabdilyozé gomb lehetséges allasai
Minimum, melegités
Z6ldségek parolasa, lassu fézés

|82
oe
I
Levesek, nagyobb mennyiségu ételek fé6zése \
Lassu sutés
Husok, halak piritasa -)
Maximum, gyors melegités, f6zés és sutés
Kikapcsolt

Fozofeliilet jelzés

Amennyiben a f6z6zéna hémérséklete meghaladja az 50 °C hémérsékletet, ezt a konk-
rét zénahoz tartozé megfeleld jelzéfény kigyulladasa jelzi. A jelzéfény figyelmezteti

a felhasznalét a forré vona véletlen megérintésének megakadalyozasa érdekében.

A fé6z6z6na kikapcsolasat kdvetéen az még kb 5-10 percig rendelkezik felgytlemlett
maradékhével, amelyet fel lehet hasznalni melegitéshez vagy az elkészult étel mele-

gen tartasahoz.
;:",

fé6zélap

OWeNO G- oo
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Slit6 miikodése és kezelése

Forré levegds keringtetésii siito (alsé fiités + felso fiités +
ventilator)
A sUtdt az also, felsd és grillezd fUtdelem melegitheti. A beallitas a sutéfunkcid kiva-

laszté gomb megfelelé helyzetbe valo forditasaval, valamint a héfokszabalyozé gomb
megfelel6 hémérsékletre vald allitasaval torténik.

A sUté a gombok ,@" /,0"helyzetbe vald allitdsdval kapcsolhatd ki.

Figyelmeztetés!

A fltés bekapcsolasa a suté barmelyik funkcidjanak kivalasztasakor csak a hémérsék-
let beallitasa utan torténik meg.
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kikapcsolt allapot

Gyors felmelegités

Bekapcsolt also és felsé fltdelem a grill és a ventilator mUkodik. A suté gyors
felmelegitésére hasznalatos.

Felolvasztas
Csak a ventilator mukodik, futéelemek bekapcsolasa nélkul.

Bekapcsolt ventilator, grill és felsé flitéelem

Ezen funkcid hasznalata felgyorsitja a sUtés folyamatat, és emeli az ételek élve-
zeti értékét.

Szupergrill

Szupergrill funkcidban a grill fitéeleme egyltt mikodik a felsé fUtéelemmel,

ami a sutd felsé részében magasabb hémérsékletet eredményez. Az ételek
erésebben pirulnak, és nagyobb mennyiség grillezése is lehetséges.

Bekapcsolt grill

A ,grillezés” Gzemmaodot kis mennyiségl hudsok sutéséhez hasznaljuk. A ste-
akek, halak, toastok, kolbaszok és melegszendvicsek nem lehetnek vastagab-
bak 2-3 cm-nél, és sttés kdzben meg kell azokat forditani.

Bekapcsolt alsé fiitéelem

Ebben az Gzemmmaddban csak az alsé futéelem mikodik. Sitemények alulrol
torténd utansutésére hasznalhato (pl. gyumolccsel toltdtt nedves sutemények
aljanak sutéséhez).

Bekapcsolt alsé és felso fiitoelem

A szabdlyozé gomb ezen allasa hagyomanyos sutést tesz lehetdvé. Ez az Uzem-
mod tokéletesen megfelel sitemények, husok, halak, kenyér, pizza stutéséhez
(szUkséges a sutd elémelegitése, és sotét szinl tepsik hasznalata). A sUtés egy
szinten torténik.

Bekapcsolt ventilator, alsé és felsé fiitéelem
A szabdlyozé gomb ezen allasaban a stutd ,sitemény” Uzemmaodban mukaodik.

Hagyomanyos sUtés ventilatorral (sUtemények sUtéséhez javasolt funkcio).
A siité figgetlen megvilagitasa
A szabalyozé gomb ezen allasaban bekapcsolhatjuk a suté vilagitasat.

ECO melegitési funkcié

Ezzel a funkcidval az optimalizalt melegitési mod aktivalodik, melynek célja az
ételek elkészitése soran torténd energiamegtakaritas. A tekerégomb ezen hely-
zetében a sutd vilagitasa ki van kapcsolva.
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Ellenorzo lampak

A sUté bekapcsolasat két ellendérzé lampa jelzi, a tlizhely mikodésének R, és a héfok-
szabalyozdé L lampaja. Ha az R kontroll lampa vilagit, a suté mikodik. Az L Iampa kial-
vasa a sUté szamara beallitott hémeérséklet elérését jelzi. Ha az ételt forrd sutébe kell
behelyezni, akkor ezt leghamarabb az L lampa elsé kialvasa utan tegyuk meg. SUtés
kdzben az L ldmpa a bedllitott hémérséklet szinten tartasaval parhuzamosan idénként
fel fog gyulladni és ki fog aludni. Az R lampa a suté vilagitasanak bekapcsolasa utan is
viladgithat.

A grill hasznalata

A grillezés a grill felforrésodott fUtéelemébdl tavozd infravoros sugarak segitségével

torténik.

A grillezés bekacsolasahoz:

e asUtégombjata szimbolumokkal jelzett helyzetbe kell allitani,

e Kkb.5 percig melegiteni kell a sutét (zart ajté mellett),

o helyezzik be a tepsit a grillezendé étellel a megfeleld szintre. Roston sUtés esetén
a kovetkezd alsébb szintre helyezzUnk tepsit a lecsépogd zsir felfogdsahoz,

e csukjuk be a suté ajtajat.

Grill és szupergrill funkciéhoz maximalisan 210 °C, ventilator hasznalatakor 190 °C

fokot allitsunk be.

(J\ Figyelmeztetés!
)

A grillezést zart sUtéajté mellett kell végezni. Grill hasznalata kdzben a tlzhely kilsé
részei is forrdak lehetnek. Ne engedjunk gyermekeket a suté kozelébe.
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A SUTO HASZNALATA - PRAKTIKUS TANA-
CSOK

Siitemények

a tepsiben sutendd sUteményekhez ajanlatos a tlzhely gyari tartozékait képezd
tepsiket hasznalni,

a sUtemények suthetéek a kereskedelemben kaphato formakban és tepsikben

is, amelyeket a racsra kell helyezni; sitéshez hasznaljanak fekete szinU tepsiket,
amelyek jobban vezetik a hét, és leroviditik a sttés idejét,

ne hasznaljunk fehér és fényes feltletl formakat, amelyekben hagyomanyos sttés
(also + felsé ftdelem) esetén a sUtemény alja nyers maradhat,

hélégkeveréses funkcid hasznalatakor nem sziUkséges a suté elézetes
felmelegitése, egyéb funkcioknal a tészta behelyezése elétt a sutdt eldszor fel kell
melegiteni,

a sUtemény sutébdl valo kivétele eldtt vékony fapalcika segitségével ellendrizzik

a sUtemény mindségét (a palcika jol megsult siteménybe tortént beszuras utan
szaraz és tiszta marad ),

ajanlatos a sUteményt a suté kikapcsolasa utan még kb. 5 percig a sutében hagyni,
a hélégkeveréses Uzemmaodban sutdtt sitemények 20-30 fokkal alacsonyabb
hémérsékletet igényelnek, mint hagyomanyos sutés (alsé + felsé flitdelem) esetén,
a sUtemények tablazatban megadott paraméterei tajékoztatd jelleglek; azokat
sajat tapasztalatunk és szokdsaink szerint mddositatjuk,

ha a szakacskonyvekben megadott értékek erésen eltérnek a hasznalati
Utmutatéban megadott értékektdl, ajanlatos az Utmutatd tanacsait figyelembe
venni.

Huasok siitése

a sUtében minimalisan 1 kg sulyd hus érdemes sutni, kisebb mennyiségeket
a tlzhelyen érdemes elkésziteni,

a sUtéshez ajanlatos olyan héallé edényeket hasznalni, amelyeknek a fogdi is
ellenalinak a magas hémérsékletnek,

racson torténd sutés esetén ajanlatos a legalsdé szinten egy kis mennyiségu vizet
tartalmazoé tepsit elhelyezni,

a sUtési id6 felénél érdemes legalabb egyszer megforditani a hust. stités kozben
pedig sajat levével vagy forrd soés vizzel locsolgatni — hideg viz nem érheti a sulé hust.
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ECO melegitési funkcié
e az ECO melegitési funkcid hasznalataval optimalizalt fitési mod aktivalédik, melynek
célja az arammegtakaritas az ételek elkészitésekor,

e asUtésiidét nem lehet leréviditeni a magasabb sUtési hémeérséklet bedllitasaval,
szintén nem ajanlott a sutd elémelegitése a sutés megkezdése elbtt,

o sUtés kdzben ne valtoztassa meg a hdmérséklet beadllitdsokat és ne nyissa ki a sutd

ajtajat.

Az ECO hdkeringéses funkcional ajanlott paraméterek

A sutott étel o Nz Hoémérséklet . ,,
tipusa Suto funkcio <) Szint 1dé [perc]
Piskota 180 - 200 2-3 50-70

ECO
Kuglof/ kuglof —_—
krumpli liszt- 180 - 200 2 50-70
Hal 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Marhahus 200 - 220 2 90 - 120
ECO
Sertéshus 200 - 220 2 90 -160
ECO
Csirke 180 - 200 2 80 -100

Forré levegos keringtetésii siito (alsé fiités + felso fiités +

ventilator)

A sutott étel . .. Hémérséklet . L
tipusa Suté funkcioé <) Szint 1dé6 [perc]
Piskdta C] 160 - 200 2-3 30 - 50
Piskota by 150 3 25-35

Kugléf/ kuglof E] 160 - 170" 3 25 - 402

krumpli liszt-

bél

Kuglof/ kuglof DN 155 - 170" 3 25- 402

krumpli liszt-

bél
Pizza E] 220 - 2407 2 15-25
Hal C] 210 - 220 2 45-60
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A sitott étel L e Hémérséklet A L
tipusa Suto funkcio <) Szint 1dé [perc]
Hal 5% 190 2-3 60 - 70
Kolbaszkak 210 4 14-18
Marhahus E] 225 - 250 2 120 - 150
Sertéshus [z] 160 - 230 2 90-120
Csirke R 180 - 190 2 70 - 90
Csirke E] 160 - 180 2 45 - 60
Z6ldségek C] 190 - 210 2 40-50
Z6ldségek e 170 - 190 3 40 - 50

Az id6tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sttékamra

szamara. A meleg stuténél a megadott idét 5-10 perccel le kell roviditeni.

) Melegitse fel az Ures sutét
2 A megadott idétartamok a kisméretl sutéformakban torténd stutésre vonatkoznak
Figyelem: A tablazatban megadott paraméterek csak tajékoztato jellegliek, s ezeket
modositani lehet sajat tapasztalata és kulinaris izlése szerint.
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TESZT ETEI:EK. A EN 60350-1 SZABVANYNAK
MEGFELELOEN.

Siitemények siitése

bevonatu tészta-
forma @20 cm

lyezkednek el
jobb elllsé, bal
elllsé

Melegi- | Homér- Sutési
Etel tipusa Tartozékok Szint té séklet id6?
funkcioé (°C) (perc.)
Kenyérsuté 1901 A2
forma 3 C] 160-170 25-40
Kenyersuto 3 X | 155700 | 25-402
forma —
Kenyérsuté
Kisméretd vt 3 155-170" | 25-402
sUtemények
2+4
ek 2 — kenyeér- il-
Kenyérsuté for-
Lo letve pecse- o) A7)
ma Ifcipr{zrsuto nyesitd forma 155-170 25-50
4 - kenyérsutd
forma
Kenyeérsutd e Y
forma 3 [j 150-160" | 30-40
Kenyérsutd PN 1701 g
forma 3 150-170 25-35
Kenyeérsuté
Omiés siite- A aiie 3 1501707 | 25-357
meény (csikok)
2+4
ek 2 - kenyér- il-
Kenyérsuté for-
PR letve pecse- n 2
ma Ifcip%zrsuto nyesUtd forma 160-175 25-35
4 - kenyérsutd
forma
P . Rostély + fekete
#5752698NY | bevonatd tészta- 3 [O) | 10180y | 30-452
P forma @26 cm
2
. . A rostélyon
Rostély + ket levé forrEr/wa'k
Almas pite | darabfekete |y onhe- | [O) | 1802000 | 50-702

) Melegitse fel az Ures sutédt, ne hasznalja a gyorsmelegités funkciot.

2 Az idétartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sttékamra

szamara. A meleg stuténél a megadott idét 5-10 perccel le kell roviditeni.
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Grillezés

) Melegits Hémérsék-
Etel tipusa | Tartozékok Szint g‘ P’ let Id6 (perc.)
funkcio <)
Rostél 4 S 210" 15-2,5
Piritos fehér Y .
kenyérbdl o
v Rostély 4 2102 2-3
Rostély +
su';g:’fany " | 4-rostély
Marha bur- 3 - pecse- b 3 1. oldal 10-15
ger (Eél;:‘;:sepz( nyesutd - 210 2. oldal 8-13
g PP forma
begyljté-
sére)

) Melegitse fel az Ures sUtét 5 percre kapcsolva, ne hasznalja a gyors melegités funkciot.
2 Melegitse fel az Ures sUtét 8 percre kapcsolva, ne hasznalja a gyors melegités funkciot.

Siités
) Melegité Hémeérsék-
Etel tipusa | Tartozékok Szint g let 1d6 (perc.)
funkcio 5
(°C)
Rostély +
sutemeny- 2 - rostély
forma ] - pecse. —
(a lecsepe- pecse 5% 180-190 70-90
,, nyesutd
g6 cseppek
e forma
begyljté-
sére)
Egész csirke
Rostély +
sutemeny- 2 - rostély
forma 1- pecse- P
(a lecsepe- pecse 180-190 80-100
,, nyesuté
g6 cseppek
e forma
begyujté-
sére)

Az id&tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sutékamra
szamara. A meleg suténél a megadott id6ét 5-10 perccel le kell roviditeni.
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A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

A felhasznald sokat tehet azért, hogy rendszeres tisztitassal és karbantartassal megno-
velje a tlzhely élettartamat, és megelézze a meghibasodasokat.

A tisztitas vagy mas karbantartasi miivelet megkezdése elé6tt ki kell kapcsolni az
elektromos fékapcsolét, vagy ki kell huzni a dugaszol6 aljzatot. A tiizhely tisztita-
sat csak kihlilt allapotban szabad elkezdeni.

Keramialap

A keramialapot rendszeresen, minden hasznalat utan meg kell tiszitani. Lehetdség
szerint a keramialapot meleg allapotaban (a jelzéfény kialvasat kévetden) ajanlatos
lemosni. KerUlni kell a keramialap erds elszennyezédését, kuldondsen, ha kifutott
ételmaradékokrdl van szo.

e Nem szabad sUrold hatasu tisztitészereket hasznalni, mint pl. SGrolépor, csiszold
kovek, drotbdl készult dorzsi, stb., ugyanis ezek megkarcolhatjak a keramialap
felUletét.

Figyelem!

Az éles pengét mindig védeni kell a tok huvelykujjal torténd elmozditasaval. A haszna-
lata soran fokozottan figyelni kell az éles pengére — fennall a sérllés veszélye. Gyerme-
kek kezébe nem kerulhet!

Ajanlott kimélé tisztitdoszerek alkalmazasa, amelyek alkalmasak az adott
szennyezédések eltavolitasara, pl. zsiroldd dsszetevéket tartalmaznak. Amennyiben
nem all rendelkezésre specidlis tisztitdszer, gy mosogatdszer meleg vizes oldatat

javasoljuk.

A felUlet tisztitdsahoz puha, j6 nedvszivé képességu torlbkendd hasznalatat

javasoljuk. A keramialapot a tiszitds utan minden esetben szarazra kell tordlni.

Fokozottan figyelni kell arra, hogy elkeruljuk a keramialap fellletének sérllését,
meély karcok és mélyedések keletkezését, amelyeket Utések és éles edények,
targyak okozhatnak.

Figyelem!

A tisztitdshoz és karbantartashoz nem szabad slrolé hatasu szereket, agressziv vegy-
szereket valamint csiszold eszkozoket hasznalni.

A készulék el6lapjanak tisztitdsdhoz csak mosogatdszer vagy ablaktisztité szer hozza-
adasaval készult meleg vizes oldatot hasznaljon. Nem szabad surolékrémet hasznalni.

A suto
e AsUtdét minden haszndlat utdn meg kell tisztitani. A tisztitdshoz be kell

kapcsolni a vilagitast, ami lehetévé teszi a szennyezédések jobb a belsé rész jobb
észrevételezését.

A sUté belsé fellletét csak mosogatdszeres meleg vizzel szabad tisztitani.

Steam Clean g6ztisztitas

- alegalso polcra helyezett tepsibe 6ntsiink egy pohar vizet,

- zarjuk be a suté ajtajat,

- a hofokszabalyozoét allitsuk 50 °C fokra, a funkcidvalaszté gombot alsé
melegitésre,

- melegitsuk a sutét kb. 30 percig,

- atisztitas utdn nyissuk ki a sUtd ajtajat, belsejét toroljuk ki puha szivaccsal vagy
ruhaval, majd mossuk ki mosogatdszeres meleg vizzel.
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(J\ Figyelmeztetés!
)

Az elllsé Uvegfellletek tisztitdsahoz és karbantartasahoz ne hasznaljunk csiszold anya-

got tartalmazd szereket.

e A D betlvel jeldlt tipusok kénnyen kivehetd sinrendszerrel (Iétraval) vannak
felszerelve. Mosasahoz torténd kiszereléséhez az elél taldlhatd csapot meg kell
hdzni, oldalra kell hajtani a sint, és ki kell venni a hatso rogzitésbdl.

w ® -

Cserélje ki a siito izzéjat
Az aramiités kockazatanak csdkkentése érdekében a halogén izzé cseréje elétt
feltétlenul kapcsolja ki a berendezést.

o A készUlék dsszes szabdlyozd gombjat allitsuk ,@ /0" helyzetbe és kapcsoljuk ki az
aramellatast.

e Csavarja le és mossa le a lampaernyét, és alaposan tordlje le.

e Tavolitsa el a halogén izzét ruhaval vagy papirral, szukség esetén cserélje ki egy Uj
G9-re

- feszultség 230V
- teljesitmény 25W
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e Helyezze pontosan a halogén izzét az aljzatba.
e | Csavarja ra a ldampaernyét.
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Az ajté leszerelése

A sUté belsé fellUletéhez tisztitas céljabdl vald jobb hozzaférés érdekében annak ajtaja
leszerelhetd. Nyissuk ki az ajtot és az abranak (A. dabra) megfeleléen hajtsuk fel a zsa-
nérban taldlhatod biztositd elemet. Az ajtét enyhén csukjuk be, emeljuk meg és elére
felé vegyUk ki. Az ajto felszerelését forditott sorrendben végezzUk. Behelyezéskor
Ugyeljink arra, hogy a zsanéron lévé mélyedést helyesen illesszUk be a kidlld részbe.

A zsanér biztositasat le kell hajtani és be kell szoritani. A biztosité elem helytelen besze-
relése az ajté becsukasa kozben megsértheti a zsanért.

A

A zsanérok biztositasanak kihajlitasa.

A belsé liveg kiszerelése

e Lapos csavarhuzo segitségével oldalrdl évatosan feszitve pattintsuk ki az ajto felsé
lécét (B abra).
e Huzzuk ki az ajto felsé lécét (B, C abra).
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o A belsé Uveglapot (az ajtd also részében) hdzzuk ki a régzitésbdl (D, D1 abra).
e Mossuk meg az Uveget meleg vizzel és kevés tisztitdszerrel.
Az Uveg beszereléséhez forditott sorrendben jarunk el. Az Gveg sima részének felul kell

elhelyezkednie, a vagott sarkoknak pedig lent.
Figyelmeztetés! Nem szabad a felsd lécet az ajté mindkét oldalardl egyszerre nyomni.

Az ajto felsé lécének helyes beillesztéséhez elészor a léc bal végét kell az ajtohoz illesz-
teni, a jobb véget pedig hallhatod ,bepattanasig” kell nyomni.
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A belsé Uveglapok kiszerelése

Idészakos ellenérzés

A tlzhely rendszeres tisztan tartasan kivul idénként a kévetkezd tevékenységeket
szUkséges elvégezni:
idénként ellendrizzlk a szabalyozd elemek, valamint a munkafellletek miUkodését;
a garancia letelte utan legalabb kétévente muszaki atvizsgalas céljabol
szakszervizzel nézesslk at a készuléket,
haritsuk el a mUkodés kozben keletkezett hibakat,

idénként apoljuk a munkafeltleteket.

Figyelmeztetés!

Valamennyi javitast és beallitast csak szakszerviz vagy megfelel jogositvanyokkal
rendelkezd szerelb végezhet.
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HIBAELHARITAS

Valamennyi Uzemzavar esetében

e ki kell kapcsolni a tlzhely mUkods egységeit,

o le kell kapcsolni az aramellatast,

e javitasra kell bejelenteni a készuléket,

e ha a lenti tablazat Utmutatasat figyelembe veszi, akkor a vevészolgalathoz vagy
szakszervizhez valé fordulas elétt néhany aprébb hibat On is elharithat.

UZEMZAVAR OK AZ ELHARITAS MODJA
1. A berendezés nem nincs aram ellendrizzUk a lakasbiztosité-
muUkodik kot, a kiégettet cseréljuk ki
2. programkapcsolo kijel- a készuleket lekapcsoltak | allitsuk be a pontos idét
z6je ,0.00" értéket mutat az elektromos halézatral, (lasd ,,A programkapcsolo
vagy aramszunet volt kezelése" részben)

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszUltség: 230/ 400 V~50 Hz
Névleges teljesitmeény: max. 9,3 kW
Méretek (magassag / szélesség / mélység): 85/50/60 cm

A termék megfelel az Eurdpai Unidban hatalyos EN 60335-1, EN 60335-2-6 szabvanyoknak.

Az elektromos sUték energiacimkézésére vonatkozd adatokat az EN 60350-1/ IEC
60350-1 szabvany szerint kell megadni. Ezek az értékek a normal terhelésnél kertlnek
meghatdrozasra a kovetkezé aktiv funkcidval: alsé és felsé fltés (hagyomanyos Uzem-
maod) és ventilatoros fUtéstamogatas (ha rendelkezésre all).

Az energiahatékonysagi osztalyt a készulékben rendelkezésre alld funkcidnak megfe-
leléen hataroztuk meg a kdvetkezd prioritdasnak megfeleléen:

Kotelezd jellegl ECO hékeringés (hékeringéses fltdtest + ventilator)

ECO
Kotelezé jellegl ECO hékeringés (alsd + felsé futétest + grill + ventilator)

ECO
Konvencionalis ECO mad (alsé + felsé fltdtest)

ECO

Az energiafogyasztas meghatarozasakor tavolitsa el a teleszkdpos vezetdket (ha fel
vannak szerelve).
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A gyarté nyilatkozata
A gyarto kijelenti, hogy a termék teljesiti az Eurdpai Unid lentebb emlitett jogi irany-
elveinek alapveté eléiradsait:
e a2014/35/EK szamu, alacsony feszultségu iranyelvben,
e a2014/30/EK szamu, elektromagneses kompatibilitasrol szol6 iranyelvben,
valamint
e a2009/125/EK szamu, a kdrnyezetbarat tervezésre vonatkozo irdanyelvben
megfogalmazott szabalyokat.

A készuléket az ennek megfeleld jeldléssel lattuk el, C € illetve a részére kiallitott nyi-
latkozatot hozzaférhetdveé tettUk a piacot felugyeld szerveknek.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on
www.alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter
www.alzashop.com/DoC einsehbar.
Dieses in der Europaischen Union verkauf-
te Produkt erfullt die Anforderungen der
EU Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung
der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektronikgeraten (RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit Zivotni
prostredi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu
nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.

Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na
www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na
www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez a ter-
mék nem kezelhetd haztartasi hulladék-
ként. A termék helyes megsemmisitésének
biztositasaval segit védeni a kdrnyezetet.

A termék Ujrahasznositasaval kapcsola-

tos részletesebb informaciokért, kérjuk,
forduljon a helyi hatésagokhoz, a haztartasi
hulladékkezeld szolgaltatdhoz vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alzashop.com/DoC cimen érhetd el.
Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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