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EN

Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and are pleased to introduce the device to you on the
following pages and introduce you to all its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria to protect the interests of employ-
ees, prevent their abuse and fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that
requires intervention in its internal parts, our authorized service is available
to you at the e-mail address siguro@alza.cz or the operator on the vendor's
helpline. For your convenience, in solving any problems with the product,
we have unified these contact points and the above contacts can be used in
case of any complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1. This appliance may use children 8 years of age and
older if they are supervised or instructed in the safe
use of the appliance and understand the potential
dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance must not be done

by children unless they are over 8 years of age and

under supervision.

4. Keep the appliance and its power cord out of the
reach of children under 8 years of age.

5. The appliance may be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience, provided they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe manner and understand the
potential hazards.

6. If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
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qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

7. This appliance is intended for indoor use only. Do
not use it outdoors.

8. This appliance is intended for domestic use only. Do
not use it for commmercial or laboratory purposes.

9. The appliance is not suitable for installation where
splashing water may occur.

10.The appliance must be placed horizontally on a
stable and solid surface.

11. The appliance must not be cleaned with a stream
of water. The appliance must not be immersed in
water.

12. WARNING: Do not pour water on the plug.

13. Clean surfaces that come into contact with food
according to the instructions for cleaning provided
in this manual.

14.The surface of the heating elements contains

residual heat after use.

15. WARNING: Improper use can lead to injury.

16. This appliance is designed for preserving fruits, vegetables and meat, for
heating hot drinks, soups and sauces, for blanching fruits and vegetables,
etc. Use the appliance only for its intended purpose.

17. Before connecting the plug of the power supply to the mains socket,
make sure that the voltage indicated on the type plate is the same as the
voltage in your socket.

18. Connect the plug of the power cable only to a properly grounded mains
socket.

19. Unplug the power supply completely before use.

20. Do not touch hot surfaces. Use the handles.

21. Use only the accessories supplied with the appliance or recommended
by the manufacturer.

22. To avoid the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its
power cord or plug in water or any other liquid.

23. Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not let
the power cord hang over the edge of a table or work surface.

24. Place the appliance on a firm, flat and dry surface at a sufficient distance
from the mains socket.

25. Do not place the appliance on/near an electric or gas stove, oven or other
heat sources.

26. This appliance is designed to be free-standing. It must not be installed or
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27.

28.

29.

30.

3.

32.

33.
34.

35.

36.

37.

38.
39.

used as a built-in or placed in a cabinet.

Do not leave the appliance unattended while it is running.

Never handle the appliance when it is switched on and plugged into the
mains socket.

Fill the appliance with water or other liquid before turning it on. Never fill
the appliance directly from the tap or hose.

Do not overfill the appliance. Otherwise, there is a risk that the hot liquid
will leak out and this can cause serious burns. The maximum water level
may only reach 4 cm below the top edge.

If the appliance is filled, it is very heavy. Never move it when it is full.
Steam accumulates under the lid during use. Take extra care when
removing the lid and always tilt it so that steam escapes away from the
operator. There is a risk of serious scalding from the hot steam in case of
improper handling.

Do not switch the appliance when empty.

Do not pour cold water or any other liquid into a heated appliance. There
is a risk of damage to the appliance and a risk of serious scalding due to
the water turning into hot steam.

The contents of the appliance are heated to a high temperature. Take
extra care when handling jars or pouring liquids into cups or bowls.
Switch off and unplug the appliance when not in use, if it stays
unattended, before cleaning, moving or storing. Always allow the
appliance to cool completely before cleaning, moving or storing it.

Do not use the appliance if it is damaged, fell, does not work properly

or the power cable or plug is damaged. Do not use the appliance with
damaged accessories. Entrust the repair to an authorized service center
only. The appliance does not contain parts that can be repaired by the
user. All repairs, adjustments or other than normal maintenance may
only be carried out by a qualified authorized service person.

Do not store foreign objects in the appliance.

Store the appliance in a well-ventilated place, out of the reach of children
and pets. Make sure it is disconnected from the power source before
storing.
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Overview

Lid

Handles
Pressure cooker
Spout

Display
Thermostat
Timer
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TECHNICAL PARAMETERS

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1800 W

Interior volume 271

Dimensions @ 350 x 480 mm
Weight 5kg

Before first use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water.

Before use

Before first use, the pressure cooker must be started with the water empty. Proceed as
follows:

1. Pour 6 litres of clean, potable water into the pot.

2. Set the thermostat to the maximum temperature.

3. Set the cooking time to 60 minutes.
4

The heating process starts. Once the set time has elapsed, the cooker will
automatically switch off.

5. Allow it to cool down and clean it according to the instructions in the “Cleaning
and maintenance” section.

6. Now the pressure cooker is ready to use.
Note:

You may notice a slight smell and smoke during the first use, which will
disappear with use. This is a normal occurrence.
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Intended use

The pressure cooker is suitable for several purposes: preserving, cooking, preparing hot
drinks, maintaining the temperature of liquids, blanching vegetables, etc.

Thick, syrupy liquids must be heated slowly and stirred constantly to prevent them
from burning.

It is necessary to keep an eye on the water level at all times (e.g. when boiling) to pre-
vent it boiling over, which could cause the enamel layer of the heating element to boil
away. Should the water boil over, a safety fuse is activated to prevent damage to the
pot in case of overheating.

Warning:
O Never pour cold water into an empty, hot pot. There is a risk of the water
turning to steam, which can cause serious burns. Always allow the pot to
° cool slightly before adding water.

Using the pressure cooker

Place the pressure cooker on a horizontal, dry and solid surface within reach of an
electrical outlet.

Place a canning grid on the bottom of the pot. Use the canning grid only if you want to
use the pot for canning.

Pour the desired amount of water or other liquid into the pot. The minimum amount
is 6 |, the maximum amount is 4 cm below the top of the pot. The temperature of the
water should be approximately the same temperature as the jar.

As jars can vary in height and shape, they should be at least %4 to 34 covered. If you
stack the jars in two rows, the top row must be ¥ covered. Make sure the lids of the
jars are properly tightened and sealed to prevent water from getting in, especially if
you will be stacking the jars in the pot in two or more rows — see Figure A.

O Warning:
b Do not place the cooking jars directly on the bottom of the pot.

Insert the lid.

Plug the power cord into the electrical outlet.

The pressure cooker is equipped with an electric synchronized timer with digital
display. The left side of the display shows the set temperature (top) and the current
temperature inside the cooker (bottom) in °C. The right side of the display shows the
set cooking time in minutes.

Use the thermostat to set the desired temperature — see the table below. You can set
the temperature from 30 °C to 100 °C.

Use the timer to set the desired cooking time — see the table below. You can set the
cooking time from 1to 120 minutes. If the display does not show the preparation time,
turn the timer.

The heating process starts. When the heating process is complete (the temperature
inside the cooker has reached the set temperature), an audible warning sounds and
the cooking time countdown starts. At this point, the canning/preparation process
begins.

The thermostat will switch on during the canning process. This keeps the pot at the
desired temperature. This is a normal occurrence.

An audible warning sounds when the preparation time has elapsed. Turn the thermo-
stat counterclockwise to turn the pot off.

Carefully open the lid and remove the jars. Use jar tongs as the jars are very hot and
can cause serious burns if handled incorrectly.
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Warning:

(o] =)

O Warning:

Lift the lid away from you to avoid scalding from the accumulated steam.

The jars are very hot. Use the jar tongs to remove the jars from the pot.

(o]

Allow the jars to cool and then store in a dry, cool and dark place.

If you are not going to use the pressure cooker, let the contents cool completely. Drain
the water from the pot using the spout and clean it according to the instructions in

the “Cleaning and Maintenance” section.

Note:

The display goes off after 5 minutes of inactivity.

Canning table

Raw materials Tempera- Recommended canning time
ture
Fruit
Soft/hard apples 90 °C 30/40 min
Apple cider 90 °C 30 min
Cherries 80 °C 30 min
Soft/hard pears 90 °C 30/80 min
Strawberries, blackberries 80 °C 25 min
Rhubarb 100 °C 30 min
Raspberries, gooseberries 80 °C 30 min
Red currants, cranberries 90 °C 25 min
Apricots 90 °C 30 min
Mirabelle plums 90 °C 30 min
Peaches 90 °C 30 min
Plums 90 °C 30 min
Quince 95°C 25 min
Blueberries 85°C 25 min
Vegetables
Cauliflower 100 °C 90 min
Asparagus 100 °C 120 min
Peas 100 °C 120 min

EN-9




EN

Raw materials Tempera- Recommended canning time
ture
Pickled cucumbers 90 °C 30 min
Baby carrots, carrots 100 °C 90 min
Pumpkin 90 °C 30 min
Kohlrabi 100 °C 90 min
Celery root 100 °C 110 min
Brussels sprouts, red cabbage 100 °C 110 min
Mushrooms 100 °C 110 min
Beans 100 °C 120 min
Tomatoes, tomato puree 90 °C 30 min
Meat
Roasted meat, cut into pieces 100 °C 85 min
Broth 100 °C 60 min
Game, poultry (cooked) 100 °C 75 min
Boiled goulash 100 °C 75 min
Minced meat, sausage meat 100 °C 10 min
Note:

These cooking times are approximate and may vary depending on the
number of jars inserted, ambient temperature, etc.

Heating of liquids, maintaining the temperature of liquids,
heating of mulled wine

The cooking pot is also suitable for heating liquids, maintaining a constant tempera-
ture, heating punch or mulled wine.

Pour the required amount of water into the pot. The minimum amount is 6 |, the maxi-
mum amount is 4 cm below the top of the pot.

Put the lid on and use the thermostat to set the desired temperature.

If you need to use the cooker without the timer, push it until the display clears and the
oo symbol appears.

The pot will turn on, start heating the liquid and the pot will keep the liquid warm to
the set temperature.

Stir the liquid in the pot periodically so that it heats evenly and does not burn.

Place a cup under the outlet. Press the lever of the spout and allow the appropriate
amount of warm liquid to flow into the cup. Release the lever of the spout and it will
close.

Tips and advice

Cooking fruits and vegetables in jars preserves the natural flavour and original texture
without the use of chemical preservatives.
While fruit contains natural acids that make it easier to preserve and extend the shelf
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life, extra care must be taken when preserving vegetables, as they do not contain suffi-
cient natural acids to prevent the formation of unwanted bacteria.

Always use perfect, undamaged and ripe fruit and vegetables that show no signs of
rot, infestation, etc.

Cleanliness is key when preserving, in both fruit and vegetables which need to be
washed thoroughly, and in the jars, seals and lids.

Process the fruits and vegetables according to the recipe you are using.

Only use jars, seals and lids that are suitable for canning and storing food.

Inspect seals and lids by eye and discard those pieces that show damage, mould, etc.
Such pieces are not suitable for preserving as unwanted micro-organisms may attack
the preserved fruit and vegetables and thus spoil them.

Wash the cooking jars in hot water with a kitchen detergent. You can also wash them
in the dishwasher on high temperature (hygienic washing programme if available in
the dishwasher). Dry well. If necessary, you can place the jars on a baking tray in an
oven set to 100 °C. Leave them there for about 20 minutes.

Wash the lids in hot water with a kitchen detergent. Alternatively, you can put them in
a pot of water,add a few tablespoons of vinegar and heat to a boiling point. Dry well.

If you use jars with seals, follow the manufacturer’s instructions for cleaning.

The jars and lids must be completely dry before you put the fruit or vegetables in
them.

Fill the jars with fruit and vegetables, no more than 2 cm below the top edge. For jams
or marmalades, we recommend filling no more than 3 to 4 cm below the top edge.
Wipe the neck of the jar inside and outside with a clean sponge and wipe dry with a
clean cloth to ensure the edge is clean.

Put the lid on and tighten with reasonable force. Be careful not to shear the thread.
Store cooked fruit and vegetables in a dry, cool and dark place, such as a cellar. Check
the condition of the preserved foods regularly and store them in the refrigerator after
opening.

Overheat protection

If there is not enough water in the pot, an audible warning sounds and the refill sym-
bol flashes on the display (top left of the display). Add water to the pot. The symbol
disappears from the display. We recommend adding water at a temperature similar to
the set temperature.

If you do not refill the water, the pressure cooker will automatically switch off. In this
case, allow it to cool completely before resuming operation.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before any cleaning or maintenance, always power down the appliance, unplug it from
the mains, and allow it to cool down completely.
The pressure cooker must be cleaned after each use.

Warning:
Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
le) cord in water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Pressure cooker
Wipe the pressure cooker, the grid and the lid with a soft sponge slightly moistened in
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warm water. Wipe dry with a clean cloth.

Spout

In order to clean the spout properly, the spout lever must be unscrewed.

1. Unscrew the spout lever.

2. Soakthe lever in warm water with a little kitchen detergent and let it soak for a
while. Then rinse it under running water. In case of heavy soiling, use a soft sponge
or a soft brush.

3. Wipe the inside of the spout with a soft sponge. You can also use a bottle cleaning
brush.

4. Wipe the spout and lever dry with a clean cloth.

5. Screw the lever back into the spout.

Note:

Make sure that you have fitted the silicone pads to the inside and outside
of the spout and that you have tightened the lever properly so that it
seals. The lever must be tightened with adequate force.

Descaling

Limescale deposits on the bottom of a pressure cooker can lead to increased energy
consumption and shorten its life, so it is important to remove them regularly, especial-
ly if you use hard water.

Use a common commercial descaling agent. Follow the instructions on the agent
packaging. Do not use vinegar, citric acid or other similar agents.

After descaling, wipe the interior with a soft cloth slightly moistened in warm water.
Wipe dry with a clean cloth.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

EN-12



DE

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kénnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig
dieses Benutzerhandbuch durch und be-
wahren Sie es fiir den kiinftigen Gebrauch
auf.

1. Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren
und alter verwenden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder uber die Anwendung des Verbrauchers
auf eine sichere Weise belehrt wurden und
eventuelle Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die durch

den Anwender vorgenommen werden, durfen

nur Kinder ab 8 Jahren durchfuhren, die Uberdies
beaufsichtigt sind.

4. Bewahren Sie das Gerat und dessen Zubehor
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

5. Das Gerat kann von Personen mit verminderten

WN
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physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt

sind oder Uber die sichere Anwendung des Gerats
belehrt wurden und maogliche Gefahren verstehen.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicetechniker oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

7. Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch innerhalb von
Gebauden vorgesehen. Verwenden Sie es nicht im
Freien.

8. Dieses Gerat ist ausschlief3lich fur den
Haushaltsgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es
nicht fur kommerzielle Zwecke oder Laborzwecke.

9. Das Gerat ist nicht fur die Installation an Orten
geeignet, an denen Spritzwasser auftreten kann.

10. Das Gerat muss waagerecht auf einer stabilen und
festen Oberflache stehen.

11. Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden. Das Gerat darf nicht in Wasser
getaucht werden.

12. WARNUNG: Vermeiden Sie, dass Flussigkeiten Uber
das Netzkabel gegossen werden.

13. Reinigen Sie die Oberflachen, die mit Lebensmitteln
in Beruhrung kommen, gemalf3 den in diesem
Handbuch angefuhrten Reinigungsanweisungen.

14.Die Oberflache der Heizelemente enthalt nach dem

Gebrauch noch Restwarme.

15. WARNUNG: Ein unsachgemafer Gebrauch kann zu Verletzungen
fUhren.

16. Dieses Gerat ist zum Einkochen von Obst, GemuUse und Fleisch, zum
Erhitzen von heiBen Getranken, Suppen und SoRen, zum Blanchieren
von Obst und Gemuse usw. vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nur fur
den vorgesehenen Zweck.

17. Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die
Steckdose, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
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Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Stecken Sie den Netzstecker nur in eine ordnungsgemaf geerdete
Netzsteckdose.

Wickeln Sie das Netzkabel vor der Verwendung vollstandig ab.

BeruUhren Sie nicht die heiBen Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe.
Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller
empfohlene Zubehor.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat,
das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Platzieren Sie das Netzkabel so, damit es keine heiRe Oberflache berlhrt.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsflache hangen.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, gerade und trockene Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Steckdose.

Stellen Sie das Gerat nicht auf/neben einen Elektro- oder Gasherd, einen
Ofen oder andere Warmequellen.

Dieses Gerat ist als freistehendes Gerat konzipiert. Es darf nicht als
Einbaugerat installiert oder verwendet oder in den Schrank platziert
werden.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
Manipulieren Sie nicht mit dem Gerat, wenn es eingeschaltet und an die
Netzsteckdose angeschlossen ist.

Fullen Sie das Gerat mit Wasser oder einer anderen FlUssigkeit, bevor Sie
es einschalten. Fullen Sie das Gerat niemals direkt aus dem Wasserhahn
oder Schlauch.

Uberfiillen Sie das Gerat nicht. Andernfalls besteht die Gefahr, dass die
heiRe FlUssigkeit auslauft, was zu schweren Verbrennungen fUhren kann.
Der maximale Wasserstand darf nur 4 cm unter der Oberkante liegen.
Wenn das Gerat geflllt ist, ist es sehr schwer. Bewegen Sie es nicht,
wenn es voll ist.

Wahrend der Verwendung sammelt sich Dampf unter dem Deckel.
Seien Sie beim Abnehmen des Deckels besonders vorsichtig und

kippen Sie ihn immer so, dass der Dampf vom Bediener weg entweicht.
Bei unsachgemafRer Handhabung besteht die Gefahr von schweren
Verbrihungen durch den heiRen Dampf.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist.

Gief3en Sie kein kaltes Wasser oder eine andere FlUssigkeit in das heil3e
Gerat. Es besteht die Gefahr, dass das Gerat beschadigt wird, und es
besteht die Gefahr schwerer Verbrihungen, weil sich das Wasser in
heiBen Dampf verwandelt.

Der Inhalt des Gerats wird auf eine hohe Temperatur erhitzt. Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie mit den Einmachglasern manipulieren
oder FlUssigkeiten in Tassen oder Schusseln gieen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie

es nicht benutzen, Sie es unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es reinigen,
umstellen oder lagern wollen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen,
bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist, heruntergefallen
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38.
39.

ist, nicht richtig funktioniert oder das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
Zubehor. Lassen Sie die Reparatur durch einen autorisierten
Kundendienst vornehmen. Das Gerat enthalt keine Teile, die der
Benutzer selbst reparieren kdnnte. Lassen Sie samtliche Reparaturen,
Einstellungen oder andere nicht routinemafige Wartungsarbeiten

nur durch eine qualifizierte Person aus einer autorisierten
Kundendienststelle vornehmen.

Lagern Sie im Gerat keine Fremdkdrper.

Bewahren Sie das Gerat an einem gut bellfteten Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren auf. Vergewissern Sie sich, dass
es vor der Lagerung von der Stromqguelle getrennt ist.
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Ubersicht
Deckel
Griffe
Einkochtopf
Ablasshahn
Display
Thermostat
Timer
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TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1800 W

Inneres Volumen 271

Abmessungen @ 350 x 480 mm
Gewicht 5kg

VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehor beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen, mit etwas warmem Was-
ser angefeuchteten Schwamm ab.

Vorbereitung vor der Verwendung

Vor dem ersten Gebrauch muss der Einkochtopf mit Wasser gefullt und leer gelaufen
lassen. Gehen Sie wie folgt vor:

1. GieB3en Sie 6 Liter sauberes Trinkwasser in den Topf.

2. Stellen Sie den Thermostat auf die maximale Temperatur ein.

3. Stellen Sie die Kochzeit auf 60 Minuten ein.
4

Das Erhitzen beginnt. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit schaltet sich der Topf
automatisch aus.

5. Lassen Sie ihn abkuhlen und reinigen Sie ihn gemaf den Hinweisen im Kapitel
»Reinigung und Wartung*.
6. Jetztist der Einkochtopf einsatzbereit.
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Bemerkung:

Bei der ersten Anwendung kénnen Sie einen leichten Geruch und Rauch
wahrnehmen, der mit der Zeit verschwindet. Es handelt sich um eine
normale Erscheinung.

Verwendungszweck

Der Einkochtopf eignet sich fUr mehrere Zwecke: Einkochen, Kochen, Zubereiten von
HeiBgetranken, Temperaturerhaltung von FlUssigkeiten, Blanchieren von Gemuse
USW.

DickflUssige, sirupartige Flussigkeiten muUssen langsam erhitzt und standig gerUhrt
werden, damit sie nicht anbrennen.

Es ist notwendig, den Wasserstand immer im Auge zu behalten (z. B. beim Einkochen),
um ein Uberkochen zu vermeiden, das die Emaille-Schicht des Heizelements bescha-
digen kénnte. Sollte das Wasser Uberkochen, wird die Sicherung aktiviert, die verhin-
dert, dass der Topf bei Uberhitzung beschadigt wird.

Warnung:

GieBen Sie niemals kaltes Wasser in einen leeren, hei3en Topf. Es besteht
O die Gefahr, dass sich das Wasser in Dampf verwandelt, was zu schweren
o Verbrennungen fuhren kann. Lassen Sie den Topf immer etwas abkuhlen,

bevor Sie Wasser hinzufugen.

Verwendung des Einkochtopfes

Stellen Sie den Einkochtopf auf eine waagerechte, trockene und feste Oberflache in
Reichweite einer Steckdose.

Legen Sie das Gitter auf den Boden des Topfes. Verwenden Sie diesen nur, wenn Sie
den Topf zum Einkochen verwenden wollen.

Giel3en Sie die gewunschte Menge Wasser oder eine andere FlUssigkeit in den Topf.
Die Mindestmenge betragt 6 |, die Hochstmenge liegt 4 cm unter der Oberkante des
Topfes. Die Temperatur des Wassers sollte ungefahr die gleiche sein wie die des Ein-
machglases.

Da die Glaser in Hohe und Form variieren kdnnen, sollten sie mindestens zu % bis %
bedeckt sein. Wenn Sie die Einmachglaser in zwei Reihen stapeln, muss die oberste
Reihe zu 34 bedeckt sein. Vergewissern Sie sich, dass die Deckel der Glaser fest ange-
zogen und abgedichtet sind, damit kein Wasser eindringen kann, insbesondere wenn
Sie die Glaser in zwei oder mehr Reihen in den Topf stellen — siehe Abbildung A.

O Warnung:
Stellen Sie die Einmachglaser nicht direkt auf den Boden des Topfes.

Setzen Sie den Deckel auf.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

Der Einkochtopf ist mit einem elektrisch synchronisierten Timer mit Digitalanzeige
ausgestattet. Auf der linken Seite des Displays werden die eingestellte Temperatur
(oben) und die aktuelle Temperatur im Inneren des Topfes (unten) in °C angezeigt. Auf
der rechten Seite des Displays wird die eingestellte Kochzeit in Minuten angezeigt.
Stellen Sie die gewUnschte Temperatur mit dem Thermostat ein - siehe Tabelle unten.
Die Temperatur kann zwischen 30 °C und 100 °C eingestellt werden.

Verwenden Sie den Timer, um die gewlnschte Kochzeit einzustellen - siehe Tabelle
unten. Sie kdnnen die Kochzeit von 1 bis 120 Minuten einstellen. Wenn das Display die
Kochzeit nicht anzeigt, drehen Sie den Timer ein wenig.

Der Aufheizvorgang beginnt. Wenn der Aufheizvorgang abgeschlossen ist (die Tem-
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peratur im Inneren des Topfes hat die eingestellte Temperatur erreicht), ertént ein
akustisches Signal und der Countdown der Kochzeit beginnt. Zu diesem Zeitpunkt
beginnt das Einkochen/Kochen.

Der Thermostat schaltet sich beim Einkochen ein. Das halt den Topf auf der ge-
wulnschten Temperatur. Es handelt sich um eine normale Erscheinung.

Nach Ablauf der Kochzeit ertdnt ein akustisches Signal. Drehen Sie den Thermostat
gegen den Uhrzeigersinn, um den Topf auszuschalten.

Offnnen Sie vorsichtig den Deckel und nehmen Sie die Gléser heraus. Verwenden Sie
eine Zange fur Einmachglaser, da die Glaser sehr heif3 sind und bei unsachgemafer
Handhabung schwere Verbrennungen verursachen kénnen.

Warnung:
O Heben Sie den Deckel von sich weg, um Verbrihungen durch den ange-
le) sammelten Dampf zu vermeiden.

Warnung:
O Die Einmachglaser sind sehr heif3. Nehmen Sie die Glaser mit der Zange
o fUr Einmachglaser aus dem Topf.

Lassen Sie die Einmachglaser abkUhlen und lagern Sie sie dann an einem trockenen,
kdhlen und dunklen Ort.

Wenn Sie den Einkochtopf nicht verwenden wollen, lassen Sie den Inhalt vollstandig
abkUhlen. Lassen Sie das Wasser Uber den Ablasshahn aus dem Topf ab und reinigen
Sie ihn gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung*.

Bemerkung:
Das Display erlischt nach 5 Minuten Inaktivitat.

Einkochzeiten-Tabelle

Ingredienzen Temperatur | Empfohlene Einkochzeit
Obst

Weiche/harte Apfel 90 °C 30/40 Minuten
Apfelwein 90 °C 30 Minuten
Kirschen 80 °C 30 Minuten
Weiche/harte Birnen 90 °C 30/80 Minuten
Erdbeeren, Brombeeren 80 °C 25 Minuten
Rhabarber 100 °C 30 Minuten
Himbeeren, Stachelbeeren 80 °C 30 Minuten
Rote Johannisbeeren, Preisel- 90 °C 25 Minuten
beeren

Aprikosen 90 °C 30 Minuten
Mirabelle 90 °C 30 Minuten
Pfirsiche 90 °C 30 Minuten
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lung von Wurstwaren

Ingredienzen Temperatur | Empfohlene Einkochzeit
Pflaumen 90 °C 30 Minuten
Quitte 95°C 25 Minuten
Blaubeeren 85°C 25 Minuten
Gemiise

Blumenkohl 100 °C 90 Minuten
Spargel 100 °C 120 Minuten
Erbsen 100 °C 120 Minuten
Eingelegte Gurken 90 °C 30 Minuten
Babymodhren, Karotten 100 °C 90 Minuten
Kurbis 90 °C 30 Minuten
Kohlrabi 100 °C 90 Minuten
Selerie 100 °C 110 Minuten
Rosenkohl, Rotkohl 100 °C 10 Minuten
Pilze 100 °C 110 Minuten
Bohnen 100 °C 120 Minuten
Tomaten, TomatenpUree 90 °C 30 Minuten
Fleisch

Bratenfleisch, in Stlucke ge- 100 °C 85 Minuten
schnitten

Bruhe 100 °C 60 Minuten
Wild, Geflugel (gekocht) 100 °C 75 Minuten
Gekochter Gulasch 100 °C 75 Minuten
Hackfleisch, Fleisch fur die Ful- | 100 °C 10 Minuten

Bemerkung:

Die angegebenen Kochzeiten sind als Richtwerte zu verstehen und kon-
nen je nach Anzahl der eingesetzten Glaser, Umgebungstemperatur usw.

variieren.

Erhitzen von Fliissigkeiten, Aufrechterhaltung der Temperatur

von Fliissigkeiten, Erhitzen von Glithwein

Der Einkochtopf eignet sich auch zum Erhitzen von FlUssigkeiten, zum Aufrechterhal-

ten der Temperatur, zum Erhitzen von Punsch oder Gluhwein.

GieB3en Sie die gewlnschte Menge FlUssigkeit in den Topf. Die Mindestmenge betragt

6 |, die Hochstmenge liegt 4 cm unter der Oberkante des Topfes.

Setzen Sie den Deckel auf und stellen Sie mit dem Thermostat die gewunschte Tem-
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peratur ein.

Wenn Sie den Topf ohne Timer verwenden maochten, drlcken Sie die Taste, bis die
Anzeige erlischt und das Symbol oo erscheint.

Der Topf schaltet sich ein, beginnt mit dem Erhitzen der FlUssigkeit und halt die FlUs-
sigkeit bis zur eingestellten Temperatur warm.

RUhren Sie die Flussigkeit im Topf regelmalig um, damit sie gleichmafig erhitzt wird
und nicht anbrennt.

Platzieren Sie unter das Ablaufloch eine Tasse. Dricken Sie den Hebel des Ablass-
hahns und lassen Sie die entsprechende Menge warmer FlUssigkeit in die Tasse flie-
Ben. Lassen Sie den Hebel des Ablasshahns los und er schlief3t sich.

Tipps und Ratschlige

Durch das Einkochen von Obst und GemuUse in Glasern bleiben der naturliche Ge-
schmack und die ursprungliche Konsistenz erhalten, ohne dass chemische Konservie-
rungsstoffe verwendet werden.

Wahrend Obst natUrliche Sauren enthalt, die das Einkochen erleichtern und die Halt-
barkeit verlangern, ist beim Einkochen von GemuUse besondere Vorsicht geboten, da es
nicht genugend naturliche Sauren enthalt, um die Bildung unerwlnschter Bakterien
zu verhindern.

Verwenden Sie immer einwandfreies, unbeschadigtes und reifes Obst und Gemuse,
das keine Anzeichen von Faulnis, Schadlingsbefall usw. aufweist.

Sauberkeit ist das Wichtigste beim Einkochen, sowohl beim Obst und Gemuse, das
grundlich gewaschen werden muss, als auch bei den Glasern, Dichtungen und De-
ckeln.

Verarbeiten Sie das Obst und GemuUse nach dem von |hnen verwendeten Rezept.
Verwenden Sie nur Glaser, Dichtungen und Deckel, die zum Einkochen und Aufbe-
wahren von Lebensmitteln geeignet sind.

PrUfen Sie visuell die Dichtungen und Deckel und entsorgen Sie die Stucke, die Be-
schadigungen, Schimmel usw. aufweisen. Solche Stucke sind fur das Einkochen nicht
geeignet, da unerwunschte Mikroorganismen das konservierte Obst und Gemuse
angreifen und somit verderben konnen.

Waschen Sie die Glaser in heiBem Wasser mit Geschirrspulmittel. Sie kbnnen sie auch
im GeschirrspuUler bei hoher Temperatur waschen (HygienespuUlprogramm, wenn

der Geschirrspuler damit ausgestattet ist). Trocknen Sie sie gut. Wenn nétig, konnen
Sie die Glaser auf ein Backblech in den Ofen bei 100 °C geben, und etwa 20 Minuten
stehen lassen.

Waschen Sie die Deckel in heiBem Wasser mit Geschirrspulmittel. Eventuell kbnnen
Sie sie auch in einen Topf mit Wasser geben, einige Essloffel Essig hinzufugen und
aufkochen lassen. Trocknen Sie sie gut.

Wenn Sie Glaser mit Dichtungen verwenden, befolgen Sie bei der Reinigung die An-
weisungen des Herstellers.

Die Glaser und Deckel muUssen vollig trocken sein, bevor Sie das Obst oder Gemuse
hineinlegen.

Fullen Sie die Glaser mit Obst und GemuUse bis maximal 2 cm unter den oberen Rand.
Bei Konfituren oder Marmeladen empfehlen wir, nicht mehr als 3 bis 4 cm unter den
oberen Rand zu fullen.

Wischen Sie den Hals des Glases innen und auBen mit einem sauberen Schwamm ab
und wischen Sie den Rand mit einem sauberen Tuch trocken, um sicherzustellen, dass
der Rand sauber ist.

Setzen Sie den Verschluss auf und ziehen Sie sie mit angemessener Kraft fest. Achten
Sie darauf, das Gewinde nicht zu Uberdrehen.

Lagern Sie gekochtes Obst und Gemuse an einem trockenen, kihlen und dunklen
Ort, z. B. in einem Keller. Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand der eingemachten
Lebensmittel und lagern Sie sie nach dem Offnen im Kuhlschrank.
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Uberhitzungsschutz

Wenn nicht gentgend Wasser im Topf ist, ertdnt ein akustisches Warnsignal und das
Nachfullsymbol blinkt auf dem Display (oben links im Display). Geben Sie mehr Wasser
in den Topf. Das Symbol verschwindet vom Display. Wir empfehlen, Wasser mit einer
ahnlichen Temperatur wie der eingestellten Temperatur hinzuzufigen.

Wenn Sie das Wasser nicht nachfullen, schaltet sich der Einkochtopf automatisch

ab. Lassen Sie ihn in diesem Fall vollstandig abkUhlen, bevor Sie den Betrieb wieder
aufnehmen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie es vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten
durchfuhren.

Der Einkochtopf muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Warnung:
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser
o oder andere Flussigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um einzelne Teile des Cerats
zU reinigen. Es kdnnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.

Einkochtopf

Wischen Sie den Einkochtopf, das Gitter und den Deckel mit einem weichen, mit
etwas warmem Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem
sauberen Tuch trocken.

Ablasshahn

Um den Ablasshahn richtig reinigen zu kdnnen, muss der Hebel des Ablasshahns

abgeschraubt werden.

1. Schrauben Sie den Hebel des Ablasshahns ab.

2. Geben Sie den Hebel in warmes Wasser mit etwas Geschirrspulmittel und lassen
Sie ihn eine Weile einweichen. Spulen Sie ihn dann unter flieBendem Wasser ab.
Verwenden Sie bei starker Verschmutzung einen weichen Schwamm oder eine
weiche Burste.

3. Wischen Sie das Innere des Ablasshahns mit einem weichen Schwamm ab. Sie
kdédnnen auch eine Flaschenreinigungsburste verwenden.

4. Wischen Sie den Ablasshahn und den Hebel mit einem sauberen Tuch trocken.

5. Schrauben Sie den Hebel wieder in den Ablasshahn.

Bemerkung:

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Silikonscheiben am inneren und
auBeren Teil des Ablasshahns angebracht haben und dass Sie den Hebel
richtig festgezogen haben, damit er abdichtet. Der Hebel muss mit ange-
messener Kraft angezogen werden.

Entkalkung
Kalkablagerungen auf dem Boden eines Einkochtopfes konnen zu einem erhodhten

Energieverbrauch fUhren und seine Lebensdauer verkuUrzen, daher ist es wichtig, sie
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regelmafig zu entfernen, insbesondere wenn Sie hartes Wasser verwenden.
Verwenden Sie einen handelsublichen Entkalker. Befolgen Sie die Anweisungen auf
der Verpackung eines solchen Produkts. Verwenden Sie keinen Essig, keine Zitronen-
saure oder andere ahnliche Mittel.

Wischen Sie nach dem Entkalken den Innenraum mit einem weichen, leicht mit
warmem Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem sauberen
Tuch trocken.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt
und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehoér an einem trockenen und gut belufteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebic¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi dlivéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich stran-
kach pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1. Tento spotrfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a
starsi, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a
rozumi pripadnym nebezpecim.

Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesmi

provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod

dozorem.

4. Udrzujte spotrebic a jeho pfivod mimo dosah déti
mladsich 8 let.

5. Spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim.

6. Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt

WN
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nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.

7. Tento spotrebic je urCen pouze pro pouziti uvnitr
budovy. Nepouzivejte jej venku.

8. Tento spotrebic je urCen pouze pro pouziti v
domacnosti. Nepouzivejte jej ke komercnim ani
laboratornim ucelGm.

9. Spotrebi¢ nenivhodny k instalaci na misto, kde se
muze vyskytnout stfikajici voda.

10.Spotrebi€ musi byt umistén ve vodorovné poloze na
stabilnim a pevném povrchu.

11. Spotrebi€ nesmi byt ¢istén proudem vody. Spotrebic
se nesmi ponorovat do vody.

12. VYSTRAHA: Zabrante politi nastrcky.

13. Povrchy, které prichazeji do kontaktu s pokrmem,
vycCistéte podle pokynu k ¢isténi, které jsou vtomto
navodu uvedeny.

14.Povrch topnych ¢lankl obsahuje po pouziti zbytkové
teplo.

15. VYSTRAHA: Nespravné pouziti mdze vést k poranéni.

16. Tento spotfebic je uréen k zavafovani ovoce, zeleniny a masa, k ohfevu
horkych ndpojl, polévek a omacek, k blansirovani ovoce a zeleniny apod.
Pouzivejte spotiebic pouze k Gceldm, ke kterym je urcen.

17. Pred zapojenim vidlice napajeciho privodu do sitové zasuvky se ujistéte,
ze napéti uvedené na typovém stitku je shodné s napétim ve vasi
zasuvce.

18. Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu pouze do fradné uzemnéné sitové
ZasuvKky.

19. Pred pouzitim zcela odvinte napajeci privod.

20. Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte rukojeti.

21. Pouzivejte pouze prislusenstvi, které je se spotrebi¢em dodavano nebo
které vyrobce doporucuje.

22. Abyste zabranili riziku Urazu elektrickym proudem, neponofujte
spotfebic, jeho privod ani vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

23. Napajeci privod vedte tak, aby se nedotykal horkého povrchu.
Nenechavejte privod viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy.

24, Umistéte spotrebic na pevny, rovny a suchy povrch v dostate¢né

vzdalenosti od sitové zasuvky.
25. Nepoklddejte spotfebi¢ na/do blizkosti elektrického nebo plynového
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26.

27.
28.

29.

30.

3.

32.

33.
34.

35.

36.

37.

38.
39.

sporaku, trouby ¢i jinych zdroja tepla.

Tento spotrebic je urcen jako volné stojici. Nesmi byt instalovan ani
pouzivan jako vestavny ani umistény ve skfince.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, zatimco je v chodu.

Se spotfebicem nikdy nemanipulujte, pokud je zapnuty a zapojeny v
sitové zasuvce.

SpotFebi¢ naplnte vodou ¢i jinou tekutinou, nez jej zapnete. Nikdy
neplite spotfebi¢ pfimo z vodovodniho kohoutku nebo hadice.
Spotfebi¢ nepreplnujte. Jinak hrozi, Ze horka tekutina vytece, a to muize
zpUsobit vazné popaleniny. Maximalni hladina vody smi dosahnout
pouze 4 cm pod horni okraj.

Pokud je spotfebi¢ naplnény, je velmi téZky. Nikdy jej nepfemistujte, kdyz
je naplnény.

Béhem pouziti se pod vikem hromadi para. Dbejte zvySené opatrnosti pfi
odstrafovani vika a vzdy jej odklapéjte tak, aby para unikala smérem od
obsluhy. Hrozi riziko vazného opareni od horké pary v pfipadé nespravné
manipulace.

Nezapinejte spotfebi¢ naprazdno.

Do zahratého spotrebice nelijte studenou vodu nebo jinou tekutinu.
Hrozi poskozeni spotfebice a riziko vzniku vazného opareni z dGvodu
pfemény vody v horkou paru.

Obsah spotfebice se zahfiva na vysokou teplotu. Dbejte zvysené
opatrnosti pfi manipulaci se zavafovacimi sklenicemi nebo pfi nalévani
tekutin do $alka ¢i misek.

Spotrebi¢ vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud jej nebudete
pouzivat, mé zUstat bez dozoru, pred ¢isténim, premisténim nebo
ulozenim. Pred cCisténim, pfemisténim nebo ulozenim nechte spotrebic
vzdy zcela vychladnout.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny, spadl, nefunguje spravné,
je poskozeny napajeci pfivod nebo vidlice. Nepouzivejte spotrebic s
poskozenym prislusenstvim. Opravu svéfte pouze autorizovanému
servisu. Spotfebi¢ neobsahuje dily, které by mohl uzivatel sdm opravit.
Veskeré opravy, sefizeni i jinou nez béZnou Udrzbu smi provadét pouze
kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Neskladujte ve spotrebici cizi predméty.

UloZte spotfebi¢ na dobfe vétrané misto, mimo dosah déti a domacich
mazlickd. Ujistéte se, Ze je odpojeny od zdroje napajeni pfed ulozenim.
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Piehled

Viko

Rukojeti
Zavarovaci hrnec
Vypustni kohout
Displej
Termostat
Casovaé

NoOoupNWN-

TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1800 W

VnitFni objem 271

Rozméry @ 350 x 480 mm
Hmotnost 5 kg

POUZITI

Pfed prvnim pouzitim

Vyjmeéte spotrebic a jeho pfislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, Ze jste
vyjmuli véechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani pfislusenstvi
poskozeny.

Otrete vnéjsi povrch spotfebic¢e mékkou houbickou, mirné navihéenou v teplé vodé.

PFiprava pied pouzitim

Pred prvnim pouzitim je nutné zavarovaci hrnec spustit s vodou naprazdno. Postupuj-
te nasledovné:

1. Do hrnce nalijte 6 | Cisté, pitné vody.

2. Termostat nastavte na maximalni teplotu.

3. Dobu pfipravy nastavte na 60 minut.

4. Spusti se proces ohfevu. Jakmile uplyne nastaveny cas, hrnec se automaticky
vypne.

Nechte jej vychladnout a vycistéte jej podle pokynl v &asti ,Cisténi a adrzba*“.
Nyni je zavafovaci hrnec pfipraven k pouziti.

o u

Poznamka:
Béhem prvniho pouzivani mUzete zaznamenat mirny zdpach a kour, ktery
pouzivanim zmizi. Jedna se o normalni jev.
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Uéel pouziti

Zavafovaci hrnec je vhodny k nékolika Uceltm: zavafovani, vareni, pfipravé horkych
napojl, udrzovani teploty tekutin, blansirovani zeleniny apod.

Husté, sirupoveé tekutiny musi byt ohfivany pomalu a je nutné je stale michat, aby se
nepfripalily.

Je nutné stale hlidat hladinu vody (napf. pfi zavarovani), aby nedoslo k jejimu vyvareni,
coz by mohlo zpUsobit smaltovou vrstvu topného télesa. Pokud by doslo k vyvafeni
vody, aktivuje se bezpecnostni pojistka, ktera zabrani poskozeni hrnce pfi prehrati.

Varovani:
O Nikdy nelijte studenou vodu do prazdného, horkého hrnce. Hrozi, ze se
voda zméni v paru, a ta mUze zpUsobit vazné popaleniny. Vzdy nechte
° hrnec mirné vychladnout pred doplnénim vody.

Pouziti zavaFovaciho hrnce
Zavarovaci hrnec postavte na vodorovny, suchy a pevny povrch v dosahu sitové zasuv-

ky.

Na dno hrnce polozte zavafovaci rost. Ten pouzivejte pouze v pfipadé, ze chcete hrnec
pouzivat k zavarovani.

Do hrnce nalijte pozadované mnozstvi vody nebo jiné tekutiny. Minimalni mnozstvi je
6 |, ale maximalni mnozstvi je 4 cm pod horni okraj hrnce. Teplota vody by méla mit
priblizné stejnou teplotu jako zavarovaci sklenice.

Jelikoz mohou mit zavafovaci sklenice rlznou vysku a tvar, mély by byt zakryty alespon
ze % az 3. Pokud skladate zavarovaci sklenice ve dvou fadach, horni fada musi byt za-
kryta ze ¥.. Ujistéte se, Ze jsou vicka sklenic spravné zatazena a tésni, aby nevnikla voda
dovnitf, zvlaste pokud budete zavarovaci sklenice ukladat do hrnce na sebe do dvou
nebo vice fad - viz obrazek A.

O Varovani:
b Zavarovaci sklenice nepokladejte pfimo na dno hrnce.

Nasadte viko.

Zapojte privodni kabel do sitové zasuvky.

Zavarovaci hrnec je vybaven elektrickym synchronizovanym ¢asovacem s digitalnim
displejem. V levé ¢asti displeje se zobrazuje nastavena teplota (nahore) a aktualni
teplota uvnitf hrnce (dole) ve °C. V pravé Casti displeje se zobrazuje nastavena doba
pfipravy v minutach.

Termostatem nastavte pozadovanou teplotu — viz tabulka nize. Teplotu mUiZete nasta-
Vit v rozmezi od 30 °C do 100 °C.

Casovadem nastavte pozadovanou dobu pFipravy - viz tabulka nize. Dobu pfipravy
muzZete nastavit od 1do 120 minut. Pokud se na displeji nezobrazuje doba pfipravy,
pootocte ¢asovacem.

Spusti se proces zahfivani. Kdyz je proces zahfivani dokoncen (teplota uvnitf hrnce
dosahla nastavené teploty), zazni zvukové upozornéni a spusti se odpocitavani doby
pfipravy. V této chvili zadina proces zavarovani/pfipravy.

Béhem procesu zavarovani se bude spinat termostat. Timto udrzuje hrnec pozadova-
nou teplotu. Jedna se o normalni jev.

Po uplynuti doby pfipravy zazni zvukové upozornéni. Otocte termostatem proti sméru
hodinovych rucicek, abyste hrnec vypnuli.

Opatrné otevrete viko a vyjméte zavarovaci sklenice. Pouzivejte klesté na zavarovaci
sklenice, nebot jsou velmi horké, a pri nespravné manipulaci hrozi vazné popaleni.
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Varovani:
Viko zdvihejte smérem od sebe, abyste se neopafili od nahromadéné pary.

(o] =)

Varovani:
O Zavarovaci sklenice jsou velmi horké. Pouzivejte klesté na zavarovaci skle-
le) nice k jejich vyjmuti z hrnce.

Zavarovaci sklenice nechte vychladnout a poté uloZte na suché, studené a temné
misto.

Pokud nebudete zavarovaci hrnec pouzivat, nechte obsah hrnce zcela vychladnout.
Vodu z hrnce odéerpejte pomoci vypustniho kohoutu a vycistéte jej podle pokynt v
¢asti ,Cisténi a udrzba*.

Poznamka:
Displej zhasne po 5 minutach necinnosti.

Tabulka zavarovani

Suroviny Teplota Doporucena doba zavarovani
Ovoce

Jablka mékka/tvrda 90 °C 30/40 min
Jablec¢ny most 90 °C 30 min
Tresné 80 °C 30 min
Hrusky mékké/tvrdé 90 °C 30/80 min
Jahody, ostruziny 80 °C 25 min
Rebarbora 100 °C 30 min
Maliny, angrest 80 °C 30 min
Cerveny rybiz, brusinky 90 °C 25 min
Merunky 90 °C 30 min
Mirabelky 90 °C 30 min
Broskve 90 °C 30 min
Svestky 90 °C 30 min
Kdoule 95°C 25 min
BorGvky 85°C 25 min
Zelenina

Kvétak 100 °C 90 min
Chrest 100 °C 120 min
Hrasek 100 °C 120 min
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Suroviny Teplota Doporucena doba zavarovani
Nakladané okurky 90 °C 30 min
Baby mrkev, mrkev 100 °C 90 min
Dyné 90 °C 30 min
Kedlubna 100 °C 90 min
Celer 100 °C 110 min
RUGzickova kapusta, ¢ervené zeli | 100 °C 10 min
Houby 100 °C 110 min
Fazole 100 °C 120 min
Rajcata, rajcatoveé pyré 90 °C 30 min
Maso
Pecené maso, nakrdjené na 100 °C 85 min
kousky
Vyvar 100 °C 60 min
Zvéfina, drdbez (vafené) 100 °C 75 min
Vareny gulas 100 °C 75 min
Mleté maso, maso na parky/ 100 °C 110 min
klobasy

Poznamka:

Uvedené ¢asy doby pfipravy jsou pouze orientaé¢ni a mohou se liSit v zavis-
losti na mnozZstvi vloZzenych zavarovacich sklenic, okolni teploté apod.

OhfFev tekutin, udrzeni teploty tekutin, ohfev svafeného vina

Zavarovaci hrnec je vhodny i pro ohrev tekutin, udrzeni stalé teploty, ohfevu punce Ci
svareného vina.

Do hrnce nalijte pozadované mnozstvi tekutiny. Minimalni mnozstvi je 6 |, ale maximal-
ni Mnozstvi je 4 cm pod horni okraj hrnce.

Nasadte viko a termostatem nastavte pozadovanou teplotu.

Pokud potrebujete hrnec pouzivat bez Casovace, zatlacte na ngj, az se displej vymaze a
zobrazi se symbol oo,

Hrnec se zapne, spusti se ohfev tekutiny a hrnec bude udrzovat tekutinu teplou na
nastavenou teplotu.

Pravidelné michejte tekutinu v hrnci, aby se rovnomeérné zahrala a nepfipalila se.

Pod vypustni otvor umistéte Salek. Stisknéte paku vypustniho kohoutu a nechte do
Salku natéct odpovidajici mnozstvi teplé tekutiny. Uvolnéte paku vypustniho kohoutu a
ten se zavre.

o
Tipy a rady
Zavafovani ovoce a zeleniny ve sklenicich uchovava pfirozenou chut a plvodni struktu-

ru bez pouziti chemickych konzervaénich prostifedkd.
Zatimco ovoce obsahuje pfirodni kyseliny, které usnadnuji zavafovani a prodluzuji
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dobu skladovani, je tfeba dbat mimoradné pozornosti pfi zavarovani zeleniny, nebot
neobsahuje dostatecné mnozstvi pfirodnich kyselin, které brani v tvorbé nezadoucich
bakterii.

K zavarovani pouzivejte vzdy perfektni, neposkozené a zralé kusy ovoce a zeleniny,
které nevykazuji zadné znamky hniloby, napadeni apod.

Pfi zavafovani je stézejni Cistota, a to jak ovoce a zeleniny, které je tfeba dukladné& omyt,
tak i zavarovacich sklenic, tésnéni a vicek.

Zpracujte ovoce a zeleninu podle receptu, ktery pouzivate.

Pouzivejte pouze sklenice, tésnéni a vicka, kterd jsou vhodna pro zavarovani a sklado-
vani potravin.

Pohledem zkontrolujte tésnéni a vicka a vyhodte ty kusy, které vykazuji poskozeni,
plisen apod. Takové kusy nejsou vhodné pro zavarovani, nebot nezadouci mikroorga-
nismy mohou napadnout zavafené ovoce a zeleninu, a tim je znehodnotit.
Zavarovaci sklenice omyjte v horké vodé s kuchynskym pfipravkem na myti nadobi.
Muzete je rovné&z umyt i v mycéce na vysokou teplotu (program hygienické myti, pokud
je jim mycka vybavena). Dobfe osuste. V pfipadé potieby mUzete sklenice vlozit na
plech do trouby, kterou jste nastavili na 100 °C. Zde je ponechte asi 20 minut.

Vicka omyjte v horké vodé s kuchynskym pfipravkem na myti nadobi. Pfipadné je
mUzete vlozit do hrnce s vodou a pfidat né&kolik IZic octa a nechat projit varem. Dobfe
osuste.

Pokud pouzivate zavafovaci sklenice s t&ésné&nim, postupujte pfi ¢idténi podle pokynu
vyrobce.

Sklenice a vicka musi byt zcela sucha, nez do nich budete vkladat ovoce nebo zeleninu.
Naplfte sklenice ovocem a zeleninou, maximalné 2 cm pod horni okraj. U marmelad
nebo dzemd doporucujeme plnit maximalné 3 az 4 cm pod horni okraj.

Otrete hrdlo sklenice uvnitf i vné Cistou houbickou a otfete Cistou utérkou dosucha,
abyste zajistili, ze okraj bude cisty.

Nasadte vicko a dotahnéte prfimérenou silou. Pozor, abyste nestrhli zavit.

Zavarené ovoce a zeleninu skladujte na suchém, studeném a temném misté, napf. ve
sklepé. Pravidelné kontrolujte stav zavarenych potravin a po otevfeni je uchovavejte v
chladnicce.

Ochrana proti prehFati

Pokud je v hrnci nedostate¢né mnozstvi vody, zazni zvukové upozornéni a na displeji
se rozblikd symbol doplnéni vody (v levé horni ¢asti displeje). Dolijte vodu do hrnce.
Symbol z displeje zmizi. Doporucujeme pridavat vodu o podobné teploté, jako je nasta-
vena teplota.

Pokud vodu nedoplnite, zavafovaci hrnec se automaticky vypne. V takovém pfipadé jej
nechte zcela vychladnout pfed obnovenim provozu.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim nebo jakoukoli idrzbou vzdy spotfebic vypnéte, odpojte zastréku privod-
niho kabelu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
Zavarovaci hrnec je nutné cCistit po kazdém pouziti.

Varovani:
Nikdy neponofujte spotfebic, pfivodni kabel ani zastréku pfivodniho kabe-
le) lu do vody ani jiné tekutiny.

K ¢isténi zadnych ¢asti spotrebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky,

hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaZnému naruseni povrchové Upravy.
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Zavarovaci hrnec

Otrete zavarovaci hrnec, rost i viko mékkou houbic¢kou, mirné navihé¢enou v teplé vodé.
Otrete Cistou utérkou dosucha.

Vypustni kohout

Abyste mohli vypustni kohout fadné vycistit, je nutné vysroubovat paku vypustniho

kohoutu.

1. VySroubujte paku vypustniho kohoutu.

2. Namocte paku do teplé vody s trochou kuchynského prostfedku na myti nadobi
a nechte chvili odmocit. Poté ji oplachnéte pod tekouci vodou. V pfipadé silného
znecisténi pouzijte mékkou houbicku nebo jemny kartacek.

3. Vnitfni prostor vypustniho kohoutu otfete mékkou houbickou. Mizete pouZit i
kartacek na cisteni lahvi.

4. Otfete vypustni kohout i paku Cistou utérkou dosucha.

5. Paku nasroubujte zpét do vypustniho kohoutu.

Poznamka:

Ujistéte se, ze jste nasadili silikonové podlozky do vnitfni a vngjsi casti vy-
pustniho kohoutu a ze jste radné paku dotahli, aby tésnila. Paku je nutné
dotahnout pfimérenou silou.

Odstranéni vodniho kamene

Usazeniny vodniho kamene na dné zavarovaciho hrnce mohou vést ke zvySené spotre-
bé& energie a zkracuji jeho zivotnost, je proto dllezité je pravidelné odstranovat, zvlasté
pokud pouzivate tvrdou vodu.

Pouzivejte bézny komercéni prostfedek na odstrafiovani vodniho kamene. Postupujte
podle navodu na obalu takového pfipravku. Nepouzivejte ocet, kyselinu citronovou ani
jiné podobné prostredky.

Po odstranéni vodniho kamene otrete vnitfni prostor mékkou houbic¢kou, mirné navlh-
cenou Vv teplé vodé. Otrete Cistou utérkou dosucha.

UloZeni

Pred ulozenim se ujistéte, Ze jsou spotrebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotfebic a jeho pfislusenstvi uloZte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti
nebo domacich mazlickd.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predméty.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dal-
Sich strankach a oboznamit vas so vSetkymi jeho funkciami a sp6-
sobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitaj-
te tento manual a uschovajte ho na buduce
pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8 rokov

a starsie, ak su pod dozorom alebo boli poucené

O pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom a

rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu

vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod

dozorom.

4. Udrzujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

5. Spotrebi¢ moézu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

6. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit

WN
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9.

vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpeclnej situacie.

Tento spotrebic je urCeny iba na pouzitie vnutri
budovy. Nepouzivajte ho vonku.

. Tento spotrebic je urCeny iba na pouzitie v

domacnosti. Nepouzivajte ho na komercné ani
laboratorne Ucely.

Spotrebic nie je vhodny na instalaciu na miesto, kde
sa moze vyskytnut striekajuca voda.

10.Spotrebi¢ musi byt umiestneny vo vodorovnej

1.

polohe na stabilnom a pevnom povrchu.
Spotrebic¢ sa nesmie Cistit prudom vody. Spotrebic sa
nesmie ponarat do vody.

12. VYSTRAHA: Zabrante poliatiu nastreky.
13. Povrchy, ktoré prichadzaju do kontaktu s pokrmom,

vycistite podla pokynov na Cistenie, ktoré sd v tomto
navode uvedené.

14.Povrch ohrievacich ¢lankov obsahuje po pouziti

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

zvyskoveé teplo.

VYSTRAHA: Nespravne pouzitie mdze viest k poraneniu.

Tento spotrebic je uréeny na zavaranie ovocia, zeleniny a masa, na ohrev
horudcich napojov, polievok a omacok, na blansirovanie ovocia a zeleniny a
pod. Pouzivajte spotrebic iba na ucely, na ktoré je urceny.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zasuvky sa uistite,
ze napatie uvedené na typovom stitku je zhodné s napatim vo vasej
zasuvke.

Zapajajte vidlicu napajacieho privodu iba do riadne uzemnenej sietovej
ZasuvKky.

Pred pouzitim Uplne odvinte napajaci privod.

Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovati.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebicom dodava alebo ktoré
vyrobca odporuca.

Aby ste zabranili riziku Urazu elektrickym prudom, neponarajte spotrebic,
jeho privod ani vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Napajaci privod vedte tak, aby sa nedotykal hordceho povrchu.
Nenechavajte privod visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.
Umiestnite spotrebi¢ na pevny, rovny a suchy povrch v dostatocnej
vzdialenosti od sietovej zasuvky.

Nekladte spotrebi¢ na/do blizkosti elektrického alebo plynového sporaka,
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26.

27.
28.

29.

30.

3.

32.

33.
34.

35.

36.

37.

38.
39.

SK

rdry ¢i inych zdrojov tepla.

Tento spotrebic je ur¢eny ako volne stojaci. Nesmie sa inStalovat ani
pouzivat ako vstavany ani umiestneny v skrinke.

Nenechavajte spotrebic bez dozoru, zatial o je v chode.

So spotrebi¢om nikdy nemanipulujte, ak je zapnuty a zapojeny v sietovej
zasuvke.

Spotrebi¢ naplnte vodou ¢i inou tekutinou, nez ho zapnete. Nikdy
neplnite spotrebi¢ priamo z vodovodného kohutika alebo hadice.
Spotrebi¢ nepreplnujte. Inak hrozi, Ze horlca tekutina vytecie, a to moze
spobsobit vazne popaleniny. Maximalna hladina vody smie dosiahnut iba 4
cm pod horny okraj.

Ak je spotrebi¢ naplneny, je velmi tazky. Nikdy ho nepremiestiujte, ked'je
naplneny.

Pocas pouZitia sa pod vekom hromadji para. Dbajte na zvysenu opatrnost
pri odstrafiovani veka a vzdy ho odklapajte tak, aby para unikala smerom
od obsluhy. Hrozi riziko vazneho oparenia od horucej pary v pripade
nespravnej manipulacie.

Nezapinajte spotrebi¢ naprazdno.

Do zahriateho spotrebica nelejte studend vodu alebo inu tekutinu.

Hrozi poskodenie spotrebica a riziko vzniku vaZneho oparenia z dévodu
premeny vody na horucu paru.

Obsah spotrebica sa zahrieva na vysoku teplotu. Dbajte na zvySenu
opatrnost pri manipulacii sa zavaracimi poharmi alebo pri nalievani
tekutin do Salok ¢i misiek.

Spotrebi¢ vypnite a odpojte od zdroja napdjania, ak ho nebudete
pouzivat, ma zostat bez dozoru, pred Cistenim, premiestnenim alebo
ulozenim. Pred Cistenim, premiestnenim alebo ulozenim nechajte
spotrebic vzdy celkom vychladnut.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny, spadol, nefunguje spravne,

je posSkodeny napajaci privod alebo vidlica. NepouZivajte spotrebic s
poskodenym prislusenstvom. Opravu zverte iba autorizovanému servisu.
Spotrebi¢ neobsahuje diely, ktoré by mohol pouZivatel'sdm opravit.
VSetky opravy, nastavenia alebo inU nez beznd udrzbu smie vykonavat
iba kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Neskladujte v spotrebici cudzie predmety.

UloZte spotrebi¢ na dobre vetrané miesto, mimo dosahu deti a domacich
maznacikov. Uistite sa, Ze je odpojeny od zdroja napajania pred uloZzenim.
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Prehlad

NoOoupNWN-

Veko

Rukovati
Zavaraci hrniec
Vypustny kohutik
Displej

Termostat
Casovaé

TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1800 W

Vnitorny objem 271

Rozmery @ 350 x 480 mm
Hmotnost S5kg

POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, ze ste
vybrali véetky komponenty. Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic a prisluSsenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebi¢a makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej vode.

Priprava pred pouzitim

Pred prvym pouzitim je nutné zavaraci hrniec spustit s vodou naprazdno. Postupujte
nasledovne:

1.

2.
3.
4

o u

Do hrnca nalejte 6 | Cistej, pitnej vody.

Termostat nastavte na maximalnu teplotu.

Cas pripravy nastavte na 60 minut.

Spusti sa proces ohrevu. Hned ako uplynie nastaveny cas, hrniec sa automaticky
vypne.

Nechajte ho vychladnut a vycistite ho podla pokynov v &asti ,Cistenie a udrzba*.
Teraz je zavaraci hrniec pripraveny na pouZzitie.

Poznamka:
Pocas prvého pouzivania moézete zaznamenat mierny zapach a dym, ktory
pouzivanim zmizne. Ide o normalny jav.
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Uéel pouzitia

Zavaraci hrniec je vhodny na niekolko Ucelov: zavaranie, varenie, pripravu horucich
napojov, udrziavanie teploty tekutin, blansirovanie zeleniny a pod.

Husté, sirupoveé tekutiny sa musia ohrievat pomaly a je nutné ich stale miesat, aby sa
nepripalili.

Je nutné stéle sledovat hladinu vody (napr. pri zavarani), aby nedoslo k jej vyvareniu, ¢o
by mohlo spdsobit smaltovu vrstvu ohrievacieho telesa. Ak by doslo k vyvareniu vody,
aktivuje sa bezpecnostna poistka, ktora zabrani poskodeniu hrnca pri prehriati.

Varovanie:
O Nikdy nelejte studenu vodu do prazdneho, horuceho hrnca. Hrozi, Ze sa
voda zmeni na paru, a td moze sposobit vazne popaleniny. Vzdy nechajte
° hrniec mierne vychladnut pred doplnenim vody.

Pouzitie zavaracieho hrnca
Zavaraci hrniec postavte na vodorovny, suchy a pevny povrch v dosahu sietovej zasuv-

ky.

Na dno hrnca polozte zavaraci rost. Ten pouzivajte iba v pripade, ze chcete hrniec pou-
Zivat na zavaranie.

Do hrnca nalejte pozadované mnozstvo vody alebo ingj tekutiny. Minimalne mnozstvo
je 6 |, ale maximalne mnozstvo je 4 cm pod horny okraj hrnca. Teplota vody by mala
mat priblizne rovnaku teplotu ako zavaraci pohar.

KedZe mbzu mat zavaracie pohare réznu vysku a tvar, mali by byt zakryté aspon z 24
az ¥.. Ak skladate zavaracie pohare v dvoch radoch, horny rad musi byt zakryty z %.
Uistite sa, Ze su vieCka poharov spravne zatiahnuté a tesnia, aby nevnikla voda dov-
nutra, obzvlast ak budete zavaracie pohare ukladat do hrnca na seba do dvoch alebo
viacerych radov — pozrite obrazok A.

O Varovanie:
b Zavaracie pohare nekladte priamo na dno hrnca.

Nasadte veko.

Zapojte privodny kabel do sietovej zasuvky.

Zavaraci hrniec je vybaveny elektrickym synchronizovanym ¢asova¢om s digitalnym
displejom. V lavej Casti displeja sa zobrazuje nastavena teplota (hore) a aktualna teplo-
ta vnutri hrnca (dole) v °C. V pravej Casti displeja sa zobrazuje nastaveny cas pripravy v
minutach.

Termostatom nastavte pozadovanu teplotu — pozrite tabulku nizsie. Teplotu mobzete
nastavit v rozmedzi od 30 °C do 100 °C.

Casovadom nastavte pozadovany &as pripravy — pozrite tabulku nizsie. Cas pripravy
mozete nastavit od 1 do 120 minut. Ak sa na displeji nezobrazuje Cas pripravy, pootocte
c¢asovacom.

Spusti sa proces zahrievania. Ked je proces zahrievania dokonceny (teplota vnutri hrn-
ca dosiahla nastavenu teplotu), zaznie zvukové upozornenie a spusti sa odpocitavanie
&asu pripravy. V tejto chvili zaina proces zavarania/pripravy.

Pocas procesu zavarania sa bude spinat termostat. Tymto udrzuje hrniec pozadovanu
teplotu. Ide o normalny jav.

Po uplynuti Casu pripravy zaznie zvukové upozornenie. OtocCte termostatom proti sme-
ru hodinovych ruciciek, aby ste hrniec vypli.

Opatrne otvorte veko a vyberte zavaracie pohare. Pouzivajte klieste na zavaracie poha-
re, pretoze su velmi horuce, a pri nespravnej manipulacii hrozi vazne popalenie.
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Varovanie:
O Veko zdvihajte smerom od seba, aby ste sa neoparili od nahromadenej
o pary.

Varovanie:
O Zavaracie pohére su velmi horuce. Pouzivajte klieSte na zavaracie pohare
le) naich vybratie z hrnca.

Zavaracie pohare nechajte vychladndt a potom ulozte na suché, studené a temné

miesto.

Ak nebudete zavaraci hrniec pouzivat, nechajte obsah hrnca Uplne vychladnut. Vodu z
hrnca odcCerpajte pomocou vypustného kohutika a vycistite ho podla pokynov v Casti

,Cistenie a udrzba“.

Poznamka:

Displej zhasne po 5 mindtach nec¢innosti.

Tabul'ka zavarania

Suroviny Teplota Odporucany ¢as zavarania
Ovocie

Jablkd makké/tvrdé 90 °C 30/40 min
Jablkovy must 90 °C 30 min
Ceresne 80 °C 30 min
Hrugky makké/tvrdé 90 °C 30/80 min
Jahody, ¢ernice 80 °C 25 min
Rebarbora 100 °C 30 min
Maliny, egres 80 °C 30 min
Cervena ribezla, brusnice 90 °C 25 min
Marhule 90 °C 30 min
Mirabelky 90 °C 30 min
Broskyne 90 °C 30 min
Slivky 90 °C 30 min
Duly 95 °C 25 min
Cucoriedky 85°C 25 min
Zelenina

Karfiol 100 °C 90 min
Spargla 100 °C 120 min
Hrasok 100 °C 120 min
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Suroviny Teplota Odporuéany €as zavarania
Nakladané uhorky 90 °C 30 min
Baby mrkva, mrkva 100 °C 90 min
Tekvica 90 °C 30 min
Kalerab 100 °C 90 min
Zeler 100 °C 110 min
Ruzickovy kel, Cervena kapusta | 100 °C 110 min
Huby 100 °C 110 min
Fazula 100 °C 120 min
Paradajky, paradajkové pyré 90 °C 30 min
Madso
Pecené maso, nakrdjané na 100 °C 85 min
kusky
Vyvar 100 °C 60 min
Zverina, hydina (varené) 100 °C 75 min
Vareny gulas 100 °C 75 min
Mleté maso, maso na parky/ 100 °C 110 min
klobasy

Poznamka:

Uvedené Casy pripravy su iba orientacné a mdzu sa lisit v zavislosti od
mnozstva vlozenych zavaracich poharov, okolitej teploty a pod.

Ohrev tekutin, udrzanie teploty tekutin, ohrev vareného vina

Zavaraci hrniec je vhodny aj na ohrev tekutin, udrzanie stalej teploty, ohrev puncu i
vareného vina.

Do hrnca nalejte pozadované mnozstvo tekutiny. Minimalne mnozstvo je 6 |, ale maxi-
malne mnozstvo je 4 cm pod horny okraj hrnca.

Nasadte veko a termostatom nastavte pozadovanu teplotu.

Ak potrebujete hrniec pouzivat bez casovaca, zatlacte nan, az sa displej vymaze a zo-
brazi sa symbol oo,

Hrniec sa zapne, spusti sa ohrev tekutiny a hrniec bude udrziavat tekutinu tepld na
nastavenu teplotu.

Pravidelne miesajte tekutinu v hrnci, aby sa rovhomerne zahriala a nepripalila sa.
Pod vypustny otvor umiestnite salku. Stlacte paku vypustného kohutika a nechajte
do salky natiect zodpovedajuce mnozstvo teplej tekutiny. Uvolnite paku vypustného
kohutika a ten sa zavrie.

Tipy a rady
Zavaranie ovocia a zeleniny v poharoch uchovava prirodzenu chut a pévodnu Struktuiru

bez pouzitia chemickych konzervacnych prostriedkov.
Zatial ¢o ovocie obsahuje prirodné kyseliny, ktoré ulahcuju zavaranie a predlzuju ¢as
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skladovania, je potrebné dbat na mimoriadnu pozornost pri zavarani zeleniny, pretoze
neobsahuje dostatocné mnozstvo prirodnych kyselin, ktoré brania v tvorbe neziadu-
cich baktérii.

Na zavaranie pouzivajte vzdy perfektné, neposkodené a zrelé kusy ovocia a zeleniny,
ktoré nevykazuju ziadne znamky hniloby, napadnutia a pod.

Pri zavarani je klucova Cistota, a to tak ovocia a zeleniny, ktoré je potrebné dokladne
umyt, ako aj zavaracich poharov, tesnenia a viecok.

Spracujte ovocie a zeleninu podla receptu, ktory pouzivate.

Pouzivajte iba pohare, tesnenie a vieCka, ktoré su vhodné na zavaranie a skladovanie
potravin.

Pohladom skontrolujte tesnenie a vieCka a vyhodte tie kusy, ktoré vykazuju posSkode-
nie, plesen a pod. Takéto kusy nie s vhodné na zavaranie, pretoze neziaduce mikroor-
ganizmy mozu napadnut zavarené ovocie a zeleninu, a tym ich znehodnotit.
Zavaracie pohare umyte v horucej vode s kuchynskym pripravkom na umyvanie riadu.
Mozete ich takisto umyt aj v umyvacke na vysoku teplotu (program ,hygienické umy-
vanie, ak je nim umyvacka vybavenad). Dobre osuste. V pripade potreby mozete pohare
vlozit na plech do rdry, ktord ste nastavili na 100 °C. Tu ich ponechajte asi 20 mindt.
Viecka umyte v horudcej vode s kuchynskym pripravkom na umyvanie riadu. Pripadne
ich mozete viozit do hrnca s vodou a pridat niekolko lyzic octu a nechat prejst varom.
Dobre osuste.

Ak pouzivate zavaracie pohare s tesnenim, postupujte pri Cisteni podla pokynov vyrob-
cu.

Pohare a viecka musia byt Uplne suché, nez do nich budete vkladat ovocie alebo zele-
ninu.

Naplnte pohare ovocim a zeleninou, maximalne 2 cm pod horny okraj. Pri marmela-
dach alebo dZemoch odpord¢ame plnit maximalne 3 az 4 cm pod horny okraj.

Utrite hrdlo pohara vnutri aj zvonka Cistou hubkou a utrite Cistou utierkou dosucha,
aby ste zaistili, ze okraj bude cisty.

Nasadte viecko a dotiahnite primeranou silou. Pozor, aby ste nestrhli zavit.

Zavarené ovocie a zeleninu skladujte na suchom, studenom a temnom mieste, napr. v
pivnici. Pravidelne kontrolujte stav zavarenych potravin a po otvoreni ich uchovavajte v
chladnicke.

Ochrana proti prehriatiu

Ak je v hrnci nedostatocné mnozstvo vody, zaznie zvukové upozornenie a na displeji

sa rozblika symbol doplnenia vody (v lavej hornej Casti displeja). Dolejte vodu do hrnca.
Symbol z displeja zmizne. Odporic¢ame pridavat vodu s podobnou teplotou, ako je
nastavena teplota.

Ak vodu nedoplnite, zavaraci hrniec sa automaticky vypne. V takom pripade ho nechaj-
te Uplne vychladnut pred obnovenim prevadzky.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte zastréku pri-
vodného kabla od sietovej zasuvky a nechajte ho Uplne vychladnut.
Zavaraci hrniec je nutné Cistit po kazdom pouZziti.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastr¢ku privodného kab-
le) la do vody ani inej tekutiny.

Na Cistenie ziadnych Casti spotrebic¢a nepouzivajte umelohmotné alebo kovové droten-
ky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
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Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Zavaraci hrniec

Utrite zavaraci hrniec, rost aj veko makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej vode.
Utrite Cistou utierkou dosucha.

Vypustny kohutik

Aby ste mohli vypustny kohutik riadne vycistit, je nutné vyskrutkovat paku vypustného

kohutika.

1. Vyskrutkujte paku vypustného kohdutika.

2. Namocte paku do teplej vody s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu a nechajte chvilu odmocit. Potom ju oplachnite pod tec¢ldcou vodou. V
pripade silného znecistenia pouzite makku hubku alebo jemnu kefku.

3. Vnutorny priestor vypustného kohutika utrite makkou hubkou. Mézete pouzit aj
kefku na Cistenie flias.

4. Utrite vypustny kohutik aj paku Cistou utierkou dosucha.

5. Paku naskrutkujte spat do vypustného kohutika.

Poznamka:

Uistite sa, Ze ste nasadili silikénové podlozky do vnutornej a vonkajsej ¢asti
vypustného kohutika a Ze ste riadne paku dotiahli, aby tesnila. Paku je
nutné dotiahnut primeranou silou.

Odstranenie vodného kamena

Usadeniny vodného kamenfa na dne zavaracieho hrnca mdzu viest k zvySenej spotrebe
energie a skracuju jeho zivotnost, je preto doélezité ich pravidelne odstrafovat, obzvlast
ak pouzivate tvrdu vodu.

Pouzivajte bezny komercény prostriedok na odstrafovanie vodného kamena. Postupuj-
te podla navodu na obale takého pripravku. Nepouzivajte ocot, kyselinu citrénovd ani
iné podobné prostriedky.

Po odstraneni vodného kamena utrite vnutorny priestor makkou hubkou, mierne
navlh¢enou v teplej vode. Utrite Cistou utierkou dosucha.

UloZenie

Pred ulozenim sa uistite, ze suU spotrebic aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebic a jeho prislusenstvo ulozte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.
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Koszonjluk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szén-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a késziilékiinket, a késziilék funkcioéit és a készilék
hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végre-
hajtani, amelyhez a készUléket meg kell bontani, akkor forduljon a marka-
szervizhez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A
kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket,
igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
léséhez, hanem a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervize-
léshez is fel lehet hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

1. A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek csak
a készulék hasznalati utasitasat ismerd és a
készulék hasznalataért felel6sséget vallald személy
fellUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. Atermék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

3. A készuléket 8 év feletti gyerekek csak felnott
szemeély felUgyelete mellett tisztithatjak.

4. A készUléket és a haldzati vezetékeét tartsa tavol a 8
év alatti gyerekektdl.

5. A készuléket id&s, testi és szellemi fogyatékos
szemeélyek, illetve a készulék hasznalatat nem
ismerd és hasonlo készulék Uzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem rendelkezé szemeélyek
csak a készulék hasznalati utasitasat ismero és a
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készulék hasznalataért felelGsséget vallald személy
felUgyelete mellett hasznalhatjak.

6. Az aramutések megelbzése érdekében, a termék
sérult halozati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

7. A készulék kizardlag csak zart helyiségekben
hasznalhato. A készuléket ne hasznalja kultéren.

8. A készulék csak haztartasokban hasznalhato. A
készuléket kereskedelmi, ipari és laboratoriumi
célokra nem lehet hasznalni.

9. A készuléket ne hasznalja olyan helyen, ahova viz
froccsenhet.

10. A készuléket stabil és szilard, valamint teherbird és
vizszintes felUletre allitsa fel.

1. A készuléket vizsugarral tisztitani tilos. A készuléket
vizbe martani tilos.

12. FIGYELMEZTETES! El6zze meg a csatlakozédugd
vizzel valo ledntését.

13. Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerulé feluleteket
csak a jelen Utmutato eldirasai szerint tisztitsa.

14. A fUtStestek feletti felUlet a hasznalat utan egy ideig
meéeg forro.

15. FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznalat sériilésekhez vezethet.

16. A készulékkel zoldségeket, gyumolcsdket és husokat lehet befézni,
meleg italokat lehet késziteni, leveseket és fézelékeket lehet
felmelegiteni, vagy zdldségeket és gyumalcsoket lehet blansirozni. A
készUléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

17. A készuléket csak a tipuscimkeén feltUntetett tapfeszultség értékeivel
megegyezd halézathoz szabad csatlakoztatni.

18. A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerlen leféldelt fali
aljzathoz.

19. A hasznalatba vétel elétt a haldzati vezetéket teljesen tekerje szét.

20. Ne érintse meg a forré fellleteket. A készuléket csak a fogantyunal fogja
meg.

21. A készulékhez kizardlag csak a mellékelt vagy a gyartoé altal ajanlott
tartozékokat hasznaljon.

22. A készuléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozddugdt vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben dramutés érheti.

23. Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen hozza forré felliletekhez.
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24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.

3.

32.

33.
34.

35.

36.

37.

38.
39.

A haldzati vezeték nem ldghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal
szélérdl.

A készUléket sima és szilard, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz
kozel éllitsa fel.

A készuléket ne tegye gaz vagy elektromos tlzhelyre, illetve azok
kozelébe, tovabba olyan helyre, ahol forré sutéhdz vagy mas héforrashoz
hozzaérhet.

Ez a készulék szabadon allo készulék. A készuléket nem szabad beépiteni
vagy szekrényben hasznalni.

A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A halézathoz csatlakoztatott és bekapcsolt készuléket ne mozgassa és ne
helyezze at.

A készUlék bekapcsolasa elétt abba toltson vizet vagy mas folyadékot. A
készulékbe ne toltsdn vizet a csap alatt, vagy viztdmIsbsl.

A készUléket ne toltse tul. Ellenkezd esetben a folyadék kifroccsenhet

és égési sérllést okozhat. A viz (vagy egyéb folyadék) szintje nem lehet
magasabban a felsd éltél mért 4 centiméternél magasabban.

Ha a készUlék meg van toltve, akkor nagyon nehéz. A megtoltdtt
készuléket ne mozgassa és ne helyezze at masik helyre.

F&zés kozben a fedél alatt géz halmozdédik fel. A fedelet dvatosan emelje
meg, Ugyeljen arra, hogy géz ne On felé csapddjon ki. A forré géz sulyos
égési séruléseket okozhat.

A készUléket Ures allapotban ne kapcsolja be.

A forrd készUlékbe vizet vagy mas folyadékot ne 6ntsdn be. A készUlék
meghibdsodhat, illetve a viz hirtelen felforrasa miatt a készulékbdél géz
aramolhat ki.

A készUlék tartalma magas hémérsékletre melegszik fel. Legyen dvatos a
bef6z6 Uvegek megfogasa, vagy a forré folyadékok kiengedése kozben.
A készUlék tisztitdsa, szét- és Osszeszerelése, athelyezése és eltarolasa
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felUgyelet nélkdl hagyja, akkor kapcsolja le a készuléket, és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbdl. A készulék mozgatasa,
athelyezése, tisztitdsa és eltaroldsa elétt varja meg a készUlék lehulését.
A készUléket ne hasznalja, ha a haldzati vezeték vagy csatlakozdédugd
sérult, illetve ha a készulék rendellenesen mukadik (vagy példaul leesett).
Sérult tartozékokkal ne Uzemeltesse a készUléket. A készUlék javitasat
bizza markaszervizre. A készUlékben nincsenek olyan alkatrészek,
amelyeket a felhasznald megjavithat. Az apolas és tisztitas kivételével, a
karbantartdsokat és a javitdsokat bizza a markaszervizre.

A készUlékben ne taroljon idegen targyakat.

A készUléket szaraz és ol szell6z8, gyerekektdl és hazidllatoktodl elzart
helyen tarolja. Az eltarolds elétt a haldzati csatlakozddugdt huzza ki a fali
aljzatbal.
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A késziilék részei
Fedél

Fogantyu

Bef6z6 edény
Leereszt6 csap
Kijelz6
Termosztat
Idékapcsolé

NoOoupNWN-

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1800 W

Belso térfogat 271

Méretek @ 350 x 480 mm
Tomeg 5kg

HASZNALAT

Az elsé hasznalatba vétel elott

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sérllésmentességét.

A készulék hazat meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval torolje meg.

Eldkésziilet a hasznalathoz

Az elsé hasznalatba vétel elétt a befézd edényt csak vizzel megtoltve melegitse fel. A

kdvetkezd lépéseket hajtsa végre:

1. Az edénybe t6ltson 6 liter tiszta ivovizet.

2. Atermosztatot allitsa be maximalis hémérsékletre.

3. Afézésiidét 60 percre allitsa be.

4. Megkezddédik a melegités. A beallitott id6 eltelte utan a készulék flitése
automatikusan lekapcsol.

5. Vérja meg a készulék teljes lehUlését, majd a készUléket tisztitsa meg (lasd a
Tisztitas és karbantartas fejezetet).

6. Ezzel a készulék hasznalatra kész.

Megjegyzés:

Az elsé bekapcsolas kdzben soran enyhe fustszag szall ki a készulékbdl, ez
azonban rovid idén belul megszinik. Ez normalis jelenség.
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Rendeltetés

A beféz6 edény tobb célra hasznalhatd: befézéshez, fézéshez, forrd italok készitéséhez,
folyadékok melegen tartasahoz, zéldségek blansirozasahoz stb.

A sUrl és szirupszerU folyadékokat lassan és allandé keverés mellett kell felmelegiteni,
ellenkezé esetben azok leéghetnek a fenékre.

Folyamatosan ellen&rizze le a viz szintjét (pl. befézés kdzben), hogy a viz ne parologjon
teljesen el, mert a fenékre nagyobb mennyiségu vizké rakddhat le. A viz teljes elparol-
gasa esetén a készulék tulmelegszik, aminek hatasara a beépitett hékapcsold lekap-
csolja a készulék fltését.

Figyelmeztetés!
O Az Ures, de forrd készulékbe vizet dnteni tilos. A viz a fenéken gézzé alakul
at, és a kicsapddo gbz égési sérulést okozhat. Varja meg a készulék meg-
° felel6 lehllését, és csak ezt kovetden toltsdn be vizet.

A befozo edény hasznalata

A beféz6 edényt vizszintes, szaraz és szilard fellletre (pl. asztallapra), egy haldzati aljzat-
hoz kozel allitsa fel.

A készulékbe tegye be a beféz6 rostélyt. A rostélyt csak akkor kell hasznalni, ha a ké-
szUléket bef6zéshez kivanja hasznalni.

A készulékbe toltson megfelelé mennyiségu vizet (vagy mas folyadékot). A minimalis
mennyiség 6 liter, a maximalis mennyiség (megtoltve) a készulék felsé szélétdl mért

4 cm. Ugyeljen arra, hogy a betdltétt viz hdmérséklete korlbelll a beféttes tvegek
hémérsékletével legyen azonos.

A beféttes Uvegek kulonbozé alakuak, ezért a megtoltés utan a vizszint legyen lega-
labb a legjobban kiallo beféttestiveg feléig vagy 3/4 részéig. Ha a beféttes Uvegeket

két sorban rakja be, akkor a vizszint legyen a felsé sor legmagasabb Uvegének a 3/4
részénél. Ugyeljen a beféttes Uvegek megfeleld lezarasara, ha a fedél nem témit meg-
felelé mddon, akkor a viz a beféttes Uvegekbe folyik (ez kUlondsen fontos, ha a beféttes
Uvegeket két sorban rakja az edénybe — lasd az A. dbrat).

O Figyelmeztetés!
A bef6ttes Uvegeket nem szabad kdzvetlenUl az edény fenekére tenni.

Tegye fel a fedelet.

A haldzati csatlakozédugdt dugja a fali aljzatba.

A befé6z6 edénybe elektronikus idékapcsold van beépitve, az adatokat a digitalis kijelzd
mutatja. A kijelzé bal oldalan (felul) lathaté a beallitott hémérséklet, a készUlékben
uralkodé aktualis hémérséklet pedig alul (°C-ban). A kijelzé jobb oldalan a befézési idé
lathatd (percben).

A termosztaton allitsa be a kivant hémérsékletet (lasd a lenti tablazatot). A hémérsék-
letet 30 és 100°C kozott lehet beallitani.

Az id&kapcsoldval dllitsa be a kivant fézési (befézési) idét (lasd a lenti tablazatot). A
fézési id6t 1és 120 perc kozott lehet beallitani. Ha a kijelzédn nem lathaté a befézési idé,
akkor forditsa el az idékapcsolé gombot.

Megkezdd&dik a melegités. Amikor a készUlékben a hémérséklet eléri a bedllitott érté-
ket, akkor sipszd hallatszik, és a kijelz6n megkezdd&dik a beallitott fézési idé visszaszam-
lalasa. A befézési (fézési) id6 ettdl a pillanattdl kezdddik.

MUkodés kdzben a termosztat ki- és bekapcsol. A készulék tartja a beallitott hémérsék-
letet. Ez normalis jelenség.

A beadllitott id6 eltelte utan sipszd hallatszik. A készulék kikapcsolasahoz a termosztat
gombot az éramutatod jarasaval ellenkezé irdnyba forgassa el.
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A fedelet dvatosan nyissa fel, majd vegye ki a beféttes Uvegeket. A beféttes Uvegek
forrok, a beféttes Uvegeket specialis fogdval vegye ki a készulékbdl. Ne fogja meg a
beféttes Uvegeket, égési sérulést szenvedhet.

O Figyelmeztetés! )

p A fedelet Ugy nyissa ki, hogy a géz ne On felé aramoljon ki.
Figyelmeztetés!

O A bef6ttes Uvegek nagyon forrék. A beféttes Uvegeket specidlis fogdval

o vegye ki a készulékbdl.

Hagyja kihullni a beféttes Uvegeket, majd szaraz és sotét, valamint hlvos helyen tarolja
a befétteket.

Ha a készuléket mar nem kivanja hasznalni, akkor varja meg a készulék és belsé tartal-
manak a lehllését. A vizet a készUlék csapjan keresztul engedje ki, majd a készuléket a
tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint tisztitsa meg.

Megjegyzés:
A kijelzé 5 perc nyugalmi allapot utan automatikusan kikapcsol.

Befdzési tablazat

Nyersanyagok Hémeérsék- | Ajanlott befézési idé
let
Gyumolcsok
Alma (puha / kemény) 90 °C 30/40 perc
Almamust 90 °C 30 perc
Cseresznye 80 °C 30 perc
Kérte puha / kemény 90 °C 30/80 perc
Eper / szeder 80 °C 25 perc
Rebarbara 100 °C 30 perc
Maélna / egres 80 °C 30 perc
Piros ribizli / tézegafonya 90 °C 25 perc
Kajszibarack 90 °C 30 perc
Ringlé 90 °C 30 perc
Oszibarack 90 °C 30 perc
Szilva 90 °C 30 perc
Birsalma 95°C 25 perc
Afonya 85°C 25 perc
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Nyersanyagok Hémérsék- | Ajanlott befézési idé
let
Zoldsegfélek
Karfiol 100 °C 90 perc
Sparga 100 °C 120 perc
Borso 100 °C 120 perc
Csemegeuborka 90 °C 30 perc
Mini sadrgarépa / sargarépa 100 °C 90 perc
Tok 90 °C 30 perc
Karalabé 100 °C 90 perc
Zeller 100 °C 1O perc
Kelbimbo / piros kaposzta 100 °C 10 perc
Gombak 100 °C 110 perc
Bab 100 °C 120 perc
Paradicsom / paradicsompuré 90 °C 30 perc
Huas
SUlt hus, kockara darabolva 100 °C 85 perc
Leves 100 °C 60 perc
Vadhus / baromfi (sUtve/fézve) | 100 °C 75 perc
Fétt porkolt 100 °C 75 perc
Daralt hus / kolbasz / virsli 100 °C 110 perc
Megjegyzés:

A tablazatban megadott befézési iddk csak tajékoztatod jelleglek. A tény-
leges befézési id6 fugg az alapanyagok méretétdl, allagatdl, az eldkészités
maodjatdl, a behelyezett beféttes Uvegek szamatdl, a kdrnyezeti hémeérsék-
lettdl stb.

Folyadékok felmelegitése, melegen tartasa, forralt bor
készitése

A bef6z6 edényt forrd italok felmelegitéséhez, kész ételek melegen tartasahoz, puncs
és forralt por készitéséhez és adagolasahoz stb. is lehet hasznalni.

Az edénybe toltsdn annyi vizet, amennyi pl. a tea elkészitéséhez szukséges. A minima-
lis mennyiség 6 liter, a maximalis mennyiség (megtoltve) a készulék felsd szélétdl meért
4cm.

A fedelet tegye fel, majd allitsa be a kivant hémérsékletet.

Ha a készUléken nem kivan fézési idét beallitani, a készUléket folyamatosan hasznalni
szeretné (melegen tartva a tartalmat), akkor az idékapcsolét nyomja meg, eltlnik a
beallitott id6 és a ," jel lesz lathato.

A készulék megkezdi a melegitést, majd a beallitott hémeérséklet elérése utan a folya-
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dékot a bedllitott hémeérsékleten tartja.

A folyadékot rendszeresen keverje meg, hogy egyenletesen melegedjen fel, illetve ne
égjen le.

A kiereszté csap alad tegyen egy csészét. Nyomja meg a kart, és toltse meg a csészét a
meleg itallal. Engedje el a kart, a csap (szelep) lezar.

Tippek és tanacsok

A beféttes Uvegekbe eltett gyUmolcsok és zoldségek megdrzik a természetes izeiket
és illatukat, valamint a strukturajukat. A befézéshez nem kell konzervalé anyagokat
hasznalni.

A gyumolcsok altaldban tartalmaznak olyan savakat, amelyek megkdnnyitik a befézést
és meghosszabbitjak az eltarthatdsag idejét. A zdldségek esetében azonban ez nem
igy van, ezért eléfordulhat, hogy bizonyos zéldségek befézéséhez specialis konzervald
anyagot kell hasznalni.

Csak tokéletes allapotu, sérulésmentes és érett alapanyagokat (zdldségeket és gyu-
molcsdket) f6zzOn be. Az alapanyagon nem lehet rothadas vagy penész.

A befézéskor nagyon fontos a tisztasag, ez vonatkozik az alapanyagokra és a beféttes
Uvegekre, valamint a fedelekre és tdmitésekre is.

A gyumolcsoket és zdldségeket bevalt receptek szerint készitse eld.

Csak élelmiszerek tarolasara alkalmas Uvegeket, fedeleket és tomitéseket hasznaljon.
Szemrevételezéssel ellendrizze le a befézéshez hasznalni kivant Uvegeket, fedeleket,
tomitéseket stb. Sérulés, penész, rozsda stb. észlelése esetén ezeket ne hasznalja a be-
fézéshez (ellenkezdé esetben a befétt megromolhat, fogyasztasra alkalmatlanna valhat).
Az Uvegeket és a fedeleket meleg és mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el.
Ezeket mosogatdégépben is elmosogathatja (pl. higiénikus program hasznalataval,
vagy legaldbb magas mosogatasi hémeérséklet beallitasaval). Az Uvegeket és fedeleket
alaposan szaritsa meg. Az Uvegeket sutében is lehet sterilizalni, Az Uvegeket tegye egy
tepsire és a sUtdt 100°C-os hémeérséklettel legalabb 20 percig Uzemeltesse.

A fedeleket meleg és mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. A fedeleket egy
vizzel teli edényben, néhany kanal ecet hozzaadasaval forralja fel. Az Uvegeket és fede-
leket alaposan szaritsa meg.

Ha a beféttes Uvegeken levehetd tomités taldlhato, akkor ezeket a tdmitéseket a gyartd
utasitasai szerint tisztitsa meg.

Az Uvegek és fedelek legyenek tokéletesen szarazok, amikor azokba az alapanyagokat
berakja.

Az Uvegekbe a felsd széluktél mért 2 cm-ig rakjon be alapanyagokat (zdldségeket vagy
gyumolcsoket). Lekvarok és dzsemek esetében az Uvegek felsé szélétdl mért 3-4 cm-ig
adagoljon alapanyagot az Uvegekbe.

Az Uveg felsd szélét (kivul és belll is) torolje meg, a tomitd rész legyen tokélesen tiszta.
Tegye fel a fedelet (a menetes fedeleket kézzel hizza meg). Ugyeljen arra, hogy a me-
net ne szakadjon meg.

A kész befétteket szaraz, hlvds és sdtét helyen (pl. pincében) tarolja. A befétteket rend-
szeresen ellendrizze le, kinyitads utan a beféttet hltészekrényben tarolja.

Talmelegedés elleni védelem

Ha a készulékben nincs elegendé mennyiségu viz, akkor sipszé hallatszik és a kijelzén
villogni kezd a vizbetoltés jele (a kijelzd bal felsé sarkaban). Toltson vizet az edénybe. A
jel elttnik a kijelzérél. Javasoljuk, hogy a bedllitott hdmérsékletnek megfelelé hémér-
sékletl vizet toltson az edénybe.

Ha nem tolt vizet az edénybe, akkor az automatikusan kikapcsol. llyen esetben varja
meg a készulék teljes lehllését (mielbtt azt ismét bekapcsolnd).
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése eldtt a készUléket kapcsol-
jale, és a haldzati csatlakozddugodt is huzza ki a fali aljzatbdl.
A beféz6 edényt minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozddugét vizbe vagy mas
le) folyadékba martani tilos.

A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkodzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazoé készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai fellletén maradando sérlléseket okozhatnak.

Bef6zo edény

A készulék hazat és a rostélyt, valamint a feneket meleg vizbe martott és j6l kicsavart
puha ruhaval tordlje meg. A nedves feluleteket tordlje szarazra.

Leereszto csap

A csap tisztitashoz a kart ki kell csavarozni.

1. Csavarozza ki a kart a csapbdl.

2. Akart tegye mosogatdszeres meleg vizbe, és hagyja allni. Majd folydviz alatt
alaposan oblitse le. Ha a karon makacsabb szennyezédés talalhatd, akkor azt
szivaccsal vagy kefével tavolitsa el.

3. Acsap belsé részét puha ruhaval torolje ki. A szelep belsé részét Uvegpalack tisztitd
kefével is lehet tisztitani.

4. A csap megtisztitott alkatrészeit torolje szarazra.

5. Akart csavarozza vissza a csapba.

Megjegyzés:

Ugyeljen arra, hogy a csap kiilsé és belsé részében benn legyen a szilikon
alatét, és a csap meg legyen huzva, ellenkezé esetben nem fog tomiteni. A
kart ne hdzza meg tul nagy erével.

A vizko eltavolitasa

A beféz6 edénybe lerakodott vizkd csdkkenti a készulék hatékonysagat, tdbb energiat
fogyaszt, és csokkenti a készUlék élettartamat is, ezért fontos, hogy a vizkévet rendsze-
resen tavolitsa el (kléndsen akkor, ha Onéknél kemény a csapviz).

A vizkd eltdvolitdasahoz hasznaljon specialis vizkd eltavolité készitményt. Tartsa be a ké-
szitmény csomagolasan talalhatd hasznalati Utmutatot. A készulékbdl ecet, citromsav
vagy mas hasonlé anyag segitségével ne tavolitsa el a vizkdvet.

A vizké eltavolitasa utan a készUlék belsé fellleteit puha és benedvesitett ruhaval torél-
je meg. A nedves felUleteket torolje szarazra.

Tarolas

A tarolas el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a készulék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziallatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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RELATED PRODUCTS
ZUSAMMENHANGENDE PRODUKTE

SOUVISEJICI PRODUKTY
SUVISIACE PRODUKTY
KAPCSOLODO TERMEKEK
SGR-PC-X001 SGR-PC-X002
Replacement Lid Replacement Grid
Ersatzdeckel Ersatzrost
Nahradni viko Nahradni rost
Nahradné veko Nahradny rost

pPotfedél Potracs
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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