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SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference. The manufacturer

o

8.

9.

declines any liability for damage caused by
improper use or failure to follow the instructions in
this manual. Improper use or non-compliance with
the instructions will void the warranty.

. This appliance may use children 8 years of age and older if they

are supervised or instructed in the safe use of the appliance
and understand the potential dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance must not be done by children
unless they are over 8 years of age and under supervision.
Keep the appliance and its power cord out of the reach of
children under 8 years of age.

The appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience, provided
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe manner and understand the
potential hazards.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a dangerous situation.

This appliance is intended for indoor use only. Do not use it
outdoors.

This appliance is intended for domestic use only. Do not use it
for commerecial or laboratory purposes.

The appliance is not suitable for installation where splashing
water may occur.

10. The appliance must be placed horizontally on a stable and

solid surface.

11. The appliance must not be cleaned with a stream of water. The

appliance must not be immersed in water.

12. WARNING: Do not pour water on the plug.



13. Clean surfaces that come into contact with food according to

the instructions for cleaning provided in this manual.

14.The surface of the heating elements contains residual heat
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after use.

WARNING: Improper use can lead to injury.

This appliance is designed for preserving fruits, vegetables and meat, for heating hot
drinks, soups and sauces, for blanching fruits and vegetables, etc. Use the appliance
only for its intended purpose.

Before connecting the plug of the power supply to the mains socket, make sure that the
voltage indicated on the type plate is the same as the voltage in your socket.

Connect the plug of the power cable only to a properly grounded mains socket.
Unplug the power supply completely before use.

Do not touch hot surfaces. Use the handles.

Use only the accessories supplied with the appliance or recommended by the
manufacturer.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its power cord or plug
in water or any other liquid.

Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not let the power cord
hang over the edge of a table or work surface.

Place the appliance on a firm, flat and dry surface at a sufficient distance from the mains
socket.

Do not place the appliance on/near an electric or gas stove, oven or other heat sources.
This appliance is designed to be free-standing. It must not be installed or used as a
built-in or placed in a cabinet.

Do not leave the appliance unattended while it is running.

Never handle the appliance when it is switched on and plugged into the mains socket.
Fill the appliance with water or other liquid before turning it on. Never fill the appliance
directly from the tap or hose.

Do not overfill the appliance. Otherwise, there is a risk that the hot liquid will leak out
and this can cause serious burns. The maximum water level may only reach 4 cm below
the top edge.

If the appliance is filled, it is very heavy. Never move it when it is full.

Steam accumulates under the lid during use. Take extra care when removing the lid and
always tilt it so that steam escapes away from the operator. There is a risk of serious
scalding from the hot steam in case of improper handling.

Do not switch the appliance when empty.

Do not pour cold water or any other liquid into a heated appliance. There is a risk of
damage to the appliance and a risk of serious scalding due to the water turning into
hot steam.

The contents of the appliance are heated to a high temperature. Take extra care when
handling jars or pouring liquids into cups or bowls.

Switch off and unplug the appliance when not in use, if it stays unattended, before
cleaning, moving or storing. Always allow the appliance to cool completely before
cleaning, moving or storing it.

Do not use the appliance if it is damaged, fell, does not work properly or the power
cable or plug is damaged. Do not use the appliance with damaged accessories. Entrust
the repair to an authorized service center only. The appliance does not contain parts that
can be repaired by the user. All repairs, adjustments or other than normal maintenance



may only be carried out by a qualified authorized service person.

38. Do not store foreign objects in the appliance.

39. Store the appliance in a well-ventilated place, out of the reach of children and pets.
Make sure it is disconnected from the power source before storing.
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SPECIFICATIONS

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1800 W

Interior volume 271

Dimensions @ 350 x 480 mm
Weight 5.5 kg

USE

Before first use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm water.

Before use

Before first use, the pressure cooker must be started with the water empty. Proceed as

follows:

1. Pour 6 litres of clean, potable water into the pot.

2. Setthe thermostat to the maximum temperature.

3. Set the cooking time to 60 minutes.

4. The heating process starts. Once the set time has elapsed, the cooker will automatically
switch off.

5. Allow it to cool down and clean it according to the instructions in the “Cleaning and
maintenance” section.

6. Now the pressure cooker is ready to use.

Note:
You may notice a slight smell and smoke during the first use, which will disappear with
use. This is a normal occurrence.

Intended use

The pressure cooker is suitable for several purposes: preserving, cooking, preparing hot
drinks, maintaining the temperature of liquids, blanching vegetables, etc.

Thick, syrupy liquids must be heated slowly and stirred constantly to prevent them from
burning.

It is necessary to keep an eye on the water level at all times (e.g. when boiling) to prevent
it boiling over, which could cause the enamel layer of the heating element to boil away.
Should the water boil over, a safety fuse is activated to prevent damage to the pot in case
of overheating.



Warning:

Never pour cold water into an empty, hot pot. There is a risk of the water turning to
steam, which can cause serious burns. Always allow the pot to cool slightly before adding
water.

Using the pressure cooker

Place the pressure cooker on a horizontal, dry and
solid surface within reach of an electrical outlet.
Place a canning grid on the bottom of the pot. Use
the canning grid only if you want to use the pot for
canning.

Pour the desired amount of water or other liquid
into the pot. The minimum amount is é |, the
maximum amount is 4 cm below the top of the
pot. The temperature of the water should be
approximately the same temperature as the jar.

As jars can vary in height and shape, they should be

at least @ to % covered. If you stack the jars in two rows, the top row must be % covered.
Make sure the lids of the jars are properly tightened and sealed to prevent water from
getting in, especially if you will be stacking the jars in the pot in two or more rows — see
the figure to the right.

Warning:

Do not place the cooking jars directly on the bottom of the pot.
Insert the lid.

Plug the power cord into the electrical outlet.

Use the thermostat to set the desired temperature — see the table below. The power
indicator light and the thermostat light indicator light up. The heating process starts. The
heating may take up to 90 minutes.

The power indicator light will be on all the time when the pot is in operation.

The thermostat light indicator goes off once the desired temperature is reached.

Use the timer to set the desired cooking time — see the table below.

If you need to set constant operation of the pot, turn the timer to the “ON/Continue”
position.

The thermostat will switch on during the canning process. The thermostat light indicator

always goes on once the thermostat switches on. This keeps the pot at the desired
temperature. This is a normal occurrence.

An audible warning sounds when the preparation time has elapsed.

Carefully open the lid and remove the jars. Use jar tongs as the jars are very hot and can
cause serious burns if handled incorrectly.

Warning:

Lift the lid away from you to avoid scalding from the accumulated steam.

Warning:

The jars are very hot. Use the jar tongs to remove the jars from the pot.

Allow the jars to cool and then store in a dry, cool and dark place.

If you are not going to use the pressure cooker, turn the thermostat to the OFF position



and let the contents cool completely. Drain the water from the pot using the spout and
clean it according to the instructions in the “Cleaning and Maintenance” section.

Canning table

Raw materials Temperature Recommended canning time
Fruit

Soft/hard apples 90 °C 30/40 min
Apple cider 90 °C 30 min
Cherries 80 °C 30 min
Soft/hard pears 90 °C 30/80 min
Strawberries, blackberries 80 °C 25 min
Rhubarb 100 °C 30 min
Raspberries, gooseberries 80 °C 30 min
Red currants, cranberries 90 °C 25 min
Apricots 90 °C 30 min
Mirabelle plums 90 °C 30 min
Peaches 90 °C 30 min
Plums 90 °C 30 min
Quince 95°C 25 min
Blueberries 85°C 25 min
Vegetables

Cauliflower 100 °C 90 min
Asparagus 100 °C 120 min
Peas 100 °C 120 min
Pickled cucumbers 90 °C 30 min
Baby carrots, carrots 100 °C 90 min
Pumpkin 90 °C 30 min
Kohlrabi 100 °C 90 min
Celery root 100 °C 110 min
Brussels sprouts, red 100 °C 110 min
cabbage

Mushrooms 100 °C 110 min
Beans 100 °C 120 min
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Raw materials Temperature Recommended canning time

Tomatoes, tomato puree 90 °C 30 min
Meat

Roasted meat, cut into 100 °C 85 min
pieces

Broth 100 °C 60 min
Game, poultry (cooked) 100 °C 75 min
Boiled goulash 100 °C 75 min
Minced meat, sausage meat | 100 °C 110 min
Note:

These cooking times are approximate and may vary depending on the number of jars
inserted, ambient temperature, etc.

Heating of liquids, maintaining the temperature of liquids, heating of mulled
wine

The cooking pot is also suitable for heating liquids, maintaining a constant temperature,
heating punch or mulled wine.

Pour the required amount of water into the pot. The minimum amount is 6 |, the maximum
amount is 4 cm below the top of the pot.

Put the lid on and use the thermostat to set the desired temperature. Turn the timer to the
“"ON/Continue” position.

The pot will turn on, start heating the liquid and the pot will keep the liquid warm to the
set temperature.

The thermostat light indicator goes off and an audible warning sounds once the desired
temperature is reached.

Stir the liquid in the pot periodically so that it heats evenly and does not burn.

Place a cup under the outlet. Press the lever of the spout and allow the appropriate
amount of warm liquid to flow into the cup. Release the lever of the spout and it will close.

Tips and advice

Cooking fruits and vegetables in jars preserves the natural flavour and original texture
without the use of chemical preservatives.

While fruit contains natural acids that make it easier to preserve and extend the shelf life,
extra care must be taken when preserving vegetables, as they do not contain sufficient
natural acids to prevent the formation of unwanted bacteria.

Always use perfect, undamaged and ripe fruit and vegetables that show no signs of rot,
infestation, etc.

Cleanliness is key when preserving, in both fruit and vegetables which need to be washed
thoroughly, and in the jars, seals and lids.

Process the fruits and vegetables according to the recipe you are using.
Only use jars, seals and lids that are suitable for canning and storing food.
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Inspect seals and lids by eye and discard those pieces that show damage, mould, etc.
Such pieces are not suitable for preserving as unwanted micro-organisms may attack the
preserved fruit and vegetables and thus spoil them.

Wash the cooking jars in hot water with a kitchen detergent. You can also wash them in
the dishwasher on high temperature (hygienic washing programme if available in the
dishwasher). Dry well. If necessary, you can place the jars on a baking tray in an oven set
to 100 °C. Leave them there for about 20 minutes.

Wash the lids in hot water with a kitchen detergent. Alternatively, you can put them in a
pot of water,add a few tablespoons of vinegar and heat to a boiling point. Dry well.

If you use jars with seals, follow the manufacturer’s instructions for cleaning.

The jars and lids must be completely dry before you put the fruit or vegetables in them.
Fill the jars with fruit and vegetables, no more than 2 cm below the top edge. For jams or
marmalades, we recommend filling no more than 3 to 4 cm below the top edge.

Wipe the neck of the jar inside and outside with a clean sponge and wipe dry with a clean
cloth to ensure the edge is clean.

Put the lid on and tighten with reasonable force. Be careful not to shear the thread.

Store cooked fruit and vegetables in a dry, cool and dark place, such as a cellar. Check
the condition of the preserved foods regularly and store them in the refrigerator after
opening.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before any cleaning or maintenance, always power down the appliance, unplug it from the
mains, and allow it to cool down completely.

The pressure cooker must be cleaned after each use.

Warning:

Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power cord in
water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or other
similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could be seriously
damaged.

Pressure cooker

Wipe the pressure cooker, the grid and the lid with a soft sponge slightly moistened in
warm water. Wipe dry with a clean cloth.

Spout
In order to clean the spout properly, the spout lever must be unscrewed.
1. Unscrew the spout lever.

2. Soak the lever in warm water with a little kitchen detergent and let it soak for a while. Then
rinse it under running water. In case of heavy soiling, use a soft sponge or a soft brush.

Wipe the inside of the spout with a soft sponge. You can also use a bottle cleaning brush.
Wipe the spout and lever dry with a clean cloth.
5. Screw the lever back into the spout.

> w
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Descaling

Limescale deposits on the bottom of a pressure cooker can lead to increased energy
consumption and shorten its life, so it is important to remove them regularly, especially if
you use hard water.

Use a common commercial descaling agent. Follow the instructions on the agent
packaging. Do not use vinegar, citric acid or other similar agents.

After descaling, wipe the interior with a soft cloth slightly moistened in warm water. Wipe
dry with a clean cloth.

Storage
Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.

Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the reach
of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch dieses
Benutzerhandbuch sorgféltig durch und bewahren

Nl

14

es fiir den kiinftigen Gebrauch auf. Der Hersteller
tragt keine Verantwortung fiir Schaden, die auf
eine falsche Anwendung oder die Nichtbeachtung
der in dieser Anleitung angefiihrten Anweisungen
zuriickzufiihren sind. UnsachgemiBer Gebrauch
oder Nichtbeachtung der Anweisungen fithren zum
Erléschen der Garantie.

Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren und alter
verwenden, sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber die
Anwendung des Verbrauchers auf eine sichere Weise belehrt
wurden und eventuelle Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die durch den Anwender
vorgenommen werden, dirfen nur Kinder ab 8 Jahren
durchfiihren, die Uberdies beaufsichtigt sind.

Bewahren Sie das Gerét und dessen Zubehor auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Das Gerat kann von Personen mit verminderten physischen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder mangelnden
Erfahrungen und Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt sind oder lber die sichere Anwendung des
Geréts belehrt wurden und mogliche Gefahren verstehen.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Servicetechniker oder einer &hnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um eine gefdhrliche Situation zu
vermeiden.

Dieses Geratist nur fir den Gebrauch innerhalb von Geb&duden
vorgesehen. Verwenden Sie es nicht im Freien.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushaltsgebrauch
bestimmt. Verwenden Sie es nicht fir kommerzielle Zwecke
oder Laborzwecke.
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Das Gerat ist nicht fir die Installation an Orten geeignet, an
denen Spritzwasser auftreten kann.

Das Gerat muss waagerecht auf einer stabilen und festen
Oberflache stehen.

. Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht werden.
WARNUNG: Vermeiden Sie, dass Flussigkeiten Uber das
Netzkabel gegossen werden.

Reinigen Sie die Oberflachen, die mit Lebensmitteln in
Berlhrung kommen, gemaB den in diesem Handbuch
angefihrten Reinigungsanweisungen.

Die Oberflache der Heizelemente enthélt nach dem Gebrauch

noch Restwarme.
WARNUNG: Ein unsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fihren.
Dieses Gerat ist zum Einkochen von Obst, GemUse und Fleisch, zum Erhitzen von
heiBen Getranken, Suppen und SoBen, zum Blanchieren von Obst und Gemdise usw.
vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.
Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die Steckdose, dass
die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der Spannung lhrer Steckdose
Ubereinstimmt.
Stecken Sie den Netzstecker nur in eine ordnungsgemaf geerdete Netzsteckdose.
Wickeln Sie das Netzkabel vor der Verwendung vollstandig ab.
Berlihren Sie nicht die heiBen Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe.
Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller empfohlene
Zubehor.
Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Gerét, das Kabel oder
den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Platzieren Sie das Netzkabel so, damit es keine hei3e Oberflache beriihrt. Lassen Sie
das Netzkabel nicht Gber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflache héngen.
Stellen Sie das Gerat auf eine feste, gerade und trockene Oberflache in ausreichender
Entfernung von der Steckdose.
Stellen Sie das Gerat nicht auf/neben einen Elektro- oder Gasherd, einen Ofen oder
andere Warmequellen.
Dieses Gerat ist als freistehendes Gerat konzipiert. Es darf nicht als Einbaugerat installiert
oder verwendet oder in den Schrank platziert werden.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
Manipulieren Sie nicht mit dem Geréat, wenn es eingeschaltet und an die Netzsteckdose
angeschlossen ist.
Fillen Sie das Gerat mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit, bevor Sie es einschalten.
Fillen Sie das Gerat niemals direkt aus dem Wasserhahn oder Schlauch.
Uberfiillen Sie das Gerat nicht. Andernfalls besteht die Gefahr, dass die heiBe Fliissigkeit
auslauft, was zu schweren Verbrennungen fiihren kann. Der maximale Wasserstand darf
nur 4 cm unter der Oberkante liegen.
Wenn das Gerét geflllt ist, ist es sehr schwer. Bewegen Sie es nicht, wenn es voll ist.
Wahrend der Verwendung sammelt sich Dampf unter dem Deckel. Seien Sie beim

15



16

33.
34.

35.

36.

37.

38
39

Abnehmen des Deckels besonders vorsichtig und kippen Sie ihn immer so, dass der
Dampf vom Bediener weg entweicht. Bei unsachgeméaBer Handhabung besteht die
Gefahr von schweren Verbrithungen durch den heiBen Dampf.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist.

GieBen Sie kein kaltes Wasser oder eine andere Flussigkeit in das heiBe Gerat. Es
besteht die Gefahr, dass das Gerat beschadigt wird, und es besteht die Gefahr schwerer
Verbriihungen, weil sich das Wasser in heiBen Dampf verwandelt.

Der Inhalt des Gerats wird auf eine hohe Temperatur erhitzt. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie mit den Einmachgldsern manipulieren oder Fliissigkeiten in Tassen
oder Schisseln gieBen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie es nicht benutzen,
Sie es unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern wollen.
Lassen Sie das Geréat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern.
Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es beschadigt ist, heruntergefallen ist, nicht richtig
funktioniert oder das Netzkabel oder der Stecker beschédigt ist. Verwenden Sie das
Gerét nicht mit einem beschadigten Zubehor. Lassen Sie die Reparatur durch einen
autorisierten Kundendienst vornehmen. Das Gerat enthalt keine Teile, die der Benutzer
selbst reparieren kénnte. Lassen Sie samtliche Reparaturen, Einstellungen oder andere
nicht routinemaBige Wartungsarbeiten nur durch eine qualifizierte Person aus einer
autorisierten Kundendienststelle vornehmen.

.Lagern Sie im Gerét keine Fremdkérper.
.Bewahren Sie das Gerat an einem gut bellfteten Ort auBerhalb der Reichweite von

Kindern und Haustieren auf. Vergewissern Sie sich, dass es vor der Lagerung von der
Stromquelle getrennt ist.
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Deckel

Einkochtopf

Griffe

Ablasshahn

Thermostat
Thermostat-Anzeige
Anzeige fiir Einschalten
Timer
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SPEZIFIKATION

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1800 W

Inneres Volumen 271

Abmessungen @ 350 x 480 mm
Gewicht 5,5 kg

VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerét und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich, dass
alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Vergewissern
Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehor beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBBenflache des Gerats mit einem weichen, mit etwas warmem Wasser
angefeuchteten Schwamm ab.

Vorbereitung vor der Verwendung

Vor dem ersten Gebrauch muss der Einkochtopf mit Wasser gefiillt und leer gelaufen
lassen. Gehen Sie wie folgt vor:

GieBen Sie 6 Liter sauberes Trinkwasser in den Topf.

Stellen Sie den Thermostat auf die maximale Temperatur ein.

Stellen Sie die Kochzeit auf 60 Minuten ein.

Das Erhitzen beginnt. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit schaltet sich der Topf
automatisch aus.

5. Lassen Sie ihn abkiihlen und reinigen Sie ihn gemal den Hinweisen im Kapitel ,,Reinigung
und Wartung”.

6. Jetzt ist der Einkochtopf einsatzbereit.

HownN -

Bemerkung:
Bei der ersten Anwendung kdnnen Sie einen leichten Geruch und Rauch wahrnehmen, der
mit der Zeit verschwindet. Es handelt sich um eine normale Erscheinung.

Verwendungszweck

Der Einkochtopf eignet sich fiir mehrere Zwecke: Einkochen, Kochen, Zubereiten von
HeiBgetranken, Temperaturerhaltung von Flissigkeiten, Blanchieren von Gemdse usw.
Dickflissige, sirupartige Flissigkeiten missen langsam erhitzt und standig gerihrt
werden, damit sie nicht anbrennen.

Es ist notwendig, den Wasserstand immer im Auge zu behalten (z. B. beim Einkochen),
um ein Uberkochen zu vermeiden, das die Emaille-Schicht des Heizelements beschadigen
kdnnte. Sollte das Wasser tberkochen, wird die Sicherung aktiviert, die verhindert, dass



der Topf bei Uberhitzung beschadigt wird.

Warnung:

Giefen Sie niemals kaltes Wasser in einen leeren, hei3en Topf. Es besteht die Gefahr,
dass sich das Wasser in Dampf verwandelt, was zu schweren Verbrennungen fiihren kann.
Lassen Sie den Topf immer etwas abkiihlen, bevor Sie Wasser hinzufligen.

Verwendung des Einkochtopfes

Stellen Sie den Einkochtopf auf eine waagerechte,
trockene und feste Oberfléche in Reichweite einer
Steckdose.

Legen Sie das Gitter auf den Boden des Topfes.
Verwenden Sie diesen nur, wenn Sie den Topf zum
Einkochen verwenden wollen.

GieBen Sie die gewiinschte Menge Wasser

oder eine andere Flissigkeit in den Topf. Die
Mindestmenge betrégt 6 |, die Hochstmenge liegt 4
cm unter der Oberkante des Topfes. Die Temperatur

des Wassers sollte ungeféhr die gleiche sein wie die
des Einmachglases.

Da die Glaser in Hohe und Form variieren kénnen, sollten sie mindestens zu 2 bis 3/4
bedeckt sein. Wenn Sie die Einmachglaser in zwei Reihen stapeln, muss die oberste Reihe
zu ¥% bedeckt sein. Vergewissern Sie sich, dass die Deckel der Gléser fest angezogen und
abgedichtet sind, damit kein Wasser eindringen kann, insbesondere wenn Sie die Glaser
Ubereinander oder in zwei oder mehr Reihen in den Topf stellen — sieche Abbildung A.

Warnung:
Stellen Sie die Einmachglaser nicht direkt auf den Boden des Topfes.

Setzen Sie den Deckel auf.
Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit dem Thermostat ein — siehe Tabelle unten. Die
Einschaltanzeige und die Thermostatanzeige leuchten auf. Der Aufheizvorgang beginnt.
Das Aufheizen kann bis zu 90 Minuten dauern.

Die Einschaltanzeige leuchtet die ganze Zeit, wenn der Topf in Betrieb ist.
Die Thermostatanzeige erlischt, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.
Verwenden Sie den Timer, um die gewiinschte Kochzeit einzustellen — siehe Tabelle unten.

Wenn Sie den Topf auf Dauerbetrieb einstellen mdchten, versetzen Sie den Timer in die
Position ,,ON/Continue”.

Der Thermostat schaltet sich beim Einkochen ein. Die Thermostatanzeige leuchtet immer
auf, wenn der Thermostat eingeschaltet ist. Das hélt den Topf auf der gewiinschten
Temperatur. Es handelt sich um eine normale Erscheinung.

Nach Ablauf der Kochzeit ertont ein akustisches Signal.

Offnen Sie vorsichtig den Deckel und nehmen Sie die Glaser heraus. Verwenden Sie
eine Zange fur Einmachglaser, da die Gléser sehr heil3 sind und bei unsachgemaler
Handhabung schwere Verbrennungen verursachen kdnnen.
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Warnung:
Heben Sie den Deckel von sich weg, um Verbriihungen durch den angesammelten Dampf
zu vermeiden.

Warnung:
Die Einmachgléser sind sehr hei3. Nehmen Sie die Glaser mit der Zange fir
Einmachglaser aus dem Topf.

Lassen Sie die Einmachglaser abkihlen und lagern Sie sie dann an einem trockenen,
kihlen und dunklen Ort.

Wenn Sie den Einkochtopf nicht mehr verwenden, versetzen Sie den Thermostat in die
Position OFF (ausgeschaltet) und lassen Sie den Inhalt vollstdndig abkihlen. Lassen
Sie das Wasser iber den Ablasshahn aus dem Topf ab und reinigen Sie ihn gemé&B den
Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung”.

Einkochzeiten-Tabelle

Ingredienzen Temperatur Empfohlene Einkochzeit
Obst

Weiche/harte Apfel 90 °C 30/40 Minuten
Apfelwein 90 °C 30 Minuten
Kirschen 80 °C 30 Minuten
Weiche/harte Birnen 90 °C 30/80 Minuten
Erdbeeren, Brombeeren 80 °C 25 Minuten
Rhabarber 100 °C 30 Minuten
Himbeeren, Stachelbeeren | 80 °C 30 Minuten
Rote Johannisbeeren, 90 °C 25 Minuten
Preiselbeeren

Aprikosen 90 °C 30 Minuten
Mirabelle 90 °C 30 Minuten
Pfirsiche 90 °C 30 Minuten
Pflaumen 90 °C 30 Minuten
Quitte 95°C 25 Minuten
Blaubeeren 85 °C 25 Minuten
Gemiise

Blumenkohl 100 °C 90 Minuten
Spargel 100 °C 120 Minuten
Erbsen 100 °C 120 Minuten
Eingelegte Gurken 90 °C 30 Minuten
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Ingredienzen Temperatur Empfohlene Einkochzeit

Babymohren, Karotten 100 °C 90 Minuten
Kirbis 90 °C 30 Minuten
Kohlrabi 100 °C 90 Minuten
Selerie 100 °C 110 Minuten
Rosenkohl, Rotkohl 100 °C 110 Minuten
Pilze 100 °C 110 Minuten
Bohnen 100 °C 120 Minuten
Tomaten, Tomatenpiiree 90 °C 30 Minuten
Fleisch

Bratenfleisch, in Stlicke 100 °C 85 Minuten
geschnitten

Brihe 100 °C 60 Minuten
Wild, Gefligel (gekocht) 100 °C 75 Minuten
Gekochter Gulasch 100 °C 75 Minuten
Hackfleisch, Fleisch fur die | 100 °C 110 Minuten
Fillung von Wurstwaren

Bemerkung:
Die angegebenen Kochzeiten sind als Richtwerte zu verstehen und kénnen je nach Anzahl
der eingesetzten Gléser, Umgebungstemperatur usw. variieren.

Erhitzen von Fliissigkeiten, Aufrechterhaltung der Temperatur von
Fliissigkeiten, Erhitzen von Gliihwein

Der Einkochtopf eignet sich auch zum Erhitzen von Flissigkeiten, zum Aufrechterhalten
der Temperatur, zum Erhitzen von Punsch oder Glihwein.

GieBen Sie die gewlinschte Menge Fliissigkeit in den Topf. Die Mindestmenge betragt 6 |,
die Hochstmenge liegt 4 cm unter der Oberkante des Topfes.

Setzen Sie den Deckel auf und stellen Sie mit dem Thermostat die gewiinschte
Temperatur ein. Versetzen Sie den Timer in die Position ,ON/Continue”.

Der Topf schaltet sich ein, beginnt mit dem Erhitzen der Flussigkeit und halt die Flussigkeit
bis zur eingestellten Temperatur warm.

Die Anzeige erlischt und ein akustisches Signal ertont, wenn die gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

Rihren Sie die Flissigkeit im Topf regelméaBig um, damit sie gleichmé&Big erhitzt wird und
nicht anbrennt.

Platzieren Sie unter das Ablaufloch eine Tasse. Driicken Sie den Hebel des Ablasshahns
und lassen Sie die entsprechende Menge warmer Flissigkeit in die Tasse flieBen. Lassen
Sie den Hebel des Ablasshahns los und er schlief3t sich.
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Tipps und Ratschlage

Durch das Einkochen von Obst und Gemuse in Glasern bleiben der natirliche Geschmack
und die urspriingliche Konsistenz erhalten, ohne dass chemische Konservierungsstoffe
verwendet werden.

Wahrend Obst natlrliche Sauren enthalt, die das Einkochen erleichtern und die
Haltbarkeit verlangern, ist beim Einkochen von Gemise besondere Vorsicht geboten, da
es nicht gentigend natlrliche Sduren enthélt, um die Bildung unerwiinschter Bakterien zu
verhindern.

Verwenden Sie immer einwandfreies, unbeschadigtes und reifes Obst und Gemuse, das
keine Anzeichen von Faulnis, Schadlingsbefall usw. aufweist.

Sauberkeit ist das Wichtigste beim Einkochen, sowohl beim Obst und Gemdise, das
grundlich gewaschen werden muss, als auch bei den Glésern, Dichtungen und Deckeln.

Verarbeiten Sie das Obst und Gemiise nach dem von lhnen verwendeten Rezept.

Verwenden Sie nur Gléser, Dichtungen und Deckel, die zum Einkochen und Aufbewahren
von Lebensmitteln geeignet sind.

Prifen Sie visuell die Dichtungen und Deckel und entsorgen Sie die Stiicke, die
Beschadigungen, Schimmel usw. aufweisen. Solche Stiicke sind fir das Einkochen
nicht geeignet, da unerwiinschte Mikroorganismen das konservierte Obst und GemUse
angreifen und somit verderben kénnen.

Waschen Sie die Glaser in heilem Wasser mit Geschirrspilmittel. Sie kénnen sie auch
im Geschirrspller bei hoher Temperatur waschen (Hygienespilprogramm, wenn der
Geschirrspliler damit ausgestattet ist). Trocknen Sie sie gut. Wenn nétig, kénnen Sie die
Glaser auf ein Backblech in den Ofen bei 100 °C geben, und etwa 20 Minuten stehen
lassen.

Waschen Sie die Deckel in heiBem Wasser mit Geschirrspiilmittel. Eventuell kénnen Sie
sie auch in einen Topf mit Wasser geben, einige Essléffel Essig hinzufligen und aufkochen
lassen. Trocknen Sie sie gut.

Wenn Sie Glaser mit Dichtungen verwenden, befolgen Sie bei der Reinigung die
Anweisungen des Herstellers.

Die Glaser und Deckel mussen véllig trocken sein, bevor Sie das Obst oder Gemdse
hineinlegen.

Fullen Sie die Glaser mit Obst und Gemuse bis maximal 2 cm unter den oberen Rand. Bei
Konfitiiren oder Marmeladen empfehlen wir, nicht mehr als 3 bis 4 cm unter den oberen
Rand zu fullen.

Wischen Sie den Hals des Glases innen und aufen mit einem sauberen Schwamm ab
und wischen Sie den Rand mit einem sauberen Tuch trocken, um sicherzustellen, dass der
Rand sauber ist.

Setzen Sie den Verschluss auf und ziehen Sie sie mit angemessener Kraft fest. Achten Sie
darauf, das Gewinde nicht zu Uberdrehen.

Lagern Sie gekochtes Obst und Gemiise an einem trockenen, kithlen und dunklen
Ort, z. B. in einem Keller. Kontrollieren Sie regelmaBig den Zustand der eingemachten
Lebensmittel und lagern Sie sie nach dem Offnen im Kiihlschrank.



REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerét immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

und lassen Sie es vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten
durchfihren.

Der Einkochtopf muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Warnung:

Tauchen Sie das Geréat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder
andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Lésungsmittel oder ahnliche Stoffe, um einzelne Teile des Geréts zu
reinigen. Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.

Einkochtopf

Wischen Sie den Einkochtopf, das Gitter und den Deckel mit einem weichen, mit etwas
warmem Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem sauberen Tuch
trocken.

Ablasshahn

Um den Ablasshahn richtig reinigen zu kénnen, muss der Hebel des Ablasshahns

abgeschraubt werden.

1. Schrauben Sie den Hebel des Ablasshahns ab.

2. Geben Sie den Hebel in warmes Wasser mit etwas Geschirrspiilmittel und lassen Sie ihn
eine Weile einweichen. Spiilen Sie ihn dann unter flieBendem Wasser ab. Verwenden Sie bei
starker Verschmutzung einen weichen Schwamm oder eine weiche Birste.

3. Wischen Sie das Innere des Ablasshahns mit einem weichen Schwamm ab. Sie kénnen auch
eine Flaschenreinigungsblrste verwenden.

4. Wischen Sie den Ablasshahn und den Hebel mit einem sauberen Tuch trocken.

5. Schrauben Sie den Hebel wieder in den Ablasshahn.

Entkalkung

Kalkablagerungen auf dem Boden eines Einkochtopfes kénnen zu einem erhéhten
Energieverbrauch fiihren und seine Lebensdauer verkirzen, daher ist es wichtig, sie
regelmaBig zu entfernen, insbesondere wenn Sie hartes Wasser verwenden.

Verwenden Sie einen handelsiblichen Entkalker. Befolgen Sie die Anweisungen auf der
Verpackung eines solchen Produkts. Verwenden Sie keinen Essig, keine Zitronensaure
oder andere dhnliche Mittel.

Wischen Sie nach dem Entkalken den Innenraum mit einem weichen, leicht mit warmem
Wasser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehér abgekihlt und
sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehdr an einem trockenen und gut belifteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerét.
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BEZPECNOSTNIi INFORMACE

N

o

8.

9.

Pfed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti. Vyrobce
odmita jakoukoliv odpovédnost za skody zplisobené
nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim pokynt
v tomto navodu. V pripadé nespravného pouziti nebo
nedodrzeni pokynu zanika zaruka.

. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud

jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uZivatelem nesmi provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

Udrzujte spotrebic a jeho pfivod mimo dosah déti mladsich 8 let.
Spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymifyzickymi, smyslovymi
¢i mentélnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

Jestlize je napdjeci pfivod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace.

. Tento spotfebi¢ je uren pouze pro pouziti uvnitf budovy.

Nepouziveijte jej venku.

Tento spotrfebi¢ je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti.
Nepouzivejte jej ke komerénim ani laboratornim Gcelim.
Spottebic neni vhodny k instalaci na misto, kde se mdze vyskytnout
strikajici voda.

10.Spotfebi¢ musi byt umistén ve vodorovné poloze na stabilnim a

pevném povrchu.

11.Spotrebi¢ nesmi byt ¢&istén proudem vody. Spotfebi¢ se nesmi

ponotovat do vody.

12.VYSTRAHA: Zabratite politi néstrcky.
13.Povrchy, které prichazeji do kontaktu s pokrmem, vycistéte podle
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pokynt k ¢isténi, které jsou v tomto ndvodu uvedeny.



14.Povrch topnych ¢lankd obsahuje po pouziti zbytkové teplo.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.

36.

37.

38.
39.

VYSTRAHA: Nespravné pousziti miize vést k poranéni.

Tento spotfebic je uréen k zavafovani ovoce, zeleniny a masa, k ohfevu horkych napojt,
polévek a omécek, k blansirovani ovoce a zeleniny apod. Pouzivejte spotrebic pouze k tcellim,
ke kterym je urcen.

Pred zapojenim vidlice napéjeciho pivodu do sitové zasuvky se ujistéte, ze napéti uvedené na
typovém stitku je shodné s napétim ve vasi zasuvce.

Zapojujte vidlici napéjeciho pfivodu pouze do fadné uzemnéné sitové zasuvky.

Pred pouzitim zcela odvirte napéjeci privod.

Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti.

Pouzivejte pouze piislusenstvi, které je se spotfebicem dodavano nebo které vyrobce
doporucuje.

Abyste zabranili riziku Urazu elektrickym proudem, neponotujte spotfebic, jeho piivod ani
vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

Napajeci ptivod vedte tak, aby se nedotykal horkého povrchu. Nenechavejte pivod viset pres
okraj stolu nebo pracovni plochy.

Umistéte spotiebic na pevny, rovny a suchy povrch v dostatecné vzdalenosti od sitové zasuvky.
Nepokladejte spotrebic na/do blizkosti elektrického nebo plynového sporaku, trouby ¢i jinych
zdroju tepla.

Tento spotfebic je uréen jako volné stojici. Nesmi byt instalovan ani pouzivén jako vestavny ani
umistény ve skifrice.

Nenechavejte spotfebic bez dozoru, zatimco je v chodu.

Se spotfebi¢em nikdy nemanipulujte, pokud je zapnuty a zapojeny v sitové zasuvce.
Spotfebic naplite vodou ¢i jinou tekutinou, nez jej zapnete. Nikdy neplrite spotebic pfimo z
vodovodniho kohoutku nebo hadice.

Spotrebi¢ neprepliujte. Jinak hrozi, Ze horkd tekutina vytece, a to mize zpUsobit vaziné
popéleniny. Maximalni hladina vody smi dosahnout pouze 4 cm pod horni okraj.

Pokud je spotfebic naplnény, je velmi tézky. Nikdy jej nepfemistujte, kdyz je naplnény.

Béhem poutziti se pod vikem hromadi péra. Dbejte zvySené opatrnosti pfi odstrariovani vika a
vzdy jej odklapéjte tak, aby para unikala smérem od obsluhy. Hrozi riziko vazného opateni od
horké pary v pfipadé nespravné manipulace.

Nezapinejte spottebic naprazdno.

Do zahtétého spotrebice nelijte studenou vodu nebo jinou tekutinu. Hrozi poskozeni
spotrebice a riziko vzniku vazného opareni z diivodu pfemeény vody v horkou paru.

Obsah spotfebice se zahfivéa na vysokou teplotu. Dbejte zvysené opatrnosti pfi manipulaci se
zavarovacimi sklenicemi nebo pfi nalévani tekutin do $alk{ ¢i misek.

Spotrebi¢ vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud jej nebudete pouzivat, mé zlistat
bez dozoru, pred cisténim, premisténim nebo ulozenim. Pred cisténim, premisténim nebo
uloZenim nechte spotfebic vzdy zcela vychladnout.

Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny, spadl, nefunguje spravné, je poskozeny napéjeci
privod nebo vidlice. NepouZivejte spotiebi¢ s poskozenym prislusenstvim. Opravu svéite
pouze autorizovanému servisu. Spottebi¢ neobsahuje dily, které by mohl uzivatel sém opravit.
Veskeré opravy, sefizeni ¢i jinou nez béznou tdrzbu smi provadét pouze kvalifikovana osoba
autorizovaného servisu.

Neskladujte ve spotrebici cizi predméty.

Ulozte spotfebic na dobre vétrané misto, mimo dosah déti a domécich mazlickd. Ujistéte se,
Ze je odpojeny od zdroje napéjeni pred ulozenim.
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Viko

Zavarovaci hrnec

Rukojeti

Vypustni kohout

Termostat

Svételna kontrolka termostatu
Svételna kontrolka zapnuti
Casovaé




SPECIFIKACE

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
Pfikon 1800 W

Vhnitini objem 271

Rozméry @ 350 x 480 mm
Hmotnost 55kg

POUZITI

Pfed prvnim pouzitim
Vyjméte spotfebic a jeho piislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, Ze jste vyjmuli
véechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani pfislusenstvi poskozeny.

Otfete vnéjsi povrch spotiebice mékkou houbickou, mimé navihéenou v teplé vodé.

Pfiprava pred pouzitim

Pfed prvnim pouZitim je nutné zavarovaci hrnec spustit s vodou naprézdno. Postupuijte
nasledovné:

Do hrnce nalijte 6 | ¢isté, pitné vody.

Termostat nastavte na maximalni teplotu.

Dobu pfipravy nastavte na 60 minut.

Spusti se proces ohtevu. Jakmile uplyne nastaveny cas, hrmec se automaticky vypne.
Nechte jej vychladnout a vygistéte jej podle pokyndi v &asti , Cigténi a tdrzba”.
Nyni je zavafovaci hrnec pfipraven k pouziti.

ok wh =~

Poznamka:
Béhem prvniho pouzivani mlzete zaznamenat mirmny zapach a kour, ktery pouzivanim zmiz.
Jedna se o normélni jev.

Ucel pouziti

Zavarovaci hrnec je vhodny k nékolika Gceltim: zavatovani, vateni, pfipravé horkych népojd,
udrZzovani teploty tekutin, blansirovani zeleniny apod.

Husté, sirupové tekutiny musi byt ohfivany pomalu a je nutné je stéle michat, aby se nepripalily.
Je nutné stale hlidat hladinu vody (napf. pfi zavarovani), aby nedoslo k jejimu vyvareni, coz by
mohlo zplsobit smaltovou vrstvu topného télesa. Pokud by doslo k vyvateni vody, aktivuje se
bezpecnostni pojistka, které zabrani poskozeni hrce pii prehrati.

Varovani:

Nikdy nelijte studenou vodu do prazdného, horkého hrnce. Hrozi, Ze se voda zméni v paru, a ta
miize zplisobit vazné popaleniny. Vzdy nechte hrnec mirné vychladnout pred doplnénim vody.
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Pouziti zavarovaciho hrnce

Zavarovaci hrnec postavte na vodorovny, suchy a pevny
povrch v dosahu sitové zasuvky.

Na dno hrnce poloZzte zavarovaci rost. Ten pouzivejte
pouze v piipadé, Ze chcete hrec pouzivat k zavarovani.
Do hrnce nalijte pozadované mnozstvi vody nebo

jiné tekutiny. Minimalni mnozstvi je 6 |, ale maximalni
mnozstvi je 4 cm pod horni okraj hrnce. Teplota vody
by méla mit priblizné stejnou teplotu jako zavarovaci
sklenice.

Jelikoz mohou mit zavafovaci sklenice rdznou vysku a

tvar, mély by byt zakryty alespon ze 2 az 3/4. Pokud

skladate zavarovaci sklenice ve dvou fadach, homi fada musi byt zakryta ze %. Ujistéte se, ze
jsou vicka sklenic spravné zatazena a tésni, aby nevnikla voda dovnitf, zvlasté pokud budete
zavarovaci sklenice ukladat do hrnce na sebe do dvou nebo vice fad - viz obrazek napravo.

Varovani:
Zavarovaci sklenice nepokladejte piimo na dno hrnce.

Nasadte viko.
Zapojte privodni kabel do sitové zasuvky.
Termostatem nastavte pozadovanou teplotu — viz tabulka nize. Rozsviti se svételna kontrolka

zapnuti a svételna kontrolka termostatu. Spusti se proces zahfivani. Zahfivani mize trvat az 90
minut.

Svételna kontrolka zapnuti bude rozsvicena celou dobu, kdyz je hrnec v provozu.

Svételna kontrolka termostatu zhasne, jakmile je dosazena pozadovana teplota.

Casovagem nastavte pozadovanou dobu pFipravy — viz tabulka nize.

Pokud potiebujete nastavit staly provoz hrnce, otocte ¢asovacem do polohy ,ON/Continue”.

Béhem procesu zavatovani se bude spinat termostat. Svételnd kontrolka termostatu se vzdy
rozsviti, jakmile se termostat sepne. Timto udrzuje hrnec pozadovanou teplotu. Jedna se o
normalni jev.

Po uplynuti doby pfipravy zazni zvukové upozornéni.

Opatrné otevrete viko a vyjméte zavarovaci sklenice. Pouzivejte klesté na zavarovaci sklenice,
nebot jsou velmi horké, a pfi nespravné manipulaci hrozi vazné popalen.

Varovani:

Viko zdvihejte smérem od sebe, abyste se neoparili od nahromadéné pary.

Varovani:
Zavarovaci sklenice jsou velmi horké. Pouzivejte kle$té na zavarovaci sklenice k jejich vyjmuti z
hrnce.

Zavarovaci sklenice nechte vychladnout a poté ulozte na suché, studené a temné misto.

Pokud nebudete zavafovaci hrnec pouzivat, otocte termostat do polohy OFF (vypnuto) a nechte
obsah hrnce zcela vychladnout. Vodu z hrnce odcerpejte pomoci vypustniho kohoutu a vycistéte
jej podle pokyndi v casti |, Cisténi a udrzba”.



Tabulka zavarovani

Suroviny Teplota Doporuéena doba zavarovani
Ovoce

Jablka mékka/tvrda 90°C 30/40 min
Jable¢ny most 90 °C 30 min
Tre$né 80°C 30 min
Hrusky mékké/tvrdé 90 °C 30/80 min
Jahody, ostruziny 80°C 25 min
Rebarbora 100 °C 30 min
Maliny, angrest 80°C 30 min
Cerveny rybiz, brusinky 90 °C 25 min
Meruniky 90°C 30 min
Mirabelky 90 °C 30 min
Broskve 90 °C 30 min
Svestky 90 °C 30 min
Kdoule 95°C 25 min
Borlivky 85°C 25 min
Zelenina

Kvétak 100 °C 90 min
Chrest 100 °C 120 min
Hrasek 100 °C 120 min
Nakladané okurky 90 °C 30 min
Baby mrkev, mrkev 100 °C 90 min
Dyné 90 °C 30 min
Kedlubna 100 °C 90 min
Celer 100 °C 110 min
Razickova kapusta, cervené 100 °C 110 min
zeli

Houby 100 °C 110 min
Fazole 100 °C 120 min
Rajcata, rajcatové pyré 90°C 30 min
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Suroviny Doporucena doba zavarovani
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Maso
Pecené maso, nakrajené na 100 °C 85 min
kousky
Vyvar 100 °C 60 min
Zvéfina, drabez (varené) 100 °C 75 min
Vareny gulas 100 °C 75 min
Mleté maso, maso na parky/ | 100 °C 110 min
klobasy

Poznamka:

Uvedené casy doby pfipravy jsou pouze orientacni a mohou se lisit v zavislosti na mnozstvi
vloZenych zavarovacich sklenic, okolni teploté apod.

Ohfev tekutin, udrzeni teploty tekutin, ohiev svafeného vina

Zavarovaci hrnec je vhodny i pro ohfev tekutin, udrzeni stalé teploty, ohfevu punce ¢i svateného
vina.

Do hrnce nalijte pozadované mnozstvi tekutiny. Minimalni mnozstvi je 6 |, ale maximalni mnozstvi
je 4 cm pod horni okraj hrnce.

Nasadte viko a termostatem nastavte pozadovanou teplotu. Otocte ¢asovacem do polohy
,ON/Continue”.

Hrnec se zapne, spusti se ohrev tekutiny a hrnec bude udrzovat tekutinu teplou na nastavenou
teplotu.

Svételna kontrolka zhasne a zazni zvukové upozornéni, jakmile je dosazena pozadovana teplota.
Pravidelné michejte tekutinu v hrnci, aby se rovnomérné zahtala a nepripdlila se.

Pod vypustni otvor umistéte sélek. Stisknéte péku vypustniho kohoutu a nechte do $alku natéct
odpovidaji mnozstvi teplé tekutiny. Uvolnéte paku vypustniho kohoutu a ten se zavre.

Tipy a rady

Zavarovani ovoce a zeleniny ve sklenicich uchovava pfirozenou chut a pdvodni strukturu bez
pouziti chemickych konzervacnich prostredkd.

Zatimco ovoce obsahuje pfirodni kyseliny, které usnadnuiji zavafovani a prodluzuji dobu
skladovani, je tfeba dbat mimoradné pozornosti pfi zavarovani zeleniny, nebot neobsahuje
dostatecné mnozstvi prirodnich kyselin, které brani v tvorbé nezadoucich bakterii.

K zavafovani pouzivejte vzdy perfektni, neposkozené a zralé kusy ovoce a zeleniny, které
nevykazuji zddné znamky hniloby, napadeni apod.

P¥i zavarovani je stézejni Cistota, a to jak ovoce a zeleniny, které je tfeba dikladné omyt, tak i
zavarovacich sklenic, t&snéni a vicek.

Zpracujte ovoce a zeleninu podle receptu, ktery pouzivate.

PouZivejte pouze sklenice, tésnéni a vicka, ktera jsou vhodna pro zavarovani a skladovani
potravin.

Pohledem zkontrolujte tésnéni a vicka a vyhodte ty kusy, které vykazuji poskozeni, pliser apod.



Takové kusy nejsou vhodné pro zavafovani, nebot nezadouci mikroorganismy mohou napadnout
zavarené ovoce a zeleninu, a tim je znehodnotit.

Zavarovaci sklenice omyjte v horké vodé s kuchyriskym pfipravkem na myti nddobi. Mizete
je rovnéz umyt i v mycce na vysokou teplotu (program hygienické myti, pokud je jim mycka
vybavena). Dobre osuste. V piipadé potieby mUlzete sklenice vlozit na plech do trouby, kterou
jste nastavili na 100 °C. Zde je ponechte asi 20 minut.

Vicka omyjte v horké vodé s kuchyriskym pfipravkem na myti nadobi. Pfipadné je mizete vlozit
do hrnce s vodou a pfidat nékolik IZic octa a nechat projit varem. Dobfe osuste.

Pokud pouzivate zavarovaci sklenice s tésnénim, postupujte pii cisténi podle pokynd vyrobce.
Sklenice a vi¢ka musi byt zcela suchd, nez do nich budete vkladat ovoce nebo zeleninu.

Naplrite sklenice ovocem a zeleninou, maximalné 2 cm pod horni okraj. U marmelad nebo
dzemu doporucujeme plnit maximalné 3 az 4 cm pod horni okraj.

Otrete hrdlo sklenice uvnit i vné Cistou houbickou a otfete Cistou utérkou dosucha, abyste
zajistili, ze okraj bude disty.
Nasad'te vicko a dotdhnéte priméfenou silou. Pozor, abyste nestrhli zavit.

Zavatené ovoce a zeleninu skladujte na suchém, studeném a temném misté, napf. ve sklepé.
Pravidelné kontrolujte stav zavarenych potravin a po otevieni je uchovévejte v chladnicce.

CISTENI A UDRZBA
Pfed cisténim nebo jakoukoli tdrzbou vzdy spotiebic vypnéte, odpojte zastreku privodniho
kabelu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.

Zavarovaci hrnec je nutné Cistit po kazdém pouziti.

Varovani:

Nikdy neponofujte spotiebi¢, pFivodni kabel ani zastréku privodniho kabelu do vody ani
jiné tekutiny.

K ¢isténi zadnych casti spotfebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky, hrubé
Cistici prostiedky, chemikaélie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Mohlo by dojit k
vaznému naruseni povrchové Upravy.

Zavarovaci hrnec

Otfete zavarovaci hrnec, rost i viko mékkou houbickou, mirné navlhéenou v teplé vodé. Otrete
¢&istou utérkou dosucha.

Vypustni kohout

Abyste mohli vypustni kohout fadné vycistit, je nutné vysroubovat paku vypustniho kohoutu.

1. Vysroubujte paku vypustniho kohoutu.

2. Namocte paku do teplé vody s trochou kuchyriského prostfedku na myti nadobi a nechte
chvili odmocit. Poté ji oplachnéte pod tekouci vodou. V piipadé silného znedisténi pouzijte
mékkou houbicku nebo jemny kartacek.

3. Vnitfni prostor vypustniho kohoutu otfete mékkou houbickou. Mizete pouzit i kartacek na
cisténi lahvi.

4. Otfete vypustni kohout i paku Cistou utérkou dosucha.

5. Péku nasroubujte zpét do vypustniho kohoutu.
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Odstranéni vodniho kamene

Usazeniny vodniho kamene na dné zavafovaciho hrnce mohou vést ke zvy$ené spotrebé energie
a zkracuji jeho Zivotnost, je proto dilezité je pravidelné odstrariovat, zvlasté pokud pouzivate
tvrdou vodu.

Pouzivejte bézny komercni prostfedek na odstrariovani vodniho kamene. Postupuijte podle
navodu na obalu takového pripravku. Nepouzivejte ocet, kyselinu citrénovou ani jiné podobné
prostredky.

Po odstranéni vodniho kamene otfete vnitini prostor mékkou houbickou, mirné navihéenou v
teplé vodé. Otfete Cistou utérkou dosucha.

Ulozeni
Pfed ulozenim se ujistéte, Ze jsou spotrebic i jeho prislusenstvi vychladié a Cisté.

Spotrebic a jeho prislusenstvi ulozte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti nebo
domacich mazlickd.

Na spotiebi¢ nepokladejte Zzddné predmeéty.



BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte
tato prirucku a uschovajte ju na budice pouzitie.
Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost za
Skody spésobené nespravnym pouzitim alebo
neuposlichnutim pokynov v tomto navode. V
pripade nespravneho pouzitia alebo nedodrzania
pokynov zanika zaruka.

1. Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a

starSie, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani

spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecdenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

3. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonévat
deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

4. Udrzujte spotrebi¢ a jeho privod mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

5. Spotrebi¢ moézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skisenosti, ak st pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecdenstvam.

6. Ak je napéjaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca,
jeho servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

7. Tento spotrebi¢ je urceny iba na pouzitie vnutri budovy.
Nepouzivajte ho vonku.

8. Tento spotrebi¢ je urceny iba na pouzitie v domacnosti.
Nepouzivajte ho na komeréné ani laboratérne Ucely.

9. Spotrebic nie je vhodny na instaldciu na miesto, kde sa méze
vyskytnut striekajdca voda.

10. Spotrebi¢ musi byt umiestneny vo vodorovnej polohe na
stabilnom a pevnom povrchu.

11. Spotrebi¢ sa nesmie Cistit prddom vody. Spotrebi¢ sa nesmie

o
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ponarat do vody.

12. VYSTRAHA: Zabrarite poliatiu nastreky.
13. Povrchy, ktoré prichddzaju do kontaktu s pokrmom, vycistite

podla pokynov na Cistenie, ktoré si v tomto ndvode uvedené.

14. Povrch ohrievacich ¢lankov obsahuje po pouziti zvyskové

15.
16.

17.

18.

19

22.

23.

24.

25.

26.
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35.

36.

37.

teplo.

VYSTRAHA: Nespravne pouzitie méze viest k poraneniu.

Tento spotrebi¢ je ureny na zavaranie ovocia, zeleniny a mésa, na ohrev horlcich
napojov, polievok a oméacok, na blansirovanie ovocia a zeleniny a pod. Pouzivajte
spotrebi¢ iba na Gcely, na ktoré je urceny.

Pred zapojenim vidlice napéjacieho privodu do sietove]j zasuvky sa uistite, Ze napatie
uvedené na typovom §titku je zhodné s napatim vo vasej zasuvke.

Zapdjajte vidlicu napéjacieho privodu iba do riadne uzemnenej sietovej zasuvky.

. Pred pouzitim Uplne odvirite napéjaci privod.
20.
21.

Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pouzivajte rukovati.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebi¢com dodéava alebo ktoré vyrobca
odporuca.

Aby ste zabranili riziku Grazu elektrickym pridom, neponérajte spotrebic, jeho privod ani
vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Napajaci privod vedte tak, aby sa nedotykal horticeho povrchu. Nenechévajte privod
visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.

Umiestnite spotrebi¢ na pevny, rovny a suchy povrch v dostatoénej vzdialenosti od
sietovej zasuvky.

Nekladte spotrebi¢ na/do blizkosti elektrického alebo plynového sporéka, riry &i inych
zdrojov tepla.

Tento spotrebi¢ je uréeny ako volne stojaci. Nesmie sa instalovat ani pouzivat ako
vstavany ani umiestneny v skrinke.

.Nenechévajte spotrebic bez dozoru, zatial ¢o je v chode.
. So spotrebi¢om nikdy nemanipulujte, ak je zapnuty a zapojeny v sietovej zasuvke.
. Spotrebi¢ napliite vodou ¢i inou tekutinou, nez ho zapnete. Nikdy neplite spotrebic¢

priamo z vodovodného kohutika alebo hadice.

. Spotrebic¢ neprepliiujte. Inak hrozi, Ze hortca tekutina vytecie, a to moze spdsobit vazne

popéleniny. Maximéalna hladina vody smie dosiahnut iba 4 cm pod horny okraj.

. Ak je spotrebi¢ naplneny, je velmi tazky. Nikdy ho nepremiestniujte, ked'je naplneny.
. Podas poutzitia sa pod vekom hromadi para. Dbajte na zvySend opatrnost pri odstrariovani

veka a vzdy ho odklapajte tak, aby para unikala smerom od obsluhy. Hrozi riziko vazneho
oparenia od hortcej pary v pripade nespravnej manipulacie.

. Nezapinajte spotrebi¢ naprazdno.
34.

Do zahriateho spotrebica nelejte studend vodu alebo ind tekutinu. Hrozi poskodenie
spotrebica a riziko vzniku vazneho oparenia z dévodu premeny vody na hortcu paru.
Obsah spotrebic¢a sa zahrieva na vysoku teplotu. Dbajte na zvy$enl opatrnost pri
manipulacii sa zavaracimi poharmi alebo pri nalievani tekutin do $alok ¢i misiek.
Spotrebic vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak ho nebudete pouzivat, ma zostat bez
dozoru, pred cistenim, premiestnenim alebo uloZenim. Pred Eistenim, premiestnenim
alebo uloZzenim nechajte spotrebi¢ vzdy celkom vychladnut.

Spotrebi¢ nepouZivajte, ak je poskodeny, spadol, nefunguje spravne, je poskodeny
napajaci privod alebo vidlica. NepouZivajte spotrebi¢ s poskodenym prislusenstvom.



Opravu zverte iba autorizovanému servisu. Spotrebi¢ neobsahuje diely, ktoré by mohol
pouzivatel sdm opravit. Véetky opravy, nastavenia alebo ini nez bezni Gdrzbu smie
vykonavat iba kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

38. Neskladujte v spotrebici cudzie predmety.

39. Ulozte spotrebi¢ na dobre vetrané miesto, mimo dosahu deti a domacich maznéacikov.
Uistite sa, Ze je odpojeny od zdroja napéjania pred ulozenim.
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Veko

Zavaraci hrniec

Rukovati

Vypustny kohutik

Termostat

Svetelna kontrolka termostatu
Svetelna kontrolka zapnutia
Casovaé




SPECIFIKACIE

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1800 W

Vnitorny objem 271

Rozmery @ 350 x 480 mm
Hmotnost 5,5 kg

POUZITIE

Pred prvym pouzitim
Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, ze ste
vybrali vSetky komponenty. Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic a prislusenstvo poskodené.

Utrite vonkajsi povrch spotrebi¢a makkou hubkou, mierne navlhéenou v teplej vode.
Priprava pred pouzitim

Pred prvym pouzitim je nutné zavéraci hrniec spustit s vodou naprazdno. Postupujte
nasledovne:

1. Do hrnca nalejte 6 | Cistej, pitnej vody.

2. Termostat nastavte na maximalnu teplotu.

3. Cas pripravy nastavte na 60 min(t.

4. Spusti sa proces ohrevu. Hned'ako uplynie nastaveny ¢as, hrniec sa automaticky vypne.
5. Nechajte ho vychladnut a vycistite ho podla pokynov v casti ,Cistenie a drzba”.

6. Teraz je zavaraci hrniec pripraveny na pouzitie.

Poznamka:

Pocas prvého pouzivania mézete zaznamenat mierny zapach a dym, ktory pouzivanim
zmizne. Ide o normalny jav.

Ucel pouzitia
Zavéraci hrniec je vhodny na niekolko tcelov: zavéranie, varenie, pripravu hortcich
napojov, udrziavanie teploty tekutin, blansirovanie zeleniny a pod.

Husté, sirupové tekutiny sa musia ohrievat pomaly a je nutné ich stale miesat, aby sa
nepripalili.

Je nutné stéle sledovat hladinu vody (napr. pri zavérani), aby nedoslo k jej vyvareniu, ¢o
by mohlo spbsobit smaltovi vrstvu ohrievacieho telesa. Ak by doslo k vyvareniu vody,
aktivuje sa bezpecnostna poistka, ktora zabrani poskodeniu hrnca pri prehriati.

Varovanie:

Nikdy nelejte student vodu do prazdneho, horliceho hrnca. Hrozi, Zze sa voda zmeni na
paru, a td méze sposobit vazne popaleniny. Vzdy nechajte hrniec mierne vychladndt pred
doplnenim vody.
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Pouzitie zavaracieho hrnca

Zavéraci hrniec postavte na vodorovny, suchy a
pevny povrch v dosahu sietovej zasuvky.

Na dno hrnca polozte zavéraci rost. Ten pouzivajte
iba v pripade, Ze chcete hrniec pouzivat na
zavaranie.

Do hrnca nalejte pozadované mnozstvo vody

alebo inej tekutiny. Minimalne mnozstvo je 6 |, ale
maximalne mnozstvo je 4 cm pod horny okraj hrnca.
Teplota vody by mala mat priblizne rovnaku teplotu
ako zavaraci pohar.

KedZe mézu mat zavéracie pohare réznu vysku a

tvar, mali by byt zakryté aspon z 2 az 3/4. Ak skladéte zavaracie pohare v dvoch radoch,
horny rad musi byt zakryty z %. Uistite sa, Ze su viecka pohéarov spravne zatiahnuté a
tesnia, aby nevnikla voda dovnutra, obzvlast ak budete zavéracie pohére ukladat do hrnca
na seba do dvoch alebo viacerych radov — pozrite obrazok napravo.

Varovanie:
Zavaracie pohare neklad'te priamo na dno hrnca.

Nasadte veko.
Zapoijte privodny kdbel do sietovej zasuvky.
Termostatom nastavte pozadovanu teplotu — pozrite tabul'ku nizsie. Rozsvieti sa svetelna

kontrolka zapnutia a svetelna kontrolka termostatu. Spusti sa proces zahrievania.
Zahrievanie moze trvat az 90 minut.

Svetelna kontrolka zapnutia bude rozsvietena cely cas, ked'je hrniec v prevadzke.
Svetelna kontrolka termostatu zhasne, hned' ako je dosiahnutéd pozadovana teplota.
Casovadom nastavte pozadovany ¢as pripravy — pozrite tabulku nizsie.

Ak potrebujete nastavit stalu prevadzku hrnca, otocte ¢asovacom do polohy ,,ON/
Continue™.

Pocas procesu zavérania sa bude spinat termostat. Svetelnd kontrolka termostatu sa vzdy
rozsvieti, hned'ako sa termostat zopne. Tymto udrzuje hrniec pozadovant teplotu. Ide

o normalny jav.

Po uplynuti ¢asu pripravy zaznie zvukové upozornenie.

Opatrne otvorte veko a vyberte zavaracie pohare. Pouzivajte klieste na zavaracie pohéare,
pretoze s velmi horlce, a pri nespravnej manipulacii hrozi vdzne popalenie.

Varovanie:

Veko zdvihajte smerom od seba, aby ste sa neoparili od nahromadenej pary.

Varovanie:

Zavéracie pohare su velmi hortce. Pouzivajte klieste na zavaracie pohére na ich vybratie z
hrnca.

Zavéracie pohare nechajte vychladnit a potom uloZte na suché, studené a temné miesto.

Ak nebudete zavéraci hrniec pouzivat, otocte termostat do polohy OFF (vypnuté) a
nechajte obsah hrnca dplne vychladnat. Vodu z hrnca odcerpajte pomocou vypustného
kohutika a vycistite ho podla pokynov v ¢asti ,Cistenie a Gdrzba”.
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Tabulka zavarania

Suroviny Teplota Odporicany €as zavarania
Ovocie

Jablkd makké/tvrdé 90 °C 30/40 min
Jablkovy must 90 °C 30 min
Ceresne 80 °C 30 min
Hrusky méakké/tvrdé 90 °C 30/80 min
Jahody, ¢ernice 80 °C 25 min
Rebarbora 100 °C 30 min
Maliny, egres 80 °C 30 min
Cervena ribezla, brusnice 90 °C 25 min
Marhule 90 °C 30 min
Mirabelky 90 °C 30 min
Broskyne 90 °C 30 min
Slivky 90 °C 30 min
Duly 95°C 25 min
Cucoriedky 85 °C 25 min
Zelenina

Karfiol 100 °C 90 min
Spargla 100 °C 120 min
Hrasok 100 °C 120 min
Nakladané uhorky 90 °C 30 min
Baby mrkva, mrkva 100 °C 90 min
Tekvica 90 °C 30 min
Kalerdb 100 °C 90 min
Zeler 100 °C 110 min
Ruzickovy kel, ¢ervena 100 °C 110 min
kapusta

Huby 100 °C 110 min
Fazula 100 °C 120 min
Paradajky, paradajkové pyré | 90 °C 30 min
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Suroviny Odporicany cas zavarania

40

Maso
Pecené méso, nakrdjané na | 100 °C 85 min
kasky
Vyvar 100 °C 60 min
Zverina, hydina (varené) 100 °C 75 min
Vareny gulas 100 °C 75 min
Mleté maso, maso na 100 °C 110 min
parky/klobasy
Poznamka:

Uvedené casy pripravy su iba orientaéné a mézu sa ligit v zavislosti od mnozstva vloZzenych
zavéracich poharov, okolitej teploty a pod.

Ohrev tekutin, udrzanie teploty tekutin, ohrev vareného vina

Zavéraci hrniec je vhodny aj na ohrev tekutin, udrzanie stélej teploty, ohrev puncu ¢i
vareného vina.

Do hrnca nalejte poZzadované mnozstvo tekutiny. Miniméalne mnozstvo je 6 |, ale
maximélne mnozstvo je 4 cm pod horny okraj hrnca.

Nasad'te veko a termostatom nastavte pozadovanu teplotu. Otocte ¢asovatom do polohy
,ON/Continue”.

Hrniec sa zapne, spusti sa ohrev tekutiny a hrniec bude udrziavat tekutinu tepld na
nastavenu teplotu.

Svetelna kontrolka zhasne a zaznie zvukové upozornenie, hned ako sa dosiahne
pozadovana teplota.

Pravidelne miesajte tekutinu v hrnci, aby sa rovnomerne zahriala a nepripélila sa.

Pod vypustny otvor umiestnite salku. Stlacte paku vypustného kohutika a nechajte do salky
natiect zodpovedajice mnozstvo teplej tekutiny. Uvolhite paku vypustného kohutika a ten
sa zavrie.

Tipy a rady

Zavéranie ovocia a zeleniny v pohéroch uchovéva prirodzenu chut a pévodnt struktiru bez
pouzitia chemickych konzervacnych prostriedkov.

Zatial' ¢o ovocie obsahuje prirodné kyseliny, ktoré ulahcuji zavéranie a predlzuju cas
skladovania, je potrebné dbat na mimoriadnu pozornost pri zavarani zeleniny, pretoze
neobsahuje dostato¢né mnozstvo prirodnych kyselin, ktoré brania v tvorbe neziaducich
baktérii.

Na zavéranie pouzivajte vzdy perfektné, neposkodené a zrelé kusy ovocia a zeleniny, ktoré
nevykazuju Ziadne znamky hniloby, napadnutia a pod.

Pri zavarani je klticova Cistota, a to tak ovocia a zeleniny, ktoré je potrebné dokladne umyt,
ako aj zavéracich poharov, tesnenia a viecok.

Spracujte ovocie a zeleninu podla receptu, ktory pouZivate.

Pouzivajte iba pohare, tesnenie a viecka, ktoré st vhodné na zavaranie a skladovanie



potravin.

Pohladom skontrolujte tesnenie a viecka a vyhodte tie kusy, ktoré vykazuju poskodenie,
plesen a pod. Takéto kusy nie st vhodné na zavaranie, pretoze neziaduce mikroorganizmy
mozu napadnUt zavarené ovocie a zeleninu, a tym ich znehodnotit.

Zavéracie pohare umyte v hortcej vode s kuchynskym pripravkom na umyvanie riadu.
Mbzete ich takisto umyt aj v umyvacke na vysoku teplotu (program , hygienické
umyvanie”, ak je nim umyvacka vybavend). Dobre osuste. V pripade potreby mézete
pohdre vloZit na plech do rury, ktorl ste nastavili na 100 °C. Tu ich ponechajte asi 20
minut.

Viecka umyte v hortcej vode s kuchynskym pripravkom na umyvanie riadu. Pripadne ich
mozete vlozit do hrnca s vodou a pridat niekolko lyzZic octu a nechat prejst varom. Dobre
osuste.

Ak pouZivate zavéracie pohére s tesnenim, postupuijte pri ¢isteni podla pokynov vyrobcu.
Pohare a viecka musia byt Gplne suché, nez do nich budete vkladat ovocie alebo zeleninu.

Naplrite pohére ovocim a zeleninou, maximélne 2 cm pod horny okraj. Pri marmeléddach
alebo dzemoch odportc¢ame plnit maximalne 3 az 4 cm pod horny okraj.

Utrite hrdlo pohara vnutri aj zvonka cistou hubkou a utrite ¢istou utierkou dosucha, aby ste
zaistili, ze okraj bude Cisty.
Nasadte viecko a dotiahnite primeranou silou. Pozor, aby ste nestrhli zavit.

Zavarené ovocie a zeleninu skladujte na suchom, studenom a temnom mieste, napr. v
pivnici. Pravidelne kontrolujte stav zavarenych potravin a po otvoreni ich uchovavajte v
chladnicke.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek Gdrzbou vidy spotrebic vypnite, odpojte zastreku
privodného kébla od sietovej zasuvky a nechajte ho Gplne vychladnut.

Zavaraci hrniec je nutné Cistit po kazdom pouziti.

Varovanie:

Nikdy neponarajte spotrebi¢, privodny kabel ani zastréku privodného kabla do vody
ani inej tekutiny.

Na cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouZivajte umelohmotné alebo kovové drétenky,
hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky. Mohlo
by dojst k vdznemu naruseniu povrchovej Gpravy.

Zavaraci hrniec

Utrite zavaraci hrniec, rost aj veko makkou hubkou, mierne navlhéenou v teplej vode.
Utrite &istou utierkou dosucha.

Vypustny kohutik
Aby ste mohli vypustny kohutik riadne vydistit, je nutné vyskrutkovat péaku vypustného
kohutika.

1. Vyskrutkujte paku vypustného kohtitika.
2. Namocte paku do teplej vody s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu a
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nechajte chvilu odmodit. Potom ju oplachnite pod tecticou vodou. V pripade silného
znecistenia pouzite makkd hubku alebo jemnu kefku.

3. VnUtorny priestor vypustného kohutika utrite makkou hubkou. MéZete poutzit aj kefku na
Cistenie flias.

4. Utrite vypustny kohutik aj paku cistou utierkou dosucha.

5. Péku naskrutkujte spat do vypustného kohtitika.

Odstranenie vodného kamena

Usadeniny vodného kamena na dne zavéracieho hrnca moézu viest k zvy$enej spotrebe
energie a skracuju jeho Zivotnost, je preto délezité ich pravidelne odstrarovat, obzvlast ak
pouzivate tvrdld vodu.

Pouzivajte bezny komercny prostriedok na odstrafiovanie vodného kamera. Postupujte
podla ndvodu na obale takého pripravku. Nepouzivajte ocot, kyselinu citrénovi ani iné
podobné prostriedky.

Po odstraneni vodného kamena utrite vnitorny priestor makkou hubkou, mierne
navlh¢enou v teplej vode. Utrite Cistou utierkou dosucha.

UloZenie
Pred uloZenim sa uistite, Ze su spotrebi¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a &isté.

Spotrebic a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti
alebo domacich maznacdikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.



BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel el6tt figyelmesen

olvassa el a jelen Gtmutatét, és azt késcbbi
felhasznalasokhoz is 6rizze meg. A gyarté nem
vallal felelésséget a helytelen hasznalatbél, vagy
az Gtmutato elGirasaitol eltéré hasznalatbél eredé
meghibasodasokért és karokért. A rendeltetéstdl

és a hasznalati Gtmutatéban leirtaktol eltéro
hasznalat esetén a garancia megsziinik.

—

A készuléket 8 évnél idGsebb gyerekek csak a készulék

haszndlati utasitdsat ismeré és a készlilék hasznélatdért

felelGsséget vallald személy fellgyelete mellett hasznalhatjak.

A termék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

3. A késziléket 8 év feletti gyerekek csak feln&tt személy
fellgyelete mellett tisztithatjak.

4. A késziléket és a haldzati vezetékét tartsa tavol a 8 év alatti
gyerekektdl.

5. A késziléket idGs, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készilék hasznalatat nem ismerd és hasonld késziilék
lizemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé személyek
csak a készilék haszndlati utasitéasat ismeré és a készilék
hasznalatdért felel6sséget vallald személy felligyelete mellett
hasznalhatjak.

6. Azaramutések megel6zése érdekében, a termék sériilt haldzati
vezetékét csak markaszerviz, vagy villanyszerelé szakember
cserélheti ki.

7. A készulék kizardlag csak zart helyiségekben hasznalhaté. A
készliléket ne hasznalja kiltéren.

8. A készllék csak haztartdsokban hasznalhatd. A késziléket
kereskedelmi, ipari és laboratériumi célokra nem lehet
hasznalni.

9. A készliléket ne hasznélja olyan helyen, ahova viz froccsenhet.

10. A készlléket stabil és szilard, valamint teherbird és vizszintes

felUletre allitsa fel.

o
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11. A készuléket vizsugarral tisztitani tilos. A készlléket vizbe
martani tilos.

12. FIGYELMEZTETES! ElSzze meg a csatlakozédugé vizzel valé
ledntését.

13. Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertil6 fellileteket csak a jelen
Utmutatd elGirdsai szerint tisztitsa.

14. AflitStestek feletti felllet a hasznélat utan egy ideig még forré.

15. FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznélat sériilésekhez vezethet.

16. A készilékkel zdldségeket, gylimdlcsdket és husokat lehet befézni, meleg italokat
lehet késziteni, leveseket és f&zelékeket lehet felmelegiteni, vagy zdldségeket és
gyimolcsoket lehet blansirozni. A késziiléket a rendeltetésétdl eltéré célokra hasznalni
tilos.

17.A késziiléket csak a tipuscimkén feltintetett tapfesziltség értékeivel megegyezd
hélézathoz szabad csatlakoztatni.

18. A héldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszer(ien leféldelt fali aljzathoz.

19. A hasznélatba vétel el6tt a haldzati vezetéket teljesen tekerje szét.

20. Ne érintse meg a forrd fellleteket. A késziiléket csak a fogantyunal fogja meg.

21.A készllékhez kizarolag csak a mellékelt vagy a gyarté altal ajanlott tartozékokat
hasznéljon.

22. A készlléket, a halézati vezetéket és a csatlakozddugot vizbe vagy mas folyadékba
maértani tilos, ellenkezd esetben dramités érheti.

23.Ugyeljen arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozza forré felliletekhez. A halézati
vezeték nem l6ghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal szélérél.

24. A késziiléket sima és szilard, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz kozel allitsa fel.

25. A késziiléket ne tegye géz vagy elektromos tlzhelyre, illetve azok kézelébe, tovabba
olyan helyre, ahol forré stit6héz vagy mas héforrashoz hozzéérhet.

26.Ez a készilék szabadon &ll6 készilék. A késziiléket nem szabad beépiteni vagy
szekrényben hasznalni.

27. A bekapcsolt késziiléket ne hagyja felligyelet nélkdil.

28. A halézathoz csatlakoztatott és bekapcsolt késziiléket ne mozgassa és ne helyezze &t.

29. A késziilék bekapcsolasa elétt abba toltsén vizet vagy mas folyadékot. A késziilékbe ne
toltson vizet a csap alatt, vagy viztdmlSbdl.

30. A késziiléket ne toltse tul. Ellenkez esetben a folyadék kifroccsenhet és égési sériilést
okozhat. A viz (vagy egyéb folyadék) szintje nem lehet magasabban a felsé éltél mért 4
centiméternél magasabban.

31. Ha a késziilék meg van toltve, akkor nagyon nehéz. A megtoltott késziiléket ne mozgassa
és ne helyezze at masik helyre.

32. F8zés kdzben a fedél alatt g6z halmozddik fel. A fedelet dvatosan emelje meg, tgyeljen
arra, hogy g6z ne On felé csapédjon ki. A forré géz stlyos égési sériiléseket okozhat.

33. A késziiléket Ures allapotban ne kapcsolja be.

34. A forrd készllékbe vizet vagy mas folyadékot ne dntson be. A késziilék meghibasodhat,
illetve a viz hirtelen felforrasa miatt a készilékbél g6z dramolhat ki.

35. A készllék tartalma magas hémérsékletre melegszik fel. Legyen évatos a bef6z6 lvegek
megfogasa, vagy a forrd folyadékok kiengedése kdzben.

36. A készllék tisztitasa, szét- és Osszeszerelése, athelyezése és eltarolasa elétt, illetve ha
a késziléket hosszabb ideig nem kivanja hasznélni, vagy azt feligyelet nélkil hagyja,
akkor kapcsolja le a késziiléket, és a haldzati vezetéket is hizza ki az elektromos aljzatbdl.



A készilék mozgatésa, athelyezése, tisztitdsa és eltaroldsa elStt varja meg a készilék
lehilését.

37.A késziléket ne hasznélja, ha a héaldzati vezeték vagy csatlakozddugd sérilt, illetve
ha a készilék rendellenesen m(ikddik (vagy példaul leesett). Sérilt tartozékokkal ne
Uzemeltesse a késziléket. A készllék javitdsat bizza maérkaszervizre. A készllékben
nincsenek olyan alkatrészek, amelyeket a felhasznalé megjavithat. Az dpolés és tisztitas
kivételével, a karbantartasokat és a javitasokat bizza a markaszervizre.

38. A késziilékben ne taroljon idegen targyakat.

39. A késziiléket széraz és Ol szell6z8, gyerekektd| és hazidllatoktol elzart helyen térolja. Az
eltérolas eldtt a halozati csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbol.
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A KESZULEK RESZEI
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Fedél

Bef&z6 edény
Fogantyu
Leeresztd csap
Termosztat
Termosztat kijelzé
Miikédésjelzé

IdGkapcsolé




SPECIFIKACIO

Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1800 W

Belsé térfogat 271

Méretek @ 350 x 480 mm
Téomeg 5,5 kg

HASZNALAT

Az elsé hasznalatba vétel elott

Vegye ki a késziiléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldéanyag megsemmisitése
el6tt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sériilésmentességét.

A késziilék hazat meleg vizbe martott és jél kicsavart puha ruhéval térdlje meg.

Elckésziilet a hasznalathoz

Az els8 hasznélatba vétel el6tt a bef6z8 edényt csak vizzel megtoltve melegitse fel. A
kovetkezd |épéseket hajtsa végre:

1. Az edénybe t0ltson 6 liter tiszta ivovizet.

2. Atermosztatot éllitsa be maximalis hémérsékletre.

3. Af&zésiidét 60 percre éllitsa be.
4

Megkezdddik a melegités. A bedllitott idd eltelte utan a késziilék flitése automatikusan
lekapcsol.

5. Varja meg a késziilék teljes lehdilését, majd a készlléket tisztitsa meg (lasd a Tisztitas és
karbantartés fejezetet).

6. Ezzel a késziilék hasznélatra kész.

Megjegyzés:
Az elsé bekapcsolas kézben soran enyhe fiistszag szall ki a késziilékbdl, ez azonban révid
id6én beltl megszlnik. Ez normélis jelenség.

Rendeltetés

A bef6z8 edény tobb célra hasznalhatd: befézéshez, f6zéshez, forrd italok készitéséhez,
folyadékok melegen tartasahoz, zoldségek blansirozasahoz stb.

A slirl és szirupszer( folyadékokat lassan és allandé keverés mellett kell felmelegiteni,
ellenkezd esetben azok leéghetnek a fenékre.

Folyamatosan ellendrizze le a viz szintjét (pl. bef6zés kdzben), hogy a viz ne péarologjon
teljesen el, mert a fenékre nagyobb mennyiséqgli vizkd rakédhat le. A viz teljes elpérolgéasa
esetén a késziilék tulmelegszik, aminek hatéséra a beépitett hékapcsold lekapcsolja a
készilék fltését.
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Figyelmeztetés!

Az Ures, de forrd készilékbe vizet 6nteni tilos. A viz a fenéken g6zzé alakul at, és a
kicsapodd gbz égési sériilést okozhat. Véarja meg a késziilék megfeleld leh(ilését, és csak
ezt kdvetben toltson be vizet.

A befdz6 edény hasznalata

A bef6z8 edényt vizszintes, széraz és szilard fellletre
(pl. asztallapra), egy hélézati aljzathoz kdzel llitsa
fel.

A készilékbe tegye be a bef6z8 rostélyt. A rostélyt
csak akkor kell hasznalni, ha a készlléket bef8zéshez
kivanja hasznalni.

A készilékbe t6ltsdon megfeleld mennyiségl vizet
(vagy mas folyadékot). A minimélis mennyiség 6
liter, a maximalis mennyiség (megtdltve) a készilék
felsd szélétél mért 4 cm. Ugyeljen arra, hogy a

betdltott viz hEmérséklete korilbeldl a beféttes
Uvegek hdmérsékletével legyen azonos.

A beféttes Gvegek kilonbozs alakdak, ezért a megtdltés utan a vizszint legyen legalabb

a legjobban kiallo beféttestiveg feléig vagy 3/4 részéig. Ha a bef6ttes Uvegeket két
sorban rakja be, akkor a vizszint legyen a felsd sor legmagasabb Uvegének a 3/4 részénél.
Ugyeljen a beféttes livegek megfelels lezarasara, ha a fedél nem témit megfelelé médon,
akkor a viz a beféttes tvegekbe folyik (ez killondsen fontos, ha a beféttes livegeket két
sorban rakja az edénybe).

Figyelmeztetés!
A beféttes Uvegeket nem szabad kozvetlenil az edény fenekére tenni.

Tegye fel a fedelet.
A hélozati csatlakozddugét dugija a fali aljzatba.

A termosztaton éllitsa be a kivant hémérsékletet (lasd a lenti tablazatot). Bekapcsol a
mikodésjelzd és a termosztat kijelzdje. Megkezd&dik a melegités. Ez a folyamat akér 90
percig is eltarthat.

A mikodésjelz6 folyamatosan vilagit (ha a késziilék be van kapcsolva).

Amikor a készllék tartalma eléri a beéllitott hémérsékletet, akkor a termosztat kijelzdje
elalszik.

Az id8kapcsoldval éllitsa be a kivant f6zési (bef6zési) id6t (lasd a lenti tdblazatot).

Ha a késziiléket folyamatosan melegen kivanja tartani, akkor az id6kapcsolét forditsa az
,ON/Continue” feliratra.

Mkodés kdzben a termosztat ki- és bekapcsol. Amikor a termosztat bekapcsolja a flitést,
akkor a kijelz& is bekapcsol. A késziilék tartja a beallitott hGmérsékletet. Ez normalis
jelenség.

A beallitott id6 eltelte utan sipszé hallatszik.

A fedelet évatosan nyissa fel, majd vegye ki a bef8ttes livegeket. A befSttes livegek
forrék, a befSttes tivegeket specidlis fogdval vegye ki a késziilékbdl. Ne fogja meg a
befSttes Uvegeket, égési sériilést szenvedhet.

Figyelmeztetés!



A fedelet Ugy nyissa ki, hogy a g6z ne On felé adramoljon ki.

Figyelmeztetés!

A beféttes livegek nagyon forrok. A bef6ttes tUivegeket specidlis fogéval vegye ki a
készilékbdl.

Hagyja kih(lni a bef6ttes Givegeket, majd szaraz és sétét, valamint hiivos helyen tarolja a
befétteket.

Ha a késziléket mar nem kivanja hasznalni, akkor a termosztatot forditsa OFF allasba
(lekapcsolva), majd vérja meg a késziilék és belsd tartalmanak a leh(lését. A vizet a
késziilék csapjan keresztiil engedje ki, majd a késziiléket a tisztitdssal és karbantartassal
foglalkozé fejezetben leirtak szerint tisztitsa meg.

Befozési tablazat

Nyersanyagok Homérséklet Ajanlott befozési id6

Gyilimélcsék

Alma (puha / kemény) 90 °C 30/40 perc
Almamust 90 °C 30 perc
Cseresznye 80 °C 30 perc
Kérte puha / kemény 90 °C 30/80 perc
Eper / szeder 80 °C 25 perc
Rebarbara 100 °C 30 perc
Mélna / egres 80 °C 30 perc
Piros ribizli / t6zegéfonya 90 °C 25 perc
Kajszibarack 90 °C 30 perc
Ringlo 90 °C 30 perc
Oszibarack 90 °C 30 perc
Szilva 90 °C 30 perc
Birsalma 95°C 25 perc
Afonya 85 °C 25 perc
Zoldségfélék

Karfiol 100 °C 90 perc
Spérga 100 °C 120 perc
Borso 100 °C 120 perc
Csemegeuborka 90 °C 30 perc
Mini sargarépa / sargarépa | 100 °C 90 perc
Tok 90 °C 30 perc

49



Nyersanyagok Homérséklet Ajanlott befézési id6

Karaldbé 100 °C 90 perc
Zeller 100 °C 110 perc
Kelbimbé / piros kdposzta | 100 °C 110 perc
Gombak 100 °C 110 perc
Bab 100 °C 120 perc
Paradicsom / 90 °C 30 perc
paradicsompiiré
Has
Silt his, kockéra darabolva | 100 °C 85 perc
Leves 100 °C 60 perc
Vadhus / baromfi (sttve/ 100 °C 75 perc
f8zve)
Fott porkolt 100 °C 75 perc
Daralt hus / kolbasz / virsli | 100 °C 110 perc
Megjegyzés:

A tablazatban megadott befézési id8k csak tajékoztatd jellegliek. A tényleges befézési id8
fligg az alapanyagok méretétdl, dllagatdl, az el6készités modjatol, a behelyezett befbttes
Uvegek szamatdl, a kdrnyezeti hémérséklettdl stb.

Folyadékok felmelegitése, melegen tartasa, forralt bor készitése

A bef6z6 edényt forré italok felmelegitéséhez, kész ételek melegen tartdséhoz, puncs és
forralt por készitéséhez és adagolasahoz stb. is lehet hasznalni.

Az edénybe t6ltsdn annyi vizet, amennyi pl. a tea elkészitéséhez szilkséges. A minimalis
mennyiség 6 liter, a maximalis mennyiség (megtdltve) a készllék felsd szélétdl mért 4 cm.

A fedelet tegye fel, majd éllitsa be a kivant hémérsékletet. Az idSkapcsoldt forditsa az
,ON/Continue” feliratra.

A készilék megkezdi a melegitést, majd a beéllitott hémérséklet elérése utan a folyadékot
a beéllitott hémérsékleten tartja.

Amikor a készllék eléri a beéllitott hémérsékletet, akkor a termosztat kijelzd elalszik, és
sipszé hallatszik.

A folyadékot rendszeresen keverje meg, hogy egyenletesen melegedjen fel, illetve ne
égjen le.

A kiereszt6 csap alé tegyen egy csészét. Nyomja meg a kart, és téltse meg a csészét a
meleg itallal. Engedje el a kart, a csap (szelep) lezar.

Tippek és tanacsok

A beféttes Givegekbe eltett gylimolcsok és zoldségek megdrzik a természetes izeiket és
illatukat, valamint a strukturajukat. A bef6zéshez nem kell konzervalé anyagokat hasznalni.
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A gyimolcsok altaldban tartalmaznak olyan savakat, amelyek megkonnyitik a befézést és
meghosszabbitjék az eltarthatosdg idejét. A zéldségek esetében azonban ez nem igy van,
ezért el6fordulhat, hogy bizonyos zoldségek bef6zéséhez specidlis konzervélé anyagot kell
hasznalni.

Csak tokéletes allapotu, sériilésmentes és érett alapanyagokat (zoldségeket és
gyumolcsoket) f6zzon be. Az alapanyagon nem lehet rothadas vagy penész.

A bef6zéskor nagyon fontos a tisztasdg, ez vonatkozik az alapanyagokra és a bef&ttes
Uvegekre, valamint a fedelekre és tomitésekre is.

A gylimélcsoket és zoldségeket bevalt receptek szerint készitse eld.
Csak élelmiszerek tarolasara alkalmas tUvegeket, fedeleket és témitéseket hasznaljon.

Szemrevételezéssel ellendrizze le a befézéshez hasznalni kivant Gvegeket, fedeleket,
tomitéseket stb. Sériilés, penész, rozsda stb. észlelése esetén ezeket ne hasznélja a
bef6zéshez (ellenkezd esetben a befétt megromolhat, fogyasztasra alkalmatlannéa valhat).

Az Gvegeket és a fedeleket meleg és mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el.
Ezeket mosogatégépben is elmosogathatja (pl. higiénikus program hasznalataval, vagy
legaldbb magas mosogatasi hémérséklet bedllitasaval). Az Gvegeket és fedeleket alaposan
szaritsa meg. Az livegeket siitében is lehet sterilizalni, Az Gvegeket tegye egy tepsire és a
stitét 100°C-os hémérséklettel legalabb 20 percig lzemeltesse.

A fedeleket meleg és mosogatodszeres vizben alaposan mosogassa el. A fedeleket

eqgy vizzel teli edényben, néhany kanal ecet hozzaadasaval forralja fel. Az Gvegeket és
fedeleket alaposan szaritsa meg.

Ha a bef8ttes vegeken levehetd tomités taldlhatd, akkor ezeket a tomitéseket a gyartd
utasitasai szerint tisztitsa meg.

Az livegek és fedelek legyenek tokéletesen szarazok, amikor azokba az alapanyagokat
berakja.

Az livegekbe a felsd széluktdl mért 2 cm-ig rakjon be alapanyagokat (z6ldségeket vagy
gyumolcsoket). Lekvarok és dzsemek esetében az Gvegek felsd szélétdl mért 3-4 cm-ig
adagoljon alapanyagot az livegekbe.

Az lveg felss szélét (kivil és belll is) torélje meg, a tomits rész legyen tokélesen tiszta.

Tegye fel a fedelet (a menetes fedeleket kézzel hizza meg). Ugyeljen arra, hogy a menet
ne szakadjon meg.

A kész bef&tteket szaraz, hiivos és sotét helyen (pl. pincében) tarolja. A bef&tteket
rendszeresen ellendrizze le, kinyitas utan a bef6ttet hiitészekrényben tarolja.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitdsi munka megkezdése el&tt a késziiléket kapcsolja le,
és a haldzati csatlakozddugdt is hiuzza ki a fali aljzatbdl.

A bef6z8 edényt minden hasznélat utan tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!

A késziiléket, a hal6zati vezetéket, vagy a csatlakozédugét vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos.

A tisztitdshoz ne hasznéljon karcold szemcséket tartalmazé tisztitoszereket, drotszivacsot
vagy fém eszkézoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazé készitményeket.
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Ezek a készlilék és tartozékai felliletén maradandd sérliléseket okozhatnak.

Bef526 edény

A késziilék hazat és a rostélyt, valamint a feneket meleg vizbe martott és jol kicsavart puha
ruhaval tordlje meg. A nedves fellleteket torolje szérazra.

Leeresztd csap
A csap tisztitdshoz a kart ki kell csavarozni.

1. Csavarozza ki a kart a csapbdl.

2. Akart tegye mosogatdszeres meleg vizbe, és hagyja allni. Majd folyéviz alatt alaposan
Oblitse le. Ha a karon makacsabb szennyez&dés taldlhato, akkor azt szivaccsal vagy kefével
tavolitsa el.

3. Acsap belsé részét puha ruhaval t6r6lje ki. A szelep belsé részét livegpalack tisztité kefével is
lehet tisztitani.

4. A csap megtisztitott alkatrészeit tordlje szarazra.

5. Akart csavarozza vissza a csapba.

A vizkd eltavolitasa

A bef6z8 edénybe lerakddott vizkd csdkkenti a késziilék hatékonysagat, tobb energiat
fogyaszt, és csokkenti a késziilék élettartamat is, ezért fontos, hogy a vizkdvet
rendszeresen tavolitsa el (kiildnésen akkor, ha Onéknél kemény a csapviz).

A vizkd eltavolitdasahoz hasznéljon specidlis vizks eltavolité készitményt. Tartsa be a
készitmény csomagolasan taldlhato hasznalati Gtmutatét. A készilékbdl ecet, citromsav
vagy mas hasonlé anyag segitségével ne tavolitsa el a vizkdvet.

A vizké eltdvolitdsa utdn a késziilék belss fellleteit puha és benedvesitett ruhaval térolje
meg. A nedves fellleteket torolje szarazra.

Tarolas
A térolas el&tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket széraz és [0l szell6z8, gyerekektd| és haziallatoktdl elzért helyen térolja.

A készilékre ne helyezzen ra targyakat.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates that this product should not be treated as household
waste. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help protect the environment.
For more detailed information about the recycling of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal service provider, or the shop where you purchased the
item.

This product meets all of the related basic EU regulation requirements. The EU declaration of
conformity is available on www.alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union meet the requirements of Directive 2011/65/EU on
the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment
(RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall
behandelt werden darf. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemaf

entsorgt wird, tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei. Fir detailliertere Informationen

zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an lhre lokale Behorde, lhren
Hausmdllentsorgungsdienstleister oder das Geschéft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfiillt alle relevanten EU-Vorschriften. Die EU-Konformitatserklarung ist unter
www.alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Européaischen Union verkaufte Produkt erfiillt die Anforderungen der EU
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféhrlicher Stoffe in
Elektronikgeraten (RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, Ze tento vyrobek nesmi byt povazovan za domovni odpad.
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomahéte chranit Zivotni prosttedi. Pro podrobnéjsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku se prosim obratte na mistni Gfad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu nebo
obchodu, kde jste produkt zakoupili.

Tento vyrobek splriuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni o shodé je
k dispozici na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU omezujici
pouzivani nékterych nebezpednych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s komunalnym
odpadom. Ak vyrobok spravne zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotného prostredia.
Podrobnejsie informacie o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom zastupitelstve,

u poskytovatelov sluzieb likvidacie domového odpadu alebo v predajni, v ktorej ste vyrobok
zakdpili.

Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie o zhode je

k dispozicii na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Eurépskej dnii, spliia poziadavky smermice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach (RoHS).
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MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként.

A termék helyes megsemmisitésének biztositasaval segit védeni a kdrnyezetet. A termék
Ujrahasznositasaval kapcsolatos részletesebb informaciokért, kérjik, forduljon a helyi
hatdsdgokhoz, a héztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az sszes ré vonatkozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.alzashop.com/DoC cimen érhetd el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes anyagok hasznlatanak korlatozasara vonatkozd
2011/65/EU (RoHS) irényelvnek.

54






T HOME !

Alza.cz a.s., Jankovcova 1522/53, 170 00 Prague 7, Czech Republic
© 2023 Alza.cz a.s. All Rights Reserved.




