WMF f6z6edények

Cromargan®-bdl késziilt: rozsdamentes acél 18/10 beilleszthets fedbvel, nem beilleszthetd feddvel,
Uveg fedGvel, TransTherm® univerzalis alappal, Cool+ technoldgidval késziilt fogdkkal, beépitett
hémérével.

Gratuldlunk a valasztasahoz! On egy hosszantartd, min&ségi és magas funkcionalis értékkel bird
terméket vdlasztott a WMF-tél. A j6 min6ségli anyagok, a kivald kivitelezés és a gondos mindség-
ellendrzés, valamint a kifinomult kialakitas és a jél atgondolt funkcionalitas biztositja ezt.

Mindségi jellemzék

Cromargan®: rozsdamentes acél 18/10. Tartds, konnyl dpolni, mosogatdgépben mosogathato,
semleges iz és higiénia.

Specialis alakd 6ntGperem a pontos és kimért dntésekhez.

Rozsdamentes acélba burkolt TransTherm® univerzalis alap a kivald f6zéshez és sitéshez. Mindenféle
f6z6laphoz hasznélhatod, beleértve az indukcids f6z6lapot is.

Haztartdsban hasznalt méretezés.

Kénnyen tisztithaté és strapabird ha a kbvetkezd utasitasokat betartjak.

Els6é hasznalat el6tt, kérjiik, olvassa teljesen végig a kovetkez6 hasznalati és dpoldsi utmutatot.

Hasznalati itmutaté

T4volitson el minden matricat elsé hasznalat elétt. Oblitse el forrd vizben, téltse fel vizzel és forralja
egy kis ideig, majd szaritsa meg alaposan.

A legmagasabb h6mérsékletet csak felmelegitésre hasznalja. Id6ben csokkentse a h6t, hogy az étel
kozepes héfokon késziiljon.

Kevés viz hasznalatakor kiilonosen, alacsony hét allitson be.

Beépitett h6méréGs f6z6edény hasznalatakor, vegye figyelembe, hogy a h6mérs a g6z hEmérsékletét
méri, nem a vizét. A mérés késhet, kiilondsen a fedél kinyitdsa miatt.

Hémérsékleti elGirasok és informaciok a siitében torténd hasznalathoz (grill funkcié nélkiil)

A legmagasabb héellenallas az edény azon részétdl fligg, melynek a legkisebb a héellenallasa (fogd,
fedd vagy edénytest).

Soha ne hasznalja a siit6 grill funkcidjat livegfedé hasznalatakor!

Az edények és a Cromargan® fed6k miianyag/szilikon részek nélkil szintén alkalmasak a stitGben
torténd hasznalatra, maximum 250°C hémérsékleten. (Megjegyzés: az ilyen magas h6mérsékleten
torténd siités elszinez6dést okozhat, melyet rozsdamentes acél tisztitdszerrel tavolithat el.)

Az livegfed6k maximum 180°C-on toérténd siitéskor haszndlhatok (A Diadem Plus és a Saphir
esetében legfeljebb 130°C -ig, és 70°C-ig a m(ianyag fogantyuval ellatott f6z6edényeknél, pl.
VarioCuisine).

Fogantyuk (fed6n és edénytesten)

mUanyagbdl készilt 70°C pl. VarioCuisine (h6méré nélkiil)

rozsdamentes acélbdl késziilt beépitett manyaggal 130°C Diadem Plus, Quality One és Saphir
rozsdamentes acélbdl késziilt 180°C pl. Compact Cuisine

Fedo6

Uvegbdl késziilt rozsdamentes acél peremmel 180°C Compact Cuisine, Function 4, Trend
rozsdamentes acélbdl késziilt szilikonnal 200°C pl. Premium One

rozsdamentes acélbdl késziilt 250°C pl. Gourmet Plus, Concento, Gala Plus, Albaro vagy az 6sszes
Uvegfedd rozsdamentes acél perem nélkiil



WMF edények foganytui és az azok kozotti kiilonbségek
Oldal fogantyuk: szilard kialakitasuak és felmelegedhetnek, kiilénésen hosszu f6zés id6 alatt.
Javasoljuk serpeny6 tartd vagy fogdkesztyl haszndlatat.

Ureges fogantyuk: beliil iiregek vannak és nem melegednek fel normal hasznalat soran, mivel a hét
elvezetik nagy feliiletre az edény hegesztési pontjain keresztiil.

Cool+ fogantyuk: szabadalmaztatott Cool+ technolégia, mely olyan hatékonyan csékkenti a hé
atadasat, hogy az meghaladja az EN 12983-1 szabvany kdvetelményeit.

Biztonsagi és apolasi utmutato

Kérjiik vegye figyelembe, hogy a fém fogantyuk felmelegedhetnek a hosszabb f6zési id6 alatt az olyan

fizikai tulajdonsagok miatt, mint pl. a f6z6laptdl szarmazd sugarzott hé, vagy a nyilt langgal vald

érintkezés. Biztonsagi okokbdl hosszabb ideig tartd hasznalat kézben mindig hasznaljon edényfogot
vagy egyéb kelléket, hogy megvédije kezeit az égési sériilésektél.

Ha az edényen |évs fogantyl meglazul, erGsitse vissza csavarhuzéval. Biztonsagi okokbdl addig ne

haszndlja az edényt, mig vissza nem erGsitette a fogantyut.

Nem beilleszthet6 fedGvel ellatott edényeknél el6fordulhat, hogy egy vizréteg vakuumot okoz. Ebben

az esetben finoman melegitse fel az edényt és vegyel le réla a fedét.

Soha ne melegitsen hosszabb ideig lires edényt és bizonyosodjon meg réla, hogy a f6zés alatt |évé

ételr6l soha nem parolog el teljesen a folyadék. Ellenkez6 esetben megéghet az étel, valamint az

edényzet és a héforras is karosodhat.

Csak forrasban |évé vizhez adjon sét, és kavarja el alaposan, hogy a sé ne |épjen érintkezésbe az

edény aljaval és igy nyomot hagyjon.

Javasoljuk, hogy az edényeket haszndlat utan azonnal tisztitsa meg rozsdamentes acél tisztitd szerrel.

Haszndlat utdn oblitse el forrd vizzel amilyen hamar csak lehetséges.

e Aztassa be a makacs ételmaradvanyokat és szivaccsal vagy kefével dvatosan tavolitsa el &ket.

e Kérjik ne hasznaljon fémszivacsot vagy suroldszert.

e Kemény vizben torténd f6zés mészkdSlerakddasokat okozhat, vagy csillogd kék elszinez6désekhez
vezethet az edény belsejében. A keményit6 tartalmu ételek, pl. burgonya, lencse vagy tésztak
f6zése fehér nyomot hagyhat, kiilondsen az Uj edényeknél. Azonnal és rendszeresen tisztitsa meg
ecetet forralva az edényben. Hosszu ideig fennalld esetekben rozsdamentes acél tisztitdszert
javaslunk a tisztitashoz.

e Mindig alaposan szdritsa meg az edényt tarolds el6tt. Lazan helyezze a fed6t az edényre, ne
legyen lezarva.

e Felhivjuk figyelmét, hogy a szilikon bizonyos ételek f6zésekor elnyelheti a szagokat. Ez nem
mindségi hiba. Erds szagfelszivddas esetén végezzen hékezelést a fed6n a sitében. Helyezze a
fed6t a slit6be 1 érara 120°C-on.

e A VarioCuisine sorozatnal: Felhivjuk figyelmét, hogy a h6méré nem alkalmas a stit6ben vald
hasznalatra.

Informaciod a mosogatdégépben torténd tisztitashoz

Kizarélag markds mosogatészereket hasznaljon. Mindig legyen feltoltve a sé és az 6blit6szer tartdly. A
so ne keriljon a mosogatdégép belsejével érintkezésbe. A magas sé koncentracid korréziét okozhat.
Ezért azt javasoljuk, hogy a mosogatdgépet liresen oblitse ki a tartalyok feltoltése utan.

Fontos megjegyzés: A rozsda atvihet6 az edényekre a mosogatdgép egyéb alkatrészeirdl. Ez korrézids
karokat okozhat, ha nem tavolitjak el azonnal.

Nyissa ki a mosogatdgépet az oblitési ciklus befejezése utan amilyen hamar csak lehet, hogy
szell6zhessen.

A lehet6 leghamarabb vegye ki az edényt a mosogatdgépbdl és ne hagyja hosszabb ideig a nedves
leveg6ben, maskiilonben foltok jelenhetnek meg a fellletén.



Térolas el6tt jol szaritsa meg az edényt.

Ha mosogatégépben tisztitja az liveg fed6t, az homdlyossa valhat. Ezért javasoljuk annak kézzel
torténd tisztitasat.

Ha a folyadék vagy szennyez6dés gyllik 6ssze az livegfedélen, az nem hiba, hanem a kialakitdsanak
tulajdonithatd. Mosogatdgépen torténd tisztitaskor bizonyosodjon meg rdla, hogya fedét
fliggblegesen helyezte az edénytarté kosarba, illetve kézi mosogatds utan egyenesen all a
csepegtetdn. A folyadék igy konnyebben elparologhat vagy lefolyhat réla.

Megjegyzések a , kevés vizzel torténd fozés” elkészitési mddszerhez

Az el6készités ezen gyengéd formaja nagyon kevés folyadékot igényel a z6ldségek vagy mas ételek
f6zésénél a lezart edényben. A g6z kiszivargasanak és a viz-g6z ciklus megszakitasanak
megakaddlyozasa érdekében a szorosan zart, beleilleszthet6 fedelet nem szabad eltavolitani. A kevés
vizben torténd f6zés idedlis zoldségekhez, halhoz, szarnyasokhoz, vagy fiatal allatok hdsahoz. Ez a
f6zési mddszer megdbrzi a vitaminok nagyrészért, az dsvanyi anyagokat, a nyomelemeket éppugy,
mint az 6sszetevSk egyedi izét. Altaldban nem sziikséges sét hozzaadni.

Etel Al dente (perc) Megfétt (perc)
Blansirozott zeller 10 20
Egész karfiol 20 30
Karfiol viragok 12 18
Brokkoli viragok 12 18
Edeskomény 15 25
negyedben
Vagott karalabé 8 15
Egész karalabé - 25
Péréhagyma 8 15
Kukoricacsé - 30
Répa / Spendt 8 20
Gesztenye - 40
Sargarépa 10 18
Toltott paprika - 35
Kelbimbd 12 20
Voroskaposzta 30 50
Savanyukaposzta 30 50

Alacsony zsirtartalmu siités

Zsiradékkal torténd sitéskor a zsiradékot mindig a hideg edénybe tegye, majd melegitse azt fell Nem
szlikséges a legmagasabb fokozatot valasztania, jobb az alacsonyabb fokozatot haszndlni. Csékkentse
a h6t amikor a zsiradék kissé fuistolni kezd. Ezutan helyezze az ételt az edénybe és slisse meg mindkét
oldalat lezart fedével. Az f6zési id6 az étel méretétdl és tipusatdl figg. Ezen tipusu f6zéskor, lezart
fed6vel, pl. a hus a sajat szaftjaban készil és csupan igen kevés zsiradékot kell hasznalni hozza.
Legyen dvatos a forrd zsiradékkal és ne nagyja Grizetleniil a forré edényt. Soha ne prébdlja vizzel
oltani az ég6 zsiradékot! Amennyiben lehetséges, hasznaljon tlzoltd késziiléket, vagy nedves abroszt
a langok megfékezésére.

Informacié indukcidés f6z6laphoz

Kérjiik vegye figyelembe, hogy az indukcid egy nagyon gyors héforras. Soha ne melegitsen Gresen
serpeny6t vagy edényt, mivel az a tilmelegedés miatt kdrosodhat. Magas héfokon torténé f6zés
kozben zimmogé hangot adhat ki. Ennek a zajnak technikai okai vannak, és nem a f6z6lap vagy az
edény meghibdsoddsat jelzi. Az edény és a f6z6lap méretének egyeznie kell, kiilldnben hibas
m(ikodést eredményezhez.



praw’d

Informdcio elektromos f6z6laphoz

Cromargan® edényzet a WMF-t6l elérhetS haztartasi méretekben. A hatékonyabb
energiafelhaszndlas érdekében, a f6z6lap atmérdjének az elektromos f6z6lapon tébbé-kevésbé
egyeznie kell az edény vagy serpeny6 atmérgjével:

Féz6lap Serpenyé
kicsi 2 14,5 cm 220cm
kozepes 218 cm | @24 cm
nagy @ 22 cm 228 cm

Kérdés esetén kérjlik, Iépjen kapcsolatba ligyfélszolgalatunkkal a www.wmf.hu/kapcsolat oldalon,
vagy a +36-1/272-7872 telefonszamon.
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