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ENGLISH

Safety information

Please read this manual carefully before use and keep it for future reference.

This product is not intended for use by children. Keep the product out of reach of children.
The product is not a toy and children are not allowed to play with it.

Warning: There is a risk of potential serious injury if used incorrectly.

Take extra care when handling the knives.

The product is designed for sharpening kitchen knives in the home. Only use for the stat-
ed design purposes. Do not use it in a commercial or laboratory environment.

Handle the product with care. Ensure that the product does not fall. It could break.

Do not place any objects on the product.

Do not expose the product to extreme temperatures, excessive humidity, heat or direct
sunlight.

Keep the product clean. Follow the instructions in this manual. Make sure the product is
completely dry before storing.

The supplied bamboo base is only used to store the dry grinding stone and has a decora-
tive function only. Do not place wet or damp grinding stones on the base. There is a risk
of moisture damage.

Package content

- Whetstone

- Decorative bamboo base

- Guide to the correct grinding angle

- Bottle for dosing the grinding fluid

- Smoother for smoothing and smoothing the surface of the stone after grinding

Use

Grinding a knife on a whetstone is one way to get a sharp edge. For this purpose, an abra-
sive stone is used, which is made of an abrasive material (corundum). Grinding removes
some of the material from the knife edge, making the blade smoother and narrower.

The grinding stone is double-sided. The coarser side (lower grit number) is for repairing
minor defects on the blade, while the finer side (higher grit number) is for sharpening
and polishing the blade.

Grain size according to model:

SGR-KG-W120BB: 400/1000

SGR-KG-W420BB: 1000/3000

Procedure

1. Immerse the whetstone in water for 10 to 20 minutes. The stone needs to be
sufficiently soaked, but not waterlogged or dry. If the stone is too wet, it will release too
much water, which can slow down the grinding process. If the stone is too dry, it will
grind more slowly and may damage the blade.

2. Place the blade of the knife at an angle of 15 to 20 degrees to the stone. Alternatively,
use the leash provided.

3. Move the knife across the stone in smooth circles. It is important to maintain constant

pressure and keep the angle the same.

Repeat steps 2 and 3 on the other side of the knife.

To ensure even sharpening, each side of the blade should be sharpened with the same

number of rings.

6. Check the blade. If the blade is smooth and shiny, the knife is properly sharpened. If
the blade is dull or irregular, the grinding must be repeated.

Note:

If necessary, moisten the stone with a little water while grinding.

Warning:

Take extra care when handling the knife. There is a risk of serious injury if used incorrectly.

Tips

Grinding requires practice and experience. It is therefore possible that you will only

achieve a properly sharpened knife after several attempts.

Use the coarser side of the whetstone first for rough grinding. For fine grinding, use a

finer grit stone in the second step.

Maintain constant pressure and angle when sanding. If you push too hard, the blade may

be damaged. If you use too low an angle, you will not be able to remove enough material.

The leash supplied serves this purpose.

Cleaning and maintenance

After sharpening, rinse the knife and whetstone under running water. Then wipe dry with
a clean cloth and leave the stone in a well-ventilated place to dry before placing it on the
bamboo base.

Store the whetstone in a well-ventilated area out of reach of children and pets.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie dieses Benutzerhandbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch und bewahren
es fur den kunftigen Gebrauch auf.

Dieses Produkt darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Produkt auBer-
halb der Reichweite von Kindern auf. Das Produkt ist kein Spielzeug und Kinder durfen
nicht damit spielen.

Warnung: Bei unsachgemaBem Gebrauch besteht die Gefahr von schweren Verletzun-
gen.

Seien Sie beim Umgang mit den Messern besonders vorsichtig.

Dieses Produkt ist fur das Schleifen von Messerklingen im Haushalt vorgesehen. Ver-
wenden Sie es nicht flr andere Zwecke als die, fur die es bestimmt ist. Verwenden Sie es

nicht in einer kommerziellen Umgebung oder einer Laborumgebung.

Gehen Sie vorsichtig mit dem Produkt um. Achten Sie darauf, dass das Produkt nicht
herunterfallt. Es konnte kaputt gehen.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Produkt.

Setzen Sie das Produkt nicht extremen Temperaturen, GbermaBiger Feuchtigkeit, Hitze
oder direktem Sonnenlicht aus.

Halten Sie das Produkt sauber. Befolgen Sie die Anweisungen in dieser Bedienungsanlei-
tung. Stellen Sie sicher, dass das Produkt vor der Lagerung vollstandig trocken ist.

Der mitgelieferte Bambus-Sockel dient nur zur Aufbewahrung des trockenen Schleif-
steins und hat nur eine dekorative Funktion. Legen Sie keine nassen oder feuchten
Schleifsteine auf den Sockel. Es besteht die Gefahr von Schaden infolge von Feuchtigkeit.

Inhalt der Verpackung

- Schleifstein

- Dekorativer Bambus-Sockel

- Anleitung fur den richtigen Schleifwinkel

« Flasche zur Dosierung der SchleifflUssigkeit

- Glatter zum Einebnen oder Glatten der Oberfléache des Steins nach dem Schleifen

Verwendung

Das Schleifen eines Messers auf einem Schleifstein ist eine Moglichkeit, eine scharfe
Klinge zu erhalten. Zu diesem Zweck wird ein Schleifstein verwendet, der aus einem
abrasiven Material (Korund) hergestellt ist. Beim Schleifen wird ein Teil des Materials von
der Messerschneide entfernt, wodurch die Klinge glatter und schmaler wird.

Der Schleifstein ist doppelseitig. Die grobere Seite (untere Kornungsnummer) dient
zum Ausbessern kleinerer Fehler an der Klinge, wahrend die feinere Seite (hdhere Kor-
nungsnummer) zum Schéarfen und Polieren der Klinge dient.

KorngroBe je nach Modell:

SGR-KG-W120BB: 400/1000

SGR-KG-W420BB: 1000/3000

Vorgehensweise beim Schleifen

1. Tauchen Sie den Schleifstein 10 bis 20 Minuten lang in Wasser ein. Der Stein muss
ausreichend nass sein, aber er sollte nicht durchnasst oder trocken sein. Wenn der
Stein zu nass ist, gibt er zu viel Wasser ab, was den Schleifprozess verlangsamen kann.
Wenn der Stein zu trocken ist, schleift er langsamer und kann die Klinge beschadigen.

2. Halten Sie die Messerklinge in einem Winkel von 15 bis 20 Grad zum Stein. Alternativ
kénnen Sie auch das mitgelieferte Lineal verwenden.

3. Bewegen Sie das Messer in gleichmaBigen Kreisen Uber den Stein. Es ist wichtig,

einen konstanten Druck und Winkel aufrechtzuerhalten.

Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 auf der anderen Seite des Messers.

Um ein gleichmaBiges Scharfen zu gewahrleisten, sollte jede Seite des Messers mit

der gleichen Anzahl von Kreisen gescharft werden.

6. Uberprufen Sie die Klinge. Wenn die Klinge glatt und glanzend ist, ist das Messer
richtig geschliffen. Wenn die Klinge stumpf oder unregelmaBig ist, muss der
Schleifvorgang wiederholt werden.

Bemerkung:

Befeuchten Sie den Stein beim Schleifen gegebenenfalls mit ein wenig Wasser.

Warnung:

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie mit dem Messer manipulieren. Bei unsach-

gemaBer Verwendung besteht die Gefahr von schweren Verletzungen.

Tipps

Schleifen erfordert Ubung und Erfahrung. Es ist daher moglich, dass Sie erst nach mehr-
eren Versuchen ein richtig geschliffenes Messer erhalten.

Verwenden Sie zum groben Schleifen zuerst die grobere Seite des Schleifsteins. Ver-
wenden Sie zum Feinschleifen im zweiten Schritt einen Schleifstein mit feinerer Kérnung.
Halten Sie beim Schleifen einen konstanten Druck und Winkel. Wenn Sie zu fest dricken,
kann die Klinge beschadigt werden. Wenn Sie einen zu niedrigen Winkel verwenden, kon-
nen Sie nicht genug Material abtragen. Zu diesem Zweck dient das mitgelieferte Lineal.

Reinigung und Wartung

Spulen Sie das Messer und den Schleifstein nach dem Scharfen unter flieBendem Wasser
ab. Wischen Sie dann mit einem sauberen Tuch trocken und lassen Sie den Schleifstein
an einem gut beltfteten Ort trocknen, bevor Sie ihn auf den Bambussockel legen.
Lagern Sie den Schleifstein an einem gut belUfteten Ort, auBerhalb der Reichweite von
Kindern und Haustieren.
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Bezpecnostni informace

Pred pouzitim si prosim pozorné prectéte tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

Tento vyrobek nesméji pouzivat déti. Uchovavejte vyrobek mimo dosah déti. Vyrobek neni
hracka a déti si s nim nesméji hrat.

Varovani: Hrozi vazné poranéni pfi nespravném pouzivani.

Vénujte zvysenou pozornost pfi manipulaci s nozi.

Vyrobek je uréen k brouseni kuchynskych nozd v domacnosti. Nepouzivejte jej k jinym
ucellm, nez ke kterym je uréen. Nepouzivejte jej v komer&nim nebo laboratornim
prostiedi.

Zachazejte s vyrobkem opatrné. Zajistéte, aby vyrobek nespadl. Mohl by se rozbit.
Nepokladejte zadné pfedméty na vyrobek.

Nevystavujte vyrobek extrémnim teplotam, nadmérnému vihku, Zaru nebo pfimému
slune¢nimu svitu.

Vyrobek udrzujte Cisty. Dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu. Pfed uloZenim se
ujistéte, Ze je vyrobek zcela suchy.

Dodavany bambusovy podstavec slouzi pouze k odkladani suchého brusného kamene



a ma pouze dekorativni funkci. Nepokladejte mokry nebo vihky brusny kdmen na pod-
stavec. Hrozi jeho poskozeni vlivem vihkosti.

Obsah baleni

- Brusny kdmen

- Dekorativni bambusovy podstavec

- Voditko spravného uhlu pfi brouseni

- Lahvi¢ka na davkovani tekutiny pfi brouseni

- Hladitko pro srovnani a zahlazeni povrchu kamene po brouseni

Pouziti

Brougeni noze na brusném kameni je jednim ze zpUsobU, jak ziskat ostré ostfi. K tomuto
Ucelu se pouziva brusny kamen, ktery je vyroben z abrazivniho materialu (korund).
Brousenim se odstranuje ¢ast materialu z hrany noze, ¢imz se ostfi vyhlazuje a zuzuje.
Brusny kamen je oboustranny. Hrubsi strana (nizsi Cislo zrnitosti) je uréena pro opravu

pro brouseni a lesténi cepele.
Zrnitost podle modelu:
SGR-KG-W120BB: 400/1000
SGR-KG-W420BB: 1000/3000

Postup brouseni

1. Ponofte brusny kdmen do vody na 10 az 20 minut. Je tfeba, aby byl kimen dostate¢né
namoceny, ale ne pfemokfeny, ani suchy. Pokud je kamen prilis mokry, bude uvolnovat
pfilis mnoho vody, coz muze zpomalit brouseni. Pokud je kdamen pfilis suchy, bude se
brousit pomaleji a maze dojit k poskozeni noze.

2. Prilozte ¢epel noze pod Uhlem 15 az 20 stupnd ke kameni. Pfipadné pouzijte dodavané
voditko.

3. Pohybujte nozem po kameni v plynulych krouzcich. Je ddlezité udrzovat konstantni

tlak a drzet stejny Ghel.

Opakujte kroky 2 a 3 na druhé strané noze.

Abyste zajistili rovnomeérné nabrouseni, je tfeba, aby kazda strana cepele byla

nabrousena stejnym po&tem krouzkd.

6. Zkontrolujte ostfi. Pokud je ostfi hladké a lesklé, je NGz spravné nabrouseny. Pokud je
ostfi matné nebo nepravidelné, je tfeba brouseni opakovat.

Poznamka:

Pokud je to nutné, navihcete kamen trochou vody béhem brouseni.

Varovani:

Dbejte zvysené opatrnosti pfi manipulaci s nozem. Hrozi vazné poranéni pfi nespravném

pouziti.

Tipy

Brouseni vyzaduje cvik a zkusenost. Je proto mozné, Ze fadné nabrouseného noze dosah-

nete aZ po nékolika pokusech.

Poufzijte nejprve hrubsi stranu brusného kamene pro hrubé brouseni. Pro jemné brouseni

pouzijte v druhém kroku kdmen s jemné&jsi zrnitosti.

Pfi brouseni udrzujte konstantni tlak a Uhel. Pokud budete tlagit pfilis silng, muze dojit

k poskozeni noze. Pokud budete pouzivat pfili§ nizky Ghel, nebudete moci odstranit

dostatek materialu. K tomuto Ucelu slouzi dodavané voditko.

Cisténi a udrzba

Po nabrougeni oplachnéte niiz a brusny kdmen pod tekouci vodou. Poté otfete dosucha

Cistou utérkou a nechte kdmen na dobfe vétraném misté vyschnout, nez jej ulozite na

bambusovy podstavec.

Ulozte brusny kdmen na dobfe vétrané misto mimo dosah déti a doméacich mazliékd.
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Laboratorné testovand a certifikovana zrnitost.

SLOVENCINA

Bezpecnostné informacie

Pred pouZzitim si, prosim, pozorne precitajte tato priru¢ku a uschovajte ju na buduce
pouzitie.

Tento vyrobok nesmu pouzivat deti. Uchovavajte vyrobok mimo dosahu deti. Vyrobok nie
je hracka a deti sa s nim nesmu hrat.

Varovanie: Hrozi vazne poranenie pri nespravnom pouzivani.

Venujte zvydenu pozornost pri manipulacii s nozmi.

Vyrobok je uréeny na brusenie kuchynskych nozov v domacnosti. NepouZivajte ho na

iné Ucely, nez na ktoré je urceny. NepouZzivajte ho v komerénom alebo laboratérnom
prostredi.

Zaobchadzajte s vyrobkom opatrne. Zaistite, aby vyrobok nespadol. Mohol by sa rozbit.
Nekladte Zziadne predmety na vyrobok.

Nevystavujte vyrobok extrémnym teplotam, nadmernému vihku, Ziaru alebo priamemu
slne¢nému svitu.

Vyrobok udrzujte ¢isty. Dodrzujte pokyny uvedené v tomto navode. Pred ulozenim sa
uistite, Ze je vyrobok Uplne suchy.

Dodavany bambusovy podstavec sltUzi iba na odkladanie suchého brisneho kamerna a ma
iba dekorativnu funkciu. Nekladte mokry alebo vihky brusny kamen na podstavec. Hrozi
jeho poskodenie vplyvom vihkosti.

Obsah balenia

- Brusny kamen

- Dekorativny bambusovy podstavec

- Vodidlo spravneho uhla pri braseni

- Flasticka na davkovanie tekutiny pri braseni

- Hladidlo na zarovnanie a zahladenie povrchu kamena po bruseni

Pouzitie

Brusenie noza na brdsnom kameni je jednym zo spdsobov, ako ziskat ostré ostrie. Na
tento Ucel sa pouziva brusny kamen, ktory je vyrobeny z abrazivneho materialu (korund).
Brusenim sa odstranuje ¢ast materialu z hrany noza, ¢im sa ostrie vyhladzuje a zuzuje.
Brusny kamen je obojstranny. Hrubsia strana (nizsie Cislo zrnitosti) je uréena na opravu
mensich defektov na cepeli noza, zatial ¢o jemnejsia strana (vy3sie ¢islo zrnitosti) je urcena
na brusenie a lestenie cepele.

Zrnitost podla modelu:

SGR-KG-W120BB: 400/1000

SGR-KG-W420BB: 1000/3000

Postup brusenia

1. Ponorte brusny kamen do vody na 10 az 20 mindt. Je potrebné, aby bol kamen
dostatocne namoceny, ale nie premokreny, ani suchy. Ak je kamen prili§ mokry, bude
uvolfovat prilis mnoho vody, ¢o méze spomalit bridsenie. Ak je kamen prilis suchy,
bude sa brusit pomalSie a moze dojst k poskodeniu noza.

2. Prilozte ¢epel noza pod uhlom 15 az 20 stupniov ku kamenu. Pripadne pouzite
dodéavané vodidlo.

3. Pohybujte nozom po kameni v plynulych krdzkoch. Je dolezité udrziavat konstantny
tlak a drzat rovnaky uhol.
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4. Opakujte kroky 2 a 3 na druhej strane noza.

5. Aby ste zaistili rovnomerné nabrusenie, je potrebné, aby kazda strana cepele bola
nabrusena rovnakym poctom kruazkov.

6. Skontrolujte ostrie. Ak je ostrie hladké a lesklé, je néZ spravne nabruseny. Ak je ostrie
matné alebo nepravidelné, je potrebné brusenie opakovat.

Poznamka:

Ak je to nutné, navlhéite kamen trochou vody pocas brusenia.

Varovanie:

Dbajte na zvysenu opatrnost pri manipulacii s nozom. Hrozi vazne poranenie pri ne-

spravnom pouziti.

Tipy

Brusenie vyzaduje cvik a skisenost. Je preto mozné, Ze riadne nabriseny néz dosiahnete

az po niekolkych pokusoch.

Pouzite najprv hrubsiu stranu brisneho kamena na hrubé brusenie. Na jemné brusenie

pouzite v druhom kroku kamen s jemnejSou zrnitostou.

Pri braseni udrzujte konstantny tlak a uhol. Ak budete tlacit prilis silno, méze dojst k

poskodeniu noza. Ak budete pouzivat prilis nizky uhol, nebudete moct odstranit dostatok

materidlu. Na tento UGcel slGzi dodavané vodidlo.

Cistenie a udrzba

Po nabruseni oplachnite néz a brasny kamen pod tectcou vodou. Potom utrite dosucha
Cistou utierkou a nechajte kamen na dobre vetranom mieste vyschnut, nez ho ulozite na
bambusovy podstavec.

UloZte briasny kamen na dobre vetrané miesto mimo dosahu deti a domacich maznacik-
ov.

Laboratérne testovana a certifikovana zrnitost.

MAGYAR

Biztonsagi informaciok

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen olvassa el a jelen Gtmutatot, és azt késébbi fel-
hasznalasokhoz is 6rizze meg.

A terméket gyerekek nem hasznalhatjak. A terméket gyerekektdl elzarva tarolja. A termék
nem jaték, gyerekek a termékkel nem jatszhatnak.

Figyelmeztetés! A helytelen hasznalat személyi sériléshez vagy balesethez vezethet.
Legyen kulonosen dvatos a kések élezése kozben.

A termék csak haztartdsokban hasznalhato, kések élezéséhez. A terméket a ren-
deltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos. A terméket kereskedelmi, ipari és laboratériumi
célokra nem lehet hasznalni.

Banjon dvatosan a termékkel. Ugyeljen arra, hogy a termék ne essen le. A termék dssze-
térhet.

A termékre ne helyezzen ra semmilyen targyat sem.

A terméket extrém hémérsékleteknek, nedvességnek, kozvetlen napsutésnek ne tegye ki.
A terméket tartsa tiszta allapotban. Tartsa be a jelen Utmutatdban leirt utasitasokat. Az
eltarolas elétt gy6zédjon meg arrdl, hogy a termék teljesen szaraz-e.

A mellékelt bambusz talca csak a szaraz fenéké dekorativ médon térténd tarolasat szol-
galja. Nedves vagy vizes fenékovet ne helyezzen a télcara. A nedvesség a talca sérulését
okozhatja.

A csomagolas tartalma

- Fenéké

- Dekorativ bambusz talca

« Helyes élezési sz6g megvezetd

- Uveg a viz adagolasahoz élezés kézben

- Simité a fendké élezés utani egyengetéséhez és simitasahoz

Hasznalat

A késeket a fendké segitségével lehet tokéletesen megélezni. A fenéké olyan anyagbdl

(korund) készult, amely a kés anyagat koszorllni tudja. Az élezés kdzben a fendké anyagot

valaszt le a kés élébdl, az élt elsimitja és egyenletessé teszi.

A fendkd kétoldalas. A durvabb oldal (alacsonyabb szemcseméret szam) a kés élének a

hibait és hianyossagait szinteti meg, a finomabb oldal (magasabb szemcseméret szam) a

kés élesitését és polirozasat szolgalja.

Szemcseméretek tipus szerint:

SGR-KG-W120BB: 400/1000

SGR-KG-W420BB: 1000/3000

Az élezés lépései

1. Afendkovet 10 - 20 percre martsa vizbe. A fen6ké legyen nedves, de ne legyen vizes és
ne maradjon szaraz. A tul vizes fen6ké tobb vizet bocsat ki, ami lassitja az élezést. A tul
szaraz fendké tobb anyagot valaszt le az élbdl, a kés meghibdsodhat.

2. Akés élét 15 - 20 fokos szogben helyezze a fenékdére. Szikség esetén hasznalja a
pengevezetdt.

3. Akést korkorés mozgdassal mozgassa a fenékovon. Fontos, hogy a kést folyamatos és

allandé nyomadssal, valamint azonos délésszogben mozgassa a fenékovon.

. A2 és3. |épéseket a kés masik oldalaval is ismételje meg.

Az egyenletes élezéshez fontos, hogy a korkérds mozgatas szama mindkét oldalon
azonos legyen.

6. Ellendrizze le a kés élét. Ha az él sima, folytonos és fényes, akkor a helyesen lett
megélezve. Ha az élen fogak vagy mas hibak vannak, valamint az él matt, akkor
ismételje meg az élezés lépéseit.

Megjegyzés:

szUkség esetén az élezés kdzben nedvesitse meg a fenékovet.

Figyelmeztetés!

A kést 6vatosan fogja meg. A helytelen hasznalat személyi séruléshez vagy balesethez

vezethet.

Tipp

A kés megfelelé élezéséhez tapasztalat és gyakorlat szUkséges. Valészintleg csak tobb

kisérlet utan fogja elérni a megfeleld élezési mindséget.

Elészor a fenéké durvébb oldalan élezze a kést. A finom oldalt a késél finom élezéséhez

hasznalja.

A kést allando nyomassal és konstans délésszoggel élezze. Ha tdl nagy erével nyomja

a kést a fendkdre, akkor a pengén séruléseket okozhat. Tul kicsi d6lésszog esetén

kisebb lesz az anyaglevalasztas, lassabb és nem medgfeleld lesz az élezés. A dblésszog

betartasahoz hasznalja a pengevezetdt.

Tisztitas és karbantartas

Az élezés befejezése utan a kést és a fendkovet is, folyd viz alatt oblitse le. Ezt kovetden a
kést puha ruhaval torolje meg, a fendkovet jol szell6z6 helyen szaritsa meg, majd a szaraz
fenékovet tegye a bambusz talcara.

A fendkovet szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziallatoktdl elzart helyen tarolja.

LIS

Laboratériumban tesztelt és tanusitott szemcseméret.



