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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria to protect the interests of employ-
ees, prevent their abuse and fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service center is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your
convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1. Children aged at least 8, persons with physical,
sensory or mental impairment, and the untrained
or inexperienced may use this appliance with
instruction or supervision in its safe use, provided
they understand the potential dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance should not be

performed by unsupervised children, and never by

children under 8 years of age.

4. Children under 8 should keep clear of the appliance
and its power supply.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

6. Wash the enamel pot and lid in warm water with a
little dishwashing liquid. Rinse and wipe dry.

7. To avoid the risk of electric shock, do not immerse
the appliance, its power cord or plug in water or any
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other liquid.

. This appliance is not intended to be immersed in

water for cleaning.

. This appliance is designed for home and light

commercial use, including:

- kitchenettes in stores, offices and other
workplaces;

- spaces in agriculture;

- hotels, motels and other residential
establishments where it is operated by guests;

- bed and breakfast residences.

10. Do not pour water on the plug.

11.

WARNING: There is a risk of injury if used incorrectly.

12. The surface of the heating element contains residual

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

heat after use.

This appliance is designed for use in the home and for the preparation
of normal quantities of food. Do not use it for purposes other than those
for which it is intended. Do not use it for commmercial and laboratory
purposes. Do not use it outdoors.

Before connecting the plug to the electrical outlet, make sure that the
voltage indicated on the type plate of the appliance corresponds to the
voltage in your power outlet.

Plug the power cord into a properly grounded electrical outlet. We
recommend connecting the appliance to a separate electrical circuit. Do
not use extension cables.

Place the appliance on a flat, dry, firm and heat-resistant surface. Do not
place the appliance near fire or other heat sources. Place the appliance
away from heat - sensitive surfaces or objects.

Do not let the power cord hang over the edge of the counter or table. Do
not let the power cord touch the electric or gas plate or any hot surface.
Use the appliance only with the supplied accessories. The use of
accessories that are not intended for this appliance or are not specified
by the manufacturer as suitable may cause a dangerous situation.
Always make sure that the appliance is properly assembled before
connecting it to the power supply.

Do not touch the appliance or the power supply with wet or damp hands.

Clean the appliance after each use. Always allow the appliance to cool
completely before cleaning it.

Always switch off the appliance and unplug the power cord from the
mains when you are not using the appliance, if you leave it unattended,
before cleaning, moving, folding or unfolding it.

Do not cover the appliance while it is in operation.
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24.
25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.
33.

34.
35.

Do not leave the appliance unattended while it is in operation.

Always disconnect the power cord by grasping the plug, not by pulling
on the power cord.

Do not use the appliance if it shows any signs of damage, the enamel
pot or lid is damaged, the power cord or plug is damaged. Contact an
authorized service center if the appliance needs to be repaired, adjusted
or serviced that cannot be performed by the user.

Do not use the appliance in conditions other than those for which it was
designed.

This appliance is not intended for sterilizing containers.

Do not use this appliance empty or without the enamel pot.

The appliance heats up when in use. Do not touch the lid or external
walls. There is a risk of burns.

Always use thermally insulated handles when handling the appliance.
Do not use the enamel pot on direct heat.

Open the lid so that the steam is directed from your face or hands. The
steam is hot and there is a risk of serious scalding if handled incorrectly.
Do not place any objects on the lid.

The inner pot has a non-stick surface finish. Use therefore wooden or
plastic utensils. Metal utensils can damage the finish.

Do not immerse in water or any other lig-
uid!
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Overview

Enamel lid with handle

Enamel pot

Handles (located on both sides)
Multifunctional cooker body
Anti-slip feet

Insulating silicone supports

Control panel

Socket for power supply connection

ONOUN~ANWN-

Without illustration: heat insulated silicone handles, heat insulated silicone
pad

Control panel

9 Preparation programme LEDs

10 Numerical display

11 Temperature display

12 Preparation process LEDs

13 Rotary control for selecting the preparation programme

 C—  C—
,_“ Button for delayed start Button for temperature/
setting cooking time setting
) )
 CEEEE—  C—
KEEP

WARM 'tl;eurthgsrature hold / Cancel @ On / Off button
CANCEL
)

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1500 W

Volume of enamel pot 561

Dimensions (H x W x D) 277 x 377 x 312 cm
Weight 8.2 kg
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Before First Use

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wash the enamel pot and lid in warm water with a little dishwashing liquid. Rinse and
wipe dry.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water. Wipe with dry dish towel.

We recommend coating the bottom and sides of the enamel pot with a thin layer of
oil and running the heat function for 10 to 15 minutes to burn the pot. During this time,
you may notice a faint smoke or a slight smell. This is a normal phenomenon.

Basic controls

1. Place the pot on a flat, firm and dry surface.

2. Plug the power cord connector into the socket at the back of the pot and plug the
plug into a properly grounded outlet.

3. An audible warning sounds and the displays light up briefly.

4. Use the rotary control to select the preparation programme. The selected
programme light will illuminate and the default cooking time and temperature will
be displayed.

5. Change the cooking time and temperature as needed - see below for more
information.

6. Pressthe button to start the cooker.

7. The Pre-heating lights will come on to indicate that the pot is heating up.

8. Once the cooker is sufficiently preheated, the Cooking lights will come on and
start cooking.

9. Check the condition of the food regularly during preparation. Stir or turn if
necessary.

10. Once the cooking is complete, an audible alert sounds and the cooker
automatically switches to keep warm mode and the Keep Warm light flashes. The
numeric display will read the time of the keep warm mode. The maximum keep
warm time is 12 hours.

1. If you need to cancel the preparation, press the KEEP WARM/CANCEL button.

Note:
Use wooden or silicone kitchen utensils. Do not use metal utensils as they
may scratch the enamel finish of the pot.

Note:
Keep warm mode is not available for the following programmes: Stir Fry,
Bake and Yogurt.

EN-8



Cooking programmes table

Programme | Default Set cooking | Default Tempera- Delayed
cooking time tempera- ture setting |start
time ture

Slow Cook |3:00 01:00-04:00 |98 °C 60-98 °C Yes

Soup 0:50 00:10-04:00 |-- -- Yes

Bake 1:30 00:10-01:30  |110 °C 100-160 °C --

Rice 00:12 -- - -- Yes

Cake 00:45 -- -- - Yes

Stir Fry 0:30 00:01-00:59 |[210°C 150-210 °C --

Braise 2:00 01:00-04:00 |-- -~ Yes

Steam 0:20 00:01-00:59 |130 °C -- Yes

Egg 0:05 00:01-00:59 [130 °C -- Yes

Yoghurt 8:00 01:00-24:00 |[45°C 25-55°C --

Set cooking time

1. Use the rotary control to select the preparation programme.

2. Pressthe button repeatedly until the numeric display flashes.
3. Use the rotary control to set the desired cooking time.

Temperature setting

1. Use the rotary control to select the preparation programme.
2. Pressthe button repeatedly until the temperature display flashes.
3. Use the rotary control to set the desired temperature.

Delayed start
The delayed start function starts the cooker after the set time has elapsed.

1. Use the rotary control to select the preparation programme.

2. Pressthe button and the numeric display will flash.

3. Use the rotary control to set the delayed start time.

4. Pressthe button to confirm and start the countdown.

5. Once the set delayed start time has elapsed, the cooker will start.
Note:
For hygiene reasons, we recommend setting the delayed start time for
the Egg programme to a maximum of 02:00 at normal room temperature
up to 25 °C.

Heating

This function is used to heat food without further cooking.

1. Place the food you want to heat in the pot.

2. Pressthe KEEP WARM/CANCEL button.

3. The numeric display will show "00:00" and the button light will flash.

4. The heating process will start and the heating time will be displayed on the
numeric display.

5. Stir the food as needed.
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6. Once the food is sufficiently heated, press the KEEP WARM/CANCEL button to end
the heating process.

Cooking programmes

Slow Cook

This program is suitable for preparing stews, one-pot meals, sauces, stews, etc. The
principle of slow cooking is to lower the temperature and increase the cooking time.
The lower temperature will not destroy as many nutrients, develop richer flavours and
blend the aromas of different ingredients and spices. The result is tender, tender and
juicy meat, even fromm mature cuts.

Soup

This program is suitable for the preparation of soups. Put all the ingredients for the
soup in a pot and pour the finished broth. Cover the lid and let the pot finish the pro-
gram.

Bake

This programme is suitable for roasting meat or baking food. When roasting meat, it
is important to baste the meat regularly to prevent the juices from boiling off. When
browning food, lightly grease the bottom of the enamel pot with clarified butter, lard
or edible oil.

Rice

This program is suitable for rice preparation. The key to perfectly cooked rice is the
right ratio of rice to water. The universal ratio of rice to water is 1: 1. You can then adjust
the amount of water according to your personal preference and the type of rice you
will be preparing. Rice for risotto or sushi may require a little more water compared to
jasmine or regular white rice. It is important to measure correctly so that the prepared
rice is not undercooked or overcooked.

It is recommended to rinse the measured rice properly under cold running water to
remove excess starch.

Cake

This program is suitable for the preparation of cakes. We recormmend greasing the
bottom of the enamel pot with clarified butter or edible oil. The cooking time and tem-
perature are set automatically and cannot be changed.

Stir Fry

This program is suitable for quick browning of ingredients. The Stir-Fry method of
preparation consists of frying meat and vegetables in hot oil. It is advisable to use oil
with a high smoke point (e.g. rapeseed or sunflower oil). The roasting time is usually
2 to 3 minutes. We recommend cutting food into smaller pieces, especially poultry, to
ensure that it is cooked through.

Braise

This program is suitable for the preparation of ragouts, stews and casseroles. First, the
meat and other ingredients are browned on all sides in a small amount of fat. Then the
roasted pieces are seasoned and covered with broth, wine or water. Cover the lid care-
fully and baste the meat continuously. You can add other ingredients (e.g. vegetables)
and spices during the cooking process. The pot will simmer the meat at a moderate
temperature and the juices will bubble slightly.

Steam

This programme is suitable for steaming food. Pour enough water into the enamel pot
and use a steamer or a round grate that you place in the water.
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Egg
This program is suitable for cooking eggs. Set the cooking time depending on the
purpose of the eggs (soft or hard boiled).

Yogurt

This programme is suitable for making homemade yoghurt. Always use good quality
whole milk and yoghurt with live cultures. Mix both ingredients properly, pour them
into the pot and cover with a lid. The pot will slowly heat the mixture to a temperature
that will not destroy the yoghurt culture. The mixture is then slowly cooled to promote
the formation of yoghurt and its ripening.

The yoghurt prepared in this way should be kept in the fridge for a maximum of one
week.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before any cleaning or maintenance, always power down the appliance, unplug it from
the mains, and allow it to cool down completely. It is important to clean the enamel
pot and lid after each use.

Warning:
Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
le) cord in water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Wash the enamel pot and lid in warm water with a little dishwashing liquid. Rinse and
wipe dry.

If the food gets burnt, pour enough warm water with a little dishwashing liquid into
the enamel pot and let it soak. Then clean with a soft-bristled brush or soft sponge.
Rinse with water and wipe dry.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water. Wipe with dry dish towel.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The potis on, but it's not
heating.

The water evaporation pro-
tection has been activated.

Top up the water and let
the pot cool a little before
using again.

Pot failure.

Contact the manufacturer.

The pot didn't turn on.

The power supply plug is
not inserted correctly in
the socket or the plug is
not plugged into the sock-
et correctly.

Insert the plug of the pow-
er supply into the socket in
the pot or insert the plug
properly into the socket.

Pot failure.

Contact the manufacturer.

If the problem is not listed in the table above or if the problem persists, switch off the
appliance, disconnect the plug from the electrical outlet and contact the manufactur-

er.

Error message

Meaning

Solution

heating of the lower tem-
perature sensor.

El Fault in the lower tempera- | Contact an authorised
ture sensor. service centre.

E2 Short-circuit protection Contact an authorised
of the lower temperature service centre.
sensor.

E3 Protection against over- Unplug the plug from the

socket, let the pot cool
down and then proceed
with the preparation.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ihr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erfullen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kdnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig
dieses Benutzerhandbuch durch und be-
wahren Sie es fiir den kiinftigen Gebrauch
auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit verminderten physischen, sensorischen
und mentalen Fahigkeiten oder mangelnden
Erfahrungen und Kenntnissen benutzt werden, sofern
sie beaufsichtigt werden oder Uber die Anwendung
des Gerats auf eine sichere Weise belehrt wurden und
eventuelle Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die gewdhnlich
durch den Anwender vorgenommen werden, durfen
nur Kinder durchfuhren, die alter als 8 Jahre sind und
beaufsichtigt werden.
4. Kinder unter 8 Jahre sind aufB3er Reichweite des Gerats
und des Netzkabels zu halten.
5. Wenn die Stromversorgungsleitung beschadigt ist,
muss sie durch den Hersteller, seinen Servicetechniker

WN
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oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.
Waschen Sie den Emaille-Topf und den Deckel in
warmem Wasser mit etwas Spulmittel. Spulen Sie sie
ab und wischen Sie sie trocken.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden,
tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Stecker nicht in Wasser und andere FlUssigkeiten.
Dieses Gerat darf zur Reinigung nicht in Wasser
getaucht werden.

Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in
ahnlichen Bereichen vorgesehen, wie z.B.:
KUchenzeilen in Geschaften, BUros und anderen
Arbeitsplatzen;

Raume in der Landwirtschaft;

Hotels, Motels und andere Wohneinrichtungen, in
denen es von Gasten betrieben wird,;
Bed-and-Breakfast-Betriebe.

10. Vermeiden Sie, dass FlUssigkeiten Uber das Netzkabel

11.

12.

13.

14.

15.

16.

gegossen werden.

WARNUNG: Bei unsachgemaf3er Verwendung
besteht Verletzungsgefahr.

Die Oberflache des Heizelements enthalt nach dem
Gebrauch noch Restwarme.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt und fur die Zubereitung
normaler Mengen von Lebensmitteln vorgesehen. Verwenden Sie das
Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fUr die es bestimmt ist. Verwenden
Sie es nicht fur kommerzielle Zwecke oder Laborzwecke. Verwenden Sie
es nicht im Freien.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Steckers in die Steckdose,
dass die auf dem Typenschild des Gerats angegebene Spannung mit der
Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemaf geerdete Steckdose.
Wir empfehlen, das Gerat an einen separaten Stromkreis anzuschlieBen.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, trockene und hitzebestandige
Oberflache. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Feuer oder
anderen Warmequellen auf. Stellen Sie das Gerat weit entfernt von
hitzeempfindlichen Oberflachen oder Gegenstanden auf.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.
25.

26.

27.

28.
29.

30.

3.

32.
33.

34.
35.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante einer Arbeitsplatte

oder eines Tisches hangen. Vermeiden Sie, dass das Netzkabel nicht

mit einem Elektro- oder Gaskochfeld oder einer hei3en Oberflache in
BerUhrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehor. Die
Verwendung von Zubehor, das nicht fur dieses Gerat bestimmt ist oder
vom Hersteller nicht als geeignet angegeben wurde, kann zu einer
gefahrlichen Situation fUhren.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich
immer, dass es richtig zusammengebaut ist.

BerUhren Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht mit nassen oder
feuchten Handen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Lassen Sie das Gerat
immer vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen, wenn es
unbeaufsichtigt bleibt, bevor Sie es reinigen, umstellen, zusammen- oder
auseinanderlegen.

Decken Sie das Gerat nicht ab, wahrend es in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
Ziehen Sie das Netzkabel immer am Stecker aus der Steckdose, nicht am
Netzkabel.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es Anzeichen von Beschadigungen
aufweist, der Emaille-Topf oder der Deckel beschadigt ist, das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt ist. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle, wenn das Gerat repariert, eingestellt oder gewartet
werden muss, was der Benutzer nicht selbst durchfUhren kann.
Verwenden Sie das Gerat nicht unter anderen Bedingungen als denen,
flr die es entwickelt wurde.

Dieses Gerat ist nicht fUr die Sterilisation von Behaltern vorgesehen.
Lassen Sie das Gerat nicht leerlaufen und verwenden Sie es nicht ohne
Emaille-Topf.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif3. BerUhren Sie nicht den
Deckel oder die AuBenwande. Es besteht Verbrennungsgefahr.
Verwenden Sie bei der Handhabung des Gerats stets warmeisolierte
Griffe.

Verwenden Sie den Emaille-Topf nicht bei direkter Hitze.

Offnen Sie den Deckel, so dass der Dampf von |hrem Gesicht oder lhren
Handen wegzieht. Der Dampf hat eine hohe Temperatur und bei falscher
Manipulation besteht die Gefahr von schweren Verbrihungen.

Stellen Sie keine Gegenstande auf den Deckel.

Der Innenbehalter ist mit einer Antihaftschicht versehen. Verwenden Sie
deshalb nur Kichenutensilien aus Holz oder Kunststoff. Utensilien aus
Metall kbnnen die Oberflache beschadigen.

Tauchen Sie sie nicht in Wasser und andere
Flissigkeiten!

DE-15

DE



DE

Ubersicht

Emaille-Deckel mit Griff
Emaille-Topf

Griffe (auf beiden Seiten)
Korper des Schnellkochtopfs
Anti-Rutsch-FlBe
Isolierende Silikontrager
Bedienfeld

ONOUN~ANWN-

Buchse flir den Anschluss der Stromversorgung

Nicht abgebildet: warmeisolierte Silikongriffe, warmeisolierte Silikonunterla-

ge
Bedienfeld

9 Anzeigen der Kochprogramme
10 Numerisches Display

1 Anzeige der Temperatur
12 Anzeigen der Zubereitung

13 Drehregler zur Auswahl des Kochprogramms

|

’
’

Taste zur Einstellung der
Startverzogerung

&

KEEP
WARM

CANCEL

Taste zum Halten der
Temperatur / Abbrechen

S
Taste zur Einstellung der
Temperatur/Kochzeit

N——

S

" Taste zum Einschalten/
Ausschalten

TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1500 W
Fassungsvermoégen des Emaille-Topf- | 56|

Ausmafe (Hx B x T)

27,7 x 37,7 x 31,2 cm

Gewicht

8,2 kg
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VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehdr beschadigt sind.

Waschen Sie den Emaille-Topf und den Deckel in warmem Wasser mit etwas Spulmit-
tel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen mit etwas warmem Was-
ser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch nach.
Wir empfehlen, den Boden und die Seiten des Emaille-Topfes mit einer diinnen
Schicht Ol zu bestreichen und die Hitzefunktion 10 bis 15 Minuten lang laufen zu
lassen, damit der Topf einbrennt. Wahrend dieser Zeit kénnen Sie einen schwachen
Rauch oder einen leichten Geruch wahrnehmen. Es handelt sich um eine normale
Erscheinung.

Basisfunktionen

1. Stellen Sie den Topf auf eine ebene, feste und trockene Flache.

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Buchse auf der RUckseite des Topfes
und stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemaf geerdete Steckdose.

3. Esertdnt ein Warnton und die Displays leuchten kurz auf.

4. Wahlen Sie mit dem Drehregler das Kochprogramm aus. Das gewahlte Programm
leuchtet auf und die voreingestellte Kochzeit und Temperatur werden angezeigt.

5. Andern Sie die Kochzeit und die Temperatur nach Bedarf — weitere Informationen
finden Sie unten.

6. Drucken Sie die Taste , um den Topf zu starten.

7. Die Anzeigen Pre-heating leuchtet auf, um anzuzeigen, dass der Topf sich aufheizt.

8. Sobald der Herd ausreichend vorgeheizt ist, schalten sich die Anzeigen Cooking
ein und der Kochvorgang beginnt.

9. Kontrollieren Sie wahrend des Kochvorgangs regelmafig den Zustand der
zubereiteten Lebensmittel. RUhren oder wenden Sie sie bei Bedarf.

10. Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont ein akustisches Signal, der Topf geht
automatisch in den Warmhaltemodus und die Anzeigen Keep Warm blinken.
Auf dem numerischen Display wird die Zeit des Temperaturerhaltungsmodus
angezeigt. Die maximale Temperaturhaltezeit betragt 12 Stunden.

1. Wenn Sie den Kochvorgang beenden mochten, driicken Sie die Taste KEEP
WARM/CANCEL.

Bemerkung:
Verwenden Sie Kuchenutensilien aus Holz oder Silikon. Verwenden Sie
kein Metallbesteck, da es die Emaille des Topfes zerkratzen kann.

Bemerkung:
Der Temperaturerhaltungsmodus ist fur folgende Programme nicht ver-
fugbar: Stir Fry, Bake und Yogurt.
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Tabelle der Kochprogramme

Programm | Stan- Einstellung |Stan- Temperatu- |Verzégerter
dard-Koch- |der Koch- dard-Tem- reinstellung | Start
zeit zeit peratur

Slow Cook |3:00 01:00-04:00 |98 °C 60-98 °C Ja

Soup 0:50 00:10-04:00 | -- -- Ja

Bake 1:30 00:10-01:30  |110 °C 100-160 °C --

Rice 00:12 -- -- -- Ja

Cake 00:45 -- -- -- Ja

Stir Fry 0:30 00:01-00:59 |[210°C 150-210 °C --

Braise 2:00 01:00-04:00 |-- -~ Ja

Steam 0:20 00:01-00:59 |130 °C -- Ja

Egg 0:05 00:01-00:59 [130 °C -- Ja

Yoghurt 8:00 01:00-24:00 |[45°C 25-55°C --

Einstellung der Kochzeit

1. Wahlen Sie mit dem Drehregler das Kochprogramm aus.

2. Drucken Sie mehrmals die Taste , bis das numerische Display blinkt.
3. Stellen Sie mit dem Drehregler die gewlinschte Kochzeit ein.

Temperatureinstellung

1. Wahlen Sie mit dem Drehregler das Kochprogramm aus.

2. Drucken Sie mehrmals die Taste , bis die Temperaturanzeige blinkt.
3. Stellen Sie mit dem Drehregler die gewulinschte Temperatur ein.

Verzdgerter Start

Die Funktion verzdgerter Start startet den Topf nach Ablauf der voreingestellten Zeit.
Wahlen Sie mit dem Drehregler das Kochprogramm aus.

Drucken Sie die Taste und das numerische Display blinkt.

Stellen Sie mit dem Drehregler die verzogerte Startzeit ein.

Drucken Sie zur Bestatigung und zum Starten des Countdowns die Taste .
Nach Ablauf der eingestellten Startverzogerungszeit wird der Topf gestartet.

LINENENEES

Bemerkung:

Aus hygienischen Grunden empfehlen wir, den verzégerten Start fur das
Programm Egg auf maximal 02:00 Uhr bei normaler Raumtemperatur bis
25 °C einzustellen.

Erwidrmen

Diese Funktion dient zum Erwarmen von Speisen ohne weitere Warmebehandlung.
1. Geben Sie die zu erwarmenden Lebensmittel in den Topf.

2. Drucken Sie die Taste KEEP WARM/CANCEL.

3. Auf dem numerischen Display erscheint ,00:00“ und die jeweilige Tastenanzeige
blinkt.

4. Der Aufheizvorgang beginnt und die Aufheizzeit wird auf dem numerischen
Display angezeigt.
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5. RUhren Sie das Essen nach Bedarf um.

6. Wenn die Speisen ausreichend erwarmt sind, driicken Sie die Taste KEEP WARM/
CANCEL, um den Aufheizvorgang zu beenden.

Kochprogramme

Slow Cook - langsames Kochen

Dieses Programm eignet sich fur die Zubereitung von geduinstetem Fleisch, Eintopf-
gerichten, Saucen, Gulasch usw. Das Prinzip des langsamen Kochens besteht darin, die
Temperatur zu senken und die Kochzeit zu verlangern. Durch die niedrigere Tempe-
ratur werden nicht so viele Nahrstoffe zerstort, der Geschmack wird intensiver und die
Aromen der verschiedenen Zutaten und GewdUrze vermischen sich. Das Ergebnis ist
weiches, zartes und saftiges Fleisch, selbst von reifen Teilstlcken.

Soup - Suppe

Dieses Programm ist fur die Zubereitung von Suppen geeignet. Geben Sie alle Zutaten
fur die Suppe in den Topf und giel3en Sie sie mit der fertigen Bruhe auf. Schlieen Sie
den Deckel und lassen Sie den Topf das Programm beenden.

Bake - Backen

Dieses Programm eignet sich zum Braten von Fleisch oder zum Backen von Speisen.
Beim Braten von Fleisch ist es wichtig, das Fleisch regelmafig zu begief3en, damit
der Bratensaft nicht auskocht. Fetten Sie beim Anbraten von Speisen den Boden des
Emaille-Topfes leicht mit Butterschmalz, Schmalz oder Speisedl ein.

Rice - Zubereitung von Reis

Dieses Programm ist fUr die Zubereitung von Reis geeignet. Der Schllssel zu perfekt
gekochtem Reis ist das richtige Verhaltnis von Reis zu Wasser. Das allgemeine Ver-
haltnis von Reis zu Wasser ist 1: 1. Sie kdnnen die Wassermenge je nach persdnlichen
Praferenzen und der Art des Reises, den Sie zubereiten mochten, anpassen. Reis fur
Risotto oder Sushi kann im Vergleich zu Jasminreis oder normalem wei3en Reis etwas
mehr Wasser bendtigen. Es ist wichtig, richtig abzumessen, damit der zubereitete Reis
nicht richtig durchgekocht ist oder Uberkocht ist.

Wir empfehlen, den abgemessenen Reis unter flieBendem kaltem Wasser gut abzu-
spulen, um Uberschussige Starke zu entfernen.

Cake - Zubereitung von Kuchen

Dieses Programm ist fur die Zubereitung von Torten geeignet. Wir empfehlen, den
Boden des Emaille-Topfes mit Butterschmalz oder Speisedl zu fetten. Die Kochzeit und
die Temperatur werden automatisch eingestellt und kdnnen nicht geandert werden.

Stir Fry - Pfannenriihren

Dieses Programm ist fUr das schnelle Anbraten von Zutaten geeignet. Bei der Zuberei-
tungsart Stir-Fry werden Fleisch und Gemuse in heiBem Ol gebraten. Es ist ratsam, Ol
mit einem hohen Rauchpunkt zu verwenden (z. B. Raps- oder Sonnenblumenol). Die
Rostzeit betragt in der Regel 2 bis 3 Minuten. Wir empfehlen, Lebensmittel in kleinere
StlUcke zu schneiden, insbesondere Geflugel, um sicherzustellen, dass es gut durchge-
braten wird.

Braise - Braten und Schmoren im eigenen Saft

Dieses Programm eignet sich fur die Zubereitung von Ragouts, Gulasch und geduns-
tetem Fleisch. Zunachst werden das Fleisch und die anderen Zutaten in einer kleinen
Menge Fett von allen Seiten angebraten. Dann werden die gebratenen Stucke ge-
wurzt und mit Bruhe, Wein oder Wasser aufgegossen. Decken Sie den Topf sorgfaltig
ab und giefRen Sie das Fleisch durchgehend auf. Sie kdnnen wahrend des Kochvor-
gangs weitere Zutaten (z. B. Gemuse) und Gewlurze hinzufugen. Das Fleisch wird im
Topf bei maRiger Temperatur gedunstet und der Bratensaft wird leicht kochen.
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Steam - Zubereitung im Dampf

Dieses Programm ist fur das Dampfen von Speisen geeignet. Gie3en Sie genlgend
Wasser in den Emaille-Topf und verwenden Sie einen Dampfgarer oder ein rundes
Gitter, das Sie in das Wasser legen.

Egg - Zubereitung von Eiern

Dieses Programm ist fur das Kochen von Eiern geeignet. Stellen Sie die Kochzeit je
nach Verwendungszweck der Eier (weich oder hart gekocht) ein.

Yogurt - Zubereitung von Joghurt

Dieses Programm ist fUr die Herstellung von hausgemachtem Joghurt geeignet. Ver-
wenden Sie immer Vollmilch und Joghurt von guter Qualitat mit lebenden Kulturen.
Vermischen Sie gut beide Zutaten, geben Sie sie in den Topf und decken Sie sie mit
dem Deckel ab. Der Topf erhitzt die Mischung langsam auf eine Temperatur, die die
Joghurtkulturen nicht zerstért. Die Mischung wird dann langsam abgekuhlt, um die
Bildung von Joghurt und dessen Reifung zu fordern.

Der so zubereitete Joghurt sollte im Kuhlschrank maximal eine Woche aufbewahrt
werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

und lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten
durchfuhren. Es ist wichtig, den Emaille-Topf und den Deckel nach jedem Gebrauch zu
reinigen.

Warnung:
O Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in
le) Wasser oder eine andere Flussigkeit.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um einzelne Teile des Gerats
zu reinigen. Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.

Waschen Sie den Emaille-Topf und den Deckel in warmem Wasser mit etwas Spulmit-
tel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn das Essen angebrannt ist, gieBen Sie ausreichend warmes Wasser mit etwas
Spulmittel in den Emaille-Topf und lassen Sie es einweichen. Reinigen Sie ihn anschlie-
Bend mit einer Burste mit weichen Borsten oder einem weichen Schwamm. Spulen
Sie ihn mit klarem Wasser ab und wischen Sie ihn trocken.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen mit etwas warmem Was-
ser angefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch nach.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt
und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut belufteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Der Topf ist eingeschaltet,
aber er heizt nicht.

Der Wasserverdunstungs-
schutz wurde aktiviert.

Fullen Sie Wasser nach
und lassen Sie den Topf
etwas abkUhlen, bevor Sie
ihn wieder verwenden.

Defekt im Topf

Wenden Sie sich an den
Hersteller.

Der Topf lasst sich nicht
einschalten.

Der Steckverbinder des
Netzteils ist nicht richtig
in die Buchse eingesteckt
oder der Stecker ist nicht
richtig in die Steckdose
eingesteckt.

Stecken Sie den Steck-
verbinder des Netzteils in
die Buchse im Topf oder
stecken Sie den Stecker
richtig in die Steckdose.

Defekt im Topf

Wenden Sie sich an den
Hersteller.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an den Hersteller.

Fehlermeldungen

Fehlermeldung

Bedeutung

Lésung

unteren Temperatursensor

El Fehler am unteren Tempe- | Wenden Sie sich an eine
ratursensor autorisierte Kundendienst-
stelle.
E2 Kurzschlussschutz am un- | Wenden Sie sich an eine
teren Temperatursensor autorisierte Kundendienst-
stelle.
E3 Schutz vor Uberhitzung am | Ziehen Sie den Stecker aus

der Steckdose, lassen Sie
den Topf abkuhlen und
fahren Sie dann mit der
Zubereitung fort.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebi¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi dlivéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich stran-
kach pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby
pouziti.

Vérime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku,
kterd vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vam k dispozici nas autorizo-
vany servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince
prodejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaruéniho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1. Tento spotrfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let
a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpuUsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

2. Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

3. Cisténi a udrzbu provad&nou uzivatelem nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

4. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

5. Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.

6. Smaltovany hrnec a poklici omyjte v teplé vodé
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s trochou pfipravku na myti nadobi. Oplachnéte

a otrete dosucha.

Abyste zabranili drazu elektrickym proudem,

neponorujte spotrebic, jeho privod ani vidlici do vody

nebo jiné tekutiny.

Tento spotrebic¢ neni urcen k ponorovani do vody pfi

cisténi.

Tento spotrebic je urcen pro pouziti vdomacnosti

a podobnych prostorech, jako jsou:

- kuchynské kouty v obchodech, kancelarich a na
ostatnich pracovistich;

- prostory v zemédélstvi;

- hotely, motely a jina obytna zarizeni, kde jej
ovladaji hosté;

- podniky zajistujici nocleh se snidani.

10.Zabrante politi nastrcky.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

VYSTRAHA: Pfi nespravném pouzivani hrozi
poranéni.

Povrch topného ¢lanku obsahuje po pouziti
zbytkoveé teplo.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti v domacnosti a k pfiprave bézného
mnozstvi potravin. Nepouzivejte jej k jinym ucellim, nez pro které je
urcen. Nepouzivejte jej ke komerénim nebo laboratornim uceltim.
Nepouzivejte jej venku.

Pred zapojenim vidlice napajeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte,
ze napéti uvedené na typovém stitku spotfebice se shoduje s napétim ve
vasi sitové zasuvce.

Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu do fadné uzemnéné sitové zasuvky.
Doporucujeme zapojit spotfebi¢ do samostatného elektrického obvodu.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely.

Spotfebi¢ umistéte na rovny, suchy, pevny a teplovzdorny povrch.
Nepokladejte spotiebi¢ do blizkosti ohné nebo jinych zdrojt tepla.
Umistéte spotiebi¢ v dostatecné vzdalenosti od povrchl nebo predmétl
citlivych na teplo.

Napdjeci pfivod nenechavejte viset pfes okraj desky nebo stolu. Zabrante,
aby se napdjeci privod dotykal elektrické nebo plynové desky Ci se
dotykal horkého povrchu.

Pouzivejte spotfebi¢ pouze s dodavanym prislusenstvim. Pouziti
pfislusenstvi, které neni uréeno pro tento spotfebi¢ nebo neni
specifikovano vyrobcem jako vhodné, muize vést ke vzniku nebezpecné
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19.

20.

21.

22.

23.
24.
25.

26.

27.
28.
29.
30.

3.

32.
33.

34.
35.

situace.

Pred pripojenim spotrebice ke zdroji napajeni se vzdy ujistéte, ze je
spravne sestaven.

Nedotykejte se spotiebic¢e nebo napdjeciho pfivodu mokryma nebo
vlhkyma rukama.

Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti. VZdy nechte spotrebic zcela
vychladnout, nez jej budete Cistit.

Spotrebic vzdy vypnéte a napdjeci pfivod odpojte od sitové zasuvky, kdyz
nebudete spotfebi¢ pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru, pred
¢isténim, premisténim, slozenim nebo rozlozenim.

Spotrebi¢ nezakryvejte, zatimco je v provozu.

Nenechavejte spotfebic bez dozoru, zatimco je v provozu.

Napajeci pfivod odpojujte vzdy uchopenim za vidlici, nikoli tahem za
napajeci privod.

Nepouzivejte spotfebic, jevi-li jakékoli znamky poskozeni, je poskozeny
smaltovany hrnec nebo poklice, je poskozeny napajeci pfivod nebo
vidlice. Obratte se na autorizované servisni stfedisko, pokud je tfeba
spotfebi¢ opravit, sefidit nebo provést udrzbu, kterou nemUze uzivatel
provadét sam.

Nepouzivejte spotfebic v jinych podminkach, nez pro jaké byl navrzen.
Tento spotrebic neni urcen ke sterilizaci nadob.

Nepouzivejte tento spotfebi¢ naprazdno nebo bez smaltovaného hrnce.
Béhem pouzivani se spotfebic¢ zahfiva. Nedotykejte se vika nebo vnéjsich
stén. Hrozi riziko popaleni.

PFi manipulaci se spotfebic¢em vzdy pouzivejte tepelné izolované rukojeti.
Nepouzivejte smaltovany hrnec na pfimém ohni.

Viko otevirejte tak, aby para sméfovala od obli¢eje nebo rukou. Para ma
vysokou teplotu a hrozi riziko vazného opareni pfi nespravné manipulaci.
Na viko nepokladejte Zadné predméty.

Vnitfni nddoba je opatfena nepfilnavou povrchovou Upravou. PouZivejte
proto dievéné nebo plastové nacini. Kovové nacini mdze zplsobit
poskozeni povrchové Upravy.

Neponoriujte do vody ani jiné tekutiny!
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Prehled

ONOUN~ANWN-

Smaltovana poklice s rukojeti
Smaltovany hrnec

Rukojeti (umistény po obou stranach)
Télo multifunkéniho hrnce
Protiskluzové nohy
Izola¢ni silikonové podpéry
Ovladaci panel

Zdirka pro pfipojeni napajeciho pFivodu

Cz

Bez vyobrazeni: tepelné izolované silikonové rukojeti, tepelné izolovana sili-
konova podlozka

Ovladaci panel
9 Svételné kontrolky programu pfipravy
10 Ciselny displej
11 Displej teploty
12 Svételné kontrolky procesu pripravy

13 Otocny ovladac vybéru programu pfipravy

|

’
’

&

KEEP
WARM

CANCEL

Tlacitko pro nastaveni
odlozeného spusténi

Tla&itko udrzeni teploty /
zruseni

)

O

TECHNICKE PARAMETRY

Tlacitko pro nastaveni
teploty/doby pfipravy

Tla&itko pro zapnutifvypnuti

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1500 W
Objem smaltovaného hrnce 561

Rozméry (V x § x H)

27,7 x 37,7 x 31,2 cm

Hmotnost

8,2 kg

CZ-
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POUZITI

Pfed prvnim pouzitim

Vyjmeéte spotrebic a jeho prislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze jste
vyjmuli vSechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani prislusenstvi
poskozeny.

Smaltovany hrnec a poklici omyjte v teplé vodé s trochou pripravku na myti nadobi.
Oplachnéte a otrete dosucha.

Otrete vnéjsi povrch spotrebice mékkou houbickou mirné navihéenou v teplé vodée.
Otrete suchou utérkou.

Doporucujeme dno a stény smaltovaného hrnce potfit tenkou vrstvou oleje a spustit
funkci ohfevu na 10 az 15 minut, aby doslo k vypaleni hrnce. BEhem této doby mdizete
zaznamenat slaby kouf nebo mirny zapach. Jedna se o normalni jev.

Zakladni oviadani

1. Postavte hrnec na rovny, pevny a suchy povrch.
2. Konektor napajeciho privodu zapojte do zdifky v zadni ¢asti hrnce a vidlici zapojte
do radné uzemnéné zasuvky.

3. Zazni zvukové upozornéni a displeje se kratce rozsviti.

4. Otocnym ovladac¢em vyberte program pfipravy. Kontrolka vybraného programu se
rozsviti a zobrazi se vychozi doba pfipravy a teplota.

5. Podle potfeby zménte dobu pfipravy a teplotu - vice informaci nize.

6. Stisknéte tlacitko pro spusténi hrnce.

7. Rozsviti se svételné kontrolky Pre-heating, které signalizuji, Ze se hrnec zahfiva.

8. Jakmile je hrnec dostatecné predehfaty, rozsviti se svételné kontrolky Cooking

a spusti se priprava.

9. Béhem pripravy pravidelné kontrolujte stav pfipravovanych potravin. V pfipadé
potreby je zamichejte nebo otocte.

10. Jakmile je pfiprava dokoncena, zazni zvukové upozornéni a hrnec se automaticky
pfepne do rezimu uchovani teploty a svételnd kontrolka Keep Warm se rozblika. Na
¢iselném displeji se bude nacitat doba rezimu uchovani teploty. Maximalni doba
uchovani teploty je 12 hodin.

1. Pokud potfebujete pfipravu zrusit, stisknéte tla¢itko KEEP WARM/CANCEL.

Poznamka:

Pouzivejte drevéné nebo silikonové kuchynské nacini. Nepouzivejte kovo-
vé nacini, nebot by mohlo poskrabat povrchovou Upravu smaltovaného
hrnce.

Poznamka:
Rezim uchovani teploty neni dostupny u programu: Stir Fry, Bake
a Yogurt.
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Tabulka programu pFipravy

Cz

Program Vychozi Nastaveni Vychozi Nastaveni Odlozené
doba pri- doby pfri- teplota teploty spusténi
pravy pravy

Slow Cook |3:00 01:00-04:00 |98 °C 60-98 °C Ano

Soup 0:50 00:10-04:00 |-- -- Ano

Bake 1:30 00:10-01:30  |110 °C 100-160 °C --

Rice 00:12 -- - -- Ano

Cake 00:45 -- -- - Ano

Stir Fry 0:30 00:01-00:59 |[210°C 150-210 °C --

Braise 2:00 01:00-04:00 |-- -~ Ano

Steam 0:20 00:01-00:59 |130 °C -- Ano

Egg 0:05 00:01-00:59 [130 °C -- Ano

Yoghurt 8:00 01:00-24:00 |[45°C 25-55°C --

Nastaveni doby pripravy

1. Otoc¢nym ovladacem vyberte program pfipravy.

2. Stisknéte opakované tlacitko , dokud se nerozblika ciselny displej.
3. Otocnym ovladacem nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

Nastaveni teploty

1. Oto¢nym ovladaem vyberte program pfipravy.

2. Stisknéte opakované tlacitko , dokud se nerozblika displej teploty.
3. Otocnym ovladacem nastavte pozadovanou teplotu.

OdloZené spusténi

Funkce odlozeného spusténi spusti hrnec po uplynuti nastavené doby.
Otoc¢nym ovladacem vyberte program pripravy.

Stisknéte tlacitko a Ciselny displej se rozblika.

Otocnym ovladac¢em nastavte dobu odlozeného spusténi.

Stisknéte tlac¢itko pro potvrzeni a spusténi odpocitavani.

Jakmile uplyne nastavena doba odlozeného spusténi, hrnec se spusti.

LINENENEES

Poznamka:
Z hygienickych ddvodt doporucujeme nastavit dobu odloZzeného spusténi
u programu Egg maximalné na 02:00 pfi bézné pokojoveé teploté do 25 °C.

Ohiev

Tato funkce slouzi k ohfevu jidel bez jejich dalsi tepelné Upravy.

Do hrnce vlozte jidlo, které chcete ohrat.

Stisknéte tla¢itko KEEP WARM/CANCEL.

Na Ciselném displeji se zobrazi ,00:00" a svételna kontrolka tlac¢itka se rozblika.
Spusti se proces ohfevu a na Ciselném displeji se bude nacitat doba ohrevu.
Podle potreby jidlo zamichejte.

Jakmile je jidlo dostatecné ohraté, stisknéte tlacitko KEEP WARM/CANCEL

a proces ohrevu se ukonci.

oOv A WN =
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Programy pripravy

Slow Cook - pomala priprava

Tento program je vhodny pro pfipravu duseného masa, pokrmu z jednoho hrnce, oma-
¢ek, gulast apod. Princip pomalé pfipravy tkvi v tom, Ze se snizi teplota a prodlouzi se
doba pfipravy. Nizsi teplotou nedojde ke zni¢eni tolika zivin, dojde k rozvinuti bohatsi
chuti a promichani aroma rdznych surovin a kofeni. Vysledkem je mékké, kiehké

a $tavnaté maso, a to i z vyzralych kousku.

Soup - polévka
Tento program je vhodny pro pfipravu polévek. Vlozte vsechny suroviny na polévku do
hrnce a zalijte hotovym vyvarem. Priklopte poklicku a nechte hrnec dokoncit program.

Bake - peceni

Tento program je vhodny pro pec¢eni masa nebo zapékani potravin. Pfi peceni masa je
dUlezité maso pravidelné podlévat, aby nedoslo k vyvareni stavy. Pfi zapékani potravin
mirné vymazte dno smaltovaného hrnce prfepusténym maslem, sddlem nebo jedlym
olejem.

Rice - pfiprava ryze

Tento program je vhodny pro pfipravu ryze. Klicem k dokonale uvarené ryzi je spravny
pomér ryze a vody. Univerzalni pomér ryze a vody je 1:1. MnoZstvi vody poté mUzete
upravit podle osobnich preferenci a typu ryze, kterou budete pfipravovat. RyZe na
rizoto nebo na sushi mUze vyZzadovat trochu vice vody v porovnani s jasminovou nebo
béZnou bilou ryzi. Je dllezité spravné odmérovat, aby pfipravena ryze nebyla nedova-
fend nebo prilis rozvarena.

abyste z ni odstranili prebytecny skrob.

Cake - pfiprava kolaéu

Tento program je vhodny pro pfipravu koldcl. Doporuc¢ujeme dno smaltovaného hrn-
ce vymazat prepusténym maslem nebo jedlym olejem. Doba pfipravy a teplota jsou
nastaveny automaticky a nelze je zmeénit.

Stir Fry - smazeni zprudka

Tento program je vhodny pro rychlé opeceni surovin. Metoda pfipravy Stir-Fry spo-
¢iva v prudkém osmazeni zpravidla masa a zeleniny na rozpaleném oleji. Je vhodné
pouzivat olej s vysokym bodem zakoureni (napf. fepkovy nebo slunecnicovy olej). Doba
opékani je zpravidla 2 az 3 minuty. Doporucujeme nakrdjet potraviny na mensi kousky,
zvlasté driabezi maso, abyste zajistili, Ze bude dostatec¢né propecené.

Braise - opeceni a duseni ve vlastni stavé

Tento program je vhodny pro pfipravu ragd, gulasu a dugenych mas. Nejdfive jsou
maso a ostatni suroviny zprudka opeceny ze vSech stran na malém mnoZstvi tuku.
Poté se opecené kousky okofeni a zaliji vyvarem, vinem nebo vodou. Peclivé pfiklopte
poklici a pribé&zné maso podlévejte. V prlib&hu vafeni mizete pridavat dalsi suroviny
(napf. zeleninu) a kofeni. Hrnec bude dusit maso pfi mirné teploté a stava bude mirné
probublavat.

Steam - priprava v pare

Tento program je vhodny pro pfipravu pokrmd v pafe. Do smaltovaného hrnce nalijte
dostate¢né mnozstvi vody a pouzivejte napafovac nebo kulaty rost, ktery vilozite do
vody.

Egg - pfiprava vajec

Tento program je vhodny pro vareni vajec. Nastavte dobu pfipravy v zavislosti na Ucelu
pouziti vajec (hameékko nebo natvrdo).
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Yogurt - pFiprava jogurtu

Tento program je vhodny pro pfipravu domaciho jogurtu. Pouzivejte vzdy kvalitni
plnotu&né mléko a jogurt s Zivymi kulturami. R&dné& smichejte obé& suroviny, nalijte je
do hrnce a priklopte poklickou. Hrnec bude pomalu smés zahfivat na takovou teplotu,
aby nedoslo ke zni¢eni jogurtové kultury. Poté dojde k pomalému chlazeni smési, aby
doslo k podpofre tvorby jogurtu a jeho zrani.

Takto pfipraveny jogurt je vhodné uchovavat v lednici po dobu maximalné jednoho
tydne.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou vzdy spotfebic vypnéte, odpojte zastrcku privod-

niho kabelu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout. Je dilezité Cistit smalto-
vany hrnec a poklicku po kazdém pouziti.

Varovani:
O Nikdy neponofujte spotrebic, pfivodni kabel ani zastréku pfivodniho kabe-
o |lu do vody ani jiné tekutiny.

K Cisténi zadnych ¢asti spotfebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Smaltovany hrnec a poklici omyjte v teplé vodeé s trochou pfipravku na myti nadobi.
Oplachnéte a otfete dosucha.

Pokud dojde k pfipeceni potravin, nalijte do smaltovaného hrnce dostate¢né mnozstvi
teplé vody s trochou prostfedku na myti nadobi a nechte odmocit. Poté pomoci kar-
tacku s mékkymi stétinami nebo meékké houbicky oclistéte. Oplachnéte vodou a otfrete
dosucha.

Otrete vnéjsi povrch spotfebic¢e mékkou houbickou mirné navlihéenou v teplé vodé.
Otrete suchou utérkou.

Ulozeni
Pred uloZzenim se ujistéte, Ze jsou spotfebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotfebic a jeho pfislusenstvi uloZte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti

nebo domacich mazlickd.
Na spotfebi¢ nepokladejte zadné predméty.

CzZ-29



Ccz

RESENi PROBLEMU

Problém

PFi€¢ina

Reseni

Hrnec je zapnuty, ale
nehreje.

Aktivovala se ochrana proti
vypareni vody.

Doplnte vodu a nechte
hrnec trochu vychladnout
pred dalSim pouzitim.

Porucha hrnce

Obratte se na vyrobce.

Hrnec se nezapnul.

Konektor napajeciho pfri-
vodu neni spravné vloze-
ny ve zdifce nebo vidlice
neni spravné zapojena do
zasuvky.

Zasunte konektor napa-
jeciho privodu do zdirky

v hrnci nebo vlozte porad-
né vidlici do zasuvky.

Porucha hrnce

Obratte se na vyrobce.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na

vyrobce.

Chybova hlaseni

Chybové hlaseni

Vyznam

Reseni

spodniho teplotniho Cidla

El Zavada na spodnim teplot- | Obratte se na autorizovany
nim cidle servis.

E2 Ochrana proti zkratu spod- | Obratte se na autorizovany
niho teplotniho cidla servis.

E3 Ochrana proti prehrati Odpojte vidlici od zasuvky,

nechte hrnec vychladnout
a poté pokracujte v pfi-
prave.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dal-
Sich strankach a oboznamit vas so vSetkymi jeho funkciami a sp6-
sobmi pouzitia.

Verime v spravodlivl a zodpovednu spolo¢nost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritérid na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precéitaj-
te tento manual a uschovajte ho na buduce
pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8

rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod

dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu

vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a

pod dozorom.

4. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo
dosahu spotrebica a jeho privodu.

5. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

W N
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Smaltovany hrniec a pokrievku umyte v teplej vode

s trochou pripravku na umyvanie riadu. Oplachnite a

utrite dosucha.

Aby ste zabranili Urazu elektrickym prudom,

neponarajte spotrebic, jeho privod ani vidlicu do

vody alebo inej tekutiny.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na ponaranie do vody

pri Cisteni.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie vdomacnosti a

podobnych priestoroch, ako su:

- kuchynskeé kuty v obchodoch, kancelariach a na
ostatnych pracoviskach;

- priestory v polnohospodarstve;

- hotely, motely a iné obytné zariadenia, kde ho
ovladaju hostia;

- podniky zaistujuce noclah s rafnajkami.

10.Zabrante poliatiu nastrcky.

1.

12.

13.

14.

15.

6.

17.

18.

VYSTRAHA: Pri nespravnom pouzivani hrozi
poranenie.

Povrch ohrievacieho ¢lanku obsahuje po pouziti
zvyskove teplo.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie vdomacnosti a na pripravu
bezného mnoZstva potravin. Nepouzivajte ho na iné Ucely, nez na
ktoré je urceny. Nepouzivajte ho na komeréné alebo laboratdrne Ucely.
Nepouzivajte ho vonku.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zadsuvky sa uistite,
Ze napatie uvedené na typovom stitku spotrebica sa zhoduje s napatim
Vo vasej sietovej zasuvke.

Zapajajte vidlicu napdjacieho privodu do riadne uzemnenej sietovej
zasuvky. Odporuc¢ame zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu. Nepouzivajte predlzovacie kable.

Spotrebi¢ umiestnite na rovny, suchy, pevny a teplovzdorny povrch.
Nekladte spotrebi¢ do blizkosti ohfa alebo inych zdrojov tepla.
Umiestnite spotrebic v dostato¢nej vzdialenosti od povrchov alebo
predmetov citlivych na teplo.

Napajaci privod nenechavajte visiet cez okraj dosky alebo stola. Zabrante
tomu, aby sa napdjaci privod dotykal elektrickej alebo plynovej dosky
alebo sa dotykal hordceho povrchu.

PouZivajte spotrebic iba s dodavanym prislusenstvom. PouZitie
prislusenstva, ktoré nie je urené pre tento spotrebic alebo nie je
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19.

20.

21.

22.

23.
24.
25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.
33.

34.
35.

Specifikované vyrobcom ako vhodné, méze viest k vzniku nebezpecnej
situacie.

Pred pripojenim spotrebic¢a k zdroju napajania sa vzdy uistite, Ze je
spravne zostaveny.

Nedotykajte sa spotrebica alebo napajacieho privodu mokrymi alebo
vihkymi rukami.

Spotrebic Cistite po kazdom pouziti. VZdy nechajte spotrebic celkom
vychladnut, nez ho budete Cistit.

Spotrebic vzdy vypnite a napdajaci privod odpojte od sietovej zasuvky, ked'
nebudete spotrebi¢ pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru, pred ¢istenim,
premiestnenim, zloZzenim alebo rozlozenim.

Spotrebi¢ nezakryvajte, zatial o je v prevadzke.

Nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, zatial ¢o je v prevadzke.

Napajaci privod odpdjajte vzdy uchopenim za vidlicu, nie tahom za
napajaci privod.

Nepouzivajte spotrebic, ak javi akékolvek znamky poskodenia, je
posSkodeny smaltovany hrniec alebo pokrievka, je poskodeny napajaci
privod alebo vidlica. Obratte sa na autorizované servisné stredisko, ak je
potrebné spotrebic¢ opravit, nastavit alebo vykonat ddrzbu, ktord nemoze
pouzivatel vykonavat sam.

Nepouzivajte spotrebic v inych podmienkach, neZ na aké bol navrhnuty.
Tento spotrebic nie je uréeny na sterilizaciu nadob.

Nepouzivajte tento spotrebi¢ naprazdno alebo bez smaltovaného hrnca.
Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Nedotykajte sa veka alebo
vonkajsich stien. Hrozi riziko popalenia.

Pri manipulacii so spotrebicom vzdy pouzivajte tepelne izolované
rukovati.

Nepouzivajte smaltovany hrniec na priamom ohni.

Veko otvarajte tak, aby para smerovala od tvare alebo rdk. Para ma

vysoku teplotu a hrozi riziko vdzneho oparenia pri nespravnej manipulacii.

Na veko nekladte Ziadne predmety.

Vnutorna nadoba je opatrend neprilnavou povrchovou Upravou.
Pouzivajte preto drevené alebo plastové nacinie. Kovové nacinie mbze
spodsobit poSkodenie povrchovej Upravy.

Neponarajte do vody ani inej tekutiny!
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Prehlad

ONOUN~ANWN-

Smaltovana pokrievka s rukovatou
Smaltovany hrniec
Rukoviti (umiestnené po oboch stranach)
Telo multifunkéného hrnca
ProtiSmykové ndzky
Izola¢né silikénové podpery
Ovladaci panel

Zdierka na pripojenie napajacieho privodu

Bez vyobrazenia: tepelne izolované silikbnové rukovati, tepelne izolovana
silikbnova podlozka

Ovladaci panel
9 Svetelné kontrolky programov pripravy
10 Ciselny displej
11 Displej teploty
12 Svetelné kontrolky procesu pripravy

13 Otocny ovladac vyberu programu pripravy

|

’
’

&

KEEP
WARM

CANCEL
—

Tlacidlo na nastavenie
odlozeného spustenia

Tlacidlo udrzania teploty/
zruSenia

)

O

TECHNICKE PARAMETRE

Tlacidlo na nastavenie
teploty/Gasu pripravy

Tlacidlo na zapnutie/
vypnutie

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1500 W
Objem smaltovaného hrnca 561

Rozmery (V x § x H)

27,7 x 37,7 x 31,2 cm

Hmotnost

8,2 kg
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POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, ze ste
vybrali vSetky komponenty. Skontrolujte, Ci nie su spotrebic a prislusenstvo poskodené.
Smaltovany hrniec a pokrievku umyte v teplej vode s trochou pripravku na umyvanie
riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Utrite vonkajsi povrch spotrebic¢a makkou hubkou mierne navihéenou v teplej vode.
Utrite suchou utierkou.

Odporuc¢ame dno a steny smaltovaného hrnca potriet tenkou vrstvou oleja a spustit
funkciu ohrevu na 10 az 15 minut, aby doslo k vypaleniu hrnca. Za tento ¢as mozete
zaznamenat slaby dym alebo mierny zapach. Ide o normalny jav.

Zakladné ovladanie

1. Postavte hrniec na rovny, pevny a suchy povrch.

2. Konektor napajacieho privodu zapojte do zdierky v zadnej ¢asti hrnca a vidlicu
zapojte do riadne uzemnenej zasuvky.

3. Zaznie zvukové upozornenie a displeje sa kratko rozsvietia.

4. Otocnym ovladacom vyberte program pripravy. Kontrolka vybraného programu sa
rozsvieti a zobrazi sa vychodiskovy ¢as pripravy a teplota.

5. Podla potreby zmente Cas pripravy a teplotu — viac informacii nizsie.

6. Stlacte tlacidlo na spustenie hrnca.

7. Rozsvietia sa svetelné kontrolky Pre-heating, ktoré signalizuju, Ze sa hrniec
zahrieva.

8. Hned ako je hrniec dostatocne predhriaty, rozsvietia sa svetelné kontrolky Cooking
a spusti sa priprava.

9. Pocas pripravy pravidelne kontrolujte stav pripravovanych potravin. V pripade
potreby ich zamiesajte alebo otocte.

10. Hned ako je priprava dokoncenad, zaznie zvukové upozornenie a hrniec sa
automaticky prepne do reZimu uchovania teploty a svetelna kontrolka Keep Warm
sa rozblika. Na ciselnom displeji sa bude nacitat ¢as reZzimu uchovania teploty.
Maximalny ¢as uchovania teploty je 12 hodin.

1. Ak potrebujete pripravu zrusit, stlacte tlacidlo KEEP WARM/CANCEL.

Poznamka:

Pouzivajte drevené alebo silikonové kuchynské nacinie. Nepouzivajte
kovové nacinie, pretoze by mohlo poskriabat povrchovu Upravu smaltova-
ného hrnca.

Poznamka:
ReZim uchovania teploty nie je dostupny pri programoch: Stir Fry, Bake a
Yogurt.
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Tabul'ka programov pripravy

Program Vycho- Nastavenie |Vychodisko- |Nastavenie |Odlozené
diskovy ¢as |casu pripra- |va teplota teploty spustenie
pripravy vy

Slow Cook |3:00 01:00-04:00 |98 °C 60-98 °C Ano

Soup 0:50 00:10-04:00 |-- -- Ano

Bake 1:30 00:10-01:30  |110 °C 100-160 °C --

Rice 00:12 -- -- -- Ano

Cake 00:45 -- - -- Ano

Stir Fry 0:30 00:01-00:59 |[210°C 150-210 °C --

Braise 2:00 01:00-04:00 |-- -- Ano

Steam 0:20 00:01-00:59 |130 °C -- Ano

Egg 0:05 00:01-00:59 |130 °C - Ano

Yoghurt 8:00 01:00-24:00 |[45°C 25-55°C --

Nastavenie éasu pripravy

1. Otoc¢nym ovlddac¢om vyberte program pripravy.

2. Stlacte opakovane tlacidlo , kym sa nerozblika ¢iselny disple;.
3. Otocnym ovladacom nastavte pozadovany ¢as pripravy.

Nastavenie teploty

1. Otoc¢nym ovladacom vyberte program pripravy.

2. Stlacte opakovane tlacidlo , kym sa nerozblika displej teploty.
3. Oto¢nym ovladac¢om nastavte pozadovanu teplotu.

OdloZené spustenie
Funkcia odlozeného spustenia spusti hrniec po uplynuti nastaveného ¢asu.

1. Oto¢nym ovladacom vyberte program pripravy.

2. Stlacte tlagidlo a ¢iselny displej sa rozblika.

3. Otoc¢nym ovladacom nastavte Cas odlozeného spustenia.

4. Stlacte tlacidlo na potvrdenie a spustenie odpocitavania.

5. Hned ako uplynie nastaveny Cas odlozeného spustenia, hrniec sa spusti.
Poznamka:
Z hygienickych dévodov odporuc¢ame nastavit ¢as odlozeného spustenia
pri programe Egg maximalne na 02:00 pri beznej izbovej teplote do 25 °C.

Ohrev

Tato funkcia slUzi na ohrev jedal bez ich dalsej tepelnej Upravy.

Do hrnca viloZte jedlo, ktoré chcete ohriat.

Stlacte tlacidlo KEEP WARM/CANCEL.

Na Ciselnom displeji sa zobrazi ,00:00" a svetelna kontrolka tlac¢idla sa rozblika.
Spusti sa proces ohrevu a na ¢iselnom displeji sa bude nacitat ¢as ohrevu.
Podla potreby jedlo zamiesajte.

Hned ako je jedlo dostato¢ne ohriate, stlacte tlacidlo KEEP WARM/CANCEL a
proces ohrevu sa ukonci.

oOv A WN =
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Programy pripravy

Slow Cook - pomala priprava

Tento program je vhodny na pripravu duseneho masa, pokrmov z jedného hrnca, oma-
¢ok, gulasov a pod. Princip pomalej pripravy tkvie v tom, Ze sa znizi teplota a predI|zi

sa Cas pripravy. NizSou teplotou neddjde k znic¢eniu tolkych Zivin, déjde k rozvinutiu
bohats8ej chuti a premiesaniu arémy réznych surovin a korenia. Vysledkom je makké,
krehké a Stavnaté maso, a to aj z vyzretych kuskov.

Soup - polievka

Tento program je vhodny na pripravu polievok. VlozZte vietky suroviny na polievku
do hrnca a zalejte hotovym vyvarom. Priklopte pokrievku a nechajte hrniec dokoncit
program.

Bake - pecenie

Tento program je vhodny na pecenie masa alebo zapekanie potravin. Pri pec¢eni masa
je délezité maso pravidelne podlievat, aby nedoslo k vyvareniu stavy. Pri zapekani po-
travin mierne vymazte dno smaltovaného hrnca prepustenym maslom, sadlom alebo
jedlym olejom.

Rice - priprava ryze

Tento program je vhodny na pripravu ryze. Kli¢om k dokonale uvarenej ryzi je sprav-
ny pomer ryze a vody. Univerzalny pomer ryze a vody je 1:1. Mnozstvo vody potom
mozZete upravit podla osobnych preferencii a typu ryze, ktord budete pripravovat. RyZa
na rizoto alebo na sushi méze vyzadovat trochu viac vody v porovnani s jazminovou
alebo beZnou bielou ryzou. Je délezité spravne odmeriavat, aby pripravena ryza nebola
nedovarena alebo prilis rozvarena.

Odporuc¢ame odmeranu ryzu riadne preplachnut pod teclcou studenou vodou, aby
ste z nej odstranili prebyto¢ny sSkrob.

Cake - priprava kolacov

Tento program je vhodny na pripravu kolacov. Odpordc¢ame dno smaltovaného hrnca
vymazat prepustenym maslom alebo jedlym olejom. Cas pripravy a teplota su nastave-
né automaticky a nie je mozné ich zmenit.

Stir Fry - smazZenie sprudka

Tento program je vhodny na rychle opecenie surovin. Metéda pripravy Stir-Fry spo-
¢iva v prudkom osmazeni spravidla masa a zeleniny na rozpalenom oleji. Je vhodné
pouzivat olej s vysokym bodom zadymenia (napr. repkovy alebo sine¢nicovy olej). Cas
opekania je spravidla 2 az 3 minuty. Odporuc¢ame nakrajat potraviny na mensie kusky,
obzvlast hydinové maso, aby ste zaistili, ze bude dostatocné prepecené.

Braise - opecenie a dusenie vo vlastnej stave

Tento program je vhodny na pripravu ragu, guldsov a dusenych mias. Najskér sa maso
a ostatné suroviny sprudka opecu zo vsetkych stran na malom mnozstve tuku. Potom
sa opecené kusky okorenia a zaleju vyvarom, vinom alebo vodou. Starostlivo priklopte
pokrievku a priebezne maso podlievajte. V priebehu varenia mézete pridavat dalsie
suroviny (napr. zeleninu) a korenie. Hrniec bude dusit maso pri miernej teplote a stava
bude mierne prebublavat.

Steam - priprava v pare

Tento program je vhodny na pripravu pokrmov v pare. Do smaltovaného hrnca nalejte
dostato¢né mnozstvo vody a pouzivajte naparovacie sitko alebo okruhly rost, ktory
vloZzite do vody.

Egg - priprava vajec

Tento program je vhodny na varenie vajec. Nastavte ¢as pripravy v zavislosti od Ucelu
pouzitia vajec (namakko alebo natvrdo).
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Yogurt - priprava jogurtu

Tento program je vhodny na pripravu domaceho jogurtu. PouZivajte vzdy kvalitné pl-
notucné mlieko a jogurt so zivymi kulturami. Riadne zmieSajte obe suroviny, nalejte ich
do hrnca a priklopte pokrievkou. Hrniec bude pomaly zmes zahrievat na taku teplotu,
aby nedoslo k zni¢eniu jogurtovej kultdry. Potom ddjde k pomalému chladeniu zmesi,
aby doslo k podpore tvorby jogurtu a jeho zreniu.

Takto pripraveny jogurt je vhodné uchovavat v chladnicke pocas maximalne jedného
tyzdna.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cCistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte zastrcku
privodného kabla od sietovej zasuvky a nechajte ho Uplne vychladnut. Je dolezité Cistit
smaltovany hrniec a pokrievku po kazdom pouziti.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastréku privodného kab-
o la do vody ani inej tekutiny.

Na Cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo kovové dréten-
ky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Smaltovany hrniec a pokrievku umyte v teplej vode s trochou pripravku na umyvanie
riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Ak dbjde k pripeceniu potravin, nalejte do smaltovaného hrnca dostato¢né mnoz-
stvo teplej vody s trochou prostriedku na umyvanie riadu a nechajte odmocit. Potom
pomocou kefky s makkymi stetinami alebo makkej hubky ocistite. Oplachnite vodou a
utrite dosucha.

Utrite vonkajsi povrch spotrebica makkou hubkou mierne navihéenou v teplej vode.
Utrite suchou utierkou.

UloZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze sU spotrebic¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Hrniec je zapnuty, ale
nehreje.

Aktivovala sa ochrana proti
vypareniu vody.

Doplnte vodu a nechajte
hrniec trochu vychladnut
pred dalsim pouzitim.

Porucha hrnca

Obratte sa na vyrobcu.

Hrniec sa nezapol.

Konektor napajacieho pri-
vodu nie je spravne vlozeny
v zdierke alebo vidlica nie
je spravne zapojena do
zasuvky.

Zasunte konektor napaja-
cieho privodu do zdierky v
hrnci alebo vlozte poriadne
vidlicu do zasuvky.

Porucha hrnca

Obratte sa na vyrobcu.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-
te spotrebi¢, odpojte zastréku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na

vyrobcu.
Chybové hlasenia

Chybové hlasenie

Vyznam

Riesenie

spodného teplotného
snimaca

El Porucha na spodnom tep- | Obratte sa na autorizovany
lotnom snimaci servis.

E2 Ochrana proti skratu spod- | Obratte sa na autorizovany
ného teplotného snimaca |servis.

E3 Ochrana proti prehriatiu Odpojte vidlicu od zasuvky,

nechajte hrniec vychlad-
nut a potom pokracujte v
priprave.
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Koszonjuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szén-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a késziilék funkcioit és a készilék
hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldk érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakorulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végre-
hajtani, amelyhez a készUléket meg kell bontani, akkor forduljon a marka-
szervizhez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A
kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket,
igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
léséhez, hanem a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervize-
léshez is fel lehet hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

1. A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készulék
hasznalatat nem ismerd és hasonld készuléek
uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6
szemeélyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget
vallalé személy felUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

3. A készuléket 8 év feletti gyerekek csak feln&tt
személy fellUgyelete mellett tisztithatjak.

4. A készuléket és a haldzati vezetékét ugy kell
elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne
férhessenek hozza.

5. Az aramutések megeldzése érdekében, a készulék
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sérult halozati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

6. A zomancozott edényt és a fedét mosogatdszeres
meleg vizben dvatosan mosogassa el. Oblitse le és
szaritsa meg (vagy torolje szarazra).

7. A készuléket, a halézati vezetéket és a
csatlakozdédugot vizbe vagy mas folyadékba martani
tilos, ellenkezd esetben aramutés érheti.

8. A készuléket a tisztitashoz tilos vizbe meriteni.

9. A készuléket haztartasokban, illetve a kovetkezd
helyeken lehet hasznalni:

konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;

mezogazdasagi Uzemek;

- szallodak, motelok és egyéb szallasado helyek,
ahol a készuléket a vendégek hasznaljak;
- éjszakai szallasok, teakonyhaval.

10.El6zze meg a csatlakozddugo vizzel valo ledntését.

11. FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznalat személyi
sérulésekhez vezethet.

12. A fUtStest feletti felUlet a hasznalat utan forro.

13. A készuléket haztartasokban lehet hasznalni, normal mennyiségu ételek
készitéséhez. A készuléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni
tilos. A készuléket kereskedelmi, ipari és laboratériumi célokra nem lehet
hasznalni. A készuléket ne hasznalja kultéren.

14. A készuléket csak a tipuscimkeén feltUntetett tapfeszultség értékeivel
megegyezd halézathoz szabad csatlakoztatni.

15. A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerlen leféldelt fali
aljzathoz. Ha a lehetséges, akkor a készUléket 6nallé aramkaori aghoz
csatlakoztassa. A készUléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrdl.

16. A készuléket csak tiszta, szaraz, stabil, vizszintes és h6allo fellletre
helyezze le. A készuléket ne tegye forrd helyre, nyilt lAng vagy mas
hé&forrasok kozelébe. A készlléket ne tegye hére érzékeny fellletekre és
azok kozvetlen kozelébe.

17. A készulék halézati vezetéke nem ldghat le az asztalrdl vagy a
munkalaproél. A halézati vezeték nem érhet hozza forré targyakhoz (pl.
elektromos vagy gaztlzhely fé6zélapjahoz).

18. A készUlékhez csak a mellékelt tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon
olyan tartozékot, amit nem a készUlékhez kapott, illetve amit a gyartd
nem ajanl a készulékhez. Ezek veszélyes helyzeteket teremthetnek.

19. A készulék halézathoz csatlakoztatasa és bekapcsolasa elétt gyézédjon
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20.

21.

22.

23.
24.
25.

26.

27.

28.
29.
30.

3.

32.
33.

34.
35.

meg a készulék helyes Osszeszerelésérdl.

A készuléket és a haldzati vezetékét nedves és vizes kézzel ne fogja meg.
A készUléket minden hasznalat utan tisztitsa meg. A tisztitas
megkezdése elbtt varja meg a készUlék teljes lehdlését.

A készUlék tisztitasa és athelyezése, valamint szét- és dsszeszerelése
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felUgyelet nélkul hagyja, akkor a készUléket kapcsolja le és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbdl.

Az Uzemeld készuléket barmivel letakarni tilos.

A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A haldzati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl
kihudzni, enhhez a mUlvelethez a csatlakozédugot fogja meg.

Ha a készUlék, a haldzati vezetéke vagy a csatlakozoédugdja, illetve

a belsé edény vagy fedé megsérult, tovabba ha a készulék nem
muUkodik megfeleléen, akkor azt ne hasznalja. A készUlék javitasat és
beadllitasat, vagy a felhasznald altal el nem végezhetd karbantartasokat a
markaszervizben rendelje meg.

A készUléket csak a rendeltetésének megfelelé mddon, a hasznalati
feltételeket betartva szabad Uzemeltetni.

Ezt a készuléket nem lehet edények sterilizaldsahoz hasznalni.

A készUléket Uresen, a zomancozott belsé edény nélkul ne kapcsolja be.
Hasznalat kozben a készulék felmelegszik. A készulék fedelét és oldalat
ne érintse meg. Egési sériléseket szenvedhet.

A készUléket csak a hészigetelt fogantyuknal fogja meg.

A zomancozott edényt nyilt ldngra tenni tilos.

A fedelet évatosan és ferdén megemelve nyissa fel, hogy a kidramlé géz
ne égesse meg az arcat és kezét. A készulékbdl kidramlo forrd gbz égési
séruléseket okozhat.

A fedélre ne helyezzen semmilyen targyat se.

A kivehetd belsé edény belsé fellletén tapadasmentes bevonat talalhaté.
Az edénybe ezért csak fabdl vagy mlanyagbdl készult eszkdzdket
dugjon be. A fém konyhai eszkdzdk maradando sérulést okozhatnak a
tapadasmentes fellletben.

A késziiléket vizbe vagy mas folyadékokba
martani tilos.
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A késziilék részei

ONOUN~ANWN-

Zomancozott fedd, fogantyuaval
Zomancozott belsé edény
Fogantyu (a késziilék mindkét oldalan)
Multifunkcios késziilék haz
CsuUszasgatlé labak
Hészigetel6 szilikon tAmasz
Mikodtetd panel

Tapkabel csatlakozo aljzat

HU

Abrazolas nélkil: hészigetelt szilikon fogantyd, hészigetelt szilikon alatét

Miikodteto panel

9 F6z6program kijelzék

10 Szam kijelz6

1 Hémérséklet kijelzé

12 Fo6zési folyamat kijelz6k

13 F6z6program kivalaszté gomb

|

’
’

&

KEEP
WARM

CANCEL
—

Gomb a késleltetett inditas
beallitasahoz

H&mérsékleten tartas /
torlés gomb

)

O

MUSZAKI PARAMETEREK

Gomb a hémérséklet / fézési
id6 beadllitasahoz

Készulék be- és kikapcsold
gomb

Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W
A zomancozott edény térfogata 56|

Méretek (ma x sz x mé)

27,7 x 37,7 x 31,2 cm

Tomeg

8,2 kg
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HASZNALAT

Az elso hasznalatba vétel elott

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoléanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sérulésmentességét.

A zomancozott edényt és a feddt mosogatdszeres meleg vizben évatosan mosogassa
el. Oblitse le és szaritsa meg (vagy tordlje szarazra).

A készulék hazat meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval térolje meg. Majd
tordlje szarazra.

A zomancozott edény kiégetéséhez az edényt belsé falat és fenekét vékonyan kenje
be étolajjal, tegye a készllékbe és kapcsolja be 10-15 percre a melegités funkciot. A
készUulékbdl ezen idé alatt enyhe fust vagy kellemetlen szag aramolhat ki. Ez normalis
jelenseég.

Alapfunkciék

1. A készUléket sima, vizszintes és stabil felUletre allitsa fel.

2. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a készulék hatuljan taldlhaté aljzathoz, majd a
csatlakozédugdt dugja a fali aljzatba.

3. Sipszo hallatszik és a kijelzé rovid idére bekapcsol.

4. Afézbprogram kivalasztd gombbal valassza ki a hasznalni kivant programot.

A kivalasztott program kijelz&je bekapcsol és megjelenik az adott program
alapértelmezett mUkodési ideje.

5. Szukség esetén (az aldbbiakban leirt médon) valtoztassa meg a fézési
hémeérsékletet és iddt.

6. Afézésinditdasdhoz nyomja meg a gombot.

7. Bekapcsol a Pre-heating (elémelegités) kijelz8, amely mutatja, hogy a készulék
megkezdte az elémelegitést.

8. Amikor a készulék eléri a bedllitott hémérsékletet, akkor a Cooking kijelzé kapcsol
be, amely mutatja, hogy megkezdddott az alapanyag fézése.

9. Sutés kozben rendszeresen ellendrizze le az étel dllapotat. SzUkség esetén az
alapanyagot forditsa at vagy keverje 6ssze.

10. A fézés befejezését sipszo jelzi, a készulék automatikusan atkapcsol melegen
tartas Uzemmodba, amit a Keep Warm kijelz6 villogasa mutat. A szamkijelzdén a
melegen tartas idétartama lesz lathatd. A kész ételt legfeljebb 12 6ran keresztul
lehet melegen tartani.

1. Afézés (melegen tartas) befejezéséhez nyomja meg a KEEP WARM/CANCEL
gombot.

Megjegyzés:

hasznaljon fa, vagy tlzalléd mUanyag konyhai eszkdzoket. Ne hasznaljon
fém eszkozoket, mert ezek megkarcolhatjak a zomancozott edény felule-
tét.

Megjegyzés:
a melegen tartas funkcié nem hasznalhato a kdvetkezé programoknal:
Stir Fry, Bake és Yogurt.
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Elore bedllitott programok tablazata

Program Alapér- A sutési id6é | Alapértel- Hémeérsék- |Késleltetett
telmezett bedllitasa mezett h6- |let bealli- bekapcsolas
fézési idé mérséklet |tasa

Slow Cook |3:00 01:00-04:00 [98°C 60-98 °C lgen

Soup 0:50 00:10-04:00 |-- -- lgen

Bake 1:30 00:10-01:30  |110 °C 100-160 °C --

Rice 00:12 -- -- -- Igen

Cake 00:45 -- -- - lgen

Stir Fry 0:30 00:01-00:59 |[210°C 150-210 °C --

Braise 2:00 01:00-04:00 |-- - lgen

Steam 0:20 00:01-00:59 [130 °C -- lgen

Egg 0:05 00:01-00:59 [130 °C -- lgen

Yoghurt 8:00 01:00-24:00 |[45°C 25-55°C --

A slitési ido beidllitasa

1. Afézdprogram kivalasztd gombbal valassza ki a hasznalni kivant programot.
2. Addig nyomogassa a gombot, amig villogni nem kezd a szamkijelzé.
3. Aforgathatd gombbal allitsa be a kivant sutési idét.

Homeérséklet beallitasa

1. Afézdprogram kivalasztd gombbal valassza ki a hasznalni kivant programot.

2. Addig nyomogassa a gombot, amig villogni nem kezd a hémeérseklet kijelzé.
3. Aforgathatd gombbal allitsa be a kivant hémeérsékletet.

Késleltetett bekapcsolas

Késleltetett bekapcsolas beallitasa esetén a készulék a beallitott id6 eltelte utan kap-
csol be.

1. Aféz8program kivalasztd gombbal valassza ki a hasznalni kivant programot.
2. Nyomja mega gombot, a szamkijelzé villogni kezd.
3. Aforgathaté gombbal allitsa be a késleltetett inditas idejét.
4. Az elmentéshez és az inditdashoz nyomja meg a gombot.
5. Amikor eltelelik a késeltetett inditashoz bedllitott id6, a készulék automatikusan
bekapcsol.
Megjegyzés:

higiéniai okokbdl az Egg programnal ne allitson be 02:00 éranal hosszabb
idét (ha a szobahémeérséklet 25 °C vagy magasabb).

Melegités

A funkcidval kész ételeket lehet felmelegiteni.

1. A belsé edénybe tegye bele a felmelegiteni kivant ételt.

2. Nyomja meg a KEEP WARM/CANCEL gombot.

3. Aszamkijelzén a ,00:00" felirat jelenik meg, a gomb villogni kezd.

4. Megkezdd&dik a melegités, a szamkijelzén a melegitésbdl eltelt id6 lesz [athato.

HU - 45

HU



HU

5. SzUkség szerint az ételt keverje meg.
6. Amikor mar meleg az étel, akkor ismét nyomja meg a KEEP WARM/CANCEL
gombot, a fltés kikapcsol.

Fozoprogramok

Slow Cook - lassu fézés

Ez a program alkalmas porkoltek, egyfazékos ételek, martasok, fézelékek stb. fézésé-
hez. A lassu f6zés elvének a lényege a fézési hémeérséklet csokkentése és a fézési idd
novelése. Az alacsonyabb hémeérséklet nem karositja a tapanyagokat, gazdagabb ize-
ket eredményez, valamint jobban kiemeli a kllonbdzé dsszetevék és fliszerek aromait.
A hus sokkal puhabb és izletesebb lesz, és akar 6regebb allatok husat is jol at lehet
fézni.

Soup - leves

A programmal leveseket lehet késziteni. Az alapanyagokat tegye a belsé edénybe és

ontson ra le kész hus- vagy zéldséglevet. Tegye fel a fedét és futtassa végig a progra-
mot.

Bake - suités

A programmal hdsokat vagy mas alapanyagokat lehet sttni. HUs sUtése esetén ne fe-
lejtse el rendszeresen megdntdzni a hust, hogy ne szaradjon ki. Ha mas alapanyagokat
sut (pl. burgonyat), akkor a zomancozott edény belsé felét kenje meg vékonyan vajjal,
zsirral vagy étolajjal.

Rice - rizs f6zése

A programmal rizst lehet fézni. A tokéletes rizshez fontos a rizs és a viz pontos ardnya.
Az ajanlott rizs/viz arany 1:1. A viz mennyisége a rizs fajtajatol és a kivant puhasagtol
fuggben megvaltoztathatd. Rizottd vagy sushi készitéséhez valamivel tobb vizet kell
adagolni, mint a hagyomanyos vagy jazmin rizshez. Fontos a pontos méres, ellenkezé
esetben a rizs kemény marad, vagy tulfézott (tul puha) lesz.

A kimért rizst hideg vizzel 6blitse le a keményitd eltavolitasa érdekében.

Cake - siitemények készitése

A programmal siteményeket lehet késziteni. A zomancozott edény belsé felét vajjal
vagy étolajjal kenje be. A sUtési idé és hémérséklet elére be van allitva, azt megvaltoz-
tatni nem lehet.

Stir Fry - hirtelen stés

A programmal hirtelen lehet az alapanyagokat megsuUutni. Stir-Fry programot altaldban
husok (vagy zoldségfélék) piritdsdahoz, gyors sutéséhez lehet hasznalni. Hasznaljon
magas hémérsékletl sutéshez alkalmas olajat (repce- vagy napraforgdolaj). A sutés
idétartama korUlbelul 2-3 perc. Az alapanyagokat kisebb darabokra szeletelje fel, hogy
minden darab jol atsuljon.

Braise - slités és parolas sajat Iében

Ezzel a programmal parolt ételeket, ragukat, pdrkolteket stb. lehet késziteni. Az alap-
anyagokat elébb hirtelen susse at, kisebb mennyiségl zsiradékon. A pdorkolt alap-
anyagot fUszerezze be és dntson ra huslevet, bort vagy vizet. A fed6t tegye fel, szikség
esetén a husra késébb is ontson levet. A fézés kdzben tovabbi alanyagokat (példaul
zoldségeket, burgonyat, flszereket stb.) adagolhat. Az edényben lassan fél at a hus, a
|é kissé bugyog.

Steam - g6zben f6zés

A programmal gézben f6zott ételeket lehet késziteni. A zomancozott edénybe toltson
kisebb mennyiségu vizet és tegyen bele egy gézolé rostélyt.
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Egg - tojas készitése

A programmal tojast lehet fézni. A fézési id6t aszerint allitsa be, hogy lagy vagy ke-
mény tojast szeretne-e fézni.

Yogurt - joghurt készitése

A programmal hazi joghurtot lehet késziteni. Csak jé min&éségu zsiros tejet és é16 kultu-
rat tartalmazod joghurtot hasznaljon. Az alapanyagokat alaposan keverje 0ssze, dntse a
belsé edénybe, majd tegye fel a fed6t. Az edény tartalmat csak lassan, valamint olyan
hémeérsékletre melegitse fel, hogy az él6 kultdra ne pusztuljon el. Ezt kdvetéen az
edény tartalmat lassan kell lehlteni, mikdzben a joghurt érlelédik.

Az igy elkészitett joghurtot hlitében tarolva egy héten belul el kell fogyasztani.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése eldtt a készUléket kapcsol-
jale, és a haldzati csatlakozodugodt is huzza ki a fali aljzatbdl. A zomancozott edényt és
fedét minden hasznalat utan meg kell tisztitani.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozddugot vizbe vagy mas
le) folyadékba martani tilos.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolo szemcséket tartalmazo tisztitoszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazo készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai felUletén maradandod sérlléseket okozhatnak.
A zomancozott edényt és a feddt mosogatdszeres meleg vizben évatosan mosogassa
el. Oblitse le és szaritsa meg (vagy toérdlje szarazra).

Ha a belsé edénybe étel ragad bele (vagy égett le), akkor az edénybe 6ntsén meleg
vizet, cseppentsen bele mosogatoszert és hagyja egy ideig allni. Ezt kdvetden puha
kefével (szivaccsal) lazitsa fel az ételmaradékot. Majd tiszta vizzel dblitse le és tordlje
szarazra.

A készulék hazat meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval torolje meg. Majd
tordlje szarazra.

Tarolas

A térolads elbtt gydz8djon meg arrdl, hogy a készUlék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A készulék be van kapcsol-
va de nem melegit.

Bekapcsolt a viz nélkuli
fézés védelem.

A belsé edénybe toltson
vizet, és varjon egy Kis
ideig a készulék lehulése
érdekében.

Készulék hiba.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

A készuléek nem kapcsolt
be.

A csatlakozédugot nem
dugta szabalyszerlen a fali
aljzatba, vagy az aljzatban
nincs feszultség.

Dugja be Utkdzeésig a csat-
lakozodugot, ellendrizze le
a kismegszakitot.

Készulék hiba.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ke-
szUléket kapcsolja le és hlzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a markaszervizhez.

Hibalizenetek

Hibauzenet Jelentés Megoldas

El Alsd héméré szenzor hiba. | Forduljon a markaszerviz-

hez.

E2 Az alsé hémeérd szenzor Forduljon a markaszerviz-
zarlatos. hez.

E3 Az alsé hédmeérd szenzor tul- | HUzza ki a csatlakozodu-
melegedés elleni védelme | got, varja meg a készulék
bekapcsolt. megfelelé lehdlését, majd

a készuleket ismét kapcsol-
ja be.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostredi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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