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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and we are pleased to introduce to you the appliance
on the following pages and acquaint you with all its functions and
uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria to protect the interests of employ-
ees, prevent their abuse and fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service center is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your
convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1.  This appliance is not intended for use by children. Keep the appliance
and its power cord out of the reach of children.

2. The appliance may be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, provided

they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe manner and understand the potential hazards.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance must not be done by children.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a

dangerous situation.

6. WARNING: Risk of injury from improper use.

7. Pay attention when handling the chopping blades, especially when
removing the blades from the container, emptying the container and
during cleaning. The blades are very sharp and there is a risk of serious
injury.

8. Clean the food contact accessories according to the instructions in the
chapter "Cleaning and maintenance" after each use. Keep the appliance
and its accessories clean.

9. Disconnect the appliance from the power supply if left unattended and
before assembly, disassembly or cleaning.

10. Before replacing accessories or accessible parts that move during use,
switch off the appliance and disconnect it from the power supply.

1. Use only the accessories supplied with the appliance or those specifically
recommended by the manufacturer. The use of accessories other than
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those supplied or recommmended is prohibited.

This appliance is intended for household use only and for processing
common household ingredients. Do not use the appliance for any
purpose other than that for which it is intended. The appliance is not
intended for commercial or laboratory use.

Do not use the appliance outdoors.

Before connecting the fork of the power cord to a power outlet, make
sure that the voltage listed on the power cord's rating plate matches the
voltage in your power outlet. Plug the power cord plug into a properly
grounded outlet. Do not use extension cords or plug adapters.

Unwind the power supply completely before plugging it in.

Do not let the power cord hang over the edge of a table or countertop,
touch hot surfaces, or become tangled. Do not place heavy objects on
the power cord.

To prevent electric shock, do not immerse the appliance, power cord or
plug in water or other liquid.

Do not touch the appliance, the power cord or the plug with wet or
damp hands.

We recommend connecting the appliance to a separate electrical circuit.
Always place the appliance on a stable, level and dry worktop at a
sufficient distance from the mains socket. Vibrations during operation
may cause unwanted movement of the appliance.

Do not place the appliance on or near heat sources such as an oven or
stove.

Do not use more than one type of attachment at the same time.

This appliance is not intended to be controlled by an external timer,
programmer, etc.

Ensure that the appliance is correctly assembled and that the arm is in

a horizontal position before switching on the appliance. The appliance is
equipped with a safety lock that prevents it from starting if the arm is not
folded down correctly.

This appliance is designed to process 1 kg of flour in one batch. Do not
use it to process large quantities of flour. We recommend dividing the
larger quantity into smaller portions.

The recommended maximum operation of the appliance under normal
load is 5 minutes. Do not use the appliance continuously for more than 10
minutes. Allow the appliance to cool for at least 10 minutes before further
processing.

Do not run the appliance empty. There's a risk of damage!

Do not tilt the arm while the appliance is in operation. There's a risk of
damage!

Regularly check the condition of the raw materials being processed.

If it is necessary to wipe down the walls or attachment, first switch off
the appliance and disconnect it from the power supply. Wait for the
rotating parts to come to a complete stop. Unscrew the arm and use the
sgueegee to wipe the sides of the container or the attachment.

If a foreign object falls into the container, switch off the appliance and
disconnect it from the power supply. Wait for the rotating parts to stop
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and then remove the object.

Do not leave the appliance unattended when switched on!

Do not put your hands or objects into the food processor container or the
blending container when the appliance is switched on.

Do not touch rotating parts of the appliance or attachments. Make sure
that foreign objects, loose pieces of clothing, hair, etc. do not get near
them. There is a risk of serious injury!

Do not handle hot or boiling liquids or food. Let them cool before
processing.

The grinder is not intended for grinding bones, nuts in the shell, hard raw
materials, etc.

Take particular care when handling the grinding blade of the meat
grinder and the graters. Serious injury is imminent.

Always use the supplied pressure plates to push the ingredients through
the filling opening of the meat grinder or grating attachment. Do not
use your fingers, hands or other objects.

Switch off the appliance and unplug it from the mains socket if you are
not going to use it or leave it unattended.

Disconnect the power cord from the socket by pulling the plug. Do not
disconnect by pulling on the power lead. There is a risk of damaging the
power cord or the power socket.

Clean the appliance and its accessories according to the instructions in
the "Cleaning and maintenance" section. Clean the appliance and its
accessories after each use to prevent dirt build-up, unpleasant odours
and damage to the appliance and accessories.

Check the appliance and accessories regularly for damage. Do not use
the appliance if it is damaged or the accessories are damaged. You're in
danger of serious injury!

Replace damaged accessories with new ones. Have a damaged
appliance or one that is not working properly checked and repaired.
Contact an authorized service center.
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Overview

Folding arm handle
Front cover

Control panel and display
Protective bowl cover
Stainless steel bowl
Anti-slip feet

Top cover

Folding arm
Appliance base

10 Folding arm lock

T Speed controller

12 Flat whisk

13 Kneading hook

14 Whisking whisk

Blender (SGR-KM-M350W only)

15 Inner cap

16 Blender container lid

17 Blender container

18 Container handle

19 Knife unit (located inside the container)

Meat grinder (SGR-KM-M350W only)
20 Push tube

21 Food tray

22 Filling tube

23 Screw cap

24 Grinding chamber

Not shown: worm shaft, grinding blade, grinding discs (coarse, fine, extra fine), sau-
sage attachment, separator, meatball attachment

Grater (SGR-KM-M350W only)
25 Push tube

26 Filling tube

27 Grater chamber

28 Grater for slicing

29 Fine grater

30 Coarse grater
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power 220-240 V~, 50-60 Hz
Input power 1800 W

Stainless steel bowl volume 6l

Dimensions 37 x 235 x 40 cm (hxwxw)
Weight 8.2 kg

BEFORE FIRST USE

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water.

Wash the protective cover, whisk, kneading hook, flat whisk, parts of the mixer, meat
grinder and grater in warm water with a little kitchen detergent. Rinse with clean
water and wipe dry.

Warning:
Be very careful not to cut yourself on the blade when handling the meat
o grinder blade, the blender blade unit and the graters.

ASSEMBLY AND DISASSEMBLY

Warning:
O Always ensure that the appliance is switched off and disconnected from
o the power supply before assembling or disassembling.

Note:

The food processor is equipped with a safety lock that will not start it if it is
not assembled correctly.

Assembling the food processor

1. Place the appliance base on a dry, flat and firm surface.

2. Press the folding arm lock and gently lift the arm upwards until it is locked in the
upper position.

3. Insert the stainless steel bowl! into the base of the appliance and turn it to secure it.

4. Place the desired attachment (whisk, kneading hook or flat whisk) on the shaft. Fit
it by aligning the lugs on the shaft with the cutouts in the extension, pushing the
extension upwards and rotating it so that the lugs on the shaft fit into the recesses
in the extension.

5. Put the protective cover on the edge of the stainless steel bowl. The opening in the
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cover should face forward or sideways.

Press the folding arm lock and gently fold the arm downwards until it is locked in
the down position.

Now the food processor is ready to use.

Assembling the blender (SGR-KM-M350W only) (Fig. A)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

Place the appliance base on a dry, flat and firm surface.

The folding arm must be secured in the down position.

Screw the knife unit from the bottom into the blender container. Make sure it is
properly tightened.

Put on the lid and then the inner cap.

Remove the top cover.

Place the folded blender container on the shaft at the top. Rotate the blender
container to secure it in the base of the appliance.

The blender is now ready for use.

Assembling the meat grinder (SGR-KM-M350W only) (Fig. B-D)

1.

GIFNEREN

o

Insert the worm shaft, the grinding blade, the grinding disc one by one into the
grinding chamber and finally secure with the screw cap.

Place the appliance base on a dry, flat and firm surface.

The folding arm must be secured in the down position.

Remove the front cover.

Place the assembled meat grinder against the shaft at the front of the processor
and tilt it slightly to the left. Insert the meat grinder into the processor and turn the
grinder to the right (vertical position) to secure it in the processor.

Place the food tray on the filling tube and insert the push tube into the filling tube.
The meat grinder is now ready for use.

Note:
Select the grinding disc according to the preferred structure of the
ground meat and its subsequent use.

Grater (SGR-KM-M350W only)

1.

[GIFNEREN

o

Insert the desired grater (slicing grater, fine or coarse grater) into the grater
chamber. Push it gently to make it click in the chamber.

Place the appliance base on a dry, flat and firm surface.

The folding arm must be secured in the down position.

Remove the front cover.

Place the folded grater against the shaft at the front of the appliance and tilt it
slightly to the left. Insert the grater into the appliance and turn it to the right (to
the vertical position) to secure it in the appliance.

Insert the push tube into the filling tube.
The grater is now ready for use.
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Using a food processor
1. Connect the power cord plug into the electrical outlet.

2. Turn the speed dial to select the desired speed from 1to 8. The display starts
to read the processing time. We recommend choosing a lower speed and then
gradually increasing the speed.

1.  On the control panel, press the button for the attachment used and use the +/-
buttons to set the desired processing time.

2. Then long press the Bl button and the food processor will start. The display starts
counting down the processing time.

3. The food processor switches off after this period.

Button % :low speed; corresponds to speeds 1to 3.

Button @: medium speed; corresponds to speeds 1to 5.
Button @: high speed; corresponds to speeds 1to 8.

Interruption of operation

1. If you need to wipe food off the sides of the bowl or the attachment, first turn the
food processor off (by turning the speed control to OFF or pressing and holding
the Il button for 1to 2 seconds) and wait until the rotating parts have come to a
complete stop. Unplug the appliance.

2. Then press the folding arm lock and gently lift the arm upwards until it is locked in
the upper position.

3. Use the squeegee to wipe the sides of the bowl and the attachment.

4. Press the folding arm lock and gently fold the armn downwards until it is locked in
the down position. Plug the power supply plug into the mains socket and continue
processing.

Warning:
O Do not wipe the sides of the bowl and attachment while the food proces-
o sor is in operation.

Turning Off
- To switch off the food processor, turn the speed control to OFF.

If you have set the processing time, press the DIl button to abort the run. Pressing
the DIl button again resumes the operation of the food processor.

To switch off completely, disconnect the power plug from the mains socket.

Clean the food processor according to the instructions in the "Cleaning and
maintenance" section.

Using the blender (SGR-KM-M350W only)

1. Remove the lid and put the ingredients you want to process into the blender
container. Insert the lid. Make sure it seals properly.

2. Connect the power cord plug into the electrical outlet.

Turn the speed dial to select speed 8.

4. If you need to add ingredients during processing, carefully loosen and remove the
inner lid. You can add ingredients through the opening in the lid.
5. Once the ingredients are processed, turn the speed control to OFF. Wait for the

o
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rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.
6. Remove the blender container from the body of the food processor.
7. Clean the blender according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance"

section.
Warning:

O The maximum capacity of the blender container is 1.5 | of raw materials
and the maximum continuous operation time of the blender is 5 minutes.

Do not turn on the blender empty!

Pulse rate
The pulse speed ensures fast and efficient processing of ingredients in the blender
container at maximum speed and rpm during short intervals.
- Turn the speed control to position P. The appliance will start at maximum speed
and rpm.
The appliance will continue to run as long as you keep the speed control in position
P. When you return it to the OFF position, the appliance will stop running.
We recommmend using the appliance at this speed for 3 to 5 seconds at a time.
This speed is suitable for processing ice cubes in the blender container.

Warning:
Use this speed only when using the appliance as a blender. Do not use it
le) with a food processor, meat grinder or grater.

Using the meat grinder (SGR-KM-M350W only)

1. Prepare the ingredients you want to process. We recommend cutting the
ingredients into equal sized pieces. Remove bones, tendons, skin, etc. from the
meat.

2. Connect the power cord plug into the electrical outlet.

Place the ingredients on a food tray.

4. Place a bowl large enough for the ground ingredients to fall into at the outlet of
the grinder.

5. Turn the speed dial to select speeds 4 to 6.

6. Slowly insert the ingredients into the filling tube and use pressure to push them
downwards. Apply slight pressure as needed.

7. If the food gets stuck, turn the grinder off by turning the speed control to OFF. Wait
for the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

8. Disassemble the grinder and remove the blocked food. Reassemble it and plug the
power plug into a power outlet to continue processing.

9. Once all the ingredients have been processed, turn the grinder off by turning
the speed control to OFF. Wait for the rotating parts to come to a complete stop.
Unplug the appliance.

10. Clean the grinder according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance"
section.

o

Using the grater (SGR-KM-M350W only)

1. Prepare the ingredients you want to process. It is recommmended to cut the
ingredients so that they fit into the filling tube of the grater.

2. Connect the power cord plug into the electrical outlet.

3. Place a bowl large enough for the processed ingredients to fall into at the outlet of
the grater.

EN-15
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Turn the speed dial to select speeds 4 to 6.

Slowly insert the ingredients into the filling tube and use pressure to push them
downwards. Apply slight pressure as needed.

If food gets stuck, turn the grater OFF by turning the speed control to OFF. Wait for
the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

Disassemble the grater and remove the blocked food. Reassemble it and plug the
power plug into a power outlet to continue processing.

8. Once all the ingredients have been processed, switch off the grater by turning
the speed control to OFF. Wait for the rotating parts to come to a complete stop.
Unplug the appliance.

9. Clean the grater according to the instructions in the "Cleaning and maintenance"

section.

Overview of accessory use and preparation time

Food processor

Raw ma- | Attach- |Amount |Speed Process- | Note
terials ment ing time
Bread Kneading | max. 1.6 Tto2 5 minutes | The recommended ratio of
dough hook kg water to flour is 5:3.
The recommmended
amount of flour is max. 1
kg
Cast Flat whisk [1.0 to 1.2 Tto 4 max. 5 Select a lower speed first
doughs kg minutes |and gradually increase it.
Egg Whisking | max. 6to8 max. 5 Whip for a maximum of
whites whisk 16 egg minutes |5 minutes in continuous
whites operation
Whipped | Whisking |250 ml 6to8 max. 5
Cream whisk minutes
Blender
Raw mate- | Amount Speed Processing | Note
rials time
Cocktails max. 151 7to8 max. 4 min- | If you are processing a cocktail
utes with ice, use the pulse speed.
Soup max. 1.2 | 7to8 max. 5 min- | Allow the ingredients to cool
utes before placing in the blender
Baby food |max.1.21 7to8 max. 5 min- | container.
utes
Boiled max.750g |[7to8 max. 4 min-
mashed utes
potatoes
Cooked max.750g |[7to8 max. 4 min-
vegetables utes
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Meat grinder
Raw mate- | Amount Speed Processing | Note
rials time
Raw meat |1kg 4106 5 minutes | The maximum continuous
(diced) run time of the grinder is 10
minutes.
Grater
Raw ma- | Grater Amount |Speed Process- | Note
terials ing time
Fruitand |Slicing grater | 0.5 kg 4106 max. 5 Cut the ingredients to
vegeta- minutes | fit the filling tube.
bles Fine grater 0.5 kg 4106 max. 5
minutes
Coarse grater | 0.5 kg 4t06 max. 5
minutes
Bread- Fine grater 0.5 kg 4106 max. 5
crumbs minutes
Note:

The above values are approximate and may vary according to conditions.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always switch off the appliance, wait until the rotating parts have come to a complete
stop, disconnect the power plug from the mains socket and allow it to cool down com-
pletely before cleaning or carrying out any maintenance.

Clean the appliance and accessories immediately after use to prevent food from dry-
ing out.

Warning:
Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
le) cord in water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents

or other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish
could be seriously damaged.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water.

Wash the protective cover, whisk, kneading hook, flat whisk, parts of the mixer,
meat grinder and grater in warm water with a little kitchen detergent. Rinse with
clean water and wipe dry.

Whisk, kneading hook, and flat whisk are not dishwasher safe.

To make it easier to remove any residual ingredients from the blender blade unit,
pour some water into the container and run the blender at pulse speed 2-3 times.

EN-17

EN



EN

St

Warning:

Be very careful not to cut yourself on the blade when handling the meat
le) grinder blade, the blender blade unit and the graters.
orage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.

Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-

schieden haben. Wir bedanken uns fiir lhr Vertrauen und freu-

en uns, lhnen auf den folgenden Seiten das Gerat mit all seinen
Funktionen und Einsatzmoéglichkeiten vorstellen zu kénnen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kédnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung sorgfiltig die-
ses Benutzerhandbuch durch und bewahren
Sie es fiir den kiinftigen Gebrauch auf.

1. Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das
Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2. Das Gerat kann von Personen mit verminderten physischen und

mentalen Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen

verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt sind oder Uber die
sichere Anwendung des Gerats belehrt wurden und maogliche Gefahren
verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von Kindern

durchgefluhrt werden.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden,
um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

6. WARNUNG: Bei unsachgemafer Verwendung besteht die Gefahr von
Verletzungen.

7. Seien Sie beim Umgang mit den Hackmessern vorsichtig, insbesondere
beim Herausnehmen der Messer aus dem Behalter, beim Entleeren des
Behalters und bei der Reinigung. Die Klingen sind sehr scharf und es
besteht die Gefahr von schweren Verletzungen.

8. Reinigen Sie das Zubehor, das mit Lebensmitteln in Berihrung kommt,
nach jedem Gebrauch gemaf den Anweisungen im Kapitel ,Reinigung
und Wartung®. Halten Sie das Gerat und sein Zubehor sauber.

NN
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Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen und bevor Sie es montieren, auseinandernehmen oder reinigen.
Bevor Sie Zubehor oder zugangliche Teile, die sich wahrend des
Gebrauchs bewegen, austauschen mdchten, schalten Sie das Gerat aus
und trennen Sie es vom Stromnetz.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder das vom Hersteller
ausdrucklich empfohlene Zubehdr. Die Verwendung von anderem als
dem mitgelieferten oder empfohlenen Zubehor ist verboten.

Dieses Gerat ist nur fUr den Hausgebrauch und fur die Verarbeitung von
haushaltsublichen Zutaten vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nicht
fUr andere Zwecke als die, flUr die es bestimmt ist. Das Gerat ist nicht fur
kommerzielle Zwecke oder Laborzwecke vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Steckers in die Steckdose,
dass die auf dem Typenschild des Netzkabels angegebene Spannung
mit der Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt. Stecken Sie den
Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemaf geerdete Steckdose.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Steckeradapter.

Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab, bevor Sie es einstecken.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsplatte hangen, berUhren Sie keine heiBen Oberflachen und
verheddern Sie es nicht. Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Netzkabel.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das

Gerat, das Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser und andere
Flussigkeiten.

BerUhren Sie das Gerat, das Netzteil oder den Stecker nicht mit nassen
oder feuchten Handen.

Wir empfehlen, das Gerat an einen separaten Stromkreis anzuschlieBen.
Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, ebene und trockene
Arbeitsflache in ausreichendem Abstand zur Steckdose. Vibrationen
wahrend des Betriebs kdnnen zu unerwlinschten Bewegungen des
Gerats fuhren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Warmequellen wie z.
B. einem Ofen oder Herd auf.

Verwenden Sie nicht mehr als einen Aufsatz gleichzeitig.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung durch eine externe Zeitschaltuhr,
ein Programmiergerat usw. vorgesehen.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass das Gerat
richtig zusammengebaut ist und dass sich der Motorkopf in horizontaler
Position befindet. Das Gerat ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet,
die verhindert, dass es sich einschaltet, wenn der Motorkopf nicht richtig
heruntergeklappt ist.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung von 1 kg Mehl in einer Portion
ausgelegt. Verwenden Sie es nicht zur Verarbeitung gréRerer Mengen
Mehl. Wir empfehlen, gréBere Mengen in kleinere Portionen aufzuteilen.
Die empfohlene maximale Betriebsdauer des Gerats bei normaler
Belastung betragt 5 Minuten. Verwenden Sie das Gerat nicht langer als
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10 Minuten am Stlck. Lassen Sie das Gerat vor der weiteren Verarbeitung
mindestens 10 Minuten abkuhlen.

Lassen Sie das Gerat nicht leerlaufen. Es besteht die Gefahr von Schaden!
Heben Sie den Motorkopf nicht hoch, wahrend das Cerat in Betrieb ist. Es
besteht die Gefahr von Schaden!

Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der zu verarbeitenden
Ingredienzen. Wenn es notwendig ist, die Wande oder den Aufsatz
abzuwischen, schalten Sie das Gerat zuerst aus und trennen Sie es

vom Stromnetz. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand
gekommen sind. Heben Sie den Motorkopf hoch und wischen Sie die
Seiten des Behalters oder des Aufsatzes mit der Spatel ab.

Wenn ein Fremdkdrper in den Behalter fallt, schalten Sie das Gerat

aus und trennen Sie es vom Stromnetz. Warten Sie, bis die rotierenden
Teile zum Stillstand gekommen sind, und entfernen Sie dann den
Gegenstand.

Lassen Sie das Gerat im eingeschalteten Zustand nicht unbeaufsichtigt!
Stecken Sie nicht Ihre Hande oder Gegenstande in den Roboter- oder
Mixerbehalter, wenn das Gerat eingeschaltet ist.

Beruhren Sie keine rotierenden Teile des Gerats oder des Zubehors.
Achten Sie darauf, dass keine fremden Gegenstande, lose
Kleidungsstlicke, Haare usw. in ihre Nahe gelangen. Es besteht die
Gefahr von schweren Verletzungen!

Fassen Sie keine heif3en oder kochenden FlUssigkeiten oder
Lebensmittel an. Lassen Sie sie vor der Verarbeitung abkuhlen.

Das Mahlwerk ist nicht fUr das Zerkleinern von Knochen, NUssen mit
Schale, harten Rohstoffen usw. geeignet.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit der Klinge des
Fleischwolfs und den Reiben. Es besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen.

Verwenden Sie immer die mitgelieferten Stopfer, um die Zutaten durch
die Einfulléffnung des Fleischwolfs oder des Raspelaufsatzes zu drlcken.
Verwenden Sie nicht Ihre Finger, Hdnde oder andere Gegenstande.
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn Sie es nicht benutzen oder unbeaufsichtigt lassen.

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, indem Sie am Stecker
ziehen. Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Es besteht die Gefahr, dass das
Netzkabel oder die Steckdose beschadigt wird.

Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehoér gemal den Anweisungen

im Abschnitt ,Reinigung und Wartung". Reinigen Sie das Gerat und

sein Zubehor nach jedem Gebrauch, um Schmutzablagerungen,
unangenehme Gerlche und Schaden am Gerat und Zubehor zu
vermeiden.

Uberprufen Sie das Gerat und das Zubehor regelmaBig auf Schaden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist oder das Zubehor
beschadigt ist. Es besteht die Gefahr von schweren Verletzungen!
Ersetzen Sie beschadigtes Zubehor durch neues. Lassen Sie ein
beschadigtes oder nicht richtig funktionierendes Gerat Uberprufen und
reparieren. Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle.
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Ubersicht

Griff am kippbaren Motorkopf
Vordere Abdeckung

Bedienfeld mit Display
Schutzabdeckung fiir die Schiissel
Edelstahlschussel
Anti-Rutsch-FliBe

Oberer Deckel

Kippbarer Motorkopf

Geratebasis

Verriegelungshebel des kippbaren Motorkopfes
11 Geschwindigkeitsregler

12 Flachrihrer

13 Knethaken

14 Ruhrbesen

Mixer (nur bei Modell SGR-KM-M350W)
15 Innerer Deckel

16 Deckel des Mixerbehalters

17 Mixerbehalter

18 Behaltergriff

19 Messereinheit (im Inneren des Behalters)

WoONOUMNWN--

-
o

Fleischwolf (nur bei Modell SGR-KM-M350W)
20 Stopfer

21 Fleischwolf-Vorsatz

22 Fulirohr

23 Schraubverschluss

24 Mahlkammer

Nicht abgebildet: Schneckenwelle, Hackmesser, Mahlschreiben (grob, fein, extra fein),
Wurstaufsatz, Separator, Frikadellenaufsatz

Reibe (nur bei Modell SGR-KM-M350W)
25 Stopfer

26 Fullrohr

27 Reibekammer

28 Scheibenreibe

29 Feine Reibe

30 Grobe Reibe
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TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~,50-60 Hz
Stromverbrauch 1800 W

Volumen der Edelstahlschiissel 6l

Abmessungen 37 x 235 x 40 cm (HxBxT)
Gewicht 8,2 kg

VOR DER ERSTVERWENDUNG

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehdr beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen, mit etwas warmem Was-
ser angefeuchteten Schwamm ab.

Waschen Sie die Schutzabdeckung, den Schneebesen, den Knethaken, den Flachrih-
rer, die Teile des Mixers, den Fleischwolf und die Reibe in warmem Wasser mit etwas
KUchenreiniger. Spulen Sie sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie trocken.

Warnung:
O Seien Sie sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der Klinge schneiden,
wenn Sie mit der Klinge des Fleischwolfs, dem Mixer und den Reiben
o manipulieren.

MONTAGE UND DEMONTAGE

Warnung:
O Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerat ausgeschaltet und von der
Stromversorgung getrennt ist, bevor Sie es zusammensetzen oder ausei-
° nandernehmen

Bemerkung:
Die Kichenmaschine ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet, die ein
Einschalten verhindert, wenn sie nicht korrekt zusammengesetzt ist.

Zusammensetzung der Kiichenmaschine
1. Stellen Sie die Basis der Kichenmaschine auf eine trockene, flache und feste
Oberflache.

2. Drucken Sie auf den Verriegelungshebel des kippbaren Motorkopfes und heben
Sie den Motorkopf vorsichtig nach oben, bis er in der oberen Position verriegelt ist.

3. Setzen Sie die Edelstahlschussel in die Basis der Kichenmaschine ein und drehen
Sie sie, um sie zu sichern.

4. Setzen Sie den gewunschten Aufsatz (Schneebesen, Knethaken oder FlachrUhrer)
auf die Welle. Richten Sie die Vorspringe an der Welle mit den Aussparungen im
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7.

Aufsatz aus, drucken Sie den Aufsatz nach oben und drehen Sie ihn so, dass die
Vorspringe an der Welle in die Aussparungen im Aufsatz passen.

Setzen Sie den Schutzdeckel auf den Rand der Edelstahlschiissel. Die Offnung im
Deckel sollte nach vorne oder zur Seite zeigen.

DrUcken Sie auf den Verriegelungshebel des kippbaren Motorkopfes und kippen
Sie den Motorkopf vorsichtig nach unten, bis er in der unteren Position verriegelt
ist.

Nun ist die Kichenmaschine einsatzbereit.

Zusammensetzung des Mixers (nur bei Modell SGR-KM-M350W)
(Abb. A)

1.

2.
3.

o

6.

7.

Stellen Sie die Basis der Kichenmaschine auf eine trockene, flache und feste
Oberflache.

Der hochklappbare Arm muss in der unteren Position gesichert werden.

Schrauben Sie die Messereinheit von unten in den Mixerbehalter. Vergewissern Sie
sich, dass sie fest angezogen ist.

Setzen Sie den Deckel und dann den inneren Deckel auf.

Nehmen Sie den oberen Deckel ab.

Setzen Sie den zusammengesetzten Mixerbehalter oben auf der Welle auf. Drehen
Sie den Mixerbehalter, um ihn in der Basis der Kiichenmaschine zu befestigen.
Nun ist der Mixer einsatzbereit.

Zusammensetzung des Fleischwolfs (nur bei Modell SGR-KM-
M350W) (Abb. B-D)

1.

»

Setzen Sie die Schneckenwelle, das Hackmesser und die Mahlscheibe
nacheinander in die Mahlkammer ein und sichern Sie sie abschlieBend mit dem
Schraubverschluss.

Stellen Sie die Basis der Kichenmaschine auf eine trockene, flache und feste
Oberflache.

Der hochklappbare Arm muss in der unteren Position gesichert werden.

Nehmen Sie den vorderen Deckel ab.

Legen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf gegen die Welle an der Vorderseite
der Kichenmaschine und kippen Sie ihn leicht nach links. Setzen Sie den
Fleischwolf in die KUchenmaschine ein und drehen Sie ihn nach rechts (senkrecht),
um ihn in der Kichenmaschine zu sichern.

Setzen Sie die Lebensmittelschale auf das Fullrohr und schieben Sie den Stopfer in
das Fullrohr.

Der Fleischwolf ist nun einsatzbereit.

Bemerkung:
Wahlen Sie die Mahlscheibe entsprechend der bevorzugten Struktur des
Hackfleisches und seiner spateren Verwendung.

Reibe (nur bei Modell SGR-KM-M350W)

1.

2.

Setzen Sie die gewlnschte Reibe (Scheibenreibe, feine oder grobe Reibe) in die
Reibekammer ein. Drlcken Sie sie leicht, damit sie in der Kammer einrastet.

Stellen Sie die Basis der Kichenmaschine auf eine trockene, flache und feste
Oberflache.

Der hochklappbare Arm muss in der unteren Position gesichert werden.
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Nehmen Sie den vorderen Deckel ab.

Legen Sie die zusammengesetzte Reibe gegen die Welle an der Vorderseite der
KlUchenmaschine und neigen Sie sie leicht nach links. Setzen Sie die Reibe in die
KUchenmaschine ein und drehen Sie sie nach rechts (in die vertikale Position), um
sie in der Kichenmaschine zu sichern.

Schieben Sie den Stopfer in das Fullrohr.

Die Reibe ist nun einsatzbereit.

VERWENDUNG

Verwendung der Kiichenmaschine

1.

2. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewunschte Geschwindigkeit
zwischen 1 und 8 auszuwahlen. Auf dem Display wird nun die Verarbeitungszeit
angezeigt. Wir empfehlen, eine niedrigere Geschwindigkeit zu wahlen und diese
dann schrittweise zu erhdhen.

Oder

1. Drucken Sie auf dem Bedienfeld die Taste fUr den verwendeten Aufsatz und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewUlnschte Verarbeitungszeit ein.

2. Halten Sie dann die Taste DIl lange gedriickt, um die Klichenmaschine zu starten.
Das Display beginnt, die Verarbeitungszeit herunterzuzahlen.

3. Die Kichenmaschine schaltet sich nach dieser Zeit aus.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.

Taste % : niedrige Geschwindigkeit; entspricht den Geschwindigkeiten 1 bis 3.

Taste @: mittlere Geschwindigkeit; entspricht den Geschwindigkeiten 1 bis 5.
Taste @: hohe Geschwindigkeit; entspricht den Geschwindigkeiten 1 bis 8.

Unterbrechung des Betriebs

1.

Wenn Sie Lebensmittel von den Seiten der Schussel oder des Aufsatzes abwischen
mochten, schalten Sie die KUchenmaschine zunachst aus (indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf OFF stellen oder die Taste D>l 1 bis 2 Sekunden
lang gedruckt halten) und warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand
gekommen sind. Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.
Drlcken Sie dann auf den Verriegelungshebel des kippbaren Motorkopfes und
heben Sie den Motorkopf vorsichtig nach oben, bis er in der oberen Position
verriegelt ist.

Wischen Sie die Seiten der Schussel und des Aufsatzes mit der Spatel ab.
Drlcken Sie auf die Sperre des kippbaren Motorkopfes und kippen Sie den
Motorkopf vorsichtig nach unten, bis er in der unteren Position verriegelt ist.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und fahren Sie fort.

Warnung:
Wischen Sie die Seiten der Schissel und des Aufsatzes nicht ab, wahrend
le) die Kichenmaschine in Betrieb ist.

Ausschalten

Um die KUGchenmaschine auszuschalten, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf OFF.

Wenn Sie die Verarbeitungszeit eingestellt haben, dricken Sie die Taste DIl um
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die Kichenmaschine zu unterbrechen. Wenn Sie die Taste DIl erneut driicken,
wird der Betrieb der Kichenmaschine wieder aufgenommen.

Um das Gerat vollstandig auszuschalten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Reinigen Sie die Kichenmaschine gemaf den Anweisungen im Abschnitt
»Reinigung und Wartung*.

Verwendung des Mixers (nur bei Modell SGR-KM-M350W)

1. Nehmen Sie den Deckel ab und geben Sie die Zutaten, die Sie verarbeiten
mochten, in den Mixerbehalter. Setzen Sie den Deckel auf. Vergewissern Sie sich,
dass er richtig abdichtet.

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die Geschwindigkeit 8 zu wahlen.

4. Wenn Sie wahrend der Verarbeitung Zutaten hinzuflUgen mochten, |6sen Sie
vorsichtig den inneren Deckel und nehmen Sie ihn ab. Sie kénnen die Zutaten
durch die Offnung im Deckel einfullen.

5. Sobald die Zutaten verarbeitet sind, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
OFF. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind. Ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

6. Nehmen Sie den Mixerbehalter vom Gehause der Kichenmaschine ab.

7. Reinigen Sie ihn gemafl den Hinweisen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung*.

W

Warnung:
O Das maximale Fassungsvermogen des Mixerbehalters betragt 1,51 Roh-
stoffe und die maximale Dauerbetriebszeit des Mixers betragt 5 Minuten.
° Lassen Sie den Mixer nicht leerlaufen!
Impulsstufe

Die Impulsstufe gewahrleistet eine schnelle und effiziente Verarbeitung der Zutaten

im Mixerbehalter bei maximaler Geschwindigkeit und Drehzahl in kurzen Intervallen.

- Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Position P. Das Gerat startet mit
maximaler Geschwindigkeit und Drehzahl.
Das Gerat lauft weiter, solange Sie den Geschwindigkeitsregler in der Position P
halten. Wenn Sie ihn in die Position OFF zurlckstellen, hort das Gerat auf zu laufen.
Wir empfehlen, das Gerat jeweils 3 bis 5 Sekunden lang mit dieser Geschwindigkeit
zu betreiben.
Diese Geschwindigkeit ist fUr die Verarbeitung von EiswUrfeln im Mixerbehalter

geeignet.
Warnung:

O Verwenden Sie diese Geschwindigkeit nur, wenn Sie das Gerat als Mixer
einsetzen. Verwenden Sie sie nicht mit einer Klchenmaschine, einem

o Fleischwolf oder einer Reibe.

Verwendung des Fleischwolfs (nur bei Modell SGR-KM-M350W)

1. Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie verarbeiten wollen. Wir empfehlen, die Zutaten
in gleichgroBe Stlcke zu schneiden. Entfernen Sie Knochen, Sehnen, Haut usw.
vom Fleisch.

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.
Legen Sie die Zutaten auf den Fleischwolf-Vorsatz.

4. Stellen Sie eine Schussel, die grof3 genug ist, damit die gemahlenen Zutaten
hineinfallen kédnnen, unter den Fleischwolf-Ausgang.

o
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Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die Geschwindigkeiten 4 bis 6
auszuwahlen.

FUhren Sie die Zutaten langsam in das Fullrohr ein und drlcken Sie sie mit dem
Stopfer nach unten. Uben Sie bei Bedarf leichten Druck aus.

Wenn die Lebensmittel stecken bleiben, schalten Sie das Mahlwerk aus, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler auf OFF stellen. Warten Sie, bis die rotierenden Teile
zum Stillstand gekommen sind. Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der
Steckdose.

Zerlegen Sie das Mahlwerk und entfernen Sie das blockierte Mahlgut. Setzen Sie
das Gerat wieder zusammen und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, um
die Verarbeitung fortzusetzen.

Wenn Sie alle Zutaten verarbeitet haben, schalten Sie das Mahlwerk aus, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler auf OFF stellen. Warten Sie, bis die rotierenden Teile
zum Stillstand gekommen sind. Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der
Steckdose.

Reinigen Sie das Mahlwerk gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung®.

Verwendung der Reibe (nur bei Modell SGR-KM-M350W)

1.

2.
3.

Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie verarbeiten wollen. Wir empfehlen die Zutaten
so zu schneiden, dass sie in das Fullrohr der Reibe passen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.

Stellen Sie eine Schussel, die grol3 genug ist, dass die verarbeiteten Zutaten
hineinfallen kbnnen, unter die Reibe.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die Geschwindigkeiten 4 bis 6
auszuwahlen.

FUhren Sie die Zutaten langsam in das Fullrohr ein und drlcken Sie sie mit dem
Stopfer nach unten. Uben Sie bei Bedarf leichten Druck aus.

Wenn die Lebensmittel stecken bleiben, schalten Sie die Reibe aus, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler auf OFF stellen. Warten Sie, bis die rotierenden Teile
zum Stillstand gekommen sind. Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der
Steckdose.

Nehmen Sie die Reibe auseinander und entfernen Sie die blockierten
Lebensmittel. Setzen Sie das Gerat wieder zusammen und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose, um die Verarbeitung fortzusetzen.

Wenn Sie alle Zutaten verarbeitet haben, schalten Sie die Reibe aus, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler auf OFF stellen. Warten Sie, bis die rotierenden Teile
zum Stillstand gekommen sind. Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der
Steckdose.

Reinigen Sie die Reibe gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,,Reinigung und
Wartung*“.
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Ubersicht liber die Verwendung von Zubehér und die

Vorbereitungszeit
Kichenmaschine
Ingredi- |Aufsatz |Menge Ge- Zuberei- | Bemerkung
enzen schwin- |tungs-
digkeit |dauer
Brotteig Knetha- max. 1,6 1bis2 5 Minuten | Das empfohlene Verhalt-
ken kg nis von Wasser zu Mehl
betragt 5:3.
Die empfohlene Mehlmen-
ge betragt max. 1 kg
Gegosse- | Flachruh- 1,0 bis12 |1bis 4 max. 5 Wahlen Sie zunachst eine
ner Teig rer kg Minuten | niedrigere Geschwindig-
keit und erhéhen Sie diese
schrittweise.
Eiklar Ruhrbe- max. 16 6 bis 8 max. 5 Maximal 5 Minuten lang
sen Eiklar Minuten |im Dauerbetrieb peitschen
Schlag- RUhrbe- |250 ml 6 bis 8 max. 5
sahne sen Minuten
Mixer
Ingredien- | Menge Geschwin- | Zuberei- Bemerkung
zen digkeit tungsdau-
er
Cocktails max. 1,51 7 bis 8 max. 4 Wenn Sie einen Cocktail mit
Minuten Eis zubereiten, verwenden Sie
die Impulsstufe.
Suppe max. 1,2 | 7 bis 8 max. 5 Mi- | Lassen Sie die Zutaten ab-
nuten kUhlen, bevor Sie sie in den
Babynah- max. 1,2 | 7 bis 8 max. 5 Mi- | Mixerbehalter geben.
rung nuten
Gekochte max.750g |7 bis 8 max. 4
Kartoffeln Minuten
flr Kartof-
felpUree
Gekochtes | maximal 7 bis 8 max. 4
Gemuse 750 g Minuten
Fleischwolf
Ingredien- | Menge Geschwin- | Zuberei- Bemerkung
zen digkeit tungsdau-
er
Rohes 1kg 4 bis 6 5Minuten | Die maximale Betriebszeit
Fleisch (ge- des Fleischwolfs betragt 10
wurfelt) Minuten.
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Reibe

Ingredi- |Reibe Menge Ge- Zuberei- | Bemerkung
enzen schwin- |tungs-
digkeit |dauer
Obst und | Scheiben- 0,5 kg 4 bis 6 max. 5 Schneiden Sie die Zuta-
GemuUse |reibe Minuten |ten so zu, dasssiein
Feine Reibe |0,5 kg 4 bis 6 max. 5 das Fullrohr passen.
Minuten
Grobe Reibe |0,5 kg 4 bis 6 max. 5
Minuten
Panier- Feine Reibe |0,5 kg 4 bis 6 max. 5
mehl Minuten
Bemerkung:

Die oben genannten Werte sind Naherungswerte und kénnen je nach
Bedingungen variieren.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand
gekommen sind, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten durchfuhren.
Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor sofort nach dem Gebrauch, damit die Le-
bensmittel nicht antrocknen.

Warnung:
O Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in
le) Wasser oder eine andere Flussigkeit.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe
Reinigungsmittel, Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um
einzelne Teile des Gerats zu reinigen. Es kdnnte zu ernsthaften Schaden an der
Oberflache kommen.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen, mit etwas warmem
Wasser angefeuchteten Schwamm ab.

Waschen Sie die Schutzabdeckung, den Schneebesen, den Knethaken, den
FlachrUhrer, die Teile des Mixers, den Fleischwolf und die Reibe in warmem Wasser
mit etwas KUchenreiniger. Spulen Sie sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie
trocken.

Den Schneebesen, den Knethaken, den Flachrihrer sind nicht spulmaschinenfest
Um die Reste der Zutaten aus dem Mixer zu entfernen, gief3en Sie etwas Wasser in
den Behalter und lassen Sie den Mixer 2-3 Mal bei Impulsstufe laufen.

Warnung:
O Seien Sie sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der Klinge schneiden,
wenn Sie mit der Klinge des Fleischwolfs, dem Mixer und den Reiben
° manipulieren.

DE-29



DE

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor
abgekUhlt und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut belUfteten
Ort auBBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebic¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi ddvéru a mame radost, Ze vdm na dalsich strankach
muUZeme pfistroj pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkce-
mi a zpUsoby pouZiti.

Vérfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsahlou udrzbou nebo opravou vyrobku,
ktera vyzaduje zdsah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizo-
vany servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince
prodejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty Ize vyuzit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1.  Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat déti. Udrzujte spotfebic a jeho pfivod
mimo dosah déti.

2. Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,

pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice

bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

Déti si se spotfebic¢em nesméji hrat.

Cisténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesmé&ji provadét déti.

Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, jeho

servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se

zabranilo vzniku nebezpecné situace.

6. VAROVANI: Hrozi porané&ni pfi nespravném pouzivani.

7. Vénujte pozornost pfi manipulaci se sekacimi cepelemi, zvlasté pfi
vyjimani cepeli z nddoby, vyprazdiiovani nadoby a béhem ¢isténi. Cepele
jsou velmi ostré a hrozi vazné poranéni.

8. Prislusenstvi, které prichazi do styku s potravinami, Cistéte podle pokynU
v kapitole ,Cisténi a udrzba" po kazdém pouziti. Udrzujte spotiebi& i jeho
pfislusenstvi Cisté.

9. Odpojte spotfebic¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru a pred
montazi, demontazi nebo cisténim.

10. Pred vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych &asti, které se pfi pouzivani
pohybuji, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od napdjeni.

1. Pouzivejte pouze pfislusenstvi, které je se spotfebic¢em dodavano,
pfipadné prislusenstvi vyslovné doporucené vyrobcem. Je zakazano

NN
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pouzivat jiné nez dodavané nebo doporucené prislusenstvi.

Tento spotrebic je uréeny pouze pro pouziti v domacnosti a ke zpracovani
bézného mnozstvi surovin v domacnosti. Nepouzivejte spotfebic

k jinému Ucelu, nez ke kterému je uréen. Spotrebi¢ neni uréeny pro
komeréni nebo laboratorni pouziti.

Nepouzivejte spotrebic venku.

Pred pripojenim vidlice napajeciho privodu k sitové zdsuvce se ujistéte,
Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém Stitku s napétim ve

vasi zasuvce. Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu do fadné uzemnéné
zasuvky. Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo zasuvkové adaptéry.
Pred zapojenim zcela rozvinte napajeci pfivod.

Nenechavejte napajeci pfivod viset pres okraj stolu nebo pracovni desky,
dotykat se horkych ploch nebo se zamotat. Nepokladejte tézké predmeéty
na sitovy kabel.

Abyste zabranili Urazu elektrickym proudem, neponorujte spotrebic,
napajeci pfivod nebo vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

Nedotykejte se spotrebice, napajeciho prfivodu nebo vidlice mokryma
nebo vihkyma rukama.

Doporucujeme zapojit spotfebi¢ do samostatného elektrického obvodu.
Spotfebi¢ vzdy postavte na stabilni, rovnou a suchou pracovni desku

v dostatecné vzdalenosti od sitové zasuvky. Vibrace béhem provozu
mohou zpUsobit nezéddouci pohyb spotfebice.

Nestavte spotiebi¢ na nebo do blizkosti zdrojl tepla, napf. trouba nebo
sporak.

Nepouzivejte vice typU nastavcu soucasné.

Tento spotrebic neni ur¢en k ovladani prostfednictvim vnéjsiho casovace,
programatoru apod.

Ujistéte se, Ze je spotrebic spravné sestaven a Ze je rameno v horizontalni
poloze pfed zapnutim spotrebice. Spotfebic je vybaven bezpecnostni
pojistkou, ktera zabrani jeho spusténi, pokud neni rameno spravné
sklopeno.

Tento spotrebic je urcen ke zpracovani 1 kg mouky v jedné davce.
Nepouzivejte jej ke zpracovani véts§iho mnozstvi mouky. Doporucujeme
vétSi mnoZstvi rozdélit na mensi ¢asti.

Doporuceny maximalni provoz spotrebice pfi bézné zatézi je 5 minut.
Nepouzivejte spotfebi¢ nepretrzité déle nez 10 minut. Nechte spotrebic
alespon 10 minut vychladnout pfed dalsim zpracovanim.

Nespoustéjte spotfebic naprazdno. Hrozi jeho poskozeni!

Neodklapéjte rameno, zatimco je spotrebic v provozu. Hrozi jeho
poskozeni!

Pravidelné kontrolujte stav zpracovavanych surovin. Pokud je nutné setfit
stény nebo nastavec, spotfebic nejdfive vypnéte a odpojte jej od zdroje
napajeni. Vyckejte, aZ se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odklopte rameno

a pomoci stérky otfete stény nadoby nebo nastavec.

Pokud do nadoby spadne cizi pfedmét, vypnéte spotfebic a odpojte jej
od zdroje napajeni. Vyckejte, az se rotujici Casti zastavi, a poté predmeét
vyjméte.

Nenechavejte zapnuty spotfebic bez dozoru!
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Do nadoby robota ani do nddoby na mixovani nevkladejte ruce nebo
pfedmeéty, kdyZ je spotrebic¢ zapnuty.

Nedotykejte se rotujicich ¢asti spotifebi¢e nebo nastavcu. Zajistéte, aby
se do jejich blizkosti nedostaly cizi pfedmeéty, volné kusy obleceni, vlasy
apod. Hrozi vazné poranéni!

Nezpracovavejte horké ani vrouci tekutiny nebo potraviny. Nechte je
vychladnout pfed zpracovanim.

Mlynek neni uréen k mleti kosti, ofech( ve skofépce, tvrdych surovin
apod.

Budte zvlasté opatrni pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso
a se struhadly. Hrozi vazné poranéni.

PouZivejte vzdy doddavané pfitlaky k protlaceni surovin skrz plnici otvor
mlynku na maso nebo nastavce na strouhani. Nepouzivejte prsty, ruce
nebo jiné predméty.

Spotfebi¢ vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud jej nebudete
pouzivat nebo jej nechavate bez dozoru.

Napajeci privod odpojujte od zasuvky tahem za vidlici. Neodpojujte
tahem za napdjeci pfivod. Hrozi poskozeni pfivodniho kabelu nebo sitové
zasuvky.

SpotFebi¢ a jeho pfisluenstvi vycistéte podle pokynt v &asti ,Cisténi

a udrzba*. Cistéte spotfebi& a jeho pfislusenstvi po kazdém pouziti, abyste
zabranili usazovani necistot, tvorbé nepfijemného zapachu a poskozeni
spotfebice a prislusenstvi.

Pravidelné kontrolujte spotrebic a pfislusenstvi, zdali nejsou poskozené.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud je posSkozeny nebo je poskozené
prislusenstvi. Hrozi vazné poranéni!

Poskozené prislusenstvi vymeénte za nové. Poskozeny spotfebi¢ nebo
spotrebic, ktery nefunguje spravné, nechte zkontrolovat a opravit.
Obratte se na autorizované servisni stfedisko.
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Piehled

Rukojet sklopného ramene
Predni kryt

Ovladaci panel s displejem
Ochranny kryt misy
Nerezova misa
Protiskluzové nohy

Horni kryt

Sklopné rameno

Zakladna robota

10 Zamek sklopného ramene
1 Ovladac rychlosti

12 Plocha metla

13 Hnétaci hak

14 Slehaci metla

Mixér (pouze model SGR-KM-M350W)

15 Vnitini vicko

16 Viko nadoby mixéru

17 Nadoba mixéru

18 Rukojet nadoby

19 NoZova jednotka (umisténa uvnitf nadoby)

WoONOUMNWN--

Miynek na maso (pouze model SGR-KM-M350W)
20 Pritlak

21 Podnos na potraviny

22 PInici tubus

23 Sroubovaci uzavér

24 Mleci komora

Bez vyobrazeni: Snekova hiidel, mleci nGz, mleci disky (hruby, jemny, extra jemny),
nastavec na pfipravu klobas, separator, nastavec na masové koule
Struhadio (pouze model SGR-KM-M350W)

25 Pritlak

26 PInici tubus

27 Komora struhadla

28 Struhadlo na krajeni platka

29 Jemné struhadlo

30 Hrubé struhadilo
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TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni 220-240 V~, 50-60 Hz
Prikon 1800 W

Objem nerezové misy 6l

Rozméry 37 x 235 x 40 cm (vxhx3)
Hmotnost 8,2 kg

PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjméte spotrebic a jeho prislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze jste
vyjmuli vsechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani prislusenstvi
poskozeny.

Otrete vnéjsi povrch spotfebice mékkou houbickou, mirné navihéenou v teplé vode.
Ochranny kryt, slehaci metlu, hnétaci hak, plochou metlu, ¢asti mixéru, mlynku na
maso a struhadla omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského saponatu. Oplachnéte
Cistou vodou a otrfete dosucha.

Varovani:
O Pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso, nozovou jednotkou
o mixéru a struhadly budte velmi opatrni, abyste se neporanili o ostfi.

SLOZENIi A ROZLOZENI

Varovani:
O Pred slozenim nebo rozlozenim se vzdy ujistéte, ze je spotfebic vypnuty
o a odpojeny od zdroje napajeni.

Poznamka:

Kuchynsky robot je vybaven bezpeénostni pojistkou, kterad jej nespusti,
pokud nebude spravné sestaveny.

Slozeni kuchynského robota
1. Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

2. Stisknéte zamek sklopného ramene a opatrné zvednéte rameno smérem vzhUru,
az bude zajisténo v horni poloze.

Do zakladny robota vloZte nerezovou misu a otocenim ji zajistéte.
4. Na hridel nasadte pozadovany nastavec (Slehaci metlu, hnétaci hak nebo plochou

o

metlu). Nasadte jej tak, ze zarovnate vystupky na hrideli s vyfezy v nastavci, zatlacite

nastavec smérem nahoru a pootocite jim, aby vystupky na hfideli zapadly do
prohlubni v nastavci.

5. Na okraj nerezové misy nasadte ochranny kryt. Otvor v krytu by mél smérovat
smérem dopredu nebo do strany.
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6. Stisknéte zamek sklopného ramene a opatrné sklopte rameno smérem dold, az
bude zajisténé v dolni poloze.

7. Nynije kuchynsky robot pfipraven k pouziti.

Slozeni mixéru (pouze model SGR-KM-M350W) (Obr. A)

1. Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

2. Sklopné rameno musi byt zajisténo v dolni poloze.

3. Nozovou jednotku nasroubujte zespodu do nadoby mixéru. Ujistéte se, ze je fadné
dotazena.

4. Nasadte viko a poté vnitini vicko.

5. Sejméte horni kryt.

6. Nasadte slozenou nadobu mixéru na hridel v horni ¢asti. Pootoc¢te naddobou mixéru,
abyste ji zajistili v zakladné robota.

7. Nynije mixér pfipraven k pouziti.

Slozeni mlynku na maso (pouze model SGR-KM-M350W) (Obr.
B-D)

1. Do mleci komory vlozte postupné 3nekovou hiidel, mleci nGz, mleci disk a nakonec
zajistéte Sroubovacim uzavérem.

Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

Sklopné rameno musi byt zajisténo v dolni poloze.

Sejméte predni kryt.

Prilozte slozeny mlynek na maso k hrideli v pfedni ¢asti robota a mirné jej naklonte
doleva. Vlozte mlynek na maso do robota a otocte mlynkem doprava (do vertikalni
polohy), abyste jej zajistili v robotu.

Na plnici tubus nasadte podnos na potraviny a do plniciho tubusu vlozte pfitlak.

7. Nynije mlynek na maso pfipraven k pouziti.

GIFNEREN

o

Poznamka:
Mleci disk zvolte podle preferované struktury mletého masa a jeho nasled-
ného pouziti.

Struhadlo (pouze model SGR-KM-M350W)

1. Do komory struhadla vioZte poZzadované struhadlo (struhadlo na krajeni platkd,
jemné nebo hrubé struhadlo). Mirné na ngj zatlacte, aby zacvaklo v komore.
Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

Sklopné rameno musi byt zajisténo v dolni poloze.

Sejméte predni kryt.

Prilozte slozené struhadlo k hfideli v pfedni ¢asti robota a mirné jej naklorte doleva.
Vlozte struhadlo do robota a otocte jim doprava (do vertikalni polohy), abyste jej
zajistili v robotu.

Do plniciho tubusu viozte pfitlak.
7. Nyni je struhadlo pfipraveno k pouziti.

GIENEUEN

o

POUZITI

Pouziti kuchyriského robota
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1. Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.

2. Otocte ovladac¢em rychlosti a zvolte poZadovanou rychlost od 1 do 8. Na displeji
se za¢ne nacitat doba zpracovani. Doporucujeme zvolit nizsi stupen rychlosti
a postupné pak rychlost zvysovat.

Nebo

1. Na ovladacim panelu stisknéte tlacitko pouzitého nastavce a tlacitky +/- nastavte
pozadovanou dobu zpracovani.

2. Poté stisknéte dlouze tlaé¢itko D1l a robot se spusti. Na displeji se spusti
odpocitavani doby zpracovani.

3. Pojejim uplynuti se kuchyrsky robot vypne.

Tlacitko % - nizka rychlost; odpovida rychlostem 1az 3.

Tlacitko @ : stfedni rychlost; odpovida rychlostem 1az 5.
Tlacitko @ - vysoka rychlost; odpovida rychlostem 1az 8.

Preruseni chodu

1. Pokud potrebujete potraviny setfit ze stén misy nebo z nastavce, nejdfive vypnéte
kuchynského robota (otoc¢enim ovladace rychlosti do polohy OFF nebo stisknutim
a podrzenim tlag¢itka D1l 1az 2 sekundy) a vyckejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi.
Odpojte vidlici napajeciho pfivodu od sitové zasuvky.

2. Poté stisknéte zamek sklopného ramene a opatrné zvednéte rameno smérem
vzhUru, aZ bude zajisténo v horni poloze.

3. Pomoci stérky setfete stény misy a nastavec.

4. Stisknéte zdmek sklopného ramene a opatrné sklopte rameno smérem dold, az
bude zajisténé v dolni poloze. Zapojte vidlici napajeciho privodu do sitové zasuvky
a pokracujte ve zpracovani.

O Varovani:
Nestirejte stény misy a nastavec, zatimco je kuchynsky robot v provozu.

Vypnuti
- Kuchynsky robot vypnete oto¢enim ovladace rychlosti do polohy OFF.

Pokud jste nastavili dobu zpracovani, stisknéte tla¢itko >l pro prerugeni chodu.
Opé&tovnym stisknutim tlacitka D1l se chod kuchyrského robota obnovi.

Pro Uplné vypnuti odpojte vidlici napajeciho pfivodu od sitové zasuvky.
Vycistéte kuchyhsky robot podle pokynt v &asti ,Cisténi a udrzba*.

Pouziti mixéru (pouze model SGR-KM-M350W)

1. Sejméte viko a do nadoby mixéru viozte suroviny, které chcete zpracovat. Nasadte
viko. Ujistéte se, Ze radné tésni.

2. Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.

Otocte ovladacem rychlosti a zvolte rychlost 8.

4. Pokud potfebujete béhem zpracovani pridavat suroviny, opatrné uvolnéte
a vyjméte vnitini vicko. Otvorem ve viku muizete pridavat suroviny.

5. Jakmile jsou suroviny zpracovang, otocCte ovladacem rychlosti do polohy OFF.
Vyckejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho pfivodu od
sitové zasuvky.

6. Sejméte nadobu mixéru z téla kuchynského robota.

7. Vygistéte mixér podle pokyn( v &asti ,Cisténi a udrzba“.

o
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Varovani:
Maximalni kapacita nadoby mixéru je 1,5 | surovin a maximalni doba ne-
le) pretrzitého provozu mixéru je 5 minut. Nezapinejte mixér naprazdno!

Pulzni rychlost
Pulzni rychlost zajistuje rychlé a efektivni zpracovani surovin v nddobé mixéru pfi maxi-
malni rychlosti a otac¢kach béhem kratkych intervald.
Otocte ovladacem rychlosti do polohy P. Spotrebic se spusti pfi maximalni rychlosti
a otackach.
Spotrebi¢ bude v chodu, dokud budete drzet ovladac rychlosti v poloze P. Jakmile
jej vratite do polohy OFF, chod spotrfebice se vypne.
Doporucujeme pouzivat spotfebic v této rychlosti vzdy 3 az 5 sekund.
Tato rychlost je vhodna pro zpracovani ledovych kostek v nadobé mixéru.

Varovani:
O Pouzivejte tuto rychlost jen, pokud pouzivate spotrebic jako mixér. Nepou-
o zivejte ji u kuchynského robota, mlynku na maso nebo struhadla.

Pouziti mlynku na maso (pouze model SGR-KM-M350W)

1. Pripravte si suroviny, které chcete zpracovat. Doporucujeme suroviny nakrajet na
stejné velké kousky. Z masa odstrante kosti, $lachy, klzi apod.

2. Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.

Suroviny poloZte na podnos na potraviny.

4. Po vystupni otvor mlynku postavte dostate¢né velkou misu, do které budou
namleté suroviny padat.

5. Otocte ovladacem rychlosti a zvolte rychlost 4 az 6.

6. Pomalu vkladejte suroviny do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku je protlacujte
smérem dold. Podle potfeby na pfitlak mirné zatlacte.

7. Pokud se potraviny zaseknou, vypnéte mlynek otocenim ovladace rychlosti do
polohy OFF. VycCkejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho
pfivodu od sitové zasuvky.

8. Rozeberte mlynek a odstrante zablokované potraviny. Znovu jej slozte a zapojte
vidlici napajeciho pfivodu do sitové zasuvky, abyste mohli pokracovat ve zpracovani.

9. Jakmile budou vSechny suroviny zpracované, vypnéte mlynek otocenim ovladace
rychlosti do polohy OFF. VyCkejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici
napajeciho privodu od sitové zasuvky.

10. Vycistéte mlynek podle pokynt v &asti ,Cisténi a Udrzba“.

o

Pouziti struhadla (pouze model SGR-KM-M350W)

1. Pripravte si suroviny, které chcete zpracovat. Doporucujeme suroviny nakrajet tak,
aby se vesly do plniciho tubusu struhadla.

2. Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.

3. Po vystupni otvor struhadla postavte dostatecné velkou misu, do které budou
zpracované suroviny padat.

4. OtocCte ovladacem rychlosti a zvolte rychlost 4 az 6.

5. Pomalu vkladejte suroviny do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku je protlacujte
smérem dolU. Podle potfeby na pfitlak mirné zatlacte.

6. Pokud se potraviny zaseknou, vypnéte struhadlo oto¢enim ovladace rychlosti do
polohy OFF. Vyckeijte, aZ se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho
pfivodu od sitové zasuvky.
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7. Rozeberte struhadlo a odstrante zablokované potraviny. Znovu jej slozte a zapojte
vidlici napéjeciho pfivodu do sitové zasuvky, abyste mohli pokracovat ve zpracovani.

8. Jakmile budou vSechny suroviny zpracované, vypnéte struhadlo oto¢enim ovladace
rychlosti do polohy OFF. Vyckejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici
napajeciho privodu od sitové zasuvky.

9. Vygistéte struhadlo podle pokynt v &asti ,Cisténi a Udrzba*.

Piehled pouziti pFislusenstvi a doby pFipravy

Kuchynsky robot
Suroviny | Nastavec | Mnozstvi | Rychlost | Doba Poznamka
zpraco-
vani
Chlebové | Hnétaci max. 1,6 laz2 5 minut Doporuc¢eny pomér vody a
tésto hak kg mouky je 5:3.
Doporuc¢ené mnozstvi
mouky je max. 1kg
Lita tésta |Plocha 1,0az1,2 Taz4 max. 5 Zvolte nejdfive nizsi stupen
metla kg minut rychlosti a postupné ji
zvysujte.
Vaje¢né | Slehaci max. 16 6az8 max. 5 Slehejte maximalné 5
bilky metla bilkd minut minut v nepretrzitém
provozu
Sleha¢ka |Slehaci 250 ml 6az8 max. 5
metla minut
Mixér
Suroviny MnoiZstvi | Rychlost Doba zpra- | Poznamka
covani
Koktejly max. 1,5 | 7az8 max. 4 Pokud zpracovavate koktejl s
minuty ledem, pouZzijte pulzni rychlost.
Polévka max. 1,2 | 7az8 max. 5 Nechte suroviny vychladnout
minut pfed vlozenim do nadoby
Détska max. 1,2 | 7az8 max. 5 mixeru.
strava minut
Varené max.750g |7az8 max. 4
brambory minuty
na kasi
Varena max750g |[7az8 max. 4
zelenina minuty

Mlynek na maso

Suroviny Mnozstvi | Rychlost Doba zpra- | Poznamka

covani
Syrové 1kg 4az6 5 minut Maximalni nepretrzita doba
maso provozu mlynku je 10 minut.
(nakrajené
na kostky)
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Struhadlo

Suroviny | Struhadlo Mnozstvi | Rychlost | Doba Poznamka
zpraco-
vani
Ovoce a Struhadlo na | 0,5 kg 4az6 max. 5 Nakrdjejte suroviny tak,
zelenina | platky minut aby se vesly do plniciho
Jemné 0,5 kg 4az6 max. 5 tubusu.
struhadlo minut
Hrubé 0,5 kg 4az6 max. 5
struhadlo minut
Strouhan- | Jemné 0,5 kg 4az6 max. 5
ka struhadlo minut
Poznamka:
Vyse uvedené hodnoty jsou pouze orientacni a mohou se podle podminek
lisit.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou vzdy spotfebic vypnéte, vyckejte, az se rotujici
Casti zcela zastavi, odpojte vidlici napajeciho privodu od sitové zasuvky a nechte jej
zcela vychladnout.

Spotfebic a pouzité prislusenstvi Cistéte ihned po pouziti, abyste zabranili zaschnuti
potravin.

Varovani:
Nikdy neponofujte spotfebic, pfivodni kabel ani zastréku pfivodniho kabe-
le) lu do vody ani jiné tekutiny.

K Cisténi zadnych &asti spotfebice nepouzivejte umelohmotné nebo kovové
draténky, hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné
podobné latky. Mohlo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Otrete vnéjsi povrch spotfebi¢e mékkou houbickou, mirné navihéenou v teplé
vode.

Ochranny kryt, sSlehaci metlu, hnétaci hak, plochou metlu, ¢asti mixéru, mlynku
na maso a struhadla omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského saponatu.
Oplachnéte Cistou vodou a otfete dosucha.

Slehaci metla, hnétaci hak a plocha metla nejsou vhodné k myti v my¢ce.

Pro snadnéjsi odstranéni zbytkl surovin z nozové jednotky mixéru nalijte do
nadoby trochu vody a spustte mixér 2-3krat pulzni rychlosti.

Varovani:
O PFi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso, noZzovou jednotkou
le) mixéru a struhadly budte velmi opatrni, abyste se neporanili o ostfi.
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Ulozeni
Pred uloZzenim se ujistéte, Ze jsou spotfebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotfebic a jeho pfislusenstvi uloZte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah
déti nebo domacich mazlickd.
Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predméty.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu doveru a mame radost, Ze vam na dalsich strankach mé-
Zeme pristroj predstavit a oboznamit vas so vSetkymi jeho funk-
ciami a spoésobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitaj-
te tento manual a uschovajte ho na buduce
pouzitie.

1.  Tento spotrebi¢ nesmu pouZivat deti. Udrzujte spotrebic a jeho privod
mimo dosahu deti.

2. Spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i

mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak

sU pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti.

Ak je napdjaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny

technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku

nebezpecnej situacie.

6. VAROVANIE: Hrozi poranenie pri nespravnom pouzivani.

7. Venujte pozornost pri manipulacii so sekacimi ¢epelami, obzvlast pri
vyberani &epeli z nddoby, vyprazdfovani nddoby a po&as ¢istenia. Cepele
sU velmi ostré a hrozi vazne poranenie.

8. Prislusenstvo, ktoré prichadza do styku s potravinami, Cistite podla
pokynov v kapitole ,Cistenie a Udrzba" po kazdom pouziti. Udrzujte
spotrebi¢ aj jeho prislusenstvo Cisté.

9. Odpojte spotrebi¢ od napdjania, ak ho nechavate bez dozoru a pred
montazou, demontédzou alebo Cistenim.

10. Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybujd, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napajania.

1. Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebicom dodava, pripadne
prislusenstvo vyslovne odporucané vyrobcom. Je zakdzané pouZivat iné

NN
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nez dodavané alebo odporucané prislusenstvo.

Tento spotrebic je urceny iba na pouzitie v domacnosti a na spracovanie
bezného mnozstva surovin v domacnosti. Nepouzivajte spotrebic na iny
Ucel, nez na ktory je urceny. Spotrebic nie je ur¢eny na komeréné alebo
laboratdrne pouZitie.

Nepouzivajte spotrebic¢ vonku.

Pred pripojenim vidlice napajacieho privodu k sietovej zasuvke sa uistite,
7e sa zhoduje napatie uvedené na jeho typovom stitku s napatim vo vasej
zasuvke. Zapajajte vidlicu napajacieho privodu do riadne uzemnenej
zasuvky. Nepouzivajte predlzovacie kable alebo zasuvkové adaptéry.
Pred zapojenim Uplne rozvifnte napajaci privod.

Nenechavajte napajaci privod visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky,
dotykat sa horUcich pléch alebo sa zamotat. Nekladte tazké predmety na
sietovy kabel.

Aby ste zabranili Urazu elektrickym prddom, neponarajte spotrebic,
napajaci privod alebo vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Nedotykajte sa spotrebica, napdjacieho privodu alebo vidlice mokrymi
alebo vihkymi rukami.

Odporu¢ame zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického obvodu.
Spotrebi¢ vzdy postavte na stabilny, rovnd a suchu pracovnu dosku v
dostato¢nej vzdialenosti od sietovej zasuvky. Vibracie pocas prevadzky
mozu spdsobit neZiaduci pohyb spotrebica.

Neumiestnujte spotrebic na alebo do blizkosti zdrojov tepla, napr. rdra
alebo sporak.

Nepouzivajte viac typov nadstavcov sucasne.

Tento spotrebic nie je uréeny na ovladanie prostrednictvom vonkajsieho
¢asovaca, programatora a pod.

Uistite sa, Ze je spotrebic spravne zostaveny a Ze je rameno v
horizontalnej polohe pred zapnutim spotrebica. Spotrebic je vybaveny
bezpecnostnou poistkou, ktord zabrani jeho spusteniu, ak nie je rameno
spravne sklopené.

Tento spotrebic je ur€eny na spracovanie 1 kg muky v jednej davke.
Nepouzivajte ho na spracovanie vac¢sieho mnozstva muky. Odpord¢ame
vacSie mnozstvo rozdelit na mensie Casti.

Odporuc¢ana maximalna prevadzka spotrebica pri beznej zatazije 5
minudt. Nepouzivajte spotrebic nepretrzite dlhSie nez 10 minut. Nechajte
spotrebi¢ aspon 10 minut vychladnut pred dal$im spracovanim.
Nespustajte spotrebi¢ naprazdno. Hrozi jeho poskodenie!

Neodklapajte rameno, zatial Co je spotrebic v prevadzke. Hrozi jeho
poskodenie!

Pravidelne kontrolujte stav spracovavanych surovin. Ak je nutné zotriet
steny alebo nadstavec, spotrebi¢ najskér vypnite a odpojte ho od zdroja
napdjania. Vyckajte, aZz sa rotujuce ¢asti Uplne zastavia. Odklopte rameno
a pomocou stierky utrite steny nadoby alebo nadstavec.

Ak do nadoby spadne cudzi predmet, vypnite spotrebic¢ a odpojte ho od
zdroja napdjania. Vyc¢kajte, az sa rotujuce Casti zastavia, a potom predmet
vyberte.

Nenechavajte zapnuty spotrebic bez dozoru!
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Do nadoby robota ani do nddoby na mixovanie nevkladajte ruky alebo
predmety, ked' je spotrebi¢ zapnuty.

Nedotykajte sa rotujudcich Casti spotrebi¢a alebo nadstavcov. Zaistite, aby
sa do ich blizkosti nedostali cudzie predmety, volné kusy oblecenia, vlasy
a pod. Hrozi vazne poranenie!

Nespracovavajte horuce ani vriace tekutiny alebo potraviny. Nechajte ich
vychladnut pred spracovanim.

Mlyncek nie je ur€eny na mletie kosti, orechov v skrupinke, tvrdych
surovin a pod.

Budte obzvlast opatrni pri manipulacii s mlecim noZzom mlynceka na
mMaso a so struhadlami. Hrozi vazne poranenie.

PouZivajte vzdy dodavané zatlacadla na pretlacenie surovin cez plniaci
otvor mlync¢eka na maso alebo nadstavca na struhanie. Nepouzivajte
prsty, ruky alebo iné predmety.

Spotrebi¢ vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, ak ho nebudete pouzivat
alebo ho nechavate bez dozoru.

Napajaci privod odpdjajte od zasuvky tahom za vidlicu. Neodpdjajte
tahom za napdjaci privod. Hrozi poSkodenie privodného kabla alebo
sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ a jeho prisluenstvo vycistite podla pokynov v &asti ,Cistenie

a udrzba*. Cistite spotrebi& a jeho prisluéenstvo po kazdom pouziti, aby
ste zabranili usadzovaniu necistot, tvorbe neprijemného zédpachu a
poskodeniu spotrebic¢a a prislusenstva.

Pravidelne kontrolujte spotrebic a prislusenstvo, ¢i nie sU poskodené.
Nepouzivajte spotrebic, ak je poskodeny alebo je poskodené
prislusenstvo. Hrozi vazne poranenie!

Poskodené prislusenstvo vymente za nové. PoSkodeny spotrebic alebo
spotrebic, ktory nefunguje spravne, nechajte skontrolovat a opravit.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
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Prehlad

Rukovat sklopného ramena
Predny kryt

Ovladaci panel s displejom
Ochranny kryt misy
Antikorova misa
ProtiSmykové ndzky
Horny kryt

Sklopné rameno

Zakladna robota

10 Zamka sklopného ramena
1 Ovladac rychlosti

12 Plocha metla

13 Hnetaci hak

14 Slahacia metla

WoONOUMNWN--

Mixér (iba model SGR-KM-M350W)

15 Vnutorné viecko

16 Veko nadoby mixéra

17 Nadoba mixéra

18 Rukovat nadoby

19 NozZova jednotka (umiestnena vnutri nadoby)

Mlynéek na miéso (iba model SGR-KM-M350W)
20 Pritlak

21 Podnos na potraviny

22 Plniaci tubus

23 Skrutkovaci uzaver

24 Mlecia komora

Bez vyobrazenia: zavitovkovy hriadel, mleci ndz, mlecie disky (hruby, jemny, extra jem-
ny), nastavec na klobasy, separator, nastavec na masové gulky

Strahadilo (iba model SGR-KM-M350W)
25 Zatlacadlo

26 PIniaci tubus

27 Komora struhadla

28 Struhadlo na krajanie platkov

29 Jemné struhadlo

30 Hrubé struihadlo
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TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie 220 -240V~,50-60 Hz
Prikon 1800 W

Objem antikorovej misy 6l

Rozmery 37 x235x40cm (vxh xg)
Hmotnost 8,2 kg

PRED PRVYM POUZITIM

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, Ze ste
vybrali véetky komponenty. Skontrolujte, Ci nie sU spotrebic a prislusenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebica makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej vode.
Ochranny kryt, Slahaciu metlu, hnetaci hak, plochd metlu, ¢asti mixéra, mlynceka na
maso a struhadla umyte v teplej vode s trochou kuchynského saponatu. Oplachnite
Cistou vodou a utrite dosucha.

Varovanie:
O Pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka na maso, nozovou jednotkou
o mixéra a strihadlami budte velmi opatrni, aby ste sa neporanili o ostrie.

ZLOZENIE A ROZLOZENIE

Varovanie:

O Pred zloZzenim alebo rozlozenim sa vzdy uistite, Ze je spotrebic vypnuty a
o odpojeny od zdroja napajania.
Poznamka:

Kuchynsky robot je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktora ho nespusti,
ak nebude spravne zostaveny.

Zlozenie kuchynského robota

1. Postavte zakladriu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

2. Stla¢te zadmku sklopného ramena a opatrne zdvihnite rameno smerom hore, az

bude zaistené v hornej polohe.

Do zakladne robota vlozte antikorovid misu a otoc¢enim ju zaistite.

4. Na hriadel nasadte poZzadovany nadstavec (Slahaciu metlu, hnetaci hak alebo
plochu metlu). Nasadte ho tak, Zze zarovnate vystupky na hriadeli s vyrezmi v
nadstavci, zatlac¢ite nadstavec smerom hore a pootocite nim, aby vystupky na
hriadeli zapadli do priehlbin v nadstavci.

5. Na okraj antikorovej misy nasadte ochranny kryt. Otvor v kryte by mal smerovat
smerom dopredu alebo do strany.

6. Stlacte zamku sklopného ramena a opatrne sklopte rameno smerom dole, az bude

o
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zaistené v dolnej polohe.
7. Teraz je kuchynsky robot pripraveny na pouZitie.

ZloZenie mixéra (iba model SGR-KM-M350W) (Obr. A)

1. Postavte zakladfu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

2. Sklopné rameno musi byt zaistené v dolnej polohe.

3. Nozovu jednotku naskrutkujte zospodu do nadoby mixéra. Uistite sa, ze je riadne
dotiahnuta.

4. Nasadte veko a potom vnutorné viecko.

5. Odoberte horny kryt.

6. Nasadte zlozenU nadobu mixéra na hriadel' v hornej ¢asti. Pootocte nadobou
mixéra, aby ste ju zaistili v zakladni robota.

7. Terazje mixér pripraveny na pouzitie.

Zlozenie mlynéeka na miiso (iba model SGR-KM-M350W) (Obr.

B-D)

1. Do mlecej komory vlozte postupne zavitovkovy hriadel, mleci n6z, mleci disk a

nakoniec zaistite skrutkovacim uzaverom.

Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

Sklopné rameno musi byt zaistené v dolnej polohe.

Odoberte predny kryt.

Prilozte zlozeny mlyncek na maso k hriadelu v prednej Casti robota a mierne ho

naklonte dolava. Vlozte mlyncek na maso do robota a otocte mlyncekom doprava

(do vertikalnej polohy), aby ste ho zaistili v robote.

6. Na plniaci tubus nasadte podnos na potraviny a do plniaceho tubusu vlozte
zatlacadlo.

7. Terazje mlyn¢ek na maso pripraveny na pouzitie.

GIFNEREN

Poznamka:
Mleci disk zvolte podla preferovanej struktlry mletého masa a jeho na-
sledného pouZzitia.

Struhadilo (iba model SGR-KM-M350W)

1. Do komory struhadla vlozte pozadované strdhadlo (struhadlo na krajanie platkoy,
jemné alebo hrubé strdhadlo). Mierne nan zatlacte, aby zacvaklo v komore.
Postavte zakladnu robota na suchy, rovny a pevny povrch.

Sklopné rameno musi byt zaistené v dolnej polohe.

Odoberte predny kryt.

Prilozte zlozené struhadlo k hriadelu v prednej Casti robota a mierne ho naklonte
dolava. VloZte struhadlo do robota a otocte nim doprava (do vertikalnej polohy), aby
ste ho zaistili v robote.

Do plniaceho tubusu viozte zatlacadlo.
7. Terazje struhadlo pripravené na pouzitie.

GIENEUEN

o

POUZITIE

Pouzitie kuchynského robota
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1. Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

2. Otocte ovldadacom rychlosti a zvolte poZadovanu rychlost od 1 do 8. Na displeji sa
zacne nacitat ¢as spracovania. Odporucame zvolit nizsi stupen rychlosti a postupne
potom rychlost zvySovat.

Alebo

1. Na ovlddacom paneli stlacte tlacidlo pouzitého nadstavca a tlac¢idlami +/- nastavte
pozadovany ¢as spracovania.

2. Potom stlacte dlho tlagidlo D1l a robot sa spusti. Na displeji sa spusti odpoéitavanie
¢asu spracovania.

3. Pojeho uplynuti sa kuchynsky robot vypne.

Tlacidlo % : nizka rychlost; zodpoveda rychlostiam 1az 3.

Tlacidlo @ : stredna rychlost; zodpoveda rychlostiam 1az 5.
Tlacidlo @ :vysoka rychlost; zodpoveda rychlostiam 1az 8.

Prerusenie chodu

1. Ak potrebujete potraviny zotriet zo stien misy alebo z nadstavca, najskor vypnite
kuchynsky robot (oto¢enim ovladaca rychlosti do polohy OFF alebo stlacenim
a podrzanim tlagidla D11 1az 2 sekundy) a vy&kajte, az sa rotujlce asti Uplne
zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej zasuvky.

2. Potom stlacte zamku sklopného ramena a opatrne zdvihnite rameno smerom
hore, az bude zaistené v hornej polohe.

3. Pomocou stierky zotrite steny misy a nadstavec.

4. Stla¢te zamku sklopného ramena a opatrne sklopte rameno smerom dole, az bude
zaistené v dolnej polohe. Zapojte vidlicu napéjacieho privodu do sietovej zasuvky a
pokracujte v spracovani.

Varovanie:
O Nestierajte steny misy a nadstavec, zatial ¢o je kuchynsky robot v prevadz-
o ke.

Vypnutie

- Kuchynsky robot vypnete oto¢enim ovladaca rychlosti do polohy OFF.
Ak ste nastavili &as spracovania, stlacte tlacidlo DIl na prerusenie chodu.
Opatovnym stlagenim tlagidla >l sa chod kuchynského robota obnouvi.
Na Uplné vypnutie odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej zasuvky.
Vycistite kuchynsky robot podla pokynov v &asti ,Cistenie a Udrzba“.

Pouzitie mixéra (iba model SGR-KM-M350W)

1. Odoberte veko a do nadoby mixéra vlozte suroviny, ktoré chcete spracovat. Nasadte
veko. Uistite sa, Ze riadne tesni.

2. Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

Otocte ovladacom rychlosti a zvolte rychlost 8.

4. Ak potrebujete pocas spracovania pridavat suroviny, opatrne uvolnite a vyberte
vnutorné viecko. Otvorom vo veku mdzete pridavat suroviny.

5. Hned ako su suroviny spracované, otocte ovladacom rychlosti do polohy OFF.
Vyckajte, az sa rotujlce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu
od sietovej zasuvky.

6. Odoberte nadobu mixéra z tela kuchynského robota.

7. Vygistite mixér podla pokynov v &asti ,Cistenie a udrzba*.

o
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Varovanie:
Maximalna kapacita nadoby mixéra je 1,5 | surovin a maximalny ¢as nepre-
le) trzitej prevadzky mixéra je 5 minut. Nezapinajte mixér naprazdno!

Pulzna rychlost
Pulzna rychlost zaistuje rychle a efektivne spracovanie surovin v nadobe mixéra pri
maximalnej rychlosti a otackach pocas kratkych intervalov.
- Otocte ovladacom rychlosti do polohy P. Spotrebi¢ sa spusti pri maximalnej
rychlosti a otackach.
Spotrebic¢ bude v chode, kym budete drzat ovladac rychlosti v polohe P. Hned ako
ho vratite do polohy OFF, chod spotrebica sa vypne.
Odporucame pouzivat spotrebic v tejto rychlosti vzdy 3 az 5 sekdnd.
Tato rychlost je vhodna na spracovanie ladovych kociek v nadobe mixéra.

Varovanie:
O Pouzivajte tuto rychlost len vtedy, ak pouzivate spotrebic¢ ako mixér. Nepo-
o uzivajte ju pri kuchynskom robote, mlynceku na maso alebo struhadle.

Pouzitie mlynéeka na miso (iba model SGR-KM-M350W)

1. Pripravte si suroviny, ktoré chcete spracovat. Odporudc¢ame suroviny nakrajat na
rovnako velké klsky. Z masa odstrante kosti, $lachy, koZzu a pod.

2. Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

Suroviny poloZte na podnos na potraviny.

4. Pod vystupny otvor mlynceka postavte dostatocne velkd misu, do ktorej budu
pomleté suroviny padat.

5. Otocte ovladacom rychlosti a zvolte rychlost 4 az 6.

6. Pomaly vkladajte suroviny do plniaceho tubusu a pomocou zatlacadla ich
pretlacajte smerom dole. Podla potreby na zatlacadlo mierne zatlacte.

7. Ak sa potraviny zaseknu, vypnite mlyncek oto¢enim ovladaca rychlosti do polohy
OFF. VycCkajte, az sa rotujuce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho
privodu od sietovej zasuvky.

8. Rozoberte mlyncek a odstrante zablokované potraviny. Znovu ho zlozte a zapojte
vidlicu napajacieho privodu do sietovej zasuvky, aby ste mohli pokracovat v
spracovani.

9. Hned ako budu vsetky suroviny spracované, vypnite mlyncek oto¢enim ovladaca
rychlosti do polohy OFF. VyCkajte, az sa rotujuce Casti Uplne zastavia. Odpojte
vidlicu napdjacieho privodu od sietovej zasuvky.

10. Vycistite mlynéek podla pokynov v &asti ,Cistenie a Udrzba“.

Pouzitie struhadla (iba model SGR-KM-M350W)

1. Pripravte si suroviny, ktoré chcete spracovat. Odporudc¢ame suroviny nakrajat tak,
aby sa vosli do plniaceho tubusu strdhadla.

2. Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

3. Pod vystupny otvor strihadla postavte dostato¢ne velkd misu, do ktorej budu
spracované suroviny padat.

4. OtocCte ovladacom rychlosti a zvolte rychlost 4 az 6.

5. Pomaly vkladajte suroviny do plniaceho tubusu a pomocou zatlacadla ich
pretldcajte smerom dole. Podla potreby na zatldcadlo mierne zatlacte.

6. Ak sa potraviny zaseknu, vypnite strdhadlo otocenim ovladaca rychlosti do polohy
OFF. Vyc¢kajte, az sa rotujlce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napdjacieho

o
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privodu od sietovej zasuvky.
7. Rozoberte strdhadlo a odstrante zablokované potraviny. Znovu ho zlozZte a zapojte
vidlicu napdjacieho privodu do sietovej zasuvky, aby ste mohli pokracovat v
spracovani.
8. Hned ako budu véetky suroviny spracované, vypnite strdhadlo otocenim ovladaca
rychlosti do polohy OFF. Vyc¢kajte, az sa rotujlce Casti Uplne zastavia. Odpojte
vidlicu napdjacieho privodu od sietovej zasuvky.
9. Vygistite strihadlo podla pokynov v &asti ,Cistenie a Gdrzba*.

Prehlad pouzitia prislusenstva a ¢asu pripravy

Kuchynsky robot
Suroviny | Nadsta- |Mnoz- Rychlost | Cas spra- | Poznamka
vec stvo covania
Chlebové |Hnetaci max. 1,6 Taz2 5 mindt Odporucany pomer vody a
cesto hak kg muky je 5: 3.
Odporudcané mnozstvo
muky je max.1kg
Liate Plocha 1,0az1,2 Taz4 max. 5 Zvolte najskor nizsi stupen
cesta metla kg minut rychlosti a postupne ju
zvysujte.
Vaje¢né |Slahacia |[max.16 6az8 max. 5 Slahajte maximalne 5
bielky metla bielkov minut minut v nepretrzitej pre-
vadzke
Slaha&ka |Slahacia |250 ml 6az8 max. 5
metla minut
Mixér
Suroviny Mnozstvo |Rychlost Cas spra- |Poznamka
covania
Kokteily max. 1,5 | 7az8 max. 4 Ak spracovavate kokteil s la-
minuty dom, pouzite pulznu rychlost.
Polievka max. 1,2 | 7az8 max. 5 Nechajte suroviny vychladnut
minut pred vlozenim do nadoby
Detska max.1,2 | 7az8 max. 5 mixera.
strava minut
Varené max.750g |7az8 max. 4
zemiaky na minuty
kasu
Varena max.750g |7az8 max. 4
zelenina minuty
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Mlyncek na maso

Suroviny Mnozstvo |Rychlost Cas spra- |Poznamka
covania
Surové 1kg 4az6 5 minuat Maximalny nepretrzity ¢as pre-
maso (na- vadzky mlynéeka je 10 minut.
krajané na
kocky)
Strahadlo
Suroviny | Strahadlo Mnoz- Rychlost | €as spra- | Poznamka
stvo covania
Ovocie a |Strdhadlona |0,5kg 4az6 max. 5 Nakréjajte suroviny tak,
zelenina | platky minut aby sa vosli do plniace-
Jemnéstrd- |0,5kg 4az6 max. 5 ho tubusu.
hadlo minut
Hrubé stru- 0,5 kg 4az6 max. 5
hadlo minut
Strdhan- |[Jemnéstru- |0,5kg 4az6 max. 5
ka hadlo minut
Poznamka:
VysSie uvedené hodnoty su iba orientacné a mdzu sa podla podmienok
lisit.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek Gdrzbou vzdy spotrebic vypnite, vyckajte, aZ sa rotu-
juce casti Uplne zastavia, odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej zasuvky a
nechajte ho Uplne vychladnut.

Spotrebic a pouzité prislusenstvo Cistite ihned' po pouziti, aby ste zabranili zaschnutiu
potravin.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastrcku privodného kab-
le) la do vody ani inej tekutiny.

Na Cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo kovové
drotenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné
podobné latky. Mohlo by déjst k vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Utrite vonkajsi povrch spotrebica makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej
vode.

Ochranny kryt, Slahaciu metlu, hnetaci hak, plochd metlu, casti mixéra, mlynceka
na maso a strdhadla umyte v teplej vode s trochou kuchynského saponatu.
Oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha.

Slahacia metla, hnetaci hak a plocht metla nie st vhodné do umyvacky riadu

Na jednoduchSie odstranenie zvyskov surovin z nozovej jednotky mixéra nalejte do
nadoby trochu vody a spustite mixér 2- az 3-krat pulznou rychlostou.
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Varovanie:
O Pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka na maso, nozovou jednotkou
le) mixéra a strihadlami budte velmi opatrni, aby ste sa neporanili o ostrie.
~ o
UloZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze sU spotrebic¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.

Spotrebic¢ a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo
dosahu deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebic¢ nekladte Ziadne predmety.
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Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a késziilékiinket, a késziilék funkcioéit és a készilék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortlmények biztositasara vonatkozé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végre-
hajtani, amelyhez a készUléket meg kell bontani, akkor forduljon a marka-
szervizhez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A
kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket,
igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
léséhez, hanem a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervize-
léshez is fel lehet hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

1. A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak. A készUléket és a haldzati
vezetékeét tartsa tavol a gyerekektdl.

2. A készlUléket id8s, testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve a

készulék hasznalatat nem ismeré és hasonlé készulék Uzemeltetéseinek

a tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak a készulék hasznalati

utasitasat ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget vallalé személy

fellgyelete mellett hasznalhatjak.

A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

A felhasznald altal végzett tisztitasi és karbantartasi mulveleteket

gyermekek nem végezhetik el.

5. Az aramUtések megel&zése érdekében, a készUlék sérult haldzati
vezetékét csak markaszerviz, vagy villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

6. FIGYELMEZTETES A helytelen hasznalat személyi sériléshez vagy
balesethez vezethet.

7. Avagokések kezelése, kiszerelése és mosogatasa kdzben legyen nagyon
figyelmes és dvatos. A kések élesek, kézsérulést okozhatnak.

8. Az élelmiszerekkel kozvetlenul kapcsolatba kerulé tartozékokat a
tisztitadssal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint tisztitsa
meg (minden hasznalat utan). A készUléket és tartozékait tartsa tisztan.

9. Ossze- vagy szétszerelés, tisztitas, illetve fellgyelet nélkul hagyas elétt
mindig feszUltségmentesitse a készuléket, a haldézati csatlakozodugd

NN
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kihuzasaval.

A tartozékok és a hasznélat kozben forgd alkatrészek cseréje elétt, a
készuléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is huzza ki az elektromos
aljzatbal.

Csak a gyarto altal a készllékhez mellékelt (vagy a gyartd altal ajanlott)
tartozékokat hasznaljon. A készulékhez idegen tartozékokat hasznalni
tilos.

A készUléket kizardlag csak haztartasokban szabad hasznalni, a

csalad élelmiszerfogyasztasanak megfelelé mennyiségl alapanyagok
feldolgozasahoz. A készuléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni
tilos. A készulék uzleti, kereskedelmi vagy laboratériumi célokra nem
hasznalhato.

A készuléket szabadban ne hasznalja.

A készUléket csak a tipuscimkén feltUntetett tapfeszlltség értékeivel
megegyezd elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni. A haldzati
vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerUlen lefoldelt fali aljzathoz. A
készuléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrél vagy elosztordl.

A hasznalatba vétel elétt a haldzati vezetéket teljesen tekerje szét.

A készUlék haldzati vezetéke nem ldghat le az asztalrdl vagy a
munkalaprdl, illetve nem érhet hozza forrd targyakhoz, tovabba nem
tekeredhet 6ssze. A haldzati vezetékre ne tegyen nehéz targyakat.

A készUléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugodt vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben dramutés érheti.

A készuléket és a haldzati vezetéket nedves és vizes kézzel ne fogja meg.
Ha a lehetséges, akkor a készUléket 6nallé dramkori dghoz csatlakoztassa.
A készUléket sima és szilard, valamint vizszintes és szaraz helyre, egy

fali aljzathoz kozel allitsa fel. A készulék mUkodése kdzben keletkezd
rezgések a készuléket elmozdithatjak a helyérél.

A készUléket ne tegye forrd helyre (nyilt Idng vagy mas héforrasok
kozelébe), illetve gaz- vagy elektromos tlzhelyre.

A készUlékre ne szereljen fel egyidejlleg tobb tartozékot.

A készUléket nem szabad id6kapcsoléval vagy mas készUlékkel vezérelt
(taviranyitott) fali aljzathoz csatlakoztatni.

A készUlék bekapcsolasa elétt gyézéddjon meg arrdl, hogy a hasznalni
kivant tartozékok megfelelé maédon fel vannak-e szerelve, illetve a kart
vizszintes helyzetbe kell lehajtani. A készUlékbe olyan biztonsagi kapcsold
van beépitve, amely nem engedi a készUlék bekapcsolasat akkor, ha a kar
nincs lehajtva.

A készulékkel legfeljebb csak 1 kg lisztet lehet egyszerre feldolgozni.

Ne hasznalja a készuléket tobb liszt feldolgozdsdhoz. Ennél nagyobb
mennyiséget tobb kisebb adagra elosztva dolgozzon fel.

A készUléket normal terhelés esetén ne hasznalja folyamatosan 5 percnél
hosszabb ideig. A készUléket ne Uzemeltesse folyamatosan 10 percnél
hosszabb ideig. A kovetkezd bekapcsolas elétt hagyja 10 percig hdlni a
készuléket.

A készUléket Ures allapotban ne kapcsolja be. A készUlék meghibasodhat.
A készUlék mUkodése kdzben a kart felhajtani tilos. A készulék
meghibasodhat.
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Rendszeresen ellenérizze le az alapanyagokat az edényben. Ha az
élelmiszer alapanyagok ratapadnak a tartozékokra vagy az edény falara,
akkor a készuléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is hluzza ki az
aljzatbdl. Varja meg a forgd alkatrészek teljes lefékezédését. Hajtsa

fel a kart és kapardval huzza le az edény falardl illetve a tartozékrdl az
alapanyagot.

Ha barmilyen targy (pl. valamilyen konyhai eszkdz) esik az edénybe, akkor
a készuléket azonnal kapcsolja le, és a haldzati vezetéket is hlzza ki a fali
aljzatbdl. Mindig varja meg a forgd alkatrészek teljes lefékezédését.

A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkal!

Uzemeltetés kdzben a keveréedénybe valamint a mixelé edénybe

ne nyuljon bele (illetve abba ne dugjon idegen targyakat: kést, villat,
fakanalat stb.).

A készUlék és a felszerelt tartozékok forgd alkatrészeit ne fogja meg.
Ugyeljen arra is, hogy a forgd részek kozelébe ne keriljenek idegen
targyak (pl. ruha, haj stb.). Ellenkezé esetben a készulék sérulést és anyagi
kart okozhat!

A készUlékkel ne dolgozzon fel forrd élelmiszereket vagy forrasban Iévé
folyadékokat. Az alapanyagokat a feldolgozas el6tt hagyja lehdlni.

A daraléval kemény alapanyagokat (csontos dioféléket, csontos husokat
stb.) nem lehet feldolgozni.

A husdarald kést, a daralé és reszel6 tartozékokat dvatosan fogja meg.
Ellenkez6 esetben az éles alkatrészek elvaghatjak a kezét.

Az alapanyagok adagolasahoz kizardlag csak a készulékhez tartozékként
adott nyomadrudat haszndlja. Az alapanyagokat a kezével vagy mas
targgyal benyomni tilos.

Ha készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt fellgyelet
nélkul hagyja, akkor kapcsolja le készuléket és a haldzati vezetéket is
huzza ki az elektromos aljzatbol.

A haldzati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl
kihuzni. A mUvelethez a csatlakozédugoét fogja meg. A készulék, a
csatlakozédugo vagy a fali aljzat megsérulhet.

A készUléket és tartozékait a tisztitads és karbantartas fejezetben leirtak
szerint tisztitsa meg. A készuléket és tartozékait minden hasznalat

utan tisztitsa meg, ellenkezé esetben az alapanyag maradvanyok a
tartozékokra vagy a készulékre szaradhatnak.

Rendszeresen ellendrizze le a készUlék és tartozékai allapotat és
sérUlésmentességét. Ha a készulék vagy tartozékai megsérultek, akkor
azokat ne hasznalja. Ellenkezé esetben a készUlék sUlyos sérulést is
okozhat.

A sérllt tartozék helyett vasaroljon Uj tartozékot. Amennyiben a készUlék
megsérult, illetve ha a készllék nem mukodik megfeleléen, akkor azt ne
kapcsolja be. Forduljon a markaszervizhez.
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A késziilék részei

Kar fogantyu

Elsé fedél

Kijelz6s miikédtetd panel
Edény fedél
Rozsdamentes acéledény
Csuszasgatlé labak

Felsé fedél

Felhajthaté kar

Készilék alj

10 Kar retesz

1 Fordulatszam kapcsolo
12 Keveroszar

13 Dagasztokar

14 Habveré

WoONOUMNWN--

Mixer (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)
15 Belsé fedél

16 Kilsé fedél

17 Mixer edény

18 Edény fogantyu

19 Késegység (az edény része)

Husdaralé (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)
20 Nyoméoérud

21 Adagolé talca

22 Adagol6 torok

23 Menetes gydird

24 Daralé kamra

Abrazolas nélkul: csigatengely, daralé kés, daralé tarcsa (durva, finom, nagyon finom),
kolbasztartozék, szeparator, hUsgombdctartozék

Reszeld (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)
25 Nyoméoérud

26 Adagolé torok

27 Reszel6 kamra

28 Szeletel6

29 Finom reszelé

30 Durva reszel6
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MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas 220-240 V~, 50-60 Hz

Teljesitményfelvétel 1800 W

A rozsdamentes acéledény térfogata | G|

Méretek 37 x 235 x 40 cm (maxméxszé)

Tomeg 8,2 kg

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a terméket és
tartozékait, illetve azok sérulésmentességét.

A készulék hazat meleg vizbe martott és j6l kicsavart puha ruhaval torélje meg.

Az edény fedelet, a habverdét, a keverésarat, a dagasztokart, a darald alkatrészeit, a
reszeld és szeleteld alkatrészeit mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. Majd
tiszta vizzel dblitse le és tordlje szarazra.

Figyelmeztetés!
A dardld kés, a mixer kés, a reszeld és szeleteld dobok tisztitdsa kdzben
o legyen évatos, ezek élesek, elvaghatjak a kezét.

A KONYHAI ROBOT OSSZE- ES SZETSZE-
RELESE

Figyelmeztetés!

O A készUlék dssze- vagy szétszerelése elbtt a haldzati vezetéket hlzza ki a
o fali aljzatbol.
Megjegyzés:

a konyhai robotba épitett védelem nem engedi Uzemeltetni a robotot, ha
a tartozékok nincsenek szabalyszerlen felszerelve.

A konyhai robot dsszeidllitasa

1. Akészuléket sima, vizszintes, szaraz és szilard felUletre helyezze le.

2. Areteszkart forditsa lefelé és a készulék karjat évatosan hajtsa fel, a kar felhajtott

helyzetben régzul.

A készulék also részébe tegye be rozsdamentes edényt, majd elforditassal rogzitse.

4. Atengelyre szerelje fel a hasznalni kivant keverdészarat (lapos keverdszar, habverd,
dagasztokar). A keverészaron talalhatd hornyokat allitsa szembe a tengely kialld
bordaival, a keverészarat nyomja ra a tengelyre, majd forditsa el (a tengely bordai a
hornyokban legyenek).

o
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S.
6.

7.

Az edényre tegye fel a fedelet. Az adagolé nyiléds On felé, vagy oldalra nézzen.

A reteszkart forditsa lefelé és a készUlék karjat dvatosan hajtsa le, a kar lehajtott
helyzetben régzul.

Ezzel a készulék hasznalatra kész.

A mixer felszerelése (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél) (Abra

NGNS
- 2

7.

A készuléket sima, vizszintes, szaraz és szilard fellletre helyezze le.

A készulék karja legyen lehajtott és rogzitett helyzetben.

A késegységet alulrdl csavarozza a mixeld edényre. A késegységet jol hizza meg.
Az edénybe dugja be a kulsé majd a belsé fedelet.

Vegye le a karrdl a felsé fedelet.

A mixert helyezze a hajté tengelyre a karon. A mixelé edény elforgatassal rogzitse a
robotra.

A mixer hasznalatra kész.

A husdaralé felszerelése (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)
(Abra B-D)

1.

GIFNEREN

o

A dardlé kamraba egymas utan tegye be a csigatengelyt, a dardloé kést, a darald
tarcsat, végul a menetes gylrUt is csavarozza fel.

A készuléket sima, vizszintes, szaraz és szilard fellletre helyezze le.

A készulék karja legyen lehajtott és rogzitett helyzetben.

Vegye le az oldalsé hajtas fedelet.

A daraldt kissé balra elforgatva helyezze az oldalsé hajtasra. A daradlét a rogzitéshez
forditsa el fuUggdleges helyzetbe.

Az adagold torokra szerelje fel az adagold talcat, az adagold torokba dugja be a
nyomaorudat.

Ezzel a husdarald hasznalatra kész.

Megjegyzés:
a darald tarcsat a kivant dardlasi finomsagtol flggden valassza ki.

Reszeld (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)

1.

[GIFNEREN

N o

A reszel6 kamraba dugja be a hasznalni kivant dobot (szeleteld, finom vagy durva
reszeld). Nyomja a kamraba, hogy bepattanjon a helyére.

A készuléket sima, vizszintes, szaraz és szilard fellletre helyezze le.

A készulék karja legyen lehajtott és rogzitett helyzetben.

Vegye le az oldalsé hajtas fedelet.

A reszel6 egységet kissé balra elforgatva helyezze az oldalsé hajtasra. A reszeld
egységet a rogzitéshez forditsa el fUggdbleges helyzetbe.

Az adagolé torokba dugja be a nyomadrudat.

A reszel6 egység hasznalatra kész.

HASZNALAT
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A konyhai robot hasznalata
1. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

2. Afordulatszam szabalyozd gombot allitsa be a kivant fordulatszamra 1 és 8 kdzott.
A kijelzd mutatja a mUkodési idét. Az alapanyagok feldolgozasat kezdje kisebb
fordulatszammal, majd fokozatosan ndvelje a fordulatszamot.

vagy
1. AKkijelzé panelen nyomja meg a hasznalt keverészar gombjat, és a +/- gombokkal
allitsa be a kivant keverési idét.

2. A DIl gomb hosszan tarté benyomasaval a készilék motorja bekapcsol A kijelzén a
bedllitott feldolgozasi idd visszaszamlalasa lathato.

3. Abedllitott id6 eltelte utan a motor leall.

% gomb: alacsony fordulatszam:l és 3 kdzott.

@ gomb: kdzepes fordulatszam:1 és 5 kdzott.
@ gomb: magas fordulatszam:1 és 8 kdzott.

A keverés leallitasa

1. Ha a keveréedény falardl le kivanja huzni a feltapadt alapanyagokat, akkor el6bb
a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF (kikapcsolva) allasba, vagy a
Il gombot 1-2 masodpercig tartsa benyomva, és varja meg a forgé alkatrészek
lefékezddését. HUzza ki a csatlakozédugdt a fali aljzatbol.

2. Areteszkart forditsa lefelé és a készulék karjat évatosan hajtsa fel, a kar felhajtott
helyzetben régzul.

3. Kaparé segitségével szedje le az edény falara és a keverdszarra tapadt
alapanyagokat.

4. Areteszkart forditsa lefelé és a készulék karjat dvatosan hajtsa le, a kar lehajtott
helyzetben régzul. A haldzati vezetéket dugja ismét a fali aljzatba és folytassa a

keverést.
O Figyelmeztetés!
MUkodd készuléken tilos az edény falara tapadt alapanyagokat lehdzni.

Kikapcsolas

- A készulék kikapcsolasahoz a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF
allasba.
Ha feldolgozasi idét allitott be, akkor a keverés sziineteltetéséhez a D1l gombot
nyomja meg. A DIl gomb ismételt megnyomasaval a keverés folytatodik.
A teljes lekapcsolashoz a haldzati csatlakozodugodt is ki kell hdzni az elektromos
aljzatbol.

A készuléket a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

A mixer hasznalata (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)

1. Afedelet huzza ki az edénybdl, és adagolja be a feldolgozandd alapanyagokat.
Tegye fel a fedelet. Ugyeljen a fedél megfeleld rogzulésére.

2. A halozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

A fordulatszam szabalyozé gombot allitsa be 8-as fokozatra.

4. Ha mixelés kdzben Ujabb alapanyagokat kivan adagolni, akkor a belsé fedelet
huzza ki. A nyilason keresztul adagolja be az alapanyagokat.

5. A mixelés befejezése utan a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF allasba.

o
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Varja meg a forgo alkatrészek teljes lefékezédését. HUzza ki a csatlakozédugadt a fali
aljzatbol.

A mixeld edényt szerelje le a készulékrdl.

A mixert a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
O A mixer maximalis kapacitasa 1,5 | (alapanyag), a maximalis Uzemeltetési
le) id6 5 perc. A mixert Ures dllapotban ne kapcsolja be.

Impulzus tzemmaéd

Az impulzus Uzemmod hasznalataval gyorsan és hatékonya lehet az alapanyagokat fel-
dolgozni. Az impulzus Uzemmodot tdbbszor egymas utan és csak rovid ideig kapcsolja

be.

A fordulatszam szabalyozé gombot forditsa a P jelre. A készulék maximalis
fordulatszammal mukaodik.

Amig a gombot a P jelen tartja, a készulék maximalis fordultszammal tzemel. A
gomb elengedése utan a gomb visszatér OFF allasba, a motor leall.

Az impulzus Uzemmaddot ne hasznalja (egyszerre) 3 - 5 masodpercnél hosszabb
ideig.

Ezzel az Uzemmaoddal példaul jégkockakat lehet a mixelé edényben dsszezuzni.

Figyelmeztetés!

O Ezt az Uzemmodot lehetbleg csak a mixernél hasznalja. Ezt az Uzemmo-
p dot a husdarald, vagy a reszeld egységek felszerelése esetén hasznalni
tilos.

A husdaralé hasznalata (csak a SGR-KM-M350W késziiléknél)

1.

o

9.

10.

Készitse eld a feldolgozandd alapanyagokat. Az alapanyagokat egyforma darabokra
szeletelje fel. A hudsrdl vagja le az inas és bérds részeket, és tavolitsa el a csontot.

A haldézati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

Az el6készitett hust tegye az adagolo talcara.

A husdarald kimenete ald tegyen be egy nagyobb edényt, amelybe a daralt hus
kiesik.

A fordulatszam szabalyozé gombot allitsa be 4 - 6-os fokozatra.

Az alapanyagot lassan tolja az adagoldé torokba, és a nyomaoruddal nyomja a dob
felé. SzUkség esetén a nyomorudat erésebben nyomja le.

Ha az alapanyagok elakadnak a daraléban, akkor a készuléket a fordulatszam
szabalyozé gomb OFF allasba forditasaval kapcsolja ki. Varja meg a forgd
alkatrészek teljes lefékez&dését. Huzza ki a csatlakozédugadt a fali aljzatbdl.

Szedje szét a dardldt és sziintesse meg a blokkolast. A daralét ismét allitsa 6ssze, a
készUléket csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a daralast.

A daralas végén a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF allasba. Varja meg
a forgd alkatrészek teljes lefékezddését. HUzza ki a csatlakozddugadt a fali aljzatbdl.
A daraldt a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

A reszeld és szeleteld hasznalata (csak a SGR-KM-M350W
késziiléknél)

1.

Készitse eld a feldolgozandd alapanyagokat. A nagyobb alapanyag darabokat ugy
szeletelje fel, hogy azok beleférjenek az adagold nyilasba.
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2. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

3. Areszel6 egység kimenete ala tegyen be egy nagyobb edényt, amelybe az
alapanyag kipotyog.

4. Afordulatszam szabalyozé gombot allitsa be 4 - 6-os fokozatra.

5. Az alapanyagot lassan tolja az adagold torokba, és a nyomoérdddal nyomja a dob
felé. Szukség esetén a nyomorudat erésebben nyomja le.

6. Ha az alapanyagok elakadnak a reszel6ben, akkor a készuléket a fordulatszam
szabalyozé gomb OFF allasba forditasaval kapcsolja ki. Varja meg a forgd
alkatrészek teljes lefékez&dését. Huzza ki a csatlakozédugadt a fali aljzatbdl.

7. Szedje szét a reszelbt és szUntesse meg a blokkolast. A reszelét ismét allitsa dssze, a
készuléket csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a reszelést.

8. Areszelés végén a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF allasba. Varja
meg a forgd alkatrészek teljes lefékezédését. HUzza ki a csatlakozédugot a fali
aljzatbol.

9. Avreszel6t a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

A tartozékok hasznalata és miikodtetési ideje
Konyhai robot

Nyers- Keverd- |Mennyi- |Fordu- Feldolgo- | Megjegyzés
anyagok |szar ség latszam | zasiidé
fokozat
Kenyér- Dagaszto- | max. 1,6 lTés2 5 perc Aviz és a liszt ajanlott
tészta kar kg kozott keverési aranya 5:3.
Maximalis lisztmennyiség
1kg
Folyékony | Keveré- 1,0-12kg [1és4 max. 5 Alacsonyabb fordulat-
tészta szar kozott perc szammal kezdje a keverést,

majd szukslg szerint novel-
je a fordulatszamot.

Tojas Habveré |max.16 6és8 max. 5 Egyfolytaban legfeljebb
fehérje tojasfe- kozott perc csak 5 percig verjen habot.
hérje
Tejszin Habveré |250 ml 6és8 max. 5
kozott perc
Mixer
Nyers- Mennyiség | Fordu- Feldolgo- |Megjegyzés
anyagok latszam zasi idé
fokozat
Koktélok max. 1,51 7 és 8 ko- max. 4 perc | Ha koktélt készit jéggel, akkor
zott hasznalja az impulzus Gzem-
modot.
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Leves max. 1,2 | 7 és 8 ko- max. 5 perc | Az alapanyagokat a mixelés
z0ott elétt hitse le.
Bébiételek [max.1,21 7 és 8 ko- max. 5 perc
zott
Burgo- max. 750 g |7 és 8 ko- max. 4 perc
nyapuré zOtt
F&tt zoldsé- | max. 750 g |7 és 8 ko- max. 4 perc
gek zott
Husdaralo
Nyers- Mennyiség | Fordu- Feldolgo- |Megjegyzés
anyagok latszam zasi idé
fokozat
Nyers hus |1kg 4 és 6 ko- 5 perc A daralo folyamatos Uzemelte-
(kockakra zott tési ideje 10 perc.
darabolva)
Reszel6
Nyers- Reszel6 Mennyi- |Fordu- Feldolgo- | Megjegyzés
anyagok ség latszam | zasi ido
fokozat
Gyu- Szeleteld 0,5 kg 4és6 max. 5 Az alapanyagokat ugy
molcs, kozott perc szeletelje fel, hogy azok
z6ldség Finom re- 0,5 kg 4656 max. 5 beleférjenek az adago-
szeld kozott perc 16 nyilasba.
Durva reszelé | 0,5 kg 4 és6 max. 5
kozott perc
Zsemle- Finom re- 0,5 kg 4 és6 max. 5
morzsa szeld kozott perc
Megjegyzés:

a fenti értékek csak tajékoztatod jelleglek, azokat a konkrét feltételek sze-
rint meg lehet valtoztatni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartdsi vagy tisztitasi munka megkezdése elétt a készuléket kapcsol-
ja le, és a haldzati vezetéket is huzza ki. Varja meg a készulék teljes lehUlését is.

A készuléket és tartozékait minden hasznalat utan tisztitsa meg, ellenkezé esetben az
alapanyag maradvanyok a tartozékokra vagy a készulékre szaradhatnak.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozédugot vizbe vagy mas
o folyadékba martani tilos.

A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdszereket,
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drotszivacsot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint)
tartalmazo készitményeket. Ezek a készulék és tartozékai fellletén maradandd
séruléseket okozhatnak.

A készulék hazat meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval torolje meg.
Az edény fedelet, a habverdt, a keverdsarat, a dagasztokart, a darald alkatrészeit,
a reszeld és szeleteld alkatrészeit mosogatészeres vizben alaposan mosogassa el.
Majd tiszta vizzel oblitse le és torolje szarazra.

A habverd, a keverdszarat és a dagasztdkart nem mosogatégépben moshatd.

A késegység kényelmesebb tisztitasahoz az edénybe toltsdn vizet és 2-3-szor
kapcsolja be az impulzus tzemmadot.

Figyelmeztetés!
A dardld kés, a mixer kés, a reszeld és szeleteld dobok tisztitdsa kdzben
o legyen évatos, ezek élesek, elvaghatjak a kezét.

Tarolas
A tarolas el&tt gydzédjon meg arrdl, hogy a készulék és tartozékai tisztak és
szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziallatoktdl elzart helyen tarolja.
A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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RELATED PRODUCTS

ZUSAMME’NI"II”\NGENDE PRODUKTE
SOUVISEJICI PRODUKTY

SUVISIACE PRODUKTY

KAPCSOLODO TERMEKEK

SGR-KM-X006

Blender and Meat Grinder for Kitchen
Machine

Mixer und Fleischwolf fur die Kichen-
maschine

SGR-KM-X007

Kitchen Machine Pasta Maker
Nudelmaschine fur Kichenmaschine
Stroj na téstoviny ke kuchynskému robotu
Stroj na cestoviny na kuchynsky robot

Mixér a mlynek na maso ke kuchynskému Tésztagép konyhai robotgéphez

robotu

Mixér a mlync¢ek na maso na kuchynsky
robot

Turmixgép és husdarald konyhai robot-
géphez

SGR-KM-X008

Grater for Kitchen Machine

Reibe fur Kichenmaschine
Struhadlo ke kuchynskému robotu
Struhadlo na kuchynsky robot
Konyhai robotgép reszeld
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok haszndlatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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