Cuisinart

Uzivatelska priru¢ka Mini rura Cuisinart® AirFryer TOA-60E




1. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

PRED POUZITIM TOHTO SPOTREBICA SI POZORNE PRECIJTE
VSETKY POKYNY A NAVOD USCHOVAJTE NA BEZPECNOM
MIESTE PRE BUDUCU POTREBU.

- VAROVANIE: Velmi horuce povrchy.
- NEDOTYKAJTE SA hortcich povrchov, hrozi
riziko zranenia. Vzdy pouzivajte rukovat.

- TENTO SPOTREBIC VYZADUJE OBSLUHU. Spotrebi¢ nikdy
nenechdvajte pocas pouzivania bez dozoru, ani pokial ho
nepouzivate, ale je zapojeny do zasuvky. Po kazdom pouziti
spotrebic vzdy odpojte.

« Okolny ndbytok musi byt schopny odolat narastu teploty min. o
85°C nad okolnu teplotu v miestnosti, v ktorej je pocas pouziva-
nia umiestneny. Spotrebic¢ umiestnite tak, aby bolo okolo jeho
prednej, zadnej a boc¢nej strany 100 mm volného priestoru.

« Niektoré typy vinylového alebo' laminatového kuchynského
nabytku su obzvlast nachylné na poskodenie teplotou alebo
na zmenu farby aj/pri nizSom naraste teploty, ako je uvedené
vyssie. Za akékolvek Skody spbsobené nespravnym
umiestnenim spotrebica je zodpovedny uzivatel. Spotrebic
nepouzivajte k ukladaniu predmetov na pracovnej ploche a/
alebo ako pracovnu plochu.

« Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte v blizkosti alebo pod horlavymi
materialmi, ako su zaclony, nabytok, apod.

o Spotrebi¢ nemoézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby,
ktoré maju nedostatocné skusenosti a znalosti, bez dohladu
osoby zodpovednej za jej bezpecnost, alebo bez zoznamenia
sa s pokynmi tykajucimi sa pouZzivania spotrebica.

o Deti musia byt vzdy pod dohladom, aby bolo zaistené, ze sa s
tymto spotrebicom nebudu hrat.




« Pri vyberani prislusenstva z tohto spotrebica alebo pri likvi-
dacii horuceho tuku budte mimoriadne opatrny, hrozi riziko
popalenia.

« Tento spotrebi¢ je urceny len pre domace pouzitie vo
vnutornych priestoroch. Nie je ureny pre. pouZitie v
prostredi, ako su: kuchynky pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych pracovnych. alebo ‘komercnych
prostrediach; alebo pre zakaznikov v hoteloch‘a moteloch, a
dalSich prostrediach typu ubytovacich sluzieb, apod.

« Pokial je poSkodeny napajaci kabel, spotrebi¢ okamzite vyp-
nite a prestante pouzivat. V pripade poskodenia napajacieho
kabla ho musi vymenit vyrobca/servis. Kontaktujte centrum
starostlivosti o zakaznikov (vid' ,Medzinarodna zaruka“).
Spotrebitel sa neméze pokusat 0 Ziadnu opravu.

« Pocas pouzivania alebo po pouziti spotrebi¢a neomotavajte
napajaci kabel okolo jeho hlavnej Casti.

« Napdjaci kdbel nenechavaijte visiet cez okraj kuchynského
stolu alebo pracovnej dosky:.

« Zabrante kontaktu napajacieho kabla so zdrojmi tepla, hrozi
jeho poskodenie.

« Do rury nikdy nevkladajte Ziadny z nasledujucich materidlov:
papier, karton, plasty a podobné materialy.

« Vonkajsie povrchy spotrebica sa m6zu pocas jeho pouZivania
zahrievat, preto davajte pozor, aby sa nedostali do kontaktu s
inymi povrchmi, citlivymi na teplotu.

o Pred cistenim spotrebic vzdy odpojte zo zasuvky a nechajte
ho vychladnut.

« Dodrzujte doporucené nastavenia teplét pre vsetky varenia,
pecenie; restovanie alebo smazenie.

« Na sklenené dvierka nekladte kuchynské nacinie, zapekacie
misy, alebo peciace nadoby.




o Pri peceni s roStom vzdy zaistite, aby bol peciaci /odkvapka-
vaci plech na svojom mieste, aby ste chranili vykurovacie
telesda pred kondenzaciou, mastnotou a omrvinkami.

VAROVANIE: Umiestnenie rostu v rure do pozicie 1 alebo

2 (dnom hore) moze pocas opekania spdsobit poziar.

BEZPECNOSTNE POKYNY - ELEKTRICKE CASTI

« Pred uvedenim do prevadzky sa uistite, Ze pouzité napajacie
napatie zodpoveda predpisanej—'hodnote. (Stitok je
umiestneny na spodnej strane krytu spotrebica.)

« Spotrebic nie je ur¢eny k ovladaniu pomocou externého
Casovaca alebo iného samostatného ovlddacieho systému.

« Pokial spotrebi¢ nechate bez dozoru, pred jeho montazou,
demontazou alebo cistenim, spotrebi¢ vzdy najskér odpojte
od elektrickej siete.

o Pri odpojovani zo sietovejzasuvky nikdy netahajte za napajaci
kabel, ale za zastrcku.

 Nez sa dotknete napajacieho kabla alebo jeho zastrcky, vzdy
sa uistite, ze mate suché ruky.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY

o Pred uvedenim do prevadzky sa uistite, Ze su zo spotrebica
odstranené obalové materialy, propagacné stitky a nalepky.

« Pred pouzitim-vzdy skontrolujte, ¢i spotrebi¢ nevykazuje
znamky poskodeniar Pokial je spotrebi¢ poSkodeny alebo ak
spadol, nepouzivajte ho. V pripade poskodenia alebo
poruchy. spotrebi¢a kontaktujte linku starostlivosti o
zdkaznikov/servis (vid ¢ast ,Medzinarodna zaruka”).

o Pred zapnutim/spotrebica sa uistite, ze su zvolené diely a
prislusenstvo/spravne nasadené a zaistené na svojom mieste.

« Spotrebi¢ nepouzivajte k nicomu inému, nez k akému ucelu
je urceny.
« Nedotykajte sa horucich povrchov; aj pocas jeho chladnutia




pouZivajte rukovate.

« Spotrebi¢ umiestnite na rovny, stabilny, tepelne odolny
povrch v blizkosti elektrickej zasuvky.

« Na hornu cast spotrebica ni¢ nekladte, ak je prave v
prevadzke alebo ak je po vypnuti eSte horuci.

« Pocas varenia nebalte potraviny do polyetylénoyych sackov,
alebo do plastovej alebo kovovej félie. Moéze dojst k
poskodeniu varnych dosiek a nebezpeciu vzniku poziaru.

« S tymto spotrebi¢com nepouzivajte iné prislusenstvo a/alebo
nastavce, ako ktoré doporucuje Cuisinart.

« Spotrebi¢ neumiestriujte na horuci plynovy i elektricky horak
alebo do jeho blizkosti, ani ho nevkladajte do vyhriatej rary.

o Spotrebic¢ nikdy nenechavajte bez dozoru zapnuty alebo za-
pojeny do zasuvky.

« Pred pouzitim pravidelne kontrolujte v3etky diely. Pokial je
niektord cast poskodenad, spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE.

« Aby nedoslo k zraneniu alebo k vzniku poziaru, pocas pou-
Zivania spotrebica ho nezakryvajte.

« Aby nedoslo k' vzniku poziaru, urazu elektrickym prddom
alebo zraneniu, spotrebi¢, zdkladnu, kabel alebo zastrcku ne-
ponarajte do vody a'nedavajte ich do mycky na riad.

« Pokial chcete spotrebi¢ odpojit, nastavte ovladac¢ do polohy
vypnuté a potom vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky.

« Po pouziti spotrebi¢/vzdy vypnite a odpojte zo zasuvky.
« Pokial spotrebi¢ nepouzivate, alebo pred ¢istenim, vytiahnite

zastrcku zo zasuvky. Pred montazou alebo demontéazou die-
lov a pred gistenim spotrebic¢a ho nechajte Uplne vychladnut.

- Tento ‘spotrebi¢ moézu pouzivat deti starSie 8mich rokov.
Osoby so “znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti musia
byt pod dohladom, musia byt poucené o bezpelnom
pouzivani spotrebi¢a a musia porozumiet suvisiacim
nebezpecenstvam.




Deti si so spotrebicom nemdzu hrat. Cistenie a beznu
udrzbu nemozu robit deti, pokial nie su starsie 8-mich rokov
a nie su pod dozorom.

« Spotrebic a napajaci kabel udrzujte mimo dosah deti mlad-
Sich 8 rokov.

o Prislusenstvo doporucujeme umyvat ru¢ne, pretoze nie je
vhodné do umyvacky riadu.

POZNAMKA: Na vonkajsej strane spotfebica samdbze vytvarat

kondenzicia, ktord potom moéze stekat na pracovnu dosku.

VAROVANIE: Polyetylénové sacky alebo iné obalové
materidly mozu byt nebezpeéné: Uchovavajte ich mi-
mo dosah dojciat a deti, hrozi nebezpecie udusenia.
Tieto obalové materidly nie su ur¢ené na hranie.
Tento produkt je uUplne v zhode so vsetkymi prislusnymi
pravnymi predpismi EU a UK, a_ normami suvisiacimi s tymto
typom a triedou spotrebi¢a. Sme drzatelmi certifikacie
ISO9001:2015, ktora zarucuje neustale vyhodnocovanie
vykonnosti nasho systému managementu akosti. Ak mate
akékolvek dotazy tykajuce sa bezpecnosti produktu a suladu s
predpismi, kontaktujte nase oddelenie zdkaznickych sluzieb
(vid',Medzinarodna zaruka”).

Likvidacia vysluzilych elektrickych a elektronickych
zariadeni
== Tento symbol na produkte alebo na obale znameng,
Ze tento produkt nemdbze byt mieSany s beznym domovym
odpadom. Pre sprdvne spracovanie, dalSie vyuZitie a
recyklaciu vysluzilého zariadenia ho odovzdajte na zbernom
mieste s licenciou na recyklaciu vyradenych elektrickych a
elektronickych / zariadeni (EEZ), v sulade s narodnou
legislativou.
Viac informacii o spravnej likvidacii a recyklacii elektro-
odpadu ziskate na mestskom urade, alebo u spolocCnosti
zaistujucej likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.




2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakupeniu mini rary Cuisinart Air Fryer.

Uz viac nez 30 rokov je cielom Cuisinart vyrabat to najkvalitnejsie vybavenie do kuchyne.
Vsetky produkty Cuisinart si navrhnuté na vynimoc¢ne dlhu Zivotnost a na jednoduché
pouzivanie tak, aby poskytovali kazdy den vynikajucu vykonnost.

Pokial sa chcete dozvediet o nasich produktoch a népadoch viac, navstivte nase webové
stranky www.cuisinart.eu

3. FUNKCIA PRODUKTU (wid obalka tohto navodu)*

Indikator napajania

Ovladac zapnutia / casovace rury

Ovladac teploty rury

Voli¢ funkcii

Ovladac zapnutia / nastavenie funkcie opekania
Tlacidlo vnutorného osvetlenia rary

NowmphwbdN-=

Vnutorné osvetlenie

9. Vysuvny plech na omrvinky

10. Kos AirFryer

1. a2.vlavo Dolna a horna pozicia pre peciaci plech
12. Plech na pecenie

Bezpecnostny automaticky spinac dveri (nézobrazené)
Ulozny priestor pre kabel (nezobrazené)

* |lustrativne zobrazenie. Vzhlad, prevedenie, farba, atd., sa moézu lisit.

4. POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim vasdej mini rary AirFryer sa uistite, Ze su odstranené vietky obaly, a Ze je
rdra umiestnend na rovnom povrchu: Vietko prislusenstvo dékladne vy¢istite (vid ¢ast
Cistenie a udrzba).

Ovladanie mini rara AirFryer

_ Casovat Teplota Funkcie Toaster




Funkcie mini rary AirFryer

AirFry - horkovzdusné fritovanie

Tato funkcia sa pouziva u pokrmov, pripravovanych horkovzdusnym fritovanim, ¢o je zdrava
alternativa fritovania v oleji. Funkcia AirFry vyuZziva kombinaciu horiceho vzduchu, vysokej
rychlosti ventilatora a dvoch hornych vykurovacich telies k priprave ré6znych pokrmov, ktoré su
velmi lahodné, ale pritom zdravsie, nez pri priprave tradi¢cnym smazenim.

Pre funkciu AirFry pouzite dodany kés na horkovzdusné fritovanie,umiestneny na peciacom
plechu. Pouzite poziciu plechu 2 (pozicia, vid tabulka).

Pecenie

Pecenie sa doporucuje pre rozne pokrmy, ktoré by ste normdlne pripravovali v rare. Najlepsie
vysledky pri pouziti funkcie pecenia dosiahnete u peciva, ktoré vyzaduje-Setrnejsi sposob pripravy,
ako su kolace, muffiny a pecivo.

Pre vietky poziadavky na pecenie pouzite peciaci plech. Pre vietky Cerstvé potraviny pouzivajte
poziciu plechu 1, a pre vietky mrazené potraviny pouzivajte poziciu plechu 2 (pozicia, vid
tabulka). Poziciu plechu 1 je tiez mozné pouzite pre vacie kusy, aako je napriklad kura.

Pecienka a pizzy

Funkcia Roasts & Pizzas vyuziva ventilator k cirkulacii ohriateho vzduchu tak, aby sa jedlo rychlejsie
uvarilo. PouzZiva sa pre pecené maso, ako je kuracie, hovddzie a bravcové. Tuto funkciu je tiez
mozné pouzit na pizzu, zeleninu a pecivo, ako st kolaciky a chlieb.

Pre vietky poziadavky na pecenie pomocou tejtofunkcie pouzite peciaci plech. Pre vietky cerstvé
potraviny pouzivajte poziciu plechu 1, a pre vsetky mrazené potraviny pouzivajte poziciu plechu

2 (pozicia, vid tabulka).

Grilovanie

Funkciu grilovanie je mozné pouZit k priprave masa, ako je hovédzie, kuracie kusky, brav¢ové
kotlety, alebo klobdsy a hamburgery. Funkcia grilovania moze byt tiez pouzita na pripravu ryb.
Na grilovanie pouzite poziciu rostu 2 (pozicia;vid tabulka).

Panini a toasty

Funkciu Panini & Toasties je mozné pouzit pri priprave tradi¢nych talianskych panini, toastov a
k priprave dusenych a zapekanych pokrmov:

Pre vsetky poziadavky na pripravu pokrmoy pomocou tejto funkcie pouzite poziciu rostu 2
(pozicia, vid tabulka).

Opekanie

Na rovnomerné opekanie vzdy pouzivajte rost v pozicii 2 (pozicia, vid' tabulka). Akykolvek
pokrm, ur¢eny k opekaniu, umiestnite vzdy do stredu rostu.

Symbol Funkcia Pouzitie

. ’ Udrzévanie | Pomocou tejto funkcie udrzite uvarené jedlo teplé. Méze byt
~ teploty pouzité pre pokrmy, ako su palacinky alebo vafle, pripravené

pomocou inych spotrebicov.

Funkciu panini a toasty je mozné pouzit k opekaniu a grilovaniu
Paninia plochych pokrmov. Pouzivajte na zapekané pokrmy, syrové
toasty polevy, opekané sendvice a slaninu. Ventildtor pracuje pre tuto
funkciu pomaly.




Symbol Funkcia Pouzitie

) | Funkciu grilovanie je mozné pouzit k peceniu masa, ako
Grilovanie | hovidzie, bravéové, jahiacie kotlety, klobasy a hamburgery. A
tiez ryby a kebab.

r
w0y
Funkciu Toast je mozné pouzit na opekanie pokrmov, ako je
@ Opekanie | chlieb, lievance a bagely. Pre tato funkciu pracuje ventilator

pomaly.

Funkciu pecenia je mozné pouzivat jakobeznd rira na tradi¢né
pecenie pokrmov, ako su kolace (sladké a slané), quiche, (vratane
Pecenie | slepého pecenia), muffiny, pecivo, suflé, pusinky a pecené
ovocie. Pouzivajte tiez pri priprave mrazenych potravin. Pre tuto
funkciu pracuje ventilator pomaly.

Funkciu pecenia s ventilatorom je mozné pouzit na pripravu pe-

g Pecienka a | ¢enych pokrmov. Pouzivajte pri priprave pokrmov, ako pizza, pe-
>y pizza ¢end zelenina, kolaciky, bochniky chleba a susienky. Vhodné tiez na
pecené maso, ako je kuracie, hovadzie, jehnacie a bravcové maso.
v Airfry Funkciu AirFry je mozné pouzivat na zdravsie smazenie s minimom
g:°v (horkovzdusné| (alebo bez) pouZzitia oleja, ako su kuracie kridielka, kalamary, rybie
\d

fritovanie) | gou-jons, hranolky, zemiakové mesiaciky, a zeleninové lupienky.

Schémata pozicie kosa, rostu a peciaceho plechu

Umiestnenie prislusenstva v rure podlatypu varenia:
5 [ | J

PRISLUSENSTVO 4 2
Kos AirFryer Rost Peciaci/odkvapavaci plech

POZICIA 1 NA PECENIE

Pouzite pre Cerstvé potraviny a | e
vacsie kusy.

POZICIA 2 NA PECENIE
Pouzite pre mrazené potraviny.

POZICIA 2 NA GRILOVANIE A
HORKOVZDUSNE FRITOVANIE

POZICIA 2 NA OPEKANIE

VAROVANIE:
Umiestnenie rostu v rure do pozicie 2 opacne (dnom hore) méze pri opekani spésobit poziar.
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POZNAMKA: Rost rury je tiez mozné pouzit opacne.
Pokial chcete do rury umiestnit plech na pecenie a rost, musi byt mierne nakloneny, aby
nedoslo k poskodeniu hécika.

Pouzivanie ré6znych funkcii
Poznamka: Pred zapnutim sa uistite, ze je odkvapkajuci plech na svojom mieste a v rdre nic nie je.

AirFry - horkovzdusné fritovanie

Umiestnite ko$ na peciaci plech do pozicie 2. Nastavte volic¢ funkcii na Airfry (horkovzdusné
fritovanie), a ovladac teploty nastavte na pozadovanu teplotu. Otocenim Casovaca na pozado-
vanu dobu varenia sa zapne rura a spusti sa horkovzdusné fritovanie.

Rozsvieti sa indikator napajania. Po dokonceni cyklu ¢asovac raz zazvoni,a akonédhle nastaveny
¢as vyprsi, rura sa vypne.

Ak chcete horkovzdus$né fritovanie predc¢asne ukoncit, otocte casovac do polohy vypnuté.
Sprievodcu horkovzdusnym fritovanim najdete v nizsie uvedenej tabulke.

Pecenie alebo Pecienka a pizza

Umiestnite peciaci plech alebo rost do lubovolnej pozicie.

Nastavte voli¢ funkcii na Pecenie alebo Pecianka a pizza. Ovladac teploty nastavte na pozado-
vanu teplotu. Otocenim ¢asovaca nastavte pozadovanu dobu varenia, a zapne sa rura. Pred
pecenim chulostivych pokrmov, ako st kolace a muffiny, doporuc¢ujeme rdra na 5 minut
predhriat. (Tento cas zapocitajte do celkovej doby pecenia).

Rozsvieti sa indikator napéjania. Po dokonceni cyklu ¢asovac raz zazvoni, a akonédhle nastaveny
¢as vyprsi, rura sa vypne.

Ak chcete pecenie predc¢asne ukoncit, otocte casovac.do polohy vypnuté.

Grilovanie alebo Panini a toasty \

Umiestnite kos na peciaci plech, na grilovanie do pozicie 2. Nastavte voli¢ funkcii na Grilovanie
alebo Panini a toasty. Ovladac teploty nastavte na pozadovanu teplotu. Otocenim ¢asovaca
nastavte pozadovanu dobu varenia, zapne sa rura a spusti sa grilovanie.

Rozsvieti sa indikator napajania. Po dokonceni cyklu ¢asovac raz zazvoni, a akonédhle nastaveny
¢as vyprsi, rara sa vypne.

Ak chcete grilovanie predcasne ukontit, otocte ¢asovac do polohy vypnuté.

Udrziavanie teploty

Umiestnite peciaci plech alebo rost do pozicie 2. Ovladac teploty nastavte na pozadovanu tep-
lotu a potom voli¢om funkcif nastayté funkciu Udrziavania teploty. Potom oto¢enim ¢asovaca
nastavte pozadovany Cas,zapne sa rdra a spusti sa ohrev na udrziavanie teploty pokrmu.
Rozsvieti sa indikator napdjania. Po dokonceni cyklu ¢asovac raz zazvoni, a akondhle nastaveny
¢as vyprsi, rira sa vypne.

Ak chcete funkciu udrziavania teploty ukoncit, otocte casovac do polohy vypnuté.

Opekanie

Umiestnite rost do pozicie 2. Pokial opekate dva kusy, umiestnite ich do stredu rostu rary. Ak
opekate 3tyri kusy, mali By byt rozmiestnené rovnomerne - dva vpredu a dva vzadu. Sest kusov
by malo byt rozmiestnenych rovnomerne - tri vpredu a tri vzadu.

Nastavte voli¢ funkcii na Opekanie a potom nastavte voli¢ teploty na pozadovanu teplotu.
Otocte ovlddacom toustovaca na pozadované nastavenie miery opecenia 1 az 6, zapne sa rdra
a spusti sa opekanie.

Rozsvieti sa indikator napdjania. Po dokonceni cyklu ¢asovac raz zazvoni, a akonédhle nastaveny
¢as vyprsi, rira sa vypne.

Ak chcete opekanie ukoncit, otocte ¢asovac do polohy vypnuté.
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POZNAMKA: Rost musi byt v pozicii 2, ako je uvedené v schémate, vid'vyssie.

5.RADY ATIPY

Tipy na horkovzdusné fritovanie:

« Horkovzdusné fritovanie je zdravou alternativou smazenia alebo fritovanie. Horkovzdusné fritovanie
je mozné pouzit pre vela potravin, ktoré je mozné smazit alebo fritovat, ale v tomto pripade bez
pouzitia nadmerného mnozstva oleja. Potraviny budu lahsie, a menej mastné, nez klasicky smazené.

« Na horkovzdusné fritovanie je mozné pouZzit vacsinou olejov. Pre bohatsiu chut sa doporucuje
olivovy olej. Pre jemnu chut sa doporucuje rastlinny, canola alebo repkovy olej.

- Aby ste dosiahli ¢o najchrumkavejsich a najzlatejsich vysledkov, olej na potraviny rovhomerne
rozprestrite. Pre horkovzdu$né fritovanie je mozné olej na potraviny nastirekat alebo ich
potriet. Pripadne je mozné pouzit olivovy olej alebo neprilnavy kuchyrsky olej v spreji.

« Potraviny, pripravované horkovzdusnym fritovanim, je tiez mozné obalovat. Niektoré priklady
réznych strihankovych zmesi: strihanka, ochutena strihanka, panko strihanka, quina a
rézne muky.

- Vacsinu potravin nie je nutné pocas varenia otacat, ale vacsie kusy, ako su kuracie rezne, by sa
mali v polovici ¢asu pripravy otocit na rychlejsie, rovnomernejsie prepecenie a zhnednutie.

« Pri priprave velkého mnozZstva potravin priestor nepreplniujte, radsej ich v polovici ¢asu vymente
alebo pripravujte v mensom mnozstve, aby ste zaistilirovnomerné prepecenie a zafarbenie.

- Pre potraviny, ktoré sa pripravuju rychlo, ako je slanina a hranolky, nastavte vyssiu teplotu.
Pre potraviny, ktoré sa pripravuju dlhsie, ako je obalované kura, nastavte nizsiu teplotu.

- Potraviny budu prepecené rovnomernejsie, ak ich nakrajate na rovnaku velkost.
« Pre jednoduchsie cistenie vlozte do peciaceho plechu hlinikovu féliu.

-Vezmite na vedomie, Ze vacsina potravin-pri-vareni uvoliuje vodu. Pri vareni velkého mnozstva
po dlhsiu dobu moze vznikat kondenzacia, ktord by mohla zanechat vihkost na pracovnej doske.

Tipy na pecenie:
- Funkciu pecenia vyberte pre jemnejsie pokrmy, ako su puding, kolace a vajcia.
- Vacsina pokrmov, rovnako ako vacsie kusy, ako je kura, sa pecie v pozicii 1.

- Pre Cerstvu pizzu pouZivajte peciaci plech v pozicii 1. Mrazenu pizzu umiestnite priamo na
rost v pozicii 2.

Tipy pre konvek¢né pecenie:
- Pre jemnejsie pokrmy, ako su puding, koléce a vajcia, zvolte funkciu pecenia.
« Pre vacsinu pokrmov;rovnako ako pre vacsie kusy, ako je kura, pecte v pozicii 1.

« Pre Cerstvu pizzu pouZivajte peciaci plech v pozicii 1. Mrazenu pizzu umiestnite priamo na
rost v pozicii-2.

Tipy na pecienka a pizzu:

- Funkciu Pecienka a pizza vyberajte pre pecivo, ktoré vyzaduje rovnhomerné zhnednutie, ako
su kolaciky a chlieb, ale tiez pre precienku a hydinu. Tato funkcia je tiez idedlna na pripravu
rovnomerne opecenej a chrumkavej domacej pizzy.

« Aspori 10 minut pred koncom doporuéenej doby vyrenia vzdy skontrolujte, ¢i je pokrm vareny
spravne, a ¢i nie je treba dobu varenia upravit.
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Tipy na grilovanie:

- Najlepsich vysledkov dosiahnete, ked'ku grilovaniu pouzijete dodany ko3, ktory je umiestneny
vo vnutri peciacej nadoby.

- Na grilovanie nikdy nepouzivajte sklenené nadoby.

- Potraviny pozorne sledujte - pri grilovani sa mézu jednoducho spalit.

6. CISTENIE A UDRZBA

- Pred prvym pouzitim a po kazdom pouziti kazdu ¢ast dokladne vycistite.

« Pred ¢istenim nechajte rdru vzdy Uplne vychladnut.

- Ruru vzdy odpojte od elektrickej siete.

-Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, tvrdé nastroje alebo drétenku, mohlo by to spdsobit

poskodenie povrchu. Vonkajsi povrch jednoducho utrite ¢istou vihkou handrickou a dokladne
osuste. Pred Cistenim naneste Cistiaci roztok na handricku, nie priamo na porvch rary.

- K ¢isteniu vnutra pouzite navlhé¢end handricku a jemny. tekuty Cistiaci roztok alebo sprej na
hubku. Nikdy nepouzivajte drsné, abrazivne alebo korozivne-prostriedky. Mohli by poskodit povrch
rdry. Na vnutro rdry nikdy nepouzivajte kovové drétenky alebo produkty z ocelovej viny.

+Rost, plech na pecenie/na omrvinky a kos je treba umyvat ru¢ne pomocou roztoku cistiaceho
pripravku a vody. NEVHODNE do my¢ky na riad.

« Po vareni mastnych jedél a po vychladnuti rdryvzdy vycistite vnutornu hornt ¢ast rary. Ak to
budete robit pravidelne, vasa rara bude pracovat ako nova. Odstranenie mastnoty poméze udrzat
chut konzistentnej pri kazdom dalsom vareni.

« Ak chcete z rury odstranit omrvinky, vysurite plech-na omrvinky a vysypte ich. Potom plech
vycistite. Pripecené omrvinky alebo pripoecenu mastnotu odstrante tak, ze plech namocite do
hortcej vody s cCistiacim pripravkom. Nikdy nezapinajte rdru bez nasadeného plechu na omrvinky.

- Nikdy neomotavajte kdbel okolo vonkajsej casti rury. Pouzite Uchyty na ulozenie kabla na
zadnej strane rdry.

Poznamka: Nepouzivajte abrazivne ¢istiace prostriedky, tvrdé néstroje alebo drétenky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavu vrstvu.
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7. SPRIEVODCA HORKOVZDUSNYM FRITOVANIM

V nizsie uvedenej tabulke su uvedené doporucené doby varenia pre rozne typy potravin, ktoré
je mozné v mini rare Air Fryer pripravit horkovzdusnym fritovanim. Pokial budete pripravovat
viciie porcie, pocas varenia mozete casy predizit, aby ste dosiahli ¢o najchrumkavejsich a
najrovnomernejsich vysledkov. Pre mensie porcie mozete casy pripravy skratit.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov horkovzdusného fritovania postup varenia pravidelne
sledujte - pokrm kontrolujte pomocou osvetlenia rury.

Potravina Teplota Cas
Slanina 200°C 6 -8 min
Kuracie kridielka 200°C 20 - 25 min
Klobasy 200°C 12 min
Cerstvé kalamarové krizky 200°C 9 min
Cerstvé krevety 200°C 10 min

Mrazené predkrmy — napr.

mozzerella ty¢inky, atd. 200°C 3= 7 min
Mrazené kuracie nugetky 200°C 10 min
Ruc¢ne krajané hranolky 200°C 10 - 20 min
Rucne krajané chipsy 200°C 10 -20 min
Mrazené hranolky .230°C 15-25min
Mrazené chipsy 230°C 10-15min

CUISINART
ZI du Val de Calvigny
@ 59141 lwuy
France
Cwww.cuisinart.eu )
Medzinarodna zaruka ) Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zaistuje zakaznicky servis v kazdéj krajine cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupe

Kupujuci

« Prosim, uschovajte si tento zdrucny list s origindlnym dokladom o ndkupe.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3ro¢nt zaruku, ak to nie je v rozpore so zakonnou zaru¢nou dobou jednotlivych krajin. Pocas tejto doby pontikame $tandardnti vymenu
spotrebica (rovnakého alebo ekvivalentného). Aby bolo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zarucnému listu je treba pripojit originalny doklad o zaktpeni
(predajny doklad, faktra, G¢tenka) spolu s vasimi iplnymi kontaktnymi Gdajmi. Zaruka sa nevztahuje na skody sposobené nespravnym pouzitim, padom,
rozobranim alebo opravou neopravnenymi osobami. Tato zéruka ziadnym sposobom neovplyviiuje vase prava vyplyvajtice zo zékona.



Cuisinart

Cuisinart

Uzivatelska piiru¢ka Mini trouba Cuisinart® AirFryer TOA-60E



1. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

PRED POUZITIM TOHOTO SPOTREBICE SI PECLIVE PRECTETE
VSECHNY POKYNY A NAVOD USCHOVEJTE NA BEZPECNEM
MISTE PRO BUDOUCI POTREBU.

« VAROVANI: Velmi horké povrchy.

A - NEDOTYKEJTE SE horkych povrchd, hrozi riziko

zranéni. Vzdy pouzivejte rukojet.

- TENTO SPOTREBIC VYZADUJE OBSLUHU. Spotfebi¢ nikdy
nenechavejte béhem pouzivani bez dozoru, ani pokud jej
nepouzivate, ale je zapojeny do zasuvky. Po kazdém pouziti
spotrebic¢ vzdy odpojte.

o Okolni nabytek musi byt schopen-odolat naristu teploty
min. o 85°C nad okolni teplotu v mistnosti, ve které je béhem
pouzivani umistén. Spotiebi¢ umistéte tak, aby bylo kolem
jeho predni, zadni a bocnich stran 100 mm volného prostoru.

« Nékteré typy vinylového nebo laminatového kuchynského
nabytku jsou zvlasté nachylné na poskozeni teplotou nebo
na zménu barvy i pfi nizsSim nardstu teploty, nez je uvedeno
vyse. Za jakékoli skody zplsobené nespravnym umisténim
spotiebice je’zodpovédny uzivatel. Spotfebi¢ nepouzivejte k
ukladani predmétl na pracovni ploSe a/nebo jako pracovni
plochu.

« Spotrebic nikdy nepouzivejte v blizkosti nebo pod hoflavymi
materidly, jako jsou zaclony, nabytek, apod.

« Spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusenosti a znalosti, bez dohledu osoby
zodpovédné za jeji bezpecnost, nebo bez seznameni se s
pokyny tykajici se pouzivani spotfebice.

« Déti musi byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, Ze si s
timto spotiebi¢em nebudou hrat.




« Pfi vyjimani pfislusenstvi z tohoto spotiebi¢e nebo pfi likvi-
daci horkého tuku budte mimoradné opatrni, hrozi riziko
popaleni.

« Tento spotiebi¢ je urlen pouze pro domaci pouziti ve
vnitinich prostorech. Neni urcen pro pouZziti v prostredi, jako
jsou: kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a
jinych pracovnich nebo komercnich prostredich; nebo pro
zakazniky v hotelech a motelech, a dalSich prostfedich typu
ubytovacich sluzeb, apod.

« Pokud je poskozen napajeci kabel, spotfebi¢ okamzité vyp-
néte a prestante pouzivat. V pfipadé poskozeni napajeciho
kabelu jej musi vyménit vyrobce/servis. Kontaktujte centrum
péce o zakazniky (viz ,Mezinarodni zaruka”). Spotrebitel se
nesmi pokouset o zddnou opravu.

« Béhem pouzivani nebo po pouziti spotiebice neomotavejte
napajeci kabel kolem jeho hlavni ¢3sti.

« Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj kuchynského
stolu nebo pracovni desky.

« Zabrante kontaktu napdjeciho’ kabelu se zdroji tepla, hrozi
jeho poskozeni.

« Do trouby nikdy nevkladejte zadny z nasledujicich materiala:
papir, karton, plasty a podobné materialy.

« Vnéjsi povrchy spotiebi¢e se mohou béhem jeho pouzivani
zahtivat, proto davejte pozor, aby se nedostaly do kontaktu s
jinymipovrchy, citlivymi na teplotu.

o Pfed cisténim spotiebic vzdy odpojte ze zasuvky a nechte jej
vychladnout.

« Dodrzujte doporucena nastaveni teplot pro veskeré vareni,
peceni, restovani nebo smazeni.

« Na sklenéna dvirka nepokladejte kuchynské nacini, zapékaci
misy, nebo pecici nadoby.




« Pfi peceni s roStem vzdy zajistéte, aby byl pecici /odkapavaci
plech na svém misté, abyste chranili topnd télesa pred
kondenzaci, mastnotou a drobky.

VAROVANI: Umisténi rostu v troubé do pozice 1 nebo 2
(dnem vzhuru) muize béhem opékani zplsobit pozar.

BEZPECNOSTNI POKYNY - ELEKTRICKE CASTI

« Pfed uvedenim do provozu se ujistéte, ze pouzité napajeci
napéti odpovida predepsané hodnoté. (Stitek je umistén na
spodni strané krytu spotrebice.)

« Spotiebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo jiného samostatného ovladaciho systému.

« Pokud spotfebi¢ nechate bez dozoru, pred jeho montazi,
demontazi nebo ciSténim, spotiebi¢ vzdy nejprve odpojte
od elektrické sité.

o Pfi odpojovani ze sitové zasuvky nikdy netahejte za napajeci
kabel, ale za zastrcku.

 Nez se dotknete napajeciho kabelu nebo jeho zastrcky, vzdy
se ujistéte, Ze mate suché ruce.

OBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

o Pfed uvedenim do provozu se ujistéte, ze jsou ze spotiebice
odstranény obalové materidly, propagacni stitky a nalepky.

o Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte, zda spotfebi¢ nevykazuje
znamky poskozeni. Pokud je spotrebi¢ poskozen nebo pokud
spadnul, nepouzivejte jej. V pfipadé poskozeni nebo zavady
spotiebice kontaktujte linku péce o zakazniky/servis (viz ¢ast
,Mezindrodni zaruka®).

o Pfed zapnutim spotfebice se ujistéte, Zze jsou zvolené dily a
pfislusenstvi spravné nasazeny a zajistény na svém miste.

« Spotiebi¢ nepouzivejte k nicemu jinému, nez k jakému ucelu
jeurcen.

« Nedotykejte se horkych povrchu; i béhem jeho chladnuti




pouzivejte rukojeti.

« Spotfebi¢ umistéte na rovny, stabilni, tepelné odolny povrch
v blizkosti elektrické zasuvky.

« Na horni &ast spotiebice nic nepokladejte, pokud je pravé v
provozu nebo pokud je po vypnuti jesté horky.

« BEhem vareni nebalte potraviny do polyetylénovych sacka,
nebo do plastové nebo kovové félie. Mlize dojit k poskozeni
varnych desek a nebezpeci vzniku pozaru.

« S timto spotfebicem nepouzivejte jiné prislusenstvi a/nebo
nastavce, nez které doporucuje Cuisinart.

« Spotfebi¢ neumistujte na horky plynovy ¢i elektricky horak,
nebo do jeho blizkosti, ani jej nevkladejte do vyhfaté trouby.

« Spotiebi¢ nikdy nenechavejte bez dozoru zapnuty nebo za-
pojeny do zasuvky.

o Pfed pouzitim pravidelné kontrolujte viechny dily. Pokud je
néktera cast poskozena, spottebi¢ NEPOUZIVEJTE.

« Aby nedoslo ke zranéni nebo ke vzniku pozaru, béhem pou-
zivani spotrebice jej nezakryvejte.

« Aby nedoslo ke vzniku pozaru, Urazu elektrickym proudem
nebo zranéni, spotiebi¢, zakladnu, kabel nebo zastrcku ne-
ponofujte do vody a nedavejte je do mycky nadobi.

« Pokud chcete spotrebi¢ odpojit, nastavte ovladac¢ do polohy
vypnutoa pak vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

« Po pouziti spotfebic vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky.

« Pokud spotrebi¢ nepouzivate, nebo pred ¢isténim, vytahnéte
zastrcku ze zasuvky. Pfed montdzi nebo demontazi dild a
pred cisténim spotiebice jej nechte zcela vychladnout.

« Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8mi let. Osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti musi byt pod dohle-
dem, musi byt pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a
musi porozumeét souvisejicim nebezpedim.




Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a béZznou udrzbu
nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8-mi let a nejsou
pod dozorem.

« Spotfebic¢ a napajeci kabel udrzujte mimo dosah déti mlad-
Sich 8 let.

o Prislusenstvi doporucujeme myt peclivé ru¢né, protoze neni
vhodné do mycky.

POZNAMKA: Na vnéj$i strané spotrebice se mlze vytvéiet

kondenzace, ktera pak mize stékat na pracovni desku.

VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové
materidly mohou byt nebezpecné. Uchovavejte je
mimo dosah kojenc(l a déti, hrozi nebezpeci uduseni.
Tyto obalové materialy nejsou urceny na hrani.

Tento produkt je plné ve shodé se viemi pfislusSnymi pravnimi
predpisy EU a UK, a normami souvisejicimi s timto typem a
tfidou spotrebice. Jsme drziteli certifikace 1SO9001:2015, ktera
zarucCuje neustalé vyhodnocovani vykonnosti naseho systému
managementu jakosti. Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se
bezpecnosti produktua souladus predpisy, kontaktujte nase
oddéleni zakaznickych sluzeb (viz ,Mezinarodni zaruka®).

Likvidace vyslouzilych elektrickych a elektronickych

zarizeni
"™ Tento symbol na produktu nebo na obalu znamenj,
ze tento produkt nesmi byt michan s béznym domovnim od-
padem. Pro fadné zpracovani, dalsi vyuziti a recyklaci vyslou-
zilého zafizeni je odevzdejte na sbérném misté s licenci pro
recyklaci vyfazenych elektrickych a elektronickych zafizeni
(EEZ), v souladu s narodni legislativou.

Vice informaci o spravné likvidaci a recyklaci elektro-odpadu
ziskate na mistnim ufadé, nebo u spolec¢nosti zajistujici likvi-
daci elektrickych a elektronickych zafizeni.




2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni mini trouby Cuisinart Air Fryer.

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré pro-
dukty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani tak, aby
poskytovaly kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKCE PRODUKTU (viz obalka tohoto navodu)*

Indikator napajeni

Ovladac zapnuti / casovace trouby

Ovladac teploty trouby

Voli¢ funkci

Ovladac zapnuti / nastaveni funkce opékani
Tlacitko vnitiniho osvétleni trouby

NowmphwbdN-=

Vnitini osvétleni

9. Vysuvny plech na drobky

10. Kos AirFryer

1.a2.vlevo Dolnia horni pozice pro peciciplech
12. Plech na peceni

Bezpecnostni automaticky spinac dvefi (nezobrazeno)
Ulozny prostor pro kabel (nezobrazeno)

* |lustrativni zobrazeni. Vzhled, provedeni, barva, atd., se mohou lisit.

4. POUZIVANI

Pred prvnim pouzitim vasi mini trouby AirFryer se ujistéte, Ze jsou odstranény vsechny obaly, a
Ze je'trouba umisténa na rovném povrchu. Veskeré ptislusenstvi dikladné vycistéte (viz ¢ast
Cisténi a Gdrzba).

Ovladani mini trouby AirFryer

Casovac Teplota Funkce Toaster




Funkce mini trouby AirFryer

AirFry - horkovzdusné fritovani

Tato funkce se pouziva u pokrmd, pfipravovanych horkovzdusnym fritovanim, coz je zdrava
alternativa fritovani v oleji. Funkce AirFry vyuzivd kombinaci horkého vzduchu, vysoké rychlosti
ventilatoru a dvou hornich topnych téles k pfipravé riznych pokrmd, které jsou velmi lahodné,
ale pfitom zdravéjsi, nez pfi ptipravé tradi¢nim smazenim.

Pro funkci AirFry pouzijte dodany kos pro horkovzdusné fritovani, umistény na pecicim plechu.
Pouzijte pozici plechu 2 (pozice, viz tabulka).

Peceni

Peceni se doporucuje pro rtizné pokrmy, které byste normalné pripravovali v troubé. Nejlepsi
vysledky pii pouziti funkce peceni dosdhnete u peciva, které vyzaduje Setrnéjsi zpusob pfiprayy,
jako jsou kolace, muffiny a pecivo.

Pro vSechny pozadavky na peceni pouzijte pecici plech. Pro viechny Cerstvé potraviny pouzivej-
te pozici plechu 1, a pro vSechny mrazené potraviny pouzivejte poziciplechu 2(pozice, viz
tabulka). Pozici plechu 1 Ize také pouzit pro vétsi kusy, jako je napfiklad kure.

Pecené a pizzy

Funkce Roasts & Pizzas vyuziva ventilator k cirkulaci ohfatého vzduchu tak, aby se jidlo rychleji
uvafilo. Pouziva se pro pec¢ena masa, jako je kufeci, vepfové a hovézi. Tuto funkci Ize také pouzit
na pizzu, zeleninu a pecivo, jako jsou kolacky a chléb.

Pro vsechny pozadavky na peceni pomoci této funkce pouzijte pecici plech. Pro vSechny cerstvé
potraviny pouzivejte pozici plechu 1, a pro viechny mrazené potraviny pouzivejte pozici plechu
2 (pozice, viz tabulka).

Grilovani

Funkci grilovani Ize pouzit k ptipravé masa, jako je hovézi, kureci kousky, veprové kotlety, nebo
klobasy a hamburgery. Funkce grilovani muze byt také pouzita pro piipravu ryb. Pro grilovéni
pouZijte pozici rostu 2 (pozice, viz tabulka).

Panini a toasty

Funkci Panini & Toasties Ize pouzit pfi pfipravé tradi¢nich italskych panini, toastl a k pfipraveé
dusenych a zapékanych pokrmd.

Pro vsechny pozadayky na'pfipravu pokrmG pomoci této funkce pouzijte pozici rostu 2 (pozice,
viz tabulka).

Opékani
Pro rovnomérné opékani vzdy pouzivejte rost v pozici 2 (pozice, viz tabulka). Jakykoliv pokrm,
urceny k opékani, umistéte vzdy doprostred rostu.

Symbol Funkce Pouziti

teploty pro pokrmy, jako jsou palacinky nebo vafle, pfipravené pomoci

. Udrzovani | Pomoci této funkce udrzite uvafené jidlo teplé. Miize byt pouZito
~
jinych spotiebicd.

Funkci panini a toasty Ize pouzit k opékani a grilovani plochych
Panini a pokrmd. PouzZivejte na zapékané pokrmy, syrové polevy,
toasty opékané sendvice a slaninu. Ventildtor pracuje pro tuto funkci
pomalu.




Symbol Funkce Pouziti

Funkci grilovani Ize pouzit k peceni masa, jako hovézi, veprové,
jehnéci kotlety, klobasy a hamburgery. A také ryby a kebab.

r s
wOy Grilovani
.« . | Funkci Toast Ize pouZzit pro opékani pokrm{, jako je chléb,
Opékani , . . . s
livanecky a bagely. Pro tuto funkci pracuje ventilator pomalu.

Funkci peceni Ize pouzivat jako béznou troubu pro tradi¢ni
peceni pokrmd, jako jsou kolace (sladké a slané), quiche, (v¢etné
Peceni slepého peceni), muffiny, pecivo, suflé, pusinky a pecené ovoce,
Pouzivejte také pfi pfipravé mrazenych potravin. Pro tuto funkci
pracuje ventilator pomalu.

Funkci peceni s ventildtorem Ize pouzit pro pfipravu pecenych
[ Pe¢enéa | pokrmu. Pouzivejte pfi ptipravé pokrmd, jako pizza, pec¢ena
pizza zelenina, kolacky, bochniky chleba'a susenky. Vhodné také pro
pecend masa, jako je kufeci, hovézi, jehnéci a veprové maso.

Airfry Funkci AirFry Ize pouzivat pro zdravéjsi smazeni s minimem
(horkovzdu3né| (nebo bez) pouziti oleje, jako jsou kufeci kFidélka, kalamary, rybi
fritovani) [ gou-jons, hranolky, bramborové mési¢ky, a zeleninové lupinky.

‘0
<

<
O
“

Schémata pozice kose, rostu a peciciho plechu

Umisténi prislusenstvi v troubé podle typu vareni:
B [ | J

PRISLUSENSTVI d 2
Kos AirFryer Rost Pecici/odkapévaci plech

POZICE 1 PRO PECENI
Pouzijte pro Cerstvé potraviny a vétsi

kusy. T

POZICE 2 PRO PECENI
Pouzijte pro mrazené potraviny.

POZICE 2 PRO GRILOVANI A
HORKOVZDUSNE FRITOVANI

POZICE 2 PRO OPEKANI

VAROVANI:
Umisténi rostu v troubé do pozice 2 obracené (dnem vzhiru) mlze pii opékani zplsobit poZzar.
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POZNAMKA: Rost trouby Ize pouzit také obracené.

Pokud chcete do trouby umistit plech na peceni a rost, musi byt mirné naklonény, aby nedoslo k
poskozeni hacku.

Pouzivani rtznych funkci
Poznamka: Pred zapnutim se ujistéte, Ze je odkapavaci plech na svém misté a v troubé nic neni.

AirFry - horkovzdusné fritovani

Umistéte ko$ na pecici plech do pozice 2. Nastavte voli¢ funkci na Airfry (horkovzdusné fritova-
ni), a ovladac teploty nastavte na pozadovanou teplotu. Otocenim ¢asovace na pozadovanou
dobu vareni se zapne trouba a spusti se horkovzdu3$né fritovani.

Rozsviti se indikator napajeni. Po dokonceni cyklu ¢asovac jednou zazvoni, a jakmile nastaveny
cas vyprsi, trouba se vypne.

Chcete-li horkovzdusné fritovani predcasné ukoncit, otocte casova¢ do polohy vypnuto.
Prdvodce horkovzdusnym fritovanim naleznete v nize uvedené tabulce.

Peceni nebo Pecené a pizza

Umistéte pecici plech nebo rost do libovolné pozice.

Nastavte voli¢ funkci na Peceni nebo Pecené a pizza. Ovladac teploty nastavte na pozadovanou
teplotu. Otocenim c¢asovace nastavte pozadovanou dobu vafeni, a zapne se trouba. Pied
pecenim choulostivych pokrmd, jako jsou kolace a muffiny, doporucujeme troubu na 5 minut
predehfat. (Tento cas zapocitejte do celkové doby peceni).

Rozsviti se indikator napajeni. Po dokonceni cyklu ¢asovac jednou zazvoni, a jakmile nastaveny
cas vyprsi, trouba se vypne.

Chcete-li peceni predcasné ukoncit, otocte ¢asovac do polohy vypnuto.

Grilovani nebo Panini a toasty

Umistéte kos na pecici plech, pro-grilovani do pozice 2. Nastavte voli¢ funkci na Grilovani nebo
Panini a toasty. Ovladac teploty nastavte na pozadovanou teplotu. Oto¢enim ¢asovace nastavte
pozadovanou dobu vareni, zapne se trouba a spusti se grilovani.

Rozsviti se indikdtor napajeni. Po dokon¢eni cyklu ¢asovac jednou zazvoni, a jakmile nastaveny
cas vyprsi, trouba se vypne.

Chcete-li grilovani pred¢asné ukoncit, otocte ¢asovac do polohy vypnuto.

Udrzovani teploty

Umistéte pecici plech-nebo rost do pozice 2. Ovladac teploty nastavte na pozadovanou teplotu
a pak voli¢em funkci nastavte funkci Udrzovani teploty. Potom otocenim ¢asovace nastavte
pozadovany cas, zapne se trouba a spusti se ohiev pro udrzovani teploty pokrmu.

Rozsviti se indikdtor napajeni. Po dokonceni cyklu ¢asovac jednou zazvoni, a jakmile nastaveny
cas vyprsi, trouba se vypne.

Chcete-li funkci'udrzovani teploty ukoncit, otocte ¢asovac do polohy vypnuto.

Opékani

Umistéte rost do pozice 2. Pokud opékéte dva kusy, umistéte je doprostied rostu trouby. Pokud
opékate ¢tyfi kusy, mély by byt rozmistény rovnomérné — dva vpfedu a dva vzadu. Sest kust by
mélo byt rozmisténo rovnomérné - tfi vpredu a tfi vzadu.

Nastavte voli¢ funkci na Opékani a potom nastavte voli¢ teploty na pozadovanou teplotu.
Otocte ovladacem toustovace na pozadované nastaveni miry opeceni 1 az 6, zapne se trouba a
spusti se opékani.

Rozsviti se indikator napajeni. Po dokonceni cyklu ¢asovac jednou zazvoni, a jakmile nastaveny
cas vyprsi, trouba se vypne.

Chcete-li opékdani ukoncit, otocte ¢asovac do polohy vypnuto.
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POZNAMKA: Rost musi byt v pozici 2, jak je uvedeno ve schématu, viz vyse.

5.RADY ATIPY

Tipy pro horkovzdusné fritovani:

- Horkovzdusné fritovani je zdravou alternativou smazeni nebo fritovani. Horkovzdusné fritovani
Ize pouzit pro mnoho potravin, které Ize smazit nebo fritovat, ale v tomto pfipadé bez pouZziti
nadmérného mnozstvi oleje. Potraviny budou leh¢i, a méné mastné, nez klasicky smazené.

« Pro horkovzdusné fritovani Ize pouZit vétsinu olejl. Pro bohatsi chut se doporucuje olivovy olej.
Pro jemnou chut se doporucuje rostlinny, canola nebo fepkovy ole;j.

- Abyste dosahli co nejkiupavéjsich a nejzlatéjsich vysledka, olej na potraviny. rovnomérné
rozprostiete. Pro horkovzdusné fritovani Ize olej na potraviny nastfikat nebo je potfit. Pfipadné
Ize pouzit olivovy olej nebo nepfilnavy kuchynsky olej ve spreji.

« Potraviny, pfipravované horkovzdusnym fritovanim, Ize také obalovat. Nékteré priklady
rdznych strouhankovych smési: strouhanka, ochucena strouhanka, panko strouhanka, quina a
rdzné mouky.

- Vétsinu potravin neni nutné béhem vareni obracet, ale vétsi kusy, jako jsou kureci fizky, by se
mély v poloviné casu pfipravy otocit pro rychlejsi, rovnomérnéjsi propeceni a zhnédnuti.

« Pii ptipravé velkého mnozstvi potravin prostor neprepliujte, radéji je v poloviné ¢asu vyménte
nebo pfipravujte v mensim mnozstvi, abyste zajistili rovhomérné propeceni a obarveni.

« Pro potraviny, které se pripravuji rychle, jako je slanina-a hranolky, nastavte vyssi teplotu. Pro
potraviny, které se pripravuji déle, jako je obalované kufe, nastavte nizsi teplotu.

- Potraviny budou propeceny rovnomérnéji, pokud je nakrajite na stejnou velikost.
« Pro snadnéjsi cisténi vlozte do peciciho plechu hlinikovou folii.

-Vezméte na védomi, Ze vétsina potravin pfivareni uvoliuje vodu. Pfi vafeni velkého mnozstvi
po delsi dobu m{ize vznikat kondenzace, kterd by mohla zanechat vlhkost na pracovni desce.

Tipy pro peceni:

- Funkci peceni vyberte pro jemnéjsi pokrmy, jako jsou pudink, kolace a vejce.

« Vétsina pokrmd, stejné jako vétsi kusy, jako je kure, se pece v pozici 1.

- Pro cerstvou pizzu pouzivejte pecici plech v pozici 1. Mrazenou pizzu umistéte pfimo na rost v
pozici 2.

Tipy pro konvek¢nipeceni:

- Pro jemnéjsi pokrmy, jako jsou pudink, kolace a vejce, zvolte funkci peceni.

« Pro vétsinu pokrmd, stejné jako pro vétsi kusy, jako je kure, pecte v pozici 1.

- Pro Cerstvou pizzu pouzivejte pecici plech v pozici 1. Mrazenou pizzu umistéte pfimo na rost v
pozici 2.

Tipy pro peceni a pizzu:

- Funkci Pecené a pizza vybirejte pro pecivo, které vyzaduje rovhomérné zhnédnuti, jako jsou
kolacky a chléb, ale také pro pecené a drlibez. Tato funkce je také idedlni pro pfipravu rovno-
mérné opecené a kiupavé domdci pizzy.

- Alespon 10 minut pfed koncem doporucené doby vareni vzdy zkontrolujte, zda je pokrm vafen
spravné, a zda neni treba dobu vareni upravit.
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Tipy pro grilovani:

- Nejlepsich vysledk(l dosahnete, kdyz ke grilovani pouzijete dodany kos, ktery je umistén uvnitf
pecici nadoby.

- Pro grilovani nikdy nepouzivejte sklenéné nadobi.

- Potraviny pozorné sledujte — pfi grilovani se mohou snadno spalit.

6. CISTENI A UDRZBA
- Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti kazdou c¢ast dlikladné vycistéte.
- Pfed ¢isténim nechte troubu vzdy zcela vychladnout.

- Troubu vzdy odpojte od elektrické sité.

- NepouZzivejte abrazivni istici prostredky, tvrdé nastroje nebo draténku, mohlo by to zplsobit
poskozeni povrchu. Vnéjsi povrch jednoduse otiete Cistym vihkym hadfikem a dlikladné osuste.
Pred cisténim naneste Cistici roztok na hadfik, nikoli pfimo na povrch trouby.

« K ¢isténi vnitrku pouzijte navlhceny hadiik a jemny tekuty cistici roztok nebo sprej na houbicku.
Nikdy nepouzivejte drsné, abrazivni nebo korozivni prostfedky. Mohly by poskodit povrch
trouby. Na vnitiek trouby nikdy nepouzivejte kovové draténky nebo produkty z ocelové viny.

- Rost, plech na peceni/na drobky a kos je tfeba myt ru¢né pomoci roztoku ¢isticiho pfipravku a
vody. NEVHODNE do my¢ky nadobi.

. Po vafeni mastnych jidel a po vychladnuti trouby vzdy vycistéte vnitfni horni ¢ast trouby. Pokud
to budete provadét pravidelné, vase trouba bude pracovat jako nova. Odstranéni mastnoty
pomuze udrzet chut konzistentni pfi kazdém dalSim vareni.

« Chcete-li z trouby odstranit drobky, vysurite plech na drobky a vysypte je. Pak plech vycistéte.
Pripecené drobky nebo pfipec¢enou mastnotu odstrarite tak, ze plech namocite do horké vody s
Cisticim pfipravkem. Nikdy nezapinejte troubu bez nasazeného plechu na drobky.

- Nikdy neomotavejte kabel kolem vnéjsi ¢asti trouby. Pouzijte Uchyty pro uloZeni kabelu na
zadni strané trouby.

Poznamka: Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky, tvrdé nastroje nebo draténku, protoze by
to mohlo poskodit nepfilnavou vrstvu.
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7. PRUVODCE HORKOVZDUSNYM FRITOVANIM

V nize uvedené tabulce jsou uvedeny doporucené doby vareni pro rlizné typy potravin, které
Ize v mini troubé Air Fryer pripravit horkovzdusnym fritovanim. Pokud budete pfipravovat vétsi
porce, béhem vareni mizete ¢asy prodlouzit, abyste dosahli co nejkiupavéjsich a nejrovnomér-
néjsich vysledkd. Pro mensi porce mizete casy pripravy zkrétit.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl horkovzdusného fritovani postup vareni pravidelné sledujte -
pokrm kontrolujte pomoci osvétleni trouby.

Potravina Teplota Cas
Slanina 200°C 6 -8 min
Kureci kridélka 200°C 20 -25 min
Klobasy 200°C 12 min
Cerstvé kalamarové krouzky 200°C 9min
Cerstvé krevety 200°C 10 min

Mrazené predkrmy — napf.

mozzerella ty¢inky, atd. 200°C 347 min
Mrazené kufeci nugetky 200°C 10 min
Ru¢né krajené hranolky 200°C 10 - 20 min
Rucné krajené chipsy 200°C 10 -20 min
Mrazené hranolky 230°C 15-25min
Mrazené chipsy 230°C 10-15min

CUISINART
ZI du Val de Calvigny
@ 59141 lwuy
France
(_www.cuisinart.eu )
Mezinarodni zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zdkonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zéruku vyuzit, k tomuto zaru¢nimu listu je tieba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, i¢tenka) spolu s vasimi tplnymi kontaktnimi tdaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zplsobem neovliviuje vase prava vyplyvajici ze zakona.





