COSORI
Navod k pouziti

Horkovzdusna fritéza TurboBlaze Pro 6.2l
Model: CAF-DC602-KEUR
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Technické parametry

Zdroj napajeni

AC 220-240V, 50/60 Hz

Vykon

1725 W

Kapacita

6 | (porce pro 3-5 osob)

Rozmezi teplot

30° - 230°C

Rozmezi ¢asu

1 minuta — 24 hodin

Rozméry (s drzadlem)

40x30x30.1cm

Rozméry (bez drzadla)

34x30x30.1cm

Hmotnost

6 kg

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

PFi pouzivani fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opatfeni. Pfectéte si

vSechny pokyny v tomto ndvodu.

Klicové bezpecnostni body

e Nedotykejte se horkych povrchi. PouZijte rukojet.
e Pfi pfevraceni koSe po vareni budte opatrni, protoZze horky talif mize

vypadnout a ohrozit vasi bezpecnost.

e Nezakryvejte zadné vétraci otvory. Horka pdra se uvolnuje skrze otvory.
Ruce a obli¢ej nepfrikladejte k otvorlim, jinak se mUiZete opafit.

Pozndamka:

e Pevné viozZte crisper talif do fritovaciho kose, abyste sniZili

pravdépodobnost, Ze vypadne.
e K vyjmuti horkého jidla vZdy pouZivejte klesté.




Obecné bezpecnostni pokyny

Neponoftujte kryt fritézy ani zastrcku do vody nebo jiné kapaliny.
Peclivé dohlizejte na déti, pokud se nachazi v blizkosti fritézy.

Pokud fritézu nepouzivate nebo ji Cistite, vypoijte ji ze zasuvky. Pred
vyjimanim a nasazovanim dilG nechte fritézu vychladnout.
Nepouzivejte fritézu, pokud je poskozend, nefunguje nebo je poskozeny
kabel ¢i zastrcka. V tomto pripadé kontaktujte zakaznickou podporu.
Nepouzivejte nahradni dily ani pfislusenstvi jinych vyrobct. Mohlo by
dojit k posSkozeni fritézy nebo ke zranéni.

Fritézu nepouZivejte venku.

Neumistujte fritézu ani jeji ¢asti na sporak, do blizkosti plynovych nebo
elektrickych hofakd nebo do vyhfaté trouby.

Pfi presouvani fritézy (nebo vyjimani kose) budte velmi opatrni, hlavné
pokud obsahuje horky olej nebo jiné horké tekutiny.

Po vyjmuti koSe vidy umistéte crisper talif na tepelné odolny povrch.
Fritézu necistéte kovovymi draténkami. Kovové ulomky se mohou
odlomit od podlozky a dostat se do kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coz
predstavuje riziko Urazu elektrickym proudem.

Na fritézu nic nepokladejte. Ve fritéze nic neskladujte.

Tuto fritézu mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo jsou
pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi
souvisejicimu nebezpedi.

Ci$téni a uZivatelskou udribu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi
8 let a pod dozorem.

Déti by mély byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, Ze si s fritézou
nebudou hrat.

Tato fritéza neni uréena k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

PouZivejte fritézu pouze podle pokynl v tomto navodu.

Fritéza neni uréena pro komercni poutziti. Pouze pro pouziti

v domacnosti.

Béhem fritovani

Fritéza pracuje pouze s horkym vzduchem. Ko$ nikdy nepliite olejem
nebo tukem.

Nikdy nepouZzivejte fritézu bez nasazeného kose.

Do fritézy nevkladejte pfilis velké potraviny nebo kovové nacini.
Neprepliujte kos horkovzdusné fritézy. Nahromadéné mnozstvi jidla se
muze dotknout topnych spirdl a zpUsobit nebezpedi poZaru.
Nedotykejte se prislusenstvi (véetné crisper talite) béhem fritovani nebo
bezprostfedné po ném.

Do fritézy nevkladejte papir, lepenku, plasty, které nejsou odolné vici
vysokym teplotdm, nebo podobné materialy. MlzZete pouzit pecici papir
nebo folii.

Nikdy nedavejte pecici nebo pergamenovy papir do fritézy bez jidla.
Cirkulace vzduchu muze zpUsobit, Ze se papir nadzvedne a dotkne se
topnych spiral.

Do fritézy nikdy nevkladejte drobné a lehké potraviny, jako jsou vlocky a
podobné. Také davejte pozor na malé kousky jidla. Cirkulace vzduchu
mUzZe zpUsobit, Ze se drobné a lehké potraviny nebo kousky jidla
zvednou a dotknou se tepelnych spiral.

Vidy pouZivejte nadoby odolné vici vysokym teplotam. Pfi pouZivani
nadob, které nejsou kovové nebo sklenéné, budte velmi opatrni.

Fritézu chrante pred hoflavymi materidly (zavésy, ubrusy atd.).
Pouzivejte na rovném, stabilnim povrchu odolnému vici teplu a mimo
zdroje tepla nebo vody a jinych kapalin.

Pokud uvidite, Ze z fritézy vychazi tmavy kout, okamZité fritézu vypnéte
a odpojte ze zasuvky. Bily kouf je normalni, zptsobeny zahfivanim tuku
nebo sttikajicim jidlem, ale tmavy kouf znamen3, Ze jidlo hofi nebo je
problém v okruhu. Pfed vytaZzenim koSe pockejte, aZ se kout rozplyne.
Pokud pfic¢inou nebylo spalené jidlo, kontaktujte zakaznickou podporu.
Chcete-li fritézu vypnout, stisknéte jednou vypinac. Fritéza pipne a
vSechna tlacitka se vypnou. Vypina¢ zméni barvu na oranZovou.

Pro odpojeni uchopte zastréku a vytahnéte ji ze zasuvky. Nikdy netahejte
za napajeci kabel.

PFi pouZivani nenechavejte fritézu bez dozoru.



Prodluzovaci ka be|y Pozndmka: PoloZky oznacené ndsledujicim symbolem mohou dosdhnout
vysokych teplot a je tfeba s nimi zachdzet opatrné.

Delsi prodluzovaci kabely jsou k dispozici a mohou byt pouZzity, pokud pfi jejich

pouzivani budete postupovat opatrné. Pokud pouzivate delsi prodluZzovaci kabel:

e Oznaceny elektricky vykon prodluzovaciho kabelu by mél byt alespon tak
velky jako elektricky vykon fritézy.

e Shdra by méla byt usporadana tak, aby nepiekryvala pracovni desku, kde
by za ni mohly déti zatdhnout nebo o ni neimysiné zakopnout.

UPOZORNENI: Horky povrch.

e Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi jej vyménit spolecnost Arovast
nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi Grazu

elektrickym proudem nebo poZéru. Kontaktujte prosim zakaznickou

° {)Jc::;;;:.fritézu a jeji kabel mimo dosah déti mladsich 8 let. USCHOVEJTE SI TYTO PO KYNY
PRO DALSI POUZITI

Zastrcka a kabel (Obrazek 2)

e Nenechavejte napdjeci kabel (ani prodluzovaci kabel) viset pres okraj
stolu nebo kuchyriské linky, ani v blizkosti horkych povrch.

Tento symbol znamen3, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan
jako domovni odpad a mél by byt pfedan do pfislusného
sbérného mista k recyklaci. Spravna likvidace a recyklace
pomaha chranit pfirodni zdroje, lidské zdravi a Zivotni

Pozndmka: Tato fritéza je vybavena krdtkym napdjecim kabelem, aby se
sniZilo riziko zamotdni nebo zakopnuti o kabel. ProdluZovaci kabely
pouZivejte opatrné. Elektricky vykon prodluZovaciho kabelu musi byt
stejny, jako vykon fritézy (viz sekce Technické parametry).

prostredi.
e Tato fritéza neni urcena k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo Dalsi informace o likvidaci a recyklaci tohoto produktu
samostatného systému dalkového ovladani. _ ziskate od mistniho Gradu, sluzby pro likvidaci odpadu nebo

v obchodé, kde jste tento produkt zakoupili.

Elektromagneticka pole (EMF)

Horkovzdu$na fritéza Cosori splfiuje véechny standardy tykajici se Tento produkt je v souladu s RoHS.

elektromagnetickych poli (EMF). Pfi spravném zachazeni a v souladu s pokyny v Tento vyrobek je v souladu se smérnici 2011/65/EU a jejimi dodatky o omezeni

tomto navodu k poutiti je pouZivani fritézy na zakladé aktualné dostupnych pouzivani urcitych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich.

védeckych dlkazli bezpecné.



SEZNAMTE SE S HORKOVZDUSNOU
FRITEZOU

Vase horkovzdusna fritéza COSORI pouZiva stejnosmérny motor, ktery fritézu
rychleji zahteje, rychleji frituje a umoZiuje presné ovladani teploty a ventilatoru,
takZe se vase jidlo vafti presné tak, jak chcete. S uZivatelsky prijemnym ovladanim
jednim dotykem, nepfilnavym koSem a intuitivnim a bezpecnym designem bude
horkovzdusna fritéza Cosori TurboBlaze hvézdou vasi kuchyné.

Pozndmka:
* Nepokousejte se otevrit horni ¢dst fritézy. Toto neni viko.
e Kos a crisper talif jsou vyrobeny z hlinikového kovu s neprilnavym povrchem.

Popis fritézy (Obrazek 1.1)

Vstup vzduchu

Ovladaci obrazovka
Silikonové zardzky

Crisper talif

Tlacitko pro uvolnéni kose
Rukojet kose

Kos

Topna télesa

. Napdjeci kabel

10. Vystup vzduchu

©WONOU A WN e

Popis displeje (Obrazek 1.1)

Pozndmka: Kdy? stisknéte tlacitko pro pouZiti funkce, rozsviti se oranZové, aby
bylo vidét, Ze je vybrdna.

Ovladaci panel

A. Zvyseni/Snizeni teploty
B. Funkce vareni

C. Zapnuto/Vypnuto

D. Zvyseni/Snizeni ¢asu

E. Start/Pauza

F.

Funkce vareni v Turbo reZimech

Funkce vareni (Obrazek 1.1-G)
Displej (Obrazek 1.2)

H. Stav vareni
I. Teplota

J.  Vykon ventilatoru (1-5)
K. Cas

Oznameni na displeji (Obrazek 1.2)

L. Vareni
M. Pauza
N. Hotovo
0. Vyjméte kos z fritézy

PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1. Odstrante a zlikvidujte obal z fritézy, véetné vsech docasnych nalepek a
ochranného krytu namontovaného na zastrcce.

2. Umistéte fritézu na stabilni, rovny povrch odolny vici teplu. Uchovavejte
mimo dosah mist, kterd mohou byt poskozeny parou (jako jsou stény
nebo skfriné).

Pozndmka: Za fritézou a nad ni ponechejte alespor 13 cm volného



6.

prostoru. [Obrdzek 3] Pred fritézou ponechejte dostatek mista pro
vyjmuti kose.

Dakladné umyijte kos i crisper talif bud v mycce na nadobi nebo
neabrazivni houbou.

Otrete vnitini a vnéjsi ¢ast horkovzdusné fritézy mirné navih¢enym
hadfikem. Poté ji osuste ru¢nikem.

VloZte crisper talif zpét do koSe. Naklorite crisper talif tak, aby byl vloZzen
nejprve na jednu stranu, potom zatlacte na druhou stranu.

VloZte kos$ zpét do fritézy.

ZkuSebni provoz

Zkusebni provoz vam pomUzZe seznamit se s vasi fritézou, ujistit se, Ze funguje
spravné, a vycistit ji v tomto procesu od pripadnych zbytka.

1. Ujistéte se, Ze je koS horkovzdusné fritézy prazdny a zapojte fritézu do
zasuvky.

2. Stisknéte AIR FRY. Na displeji se zobrazi ,,195°C“ a ,10 MIN“.

3. Stisknutim Pl zahdjite fritovani. Po dokonceni fritéza pipne a na
displeji se zobrazi ,,End“.

4. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni koSe a vyjméte kos. Nechte kos uplné
vychladnout po dobu 10-30 minut.

Pozndmka:

® Pri pfevraceni kose po vareni budte opatrni, protoZe horky talif mize
spadnout a ohrozit vasi bezpecnost.
e Neodsroubovdvejte rukojet kose z kose.

Silikonové zarazky

Crisper talif obsahuje 4 silikonové zarazky vyrobené z materialu
bezpecného pro potraviny. Tyto zarazky udrzuji talif ptipevnény ke dnu
kose.

PFi vkladani crisper talife do kose naklorite crisper talif tak, aby byl
vloZena nejprve na jednu stranu, potom zatlacte na druhou stranu.
[Obrazek 4]

Pozndmka: Nesprdvné zasunuti crisper talife do kose muiZe zptsobit
poskozent.

e Zajistéte, aby si déti se silikonovymi zatkami nehraly a nepolykaly je.

POUZITi HORKOVZDUSNE FRITEZY

Pozndmka:

e Na fritézu nic nepokldadejte. Narusi to proudéni vzduchu a zplsobi Spatné
vysledky fritovani. [Obrdazek 5]

e Horkovzdusnd fritéza neni béZnd fritéza. Neplnte kos olejem, tukem na smaZeni
ani jinou tekutinou.

® Pfivyjimani koSe z fritézy ddvejte pozor na horkou pdru.

Predehrati

Pfed vloZenim jidla do fritézy doporucujeme fritézu predehfat, pokud vase
fritéza jiz neni horka. Jidlo se bez predehrati dikladné neuvafi a nebude tak
lahodné a kfupavé.

1. Stisknutim d) zapnéte displej fritézy.

2. Stisknéte tlacitko PREHEAT. Na displeji se zobrazi ,,205°C” a ,4 MIN“.

3. Volitelné mGzete stisknutim Sipky nahoru nebo dol&l zménit teplotu. Cas
se nastavi automaticky.

4. Stisknutim P!l zahdjite predehfivani.

5. Kdyz je predehtati hotové, fritéza zapipd a na displeji se zobrazi ,,End”.

Pozndmka:

e Pokud po dobu 30 minut nestisknete Zadné tlacitko, fritéza vymaZe
vSechna nastaveni a vypne se.

e Pfedehrivdni vyuZivd vykon ventildtoru 4.

e Pfi nastavovdni teploty se ¢as automaticky upravi podle niZe uvedené
tabulky.



Teplota Cas (minuty)
175°C-230°C 4
115°C-170°C 3
75°C-110°C 2

Funkce vareni

Poutziti funkce vareni je nejjednodussi zplsob horkovzdusného fritovani. Funkce
jsou naprogramovany s idealnim ¢asem, teplotou a vykonem ventilatoru pro
vareni urcitych potravin, viz sekce Pfednastavené programy.

U vSech funkci vareni Ize nastavit ¢as a teplotu.

Chcete-li pfizplsobit funkci vareni:

Fritovani

1.

VloZte crisper talif do kose. Crisper talif umoznuje odkapavani
prebytecného oleje na dno kose.

Pozndamka: Crisper talif nelze pouZit pro urcité recepty, jako jsou muffiny
a chléb.

Predehfejte fritézu (viz sekce Pfedehrati).

Kdyz fritéza pipne a na displeji se zobrazi ,End“, pfidejte potraviny do
kose.

Zvolte funkci vareni.

Poznamka: Funkce vareni jsou naprogramovdny s idedini dobou,
teplotou a vykonem ventildtoru pro vareni urcitych potravin. Pokud neni
zvolena Zddnd jind funkce, fritéza pfejde na vychozi funkci fritézy.
Volitelné zménte teplot a ¢as stisknutim Sipky nahoru nebo dol(.

1.
2.
3.

Vyberte tlacitko funkce, kterou chcete pfizpUsobit.

Stisknutim Sipky nahoru nebo dold zménite ¢as a teplotu funkce.
Pro uloZeni stisknéte a podrzte tlacitko funkce na 3 sekundy, dokud
neuslysite pipnuti.

Pozndmka:

e Stisknutim a podrZenim Sipky nahoru nebo dolii rychle zvysujete nebo
sniZujete cas a teplotu.

e VV/ykon ventildtoru nelze prizpusobit.

Chcete-li resetovat vSechny funkce vareni, stisknéte a podrzte vypinac na 15

sekund.

Turbo rezimy

Funkce vareni v Turbo rezimech (Air Fry, Roast, Grill, Frozen) rychle uvari
jidlo pomoci nejvyssiho vykonu ventilatoru (5).

Pro vSechny funkce Turbo reziml doporucujeme pouZivat crisper talit
pro plné vyuziti 360° proudéni vzduchu béhem vareni.

Teplotu a ¢as mUZete zménit kdykoli béhem vareni.

6. Stisknéte P!l pro zahdjeni fritovani.
7. Po dokonceni vareni fritéza pipne. Na displeji se zobrazi [Obrdzek 6]
e Volitelné stisknéte ,,WARM"“. Stisknutim Sipky nahoru nebo dol(
zménte Cas (1-60 minut).
8. Vyjméte koS z fritézy. Davejte pozor na horkou paru. K vyjmuti potravin z
kosSe pouzijte klesté nebo jiné tepelné odolné nacini.
9. Pred Cisténim fritézy ji nejdFive nechte vychladnout.

Prednastavené programy

Pozndamka: Vysledky se mohou lisit. Recepty a inspiraci na vareni najdete v
aplikaci VeSync a v knize receptd.

Vychozi Vychozi Rozsah Rozsah Vykon
Funkce teplota cas teplot casu ventilatoru
Air Fry* 195°C 10 minut | 150-230°C | 1-60 minut 5
Roast* 220°C 12 minut | 175-230°C | 1-60 minut 5
Grill* 230°C 5 minut 220-230°C | 1-60 minut 5
Frozen* 200°C 14 minut | 150-230°C | 1-30 minut 5
Reheat 200°C 5 minut 150-220°C | 1-60 minut 4
Bake 165°C 20 minut | 125-205°C | 1-60 minut 3




° . R 15 minut -
Dehydrate 55°C 6 hodin 35-95°C 24 hodin
Proof o . o 15 minut —
30°C 1 hodina 30-45°C 12 hodin
Preheat 205°C 4 minuty 150-230° -
Keep 75°C 30 minut - 1-60 minut
Warm

*Turbo rezimy
*Vice informaci viz sekce Tipy na vafreni

Tipy na vareni
Prepliovani

¢ Pokud je kos preplnény, jidlo se bude vafit nerovhomérné.

Pouziti oleje
¢ Pokud do jidla ptidate malé mnoZstvi oleje, bude kifupavéjsi. PouZijte

maximalné 30 ml oleje.

* Olejové spreje jsou vynikajici pro rovhomérné nanaseni malého mnoistvi oleje
na vsechny potraviny.

UzZiteCné tipy
e MUZete fritovat jakakoli mraZzena jidla nebo pokrmy, které lIze péct v troubé.

* Funkce Frozen je idedlni pro malé nebo obalované potraviny, jako jsou nugety
nebo masové kulicky.

¢ Chcete-li péct kolace, dorty nebo jakékoli jidlo s naplni nebo téstem, umistéte
jidlo pred vloZzenim do kose do nadoby odolné vidi teplu.

e Fritovani potravin s vysokym obsahem tuku zpUsobi, Ze tuk bude odkapavat na
dno kosu. Abyste se pfi vareni vyhnuli pfebytecnému koufti, po uvareni vylijte
odkapany tuk.

e Namarinované potraviny mohou zpUsobit sttikani a prebytecny koutr béhem
fritovani. Tyto potraviny pfed smaZenim osuste.

¢ Podle tabulky s pfednastavenymi programy vyberte idealni funkci vareni pro
vas recept.

Hranolky
e Pfidejte 8-15 ml polévkové lZice oleje pro usmazeni dokfupava.

e Pfi pfipravé hranolk(l ze syrovych brambor namocte tepelné neupravené
hranolky na 15 minut do vody, abyste pfed smazenim odstranili Skrob. Pred
pridanim oleje hranolky osuste utérkou.

¢ Nevarené hranolky ze syrovych brambor nakrdjejte na mensi kusy, aby byly
kfupaveéjsi. Zkuste hranolky nakrajet na prouzky v rozmezi 0,6 - 7,6 cm.

Pozndamka: Dalsi tipy a recepty najdete v aplikaci VeSync a na webu COSORI.

Dalsi funkce
Prepinani mezi jednotkami teploty
e Stisknéte a podrzte TEMP se Sipkou nahoru nebo doll na 3 sekundy.

e Jednotka teploty se zméni z Celsia na Fahrenheita.

e Opakujte pro prepnuti zpét na stupné Celsia.

Pauza

o Stisknutim P!l pozastavite vareni. Fritéza se prestane ohfivata !l bude

blikat, dokud znovu nestisknete !l pro pokracovani ve vareni.
¢ Po 30 minutach necinnosti se fritéza vypne.

¢ Tato funkce vdm umoznuje pozastavit program vareni bez potreby vyjmuti
kose z fritézy.



Automatické obnoveni vareni

¢ Pokud vytahnete kos, fritéza automaticky prerusi vareni. Displej se doCasné
vypne v ramci bezpecnostni funkce.

e Jakmile vratite kos zpét, fritéza automaticky obnovi vareni na zakladé vaseho
predchoziho nastaveni.

Automatické vypnuti

¢ Pokud fritéza nema aktivni Zadny program vareni, vymaZe vSechna nastaveni a
automaticky se vypne po 3 minutach necinnosti.

w4

Ochrana proti prehrati
¢ Pokud se fritéza prehteje, automaticky se vypne v ramci bezpecénostni funkce.

¢ Pfed dalsim pouZitim nechte fritézu Uplné vychladnout.

Péce a udrzba

Pozndmka:
* Po kazdém pouZiti vidy vycistéte kos a crisper talif.
e VyloZeni kose folii (kromé crisper talife) mizZe usnadnit ¢isténi.

1. Vypnéte fritézu a vypojte ji ze zasuvky. Pfed cisténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni vytdhnéte kos z fritézy.

2. V pripadé potteby otfete vnéjsi stranu fritézy vihkym hadfikem.

3. Kos a crisper talif jsou vhodné do mycky. Kos a crisper talif mlzete také
umyt horkou mydlovou vodou a neabrazivni houbou. V pfipadé potreby
namocte.

Poznamka: Kos a crisper talif maji nepfilnavou vrstvu. Vyhnéte se
pouZzivani kovového nddobi a abrazivnich Cisticich prostredka.

4. Pro odolnou mastnotu:
a) V malé misce smichejte 30 ml jedlé sody a 15 ml vody, abyste vytvorili

roztiratelnou pastu.

b) Pomoci houbic¢ky naneste pastu na kos a crisper talfi a vydrhnéte je.
Pfed oplachnutim nechte kos a crisper talif 15 minut odlezet.
c) Pfed pouZzitim umyjte kos mydlem a vodou.

5. Vycistéte vnitrek fritézy mirné vlhkou neabrazivni houbic¢kou nebo
hadfikem. Neponoftujte fritézu do vody. V ptipadé potieby vycistéte
topnou spiralu, abyste odstranili zbytky jidla. [Obrdzek 7]

6. Pred poutzitim fritézu vysuste.

Pozndmka: Pred zapnutim fritézy se ujistéte, Ze je topnd spirdla zcela

suchad.

Prislusenstvi

Pro vasi fritézu je k dispozici dalsi a nahradni pfislusenstvi. Pro vice informaci

kontaktujte zakaznickou podporu.

Odstranovani problémi

Porucha

Mozné reSeni

Fritéza se nezapne.

Zkontrolujte, zda je fritéza zapojena do
zasuvky.

Opatrné zasunte kos do fritézy.

Jidlo neni Gplné uvarené.

VloZte mensi davky potravin do kose.
Pokud je kos preplnény, potraviny
budou nedovarené.

Zvyste teplotu nebo cas vareni.

Jidlo neni kifupavé po usmazeni.

Pridani malého mnoiZstvi oleje na
potraviny mliZe zvysit kfupavost (viz
sekce Tipy na vareni).

Hranolky nejsou dobie usmazené.

Viz sekce Hranolky pro vice informaci.

Kos nelze lehce vloiit do fritézy.

Ujistéte se, Ze koS neni preplnén jidlem.

Z fritézy vychazi bily koufr.

PFi prvnim pouziti mGze fritéza
produkovat bily kouf. To je normalni.

Ujistéte se, Ze kos a vnitrek fritézy jsou
radné vycistény a nejsou mastné.




Vareni tucnych jidel zplsobi Unik oleje
do kose. Tento olej produkuje bily kour
a kos muzZe byt teplejsi nez obvykle. To
je normalni a nemélo by to mit vliv na
vareni. S kosem zachazejte opatrné.

Z fritézy vychazi ¢erny koufr.

Fritézu okamZité odpojte ze zasuvky.
Tmavy kouf znamen3, Ze se jidlo pali
nebo je problém v obvodu. Pred
vytazenim kosSe pockejte, az kouf zmizi.
Pokud pfic¢inou nebyly spdlené
potraviny, kontaktujte zakaznickou
podporu.

Fritéza zapacha po plastu.

Jakakoli fritéza muZe z vyrobniho
procesu zapachat po plastu. To je
normalni. Postupujte podle pokyni
v sekci ZkuSebni provoz, abyste se
zbavili zapachu po plastu. Pokud je i
nadale citit zapach, kontaktujte
zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy kéd
"E01/E21".

V monitoru teploty je preruseny obvod.
Kontaktujte zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy kéd
"E02/E22".

V monitoru teploty doslo ke zkratu.
Kontaktujte zakaznickou podporu.

Pokud vas problém neni uveden vyse, kontaktujte nasi zakaznickou podporu.




