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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el

producto.

Guarde este manual para referencias futuras o nuevos

usuarios.

- Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones bdsicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

- Aseglrese de que el voltaje de la red eléctrica coincide con
los requisitos de voltaje especificados en la etiqueta de
clasificacion del aparato (220-240 V).

- Se recomienda que la habitacién en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada.

- Utilice este aparato para los fines que aparecen descritos
en este manual, cualquier otro uso no esta recomendado

@ por el productor y podria afectar negativamente a la vida @
atil del aparato y/o la vida del usuario.

- Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo,
limpiarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

- No lo utilice en el exterior.

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de darios visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

- No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacién.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

- No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende
un electricista cualificado. Utilizar el tipo incorrecto de
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alargador puede causar danos en el dispositivo o lesiones
en el usuario.

- No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presenta dafnos o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido dafiado.

- No use el producto en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o hiumedos.

- Sitde la freidora en una superficie plana y resistente al
calor. No sitle el dispositivo cerca de fuentes de calor,
lugares con niveles altos de humedad o cerca de materiales
inflamables.

- No hay piezas utiles en el interior de la freidora. No intente
desmontar el producto.

- Este dispositivo no estd disefiado para funcionar a través
de temporizadores o sistemas de control remoto externos.

- No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos

® entren en las aberturas de ventilacién o escape, ya que ®
podrian causar descargas eléctricas o incendios.

- No encienda la freidora si no hay aceite en la cubeta.

- No llene la bandeja de aceite, podria causar riesgo de
incendio.

- Nunca toque el interior del dispositivo mientras esté
funcionando.

- Las superficies accesibles del producto podrian alcanzar
temperaturas altas durante el funcionamiento. Tenga
cuidado de no quemarse.

- No sumerija el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del producto en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes a ser cocinados dentro
del cesto para evitar que entren en contacto con las
resistencias.
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- Aseglrese de que tiene las manos completamente secas
antes de tocar el enchufe o encender el producto.

- Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté
limpiando. Deje que se enfrie completamente antes de
montar o retirar cualquier pieza y/o proceder con su
limpieza.

- No deje la freidora enchufada a la red eléctrica sin
supervision.

- No se incline sobre la freidora mientras esté en
funcionamiento.

- No toque la superficie de la freidora mientras esté en
funcionamiento, ya que podria estar caliente.

- Paraasegurar el correcto funcionamiento del dispositivo, la
limpieza y el mantenimiento del producto ha de realizarse
de acuerdo con este manual de instrucciones. Apague y
desenchufe el producto antes de moverlo o limpiarlo. Deje
gue se enfriecompletamente antes de limpiarlo o guardarlo.

® - Aseglrese de que el aparato estd conectado a la corriente. ®

- No coloque el dispositivo pegado a la pared. Deje una
distancia de seguridad de 10 cm respecto a la parte trasera
del dispositivo y otros 10 cm a cada lado. No coloque ningun
objeto encima del producto cuando se esté utilizando.

- Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor
caliente a través de las aperturas de salida de aire.
Mantenga las manos y la cara a una distancia de seguridad
del vapor y de las salidas de aire. Puede que salga aire
caliente del dispositivo cuando retire el cestillo de dentro
del dispositivo.

- Desenchufe inmediatamente el dispositivo si ve salir humo
negrodeldispositivo. Espere hastaque elhumo desaparezca
para retirar el cestillo de dentro del dispositivo.

- Recomendamos el uso de guantes cuando se vaya a
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manipular la rejilla o el cestillo.

- No utilice el dispositivo para ningln uso no especificado en
el manual.

- Coloque el aparato sobre una superficie estable y plana.

- Este producto esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico.

- Nointente reparar el dispositivo por su propia cuenta.

- Siempre desconecte el dispositivo cuando termine de
usarlo.

- Este producto no puede ser utilizado por nifos ni personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento sin estar
supervisados o sin haber recibido instruccién concerniente
al uso del aparato de una forma segura y entienden los
riesgos que este implica.

- El aparato no debe ser usado por ninos desde O hasta 8
anos. Este electrodoméstico puede ser usado por nifios a

® partir de 8 afios si estan continuamente supervisados. ®

- Mantenga el dispositivo alejado del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

- La limpieza y mantenimiento del aparato no debe ser
realizada por menores de 8 afios sin supervision.

- Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read theseinstructions thoroughly before using the appliance.

Keep this instruction manualfor future reference or new users.

— When using electrical appliances, basic precautions must
always be followed to reduce the risk of fire, electrical
shock, and injury.
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- Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance (220 V-240 V).

- We recommend that the room where you intend to use the
appliance is equipped with a working extractor fan or it is
well ventilated.

- Use the device only for the purposes described in this
instruction manual, any other use is not recommended by
the manufacturer and could have a detrimental effect on
the lifespan of the appliance and/or the safety of the user.

- Unplug the appliance from the mains supply before moving
it, carrying out any cleaning or maintenance task, or when
not in use.

- Do not operate outdoors.

- Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by the official Technical
Support Service of Cecotec in order to avoid any type of

® danger. ®

- Do not twist, bend, strain, or damage the power cord in any
way. Protect it from sharp edges and heat sources. Do not
let it touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the
edge of the working surface or counter top.

- Do not use extension cords, unless advised by a qualified
electrician. Using the wrong type could cause damages or
injuries to the user.

- Do not use the appliance if its cord, plug, or housing is
damaged, nor after it malfunctions or has been dropped or
damaged in any way.

- The appliance must not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres, nor near flammable materials.

- Place the fryer on an even, heat-resistant surface. Do
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not place the device near heat sources, places with high
humidity levels, or combustible materials.

- There are no internal serviceable parts. Do not attempt to
disassemble the appliance.

- This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

- Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter
any ventilation or exhaust openings, as it could cause an
electrical shock or fire.

- Do not turnthe fryer onif there is no oil in the tank.

- Do not fill the container with oil as this may cause a fire
hazard.

- Donottouchtheinside of the appliance whileitis operating.

- The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating. Be careful not to burn&
yourself.

- Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part

® of the product in water or any other liquid. Do not expose ®
the electrical connections to water.

- Always put the ingredients to be fried inside the basket, to
prevent them from coming into contact with the resistors.

- Make sure your hands are completely dry before handling
the plug or switching on the appliance.

- Unplug the device from the outlet when it is not in use or
being cleaned. Allow it to cool down completely before
attaching or removing parts, and before cleaning the
appliance.

- Do not leave the fryer unattended while connected to the
mains supply.

- Do not lean over the fryer while in use.

- Be careful not to touch the surfaces of the fryer as they will
become hot when in use.
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- (Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manualto make suretheappliancefunctions
properly. Turn off and unplug the appliance before moving
and cleaning it. Allow it to completely cool down before
cleaning or storing it.

- Make sure the device is correctly plugged into a socket.

- Do not place the appliance against a wall. Leave at least 10
cm of free space on the back and sides and 10 cm of free
space above the appliance. Do not place anything on top of
the appliance.

- During operation, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safety
distance from the steam and from the air outlet openings.
Hot air may also come out when removing the basket from
inside the device.

- Unplug the device immediately if you see black smoke
coming out the device. Wait until the smoke disappears to

® remove the basket from the device. ®

- We recommend the use of gloves when touching the basket
and grill.

- Do not use the appliance for other than intended use.

- Place the device on a stable and level surface.

- This product is designed only for household use.

- Do not try to repair the device by yourself.

- After using the device, unplug it and disassemble it.

- This appliance is not intended to be used by children
or persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

- The appliance is not intended to be used by children under
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the age of 8. It can be used by children over the age of 8, as
long as they are given continuous supervision.

- Keep the device out of the reach of children below 8 years.

- The cleaning and maintenance of the appliance should not
be carried out by children under 8 without supervision.

- Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant

d'utiliser l'appareil.

Gardez bien ce manuel pour de futures références ou pour tout

nouvel utilisateur.

- Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendredes précautions afinderéduirelerisqued'incendies,

@ de décharges électriques ou de lésions. @

- Veérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification du produit
(220-2400V).

- Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ou ily ait un extracteur.

- Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel.
Toute autre utilisation qui ne soit pas recommandée par le
fabricant pourrait réduire la vie utile de l'appareil ou mettre
l'utilisateur en danger.

- Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
transporter, nettoyer ou si vous n'allez pas l'utiliser.

- Ne l'utilisez pas en extérieur.

- Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service Apres-Vente
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Officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

- Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas
le cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et
des sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

- N'utilisez pas de rallonges, a moins qu'un électricien qualifié
le recommande. Sivous utilisez une mauvaise rallonge, cela
pourrait abimer l'appareil ou blesser les utilisateurs.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou la structure
en général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert
une chute ou ont été abimés.

- N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme présdeszonesinflammables,d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.

- Placez la friteuse sur une surface plate et résistante a la
chaleur. Ne placez l'appareil ni pres de sources de chaleur,

® ni dans des endroits avec des niveaux d'’humidité élevés, ni ®
pres de matériaux inflammables.

- Lintérieur de l'appareil ne possede pas de pieces utiles.
N'essayez pas de démonter l'appareil.

- Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contréle a distance externes.

- N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans
les ouvertures de ventilation ou de sortie de la chaleur.
Cela pourrait provoquer des décharges électriques ou
d'incendies.

- N'allumez pas la friteuse s'il n'y a pas d'huile dans la cuve.

- Neremplissezpasle plateaud'huile, cela pourrait provoquer
unincendie.

- Netouchezl'intérieurdel'appareils’ilestenfonctionnement.

- Lessurfacesaccessibles du produit pourraientatteindre des
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températures tres élevées pendant le fonctionnement.
Faites attention de ne pas vos briler!

- Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre
partie non-extractible du produit dans l'eau ou dans autres
liquides. N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.

- Introduisez toujours les ingrédients dans le panier pour
gu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances.

- Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la prise ou d'allumer l'appareil.

- Débranchez l'appareil s'il n'est pas en fonctionnement ou
s'il est en train d'étre nettoyé. Laissez refroidir le produit
avant d'assembler ou enlever une piece quelconque, et/ou
avant de le nettoyer.

- Ne laissez la friteuse sans surveillance si elle est branchée
sur la prise de courant.

- Nevousinclinezverslafriteusesielleestenfonctionnement.

- Netouchezpaslafriteuselorsqu'elleestenfonctionnement.

® La surface pourrait étre chaude. ®

- Pour assurer le correct fonctionnement de l'appareil, le
nettoyage et l'entretien doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions. Eteignez et débranchez l'appareil
avant de le déplacer ou de le nettoyer. Laissez-le refroidir
completement avant de le nettoyer ou de le ranger.

- Vérifiez que l'appareil soit branché sur une prise de courant.

- Ne placez pas l'appareil pres du mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
Lutilisez.

- Lappareilémet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De l'air
chaud pourrait sortir de l'appareil lorsque vous retirez le
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panier.

- Débranchez l'appareilimmédiatement si vous observez que
de la fumée noire sorte de lui. Attendez a ce que la fumée
disparaisse pour retirer le panier.

- Nous recommandons lutilisation de gants lors de
l'utilisation de la grille ou du panier.

- N'utilisez pas le produit pour d'autres utilisations que celles
spécifiées dans ce manuel.

- Placez l'appareil sur une surface plate et stable.

- Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique.

- N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme.

- Déconnectez l'appareil si vous avez fini de l'utiliser.

- Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des enfants ni
par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils ne sont pas surveillés et/ou n'ont pas recu les

® informations nécessaires a lutilisation correcte de ®
l'appareil, comprenant bien les risques qu'il implique.

- Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a 8
ans. Il peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus s'ils
sont surveillés constamment.

- Maintenez l'appareil hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Le nettoyage et l'entretien de cet appareil ne doivent
pas étre réalisés par des enfants de moins de 8 ans sans
surveillance.

- Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor

Sie das Produkt verwenden.

Heben Sie die Bedienungsanleitung fur zum Nachschlagen

oder flr weitere Benutzer gut auf.

- Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
Zu verringern.

- Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt (220 - 240 V).

- Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat
benutzen werden, mit einem Rauchabzug ausgestattet ist
oder beluftet ist.

- Verwenden Sie dieses Gerat flur die in diesem Handbuch

® beschriebenen Zwecke. Jede andere Verwendung wird vom ®
Hersteller nicht empfohlen und kann die Lebensdauer des
Gerats und/oder die Lebensdauer des Benutzers nachteilig
beeinflussen.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat bewegen, reinigen oder Sie es nicht benutzen.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafiig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

- Das Netzkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabelniemals aufderArbeitsflache.
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- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, dies
wird von einem qualifizierten Elektriker empfohlen. Die
Verwendung des falschen Typs von Verlangerungskabeln
kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen des Benutzers
fuhren.

- Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, der
Stecker oder das Gehduse sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.

- Verwenden Sie das Produkt nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

- Stellen Sie die Friteuse auf eine flache, hitzebestandige
Oberflache. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Warmequellen, Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit oder
brennbaren Materialien.

- Es gibt keine nutzlichen Teile im Inneren der Fritteuse.
Versuchen Sie nicht, das Produkt zu zerlegen.

® - Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe ®
Fernbedienungssysteme.

- Stecken Sie nicht lhre Finger oder andere Gegenstande
in die Belluftungs- oder Abluftoffnungen ein, da dies zu
Stromschlagen oder Branden flihren kénnte.

- Schalten Sie die Fritteuse nicht ein, wenn sich im inneren
kein Ol befindet.

- Fiillen Sie die Olwanne nicht, da dies zu einem Brandrisiko
fuhren kann.

- Versuchen Sie niemals, die Innenseite des Gerates beim
Funktionieren zu beruhren.

- Produktoberflachen kénnen wahrend des Betriebs hohe
Temperaturen erreichen. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht
verbrennen.

- Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nichtA
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entfernbare Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen
nicht in Wasser.

- Stellen Sie die Zutaten immer in den Gareinsatz, damit sie
nicht mit den Widerstanden in Berihrung kommen.

- Sorgen Sie daflr, dass Ihre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose beruihren oder das Gerat einschalten.

- Ziehen Sie den Netzstecker nur wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist oder gereinigt wird. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen oder
entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.

- Lassen Sie die Fritteuse nicht unbeaufsichtigt an das
Stromnetz angeschlossen.

- Lehnen Sie sich nicht tber die Friteuse, wahrend sie lauft.

- Beruihren Sie nicht die Friteuse, wahrend sie lauft, da sie
sehr heifd sein kann.

- Die Reinigung und die Wartung sollten gemafd dieses

® Bedienungsanleitung durchgefihrt werden, um einen ®
ordnungsgemafien Betrieb des Gerates zu gewahrleisten.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es reinigen oder
bewegen. Vor der Reinigung oder Lagerung vollstandig
abkuhlen lassen.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

- Stellen Sie das Gerat nicht nah an die Wand. Lassen Sie
einen Sicherheitsabstand von 10 cm von der Ruckseite des
Gerats und weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie beim
Betrieb keinen Gegenstand oben auf das Gerat.

- Wahrenddas Geratin Betriebist, gibt es heifden Dampfdurch
die Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen.
Warme Luft kann aus dem Gerat entweichen, wenn Sie den
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Gareinsatz aus dem Inneren des Gerates entfernen.

- Trennen Sie das Gerat sofort vom Netz, wenn Sie schwarzen
Rauch aus dem Gerat kommen sehen. Warten Sie, bis der
Rauch aufhort, um den Gareinsatz aus dem Inneren des
Gerats zu entfernen.

- Wirempfehlen Handschuhe wenn Sie Gitter oder Gareinsatz
anfassen mussen.

- Verwenden Sie das Produkt ausschliefdlich wie im
Bedienungsanleitung beschrieben.

- Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache.

- Dieses Produkt ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt.

- Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.

- Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht mehr
benutzen.

- Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankter
korperlicher, sensorischer oder geistiger Leistungsfahigkeit

® oder fehlender Erfahrung bzw. fehlenden Kenntnissen ®
verwendet werden, es sei denn, sie werden bei der
Benutzung durch eine verantwortliche Person beaufsichtigt
oder ihnen eine Einweisung im ordnungsgemafden und
sicheren Umgang gegeben wurde und sie die mit dem
Gerat verbundenen Risiken verstanden haben und richtig
einschatzen kénnen.

- Das Gerat darf von Kindern von 0 bis 8 Jahren nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern erst ab 8 Jahren
benutztwerden, aber nurwenndie sie beaufsichtigt werden.

- Halten Sie das Gerat von Kindern unter 8 Jahren fern.

- Die Reinigung und Wartung des Gerats sollte nicht von
Kindern unter 8 Jahren ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le istruzioni d'uso e sicurezza prima di usare il

prodotto.

Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi

utenti.

- Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

- Verificarechelatensionedirete elettrica coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto
(220- 240V).

- E consigliabile che la stanza nella quale verra usato il
prodotto disponga di un estrattore d'aria o sia ben ventilata.

- Utilizzare questo apparato esclusivamente perifini descritti

@ in questo manuale, qualsiasi altro tipo di impiego non e @
raccomandato dal produttore e potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla vita utile dell'apparato stesso e/o la
vita dell'utente.

- Scollegare il dispositivo dalla corrente prima di muoverlo,
pulirlo o quando non si usa.

- Non utilizzare il prodotto in esterni.

- Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione alla
ricerca di danni visibili. Se il cavo presenta danni, dovra
essere riparato contattare con il servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

- Non torcere, piegare, tendere o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggere da bordi affilati e fonti di calore.
Evitare il contatto del cavo con superfici calde. Non lasciare
che il cavo fuoriesca dal bordo della superficie o piano da
cucina.
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- Non utilizzare prolunghe, a meno che non lo raccomandi un
elettricista qualificato. Utilizzare un tipo di prolunga non
corretto potrebbe provocare danni al dispositivo o lesioni
all'utente.

- Non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o la struttura
presenta danni o se non funziona correttamente, ha patito
una caduta o e stato danneggiato.

- Non usare il prodotto in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

- Collocarelafriggitrice su di una superficie piana e resistente
al calore. Non collocare il prodotto vicino a fonti di calore, in
luoghi dall'eccessivo livello di umidita o vicino a materiali
infiammabili.

- Non ci sono parti utili all'interno della friggitrice. Non
tentare di smontare il prodotto.

- Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
® mediante timer o telecomandi esterni. ®
- Noninserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, in quanto cid potrebbe

causare scariche elettriche o incendi.

- Non accendere la friggitrice se non e presente olio nella
vaschetta

- Non riempire il vassoio di olio, potrebbe comportare rischio
d'incendio.

- Non toccare l'interno del dispositivo mentre e in funzione.

- La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere
alta mentre si usa il prodotto. Prestare attenzione a
non scottarsi. &

- Nonsommergereilcavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile del prodotto in acqua o altri liquidi. Non esporre le
connessioni elettriche all'acqua.
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- Collocare sempre gli ingredienti da cuocere all'interno del
cestello per evitare il contatto con le resistenze.

- Verificare di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la presa o accendere il prodotto.

- Scollegare l'apparato quando non éin uso o se si sta pulisce.
Lasciare raffreddare completamente prima di montare o
ritirare qualsiasi parte e/o procedere con la pulizia.

- Non lasciare la friggitrice collegata alla rete elettrica senza
sorveglianza.

- Non appoggiarsi sulla friggitrice mentre e in funzione.

- Non toccare la superficie della friggitrice mentre e in
funzione, poiché potrebbe essere calda.

- Per garantire il corretto funzionamento del dispositivo,
la pulizia e manutenzione del prodotto devono essere
effettuate in linea con questo manuale di istruzioni.
Spegnere e scollegare il prodotto prima di muoverlo o
pulirlo. Lasciare raffreddare completamente prima di

® pulirlo o conservarlo. ®

- Verificare che il dispositivo sia collegato dalla corrente.

- Non collocare il dispositivo a contatto con la parete.
Mantenere una distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla
parte posteriore del dispositivo e altri 10 cm da ogni lato.
Non collocare oggetti sopra il prodotto quando in uso.

- Duranteilfunzionamento il dispositivo emette vapore caldo
attraverso le aperture di uscita dell'aria Tenere mani e viso
a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria.
Potrebbe uscire aria calda dal dispositivo quando si rimuove
il cestello dall'interno del dispositivo.

- Sesivede del fumo nero che esce dall'apparato, scollegarlo
immediatamente. Attendere che il fumo scompaia per
rimuovere il cestello dall'interno dell'apparecchio.

- Si consiglia l'uso di guanti quando si maneggia la griglia o il
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cestello.

- Non utilizzare il dispositivo per usi non specificati nel
manuale.

- Collocare l'apparato su di una superficie stabile e piana.

- Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
professionale.

- Non tentare di riparare il prodotto per conto proprio.

- Scollegare sempre il dispositivo al termine dell'uso.

- Questo prodotto non pud essere usato da bambini ne
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate,
0 con mancanza di esperienza e conoscimento solo sotto
supervisione o senza aver ricevuto istruzioni riguardanti
l'uso dell'apparato in modo sicuro e comprendono i rischi
che lo stesso implica.

- Lapparato non deve essere usato da bambini da 0 a 8 anni.
Questo elettrodomestico puo essere usato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta sotto la sorveglianza continua di

® un adulto. ®

- Mantenere l'apparato fuori dalla portata dei bambini con
eta inferiore agli 8 anni.

- La pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini con eta inferiore a 8 anni senza sorveglianza.

- Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con il
prodotto.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o
produto.

Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
utilizadores.

— Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
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precaucées basicas para reduzir o risco de incéndio,
descarga elétrica e lesodes.

- Certifique-se de que a tensao de rede elétrica corresponde
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacdo do aparelho (220-240 V).

- Recomenda-se que o espaco onde vai utilizar o aparelho
estejaequipado comum extrator defumos ou sejaventilado.

- Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, qualquer outra utilizacdo nao é recomendada
pelo produtor e pode afetar negativamente a vida atil do
dispositivo e/ou a vida atil do utilizador.

- Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar.

- Nao o utilize em exteriores.

- Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial de

® Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo. ®

- Naotorca,dobre, estique oudanifique o cabodealimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo
se aproxime da superficie de cozedura.

- Nao utilize extensores, a nao ser que esteja recomendado
por um eletricista qualificado. O uso do tipo errado de
extensor pode causar danos no dispositivo ou lesées no
utilizador.

- Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos ou se nao funciona corretamente, sofreu
alguma queda ou foi danificado.

- Naoutilize o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, himidos ou
com produtos quimicos.



Situe o produto numa superficie plana e resistente ao
calor. Nao utilize o dispositivo perto de fontes de calor, em
lugares com niveis altos de humidade ou perto de materiais
inflamaveis.

Nao existem pecas Uteis no interior da fritadeira. Nao tente
desmontar o produto.

Este produto ndo esta desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao ou de exaustao, pois
isso pode causar descargas elétricas ou incéndios.

Nao ligue a fritadeira se ndo tiver 6leo na tigela.

N3o encha a bandeja de 6leo, poderd causar risco de
incéndio.

Nunca toque no interior do dispositivo enquanto estiver em
funcionamento.

As superficies acessiveis do produto poderiam alcancar
temperaturas altas durante o funcionamento. Tenha&
cuidado para nao se queimar.

Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte

nao extraivel do produto em dgua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a dgua.

Coloque sempre os ingredientes a cozinhar dentro do cesto
para evitar que entrem em contacto com as resisténcias.
Certifique-se de que tem as maos completamente secas
antes de tocar na tomada ou ligar o produto.

Desconecte o aparelho quando nao o estiver a usar ou
durante a limpeza. Deixe que arrefeca por completo antes
de montar ou retirar qualquer peca e/ou proceder com a
limpeza do produto.

N3o deixe a fritadeira conectada a rede elétrica sem
supervisao.
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- Nao se incline sobre a fritadeira enquanto estiver a
funcionar.

- Nao tocar na superficie da fritadeira enquanto estiver em
funcionamento, ja que pode estar quente.

- Para garantir o correto funcionamento do dispositivo, as
tarefas delimpezae manutencao devem serfeitas deacordo
com este manual. Desligue e desconecte o produto antes
de o mover ou limpar. Deixe que arrefeca completamente
antes de o limpar ou guardar.

- Certifique-sedequeocabo estejabem conectadoacorrente.

- Nao encoste o aparelho a parede. Deixe uma distancia de
seguranca de 10 cm da parte de tras do dispositivo e de 10
cm de cada lado. Nao coloque nenhum objeto encima do
produto enquanto o estiver a usar.

- Enquantooaparelhoestiveremfuncionamento, emitevapor
guente através das aberturas de saida de ar. Mantenha as
maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das saidas

® de ar. O ar quente pode sair do dispositivo quando se retira ®
o cesto do interior do dispositivo.

- Desconecte o dispositivo imediatamente se vir fumo preto
a sair do dispositivo. Aguarde até o fumo desaparecer para
retirar o cesto do interior do dispositivo.

- Recomendamos o uso de luvas ao manipular a grelha ou o
cesto.

- Nao utilize o dispositivo para usos nao especificados no
manual.

- Coloque o produto sobre uma superficie plana e estavel.

- Este produto foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico.

- Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria.

- Desligue sempre o dispositivo quando terminar de o usar.

- Este produto nao pode ser usado por criancas nem pessoas
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com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento se nao estao
supervisionados ou nao tenham recebido instrucoes
concernentes ao uso do aparelho de uma forma segura e
entendem os riscos que este implica.

- 0 aparelho nao deve ser usado por criancas de 0 a 8 anos.
Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos se
estiveram continuamente sob supervisao.

- Mantenha o dispositivo e o cabo fora do alcance de criancas
menores de 8 anos.

- A limpeza e manutencao do produto nao devem ser
realizadas por menores de 8 anos sem supervisao.

- Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product

gebruikt.

Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik of

gebruikers.

- Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.

- Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het typeplaatje van het apparaat vermeld staat (220
-240V).

- Wij bevelen aan dat de ruimte waarin het apparaat
wordt gebruikt, is voorzien van een afzuigkap of wordt
geventileerd.

- Gebruikditapparaatvoordeindeze handleiding beschreven
doeleinden, elk ander gebruik wordt door de producent
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afgeraden en kan de levensduur van het apparaat en/of het
leven van de gebruiker nadelig beinvloeden.

- Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
verplaatst, schoonmaakt of wanneer u het niet gebruikt.

- Gebruik het product niet buitenshuis.

- Inspecteerregelmatig het netsnoer op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.

- De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerekt of beschadigd worden. Bescherm het tegen
scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de
kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.

- Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Gebruik van het verkeerde type
verlengsnoer kan schade aan het toestel of letsel van de

® gebruiker veroorzaken. ®

- Gebruik het toestel niet als de kabel, de stekker of de
behuizing beschadigd zijn of niet correct werken of als ze
gevallen zijn.

- Gebruik het product niet in een potentieel gevaarlijke
omgeving, zoals een brandbare, explosieve, chemische of
natte omgeving.

- Plaats het product op een vlak en hittebestendig oppervlak.
Plaats hettoestel niet nabijwarmtebronnen, op plekken met
een hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van brandbare
materialen.

- Erzijn geen bruikbare onderdelen in de airfryer. Probeer het
product niet te demonteren.

- Dit toestel is niet ontworpen om gebruikt te worden met
een externe timer of afstandsbediening.
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- Steek uw vingers of andere vreemde voorwerpen niet in de
ventilatie- of afvoeropeningen, want die kunnen elektrische
schokken of brand veroorzaken.

- Zetdefriteuse niet aan als er geenoliein de frituurmand zit.

- Vulde oliepan niet, dit kan brand veroorzaken.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl het
in werking is.

- Toegankelijke oppervlakken van het product kunnen tijdens
het gebruik hoge temperaturen bereiken. Let op dat u
zich niet verbrandt. &

- Dompel de kabel, stekker of vaste onderdelen van het
product niet onder in water of andere vloeistoffen. Stel de
elektrische verbindingen niet bloot aan water.

- Plaats de te koken ingrediénten altijd in de mand
om te voorkomen dat ze in contact komen met de
verwarmingselementen.

- Zorgdat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
® aanraakt of het toestel inschakelt. ®
- Trekdestekkeruithetstopcontactwanneeruhettoestelniet
gebruikt of wanneer u het schoonmaakt. Laat het volledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/

of verder gaat met de reiniging.

- Laat de friteuse niet zonder toezicht op het elektriciteitsnet
aangesloten.

- Leun niet over de airfryer terwijl deze in werking is.

- Raak het oppervlak van de airfryer niet aan terwijl deze in
werking is, want deze kan heet zijn.

- De schoonmaak en het onderhoud van het toestel moeten
uitgevoerd worden zoals beschreven in deze handleiding
om de correcte werking van het toestel te verzekeren.
Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het verplaatst of schoonmaakt. Laat het toestel
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volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt.

- Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten op de
stroomvoorziening.

- Plaats het apparaat niet tegen de muur. Laat een
veiligheidsafstand van 10 cm van de achterkant van het
toestel en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen enkel
object op het toestel als het in gebruik is.

- Terwijl het toestel in werking is, geeft het hete stoom af
via de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op
veilige afstand van stoom- en luchtopeningen. Er kan hete
lucht uit het toestel komen wanneer u het mandje uit het
toestel haalt.

- Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u
zwarte rook uit het apparaat ziet komen. Wacht tot de rook
is verdwenen en haal het mandje uit het apparaat.

- Wij raden het gebruik van handschoenen aan bij het
hanteren van het rek of de mand.

® - Gebruik het toestel niet voor doeleinden die niet ®
gespecificeerd zijn in deze handleiding.

- Plaats het toestel op een stabiel en vlak oppervlak.

- Dit product is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.

- Probeer niet om zelf het product te repareren.

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u klaar bent
met het gebruik van het toestel.

- Dit product mag niet gebruikt worden door kinderen en
personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen of met een gebrek aan ervaring en kennis, als ze
niet onder toezicht staan of als ze geen instructies hebben
gekregen betreffende het veilige gebruik van het apparaat
en ze de risico's begrijpen die ermee betrokken zijn.

- Het toestel mag niet gebruikt worden door kinderen van O
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tot 8 jaar. Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar indien ze onder voortdurend toezicht staan.

- Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

- De schoonmaak en het onderhoud mogen niet uitgevoerd
worden door kinderen jonger dan 8 jaar indien zij onder
toezicht staan.

- Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze

instrukcje.

Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub nowych

uzytkownikéw.

® - Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy ®
zawsze podejmowac podstawowe srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem elektrycznym
i obrazen.

- Upewnijsie,zenapieciesieciowejestzgodnezwymaganiami
dotyczacymi napiecia podanymi na tabliczce znamionowej
urzgdzenia (220-240 V).

- Zaleca sie, aby pomieszczenie, w ktérym zamierzasz
uzywac urzadzenia, byto wyposazone w wycigg dymu lub
byto wentylowane.

- Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji, jakiekolwiek inne uzycie nie jest zalecane przez
producenta i moze niekorzystnie wptyng¢ na zywotnosé
urzadzenia i / lub zycie uzytkownika.

- Odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej przed
przenoszeniem, czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.



BT - [ T

- Nie uzywaj go na zewnatrz.

- Regularnie sprawdzaj przewdéd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny serwis pomocy
technicznej Cecotec, aby unikngé¢ wszelkiego rodzaju
zagrozen.

- Nie zginaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego.Chrongoprzedostrymikrawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdd dotykatgorgcych
powierzchni. Nie pozwél, aby przewéd zwisat z krawedzi
blatu lub blatu.

- Nieuzywajprzedtuzaczy,chybazezalecitowykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego przedtuzacza moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia
uzytkownika.

- Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka lub rama sag
uszkodzone lub dziatajg nieprawidtowo, upuszczone lub

® uszkodzone. ®

- Nie uzywaj produktu w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

- Postaw frytownice na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu Zrédet ciepta, miejsc o
duzej wilgotnosci lub w poblizu materiatéw tatwopalnych.

- Wewnatrz frytownicy nie ma zadnych przydatnych czesci.
Nie prébuj rozmontowywac produktu.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania za
posrednictwem timeréw ani zewnetrznych systemow
zdalnego sterowania.

- Niewktadajaninie pozwalajpalcom lubinnym przedmiotom
dostac sie do otwordéw wentylacyjnych lub wydechowych,
poniewaz moze to spowodowac porazenie pragdem
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elektrycznym lub pozar.

- Nie uruchamiaj frytownicy, jesli w wiadrze nie ma oleju.

- Nie napetniaj miski olejowej, moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas pracy.

- Dostepne powierzchnie produktu moga sie nagrzewac
podczas pracy. Uwazaj, aby sie nie poparzyc. &

- Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementéw elektrycznych ani innych niemozliwych do
usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiac potgczen elektrycznych na dziatanie wody.

- Sktadniki do ugotowania nalezy zawsze umieszczaé¢ w
koszu, aby nie stykaty sie z elementami grzejnymi.

- Przed dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem produktu
upewnij sie, ze twoje rece sg catkowicie suche.

- 0Odtaczurzadzenie, gdy nie jest uzywane lub do czyszczenia.
Przed zamontowaniem lub usunieciem jakiejkolwiek czesSci

® i / lub czyszczeniem pozwdl mu catkowicie ostygnac. ®

- Nie pozostawiaj frytkownicy podtagczonej do zasilania bez
nadzoru.

- Nie nachylaj sie nad frytkownicg podczas jej pracy.

- Nie dotykaj powierzchni frytownicy podczas jej dziatania,
poniewaz moze by¢ goraca.

- (Czyszczenie i konserwacje produktu nalezy przeprowadzac
zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi, aby zapewnic
prawidtowe dziatanie. Wytgcz i odtgcz produkt przed
przenoszeniem lub czyszczeniem. Przed czyszczeniem lub
przechowywaniem pozwél mu catkowicie ostygnac.

- Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone do sieci
elektryczne;.

- Nie wumieszczaj urzadzenia blisko $ciany. Pozostaw
bezpieczng odlegtos¢ 10 cm z tytu urzadzenia i kolejne
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10 cm z kazdej strony. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych
przedmiotéw na produkcie, gdy jest uzywany.

- Podczas pracy urzadzenie wydziela gorgcg pare przez
otwory wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od otworéw wentylacyjnych pary
i powietrza. Z urzadzenia moze wydostawac sie gorgce
powietrze po wyjeciu kosza z wnetrza urzgdzenia.

- Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zobaczysz czarny
dym wydobywajgcy sie z urzadzenia. Poczekaj, az dym sie
rozejdzie, aby wyja¢ kosz z wnetrza urzgdzenia.

- Podczas obstugi kosza lub kosza zalecamy uzywanie
rekawiczek.

- Nienalezy uzywac urzgdzenia do celéw innych niz okreslone
w instrukcji.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
domowego.

® - Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia. ®

- Zawsze odtgczaj urzadzenie po zakoriczeniu uzytkowania.

- Ten produkt nie moze by¢ uzywany przez dzieci lub osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy bez nadzoru
lub bez otrzymania instrukcji dotyczgcych korzystania z
urzadzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejg one zwigzane
z tym ryzyko.

- Urzadzenia nie powinny uzywac dzieci w wieku od O do 8
lat. Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8
lat, jezeli sg pod statym nadzorem.

- Trzymaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢
wykonywane przez osoby ponizej 8 roku zycia bez nadzoru.

- Nadzorujdzieci,aby upewnic¢sie, ze nie bawia sie produktem.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim pfristroje si pozorné prectéte nasledujici

bezpecnostni pokyny.

Uchovejte tento manudl pro pozdéjsi pouziti nebo pro nové

uzivatele.

- Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢t je vzdy treba
dodrzovat zdkladni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru,
Urazu elektrickym proudem a zranéni.

- Ujistéte se, Zze napéti v siti odpovida pozadavkim na napéti
uvedenym na typovém Stitku spotfebice (220 - 240 V).

- Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavacem koure nebo vétrana.

- Pouzivejte tento spotrebic pro Ucely popsané vtéto prirucce,
jakékoli jiné pouziti vyrobcem nedoporucujeme a mohlo by
to nepfriznivé ovlivnit Zivotnost spotrebice a / nebo Zivot
uzivatele.

@ - Pred premisténim, ciSténim nebo nepouzivanim spotrebic @
odpojte od sité.

- Nepouzivejte venku.

- Pravidelné kontrolujte privodovy kabel, abyste zjistili
viditelnd poskozeni. Pokud je kabel poskozen, musi byt
opraven u oficidlniho technického servisu Cecotec, aby se
tak predeslo jakymkoli nebezpecim.

- Neotdacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napdjeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrcha.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud to nedoporucuje
kvalifikovany elektrikar. Pouziti nespravného typu
prodluzovaciho kabelu mize zplsobit poSkozeni zafizeni
nebo zranéni uzivatele.

- Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka nebo samotny
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pristroj je poSkozeny, nefunguje spravné, spadl nebo byl
poskozen.

- Nepouzivejte produkt na potencialné nebezpecnych
mistech, jako jsou hoflavd, vybusnd, chemicka nebo mokra
prostredi.

- Umistéte pfistroj vzdy na povrchy rovné a odolné proti
teplu. Neumistujte zafizeni do blizkosti zdrojd tepla, mist s
vysokou vlhkosti nebo do blizkosti hoflavych materiald.

- Uvnitf fritézy nejsou Zadné uzitecné casti. Nepokousejte se
demontovat pfistroj.

- Tento pfristroj neni navrzen, aby fungoval prostrednictvim
casovace nebo dalkovych ovladacu.

- Nezasunujte a nedovolte, aby vase prsty nebo jiné predmety
vstoupily do ventilac¢nich nebo vyfukovych otvord, protoze
by to mohlo zpUsobit Graz elektrickym proudem nebo poZzar.

- Nezapinejte fritézu, pokud v nadobé neni zadny ole;j.

- Neplnte olejovou vanu, mohlo by to zplsobit pozar.

® - Nikdy se nedotykejte vnitrku zarizeni, pokud je v provozu. ®

- Pristupné povrchy vyrobku se mohou béhem provozu
zahrat. Davejte pozor, at se nespélite.

- Nedavejte kabel, zasuvku, elektrické casti nebo jinou
nevyjimatelnou c¢ast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vodé.

- Suroviny, které budete varit, vzdy vkladejte do kose, aby
nedoslo ke kontaktu s topnymi télesy.

- Ujistéte se, Ze mate naprosto suché ruce, nez se dotknete
zasuvky nebo zapnete pfristroj.

- Odpoijte pristroj, pokud ho nepouzivate a nebo pokud ho
Cistite. Pfed montdazi nebo odstranénim jakychkoli ¢astia /
nebo cisténim jej nechte Uplné vychladnout.

- Nenechavejte pristroj béhem zapnuti v elektrické siti bez
dozoru.
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- Béhem smazeni se neopirejte o fritézu.

- Béhem provozu se nedotykejte povrchu fritézy, protoze
muze byt horka.

- Abyste zajistili spravné fungovani pfistroje, Cistéte a
udrzujte pristroj v souladu s timto navodem na pouziti.
Vypnéte a vypojte pristroj ze sité pred premisténim a nebo
pred ciStenim. Nechejte pfistroj Gplné vychladnout nez ho
zaCnete Cistit a nez ho schovate.

- Ujistéte se, Ze je spotrebic pripojen k elektrické siti.

- Neumistujte zafizeni blizko ke zdi. Dodrzujte bezpecnou
vzdalenost 10 cm od zadni ¢asti zarizeni a dalSich 10 cm
na kazdé strané. Nepokladejte Zadné predmeéty na pristroj,
pokud ho pouzivate.

- KdyzZ je spotrebic v provozu, vydava horkou paru otvory pro
vystup vzduchu. KdyZ je spotrebic v provozu, vydava horkou
paru otvory pro vystup vzduchu. Kdyz budete vyjimat koS
zevnitf zafizeni, mize ze zarizeni unikat horky vzduch.

® - Pokud ze zafizeni vychazi Cerny kour, poté odpojte zafizeni. ®
Vyckejte, dokud kour nezmizi, abyste vyjmuli koS zevnitr
zarizeni.

- Pfi manipulaci s koSem nebo mrfizkou doporucujeme
pouzivat rukavice.

- PFistroj nepouzivejte k jinym uceldm nez tém, které jsou
specifikovany vtomto manualu.

- Umistéte pfistroj vzdy na povrchy stabilni a rovné.

- Tento produkt je vhodny vyluc¢né pro domaci vyuziti.

- Nepokousejte se opravit pristroj vlastnimi silami.

- Po ukonceni pouzivani zafizeni vzdy odpojte.

- Tento produkt nem(ze byt pouzivan détmi ani osobami s
mentalnim, fyzickym nebo senzorickym omezenim, nebo
osobami, kterym chybi zkusenost nebo znalost, ani pokud
jsou pod dohledem nebo jim bylo vysvétleno bezpecné
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fungovani pristroje a rozumi nebezpecim, které z tohoto
pouzivani plynou.

- Pristroj by nemél byt pouzivan détmi do 8mi let. Tento
pristroj maze byt pouzivan détmi od 8mi let, pokud jsou pod
neustalym dozorem.

- Uchovavejte zafizeni mimo dosah déti mladsSich 8 let.

- PFistroj by nemély udrzovat a Cistit déti do 8mi let bez
dozoru.

- Dohlizejte na déti, abyste se ujistili, Ze si s pFistrojem nehraji.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

(Fig. 1)

1. Carcasa exterior

2. Indicador luminoso de funcionamiento
3. Selector de tiempo

4. Selector de temperatura

5. Cestillo

6. Botdn de liberacidn del cestillo

7. Asadelcesto

8. Orificios de salida de aire

9. Cable de alimentacién

10. Cesto recogegrasas

2. ANTES DE USAR

- Saque el producto de la caja.
- Inspeccione el aparato por si hubiera cualquier dafo visible. En caso de que lo hubiera,
@ péngase en contacto lo antes posible con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec @

para recomendaciones o reparacién del producto.

- Limpie el cesto recogegrasas y el cestillo minuciosamente utilizando agua caliente,
detergente y una esponja no abrasiva.

- Limpie elinteriory el exterior del producto con un pafio suave humedecido.

- No moje el elemento calefactor.

- No llene el dispositivo con aceite ni ningtin otro liquido.

- Coloque el aparato en una superficie estable, plana y resistente al calor.

- Encaje el cestillo en el cesto recogegrasas adecuadamente.

w

. FUNCIONAMIENTO

Coloque el dispositivo en una superficie planay estable.

Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexién a tierra.
Extraiga el cesto recogegrasas de la freidora de aire caliente con cuidado. (Fig. 2).
Introduzca los ingredientes en el cestillo.

Alinee el cesto recogegrasas con las guias del cuerpo del producto y deslicela dentro de
la freidora de aire caliente. (Fig.3).

voewN e
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Advertencia
No utilice el cesto recogegrasas sin el cestillo dentro. (Fig. 4).

6 Gire el selector de temperatura hasta haber seleccionado la deseada (a continuacién,
se muestra una tabla con temperaturas y tiempos aproximados de cocinado para
diferentes alimentos).

7 Gire el selector de tiempo hasta el tiempo de coccién deseado para poner el producto en
funcionamiento (a continuacién, se le muestra una tabla con temperaturas y tiempos
aproximados de cocinado para diferentes alimentos).

8 Inmediatamente, al girar el selector de tiempo, la luz de encendido y la freidora se
encenderan.

9  Acabado el tiempo de cocinado, el dispositivo emitira un sonido.

10 Extraiga el cesto recogegrasas del dispositivo y aseglirese que el selector de tiempo esta
a 0. Con el selector de tiempo en 0, el dispositivo estd apagado.

11 Aseguresedequelosalimentos esténbien cocinados. Encasodeno estar suficientemente
cocinados, deslice el cesto recogegrasas dentro de nuevo y programe el temporizador
unos minutos mas.

12 Retire los ingredientes del cestillo. Para ello, extraiga el cesto recogegrasas (Fig. 2) y
coléquelo en una superficie termo resistente, pulse el botén de liberacidn del cestillo y
saquelo hacia arriba (Fig. 4).

13  Coloque los ingredientes en un plato o bol.

@ 14 Una vez retirados los alimentos, la freidora de aire caliente estd lista para ser utilizada @
de nuevo.
Consejo

- En caso de que el dispositivo esté frio, sume entre 1y 3 minutos al tiempo de coccién
o precaliéntelo en vacio. Para el precalentamiento gire el selector de tiempo hasta
seleccionar minimo 3 minutos y espere a que la luz indicadora de funcionamiento se
apague. Llene el cesto y gire el selector de tiempo para seleccionar el tiempo de coccién
deseado.

- Algunos alimentos requieren ser agitados a mitad del proceso de fritura por aire caliente.
Para agitarlos, extraiga el cesto recogegrasas del producto utilizando el mango y agitela.
Luego, deslice el cesto recogegrasas de nuevo dentro de la freidora de aire caliente.

- En el cesto recogegrasas quedara todo el aceite eliminado por los alimentos, pero en el
cestillo pueden quedar pequefios restos. Para retirar los alimentos del cestillo, ayldese
de unas pinzas para colocarlos en un plato o bol, y evitar que caiga el aceite residual del
cocinado en él.

Advertencia

- Durante el proceso de fritura por aire caliente, la luz indicadora de calor se encenderd
y apagara. Esto indicard que las resistencias se activan y desactivan para mantener la

CECOFRY 900 WHITE | 39
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temperatura preseleccionada.
- No pulse el botén de liberacién del cesto al agitar el cesto recogegrasas.

CONSEJOS DE COCINADO

- Los ingredientes mas pequenios, por lo general, requieren de un tiempo de coccién mas
reducido que los grandes.

- Remover los alimentos mas pequefios a mitad del proceso de fritura optimiza el resultado
finaly evita que los alimentos se frian de manera no uniforme.

- Afada un poco de aceite extra a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente.

- No prepare alimentos excesivamente grasos en la freidora de aire caliente (por ejemplo,
salchichas).

- Aperitivos que pueden ser cocinados en horno se pueden cocinar también en la freidora
de aire caliente.

- Utilice masas precocinadas para preparar aperitivos de forma répida y facil. Las masas
caseras requieren de un mayor tiempo de coccién.

— Cologue un molde o recipiente de horno dentro de la freidora para cocinar tartas, quiches
o para freir alimentos fragiles o rellenos.

- Para recalentar alimentos ya cocinados, configure la temperatura a 150 °C hasta 10
minutos.

Tiempos y temperaturas de coccién

Cantidad miny max | Tiempo | Temperatura | Agitar

Patatas |
Patatas fritas finas y congeladas 400¢g 18-20 min 200°C Si
Patatas fritas gruesasy 400g 20-25 min 200°C Si
congeladas
Patatas gratinadas 300g 20-25 min 200°C Si
Carnesy aves
Chuletén 100-300 g 10-15 min 180°C
Chuletas de cerdo 100-300 g 10-15 min 180°C
Hamburguesas 100-300 g 10-15 min 180°C
Hojaldre relleno de carne picada 100-300 g 13-15 min 200°C
Muslos de pollo 100-300 g 25-30 min 180°C

40 | CECOFRY 900 WHITE
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Pechugas de pollo 100-300 g 15-20 min 180°C
Aperitivos
Rollitos de primavera 100-250 g 8-10 min 200°C Si
Nuggets de pollo congelados 100-300 g 6-10 min 200°C Si
Varitas de pescado congeladas 100-250 g 6-10 min 200°C
Fingers congelados de queso 100-250 g 8-10 min 180°C
Verduras rellenas 100-250 g 10 min 160°C
Horno *
Tartas 250 g 20-25 min 160°C
Quiche 300g 20-22 min 180°C
Muffins 250g 15-18 min 200°C
Aperitivos dulces 250g 20 min 160°C

* Para las recetas de horno se recomienda utilizar un molde o recipiente para horno.

Aviso
Estos datos no son mas que indicaciones. Como los ingredientes pueden variar en procedencia,

@ tamafio, forma y marca, no podemos asegurar totalmente que lo mostrado en la tabla sea lo @
mas apropiado para los ingredientes que esta utilizando.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

— Desconecte el dispositivo de la toma de corriente y permita que se enfrie antes de
limpiarlo. Retire el cesto recogegrasas de dentro de la freidora de aire caliente para que
se enfrie mas rapido.

- Limpie la carcasa exterior con un pafo suave humedecido.

- Limpie el cesto recogegrasas y el cestillo de freir con agua caliente, detergente y una
esponja no abrasiva.

— Si fuese necesario, utilice productos desengrasantes para eliminar cualquier resto de
suciedad.

- Llene el cesto recogegrasas de agua y detergente, sumerja el cestillo y déjelo reposar
durante 10 minutos para eliminar la suciedad adherida.

- Limpie el dispositivo después de cada uso.

- Limpie las resistencias con cuidado y de forma suave utilizando un cepillo limpiador para
eliminar los restos de comida.

- Asegurese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a utilizar el
producto.

CECOFRY 900 WHITE 4
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

Elaparato no funciona.

El producto no esta
enchufado.

Conecte el adaptador a
una toma de corriente con
conexién a tierra.

No se ha programado el
temporizador.

Gire el selector de tiempo al
tiempo de coccién deseado
para encender el producto.

Los alimentos no se han
cocinado suficientemente

Hay demasiados ingredientes
en el cestillo

Retire parte de los
ingredientes del cestillo. Los
alimentos se cocinan mejor
por pequeias tandas.

La temperatura usada es
demasiado baja.

Gire el selector de
temperaturaala
temperatura de coccién
deseada. Vea la tabla de
“Tiempos y temperaturas de
coccién”.

Eltiempo de coccién
preestablecido es muy corto.

Gire el selector de tiempo al
tiempo de coccién deseado.
Vea la tabla de “Tiempos y
temperaturas de coccién"”.

Algunos alimentos no se han
cocinado de manera uniforme

Algunos alimentos requieren
ser agitados a mitad del
proceso de fritura.

Los ingredientes que se
superponen unos encimas
de otros (por ejemplo,
patatas fritas) requieren ser

agitados a mitad del proceso.

Vea la tabla de “Tiempos 'y
temperaturas de coccién"”.

Los aperitivos fritos no estan
crujientes.

Ha cocinado alimentos
pensados para ser fritos en
una freidora convencional

Cocine aperitivos de horno
o unte los alimentos con
un poco de aceite sobre los
alimentos para obtener un
resultado mas crujiente
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El cesto recogegrasas no se
desliza

correctamente dentro del
producto.

Hay demasiados ingredientes
en el cestillo.

No exceda la cantidad
maxima permitida en el
cestillo

El cestillo no esta colocado
correctamente dentro del
cesto recogegrasas.

Empuije el cesto hacia
abajo, dentro del cesto
recogegrasas, hasta
escuchar un “clic”.

Sale humo blanco de dentro
del producto

Los alimentos son demasiado
grasos.

Al freir alimentos grasos,

la grasa caera al cesto
recogegrasas, causando la
aparicién de humo blancoy
que el cesto recogegrasas se
caliente mas de lo normal.
Esto no tendra efecto sobre
el producto ni sobre el
resultado final.

El cesto recogegrasas todavia
contiene grasa de usos
previos.

Elhumo blanco es
consecuencia del
calentamiento de la grasa
del cesto recogegrasas.
Asegurese de limpiar
correctamente el cesto
recogegrasas después de
cada uso.

Las patatas no se han
frito de manera uniforme

No ha empleado el tipo de
patata correcto.

Utilice patatas frescas y
asegurese de que no se
solapan durante el proceso
de fritura.

No ha enjuagado
suficientemente las patatas
antes de cocinarlas.

Enjuague las tiras de patatas
correctamente para eliminar
el almiddn de la capa exterior.

Las patatas fritas no
estdan crujientes.

El punto crujiente de las
patatas dependerd de la
cantidad de agua y de aceite.

Aseglrese de secar
debidamente las patatas
antes de anadir el aceite.

El punto crujiente de las
patatas dependerd de la
cantidad de aguay de aceite.

Corte las patatas en tiras
mas pequefias para obtener
resultados mas crujientes.

El punto crujiente de las
patatas dependera de la
cantidad de agua y de aceite.

Afada un poco mas de aceite
para obtener resultados mas
crujientes.

CECOFRY 900 WHITE 43
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 04323
Producto: Cecofry 900 White

Potencia: 900 W

Voltaje: 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacidad del cesto: 1.5 L

Ajuste de la temperatura: 80-200 °C
Temporizador: 0-30 minutos

Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

La directiva europea 2012/19/UE y 2006/66/CE sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE) especifica que los aparatos
eléctricos y electrénicos no deben ser reciclados con el resto de los
desperdicios municipales. Dichos aparatos eléctricos y electrénicos han
de ser desechados de forma separada, para optimizar la recuperacién y
reciclaje de materiales y, de esta manera, reducir el impacto que puedan
tener en la salud humanay el medioambiente.
@ El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de @
forma correcta.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.

8. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conservey envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

- Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado,
expuesto a la humedad, sumergido en algun liquido o substancia corrosiva, asi como
cualquier otra falta atribuible al consumidor.

- Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas
por el SAT oficial de Cecotec.

- Silaincidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
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legislacion vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hara responsable de la reparacién.

Si en alguna ocasién detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos, disefios, fotografias e ilustraciones
de este manual pertenecen a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos
los derechos. El contenido de esta publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad,
reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacién, transmitirse o distribuirse por
ningin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacién
de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

(Fig. 1)

1. Outside housing

2. Operation indicator light
3.  Timeknob

4. Temperature knob

5.  Basket

6. Basket release button

7. Basket handle

8. Airoutlet

9. Power cord

=
o©

Fat-drip basket

2. BEFORE USE

- Take the product out of the box.
- Checkforanyvisible damage. If any is observed, contact as soon as possible the Technical
@ Support Service of Cecotec for advice or reparation. @
- Clean the fat-drip basket and the basket thoroughly with hot water, washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.
- Clean the inside and the outside of the device with a damp cloth.
- Do notwet the resistors.
- Do notfill the device with oil or any other liquid.
- Place the fryer on an even, heat-resistant surface.
- Fitthe basket into the fat-drip basket properly.

3. OPERATION

1. Place the device on a flat and stable surface.

2. Insert the power plug into a grounded wall socket.

3. Remove the fat-drip basket from the air fryer with extreme care. (Fig. 2).

4. Puttheingredients in the basket.

5. Align the fat-drip basket with the guides on the body of the product and slide it into the

hot air fryer. (Fig. 3).

Warning
Do not use the fat-drip basket without placing the basket in it. (Fig. 4).
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6  Turn the temperature knob until you have selected the desired temperature. There is a
table with approximate time and temperature to cook different foods below.

7 Turn the time knob to select the desired cooking time to operate the product. You will
see a table with the approximate time and temperature to cook different foods below.

8  After turning the time knob, the On light and the air fryer will turn on immediately.

9 Once the cooking is finished, the device will make a sound.

10 Remove the fat-drip basket from the device and make sure the time knob is on the 0
position. With the time knob in this position, the device will be off.

11 Make sure the food is well cooked. If the ingredients are not ready yet, simply slide the
fat-drip basket back into the appliance and set the timer for a few extra minutes.

12 Remove the ingredients from the basket. To do so, remove the fat-drip basket (Fig. 2)
and place it in a heat-resistant surface, press the basket release button and remove it
upwards (Fig. 4).

13 Place theingredients on a plate or bowl.

14 Once food is removed, the hot air fryer is ready to be used again.

Tip

- In case the device is cold, add between 1 and 3 minutes to the cooking time and preheat
it while empty. For the preheating, turn the time knob until you have selected at least 3
minutes and wait for the operation indicator light to turn off. Fill the basket and turn the

@ time knob to select the desired cooking time. @

- Some ingredients require stirring halfway through the preparation time. To stir the
ingredients, pull the fat-drip basket out of the appliance by the handle and stir it. Then
slide the fat-drip basket back into the air fryer.

- Allthe remaining oil will be in the fat-drip basket, but there may be small remains as well.
To remove the food from the basket, use the tongs to place them in a plate or bowl, and
prevent the remaining oil from falling into it.

Warning

- During the hot air frying process, the temperature indicator light will turn on and off. This
indicates that the resistors are activated and deactivated to keep the preset temperature.

- Do not press the basket release button when stirring the fat-drip basket.

COOKING ADVICE

— Smalleringredients require shorter preparation time than larger ones.

— Stirring small ingredients during the frying process optimises the result and can help
preventing unevenly fried ingredients.

- Add some oil to the fresh potatoes for a crispier result.

- Do not use the device to fry greasy food (like sausages).

CECOFRY 900 WHITE u7



BN ] - [ T

ENGLISH

— Food that can be cooked in an oven can also be cooked with the device.

— Pre-made dough requires a shorter preparation time. Homemade doughs require less
cooking time.

— Place a mold or baking tin inside the fryer to cook cakes, quiches, or to fry delicate or
stuffed foods.

— You can also use the device to re-heat ingredients. To do so, set the temperature to 150
oC for 10 minutes.

Cooking time and temperature table

Min. and Max. Time Temperature | Stir
amount
Potatoes
Thin frozen chips 400g 18-20 min 200°C Yes
Thick frozen chips 400¢g 20-25 min 200°C Yes
Potatoes au gratin 300g 20-25 min 200°C Yes
Meat and poultry
Steak 100-300 g 10-15 min 180°C
@ Pork chops 100-300 g 10-15 min 180°C @
Hamburgers 100-300 g 10-15 min 180°C
rI;u;;tpastry stuffed with minced 100-300 g 13-15 min 200°C
Chicken thighs 100-300 g 25-30 min 180°C
Chicken breasts 100-300 g 15-20 min 180°C
Snacks
Spring rolls 100-250 g 8-10 min 200°C Yes
Frozen chicken nuggets 100-300 g 6-10 min 200°C Yes
Frozen fish fingers 100-250 g 6-10 min 200°C
Frozen cheese fingers 100-250 g 8-10 min 180°C
Stuffed vegetables 100-250 g 10 min 160°C
Oven *
Pies 250 g 20-25 min 160°C
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Quiche 300¢g 20-22 min 180°C
Muffins 250¢g 15-18 min 200°C
Sweet snacks 250 g 20 min 160°C

* For the oven recipes we recommend using a mold or a baking dish.

Note
Keep in mind that these are just indications. As ingredients differ in origin, size, shape and
brand, we cannot guarantee the best setting for the ingredients that you are using.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

— Disconnectthe appliance from the power supply and allow it to cool down before cleaning.
Remove the basket from inside the air fryer for it to cool down more quickly.

- Use a soft, damp cloth to clean the device's surface.

— Clean the fat-drip basket and the frying basket thoroughly with hot water, washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

— If necessary, use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

— Fill the fat-drip basket with hot water and washing-up liquid and let it stand for

@ approximately 10 minutes to remove adhered dirt. @

- Always clean the appliance after each use.

— Clean the resistors with a soft cleaning brush to remove any food remains.

- Make sure allits parts are clean and dry before storing or using the product again.

5. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The device does not work. The product is not plugged in. | Put the mains plugina
grounded wall socket.

The timer has not been set. Turn the time knob to the
desired cooking time to turn
on the appliance.
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The food is not sufficiently
cooked

There are too many
ingredients in the basket

Remove some ingredients
from the basket. Smaller

batches are cooked more
evenly.

The temperature used is too
low.

Turn the temperature
knob to set the desired
cooking temperature. See
the “Cooking time and
temperature table".

The preset cooking time is
too short.

Turn the time knob to the
desired cooking time. See
the “Cooking time and
temperature table".

Some ingredients are cooked
unevenly.

Some types of food need to
be stirred during the frying
process.

Ingredients that lie on top of
the other (p.e. chips) need to
be stirred halfway through
the process. See the “Cooking
time and temperature table".

Fried snacks are not crunchy.

You used a type of food that
is meant to be prepared in a
traditional deep fryer

Cook oven snacks or oil
the food a little bit to get a
crispier result

The fat-drip basket does not
slide

There are too many
ingredients in the basket

Do not fill the basket beyond
the max. indication

correctly into the product.

The basket is not placed
inside the fat-drip basket
correctly.

Push the basket downwards,
inside the fat-drip basket,
until it clicks.

White smoke comes out of
the appliance

Ingredients are too greasy.

When cooking greasy food,
grease will fall onto the
fat-drip basket, causing
white smoke to appear and
the fat-drip basket to heat
more than usual. This will
not have any effect on the
product or the final result.

The fat-drip basket is still
greasy from previous uses.

White smoke is caused by
heating up grease in the
fat-drip basket. Make sure
you clean the fat-drip basket
properly after each use.
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Potatoes are not
fried evenly

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make
sure they do not overlap
during the frying process.

You have not rinsed the
potatoes enough before
cooking them.

Rinse the potato strips
correctly to remove the
starch from the outer layer.

Chips are not
crunchy.

The crunchy point will
depend on the amount of oil
and water.

Make sure you dry the chips
properly before adding the
oil.

The crunchy point will

Cut the potatoes into straps

depend on the amount of oil | for crunchier results.
and water.

The crunchy point will Add a little bit more of oil for
depend on the amount of oil | a crispier result.
and water.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 04323
Product: Cecofry 900 White
@ Power: 900 W @
Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
Basket capacity: 1.5L
Temperature setting: 80-200 °C
Timer: 0-30 minutes
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU and 2006/66/CE on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) specifies that old household electrical
appliances must not be disposed of with the normal unsorted municipal
waste. Old appliances must be collected separately, in order to optimise
the recovery and recycling of the materials they contain and reduce the
impact on human health and the environment.

The crossed out “wheeled bin" symbol on the product reminds you of your
obligation to dispose of the appliance correctly.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.
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8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

- Theproduct has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other
fault attributable to the customer.

- The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by
the Cecotec official Technical Support Service.

- Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defect of your appliance for 2 years, based

on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate

to contact Cecotec official Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT
The intellectual property rights over the texts, designs, photographs and illustrations in
@ this manual belong to CECOTEC INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of @

this publication may not, in whole or in part, be reproduced, stored in a retrieval system,
transmitted or distributed by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or
similar) without the prior authorization of CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

(Fig. 1)

1. Cacheavant

2. Témoin lumineux de fonctionnement
3. Sélecteur de temps

4. Sélecteur de température

5. Panier

6. Bouton de libération du panier

7. Poignée du panier

8.  Orifices de sortie d'air

9. (Cable d'alimentation

=
o©

Plateau ramasse-graisses

2. AVANT UTILISATION

- Sortez l'appareil de sa boite.
- Inspectez-le pour vérifier qu'il n'y ait aucun dommage visible. Si vous détectez un
@ dommage, veuillez contacter le Service Apreés-Vente Officiel de Cecotec le plus rapidement @

possible pour toute recommandation ou réparation du produit.

- Nettoyez le plateau ramasse-graisses et le panier trés soigneusement en utilisant de
l'eau chaude, du détergent et une éponge non-abrasive.

- Nettoyez l'extérieur et l'intérieur du produit avec un chiffon doux et humide.

- Ne mouillez pas l'élément chauffant.

- Neremplissez pas l'appareil avec de 'huile ou autre type de liquide.

- Placez l'appareil sur une surface séche, stable, plate et résistante a la chaleur.

- Installez correctement le panier dans le plateau ramasse-graisses.

w

. FONCTIONNEMENT

Placez l'appareil sur une surface plate et stable

Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre.
Extrayez le plateau ramasse-graisses avec soin. (Img. 2).

Introduisez les ingrédients dans le plateau.

Alignez le plateau ramasse-graisses avec les guides de l'unité principale et faites-le
glisser dans la friteuse sans huile. (Img. 3).

v wN e
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Avertissement
N'utilisez pas le plateau ramasse-graisses sans le panier a l'intérieur. (Img. 4).

6  Tournezlesélecteurde température jusqu'a ce que vous ayez sélectionné la température
souhaitée (un tableau indiquant les températures et les temps de cuisson approximatifs
pour différents aliments est présenté ci-dessous).

7  Tournez le sélecteur de temps jusqu'au temps de cuisson souhaité pour démarrer
'appareil (un tableau avec les températures et les temps de cuisson approximatifs pour
différents aliments est présenté ci-dessous).

8 Immédiatement, en tournant le sélecteur de temps, le témoin lumineux de connexion et
la friteuse s'allumeront.

9 Une fois le temps de cuisson terminé, l'appareil émettra un bip.

10 Retirez le plateau ramasse-graisses de l'appareil et assurez-vous que le sélecteur de
temps est a 0. Lorsque le sélecteur de temps est a 0, l'appareil est éteint.

11 Vérifiez que les aliments sont bien cuits. S'ils ne sont pas tres cuits, introduisez le
plateau ramasse-graisses dans l'appareil encore une fois et programmez la minuterie
quelques minutes de plus.

12 Enlevez les ingrédients du plateau. Pour ce faire, retirez le plateau ramasse-graisses
(Img. 2) et placez-le sur une surface résistant a la chaleur, appuyez sur le bouton de
libération du plateau et tirez-le vers le haut (Img. 4).

13 Placez les ingrédients dans une assiette ou un bol.

@ 14 Lorsque vous avez sorti les aliments, la friteuse sera préte a l'utilisation. @

Conseils

- Sil'appareil est froid, ajoutez entre 1 et 3 minutes au temps de cuisson ou préchauffez-le
a vide. Pour le préchauffage, tournez le sélecteur de temps pour sélectionner 3 minutes
minimum et attendez que le témoin lumineux de fonctionnement s'éteigne. Remplissez le
panier et tournez le sélecteur de temps afin de sélectionner le temps de cuisson souhaité.

- Quelques aliments doivent étre remués a mi-parcours. Pour les remuer, extrayez le
plateau ramasse-graisses du produit en utilisant la poignée et agitez-le. Ensuite,
introduisez de nouveau le tiroir ramasse-graisses.

- Toute l'huile éliminée par les aliments restera dans le plateau ramasse-graisses, mais de
petits résidus peuvent rester sur le plateau. Pour retirer les aliments du plateau, utilisez
des pinces pour les placer sur une assiette ou dans un bol afin d'éviter que des résidus
d'huile de cuisson ne tombent pas sur l'assiette ou le bol.

Avertissement

- Pendant le processus de friture par air chaud, le témoin lumineux de la chaleur s'allumera
ets'éteindra. Celaindique que les résistances s'activent et se désactivent afin de maintenir
la température que sélectionnée au préalable.

- N'appuyez pas sur le bouton de libération du panier lorsque vous remuez les aliments.
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CONSEILS DE CUISSON

— Généralement, les ingrédients les plus petits possedent un moindre temps de cuisson.

— Lactionde remuer les aliments les plus petits a mi-parcours de friture optimise le résultat
final. Comme cela, le processus de friture pourra se compléter de facon uniforme.

- Ajoutez un peu d'huile aux frites pour obtenir un résultat plus croustillant.

- Ne préparez pas des aliments extrémement graisseux dans la friteuse (comme les
saucisses).

- Les apéritifs qui conviennent pour une cuisson au four peuvent étre aussi cuisinés avec
la friteuse.

— Utilisez de pates précuites pour préparer les apéritifs rapidement et facilement. Les pates
maison ont besoin d'un temps de cuisson plus haut.

— Placez un moule ou un plateau de four dans la friteuse pour cuisiner des gateaux, quiches
ou pour faire frire aliments tres fragiles ou farcis.

— Pour réchauffer les aliments qui ont été déja cuits, configurez la température a 150 °C
jusqu'a 10 minutes.

Temps et température de cuisson

Quantité minimale | Temps Température | Remuer
@ et maximale @

Pommes de terre

Pommes de terre frites 400g 18-20 min 200°C Oui

fines et congelées

Pommes de terre frites 400g 20-25 200°C Oui

épaisses et congelées min

Pommes de terre gratinées 300g 20-25 200°C Oui
min

Viandes et volailles

Cote de beeuf 100-300 g 10-15 min 180°C
Cotelettes de porc 100-300 g 10-15 min 180¢°C
Hamburgers 100-300 g 10-15 min 180°C
Pate feuilletée avec de la 100-300 g ) 2000°C
. . 13-15 min
viande hachée
100- 25- 1800
Cuisses de poulet 00-300¢ > ,30 80°c
min
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Blancs de poulet 100-300 g 15-20 min 180°C
Apéritifs
Rouleaux de printemps 100-250 g 8-10 min 200°C Oui
Nuggets de poulet congelés 100-300 g 6-10 min 200°C Oui
Batonnets de poisson 100-250 6-10 min 200°C
surgelés
Fingers de fromage 100-250 g 8-10 min 180°C
congelés
Légumes farcis 100-250 g 10 min 160°C
Four *
Gateaux 250 g 20-25 1600°C

min

20-22

Quiche 300g 0 . 180°C

min
Muffins 250 g 15-18 min 200°C
Apéritifs sucrés 250g 20 min 160°C

* Pour les recettes au four, il est recommandé d'utiliser un moule ou un plateau pour le four.

Avertissement

Ces données ne sont que des conseils. Comme les ingrédients peuvent varier selon l'origine, la
taille, la forme et la marque, nous ne pouvons pas assurer que toutes les données du tableau
soient les appropriées pour les ingrédients que vous utilisez.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

— Débranchez l'appareil de la prise de courant puis laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Sortez le plateau ramasse-graisses pour que la friteuse refroidisse plus rapidement.

- Nettoyez l'unité extérieure avec un chiffon doux et humide.

- Nettoyez le plateau ramasse-graisses et le panier de friture avec de l'eau chaude, du
détergente et une éponge non-abrasive.

- Sinécessaire, utilisez produits spécifiques pour enlever la graisse et éliminer ainsi tout
type de saleté.

- Remplissez le plateau avec de l'eau et du détergent. Plongez-le dans l'eau et laissez-le
reposer pendant 10 minutes pour éliminer la saleté incrustée.

- Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

- Nettoyez les résistances soigneusement avec une brosse de nettoyage pour éliminer les
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- Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser le produit de

nouveadu.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Cause possible

Solution

Lappareil ne fonctionne pas.

Le produit n'est pas branché.

Branchez l'adaptateur sur
une prise de courant avec
connexion a terre.

Vous n'avez pas programmé
la minuterie.

Tournez le sélecteur de
temps jusqu'a le temps de
cuisson souhaité afin de
mettre le produit en marche.

Les aliments ne sont pas
cuits

Ily a trop d'aliments dans le
panier

Enlevez une partie des
ingrédients Les aliments
peuvent étre mieux cuisinés a
plusieurs étapes.

La température utilisée est
trop basse.

Tournez le sélecteur

de température pour
sélectionner la température
souhaitée. Voir « Temps et
température de cuisson ».

Le temps de cuisson préétabli
est trop court.

Tournez le sélecteur de
temps jusqu'a le temps

de cuisson souhaité. Voir

« Temps et température de
cuisson ».

Quelques aliments n'ont été
pas cuisinés uniformément

Quelques aliments doivent
étre remués a mi-parcours.

Les ingrédients qui se
superposent (comme les
frites) doivent étre remues a
mi-parcours. Voir « Temps et
température de cuisson ».

Les apéritifs ne sont pas
croustillants.

Vous avez cuisiné d'aliments
qui ont été concus pour étre
frites dans une friteuse
conventionnelle

Cuisinez d'apéritifs concus
pour le four ou badigeonnez-
les avec un peu d'huile pour
obtenir un résultat plus
croustillant.
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Le plateau ramasse-graisses
ne glisse pas correctement
dans l'appareil

Ily a trop d'aliments dans le
panier.

Ne surpassez pas la quantité
maximale permise dans le
panier

Le panier n'est bien placé
dans le plateau ramasse-
graisses.

Faites pression sur le panier
vers le bas jusqu'a

ce que vous entendez un
«clic ».

De la fumée blanche sorte de
l'appareil.

Les aliments sont tres
graisseux.

Lorsque vous faites frire
d'aliments tres graisseux,
la graisse tombe dans

le plateau et provoque
l'apparition de la fumée
blanche et méme la
surchauffe de celui-ci. Cela
n'affecte pas le produit ni le
résultat final.

Le plateau ramasse-graisses
possede encore de la graisse.

La fumée blanche sorte

a cause de la graisse qui
s'est déposée sur le plateau
ramasse-graisses. Nettoyez
bien le plateau aprés chaque
usage.

Les frites ne sont pas
frites uniformément

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de frite.

Utilisez de frites fraiches
et vérifiez qu'elles ne se
chevauchent pendant le
processus de friture.

Vous n'avez pas rincé les
frites avant de les cuisiner.

Rincez les frites
correctement afin d'éliminer
l'amidon de la couche
extérieure.

Les frites ne sont pas
croustillantes

Le point de cuisson
croustillant dépend de la
quantité d'eau et d'huile.

Assurez-vous de sécher les
frites avant d'ajouter 'huile.

Le point de cuisson
croustillant dépend de la
quantité d'eau et d'huile.

Coupez les frites en lanieres
plus petites pour obtenir des
résultats plus croustillants.

Le point de cuisson
croustillant dépend de la
quantité d'eau et d'huile.

Ajoutez un peu plus d'huile
pour obtenir des résultats
plus croustillants.
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence: 04323

Produit : Cecofry 900 White
Puissance: 900 W

Voltage : 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacité du panier: 1.5 L

Réglages de température: 80 ~ 200 °C
Minuterie : 0-30 minutes.

Fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

La directive européenne 2012/19/UE et 2006/66/CE relative aux Déchets
d‘Equipements Electriques et Electroniques (DEEE) spécifie que les
appareils électriques et électroniques ne doivent pas étre recyclés avec le
reste des déchets municipaux. Ces appareils électriques et électroniques

—_— doivent étre jetés séparément, afin d'optimiser la récupération et le
recyclage des matériaux et, de cette maniere, réduire limpact qu'ils
peuvent avoir sur la santé et sur 'environnement.
@ Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire de ce produit @
correctement.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.

8. GARANTIE ET SAV

Ce produit posséde une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a condition de toujours
présenter la facture d'achat, que le produit soit en parfait état, et ait été utilisé correctement
comme indiqué dans ce manuel d'instructions.

La garantie ne couvre pas:

- unproduit quiait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux, ayant subi des
coups, ayant été abimé, exposé a 'humidité, submergé dans un liquide ou une substance
corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait imputable au consommateur ;

- unproduit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec;

- lorsque le probleme a été provoqué par 'usure normale des composants dd a l'utilisation.

Le service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation
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en vigueur, a l'exception des pieces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de
la part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation.

Si vous détectez un incident ou un probléme avec le produit, ou vous avez des doutes
concernant le produit, veuillez contacter le Service Aprés-Vente Officiel de Cecotec au +34 9
63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes, conceptions, photographies et illustrations
de ce manuel appartiennent a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu
de cette publication ne peut étre, en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de
récupération de données, transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique,
mécanique, photocopie, enregistrement ou similaire) sans lautorisation préalable de
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

(Abb.1)

1. Gehause

2. Betriebslampe

3. Zeitregler

4. Temperaturregler

5. Gareinsatz

6. Freigabeknopf des Frittierkorbs
7. Griff des Frittierkorbs
8. Luftauslasse

9. Netzkabel

10. Fettkorb

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
- Uberpriifen Sie das Gerat auf sichtbaren Schaden. Falls das Gerat schadigt ist,
@ kontaktieren Sie den Kundendienst von Cecotec so bald wie moéglich fiir Empfehlungen @

oder Reparaturen.

- Reinigen Sie den Fettfangkorb und den Korb griindlich mit heifdem Wasser, Spllmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

- Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite des Produkts mit einem weichen, feuchten Tuch.

- Befeuchten Sie nicht das Heizelement.

- Das Gerat darf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeit gefiillt werden.

- Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und hitzebestandigen Flache.

- Setzen Sie den Korb richtig in den Fettkorb ein.

3. BEDIENUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und ebene Oberflache

2. Stecken Sie das Stromkabel zu einer geerdeten Steckdose.

3. Ziehen Sie den Fettkorb der Fritteuse vorsichtig heraus. (Abb.2).

4, Geben Sie die Zutaten in den Korb.

5. Richten Sie den Fettkorb an den Flihrungsschienen des Produktkdrpers aus und schieben

Sie sie in die Fritteuse. (Abb.3).
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Hinweis:
Verwenden Sie den Fettkorb nicht ohne den Korb im Inneren. (Abb.4).

6  Drehen Sie den Temperaturwahler, bis die gewlinschte Temperatur eingestellt ist (eine
Tabelle mit Temperaturen und ungeféhren Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel
finden Sie unten).

7 Drehen Sie den Zeitwahler auf die gewiinschte Garzeit, um das Produkt zu starten (eine
Tabelle mit Temperaturen und ungefahren Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel
finden Sie unten).

8 Durch Drehen des Zeitwahlschalters schalten sich sofort die Betriebsleuchte und die
Fritteuse ein.

9  Am Ende der Garzeit gibt das Gerat einen Signalton ab.

10 Nehmen Sie den Fettkorb aus dem Gerat und stellen Sie sicher, dass der Zeitwahler auf 0
steht. Wenn der Zeitwahler auf O steht, ist das Gerat ausgeschaltet.

11 Stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel gut gekocht ist. Wenn sie nicht genug gekocht
werden, schieben Sie den Fettkorb wieder ein und stellen Sie den Timer flr einige weitere
Minuten ein.

12 Nehmen Sie die Zutaten aus dem Korb. Nehmen Sie dazu den Fettkorb heraus
(Abb. 2) und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Unterlage, driicken Sie den
Korbentriegelungsknopf und ziehen Sie ihn nach oben (Abb. 4).

13 Geben Sie die Zutaten auf einen Teller oder in eine Schiissel.

@ 14 Nach dem Sie die Lebensmittel von der Fritteuse entfernen, ist sie wieder einsatzbereit. @

Tipps

- Wenn das Gerat kalt ist, die Garzeit zwischen 1 und 3 Minuten verlangern oder Vorheizen.
Drehen Sie zum Vorheizen den Zeitwahler auf mindestens 3 Minuten und warten Sie, bis
die Betriebskontrollleuchte erlischt. Fullen Sie den Korb und drehen Sie den Wahlschalter
bis auf die gewlinschte Garzeit.

- Einige Lebensmittel miissen mitten im Frittier-Prozess umgeriihrt werden. Um sie zu
schitteln, ziehen Sie den Fettkorb mit dem Griff aus dem Produkt und schiitteln Sie sie.
Schieben Sie dann die Fettauffangschale wieder in die Fritteuse.

- Das gesamte von den Lebensmitteln entfernte Ol verbleibt im Fettkorb, aber kleine
Ruckstande kdnnen im Korb verbleiben. Um die Speisen aus dem Korb zu nehmen, legen
Sie sie mit einer Zange auf einen Teller oder in eine Schiissel, damit kein restliches Speisedl
in die Speisen tropft.

Hinweis:

- Wahrend des Frittier-Prozess mit heif3er Luft, schaltet sich die Warmanzeigeleuchte ein
und aus. Dies zeigt an, dass die Widerstande aktiviert und deaktiviert werden, um die
voreingestellte Temperatur beizubehalten.

- Drilicken Sie nicht auf den Korbentriegelungsknopf, wenn Sie den Fettkorb schitteln.
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KOCHTIPPS

— Kleinere Zutaten bendtigen kiirzere Garzeit als grofdere Zutaten.

— Das Umrihren der kleinsten Lebensmittel wahrend des Frittiere-Prozesses optimiert das
Endergebnis und verhindert, dass die Lebensmittel auf einer Seite nicht gebraten werden.

- Fligen Sie den frischen Kartoffeln ganz wenig Ol hinzu, fiir ein knackigeres Ergebnis zu
erhalten.

- Bereiten Sie keine zu Festgehaltene Lebensmittel (z.B. Wiirstchen) in der Fritteuse zu.

— Vorspeisen, die im Ofen gegart werden kdnnen, kdnnen auch in der Fritteuse zubereitet
werden.

- Verwenden Sie vorgekochte Teige, um schnelle und einfache Vorspeisen zuzubereiten.
Handgemachte Teige bendtigen eine langere Kochzeit.

- Stellen Sie eine Backform oder einen Backofen-geeigneten Behalter in die Fritteuse, fur
z.B. Kuchen zu backen oder zerbrechliche b.z.w. gefiillte Lebensmittel zu braten.

— Fur bereits gekochte Speisen wieder aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur fiir bis zu
10 Minuten auf 150 °C ein.

Zeiten und Kochtemperaturen

Min. und Max. Zeit Temperatur | Schiitteln
Menge
@ Kartoffeln @
diinne und tiefgekuhlte 400¢g 18-20 Min 200°C Ja
Pommes Frites
dicke und tiefgekiihlte 400g 20-25 Min 200°C Ja
Pommes Frites
Gratinierte Kartoffeln 300¢g 20-25 Min 200°C Ja
Glefligelfleisch
Steak 100-300 g 10-15 min 180°C
Schweinekoteletts 100-300 g 10-15 min 180°C
Hamburger 100-300 g 10-15 min 180°C
Geflillter Blatterteig mit 100-300 g 13-15 200°C
gehacktes Fleisch Minuten
Hahnchenkeule 100-300¢g 25-30 Min 180°C
Hahnchenbrust 100-300 g 15-20 Min 180°C
Vorspeisen/ Snacks
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Frihlingsrollen 100-250 g 8-10 min 200°C Ja
gefrorene Nuggets 100-300 g 6-10 min 200°C Ja
gefrorene Fischstabchen 100-250 g 6-10 min 200°C
Gefrorene Kasefinger 100-250 g 8-10 min 180°C
gefulltes Gemiise 100-250 g 10 Min 160°C
Backofen *
Kuchen 250 g 20-25 Min 160°C
Quiche 300g 20-22 Min 180°C
Muffins 250 g 15-18 Min 200°C
Suf3e Vorspeisen/ Snacks 250g 20 Min 160°C

* FUr Backofenrezepte empfiehlt sich die Verwendung einer Backform oder Auflaufform.

Hinweis

Diese Daten sind nur Hinweise. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Grof3e, Form und Marke
variieren kénnen, kénnen wir nicht vollstandig garantieren, dass die Angaben in der Tabelle
fiir die von Ihnen verwendeten Zutaten geeignet sind.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

— Schalten Sie das Gerat aus der Steckdose aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es
reinigen. Entziehen Sie den Fettkorb aus dem Inneren der Fritteuse, damit diese schneller
abkuhlen kann.

— Reinigen Sie das Auf3engehause mit einem feuchten Tuch.

— Reinigen Sie den Fettkorb und den Frittierkorb mit heifdem Wasser, Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

- Verwenden Sie gegebenenfalls Entfettungsmittel um manche Verschmutzungen zu
entfernen.

— Fillen Sie den Fettkorb mit Wasser und Spllmittel, tauchen Sie den Gareinsatz ein und
lassen Sie ihn 10 Minuten stehen, um anhaftenden Schmutz zu entfernen.

— Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Gerat.

— Reinigen Sie die Widerstande sorgfaltig mit einer Reinigungsblirste, um Lebensmittelreste
zu entfernen.

— Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
wieder verwenden.
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Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Produkt ist nicht
angeschlossen.

Verbinden Sie den Stromnetz
mit einer geerdeten
Steckdose.

Der Timer ist nicht
programmiert worden.

Drehen Sie den Wahlschalter
auf die gewlinschte

Garzeit, um das Produkt
einzuschalten.

Das Essen ist nicht genug
gekocht worden

Es sind zu viele Zutaten in
dem Gareinsatz

Entfernen Sie einige der
Zutaten aus dem Korb. Das
Essen wird am besten in
kleine reihenweise gekocht.

Die Temperatur ist zu niedrig.

Drehen Sie den
Temperaturwahlschalter auf
die gewlinschte Temperatur.
Sehen sie die Tabelle "Zeiten
und Kochtemperaturen".

Die voreingestellte Garzeit ist
sehr kurz.

Drehen Sie den Wahlschalter
auf die gewlinschte Garzeit.
Sehen sie die Tabelle "Zeiten
und Kochtemperaturen".

Einige Lebensmittel sind
nicht gleichmafiig gekocht
worden

Einige Lebensmittel missen
mitten im Frittier-Prozess
umgerlhrt werden.

Zutaten, die sich
Ubereinanderlegen (z.B.
Pommes frites), miissen
wahrend des Prozesses
umgerlhrt werden. Sehen
sie die Tabelle "Zeiten und
Kochtemperaturen".

Die frittierten Vorspeisen/
Snacks sind nicht knusprig.

Er hat Lebensmittel gekocht,
die flir das Braten in eine
konventionellen Fritteuse
gedacht sind

Backen Sie Vorspeisen/
Snacks oder élen Sie das
Essen mit ganz wenig OL, um
ein knusprigeres Ergebnis zu
erhalten
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Der Fettkorb
gleitet nicht richtig in das
Gerat.

Es sind zu viele Zutaten in
dem Gareinsatz.

Uberschreiten Sie nicht
den Hochstbetrag des
Gareinsatzes

Der Korb ist nicht richtig im
Fettkorb gesetzt.

Driicken Sie den Korb nach
unten in den Fettbehalter,
bis Sie ein "Klick" horen.

Weifder Rauch tritt aus dem
Produkt aus

Das Essen ist zu fettig.

Beim Frittieren von
fetthaltigen Speisen tropft
das Fett in den Fettkorb,
wodurch weif3er Rauch
entsteht und der Fettkorb
heif3er als normal wird. Dies
betrifft nicht das Produkt
oder die Endergebnisse.

Der Fettkorb enthalt
noch Fett aus friheren
Verwendungen.

Der weif3e Rauch kommt
wegen der Erwarmung des
Fettes im Fettkorb. Achten
Sie darauf, den Fettkorb nach
jedem Gebrauch zu reinigen.

Die Kartoffeln sind nicht
gleichmafiig gebraten

Sie haben nicht die richtige
Art von Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische
Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie sich wahrend
des Frittiere-Prozesses nicht
Ubereinander sind.

Sie haben die Kartoffeln vor
dem Kochen nicht genug
abgewaschen.

Kartoffelstreifen richtig
abwaschen, um die Starke
aus der aufderen Schicht zu
entfernen.

Die Kartoffeln
sind nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der
Kartoffeln kommt auf die
Menge des Wassers und Ol
an.

Achten Sie darauf, die
Kartoffeln gut zu trocknen
bevor Sie Ol eingeben.

Die Knusprigkeit der
Kartoffeln kommt auf die
Menge des Wassers und Ol
an.

Schneiden Sie die Kartoffeln
fur ein knackigeres Ergebnis
in kleinere Streifen.

Die Knusprigkeit der
Kartoffeln kommt auf die
Menge des Wassers und Ol
an.

Fligen Sie etwas mehr
Ol hinzu, um knackigere
Ergebnisse zu erzielen.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produktreferenz: 04323

Produkt: Cecofry 900 White

Leistung: 900 W

Spannung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Fassungsvermoger des Frittierkorbes: 1.5 L
80-200 °C: Einstellung der Temperatur
0-30 Minuten Timer

Made in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Trash X - 09 Die Europaische Richtlinie 2012/19/EU und 2006/66/
CE Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) legt fest, dass alte
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen unsortierten Siedlungsabfall
— entsorgt werden dirfen. Alte Gerate missen gesondert gesammelt
werden, um die Verwertung und das Recycling der enthaltenen
Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.
@ Das durchgestrichene Symbol "durchgestrichene Abfalltonne" auf dem Produkt erinnert Sie @

an lhre Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen.

Die Verbraucher miissen sich mit Ihren értlichen Behérden oder Einzelhandlern in Verbindung

setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafde Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder

ihre Akkus zu erhalten.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Dieses Produkt hat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Solange die Kaufrechnung
aufbewahrt und versandt wird, befindet sich das Produkt in einwandfreiem Zustand und wird
ordnungsgemaf3 verwendet, wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.

Die Garantie deckt keine Schaden, wenn:

- Wenn das Produkt (liber seine Kapazitat oder Brauchbarkeit hinaus benutzt, falsch
behandelt, geschlagen, Feuchtigkeit ausgesetzt, in eine Flissigkeit oder korrosive Mittel
getaucht wurde, sowie bei jedem anderen Fehler, der dem Verbraucher zuzuschreiben ist.

- Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

- Der Grund hierfiir durch die normale Abnutzung und Verschleifd der Teile und des Zubehors
entstanden ist.
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Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler lhres Produktes
fiir die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Im Falle einer falschen Benutzung ist der
Garantieservice nicht fur die Reparatur verantwortlich.

Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen lber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen liber die Telefonnummer: +34 963210728

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten, Entwirfen, Fotos und Abbildungen in diesem
Handbuch liegen bei CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser
Veroffentlichung darf weder ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, lbertragen
oder auf irgendeine Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder
Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

(Fig. 1)
1. Rivestimento esteriore

2. Indicatore luminoso di funzionamento
3. Selettore del tempo

4. Selettore della temperatura

5.  Cestello

6. Tasto dirilascio del cestello

7. Manico del cestello

8.  Orifizi di uscita dell'aria

9. Cavodialimentazione

10. Cestello raccogli-grasso

2. PRIMA DELL'USO

- Ritirare il prodotto dalla scatola.

- Ispezionare l'apparato nel caso di danni visibili. In caso di danni visibili, contattare
immediatamente il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Pulire accuratamente il cestello raccogli-grasso e il cestello con acqua calda, detergente

@ e una spugna non abrasiva. @

- Pulire linterno e l'esterno del prodotto con un panno morbido e umido.

- Non bagnare l'elemento riscaldante.

- Non riempire il dispositivo con olio o altri liquidi.

- Collocare l'apparato su di una superficie stabile, piatta e resistente al calore.

- Assemblare il cestello nel cestello raccogli-grasso in modo adeguato.

3. FUNZIONAMENTO

Collocare il prodotto su di una superficie piana e stabile

Collegare l'alimentatore alla corrente con connessione di terra.

Estrarre con cura il cestello raccogli-grasso dalla friggitrice ad aria calda. (Fig.2).
Introdurre gli ingredienti nel cestello.

Allineare il cestello raccogli-grasso con le guide sul corpo del prodotto e farlo scorrere
nella friggitrice ad aria calda. (Fig.3).

voe N e

Avvertenza
Non utilizzare il cestello raccogli-grasso senza il cestello all'interno. (Fig.4).

6 Ruotare il selettore di temperatura fino a selezionare la temperatura desiderata (una
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tabella con le temperature e i tempi di cottura approssimativi per diversi alimenti e
riportata di seguito).

7 Girare il selettore del tempo fino al tempo di cottura desiderato per avviare il prodotto
(di seguito indichiamo una tabella con le temperature e i tempi di cottura approssimativi
per diversi alimenti).

8 Immediatamente, girando il selettore del tempo, la luce di alimentazione e la friggitrice
si accenderanno.

9  Terminato la cottura, il dispositivo emettera un bip.

10  Rimuovere il cestello del grasso dall'apparecchio e accertarsi che il selettore del tempo
sia impostato su 0. Con il selettore di tempo impostato a 0, il dispositivo & spento.

11 Verificare che gli alimenti siano ben cotti. Nel caso fossero sufficientemente cotti,
scorrere il cestello all'interno e programmare il timer per altri minuti.

12 Ritirare gli ingredienti dal cestello. A questo fine, togliere il cestello del grasso (Fig. 2) e
metterlo su una superficie resistente al calore, premere il pulsante di rilascio del cestello
e tirarlo verso l'alto (Fig. 4).

13 Introdurre gli ingredienti in un piatto o ciotola.

14 Una volta che il cibo e stato rimosso, la friggitrice ad aria calda e pronta per essere
utilizzata di nuovo.

Consiglio
- Sel'apparecchio é freddo, aggiungere da 1a 3 minuti al tempo di cottura o preriscaldare a
@ vuoto. Peril preriscaldamento girare il selettore di tempo per selezionare minimo 3 minuti @
e aspettare che la spia di funzionamento si spenga. Riempire il cestello e girare il selettore
di tempo per selezionare il tempo di cottura desiderato.

- Alcuni cibi richiedono di essere mescolati nel mezzo del processo di frittura ad aria calda.
Per scuoterli, togliere il cestello del grasso dal prodotto usando il manico e scuoterlo.
Successivamente, scorrere di nuovo il cestello all'interno della friggitrice ad aria calda.

- Tutto l'olio rimosso dal cibo rimarra nel cestello del grasso, ma piccoli residui possono
rimanere nel cestello. Per togliere il cibo dal cestello, usare le pinze per porli su un piatto
o una ciotola per evitare che l'olio di cottura residuo cada su di esso.

Avvertenza

- Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia della temperatura si accendera e si
spegnera. Cio indica che le resistenze vengono attivate e disattivate per mantenere la
temperatura preselezionata.

- Non premere il tasto di rilascio del cestello per scuotere il cestello raccogli-grasso.

CONSIGLI DI COTTURA

— Gliingredienti pil piccoli richiedono generalmente un tempo di cottura pil breve di quelli
piu grandi.
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- Larimozione degli alimenti pili piccoli a meta del processo di frittura ottimizza il risultato
finale e previene una frittura non uniforme.

- Aggiungere un po' di olio extra alle patate fresche per un risultato pil croccante.

- Non preparare cibi troppo grassi nella friggitrice ad aria calda (per esempio salsicce).

— Gli aperitivi che possono essere cucinati nel forno possono anche essere cucinati nella
friggitrice ad aria calda.

- Usare impasti precotti per preparare spuntini in modo facile e veloce. Gli impasti fatti in
casa richiedono un tempo di cottura pili lungo.

— Collocare una teglia o una pirofila all'interno della friggitrice per cuocere torte, quiches o
per friggere cibi fragili o ripieni.

— Perriscaldare cibi gia cotti, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10 minuti.

Tempi e temperature di cottura

Quantita min e max | Tempo | Temperatura | Scuotere

Patate |
Patate fritte sottili e 400g 18-20 min 200°C Si
congelate
Patate fritte spesse e 400g 20-25 min 200°C Si
congelate
@ Patate gratinate 300¢g 20-25 min 200°C Si @
Carne e pollame
Bistecca 100-300¢g 10-15 min 180°C
Bistecche di maiale 100-300g 10-15 min 180°C
Hamburger 100-300¢g 10-15 min 180°C
P _ o
Past.a brisée con carne 100-300¢g 13-15 min 200°C
macinata
Cosce di pollo 100-300 g 25-30 min 180°C
Petti di pollo 100-300 g 15-20 min 180°C
Aperitivi
Involtini primavera 100-250 g 8-10 min 200°C Si
Nuggets di pollo congelati 100-300g 6-10 min 200°C Si
Bastoncini di pesce 100-250 g 6-10 min 2000C
congelati
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Fingers al formaggio .

congelati 100-250 g 8-10 min 180°C
Verdure ripiene 100-250 g 10 min 160°C
Forno *

Torta 250g 20-25 min 160°C
Quiche 300g 20-22 min 180°C
Muffin 250 g 15-18 min 200°C
Aperitivi dolci 250g 20 min 160°C

* Per le ricette al forno si consiglia di usare una teglia o una pirofila.

Avviso

questi dati sono puramente indicativi Dal momento che gli ingredienti possono variare per
origine, dimensioni, forma e marca, non possiamo garantire pienamente che quanto indicato
nella tabella sia appropriato per gli ingredienti che state utilizzando.

i~

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente e lasciare raffreddare prima di pulire.
Rimuovere il cestello raccogli-grasso dall'interno della friggitrice ad aria calda per
raffreddarlo rapidamente.

Pulire la struttura esterna con un panno morbido e umido.

Pulire accuratamente il cestello raccogli-grasso e il cestello con acqua calda, detergente
e una spugna non abrasiva.

Se necessario, utilizzare prodotti sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.

Riempire il cestello con acqua e detersivo, immergerlo e lasciarlo riposare per 10 minuti
per rimuovere lo sporco aderente.

Pulire il dispositivo dopo ogni uso.

Pulire gli elementi riscaldanti con attenzione e delicatamente usando una spazzola per la
pulizia per rimuovere i residui di cibo.

Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle di nuovo
nel dispositivo.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

L'apparato non funziona.

ILdispositivo non e collegato.

Collegare l'adattatore ad
una presa della corrente con
connessione di terra.

Non e stato programmato il
timer.

Girare il selettore del
tempo al tempo di cottura
desiderato per accendere il
prodotto.

Gli alimenti non sono stati
cotti sufficientemente.

Esistono troppi ingredienti
nel cestello

Ritirare parte degli
ingredienti dal cestello. Gli
alimenti si cuociono meglio in
piccole sessioni di cottura.

La temperatura usata
troppo bassa.

Girare il selettore

della temperatura alla
temperatura di cottura
desiderata. Vedi tabella dei
“Tempi e temperature di
cottura”.

ILtempo di cottura predefinito
& molto breve.

Girare il selettore del
tempo al tempo di cottura
desiderato. Vedi tabella dei
“Tempi e temperature di
cottura”.

Alcuni alimenti sono stato
cucinati in modo uniforme.

Alcuni alimenti richiedono di
essere mescolati a meta del
processo di frittura.

Gliingredienti che si
sovrappongono l'uno
all'altro (per esempio, le
patate fritte) devono essere
saltati durante la cottura.
Vedi tabella dei “Tempi e
temperature di cottura”

Gli alimenti cucinati non sono
croccanti.

Sono stati cotti cibi destinati
ad essere fritti in una
friggitrice convenzionale

Cuocere gli snack da forno o
spennellare il cibo con un po
d'olio sulla parte superiore
del cibo per un risultato pit
croccante
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Il cestello raccogli-grasso
non scorre

correttamente all'interno del
prodotto.

Esistono troppi ingredienti
nel cestello.

Non eccedere la quantita
massima consentita nel
cestello

IL cestello non e posizionato
correttamente all'interno del
cestello raccogli-grasso.

Spingere il cestello verso il
basso nel cestello di raccolta
del grasso fino a

sentire un "clic".

Dal dispositivo esce fumo
bianco

ILcibo & troppo grasso.

Quando si friggono cibi
grassi, il grasso gocciola nel
cestello del grasso, causando
la comparsa di fumo bianco e
il cestello del grasso diventa
pit caldo del normale. Questo
non avra alcun effetto sul
prodotto o sul risultato finale.

ILcestello del grasso contiene
ancora il grasso dell'uso
precedente.

ILfumo bianco e il risultato
del riscaldamento del grasso
nel cestello raccogli-grasso.
Accertarsi di pulire bene il
cestello del grasso dopo ogni
uso.

Le patate non sono state
fritte in modo uniforme

Non si sta usando il tipo
giusto di patata.

Usare patate fresche e
assicurarsi che non si
sovrappongano durante la
frittura.

Non sono state sciacquate
sufficientemente le patate
prima della cottura.

Sciacquare bene le strisce di
patate per rimuovere l'amido
dallo strato esterno.

Le patate fritte non
sono croccanti.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
diolio e acqua presente nelle
patate.

Accertarsi di asciugare le
patate prima di aggiungere
l'olio.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di olio e acqua presente nelle
patate.

Tagliare le patate in pezzi piu
piccoli per ottenere risultati
pil croccanti.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di olio e acqua presente nelle
patate.

Aggiungere un po' piu di
olio per un risultato pil
croccante.
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6. SPECIFICHE TECNICHE

Riferimento di prodotto: 04323

Prodotto: Cecofry 900 White

Potenza: 900 W

Tensione di rete: 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacita del cestello: 1.5 L

Configurazione della temperatura: 80-200 °C
Timer: 0-30 minuti

Made in China | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

La direttiva europea 2012/19/UE in riferimento ai Rifiuti di Apparati
Elettrici ed Elettronici (RAEE) specifica che le apparecchiature elettriche
ed elettroniche non devono essere riciclate con il resto dei rifiuti
municipali. Tali apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere
gettate separatamente, al fine di ottimizzare il recupero e il riciclaggio
di materiali e, in questo modo, ridurre limpatto sulla salute umana e
sull'ambiente.
@ Il simbolo del cassonetto dei rifiuti barrato le ricorda l'obbligo di gettare correttamente @
questo prodotto.
Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pill adeguata per gettare le apparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le
autorita locali.

8. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a partire dalla data di acquisto, sempre e quando
viene conservata e inviata la fattura di acquisto, il prodotto stia in perfetto stato fisico e si
utilizzi in modo adeguato cosi come indicato nel manuale di istruzioni.

La garanzia non coprira:

- Se il prodotto e stato utilizzato al di fuori della sua capacita o di utilizzo, maltrattato,
colpito, esposto ad umidita, sommerso da qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi
come qualsiasi altra mancanza attribuibile al consumatore.

- Seil prodotto & stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

- Seil problema e stato generato da un'usura normale dei pezzi dovuta all'uso.

Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione per 2 anni secondo la legislazione
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in vigore, ad eccezione dei pezzi consumabili. Nel caso di cattivo uso da parte dell'utente, il
servizio di garanzia non si fara responsabile della riparazione.

Non tentare di riparare il dispositivo per conto proprio, bensi contattare con il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi, disegni, fotografie e illustrazioni di questo manuale
appartengono a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa
pubblicazione non puo essere, in tutto o in parte, riprodotto, immagazzinato in un sistema
di recupero, trasmesso o distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia,
registrazione o simile) senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

(Fig. 1)

1. Carcaca exterior

2. Indicador luminoso de funcionamento
3. Seletor de tempo

4. Seletor de temperatura

5. Cesto

6. Botdo de desbloqueio do cesto

7. Pegado cesto

8.  Orificios de saida de ar

9. (Cabo dealimentacao

=
©

Cesto recolhe-gordura

2. ANTES DE USAR

w

voewN e

Tire o produto da caixa.

Inspecione o aparelho para garantir que ndo tem nenhum dano visivel. Em caso de que
encontre danos, entre imediatamente em contacto com o nosso Servico de Assisténcia
Técnica de Cecotec para recomendac6es ou reparacao do produto.

Limpe o cesto recolhe-gordura e o cesto cuidadosamente com dgua quente, detergente e
uma esponja nao abrasiva.

Limpe o interior e exterior do produto com um pano suave humedecido.

N&o molhe o elemento aquecedor.

Nao encha o dispositivo com éleo ou qualquer outro liquido.

Coloque o produto numa superficie estavel, plana e resistente ao calor.

Encaixe corretamente o cesto no cesto recolhe-gordura.

. FUNCIONAMENTO

Coloque o produto numa superficie plana e estavel.

Conecte o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente com ligacdo a terra.

Extraia o cesto recolhe-gordura da fritadeira de ar quente com cuidado. (Fig.2).
Introduza os ingredientes no cesto.

Alinhe a gaveta para gordura com as guias do corpo do produto e deslize-a na fritadeira
de ar quente. (Fig.3).
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Adverténcia
N&o utilize o cesto recolhe-gordura sem o cesto dentro. (Fig.4).

6 Rode o seletor de temperatura até selecionar a temperatura desejada (uma tabela com
temperaturas e tempos de cozedura aproximados para diferentes alimentos é mostrada
abaixo).

7  Rode o seletor de tempo para o tempo de cozedura desejado para iniciar o produto (uma
tabela com temperaturas e tempos de cozedura aproximados para diferentes alimentos
é mostrada abaixo).

8 Imediatamente, ao ligar o seletor de tempo, a luz de funcionamento e a fritadeira
acenderdo.

9 No final do tempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro.

10  Extraia o cesto recolhe-gordura do dispositivo e gire o seletor de tempo a “0". Quando o
seletor de tempo é definido para 0, o dispositivo é desligado.

11 Certifique-se de que os alimentos estejam bem cozinhados. Em caso ndo estiverem
suficientemente cozinhados, volte a colocar o cesto recolhe-gordura e ajuste o
temporizador por mais alguns minutos.

12 Retire os ingredientes do cesto. Para o fazer, retire o cesto recolhe-gordura (Fig. 2) e
coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor, pressione o botao de libertacdo do
cesto e puxe-o para cima (Fig. 4).

@ 13 Coloque os ingredientes num prato ou numa tigela. @

14 Uma vez retirados os alimentos, a fritadeira de ar quente esta novamente pronta para
ser utilizada.

Conselho

- Em caso o dispositivo estiver frio, adicione 1 ou 3 minutos ao tempo de cozedura ou
pré-aqueca a fritadeira. Para pré-aquecimento, rode o seletor de tempo para selecionar o
minimo de 3 minutos e espere que a luz indicadora de funcionamento se apague. Encha o
cesto e gire o seletor de tempo para selecionar o tempo de cozedura desejado.

- Alguns alimentos precisam de ser mexidos no meio do processo de fritura a ar quente.
Para os mexer, extraia o cesto recolhe-gordura do produto através da pega e agite-a.
Depois, deslize novamente a gaveta para gordura dentro da fritadeira de ar quente.

- Todo o 6leo dos alimentos permanecerd no cesto recolhe-gordura, mas pequenos
residuos poderao permanecer no cesto. Para retirar os alimentos do cesto, utilize pincas
para os colocar num prato ou numa tigela para evitar que qualquer dleo de cozinha
residual pingue para o cesto.

Adverténcia

- Durante o processo de fritura por ar quente, a luz indicadora de calor ird acender e apagar.
Isto indicard que as resisténcias se ativam e desativam para manter a temperatura
pré-estabelecida.
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- Nao pressione o botao de desbloqueio do cesto ao agitar o cesto recolhe-gorduras.

CONSELHOS PARA COZINHAR

- Os ingredientes mais pequenos normalmente requerem um tempo de cozedura mais
breve do que os maiores.

- Aremocado dos menores alimentos no meio do processo de fritura otimiza o resultado
final e evita que os alimentos sejam fritos de forma desigual.

- Adicione um pouco mais de éleo as batatas frescas para um resultado mais crocante.

- Naéo prepare alimentos excessivamente gordurosos na fritadeira ao ar quente (por
exemplo, salsichas).

— Osaperitivos que podem ser cozidos no forno também podem ser cozinhados na fritadeira
de ar quente.

— Utilize massa pré-cozida para preparar aperitivos de forma rapida e facil. As massas
caseiras requerem um tempo de cozedura superior.

- Cologue uma forma ou recipiente de forno dentro da fritadeira para cozinhar bolos, tartes
ou para fritar alimentos frageis ou recheados.

— Para aquecer alimentos jé& cozinhados, configure a temperatura a 150 °C por até 10
minutos.

Tempos e temperaturas de cozedura

Quantidade min. e Tempo Temperatura | Agitar
max.
Batatas
Batatas fritas finas e 400g 18-20 min 200¢°C Sim
congeladas
Batatas fritas grossas e 400 g 20-25 min 200°C Sim
congeladas
Batatas gratinadas 300g 20-25 min 200¢°C Sim
Carnes e aves
Bife 100-300 g 10-15 min 180°C
Costeleta de porco 100-300 g 10-15 min 180°C
Hamburguer 100-300¢g 10-15 min 180°C
Massa folhada recheada de 100-300¢g ) 200¢°C
. 13-15 min
carne picada
Pernas de frango 100-300 g 25-30 min 180°C
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Peitos de frango 100-300 g 15-20 min 180°C
Petiscos
Rolinhos primavera 100-250 g 8-10 min 200¢°C Sim
N fi
uggets de frango 100-300 g 6-10 min 2000C Sim
congelados
Barrinhas de peixe 100-250 ¢ 6-10 min 200°C
congeladas
Pali ”
alitos de queijo 100-250 g 8-10 min 180°C
congelados
Legumes recheados 100-250 g 10 min 160°C
Forno *
Tartes 250 g 20-25 min 160°C
Quiche 300g 20-22 min 180°C
Muffin 250 g 15-18 min 200°C
Aperitivos doces 250g 20 min 160°C

* Para receitas de forno recomenda-se a utilizacao de uma forma ou recipiente para forno.

Aviso

Estes dados sao apenas indicacoes. Como os ingredientes podem variar em origem, tamanho,
forma e marca, ndo podemos garantir totalmente que o que é apresentado na tabela seja o
mais adequado aos ingredientes que esta a utilizar.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desconecte o dispositivo da corrente elétrica e permita que arrefeca antes de limpar.
Retire o recolhe-gordura do interior da fritadeira de ar quente para permitir que arrefeca
mais rapido.

— Limpe o corpo exterior com um pano suave humedecido.

- Limpe o cesto recolhe-gordura e o cesto de fritar com dgua quente, detergente e uma
esponja nao abrasiva.

- Se necessdrio, utilize produtos desengordurantes para remover qualquer resto de
sujidade.

- Encha o cesto recolhe-gorduras com agua e detergente, submerja o cesto e deixe-o
repousar durante 10 minutos para remover a sujidade que ficou agarrada.

- Limpe o dispositivo depois de cada uso.
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- Limpe as resisténcias com cuidado e delicadamente utilizando uma escova de limpeza
para remover os restos de comida.

— Certifique-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a utilizar o
produto.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Possivel causa Solucao
0 aparelho nao funciona. 0 produto ndo esta Conecte o adaptador a
conectado a corrente. corrente elétrica com ligacéo
aterra.
0 temporizador ndo foi Gire o seletor de tempo
programado. para o tempo de cozedura
desejado para ligar o produto.
Os alimentos nao se Excesso de ingredientes no Retire alguns dos
cozinharam o suficiente. cesto. ingredientes do cesto. A

comida fica melhor cozinhada
em pequenos lotes.

Atemperatura usada é Gire o seletor de temperatura
@ excessivamente baixa. a temperatura de cozedura @
desejada. Veja a tabela de

“Tempos e temperaturas de

cozedura”.
0 tempo de cozedura pré Gire o seletor de tempo
estabelecido é muito curto. para o tempo de cozedura

desejado. Veja a tabela de
“Tempos e temperaturas de

cozedura”.
Alguns alimentos nado Alguns alimentos precisam Os ingredientes que se
tém sido cozinhados de ser mexidos no meio do sobrepdem uns aos outros
uniformemente. processo de fritura. (por exemplo, batatas fritas)

precisam de ser mexidos
no meio do processo. Veja

a tabela de "Tempos e
temperaturas de cozedura".
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Os aperitivos fritos nao estao
crocantes.

Cozinhou comida destinada
a ser frita numa fritadeira
convencional

Cozinhe aperitivos de forno
ou coloque um pouco de 6leo
nos alimentos para obter um
resultado mais crocante

0 cesto recolhe-gordura nao
desliza

corretamente dentro do
produto.

Excesso de ingredientes no
cesto.

Nao exceda a quantidade
méxima permitida no cesto

0 cesto nado estd
corretamente posicionado
dentro do cesto recolhe-
gordura.

Empurre o cesto para baixo,
dentro do cesto recolhe-
gordura até

ouvirum "clic".

Sai fumo branco do produto.

Os alimentos sdo

excessivamente gordurosos.

Ao fritar alimentos
gordurosos, a gordura vai cair
no cesto recolhe-gordura,
fazendo aparecer fumo
branco e o cesto recolhe-
gordura tornar-se mais
qguente do que o normal.

Isto ndo terd efeito sobre o
produto ou o resultado final.

O cesto recolhe-gordura
ainda contém gordura de
usos anteriores.

0 fumo branco é uma
consequéncia do
aquecimento da gordura no
cesto. Certifique-se de limpar
bem o cesto recolhe-gordura
ap6s cada utilizacao.

As batatas nao foram
fritas de maneira uniforme.

N&o usou o tipo correto de
batata.

Utilize batatas frescas e
certifique-se de que ndo
se sobrepdem durante o
processo de fritura.

N&o enxaguou as batatas
o suficiente antes de as
cozinhar.

Enxague devidamente as
tiras de batata para remover
o0 amido da capa exterior.

As batatas fritas nao
estao crocantes.

A consisténcia crocante das
batatas vai depender da
quantidade de agua e éleo.

Assegure-se de secar bem as
batatas antes de adicionar
o 6leo.

A consisténcia crocante das
batatas vai depender da
quantidade de agua e éleo.

Corte as batatas em tiras
mais pequenas para obter
resultados mais crocantes.

A consisténcia crocante das
batatas vai depender da
quantidade de agua e éleo.

Adicione um pouco mais de
6leo para resultados mais
crocantes.
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6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: 04323

Produto: Cecofry 900 White

Poténcia: 900 W

Tensao: 220-240V~, 50/60 Hz

Capacidade do cesto: 1.5 L

Ajuste de temperatura: 80-200 °C
Temporizador: 0-30 minutos

Fabricado em China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS E ELECTRONICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos
e Eletrénicos (RAEE) especifica que os equipamentos elétricos e
electrénicos nao devem ser reciclados com o resto dos residuos
municipais. Ditos equipamentos elétricos e electrénicos terdo de ser
eliminados de forma separada, para otimizar a recuperacao e reciclagem
de materiais e, desta maneira, reduzir o impacto que possam ter na satide
humana e no ambiente.
@ 0 simbolo do contentor riscado recorda a sua obrigacdo de eliminar este @
produto de forma correta.
Para obter informacdo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e electrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
devera contactar com as autoridades locais.

8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto esteja em perfeito estado fisico e se lhe dé
um uso adequado tal e como se indica neste Manual de Instrucoes.

A garantia nao cobrira:

- Se o produto tiver sido usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido,
exposto a humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como
qualquer outra falta atribuivel ao consumidor.

- Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas nao autorizadas pelo
SAT oficial da Cecotec.

- Sea ocorréncia foi originada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base a
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legislacdo vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mal uso por parte do usuario, o
servico de garantia ndo se fara responsavel pela reparacao.

Se em alguma ocasido deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre
em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do ndmero de
telefone +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos, desenhos, fotografias e ilustracdes deste
manual pertencem a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido
desta publicacdo ndo pode, notodo ou em parte, serreproduzido, armazenado num sistema de
recuperacdo, transmitido ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecénico, fotocépia,
gravacao ou similar) sem a autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

(Fig. 1)

1. Behuizing

2. Indicatielampje voor de werking
3. Tijdsknop

4. Temperatuurregeling

5. Frituurmand

6. Openingsknop

7. Handvat van de frituurmand
8. Gatenvan de luchtafvoer

9. Netsnoer

10. Vetopvangbak

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Haal het product uit de doos.
- Controleer of het toestel geen schade vertoont. Indien u schade waarneemt, contacteer
@ onmiddellijk de technische dienst van Cecotec voor aanbevelingen of voor de reparatie @

van het toestel.

- Maak de vetopvangbak grondig schoon met warm water, afwasmiddel en een niet-
schurend sponsije.

- Reinig de binnen- en buitenkant met een zachte, vochtige doek.

- Maak het verwarmingselement niet nat.

- Vulhet apparaat niet met olie of een andere vloeistof.

- Plaats het toestel op een vlak, stabiel, droog en hittebestendig oppervlak.

- Plaats de mand goed in de vetopvangbak.

3. WERKING

1. Plaats het apparaat op een vlak en stabiel oppervlak

2. Steek de stekker van de voedingskabel in een geaard stopcontact.

3. Haalde vetopvangbak voorzichtig uit de airfryer. (Fig.2).

4.  Legdeingrediénten in de frituurmand.

5. Lijn de vetopvangbak uit met de geleiders op de behuizing van het product en schuif het

in de airfryer. (Fig.3).

Waarschuwing
Gebruik de vetopvangbak niet zonder de frituurmand erin. (Fig.4).
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6 Draai de temperatuurkiezer tot de gewenste temperatuur is gekozen (hieronder staat een
tabel met temperaturen en geschatte kooktijden voor verschillende levensmiddelen).

7  Draai de tijdkiezer op de gewenste kooktijd om het product te starten (een tabel met
temperaturen en geschatte kooktijden voor verschillende levensmiddelen staat
hieronder).

8  Onmiddellijk, door aan de tijdkiezer te draaien, gaan het aan-/uitlampje en de airfryer
aan.

9  Aan het einde van de kooktijd geeft het apparaat een pieptoon.

10 Verwijder de vetopvangbak uit het apparaat en controleer of de tijdkiezer op O staat. Als
de tijdkiezer op O staat, is het apparaat uitgeschakeld.

11 Zorg ervoor dat het eten goed gekookt is. Als ze niet gaar genoeg zijn, schuift u de
vetopvangbak er weer in en stelt u de timer in voor nog een paar minuten.

12 Haalde ingrediénten uit het mandje. Verwijder hiertoe de vetopvangbak (Fig. 2) en plaats
deze op een hittebestendig oppervlak, druk op de ontgrendelknop van de frituurmand en
trek deze omhoog (Fig. 4).

13  Doedeingrediénten in een bord of kom.

14 Zodra het eten uit de airfryer gehaald is, is ze opnieuw klaar voor gebruik.

Advies

- Als het toestel koud is, voeg dan 1 tot 3 minuten toe aan de kooktijd of verwarm het voor.

@ Voor het voorverwarmen draait u de tijdkiezer op minimaal 3 minuten en wacht u tot het @
controlelampje dooft. Vul de mand en draai aan de timer om de gewenste kooktijd in te
stellen.

- Sommige voedingsmiddelen moeten geschud worden halverwege het bakproces met
hete lucht. Om ze op te schudden, neemt u het vetopvangbakje aan de handgreep uit het
product en schudt u het op. Daarna schuift u de lade terug in het toestel.

- Alle door het voedsel verwijderde olie zal in de vetkopvangbak achterblijven, maar er
kunnen kleine resten achterblijven. Om het voedsel uit de mand te halen, legt u het met
een tang op een bord of in een kom, zodat er geen restjes bakolie in kunnen druppelen.

Waarschuwing

- Gedurende het bakproces met hete lucht zal het indicatielampje voor warmte oplichten
en uitdoven. Dit geeft aan dat de verwarmingselementen in- en uitschakelen om de
gewenste temperatuur te behouden.

- Drukniet op de knop om de mand te openen tijdens het schudden.

KOOK TIPS

— Dekleinste ingrediénten moeten over het algemeen langer bakken dan de grootste.
- De kleinste ingrediénten verwijderen in de helft van het bakproces levert betere
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eindresultaten op en voorkomt dat ingrediénten op een ongelijke manier gegaard worden.

— Voeg een lepeltje olie toe bij verse aardappelen voor een krokanter resultaat.

— Bereid geen extreem vet voedsel in de airfryer zoals worst.

— Hapjes die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de airfryer bereid worden.

— Gebruik voorgekookt deeg om snel en gemakkelijk hapjes te bereiden. Zelfgemaakt deeg
vereist een langere kooktijd.

— Zeteen ovenschaal of -vorm in de airfryer om taart, quiche of gevuld voedsel te bereiden.

— Zet de temperatuur op 150°C en de timer op 10 minuten om reeds gekookte etenswaren
op te warmen.

Baktijd en -temperatuur

Min. en max. Tijd Temperatuur | Schudden
hoeveelheid
Aardappelen
Fijne diepvriesfriet 400g 18-20 min 200°C Ja
Dikke diepvriesfriet 400g 20-25 min 200¢°C Ja
Gegratineerde 300g 20-25 min 200¢°C Ja
aardappelen
@ Vlees en gevogelte @
Steak 100-300 g 10-15 min 180°C
Varkenskoteletten 100-300 g 10-15 min 180°C
Hamburgers 100-300 g 10-15 min 180°C
:‘l;llekrtdeeg gevuld met 100-300¢g 13415 min 200¢°C
Kippenbouten 100-300 g 25-30 min 180°C
Kipfilet 100-300 g 15-20 min 180°C
Hapjes
Spring rolls 100-250 g 8-10 min 200¢°C Ja
Bevroren kipnuggets 100-300¢g 6-10 min 200¢°C Ja
Bevroren vissticks 100-250 g 6-10 min 200°C
Bevroren kaasvingers 100-250 g 8-10 min 180°C
Gevulde groenten 100-250 g 10 min 160°C
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Taarten 250 g 20-25 min 160°C
Quiche 300g 20-22 min 180°C
Muffins 250g 15-18 min 200°C
Zoete hapjes 250g 20 min 160°C

*Voor ovenrecepten wordt aanbevolen een bakblik of ovenvaste schaal te gebruiken.

Opmerking

Deze gegevens zijn slechts indicatief. Aangezien ingrediénten kunnen variéren in herkomst,
grootte, vorm en merk, kunnen we er niet helemaal zeker van zijn dat wat in de tabel staat,
geschikt is voor de ingrediénten die u gebruikt.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Trek de stekker van het toestel uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt. Haal de vetopvangbak uit de airfryer om hem sneller te laten afkoelen.

— Reinig de behuizing met een zachte, vochtige doek.

@ - Reinig de vetopvanglbak en de frituurmand met heet water, detergent en een niet- @

schurende spons.

— Gebruik indien nodig ontvetter om restanten van vuil te verwijderen.

- Vul de vetopvangbak met water en afwasmiddel, dompel de bak onder en laat hem 10
minuten staan om aangekoekt vuil te verwijderen.

— Maak het toestel schoon na elk gebruik.

- Reinig de verwarmingselementen voorzichtig en op een zachte manier met een
schoonmaakborstel om etensresten te verwijderen.

- Controleer of alle onderdelen proper en droog zijn voor u het toestel opnieuw gebruikt.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet

Het product is niet
aangesloten.

Steek de stekker in een
geaard stopcontact.

De timer is niet
geprogrammeerd.

Draai de tijdkiezer op de
gewenste kooktijd om het
product in te schakelen.

De ingrediénten zijn
onvoldoende gegaard.

Er zitten teveel ingrediénten
in de mand.

Haal een deel van de
ingrediénten uit de mand. Het
voedsel kan best in kleinere
hoeveelheden worden
gekookt.

De gebruikte temperatuur is
te laag.

Draai aan de
temperatuurknop om de
gewenste kooktemperatuur
te kiezen. Bekijk de tabel met
“Kooktijd en -temperatuur”.

De vooraf ingestelde kooktijd
is erg kort.

Draai aan de timer om de
kooktijd te verlengen. Bekijk
de tabel met "Kooktijd en
-temperatuur”.

Sommige ingrediénten zijn
niet uniform gegaard.

Sommige ingrediénten
moeten geschud worden
halverwege het bakproces.

ingrediénten die op elkaar
gestapeld zijn (bijvoorbeeld
frietjes) moeten halfweg
het bakproces opgeschud
worden. Bekijk de tabel met
“Kooktijd en -temperatuur”.

Gebakken hapjes zijn niet
krokant.

U heeft voedsel bereid dat
bedoeld is om te bereiden in
een conventionele friteuse

Maak de hapjes in de oven
bak ze met een beetje olie
voor een krokanter resultaat.

De vetopvangbak
schuift niet goed in het
product.

Er zitten teveel ingrediénten
in de mand.

Overschrijd de aangegeven
maximum hoeveelheid niet.

De mand is niet

Druk de mand naar beneden

correct bevestigd in de tot u een
vetopvangbak. klik hoort.
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Er komt witte rook uit het De ingrediénten zijn te vet. Bij het bakken van vet
toestel. voedsel valt dit vet in de
opvanglade en produceert er
een witte rook en een hogere
opwarming van de lade dan
normaal. Dit heeft geen
invloed op het toestel of het
bakresultaat.
De vetopvangbak bevat nog De witte rook is het resultaat
vet van eerder gebruik. van de verhitting van het vet
in de vetopvangbak. Zorg
ervoor dat u de vetopvangbak
na elk gebruik goed
schoonmaakt.
De patat is niet U heeft niet de correcte soort | Gebruik verse aardappelen
gelijkmatig gebakken aardappelen gebruikt. en zorg dat ze elkaar niet
overlappen gedurende het
bakken.
De aardappelen zijn Spoel aardappelen voldoende
onvoldoende gekookt voor om het zetmeel aan de
@ het koken. buitenkant te verwijderen. @
De patat Het punt waarop aardappelen | Zorg ervoor dat u de
is niet krokant krokant worden hangt af van | aardappelen voldoende
de gebruikte hoeveelheid droogt voor u de olie
water en olie. toevoegt.
Het punt waarop aardappelen | Snij de aardappelen
krokant worden hangt af van | in kleinere stukjes om
de gebruikte hoeveelheid krokantere resultaten te
water en olie. verkrijgen.
Het punt waarop aardappelen | Voeg een beetje olie toe om
krokant worden hangt af van | krokantere resultaten te
de gebruikte hoeveelheid verkrijgen.
water en olie.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES
Referentie van het product: 04323

Product: Cecofry 900 White
Vermogen: 900 W
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Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz

Inhoud van de frituurmand: 1.5 L
Temperatuur tussen 80-200°C

Timer: 0-30 minuten

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Trash X - 09De Europese richtlijn 2012/19/UE en 2006/66/CE betreffende
Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA) bepaalt dat
kleine huishoudelijke elektrische apparaten niet gerecycleerd mogen
worden met het restafval. Deze elektrische apparaten moeten apart
gesorteerd worden om het hergebruik en de verwerking van materialen
te optimaliseren en de impact van deze apparaten mens en milieu te
verminderen.

Het symboolvan de doorgekruiste afvalbak herinnert u aan uw verplichting om dit product op

de juiste wijze af te voeren.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische apparaten en/of

hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Dit product heeft een garantieperiode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum op voorwaarde dat
de aankoopfactuur bewaard is gebleven en voorgelegd kan worden, het product zich in een
goede fysieke staat bevindt en het gebruikt is op een correcte manier en zoals aangegeven in
deze handleiding.

De garantie vervalt:

- Als het product niet gebruikt is waarvoor het bedoeld is, foutief behandeld is, geslagen is,
blootgesteld is aan vochtigheid, ondergedompeld is in water of een bijtende vloeistof of
enig ander defect te wijten aan foutief gebruik door de consument.

- Als het product uit elkaar gehaald, gemodificeerd of gerepareerd is geweest door
personen die niet geautoriseerd zijn door de officiéle Technische Ondersteuningsservice
van Cecotec.

- Als hetincident werd veroorzaakt door normale slijtage van de onderdelen door gebruik.

De garantie dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige wetgeving,

met uitzondering op verbruiksartikelen. In het geval van verkeerd gebruik door de gebruiker

zal de garantieservice niet verantwoordelijk zijn voor de reparatie.

Mocht u op een bepaald moment een incident met het product vaststellen of vragen hebben,

dan kunt u contact opnemen met de officiéle Cecotec Technical Support Service op +34 96

32107 28.
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9. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten, ontwerpen, foto's en illustraties in deze
handleiding behoren toe aan CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden.
De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd,
opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke
wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder
voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

(Rys.)

1. Powtoka zewnetrzna

2. Kontrolka pracy

3. Pokretto czasu

4. Pokretto temperatury

5. Kosz

6.  Przycisk zwalniajgcy kosz

7. Uchwyt kosza

8. Otwory wylotowe powietrza
9. Kabel zasilajacy

=
o©

Kosz na ttuszcz

2. PRZED UZYCIEM

- Wyjmij produkt z pudetka.
- Sprawdz urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen Jesli tak, skontaktuj sie z Dziatem
@ Pomocy Technicznej Cecotec jak najszybciej, aby uzyskac zalecenia dotyczace produktu @
lub naprawy.
- Doktadnie umy¢ kosz ociekowy i kosz gorgca wodg, detergentem i nierysujgca gabka.
- Wyczysé produkt wewnatrz i na zewnatrz miekka, wilgotng szmatka.
- Nie dopus¢ do zamoczenia elementu grzejnego.
- Nie napetniaj urzgdzenia olejem ani zadng inng ciecza.
- Ustaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.
- Wt6z kosz do kosza ociekowego prawidtowo.

3. FUNKCJONOWANIE

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni

Podtacz przewdd zasilajgcy do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Ostroznie wyciggnij ociekacz z frytownicy na gorgce powietrze. Rys. 2.

Wit6z sktadniki do kosza.

Wyréwnaj kosz zbiorczy na ttuszcz w stosunku do prowadnic urzgdzenia i wsun je do
Srodka frytkownicy na gorgce powietrze Rys. 3.

voewN e

Ostrzezenie
Nie uzywaj kosza ociekowego bez kosza w Srodku. Rys. 4.
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6  Obracaj pokrettem temperatury, az wybierzesz zgdang (ponizej tabela z przyblizonymi
temperaturami i czasami gotowania dla réznych potraw).

7  Przekrec przetgcznik czasu na zadany czas gotowania, aby uruchomi¢ produkt (ponizej
znajduje sie tabela z przyblizonymi temperaturami i czasami gotowania dla réznych
produktéw spozywczych).

8  Natychmiast po przekreceniu przetgcznika czasu witacza sie lampka zasilania i
frytownica.

9 Pod koniec czasu gotowania urzadzenie wyda dZwiek.

10 Wyjmij kosz ociekowy z urzadzenia i upewnij sie, ze przetgcznik czasu jest ustawiony na
0. Z przetgcznikiem czasu na 0 urzadzenie jest wytgczone.

1 Upewnij sie, ze jedzenie jest dobrze ugotowane. Jesli nie sg wystarczajgco ugotowane,
wsun kosz z powrotem i nastaw minutnik na kilka minut.

12 Wyjmij jedzenie z kosza. Dlatego, wyjmij kosz zbiorczy na ttuszcz (Rys. 2) i umies$¢ go na
termo odpornej powierzchni

13 Umies¢ sktadniki na talerzu i w misce.

14 Powyjeciu potraw frytownica na gorgce powietrze jest gotowa do ponownego uzycia.

Wskazéwka

- Jesli urzadzenie jest zimne, dodaj 1 do 3 minut do czasu gotowania lub podgrzej je w
prézni. W celu wstepnego nagrzania przekre¢ pokretto czasu, aby wybraé¢ minimum 3

@ minuty i poczekaj, az zgasnie kontrolka pracy. Napetnij kosz i obré¢ pokretto czasu, aby @
wybrac zgdany czas gotowania.

- Niektére potrawy wymagajg mieszania w trakcie smazenia w gorgcym powietrzu. Aby
wstrzgsnad, wyjmij koszyk ociekowy z produktu za pomoca uchwytu i potrzgsnij nim.
Nastepnie wsun tacke ociekowa z powrotem do frytownicy na gorace powietrze.

- Catyolejusuniety z zywnosci pozostanie w koszu ociekowym, ale w koszu mogg pozostad
niewielkie resztki. Aby wyjg¢ jedzenie z kosza, uzyj pesety, aby umiescic je na talerzu lub
misce, aby zapobiec wpadaniu do niego resztek oleju kuchennego.

Ostrzezenie

- Podczas procesu smazenia gorgcym powietrzem kontrolka temperatury bedzie sie
wigczad i wytgczad. Bedzie to oznaczad, ze elementy grzejne sg wtaczane i wytgczane w
celu utrzymania zadanej temperatury.

- Nie naciskaj przycisku zwalniania kosza podczas potrzasania koszem ociekowym.

PORADY AD. GOTOWANIA
- Mniejsze sktadniki generalnie wymagaja krétszego czasu gotowania niz wieksze.

- Mieszanie mniejszych potraw w trakcie smazenia optymalizuje efekt koncowy i zapobiega
nieréwnomiernemu smazeniu potraw.
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— Dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakéw, aby uzyskac bardziej chrupigcy rezultat.

- Nie nalezy przygotowywac¢ nadmiernie ttustych potraw we frytkownicy na gorgce
powietrze (np. Paréwki).

- Przystawki, ktére mozna gotowac w piekarniku, mozna réwniez gotowac we frytkownicy
na gorgce powietrze.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé przystawki. Domowe ciasta
wymagaja dtuzszego czasu gotowania.

- Umies¢ naczynie do pieczenia lub patelnie wewnatrz frytkownicy, aby gotowac ciasta,
quiche lub smazy¢ delikatne lub nadziewane potrawy.

— Aby podgrzac gotowane jedzenie, nalezy ustawi¢ temperature na 150°C na maksymalnie
10 minut.

Czas i temperatura gotowania

Ilo$€ min i max Czas | Temperatura | Mieszanie
Kartofle |
Cienkie i mrozone frytki 400g 18-20 min 200°C Tak
Grube mrozone frytki 400g 20-25 min 200°C Tak
Zapiekanka ziemniaczana 300¢g 20-25 min 200°C Tak
@ Miesa i dréb / 128 @
Stek wotowy 100-300 g 10-15 min 180°C
Kotlety wieprzowe 100-300 g 10-15 min 180°C
Hamburgery 100-300 g 10-15 min 180°C
Ciasto francuskie 100-300 g 200°C
wypetnione miesem 13-15 min
mielonym
Patki od kurczaka 100-300¢g 25-30 min 180°C
Piers$ z kurczaka 100-300 g 15-20 min 180°C
Przystawki
Sajgonki 100-250 g 8-10 min 200°C Tak
mr:;‘;?(z nuggetsy z 100-300 g 6-10 min 200°C Tak
Mrozone paluszki rybne 100-250 g 6-10 min 200°C
Mrozone paluszki serowe 100-250 g 8-10 min 180°C
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Faszerowane warzywa 100-250 g 10 min 160°C
Piekarnik *
ciastka 250 g 20-25 min 160°C
Quiche 300¢g 20-22 min 180°C
Muffins 250¢g 15-18 min 200°C
Stodkie aperitiv 250 g 20 min 160°C

* W przypadku przepiséw na piekarnik zaleca sie uzycie formy lub pojemnika do pieczenia.

Ostrzezenie

Ponizsze dane sg tylko wskazéwkami. Poniewaz sktadniki moga r6zni¢ sie pochodzeniem,
wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy w petni zagwarantowac, ze to, co pokazano w
tabeli, jest najbardziej odpowiednie dla uzywanych sktadnikdw.

i)
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. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed czyszczeniem odtgcz urzgdzenie od gniazdka Sciennego i pozwdél mu ostygngc.
Wyjmij kosz ociekowy z wnetrza frytownicy na gorgce powietrze, aby przyspieszyc
schtodzenie.

Wyczys¢ obudowe zewnetrzng miekka, wilgotng szmatka.

Wyczysé kosz ociekowy i kosz do smazenia goracg wodg, detergentem i nierysujgca
gabka.

W razie potrzeby uzyj produktéw odttuszczajgcych, aby usunagé pozostaty brud.

Napetnij koszyk ociekowy wodg i detergentem, zanurz go i pozostaw na 10 minut, aby
usungc¢ przylegajacy brud.

Wyczys$¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Wyczysé elementy grzejne ostroznie i delikatnie, uzywajgc szczoteczki do czyszczenia,
aby usunac resztki jedzenia.

Przed ponownym uzyciem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
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Problem

Prawdopobna przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Produkt nie jest podtaczony.

Podtacz zasilacz do
uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Nie zaprogramowano
czasomierza.

Ustaw przetgcznik czasu na
zgdany czas gotowania, aby
wtgczy¢ produkt.

Pozywnienie nie zostato
dogotownae

W koszu jest za duzo
sktadnikéw

Usun czes¢ produktéw w
koszu. Jedzenie najlepiej
gotowac w matych partiach.

Uzywana temperatura jest
za niska.

Ustaw pokretto temperatury
na zgdana temperature
gotowania. Zobacz tabele
“Czas i temperatura
gotowania”.

Zaprogramowany czas
gotowania jest bardzo krétki.

Ustaw pokretto czasu na
zgdany czas gotowania.
Zobacz tabele ,Czasy i
temperatury gotowania”.

Niektére potrawy nie zostaty
ugotowane réwnomiernie

Niektére potrawy wymagaja
mieszania w trakcie
smazenia.

Sktadniki, ktére naktadajg
sie na siebie (na przyktad
frytki) nalezy mieszac w
potowie procesu. Zobacz
tabele ,Czasy i temperatury
gotowania”.

Smazone przystawki nie sg
chrupigce.

Ugotowatas zywnosé
przeznaczong do smazenia w
tradycyjnej frytkownicy

Gotuj przekaski z piekarnika
lub posmaruj je odrobing
oleju, aby uzyskac bardziej
chrupigcy rezultat

Kosz ociekowy nie $lizga sie
prawidtowo wewnatrz
produktu.

W koszyku jest za duzo
sktadnikow.

Nie przekraczaj maksymalnej
kwoty dozwolonej w koszyku

Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w koszu na
skropliny.

Wsun kosz do kosza
ociekowego, az
ustyszysz ,klikniecie".
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Z produktu wydobywa sie
biaty dym

Jedzenie jest zbyt ttuste.

Podczas smazenia ttustych
potraw ttuszcz wpada

do kosza ociekowego,
powodujgc pojawienie sie
biatego dymu i nagrzewanie
kosza ociekowego niz
zwykle. Nie bedzie to miato
wptywu na produkt ani efekt
koricowy.

Kosz ociekowy nadal zawiera
ttuszcz z poprzednich
zastosowan.

Biaty dym powstaje w wyniku
podgrzania ttuszczu w koszu
ociekowym. Upewnij sie,

ze kosz ociekowy zostat
prawidtowo wyczyszczony
po kazdym uzyciu.

Ziemniaki nie maja
réwnomiernie smazone

Nie uzytes wtasciwego
rodzaju ziemniaka.

Uzyj Swiezych ziemniakéw
i upewnij sie, ze podczas
smazenia nie naktadajg sie
na siebie.

Nie wyptukates
wystarczajgco ziemniakdw
przed gotowaniem.

Doktadnie optucz paski
ziemniakdw, aby usunad
skrobie z zewnetrznej
warstwy.

Frytki nie
sg chrupkie.

Chrupkos$¢ ziemniakdéw
zalezy od ilosci wody i oleju.

Pamietaj o doktadnym
wysuszeniu ziemniakéw
przed dodaniem oleju.

Chrupkos$¢ ziemniakdéw
zalezy od iloSci wody i oleju.

Pokréj ziemniaki na mniejsze
paski, aby uzyskac bardziej
chrupigce rezultaty...

Chrupkos$¢ ziemniakdéw
zalezy od ilosci wody i oleju.

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty.

6. DANE TECHNICZNE

Referencja produktu: 04323
Produkt: Cecofry 900 White
Moc: 900 W

Napiecie: 220-240V ~ 50/60 Hz
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Pojemnos¢ kosza: 1.5 L

Ustawienie temperatury: 80-200 °C

Czasomierz: 0-30 minut

Zaprojektowano w Hiszpanii | Wyprodukowano w Chinach

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Dyrektywa europejska 2012/19/UE i 2006/66/CE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) okresla, ze sprzet
elektryczny i elektroniczny nie powinien by¢ poddawany recyklingowi
wraz z pozostatymi odpadami komunalnymi. Wspomniany sprzet

|
elektryczny i elektroniczny nalezy utylizowaé¢ oddzielnie, aby
zoptymalizowaé odzyskiwanie i recykling materiatéw, a tym samym
zmniejszy¢ wptyw, jaki mogg miec na zdrowie ludzkie i Srodowisko.Kosz
X-09

Przekreslony symbol pojemnika przypomina o obowigzku prawidtowej utylizacji tego
produktu.

Aby uzyskac szczegotowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Produkt jest objety gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu, o ile faktura zakupu jest
przechowywana i wysytana, produkt jest w idealnym stanie fizycznym i jest uzywany zgodnie
z instrukcja.

Gwarancja nie obejmuje:

- Jesli produkt byt uzywany ponad jego pojemnos¢ lub uzytecznosé, naduzywat, bit, byt
narazony na wilgo¢, zanurzony w cieczy lub substancji zrgcej, a takze z jakakolwiek inna
wadag, za ktéra odpowiedzialnos¢ ponosi konsument.

- Jesli produkt zostat zdemontowany, zmodyfikowany lub naprawiony przez osoby
nieupowaznione przez oficjalny Serwis pomocy technicznych firmy Cecotec.

- Jezeli wystepowanie zostato spowodowane normalnym zuzyciem czesci w wyniku
uzytkowania.

Serwis gwarancyjny obejmuje wszystkie wady produkcyjne przez 2 lata, zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami, z wyjatkiem czesci eksploatacyjnych. W przypadku

niewtasciwego uzycia przez uzytkownika serwis gwarancyjny nie bedzie odpowiedzialny za

naprawe.

Jesli kiedykolwiek wykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj

sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 321 07

28.
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9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw, projektéw, zdjec i ilustracji w tym podreczniku
nalezg do CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ tej publikacji nie
moze by¢ powielana, w catosci lub w czesci, reprodukowana, przechowywana w systemie
wyszukiwania, przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny,
mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC
INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

(Obr. 1)

1. Externi skofepina

2. Podsviceny indikator zapnuti
3. Selektor ¢asu

4. Selektor teploty

5. Kosik

6. Tlacitko uvolnéni kosiku

7. Rukojet koSiku

8. Odvzdusnovaci otvor

9.  Napajeci kabel

Kosik na sbér tuku

=
©

2. PRED POUZITIM

- Vyjméte pfistroj z krabice.
@ - Prohlédnéte pristroj, jestli neni viditelné poSkozen. Pokud poskozeni najdete, kontaktujte @

oficidlni Asistencni technicky servis Cecotec, pro doporuceni a nebo opravu pfistroje.

- Dukladné vycistéte koS na sbér tuku a kosik pomoci horké vody, myciho prostredku a
neabrazivni houby.

- Vycistéte pristroj zevnitf i zvenci pfistroje jemnym vlhkym hadfikem.

- Chrante topné téleso pred vlhkosti.

- Neplnite zafizeni olejem ani jinou tekutinou.

- Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a odolné proti teplu.

- Kosik radné nasadte do kose na tuk.

3. FUNGOVANI

Umistéte pFistroj na hladky, stabilni a suchy povrch

Zapnéte napajeci kabel do uzemnéné zasuvky elektrické energie.

Opatrné vyjméte ko na tuk z horkovzdusné fritézy. (Obr. 2).

Vlozte potraviny do kosiku.

Vyrovnejte koS na tuk s voditky na téle vyrobku a zasunte jej do horkovzdusné fritézy.
(Obr. 3).

e w2

Upozornéni
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Nepouzivejte ko3 na tuk bez koSiku uvnitf. (Obr. 4).

6  Otacejte volicem teploty, dokud nezvolite poZzadovanou teplotu (niZe je uvedena tabulka
s teplotami a pFibliznou dobou pfipravy rdznych potravin).

7 Otocte volitem €asu na poZadovanou dobu vafeni, abyste vyrobek spustili (nize je
uvedena tabulka s teplotami a pFiblizZnou dobou vafeni pro rizné potraviny).

8  Otocenim volice ¢asu se ihned zapne kontrolka napdjeni a fritéza.

9  Nakonci doby vareni pristroj zapipa.

10 Vyjméte kos na tuk ze spotrebice a zkontrolujte, zda je voli¢ €asu nastaven na 0. Pokud je
voli€ ¢asu nastaven na 0, je zafizeni vypnuto.

11 1Ujistéte se, Ze je jidlo dobfe propecené. Pokud nejsou dostatecné propecené, zasunte
kosik s tukem zpét a nastavte ¢asovac na nékolik dalSich minut.

12 Pfisady vyjméte z koSe. Za timto G€elem vyjméte ko3 na tuk (obr. 2), poloZte jej na
zaruvzdorny povrch, stisknéte tladitko pro uvolnéni koSe a vytahnéte jej nahoru (obr. 4).

13 Prisady dejte na talif nebo do misy.

14 Jakmile jsou potraviny venku, fritéza je pfipravenda na dalSi pouziti.

Rady

- Pokud je spotrebic studeny, pridejte k dobé vareni 1 az 3 minuty nebo jej pfedehrejte
na prazdno. Pro predehrati otocte volicem €asu na minimélné 3 minuty a pockejte, az
kontrolka provozu zhasne. Naplrte koSik a natocte selektor ¢asu tak daleko, abyste zvolili

@ pozadovany cas vareni. @

- Nekteré potraviny vyzaduji zatfeseni v poloviné procesu smazeni horkym vzduchem.
Chcete-li je protfepat, vyjméte koS na tuk z vyrobku pomoci rukojeti a protrepejte jej.
Potom opatrné zasunte zasuvku na sbér tuku do horkovzdusné fritézy.

- Veskery olej odstranény jidlem z(stane v koSi na tuk, ale mohou v ném zlstat malé zbytky.
Chcete-li pokrm vyjmout z koSe, poloZte jej kleStémi na talif nebo do misy, aby do ngj
nekapal zbytek oleje.

Upozornéni

- Beéhem procesu smazeni horkym vzduchem se bude kontrolka rozsvécovat a zhasinat. To
znamena, ze se aktivuji a deaktivuji odpory a udrzuji prednastavenou teplotu.

- PFiprotrepavani kose na tuk nestlacujte uvolriovaci tlacitko kose.

TIPY NA VARENI

- Malé potraviny obvykle vyzaduiji kratsi Cas pFipravy nez ty, které jsou velké.

- Vyjmuti mensich potravin v poloviné procesu smazeni zajisti, ze konec¢ny vysledek bude
optimalni a vyhnete se tomu, Ze byste mohli potraviny spalit.

- Na cerstvé pripravené hranolky pridejte trosku oleje, aby byly kfupavéjsi.

- Nepfripravujte v horkovzdusné fritéze priliS mastné potraviny, napriklad klobasy.
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- Obcerstveni, které mizete pFipravovat v troubé, je mozné pripravit také v horkovzdusné
fritéze.

— Pouzijte predem pripravené tésto k pripravé obcerstveni jednodusSe a rychle. Doma
pripravené tésto vyZaduje delSi €as pripravy.

- Vlozte formu nebo nadobu do trouby ve fritéze pro pfipravu dortl, quiche nebo pro
smazeni kiehkych nebo plnénych potravin.

- Pro ohfatijiz uvarenych potravin nastavte teplotu 150 °C na az 10 minut.

Cas a teplota vaFeni

Minimalni mnoZstvi | Cas Teplota Zatrast
a max.
Brambory
Jemné hranolky a zmrazené 400g 18-20 min 200°C Ano
Silné hranolky a zmrazené 400g 20-25 min 200°C Ano
Gratinované brambory 300g 20-25 min 200°C Ano
Maso a drubez
Kotleta 100-300 g 10-15 min 180°C
@ Veprové kotlety 100-300 g 10-15 min 180°C @
Hamburgery 100-300 g 10-15 min 180°C
;ile;gr\]/qé:qéas::nflnéné 100-300 g 13415 min 200°C
KuFeci stehna 100-300 g 25-30 min 180°C
KuFeci prsni Fizky 100-300g 15-20 min 180°C
Obcerstveni
Jarni zavitky 100-250 g 8-10 min 200°C Ano
Zmrazené kufeci nugety 100-300 g 6-10 min 200°C Ano
Zmrazené rybi prsty 100-250 g 6-10 min 200°C
Mrazené syrové prsty 100-250 g 8-10 min 180°C
Plnéna zelenina 100-250 g 10 min 160°C
Trouba *
Dorty 250 g 20-25 min 160°C
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Quiche 300¢g 20-22 min 180°C
Muffiny 250 g 15-18 min 200°C
Sladka obcerstveni 250g 20 min 160°C

* Pro recepty v troubé se doporucuje pouzit pecici formu nebo nddobu odolnou vici troubé.

Upozornéni

Tyto Udaje jsou pouze orientacni. Protoze prisady se mohou lisit plivodem, velikosti, tvarem a
znackou, nemiZzeme plné zarucit, Ze to, co je uvedeno v tabulce, je nejvhodnéjsi pro prisady,
které pouzivate.

4. CISTENI A UDRZBA

— Odpoijte pristroj z elektrické sité a nechejte ho Uplné vychladnout nez ho zacnete Ccistit.
Vyjméte koS na tuk z horké fritézy, aby mohla rychleji vychladnout.

- Vycistéte pfistroj zevnitf jemnym vlhkym hadfikem.

- Vycistéte koS na tuk a fritovaci koS horkou vodou, mycim prostfedkem a neabrazivni
houbou.

- Pokud by to bylo potfeba, pouzijte odmasStovaci prostfedky pro odstranéni zbytkd
@ necistot. @
- Naplnite koS lapace tuki vodou se saponatem, ponofte jej a nechte 10 minut stat, aby se

odstranily ulpélé necistoty.
- Pokazdém pouziti pfistroj vycistéte.
- Vycistéte opatrné a jemné odpory kartackem na cisténi, abyste odstranili zbytky pokrm.
- Ujistéte se, ze vSechny casti pFistroje jsou Cisté a suché, nez pristroj zacnete pouzivat.

5. RESENI PROBLEMU

Problém Mozné pficiny Regeni
Pristroj nefunguje. Pristroj neni zapojen do sité Zapnéte napajeci kabel do
elektrické energie. uzemneéné zasuvky elektrické
energie.
Neni nastaven ¢asovac. Natocte selektor ¢asu

tak daleko, abyste zvolili
pozadovany ¢as zapnuti
pfistroje.
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Potraviny se neuvarily
dostatecné

V koSiku je pfiliS mnoho
potravin

Odstrarite ¢ast potravin
z kosiku. Potraviny se
pripravuji lépe v malych
davkach.

Pouzita teplota je pFilis nizka.

Otocte selektorem teploty na
teplotu, pfi které chcete varit.
Viz tabulka Cas a teplota
vareni.

Prednastavena doba vareni je
prilis kratka.

Natocte selektor ¢asu na
pozadovany cas vareni. Viz
tabulka Cas a teplota varent.

Nékteré potraviny se
neuvarily rovhomérné

Nékteré potraviny vyzaduji
zatfeseni v poloviné procesu
smazeni.

Ingredience, které se navrstvi
na sebe (napfiklad hranolky)
je nutné zatrast v poloviné
pFipravy. Viz tabulka Cas a
teplota vareni.

Smazené obcerstveni neni
kFupavé.

Smazili jste potraviny, které
by mély byt smazené v
konvencni fritéze

Pfipravte potraviny v troubé
nebo pfidejte na potraviny
trochu oleje, abyste dosahli
krfupavéjsiho vysledku

Kos na sbér tuku se
nevysouva
spravneé z pristroje.

V kosiku je pfilis mnoho
potravin.

Neprekracujte maximalni
povolenou ¢astku v koSiku

Kosik neni spravné umistén v
koSi na tuk.

Zatlacte kos dolli do
sbérného koSe na tuk, az
uslySite cvaknuti.

Z pristroje vychazi bily kouf

Potraviny jsou pfilis mastné

PFri smazeni tuénych pokrmu
odkapava tuk do kosiku na
sbér tuku, ¢imZ se objevuje
bily kour a kos na tuk se
zahfiva vice nez obvykle.
Nebude to mit vliv na
fungovani pristroje ani na
konecny vysledek.

Kos na sbér tuku ma jesteé tuk
z predchoziho pouziti.

Bily kouf je disledkem
zahFivani tuku v koSi na

tuk. Po kazdém pouziti
nezapomernte radné vycistit
kos na tuk.
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Brambory se neusmazily
jednotné

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Pouzijte €erstvé brambory a
ujistéte se, Ze se neprekryvaiji
béhem procesu smazeni.

Brambory jste dostatecné
neproplachnuli pfes
smazenim.

Oplachnéte spravné
hranolky, abyste odstranili
Skrob.

Brambory nejsou
kFupavé.

KFupavost hranolek zavisi na
mnozstvi vody a oleje.

Ujistéte se, Ze hranolky jsou
dostatecné vysusené, nez
pridate olej.

Kfupavost hranolek zavisi na
mnozstvi vody a oleje.

Nakrdjejte brambory na
mensi kousky, abyste
dosahnuli vyssi kfupavosti.

Kfupavost hranolek zavisi na
mnozstvi vody a oleje.

Na Cerstvé pripravené
hranolky pridejte trosku oleje,
aby byly kfupavéjsi.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 04323

Produkt: Cecofry 900 White
@ V/ykon: 900 W

Napéti: 220-240V ~ 50/60 Hz

Objem kosSiku: 1.5 L

Nastaveni teploty: 80-200 °C

Casovaé: 0-30 minut

Viyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Evropska smérnice 2012/19/EU a 2006/66/EU odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ) stanovi, ze elektrickd a elektronicka
zarizeni by neméla byt recyklovédna s ostatnim komunalnim odpadem.
Takové elektrickd a elektronickd zafizeni by méla byt likvidovana

oddélenég, aby se optimalizovalo vyuziti a recyklace materiall a snizil se
tak dopad na lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Symbol preSkrtnutého kontejneru prfipomina povinnost zlikvidovat tento

produkt spravné.

Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni a/nebo
baterie, by méli spotrebitelé ziskat od mistnich tradd.
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8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Tento produkt ma zaruku 2 roky od data zakoupeni v pfipadé, Ze zédkaznik disponuje fakturou
nebo dokladem o koupi a produkt je v perfektnim stavu a naklada se s nim adekvatnim
zpUsobem tak, jak je uvedeno s vtomto navodu na pouziti.

Zaruka nezahrnuje:

- Pokud byl produkt pouzivén nad svoji kapacitu anebo uzitnost, byl Spatné pouzivan,
utrpél ndraz, byl vystaven vlhkosti, ponoren do tekutiny nebo jiné korozivni substance, a
jakoukoli vinu pripsatelnou spotfebiteli.

-  Pokud byl produkt rozmontovan, modifikovdn anebo opravovan servisem
neautorizovanym oficialnim servisem Cecotec.

- Pokud byl problém zavinén normalnim pouzivanim a opotfebenim soucastek.

Zarucni servis kryje veSkeré defekty zavinéné béhem vyroby po dobu 2 let na zékladé platné

legislativy, s vyjimkou spotrebnich dild. V pFipadé Spatného zachazeni ze strany spotfebitele

neni zaruéni servis odpovédny za opravu.

Pokud pFi jakékoli pFileZitosti zjistite nehodu s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte

se na oficialni technickou asistencni sluzbu Cecotec prostfednictvim telefonniho cCisla +34 96

32107 28.

9. COPYRIGHT
@ Prava dusevniho vlastnictvi k textdim, ndvrhiim, fotografiim a ilustracim v této pfirucce patfi @
spolecnosti CECOTECINNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace
nesmi byt vcelku ani po ¢astech reprodukovan, ukladdan do vyhledavaciho systému, prenasen
nebo 3ifen jakymkoli zplsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovénim, nahravanim
nebo podobné) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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