COSORI

CZ Uzivatelska pfirucka
Horkovzdusna fritéza Cosori TF101S Twin Fry (CAF-TF101S-KEUR)
(strana 2—-19)

SK Pouzivatel'ska ptirucka
Teplovzdusna fritéza Cosori TF101S Twin Fry (CAF-TF101S-KEUR)
(strana 2—4 a 20-36)

Recepty CZ - SK

Tygotec s.r.o.







AIR FRY GRILL REHEAT

~~~ | | COOKING PAUSED STANDBY COOKING PAUSED

COOKING COOKING COOKING

GRANDZONE/MATCH

fm







Obsah

Obsah baleni ... 5

Specifikace ... 5

DuleZitd ochrannd opatfeni ... 6
Fritéza ... 10

Pfed prvnim pouzitim ... 11
Pouzivani fritézy ... 12

Péce a udrzba ... 17

Reseni problém ... 18

Zékaznickd podpora ... 19

Obsah baleni

1 x Horkovzdus$na fritéza
2 x Crisper talif

1 x Délici prepazka

1 x UzZivatelskad prirucka
1 x Manipulacéni klesté

Specifikace

Model CAF-TF101S-KEUR
Napdjeni AC 220-240V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 2800 W
Kapacita 10l
Teplota 35-240 °C
Casovy rozsah 1min — 48 hod

Rozmeéry (vcetné rukojeti)

Hmotnost

9,2 kg

33,8 x51,8x31,3cm




PRECTETE SI A ULOZTE TYTO POKYNY
DULEZITA OCHRANNA OPATREN{

P¥i pouzivani fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opatfeni. PfeCtéte si vSechny pokyny.

Klicové bezpecnostni body

Nedotykejte se horkych povrchi. PouZivejte
rukojet.

Neblokujte Zadné vétraci otvory. Horka para
se uvolriuje otvory. UdrZujte ruce a oblicej
mimo otvory.

UPOZORNENI: Horky crisper talit maze pfi
otoceni kose vypadnout.

Poznamka:

Pevné vloZte crisper talif do koSe, abyste
snizili moznost jeho vypadnuti.

Horké pokrmy vidy opatrné odstranujte
klestémi.

Obecna bezpecnost

K ochrané pred urazem elektrickym
proudem,

neponotujte kabel, zastréku ani kryt fritézy
do vody nebo jinych tekutin.

P¥i pouzivani fritézy détmi nebo v jejich
blizkosti je nutny pfisny dohled.

Pokud pfistroj nepouzivate a pred
Cisténim jej odpojte ze zasuvky. Pfed
nasazenim nebo sejmutim dilG nechte
vychladnout.

Nepouzivejte fritézu, pokud ma poskozeny
kabel nebo zastrcku, pokud je nefunkéni
nebo pokud byla jakkoli poskozena.
Kontaktujte zakaznickou podporu.

Pouziti pfislusenstvi, které neni

doporuceno spoleénosti COSORI, mlze
zpUsobit zranéni.

*  Pfi pfemistovani fritézy (nebo vyjmuti

kose) budte velmi opatrni, pokud obsahuje
horky olej nebo jiné horké tekutiny.

* Povyjmuti z koSe vzdy poloZte crisper
talif na tepelné odolny povrch.

* Necistéte kovovymi draténkami. Kovové
ulomky se mohou odlomit z podlozky a
dotknout se elektrickych ¢asti, ¢imz hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

e Tuto fritézu mohou pouzivat déti od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o
bezpecném pouzivani fritézy a rozumi
souvisejicim nebezpecim.

* Nedovolte détem, aby Cistily nebo
provadeély udrzbu fritézy, pokud nejsou
starsi neZ 8 let a nejsou pod dohledem.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si s
fritézou nehraly.

e Tato fritéza neni uréena k provozu pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

* Nepouzivejte fritézu k jinym ucellim, nez
pro které je urcena.

* Neni urceno pro komer¢ni poufziti. Pouze
pro pouziti v domacnosti.

Pozndmka:
* Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
L, e i v . . Pokyny k Cisténi pfislusenstvi naleznete v ¢asti Péce
* Fritézu ani jeji ¢asti nestavte na 2 udrsba

sporak, do blizkosti plynovych nebo
elektrickych hotakd ani do vyhtivané
trouby.



Horkovzdusné vareni

PouZivejte na rovném, stabilnim, tepelné
odolném povrchu mimo dosah zdrojl tepla
nebo kapalin.

Fritéza pracuje pouze s horkym vzduchem.
Nikdy nenaplriujte kos olejem nebo tukem.

UPOZORNENI: Abyste predesli nebezpeci
urazu elektrickym proudem, vafte pouze ve
vyjimatelném kosi.

Abyste predesli riziku poZéaru nebo urazu
elektrickym proudem, nevklddejte do
fritézy nadmérné velké potraviny ani
kovové nadobi.

Nepreplrujte kos fritézy. Hromady potravin
se mohou dotknout topnych spiral a
zpUsobit nebezpedi pozaru.

Béhem fritovéni na vzduchu nebo
bezprostiedné po ném se nedotykejte kose
ani crisper talife.

Zadnou ¢ast fritézy nezakryvejte kovovou
félii, s vyjimkou kose podle pokynd.

Do fritézy nevkladejte papir, lepenku,
Zaruvzdorny plast ani podobné materialy.

Nikdy nevkladejte do fritézy papir na peceni
nebo pergamenovy papir bez potravin na
povrchu. Cirkulace vzduchu mdze zpUsobit,
Ze se papir zvedne a dotkne se topnych
spiral.

Vidy pouzivejte tepelné bezpecné nadoby.
Budte velmi opatrni, pokud pouzivite
nadoby, které nejsou kovové nebo
sklenéné.

Abyste predesli riziku pozaru, nezakryvejte
zapnutou fritézu hoflavymi materialy
(zaclony, zavésy, stény apod.) ani
nedovolte, aby se fritéza dotykala
hoflavych materiald.

Kdy?Z je fritéza zapnutd, nepokladejte na ni
zadné predméty.

Pokud fritézu nepouzivéte, neskladujte v ni

zadné jiné materidly nezZ pfislusenstvi
doporucené spolec¢nosti COSORI.

Chcete-li fritézu vypnout, stisknéte jednou
tlagitkoOD . Fritéza zapl’pé,(l) se zbarvi
oranZzové a ostatni tlacitka se vypnou.

Pokud uvidite, Ze z fritézy vychazi tmavy
kouf, okamZité ji vypnéte a odpojte od sité.
Bily kouf je normalni a je zpGsoben
ohfivajicim se tukem nebo rozstfikovanim
jidla, ale tmavy kouf znamena, Ze se jidlo
pfipaluje nebo je problém s obvodem. Pred
vytazenim kose pockejte, aZ se kour rozptyli.
Pokud pfi¢inou nebylo spalené jidlo, obratte
se na zakaznickou podporu (strana 19).

Béhem pouzivani nenechavejte fritézu bez
dozoru.

Napdjeni a kabel

Pred vytaZenim zastrcky ze zasuvky fritézu
vypnéte.

Nenechavejte napdjeci kabel (ani Zadnou
prodluZovaci $niru) viset pres okraj stolu
nebo pultu, ani se nedotykejte horkych
povrch.

Odstrarite a vyhodte ochranny kryt nasazeny
na sitovou zastrcku fritézy, abyste zabranili
nebezpedi uduseni.

P¥i zapojovani fritézy nikdy nepouzivejte
zasuvku pod pultem.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vyménén v autorizovaném servisu nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se
zabranilo nebezpedi Urazu elektrickym
proudem nebo poZzaru. Obratte se na
zakaznickou podporu.

Fritézu a jeji kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Fritéza by se méla pouzivat pouze s
elektrickymi systémy 220-240 V, 50/60 Hz.
Nezapojujte ji do jiného typu zasuvky.



ProdluzZovaci snliry

e Kratka napajeci snidra je k dispozici proto,

aby se snizilo riziko zamotani do delsi $idry
nebo zakopnuti o ni.

* Kdispozici jsou delsi prodluzovaci kabely,
které lze pfi opatrném pouZiti pouzit. V
pripadé pouZiti delsi prodluZovaci Sndry:

* Oznaceny elektricky vykon sady $ridr nebo
prodluzovaciho kabelu by mél byt alespori
tak velky, jako je elektricky vykon fritézy.

+ Shdra by méla byt umisténa tak, aby
neprecnivala ptes pracovni desku nebo
desku stolu, kde by za ni mohly déti
zatdhnout nebo o ni nechténé zakopnout.

* Pokud je spotfebi¢ uzemnény, méla by byt

sada $nlr nebo prodluzovaci snlira
tfivodicova s uzemnénim.

Elektromagneticka pole (EMP)

Fritéza COSORI spliiuje vS§echny normy tykajici
se elektromagnetickych poli (EMF). Pfi
spravné manipulaci a v souladu s pokyny v
tomto navodu k pouZiti je spotfebic bezpecny.
pouZivat na zdkladé dnes dostupnych
védeckych poznatkd.

Poznamka: Polozky oznacené nasledujicim
symbolem mohou dosahovat vysokych teplot a
mélo by se s nimi zachazet opatrné.

Tento vyrobek je v souladu s RoHS.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici
2011/65/EU a jejimi ustanovenimi.

o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich.

Tento symbol znamena, Ze vyrobek

nesmi byt vyhozen jako domovni odpad a

mél by byt odevzdan do pfislusného

sbérného zafizeni pro

recyklace. Spravna likvidace a recyklace
pomaha chranit pfirodni zdroje, lidské zdravi a
Zivotni prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a recyklaci
tohoto vyrobku ziskate na mistnim
obecnim Gradé, u likvidaéni sluzby nebo v
obchodé, kde jste tento vyrobek zakoupili.



Nastaveni aplikace VeSync

Pozndmka:

¢ Aplikace VeSync s e neustale vylepsuje a
muze se ¢asem zménit. Pokud se objevi néjaké
rozdily, postupujte podle pokynt v aplikaci.

e \/yzaduje zafizeni pro spusténi aplikace, Wi-Fi
nebo mobilni data a iOS verze 12 nebo
Android verze 7 (nebo vy33i). Mohou byt
pouZzity standardni sazby za data a zpravy. Je
vyzadovana registrace.

1. Chcete-li si stahnout aplikaci
VeSync, naskenujte QR kod nebo
vyhledejte "VeSync" v obchodé
Apple App Store nebo Google Play
Store.

POWERED BY

2. Otevrete aplikaci VeSync. Pokud
jiz mate ucet, klepnéte na
moznost PFihlasit se. Chcete-li
vytvofit novy ucet, klepnéte na
poloZku Zaregistrovat se.

Poznamka: Chcete-li pouzivat sluzby a produkty
tretich stran, musite si vytvofit vlastni ucet VeSync.
Ty nebudou fungovat s G¢tem hosta. S Uctem
VeSync muizete také umoznit rodiné a pratelim
ovladat vasi chytrou fritézu.

3. Zapojte chytrou fritézu a prejdéte do
rezimu parovani.

4. Klepnéte na tlacitko + a vyberte svou
chytrou fritézu.

5. Pti nastaveni chytré fritézy postupujte
podle pokyn( v aplikaci.

Odpojeni od sité Wi-Fi

o Chcete-li odpojit Wi-Fi, stisknéte a
podrite tlagitko O po dobu 15 sekund,
dokud indikator Wi-Fi nezhasne. Tim
obnovite vychozi nastaveni chytré
fritézy a odpojite ji od aplikace VeSync.
o Chcete-li se znovu pfipojit,
postupujte podle pokyn( v aplikaci
VeSync pro pridani zafizeni.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umoznuje pristup k
dalsim funkcim chytré fritézy, v€etné nize
uvedenych.

Dalkové ovladani

¢ VSechny funkce chytré fritézy lze ovladat
dalkové, s vyjimkou spusténi vareni (v
souladu s bezpecnostnimi predpisy UL).

® Pribéh vareni Ize sledovat na délku.

Recepty v aplikaci

¢ V aplikaci jsou k dispozici predem
naprogramované recepty Séfkuchard
COSORI. Tyto recepty automaticky nastavi
doporuceny cas a teplotu.

¢ Vytvareni a ukladani vlastnich receptd.



SEZNAMENI S HORKOVZDUSNOU FRITEZOU

Poznamka:
. Nepokousejte se oteviit horni ¢ast fritézy. Nejedna se o viko.
. Kos a crisper talife jsou vyrobeny z hlinikového kovu s nepfilnavym povrchem.

Schéma horkovzdusné fritézy (obrazek 1.1)

Pozndmka:
. Nepokousejte se otevfit horni ¢ast fritézy. Nejednad se o viko. [Obrazek 6].
° Ko$ a crisper talife jsou vyrobeny s nepfilnavym povrchem. Neobsahuje PFOA a BPA.

1. Pfivod vzduchu 7. Crisper talife

2. Vystup vzduchu 8. Kos

3. Uchyty pro prenéseni 9. Rukojet kose

4. Napdjeci kabel 10. Rozdélovac kost
5. Ventilacni otvory 11. Silikonové klesté

6. Ovladaci panel
Schéma displeje (obrazek 1.2)

Pozndmka:
. Kdyz klepnete na tlacitko funkce vareni, zméni barvu na oranzovou, ¢imz se zobrazi, Ze je vybrana.

Ovladaci panel

A. Zvy3eni/snizeni teploty F. GRANDZONE

B. Zapnuto/vypnuto G. MATCH

C. Funkce vareni H. ZONE 2

D.ZONE 1 I. Zvy$eni/snizeni ¢asu
E. SYNC J. Spusténi/pauza

Zpravy na displeji (Obrazek 1.3)

Vareni (Obrazek a) a (Obrazek b) Vareni Hotovo (Obrazek f)
Pauza (Obrazek c) a (Obrazek d) Ochlazovani (Obrazek g)
Kos je vyjmut/vaFeni pozastaveno (Obrazek e)
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PRED PRVNIiM POUZITIM

Nastaveni

1.  Odstrante z fritézy vSechny obaly
véetné docasnych nalepek.

2. Umistéte fritézu na stabilni, rovny
a zaruvzdorny povrch. Nepfiblizujte
se k mistlm, ktera mohou byt
poskozena pdarou (napt. stény nebo
skriné).

Pozndmka:
. Za fritézou a nad ni ponechte 13 cm volného
prostoru. [Obrazek 3] Pred fritézou ponechte
dostatek mista pro vyjmuti kose.

3. Umyjte kos, prepazku kose, a
crisper talife dikladné umyjte v
mycce nadobi nebo pouZijte
houbicku bez abraziva.

4. Vnitfek a vnéjsek fritézy otrete
mirné navlhéenym hadfikem.
Osuste ji utérkou.

5. Pevné vloZte desky crisper a
rozdélovac do kose a poté vlozte
kos dovnitf fritézy. [Obrazek 4]

Zkusebni provoz

Zkusebni provoz véam pomdze seznamit se s
fritézou, ujistit se, Ze spravné funguje nebo ji
vyCistit od pripadnych zbytkd.

1. Ujistéte se, zZe je kos fritézy
prazdny a zapojte fritézu.

2. Klepnéte na .

3. Klepnéte na GRANDZONE. Na
displeji se zobrazi "200 °C" a
"20MIN".

4, Klepnutim na -.- zménite ¢as na 10

minut.

5. Klepnutim Pl na zahajite ohrev. Po
dokonceni zkusebniho provozu
fritéza zapipa.

6. Vyjméte kosik. Nechte jej 10-30
minut zcela vychladnout.

Pozndmka:

. Kazda fritéza mlze byt z vyrobniho procesu citit
plastem. To je normalni. Pokud se plastovy
zapach po zkusebnim spusténi nezmirni,
kontaktujte zakaznickou podporu (strana 19).

. Pfi otdceni koSe po vareni budte opatrni,
protoze horké crisper talife mohou vypadnout a
ohrozit bezpe¢nost.

Silikonové zatky

e  Crisper talife obsahuji 4 silikonové
zatky z materidlu bezpec¢ného pro
potraviny. Tyto zatky udrZuji talif na
dné kose.

e  Pfivkladani crisper talifd do kose je
nejprve naklonte tak, abyste vlozili
jednu stranu, a poté zatlacte na
druhou stranu. Crisper talife se do
kose vejdou pouze jednim zpUsobem.
[Obrazek 5]

e Upozornéni: Nesprdvné zasunuti
crisper talife do koSe muze zplsobit
jeho poskozeni.

e Dbejte na to, aby si déti se
silikonovymi zatkami nehraly nebo je
nepolykaly.
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POUZiIVANi CHYTRE FRITEZY

Aplikaci VeSync mUZete pouZivat ke sledovani vareni, sledovani receptt v aplikaci a pfistupu
k dalsim funkcim. Seznam chytrych funkci naleznete v ¢asti Funkce aplikace VeSync (strana 9).

Horkovzdusné fritovani

Pozndmka:

. Na horni ¢ast fritézy nic nepokladejte. Narusilo by to proudéni vzduchu a zpUsobilo by to $patné vysledky fritovani
[Obrazek 6].

. Vzduchova fritéza neni fritéza. Nenaplriujte kos olejem, fritovacim tukem ani Zadnou jinou tekutinou.

. PFi vyjimani ko3e z fritézy dévejte pozor na

horkou paru.

Tabulka vareni

Vysledky se mohou lisit. Recepty a inspiraci pro vareni najdete v aplikaci VeSync.

Teplotni Casovy Vrchni Spodni
Pl ABE nletg Cas rozsah rozsah ohfev ohfev
AIR FRY . . Cone e Py

(Frrovann) 200 °C 20 min 120-205 °C 1-60 min 'Y, Y, 'Y, Y,

ROAST 190 °C 30min | 120205 °C 1-240 min 'Y.Y, (YY)

(peceni masa, zeleniny)

(pateni) 160°C | 25min | 80-205°C 1-240min 'Y ) 'Y Y.}

GRILL 240 °C 10min | 205-240 °C 1-30min 'Y, N/A
REHEAT . : . :
(ahivani) 165 °C 15min 40-205 °C 1-60 min 'Y, 'Y,
Dehydrate R o )

R 55°C 6 hod 35-95°C  |30min - 48hod | ¢l é

Poznamka: Horni a dolni vykon je zde uveden schematicky, nikoliv jako skute¢ny vykon. Skutecna teplota horniho a
dolniho topného télesa se muze lisit. Teplotni rozsah uvedeny ve schématu pouze pfiblizné ukazuje maximalni teplotu,
které muze kazdy topny prvek dosahnout.
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Vareni v Grandzone (10 1) Vareni v jedné zéné (5 1)

1. Do kose vlozte crisper talife. [Obr. 7] 1. Do kose vlozZte crisper talife a délici
Poznémka: prepazku. [Obr. 10]
. Crisper talife umozniuji odkapavani
prebyte¢ného tuku na dno kose. Poznamka:
. PFi vkladani crisper talitt do kose nejprve . Crisper talife umoZiuji odkapdavani
naklonéte crisper talif a vloZte jej jednou prebyte¢ného tuku na dno kose.
stranou, . Pfi vkladani crisper talitt do koSe nejprve
poté pritlacte n a druhou stranu. naklorite crisper talif a vloZte jej jednou stranou,
. U nékterych receptd, jako jsou muffiny a chléb, poté pfitlacte n a druhou stranu.
nemusi byt talife crisper potreba. . U nékterych receptd, jako jsou muffiny a chléb,

nemusi byt talite crisper potfeba.
2. Klepnéte na ®.

3. Vyberte , 2. Klepnétena®.

4. 2Zvolte funkci vareni. 3. Vyberte tlacitko zény, kterou chcete
pouZit.
Poznamka: 4. Zvolte funkci vareni.
. Funkce vareni jsou naprogramovany s idedlnim
¢asem a teplotou pro vafeni urcitych potravin.
Jejich €as a teplotu miZete také pfizplsobit. Pozndmka:
. Funkce vareni jsou naprogramovany s idealnim
, L ¢asem a teplotou pro vafeni urcitych potravin.
5. Provlastni nastaveni asu a teploty Jejich &as a teplotu mizete také prizpisobit.
klepnéte na ~~~ nebo~~ pro Cas
a teplotu. Toto mUZete provést 5. Teplotu a ¢as mlZete volitelné
kdykoli béhem vareni. Chcete-li se zménit klepnutim na ~~~ nebo ~~ [Obr. 8].
vratit k vychozimu nastaveni funkce 6. Klepnutim na > zahdjite vareni.
ihned po jeho zméné stisknéte 7. Po dokonéeni fritézy se ozve
znovu tlacitko funkce. [Obrazek 8]. zvukovy signdl. Na displeji se
6. Klepnutim na > zahdjite vareni. zobrazi "End".
7. Po dokonéeni fritézy se ozve zvukovy 8.  Vyjméte koS z fritézy a davejte
signal. Na displeji se zobrazi "End". pozor na horkou paru. K vyjmuti
8. Vyjméte koS z fritézy a davejte potravin z koSe pouZijte klesté nebo
pozor na horkou paru. K vyjmuti zaruvzdorné nacini.

potravin z kosSe pouzijte klesté nebo

Zaruvzdorné nadini. UPOZORNENI: Pfi otaceni kose mohou horké crisper
talite z fritézy vypadnout.

UPOZORNENI: Pfi otaceni kose mohou horké crisper

talife 7 fritézy vypadnout. 9.  Ujistéte se, Ze kos leZi na rovném povrchu.

10. Davejte pozor, aby se v kosi nehromadil

9. Ujistéte se, 7e ko leZi na rovném povrchu. horky olej nebo tuk. Abyste zabranili
rozstriku, vylijte olej pred zasunutim
kose [Obrazek 9].

11. Pred cisténim nechte vychladnout.

10. Davejte pozor, aby se v kosi nehromadil
horky olej nebo tuk. Abyste zabranili
rozsttiku, vylijte olej pfed zasunutim
kose. [Obrazek 9].
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Vareni ve dvou zénach (5 +51)

Varte na dvou zénach a ptipravujte riizné
potraviny najednou. Zénu 1 a Zénu 2 lze
ovladat oddélené od sebe.

1. Do kose vloZte crisper talife a délici
prepazku. [Obr. 10]

Poznamka:

. Crisper talite umozriuji odkapavani prebyte¢ného
tuku na dno kose.

. PFi vkladani crisper talift do koSe nejprve

naklonéte crisper talif a vloZte jej jednou stranou,
poté pritlacte n a druhou stranu.

. U nékterych receptd, jako jsou muffiny a chléb,
nemusi byt talite crisper potfeba.

Klepnéte na O
Zvolte ZONE 1
Zvolte funkci vareni.

o > 0N

Pro vlastni nastaveni Casu a teploty
klepnéte na ~~ nebo>~~ pro Cas a
teplotu. Toto muZete provést kdykoli
bé&hem vareni. Chcete-li se vratit k
vychozimu nastaveni funkce ihned po
jeho zméné stisknéte znovu tlacitko
funkce. [Obrazek 8].

6. Vyberte ZONE 2 a opakujte kroky 4 a 5.
7. Klepnutim na >l zahdjite vareni.

Poznamka:
. Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v nékteré ze z6n je
hotové pfed uplynutim doby pfipravy, mizete zonu

pozastavit vybérem této zény a klepnutim na > ‘ .

8.  Po dokonceni fritézy se ozve zvukovy
signdl. Na displeji se zobrazi "End".

9.  Vyjméte kos z fritézy a davejte pozor na
horkou paru. K vyjmuti potravin z kose

poutzijte klesté nebo Zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENI: P¥i otageni kose mohou horké crisper
talife z fritézy vypadnout.

10. Ujistéte se, ze kos lezi na rovném povrchu.

11. Davejte pozor, aby se v kosi nehromadil
horky olej nebo tuk. Abyste zabranili
rozstfiku, vylijte olej pfed zasunutim kose.
[Obrazek 9].

12. Pred Cisténim nechte vychladnout.

Pozastaveni vafreni

. Po vyjmuti koSe se vareni automaticky prerusi.
Pro obnoveni vareni vloZte koS zpét.
. Volitelné klepnutim na »H pozastavte vareni v

obou zénach. Dalsim klepnutim na tlacitko bH
vareni obnovite.

Pozastaveni doby vareni v jedné
z6né (pfi pouZiti obou zdn)

1. Vyberte zdnu, kterou chcete pozastavit.

2. Klepnutim na Pl pozastavite vareni.

3. Chcete-li pokracovat v pozastavené
z6né, znovu klepnéte na >

Poznamka:
. Béhem pauzy mizete upravit nastaveni (funkce
vareni, ¢as a teplotu).

Ukonceni vareni v jedné zoné (pfi
pouziti obou zdn)

Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v nékteré z varnych
z6n je hotové pred uplynutim doby vareni, mGzete
varnou zonu zastavit. Stisknéte a podrzte tlacitko
dané zény po dobu 3 sekund.

Synchronizace vareni (funkce Sync)

Naprogramujte varné zény tak, aby dokoncily vareni
ve stejnou dobu, pokud pouZivaji rizné funkce, doby
vareni a teploty.

1. Do kose vloZte crisper talife a délici
prepazku. [Obr. 10]

Poznamka:

. Crisper talife umoZnuji odkapavani prebyte¢ného
tuku na dno kose.

. Pfi vkladani crisper talifG do kose nejprve
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naklonéte crisper talif a vlozte jej jednou stranou,
poté pritlacte n a druhou stranu.

. U nékterych receptd, jako jsou muffiny a chléb,
nemusi byt talife crisper potfeba.

2. Klepnétena ©.
3. Zvolte ZONE 1, zvolte funkci vareni poté

zménte teplotu a Cas klepnutim na -~~~

nebo ~ .
4. Zvolte ZONE 2, zvolte funkci vareni poté

zménte teplotu a cas klepnutim na ™~

nebo ~ .

5. Klepnéte na SYNC.

6. Klepnéte na Pl . Zagne se vait na zon&
s nejdelSim ¢asem. Na displeji druhé
zbny se zobrazi "HOLD". PFistroj spusti
druhou zénu, kdyz na obou zénach zbyva
stejny Cas.

7. Po dokonceni fritézy se ozve zvukovy
signdl. Na displeji se zobrazi "End".

Pozndmka:

. Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v nékteré
z varnych z6n je hotové dfive, nez uplyne doba vareni,
mUzZete varnou zénu zastavit. Stisknéte a podrite
tladitko dané zény po dobu 3 sekund.

8.  Vyjméte kos z fritézy a davejte pozor na
horkou paru. K vyjmuti potravin z kose
pouzijte klesté nebo zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENI: P¥i otaceni kose mohou horké crisper talite
z fritézy vypadnout.

9.  Ujistéte se, Ze koS lezi na rovném
povrchu.

10. Davejte pozor, aby se v kosi nehromadil
horky olej nebo tuk. Abyste zabranili
rozstriku, vylijte olej pfed zasunutim
kose [Obrazek 9].

11. Pred cisténim nechte vychladnout.

Jednotné vareni (funkce Match)

Zrcadlové nastavte ZONU 1 a ZONU 2, abyste vafili
se stejnou funkci, teplota a ¢as. Diky tomu muZete
vafit velké mnoZstvi potravin najednou nebo riizné

potraviny se stejnym nastavenim.

1. Do kose vloZte crisper talite a délici
prepazku. [Obr. 10]

Pozndmka:

. Crisper talife umoZznuji odkapavani
prebytecného tuku na dno kose.

. PFi vkladani crisper talifi do kose nejprve

naklonéte crisper talif a vloZte jej jednou stranou,

poté pfitlacte n a druhou stranu.

. U nékterych receptd, jako jsou muffiny a chléb,

nemusi byt talite crisper potfeba.

2. Zvolte ZONE 1 a zvolte funkci vareni.

3. Klepnutim na MATCH zkopirujete nastaveni
zény 1 do z6ny 2.

4. Klepnutim na > zahajite vareni v obou
zénach.

5. Po dokonceni fritézy se ozve zvukovy

signal. Na displeji se zobrazi "End".

Pozndmka:

. Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v nékteré

z varnych zon je hotové dfive, nez uplyne doba vareni,
muZete varnou zénu zastavit. Stisknéte a podrzte tlacitko
dané zény po dobu 3 sekund.

6. Vyjméte koS z fritézy a davejte pozor
na horkou pdru. K vyjmuti potravin z kose
pouZijte klesté nebo Zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENI: P¥i otageni kose mohou horké crisper talite
z fritézy vypadnout.

7. Ujistéte se, Ze koS lezi na rovném
povrchu.
8. Davejte pozor, aby se v kosi

nehromadil horky olej nebo tuk. Abyste
zabranili rozstfiku, vylijte olej pfed zasunutim
kosSe [Obrazek 9].

9. Pred cisténim nechte vychladnout.
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Privodce vafenim

Délici pfepazka

Délici pricka zcela neizoluje pfenos tepla
a rozsttikovani potravin mezi obéma kosi
béhem vareni.

Pfeplnéni

Pokud je ko$ preplnény, jidlo se uvafi
nerovnomeérné.

UPOZORNENI:

Neprepliujte kos. Pfi preplnéni se mohou

potraviny dotknout topnych spiral a
zpUsobit nebezpeci pozaru.

Poutziti oleje

PFidanim malého mnoistvi oleje do jidla
ziskate kfupavéjsi chut. NepouZzivejte vice
nez 30 ml / 2 polévkové lZice oleje.
Olejové spreje jsou vynikajici pro
rovnomérné nanaseni malého mnozstvi
oleje na vSechny potraviny.

NepouZivejte spreje na vareni s hnacimi
plyny. Hnaci plyny mohou poskodit
povrch kose.

Tipy na vafeni

¢ Horkovzduchem muzZete smazit viechny
mrazené potraviny nebo zboZi, které Ize péct v
troubé.

¢ Chcete-li pfipravit kolace, dorty nebo jiné
potraviny s naplini nebo téstem, vlozte
potraviny do formy.

e PFismazZeni potravin s vysokym obsahem
tuku na vzduchu dochazi k odkapavani
tuku na dno kose. Abyste zabranili
nadmérnému zakoureni pfi vareni, vylijte
po vareni odkapany tuk.

¢ Potraviny marinované v tekutiné
vytvareji sttikance a nadmérny kouf.
Pfed smazenim na vzduchu tyto
potraviny osuste.

Tipy na vareni

¢ Horkovzduchem muzZete smazit
vsechny mrazené potraviny nebo
zbozi, které Ize péct v troubé.
¢ Chcete-li pfipravit kolace, dorty nebo jiné

potraviny s naplni nebo téstem, vlozte
potraviny do formy.

PFi smaZeni potravin s vysokym obsahem
tuku na vzduchu dochazi k odkapavani tuku
na dno kose. Abyste zabranili nadmérnému
zakoureni pfi vareni, vylijte po vareni
odkapany tuk.

Potraviny marinované v tekutiné vytvareji
stfikance a nadmérny kour. Pfed smazenim
na vzduchu tyto potraviny osuste.

Hranolky

Pro kfupavost pridejte 0,5 — 1 polévkovou
IZici oleje.

Pokud pfipravujete hranolky ze syrovych
brambor, namocte je pred smazenim na 15
minut do vody, abyste odstranili Skrob. Pred
pridanim oleje je osuste utérkou.

Pro kfupavéjsi vysledek nakrajejte nevarené
hranolky na mensi kousky. Zkuste nakrajet
hranolky na rozmér 0,6 x 7 cm.

Dalsi funkce

Pfepinani jednotek teploty

Stisknéte a podrzte tlacitka teploty ~™~ a
" po dobu 3 sekund.

Fritéza jednou pipne a jednotka teploty se
zméni ze stupné Celsia na stupen
Fahrenheita.

Opakovanim prepnete zpét na stupen
Celsia.

Zapnuti/vypnuti zvuku

Stisknéte a podrzte tlacitka teploty a ¢asu
~™ po dobu 3 sekund, dokud fritéza
nepipne.

Zopakuijte, abyste zvuk opét zapnuli.

Pozastaveni

Stisknutim tlacitka Pl pozastavite vareni.
Fritéza prestane ohfivat a PIl bude blikat,
dokud stisknutim Pl neobnovite vareni.

Po 30 minutéach necinnosti se fritéza vypne.

To umoznuje pozastavit funkci vafeni,
aniz byste museli kos z fritézy vyjmout.
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Volba rezima vareni

Nejjednodussi zpUsob, jak vafit ve fritéze, je pouZit
néktery z rezimu. ReZimy jsou naprogramovany s
idedInim ¢asem a teplotou pro pfipravu urcitych
potravin.

Nastaveni:
¢ Zvolte funkci a nastavte Cas a teplotu.

Poznamka:
¢ Chcete-li rychle zvysit nebo snizZit ¢as nebo
teplotu, stisknéte a podrzte tlacitka ~™~
nebo™~ .

e Stisknéte a podrzte tlacitko funkce, dokud
fritéza nezapipa.

Resetovani rezimu
*  AniZ byste provadéli zmény, stisknéte a
podrzte soucasné tlacitko rezimu a tlacitko
GRANDZONE po dobu 3 sekund, dokud
fritéza jednou nezapipa.

Resetovani vsech rezimu

e Stisknéte a podrzte soucasné ZONE 1 a
ZONE 2 po dobu 3 sekund, dokud fritéza
jednou nezapipa.

Automatické obnoveni vareni

® Pokud fritéz a nema zadné aktivni
funkce, vymaze vSechna nastaveni a po
20 minutach necinnosti se vypne.

PECE A UDRZBA

Pozndmka:

. Po kazdém poufiti vidy vycistéte kos fritézy a
jeji vnitni prostor.

. VyloZeni nddoby (ne crisper talite) pecicim

papirem muze usnadnit isténi.

1.  Fritézu vypnéte a odpojte od sité.
Pred cisténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi
ochlazeni vytdhnéte kos.

2.V pfipadé potreby otfete vnéjsi
Cast fritézy vihkym hadfikem.

3. Kos a crisper talif Ize myt v myéce
nadobi. MiZete je také myt
horkou mydlovou vodou a
houbickou, ktera neni abrazivni. V
pfipadé potfeby je namocte.

Poznamka:

. Kos a crisper talif maji nepfilnavy
povrch. NepouZzivejte kovové nadobi a
abrazivni Cistici materidly.

4.  Pro odolnou mastnotu:

a. V malé misce smichejte 2 Izice
jedlé sody a 1 lZici vody, abyste
vytvorili roztiratelnou pastu.

b.  Pomoci houby naneste pastu na
kose a vydrhnéte je. Pfed
oplachnutim nechte kose 15
minut pUsobit.

Cc.  Pred pouZitim umyijte ko$ vodou a
mydlem.

5. Vnitrek fritézy Cistéte mirné
navlh¢enou neabrazivni houbou
nebo hadfikem. Neponofujte je do
vody. [Obrazek 13] V pfipadé
potreby vycistéte topnou spirélu,
abyste odstranili zbytky potravin.

6.  Pred pouzitim vysuste.

Poznamka: Pred zapnutim fritézy se ujistéte, Ze je

topna spirdla zcela sucha.
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RESENi PROBLEMU

Problém

Moiné reseni

Fritéza s e nezapne.

Ujistéte se, Ze je fritéza zapojena d o sité.

Kosik pevné zasurite do fritézy.

Jak pozastavim jednu zdénu, kdyZ pouZivam
obé zény?

Chcete-li pozastavit jednu zdnu, stisknéte nejprve
tlacitko zony a poté stisknéte tlacitko Pl . Chcete-li
pozastavit obé zdny, stisknéte jednoduse tlacitko Pl .

Jak zastavim jednu zdnu, kdyZ pouzivdm obé
z6ny?

Chcete-li zastavit jednu zonu, stisknéte a podrite
tlacitko této zény po dobu 3 sekund.

Je bezpecné umistit ko$ na pracovni desku?

Kos se béhem vareni zahfiva. Pfi manipulaci s nim
budte opatrni a pokladejte jej pouze na tepelné odolné
povrchy.

Jidlo neni zcela uvarené.

Do kose vkladejte mensi davky potravin. Pokud je ko3
preplnény, potraviny se nedovati.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Jidlo je pfipraveno nerovnomérné.

Potraviny nasklddané na sebe nebo tésné vedle sebe je
tfeba béhem vareni protfepdvat nebo obracet.

Potraviny nejsou po fritovani kfupavé.

Kfupavost potravin zvysite, kdyZ je posttikate nebo
potfete malym mnoZstvim oleje (viz Privodce vafenim,
strana 11).

Hranolky nejsou spravné uvarené.

Viz Hranolky, strana 12.

Kos se do fritézy bezpecné nezasune.

Ujistéte se, Ze koS neni preplnény potravinami.

Ujistéte se, Ze jsou crisper talife pevné umistény v kosi.

Z ventilatoru vychazi bily kouf nebo para.

P¥i prvnim pouZiti nebo béhem vafeni mize fritéza
vytvaret bily kouf nebo péru. To je normalni.

Ujistéte se, Ze kos$ a vnitrek fritézy jsou Fadné vycisténé
a nejsou mastné.

Pfi vafeni mastnych jidel se pod crisper talifi
shromazduje olej. Tento olej bude vytvaret bily kout a
ko$ mulze by t teplejsi nez obvykle. To je normalni a
nemélo by to mit vliv na vareni. S koSem zachazejte
opatrné.

Z fritézy vychazi tmavy kouf.

Fritézu ihned odpojte ze sité. Tmavy kouf znamen3, ze
se jidlo pfipaluje nebo je problém s obvodem. Pred
vytaZzenim kose pockejte, aZ se kouf rozptyli. Pokud
pFi¢inou nebylo spalené jidlo, obratte se na
zakaznickou podporu (viz strana 18).

Fritéza je citit plastem.

Kazda fritéza mazZe byt z vyrobniho procesu citit
plastem. To je normalni. Pro zbaveni se zapachu

z plastu postupujte podle pokynd pro zkusebni
spusténi (strana 7). Pokud plastovy zapach pretrvava,
obratte se na zdkaznickou podporu (strana 19).

Doba vareni je delsi, pokud pouzivate
Grandzone nebo funkci Match.

To je normalni. Pfiprava vétsiho mnozZstvi potravin
muzZe trvat déle.
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ZAKAZNICKA PODPORA

Mate-li jakékoli dotazy nebo obavy ohledné nového produktu, obratte se prosim na nas tym

zakaznické podpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Doufame, Ze vam to pomohlo. NemiZeme se dockat, az uvidime vase krasné vysledky, a myslime si, Ze
se budete chtit podélit o glam snimky! Nase komunita ¢ekd na vase nahravky - staci si nize vybrat
platformu, kterou chcete pouzit. Cvakejte, oznacujte a hashtagujte, Cosori kuchafri!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informace o souladu s predpisy

Prohlaseni o souladu s predpisy EU:

Arovast Corporation timto prohlasuje, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky a dalSimi
pfislusnymi ustanovenimi smérnice 2014/53/EU.

Kopie EU prohldseni o shodé je k dispozici online na adrese www.cosori.com/.

Kontaktni adresa pro EU:

Tygotec s.r.o.
Studenéves 138
Studenéves 273 79



Obsah Obsah balenia

Obsah balenia ... 20 1 x teplovzdusna fritéza
Specifikacie ... 20 2 X crisper tanier

DélezZité ochranné opatrenia ... 21 1 x deliaca priecka

Fritéza ... 25 1 x pouZivatel'ska prirucka
Pred prvym pouZitim... 26 1 x manipula¢né klieste

Pouzivanie fritézy ... 27
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RieSenie problémov ... 33

Zékaznicka podpora ... 36

Specifikacie

Model CAF-TF101S-KEUR
Napdjanie AC 220-240V, 50/60 Hz
Menovity vykon 2800 W
Kapacita 101
Teplota 35-240 °C

Casovy rozsah

1 min - 48 hodin

Rozmery (vratane rukovate)

33,8 x51,8x31,3cm

Hmotnost

9,2 kg
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PRECITAIJTE SI A ULOZTE TIETO POKYNY
DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouZivani fritézy dodrZiavajte zdkladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si vSetky
pokyny.

KltCové bezpecnostné body

Nedotykajte sa horucich povrchov.
PouZivajte rukovat.

Neblokujte Ziadne vetracie otvory. Horuca
para sa uvolfiuje cez vetracie otvory. Ruky a
tvar drzte mimo prieduchov.
UPOZORNENIE: Horuci crisper tanier moze
pri otacani kosa vypadnut.

Poznamka:

Pevne vloZte crisper tanier do kosa, aby ste
znizili mozZnost jeho vypadnutia.

Horuce jedlo vidy opatrne vyberajte
kliestami.

Vseobecna bezpecnost

Na ochranu pred Grazom elektrickym
prudom,

Neponarajte kabel, zastrcku ani kryt fritézy
do vody alebo inych kvapalin.

Ak fritézu pouZivaju deti alebo sa
nachadza v ich blizkosti, je potrebny
prisny dohlad.

Ked'sa pristroj nepouZiva a pred ¢istenim
ho odpojte od elektrickej siete. Pred
montdzou alebo demontazou dielov
nechajte zariadenie vychladnat.

NepouZivajte fritézu, ak je poskodeny kabel
alebo zastrcka, ak nefunguje alebo ak bola
akokolvek poskodena. Kontaktujte
zakaznicku podporu.

Pouzivanie prislusenstva, ktoré
spoloénost COSORI neodporuica, moze
spOsobit zranenie.

NepouZivajte vo vonkajSom prostredi.
Fritézu ani jej Casti neumiestiiujte na
sporak, do blizkosti plynovych alebo

elektrickych hordkov ani do
vyhrievanej rury.

*  Pri premiestiiovani fritézy (alebo vyberani

kosa) budte velmi opatrni, ak obsahuje
horuci olej alebo iné hortce kvapaliny.

e Po vybrati crisper taniera ho vidy poloZte

na teplovzdorny povrch.

¢ Necistite kovovym drétom. Kovové tlomky

sa mozu odlomit z podlozky a dotknut sa
elektrickych casti, ¢o predstavuje riziko
Urazu elektrickym pradom.

* Tato fritézu moéZu pouzivat deti vo veku

8 rokov a starsie a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentdalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skdsenosti a znalosti, ak
su pod dozorom alebo boli pouéené o
bezpecnom pouzivani fritézy a
rozumeju prislusnym nebezpecenstvam.

* Nedovolte detom (istit alebo udrziavat

fritézu, pokial nie su starsie ako 8 rokov a
nie st pod dozorom.

* Deti by mali byt pod dohladom, aby sa s

fritézou nehrali.

e Tato fritéza nie je urCena na prevadzku s

externym Casovacom alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

* NepoufZivajte fritézu na iné ucely, nez na

ktoré je uréena.

¢ Nie na komeréné pouzitie. Len na

pouZitie v domacnosti.

Pozndmka:

. Pokyny na cistenie prislusenstva najdete v casti
Starostlivost a udrzba.



Varenie horudcim vzduchom

PouZivajte na rovhom, stabilnom, tepelne
odolnom povrchu mimo zdrojov tepla alebo
kvapalin.

Fritéza pracuje len s hordcim vzduchom.
Nikdy nenapliiajte kb3 olejom alebo tukom.

VAROVANIE: Aby ste predisli riziku urazu
elektrickym prudom, varte len vo
vyberatelnom kosi.

Aby ste predisli riziku poZiaru alebo urazu
elektrickym priddom, nevkladajte do fritézy
prilis velké potraviny alebo kovové néacinie.

Kos fritézy nepreplriujte. Hromady potravin
sa mo6zu dotknut ohrievacich Spiral a
spOsobit nebezpedenstvo poZziaru.

Pocas fritovania na vzduchu alebo
bezprostredne po nom sa nedotykajte kosa
ani crisper taniere.

Ziadnu ¢ast fritézy nezakryvajte kovovou
féliou, okrem kosa podla pokynov.

Do fritézy nevkladajte papier, kartén,
Ziaruvzdorny plast alebo podobné
materialy.

Do fritézy nikdy nevkladajte papier na
pecenie alebo pergamenovy papier bez
potravin na povrchu. Cirkulacia vzduchu
moze spOsobit, Ze sa papier zdvihne a
dotkne sa ohrievacich 3piral.

VZdy pouzivajte tepelne bezpecné nadoby.
Ak pouZivate nadoby, ktoré nie st kovové
alebo sklenené, budte velmi opatrni.

Aby ste predisli riziku poZiaru, nezakryvajte
zapnutu fritézu horlavymi materialmi
(zaclony, zavesy, steny atd'.) ani nedovolte,
aby sa fritéza dotykala horlavych
materialov.

Ked' je fritéza zapnutd, nekladte na fiu
Ziadne predmety.

Ak sa fritéza nepouziva, neukladajte do nej
Ziadne iné materialy ako prislusenstvo

odporucané spolocnostou COSORI.

Ak chcete vypnut fritézu, stlacte tlacidlo O
jedenkrat. Fritéza vyda zvukovy signal, zmeni
farbu na oran¥ovt a ostatné tlagidla () sa
vypnu.

Ak z fritézy vychadza tmavy dym, okamZite ju
vypnite a odpojte zo zasuvky. Biely dym je
normalny a je spésobeny zahrievanim tuku
alebo rozstrekovanim jedla, ale tmavy dym
znameng, Ze sa jedlo spaluje alebo je
problém s obvodom. Pred vybratim kosa
pockajte, kym sa dym rozptyli. Ak pric¢inou
nebolo spalené jedlo, obrétte sa na
zakaznicku podporu (strana 36).

Pocas pouzivania nenechavajte fritézu bez
dozoru.

Napajaci zdroj a kdbel

Pred vytiahnutim zéstrcky zo zasuvky vypnite
fritézu.

Nenechavajte napajaci kabel (ani predlzovaci
kabel) visiet cez okraj stola alebo pultu, ani
sa nedotykajte horucich povrchov.

Odstrarite a zlikvidujte ochranny kryt
nasadeny na zastrcke fritézy, aby ste
zabranili nebezpecenstvu udusenia.

Pri zapdjani fritézy nikdy nepouzivajte
zasuvku pod kuchynskou linkou.

Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho
vymenit autorizované servisné stredisko
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo riziku Urazu elektrickym pridom
alebo poZiaru. Obrétte sa na zakaznicku
podporu.

Fritézu a jej kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

Fritéza by sa mala pouZivat len v elektrickych
systémoch s napatim 220-240 V, 50/60 Hz.
Nezapdjajte ju do Ziadneho iného typu
zasuvky.
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PredlZovacie kable

* Kratky napajaci kabel je k dispozicii, aby sa
znizilo riziko zamotania alebo zakopnutia o

dihsi kabel. —
Tento symbol znamena, Ze vyrobok sa
e K dispozicii su dlhsie predlZovacie kable, nesmie likvidovat ako domovy odpad a
ktoré sa moZu pouzivat opatrne. Ak sa mal by sa odovzdat do prislusného
pouzivaju dlhsie predlZovacie kable: zberného zariadenia na
recyklacia. Spravna likvidacia a recyklacia
* Oznaleny elektricky vykon stpravy kablov poméha chranit prirodné zdroje, ludské
alebo predlZzovacej 3nury by mal byt aspori zdravie a zivotné prostredie.

taky velky ako elektricky vykon fritézy. B
Dalsie informécie o likvidacii a recyklacii

+  Sndra by mala byt umiestnen tak, aby tohto vyrobku ziskate na miestnom
nevyénievala nad pracovnu dosku alebo obecnom drade, v sluzbe na likvidéciu
dosku stola, kde by za fiu deti mohli odpadu alebo v obchode, kde ste tento
zatiahnut alebo o riu nahodne zakopnut. vyrobok zakupili.

* Ak je spotrebi¢ uzemneny, siprava kablov
alebo predlzovaci kdbel by mali byt
trojvodi¢ové uzemnené.

Elektromagnetické polia (EMP)

Fritéza COSORI spiiia vietky normy tykajtice sa
elektromagnetickych poli (EMF). Spotrebic je
bezpecny, ak sa s nim zaobchadza spravne av
sulade s pokynmi uvedenymi v tomto navode.
pouZivat na zaklade sucasnych vedeckych
poznatkov.

Poznamka: Predmety oznacené nasledujicim
symbolom moZu dosahovat vysoké teploty a
malo by sa s nimi zaobchadzat opatrne.

Tento vyrobok je v stlade s RoHS.
Tento vyrobok je v sulade so
smernicou 2011/65/EU a jej
ustanoveniami o obmedzeni
pouZivania urcitych nebezpecnych
latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach.



Nastavenia sluzby VeSync

Pozndmka:

- VeSync sa neustdle zlepSuje a

sa moze ¢asom zmenit. Ak sa vyskytnud nejaké
rozdiely, postupujte podla pokynov v aplikacii.

- Vyzaduje zariadenie na spustenie aplikacie, Wi-Fi
alebo mobilné data a iOS verzia 12 alebo

Android vo verzii 7 (alebo vyssej). Mozu byt
pouZivaju sa Standardné sadzby pre data a spravy. Je
to

je potrebna registracia.

1. Ak chcete prevziat aplikaciu
VeSync, naskenujte kéd QR alebo
vyhladajte "VeSync" v obchode
Apple App Store alebo Google Play
Store.

o POWERED BY

# Download on the

App Store

GETITON
» Google Play

2. Otvorte aplikaciu VeSync. Ak je na
stranke uz mate konto, tuknite na polozku
Moznost prihldsenia. Na stranke ak chcete
vytvorit nové konto, tuknite na polozku
»Zaregistrujte sa“.

Pozndmka: Ak chcete pouzivat sluzby a produkty
tretich stran, musite si vytvorit vlastné konto VeSync.
Tie nebudu fungovat s Uétom hosta. S Gétom hosta

V aplikacii Sync mozete tiez umoznit rodine a
priatefom ovladat vadu inteligentnd fritézu.

3. Zapojte inteligentnu fritézu a vstupte do
rezimu parovania.

4. Tuknite na tlacidlo + a vyberte svoju
inteligentnu fritézu.

5. Podla pokynov v aplikacii nastavte
inteligentnu fritézu.

Odpojenie od siete Wi-Fi

- Ak chcete odpojit Wi-Fi, stladte a

@ a podrite tlatidlo 15 sekund, kym
indikdtor Wi-Fi nezhasne. Tato stranka
obnovenie predvolenych nastaveni
smartfénu a odpojte ho od systému
VeSync.

- Opatovné pripojenie, postupujte podla
pokynov v aplikacii VeSync na pridanie
zariadeni.

Funkcie aplikacie VeSync

Aplikacia VeSync vdm umoznuje pristup k
dalsim funkcidm inteligentnej fritézy
vratane tych, ktoré s uvedené nizsie.

Dialkové ovladanie

- VSetky funkcie inteligentnej fritézy
mozno ovladat na dialku, s vynimkou
spustenia procesu varenia (v sulade s
bezpecnostnymi predpismi UL).

- Proces varenia mozno monitorovat na
dialku.

Recepty v aplikacii

- Aplikacia obsahuje predprogramované
recepty od Séfkuchdrov COSORI. Tieto
recepty automaticky nastavuju
odporucany cas a teplotu.

- Vytvarajte a ukladajte vlastné recepty.
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UVOD DO TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Pozndmka:
. Nepokusajte sa otvorit hornu ¢ast fritézy. Nie je to veko.
. K&$ a crisper taniere su vyrobené z hlinikového kovu s neprilnavym povrchom.

Schéma teplovzdusnej fritézy (obrazok 1.1)

Poznamka:
. Nepokusajte sa otvorit hornu €ast fritézy. Nie je to veko. [Obrazok 6].
° K&$ a crisper taniere su vyrobené s neprifnavym povrchom. Neobsahuje PFOA a BPA.

1. Privod vzduchu

2. Vystup vzduchu

3. Drzadla na prenasanie
4. Napajaci kabel

5. Vetracie otvory

6. Ovladaci panel

Schéma zobrazenia (obrazok 1.2)

Pozndmka:

7. Crisper taniere

8. Kosik

9. Rukovat kosa

10. Rozdelovac kosikov
11. Silikénové klieste

. Ked tuknete na tlagidlo funkcie varenia, zmeni sa farba na oranzovu, ¢im sa zobrazi, Ze je vybrana.

Ovladaci panel

A. ZvySenie/znizenie teploty
B. Zapnutie/vypnutie

C. Funkcia varenia
D.ZONA1

E. SYNC

Spravy na displeji (obrazok 1.3)
Varenie (obrazok a) a (obrazok b)

Pauza (obrazok c) a (obrazok d)
KoS sa vyberie/varenie sa prerusi (obrazok e)

F. GRANDZONE

G. MATCH

H. ZONA 2

I. ZvySenie/zniZenie ¢asu
J. Start/pauza

Hotové varenie (obrazok f)
Chladenie (obrazok g)
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PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenia

6. Odstrante z fritézy vsetky obaly
vratane docasnych stitkov.

7. Fritézu umiestnite na stabilny,
rovny a Ziaruvzdorny povrch.
NepribliZujte sa k miestam, ktoré
mozu byt poskodené parou (napr.
steny alebo skrinky).

Pozndmka:
. Za fritézou a nad fnou nechajte 13 cm volného
priestoru. [Obrazok 3] Pred fritézou nechajte
dostatok priestoru na vybratie kosa.

8.  Ko&s, priehradku na kos a crisper
taniere dékladne umyte v
umyvacke riadu alebo pouzite
Spongiu bez abraziv.

9. Vnutro a vonkajsok fritézy utrite
mierne vlhkou handric¢kou. Osuste
ju uterdkom.

10. Do kosa pevne vloZte crisper
taniere a rozdelovac, potom ko3
umiestnite do fritézy. [Obrazok 4]

Testovacia prevadzka

Skusobna prevadzka vam poméze oboznamit
sa s fritézou, uistit sa, Ze funguje spravne,
alebo ju vycistit od zvy3kov.

7. Uistite sa, Ze je koS fritézy prazdny

a fritézu zapojte do zasuvky.
. Kliknite na tlagidlo O.

9. Kliknite na GRANDZONE. Na
displeji sa zobrazi "200 °C" a
"20MIN".

10. Tuknutim na pelozku zmenite ¢as
na 10 minut.

11.

12.

Kliknutim na Pl spustite ohrev. Po
dokonceni skisobného chodu
fritéza vyda zvukovy signal.
Vyberte kos. Nechajte ho 10-30
minut Uplne vychladndt.

Pozndmka:

Kazda fritéza moze byt citit plastom z vyrobného
procesu. Je to normalne. Ak sa plastovy zapach
po skisobnom spusteni neznizi, kontaktujte
zakaznicku podporu (strana 36).

Pri otacani kosa po vareni budte opatrni,
pretoZze horlce crisper taniere mozu vypadnit a
predstavovat bezpeénostné riziko.

Silikdnové zatky

Crisper taniere obsahuju 4 silikonové
zatky vyrobené z materidlu vhodného
pre potraviny. Tieto zatky udrzuju
tanier na dne kosa.

Pri vkladani crisper tanierov do kosa
ich najprv naklorite, aby ste vlozili
jednu stranu, a potom zatlacte druhu
stranu. Crisper taniere sa do kosa
zmestia len jednym smerom.
[Obrazok 5]

Upozornenie: Nespravne vloZenie
crisper taniera do kosa moze
spoOsobit poskodenie crisper taniera.
Dbajte na to, aby sa deti so
silikonovymi zatkami nehrali ani ich
neprehitali.
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POUZIVANIE INTELIGENTNEJ FRITEZY

Pomocou aplikacie VeSync mozete sledovat svoje varenie, sledovat recepty v aplikacii a
pristupovat k dal$im funkcidm. Zoznam inteligentnych funkcii najdete v ¢asti Funkcie aplikacie
VeSync (strana 24).

Smazenie horucim vzduchom

Pozndmka:

. Na hornu €ast fritézy ni¢ nekladte. Zabrénilo by to prddeniu vzduchu a spdsobilo by to zIé vysledky fritovania
[obrazok 6].

. Vzduchovi fritéza nie je fritéza. K65 nenapliiajte olejom, fritovacim tukom ani ziadnou inou tekutinou.

. Pri vyberani kosa z fritézy davajte pozor na

horuca para.

Tabulka na varenie

Funkcia Teplota Cas Rozsah tepldt | Casovy rozsah \';rﬁpenvy Sopr?r‘égy
AIR FRY 200 °C 20min | 120-205°C 1-60 min 'Y Y, bbb
(fritovanie)
ROAST 190 °C 30min | 120-205°C 1-240min 'Y.Y,) 'YY,)
(pecenie masa, zeleniny)
BAKE 160 °C 25min 80-205 °C 1-240min
(pecenie) 66 “66
GRILL 240 °C 10min | 205-240°C 1-30min YY) N/A
REHEAT . i 205 ¢ 60mi
(oniiouanie) | 165°C 15min 40-205 °C 1-60 min 'Y 'Y )
Dehydrate ° o .
L at 55°C 6 hod 35-95°C  |30min - 48 hod| @ &

Poznamka: Horny a dolny vykon je tu zndzorneny schematicky, nie ako skuto¢ny vykon. Skuto¢na teplota horného a
dolného vykurovacieho telesa sa méze liit. Teplotny rozsah uvedeny na schéme len pribliZzne vyjadruje maximalnu
teplotu, ktord méze kazdy vykurovaci prvok dosiahnut.
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Varenie v Grandzone (10 1)

1.

Do kosa vloZte taniere Crisper. [Obr. 7]

Pozndmka:

2.

4.

Crisper taniere umoziuju odkapavanie
prebytocného tuku na dno kosa.

Pri vkladani crisper tanierov do kosa najprv
naklonite crisper tanier a vlozte ho na jednu
stranu, potom stlacte na druhej strane.

Pri niektorych receptoch, ako su muffiny a
chlieb, nemusi byt potrebny chrumkavejsi.

Kliknite na tlagidlo O .

Vyberte

Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka:

Funkcie varenia s naprogramované s idealnym
¢asom a teplotou na pripravu urcitych potravin.
Cas a teplotu mozete tie? nastavit.

Pre vlastné nastavenia ¢asu

a teploty kliknite na ~~~ alebo ~
pre Cas a teplotu. MdZete to urobit
kedykolvek pocas varenia. Ak sa
chcete vratit k predvolenému
nastaveniu funkcie ihned po jeho
zmene, stlacte tlacidlo funkcie
znova. [Obrazok 8].

Kliknutim na |l spustite varenie.
Po skonceni fritovania sa ozve
zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi
"End".

Vyberte koS z fritézy a davajte
pozor na horucu paru. Na vyberanie
potravin z kosa pouZzite klieste
alebo Ziaruvzdorné nacinie.

VAROVANIE: Pri otacani kosa mézu z fritézy vypadnut
hortce taniere.

10.

Uistite sa, Ze koS stoji na rovnom povrchu.

Dbajte na to, aby sa v kosi nehromadil
horuci olej alebo tuk. Aby ste zabranili
postriekaniu, olej pred vloZzenim kosa

vylejte. [Obrazok 9].

Varenie v jednej zone (5 1)

1.

Do kosa vloZte taniere Crisper a
rozdelovac. [Obr. 10]

Pozndmka:

Crisper taniere umoznuju odkvapkavanie
prebyto¢ného tuku na dno kosa.

Pri vkladani crisper tanierov do kosa najprv
naklorite crisper tanier a vloZte ho na jednu
stranu, potom stlacte na druhej strane.

Pri niektorych receptoch, ako su muffiny a
chlieb, nemusi byt potrebny chrumkavejsi.

OKliknite na tlatidlo .

Vyberte tlacidlo zény, ktoré chcete
pouzit.

Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka:

Funkcie varenia st naprogramované s idedlnym
¢asom a teplotou na pripravu urcitych potravin.
Cas a teplotu mozete tie? nastavit.

Mbzete vybrat teplotu a ¢as zmenit
kliknutim na tla¢idlo ~~alebo~~
[Obr. 8].

Kliknutim na ™|l spustite varenie.
Po skonéeni fritovania sa ozve
zvukovy signal. Na displeji sa
zobrazi "End".

Vyberte koS z fritézy a davajte
pozor na hortcu paru. Na vyberanie
potravin z kosa pouzite klieSte
alebo Ziaruvzdorné nécinie.

VAROVANIE: Pri otd¢ani kosa mozu z fritézy vypadnut
hortce taniere.

10.

11.

Uistite sa, Ze ko3 stoji na rovnom povrchu.
Dbajte na to, aby sa v kosi nehromadil
horuci olej alebo tuk. Aby ste zabranili
postriekaniu, olej pred vloZzenim ko3a
vylejte [obr. 9].

Pred ¢istenim nechajte vychladnut.
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Varenie v dvoch zénach (5 +5 1)

Varte na dvoch zénach a pripravujte rézne
jedlo naraz. Zéna 1 a zéna 2 mézu byt
funguju oddelene od seba.

1. Do kosa vlozte crisper taniere a
rozdelovac. [Obr. 10]

Poznamka:

. Crisper taniere umozfuju odkapavanie prebyto¢ného
tuku na dno kosa.

. Pri vkladani crisper tanierov do kosa najprv

naklorite crisper tanier a vlozte ho na jednu stranu,
potom stlacte na druhej strane.

. Pri niektorych receptoch, ako st muffiny a chlieb,
nemusi byt potrebny chrumkavejsi.

Kliknite na tlagidlo O.
Vyberte ZONA 1.
Vyberte funkciu varenia.

o > 0N

Pre vlastné nastavenia Casu a teploty

kliknite na ~~~ alebo ~~ pre Cas a
teplotu. MézZete to urobit kedykolvek
pocas varenia. Ak sa chcete vratit k
predvolenému nastaveniu funkcie ihned'
po jeho zmene, stlacte tlacidlo funkcie
znova. [Obrazok 8].

6. Vyberte ZONU 2 a zopakujte kroky 4 a 5.

7. Kliknutim na Pllspustite varenie.

Pozndmka:
. Ak sa rozhodnete, Ze jedlo v zdne je hotové pred
uplynutim ¢asu varenia, mézete z6nu pozastavit

vyberom tejto z6ny a tuknutim na ’”

8.  Po skonceni fritovania sa ozve zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi "End".

9. Vyberte koS z fritézy a ddvajte pozor na
horucu paru. Na vyberanie potravin z
kosa pouzite klieste alebo Ziaruvzdorné
nacinie.

VAROVANIE: Pri otd¢ani kosa mozu z fritézy

vypadnut horuce dosky.

10. Uistite sa, Ze koS stoji na rovnom povrchu.
11. Dbajte na to, aby sa v kosi nehromadil horuci
olej alebo tuk. Aby ste zabranili postriekaniu,
olej pred vloZenim kosa vylejte. [Obrazok 9].
12. Pred Cistenim nechajte vychladnut.

Pozastavenie varenia

. Po vybrati kosa sa varenie automaticky prerusi.
Ak chcete pokracovat vo vareni, vlozte ko3
spat.

. Ak chcete varenie v oboch zénach pozastavit,
mozete kliknut na ’H Opatovnym tuknutim na

>

varenie obnovite.

Pozastavenie ¢asu varenia v jednej
zéne (pri pouziti oboch zén)

1. Vyberte zdnu, ktoru chcete pozastavit.

2. Kliknutim na Pl pozastavite proces
varenia.

3. Ak chcete obnovit pozastavenu zonu,
kliknite znova na P |I.

Poznamka:
. Pocas pauzy mdZete upravit nastavenia (funkcie
varenia, ¢as a teplotu).

Ukoncenie varenia v jednej zéone (ked’
pouzivanie oboch zén)

Ak sa rozhodnete, Ze jedlo v jednej z varnych zén je
hotové pred uplynutim ¢asu varenia, mozete varnu
z6nu zastavit. Stlacte a podrzte tladidlo zény na 3
sekundy.

Synchronizacia varenia (funkcia Sync)
Naprogramujte varné zény tak, aby sa varenie
skoncilo v rovnakom ¢ase pri pouZiti roznych funkcii,

Casov varenia a teplot.

1. Do kosa vloZte crisper taniere a
rozdelovac. [Obr. 10]
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Pozndmka:

. Crisper taniere umoziuju odkapavanie prebytocného
tuku na dno kosa.
. Pri vkladani crisper tanierov do kosa najprv

naklonite crisper tanier a vloZte ho na jednu stranu,
potom stlacte na druhej strane.

. Pri niektorych receptoch, ako su muffiny a chlieb,
nemusi byt potrebny chrumkavejsi tanier.

2. Kliknite na tlagidlo O©.
3. Vyberte ZONA 1, vyberte funkciu varenia a
potom zmente teplotu a ¢as kliknutim

na ~™ alebo ~.
4. Vyberte ZONA 2, vyberte funkciu varenia a
potom zmerite teplotu a ¢as kliknutim

na ~~alebo ~~.

5. Tuknite na polozku SYNC.

6.  Kliknutim na > sa zacne varit na zéne s
najdlhsim ¢asom. Na displeji druhej zény
sa zobrazi "HOLD". Spotrebi¢ spusti
druhd zénu, ked na oboch zénach
zostane rovnaky ¢as.

7. Po skonceni fritovania sa ozve zvukovy
signdl. Na displeji sa zobrazi "End".

Pozndmka:

. Ak sa rozhodnete pre jedlo v niektorej
z varnych zén skon¢i pred uplynutim ¢asu varenia,
mdZete varnu zonu zastavit. Stlaéte a podrzte tla¢idlo
zény na 3 sekundy.

8.  Vyberte koS z fritézy a davajte pozor na
horucu paru. Na vyberanie potravin z
kosa pouzite klieSte alebo Ziaruvzdorné
nacinie.

VAROVANIE: Pri ota¢ani koda mézu z fritézy vypadnat
hortce dosky.

9.  Uistite sa, Ze koS stoji na rovnom
povrchu.

10. DA&vajte pozor, aby sa v koSi nehromadil

horuci olej alebo tuk. Aby ste zabranili

postriekaniu, olej pred vloZzenim kosa

vylejte [obr. 9].

11. Pred Cistenim nechajte vychladnut.

Jednotné varenie (funkcia Match)

Zrkadlovo nastavte ZONU 1 a ZONU 2, aby ste
varili s rovnakou funkciou, teplotou a ¢asom. To
umozfiuje varit velké mnoZstvo potravin naraz alebo
rézne

s rovnakymi nastaveniami.

1. Do kosa vloZte crisper taniere a
rozdelovac. [Obr. 10]

Poznamka:

. Crisper taniere umoznuju odkapdavanie prebytocného
tuku na dno kosa.
Pri vkladani crisper tanierov do kosa najprv
naklorite crisper tanier a vlozte ho na jednu stranu,
potom stlacte na druhej strane.

. Pri niektorych receptoch, ako st muffiny a chlieb,
nemusi byt potrebny chrumkavejsi.

2. Zvolte ZONA 1 a vyberte funkciu varenia.

w

Tuknutim na polozku MATCH skopirujete
nastavenia zony 1 do zény 2.

4. Kliknutim na P spustite varenie v oboch
zénach.

5. Po skonceni fritovania sa ozve zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi "End".

Pozndmka:

. Ak sa rozhodnete pre jedlo v niektorej

z varnych zén skon¢i pred uplynutim ¢asu varenia, mozete
varnu zénu zastavit. Stlacte a podrzte tla¢idlo zény na 3
sekundy.

6. Vyberte koS z fritézy a davajte pozor
na horucu paru. Na vyberanie potravin z kosa
pouzite klieste alebo Ziaruvzdorné nacinie.

VAROVANIE: Pri ota¢ani kosa mozu z fritézy vypadnat
horuce dosky.

7. Uistite sa, Ze koS stoji na rovnom
povrchu.
8. Dbajte na to, aby sa v kosi

nehromadil horuci olej alebo tuk. Aby ste
zabranili postriekaniu, olej pred vlozenim kosa
vylejte [obr. 9].
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Sprievodca varenim

Deliaca priecka
. Deliaca priecka Uplne neizoluje prenos
tepla a striekanie potravin medzi dvoma
koSmi pocas varenia.

Preplnenost
. Ak je kés preplneny, jedlo je uvarené
nerovnomerne.

VAROVANIE:
. K&S neprepliiujte. Pri preplneni sa
potraviny mézu dotknut ohrievacich
Spiral a sposobit nebezpecenstvo poZiaru.

Pouzivanie oleja

. Pridanie malého mnoZstva oleja do jedla
mu doda chrumkavejsiu chut.
Nepouzivajte viac ako 30 ml / 2
polievkové lyZice oleja.

. Olejové spreje su vynikajuce na
rovnomerné nanasanie malych mnoZstiev
oleja na vsetky potraviny.

. NepouZivajte spreje na varenie s hnacimi
plynmi. Hnacie plyny mézu poskodit
povrch kosa.

Tipy na varenie

e Horuci vzduch méZete pou?it na vyprazanie
vsetkych mrazenych potravin alebo tovaru,
ktory sa da piect v rure.

¢ Ak chcete pripravit kolace, torty alebo iné
potraviny s naplriou alebo cestom, vlozte ich
do formy.

e Privyprazani potravin s vysokym obsahom
tuku na vzduchu tuk odkvapkava na dno
kosa. Aby ste zabranili nadmernému
zadymeniu pocas varenia, po vareni
odkvapkavajuci olej vylejte.

e Potraviny marinované v tekutine
vytvaraju skvrny a nadmerné mnozstvo
dymu. Pred vyprazanim na vzduchu tieto
potraviny osuste.

Tipy na varenie

¢ Horuci vzduch méZete poufZit na
vyprazanie vsetkych mrazenych
potravin alebo tovaru, ktory sa da

piect v rure.

* Ak chcete pripravit kolace, torty alebo iné
potraviny s ndplriou alebo cestom, vlozte
ich do formy.

*  Privypréazani potravin s vysokym obsahom
tuku na vzduchu tuk odkvapkdva na dno
koSa. Aby ste zabranili nadmernému
zadymeniu pocas varenia, po vareni
odkvapkavajuci olej vylejte.

e Potraviny marinované v tekutine vytvaraju
Skvrny a nadmerné mnozstvo dymu. Pred
vyprazanim na vzduchu tieto potraviny

osuste.
Hranolky
*  Pre chrumkavost pridajte 0,5 - 1 polievkovu
lyZicu oleja.

e Ak pripravujete hranolky zo surovych
zemiakov, pred vyprazanim ich na 15 minut
namocte do vody, aby ste odstranili Skrob.
Pred pridanim oleja ich osuste utierkou.

* Ak chcete dosiahnut chrumkavejsi vysledok,
nakrdjajte neuvarené hranolky na mensie
kuasky. Skuste hranol¢eky nakrajat na
velkost 0,6 x 7 cm.

Dalsie funkcie

Prepinanie jednotiek teploty
e Stlacte a podrzte tlacidld teploty ~~ a
~™\ na 3 sekundy.

e Fritéza raz pipne a jednotka teploty sa
zmeni zo stupna Celzia na stupen
Fahrenheita.

*  Opakovanim prepnete spat na stupne
Celzia.

Zapnutie/vypnutie zvuku

e Stlacte a podrzte tlacidla teploty a ¢asu
~™ na 3 sekundy, kym fritéza nezapipa.

*  Zopakujte, ak chcete zvuk opéat zapnut.

Pozastavenie

e Stlacenim tlacidla Ml varenie pozastavite.
Fritéza prestane ohrievat a bude blikat Wi,
kym nestladite tlacidlo ®Il na obnovenie
varenia.
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¢ Po 30 mindtach necinnosti sa fritéza vypne.

¢ To vam umozni pozastavit funkciu
varenia bez toho, aby ste museli vybrat
kos z fritézy.

Vyber rezimov varenia

Najjednoduchsim sposobom varenia vo fritéze je
pouZitie jedného z rezimov. ReZimy su
naprogramované s idedlnym ¢asom a teplotou na
pripravu urcitych potravin.

Nastavenia:
e Vyberte funkciu a nastavte cas a teplotu.

Poznamka:
¢ Ak chcete rychlo zvysit alebo znizit ¢as
alebo teplotu, stlacte a podrzte tlacidla
~™ alebo ~.

e Stlacte a podrzte funkéné tlacidlo, kym
fritéza nezacne pipat.

Obnovenie rezimu

e Bez vykonania akychkolvek zmien stlacte a
podrzte sucasne tlacidlo rezimu a tlacidlo
GRANDZONE na 3 sekundy, kym fritéza raz
nepipne.

Obnovenie vietkych rezimov

+  Stlatte a podrite sucasne ZONA 1 a ZONA
2 na 3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.

Automatické obnovenie varenia

L] Ak fritéza nema Ziadne aktivne funkcie, po
20 mindtach necdinnosti vymaze vsetky
nastavenia a vypne sa.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Pozndmka:

. K&s fritézy a jeho vnutro vzdy po kazdom pouZziti
vydistite.

. VyloZenie plechu (nie taniera na pecenie)

papierom na pecenie mdze ulahéit Eistenie.

7.  Vypnite fritézu a odpojte ju od
elektrickej siete. Pred Cistenim ju
nechajte Uplne vychladnudt. Na
rychlejsie ochladenie vytiahnite
kés.

8.  V pripade potreby utrite vonkajsiu
Cast fritézy vihkou handri¢kou.

9. KOS a crisper taniere su vhodné do
umyvacky riadu. MozZete ich tiez
umyvat horticou mydlovou vodou
a neabrazivnou hubkou. V pripade
potreby ich namocte.

Poznamka:

. K63 a crisper tanier maju neprifnavy
povrch. NepouZivajte kovové naradie a
abrazivne Cistiace materidly.

10. Pre odolné mazivo:

d.  V malej miske zmie3ajte 2
polievkové lyZice jedlej sody a 1
polievkovu lyZicu vody, aby ste
vytvorili roztieratelnd pastu.

e. Pomocou $pongie naneste pastu
na kose a vydrhnite ich. Pred
oplachnutim nechajte kose 15
minut posobit.

f. Pred pouZitim umyte ko3 vodou a
mydlom.

11. Vnutro fritézy vycistite mierne
vlihkou neabrazivnou Spongiou alebo
handri¢kou. Neponarajte ich do
vody. [Obrazok 13] V pripade
potreby vycistite vykurovaciu Spiralu,
aby ste odstranili zvysky jedla.

12. Pred pouzitim vysuste.

Poznamka: Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je
vykurovacia $pirala Uplne sucha.



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Moizné rieSenia

Fritéza sa nezapne.

Uistite sa, Ze je fritéza zapojena do elektrickej siete.

Pevne vloZte kos do fritézy.

Ako pozastavim jednu zénu, ak pouZivam obe
z6ny?

Ak chcete pozastavit jednu zonu, stlaéte najprv tladidlo
z6ny a potom stladte tla¢idlo Pl . Ak chcete pozastavit
obe zoény, jednoducho stlacte tlacidlo &Il .

Ako zastavim jednu zdénu, ked' pouZivam obe
z6ny?

Ak chcete zastavit zonu, stlaéte a podrzte tlacidlo z6ny
na 3 sekundy.

Je bezpeéné umiestnit kds na pracovnu
dosku?

K6s sa pocas varenia zahrieva. Pri manipuldcii s nim
budte opatrni a umiestriujte ho len na teplovzdorné
povrchy.

Jedlo nie je Uplne uvarené.

Do kosa vlozte mensie davky potravin. Ak je kos
preplneny, jedlo sa neuvari.

Zvyste teplotu alebo ¢as varenia.

Jedlo sa pripravuje nerovhomerne.

Potraviny uloZené na sebe alebo blizko seba by sa mali
pocas varenia pretriasat alebo otacat.

Jedlo nie je po vyprazani chrumkavé.

Ak chcete zvysit chrumkavost potravin, postriekajte ich
alebo potrite trochou oleja (pozri Sprievodca varenim,
strana 31).

Hranolky nie su spravne uvarené.

Pozri Hranolky, strana 31.

KO3 sa neda bezpetne zasunut do fritézy.

Uistite sa, Ze kos nie je preplneny potravinami.

Uistite sa, Ze su crisper taniere pevne umiestnené v
kosi.

Z ventilatora vychddza biely dym alebo para.

Fritéza moéZe pri prvom pouZiti alebo pocas varenia
produkovat biely dym alebo paru. Je to normélne.

Uistite sa, Ze koS a vnutro fritézy su riadne vycistené a
nie si mastné.

Pri vareni mastnych jedal sa olej zhromazduje pod
crisper taniermi. Tento olej bude produkovat biely dym
a ks modze byt horucejsi ako zvycajne. Je to normalne
a nemalo by to mat vplyv na varenie. S koSom
zaobchdadzajte opatrne.

Z fritézy vychadza tmavy dym.

Fritézu okamZite odpojte od elektrickej siete. Tmavy
dym znamena3, Ze sa jedlo spaluje alebo je problém s
obvodom. Pred vybratim kosa pockajte, kym sa dym
rozptyli. Ak pri¢inou nie je spalené jedlo, kontaktujte
zakaznicku podporu (pozri stranu 36).

Fritéza zapacha plastom.

Kazda fritéza méze byt citit plastom z vyrobného
procesu. Je to normalne. Ak sa chcete zbavit zapachu
plastu, postupujte podla pokynov na skdsobnu
prevadzku (strana 26). Ak plastovy zapach pretrvéava,
kontaktujte zakaznicku podporu (strana 36).

Cas varenia je dIhsi, ak pouzivate funkciu
Grandzone alebo funkciu Match.

To je normalne. Priprava vac¢sieho mnozstva potravin
moze trvat dlhSie.
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ZAKAZNiICKA PODPORA

Ak mate akékolvek otazky alebo obavy tykajlce sa nového produktu, kontaktujte nas tim zakaznickej

podpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, €O VARITE

Dufame, Ze vdam to pomohlo. NeméZzeme sa dockat, az uvidime vase krasne vysledky, a myslime si, ze
sa budete chciet podelit o nadherné zabery! Nasa komunita ¢aka na vase nahravky - stadi si nizSie
vybrat platformu, ktord chcete pouzit. Kliknite, oznacte a oznacte hashtagom, $éfkuchari Cosori!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informdcie o dodrziavani predpisov

Vyhlasenie o sulade s predpismi EU:

Spolo¢nost Arovast Corporation tymto vyhlasuje, e toto zariadenie spifia zakladné poziadavky a dalsie
prislu§né ustanovenia smernice 2014/53/EU.

Képia vyhlasenia o zhode EU je k dispozicii na webovej stranke www.cosori.com/.

Kontaktna adresa pre EU:

Tygotec s.r.o.
Studenéves 138
Studenéves 273 79
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