PROFESSIONAL PRECISION

Ber‘irg_erHaus‘@

WAFFLE MAKER

INSTRUCTION MANUAL

GB, HU, RU, RO, PL, NL, LT, FR, DE, CZ, IT, ES, BG Q\J‘
\ X

L§\\ \ %w
e QUALITATS \/

DEUTSCHE
L.F.G.B. STANDARD




o ¢ [N T

INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the following:

1. Read all the instructions. Keep the User Manual for future reference.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against fire, electric shock and personal injury do not immerse cord, plugs, or appliance in water or other liquids.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children. Keep the appliance out of the reach of children.

5. Unplug from outlet when not in use, before cleaning and before servicing. Allow to cool before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions or has been damaged in any manner.

Return the appliance to the nearest authorized service center for examination, repair or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock, or personal injury.

8. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

9. Do not place the appliance on or near a radiator, hot gas or electric burner, in a heated oven, open flame, or similar.

10. This product is designed for indoor household use only.

11. Do not use the appliance for any use other than the intended use.

12. This appliance is intended to be used in households and similar applications only such as: staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and breakfast type environments.

13. This appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities, or whose experience or knowledge is
not sufficient, provided they are supervised or have received instruction to use the device safely and understand the dangers. Children
should not use the device as a toy.

1. STAINLESS STEEL COVER
2. Red Power Light
3. Temp Control Knob
4. Green Ready Light
5. Top Plate
6. Folding Handle

7. Base

8. Removable Drip Tray
9. Bottom Plate
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USAGE OF THE WAFFLE MAKER
FOR BEST RESULTS, FOLLOW THESE SIMPLE INSTRUCTIONS.

When your waffle maker is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This does not affect the safety of your appliance.
However, it may affect the flavour of the first set of waffles prepared in your waffle maker, and it is recommended that you discard these.

PREPARING THE WAFFLE MAKER

. Preheat the waffle maker by setting the temperature control to the maximum setting.

« Insert the plug into the mains socket, you will notice that the power light comes on. Turn the knob on, the standby light comes on,
indicating that the waffle iron has begun preheating.

«  Allow your Waffle Maker to preheat until the ready indicator goes out. This indicates that the cooking plates have reached the correct
temperature for cooking.

. Set the Waffle Temperature Control to your desired setting. At first, try a setting in the middle. You may later adjust it lower or higher
according to your preference. A lower setting produces a lighter colored waffle, while waffles made at a higher setting are darker and
crisper. Different waffle batters will also cook up differently. Over time, you will find your perfect setting for the batter you use.

«  Before baking the first waffles of the day, use a pastry brush to lightly coat the top and bottom waffle grids with vegetable oil. A light
coating of non-stick cooking spray also works well.

BAKING

«  When the proper baking temperature is reached, the green light will go off. Once heated up, cycle times will be faster.

*  Pour batter onto bottom grid of waffle maker. Ladle just enough batter to fill lower grid so that the peak area of the grid is covered. If
necessary, use a spatula to spread the batter into the corners of the grid. At this point the green light will go on as the baking cycle
begins.

. Close the waffle maker. Do not open for at least 12 minutes. Opening the lid too soon will cause under-baked waffles to split, making
them difficult to remove.

«  When the green light goes off again, your waffles should be done according to the Waffle Temperature Control setting that you've
chosen. If you want them darker, close the lid and continue baking until the desired color is achieved.

. Remove waffles from the grid using non-metallic utensils.

. If additional baking is to be done, close waffle maker to retain heat. Always be sure the green light go off again before making more
waffles.

. If you need to take a short break, close waffle maker to maintain heat. When you return to baking, you will notice that the first waffles will
bake faster because extra heat has been allowed to build up.

. Close supervision is necessary when any appliance is being used by or near children.

. When baking is complete, simply unplug the power cord from wall outlet. Leave waffle maker open to cool. Do not clean until unit has
cooled.

WAFFLE BAKING TIPS

«  When preparing waffle batter, do not over mix or waffles will be tough. Stir batter only until large lumps of dry ingredients disappear.

*  The optimum amount of dough needed to make a whole waffle without overflowing depends on the type of waffle batter. Pouring the
batter from a measuring cup will help you estimate how much batter to use each time. Fill the bottom waffle plate with enough batter to
just reach the edge of the baking surface.

. For more evenly shaped waffles, spread thick batters to outer edge of grid, using a heat proof rubber spatula or other non-metallic
utensil before closing lid.

. Cake-based waffles, such as the Chocolate Waffles are more tender than regular waffles, and may require more care when removing
from waffle maker. You may want to break these waffles into halves or quarters before removing. Use a spatula to support waffles when
removing from the waffle maker.

«  Toretain crispness, move baked waffles to a wire cooling rack to prevent steam from accumulating underneath.

«  Already cooled waffles can be rewarmed and recrisped, individually, by returning to hot waffle maker. Set Waffle Temperature Control to
low. Place waffle on grid so grooves match up; close lid and heat for 1 to 2 minutes, watching carefully to prevent burning.

. Baked waffles freeze well. Cool completely on wire rack. Store in plastic freezer bag or in covered container, separating waffles with wax
paper. Reheat frozen waffles in toaster oven, oven or toaster until hot and crisp.

CLEANING AND CARE

Here are a few easy steps to keep your waffle maker looking and working like new:

«  Always unplug the waffle maker and allow it to cool before cleaning. There is no need to disassemble the waffle maker for cleaning.
Never immerse the waffle maker in water or place in dishwasher.

«  Brush away any loose crumbs from the grooves. Wipe grids clean with a paper towel, absorbing any oil or butter that might be down in
the grooves of the grid. You can also wipe grids with a damp cloth. Do not use anything abrasive that can scratch or damage the non-
stick coating.

«  Wipe the outside of the waffle maker with a damp cloth only. Do not clean the outside with any abrasive scouring pad or steel wool, as
this will damage the finish. A little metal polish suitable for stainless steel may be used occasionally on the top housing. Do not immerse
in water or any other liquid.

. Do not place in the dishwasher.

. Should any batter become baked onto the grids, pour a little cooking oil onto the hardened batter. Let it sit 5 minutes to soften batter,
then wipe off with a paper towel or soft cloth.

. Do not use metal utensils to remove your waffles, they can damage the non-stick surface.

‘ Caution: /222\ the surfaces are liable to get hot during use
[ —\

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it. Keep this manual for future reference and pass it on with
mmmm the equipment to any future users.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Elektromos készilékek hasznalatakor mindig be kell tartani az alapveté biztonsagi évintézkedéseket, beleértve a kovetkezbket:

1. Olvassa el az &sszes utasitast. Orizze meg a hasznalati Gtmutatét késébbi felhasznalas céljabdl.

2. Ne érintse meg a forro fellileteket. Hasznalja a fogantyukat vagy a gombokat.

3. Atliz, aramités és személyi sériilés elkerllése érdekében ne meritse a kabelt, a dugdkat vagy a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

4. Szoros felligyelet sziikséges, ha barmilyen késziiléket gyermekek altal vagy gyermekek kdzelében hasznalnak. Tartsa a késziléket

gyermekek szamara elérhetetlen helyen.

Hasznalaton kiviil, tisztitas és szervizelés el6tt huzza ki a készuléket a konnektorbol. Hagyja kih(ini, miel6tt felteszi ra vagy leveszi rola

az alkatrészeket, vagy hozzalatna a tisztitdsahoz.

6. Ne miikodtessen semmilyen késziiléket sériilt vezetékkel vagy dugéval, vagy miutan a késziilék meghibasodott vagy barmilyen médon

megsérilt. Vizsgalat, javitas vagy beallitas céljabol juttassa el a késziiléket a legkdzelebbi hivatalos szervizkézpontba.

A késziilék gyartdja altal nem ajanlott kiegészitd tartozékok hasznalata tiizet, aramitést vagy személyi sériilést okozhat.

Ne hagyja, hogy a vezeték az asztal vagy a pult szélén I6gjon, vagy forro feliiletekhez érjen.

Ne helyezze a késziiléket radiatorra vagy annak kézelébe, forré gaz- vagy elektromos tlizhelyre, fltétt siitébe, nyilt langra vagy annak

kozelébe.

10. Ezt a terméket kizarolag beltéri haztartasi hasznalatra tervezték.

11. Ne hasznalja a készliléket a rendeltetésszer(i hasznalaton kiviil masra.

12. Ezt a késziiléket kizardlag haztartasokban és hasonlé jellegl kdrnyezetben valé hasznalatra szantak, mint példaul: Uzletek, irodak és
egyéb munkakérnyezetek személyzeti konyhai helyiségeiben; szallodak, motelek és egyéb lakdhelyi tipusu kérnyezetek vendégei altal;
panzidkban és reggeliz6helyeken.

13. Ezt a késziiléket korlatozott fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel, illetve hianyos tapasztalattal és ismeretekkel rendelkezé
személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, illetve abban az esetben, ha a késziilék biztonsagos hasznalatara vonatkozé utasitasokat
kaptak, és megértették a készllék hasznalatabol adodo veszélyeket. A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

o

© o~

. Rozsdamentes acél burkolat

. Piros miikodésjelzé fény

. Hémérséklet-szabalyozé gomb
. Z6ld melegedésjelzd fény

. Fels6 lemez

. Lehajthaté fogantyu

. Alap

. Kivehet6 talca

. Also talca

O©CoONOOORAWN =
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A GOFRISUTO HASZNALATA
A LEGJOBB EREDMENY ERDEKEBEN KOVESSE EZEKET AZ EGYSZERU UTASITASOKAT.

Amikor a gofrisiitét el6szor melegiti fel, enyhe flistdt vagy szagot bocsathat ki. Ez nem befolyasolja késziiléke
biztonsagat, azonban az elsé gofrik izét befolyasolhatja, ezért azokat ajanlatos nem elfogyasztani.

A GOFRISUTO ELOKESZITESE

. Melegitse el6 a gofristitét ugy, hogy a hémérséklet-szabalyozé gombot maximumra allitja.

. Dugja be a tapegységet a haldzati aljzatba, a miikddést jelzé fény kigyullad és a bekapcsolé gomb lenyomasa utan a melegedésjelzé
fény is kigyullad jelezve, hogy a késziilék megkezdte az elémelegitést.

+  Hagyja a gofrisiitét elémelegiteni, amig a melegedésjelz6 fény kialszik. Ez azt jelzi, hogy a sutéfelilet elérte a stitéshez sziikséges
hémérsékletet.

+  Allitsa a h6mérséklet-szabalyzét a kivant beallitasra. EIészor kdzepes fokozatra allitsa. Késobb igénye szerint csokkentheti vagy
magasabbra allithatja a héfokot. Az alacsonyabb beallitas vildgosabb szinl gofrit eredményez, mig a magasabb fokozaton késziilt gofri
sOtétebb és ropogdsabb. A kiilonbdzé gofritésztak is masképp silnek. Id6vel megtalalja a tokéletes beallitast a hasznalt tésztahoz.

« A gofristités megkezdése el6tt ajanlott vékonyan bevonni a sitéfeliileteket ndvényi olajjal, egy cukraszecset vagy egy sutdolajspray
segitségével.

SUTES
A megfelel6 sitési hdmérséklet elérésekor a zold fény kialszik. Felmelegités utan hamarabb tudja beallitani a megfelel6 hdmérsékletet.
. Ontse a tésztat a gofrisiité alsoé siitéfeliiletére. Csak annyi tésztat dntson ra, hogy az alsoé racslemez felsé feliileteit éppen befedje.
Ha sziikséges, spatulaval teritse el a tésztat a racsok sarkaiba. A siitési ciklus megkezdésekor a zdld lampa kigyullad.
*  Zarja be a gofrisiitét. Legalabb 1,5 percig ne nyissa ki. Ha tul koran nyitja ki a fedelet, a nyers gofri felhasad, és nehéz lesz eltavolitani.
*  Azold lampa ismét kialszik, a gofrik a kivalasztott hémérséklet-szabalyozas beallitas szerint késziilnek el. Ha azt szeretné, hogy
sotétebbek legyenek, zarja le a fedét, és folytassa a siitést, amig el nem éri a kivant szint.
« A gofrit ne tavolitsa el fém eszkdzokkel a sutéfelliletrél.
«  Tovabbi siitéshez, zarja le a gofristitét, hogy megtartsa a hét. Mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a zéld lampa ujra kialszik, miel6tt Gjabb
gofrit készitene.
«  Harovid sziinetet kell tartania, zarja be a készliléket, hogy fenntartsa a hét. A siités folytatasakor, az elsé gofri gyorsabban siil meg,
az extra felhalmozott hé miatt.
. Szigoru felligyelet sziikséges, ha a készliléket gyermekek hasznaljak, vagy gyermekek kdzelében hasznaljak.
«  Amikor a siités befejez6dott, egyszerlien hizza ki a tapkabelt a fali aljzatbol. Hagyja nyitva a késziiléket, hogy ki tudjon hilni.
Ne tisztitsa, amig a késziilék le nem hiilt.

GOFRISUTO TIPPEK

«  Atésztat ne keverje tul, mert a gofri kemény lesz, csak addig keverjiik, amig a szaraz 6sszetevék nagy csomai el nem tlinnek.

* Az optimalis tésztamennyiség, amely egy egész gofri elkészitéséhez szikséges, anélkil, hogy tulcsordulna, az adott gofritészta
jellegétdl fugg. A tészta mérépoharbdl térténd kiontése segit felmérni, hogy mennyi tésztat hasznaljon fel minden alkalommal. Téltse

@ meg az also gofrisiité racsot annyi tésztaval, hogy éppen csak a sitéfeliilet széléig érjen. @

* Az egyenletesebb formaju gofri érdekében vastag tésztat kenjiink a racs kiils6 szélére egy héallé gumis spatulaval vagy mas, nem
fémes eszkdzzel a fedél bezarasa elétt.

«  Asltemény alapu gofri, példaul a csokoladé gofri, lagyabb, mint a hagyomanyos gofri, és nagyobb odafigyelést igényelhet,
amikor kiveszi a gofrisiitébél. Erdemes ezeket a gofrikat félbe vagy negyedekre térni, mielétt kivenné. Hasznaljon spatulat a gofri
alatamasztasara, amikor kiveszi a gofrisiitébol.

«  Aropogoéssag megdrzése érdekében helyezze a kész gofrit egy hiitéracsra, hogy megakadalyozza a g6z felgyllemlését alatta.

« A mar kihiilt gofri egyenként Gjramelegithet6 és tovabb ropogésithatd, ha visszatessziik a forré gofrisiitébe. Allitsa a hémérséklet-
szabalyozé gombbal alacsony fokozatra. Helyezze a gofrit a stitélapra, hogy a barazdak illeszkedjenek; zarja le a fedelet, és melegitse
1-2 percig, figyelve arra, hogy ne égjen le.

«  Asililt gofri fagyaszthatd. Teljesen hiitsiik le egy racson. Tarolja miianyag fagyasztézsakban vagy fedett edényben, sutépapirral
elvélasztva a gofrikat. Melegitse Ujra a fagyasztott gofrit szendvicssitében, sitében vagy kenyérpiritdban, amig forré és ropogds nem
lesz.

TISZTITAS ES APOLAS

ime néhany egyszer(i Iépés annak érdekében, hogy a késziilék Ujszerli megjelenést és miikddést biztositson:

«  Tisztitas el6tt mindig huzza ki a gofristitét, és hagyja kih(ini. A tisztitdshoz nem sziikséges szétszerelni a késziiléket. Soha ne meritse
a készlléket vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.

. Soporje le a barazdakrol a kisebb morzsakat is. Torélje tisztara a sitéfelliletet egy papirtdriével, felszivva minden olajat vagy vajat,
amely a bardazdakban maradhatott. A sttéfeliiletet nedves ruhaval is torélheti. Ne hasznaljon olyan surolészert, amely megkarcolhatja
vagy karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

«  Csak nedves ruhaval torélje le a készilék kilsejét. Ne tisztitsa a kiilsé fellletet semmilyen stroléanyaggal vagy doérzsodlészivaccsal,
mert ez karositja a fellletet. Alkalmanként egy kevés rozsdamentes acélhoz megfelelé fémpolirozas alkalmazhaté a haz felsé részén.
Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

. Ne tegye mosogatdgépbe.

. Ha a tészta rasiilne, 0ntson egy kevés étolajat a megkeményedett tésztara. Hagyja allni 5 percig, hogy a tészta megpuhuljon, majd
torélje le papirtoriével vagy puha ruhaval.

*  Ne hasznaljon fém eszkdzoket a gofri eltavolitdsahoz, mert karosithatjak a tapadasmentes fellletet.

‘ Figyelem: “2 a feliiletek hasznalat kézben felforrésodhatnak!

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ez a termék az EU egész teriiletén nem helyezhetd el mas haztartasi hulladékok kozé. Az ellendrizetlen
hulladéklerakasbdl ered esetleges kornyezeti vagy emberi egészségkarosodas megel6zése érdekében a terméket Ujra kell hasznositani.
mmm Tartsa meg az Utmutatot a késébbi hasznalatra és a termékkel egydtt adja tovabb a felhasznaloknak.

B\/ ATERMEK HELYES ARTALMATLANITASA
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A NnoJIb3OBATENA

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU

Mpu ncnonb3oBaHuM anekTponpubopoB HeobxoaANMO Bceraa cobniofaTb OCHOBHbIE MEPbI MPeJOCTOPOXHOCTH, B TOM YUCTe criefyioline

1. CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MoMb30BaTens Ans AanbHENLWero UCnob30BaHusl.

2. He npukacaiTecb k ropss4M NOBEPXHOCTAM. MICnonb3yinTe pyyku Unm perynstopsi.

3. BowusbexaHune noxapa, NopaxeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM 1 TpPaBM He NorpyxainTe LHYp, BUNKU U Npubop B BOAY UNu Apyrue
XUIKOCTW.

4. Tpw ucnonb3oBaHuu Nboro npubopa AeTbMy UNK B6MU3N HUX HEOBXOAUM TLLATENbHbIA KOHTPOIb. XpaHuTe Npubop B HeAOCTYNHOM
nns geten mecrte.

5. OtknioyaniTe npubop oT po3eTKW, KOraa OH He UCMoNb3yeTcs, Nepes YMCTKON n nepep obenyxuannem. [laiiTe npubopy ocTbITb,
npexse Yem HaaeBaTb UNW CHUMaTb AeTanu, a Takxe nepe/ YNCTKON.

6. He nonb3yiTeck NpuBopoM ¢ NOBPEXAEHHbBIM LUHYPOM WINW BUMKOK, @ Takxe nocrie Toro, kak npubop Bbilen U3 CTpos unu 6bin
noBpexzeH kakum-nu6o o6pasom. BepHute npubop B 6Gnmkaniinin aBTopu3oBaHHbIi CEPBUCHbBIN LIEHTP AN OCMOTPa, PEMOHTa Unu
HaCTPOMNKW.

7. Vcnonb3oBaHWe [OMNOMNHUTENbHBIX MPUCNIOCOBNEHNIA, HEe peKOMEeHA0BaHHbBIX NPOU3BOANTENEM npubopa, MoXeT NPUBECTM K noxapy,

nopaxeHNIo 3NEKTPUYECKUM TOKOM UNU TpaBMaMm.

He nosBonsiTe WHypy cBUCaTb Yepea Kpal CToNa UM CTONKK, a Takxe KacaTbCs ropsiynmx NOBEPXHOCTEN.

He cTaBbTe npubop Ha paguaTop, ropsivyio ra3oByL UMK SNEKTPUYECKYIO rOpernky, B pa3orpeTyto AYXOBKY, Ha OTKPbITbIA OFOHb U T.M.

VNN PAOOM C HAMN.

10. 31oT npnbop npeaHasHayveH TONbKO AN NCMONb30BaHUSA B AOMALLHUX YCIIOBUSAX.

11. He ucnonbayite npnbop He No Ha3HaYeHuto.

12. [laHHbIii npubop npefHa3HaveH Ans UCMONb30BaHNS TOMbKO B JOMALLIHNX YCIIOBUSX U B @HANOrMYHbIX 06MacTsiX, Takux Kak: KyXOHHbIe
nomeLleHns ANs nepcoHana B MarasuHax, ogucax n Apyrux paboymx nomeLleHusix; A4ns KNMEHTOB B rOCTUHULIAX, MOTENSAX U APYTnX
XUNbIX NOMELLIEHMSIX; B TOCTUHULIAX TUNa ,NocTenb v 3aBTpak’.

13. [laHHbIM NpMBOPOM MOTYT NOMb30BATLCS MOAN C OFPAHNYEHHBIMU (HN3NHECKUMMN, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM,
a Takxe C HeOCTaTOYHbIM OMbITOM UV 3HAHUSIMU, PU YCIIOBUM, 4TO OHW HAaXOASTCSA NOA NPUCMOTPOM UMK MOMYHYUN MHCTPYKTaX Mo
6e30nacHOMy UCMONb30BaHMIO NpUbopa 1 NOHMMalOT ONacHOCTb. [leTh He JOIXHbI MCMOMb30BaTh NPUGOP B Ka4eCTBE UrPYLLKU.

© e

. KPbILLKA 13 HEP>KABEIOLLEV CTANW
. KpacHbiih nHavkatop nutaHus

Pyyka KoHTpons TemnepaTypbl
3eneHblii NHAMKATOP rOTOBHOCTMN
BepxHsia pelweTka

. CknagHas pyyka

OcHoBaHune

. CbeMHbIl NoaHOC ANs kanesnb

. HnxHas peweTtka

©CONDOAWN =
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MCNOJIb3OBAHUE BADEJIbHULLbI
ONA HAUNYYLLNX PE3YNIETATOB CNEOYWTE 3TUM NPOCTLIM MHCTPYKLMAM.

Korpa Balwa BachenbHuLa HarpeBaeTcs B NepBbIf pas, OHa MOXeT BbIAENATb Nerkuii AbiM unu 3anax. 3To He BNUSIET Ha
6e3onacHocTb Ballero npubopa. OaHaKo 3TO MOXET NOBMNUATL Ha BKYC NepBoro Habopa Badernb, NPUroTOBNEHHbIX B BalLe
BagenbHuULe, NO3TOMY PEKOMEHAYETCS UX BbIGPOCHTH.

I'IO,D,FOTOBKA BA®EIbHULbI
MpeaBapuTenbHO pasorpenTe BaderbHULy, yCTaHOBUB PErynsTop TeMnepaTypbl Ha MakCUMarbHoOe 3HaveHue.

+  BcTaBbTe BUIIKY B PO3€TKY, KOrAa Bbl 3aMETUTE, YTO MHAMKATOP NUTAHWUS 3aropuUTCsi, NOBEPHUTE PYYUKY, MOCIE 3TOrO 3aropuTcs
VHAMKATOP rOTOBHOCTU, yKasbiBas Ha To, YTO BaderbHMLa Havana npeaBapuTesbHbIi Harpes.

«  [anTte BadpenbHuLE pa3orpetbcs 40 TEX Nop, NoKa He NoracHeT MHANKATOP FOTOBHOCTW. JTO yKasbiBaeT Ha TO, YTO NAACTUHbI ANs
NPUrOTOBIEHUS MULLU JOCTUIIN HYXXHOW TEMMEepPaTypbl A4S NPUrOTOBNEHUS MULLN.

«  YcTaHoBUTe perynstop Temnepatypbl Badenb Ha xenaemoe 3HadeHne. CHavana nonpobynTe HacTpoiiky nocepeanHe. Moaxe
Bbl CMOXETE HaCTPOUTb ero HIXKE UMW Bbille B COOTBETCTBUM C BALLMMU NpeanoyTeHusmu. Mpu Gonee HU3KOM 3HaYeHUn Bachnu
nonyvatTcs Gonee cBeTNbIMU, @ Npy Gonee BbICOKOM — Bacdhniv TEMHee 1 YeTye. PasHoe TecTo ANns Bacernb roTOBUTCS NO-pa3HOMY.
Co BpeMeHeM Bbl HANAETE MAeaNbHYH HACTPOIKY A4S UCMOMNb3yeMoro Bamu TecTa.

«  [pexpae 4yeMm BbinekaTb Nepsble Banu, Cerka CMaxbTe BEPXHUE U HUXKHUE BadeNlbHble PELIETKN PACTUTENbHLIM MacioM ¢
MOMOLLbIO KOHAUTEPCKOW KUCTOUKU. Takxxe XopoLlo paboTaeT Nerkoe nokpbITUE aHTUMPUrapHbLIM KYTIMHAPHBIM CIPEEM.

BbINEYKA
. KOI’FLa GyFlET AOCTUTHYTa Heo6xonmmas| TemnepaTtypa BbiNe4vku, 3eneHblin WHOWKATOP NoracHerT. Mocne Harpesa BpemM4s uukna 6y,qu
6bicTpee.

+  BbineiiTe TeCTo Ha HUXHIOIO peLLeTKy BadenbHNLbl. HanenTe poBHO CTONMbKO TecTa, YTOObl 3aMOMHUTL HUXKHIOKW peLleTky, 1 YToGbI
BepXHSAS YacTb peLueTkn Gbina nokpbiTa. Mpn He06X0AUMOCTH UCMONb3YITE creunanbHyto nonaTky, YTo6bl pacnpeaenuTs TECTO MO
yrnam peleTku. B 3TOT MOMEHT 3aropuTcsi 3eNeHbli CBET, KOrAa Ha4YHeTCs LUKI BbINeYKN.

. BakpoiTe BagdhenbHuULly. He oTKpbiBaiTe B Te4eHWe no kpaHen mepe 1,5 MUHYTbl. ECNM OTKPbITh KPbILLKY CAIULLIKOM paHo,
HeponeyeHHble Bachnu TpecHyT, 1 nx ByaeT TpyaHO M3BneYyb.

+  3eneHblii MHOMKATOP CHOBA NoracHeT, balwm Bachny [OMKHbI 6bITb MPUrOTOBIIEHLI B COOTBETCTBUM C BbIGPAHHOW BAMU HACTPOKON
KOHTpOMs TemnepaTypbl Badenb. Ecnu Bbl XoTUTE, 4TOObI OHYU BbiNM TEMHee, 3aKpONTE KPbILLKY W NPOAOIKaNTe BbinekaTb, Noka He
6yaeT AOCTUTHYT Xenaemblil LBeT.

+  CHumunTe Badny ¢ peLleTku, UCMONb3yst HEeMeTannMyeckyto nocyay.

«  Ecnu TpebyeTcsi gononHuTenbHas Bbineyka, 3akpoiitTe BadernbHuLYy, 4To6bl coxpaHuTb Tenmno. MNpexae Yem AenaTtb HoBble Bann
Bceraa y6eanTech, Y4TO 3eleHblil CBET CHOBa norac.

«  Ecnu Bam HyxHo caenaTb HeGoMbLUO NepepblB, 3akpoiiTe BadenbHuULY, 4To6Gbl COXpaHuTb Tenno. Koraa Bbl BEPHETECH K BbiNeYke,
Bbl 3aMeTUTe, YTO NepBble Bacnu GyayT BoinekaTbes GbicTpee, NOTOMY YTO Gbl10 BblAeneHo AONOMHUTENbHOE Tenso.

*  HeoGxogum cTporuit Haa3sop, korga kakoin-nméo Npuéop NCnonb3yeTcst AETbMU UK CTOUT PALOM C HUMMK.

*  Korpa Bbineyka 6yaeT 3aBeplueHa, NPOCTO OTCOEAMHUTE LHYP NUTaHUA OT ceTeBoi po3eTkn. OcTaBbTe BadpenbHULY OTKPbITON,
4TOObI OHa ocThbina. He ounwanTe ee, noka yCTPOMCTBO HE OCTbIHET.

COBETbI MO BbINEYKE BA®ESb
Mpu npurotoBnexun Tecta Ansi Badernb He NepeycepAcTBYNTe, MHa4ye Badnu nonyyarcs xecTkumu. NepemelunBanTe TECTO TOMbKO
[10 Tex nop, noka He NCYE3HYT GorbLLUMe KOMKU CYyXUX NHIPEeONEHTOB.

+  OnTumarnbHOe KONMMYeCTBO TecTa, Heo6XoAMMOe ANsi NPUrOTOBMEHMUs Lienoit Badnv 6e3 nepenonHeHus, 3aBUcuUT oT Tuna
BachenbHOro Tecta. Hanueasi TeCTo U3 MepHOro cTakaHa, Bbl CMOXeTe OnpeAennTb, CKOJbKO TeCTa HYXXHO UCMONb30BaTb KaXAbli
pa3. 3anonHUTe HIKHIOW BadenbHyo PopMy TakuM KONMYECTBOM TecTa, YToGbl OHO AOXOAMMO A0 Kpasi MOBEPXHOCTM AJS BbINEYKH.

*  Yr06bl Bachnn umenu 6onee paBHoMepHyto hopMy, nepes 3akpbiTUeM KpbILLKW pacnpeaenuTe TeCTO No BHELWHEMY Kpato pelleTku ¢
NOMOLLbI0 TEPMOCTOWKOI PE31HOBON NIONATKN UMW APYroro HemMeTannu4yeckoro npucnocobnexus.

. Badhnu Ha ocHoBe TopTa, Takue Kak wokonaaHble Badnn, 6onee HexHble, YeM 0OblYHble Badnu, n MoryT notpe6oBaTh GonbLueit
OCTOPOXHOCTU NPU U3BMIEYEHNN N3 BadpenbHULbl. Bbl MoXeTe pasnomats 3Ty Badhnv Ha NOMOBUHKN UMK YETBEPTUHKM, Npexae Yem
BblHUMaTb MX. Micnonbayite nonatky, 4Tobbl noaAepxuBaTe Bacnn Npu U3BrieveHnn n3 BadenbHULbI.

*  YT06bl COXpaHUTL XPYCTALLYIO KOPOUKY, NepenoxnTe ncneveHHble Bacnu Ha peLleTKy Ans oXnaxaeHus, crneanTe 3a Tem 4Tobbl noj
HVMW He cKannueancs nap.

*  Yxe ocTbiBLUME BaIM MOXHO pa3orpeTb 1 NOAXKapUTb N0 OTAENBHOCTU, BEPHYB WX B ropsivyto BaderibHULY. YCTaHOBUTE KOHTPOIb
TemnepaTtypbl Badenb Ha HU3KWUIA ypoBeHb. NomecTuTe Badnu Ha peLleTky Tak, 4Tobbl 6opo3aku coBnaganu; 3akpownTe KpbILLKON 1
HarpeBaiiTe ux B TeyeHne 1-2 MUHYT, BHUMATENbHO crefs 3a TeM, 4Tobbl He npuroperno.

+  BbineyeHHble Bahnv XopoLlo 3amopaxuBatloTcs. [1nst 3Toro ux cnefyeT NoMHOCTbIO OCTYANUTb Ha pelueTke. Badnu HyHO
XpaHWTb B NNacTUKOBOM MakeTe ANs 3aMOPO3KU UMK B 3aKPbITOM KOHTENHEpPE, OTAENss Badnum BolieHon Gymaroit. Paszorpesaiite
3amMopoXxeHHble Banv B TOCTepe, yXOBKe UMW TOCTepe A0 TeX Mop, NoKa OHW He CTaHyT ropsYnMU U XPYCTALLUMM.

YUCTKA U YXoa

BoT Heckonbko NpocThIx Waros, 4Tobbl Balla BadenbHLa Bceraa Beirnaaena u paboTtana kak Hosas:

. Bcerpa oTkntoyainTe BadpenbHULY OT CETU U faiiTe el OCTbITb Nepes 04nUcTKoi. HeT HeobxoaumocTn pasbupaTs BadpenbHuLy Ans ee
4ncTku. Hukorga He norpyxaiTte BadenbHULy B BOAY U HE MOWTE ee B NOCYA0MOEYHOW MallnHe.

*  YpanuTe KpOLLKM 13 kaHaBOK. [poTpuTe pelieTkn BymMakHbIM NONIOTEHLIeM, BNUTaB Macsio, KOTOpPOe MOTJI0 NonacTb B kKaHaBKM
pelueTku. Takke MOXHO NPOTMPaTh peLleTku BNaXHoO Tpsnkoi. He ucnonbayiite abpasmsHblie MaTepuarbl, KOTOpbie MOTyT
nouapanaTb 1Ny NOBpeANTb aHTUNPUTapHOe NOKpbITHE.

. MpoTupaiiTe BadhenbHULYY CHapyXu TONMbKO BMaxHoW TkaHbo. He ynctute cHapyxwu abpasvBHon ry6koi nnu ctanbHoOn Movankon,
Tak kak 9T0 MOXeT NoBpeAnTb OTAENKY. MIHOorAa Ha BEPXHIO YacTb KOpMyca MOXHO HaHOCUTb HEMHOTO MOMUPONM ANt METanNmnoB.,
noaxoAsien Ans HepxaseloLe cTanu. He norpyxainTte npubop B Boay unu niobyto Apyryto XuaKoCTb.

*  He nomewaiite BacenbHWLY B MOCYOMOEYHYIO MaLLUHY.

+  Ecnu kakoe-nnbo TeCTo NpUUNHeT K pelueTke, HaneTe HEMHOro pacTUTENbHOro Macna Ha 3aTeepaesllee TecTo. [lainte emy
nocTosTb 5 MUHYT, 4TOGbLI TECTO CTaNO MArye, 3aTeM BbITpUTe ByMadkHbIM NOMOTEHLLEM UK MSATKON TKaHbHO.

*  Heucnonbayiite MeTannuyeckne npubopbl Ans n3BneyYeHns Badenb, OHU MOTyT NOBPEAUTL aHTUNPUTrapHOe NoKpbITHe.

OCTOpO)KHO: 222 NOBEpPXHOCTU MOTryT HarpeBaTbCA BO BpeMA UCNOJIb30OBaHUA npuﬁopa

NPABUNbHAA YTUNN3ALWA OAHHOIO NMPOAYKTA

OTa Mapk1poBKa yka3blBAET Ha TO, YTO JaHHbINM NPOAYKT HeMb3si BbIGpackiBaTb BMECTE C APYrMMU BbITOBLIMK OTXOAAMU MO

Bcelt Tepputopun EC. YToBbl NpeaoTBpaTmTh HAaHECEHUE BPEAa OKpYXXatoLel Cpeae Unv 340pOBbI0 YenoBeka B pedynsrare

HEKOHTPOMMPYEMOro yAarneHus OTXOLO0B UX crieayeT nepepabartbiBarb. CoxpaHUTe 3TO PyKOBOACTBO Afs UCMOMNb3oBaHus B GyayLiem v
WM repepalite ero BMecTe ¢ 060pyAoBaHMem noGomy GyayLume nornb3oBaTeny.
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MANUALUL UTILIZATORULUI

MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

Atunci cand folositi aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile. Pastrati manualul de utilizare pentru referinte ulterioare.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manerele sau butoanele.

3. Pentru a va proteja impotriva incendiilor, a socurilor electrice si a vatamarilor corporale, nu scufundati cablul, fisele sau aparatul in apa
sau alte lichide.

4. Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este utilizat de catre sau in apropierea copiilor. Tineti aparatul la
indemana copiilor.

5. Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este utilizat, inainte de curatare si inainte de a efectua lucrari de intretinere. 6. Lasati sa se
raceasca inainte de a pune sau scoate piesele si inainte de curatare.

6. Nu folositi niciun aparat cu un cablu sau o fisa deteriorata, sau dupa ce aparatul functioneaza defectuos sau a fost deteriorat in orice
mod. Returnati aparatul la cel mai apropiat centru de service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

7. Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate de producatorul aparatului poate provoca incendii, socuri electrice sau vatamari

corporale.

Nu lasati cablul sa atarne pe marginea mesei sau a blatului si nu atingeti suprafete fierbinti.

Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui radiator, a unui arzator electric sau cu gaz fierbinte, intr-un cuptor incalzit, pe o flacara

deschisa sau similar.

10. Acest produs este conceput numai pentru uz casnic in interior.

11. Nu folositi aparatul pentru alte utilizéri decat cele prevazute.

12. Acest aparat este destinat a fi utilizat numai in gospodarii si in aplicatii similare, cum ar fi: zonele de bucatarie ale personalului din
magazine, birouri si alte medii de lucru; de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential; medii de tip bed and
breakfast.

13. Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau a caror experienta sau cunostinte
nu sunt suficiente, cu conditia ca acestea sa fie supravegheate sau sa fi primit instructiuni pentru a utiliza dispozitivul
n conditii de siguranta si sa inteleaga pericolele. Copiii nu trebuie sa foloseasca aparatul ca pe o jucarie.

© e

CAPAC DIN OTEL INOXIDABIL
Indicator rosu de alimentare
Buton de control temperatura
Indicator verde gata

Plita superioara

Maner rabatabil

Baza

Tava de picurare detasabila
Plita inferioara
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UTILIZAREA APARATULUI DE VAFE
PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE, URMATI ACESTE INSTRUCTIUNI SIMPLE.

Atunci cand aparatul de vafe este incalzit pentru prima data, poate emite fum sau un miros usor. Aceasta nu va afecta siguranta aparatului.
In orice caz, poate afecta aroma primului set de vafe preparat in aparatul de facut vafe, si este recomandat sa le aruncati.

PREGATIREA APARATULUI DE VAFE

. Preincalziti aparatul de vafe, setand controlul de temperatura la maximum.

. Introducand stecherul in priza, veti observa ca indicatorul de alimentare se va aprinde; apasati butonul, indicatorul gata se va aprinde,
indicand ca aparatul de vafe a inceput sa se preincalzeasca.

*  Permiteti aparatului de vafe s& se preincalzeasca pana la stingerea indicatorului. Aceasta indica faptul ca plitele au ajuns la
temperatura potrivita de gatit.

. Setati butonul de control al temperaturii la setarea dorita. La inceput, incercati setarea din mijloc. Puteti ajusta mai tarziu la o
temperatura mai scazuta sau mai ridicata, conform preferintelor. O setare mai redusa produce o vafa mai deschisa la culoare, in timp
ce vafele facute cu o setare mai ridicata sunt mai inchise la culoare si mai crocante. Diferite aluate de vafe se vor gati, de asemenea,
diferit. In timp, veti gasi setarea perfectd pentru aluatul folosit.

« nainte de coacerea primelor vafe ale zilei, folositi o pensula de patiserie pentru a aplica un strat subtire de ulei vegetal pe plita
superioara si inferioara a aparatului de vafe. Puteti aplica, de asemenea, un strat subtire de spray de gatit antiaderent.

COACERE
Indicatorul verde se va stinge odata ce temperatura adecvata de coacere este atinsa. Odata incins, ciclul de timp se va accelera.

«  Turnati aluatul pe plita inferioara a aparatului de vafe. Puneti suficient aluat pentru a umple plita inferioara, astfel incat zona de varf a
plitei s& fie acoperitd. Daca este necesar, folositi o spatuld pentru a distribui aluatul in colturile plitei. In acest moment, indicatorul verde
se va aprinde pe masura ce ciclul de coacere incepe.

. Tnchidet,i aparatul de vafe. Nu deschideti aparatul cel putin 1 minut si jumatate. Ridicarea capacului prea devreme va duce la ruperea
vafelor insuficient coapte, facandu-le dificil de scos.

. Indicatorul verde se stinge din nou, vafele dumneavoastra vor fi coapte conform setarii de control a temperaturii pe care ati selectat-o.
Daca doriti ca acestea sa fie mai inchise la culoare, inchideti capacul si continuati sa le coaceti pana obtineti culoarea dorita.

+ Indepartati vafele de pe plita folosind ustensile nemetalice.

«  Daca veti continua sa coaceti, inchideti aparatul pentru a retine caldura. Asigurati-va intotdeauna ca indicatorul verde este stins inainte
de a coace mai multe vafe.

«  Daca doriti sa luati o pauza scurta, inchideti aparatul de vafe pentru a mentine caldura. Cand reveniti la coacere, veti observa ca
primele vafe se vor coace mai rapid datorita caldurii suplimentare acumulate.

. Este necesara supravegherea atenta atunci cand orice aparat este utilizat de catre sau in apropiere de copii.

«  Cand coacerea este finalizata, scoateti cablul de alimentare din priza. Lasati aparatul de vafe deschis pentru a se raci. Nu curatati
aparatul pana cand nu s-a racit.

SFATURI DE COACERE A VAFELOR
La prepararea aluatului de vafe, nu amestecati excesiv pentru ca vafele sa nu devina tari. Amestecati aluatul doar pana la eliminarea
cocoloaselor de ingrediente uscate.

. Cantitatea optima de aluat necesara pentru a face o vafa intreaga fara a se revarsa depinde de tipul de aluat pentru vafe. Turnarea
aluatului dintr-o cana de masurare va va ajuta sa estimati cat aluat sa folositi de fiecare data. Umpleti farfuria inferioara pentru vafe cu
suficient aluat pentru a ajunge doar pana la marginea suprafetei de coacere.

. Pentru vafe cu forma mai uniforma, distribuiti aluatele dense spre marginile plitei, folosind o spatula rezistenta la caldura sau alte
ustensile nemetalice Tnainte de inchiderea capacului.

«  Vafele pe baza de aluat de prajitura, precum vafele de ciocolata sunt mai fragede decat vafele obisnuite si pot necesita mai multa
grija la indepartarea din aparatul de facut vafe. Este recomandat sa taiati aceste vafe in jumatati sau sferturi inainte de a le indeparta.
Folositi o spatula pentru a sustine vafele atunci cand le scoateti din aparatul de facut vafe.

. Pentru a mentine vafele crocante, transferati vafele coapte pe un gratar de récire pentru a preveni acumularea aburului dedesubt.

«  Vafele deja racite pot fi reincélzite si le puteti reda textura crocanta, individual, prin plasarea in aparatul de vafe. Setati controlul de
temperatura a aparatului de vafe la mic. Plasati vafele pe plita, potrivindu-le in caneluri; inchideti capacul si incalziti timp de 1-2 minute,
observandu-le cu atentie pentru a preveni arderea.

«  Vafele coapte se congeleaza bine. Raciti complet pe un gratar de racire. Pastrati intr-o punga de congelare din plastic sau intr-un
recipient acoperit, separand vafele cu hartie cerata. Reincalziti vafele congelate in cuptorul de paine, in cuptor sau préajitorul de paine
pana devin fierbinti si crocante.

CURATARE $SI INGRIJIRE

lata cativa pasi simpli pentru a mentine aspectul si functionarea aparatului de vafe ca noi:

«  Scoateti intotdeauna aparatul de facut vafe din priza si lasati sa se raceasca inainte de curatare. Nu este necesar sa dezasamblati
aparatul de vafe pentru curatare. Nu scufundati niciodata aparatul de vafe in apa si nu il plasati in masina de spalat vasele.

. Tndepérlal,i orice firimituri rdmase n caneluri. Stergeti plitele cu un prosop de hartie, absorbind orice ulei sau unt ramas in canelurile
plitei. Puteti, de asemeena, sterge plitele cu o carpa umeda. Nu folositi materiale abrazive care pot zgaria sau deteriora stratul
antiaderent.

- Stergeti suprafata exterioara a aparatului de vafe doar cu o carpa umeda. Nu curéatati suprafata exterioara cu un burete abraziv sau
lana de otel deoarece acestea pot deteriora finisajul. Carcasa exterioara poate fi lustruitéd ocazional cu o substanta potrivita pentru otel
inoxidabil. Nu scufundati aparatul in apa sau in alt lichid.

*  Nuintroduceti in masina de spélat vasele.

. Daca aluatul se coace pe gratare, turnati putin ulei de gatit pe aluatul intarit. Lasati 5 minute pentru ca aluatul sa se inmoaie, apoi
stergeti cu un prosop de hartie sau o carpa moale.

. Nu utilizati ustensile din metal pentru a indeparta vafele, acestea pot deteriora suprafata antiaderenta.

‘ATEN]'IE: “2 suprafetele pot deveni fierbinti in timpul utilizarii

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere pe teritoriul UE. Pentru a preveni dau-
narea posibila a mediului sau sanatatii umane datorita eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati dispozitivul. Pastrati instructiunile de
mmmm utilizare pentru consultari ulterioare si transmiteti si instructiunile daca acordati acest aparat altor persoane.

E ELIMINAREA CORECTA A PRODUSULUI
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PORADNIK UZYTKOWNIKA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

1. Przeczyta¢ wszystkie instrukcje. Instrukcje obstugi nalezy zachowac na przyszto$c¢.

2. Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni. Uzywa¢ uchwytéw lub pokretet.

3. W celu ochrony przed pozarem, porazeniem pradem elektrycznym i obrazeniami ciata nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczek ani
urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach.

4. W przypadku korzystania z urzadzenia przez dzieci lub w ich poblizu konieczny jest $cisty nadzér. Urzgdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

5. Nieuzywane urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania przed czyszczeniem i serwisowaniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czesci
oraz przed czyszczeniem nalezy odczekac, az urzgdzenie ostygnie.

6. Nie uzywaj zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, lub gdy urzadzenie dziata nieprawidtowo lub zostato w
jakikolwiek sposéb uszkodzone. Zwré¢ urzgdzenie do najblizszego autoryzowanego centrum serwisowego w celu sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

7. Uzywanie akcesoridow niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar, porazenie pragdem elektrycznym lub

obrazenia ciata.

Przewdd zasilajgcy nie moze zwisac¢ z krawedzi stotu lub blatu ani dotyka¢ gorgcych powierzchni.

Nie umieszczaé urzadzenia na lub w poblizu grzejnika, gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego, w rozgrzanym piekarniku,

otwartego ptomienia itp.

10. Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach.

11. Nie wolno uzywac urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.

12. To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytgcznie w gospodarstwach domowych i podobnych zastosowaniach, takich jak:
kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych $rodowiskach pracy; przez klientéw w hotelach, motelach i innych
Srodowiskach mieszkalnych; w srodowiskach typu bed and breakfast.

13. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub
ktérych doswiadczenie lub wiedza nie sg wystarczajgce, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zagrozenia. Dzieci nie powinny uzywac¢ urzadzenia jako zabawki.

©e

POKRYWA ZE STALI NIERDZEWNEJ
Kontrolka wtgcznika

Pokretto temperatury

Zielona kontrolka gotowosci urzgdzenia
Ptyta gérna

Raczka

Podstawa

Tacka zbierajgca ptyny

Ptyta dolna

OENDABWN
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KORZYSTANIE Z GOFROWNICY
DLA UZYSKANIA JAK NAJLEPSZEGO EFEKTU STOSUJ SIE DO PONIZSZYCH ZASAD.

Podczas nagrzewania sig gofrownicy po raz pierwszy moze unosi¢ sie z niej delikatny dym, lub zapach. W zaden sposéb
nie wptywa to na bezpieczenstwo podczas korzystania z urzadzenia. Niemniej jednak moze delikatnie wptynaé na smak
pierwszych gofréw, zatem zalecamy wyrzucenie ich po przygotowaniu.

PRZYGOTOWANIE GOFROWNICY

*  Aby nagrzac¢ gofrownice ustaw pokretto z temperaturg na najwyzszg warto$¢. Umies¢ wtyczke w gniazdku, zauwazysz ze kontrolka sie
zaswieci, przekre¢ pokretto az zaswieci sie lampka, ktéra bedzie oznaczata ze gofrownica si¢ nagrzewa.

«  Pozwdl aby gofrownica nagrzewata sig tak dtugo, az kontrolka zniknie. Bgdzie to oznaczato, ze ptyty grzewcze osiggnety odpowiednig
temperature i sg gotowe do przyrzadzania gofrow.

. Ustaw Kontrolke temperatury gofrownicy na odpowiednig warto$¢. Na poczatku ustaw temperature $srodkowa. P6zniej, w zaleznos$ci od
preferencji bedziesz mégt jg podnosic, lub obnizaé¢. Gofry przygotowane na nizszej temperaturze beda jasniejsze, z kolei gofry robione
na wyzszej temperaturze bedg ciemniejsze i bardziej chrupigce. Rézne mieszanki ciasta bedg wymagaty réznych temperatur. Po jakim$
czasie bedziesz juz wiedzie¢ jaka temperatura jest odpowiednia do jakiego ciasta.

. Przed wlaniem ciasta do pierwszych gofréw, pomaluj ptyty grzewcze cienkg warstwg oleju za pomoca pedzla kuchennego. Dzigki temu
ciasto nie bedzie przywiera¢ do ptyt, a gofry sie nie porwa.

PIECZENIE

. Kiedy urzadzenie osiggnie odpowiednig temperature, zielona lampka zgasnie. Kiedy gofrownica nagrzeje sie raz, ponowne nagrzanie
bedzie trwato krocej.

«  WIlej porcje ciasta na dolng ptyte grzewczg. Zwré¢ uwage, aby ilos¢ ciasta byta odpowiednia i przykryta wszystkie wypustki na ptycie.
Jesli trzeba, uzyj drewnianej szpatutki to rozprowadzenia ciasta. W tym momencie réwniez kontrolka zaswieci si¢ na zielono, poniewaz
trzeba bedzie ponownie nagrza¢ gofrownice.

«  Zamknij gofrownice. Nie otwieraj jej przez co najmniej 1,5 minuty. Otwarcie pokrywy zbyt szybko moze spowodowac wylanie si¢ ciasta,
co sprawi, ze bedzie trudno je usung¢.

«  Zielona lampka zgasnie ponownie, twoje gofry powinny by¢ juz gotowe zgodnie z Temperaturg ustawiong przez Ciebie. Jesli chcesz,
aby przypiekly sie jeszcze bardziej, zamknij pokrywe i kontynuuj

. pieczenie az do uzyskania odpowiedniego poziomu spieczenia.

«  Wyciagnij gofry z gofrownicy za pomoca niemetalowej tyzki.

«  Jesli bedzie dalej smazy¢ gofry, zamknij pokrywe, aby nie utraci¢ ciepta. Zawsze zwracaj uwage, czy zielona lampka nie zgasta, zanim
zaczniesz kontynuowac pieczenie.

«  Jesli musisz zrobi¢ krotkg przerwe, zamknij gofrownice, aby zatrzymac ciepto. Kiedy powrécisz do ponownego smazenia,
zauwazysz,ze pierwsze gofry zrobity sie szybciej, poniewaz w gofrownicy zebrato sig ciepto.

«  Zalecana jest szczegolna uwaga jesli smazenie gofrow odbywa sie z dzie¢mi, lub w ich obecnosci.

. Po zakonczonym smazeniu odtgcz wtyczke z gniazdka. Zostaw gofrownice

«  otwartg, aby ostygta. Nigdy nie myj gofrownicy przed jej wystygnigciem.

+  Podczas przygotowywania ciasta na gofry nie przesadzaj z mieszaniem sktadnikow,

. poniewaz bedg twarde. Wystarczy, ze bedziesz mieszat sktadniki az do zniknigcia grudek suchych sktadnikow.

. Optymalna ilo$¢ ciasta potrzebna do zrobienia catego gofra bez przepetnienia zalezy od rodzaju ciasta na gofry. Nalewanie ciasta z
miarki pomoze oszacowacg, ile ciasta nalezy uzy¢ za kazdym razem. Napetnij dolng ptyte gofrownicy taka iloscig ciasta, aby siegato ono
krawedzi powierzchni do pieczenia.

«  Aby mie¢ pewnos¢, ze gofry bedg miaty odpowiedni ksztatt, rozsmaruj ciasto takze na bocznych czesciach ptyty grzewczej za pomocg
szpatutki, lub innego niemetalowego narzedzia zanim zamkniesz pokrywe.

«  Gofry przypominajace ciastka, takie jak Gofry Czekoladowe, moga by¢ bardziej kruche i wymagac¢ wiekszej ostroznosci podczas
wyciggania ich z gofrownicy. Uzyj drewnianej szpatutki, aby poméc sobie przy wycigganiu.

«  Aby zachowa¢ chrupkos$¢, po upieczeniu pot6z gofry na metalowej kratce, aby unikng¢ gromadzenia sig pary w dolnej czgsci.

. Ostudzone gofry mozemy ponownie podgrzac¢ i nada¢ im chrupko$¢ poprzez wsadzenie ich ponownie do rozgrzanej gofrownicy. Ustaw
Temperature na niskg. Umie$¢ gofry w gofrownicy tak, aby pasowaty do wypustek, zamknij pokrywe i przytrzymaj przez 1-2 minuty,
zwracajac uwage, czy sig nie pala.

. Gofry mozna bez problemu mrozi¢. Ostudz je doktadnie na metalowej kratce. Przechowuj w plastikowym woreczku, lub pojemniku z
pokrywka, oddzielajac je za pomocga papieru do pieczenia. Gofry mozna rozmrazaé w tosterze, piekarniku, lub opiekaczu tak dtuga, az
beda ciepte i chrupigce.

§ WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA GOFROW %

CZYSZCZENIE | DBANIE O URZADZENIE

Ponlzej znajdziesz kilka krokéw dzigki ktérym Twoja gofrownica bedzie wygladata i dziatata jak nowa:

Zawsze wytgcz gofrownice i pozwdl jej ostygng¢, zanim jg wyczyscisz. Nie ma potrzeby aby odtgcza¢ gofrownice podczas czyszczenia.
Nigdy nie zanurzaj gofrownicy w wodzie, ani nie umieszczaj w zmywarce.

. Okruszki usun za pomocg pegdzelka. Wypustki na ptycie grzewczej przetrzyj recznikiem papierowym, dzigki temu usuniesz tez resztki
oleju, lub masta, ktére pozostaty po smazeniu w dolnej czgsci ptyty. Mozesz takze uzy¢ wilgotnej szmatki. Nigdy nie uzywaj ostrych
czyscikow, ktore mogg uszkodzi¢ powierzchnig ptyty grzewczej.

«  Zewnetrzng czgs¢ gofrownicy przetrzyj tylko wilgotng $ciereczka. Nie uzywaj do czyszczenia ostrych czyscikow, lub scierek,
gdyz moga one uszkodzi¢ niektére czesci zewnetrzne gofrownicy. Od czasu do czasu moze uzy¢ matego metalowego narzedzia
do usuwania resztek brudu z urzgdzenia. Nie zanurzaj gofrownicy w wodzie, ani w innych ptynach. Nie umieszczaj urzadzenia w
zmywarce.

« Jesliniewielka ilo$¢ ciasta spadnie na kratke i zostanie upieczona, nanie$ na nig niewielkg ilo$¢ oleju i poczekaj az ciasto zmigknie. Po
5 minutach usun ciasto recznikiem papierowym, lub $ciereczka.

. Nie uzywaj metalowych tyzek do wyciggania gofréw, gdyz moze to spowodowac porysowanie ptyty grzewczej.

‘ Uwaga: 222 powierzchnia moze sie nagrzewaé podczas korzystania z urzadzenia

Ten znaczek informuje nas, ze zgodnie z prawem UE ten produkt nie powinien byé wyrzucony razem z innymi odpadami domowymi. W
celu uniknigcia zagrozenia dla $rodowiska, lub ludzkiego zdrowia, oddaj produkt do utylizacji w odpowiednim miejscu. Zachowaj te instruk-
mmmm cje do wykorzystania w przysziosci i przekaz jg ze sprzetem kazdemu przysztych uzytkownikéw.

E POPRAWNA UTYLIZACJA URZADZENIA
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HANDLEIDING

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de basisveiligheidsmaatregelen in acht worden genomen, waaronder de volgende:

1. Lees alle instructies. Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.

2. Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handgrepen of knoppen.

3. Dompel het snoer, de stekker of het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen om het te beschermen tegen brand, elektrische
schokken en persoonlijk letsel.

4. Er moet nauwlettend toezicht worden gehouden wanneer een apparaat wordt gebruikt door of in de buurt van kinderen. Houd het
apparaat buiten het bereik van kinderen.

5. Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, voordat u het schoonmaakt en voordat u er onderhoud aan gaat
plegen. Laat afkoelen voordat u onderdelen opzet of losmaakt en voordat u het schoonmaakt.

6. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer of beschadigde stekker of als het apparaat niet goed werkt of op een andere
manier is beschadigd. Breng het apparaat naar het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum voor onderzoek, reparatie of afstelling.

7. Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat worden aanbevolen, kan brand, elektrische schokken of

persoonlijk letsel veroorzaken.

Laat het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen of hete oppervlakken aanraken.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een radiator, hete gas- of elektrische brander, in een verwarmde oven, open vuur of iets

dergelijks.

10. Dit product is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

11. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bestemd is.

12. Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik in huishoudens en soortgelijke toepassingen, zoals: keukens voor personeel in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen; door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen; bed & breakfast-omgevingen.

13. Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens, of met onvoldoende
ervaring of kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen om het apparaat veilig te gebruiken en de gevaren
begrijpen. Kinderen mogen het apparaat niet als speelgoed gebruiken.

©e

. ROESTVRIJ STALEN DEKSEL
. Rood aan/uit-lampje

. Temperatuurregelknop

. Groen klaar-lampje

. Bovenste bakplaat

. Inklapbare handgreep

. De basis

. Verwijderbaar lekbakje

. Onderste bakplaat

OCoONOOOAWN =
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GEBRUIK VAN HET WAFELIJZER
VOLG VOOR DE BESTE RESULTATEN DEZE EENVOUDIGE INSTRUCTIES.

Wanneer het wafelijzer voor de eerste keer wordt verwarmd, kan het een lichte rook of geur afgeven. Dit heeft geen
invloed op de veiligheid van je apparaat. Het kan echter wel van invlioed zijn op de smaak van de eerste set wafels, die in
het wafelijzer is bereid. Het wordt dan ook aanbevolen om deze weg te gooien.

VOORBEREIDING VAN HET WAFELIJZER

«  Verwarm het wafelijzer voor door de temperatuurregelaar op de maximale stand te zetten.

+  Steek de stekker in het stopcontact. Je zult merken dat de aan/uit-indicator aan gaat als je de knop aanzet en het klaar-lampje gaat
branden om aan te geven dat het wafelijzer met voorverwarmen is begonnen.

. Laat je wafelijzer voorverwarmen tot de klaar-indicator uitgaat. Dit geeft aan dat de bakplaten de juiste temperatuur hebben bereikt om
te bakken.

. Stel de temperatuurregelaar op de gewenste instelling in. Probeer eerst een stand in het midden. Je kunt het later naar je voorkeur
lager of hoger instellen. Een lagere stand produceert een lichtere wafel, terwijl wafels die op een hogere stand worden gebakken
donkerder en knapperiger zijn. Verschillende wafelbeslagen zullen ook andere resultaten geven. Na verloop van tijd zul je de perfecte
samenstelling voor het beslag vinden dat je gebruikt.

«  Voordat je de eerste wafels van de dag gaat bakken, gebruik je een deegborstel om de bovenste en onderste wafelroosters licht in te
smeren met plantaardige olie. Een lichte laag kookspray op de antiaanbaklaag werkt ook goed.

BAKKEN

+  Als de juiste baktemperatuur is bereikt, gaat het groene lampje uit. Eenmaal opgewarmd, zullen de cyclustijden korter worden.

«  Giet het beslag op het onderste rooster van het wafelijzer. Schep net genoeg beslag om het onderste rooster te vullen, zodat de
bovenkant van het rooster bedekt is. Gebruik indien nodig een spatel om het beslag in de hoekjes van het rooster te verdelen. Op dit
punt gaat het groene lampje branden als de bakcyclus begint.

. Sluit het wafelijzer. Niet openen gedurende minimaal 12 minuut. Als je het deksel te snel opent, zullen de gebakken wafels splijten,
waardoor ze moeilijk te verwijderen zijn.

*  Het groene lampje weer uitgaat, je wafels moeten worden gebakken volgens de instelling van de temperatuurregeling die je hebt
gekozen. Als je ze donkerder wilt, sluit je het deksel weer en bak je verder tot de gewenste kleur is bereikt.

. Haal de wafels met een niet-metalen keukengerei van de bakplaat.

«  Als er nog meer gebakken moet worden, sluit het wafelijzer dan om de warmte vast te houden. Zorg er altijd voor dat het groene lampje
weer uitgaat voordat je meer wafels gaat bakken.

« Alsje een korte pauze moet nemen, sluit het wafelijzer dan om de warmte vast te houden. Als je weer gaat bakken, zul je merken dat de
eerste wafels sneller bakken omdat er extra warmte is opgebouwd.

. Strikt toezicht is noodzakelijk wanneer een apparaat door of in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

«  Wanneer het bakken klaar is, haal je gewoon de stekker uit het stopcontact. Laat het wafelijzer openstaan om af te koelen. Niet
schoonmaken voordat het apparaat is afgekoeld.

TIPS VOOR HET BAKKEN VAN WAFELS

«  Bij het bereiden van het wafelbeslag moet je niet te lang mixen, want anders worden de wafels taai. Roer het beslag totdat de grote
klontjes droge ingrediénten zijn verdwenen.

. De optimale hoeveelheid deeg die nodig is om een hele wafel te maken zonder dat deze overloopt, hangt af van het type wafelbeslag.
Door het beslag uit een maatbeker te gieten, kunt u inschatten hoeveel beslag u elke keer moet gebruiken. Vul de onderste wafelplaat
met genoeg beslag om net tot de rand van het bakoppervlak te komen.

«  Voor gelijkmatiger gevormde wafels, moet je met behulp van een hittebestendige rubberen spatel of een ander niet-metalen
keukengerei een dikke laag beslag naar de buitenrand van het rooster verspreiden, voordat je het deksel sluit.

«  Wafels op basis van cake, zoals bijvoorbeeld de chocoladewafels, zijn zachter dan gewone wafels en vereisen mogelijk meer zorg
wanneer ze uit het wafelijzer worden gehaald. Misschien moet je deze wafels in tweeén of in vieren breken voordat je ze verwijdert.
Gebruik een spatel om wafels te ondersteunen wanneer je ze uit het wafelijzer haalt.

. Om de wafels knapperig te houden, plaats je de gebakken wafels op een rooster om af te koelen en om te voorkomen dat stoom zich
eronder ophoopt.

+ Reeds afgekoelde wafels kunnen afzonderlijk worden opgewarmd en opnieuw krokant worden door ze in het hete wafelijzer op te
warmen. Zet de temperatuurregeling voor wafels op laag. Plaats de wafel op het rooster zodat de groeven overeenkomen; sluit het
deksel en verwarm gedurende 1 tot 2 minuten. Let goed op dat de wafels niet aanbranden.

. Gebakken wafels kun je prima invriezen. Laat ze volledig afkoelen op een rooster. Bewaar ze in een plastic diepvrieszak of in een
afgedekte container, waarbij de wafels met vetvrij papier worden gescheiden. Verwarm de bevroren wafels in een broodrooster of een
oven op tot ze warm en knapperig zijn.

REINIGING EN ONDERHOUD
Hier zijn een paar eenvoudige stappen om je wafelijzer er als nieuw uit te laten zien en goed te laten werken:
«  Trek de stekker uit het stopcontact en laat het wafelijzer afkoelen voordat je het schoonmaakt. Het is niet nodig om het wafelijzer te

demonteren om het schoon te maken. Dompel het toestel, het elektrisch snoer of de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

. Borstel eventuele losse kruimels uit de groeven. Veeg de roosters met keukenpapier schoon en absorbeer alle olie of boter, die in de
groeven van het rooster kan zitten. Je kunt de roosters ook met een vochtig doekje afnemen. Gebruik geen schurende middelen die de
antiaanbaklaag kunnen krassen of beschadigen.

*  Veeg de buitenkant van het wafelijzer alleen schoon met een vochtig doekje. Maak de buitenkant niet schoon met een schuursponsje of
staalwol, dit zal de afwerking beschadigen. Een beetje metaalpoets geschikt voor roestvrij staal kan af en toe op de behuizing worden
gebruikt. Niet onderdompelen in water of in een andere vloeistof. Niet in de vaatwasser plaatsen.

. Mocht er beslag op de roosters aanbakken, giet dan een beetje bakolie op het uitgeharde beslag. Laat het 5 minuten intrekken om het
beslag zacht te maken en veeg het vervolgens met een stukje keukenpapier of een zacht doekje af.

*  Gebruik geen metalen keukengerei om je wafels te verwijderen, deze kunnen de antiaanbaklaag beschadigen.

‘ Let op: “é de opperviakken kunnen tijdens het gebruik van het apparaat heet worden!

E CORRECTE VERWIJDERING VAN DIT PRODUCT
Kleine huishoudelijke apparaten horen niet in de vuilnisbak. Breng ze naar de betreffende afvalverwerkingsafdeling van jouw gemeente.
mmmm Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik en geef deze door aan toekomstige gebruikers.
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NAUDOJIMO VADOVAS

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudojant elektros prietaisus visada reikia laikytis pagrindiniy saugos priemoniy, jskaitant Sias:

1. Perskaitykite visas instrukcijas. Saugokite naudotojo vadova, kad galétuméte su juo susipazinti ateityje.

2. Nelieskite karsty pavir$iy. Naudokités rankenomis arba rankenélémis.

3. Siekdami apsisaugoti nuo gaisro, elektros smigio ir asmens suzalojimo, nemerkite laido, kistuky ar prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

4. Batina atidZiai prizidreéti, kai bet kokj prietaisg naudoja vaikai arba jis naudojamas $alia jy. Laikykite prietaisg vaikams nepasiekiamoje

vietoje.

ISjunkite kiStuka i$ elektros lizdo, kai prietaiso nenaudojate, prie§ valydami ir prie$ atlikdami technine priezidrg. Prie§ uzdédami ar

nuimdami dalis ir prie$ valydami leiskite atvésti.

Nenaudokite prietaiso su pazeistu laidu ar kiStuku arba po to, kai prietaisas sugedo ar buvo kaip nors pazeistas. GraZzinkite prietaisg

artimiausig jgaliotajj aptarnavimo centrg, kad jis baty apziarétas, suremontuotas ar sureguliuotas.

Naudojant priedus, kuriy nerekomenduoja prietaiso gamintojas, gali kilti gaisras, istikti elektros smugis arba suzaloti Zmogy.

Neleiskite laidui kaboti per stalo ar stalvirSio krastg ir nelieskite karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant radiatoriaus, karsto dujinio ar elektrinio degiklio, jkaitusios orkaités, atviros liepsnos ar pan.

10. Sis gaminys skirtas naudoti tik namy tkyje patalpose.

11. Nenaudokite prietaiso jokiam kitam nei numatytam naudojimui.

12. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Gkiuose ir panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir kity darbo viety darbuotojy
virtuvése; klienty vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo patalpose; nakvynés ir pusryciy tipo patalpose.

13. §j prietaisa gali naudoti asmenys, kuriy fizinés, jutiminés ar protinés galimybés ribotos arba kuriy patirtis ar Zinios nepakankamos, jeigu
jie yra priziarimi arba yra instruktuoti, kaip saugiai naudotis prietaisu, ir supranta pavojus. Vaikai neturéty naudoti prietaiso kaip Zaislo.

o

I
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. NERUDIJANCIO PLIENO VIRSUS

. Raudona maitinimo lemputé

. Temperatiros reguliavimo rankenélé
. Zalia Parengties Lemputé

. VirSutiné plokste

. Sudedama rankena

. Pagrindas

. ISimamas padéklas lasams

. Apatiné ploksté

©CoONOOHAWN =
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VAFLIY KEPTUVES NAUDOJIMAS
GERIAUSIAM REZULTATUI, SEKITE SIAS PAPRASTAS INSTRUKCIJAS

Kai j

asy vafliy keptuve uzkaista pirma karta, ji gali paskleisti Siek tiek dimy ar kvapa. Tai neturi jtakos jasy prietaiso saugumui.

Taciau tai gali paveikti pirmyjy vafliy skonj, kurie buvo paruoéti jasy vaflinéje, todél rekomenduojama juos iSmesti.

VAF

LIY KEPTUVES PARUOSIMAS

18 anksto pasildykite vafling, nustatydami temperataros valdiklj j didZziausig nustatyma.

|kiskite kiStukg j maitinimo lizda, pastebésite, kad uZsidegs maitinimo indikatorius ir jsijungs temperatdros rankenélé, uzsidegs
parengties lemputé, rodanti, kad Vafliné pradéjo kaisti.

Leiskite Vafliy Keptuvei i§ anksto jkaisti, kol uzges parengties indikatorius. Tai rodo, kad kepimo plokstés pasieké tinkama kepimui
temperatira.

Nustatykite Vafliy Temperatdros Valdiklj j norimg nustatyma. IS pradziy iSbandykite nustatyma per vidurj. Véliau galésite jj sumazinti
arba padidinti pagal savo pageidavimus. Nustacius Zemesnj nustatyma, gaunami Sviesesnés spalvos vafliai, 0 esant auk$tesniam
nustatymui, gaunami tamsesni ir traSkesni. Skirtingos vafliy teslos taip pat keps skirtingai. Laikui bégant rasite tinkamiausig nustatymg
teslai.

Prie§ kepdami pirmuosius dienos vaflius, konditeriniu Sepetéliu patepkite nedideliu kiekiu augalinio aliejaus virSuting ir apating vaflinés
plokstes. Nedidelis kiekis purSkiamo aliejaus pat puikiai tinka.

KEPIMAS

VAF

Kuomet yra pasiekiama tinkama kepimo temperatdra, Zalia lemputé uzges. Kuomet prietaisas susils, ciklo laikas bus greitesnis.

Ipilkite teslos ant vaflinés apatinés plokstés. |pilkite pakankamai teslos, kad uzpildytuméte apatine plokste, kad baty padengtas
pagrindinis groteliy plotas. Jei reikia, mentele paskleiskite teslg j groteliy kampus. Tuo metu uZsidegs Zalia lemputé ir prasidés kepimo
ciklas.

UZzdarykite vafline. Neatidarykite bent 1% minutés. Per anksti atidarius dangtj, nepakankamai iSkeptas vaflis atsiskirs, todél jj bus sunku
iSimti.

Zalia lemputé vél uzges, jasy vafliai turéty bati gaminami pagal jasy pasirinktg Vafliy Temperattros Valdymo nustatyma. Jei norite, kad
jie baty tamsesni, uzdarykite dangtj ir toliau kepkite, kol pasieksite norima spalva.

ISimkite vaflius i$ groteliy naudodami nemetalinius jrankius.

Jei reikia kepti papildomai, uzdarykite vafling, kad islaikytuméte Siluma. Prie$ kepdami daugiau vafliy, visada jsitikinkite, kad Zalia
lemputé vél iSsijungé.

Jei reikia padaryti trumpg pertraukéle, uzdarykite vafling, kad islaikytuméte Siluma. GrjZg prie kepimo pastebésite, kad pirmieji vafliai
iSkeps greiciau, nes buvo leista susikaupti papildomai Silumai.

Batina atidi priezidra, kuomet prietaisu naudojasi vaikai arba jie yra netoli jo.

Baige kepti, tiesiog istraukite maitinimo laidg i$ elektros lizdo. Palikite atidarytg vafling, kad ji atvésty. Nevalykite, kol jrenginys neatvés.

LIY KEPIMO PATARIMAI

Ruosdami vafliy tesla, per daug jos nepermaisykite, nes kitaip vafliai bus kieti. Teslg maiSykite tik tol, kol iSnyks dideli sausy ingredienty
gabaléliai.

Optimalus teslos kiekis, kurio reikia norint iSkepti visg vaflj ir jo neperpildyti, priklauso nuo vafliy teslos rasies. Teslos pilstymas i$§
matavimo puodelio padés jvertinti, kiek teslos reikia naudoti kiekvieng karta. Pripildykite apatine vafliy I€kste tiek teSlos, kad ji vos
siekty kepimo pavir$iaus krasta.

Kad vafliai baty tolygesnés formos, pries uzdarydami dangtj, naudodami kars¢iui atsparig gumine mentele ar kitg nemetalinj jrankj,
paskleiskite storg teslg j krastus.

Pyrago tipo vafliai, pavyzdziui, Sokoladiniai Vafliai, yra minkstesni nei jprasti vafliai, todél gali prireikti daugiau atsargumo juos i§imant i$
vaflinés. Prie§ iSimdami Siuos vaflius galite perlauzti per puse arba j ketvir€ius. Naudokités mentele, kad padétuméte iSimti vaflius.
Norédami iSlaikyti traSkuma, iSkeptus vaflius perkelkite ant vieliniy groteliy, kad po vafliais nesikaupty garai.

Jau atvésusius vaflius galima pakartotinai pasildyti ir suteikti traskumo, individualiai, jdedant atgal j vafliy keptuve. Nustatykite Vafliy
Temperatiros Valdiklj  Zemg padétj. |dékite vaflj ant groteliy, kad grioveliai sutapty; uzdarykite dangtj ir kaitinkite 1-2 minutes, atidziai
stebédami, kad nesudegintuméte.

ISkepti vafliai gerai uzsala. Pilnai atvésinkite ant vieliniy groteliy. Laikykite plastikiniame $aldymo maiSelyje arba uzdengtame inde,
atskirdami vaflius su vasko popieriumi. Susaldytus vaflius pasildykite skrudintuvo orkaitéje, orkaitéje arba skrudintuve, kol jie bus karsti
ir traskas.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Stai

keli paprasti zingsniai, kad jasy vafliy keptuve atrodyty ir veikty kaip nauja:

Visada atjunkite vafling ir leiskite jai atvésti prie$ valydami. ISvalymui vaflinés nereikia iSardyti. Niekada nemerkite vaflinés keptuveés |
vandenj ir neplaukite indaplovéje.

18 grioveliy iSvalykite palaidus trupinius. Nuvalykite groteles popieriniu rank$luosciu, sugerdami bet kokj aliejy ar sviesta, kuris gali
bati grioveliuose. Taip pat galite nuvalyti groteles su drégna $luoste. Nenaudokite jokiy abrazyviniy priemoniy, kurios gali subraizyti ar
pazeisti nepridegancig danga.

Vaflinés aparato iSore valykite tik su drégna Sluoste. Nevalykite iSorés su jokia abrazyvine Sveitimo $luoste arba metaline kempine,
nes tai sugadins apdaila. Siek tiek metalo poliravimo, tinkamo neriidijangiam plienui, kartais gali bati naudojama korpuso vir§uje.
Nepanardinkite j vandenj ar bet kokj kitg skystj.

Nedékite j indaplove.

Jei tesla sukepty ant groteliy, uzpilkite Siek tiek kepimo aliejaus ant sukietéjusios teslos. Palikite 5-ioms minutéms, kad tesla
suminkstéty, tada nuvalykite popieriniu rank$luosciu arba minkstu skuduréliu.

Nenaudokite metaliniy jrankiy vafliams iSimti, jie gali paZeisti nepridegant; pavirsiy.

‘ |spéjimas: EEE naudojimo metu pavirsiai gali jkaisti

‘ ‘ BH-945

APLINKAI DRAUGISKAS UTILIZAVIMAS

Sis zyméjimas rodo, kad $io gaminio negalima i$mesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Norédami uzkirsti kelig

galimai Zalai dél nekontroliuojamo atlieky $alinimo, atsakingai perdirbkite jas, kad baty skatinamas tvarus iStekliy pakartotinis
naudojimas. Norédami tinkamai iSmesti savo prietaisg, nuneskite jj j savo vietinj atlieky perdirbimo centrg. Arba kreipkités j vieting
tarybg arba informacijg  vietinj pakartotinio naudojimo centrg. PraSome padaryti §j produktg ekologi$kai saugiu perdirbimui.
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GUIDE DE L'UTILISATEUR

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il convient de toujours respecter les mesures de sécurité de base, notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. Conservez le manuel de I'utilisateur pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les boutons.

3. Pour éviter les incendies, les chocs électriques et les blessures, ne pas immerger le cordon, les fiches ou I'appareil dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

4. Une surveillance étroite est nécessaire lorsque I'appareil est utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci. Gardez I'appareil hors de
portée des enfants.

5. Débranchez I'appareil lorsqu’il nest pas utilisé, avant de le nettoyer ou de I'entretenir. Laissez refroidir I'appareil avant de le mettre en
place ou de le retirer, et avant de le nettoyer.

6. Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, ou si I'appareil fonctionne mal ou a été endommagé de
quelque maniére que ce soit. Renvoyez I'appareil au centre de service agréé le plus proche pour qu’il soit examiné, réparé ou ajusté.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut provoquer un incendie, une électrocution ou des

blessures.

Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord d’une table ou d’un comptoir, ou toucher des surfaces chaudes.

Ne pas placer I'appareil sur ou & proximité d’un radiateur, d’un brleur électrique ou a gaz chaud, dans un four chauffé, sur une flamme

nue ou similaire.

10. Ce produit est congu pour un usage domestique a I'intérieur uniquement.

11. N'utilisez pas I'appareil pour un usage autre que celui pour lequel il a été congu.

12. Cet appareil est destiné a étre utilisé uniquement dans les ménages et les applications similaires telles que : les cuisines du personnel
dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ; par les clients dans les hotels, les motels et autres environnements
de type résidentiel ; les environnements de type chambre d’héte et petit déjeuner.

13. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou dont
I'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient recu des instructions
leur permettant d'utiliser I'appareil en toute sécurité et de comprendre les dangers. Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme
un jouet.

©®

. COUVERCLE EN INOX

. Lumiére d’alimentation rouge

. Bouton de contréle de la température
. Voyant vert prét

. Plaque supérieure

. Poignée pliante

. Base

. Plateau d’égouttage amovible

. Plaque de fond

OCONOOOPRWN =
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UTILISATION DU GAUFRIER
POUR DE MEILLEURS RESULTATS, SUIVEZ CES INSTRUCTIONS SIMPLES.

Lorsque votre gaufrier est chauffé pour la premiére fois, il peut émettre une Iégére fumée ou odeur. Cela n'affecte pas la sécurité de votre
appareil. Cependant, cela peut affecter la saveur de la premiere série de gaufres préparées dans votre gaufrier, et il est recommandé de les jeter.

PREPARATION DU GAUFRIER

Préchauffez le gaufrier en réglant la commande de température sur le réglage maximum.

Insérez la fiche dans la prise de courant, vous remarquerez que le témoin d’alimentation s’allume et tournez le bouton, le témoin de
disponibilité s’allume, indiquant que le gaufrier a commencé a préchauffer.

Laissez votre gaufrier préchauffer jusqu’a ce que le témoin de disponibilité s’éteigne. Cela indique que les plaques de cuisson ont atteint
la température correcte pour la cuisson.

Réglez la commande de température des gaufres sur le réglage souhaité. Au début, essayez un réglage au milieu. Vous pourrez ensuite
le régler plus bas ou plus haut selon vos préférences. Un réglage plus bas produit une gaufre de couleur plus claire, tandis que les
gaufres faites a un réglage plus élevé sont plus foncées et plus croustillantes. Des pates a gaufres différentes auront également une
cuisson différente. Avec le temps, vous trouverez le réglage idéal pour la pate que vous utilisez.

Avant de faire cuire les premiéres gaufres de la journée, utilisez un pinceau a patisserie pour enduire légérement d’huile végétale les
grilles a gaufres supérieure et inférieure. Une légére couche d’aérosol de cuisson antiadhésif convient également..

CUISSON

Lorsque la température de cuisson appropriée est atteinte, le voyant vert s’éteint. Une fois la température atteinte, les cycles seront plus
rapides.

Versez la pate sur la grille inférieure du gaufrier. Versez juste assez de pate pour remplir la grille inférieure de fagon a couvrir la zone de
pointe de la grille. Si nécessaire, utilisez une spatule pour répartir la pate dans les coins de la grille. A ce stade, le voyant vert s’allume
et le cycle de cuisson commence.

Fermez le gaufrier. N'ouvrez pas le couvercle avant au moins 1% minute. Si vous ouvrez le couvercle trop tot, les gaufres
insuffisamment cuites se fendront, ce qui les rendra difficiles a retirer.

Le voyant vert s’éteint a nouveau, vos gaufres doivent étre cuites en fonction du réglage de la commande de température des gaufres
que vous avez choisi. Si vous les voulez plus foncées, fermez le couvercle et poursuivez la cuisson jusqu’a I'obtention de la couleur
souhaitée.

Retirez les gaufres de la grille a I'aide d’'ustensiles non métalliques.

Si vous devez poursuivre la cuisson, fermez le gaufrier pour conserver la chaleur. Assurez-vous toujours que le voyant vert s’éteint a
nouveau avant de faire d’autres gaufres.

Si vous devez faire une courte pause, fermez le gaufrier pour maintenir la chaleur. Lorsque vous recommencerez a faire des gaufres,
vous remarquerez que les premiéres gaufres cuiront plus vite parce que la chaleur supplémentaire a pu s'accumuler.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par des enfants ou a proximité.

Une fois la cuisson terminée, débranchez simplement le cordon d’alimentation de la prise murale. Laissez le gaufrier ouvert pour qu’il
refroidisse. Ne nettoyez pas I'appareil avant qu'il ait refroidi.

CONSEILS POUR LA CUISSON DES GAUFRES

Lorsque vous préparez la pate a gaufres, ne mélangez pas trop, sinon les gaufres seront dures. Remuez la pate uniquement jusqu’a ce
que les gros morceaux d’ingrédients secs disparaissent.

La quantité optimale de pate nécessaire pour faire une gaufre entiére sans déborder dépend du type de pate a gaufre. Verser la pate a
partir d’'une tasse a mesurer vous aidera a estimer la quantité de pate a utiliser a chaque fois. Remplissez la plaque a gaufres inférieure
avec suffisamment de pate pour atteindre le bord de la surface de cuisson.

Pour obtenir des gaufres de forme plus réguliére, étalez la pate épaisse sur le bord extérieur de la grille, a I'aide d’'une spatule en
caoutchouc résistant a la chaleur ou d’un autre ustensile non métallique, avant de fermer le couvercle.

Les gaufres a base de gateau, comme les gaufres au chocolat, sont plus tendres que les gaufres ordinaires et peuvent nécessiter plus
de précautions lorsqu’on les retire du gaufrier. Vous pouvez casser ces gaufres en deux ou en quatre avant de les retirer. Utilisez une
spatule pour soutenir les gaufres lorsque vous les retirez du gaufrier.

Pour qu’elles restent croustillantes, mettez les gaufres cuites sur une grille de refroidissement pour éviter que la vapeur ne s'accumule
en dessous.

Les gaufres déja refroidies peuvent étre réchauffées et recroquevillées, individuellement, en les remettant dans le gaufrier chaud.
Réglez la commande de température des gaufres sur faible. Placez la gaufre sur la grille de fagon a ce que les rainures correspondent ;
fermez le couvercle et faites chauffer pendant 1 a 2 minutes, en surveillant attentivement pour éviter de braler.

Les gaufres cuites se congélent bien. Laisser refroidir complétement sur une grille. Conserver dans un sac de plastique pour
congélation ou dans un contenant couvert, en séparant les gaufres avec du papier ciré. Réchauffer les gaufres congelées dans le four a
grille-pain, le four ou le grille-pain jusqu’a ce gu’elles soient chaudes et croustillantes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
VOICI quelques étapes faciles a suivre pour que votre gaufrier reste comme neuf:

Débranchez toujours le gaufrier et laissez-le refroidir avant de le nettoyer. |l n'est pas nécessaire de démonter le gaufrier pour le
nettoyer. Ne plongez jamais le gaufrier dans I'eau et ne le mettez jamais dans le lave-vaisselle.

Brossez les miettes qui se sont détachées des rainures. Essuyez les grilles avec une serviette en papier pour absorber I'huile ou le
beurre qui pourrait se trouver dans les rainures de la grille. Vous pouvez également essuyer les grilles avec un chiffon humide. N'utilisez
rien d’abrasif qui puisse rayer ou endommager le revétement antiadhésif.

Essuyez I'extérieur du gaufrier avec un chiffon humide uniquement. Ne nettoyez pas I'extérieur avec un tampon a récurer abrasif ou de
la laine d’acier, car cela endommagerait la finition. Un peu de produit de polissage pour métaux adapté a 'acier inoxydable peut étre
utilisé occasionnellement sur le boitier supérieur. Ne pas plonger dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

Si de la pate a cuit sur les grilles, versez un peu d’huile de cuisson sur la pate durcie. Laissez reposer 5 minutes pour ramollir la pate,
puis essuyez-la avec une serviette en papier ou un chiffon doux.

N'utilisez pas d’'ustensiles métalliques pour retirer vos gaufres, ils peuvent endommager la surface antiadhésive.

‘ Mise en garde: ééé les surfaces sont susceptibles de chauffer pendant I'utilisation

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets ménagers dans toute I'UE. Pour éviter tout dom-

E ELIMINATION CORRECTE DE CE PRODUIT

mage éventuel a I'environnement ou a la santé humaine du fait d’'une élimination non contrélée des déchets, recyclez-le. Conservez ce

mmmm manuel pour toute référence ultérieure et veuillez le transmettre a tous les utilisateurs futurs.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieBlich der

folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen. Bewahren Sie das Benutzerhandbuch zum Nachschlagen auf.

2. Berihren Sie keine heiRen Oberflachen. Benutzen Sie Griffe oder Knépfe.

3. Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen diirfen Kabel, Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
getaucht werden.

4. Wenn das Gerat von Kindern oder in der N&he von Kindern benutzt wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich. Bewahren Sie das
Gerét auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

5. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht benutzen, bevor Sie es reinigen oder warten. Lassen Sie das
Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen, und bevor Sie es reinigen.

6. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist oder wenn das Gerét eine Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung zum néchstgelegenen
autorisierten Service-Center.

7. Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen werden, kann zu Branden, Stromschlagen oder

Verletzungen fiihren.

Lassen Sie das Kabel nicht tiber die Tischkante oder den Tresen hangen und beriihren Sie keine heien Oberflachen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines Heizkorpers, eines heilen Gas- oder Elektrobrenners, eines beheizten Ofens,

einer offenen Flamme oder Ahnlichem.

10. Dieses Produkt ist nur fiir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.

11. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die vorgesehenen Zwecke.

12. Dieses Gerat ist nur fir die Verwendung in Haushalten und @hnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.: in Personalkiichen in
Geschaften, Bilros und anderen Arbeitsumgebungen; von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen; in Umgebungen
mit Ubernachtung und Friihstiick.

13. Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit unzureichender
Erfahrung oder unzureichendem Wissen benutzt werden, vorausgesetzt, dass sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung erhalten
haben, um das Gerét sicher zu benutzen und die Gefahren zu verstehen. Kinder sollten das Gerét nicht als Spielzeug benutzen.

©®

. EDELSTAHLABDECKUNG

. Rote Power-Leuchte

. Temperaturregler

. Griine Bereitschaftsleuchte

. Deckplatte

. Klappbarer Handgriff

. Sockel

. Herausnehmbare Auffangschale
. Bodenplatte

©ONOURWN =

‘ ‘ BH-9451 WAFFLE MAKER-IM.indd 18 @ 2024.06. 12. 13:57:19 ‘ ‘



BT ¢ IS Tl

VERWENDUNG DES WAFFELEISENS
DIE BESTEN ERGEBNISSE ERZIELEN SIE, WENN SIE DIE FOLGENDEN EINFACH ANWEI-
SUNGEN BEFOLGEN.

Wenn |hr Waffeleisen zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann es eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung geben. Dies beeintrachtigt nicht
die Sicherheit Ihres Gerats. Es kann jedoch den Geschmack der ersten in lhrem Waffeleisen zubereiteten Waffeln beeintréachtigen, und es
wird empfohlen, diese zu entsorgen.

VORBEREITUNG DES WAFFELEISENS

. Heizen Sie das Waffeleisen vor, indem Sie den Temperaturregler auf die hdchste Stufe stellen.

«  Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die Betriebsanzeige leuchtet auf und drehen Sie den Drehknopf, die Bereitschaftsanzeige
leuchtet auf und zeigt an, dass die Waffelmaschine mit dem Vorheizen begonnen hat.

. Lassen Sie Ihren Waffeleisen vorheizen, bis die Bereitschaftsanzeige erlischt. Dies zeigt an, dass die Backplatten die richtige Temperatur
zum Backen erreicht haben.

. Stellen Sie den Waffeltemperaturregler auf die gewlinschte Einstellung. Versuchen Sie zunachst eine Einstellung in der Mitte. Spater
kénnen Sie sie je nach Vorliebe niedriger oder hoher einstellen. Eine niedrigere Einstellung ergibt hellere Waffeln, wahrend Waffeln mit
einer hoheren Einstellung dunkler und knuspriger sind. Verschiedene Waffelteige werden auch unterschiedlich zubereitet. Mit der Zeit
werden Sie die perfekte Einstellung fiir den von Ihnen verwendeten Teig finden.

. Bevor Sie die ersten Waffeln des Tages backen, bestreichen Sie die Ober- und Unterseite des Waffelgitters mit einem Backpinsel leicht
mit Pflanzendl. Eine leichte Beschichtung mit Antihaft-Kochspray funktioniert ebenfalls gut.

BACKEN
+  Wenn die richtige Backtemperatur erreicht ist, erlischt das griine Licht. Sobald das Geréat aufgeheizt ist, werden die Zykluszeiten
verkiirzt.

«  GieBen Sie den Teig auf den unteren Rost des Waffeleisens. Schépfen Sie gerade so viel Teig auf das untere Gitter, dass der obere
Bereich des Gitters bedeckt ist. Falls erforderlich, verwenden Sie einen Spatel, um den Teig in die Ecken des Gitters zu verteilen. Jetzt
leuchtet das griine Licht auf und der Backvorgang beginnt.

. SchlieRen Sie das Waffeleisen. Offnen Sie den Deckel fiir mindestens 1% Minuten nicht. Ein zu friihes Offnen des Deckels fihrt dazu,
dass sich die zu wenig gebackenen Waffeln teilen und sich nur schwer herausnehmen lassen.

. Das griine Licht wieder erlischt, die Waffeln sollten entsprechend der von Ihnen gewahlten Einstellung der Waffeltemperaturregelung
fertig sein. Wenn Sie sie dunkler haben mdchten, schlieBen Sie den Deckel und backen Sie weiter, bis die gewlinschte Farbe erreicht ist.

*  Nehmen Sie die Waffeln mit einem nicht-metallischen Werkzeug vom Rost.

«  Wenn Sie weitere Waffeln backen méchten, schlieRen Sie den Waffeleisen, um die Warme zu speichern. Vergewissern Sie sich immer,
dass das griine Licht wieder erlischt, bevor Sie weitere Waffeln backen.

+  Wenn Sie eine kurze Pause machen miissen, schlieRen Sie das Waffeleisen, um die Hitze zu erhalten. Wenn Sie wieder mit dem Backen
beginnen, werden Sie feststellen, dass die ersten Waffeln schneller gebacken werden, weil sich die zusatzliche Hitze aufgestaut hat.

*  Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich.

«  Wenn das Backen beendet ist, ziehen Sie einfach den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Waffeleisen zum Abkihlen
geoffnet. Reinigen Sie das Gerat erst, wenn es abgekihlt ist.

TIPPS ZUM WAFFELBACKEN
@ Bei der Zubereitung des Waffelteigs nicht zu viel mischen, sonst werden die Waffeln zah. Rihren Sie den Teig nur so lange, bis keine @
grofRen Klumpen der trockenen Zutaten mehr vorhanden sind.

« Die optimale Teigmenge, die fiir eine ganze Waffel benétigt wird, ohne dass sie liberlauft, héangt von der Art des Waffelteigs ab. Das
AusgielRen des Teigs aus einem Messbecher hilft Innen dabei, abzuschéatzen, wie viel Teig Sie jedes Mal verwenden missen. Fiillen Sie
die untere Waffelplatte mit so viel Teig, dass er gerade bis zum Rand der Backflache reicht.

*  Um gleichméaRigere Waffeln zu erhalten, verteilen Sie den Teig mit einem hitzebestandigen Gummispatel oder einem anderen nicht-
metallischen Werkzeug bis zum dufReren Rand des Gitters, bevor Sie den Deckel schlieRen.

«  Waffeln auf Kuchenbasis, wie z. B. die Schokoladenwaffeln, sind zarter als normale Waffeln und erfordern méglicherweise mehr Sorgfalt
beim Herausnehmen aus dem Waffeleisen. Sie kdnnen diese Waffeln vor dem Herausnehmen in Hélften oder Viertel teilen. Verwenden
Sie einen Spatel, um die Waffeln beim Herausnehmen aus dem Waffeleisen zu stitzen.

. Damit die gebackenen Waffeln knusprig bleiben, sollten Sie sie auf einem Gitterrost abkiihlen lassen, damit sich darunter kein Dampf
ansammelt.

. Bereits abgekiihlte Waffeln kénnen einzeln wieder aufgewarmt und erneut knusprig gemacht werden, indem sie in das heile Waffeleisen
gelegt werden. Stellen Sie den Waffeltemperaturregler auf niedrig. Legen Sie die Waffel so auf den Rost, dass die Rillen tGbereinstimmen;
schlieen Sie den Deckel und erhitzen Sie die Waffel 1 bis 2 Minuten lang.

«  Gebackene Waffeln lassen sich gut einfrieren. Auf einem Gitterrost vollstandig abkiihlen lassen. In einem Gefrierbeutel oder in einem
abgedeckten Behalter aufbewahren, wobei die Waffeln mit Wachspapier getrennt werden. Gefrorene Waffeln im Toaster, Backofen oder
Toaster aufwarmen, bis sie heiR® und knusprig sind.

REINIGUNG UND PFLEGE

Hier sind ein paar einfache Schritte, damit Ihr Waffeleisen wie neu aussieht und funktioniert:

. Ziehen Sie immer den Netzstecker des Waffeleisens und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie es reinigen. Das Waffeleisen muss
zum Reinigen nicht auseinandergebaut werden. Tauchen Sie das Waffeleisen niemals in Wasser ein und stellen Sie es nicht in die
Spilmaschine. .

. Birsten Sie alle losen Kriimel aus den Rillen. Wischen Sie die Roste mit einem Papiertuch ab, um Ol oder Butter aufzusaugen, die
sich in den Rillen des Rostes befinden kdnnten. Sie kénnen die Roste auch mit einem feuchten Tuch abwischen. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder beschadigen kénnen.

*  Wischen Sie die AuRenseite des Waffeleisens nur mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen Sie die AuRenseite nicht mit einem
Scheuerschwamm oder Stahlwolle, da dies die Oberflache beschadigen wiirde. Das obere Gehause kann gelegentlich mit einer fir
Edelstahl geeigneten Metallpolitur behandelt werden. Nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit tauchen.

*  Nichtin die Spulmaschine stellen.

*  Sollte Teig auf den Gittern festbacken, gieRRen Sie ein wenig Speisedl auf den fest gewordenen Teig. 5 Minuten stehen lassen, um den
Teig aufzuweichen, und dann mit einem Papiertuch oder einem weichen Tuch abwischen.

« Verwenden Sie keine Metallgegenstande zum Herausnehmen der Waffeln, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

‘Achtung: 222 die Oberflachen kénnen bei der Benutzung heil werden

ENTSORGUNG
Entsorgen Sie das Gerét liber ein zugelassenes Entsorgungsunternehmen oder iiber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung.
=mm Beachten Sie die aktuell giiltigen Vorschriften. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an lhre Entsorgungsstelle.
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UZIVATELSKA PRIRUCKA

DULEZITA OCHRANNA OPATRENI

Pfi pouzivani elektrickych spotiebicu je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpeénostni opatieni, véetné nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny. Navod k pouziti si uschovejte pro budouci pouZziti.

2. Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky.

3. Zdlvodu ochrany pted pozarem, urazem elektrickym proudem a zranénim neponofujte kabel, zastréky ani spotfebi¢ do vody nebo

jinych tekutin.

PFi pouzivani jakéhokoli spotfebice détmi nebo v jejich blizkosti je nutny peclivy dohled. Spotiebi¢ uchovavejte mimo dosah déti.

Pokud spotiebi¢ nepouzivate, pred ¢isténim a pred udrzbou jej odpojte ze zasuvky. Pied nasazenim nebo sejmutim dilt a pred ¢isténim

nechte spotiebi¢ vychladnout.

6. Nepouzivejte zadny spotfebi¢ s poSkozenym kabelem nebo zastré¢kou, nebo poté, co spotiebi¢ nefunguje spravné nebo byl jakkoli

poskozen. Spotfebic vratte do nejbliz§iho autorizovaného servisniho stiediska k prezkoumani, opravé nebo sefizeni.

Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem spotiebice, muze vést k pozaru, urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob.

Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo pultu, ani se nedotykejte horkych povrchu.

Spotiebi¢ neumistujte na radiator, horky plynovy nebo elektricky hofak, do vyhfivané trouby, otevieného ohné apod. nebo do jejich

blizkosti.

10. Tento vyrobek je uréen pouze pro vnitfni pouziti v domacnosti.

11. Nepouzivejte spotfebi¢ k jinému nez uréenému pouziti.

12. Tento spotiebic je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobnych aplikacich, jako jsou: kuchyriské prostory pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostiedich; klienty v hotelech, motelech a jinych prostfedich rezidenéniho typu; prostredi
typu penziont.

13. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi nebo osoby, jejichZ zkuSenosti
nebo znalosti nejsou dostate¢né, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani pfistroje a rozumi nebezpedim.
Déti by nemély pfistroj pouzivat jako hracku.

o s
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1.NEREZOVY KRYT

2. Cervena kontrolka napajeni
3. Ovladaci knoflik teploty

4. Zelené svétlo ,pfipraveno”

5. Horni deska

6. Skladaci rukojet

7. Zakladna

8. Vyjimatelna odkapavaci miska
9. Spodni deska
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POUZITi VAFLOVACE
PRO DOSAZENIi NEJLEPSICH VYSLEDKU NASLEDUJTE TYTO JEDNODUCHE POKYNY.

Kdyz se vas vaflovac zahteje poprvé, mlze z néj vychazet mirny kouf nebo zapach. To nema vliv na bezpe¢nost vaseho spotrebice.
Muze to vSak ovlivnit chut prvni sady vafli pfipravenych ve vasem vaflovaci, a proto se doporucuje tyto vafle vyhodit.

PRIPRAVA VAFLOVACE

«  Predehfejte vaflova¢ nastavenim ovladace teploty na maximalni nastaveni.

«  Zasurite zastr¢ku do elektrické zasuvky, vSimnete si, Ze se rozsviti indikator napajeni a zapnete knoflik, rozsviti se kontrolka
pfipravenosti, coz znamena, Ze vaflovac zac¢al predehfivat.

. Nechte vas vaflova¢ predehrat, dokud nezhasne indikator pfipravenosti. To znamena, Ze varné desky dosahly spravné teploty pro
vareni.

. Nastavte ovladani teploty vafle na poZzadované nastaveni. Nejprve zkuste nastaveni uprostfed. Pozdéji jej miZete upravit na nizsi nebo
vy$§$i podle vasich preferenci. Niz§i nastaveni vytvaii vafle svétlejsi barvy, zatimco vafle vyrobené pti vy$§im nastaveni jsou tmavsi a
kifupavéjsi. Rizna vaflova tésta se také vafi odlisné. Postupem ¢asu najdete idedlni nastaveni pro tésto, které pouzivate.

. Pred pecenim prvnich vafli dne pouzijte $tétec na jemné potieni horni a spodni mfizky vafli rostlinnym olejem. Dobfe funguje i lehka
vrstva nepfilnavého spreje na vareni.

PECENI

«  Podosazeni spravné teploty peceni zelené svétlo zhasne. Po zahfati budou ¢asy cykll rychlejsi.

*  Nalijte tésto na spodni mfizku vaflovace. Nalijte jen tolik tésta, aby vyplnilo spodni mfizku tak, aby byla pokryta horni ¢ast mfizky. V
pfipadé potfeby tésto rozetiete  stérkou do roht mrizky. V tomto okamziku se rozsviti zelené svétlo, jakmile za¢ne cyklus peceni.

«  Zavrete vaflovac. Neotevirejte alespori 1% minuty. P¥ili§ brzké otevieni vika zpUsobi, Ze se nedopecené vafle rozdéli a bude obtizné je
vyjmout.

«  Zelené svétlo znovu zhasne, vase vafle by mély byt vyrobeny podle nastaveni ovladani teploty vafle, které jste zvolili. Pokud je chcete
tmavsi, zaviete viko a pokracujte v peceni, dokud nedosahnete poZzadované barvy.

. Odstrarite vafle z mfizky pomoci nekovového nacini.

. Pokud chcete dopéct, zaviete vaflovac, aby zustalo teplo. Pied pfipravou dal$ich vafli se vzdy ujistéte, Ze zelené svétlo znovu zhaslo.

. Pokud si potfebujete udélat kratkou prestavku, zavrete vaflovac, abyste udrzZeli teplo. Kdyz se vratite k peceni, vSimnete si, Ze prvni
vafle se budou péct rychleji, protoZe bylo umoznéno nahromadéni tepla.

. Kdyz je jakykoli spotfebi¢ pouzivan détmi nebo v jejich blizkosti, je nutny peclivy dohled.

« Podokonceni peceni jednoduse odpojte napajeci kabel ze zasuvky. Nechte vaflova¢ otevieny vychladnout. Necistéte, dokud jednotka
nevychladne.

TIPY NA PECENI VAFLIi
Pti pfipraveé vaflového tésta nepfemichejte, vafle by byly tuhé. Tésto michejte pouze do té doby, nez zmizi velké hrudky suchych surovin.
. Optimalni mnozZstvi tésta potfebné k vytvoreni celé vafle bez preliti zavisi na typu vaflového tésta. Nalévani tésta z odmérky vam
pomUze odhadnout, kolik tésta mate pokazdé pouzit. Spodni vaflovou desku napliite takovym mnozstvim tésta, aby dosahovalo jen k

okraji pecici plochy.
@ . Pro rovnomérnéjsi tvar vafli rozprostrete pred zavienim vika silna tésta na vnéjsi okraj mfizky pomoci zaruvzdorné gumové stérky nebo @
jiného nekovového nacini.

« Vafle na dortové bazi, jako jsou €okoladové vafle, jsou kieh&i nez bézné vafle a mohou vyZadovat vétsi péci pfi vyjimani z vaflovace.
Pred vyjmutim muzete tyto vafle rozdélit na poloviny nebo &tvrtiny. Pfi vyjimani vafli z vaflovace pouzijte stérku.

«  Chcete-li zachovat kiupavost, pfesurite upecené vafle na mrizku, aby se pod nimi nehromadila para.

« Jizvychladlé vafle Ize jednotlivé znovu ohtat a znovu kiupat vracenim do horkého vaflovace. Nastavte ovladani teploty na nizkou
hodnotu. Umistéte vafle na mfizku tak, aby drazky odpovidaly; zaviete viko a zahfivejte 1 az 2 minuty a peclivé sledujte, aby nedoslo k
pfipaleni.

. Upecené vafle se dobfe mrazi. Zcela vychladnout na mfiZce. Skladujte v plastovém mrazicim sacku nebo v zakryté nadobé, vafle
oddélujte voskovym papirem. Zmrazené vafle ohfejte v toustovaci, troubé nebo toustovaéi, dokud nebudou horké a kfupavé.

CISTENI A PECE

Zde je nékolik jednoduchych kroku, aby vas vaflova¢ vypadal a fungoval jako novy:

Pred cisténim vaflovac¢ vzdy odpojte a nechejte jej vychladnout. Pro ¢isténi neni potfeba vaflova¢ rozebirat. Nikdy neponofujte vaflovac
do vody ani jej nevkladejte do mycky nadobi.

«  Vykartacujte vSechny uvolnéné drobky z drazek. Otfete mfizky papirovou utérkou, absorbujte veskery olej nebo maslo, které by mohlo
byt dole v drazkach miizky. Mfizky muzete také otfit vihkym hadfikem. Nepouzivejte nic abrazivniho, které by mohlo poSkrabat nebo
poskodit nepfilnavou vrstvu.

*  Vnéjsi cast vaflovace otirejte pouze vihkym hadfikem. Vnéjsi povrch necistéte Zzadnym abrazivnim draténym hadfikem nebo draténkou,
protoZe by doslo k poskozeni povrchu. Na horni kryt Ize pfilezitostné pouzit trochu lestidla na kov vhodného pro nerezovou ocel.
Neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

. Nevkladejte do mycky nadobi.

«  Pokud by se néjaké tésto na mfizkach pripeklo, nalijte na ztuhlé tésto trochu oleje. Nechte 5 minut odlezet, aby tésto zméklo, a poté
setfete papirovou utérkou nebo mékkym hadfikem.

. K vyjimani vafli nepouzivejte kovové nacini, mohlo by poskodit nepfilnavy povrch.

Pozor: 222 povrchy se mohou béhem pouzivani zahfat

SPRAVNA LIKVIDACE TOHOTO PRODUKTU

Toto oznaceni znamena, Ze tento produkt by nemél byt likvidovan spolu s jinym domovnim odpadem v celé EU. Abyste predesli
moznému poskozeni Zivotniho prostiedi nebo lidského zdravi v dusledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné,
abyste podpofili udrzitelné opétovné pouziti materialovych zdroji. Uschovejte tento navod pro budouci pouZiti a predejte jej spolu se
zafizenim budoucim uzivatelim.
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MANUALE DI ISTRUZIONI

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, &€ necessario seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base, tra cui le seguenti: :

1. Leggere tutte le istruzioni. Conservare il Manuale d’uso per riferimenti futuri.

2. Non toccare le superfici calde. Utilizzare maniglie o manopole.

3. Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni personali, non immergere il cavo, le spine o I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

4. E necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene utilizzato da o in prossimita di bambini. Tenere I'apparecchio fuori

dalla portata dei bambini.

Scollegare la spina dalla presa di corrente quando non viene utilizzata, prima di pulire e prima di effettuare la manutenzione. Lasciare

raffreddare I'apparecchio prima di indossare o togliere le parti e prima di pulirlo.

6. Non mettere in funzione I'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o dopo che I'apparecchio ha subito un malfunzionamento o

& stato danneggiato in qualsiasi modo. Riportare I'apparecchio al piu vicino centro di assistenza autorizzato per un controllo, una

riparazione o una regolazione.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell’apparecchio puod provocare incendi, scosse elettriche o lesioni personali.

Non lasciare che il cavo penda oltre il bordo del tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde.

Non collocare I'apparecchio sopra o vicino a un termosifone, a un bruciatore a gas o elettrico caldo, a un forno riscaldato, a una fiamma

libera o simili.

10. Questo prodotto & progettato solo per uso domestico interno.

11. Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quelli previsti.

12. Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico e ad applicazioni simili, come ad esempio: aree cucina del personale
in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro; da parte dei clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale; ambienti di tipo bed
and breakfast.

13. Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o la cui esperienza o conoscenza
non é sufficiente, a condizione che siano sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni per utilizzare I'apparecchio in modo sicuro e ne
comprendano i pericoli. | bambini non devono utilizzare I'apparecchio come un giocattolo.

o
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. COPERCHIO IN ACCIAIO INOX

. Luce di alimentazione rossa

. Manopola di controllo della temperatura
. Spia verde di pronto

. Piastra superiore

. Maniglia pieghevole

. Base

. Vassoio di raccolta rimovibile

9. Piastra di fondo
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UTILIZZO DELLA MACCHINA PER WAFFLE
PER OTTENERE RISULTATI OTTIMALI, SEGUIRE QUESTE SEMPLICI ISTRUZIONI.

Quando la macchina per waffle viene riscaldata per la prima volta, pud emettere un leggero fumo o odore. Cio non influisce sulla sicurezza
dell'apparecchio. Tuttavia, puo influire sul sapore della prima serie di cialde preparate con la macchina e si consiglia di scartarle.

PREPARAZIONE DELLA MACCHINA PER WAFFLE
Preriscaldare la macchina per waffle impostando il controllo della temperatura al massimo.

. Inserire la spina nella presa di corrente, noterete che si accende la spia di alimentazione. Ruotando la manopola, si accende la spia di
standby, a indicare che la piastra per waffle ha iniziato il preriscaldamento.

. Lasciare che la piastra per waffel si preriscaldi fino a quando I'indicatore di pronto si spegne. Cio indica che le piastre di cottura hanno
raggiunto la temperatura corretta per la cottura.

. Impostare il controllo della temperatura della piastra per waffel sul'impostazione desiderata. All'inizio, provate un'impostazione
intermedia. In seguito si pud regolare pil in basso o piu in alto a seconda delle proprie preferenze. Un'impostazione piu bassa produce
un waffle di colore piu chiaro, mentre i waffle preparati con un’impostazione piu alta sono piu scuri e croccanti. Anche le diverse pastelle
per waffle si cuoceranno in modo diverso. Con il tempo, troverete I'impostazione perfetta per la pastella che utilizzate.

. Prima di cuocere i primi waffle della giornata, utilizzate un pennello da pasticceria per rivestire leggermente di olio vegetale le griglie
superiori e inferiori dei waffle. Va bene anche un leggero strato di spray antiaderente.

COTTURA
Quando si raggiunge la temperatura di cottura corretta, la spia verde si spegne. Una volta riscaldata, i tempi di ciclo saranno pit rapidi.

«  Versare la pastella sulla griglia inferiore della macchina per waffle. Versare una quantita di pastella sufficiente a riempire la griglia
inferiore in modo da coprire I'area del picco della griglia. Se necessario, utilizzare una spatola per distribuire la pastella negli angoli
della griglia. A questo punto si accende la luce verde e inizia il ciclo di cottura.

. Chiudere la macchina per waffle. Non aprire per almeno 1 minuto e mezzo. Se si apre il coperchio troppo presto, i waffle poco cotti si
spaccano e diventano difficili da rimuovere.

. Quando la luce verde si spegne di nuovo, i waffle dovrebbero essere pronti in base all'impostazione di controllo della temperatura dei
waffle scelta. Se si desidera che siano piu scuri, chiudere il coperchio e continuare la cottura fino a raggiungere il colore desiderato.

. Rimuovere i waffle dalla griglia utilizzando utensili non metallici.

. Se si desidera un’ulteriore cottura, chiudere la macchina per waffle per trattenere il calore. Accertarsi sempre che la luce verde si
spenga di nuovo prima di preparare altri waffle.

. Se si deve fare una breve pausa, chiudere la piastra per waffle per mantenere il calore. Quando si riprende a cuocere, si notera che i
primi waffle si cuoceranno pit velocemente perché si & lasciato accumulare piu calore.

. E necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene utilizzato da o in prossimita di bambini.

« Altermine della cottura, & sufficiente scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente. Lasciare la macchina per waffle aperta
per farla raffreddare. Non pulire 'apparecchio finché non si & raffreddato.

CONSIGLI PER LA COTTURA DEI WAFFLE
Quando si prepara la pastella per i waffle, non mescolare troppo o i waffle risulteranno duri. Mescolare la pastella solo finché non
scompaiono grossi grumi di ingredienti secchi.

. La quantita ottimale di impasto necessaria per ottenere un waffle intero senza che si rovesci dipende dal tipo di pastella per waffle.

«  Versare la pastella da un misurino vi aiutera a stimare la quantita di pastella da utilizzare ogni volta. Riempire la piastra per waffle
inferiore con una quantita di pastella sufficiente a raggiungere il bordo della superficie di cottura.

. Per ottenere cialde dalla forma piu uniforme, spalmare una pastella spessa sul bordo esterno della griglia, utilizzando una spatola di
gomma resistente al calore o un altro utensile non metallico prima di chiudere il coperchio.

. | waffle a base di torta, come i waffle al cioccolato, sono pil teneri dei waffle normali e possono richiedere maggiore attenzione quando
vengono rimossi dalla macchina per waffle. Si consiglia di rompere questi waffle a meta o in quarti prima di rimuoverli. Usare una
spatola per sostenere i waffle quando si rimuovono dalla macchina per waffle.

. Per mantenere la croccantezza, spostare i waffle cotti su una griglia di raffreddamento per evitare che il vapore si accumuli sotto di essi.

. | waffle gia raffreddati possono essere riscaldati e ricomposti singolarmente, rimettendoli nella macchina per waffle calda. Impostare
il controllo della temperatura dei waffle su basso. Posizionare i waffle sulla griglia in modo che le scanalature combacino; chiudere il
coperchio e riscaldare per 1-2 minuti, osservando attentamente per evitare che si brucino.

. | waffle cotti si congelano bene. Raffreddare completamente su una griglia metallica. Conservare in un sacchetto di plastica per il
congelamento o in un contenitore coperto, separando i waffle con carta oleata. Riscaldare i waffle congelati nel tostapane, nel forno o
nel tostapane finché non sono caldi e croccanti.

PULIZIA E CURA

Ecco alcuni semplici passaggi per mantenere la vostra macchina per waffel come nuova e funzionante:

. Staccare sempre la spina della macchina per waffle e lasciarla raffreddare prima di pulirla. Non & necessario smontare la piastra per
waffle per pulirla. Non immergere mai la piastra per waffle in acqua o metterla in lavastoviglie.

. Spazzolare via le briciole dalle scanalature. Pulire le griglie con un tovagliolo di carta, assorbendo I'olio o il burro eventualmente
presenti nelle scanalature della griglia. E possibile pulire le griglie anche con un panno umido. Non utilizzare nulla di abrasivo che
possa graffiare o danneggiare il rivestimento antiaderente.

. Pulire I'esterno della macchina per waffle solo con un panno umido. Non pulire I'esterno con spugne abrasive o lana d’acciaio per non
danneggiare la finitura. Di tanto in tanto si pud usare un po’ di lucidante per metalli adatto all’acciaio inossidabile sull’alloggiamento
superiore. Non immergere in acqua o altri liquidi.

. Non mettere in lavastoviglie.

. Se la pastella dovesse cuocere sulle griglie, versare un po’ di olio da cucina sulla pastella indurita. Lasciare riposare 5 minuti per
ammorbidire la pastella, quindi pulire con un panno di carta o un panno morbido.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere i waffle, perché potrebbero danneggiare la superficie antiaderente.

‘Attenzione: le superfici possono surriscaldarsi durante I'uso.

Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito insieme ad altri rifiuti domestici in tutta 'UE. Per evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute umana dovuti allo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarlo. Conservare il presente manuale per future
mmmm consultazioni e consegnarlo insieme all'apparecchiatura a eventuali futuri utenti.

E CORRETTO SMALTIMENTO DI QUESTO PRODOTTO
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad, entre las que se incluyen las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones. Conserve el Manual del usuario para futuras consultas.

2. No toque las superficies calientes. Utilice asas o pomos.

3. Para protegerse contra incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja el cable, los enchufes ni el aparato en agua u
otros liquidos.

4. Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato sea utilizado por nifios o cerca de ellos. Mantenga el aparato fuera
del alcance de los nifios.

5. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice, antes de limpiarlo y antes de repararlo. Deje que se enfrie antes de poner o
quitar piezas, y antes de limpiarlo.

6. No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados, o si el aparato funciona mal o ha sufrido algun tipo de dafio.
Devuelva el aparato al centro de servicio autorizado mas cercano para su examen, reparacion o ajuste.

7. Eluso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones
personales.

8. No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o encimera, ni que toque superficies calientes.

9. No coloque el aparato sobre o cerca de un radiador, quemador eléctrico o de gas caliente, en un horno caliente, llama abierta o similar.

10. Este producto esta disefiado Unicamente para uso doméstico en interiores.

11. No utilice el aparato para un uso distinto al previsto.

12. Este aparato esta destinado a ser utilizado Unicamente en hogares y aplicaciones similares como: areas de cocina del personal en
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo; por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial; entornos de tipo cama
y desayuno.

13. Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o cuya experiencia o
conocimientos no sean suficientes, siempre que estén supervisadas o hayan recibido instrucciones para utilizar el aparato de forma
segura y comprendan los peligros. Los nifios no deben utilizar el aparato como un juguete.

Bandeja de goteo extraible
Placa inferior

1. CUBIERTA DE ACERO INOXIDABLE
2. Luz roja de encendido

3. Boton de control de temperatura

4. 4. Luz verde de preparado

5. Placa superior

6. Asa plegable

7. Base

8.

9.
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USO DE LA GOFRERA

PARA OBTENER LOS MEJORES RESULTADOS, SIGA ESTAS SENCILLAS INSTRUCCIONES.

Cuando su gofrera se calienta por primera vez, puede emitir un ligero humo u olor. Esto no afecta a la seguridad de su aparato.
Sin embargo, puede afectar al sabor de los primeros gofres preparados en la gofrera, por lo que se recomienda desecharlos.

PREPARACION DE LA GOFRERA

Precaliente la gofrera regulando la temperatura al maximo.

Inserte el enchufe en la toma de corriente, observara que se enciende el piloto de encendido. Gire el mando de encendido, se
encendera el piloto de standby, indicando que la gofrera ha comenzado a precalentarse.

Deje que su gofrera se precaliente hasta que el indicador de listo se apague. Esto indica que las placas de coccion han alcanzado la
temperatura correcta para cocinar.

Coloque el control de temperatura de la gofrera en el ajuste que desee. Al principio, pruebe con un ajuste intermedio. Mas adelante
podra ajustarlo mas bajo o mas alto segun sus preferencias. Un ajuste mas bajo produce un gofre de color mas claro, mientras que
los gofres hechos a un ajuste mas alto son mas oscuros y crujientes. Las diferentes masas de gofres también se cocinaran de forma
diferente. Con el tiempo, encontrara el ajuste perfecto para la masa que utilice.

Antes de hornear los primeros gofres del dia, utilice una brocha de pasteleria para cubrir ligeramente las rejillas superior e inferior de
los gofres con aceite vegetal. Una ligera capa de spray antiadherente también funciona bien.

HORNEADO

Cuando se alcance |la temperatura de horneado adecuada, la luz verde se apagara. Una vez caliente, los tiempos de ciclo seran mas
rapidos.

Vierta la masa en la rejilla inferior de la gofrera. Vierta la cantidad de masa suficiente para llenar la rejilla inferior de modo que la zona
del pico de la rejilla quede cubierta. Si es necesario, utilice una espatula para extender la masa en las esquinas de la rejilla. En este
momento se encendera la luz verde y comenzara el ciclo de horneado.

Cierre la gofrera. No la abra durante al menos 1% minutos. Abrir la tapa demasiado pronto hara que los gofres poco hechos se partan,
dificultando su extraccion.

Cuando la luz verde se apague de nuevo, sus gofres estaran hechos segun el ajuste de control de temperatura de gofres que haya
elegido. Si los quiere mas oscuros, cierre la tapa y contintie horneando hasta conseguir el color deseado.

Retire los gofres de la rejilla utilizando utensilios no metalicos.

Si se van a hornear mas, cierre la gofrera para retener el calor. Asegurese siempre de que la luz verde vuelve a apagarse antes de
hacer mas gofres.

Si necesita tomar un breve descanso, cierre la gofrera para mantener el calor. Cuando vuelva a hornear, notara que los primeros gofres
se hornearan mas rapido porque se ha permitido que se acumule calor extra.

Es necesario supervisar de cerca cualquier aparato que utilicen los nifios o que esté cerca de ellos.

Cuando termine de hornear, simplemente desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente. Deje la gofrera abierta para que
se enfrie. No la limpie hasta que se haya enfriado.

CONSEJOS PARA HACER GOFRES

Cuando prepare la masa de los gofres, no la mezcle demasiado o los gofres quedaran duros. Remueva la masa sélo hasta que
desaparezcan los grumos grandes de ingredientes secos.

La cantidad 6ptima de masa necesaria para hacer un gofre entero sin que rebose depende del tipo de masa para gofres. Verter la
masa en un vaso medidor le ayudara a calcular la cantidad de masa que debe utilizar cada vez. Llene la placa inferior para gofres con
suficiente masa para que llegue justo hasta el borde de la superficie de horneado.

Para obtener gofres de forma mas uniforme, extienda la masa espesa hasta el borde exterior de la rejilla, utilizando una espatula de
goma resistente al calor u otro utensilio no metalico antes de cerrar la tapa.

Los gofres con base de bizcocho, como los gofres de chocolate, son mas tiernos que los gofres normales y pueden requerir mas
cuidado al sacarlos de la gofrera. Puede que desee partir estos gofres en mitades o cuartos antes de sacarlos. Utilice una espatula
para sujetar los gofres al sacarlos de la gofrera.

Para mantenerlos crujientes, paselos a una rejilla metalica para evitar que se acumule vapor debajo.

Los gofres ya enfriados pueden recalentarse y volverse a freir, individualmente, devolviéndolos a la gofrera caliente. Ajuste el control
de temperatura de los gofres a baja. Coloque los gofres en la rejilla de modo que las ranuras coincidan; cierre la tapa y caliente durante
1 6 2 minutos, vigilando cuidadosamente para evitar que se quemen.

Los gofres horneados se congelan bien. Dejar enfriar completamente sobre una rejilla. Guardelos en una bolsa de plastico para el
congelador o en un recipiente con tapa, separando los gofres con papel encerado. Recalentar los gofres congelados en la tostadora, el
horno o el tostador hasta que estén calientes y crujientes.

LIMPIEZA Y CUIDADO

A continuacion le indicamos unos sencillos pasos para mantener su gofrera como nueva:

Desenchufe siempre la gofrera y deje que se enfrie antes de limpiarla. No es necesario desmontar la gofrera para limpiarla. No sumerja
nunca la gofrera en agua ni la coloque en el lavavajillas.

Limpie las migas sueltas de las ranuras con un cepillo. Limpie las rejillas con una toalla de papel, absorbiendo el aceite o la mantequilla
que pueda haber en las ranuras de la rejilla. También puede limpiar las rejillas con un pafio humedo. No utilice nada abrasivo que
pueda rayar o dafar el revestimiento antiadherente.

Limpie el exterior de la gofrera s6lo con un pafio hiumedo. No limpie el exterior con ninglin estropajo abrasivo o lana de acero, ya

que dafaria el acabado. Puede utilizar ocasionalmente un poco de abrillantador para metales adecuado para acero inoxidable en

la carcasa superior. No sumergir en agua ni en ningun otro liquido.

No lo introduzca en el lavavajillas.

Si se cuece masa en las rejillas, vierta un poco de aceite de cocina sobre la masa endurecida. Déjelo reposar 5 minutos para ablandar
la masa y luego limpiela con una toalla de papel o un pafio suave.

Do not use metal utensils to remove your waffles, they can damage the non-stick surface.

‘ Precaucion: las superficies pueden calentarse durante el uso

Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafos al

E ELIMINACION CORRECTA DE ESTE PRODUCTO

medio ambiente o a la salud humana derivados de la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo. Conserve este manual para futuras

mmmm consultas y entréguelo junto con el equipo a cualquier futuro usuario.
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PBKOBOACTBO 3A YINOTPEBA

BAXXHU NPEONA3HU MEPKU

I'Ipw n3nons3eaHe Ha enekTpnuyeckn ypean suHaru Tp)'l6Ba Aa ce cna3BaTt OCHOBHU npeana3Hu MepKu, BKITIOYUTESNTHO cnegHuTe:

1.
2.
3.

©o®

1
1
1

OCONOOPRWN =
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MpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKUMK. 3anaseTe pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens 3a 6bAeLymn cnpaBku.

He nokocsaiTe ropeln NoBbPXHOCTU. M3nonssanTe ApbXKUTE UK konyeTara.

3a ga ce npeanasvTe OT Noxap, TOKOB yAap v NMMYHW HapaHsiBaHusl, He noTansaiTe kabena, Wencenute unv ypeaa Bbs Bo4a unu

APpYyrn TEYHOCTU.

HeOﬁXO,ClVIM € CTpor Haa3op, Kkorato HAKOW ypen ce usnon3ea ot unu B 6nusoct Ao geua. C'bXpaHﬂBaVlTe ypena Ha MACTO,

He[OoCTBIHO 3a fJeua.

W3knioyeTe Wencena oT KOHTaKTa, KoraTo He ce U3non3ea, npean noYncTeaHe u npean obenyxsaHe. OcTaBeTe Aa ce oxnaau, npeau

Aa nocTtaeATe Unu ceandTe Yactute v npeau Aa noyucrearte.

He paboTeTe c ypea ¢ noBpeaeH kaben unu Liencen, KakTo v cnej kaTo ypeabT ce e NoBpeann unv e 6un noBpeseH no Hskakbs

HauvH. BbpHeTe ypeaa B Han-6nmnskusa oTopusnpaH CEpBU3EH LEHTHP 3a NPErnes, PEMOHT UK HacTporka.

MN3nonasaHeTo Ha AONBIHNTENTHN anICFIOCQﬁﬂeHVI;I, KOWTO He ca npenopbYaHu OT NpOM3BOAUTENA Ha ypeada, MOXe Aa AoBede A0

noXkap, TOKOB yaap Unn TerniecHu nospegu.

He nossonsBaiite kabenbT Aa BUcK Haj pbba Ha macaTta UM NNoTa, HATO Ja AOKOCBA ropeLLy MOBbPXHOCTU.

He nocraesiite ypeaa Bbpxy unu B 6nm3ocT Ao pagmartop, ropelya rasoBa unu enekTpuyecka ropernka, B Harpsta dypHa, oTkpuT

nnambK UM Apyru nofobHu.

0. To3u NpoAyKT e NpegHa3Ha4YeH camo 3a fJomallHa ynotpeba Ha 3akpuTo.

1. He usanonsBaiite ypeaa 3a Apyrv Lenu, pasnuyHu oT npegHasHa4yeHneTo my.

2. Toaun ypea e npegHas3HavyeH Aa ce n3non3ea camo B AOMaKNMHCTBA N I'IO[:[OGHI/I NPUNOXEeHUs, KaTo Hanpumep: KyXHeHCKN noMelleHns 3a
nepcoHana B MmarasuHu, OdJMCIA naopyrm pa6o‘rH|/| cpeau; OT KITMEeHTWN B XOTenu, MOTeNnn 1 Apyru XnnuiiHu cpeaun; cpeau ot tuna
,nerno v sakycka"“.

3. To3u ypea Moxe Aa ce U3non3sa oT fuua ¢ HamaneHun UsnyYeckn, CEeTUBHU MU YMCTBEHM CNOCOBHOCTH MW YUATO ONUT UMK

NO3HaHUA He Ca AOCTaTb4HU, NPU yCNOBUE Ye ca No4 HaA30p UIn ca Nony4Yunn MHCTpPyKUuu 3a 6esonacHo usnonaeaHe Ha ypeoawn

pa36v|paT onacHocTuTe. ,EleuaTa He TpﬂﬁBa Aa n3nons3eart ypena KaTto urpadka.

. KAMAK OT HEPBXXOAEMA CTOMAHA

. YepBeHa cBeTNMHa 3a 3axpaHBaHe

. PbkoxBaTka 3a perynvpaHe Ha TemnepaTypara
. 3eneHa cBeTNMHA 3a FOTOBHOCT

. lopHa nnoya

. CrbBaema gpbxka

. OcHoBa

. MopBwxHa TaBuuKa 3a Kanku

. ObHHa nnova
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M3MNON3BAHE HA TO®PPETHUKA
3A HAN-OEPWY PE3YNTATU CNEOBANTE TE3W MPOCTU MHCTPYKLN.

KoraTo rodpeTHUKBT Ce Harpsia 3a MbpBY NMbT, TON MOXE [a OTAENs fiek AUM unu mupusma. ToBa He Bnusie Ha 6e3onacHoCTTa Ha ypeaa.
To o6aye MOXe a NOBMMWsie Ha BKyca Ha MbPBUSi KOMMIEKT ropeTin, NPUroTBEHN BbB BallaTa ropeTHuUK, U BU NpenopbyBame ga ru
M3XBBLPNUTE.

I'IOHI'OTOBKA HA TO®PPETHUKA
3arpelite rocpeTHIUKa, KaTO HACTPOUTE perynaropa Ha TemnepaTtypaTa Ha MakcumarnHa CTONHOCT.

+  BkapanTe wencena B KOHTakTa, Le 3abenexuTe, 4e cBeTBa NamnuykaTa 3a 3axpaHBaHe. 3aBbpTeTe KONYETO 3a BKIOYBaHe, CBETBA
namnuykaTa 3a roTOBHOCT, KOETO MoKa3Ba, Ye ropeTHUKBT € 3anoyHan Aa 3arpsisa npeaBapuTenHo.

«  OcraBeTe BagrieHaTa MalumHa Aa 3arpee, 4OKATO MHAMKATOPBT 3@ FOTOBHOCT yracHe. ToBa Noka3ga, 4e NioyuTe 3a roteeHe ca
LOCTUrHanu npasurnHaTa TemnepaTypa 3a roTBeHe.

*  HacTpoiiTe perynatopa Ha TemnepaTtypaTta Ha rodpeTHIKa Ha kenlaHaTa oT Bac HacTpoiika. [bpBoHayanHo onuTanTe ¢ HacTpoiika
B cpefarta. [Mo-KbCHO MOXeTe [a i HACTPOUTE MO-HWUCKO UMK NO-BUCOKO CrOpeA NpeanoduTaHusTa cu. Mpu no-Hucka HacTponka ce
nornyyasaT ropeTyn C No-CBETbI LUBST, 4OKATO ropeTuTe, NPUroTBEHU NpK NO-BMCOKA HACTPOIIKA, Ca NO-THMHM 1 XPYNKaBu.

«  PasnuyHuTe ropeTHU TECTa CbLUO LUe Ce MPUrOTBAT MO pasfnnyeH HauuH. C Te4eHue Ha BPEMETO LUe OTKpUETE naeanHara
HacTpoiika 3a TECTOTO, KOeTo n3nonaeare.

«  [peau Aa v3neyeTte NbpBUTE rocpeTH 3a AeHs, N3NON3BaNTe YeTka 3a CNaakuLLIK, 3a a HaMaxeTe Neko ropHaTta u JonHaTa
pelueTka 3a rodpeTy C pPacTUTENHO Macno. Jleko NoKpUTHE OT HesarenBsall Crpeit 3a roTBEHe CbLLO € NOAXOASLLO.

I'IE‘-IEHE
KoraTo ce gocTurHe noaxoasiiata TemnepaTypa 3a neveHe, seneHarta CBETNMHA LWe n3racHe. Cnep kaTo ce 3arpee, BDEMeTO Ha
uukbna we 6bae no-6bp30.

. M3cunete TecTtoTo BbpXYy AOSIHATa peweTka Ha FOdI)peTHVIKa. M3cuneTte ToYHO TONKoOBa TeCTO, KONMKOTO Aa 3anbifiHu AonHaTta
pelueTka, Taka Ye la ce NOKpue 30HaTa Ha Bbpxa Ha pelueTkaTta. Ako e Heo6X0ANMO, U3non3eaiiTe WNaTyna, 3a ja pasHeceTte
TECTOTO B bIMINTE Ha pelieTkaTa. B T03M MOMEHT 3enieHaTa CBETNMNHA L€ CBETHE U LUMKBIBT Ha NEYEHe Lie 3anoyHe.

. 3aTBOpeTe roppeTHUka. He oTBapsiinTe noHe 1% muHyta. OTBapsHETO Ha kanaka TBbpAe paHo Le JoBee A0 pasuensaHe Ha
HeaoCTaTb4yHO n3nevyeHuTe I'Od)peTVI, KOETO We 3aTpyaHn U3BaxKgaHeTo um.

KoraTo 3eneHara cBeTnIiMHa OTHOBO yracHe, BachnnTe Bu TpsibBa Aa ca roToeu crnopea n3bpaHarta OT Bac HaCTPOWKa 3a KOHTPON Ha
TemnepaTypaTa Ha BacnuTe. AKo UckaTe Aa ca No-TbMHU, 3aTBOPETE Kanaka 1 NpoAbIKeTe NeYeHeTo, 40KaTO NOCTUTHETE XeNnaHns
UBAT.

. V|3BE,E|6TE FOdI)peTI/ITe OT pelwleTkaTa, KaTo usnon3sarte HemeTanHu np|/|60pl/|.

. Ako Tpﬂ6Ba Aa ce Hanpasu AONbIIHUTENHO NeYyeHe, 3aTBopeTe FOd.‘)peTHI/IKa, 3a da ce 3anasu TonnunHaTa. BuHaru ce yEepHBaﬁTe, ye
3eneHaTa namnuyka e yracHana oTHOBO, NPeAN Aa HanpasuTe olle rodpeTy.

. Ako TpsibBa Aa HanpaBuTe kKpaTka NoyvBKa, 3aTBOpeTe ropeTHuK, 3a Aa 3anasuTe TonnuHarta. Korato ce BbpHeTe KbM NeYeHeTo,
ue 3a6ene>|<v|Te, 4ye nbpBUTE I'Od)peTVI uie ce nuanekart I'ID-6'bp30, 3all0TO € NO3BONIEHO fja Ce HaTpyna AoNbJIHUTENIHA TonnnHa.

+  Heo6Gxoanm e cTpor Haa3op, KOraTo ypeasT Ce U3Non3Bsa oT Aela unu B 61M3ocT Ao TaX.

+  Cnep npuknoyBaHe Ha NeYeHeTo NPOCTO N3KITIOYETe 3axpaHBalums kaben oT KOHTakTa Ha cTeHaTa. OcTaBeTe roPPETHUKBT OTBOPEH,
3a fa ce oxnagu. He nouncreaiTe, 4OKATO ypeabT HE U3CTUHE.

C'bBETVI 3A MEYEHE HA BA®IU
KoraTo npurotsste TecToTO 3a rocpeTy, He Npekansasaiite ¢ pasbbpkBaHeTo, 3aLl0To rodppetute We 6baaT TBLPAN. Pasbbpkeaiite

*  TecTOTO caMo [oKaTo rofiemmTe By4kn Cyxu CbCTaBKM M34e3HaT.

+  OnTUManHOTO KONIMYECTBO TECTO, HEO6XOANMO 3a HanpaBaTa Ha usina rodpeta, 6e3 aa npenee, 3aBMCK OT BUAA HA TECTOTO 3a
rocpeTun. M3anmBaHeTo Ha TECTOTO OT MEpPUTENHA Yalla Le BU MOMOrHe Ja npeLeHuTe KOJKo TeCTo Ja U3rnonasarte BCeKn NbT.
HanbnHeTte gonHaTta nnova 3a ropeTy ¢ 4OCTAaTbYHO TECTO, 3a [a AOCTUrHe caMo 0 pbba Ha NOBbPXHOCTTA 3a NeyeHe.

+  Bano-paBHOMepHO ohopMeHU rochpeTy pasHeceTe MbCTO TeCTO 10 BbHLLHUA pb0 Ha pelueTkaTa, kaTo 13nonaeate TOMNIOyCcToONYMBa
rymeHa inaTyna unv aopyr HeMeTarneH ypes, npeav Aa 3aTBopuTe kanaka.

+ TodpeTnTe Ha OCHOBaTa Ha TOpTa, KaTo HanpyMep LIOKONaAoBUTe roppeTy, ca No-Kpexku oT 0BUKHOBEHUTe rochpeTn n Moxe aa
n3nckBaT NoBeye BHUMaHKe Npu n3BaxaaHeTo UM oT rocppeTHuka. MNpean aa nssaaute Tesun rodpeTn, MOXe Aa rv pasgenute
Ha MOSIOBUHKM UM YeTBBLPTUHKK. M3anonsBaiiTe WwWnaTyna, 3a Aa noaabpxarte rodpeTute Npu n3BaxaaHeTo UM OT MaluMHaTa 3a
rocgpeTu.

«  3apa3anasuTte xpynkaBocTTa, NpemecTeTe naneveHnTe roppeT BbpXy pelueTka 3a oxnaxaaHe, 3a fja npegorespatute
HaTpynBaHeTo Ha napa oTAonNy.

*  Beye oxnageHuTe rocppeTy Morat Aa ce 3aTOMNNAT OTHOBO U [la Ce NPecoBaT NOOTAENHO, KaTo Ce BbpHAT B ropellata roppeTHnk
MmallumHa. HacTpoliiTe perynatopa Ha TemnepaTtypaTta Ha BadnuTe Ha HUCKO HIBO. [ocTaBeTe rocpeTaTa BbpXy peluetkaTta, Taka 4ye
xneboBeTe fa cbBNajaT; 3aTBOpeTe kanaka v 3arpeiTe 3a 1 10 2 MUHY T, KaTo BHUMaBaTe Aia He 3aropu.

*  Waneyvenute rochpeTn ce sampasseat obpe. Oxnagere HanbHO BLPXY pelleTka. CbxpaHsiBalTe B HAMOHOB NMK 3a 3ampa3siBaHe

* VNV B NOKPUT KOHTEIHep, kaTo oTAensTe BapnmTe ¢ BOCbYHa XapTus. 3aTonnete 0THOBO 3aMpa3seHnTe Bachnu B TocTep, hypHa unm
TOCTEp, AOKATO CTaHaT ropeLUyn U Xpynkasu.

NOYNCTBAHE U FPUXU

ETO HAKONKO NecHM CTbNKK, 3a Aa noaabpxkaTe ropeTHKa Cv B HOB BUZ M fja paboTu KaTo HOB:

. BuHaru nsknoysaite I'Od)peTHI/IK'bT OT eneKkTpuyeckata Mpexa U ro octaBeTe Aa U3cTuHe, npeau aa ro no4yncTute. Hee HEOGXOIJ,I/IMO
Aa paarnoﬁﬂEaTe FO(bpeTHVIKa 3a noyncTtBaHe. Hukora He noTansinTe FO(*JpeTHMKa BbB BOJa N HE TO nocrtaesiite B CbAOMUANHA
MalumHa.

*  W3unucrteTe c YeTka BCUYKM CBOGOAHM TPOXU OT xneboseTe. M30bplueTe pelleTkuTe € xapTueHa kbpna, kato abcopbuparte Macnoto
WUnn ONnoTO, KOeTO MOXe ia € OCTaHano B xneboBeTe Ha peweTkaTta. MoxeTte aa VI36'prLIETe peweTknuTe U C BnaxHa Kkbpna. He
n3nonssanTe aﬁpaSVIBHM MaTtepuanu, KouTo Mmorat Aa HagpackaTt unv nosBpegAaT He3anensawoTo NOKpuTue.

+  M3bbpcBaiite BbHWHATA YacT Ha rodpeTHKa camo € BnaxHa kbpna. He noyncTBaiite BbHWHATa CTpaHa C abpa3nBHN NOANOXKY 3a
noYvCcTBaHE UM CTOMaHEHa BbIHA, Tl KaTo TOBA Lie noBpean nokputneto. OT BpeMe Ha BpeMe BbpXY rOpHUS KOpyc MoXe fa ce
n3non3ea Marnko meTaliHa nonutypa, nogxoAsdula 3a HepbXagaema cToMaHa. He notansitte BbB BO4a wunwn gpyra Teé4HOCT.

. He noctassiite B CbAOMUANHA MallUHa.

+  AKo TECTOTO Ce 3aneye BbpXYy PeLIeTKUTE, N3CUNeTe Masnko oMo BbpXy BTBbpAEHOTO TecTo. OcTaBeTe ro Aa Npecton 5 MUHYTH,
3a ja OMeKHe TECTOTO, Crej KOeTo U3BbpLUETe C XapTUEHA KbpMa UK Meka Kbpna.

. He nanonssaite metanHu anI60p|/| 3a u3BaxpagaHe Ha Bﬁd)J'II/ITe, Te mMoraTt Aa noBpendrt He3anensawliaTta NOBbPXHOCT.

BHumaHue: NoBbPXHOCTUTE MOraT Aia Ce HarpesiT No BpemMe Ha pa6oTta

MPABUNTHO U3XBBLPIAHE HA TO3W MPOAYKT

Ta3u MapkvpoBKa yka3ea, Ye To3u MPOAYKT He TpsibBa fa Ce U3XBLPIS 3aeAHO C Apyr GUTOBM oTnaabum B uenus EC. 3a aa npegoTspatute

Bb3MOXXHM BPEAM 3a OKONHATa Cpeaa Wi YOBELLKOTO 3ApaBe OT HEKOHTPONMPaHO U3XBBLPIIsIHE Ha OTNaAbLK, Fo peuyknvpaiiTe. 3anaseTe
EEEE TOBa PbKOBOACTBO 3a GbAeLuy CnpaBku v ro npepaiiTe 3aeaHo ¢ 06opyaBaHEeTo Ha BCUUKM Gbaeluu noTpebuTent.
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Manufacturer / Logistic provider / Distributor / Gyarté / Logisztikai szolgaltaté / Forgalmazo:
Home Impex Kft., H-1097 Budapest, Gubacsi ut 19.
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